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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
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=

1. OBJETO
Este estudo técnico inicial tem por objetivo a aquisi¢édo de produtos alimenticios: CARNES com o proposito de suprir as demandas nutricionais
dos escolares, favorecendo o crescimento, o desenvolvimento, a aprendizagem, o rendimento escolar e os habitos alimentares saudaveis por
meio da oferta da alimentagéo escolar e de agoes de educagéo alimentar e nutricional. A entrega serd realizada ponto a ponto, com transporte

em veiculos do tipo furgao refrigerado, VUC (Veiculo Urbano de Carga) ou caminhdes dotados de isolamento térmico adequado.

2. NECESSIDADE DE CONTRATACAO
O objeto deste processo licitatorio é a selegao de propostas para a aquisicdo de géneros alimenticios Carnes, a serem utilizados no
fornecimento da merenda escolar destinadas aos alunos da Rede Publica Municipal e Estadual do Municipio nos termos das Legislagoes
vigentes, conforme as diretrizes do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE, garantindo a melhoria do rendimento escolar e

seguranca alimentar e nutricional, bem como, condigdes de saiude aqueles que necessitem de atengédo especifica e em vulnerabilidade social,

com acesso igualitario, respeitando as diferengas biolégicas entre as faixas etarias.

3. REQUISITOS DA CONTRATAGAO
- O licitante devera atender aos requisitos de habilitacdo juridica, fiscal e trabalhista e as condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia e
no Edital da Licitagdo, garantindo assim a qualidade, higiene e seguranca dos produtos contratados proporcionando assim o fornecimento
dos géneros alimenticios para atender as necessidades das Unidades Escolares, conforme condigdes, quantidades, exigéncias e estimativas
estabelecidas neste instrumento.
- A contratada deve fornecer junto a nota fiscal, a descri¢do do produto e constar nas observagdes o nimero do pregao, devera ainda conter
a indicagdo do banco, numero da conta e agéncia, assim como o numero da Autorizagdo de Fornecimento e Empenho, sendo que todas as
Notas Fiscais emitidas deverao ser eletronicas e enviadas para o e-mail adm.merenda@educacao.capivari.sp.gov.br para pagamento.
- A contratante podera pedir a substitui¢cdo dos produtos, caso apresentem irregularidades;
- Sempre que solicitado, a contratada devera prestar esclarecimentos sobre reclamagdes que possam surgir durante a execugéo do contrato;
-Os produtos'seréo solicitados em quantidades definidas pelo Departamento de Merenda Escolar conforme demanda;
- Os pedidos serdo enviados via e-mail com os produtos, quantidades e a Autorizagdo de Fornecimento;
- Os produtos serao entregues nos locais indicados no anexo III do Termo de Referéncia (pag. 11), das 07h00 as 11h00 e das 13h00 as 16h00
num prazo maximo de 48 horas, em remessa parcelada;
- A contratada devera fornecer diretamente o objeto, ndo podendo transferir a responsabilidade pelo objeto licitado para nenhuma outra
empresa ou instituicdo de qualquer natureza;
- Nos valores propostos deverao estar inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais
e outros que incidam direta ou indiretamente no fornecimento dos bens;

- A proposta da contratada devera constar especificagdo do objeto, modelo/marca, prego unitario, valor total e por extenso.
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4. ANALISE DE MERCADO
Diante das necessidades identificadas neste estudo, atender a essas demandas de maneira eficaz exige a contratagdo de empresas cuja area
de atuagéo seja compativel com o objeto em apreco. Para isso, foram analisadas licitagGes similares promovidas por outros 6rgéos e entidades,
mediante consulta a diversos editais, com o proposito de detectar métodos, tecnologias ou praticas inovadoras capazes de suprir melhor as
demandas do municipio. Nao se constatou mudanga relevante quanto & execugéo do objeto, sobretudo no que tange as atribui¢oes da
empresa a ser contratada. A distingdo, nesse cenario, decorre sobretudo da modalidade licitatoria adotada em cada caso, nos termos da
norma vigerm;. Dessa forma, a aquisicdo dos itens elencados neste Estudo Técnico Preliminar configura-se, na conjuntura atual, como uma
necessidade rotineira e de carater prioritario para a administragdo. No mercado existe diversos fornecedores que trabalham com os produtos
solicitados, incluindo fabricantes, distribuidores e comerciantes, de modo que néo ha restri¢oes de mercado. A escolha da modalidade Pregao
Eletrénico pelo Sistema de Registro de Precos justifica-se pela conveniéncia na aquisi¢do de bens com previsdo de entregas parceladas, o

que facilita o planejamento orcamentario e permite uma aplicagéo mais eficiente dos recursos ao longo do exercicio.

5. DESCRICAO DA SOLUGAO COMO TODO
A solugéo a ser contratada consiste na aquisi¢do de produtos carneos para compor os cardapios previamente elaborados por nutricionistas,
para os alunos da educagéo bésica (creche, Educagao infantil e fundamental), matriculados nas escolas municipais e estaduais do municipio.
A aquisigéo de carnes engloba o fornecimento continuo de géneros alimenticios de origem animal dentro de rigorosos padrées de qualidade,
higiene, prazos e logistica refrigerada, atendendo as demandas da alimentag&o escolar de forma programada.
Elementos da Solugéo:
- Dos produtos: Carnes bovinas, suinas e aves com cortes padronizados, congelados, acompanhados de rotulagem e registro nos 6rgaos
competentes (como o SIF/DIPOA). Todos os cortes deveréo ser frescos e estar em embalagens adequadas, criando condigoes desfavoraveis
aos fatores ca;aazes de promover a deterioracdo do produto, a sua oxidagéo, descoloragao e outros desvios de caracteres organolépticos.
- Logistica e transporte: Entrega ponto a ponto realizada em veiculos com sistema de refrigeracao adequado para garantir a integridade e a
temperatura correta dos produtos pereciveis. Os fardos plasticos, caixas de papelédo (embalagem primaria e secundaria), tetrapack e outros,
deveréo estar integros no ato da entrega a fim de evitar o esmagamento ou tornar improprio ao consumo. A embalagem deve conter todas
as informacoes pertinentes ao alimento (nome do produto, numero de registro no érgéo oficial, nome e CNPJ e enderego do fabricante e
distribuidor, condi¢cdo de armazenamento, quantidade/peso, data de validade e de fabricagdo, numero do lote). A contratada devera
comunicar a Contratante a ocorréncia de qualquer fato que possa implicar no atraso da entrega do produto. As despesas com transportes,
fretes ou qualquer outro relacionado & entrega do produto é de total responsabilidade da Contratada.
- Cronograma de entregas: As autorizagoes de fornecimento serdo expedidas de acordo com o cardapio elaborado para o ano letivo vigente
no atendimento semanal e/ou quinzenal. A entrega deveréa conter a quantidade total solicitada na nota de empenho, néo sendo permitidas
entregas parceladas, sob pena de devolugdo dos produtos, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades previstas. Abastecimento parcelado
de acordo com a necessidade de consumo e a capacidade de armazenamento local, evitando perdas ou desperdicios. A Contratada obriga-
se, inobstante de ser ou nao a fabricante do produto, a substituir toda unidade que apresentar imperfei¢des, quaisquer irregularidades ou
divergéncias com as especificagées contidas no Termo de Referéncia, ainda que constatados depois do recebimento e/ou pagamento,

'

enquanto perdurar sua garantia desde que, para a sua ocorréncia nao tenha contribuido — por agao ou omissdo — a Prefeitura de Capivari.
As entregas deverio ser realizadas no enderego constante da Autorizagéo de Fornecimento, no prazo maximo de até 05 (cinco) dias uteis, a
partir da confirmag@o do recebimento pela Contratada ou a combinar.
- Garantia de qualidade: Inspegéo anterior ao ato do recebimento nas unidades escolares para conferir validade, caracteristicas organolépticas

(cor, odor e textura) e conformidade com as especificagdes exigidas.
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As marcas devem atender aos critérios e poderdo participar do processo licitatério, submetendo-se a prévia avaliagdo com a apresentagéo
de amostras. Em caso de necessidade de alteracdo da marca especificada devera comunicar a Contratante através de justificativa, formal,
para aprovagao.

No ato da entrega dos produtos, ndo serdo aceitas marcas diferentes, salvo quando em caso de produto similar superior ou equivalente a
amostra apresentada, for aprovada. As caracteristicas sensoriais dos produtos como: aspecto, cor e odor, deverdo estar preservadas.

Com a presente contratacéo objetiva-se suprir a demanda de todas as secretarias que necessitam da aquisigdo dos itens para dar sequéncia
as atividades propostas no decorrer do periodo. Os itens em questao, atendem as especificagoes usuais de mercado e destinam-se a utilizagao
pelas institui¢des de ensino municipais e estaduais.

Optou-se por realizar a presente aquisicdo/ contratagéo, através da modalidade de Pregéo Eletronico, em virtude de o mesmo ter se mostrado
mais eficiente .no atendimento das necessidades até o momento, sendo passivel de analise quando se utilizar de outra solugédo mais vantajosa

para a Administragdo Publica.

6. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS
Considera-se como quantidade estimada, o consumo realizado durante os meses anteriores, o qual tem como base: o cronograma dos

cardapios, a disponibilidade de armazenamento nas instalagdes escolares e a introdugéo de cardépios especificos para datas comemorativas

e projetos educacionais.

Item Codigo Quant. Especificagdo

1 2.2.1174 3.000 kg | ALMONDEGA BOVINA - carne moida formatada congelada de bovino, formato alméndega,
congelamento IQF; ingrediente: carne bovina acém ou paleta; sem adigdo de temperos ou aditivos; ndo
contém conservantes, corantes, aromatizantes, emulsificantes, glutamato monossoédico, soja, pimenta ou
qualquer outro aditivo alimentar; aspecto proprio, ndo pegajoso; cor rosada; odor proprio da carne bovina;
textura firme, prépria do produto; pesar aproximadamente entre 20g e 25g; embalagem primaria: saco
plastico de polietileno , atoxico (Res. RDC 105/1999 ANVISA), vedagédo termossoldada, sem perfuragoes,
rétulo de identificagdo conforme legislagao vigente; peso liquido/caixa: 1kg ou 2kg; embalagem secundaria:
caixa de papeldo ondulado refor¢ado, resistente ao impacto e as condigdes de estocagem congelada, abas
superior e inferior lacradas com fita adesiva, resistente a danos no transporte, impacto e as condicoes de
estocagem congelada, etiqueta externa com identificagédo do produto, lote, data de fabricagdo e pesagens
(Res. RDC 429/2020 ANVISA), peso liquido médio: entre 6kg e 14kg; validade: 12 meses a partir da data
de fabricacdo, desde que mantidas as condi¢des de conservagdo (manter na embalagem original, fechado,
em temperatura a -12°C ou + frio) transporte: veiculo refrigerado, higienizado e exclusivo para alimentos,
manter a temperatura de — 12°C ou + frio, conforme Portaria CVS 5/2013.

2 2.2.1175 3.000kg |ALMONDEGA DE FRANGO - carne moida formatada congelada de frango, formato alméndega,
congelamento IQF; ingrediente: carne de frango; sem adicdo de temperos ou aditivos; ndo contém
conservantes, corantes, aromatizantes, emulsificantes, glutamato monossodico, soja, pimenta ou qualquer
outro aditivo alimentar; aspecto proprio, ndo pegajoso; cor caracteristica da carne de frango crua; odor
proprio da carne de frango crua; textura firme, propria do produto; pesar aproximadamente entre 20g e 25g;
embalagem primaria: saco plastico de polietileno , atdxico (Res. RDC 105/1999 ANVISA), vedagao
termossoldada, sem perfuragdes, rotulo de identificacédo conforme legislagdo vigente; peso liquido/caixa:
1kg ou 2kg; embalagem secundaria: caixa de papeldo ondulado reforcado, resistente ao impacto e as
condicoes de estocagem congelada, abas superior e inferior lacradas com fita adesiva, resistente a danos no
transporte, impacto e as condigdes de estocagem congelada, etiqueta externa com identificagédo do produto,
lote, data de fabricacdo e pesagens (Res. RDC 429/2020 ANVISA), peso liquido médio: entre 6kg e 14kg;
validade: 12 meses a partir da data de fabricagéo, desde que mantidas as condigGes de conservagdo (manter
na embalagem original, fechado, em temperatura a -12°C ou + frio); transporte: veiculo refrigerado,
higienizado e exclusivo para alimentos, temperatura a —12°C ou + frio, conforme Portaria CVS 5/2013.

3 02.002.1166 | 20.000 kg | FILEZINHO DE PEITO (SASSAMI) - CONGELAMENTO IQF; O produto devera ser elaborado de acordo
com o Regulamento Técnico para Condigdes Higiénico Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de  Alimentos. 2. CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS textura: caracteristica; cor: caracteristica; sabor: caracteristico; odor: caracteristico 3.
CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS Porgéo — 100 gr (2 unidades) Carboidratos — 0g Proteinas — 23g
Gorduras Totais — 1,0g Gorduras Saturadas — 0g Gorduras Trans — Og Fibra alimentar — 0g Sédio — 52mg
Colesterol — 32mg Célcio — 6,0mg Ferro — 0,77mg VCT 94 Kcal = 408 KJ Valores diarios de referéncia com
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base em uma dieta de 2000 Kcal ou 8400 Kj. NOTA: Poderéo ser efetuadas outras determinagoes fisico-
quimicas, microbiolégicas, microscopicas ou toxicologicas, sempre que se tornar necessaria a obtengao de
dados sobre o estado higiénico sanitdrio e/ou composigdo do produto ou ainda quando da ocorréncia de
toxinfecgbes alimentares, cujos custos correrdo por conta do fornecedor. 4. CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS Serdo adotados os critérios e padres estabelecidos na Resolugdo RDC n°. 12, de
02/01/01, ANVISA/MS, em seu Anexo I, Grupo 5, item i, publicada no D.O.U,, Secéo I, em 10/01/01. 5.
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS Apresentar-se livre de parasitas, sujidades, larvas ou de qualquer
substancia contaminante que possa alterar o produto. Verificagdo da presenca dos elementos histologicos
dos ingredientes que compdem o produto. 6. PRAZO DE VALIDADE: 12 meses; 7. EMBALAGEM
PRIMARIA devera ser em conformidade com a norma ASTM D 5511 e aprovada para contato com
alimentos de acordo com a legislagdo vigente (e atualizagdes, quando houver), em especial: Resolugao RDC
n°51, de 26/11/2010, ANVISA/MS; Resolugdo RDC n° 52, de 26/11/2010, ANVISA/MS e Resolugdo RDC
n° 56, de 16/11/2012, ANVISA/MS), e alteragdes posteriores. Devera ser apresentada em saco plastico
com alta transparéncia. O material devera ser: atoxico, de alta termossoldabilidade (garantindo a
hermeticidade até a utilizagao final), alta resisténcia a tracéo e/ou perfuragéo, e livre de odores estranhos.
Devera ainda ser resistente as condigdes rotineiras de recebimento, armazenamento e transporte, garantir
as caracteristicas de qualidade do produto durante todo o seu prazo de validade. A embalagem primaria
devera apresentar peso liquido de 02 (dois) kg. O produto deveré ter validade de 12 meses a partir da data
de fabricagao. SECUNDARIA: caixa de papeldo reforcada com etiquetas de identificagdo. 8. ROTULAGEM
' O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente. Produto sujeito a verificagdo no ato da
entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Secretaria da Agricultura. Conter Laudo
Bromatologico e Ficha Técnica.

4 2.2.1176 3.000 kg | HAMBURGUER BOVINO - carne moida formatada congelada de bovino, formato hamburguer,
congelamento IQF; ingrediente: carne bovina acém ou paleta; sem adi¢do de temperos ou aditivos; ndo
contém conservantes, corantes, aromatizantes, emulsificantes, glutamato monossédico, soja, pimenta ou
qualquer outro aditivo alimentar; aspecto proprio, ndo pegajoso; cor rosada propria da carne bovina; odor
proprio da carne bovina; textura firme, propria do produto; pesar aproximadamente entre 52g e 56g;
embalagem primaria: saco plastico de polietileno , atdxico (Res. RDC 105/1999 ANVISA), vedacgéo
termossoldada, sem perfuracdes, rétulo de identificagdo conforme legislagdo vigente; peso liquido/caixa:
1kg ou 2kg; embalagem secundaria: caixa de papeldo ondulado reforgado, resistente ao impacto e as
condigdes de estocagem congelada, abas superior e inferior lacradas com fita adesiva, resistente a danos no
transporte, impacto e as condigdes de estocagem congelada, etiqueta externa com identificagdo do produto,
lote, data de fabricagdo e pesagens (Res. RDC 429/2020 ANVISA), peso liquido médio: entre 6kg e 14kg;
validade: 12 meses a partir da data de fabricagéo, desde que mantidas as condigdes de conservagéo (manter
na embalagem original, fechado, em temperatura a -12°C ou + frio) transporte: veiculo refrigerado,
higienizado e exclusivo para alimentos, temperatura a —12°C ou + frio, conforme Portaria CVS 5/2013.

5 2.5.1213 1.000 kg | LINGUICA MISTA, TIPO CALABRESA, defumada, fina, feita com carne de porco e de aves; pode conter
pequena adi¢éo de soja; temperada com especiarias caracteristicas; apresentar odor caracteristico, sabor
proprio, ndo podendo apresentar partes amolecidas, pegajosas, manchas esverdeadas nem exsudatos;
embalagem primaria: plastico transparente, resistente, atéxico, proprio para alimentos, fechada a vacuo
contendo 2,5kg a 5kg; rétulo impresso de forma clara e indelével, conforme legislagdo vigente (IN 4/2000)
com as informagdes da marca, procedéncia, registros legais, identificacdo do produto, data de validade,
) fabricacdo, condigdes de armazenamento e peso; embalagem secundéria: caixa de papeldo ondulado
reforcado, resistente ao impacto e as condi¢des de estocagem, abas superior e inferior lacradas com fita
adesiva, resistente a danos no transporte, impacto e as condigdes de estocagem, etiqueta externa com
identificacdo do produto, lote, data de fabricagao e pesagens (Res. RDC 429/2020 ANVISA); peso liquido
meédio: 6kg a 15kg; produto devera ser armazenado em temperatura de 0°C a 4°C; no transporte refrigerado,
deve operar entre 0°C e 10°C (ideal 4°C a 6°C) ou a -18°C se for congelada; validade minima de 60 dias - a
partir da data de entrega desde que mantidas as condi¢des de conservagéo (manter na embalagem original,
fechado, em temperatura adequada) conforme Portaria CVS 5/2013.

6 2.2.1178 3.000 kg | PEIXE CONGELADO -iscas de filé de peixe in natura, congelamento IQF; ingredientes: filé de peixe Polaca
do Alasca ou Mapara limpo, sem pele/couro, sem espinhas, sem escamas, sem aditivos, sem manchas
esverdeadas ou parasitas, em perfeito estado de conservagéo e higiene; caracteristicas sensoriais: - aspecto
de consisténcia firme, ndo amolecida nem pegajosa; - cor branca rosada ao amarelado, sem manchas
esverdeadas ou pardacentas; - odor e sabor proprios; caracteristicas microbioldgicas: - devem estar em
conformidade com os critérios e padrdes estabelecidos na Instrugdo Normativa 161, de 01/07/2022 Anvisa;
caracteristicas microscopicas: - auséncia de matérias macroscopicas e microscopicas prejudiciais a satude
humana, conforme RDC n° 623, de 09/03/2022 Anvisa; pesar aproximadamente entre 25g e 50g cada;
comprimento médio de 8cm a 10cm e largura média 3cm e 5cm; embalagem primaria: saco plastico de
polietileno de baixa densidade, atoxico (Res. RDC 105/1999 ANVISA), vedagdo termossoldada, sem
perfuracées, rétulo de identificagdo conforme legislagdo vigente; peso liquido/caixa: 1kg ou 2kg;
embalagem secundaria: caixa de papeldo ondulado reforgado, resistente ao impacto e as condigdes de
estocagem congelada, abas superior e inferior lacradas com fita adesiva, resistente a danos no transporte,
impacto e as condigdes de estocagem congelada, etiqueta externa com identificagdo do produto, lote, data
de fabricagdo e pesagens (Res. RDC 429/2020 ANVISA), peso liquido médio: entre 14kg e 30kg; validade:
12 meses a partir da data de fabricagéo, desde que mantidas as condi¢des de conservagéo (manter na
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embalagem original, fechado, em temperatura a -12°C ou + frio) transporte: veiculo refrigerado, higienizado
t e exclusivo para alimentos, manter a temperatura de — 12°C ou + frio, conforme Portaria CVS 5/2013.

7 2.2.1177 2.000 kg | QUIBE BOVINO - quibe cozido congelado de bovino, congelamento IQF; ingredientes: carne bovina, trigo,
gordura bovina, proteina de soja, sal, cebola, alho, hortela, salsa, estabilizante INS 451i e antioxidante INS
316; ALERGICOS: contém derivados de trigo e soja; pode conter cevada, centeio e aveia; contém gluten;
textura: caracteristica da carne bovina; cor: caracteristica da carne bovina crua; sabor: préprio do produto;
odor: préprio da carne bovina; peso aproximado entre 25g e 30g; embalagem primaria: saco plastico de
polietileno de baixa densidade, atoxico (Res. RDC 105/1999 ANVISA), vedagédo termossoldada, sem
perfuracdes, rétulo de identificagdo conforme legislagdo vigente; peso liquido/caixa: lkg ou 2kg;
embalagem secundaria: caixa de papeldo ondulado reforgado, resistente ao impacto e as condigbes de
estocagem congelada, abas superior e inferior lacradas com fita adesiva, resistente a danos no transporte,
impacto e as condigdes de estocagem congelada, etiqueta externa com identificagdo do produto, lote, data
de fabricacio e pesagens (Res. RDC 429/2020 ANVISA), peso liquido médio: entre 6kg e 14kg; validade: 12
meses a partir da data de fabricagdo, desde que mantidas as condi¢des de conservagao (manter na
embalagem original, fechado, em temperatura a -12°C ou + frio) transporte: veiculo refrigerado, higienizado
e exclusivo para alimentos, manter a temperatura de — 12°C ou + frio, conforme Portaria CVS 5/2013.

8 2.2.245 1.000 kg |SALSICHA TIPO HOT DOG; PESAR 1KG A 3KG. COMPOSICAO CARNE BOVINA, CARNE
MECANICAMENTE SEPARADA DE FRANGO, CARNE SEPARADA MECANICAMENTE DE PERU,
MIUDOS SUINOS, GORDURA SUINA, AGUA, PROTEINA DE SOJA, FECULA DE MANDIOCA, SAL,
ACUCAR, CONDIMENTOS NATURAIS, CONSERVADORES, NITRATO (INS 251) E NITRATO DE SODIO
(INS 250), ANTIOXIDANTE ERITORBATO DE SODIO (INS 316), ESTABILIZANTES TRIPOLIFOSFATO
DE SODIO (INS 4511) E POLIFOSFATO DE SODIO (INS 4521), CORANTE NATURAL DE URUCUM. NAO
CONTER GLUTEN. EMBALAGEM: SACO DE POLIETILENO, A VACUO, ATOXICO, FLEXIVEL,
RESISTENTE, TRANSPARENTE, COM SOLDA LATERAL COM BAINHA, FUNDO RETO, RESISTENTE
1 AO TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO . REEMBALADA EM CAIXA DE PAPELAO ONDULADO,
REFORCADO, CONSTITUIDA POR TAMPA E FUNDO, ENVOLTO EM FILME DE PVC
TERMOENCOLHIVEL, ADEQUADA AO EMPILHAMENTO RECOMENDADO, RESISTENTE AO
IMPACTO DURANTE O TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO E AS CONDICOES DE ESTOCAGEM EM
SISTEMA DE CONGELAMENTO. VALIDADE MINIMA DE 120 DIAS, A EMBALAGEM DEVE CONTER
NOME/ MARCA/ PESO LIQUIDO/ NUMERO DE SIF/ DIPOA/ N° DO LOTE E VALIDADE

7. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO

O valor da contratacdo se dara apés cotagdo dos itens, com os acréscimos decorrentes do aumento de matriculas de novos alunos para o

ano letivo. Os valores estimados sao referentes a ata em vigéncia no municipio.

8. CONDIGCOES DE ENTREGA
Os produtos deverao ser entregues, nas Unidades Escolares:
- Nos horérios, datas e quantidades firmados no Cronograma de Entrega, (via e-mail) ou conforme demanda no periodo. Se a qualidade dos
bens ndo corresponder as especificagdes no ato da entrega, néo seréo aceitos, aplicando-se as penalidades cabiveis.
- Todas as despesas referentes & entrega dos produtos serdo por conta do fornecedor.
- A ndo entrega dos itens dentro do prazo, ensejara notificacéo e possivel revogacéo do contrato e a aplicagdo das sangdes legais previstas;
-Os alimentos’ seguirdo cronograma de entrega semanal, ponto a ponto nas instituicGes escolares;
- Os géneros, deverio estar dentro do prazo de validade, além da qualidade e quantidades exigidas, aptos para 0 consumo nao obstante ao
prazo de entrega, assim como, o transporte adequado do objeto.
- Os produtos poderio ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificacées contidas no Termo de Referéncia

e na proposta, devendo ser substituidos em 02 dias a contar da notificacéo, as custas da contratada, sem prejuizo da agdo das penalidades.

9. VIGENCIA DO CONTRATO E PRAZO DE EXECUGCAO

O contrato de aquisicdo de carnes tera duragdo de 12 (doze) meses, consolidando um compromisso estratégico para o desenvolvimento

local. Este contrato visara assegurar o abastecimento continuo dos géneros para o fornecimento da Merenda Escolar.
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Ao estabelecer essa parceria de longo prazo, a Administragdo Municipal busca eficiéncia rotineira e operacional, garantindo assim, a execugéo

e continuidade da alimentagao escolar.

10. RESULTADOS PRETENDIDOS

11,

12.

13.

Dentre os beneficios pretendidos com a presente aquisigao cita-se:
o Fornecimento de refeigdes para os alunos da rede municipal e estadual de ensino, atendendo as exigéncias do Programa Nacional de
Alimentagao Escolar (PNAE);
o Manter o estoque de alimentos sob controle, fazendo o ressuprimento em tempo suficiente, conforme cardépios elaborados;
o Atender a necessidade de uma alimentagao nutricionalmente adequada;
o Contribuir para o rendimento cognitivo dos alunos durante o processo de aprendizagem;
o Evitar a evasao escolar;
o Servir a mesma refeigéo de alta qualidade para todos os alunos combate o estigma da vulnerabilidade socioecondmica;
o Incluir opgdes que respeitem restrigdes religiosas, culturais ou éticas (como o vegetarianismo);
o Oferecer substituigdes seguras para alunos com alergias ou intolerancias alimentares, integrando-os a mesa;
e Adotar receitas tradicionais da culinaria local valoriza a identidade e o histérico familiar dos estudantes;
o Criar dias de culinaria internacional ou regional expande o repertério cultural dos alunos;
o Garantir refeicoes diarias que atendam além das necessidades nutricionais, também as demandas sociais amplamente integrada no
ambito educacional, transformar a refeicio em uma ferramenta de incluséo, aprendizado e bem-estar em comunidade;
A presente contratagio almeja a aquisi¢do de produtos que atendam além dos requisitos técnicos/especificos solicitados, requisitos como:

|}
economicidade, eficacia, eficiéncia e melhor aproveitamento dos recursos materiais e/ou financeiros da administragéo publica.

DAS PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS
Para a celebragdo do contrato ndo serdo necessarias a adogao de providéncias prévias, tendo em vista que os espagos fisicos existentes ja

comportam os servicos a adquirir e, no que se refere a fiscalizagdo de contratos, os servidores ja possuem qualificagdo para recebimento,

conferéncia e atesto, ndo sendo o objeto atual especifico a ponto de exigir capacitagéo diferenciada.

ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATAGAO E O PLANEJAMENTO

O produto em pauta é composto por partes destacaveis, consideradas segundo suas caracteristicas técnicas e as singularidades do mercado
comprador. Dessa forma, a escolha sera realizada com critério de menor prego por unidade. Fragmentar o objeto em diferentes partes e
permitir a contratacdo de diversos fornecedores constitui uma estratégia vantajosa tanto sob o ponto de vista administrativo quanto

econdmico, uma vez que estimula maior concorréncia e, consequentemente, tende a reduzir os custos.

O objetivo dessa divisdo é otimizar o uso dos recursos disponiveis no mercado e aumentar a competitividade, sendo esta divisdo técnica e

economicamente viavel, sem perda de economia de escala.
'

A condugdo do Pregdo Eletrénico para o Sistema de Registro de Pregos por item, visa ampliar a adesao de licitantes, beneficia a

Administracio ao possibilitar que adjudicatarios incapazes de fornecer o conjunto integral possam suprir exclusivamente itens determinados.

CONTRATAGOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

O fornecimento sera realizado de forma independente, sem a necessidade de contratacdes adicionais ou vinculadas.
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14. POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS
A contratacio de uma empresa para o fornecimento ponto a ponto de carnes, congelados e refrigerados pode ter alguns impactos ambientais
significativos. Alguns possiveis impactos e suas medidas mitigadoras:
Possiveis Impactos Ambientais
o Emissdes de Gases de Efeito Estufa: Transporte e armazenamento de produtos congelados e refrigerados podem gerar emissdes
significativas de CO2 devido ao uso de veiculos e equipamentos de refrigeragéo.
o Consumo de Energia: Equipamentos de refrigeracdo e congelamento consomem grandes quantidades de energia elétrica, contribuindo
para o aumento da pegada de carbono.

t
e Descarte de Residuos: O manuseio e processamento de carnes podem gerar residuos organicos e embalagens plasticas que precisam ser

descartados adequadamente.
Medidas Mitigadoras

o Uso de Veiculos e Equipamentos Eficientes: Adotar veiculos e equipamentos de refrigeracdo com alta eficiéncia energética e menor

emissédo de gases de efeito estufa.

o Fontes de Energia Renovavel: Utilizar fontes de energia renovavel, como painéis solares, para alimentar os equipamentos de refrigeragao
e congelamento.

o Logistica Reversa e Reciclagem: Implementar programas de logistica reversa para reciclagem de embalagens e descarte adequado de
residuos orgénicos.

e Treinamento e Conscientizacdo: Treinar os funcionérios sobre praticas sustentaveis e a importéncia da redugéo de desperdicios e do uso
eficiente de recursos.

Essas medidas ajudam a minimizar os impactos ambientais associados ao fornecimento de carnes, congelados e refrigerados, promovendo

uma operacdo mais sustentavel e responsavel.

'
15. DECLARAGAO E JUSTIFICATIVA DE VIABILIDADE

Com base no estudo apresentado e considerando a essencialidade da demanda, a solugao descrita se mostra tecnicamente viavel e

fundamentadamente necessaria.
Diante de todos os elementos expostos no presente Estudo Técnico Preliminar, a Secretaria Municipal de Educagédo em conjunto com o

Departamento de Alimentagéo Escolar, deferem a viabilidade da aquisigao proposta.
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