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TERMO DE REFERENCIA

1. DO OBJETO

1.1. Abertura de Pregdo — Registro de Pregos visando a contratagdo de empresa especializada para a prestacdo de servigos de transporte,
distribuigéo, fornecimento de Carnes, entrega ponto a ponto nas Unidades Escolares das Redes Municipal e Estadual de Ensino, conforme

anexo, especificacdes e quantidades estabelecidas, documenta¢do complementar e amostras:

ANEXO I - DOS PRODUTOS, DA DOCUMENTAGAO COMPLEMENTAR E APRESENTACAO DE AMOSTRAS

Documentagao
Item | Quant. Descricao Completa Complementar

(7 dias ap6s término da disputa)
1 3.000 kg' 2.2.1174 ALMONDEGA BOVINA - carne moida formatada congelada de bovino, | - FICHA TECNICA

formato alméndega, congelamento IQF; ingrediente: carne bovina acém ou paleta; sem | - LAUDO BROMATOLOGICO
adicdo de temperos ou aditivos; ndo contém conservantes, corantes, aromatizantes, | - SIF

emulsificantes, glutamato monossodico, soja, pimenta ou qualquer outro aditivo| - REGISTRO NO MAPA
alimentar; aspecto proprio, ndo pegajoso; cor rosada; odor proprio da carne bovina;| - AMOSTRA

textura firme, propria do produto; pesar aproximadamente entre 20g e 25g; embalagem
primaria: saco plastico de polietileno , atéxico (Res. RDC 105/1999 ANVISA), vedagao
termossoldada, sem perfuracées, rotulo de identificagdo conforme legislacéo vigente;
peso liquido/caixa: 1kg ou 2kg; embalagem secundaria: caixa de papeldo ondulado
reforcado, resistente ao impacto e as condigdes de estocagem congelada, abas superior
e inferior lacradas com fita adesiva, resistente a danos no transporte, impacto e as
condicoes de estocagem congelada, etiqueta externa com identificagdo do produto, lote,
data de fabricagéo e pesagens (Res. RDC 429/2020 ANVISA), peso liquido médio: entre
6kg e 14kg; validade: 12 meses a partir da data de fabricacédo, desde que mantidas as
condi¢des de conservagdo (manter na embalagem original, fechado, em temperatura a
-12°C ou + frio) transporte: veiculo refrigerado, higienizado e exclusivo para alimentos,
manter a temperatura de — 12°C ou + frio, conforme Portaria CVS 5/2013.

2 3.000 kg |2.2.1175 ALMONDEGA DE FRANGO - carne moida formatada congelada de frango, | - FICHA TECNICA

formato alméndega, congelamento IQF; ingrediente: carne de frango; sem adi¢do de| - LAUDO BROMATOLOGICO
temperos ou aditivos; ndo contém conservantes, corantes, aromatizantes,| - SIF

emulsificantes, glutamato monossodico, soja, pimenta ou qualquer outro aditivo| - REGISTRO NO MAPA
alimentar; aspecto proprio, ndo pegajoso; cor caracteristica da carne de frango crua;| - AMOSTRA

odor proprio da carne de frango crua; textura firme, prépria do produto; pesar
t | aproximadamente entre 20g e 25g; embalagem priméria: saco plastico de polietileno ,
atoxico (Res. RDC 105/1999 ANVISA), vedagao termossoldada, sem perfuragdes, rotulo
de identificacdo conforme legislagdo vigente; peso liquido/caixa: 1kg ou 2kg;
embalagem secundaria: caixa de papeldo ondulado reforcado, resistente ao impacto e
as condicoes de estocagem congelada, abas superior e inferior lacradas com fita
adesiva, resistente a danos no transporte, impacto e as condi¢bes de estocagem
congelada, etiqueta externa com identificagdo do produto, lote, data de fabricagéo e
pesagens (Res. RDC 429/2020 ANVISA), peso liquido médio: entre 6kg e 14kg;
validade: 12 meses a partir da data de fabricagao, desde que mantidas as condigdes de
conservacdo (manter na embalagem original, fechado, em temperatura a -12°C ou +
frio); transporte: veiculo refrigerado, higienizado e exclusivo para alimentos,
temperatura a —12°C ou + frio, conforme Portaria CVS 5/2013.

3 20.000 kg | 002.002.1166 FILEZINHO DE PEITO (SASSAMI) - CONGELAMENTO IQF; O| - FICHA TECNICA

produto devera ser elaborado de acordo com o Regulamento Técnico para Condigdes | - LAUDO BROMATOLOGICO
Higiénico Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos| - SIF
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos. 2: CARACTERISTICAS | - REGISTRO NO MAPA
ORGANOLEPTICAS textura: caracteristica; cor: caracteristica; sabor: caracteristico;| - AMOSTRA

odor: caracteristico 3. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS Porcao — 100 gr (2
unidades) Carboidratos — 0g Proteinas — 23g Gorduras Totais — 1,0g Gorduras Saturadas
- 0g Gorduras Trans — 0g Fibra alimentar — 0g Sédio — 52mg Colesterol — 32mg Calcio
- 6,0mg Ferro — 0,77mg VCT 94 Kcal = 408 KJ Valores diarios de referéncia com base
em uma dieta de 2000 Kcal ou 8400 Kj. NOTA: Poderdo ser efetuadas outras
determinacdes fisico-quimicas, microbiologicas, microscopicas ou toxicologicas,
sempre que se tornar necessaria a obtencéo de dados sobre o estado higiénico sanitario
e/ou composicdio do produto ou ainda quando da ocorréncia de toxinfecgoes
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alimentares, cujos custos correrdo por conta do fornecedor. 4. CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na Resolugéo
RDC n°. 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, em seu Anexo I, Grupo 5, item i, publicada no
D.OU., Secio I, em 10/01/01. 5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS Apresentar-
se livre de parasitas, sujidades, larvas ou de qualquer substdncia contaminante que
possa alterar o produto. Verificagdo da presenga dos elementos histologicos dos
ingredientes que compdem o produto. 6. PRAZO DE VALIDADE: 12 meses; 7.
EMBALAGEM PRIMARIA devera ser em conformidade com a norma ASTM D 5511 e
aprovada para contato com alimentos de acordo com a legislacdo vigente (e
atualizacoes, quando houver), em especial: Resolugdo RDC n°® 51, de 26/11/2010,
ANVISA/MS; Resolugdo RDC n° 52, de 26/11/2010, ANVISA/MS e Resolugdo RDC n°®
56,de 16/11/2012, ANVISA/MS), e alteracoes posteriores. Devera ser apresentada em
saco plastico com alta transparéncia. O material devera ser: atoxico, de alta
termossoldabilidade (garantindo a hermeticidade até a utilizagéo final), alta resisténcia
a tragdo e/ou perfuragao, e livre de odores estranhos. Devera ainda ser resistente as
condigbes rotineiras de recebimento, armazenamento e transporte, garantir as
caracteristicas de qualidade do produto durante todo o seu prazo de validade. A
embalagem primaria devera apresentar peso liquido de 02 (dois) kg. O produto devera
ter validade de 12 meses a partir da data de fabricagao. SECUNDARIA: caixa de papelao
reforcada com etiquetas de identificagdo. 8. ROTULAGEM O produto devera ser
rotulado de acordo com a legislagdo vigente. Produto sujeito a verificagdo no ato da
entrega aos procedimentos administrativos determinados pela Secretaria da
Agricultura. Conter Laudo Bromatoldgico e Ficha Técnica.

2.2.1176 HAMBURGUER BOVINO - carne moida formatada congelada de bovino,
formato hamburguer, congelamento IQF; ingrediente: carne bovina acém ou paleta; sem
adicdo de temperos ou aditivos; ndo contém conservantes, corantes, aromatizantes,
emulsificantes, glutamato monossodico, soja, pimenta ou qualquer outro aditivo
alimentar; aspecto proprio, ndo pegajoso; cor rosada propria da carne bovina; odor
proprio da carne bovina; textura firme, propria do produto; pesar aproximadamente
entre 52g e 56g; embalagem primaria: saco plastico de polietileno , atéxico (Res. RDC
105/1999 ANVISA), vedacéo termossoldada, sem perfuragdes, rotulo de identificacao
conforme legislagdo vigente; peso liquido/caixa: 1kg ou 2kg; embalagem secundaria:
caixa de papeldo ondulado refor¢ado, resistente ao impacto e as condicoes de
estocagem congelada, abas superior e inferior lacradas com fita adesiva, resistente a
danos no transporte, impacto e as condigdes de estocagem congelada, etiqueta externa
com identificagio do produto, lote, data de fabricagéo e pesagens (Res. RDC 429/2020
ANVISA), peso liquido médio: entre 6kg e 14kg; validade: 12 meses a partir da data de
fabricagéo, desde que mantidas as condigbes de conservagéo (manter na embalagem
original, fechado, em temperatura a -12°C ou + frio) transporte: veiculo refrigerado,
higienizado e exclusivo para alimentos, temperatura a —12°C ou + frio, conforme
Portaria CVS 5/2013.

- FICHA TECNICA

- LAUDO BROMATOLOGICO
- SIF

- REGISTRO NO MAPA

- AMOSTRA

2.5.1213 LINGUICA MISTA, TIPO CALABRESA, defumada, fina, feita com carne de
porco e de aves; pode conter pequena adigdo de soja; temperada com especiarias
caracteristicas; apresentar odor caracteristico, sabor proprio, ndo podendo apresentar
partes amolecidas, pegajosas, manchas esverdeadas nem exsudatos; embalagem
primaria: plastico transparente, resistente, atoxico, proprio para alimentos, fechada a
vacuo contendo 2,5kg a 5kg; rétulo impresso de forma clara e indelével, conforme
legislagdo vigente (IN 4/2000) com as informagdes da marca, procedéncia, registros
legais, identificacio do produto, data de validade, fabricacdo, condigbes de
armazenamento e peso; embalagem secundaria: caixa de papeldo ondulado reforcado,
resistente ao impacto e as condi¢cdes de estocagem, abas superior e inferior lacradas
com fita adesiva, resistente a danos no transporte, impacto e as condi¢des de
estocagem, etiqueta externa com identificacdo do produto, lote, data de fabricagdo e
pesagens (Res. RDC 429/2020 ANVISA); peso liquido médio: 6kg a 15kg; produto
devera ser armazenado em temperatura de 0°C a 4°C; no transporte refrigerado, deve
operar entre 0°C e 10°C (ideal 4°C a 6°C) ou a -18°C se for congelada; validade minima
de 60 dias — a partir da data de entrega desde que mantidas as condigbes de
conservagdo (manter na embalagem original, fechado, em temperatura adequada)
conforme Portaria CVS 5/2013.

- FICHA TECNICA

- LAUDO BROMATOLOGICO
- SIF

- REGISTRO NO MAPA

- AMOSTRA

2.2.1178 PEIXE CONGELADO - iscas de filé de peixe in natura, congelamento IQF;
ingredientes: filé de peixe Polaca do Alasca ou Mapara limpo, sem pele/couro, sem
espinhas, sem escamas, sem aditivos, sem manchas esverdeadas ou parasitas, em
perfeito estado de conservagdo e higiene; caracteristicas sensoriais: - aspecto de
consisténcia firme, ndo amolecida nem pegajosa; - cor branca rosada ao amarelado, sem
manchas esverdeadas ou pardacentas; - odor e sabor proprios;

- FICHA TECNICA

- LAUDO BROMATOLOGICO
- SIF

- REGISTRO NO MAPA

- AMOSTRA

Pagina9

caracteristicas microbiologicas: - devem estar em conformidade com os critérios e

Rua Jodo Vaz, 465, Centro, Capivari, Séo Paulo | Contato 19 3492-1643 | CEP 13360-029 | adm.merenda@educacao.capivari.sp.gov.br




§o0c12

padroes estabelecidos na Instrugdo Normativa 161, de 01/07/2022 Anvisa;
caracteristicas microscopicas: - auséncia de matérias macroscopicas e microscopicas
prejudiciais a saide humana, conforme RDC n°® 623, de 09/03/2022 Anvisa; pesar
aproximadamente entre 25g e 50g cada; comprimento médio de 8cm a 10cm e largura
meédia 3cm e 5¢cm; embalagem primaria: saco plastico de polietileno de baixa densidade,
(| atoxico (Res. RDC 105/1999 ANVISA), vedagéo termossoldada, sem perfuragoes, rotulo
de identificacdo conforme legislagdo vigente; peso liquido/caixa: 1kg ou 2kg;
embalagem secundaria: caixa de papeldo ondulado refor¢ado, resistente ao impacto e
4s condicbes de estocagem congelada, abas superior e inferior lacradas com fita
adesiva, resistente a danos no transporte, impacto e as condi¢bes de estocagem
congelada, etiqueta externa com identificagdo do produto, lote, data de fabricacdo e
pesagens (Res. RDC 429/2020 ANVISA), peso liquido médio: entre 14kg e 30kg;
validade: 12 meses a partir da data de fabricagéo, desde que mantidas as condi¢cdes de
conservagdo (manter na embalagem original, fechado, em temperatura a -12°C ou +
frio) transporte: veiculo refrigerado, higienizado e exclusivo para alimentos, manter a
temperatura de — 12°C ou + frio, conforme Portaria CVS 5/2013.

7 2.000 kg |2.2.1177 QUIBE BOVINO - quibe cozido congelado de bovino, congelamento IQF;| - FICHA TECNICA
ingredientes: carne bovina, trigo, gordura bovina, proteina de soja, sal, cebola, alho, | - SIF

hortela, salsa, estabilizante INS 451i e antioxidante INS 316; ALERGICOS: contém | - REGISTRO NO MAPA
derivados de trigo e soja; pode conter cevada, centeio e aveia; contém gliten; textura: | - AMOSTRA
caracteristica da carne bovina; cor: caracteristica da carne bovina crua; sabor: proprio
do produto; odor: proprio da carne bovina; peso aproximado entre 25g e 30g;
embalagem primaria: saco pléstico de polietileno de baixa densidade, atéxico (Res. RDC
105/1999 ANVISA), vedacdo termossoldada, sem perfuragdes, rétulo de identificagédo
conforme legislacdo vigente; peso liquido/caixa: 1kg ou 2kg; embalagem secundéria:
caixa de papeldao ondulado reforgado, resistente ao impacto e as condigbes de
estocagem congelada, abas superior e inferior lacradas com fita adesiva, resistente a
danos no transporte, impacto e as condigdes de estocagem congelada, etiqueta externa
com identificacdo do produto, lote, data de fabricagéo e pesagens (Res. RDC 429/2020
t | ANVISA), peso liquido médio: entre 6kg e 14kg; validade: 12 meses a partir da data de
fabricagéo, desde que mantidas as condi¢des de conservagéo (manter na embalagem
original, fechado, em temperatura a -12°C ou + frio) transporte: veiculo refrigerado,
higienizado e exclusivo para alimentos, manter a temperatura de — 12°C ou + frio,
conforme Portaria CVS 5/2013.

8 1.000 kg |2.2.245 SALSICHA TIPO HOT DOG; PESAR 1KG A 3KG. COMPOSICAO CARNE| - FICHA TECNICA
BOVINA, CARNE MECANICAMENTE SEPARADA DE FRANGO, CARNE SEPARADA | - AMOSTRA
MECANICAMENTE DE PERU, MIUDOS SUINOS, GORDURA SUINA, AGUA,
PROTEINA DE SOJA, FECULA DE MANDIOCA, SAL, ACUCAR, CONDIMENTOS
NATURAIS, CONSERVADORES, NITRATO (INS 251) E NITRATO DE SODIO (INS
250), ANTIOXIDANTE ERITORBATO DE SODIO (INS 316), ESTABILIZANTES
TRIPOLIFOSFATO DE SODIO (INS 4511) E POLIFOSFATO DE SODIO (INS 452I),
CORANTE NATURAL DE URUCUM. NAO CONTER GLUTEN. EMBALAGEM: SACO
DE POLIETILENO, A VACUO, ATOXICO, FLEXIVEL, RESISTENTE, TRANSPARENTE,
COM SOLDA LATERAL COM BAINHA, FUNDO RETO, RESISTENTE AO
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO . REEMBALADA EM CAIXA DE PAPELAO
ONDULADO, REFORCADO, CONSTITUIDA POR TAMPA E FUNDO, ENVOLTO EM
FILME DE PVC TERMOENCOLHIVEL, ADEQUADA AO EMPILHAMENTO
RECOMENDADO, RESISTENTE AO IMPACTO DURANTE O TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO E AS CONDICOES DE ESTOCAGEM EM SISTEMA DE
CONGELAMENTO. VALIDADE MINIMA DE 120 DIAS, A EMBALAGEM DEVE
CONTER NOME/ MARCA/ PESO LiQUIDO/ NUMERO DE SIF/ DIPOA/ N° DO
LOTE E VALIDADE

'
1.2. Inclui-se no objeto, a entrega dos produtos em caminhao “bat isotérmico” e/ou similar, para o transporte adequado de acordo com as
normas de vigilancia sanitaria.
1.3. Os produtos deverdo ser embalados de acordo com as especificagdes de cada item, se porventura, houver pesagem diferente das
especificagdes em edital, devera a contratada, enviar a proposta com a pesagem de fornecimento para que os nutricionistas possam redefinir
as quantidades, se for o caso.
1.4. O prazo de vigéncia da ata de registro de pregos/contrato oriundo desta aquisi¢ao é de 12 (doze) meses contados da data de assinatura

do contrato/ata registro de precos, sendo prorrogavel na forma da Lei n° 14.133/2021.
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1.5. AMOSTRAS E DOCUMENTOS TECNICOS PARA EMPRESA VENCEDORA
a) A empresa devera entregar no Setor de Merenda Escolar, rua Jodo Vaz, 465, Centro, Capivari, S.P., CEP 13.360-029, das 7h as
16h, em até 07 dias uteis apos sessao de disputa, os seguintes documentos e amostras:
¢ 02 amostras dos produtos, conforme Resolugdo / FNDE n.° 6, de 08 de maio de 202, artigo 41 do Controle de Qualidade do programa.
Segue exigéncias de documentagao técnica, e amostras para analise, se couber;

e Ficha Técnica assinada pelo responsavel técnico, com validade minima de 06 meses;

opgc_g_r;gpg_{i _egpef:iﬁco gxpg@idoﬂpelg_'gggse_lllg de Classe em que o Médico Veterinario Responséavel Técnico (RT) esta registrado,

comprovando que o mesmo (RT) esté registrado como Responsavel Técnico do estabelecimento fabricante. Caso o produto seja fabricado

em diferentes estabelecimentos da mesma empresa,

e Deverio ser apresentados os documentos dos respectivos responsaveis técnicos;

o Registro de Rotulo no érgdo competente — Ministério da Agricultura;
o Memorial descritivo do modelo do rétulo (completo);
o Embalagem secundéria desmontada e vazia, juntamente com o tipo de vedagéo que sera utilizada durante as entregas;
e Fluxograma de produgéo para cada item;
e Registro da empresa fabricante no SIF, SISB, SISP ou SIM;
o Declaragéo emitida pelo fabricante, que a empresa licitante ¢ distribuidora autorizada ou representante legal
do frigorifico fornecedor dos produtos, se for o caso;
o Para carne bovina, apresentar a planilha de custos para formalizagdo do prego final, garantindo assim a procedéncia e qualidade das carnes

que serdo servidas na merenda escolar do municipio;

o Declaragéo assinada pelo médico veterinario responsavel técnico do estabelecimento fabricante, de que, 0 mesmo elaborou e implementou
t

as “Boas Praticas de Fabrica¢do” na sua linha de produgéo, conforme determina a Portaria 1.428, de 26/11/93 do Ministério da Saude e
Portaria 368, de 04/09/97 do Ministério da Agricultura;

o Laudo Bromatolégico completo com os exames fisico/quimico, organoléptico, microscopio e microbiolégico, gordura, de *Laboratorio da
Rede Oficial do Ministério da Agricultura para analises de alimentos de origem animal, *Laboratérios da Rede Oficial do Ministério da
Satide, *Laboratérios credenciados pelo Ministério da Satide e/ou Agricultura, para analise de alimentos para fins de registro ou controle,
*Laboratorios pertencentes as Universidades Federais ou Estaduais, observando se os laboratérios atendem a normativa no 57, de 11 de
dezembro de 2013, com data de emissdo de até 06 (seis) meses (para esse item o prazo serd de 15 dias uteis);

o Licenca de Funcionamento e/ou Alvara Sanitario da empresa licitante;

« Documentacéo valida relativa ao controle de pragas, & desinfecgéo dos reservatérios, ao PCMSO — programa de Controle Médico de Saude
Ocupacional e & qualidade da 4gua, atestada por laudos laboratoriais atualizados (portaria MS 518/2004) da empresa fabricante.

e O(s) produto(s) apresentado(s) como AMOSTRA(S) poderi(ao) ser aberto(s), manuseado(s), desmontado(s), receber cortes, secgoes,
vincos ou movimentos nas pegas, se necesséario. Deverdo estar acondicionadas em caixas isotérmicas, apresentar etiqueta de identificagao
com o nome do proponente, o niimero do edital e do item. A caixa sera aberta no ato da entrega para conferéncia e protocolo da entrega.
o A Contrate:da devera apresentar copia autenticada do documento do veiculo em que sera realizado o transporte em nome da empresa

ou documento de terceiro que ira realizar o transporte; copia autenticada do alvara da vigilancia sanitéria do veiculo; declaragéo da empresa

de que o veiculo dispde de refrigeragdo e que serd veiculo utilizado para o transporte.

e Caso as amostras sejam entregues por transportadora, sem a presenca de um representante legal da emp;resa, a Contratante néo se

responsabiliza quanto a falta de produto(s) — item escrito na relagéo entregue pela empresa, mas néo apresentado e/ou avarias provocadas

pelo transporte das amostras.
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2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

2.1. Justifica-se a aquisigdo do género alimenticio carnes a serem utilizados na confecg¢éo do cardapio da alimentagdo escolar nas escolas
municipais e estaduais que atuam na Rede Municipal de Ensino, para atender ao Programa Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE. O
registro de pregos é o sistema que melhor atende no que se refere a aquisicdo de alimentos, uma vez que os calculos de quantitativos se
trata de ESTIMATIVAS de consumo.

2.2. Atendera as necessidades de suprimentos nutricionais diversificados da merenda servida nas escolas, respeitando sua regionalidade e
as diferencgas biologicas entre as faixas etdrias, fundamentado na necessidade de suprir demandas nutricionais essenciais com alimentos
pereciveis de consumo diéario. O objetivo principal é garantir o fornecimento continuo de proteinas de qualidade para compor refei¢coes

equilibradas e essenciais na alimentacgao estudantil.
'

3. CLASSIFICAGAO DOS BENS

Sdo bens comuns, tendo em vista que seus padroes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos por meio de

especificagdes usuais de mercado, nos termos do art. 6°, inciso XIII, da Lei Federal n° 14.133/2021.

4. DA ENTREGA E CRITERIOS DE EXECUGCAO DO OBJETO E PRAZOS —» (U000 Q) (o Ol S JK \,\/:/7 )
4.1. O objeto do presente termo de referéncia sera recebido parceladamente e ponto a ponto (anexo III), a medida das necessidades das
unidades escolares de acordo com as quantidades que serdo enviadas semanalmente via e-mail ao fornecedor com confirmagéo telefonica,
assim como a projecdo das quantidades e numero de entregas, seus itens e enderecos.
4.2. As planilhas de entrega ndo podem ser rasuradas, devem ser impressas e mantidas no formato de papel A4, ndo devem ser recortadas
pelo fornecedor ou entregador.
4.3. A empresa deve dispor de tantos veiculos quanto forem necessarios para cumprir as rotas de entrega dentro dos prazos estabelecidos,
de forma a néo prejudicar o fornecimento da alimentagao aos alunos, sob pena de sofrer as san¢des previstas na Legislagdo por inexecugéao
de contrato.
4.4. A entrega sera realizada uma vez por semana, preferencialmente as quintas-feiras, no horério das 07h00 as 11h00 e das 13h00 as 16h00,
nas unidades escolares ou no Setor de Merenda Escolar, 4 medida das necessidades, sendo que o Setor de Merenda Escolar por meio dos
nutricionistas responséaveis, emitira, com antecedéncia, planilhas indicando os quantitativos e o local para c;ada entrega.
4.5. A (s) entrega (s) serdo realizadas, devidamente acompanhados dos documentos fiscais, nas quantidades solicitadas, semanalmente,
sempre atendendo ordem expressa do Contratante.
4.6. O (s) pedido (s) para cada entrega sera realizado através de Autorizagao de Fornecimento — que sera enviada por meio eletrénico para
o detentor da ata.
4.7. O objeto do presente termo de referéncia devera ser entregue congelado. Nao sera aceito qualquer produto entregue em processo de
descongelamento e/ou somente resfriado.
4.8. No caso de produtos pereciveis, o prazo de validade na data da entrega ndo podera ser inferior a dois tergos do prazo total recomendado
pelo fabricante.
4.9. Os bens deverdo ser entregues nos respectivos enderecos das unidades — Anexo III. O Setor de Merenda Escolar néo dispoe de
funcionarios para acompanhar os fornecedores nas rotas de entregas, ou seja, durante o transporte dos bens adquiridos. Entretanto, todas
as entregas sefao acompanhadas e conferidas por servidor designado pela administrag@o das escolas.
4.10. O ndo cumprimento da entrega nas condigdes estabelecidas acarretara a anulagdo do empenho bem como a aplicagao das penalidades

previstas no edital e a convocagéo do fornecedor subsequente considerando a ordem de classificag@o do certame.
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4.11. Os produtos poderéo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes neste Termo de

Referéncia e fora dos padrdes de higiene e transportes definidos pela vigilancia sanitaria, caso em que, os produtos devolvidos por entrega

em desacordo, ndo serao pagos.

4.12. Dada a natureza do objeto, que se trata de produtos carneos, ndo havera o recebimento provisério e definitivo mediante termo

circunstanciado.

4.13. O caminhdo devidamente carregado, devera passar antes das entregas, pela fiscalizacdo nutricional e técnica no Departamento de

Merenda Escolar, a rua Jodo Vaz, 465, Centro, Capivari, S.P. para averiguagao dos itens solicitados.

4.13. E vedado ao fornecedor alterar o tipo de produto solicitado, quantitativo do pedido, data de entrega, prazo de entrega, local, turno e

itinerario de entrega, cronograma semanal/mensal, bem como quaisquer itens sem prévio contato e consentimento por escrito, sendo

passivel de sofrer sangdes previstas em edital.

SEQ.

UNIDADE ESCOLAR

ENDEREGO

Departamqnto de Alimentagéo Escolar

Telefone (19) 3491-1288 / 3492-1643

Localizada na rua Jodo Vaz, 465, no centro

Telefone: (19) 3491-4109

2 EICAP Professor Aldo Silveira
Localizada avenida José Annicchino, 1357, Moretto
Telefone: (19) 3491-7067

3 EICAP José Annicchino Fu Paulo
Localizada na rua Aristeu Sténico, 31, no Sdo Joao
Telefone: (19) 3492-2906

4 EICAP Lucia Rosaria Armelin Stefanini
Localizada na rua Herminia de Camargo Penteado, 220, Jd St Terezinha
Telefone: (19) 3491-8163

5 EICAP Professor Dirceu Ortolani Stein
Local avenida Newton Pimenta Neves, 258, Castelani
Telefone: (19) 3492-5640

6 EICAP Professora Teresinha de Jesus Macluf
Local rua Anténio Ribeiro de Godoy, s/n, no Sdo Marcos
Telefone: (19) 3491-1054

7 EM Augusto Castanho
Localizada na rua General Osorio, 551, no Centro
Telefone: (19) 3491-3397

8 EM Professor Cherubim Fernandes Sampaio
Localizada na rua Josefina Navarro Valli, 27, Génova
Telefone: (19) 3491-3311

9 EM Laura Quagliato Pacheco
Localizada rua Jodo Emidio Capoéssoli, 250, Santa Rosa
Telefone: (19) 3491-4030

10 | EM Professora Maria Rosa Lembo Duarte
Localizada na rua Xavantes, 156, na Vila Balan

' Telefone: 3492-1388

11 | EMEI Alcina de Almeida Soares
Localizada na rua José Sténico, s/n, Engenho Velho
Telefone: (19) 3494-0105

12 | EMEI Alcinda Santos Proenga
Localizada na rua Dr. Rolando Bolsonaro, 80, no Jd Santa Rita de Céssia
Telefone: (19) 3492-5910

13 | EMEI Ana Bortoluci Forner
Localizada na rua José Vicente, 40, Sdo Jodo Batista
Telefone: (19) 3492-1078

14 | EMEI Benedita Gongalves Quagliato .
Localizada na rua Franga, s/n, no Santo Antonio
Telefone: (19) 3492-2884

15 | EMEI Cecilia Cerezer Riccomini
Localizada rua Otavio Alves de Souza, 226, Santa Rosa
Telefone: (19) 3492-1879

16 | EMEI Emilia Benvenuto Ortolani
Localizada na rua Benedito Caxias, 50, no Castelani
Telefone: (19) 3492-1997

17 | EMEI Professora Ester Annicchino Pagotto
Localizada na rua Padre Fabiano, 1035, no Centro
Telefone: (19) 3492-5186

18 | EMEI Guerino Padovani
Local avenida José Annicchino, 1735, no Padovani
Telefone: (19) 3491-4926

19 | EMEI Maria Aparecida Boaventura de Almeida Garcia

Localizada na rua Jodo Adolfo Stein, 287, no Centro
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) Telefone: (19) 97123-3777
20 | EMEI Nossa Senhora Rainha da Paz

Localizada rua Jodo de Andrade, 79, Jardim Branyl

t ; . . Telefone: (19) 99494-9485
21 | EMEI Maria Aparecida Quagliato Forti

Local rua da Esperanga, 260 no Santa Tereza d’Avila

. . . Telefone: (19) 3492-2892
22 | EMEI Professora Valéria Datti Quagliato Pacheco

Local rua Anatolio Pellegrini, 520, no Jardim Santa Maria

Telefone: (19) 3492-1271
23 | EMEI Rosa Amadio Balan

Localizada na rua Xavantes, 186, na Vila Balan

Telefone: (19) 3492-2853
24 | EMEIF Professor José Hypolito Fernandes de Castro Carvalho

Local avenida Newton Pimenta Neves, 800, no Castelani

Telefone: (19) 3492-1187
25 | EMEIF Amélia Francisca Alves

Localizada rua Jodo Emidio Capéssoli, 80, Porto Alegre

Telefone: (19) 3491-5192
26 | EMEIF Professora Ana Aparecida Rufino Dias

Localizada na rua Vitério Gatti, 250, no Porto Alegre

Telefone: (19) 3494-0002
27 | EMEIF Professor Derly Andreotti

Local rua Dr. Enio de Godoy, s/n, no Jardim Santa Rita

Telefone: (19) 3492-5022
28 | EMEIEF Professor José Benedito Pinto Antunes

Localizada na rua Padre Fabiano, 1351, no Centro

Telefone: (19) 3492-2892
Localizada rua 24 de Junho, 431, na Nova Aparecida

29 | EMEIEF Dra. Jurema Aparecida Sousa Martins

Telefone: (19) 3492-1044

Localizada rua Anténio Honora, 196, Morada do Sol

30 | EMEIEF Professora Maria do Carmo Amaral

Telefone: (19) 3491-7024

31 | EMEIEF Professora Lenita de Camargo Penteado Figueiredo
Localizada na rua Santa Cruz, 278, no Centro

Telefone: (19) 3492-1699
32 | EMEEIF Professora Teresinha Aparecida Franchi

Local avenida Dr. Enio Pires de Camargo, 175, Ribeirao

Telefone (19) 3491-6088 / 3491-7132
Localizada na Rua Osvaldo Costa, 75, Morada do Sol

33 | APAE Capivari

Telefone: (19) 3491-2334 / 3491-2484

Local rua avenida Newton Pimenta Neves, 580, Castelani

34 | Escola Estadual Waldemar Tomazzine

Telefone: (19) 3491-1016
35 | Escola Estadual Padre José Fabiano Moreira de Camargo
Localizada na rua Padre Haroldo, 542, no Centro

Telefone: (19) 3491-6835 / 3491-6849
36 | Escola Estadual Professora Maria Januaria Vaz Tuccori

Localizada na rua César Guidetti, 157, na Vila Fatima

Telefone (19) 3491-6600 / 3491-6485
37 | Escola Estadual Padre José Bonifacio Carretta

Localizada na rua Jodo Pessoa, 177, Engenho Velho

. OBRIGAGOES DO CONTRATANTE

5.1. Séo obrigagdes do Contratante:

5.1.1. receber o objeto no prazo e condigdes estabelecidas no Edital e seus anexos;

5.1.2. ver‘i;icar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens recebidos provisoriamente com as especificagdes constantes
do Edital e da proposta, para fins de aceitagdo e recebimento definitivo;

5.1.3. comunicar & Contratada, por escrito, sobre imperfei¢oes, falhas ou irregularidades verificadas no objeto fornecido, para que seja
substituido, reparado ou corrigido;

5.1.4. acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagdes da Contratada, através de comissdo / servidor especialmente designado;

5.1.5. efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo e forma estabelecidos no Edital

€ Seus anexos.
5.2. A Administragio nio respondera por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada com terceiros, ainda que vinculados a

execugdo do presente Termo de Contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus
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6.

OBRIGAGCOES DA CONTRATADA

6.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigagdes constantes no Edital, seus anexos e sua proposta, assumindo como exclusivamente
seus, 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugdo do objeto e, ainda:

6.1.1. efetuar a entrega do objeto em perfeitas condigdes, conforme especificagoes, prazo e local constantes no Termo de Referéncia e

t

seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual constaréo, no que couber, as indicagoes referentes a: marca, fabricante, modelo,
registro no Ministério da Agricultura (SIF, IMA ou SIM), procedéncia e prazo de garantia ou validade;

6.1.2. responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e 17 a 27, do Codigo de Defesa do
Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990);

6.1.3. substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado neste Termo de Referéncia, o objeto com avarias ou defeitos;

6.1.4. comunicar ao Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da entrega, os motivos que
impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovagao;

6.1.5. manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagées assumidas, todas as condigoes de habilitagédo
e qualificagdo exigidas na licitagao;

6.1.6. indicar preposto para representéd-la durante a execugéo do contrato.

6.1.7. entregar os produtos congelados e resfriados em veiculo “tipo frigorifico” e/ou similar, adequado de acordo com as normas da

Vigilancia Sanitaria.

7. DA SUBCONTRATACAO
t

7.1 Néo sera admitida a subcontratagdo do objeto licitatério.

8. DA ALTERAGCAO SUBJETIVA

8.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporagio da contratada com/em outra pessoa juridica, desde que sejam observados pela nova pessoa
juridica todos os requisitos de habilitagédo exigidos na licitagdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condigoes do contrato; ndo

haja prejuizo 4 execugéo do objeto pactuado; e haja a anuéncia expressa da Administragao a continuidade do contrato.

9. MEDIDA ACAUTELADORA

10.

9.1. A Administracdo Publica podera, sem a prévia manifestagdo do interessado, motivadamente, adotar providéncias acauteladoras,

inclusive retendo o pagamento, em caso de risco iminente, como forma de prevenir a ocorréncia de dano de dificil ou impossivel reparagao.

DO CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGCAO

10.1. O servidor sera responsavel por acompanhar e fiscalizar a entrega dos bens, anotando em registro proprio todas as ocorréncias
relacionadas <.;om a execugdo e determinando o que for necessario a regularizagao de falhas ou defeitos observados.

10.2. A fiscalizagdo de que trata este item néo exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer
irregularidade, ainda que resultante de imperfeices técnicas ou vicios redibitérios, e, na ocorréncia desta, ndo implica em
corresponsabilidade da Administragdo ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com a Lei 14.133} 2021.

10.3. O representante da Administragdo anotard em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugdo do contrato,
indicando dia, més e ano, bem como o nome dos funcionarios eventualmente envolvidos, determinando o que for necessario a regularizagao

das falhas ou defeitos observados e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.
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11. DO PAGAMENTO

12,

11.1. O pagamento sera realizado no prazo maximo de até 30 (trinta) dias, contados a partir do recebimento da Nota Fiscal ou Fatura, através
de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.

11.2. Considera-se ocorrido o recebimento da nota fiscal no momento em que o 6rgéo contratante atestar a execu¢ao do objeto do contrato.
11.3. A Nota Fiscal devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagéao da regularidade fiscal nos termos da Lei 14.133/2021.
11.4. Havendo erro na apresentag¢do da Nota Fiscal ou dos documentos pertinentes a contratagdo, ou, ainda, circunstancia que impeca a
liquidacdo da despesa, como, por exemplo, obrigagdo financeira pendente, decorrente de penalidade imposta ou inadimpléncia, o
pagamento ﬁc.aré sobrestado até que a Contratada providencie as medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-
4 apos a comprovagdo da regularizagdo da situagéo, ndo acarretando qualquer énus para a Contratante.

11.5. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.

11.6. Antes de cada pagamento a contratada, sera realizada consulta aos documentos de regularidade fiscal para verificar a manutengéo das
condigdes de habilitagao exigidas no edital.

11.7. Constatando-se a situacdo de irregularidade da contratada, sera providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5
(cinco) dias uteis, regularize sua situagédo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual
periodo, a critério da contratante.

11.8. Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a contratante deverd comunicar aos ¢rgaos responsaveis
pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto & inadimpléncia da contratada, bem como quanto & existéncia de pagamento a ser efetuado,
para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

11.9. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias & rescisdo contratual nos autos do processo

administrativo correspondente, assegurada a contratada a ampla defesa.

11.10. Havendo a efetiva execu¢do do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato,
!

caso a contratada nédo regularize sua situagao fiscal.

11.10.1. Sera rescindido o contrato em execugdo com a contratada irregular no que tange a regularidade fiscal, salvo por motivo de
economicidade, seguranga nacional ou outro de interesse publico de alta relevéancia, devidamente justiﬁcadd, em qualquer caso, pela maxima
autoridade do contratante.

11.11. Quando do pagamento, sera efetuada a reteng@o tributaria prevista na legislacéo aplicavel.

11.11.1. A Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional néo sofrera a retencao tributaria quanto aos impostos e contribui¢oes

abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado & apresentagdo de comprovagao, por meio de documento

oficial, de que faz jus ao tratamento tributdrio favorecido previsto na Lei Complementar 123 de 2006.

DO REAJUSTE E DO REEQUILIBRIO ECONOMICO-FINANCEIRO

12.1. Os precos sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite para a apresentagao das propostas.

12.2. Excetuando a regra de reajuste prevista no item anterior, preco do objeto da presente licitagdo podera ser alterado, nos casos de fatos
imprevisiveis, previsiveis, mas de consequéncias incalculaveis, caso fortuito, forga maior e fato do principe para manutengéo do equilibrio

economico-financeiro do contrato.
t

12.2.1. Para que se delibere quanto ao equilibrio econémico-financeiro, a contratada devera encaminhar, a Administracdo Publica
contratante, oficio solicitando a alteracio de precos juntamente com documentagdo comprobatoria e habil para verificacdo do desequilibrio

econdémico-financeiro.

12.2.2. E facultado ao Municipio, antes da apreciagéo do pedido de realinhamento, verificar se o percentual de equilibrio solicitado esta
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em conformidade com os padrées de mercado, o que se efetivara através de pesquisa de prego ou outro meio compativel.

12.2.3. O que foi mencionado anteriormente deve ser seguido para a eliminagéo do valor, sendo obrigagéo da contratada comunicar a

contratante que houve essa supressao.

13. DA GARANTIA DE EXECUGAO

13.1. N&o havera exigéncia de garantia contratual da execugdo, nos termos da Lei 14.133/2021, derivada desse Pregéo Eletronico.

14. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
14.1. Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n° 14.133, de 2021, a Contratada que:
14.1.1. iriexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigagdes assumidas em decorréncia da contratagao;
14.1.2. ensejar o retardamento da execug@o do objeto;
14.1.3. falhar ou fraudar na execug@o do contrato;
14.1.4. comportar-se de modo inidéneo;
14.1.5. cometer fraude fiscal.
14.2. Pela inexecugio total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode aplicar a CONTRATADA as seguintes sangoes:
14.2.1. Adverténcia, por faltas leves, assim entendidas aquelas que néo acarretem prejuizos significativos para a Contratante;
14.2.2. multa moratéria de 0,1% (um décimo por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite
de 30 (trinta) dias sendo que apés o limite aqui estabelecido, caracterizara inexecug&o total da obrigagéo assumida;
14.2.3. multa compensatoéria de 10% (dez por cento) sobre o valor total do contrato, no caso de inexecugéo total da obrigagé@o assumida;
14.2.4. em caso de inexecugdo parcial, a multa compensatéria, no mesmo percentual do subitem acima, sera aplicada de forma
proporcional & obrigagéo inadimplida;
14.2.5. suspensao de licitar e impedimento de contratar com o ¢rgéo, entidade ou unidade administrativa pela qual a Administragao
Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;
14.2.6. irppedimento de licitar e contratar com 6rgéos e entidades desta Administragao Municipal pelo prazo de até cinco anos;
14.2.6.1. A Sancéo de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem também € aplicavel em quaisquer das hipoteses
previstas como infragdo administrativa no subitem 13.1 deste Termo de Referéncia.
14.2.7. declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem os motivos
determinantes da punigio ou até que seja promovida a reabilitado perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que serd
concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

14.3. As sangdes previstas nos subitens 14.2.1, 14.2.5, 14.2.6 e 14.2.7 poderéo ser aplicadas 8 CONTRATADA juntamente com as de multa,
descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.
14.4. Também ficam sujeitas as penalidades previstas na Lei 14.133, de 2021, as empresas ou profissionais que:
14.4.1. tenham sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meios dolosos, fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;
14.4.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;
14.4.3. demonstrem néo possuir idoneidade para contratar com a Administragédo em virtude de atos ilicitos praticados.
14.5. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que assegurara o contraditério e a ampla
defesa a Contratada, observando-se o procedimento previsto na Lei 14.133/2021.
14.6. As multgs devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serao deduzidos dos valores a serem pagos, ou recolhidos em favor do

Municipio, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serao inscritos na Divida Ativa Municipal e cobrados judicialmente.
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14.6.1. Caso o Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 10 (dez) dias, a contar da data do recebimento
da comunicagdo enviada pela autoridade competente.
14.7. Caso o valor da multa néo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a Administragdo Municipal podera
cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Codigo Civil.
14.8. A autoridade competente, na aplicagio das sangdes, levara em consideragéo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo
da pena, bem como o dano causado a Administragéo, observado o principio da proporcionalidade.
14.9. Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de pratica de infragédo administrativa tipificada pela Lei n°® 12.846,
de 1° de agosto de 2013 regulamentado pelo Decreto 11.129, de 11 de julho de 2022, como ato lesivo a administragdo publica, copias do
processo administrativo necessarias & apuragdo da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com
despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauragdo de investigagéo preliminar ou Processo Administrativo de
Responsabilizagao.
14.10. A apuracéo e o julgamento das demais infragdes administrativas néo consideradas como ato lesivo & Administragdo Publica nos
termos da Lei'n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.
14.11. O processamento do Processo Administrativo de Responsabilizacdo nédo interfere no seguimento regular dos processos
administrativos especificos para apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos & Administragdo Publica resultantes de ato lesivo cometido

por pessoa juridica, com ou sem a participagdo de agente publico.

15. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS
15.1.0 custo estimado total para atual contratacdo é de R$ 1.222.875,00 (um milhdo, duzentos e vinte e dois mil, oitocentos e setenta e

cinco reais) devendo ser respeitados, caso a caso, os valores unitarios e totais e suas alteragdes.

ANEXO IV - DA ESTIMATIVA E REFERENCIA DE PRECOS
(*) valores extraidos de sites publicos, consulta livre de mercado

Itein Descrigdo Quant. Memorias de Calculo Valor Médio Total Estimado
(kg) 2025 / 2026 (RS) (RS)

1 Almoéndega bovina 3.000 22,49 41,20 31,845 $95.535,00
2 | Alméndega de frango 3.000 22,87 30,00 26,435 $ 79.305,00
3 | Filézinhb de peito de frango, sassami 20.000 27,90 31,80 29,85 $597.000,00
4 | Hamburguer bovino 3.000 68,90 52,83 ‘ 60,865 $ 182.595,00
5 | Linguica mista, tipo calabresa 1.000 45,90 60,00 52,95 $ 52.950,00
6 |Iscas de peixe, congelado 3.000 35,00 55,00 45,00 $ 135.000,00
7 | Quibe bovino 2.000 21,50 32,00 26,75 $53.500,00
8 | Salsicha tipo hot dog 1.000 25,90 28,08 26,99 $26.990,00

Valor Total Estimado: um milhdo, duzentos e vinte e dois mil, oitocentos e setenta e cinco reais RS 1.222.875,00

15.2.0 custo estimado foi apurado a partir de mapa de pregos contido no processo administrativo, elaborado com base em média aritmeética,

apos pesquisa de pregos com fornecedores do ramo.
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16. EXIGENCIA E JUSTIFICATIVA DE AMOSTRA (S)

1:7:

18.

19.

20.

t
16.1. Considerando a natureza do objeto a ser contratado se exigira do licitante vencedor a apresentagdo de amostras — Anexo I, no prazo

de 7 dias;

16.2. Quando houver duvida quanto a compatibilidade com as especificacoes c}emandadas, sobretudo quanto a padrdes de qualidade e
desempenho, e estas ndo puderem ser éfen’daé pelos meios previstos no edital, caso em que, o (a) Pregoeiro(a) fiscal do contrato podera (a)
exigir que o licitante classificado em primeiro lugar apresente amostra, sob pena de néo aceitagdo da proposta, no local indicado dentro de
72 horas contadas da solicitacéo;

16.3. As amostras deverao estar corretamente identificadas com nome do produto, numero do item, Registro de Pregos — Pregéo Eletrénico,
nome da empresa, endereco, nome do representante, contato telefénico e e-mail validos.

16.4. Deverio ser apresentadas 02 (duas) amostras por item para que sejam: 1 amostra a ser analisada e 1 amostra a ser guardada para fins

de comparagéo até o final da vigéncia do contrato.

16.5. As amostras deverdo ser direcionadas para: rua Jodo Vaz, 465, Centro, Capivari, S.P., CEP 13.360-029, das 7h as 16h,
Departamento de Alimentagdo Escolar.

CONDICOES DE HABILITAGAO ESPECIFICA

17.1. Considerando os produtos carneos a serem adquiridos para uso na merenda escolar e nas demais atividades que envolvam alimentagao,
ha que se exigfr a apresentagéo de alvara sanitario para os licitantes fornecedores de produtos de origem animal e géneros pereciveis, como

requisito especifico de habilitagao nos termos correspondentes da Lei 14.133/2021.

PRAZO DE VIGENCIA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

18.1. O prazo de vigéncia do Registro de Pregos deste Termo de Referéncia sera de 12 (doze) meses e a execugdo se daré parceladamente

e ponto a ponto, a medida das necessidades da Administragéo e suas unidades escolares.

DA FISCALIZAGAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS E/OU DO CONTRATO
19.1. A fiscalizagio da Ata de Registro de Pregos e/ou do Contrato cabera a comisséo / servidor responsavel.

19.1.1. A Administragio podera designar outro fiscal, quando conveniente, sendo consignado formalmente nos autos sem necessidade

de elaboragao de termo aditivo.

19.2. A acdo de fiscalizacdo néo exonera a Contratada de suas responsabilidades contratuais.

DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS

20.1. Os recurbos financeiros para as despesas com a execugdo do objeto seréo atendidos pela dotagéo prépria do orgamento vigente:

Recurso Dotagdo Or¢amentaria

113 - 04.09.3.3.90.30.12.306.0002.2.006.05.2330000

114 —04.09.3.3.90.30.12.306.0002.2.006.05.2420000
Secretaria de Educagdo -

115 - 04.09.3.3.90.30.12.306.0002.2.006.05.2430000
Departamento de Alimentacdo

116 — 04.09.3.3.90.30.12.306.0002.2.006.05.2830000
Escolar

117 - 04.09.3.3.90.30.12.306.0002.2.006.05.2840000

118 - 04.09.3.3.90.30.12.306.0002.2.006.05.2850000
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21. ANALISE E MAPA DE RISCOS
A aquisicdo em questdo tem como objetivo fornecer uma variedade de alimentos seguros e nutritivos, promovendo o desenvolvimento

saudavel, assegurando a qualidade de vida e a seguranga alimertar e nutricional. Além disso, busca oferecer condi¢des de saide adequadas

para aqueles que necessitam de atencao especial ou estdo em situagdo de vulnerabilidade social, garantindo acesso equitativo e respeitando

as diferencas biologicas existentes entre eles.

MAPA DE RISCO

OBJETO: Aquisicdo de Carnes para compor os cardapios elaborados para suprir as demandas das Unidades Escolares do Municipio.

PLANEJAMENTO DE CONTRATACAO
RISCOS PROBABILIDADE IMPACTO DANOS
BAIXA BAIXA
1. Prego acima da média no mercadoou | | MEDIA MEDIA Pode resultar em pregos elevados ou produtos
muito acima do orgamento planejado ALTA ALTA de baixa qualidade.
BAIXA BAIXA . o -
2. Néo entrega dos produtos contratados % MEDIA MEDIA Produtos fie baixa durablh.('ia.de qu? nao atendem
e/ou entrega de itens inadequados ALTA ALTA as ne-cess1dades. do uso Qlano € nao possuem 0s
padroes de qualidade estipulados.
' 3
Pode restringir a concorréncia e comprometer a
BAIXA BAIXA transparéncia do processo:
3. Escolha conveniente da modalidade MEDIA MEDIA Pregdo: selecionar fornecedor incapaz, licitagédo
de licitagdo ALTA ALTA deserta ou fracassada.
Concorréncia:  propostas inexequiveis ou
sobrepreco elevado.
BAIXA BAIXA
. L MEDIA MEDIA Poucas opgbes podem aumentar os custos e
4. Baixa participagéo de fornecedores . .
D ALTA D ALTA reduzir a qualidade dos produtos.
Pode gerar escassez prematura e necessidade de
BP,‘IXA BAIXA novas compras fora do planejamento,;
5. Consumo excessivo ou desperdicio % MEDLY % MEDLA deterioragdo por falta de armazenamento
ALTA ALTA : S s ;
D [:] adequado ou ineficiéncia no gerenciamento de
validades.
ACAO MEDIDA MITIGADORA RESPONSAVEL
Prévia com fornecedores e analise de custo-beneficio.
t Risco 1 Pesquisa com fornecedores locais e com histérico de produtos de
qualidade. [9
Realizar uma pesquisa erntre os fornecedores e selecionar fornecedores E
Risco 2 com historico de pontualidade e produtos de qualidade para garantir a E
durabilidade e funcionalidade dos materiais que serédo . utilizados m
diariamente. <Z:
PREVENTIVA Seguir os critérios da Lei de Licitagdes para definicdo da modalidade mais T
adequada: ‘ E
Pregdo: pesquisa de pregos robusta, defini¢ao clara do objeto no Termo de X<O:
Risco 3 Referéncia e qualificagdo técnica simplificada, mas consistente; £
Concorréncia: estabelecer critérios claros de aceitabilidade de pregos, % .
detalhamento minucioso do projeto/servigo e exigéncia de garantias =
contratuais robustas. go
&
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Divillgagédo ampla da li_cﬁ'agao e incentivo a participacdo de fornecedores
locais para garantir melhor qualidade e prego dos produtos.

Utilizar dados histéricos de consumo para garantir a quantidade correta;
Risco 5 estabelecer regras claras sobre a entrega de produtos pereciveis e inspe¢ao
de qualidade no recebimento.

Risco 4

ACAO MEDIDA MITIGADORA RESPONSAVEL
. Estabelecer um prazo seguro no contrato e contar com fornecedores
\ Risco 1 alternativos em casos emergenciais.

) Verificar no momento da entrega, exigir amostras e certificados de
Risco2 qualidade dos fornecedores. g
Pregéo: Reabertura de prazo com ajustes no termo de referéncia ou adogéo E
) de cotagao eletronica. E
CONTINGENCIAL Risco3 Concorréncia: Revisdo dos critérios de habilitagdo técnica ou contratagao %
de assessoria técnica especializada. %
e Divulgacdo ampla da ligitagéo e incentivo a participagdo de fornecedores ‘g
see locais para garantir melhor qualidade e preco dos produtos %
Capacitacdo da equipe para manipulagdo e preparo eficientes; priorizar ©

Risco 5 alimentos associados aos cardapios que tém menor custo e maior

qualidade, reduzindo perdas.

22. CONSIDERACOES FINAIS

A compra de insumos da alimentagéo escolar é essencial para garantir a continuidade das atividades com qualidade e eficiéncia. Entretanto,
é necessario que esse processo seja planejado de forma minuciosa para certificar-se de que todas as demandas sejam atendidas. Os principais

entraves incluem risco de atrasos, contratempos na entrega, variagao de precos e especificacdes inadequadas.
!

Para mitigar esses riscos, recomenda-se promover um levantamento detalhado da demanda, monitorar os contratos de perto e realizar
fiscalizagéo rigorosa no recebimento dos produtos. Procedimentos transparentes e eficazes contribuem para a melhoria da qualidade dos

servicos prestados, estimular uma gestao publica mais responsavel e eficiente.

Este Termo de Referéncia podera ser alterado até a data de divulgagéo ou publicagdo do instrumento convocatorio, com o objetivo de

fornecer informagdes corretas para a elaboragéo da proposta comercial e de adequar-se as disposigoes da legislagao vigente.

23. PLANEJAMENTO, FISCALIZAGAO E EXECUCAO

José Ilucas de Moraes, Setretario Munic¢ipal da Educagao

Cristiane Terezinha Sanjuan Michelini, Diretor II, Setor de Alimentagao Escolar

. Capivari, 14 de agosto de 2026
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