
DOCUMENTO DE FORMALIZAÇÃO DA DEMANDA – DFD

INTRODUÇÃO

De acordo com o inciso VII do art. 12º da Lei Federal nº 14.133 de 01 de abril de 2021, o

Documento de Formalização de Demanda (DFD) é o documento que fundamenta o plano

de contratações anual, em que a área requisitante evidencia e detalha a necessidade de

contratação;

Adicionalmente, o Decreto Municipal nº 15.833 de 23 de Novembro de 2023, especificam

as  informações  mínimas  requeridas  ao  preenchimento  do  DFD  no  Sistema  de

Planejamento e Gerenciamento de Contratações (PGC), as quais serão detalhadas nos

tópicos a seguir.

PREENCHIMENTO PELA ÁREA REQUISITANTE

1- INFORMAÇÕES GERAIS

1.1- Descrição sucinta do objeto

Aquisição de hortifrúti e gêneros alimentícios pela agricultura familiar para 

composição da alimentação escolar, de forma contínua.

1.2- Data prevista para conclusão do processo de aquisição / contratação

Previsão para conclusão do processo será de no máximo 60 (sessenta) dias.

1.3- Grau de prioridade do Plano de Compras

ALTA

1.3.1-Justificativa:

Considerando que há necessidade do produto, levando em conta que a validade

do contrato administrativo está para 16 de maio de 2026. 

2- JUSTIFICATIVA DA NECESSIDADE DA CONTRATAÇÃO

2.1- Justificativa da necessidade da contratação

 Na Secretaria Municipal de Educação, o uso de  hortifrúti e gêneros alimentícios, se justifica,
tendo em vista que aquisição em tela viabiliza o atendimento do que dispõe a Constituição Federal,
especialmente em seu artigo 208, inciso VI, o qual estabelece que o dever do Estado perante a
Educação se efetiva mediante  a garantia  do atendimento ao educando,  em todas  as  etapas  de
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aprendizagem, inclusive acerca da alimentação deles.
A alimentação adequada e saudável é um direito humano básico que envolve a garantia

ao acesso permanente e regular, de forma socialmente justa, a uma prática alimentar adequada aos
aspectos  biológicos  e  sociais  do  indivíduo  e  que  deve  estar  em acordo com as  necessidades
alimentares especiais.

Ser  referenciada  pela  cultura  alimentar  e  pelas  dimensões  de  gênero,  raça  e  etnia;
harmônica  em  qualidade  e  quantidade  atendendo  aos  princípios  da  variedade,  equilíbrio  e
moderação.

  Para  composição do cardápio da Alimentação  Escolar  aos  alunos  atendidos pelo
município, quanto a oferta de alimentação escolar, atendendo ao art. 29 da Resolução 06 de 08 de
maio  de  2020,  a  qual  determina  que  45% (quarenta  e  cinco  por  cento)  do  total  de  recursos
repassados pelo FNDE no ano de 2026, no âmbito do PNAE, deverão ser utilizados na aquisição
de  gêneros  alimentícios  diretamente  na  Agricultura  Familiar,  conforme  o  art.  14,  da  Lei  nº
11.947/2009 e Resoluções acerca da matéria.

A Emenda  Constitucional  nº  64,  aprovada  em  2010,  introduziu  no  artigo  6  da
Constituição Federal, a alimentação como direito (Brasil, 1990).

Nesse sentido, o Estado Brasileiro publicou a Lei nº 11.346/20006 – Lei Orgânica de
Segurança Alimentar e Nutricional (Brasil, 2006a) e o Decreto 7.272/2010 – Política Nacional de
Segurança Alimentar e Nutricional (Brasil, 2006b).

A Lei e o Decreto apresentam, entre as suas bases diretivas, o fortalecimento das ações
de alimentação e nutrição,  objetivando atuar no combate à fome, à  pobreza e  a promoção de
alimentação adequada e saudável.

Para  composição  do  cardápio  da  Alimentação  Escolar  aos  alunos  atendidos  pelo
Município, em relação a oferta de alimentação escolar.

Junto  à  Secretaria  Municipal  de  Educação os  componentes  alimentícios  solicitados
serão utilizados para composição da alimentação escolar da rede municipal estimando um total de
35.252 alunos, sendo aproximadamente 28.914 refeições/dia em Creches (04 meses a 4 anos),
14.651 refeições/dia da Educação Infantil e 24.000 refeições/dia do Ensino Fundamental, junto às
unidades  inseridas  no  perímetro  municipal,  em  atendimento  ao  Programa  Municipal  de
Alimentação  Escolar,  bem como à  Lei  Federal  11.947/09  e  Resoluções  do  FNDE acerca  da
matéria. 

2.2- Indicação de vinculação ou dependência com o objeto de outro documento de

formalização de demanda.

Não há vinculação.

Data Revisão Descrição Autor

1.0

3- MATERIAIS/SERVIÇOS

3.1 – Quantitativo estimativo:

O quantitativo abaixo mencionado foi mensurado levando em consideração o consumo

estimado  suficiente  ao  atendimento  da  demanda,  devidamente  ponderado  em históricos
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anteriores respeitando uma margem de suportar em eventual aumento de demanda.

ITEM MATERIAL DESCRIÇÃO UNIDADE QUANTIDADE

01 Abacate Fortuna Abacate Fortuna, pesando
aproximadamente  de  0,5
(meio)  a  1  (um) kg cada
unidade,  fresco,  com
aroma,  cor  e  sabor
próprios  da  espécie  e
variedade.  Deverá
apresentar  grau  de
maturação tal que permita
suportar a manipulação, o
transporte e a conservação
em  condições  adequadas
para o consumo mediato e
imediato.  Não  serão
permitidos  defeitos  de
natureza  física  ou
mecânica, que afete a sua
aparência;  a  casca  e  a
polpa  deverão  estar
intactas e firmes. Deverão
estar  devidamente
acondicionadas  em
embalagens  teladas  e/ou
caixas  plásticas,  limpas,
em quantidades de acordo
com  o  cronograma  de
entrega por Unidade.

 Kg 3.000

02 Banana Nanica Banana Nanica fresca,  de
primeira,  em  pencas,
apresentando  tamanho,
cor  e  conformação
uniforme,  em  condições,
bem  desenvolvida,  com
polpa íntegra e firme, sem
danos físicos e mecânicos
oriundos  do  manuseio  e
transporte.  Deverá
apresentar  grau  de
maturação tal que permita
suportar a manipulação, o
transporte e a conservação
em  condições  adequadas.
Deverão  estar
devidamente
acondicionadas em caixas
plásticas,  limpas,  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de
entrega por Unidade.

Kg 60.000
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03 Banana Prata Banana  Prata  fresca,  de
primeira,  em  pencas,
apresentando  tamanho,
cor  e  conformação
uniforme,  em  condições,
bem  desenvolvida,  com
polpa íntegra e firme, sem
danos físicos e mecânicos
oriundos  do  manuseio  e
transporte.  Deverá
apresentar  grau  de
maturação tal que permita
suportar a manipulação, o
transporte e a conservação
em condições adequadas .
Deverão  estar
devidamente
acondicionadas em caixas
plásticas,  limpas,  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de
entrega por Unidade

Kg 60.000

04 Maçã Vermelha
Nacional – Tipo Fuji

Maçã Vermelha Nacional,
Tipo  Fuji  –  fresca,  ter
atingido  o  grau  máximo
no  tamanho  especificado
(T-150),  aroma,  cor  e
sabor próprios  da espécie
variedade.  Deverá
apresentar  grau  de
maturação tal que permita
suportar a manipulação, o
transporte e a conservação
em  condições  adequadas
para o consumo mediato e
imediato.  Não  serão
permitidos  defeitos  de
natureza  física  ou
mecânica, que afete a sua
aparência;  a  casca  e  a
polpa  deverão  estar
intactas  e  firmes.  Estar
livre  de  enfermidades,
insetos  e  sujidades  não
estar  danificado  por
qualquer  lesão  de  origem
física  ou  mecênica  que
afete a sua aparência. Não
serão permitidos manchas
ou  defeitos  na  casca.
Deverão  estar
devidamente
acondicionadas  em
embalagens  teladas  e  ou

Kg 80.000
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caixas  apropriadas  para
conter  alimentos,  em
quantidades  de  acordo
com  cronograma  de
entrega da Unidade.

05 Maracujá Azedo A Fresco,  de  primeira,
apresentando  tamanho,
cor  e  conformação
uniforme,  devendo  ser
bem  desenvolvido  e
maduro.  O  produto  não
deverá  apresentar
manchas  ou  defeitos  na
casca; a polpa deverá estar
intacta e uniforme. Deverá
apresentar  grau  de
maturação tal que permita
suportar a manipulação, o
transporte e a conservação
em  condições  adequadas
para o consumo mediato e
imediato.
EMBALAGEM: Deverão
estar  acondicionadas  em
embalagens  teladas,  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  da
unidade.  Deverão  ser
entregues  em  caixas
plásticas.

Kg 4.364

06 Melancia Melancia – fresca, aroma,
cor  e  sabor  próprios  da
espécie. Deverá apresentar
grau de maturação tal que
permita  suportar  a
manipulação, o  transporte
e  a  conservação  em
condições adequadas para
o  consumo mediato.  Não
serão  permitidos  defeitos
de  natureza  física  ou
mecânica, que afete a sua
aparência;  a  casca  e  a
polpa  deverão  estar
intactas e firmes. Deverão
pesar  aproximadamente
10  Kg  a  12  kg  cada.
Deverão  estar
devidamente
acondicionadas  em
engradados  plásticos
limpos e resistentes.

Kg 40.000
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ITEM MATERIAL DESCRIÇÃO UNIDADE QUANTIDADE

07 Abobrinha Italiana
Abobrinha italiana – porte
médio/grande  de  boa
qualidade,  fresca,
compacta  e  firme,
apresentando  tamanho
uniforme  e
suficientemente
desenvolvida,  estando
livre  de  enfermidade,
defeitos  graves  que
alterem  a  conformação  e
aparência,  sem  lesões  de
origem  física/mecânica
(rachaduras,  perfurações,
cortes). Deverá apresentar
grau de maturação tal que
permita  suportar  a
manipulação, o  transporte
e  a  conservação  em
condições adequadas para
o  consumo  mediato  e
imediato.  Deverão  estar
acondicionadas  em
embalagens  teladas  e/ou
caixas  plásticas,  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de
entrega por Unidade.

Kg 7.000

08 Abóbora Paulista
Abóbora Paulista de ótima
qualidade  e sem defeitos,
suficientemente
desenvolvida,  com
aspecto,  aroma  e  sabor
típicos  da  variedade  e
uniformes  no  tamanho  e
na  cor.  Não  deverá
apresentar  rachaduras  ou
cortes  na  casca;  a  polpa
deverá  estar  intacta  e
limpa.  Deverá  apresentar
grau de maturação tal que
permita  suportar  a
manipulação, o  transporte
e  a  conservação  em
condições adequadas para
o  consumo  mediato  e
imediato.  Deverão  estar
devidamente
acondicionadas em caixas

Kg 20.000
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plásticas,  limpas,  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de
entrega por Unidade.

09 Cenoura
Cenoura  –  porte
médio/grande  de  boa
qualidade,  sem  ramas,
fresca,  compacta  e  firme,
sem defeitos (rachaduras e
cortes),  apresentando
tamanho,  cor  e
conformação  uniforme.
Deverá apresentar grau de
maturação tal que permita
suportar a manipulação, o
transporte e a conservação
em  condições  adequadas
para o consumo mediato e
imediato devendo ser bem
desenvolvida.  Deverão
estar  acondicionadas  em
embalagens  teladas,  em
caixas  plásticas  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de
entrega por Unidade. 

Kg 20.000

10 Chuchu
Porte  médio/grande  de
boa  qualidade,  fresco,
compacto  e  firme,  sem
defeitos  (rachaduras  e
cortes),  apresentando
tamanho,  cor  e
conformação  uniforme
devendo  ser  bem
desenvolvido.  Deverá
apresentar  grau  de
maturação tal que permita
suportar a manipulação, o
transporte e a conservação
em  condições  adequadas
para o consumo mediato e
imediato.  Deverão  estar
acondicionadas  em
embalagens  teladas,  em
caixas  plásticas  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de

Kg 8.360

Página 7 de 19



entrega por Unidade. 

11 Mandioca Descascada
De  primeira  qualidade,
fresca,  compacta  e  firme,
isenta  de  enfermidades,
coloração  uniforme,
devendo  ser  bem
desenvolvida,  isenta  de
danos  físicos  ou
mecânicos  oriundos  do
manuseio  e  transporte.
Embalagem  primária:  o
produto  deverá  estar
acondicionado a vácuo em
embalagem plástica de 01
kg,  atóxica,  resistente,
transparentes,  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de
entrega  por  Unidade.
Devem  ser  mantidas  em
refrigeração

Kg 10.000

12 Pepino Comum
Pepino  comum  –  porte
médio/grande  de  boa
qualidade,  fresco,
compacto  e  firme,  sem
defeitos  (rachaduras  e
cortes),  apresentando
tamanho,  cor  e
conformação  uniforme.
Deverá apresentar grau de
maturação tal que permita
suportar a manipulação, o
transporte e a conservação
em  condições  adequadas
para o consumo mediato e
imediato devendo ser bem
desenvolvida.  Deverão
estar  acondicionadas  em
embalagens  teladas,  em
caixas  plásticas  e  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de
entrega por Unidade. 

Kg 10.000

13 Vagem Macarrão
Deverá  ser  procedente de

Kg 4.000
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espécimes  vegetais
genuínos  e  sãos,  frescos,
ter   atingido  o  grau
máximo  no  tamanho,
aroma e cor da espécie e
variedade, apresentar grau
de maturação tal que lhes
permita  suportar  a
manipulação,  transporte  e
conservação em condições
adequadas  para  o
consumo,  estar  livre  de
enfermidades,  insetos  e
sujidades,  não  estar
danificado  por  qualquer
lesão de origem física ou
mecânica.  Deverão  estar
acondicionadas  em
embalagens  teladas  e  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de
entrega por Unidade. 

14 Acelga Acelga  –  Limpa,  fresca,
sãs, de primeira, tamanho
médio  de
aproximadamente  01  kg
por  pé  e  coloração
uniforme.  Ter  atingido  o
grau máximo no tamanho,
aroma e cor da espécie e
variedade,  estar  livre  de
enfermidades,  insetos  e
sujidades,  não  estar
danificado  por  qualquer
lesão de origem física ou
mecânica que  afete a  sua
aparência,  isenta  de
material terroso e umidade
externa  anormal.  Não
serão  aceitas  peças
murchas, com rachaduras,
perfurações  e  cortes.
Deverão  estar
devidamente
acondicionadas em caixas
plásticas  limpas,  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de
entrega por Unidade

Kg 8.000

15 Alface crespa  Deverá ser procedente de Kg 15.000
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espécimes  vegetais
genuínos  e  sãos,  ser
fresca, ter atingido o grau
máximo  no  tamanho,
aroma e cor da espécie e
variedade,  estar  livre  de
enfermidades,  insetos  e
sujidades,  não  estar
danificado  por  qualquer
lesão de origem física ou
mecânica que  afete a  sua
aparência.  Não  serão
aceitas  peças  murchas,
com  rachaduras,
perfurações  e  cortes.
Deverá  pesar
aproximadamente  300  gr
por  pé.   .  Deverão  estar
devidamente
acondicionadas em caixas
plásticas,  limpas  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de
entrega por unidade.

16 Brócolis Ninja Brócolis  Ninja  -  deverá
ser  procedente  de
espécimes  vegetais
genuínos  e  sãos,  ser
fresco, ter atingido o grau
máximo  no  tamanho,
aroma e cor da espécie e
variedade,  estar  livre  de
enfermidades,  insetos  e
sujidades,  não  estar
danificado  por  qualquer
lesão de origem física ou
mecânica que  afete a  sua
aparência.  Não  serão
aceitas  peças  murchas,
com   rachaduras,
perfurações e cortes, nem
amarelado. Sem folhagem.
Deverá  pesar
aproximadamente  400  gr
por  maço.  Deverão  estar
devidamente
acondicionadas em caixas
plásticas,  limpas,  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de
entrega por unidade.

Kg 3.000

17 Couve manteiga Couve  manteiga  – Kg 7.000
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constituída  de  couve  de
ótima  qualidade,  sem
defeitos,  com  folhas
verdes,  sem  traços  de
descoloração,  intactas,
firmes  e  bem
desenvolvidas.  Deverão
apresentar  coloração  e
tamanho  uniformes  e
típicos da variedade. Não
serão  permitidos  defeitos
nas verduras que afetem a
sua  formação  e  a  sua
aparência,  estar  livre  de
enfermidades  e  insetos,
não  estar  danificada  por
qualquer  lesão  de  origem
física  ou  mecânica  que
afete  a  sua  aparência.
Cada  maço  deverá  pesar
aproximadamente  300  gr
por  maço.  Deverão  estar
devidamente
acondicionadas em caixas
plásticas,  limpas,  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de
entrega por unidade.

18 Couve Flor Couve flor – de primeira,
apresentando  tamanho  e
conformação  uniforme,
cabeças  compactas,
fechadas de cor branca ou
creme,  sem  manchas  ou
pontos  escuros,  sem
folhagem.  Não  serão
permitidos  defeitos  que
afetem a sua formação e a
sua  aparência,  estar  livre
de enfermidades, não estar
danificada  por  qualquer
lesão de origem física ou
mecânica que  afete a  sua
aparência. Cada pé deverá
pesar  aproximadamente
01  kg.  Deverão  estar
devidamente
acondicionadas em caixas
plásticas,  limpas,  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de
entrega por unidade.

Kg 3.000
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19 Escarola Deverá  ser  procedente de
espécimes  vegetais
genuínos  e  sãos,  ser
fresca, ter atingido o grau
máximo  no  tamanho,
aroma e cor da espécie e
variedade,  estar  livre  de
enfermidades,  insetos  e
sujidades,  não  estar
danificada  por  qualquer
lesão de origem física ou
mecânica que  afete a  sua
aparência.  Não  serão
aceitas  peças  murchas,
com  rachaduras,
perfurações,  cortes  e
folhas  amareladas.  Cada
pé  deverá  pesar
aproximadamente  500  gr.
Deverão  estar
devidamente
acondicionadas em caixas
plásticas,  limpas,  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de
entrega por unidade.

Kg 8.000

20 Repolho Branco Repolho  branco  de
primeira,  apresentando
tamanho  e  conformação
uniforme,  devendo  ser
bem desenvolvido, firme e
intacto,  material  terroso,
parasitas  e  larvas,  sem
danos físicos e mecânicos
oriundos  de
acondicionamentos  e
transporte.  Deverá
apresentar  grau  de
maturação tal que permita
suportar a manipulação, o
transporte e a conservação
em  condições  adequadas
para o consumo mediato e
imediato.  Cada  unidade
deverá  pesar
aproximadamente  1  a  02
kg.  Deverão  estar
devidamente
acondicionadas em caixas
plásticas,  limpas,  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de
entrega por unidade.

Kg 5.000
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21 Repolho Roxo Repolho  roxo  de
primeira,  apresentando
tamanho e conformação
uniforme,  devendo  ser
bem  desenvolvido,
firme e intacto, material
terroso,  parasitas  e
larvas,  sem  danos
físicos  e  mecânicos
oriundos  de
acondicionamentos  e
transporte.  Deverá
apresentar  grau  de
maturação  tal  que
permita  suportar  a
manipulação,  o
transporte  e  a
conservação  em
condições  adequadas
para  o  consumo
mediato  e  imediato.
Cada  unidade  deverá
pesar  aproximadamente
1 a 02 kg. Deverão estar
devidamente
acondicionadas  em
caixas plásticas, limpas,
em  quantidades  de
acordo  com  o
cronograma  de  entrega
por unidade.

Kg 5.000

22 Beterraba
Beterraba  –  porte
médio/grande,  de  boa
qualidade,  fresca,
compacta  e  firme,  sem
defeitos,  rachaduras  e
cortes,  apresentando
tamanho,  cor  e
conformação
uniformes,  devendo ser
bem  desenvolvida.
Deverão  estar
devidamente
acondicionadas  em
embalagens teladas e/ou
caixas  plásticas  limpas
e  em  quantidades  de

Kg 20.000
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acordo  com  o
cronograma  de  entrega
por Unidade

23 Rúcula De  primeira  qualidade,
com folhas integras, livres
de  fungos;  transportadas
em  sacos  plásticos
transparentes  de  primeiro
uso. Devem estar frescas,
íntegras,  sem  traço  de
descoloração ou manchas.
Deverá  ser  transportado
em  carros  higienizados  e
refrigerados.  Deverão
estar  acondicionados  em
caixas  plásticas  limpas,
em quantidades de acordo
com  o  cronograma  de
entrega por unidade.

Kg 4.000

24 Salsinha
Sem  defeitos,
apresentando  folhas
verdes  e  sem  folhas
murchas, firme, in tacta e
bem desenvolvida. Deverá
apresentar  grau  de
maturação tal que permita
suportar a manipulação, o
transporte e a conservação
em  condições  adequadas
para o consumo mediato e
imediato.  Cada  maço
deverá pesar no mínimo
100  g. Deverão  estar
devidamente
acondicionadas em caixas
plásticas,  limpas,  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de
entrega por Unidade.

Mç 25.000

25 Cebolinha
Sem  defeitos,
apresentando  folhas
verdes  e  sem  folhas
murchas, firme, in tacta e
bem desenvolvida. Deverá
apresentar  grau  de
maturação tal que permita
suportar a manipulação, o

Mç 25.000
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transporte e a conservação
em  condições  adequadas
para o consumo mediato e
imediato.  Cada  maço
deverá pesar no mínimo
100  g. Deverão  estar
devidamente
acondicionadas em caixas
plásticas,  limpas,  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de
entrega por Unidade.

26 Manjericão
Sem  defeitos,
apresentando  folhas
verdes  e  sem  folhas
murchas, firme, in tacta e
bem desenvolvida. Deverá
apresentar  grau  de
maturação tal que permita
suportar a manipulação, o
transporte e a conservação
em  condições  adequadas
para o consumo mediato e
imediato.  Cada  maço
deverá pesar no mínimo
100  g.  Deverão  estar
devidamente
acondicionadas em caixas
plásticas,  limpas,  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de
entrega por Unidade.

Mç 8.000

27 Cebola 
Cebola  graúda  –  de  boa
qualidade,  compacta  e
firme,  sem  danos,
apresentando  tamanho
grande  e  conformação
uniforme,  devendo  ser
bem  desenvolvida,  isenta
de  sujidades,  parasitas  e
materiais  estranhos.  Não
serão  permitidos
rachaduras,  perfurações,
cortes  e  mofos.
Acondicionadas  em
embalagens  teladas,  em
caixas  plásticas  e  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de

Kg 10.000
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entrega por Unidade. 

28 Coentro
Sem  defeitos,
apresentando  folhas
verdes  e  sem  folhas
murchas, firme, in tacta e
bem desenvolvida. Deverá
apresentar  grau  de
maturação tal que permita
suportar a manipulação, o
transporte e a conservação
em  condições  adequadas
para o consumo mediato e
imediato.  Cada  maço
deverá pesar no mínimo
150  g.  Deverão  estar
devidamente
acondicionadas em caixas
plásticas,  limpas,  em
quantidades  de  acordo
com  o  cronograma  de
entrega por Unidade.

Mç 5.000

29 Batata doce
Batata  doce  porte
médio/grande,  de  boa
qualidade,  fresca,
compacta  e  firme,
apresentando  tamanho
uniforme  e
suficientemente
desenvolvida,  estando
livre  de  enfermidades,
defeitos  graves  que
alterem  a  conformação
e aparência, sem lesões
de  origem
física/mecânica
(rachaduras,
perfurações  e  cortes).
Deverá  apresentar  grau
de  maturação  tal  que
permita  suportar  a
manipulação,  o
transporte  e  a
conservação  em
condições  adequadas
para  o  consumo
mediato  e  imediato.
Deverão  estar

Kg 10.000
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acondicionadas  em
embalagens  teladas
e/ou  caixas  plásticas,
em  quantidades  de
acordo  com  o
cronograma  de  entrega
por Unidade.

30 Arroz tipo 01 Arroz agulhinha Tipo 1
beneficiado,  polido,
limpo,  grãos  inteiros,
longos, finos. O produto
deverá  conter  no
mínimo  90%  de  grãos
inteiros.  Grãos  sadios,
classificados  conforme
os  padrões  de
identidade  e  qualidade
do  Ministério  da
Agricultura,  Pecuária  e
Abastecimento  –
MAPA.
EMBALAGEM:
pacote  plástico,
atóxico,  vedado
hermeticamente, de 5
kg  e  rotulagem  de
acordo  com  a
legislação da Anvisa.

Kg 100.000

31 Feijão carioca tipo 01 Feijão  de  primeira
qualidade,  tipo  1,
constituído  de  no
mínimo  90%  de  grãos
inteiros,  na  cor
característica  e
variedade
correspondente  de
tamanho  e  formato
naturais,  maduros  e
limpos.  Grãos  sadios,
classificados  conforme
os  padrões  de
identidade  e  qualidade
do  Ministério  da
Agricultura,  Pecuária  e
Abastecimento  –
MAPA.  Com  teor  de
umidade  recomendada
de até 14%.
EMBALAGEM:
pacote  plástico
atóxico  vedado

Kg 50.000
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hermeticamente,  de
01 kg e rotulagem de
acordo  com
legislação  da
ANVISA.

32 Macarrão parafuso sem
ovos

Macarrão  de  sêmola
tipo  pena,  composto
por  sêmola  de  trigo
enriquecida com ferro e
ácido  fólico,  pode
conter  corantes
naturais  cúrcuma  e
urucum.  Não  deve
possuir  ovo  e  nem
traços. 
EMBALAGEM:
plástica,  resistente,
transparente, atóxica,
contendo  500  g  e
rotulagem de  acordo
com  legislação  da
Anvisa.

Kg 100.000

33 Leite em pó integral
instantâneo

Leite  em  pó  integral
instantâneo  composto
basicamente  por  leite
em  pó  e  emulsificante
lecitina de soja. Deverá
conter  no  máximo 7  g
de  gorduras  totais  em
25 g de produto.  Deve
ser instantâneo quando
diluído  e  deve
apresentar
homogeneidade.
EMBALAGEM:
Polietileno
metalizado  flexível,
atóxico  e  resistente,
fechado
hermeticamente  de
maneira  a  garantir  a
qualidade do produto
durante  todo  seu
prazo  de  validade,
peso líquido de 400 g
e  rotulagem  de
acordo  com
legislação  da
ANVISA.

Pct 150.000

34 Suco de uva integral
Suco  de  uva  integral,
100% suco, sem adição

Unid 70.000
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de  açúcar  e
embalagens  individuais
de 200 ml.

3.2 – Estimativa preliminar do valor da contratação

Com base na ATA vigente, avalia-se a presente contratação em torno R$ 
10.741.438,20

4- IDENTIFICAÇÃO DA ÁREA REQUISITANTE E RESPONSÁVEIS

Área Requisitante (Unidade/Setor/Depto):

Secretaria Municipal de Educação

Responsável (s) pela demanda:

Nome: Vivian Castello Branco Mendes

CPF: 165049408-43 Cargo/Função: Nutricionista 
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