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DESCRTÇÃO DOS TTENS E VALORES ESTTMADOS

ITEM QTDE UND DESCRIçÃO VALOR

UNIT.

VALOR

TOTAL

01 1000 Unid Chocotone 4009.

Embalagem primária plástica alumizada
hermeticamente fechada e atóxica.
Contendo Farinha de trigo enriquecida com
ferro e ácido fólico, gotas de chocolate
(açúcar, massa de cacau, manteiga de cacau,
leite integral em pó, emulsificantes: lecitina
de soja, aromatizante), açúcar, gordura
vegetal, gema de ovos, ovo integral,
margarina, manteiga de cacau, leite integral
em pó, glúten em pó, extrato de malte, sal,
emulsificante ésteres de mono e
diglicerídeos de ácido sórbico,
aromarizantes. Suas condições deverão estar
de acordo com a resolução RDC 263/05, RDC

1.2/01,, RDC259/02, RDC 360/03, RDC L4/14
e alterações posteriores; produto sujeito a

verificação no ato da entrega aos proced.
adminístrativos determinados pela ANVISA

02 1000 Unid Panetone 5009

Panetone com frutas cristalizadas:
lngredientes mínimos: farinha de trigo
enriquecida com ferro e ácido fólico, frutas
cristalizadas, uvas passas, açúcar, gordura
vegetal, ovo e/ou gema de ovo e manteiga.
Poderá conter outros ingredientes desde
que aprovados pela legislação vigente e que
não descaracterizem o produto, os quais
deverão ser declarados. Não deverá conter
gordura trans e edulcorantes. Aspecto:
próprio de massa cozida, bem assada, miolo
poroso, leve e homogêneo; cor, sabor e
cheiro próprios; sem cobertura; não deverá
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apresentar grumos duros, pontos negros,

pardos ou avermelhados. Deverá ter peso

líquido entre 400 e 500 gramas. Embalagem

Primária: saco flexível individual, atóxico e

resistente, disposto dentro de cartucho em

papel cartão, contendo lote, data de

validade e informações nutricionais' Deverá

estar rotulado conforme legislação vigente'

Embalagem Secundária: caixa de papelão

lacrada. O produto deverá estar de acordo

com a NTA 02 e 47, Resolução RDC ns

344102, RDC ne 259102 e RDC ne 360/03 da

ANVISA.

03 1.100 Caixa Caixa de Bombom

Caixa de bombom, peso mínimo 250 gramas,

contendo bombons sortidos de chocolate,

no mínimo 15 unidades de bombons

sortidos (ou superior) com sabores variados'

Prazo de validade não inferior a 90 dias da

data de entrega

04 1.500 Litros Refrigerante sabor Guaraná 2L

Embalagem Pet - garrafa de 02
litros. Especificação
Técnica: Refrigerante; Sabor
Guaraná; Composto de Agua
Gaseificada, Açúcar, Extrato de
Semente de Guaraná, Corante
Caramelo, Acidulante;
Conservante e Outros
I ngredientes Permitidos, lsento
de Corantes Artificiais;
Embalagem Primaria Garrafa
Pet, Hermeticamente Fechada;
Embalagem Secundaria Plástico
Resistente; Com Validade
Mínima de72 Dias Na Data Da
Entrega; e Suas Condições
Deverão Estar de Acordo Com a

o Normativa 19113
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mapa), Rdc 05/07, Rdc 12101;
Rdc 259/02, Rdc 360/03 e
Alterações Posteriores; Produto
Sujeito a Verificação No Ato Da
Entrega Aos Proced. Adm.
Determinados Pelo Mapa e
Anvisa;

(

05 2.000 Kg Frango Congelado lnteiro

I fmbalados individualmente em saco
I

plástico, acondicionados em caixa de
papelão, validade mínima de doze meses. Na

embalagem primaria deve constar as

seguintes informações: marca comercial,
nome e descrição do produto, carimbo do
ministerio da agricultura, pecuária e
abastecimento (sif), e demais dizeres
obrigatórios, conforme legislação em
vigor.Descrição: carne de frango tipo frango
inteiro congelada, peso médio 2kg,
manipulada em condições higiênico-
sanitárias, provenientes de animais sadios,
abatidos sob inspeção veterinária.Critérios
de avaliação: a) deve ser congelada e

transportada à temperatura de - l.g.c ou
inferior; b) a percentagem de água ou gelo
não deve ultrapassar I0% do peso; c) deverá
ter aspecto, cheiro e sabor próprios; d) estar
com ausência de sujidades, parasitas, larvas
e qualquer substância contaminante que
possa alterá-la ou encobrir alguma
alteração; e) deverá ser identificado com
rótulo contendo registro do produto de
acordo com a legislação vigente (sif). Deve
constar na embalagem quando entregue na
quantidade solicitada: a data de fabricação e
validade, procedência, informação
nutricional.

Necessário apresentar amostra de todos os itens.


