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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

A Diretoria Executiva,

1. OBJETO

Venho, por meio deste, solicitar abertura de processo de licitagdo para permissdo de uso, a titulo
precario, de uma drea localizada nas dependéncias do Campus Centro UNIFEV, situado na Rua
Pernambuco, n®4.196, na cidade de Votuporanga/SP, com area aproximada de 83,70m?, incluindo-se a area
de convivéncia, edificada, dotada de toda infraestrutura de 4gua, esgoto e energia elétrica, destinada
exclusivamente a exploragdo de servigos de lanchonete, em carater ndo-exclusivo, por um periodo de 12
(doze) meses, podendo ser prorrogada por até 035 (cinco) anos, na forma do artigo 106 da Lei Federal n®
14.133/2021 e suas alteragdes.

A prorrogagdo por até 05 (cinco) anos, na forma do artigo 106 da Lei Federal n°® 14.133/2021, ¢
condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que as condigdes e os pregos permanecem
vantajosos para a FEV, permitida a negociagfio com o contratado.

2. DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO:

A permissdo de uso, a titulo precério, de uma érea localizada nas dependéncias do Campus Centro
UNIFEV traz diversos beneficios para os alunos da UNIFEV. A exploragio de servicos de lanchonete neste
espago de 83,70 m?, situado na Rua Pemambuco, n°4.196, na cidade de Votuporanga/SP, oferece um local
conveniente e acessivel para alimentagdo e convivéncia.

Beneficios aos académicos:

1. Convivéncia e Socializagdo: A lanchonete proporcionara um espago agradavel e convidativo onde os
alunos podem se reunir, socializar e trocar experiéncias. Esse ambiente de convivéncia é essencial para o
bem-estar e a integragdo dos estudantes no campus.

2. Conveniéncia: Com uma lanchonete dentro do campus, os alunos terdo facil acesso a opgdes de
alimentagdo sem precisar sair da UNIFEV. Isso economiza tempo e proporciona mais comodidade para os
estudantes que t&m horérios apertados entre as aulas.

3. Infraestrutura Completa: A drea destinada & lanchonete estd equipada com toda a infraestrutura
necessdria, incluindo 4gua, esgoto e energia elétrica, garantindo que os servigos oferecidos sejam de alta
qualidade e atendam as necessidades dos alunos.

4. Variedade Alimentar: A presenca de uma lanchonete no campus pode diversificar as opgdes de
alimentagdo disponiveis para os alunos, oferecendo desde lanches répidos até refeicdes completas,
adaptadas as preferéncias e dietas diversas.

5. Ambiente Acad@mico: Um espago de convivéncia bem estruturado contribui para um ambiente
académico mais acolhedor e funcional. Alunos bem alimentados e com um local para relaxar e interagir
tendem a ser mais produtivos e engajados nas atividades académicas.

6. Possibilidade de Extensdo: A permissdo de uso ¢ inicialmente por 12 meses, mas pode ser prorrogada
por até 5 anos, conforme estipulado pelo artigo 106 da Lei Federal n® 14.133/2021 e suas alteragdes. Isso
garante a continuidade dos beneficios a longo prazo.
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3. AREA REQUISITANTE:
Reitoria da UNIFEV - Centro Universitario de Votuporanga.

4. DESCRICAO DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO:
Os requisitos detalhados desta contratagdo estdo definidos no certame licitatério.

5. LEVANTAMENTO DE MERCADO:

As opgdes para oferecer alimentagdo aos alunos podem ser realizadas por meio de uma lanchonete
interna na UNIFEV ou através de parcerias com restaurantes externos.

Apds uma andlise detalhada das solugdes possiveis, a permissdo para a instalagdo de uma
lanchonete interna no campus se revela a opgdo mais vidvel e benéfica. Com uma lanchonete
convenientemente localizada nas dependéncias da UNIFEV, os alunos podem desfrutar de acesso facil e
rapido a uma ampla variedade de opgdes de alimentagdo, economizando tempo e proporcionando maior
conveniéncia, especialmente durante os intervalos curtos entre as aulas.

Além disso, a instalagdo de uma lanchonete interna elimina a necessidade de os alunos se
deslocarem para fora do campus em busca de refeigdes, o que € especialmente vantajoso em dias de clima
adverso ou em situagdes de horarios apertados. Ao evitar esses deslocamentos, ndo s6 se economiza tempo,
mas também se aumenta a seguranga dos estudantes, que ndo precisam enfrentar os riscos associados a
saidas frequentes do campus.

A lanchonete interna também pode funcionar como um ponto central de convivéncia e socializagido
para os alunos. Um ambiente acolhedor ¢ bem estruturado incentiva a interagdio entre os estudantes,
promovendo a formagdo de lagos de amizade e um senso de comunidade dentro da universidade. Este
espago pode ser utilizado para encontros informais, estudo em grupo e momentos de descontragio,
enriquecendo a experiéncia académica dos alunos.

Outro beneficio importante € a possibilidade de oferecer opgdes de alimentagio saudavel dentro
do campus. A lanchonete pode incluir um cardapio diversificado que atenda a diferentes preferéncias
alimentares e necessidades nutricionais, incentivando habitos alimentares equilibrados e contribuindo para
a satude e o bem-estar dos estudantes.

6. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO:

A permissdo de uso, a titulo precério, de uma érea localizada nas dependéncias do Campus Centro
UNIFEV, situado na Rua Pernambuco, n° 4.196, na cidade de Votuporanga/SP, com 4rea aproximada de
83,70m?, incluindo-se a 4rea de convivéncia, edificada, dotada de toda infraestrutura de agua, esgoto e
energia elétrica, destinada exclusivamente a exploragdo de servigos de lanchonete, em cariter nio-
exclusivo, por um periodo de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogada por até 05 (cinco) anos, na forma
do artigo 106 da Lei Federal n® 14.133/2021 e suas alteracdes.

A prorrogagéo por até 05 (cinco) anos, na forma do artigo 106 da Lei Federal n° 14.133/2021, é
condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que as condigdes e os pregos permanecem
vantajosos para a FEV, permitida a negociagio com o contratado.

6.1. A permissdo de uso destinar-se-a & exploragfio comercial, (inica e exclusivamente, de lanchonete.

6.2 As mesas a serem utilizadas pelos usudrios na 4rea de convivéncia sdo de responsabilidade
exclusiva do Permissiondrio.

6.3. O prazo para permissdo de uso das instalagdes serd de 12 (doze) meses, a partir da assinatura do
Contrato, podendo, a exclusivo critério da FEV, podendo ser prorrogada por até 05 (cinco) anos, na forma
do artigo 106 da Lei Federal n°® 14.133/2021 e suas alteragdes.

6.4. O valor minimo mensal pela permissdo de uso da area é no montante de R$1.754,68 (Hum mil,
setecentos e cinquenta e quatro reais e sessenta e oito centavos), que seré reajustado anualmente.
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6.5. Nos meses de férias/recesso escolar, normalmente em janeiro, julho e no periodo de 20 a 31 de
dezembro de cada ano, 0 PERMISSIONARIO ficard liberado do pagamento pela permisséo de uso da drea,
uma vez que ndo havera exploragdo de qualquer servigco nesse periodo.

6.6. A FEV cedera unica e tdo somente as dependéncias, funcionando plenamente as instalagdes
elétricas e hidraulicas.

6.7: O interessado deverd apresentar a relagdo dos equipamentos e moveis a serem utilizados para
instalagdo e funcionamento do estabelecimento. Os equipamentos e mdveis deverdo ser novos ou estar em
perfeitas condigdes de uso e somente poderdo ser instalados ap6s autorizagdo do Setor competente da FEV.

6.8. Fica a cargo tnica e exclusivamente da permissionaria as despesas com contas de 4gua, energia
elétrica, telefone e encargos tributdrios decorrentes da atividade explorada no local, que deverdo ser
quitadas nas datas dos respectivos vencimentos.

6.9. A permissiondria devera manter a lanchonete dentro das condigdes de higieniza¢do com certificado
expedido pela Vigildncia Sanitdria competente.

6.10. A limpeza da lanchonete, area de atendimento interno e externo, devera ser didria, sob a
responsabilidade exclusiva da permissionaria.

6.10.1. O material de limpeza e a retirada do lixo da lanchonete s&o de Unica responsabilidade da
permissiondria.

6.11. A permissiondria somente poderd promover alteragdes nas instalagdes na lanchonete, seja
estrutural ou para simples aformoseamento, reforma, acréscimos ou demoligdes, mediante prévia
autorizagdo da Permissora.

6.12. Toda manutengdo/reparo serd de responsabilidade da permissionaria, devendo ser mantidos os
mesmos padrdes de materiais e acabamentos.

6.13. A permissiondria deverd manter a lanchonete em pleno funcionamento nos seguintes dias e
horérios:

a) De segunda a sexta-feira, das 7:00 as 23:00 horas; e

b) Aos sabados, das 7:00 as 17:00 horas.
6.14. A permissiondria devera atender, obrigatoriamente, solicitagdo prévia da Permissora para abrir e
manter a lanchonete em pleno funcionamento em dias e horarios extraordinarios.

6.15. A permissiondria, obrigatoriamente, devera oferecer uma variedade de alimentos e servicos, de
boa qualidade, tais como: refei¢des, especialmente no horario do almogo; salgados quentes, lanches,
frutas, pdo de queijo, dgua, refrigerantes variados, sucos e similares de lata ou servidos em copo de pléstico,
café, leite e versdes de café como capuccino, lanches naturais, salgados industrializados, biscoitos
industrializados, frutas, paes, bolos, tortas doces ou salgadas, balas, chiclefes, sorvetes de palito, embalados
adequadamente, sorvetes tipo massa, embalados em pequenos potes fechados adequadamente, méaquinas de
café expresso, maquinas de refrigerante com acionamento por ficha ou moedas, e outros.

6.15.1. A permissionaria ndo poderd comercializar bebidas alcodlicas, cigarros e artigo de tabacaria,
medicamentos ou produtos farmacéuticos, bilhetes lotéricos, caga-niqueis, jogos de azar, substincias que
causem dependéncia fisica e/ou psiquica, itens de papelaria ou livraria, copias e impressdes e outros
produtos que descaracterizem a atividade principal.

6.15.2. A permissiondria, obrigatoriamente, deverd informar a origem dos produtos pereciveis
comercializados, para que a Permissora possa, com fins fiscalizadores, verificar as condicdes sanitarias em
que os mesmos foram produzidos ou manipulados.

6.16. A fiscalizagdo do contrato serd de responsabilidade da Reitoria da FEV, o qual informara a
Permissiondria possiveis irregularidades.

6.17.  Os produtos comercializados serfio pagos diretamente pelo usudrio a permissionaria, cabendo a
mesma inteira responsabilidade pelo seu controle.

6.18.  Os pregos dos produtos comercializados deverdo estar compativeis com precos praticados no
mercado local.

6.19. A relagdo de pregos dos produtos expostos a venda devera cumprir o disposto no Decreto Federal
n° 5.903 de 20 de setembro de 2006, em seu art. 8°, §§1°e 2°
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6.20.  Deverdo ser mantidos, nos locais de trabalho, somente empregados que tenham a idade permitida
por lei para o exercicio da atividade e que gozem de boa satde fisica e mental.

6.21. O pessoal necessario a execugdo do servigo objeto da presente permissdo sera de exclusiva
responsabilidade da permissionaria, observando a legislagdo trabalhista e as normas de Seguranga e Higiene
do Trabalho.

6.22. Revogado o permissionamento, a permissiondria devera desocupar a lanchonete e deixéa-la em
condigdes semelhantes ou melhor, de quando fora ocupada.

6.23.  Os servigos serdo prestados, prioritariamente, ao corpo docente, discente ¢ empregados da
Permissora, ficando vedado o atendimento a pessoas estranhas aos quadros mencionados.

6.24.  E vedada a utilizagdo da lanchonete para qualquer outro fim que ndo o previsto neste ETP, sendo
vedado, ainda, a permissiondria transferir a permissdo, locar, sublocar, ceder ou emprestar o imdvel, ainda
que parcialmente.

6.25. A permissiondria devera realizar agdes eficazes e continuas de controle integrado de vetores e
pragas urbanas, com o objetivo de impedir a atragdo, abrigo, acesso e ou proliferagdo dos mesmos.

6.26. Em relagdo as mesas ou superficies de refeicio o PERMISSIONARIO deveri estar de acordo
com a NBR 9050/2015 que trata da acessibilidade a edificacdes, mobilidrio, espagos e equipamentos
urbanos.

6.27.  Normas de funcionamento para a Permissiondria:
a) Atender todas as exigéncias da vigilancia sanitaria;

b) Deverdo existir aparelhos de refrigeragdo e/ou resfriamento para armazenamento e comercializagio de
produtos alimenticios pereciveis ou alteraveis;

¢) Todos os recipientes para coleta de residuos, que deverdo existir na area interna e externa da
lanchonete, em nimero razoavel, deverdo ser adequados, de facil limpeza e providos de tampo, bem
como ter acondicionados sacos de lixo apropriados, ou recipientes descartaveis;

d) Todas as pessoas que trabalham na lanchonete deverdo utilizar vestuario adequado a natureza do
servigo; sendo expressamente vedado a todos os que trabalham na lanchonete o uso de chinelos,
sandalias, bermudas, camisas sem manga, entre outras proibi¢cdes das normas sanitérias;

¢) Todas as pessoas que manipulam os alimentos, do preparo ao servigo, deverdo utilizar toucas para o
cabelo e luvas;

f) Devera ser mantido rigoroso asseio dos uniformes utilizados, dos utensilios, das instalagdes, do local
da lanchonete, bem como das pessoas que irdo trabalhar na lanchonete;

g) Devera estar fixado, em local visivel para os consumidores, em um quadro o enderego e o telefone do
Centro de Saude responsavel pela fiscalizagdo sanitéria da lanchonete, bem como o telefone e o
enderego do PROCON e devidos alvaris e licengas de funcionamento;

h)  Qualquer substancia alimenticia ndo podera ser exposta 4 venda a nio ser que devidamente protegida
contra poeira, insetos e outras formas de deterioracio;

i) No acondicionamento ou embalagem ndo podera haver contato direto dos alimentos com jornais,
papéis coloridos ou filmes plasticos usados ou qualquer invélucro que possa transferir ao alimento
substincias contaminantes;

J)  Os alimentos industrializados servidos s6 poderdo ser aqueles registrados nos orgdos publicos
competentes;

k) E obrigatéria a oferta concomitante de, pelo menos, cinco variedades de alimentos salgados, ndo
industrializados.

1)  Proibigdes no interior da lanchonete: fumar; permitir a entrada ou a permanéncia de quaisquer animais;
ter em depdsito, substdncias nocivas a satde ou que possam alterar, adulterar, fraudar ou falsificar
alimentos (saneantes, desinfetantes e produtos similares).

6.28. Pessoal da Permissiondria:
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a) A permissiondria devera manter em seu quadro de pessoal, um nimero suficiente de profissionais
capacitados, de modo que possibilite um perfeito e rapido atendimento aos servigos dentro dos padrdes
estabelecidos neste ETP.

b) Todos os funciondrios contratados pela Permissiondria deverdo apresentar-se devidamente
uniformizados e utilizando todos os itens exigidos pela vigilancia sanitéria.

c) A permissiondria devera manter os seus empregados com carteiras de saude atualizadas.

d) Deveré a Permissiondria manter o quadro de pessoal capaz de atender aos servigos, sem interrupgdes,
seja por motivo de férias, licenga, falta ao servigo, demissdo de empregados ou qualquer outra razio.

e) Os empregados da permissiondria ndo terdo qualquer vinculo com a FEV/UNIFEV, ficando sob a
responsabilidade da permissiondria todos os encargos e obrigagdes previstos na legislago trabalhista,
de previdéncia social, de acidentes de trabalho e correlata, assim como os seguros e demais obrigagdes
empregaticias vigentes e futuras.

f) A permissora ndo se responsabilizara, no que se refere aos empregados da permissiondria, pela
alimentagdo, transporte, atendimento médico ou outro de qualquer natureza.

g) Os empregados deverdo usar, durante todo o tempo de permanéncia nas instalagdes do citado espago,
cracha individual de identificagdo, fornecido pela permissionéria.

6.29. Limpeza, manuten¢do e conservacio:

a) Devera a Permissiondria manter por conta propria, as areas e instalagdes rigorosamente limpas e
arrumadas, bem como mesas, cadeiras, paredes, janelas, portas e pisos, em perfeitas condigdes de uso
e dentro do mais alto padrdo de limpeza e higiene, notadamente no periodo de maior utilizagdo e
frequéncia.

b) E da responsabilidade da Permissiondria a higienizagdio, desinfec¢do e imunizagdo das dreas e
instalagdes utilizadas, ndo podendo utilizar produto quimico nocivo ao ser humano.

c) Deveraa Permissiondria recolher em sacos plasticos, o lixo resultante de suas atividades e remover em
recipiente fechado para o local de coleta indicado pela Permissora.

6.30. Observagdes complementares:

a) A permissionaria devera apresentar em local visivel alvara da vigilancia sanitéria, atestando estar nas
condig¢des exigidas pelo drgdo, obedecendo ao Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servigos
de Alimentagdo.

b) A permissionaria devera disponibilizar em local visivel carddpio com valores dos itens a serem
comercializados, aplicando pregos compativeis com o mercado.

¢) Sera de responsabilidade tinica e exclusiva da permissionaria os investimentos em todo maquinario,
equipamentos, mesas ¢ cadeiras, cabendo a permissora apenas a permissdo de uso da drea.

d) Sera de responsabilidade da permissiondria todas as despesas com 4gua, luz, gas e telefone.

7. DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO:

Poderdo participar deste processo de contratagdo empresas do ramo de atividade relacionada ao
objeto, que ndo possuam registro de sangdo que impega sua contratagdo, bem como estejam devidamente
regulares com as Fazendas Publicas Municipal, Estadual e Federal, com o FGTS e com a Justica do
Trabalho;

A contratada deve arcar com os custos de todos os tributos, frete, seguro, mado-de-obra, materiais,
equipamentos e outros necessarios para a perfeita execugio dos servigos.

Os servigos deverdo estar de acordo com as normas e legislagdo patria vigente.

A licitante detentora da melhor oferta devera apresentar também na qualificagdo técnica:

a) Comprovagdo de sua capacidade técnica, demonstrada por meio de um ou mais atestado(s)
fornecido(s) por pessoa(s) juridica(s) de direito publico ou privado, exceto os expedidos pela
Fundagdo Educacional de Votuporanga, onde comprove ter o Licitante aptiddo para prestagio de
servigos pertinentes e compativeis com o objeto desta licitagéo.

b) Relagdo dos equipamentos e méveis a serem utilizados para instalagio e funcionamento do
estabelecimento: os equipamentos e méveis deverdo ser novos ou estar em perfeitas condigdes de
uso.

¢) Os proponentes deverdo apresentar demonstragdo de capacidade técnica com experiéncias
anteriores, no ramo de atividade da presente licitagdo, através da comprovagio de ter exercido
atividades similares por pelo menos seis meses.
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d) Declaragdo preenchida em papel timbrado da licitante e assinada por seu(s) representante(s)
legal(is), de que o licitante tem conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades para realizagdo
do objeto da licitagdo, e/ou atestado de visita técnica.

1. DA VISITA TECNICA:

7.1.1. A visita técnica serd facultativa, desde que atendido o disposto no §3°, do art. 63, da Lei n® 14.133/21,
conforme declarago.
7.1.2. Se o licitante optar pela realizagdo de visita técnica sera efetuada no horario das 09h00 as 15h00 e
devera ser agendada no setor de Licitagdes pelo telefone (17) 3405 9999, ramal 878/829 e poderd ser
efetuada até 01 (um) dia util anterior da data de abertura do certame.
7.1.2.1. Serdo disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria

prévia.

7.1.2.2. Para a visita técnica, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar
devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa
comprovando sua habilitagdo para a realizagdo da visita.

8. JUSTIFICATIVA PARA PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUCAO
Nio se aplica.

9. CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES
Nio ha contratagdes correlatas ou interdependentes no presente processo por se tratar de objetos cujo
emprego ndo demanda estrutura ou contratos especificos para sua aplicagio.

10. ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATACAO E O PLANEJAMENTO:
Nio se aplica.

11. BENEFICIOS A SEREM ALCANCADOS COM A CONTRATACAO
Beneficios aos académicos:

L. Convivéncia e Socializacdo: A lanchonete proporcionara um espago agradavel e convidativo onde os
alunos podem se reunir, socializar e trocar experiéncias. Esse ambiente de convivéncia é essencial para o
bem-estar e a integragdo dos estudantes no campus.

2. Conveniéncia: Com uma lanchonete dentro do campus, os alunos terdo ficil acesso a opcdes de
alimentagdo sem precisar sair da UNIFEV. Isso economiza tempo e proporciona mais comodidade para os
estudantes que tém horarios apertados entre as aulas.

3. Infraestrutura Completa: A drea destinada a lanchonete esta equipada com toda a infraestrutura
necessaria, incluindo dgua, esgoto e energia elétrica, garantindo que os servigos oferecidos sejam de alta
qualidade e atendam as necessidades dos alunos.

4. Variedade Alimentar: A presenca de uma lanchonete no campus pode diversificar as opgdes de
alimentagéio disponiveis para os alunos, oferecendo desde lanches rapidos até refeigdes completas,
adaptadas as preferéncias e dietas diversas.

5. Ambiente Académico: Um espago de convivéncia bem estruturado contribui para um ambiente
académico mais acolhedor e funcional. Alunos bem alimentados e com um local para relaxar e interagir
tendem a ser mais produtivos e engajados nas atividades académicas.

6. Possibilidade de Extensdo: A permissdo de uso € inicialmente por 12 meses, mas pode ser prorrogada
por até 5 anos, conforme estipulado pelo artigo 106 da Lei Federal n® 14.133/2021 e suas alteragdes. Isso
garante a continuidade dos beneficios a longo prazo.
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12 . PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS

Comunicar ao setor de Portaria ¢ Manutengdo sobre a instalagdo da lanchonete no Campus Centro; A
reitoria deve monitorar o funcionamento da lanchonete regularmente para garantir a qualidade dos servigos
e a satisfagdo dos alunos e realizar avaliagdes periddicas.

13. POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS
Nio se aplica.

14. DECLARACAO DE VIABILIDADE
O planejamento declara vidvel esta contratagdo.

Atenciosamente,

[ &
Prof. Dr. Osvald taldon
Reito

Aparecida Natsue Aoki
Gerente Académica
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