Prefeitura da Estancia de Atibaia

Estado de Séao Paulo

Secretaria de Administracao

PROCESSO ELETRONICO N° 43.918/2025 PREGAO ELETRONICO N° 144/2025

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO OBJETIVANDO A CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA
PARA FORNECIMENTO DE ALIMENTAGAO ESCOLAR, EXECUTADO ATRAVES DE SERVIGOS
CONTINUOS, INCLUINDO PRE-PREPARO E PREPARO DA ALIMENTAGAO NAS UNIDADES
ESCOLARES PARA ATENDER AO PROGRAMA DE ALIMENTAGAO ESCOLAR DA REDE MUNICIPAL

A Prefeitura Municipal de Atibaia, torna publico que, através de sua Ordenadora de Despesas, Sra. Denise
de Oliveira Barbosa, Secretaria da Educagdo, ora denominada AUTORIDADE COMPETENTE, na forma
do disposto no Decreto Municipal N° 11.206/25, fara realizar procedimento licitatério na modalidade de
PREGAO ELETRONICO, N° 144/2025 com critério de julgamento MENOR PREGO, objetivando a
CONTRATAGAO de empresa especializada no(s) servigo(s) descrito(s) no ANEXO 01 — Termo de
Referéncia, Processo Eletronico N° 43.918/2025, licitagdo que sera regida pelo decreto N° 10.212/22 e
pela Lei Complementar N° 123/06 atualizada pela Lei N° 147/14, aplicando-se as disposi¢coes da Lei Federal
N° 14.133/2021, e demais normas regulamentares aplicaveis a espécie e condigdes estabelecidas pelo
presente edital.

RECEBIMENTO DE PROPOSTAS INICIAIS ATE: 09/09/25 AS 18H00.

INICIO DA SESSAO PUBLICA: 10/09/25 AS 08H30.

O pregdo sera conduzido pelo(a) Pregoeiro(a) Sr(a). Edilma Gongalves Rodrigues, com
auxilio de equipe de apoio.

Para todas as referéncias de tempo sera observado o horario de Brasilia (DF).

LOCAL: www.portaldecompraspublicas.com.br

MODO DE DISPUTA: Aberto

TIPO DE LICITAGAO: Ampla participagdo

¢ O Pregao Eletronico sera realizado em sessdo publica, por meio da INTERNET, mediante
condi¢des de seguranga — criptografia e autenticagdo — em todas as suas fases através do Sistema

de Pregéo Eletronico (licitagdes) do Portal de Compras Publicas

¢ Os trabalhos serdo conduzidos por funcionario do Municipio de Atibaia, denominado Pregoeiro,
mediante a insercdo e monitoramento de dados gerados ou transferidos para o aplicativo
“Licitacbes” constante da pagina eletrbnica do portal de compras publicas,

www.portaldecompraspublicas.com.br.

¢ O fornecedor devera observar as datas e os horarios limites previstos no presente edital para o
credenciamento junto ao provedor do sistema para participagcdo da licitagdo, bem como
cadastramento e a abertura da proposta, atentando também para a data e horario para inicio da
disputa.
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PROCESSO ELETRONICO N° 43.918/2025 PREGAO ELETRONICO N° 144/2025

(ADO OBJETO

1.1.Tem por objeto o presente edital de Pregdo Eletronico, CONTRATACGAO DE EMPRESA
ESPECIALIZADA PARA FORNECIMENTO DE ALIMENTAGAO ESCOLAR, EXECUTADO ATRAVES DE
SERVICOS CONTINUOS, INCLUINDO PRE-PREPARO E PREPARO DA ALIMENTAGAO NAS
UNIDADES ESCOLARES PARA ATENDER AO PROGRAMA DE ALIMENTAGAO ESCOLAR DA REDE
MUNICIPAL, nas condi¢des descritas no ANEXO 01 — Termo de Referéncia do edital.

YADAS CONDIGOES PARA PARTICIPAGAO

2.1. Poderao participar desta Licitacao, conforme ANEXO 01 — Termo de Referéncia, qualquer firma

individual ou sociedade, regularmente estabelecida no Pais, que sejam especializadas no objeto desta
licitagdo e que satisfagam todas as exigéncias, especificagcbes e normas contidas neste Edital e seus
Anexos, e que sejam ainda detentoras de senha para participar de procedimentos eletrénicos junto ao
Portal de Compras Publicas.

2.2. O licitante devera promover a sua inscri¢gao e credenciamento para participar do pregéo, diretamente no

site do Portal de Compras Publicas, até o limite de horario previsto no edital.

2.3. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas € empresas de pequeno porte, para as
sociedades cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei n° 14.133, de 2021, para o agricultor familiar, o
produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei
Complementar n° 123, de 2006.

2.4. As contratacdes poderao ser realizadas por meio de sistema eletrénico fornecido por pessoa juridica de
direito privado, devendo o custo de operacionalizagdo e uso do sistema ficar a cargo do licitante.

2.5. Além das vedacdes estabelecidas pelo art. 9°, §1° e §2° da Lei Federal N° 14.133/21, ndo sera
permitido, conforme previsto no artigo 14 da mesma Lei, a participagao:

2.5.1. Autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica, quando a
licitagdo versar sobre obra, servigos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

2.5.2. Empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela elaboragdo do projeto basico ou do
projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista ou
detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel técnico ou
subcontratado, quando a licitagdo versar sobre obra, servigos ou fornecimento de bens a ela necessarios;
2.5.3. Pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacdo, impossibilitada de participar da
licitagdo em decorréncia de sangéo que Ihe foi imposta;

2.5.4. Aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou
civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe fun¢cédo na
licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cénjuge, companheiro ou

parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;
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2.5.5. Empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n® 6.404, de 15 de dezembro
de 1976, concorrendo entre si;
2.5.6. Pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgagdo do edital, tenha sido
condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploragdo de trabalho infantil, por submisséo de
trabalhadores a condigbes analogas as de escravo ou por contratacdo de adolescentes nos casos vedados
pela legislagao trabalhista.
§1 O impedimento de que trata o item 2.5.3. sera também aplicado ao licitante que atue em
substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sancao a
ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente

comprovado o ilicito ou a utilizagao fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

§2 A critério da Administragdo e exclusivamente a seu servigo, o autor dos projetos e a
empresa a que se referem os itens 2.5.1. e 2.5.2. poderao participar no apoio das atividades
de planejamento da contratagao, de execugao da licitagdo ou de gestdo do contrato, desde que

sob supervisao exclusiva de agentes publicos do 6rgéo ou entidade.
§3 Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econémico.

§4 O disposto no item 2.5. ndo impede a licitagdo ou a contratagdo de obra ou servigo que
inclua como em cargo do contratado a elaboragéo do projeto basico e do projeto executivo, nas

contratagdes integradas, e do projeto executivo, nos demais regimes de execugéo.

§5 Em licitacbes e contratagbes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente
financiados por agéncia oficial de cooperagdo estrangeira ou por organismo financeiro
internacional com recursos do financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera
participar pessoa fisica ou juridica que integre o rol de pessoas sancionadas por essas
entidades ou que seja declarada inidénea nos termos desta Lei.

MDA VISITA TECNICA FACULTATIVA

3.1. As empresas poder&o realizar, previamente, a VISITA TECNICA nos locais onde seréo executados os
servigos, até o ultimo dia util anterior a data fixada para a sesséo publica de abertura deste Pregdo, com o
objetivo de inteirar-se das condi¢des e grau de dificuldades existentes, mediante prévio agendamento de

horario.

3.2. A solicitacdo de agendamento devera ser protocolada em campo préprio da Plataforma 1Doc —

Protocolo Digital de Documentos, https://atibaia.1doc.com.br/atendimento, Assunto: Agendamento de

Visita Técnica — Licitagoes.

3.3. A VISITA TECNICA devera ser realizada por uma pessoa indicada pela empresa, a qual devera estar
munida do formulario preenchido do Atestado de Visita Técnica, ndo sera permitido que a pessoa indicada
pela licitante realize a vistoria para mais de uma empresa.
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3.4. Os interessados que optarem por nao realizar a Visita Técnica deverao apresentar declaragéo assinada

por preposto indicando que possui pleno conhecimento do objeto licitado.
"SMDO EDITAL

4.1. O presente Edital se submete integralmente ao disposto na Lei Complementar N° 123/06 atualizada
pela Lei Complementar N° 147/14, atendendo o direito de tratamento diferenciado e favorecido a ser
dispensado as microempresas € empresas de pequeno porte e microempreendedores individuais no ambito

dos Poderes da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios.

4.2. Comp6em este Edital, os seguintes anexos:

ANEXO 01 Termo de Referéncia
ANEXO 02 Documentos necessarios para Habilitagao
ANEXO 03 Modelo — Contrato Administrativo e Termo de Ciéncia e de Notificagcao

MDA DOTACAO ORCAMENTARIA .

5.1. A despesa desta licitagdo correra a conta das seguintes dota¢des orgamentarias:

Ficha / Dotagéao Projeto/Atividade Fonte de Recurso
18.200.12.306.0042.20993.3.90.30 | ERENDA Egsl%ﬁg DE ENSINO 01 '22&0,\?8%&%0,\?&?3'“0
18.200.12.306.0043.20993.3.90.30 MERENESNESEA(;E@?A'LENS'NO Oégﬁégé%éo?ﬁé/;%&'o
18.200.12.306.0043.20993.3.90.30 R s - ENSING B TR vl
18.200.12.306.0043.20993.3.90.39 MERENESNES/SSéQTRA'LENS'NO Oggﬁégé%do?g&%%\fgp'\o
18.200.12.306.0044.21033.3.90.30 | MERENDAESCOLAR DE ENSING Oégﬁggé%bO?mSRAE%gA'o
18.200.12.306.0044.21033.3.90.30 MERENDA Egsl%ﬁg DE ENSINO O A ﬁig%ﬁﬁ_g
18.200.12.306.0044.21033.3.90.39 MERENDA Egg%ﬁg DE ENSINO Oggﬁggéiﬁéo?g/?E?E';\lAgA'o
18.200.12.306.0045.21073.3.90.30 | MERENDAESCOLAR D ENSINO DA 01@&,393&02%%?%%%1%0
18.200.12.306.0045.21073.3.90.30 | MERENDA ESR(E;%LSACROE/E ENSING DA Oggﬁggé%do?g&%’g\fgp'\o
18.200.12.306.0045.21073.3.90.30 | MERENDA ESR(I%?ELSACROE,E I DA O s RGN
18.200.12.306.0045.21073.3.9039 | MERENPAESCOLAR D ENSINO DA 02582522@%660?%’;@%&0
18.200.12.306.0047.21113.3.90.30 MERENDA ESCOLAR - EJA 0258%22&660?%);/2;\]/&3\0
18.200.12.306.0047.21113.3.90.39 MERENDA ESCOLAR - EJA OSSS%RQC%@O?%ESRAE%SA'O
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5.2. O valor total estimado da licitagdo é de R$ 28.643.730,65 (vinte e oito milhGes, seiscentos e quarenta e
trés mil setecentos e trinta reais e sessenta e cinco centavos)

6.
6.1. Para Julgamento sera adotado o critério de MENOR PRECO, NO REGIME DE MENOR VALOR
GLOBAL DO LOTE, observado o prazo para fornecimento, as especificagdes técnicas, parametros minimos

de desempenho e de qualidade e demais condigbes definidas neste Edital.

[ADO CREDENCIAMENTO NO SISTEMA DE LICITACOES

7.1. O Pregdo é o nivel basico do registro cadastral no PORTAL DE COMPRAS PUBLICAS que permite a
participagdo dos interessados na modalidade LICITATORIA PREGAO, em sua FORMA ELETRONICA.

7.2. 0 cadastro devera ser feito no Portal de Compras Puablicas, no enderegco eletrdnico
www.portaldecompraspublicas.com.br.

7.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante ou de seu
representante legal e a presungdo de sua capacidade técnica para realizagdo das transacgdes inerentes a
esta licitagao.

7.4. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagbes efetuadas em seu nome,
assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente
ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgao ou entidade
promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda
que por terceiros.

7.5. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no PORTAL DE
COMPRAS PUBLICAS e manté-los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela informagéo, devendo
proceder, imediatamente, a corre¢do ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique incorregao ou aqueles
se tornem desatualizados.

7.5.1. A ndo observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da
habilitacao.

MDA APRESENTACAO DA PROPOSTA INICIAL

8.1. Os licitantes deverdo apresentar a proposta inicial, exclusivamente por meio do sistema eletrénico,
através do preenchimento nos campos obrigatérios do sistema informando a descricdo completa do

servigo(s) ofertado(s), até a data e o horario estabelecidos para recebimento de proposta.

8.1.1. O licitante ndao podera em hipétese nenhuma se identificar na proposta, sob pena de
desclassificagao.

8.1.2. A proposta devera conter todas as informagdes necessarias para a realizacdo de exame preliminar de

conformidade do objeto licitado.
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8.1.3. A nao insercao das especificagbes, implicara na desclassificagdo da empresa, face a auséncia de
informacéo suficiente para analise e classificagdo da proposta.

8.2. Na presente licitagido, a fase de habilitacdo sucedera as fases de apresentagdo de propostas, lances e
de julgamento, sendo solicitado somente do(s) licitante(s) vencedor(es) o envio dos documentos de

habilitacao exigidos neste edital.

8.2.1. Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor classificado somente
serao solicitados para avaliagdo do pregoeiro e para acesso publico apdés o encerramento do envio de
lances, julgamento e negociacao.

8.3. O preenchimento da proposta, ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

8.4. Incumbira ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a sessao publica do
Pregéo, ficando responsavel pelo énus decorrente da perda de negécios, diante da inobservancia de

quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

8.5. Até o prazo estabelecido para recebimento da proposta, os licitantes poderdo alterar a proposta

anteriormente inserida no sistema;

8.6. Nao sera estabelecida, nesta etapa do certame, ordem de classificacdo entre as propostas
apresentadas, o que somente ocorrera apos a realizagdo dos procedimentos de negociagéo e julgamento
da proposta.

tADO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA NO SISTEMA

9.1. O licitante langara sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos seguintes
campos:

9.1.1. Valor unitario e total para cada item ou lote de itens, em moeda corrente nacional,

9.1.2. Descricdo detalhada do objeto, contendo as informagdes similares a especificagcdao do Termo de
Referéncia;

9.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a licitante.

9.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no fornecimento
dos bens ou servigos.

9.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragdo, sob alegacao de
erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

9.4.1. As propostas encaminhadas terdo prazo de validade de 60 (sessenta) dias consecutivos, contados

da data da sesséo de abertura desta licitagado, conforme disposigéo legal.

9.5. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratagdes publicas, quando participarem de licitagdes publicas;
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9.6. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio do sistema, que:

a) Esta ciente e concorda com as condigbes contidas no edital e seus anexos, bem como de que a
proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicido Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta, vigentes na data de sua
entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no instrumento

convocatorio;

b) Ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor
de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢cdo de aprendiz, nos termos do artigo 7°,
XXXIII, da Constituicéo;

c) Ndo possuem empregados executando trabalho degradante ou for¢cado, observando o disposto

nos incisos lll e IV do art. 1° e no inciso Ill do art. 5° da Constituicdo Federal;

d) Cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

9.7. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema eletrénico,

que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n® 14.133, de 2021.

9.8. O fornecedor enquadrado como microempresa e empresa de pequeno porte devera declarar, ainda, em

campo proprio do sistema eletrdnico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei

Complementar n° 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus
arts. 42 a 49, observado o disposto nos §§ 1°ao 3° do art. 4°, da Lei n.° 14.133, de 2021.

9.9. A falsidade da declaracdo de que trata os itens 9.6. ou 9.8. sujeitara o licitante as san¢des previstas
na Lei n® 14.133, de 2021, neste Edital.

MDA ABERTURA DA SESSAO, JULGAMENTO E CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS

10.1. A abertura da presente licitagcdo dar-se-a em sessao publica, por meio de sistema eletrdnico, na data,

horario e local indicados neste Edital.

10.2. O Pregoeiro e equipe de apoio, realizardo a analise preliminar das propostas apresentadas a fim de

avaliar todas as propostas e definir o atendimento aos critérios de julgamento estabelecidos no edital.

10.3. Apos o julgamento das propostas, serdo desclassificadas desde logo, aquelas que ndo estejam em
conformidade com o0s requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios insanaveis ou nao
apresentem as especificagdes técnicas exigidas no Termo de Referéncia, conforme art. 59 da Lei n°
14.133/2021.

10.3.1. Sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.
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10.3.2. A desclassificacdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em

tempo real por todos os participantes.

10.4. A classificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo, podendo a mesma ser

desclassificada na fase de aceitagdo fundamentada e registrada no sistema.

10.5. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas

participardo da fase de lances.

(AWDA FORMULAGAO DE LANCES .

11.1. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

11.2. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de

sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.
11.3. O lance devera ser ofertado pelo valor global do lote.

11.4. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da

sessao e as regras estabelecidas no Edital.

11.5. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao

ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

11.6. Sera adotado para o envio de lances na licitagdo o modo de disputa aberto, em que os licitantes

apresentarado lances publicos e sucessivos, com prorrogagoes.

11.7. A etapa de lances da sessdo publica tera duragdo de dez minutos e, apds isso, sera prorrogada
automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do periodo de

duragao da sessao publica.

11.8. A prorrogacao automatica da etapa de lances, de que trata o item anterior, sera de dois minutos e
ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados neste periodo de prorrogacao, inclusive no

caso de lances intermediarios.

11.9. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessio publica encerrar-se-a
automaticamente.

11.10. Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogagcdo automatica pelo sistema, podera o
Pregoeiro, assessorado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da sessao publica de
lances, em prol da consecugao do melhor preco.

11.11. Em caso de falha no sistema, os lances em desacordo com os subitens anteriores deverdo ser

desconsiderados pelo Pregoeiro.

11.12. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e

registrado primeiro.
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11.13. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado, vedada a identificagédo do licitante.

11.14. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregéo, o sistema
eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgao dos lances.

11.15. Quando a desconexdo do sistema eletrénico para o Pregoeiro persistir por tempo superior a dez
minutos, a sesséo publica sera suspensa e tera reinicio somente apds comunicagao expressa do pregoeiro

aos participantes do certame, publicada no http://www.portaldecompraspublicas.com.br, quando serao

divulgadas data e hora para a sua reabertura. E sera reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro

horas da comunicac¢éo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrdnico utilizado para divulgagéo.
11.16. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

11.17. Quando houver propostas beneficiadas com as margens de preferéncia em relacdo ao produto
estrangeiro, o critério de desempate sera aplicado exclusivamente entre as propostas que fizerem jus as

margens de preferéncia, conforme regulamento.

11.18. A ordem de apresentagido pelos licitantes é utilizada como um dos critérios de classificagdo, de

maneira que s6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances).

yWADO DESEMPATE E APLICACAO DA LEI COMPLEMENTAR 123 DE 2006

12.1. Encerrada a etapa de lances, o sistema identificara as microempresas e empresas de pequeno porte
participantes, procedendo a comparagao com os valores da primeira colocada para o fim de aplicar-se o
disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n® 123, de 2006.

12.1.1. Nessas condi¢cbes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance seréo

consideradas empatadas com a primeira colocada.

12.1.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar uma ultima oferta
para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos

controlados pelo sistema, contados apds a comunicagao automatica para tanto.

12.1.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou nao se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificagao, para
o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

12.1.4. Nao se aplicara o desempate de que tratam os arts. 44 e 45 da Lei Complementar n® 123/2006,

quando a primeira colocada também tiver se declarado microempresa ou empresa de pequeno porte.

12.1.5. Havendo empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele previsto no art. 60
da Lei n® 14.133, de 2021, nesta ordem:
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a) disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova proposta em ato
continuo a classificagao;

b) avaliagdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deveréo preferencialmente
ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de obrigagbes previstos nesta
Lei;

c) desenvolvimento pelo licitante de agbes de equidade entre homens e mulheres no ambiente de
trabalho, conforme regulamento;

d) desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade (compliance), conforme orientagcées dos
orgaos de controle.

12.1.6. Persistindo o empate, sera assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigos

produzidos ou prestados por:

a) empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal do 6rgao ou entidade da
Administracéo Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitagdo realizada por 6rgao ou

entidade de Municipio, no territério do Estado em que este se localize;
b) empresas brasileiras;

c) empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

d) empresas que comprovem a pratica de mitigagao, nos termos da Lei n® 12.187, de 29 de dezembro
de 20009.

(kMDA NEGOCIACAO

13.1. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipétese da proposta do primeiro
colocado permanecer acima do prego maximo ou inferior ao desconto definido para a contratagédo, o

pregoeiro podera negociar condigcdes mais vantajosas, apés definido o resultado do julgamento.
13.2. A negociagéao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes.

13.2.1. Sera desclassificada a proposta que apds negociacéo:

a) contiver vicios insanaveis;

b) ndo obedecer as especificagdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

c) apresentar precos inexequiveis

d) apresentar prego acima do maximo definido para a contratacao;

€) nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragao;

f) apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos, desde

que insanavel.
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13.2.2. A negociagado podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacdo

inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apés a negociacao, for desclassificado.
13.2.3. O resultado da negociacéo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do processo
licitatorio.

13.3. No caso de bens e servigos em geral, € indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores a

50% (cinquenta por cento) do valor orgado pela Administragéao.

13.3.1. A inexequibilidade, na hipotese de que trata o caput, s6 serd considerada apés diligéncia do

pregoeiro, que comprove:
a) que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
b) inexistem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

13.4. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de pregco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a

exequibilidade da proposta.

13.5. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus respectivos custos
unitarios por meio de Planilha de Custos e Formagédo de Precgos elaborada pela Administragao, o licitante
classificado em primeiro lugar sera convocado para apresentar Planilha por ele elaborada, com os

respectivos valores adequados ao valor final da sua proposta, sob pena de nio aceitagao da proposta.

13.6. Ap6s a negociacdo do preco, e verificada a compatibilidade do prego em relagdo ao maximo
estipulado para contratagdo, o Pregoeiro iniciara a fase de atendimento as condi¢cbes de participagdo no
certame do licitante VENCEDOR.

(ADO ATENDIMENTO AS CONDICOES DE PARTICIPACAO

14.1. Encerrada a etapa de negociagéo, o pregoeiro verificara se o licitante provisoriamente classificado em
primeiro lugar atende as condigbes de participagdo no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n°

14.133/2021, legislagao correlata e no item 2.5. do edital.

14.1.1. Sera realizada pesquisa junto ao CEIS (CGU), junto ao CNJ (condenagbes civeis por atos de

improbidade administrativa) e no Portal Transparéncia www.portaltransparencia.gov.br, para afericdo de

eventuais registros impeditivos de participar de licitagdes ou de celebrar contratos com a Administragcao
Publica.

14.2. Atendidas as condigdes de participagdo, o pregoeiro solicitara ao(s) licitante(s) VENCEDOR(ES) que,
no prazo de 02 horas, enviem a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociagao realizada,
em campo proprio do Sistema, acompanhada dos documentos técnicos conforme Termo de
Referéncia.

14.2.1. O encaminhamento de proposta para o sistema eletrénico pressupde o pleno conhecimento e
atendimento as exigéncias de habilitagcao previstas no Edital.
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14.2.2. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar a desclassificacao da empresa, e o
Pregoeiro convocar a empresa que apresentou a proposta ou o lance subsequente retornando a fase de
negociagao.

14.3. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitacdo fundamentada feita no
chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

14.4. A Administragdo ndo se responsabilizara pela eventual indisponibilidade dos meios eletrénicos habeis
de informagbes no momento da verificagdo de documentacido ou dos meios para a transmissao de
documentos a que se referem a clausula anterior, ressalvada a indisponibilidade de seus préprios meios. Na
hipétese de ocorrerem essas indisponibilidades, a licitante devera encaminhar os documentos solicitados

por outros meios, dentro do prazo estabelecido, sob pena de inabilitagdo, mediante decisdo motivada.

14.5. A PROPOSTA COMERCIAL, devera ser enviada, em 01 (uma) via, rubricada em todas as folhas e a
ultima assinada pelo representante Legal da Empresa citado nos documentos de habilitagdo, em linguagem

concisa, sem emendas, rasuras ou entrelinhas, contendo os seguintes elementos:
a) Descrigao completa do servigo

b) Precos unitarios, contendo no maximo 02 (duas) casas decimais, e totais dos itens / lotes,
expressos em moeda corrente nacional, apurados a data de sua apresentagao, incluindo além do
lucro, todas as despesas resultantes de impostos, taxas, tributos, frete e demais encargos, assim
como todas as despesas diretas ou indiretas relacionadas com o integral fornecimento do objeto da
presente licitagao, sem inclusao de qualquer encargo financeiro ou previsao inflacionaria;

c) Razdo Social, CNPJ — Cadastro Nacional de Pessoa Juridica, Inscricao Estadual, enderego
completo, numero de telefone, nimero de agéncia e conta bancaria, além da indicagdo de e-mail para

envio da Ordem de servigo e Contrato.

14.6. A proposta comercial devera ser apresentada contemplando a prestacao dos servigos elencados neste
Termo de Referéncia, apresentando os respectivos valores unitarios, mensais e anuais, conforme modelos

Anexo Xlll Planilha de Composicdo de Custos e Anexo XIV Modelo Proposta Comercial.

14.7. Devera ser apresentada planilha de composicdo dos custos, demonstrando a composigcdo de custos
diretos e a previsibilidade dos custos indiretos, para execugao dos servigos, a fim, de subsidiar sua proposta

comercial.

14.8. Erros no preenchimento da planilha nao constituem motivo para a desclassificagdo da proposta. A
planilha podera ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que nado haja
majoragao do prego.

14.8.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que n&o alterem a substancia
das propostas;
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14.8.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcdo a indicagao de recolhimento

de impostos e contribui¢des na forma do Simples Nacional, quando n&o cabivel esse regime.

14.9. Os documentos assinados com a utilizagdo de processo de certificacdo disponibilizada pela ICP-
Brasil, nos termos da Medida Proviséria N° 2200-2, de 24 de agosto de 2001, serdo recebidos e presumir-

se-ao verdadeiros em relagao aos signatarios.

14.10. Para aprovagao da proposta e/ou documentos complementares, podera ser colhida a manifestacao
escrita do setor requisitante do servico ou da area especializada no objeto e disponibilizada aos
interessados via sistema do Portal de Compras.

(LADA FASE DE HABILITACAO .

15.1. Apés aprovacdo da da proposta comercial, o pregoeiro solicitara ao(s) licitante(s) declarado
VENCEDOR(ES), para no prazo de 02 horas, em campo proprio do Sistema, envie dos documentos de
habilitagao.

15.2. Os DOCUMENTOS DE HABILITAGAO s3o os previstos no Anexo 02 deste Edital, necessarios e
suficientes para demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagdo, nos termos dos arts.
62a70dalein®14.133, de 2021.

15.2.1. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar a inabilitagdo da licitante, bem como
as sancgoes previstas neste Edital, podendo o Pregoeiro convocar a empresa que apresentou a proposta ou

o lance subsequente retornando a fase de negociagao.

15.3. Alguns documentos exigidos para fins de habilitacdo poderdo ser substituidos por registro cadastral
emitido por esta prefeitura conforme disposto no item 6. do Anexo 02, desde que valido na data limite

fixada para apresentagao dos documentos.

15.4. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a documentagdo de
habilitagao, ainda que haja alguma restrigdo de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, § 1°
da LC n°® 123/2006.

15.5. Apds a entrega dos documentos para habilitagdo, ndo sera permitida a substituicdo ou a apresentacao

de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para (Lei 14.133/21, art. 64):

15.5.1. complementacgdo de informagdes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e desde

que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e
15.5.2. atualizagcdo de documentos cuja validade tenha expirado apés a data de recebimento das propostas;
15.6. Havendo a necessidade de envio de documentos para fins de complementacdo e/ou atualizagao,

conforme disposto no item 15.5. , no &mbito de diligéncia, o licitante sera convocado a encaminha-los, via

sistema, no prazo estabelecido pelo pregoeiro sob pena de inabilitagao.
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15.7. Somente havera a necessidade de comprovagdo do preenchimento de requisitos mediante
apresentagcdo dos documentos originais ndo-digitais quando houver duvida em relagdo a integridade do
documento digital.

15.8. O pregoeiro obedecera, tendo em vista o enquadramento dos licitantes no tratamento favorecido as
ME/EPPs, o disposto nos arts. 42 e 43 da Lei Complementar n° 123/06.

15.9. Eventual inabilitacdo do licitante sera considerada para fins de apuracdo da veracidade das
informacgdes prestadas na declaracdo de cumprimento aos requisitos de habilitagdo, conforme o art. 63, |,
da Lei n® 14.133/2021.

15.10. Na andlise dos documentos de habilitagdo, o pregoeiro podera sanar erros ou falhas, que nao
alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada, registrada

em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagdo e classificagao.

15.11. Na hipotese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o pregoeiro examinara a
proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a apuracdo de uma

proposta que atenda ao presente edital.

15.12. Somente serdo exigidos e disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagdo do
licitante cuja proposta atenda ao edital de licitagdo, apds concluidos os procedimentos de que trata o
subitem anterior.

15.13. Os arquivos encaminhados deverado estar em PDF do tipo “pesquisavel” e assinados digitalmente

pelo representante legal da empresa.

15.14. Os documentos eletrénicos produzidos com a utilizacdo de processo de certificagdo disponibilizada
pela ICP-Brasil, nos termos da Medida Proviséria N° 2200-2, de 24 de agosto de 2001, serdo recebidos e
presumir-se-ao verdadeiros em relagdo aos signatarios, dispensando-se o envio de documentos originais e

copias autenticadas em papel.

15.15. A empresa participante e seu representante legal sdo responsaveis pela autenticidade e veracidade

dos documentos enviados eletronicamente.

15.16. Verificada a conformidade dos documentos apresentados, o licitante sera declarado HABILITADO.

(‘ADOS RECURSOS

16.1. Encerrada a fase de habilitagdo, o Pregoeiro informara aos licitantes, por meio de mensagem langada
no sistema, que poderao interpor recurso, por meio eletrénico, utilizando para tanto, exclusivamente, campo

préprio disponibilizado no sistema.

16.2. Em atendimento ao artigo 40 da Instrugdo Normativa n°® 73/2022, que dispde sobre a licitagdo na

forma eletronica trazendo regras de condugdo relativas a interposicdo recursal, o prazo concedido na
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sessao publica nao sera inferior a 10 minutos, apés o término do julgamento das propostas e do ato de
habilitagcao ou inabilitagao.

16.3. Havendo interposicdo de recurso, o Pregoeiro por mensagem langada no sistema, informara aos
recorrentes que poderao apresentar memoriais com as razdes de recurso, no prazo de 03 (trés) dias uteis
apo6s o encerramento da sessao publica, e aos demais licitantes que poderao apresentar contrarrazées, em

igual numero de dias, os quais comegarao a correr do término do prazo para apresentacao de memoriais.

16.4. Os memoriais de recurso e as contrarrazdes serao oferecidos exclusivamente por meio eletrénico, na
opcao RECURSO e a apresentacdo de documentos relativos as pecgas antes indicadas deverado ser
encaminhados via portal de compras publicas, www.portaldecompraspublicas.com.br.

16.5. A falta de interposi¢cdo de recurso importara a decadéncia do direito de recurso e o Pregoeiro
adjudicara o objeto do certame ao vencedor na prépria sessdo, propondo a autoridade competente a

homologagao do procedimento licitatorio.

16.6. Na hipdtese de interposigdo de recurso, o Pregoeiro encaminhara os autos devidamente

fundamentado a autoridade competente.

16.7. O recurso contra decisdo do Pregoeiro tera efeito suspensivo e o seu acolhimento resultard na

invalidacédo apenas dos atos insuscetiveis de aproveitamento.

16.8. Uma vez decididos os recursos administrativos eventualmente interpostos e constatada a regularidade
dos atos praticados, a autoridade competente, no interesse publico, adjudicara o objeto do certame a

licitante vencedora e homologara o procedimento licitatério.

(YADA ADJUDICACAO E DA HOMOLOGACAO

17.1. Encerradas as fases de julgamento e habilitagdo, e exauridos os recursos administrativos, o processo
Administrativos sera encaminhado a autoridade superior para adjudicar o objeto e homologar o
procedimento, observado o disposto no ART 7 da Lei 14.133/21 e nos termos do Decreto Municipal n°
11.206 de 03 de janeiro de 2025.

(l:MDA CONTRATACAO

18.1. Homologada a licitagdo pela autoridade competente, sera o licitante vencedor convocado para assinar

o contrato, que devera fazé-lo no prazo maximo de 03 (trés) dias uteis da convocacao.

18.1.1. O prazo para assinatura do contrato podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, quando
solicitado pela parte durante o seu transcurso e desde que ocorra motivo justificado e aceito pelo

Departamento de Compras e Licitagdes.

18.1.2. A recusa injustificada do licitante vencedor em assinar o Contrato ou retirar o instrumento

equivalente, dentro do prazo estabelecido, o sujeitara a aplicagdo das penalidades previstas neste Edital.
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18.2. O prazo de vigéncia do Contrato sera de 12 (doze) meses, contados da ordem de servigo, e podera
ser prorrogado por igual(ais) e sucessivo(s) periodo(s), a critério da CONTRATANTE, até os limites
previstos na Lei Federal n.° 14.133/2021.

18.3. Constituem motivos para a rescisdo do Contrato as situagdes referidas no Artigo 137 da Lei Federal
n.° 14.133, de 01 de abril de 2021 e suas alteracoes.

18.4. A CONTRATADA obriga-se a aceitar, nas mesmas condigbes contratuais, os acréscimos ou as
supressodes que se fizerem de até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do Contrato, nos
termos do art. 125 da Lei Federal n.° 14.133/2021.

18.5. Os precos deverdo ser mantidos por no minimo um ano, salvo se ocorrerem alteragdes
governamentais.

18.6. O reajuste sera calculado em conformidade com a legislagdo vigente, e de acordo com a seguinte

formula:

Repas|[ ZC )
| IPCo

Onde:
R = Parcela de reajuste;

Po = Preco inicial do contrato no més de referéncia dos precos ou prego do contrato no més de aplicacao
do ultimo reajuste;

IPC/IPCo = Variagdo do IPC FIPE - Indice de Preco ao Consumidor, ocorrida entre o més de referéncia de

precos, ou 0 més do ultimo reajuste aplicado, e 0 més de aplicagédo do reajuste.

18.7. Os pregos contratuais serao fixos e irreajustaveis pelo periodo de 12 (doze) meses. Ultrapassando o
periodo de 12 (doze) meses da data-base do orgamento estimado, agosto/2025, os valores pactuados
serdo reajustados, nos termos do art. 92 da Lei Federal n° 14.133/2021, conforme férmula citada acima,
utilizando-se o indice IPC-FIPE, ou outro que vier a substitui-lo.

18.8. Na hipdtese de solicitagao de revisao de pregos pelo Municipio de Atibaia, esta devera comprovar o
rompimento do equilibrio econdmico-financeiro do contrato, em prejuizo da Municipalidade, devendo esta

Administragao responder a este pedido em até 30 (trinta) dias, contando da data de protocolo do pedido.

18.9. Fica facultado ao Municipio de Atibaia realizar ampla pesquisa de mercado para subsidiar, em
conjunto com a analise dos requisitos dos subitens anteriores, a decisdo quanto a revisdo de pregos
solicitada pela CONTRATADA.
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(MDA RESCISAO CONTRATUAL

19.1. A inexecucéo total ou parcial do contrato enseja a sua rescisdo, com as consequéncias contratuais e
as previstas em lei, nos casos dos incisos |, Il e lll do artigo 138 da Lei 14.133/2021:

a) por ato unilateral da CONTRATANTE;

b) amigavelmente, por acordo entre as partes, mediante formalizagcdo, ndo cabendo indenizacéo de

qualquer das partes, desde que haja conveniéncia da PEA,;
c) judicialmente, nos termos da legislagdo vigente.

19.2. Quando der causa a rescisao do contrato por inexecucgao total ou parcial, ou por impericia técnica, a
Contratada inadimplente, além de responder pelos danos decorrentes dos servigos, sem prejuizo da
aplicagédo das demais sangdes previstas neste instrumento, estara sujeita as seguintes penalidades:

a) multa no valor correspondente a 30% (trinta por cento), do valor atualizado do saldo dos servigos a
serem executados;

b) suspenséo do direito de licitar e contratar com a PEA, por até 3 (trés) anos.
rIRDA GARANTIA

20.1. Antes da assinatura do contrato, devera ser efetuada a garantia de execugao equivalente a 5%

(cinco por cento) do valor contratual, nos moldes do art. 98, caput da Lei Federal n® 14.133/2021.

20.1.1. A garantia da execugdo do contrato deverd ser realizada, pela CONTRATADA, de acordo com as
modalidades abaixo, sendo os recibos de caugédo emitidos pela Tesouraria Municipal — R. Bruno Sargiani,
100 — Vila Rica, de Segunda a Sexta feiradas 09 h as 12h e das 14 h as 16 h:

a) Deposito Identificado (CNPJ / Razao social) no Banco do Brasil, Agéncia: 6554-4, C/C.:500252-4 —
Prefeitura da Estancia de Atibaia — para caugcdo em dinheiro, cheque ou em titulos da divida publica
emitidos sob a forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagdo e de
custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados por seus valores econdmicos, conforme

definido pelo Ministério da Economia;
b) Seguro-garantia;

c) Fianga bancaria emitida por banco ou instituicdo financeira devidamente autorizada a operar no
Pais pelo Banco Central do Brasil.

20.2. A garantia inicial sera reforgada durante a execugdo dos servicos e se houver acréscimo contratual,
nas mesmas condi¢cdes acima.

20.3. A garantia prestada pela CONTRATADA sera liberada ou restituida apds a fiel execugéo do contrato e
mediante assinatura do termo de seu encerramento. Havendo prorrogagdo do prazo de conclusao do

servico, o prazo de validade da garantia devera ser prorrogado automaticamente.
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20.4. No caso de alteragao do valor do contrato, reajuste ou prorrogagédo de sua vigéncia, a garantia devera
ser readequada ou renovada nas mesmas condi¢gdes e parametros, mantido o percentual de que trata o
item 20.1.

PAMDA FISCALIZACAO

21.1. A Prefeitura, fiscalizara a execucao dos servicos, solicitando a CONTRATADA, sempre que achar

conveniente, informagdes do seu andamento.

21.2. No desempenho de suas atividades, é assegurado ao 6rgéao fiscalizador o direito de verificar a perfeita

execugao do presente ajuste em todos os termos e condigdes.

21.3. A acdo ou omissdo total ou parcial do 6érgdo fiscalizador ndo eximira a CONTRATADA da

responsabilidade de executar o servico com toda cautela e boa técnica.

21.4. Cabera a fiscalizagado exercer rigoroso controle do cumprimento de cada uma das etapas do contrato,
em especial quanto a quantidade e qualidade dos servigos executados, fazendo cumprir a lei e as
disposi¢cdes do presente edital.

21.5. Verificada a ocorréncia de irregularidade no cumprimento do contrato, a fiscalizacdo tomara as
providéncias legais e contratuais cabiveis, inclusive quanto a aplicagdo das penalidades previstas no

presente contrato e na lei Federal n.° 14.133/2021 e posteriores alteracdes.

21.6. A fiscalizagdo podera, a seu critério, exigir a substituicdo imediata de todo e qualquer integrante da

equipe de profissionais, durante a execugéo dos servicos.

r7ADAS SANCOES

22.1. Da Extincao do Contrato:

22.1.1. A resolugéo unilateral do contrato, prevista no artigo 138, | da Lei 14.133/2021, se dara por ato
unilateral e escrito da Administragao, por descumprimento do decorrente, exceto quando causado pela sua
propria conduta devendo ser precedida de autorizagao escrita e fundamentada da autoridade competente e

reduzida a termo no respectivo processo, assegurados o contraditério e a ampla defesa.

22.1.2. As sancgdes previstas pela extingdo unilateral do contrato estdo elencadas no artigo 139 da mesma

Lei, assegurados o contraditério e a ampla defesa.

22.2. Do impedimento de licitar e contratar:

22.2.1. Ficara impedida de licitar e contratar, nos termos do artigo 156, Ill da Lei 14.133/2021, pelo prazo de
até 3 (trés) anos, a pessoa fisica ou juridica que praticar as seguintes infragdes legais previstas no artigo
155:

a) dar causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo, ao

funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

b) dar causa a inexecugéo total do contrato;
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c) deixar de entregar a documentagéo exigida para o certame;
d) ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

€) ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagao exigida para a contratagdo, quando

convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;
f) ensejar o retardamento da execugao ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo justificado;

22.3. Das multas:
22.3.1. Multa de até 30% (trinta por cento) sobre o valor da obrigagdo n&do cumprida; ou
22.3.2. Pagamento correspondente a diferenga de prego decorrente de nova licitagdo para o mesmo fim.

22.3.3. O atraso injustificado na entrega dos materiais, sem prejuizo do disposto no item 22.1. , sujeitara a
contratada/detentora a multa de mora calculada sobre o valor da obrigagcdo ndo cumprida, a partir do

primeiro dia util seguinte ao término do prazo estipulado, na seguinte proporgao:
a) de 0,5% (meio por cento) ao dia, para atraso de até 15 (quinze) dias corridos;

b) superados os 15 (quinze) dias corridos, a partir do 16° a multa sera de 1% (um por cento) ao dia,

limitado a 30 (trinta) dias corridos e aplicada em acréscimo a do subitem “a)”.

c) apds 30 (trinta) dias corridos, fica caracterizada a inexecugéo total, aplicando-se o disposto no
item 22.3.1. .

d) O material ndo aceito devera ser substituido dentro do prazo fixado pela administragdo, que nao

excedera a 15 (quinze) dias, contados do recebimento da notificagao.

Paragrafo unico — A ndo ocorréncia de substituicdo ou regularizacdo dentro do prazo estipulado ensejara a
aplicagdo da multa prevista no subitem “a)” do item 22.3.3. , considerando-se a mora nesta hipétese, a

partir do primeiro dia util seguinte ao término do prazo estabelecido deste item.

22.3.4. O pedido de prorrogagdo de prazo final da entrega dos materiais somente sera apreciado se

efetuado dentro dos prazos fixados no contrato ou instrumento equivalente.

22.3.5. As multas referidas neste Edital ndo impedem a aplicagao de outras sangoées previstas na Lei
n° 14.133/2021.

22.4. Da Declaracao de Inidoneidade para licitar e contratar:

22.4.1. Sera considerado inidéneo para licitar e contratar, nos termos do artigo 156, IV da Lei 14.133/2021,
pelo prazo minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis), a pessoa fisica ou juridica que praticar as
infracdes legais previstas no artigo 155, incisos VIl ao XIl do mesmo diploma legal:

a) apresentar declaragdo ou documentacéo falsa exigida para o certame ou prestar declaragao falsa
durante a licitagdo ou a execugao do contrato;
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b) fraudar a licitagao ou praticar ato fraudulento na execugéo do contrato;

¢) Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

d) praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao;

e) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

22.4.2. A sancdo estabelecida no item 22.4.1. sera precedida de analise juridica, considerando
reincidéncias de faltas, sua natureza e gravidade, e observara as regras previstas nos § 6° ao § 9°
do Art. 156 da Lei 14.133/2021.

yxDOS ESCLARECIMENTOS E IMPUGNACOES AO EDITAL

23.1. Os ESCLARECIMENTOS e IMPUGNAGOES deverdo ser formalizados por meio de requerimento
enderecgado a(s) Autoridade(s) subscritora(s) do Edital, devendo ser protocolado no prazo de até 03 (trés)
dias uteis anteriores a data fixada para recebimento das propostas, EXCLUSIVAMENTE por FORMA
ELETRONICA, através do site www.portaldecompraspublicas.com.br.

23.2. Os arquivos encaminhados deverao estar em PDF do tipo “pesquisavel” e assinados digitalmente pelo

representante legal da empresa.

23.3. As impugnagoes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame, salvo
quando se amolda ao art. 55, paragrafo 1°, da Lei n® 14.133/2021.

23.3.1. A concessao de efeito suspensivo a impugnacao é medida excepcional e devera ser motivada pelo

Pregoeiro, nos autos do processo de licitagao.

23.4. As duvidas a serem esclarecidas por telefone serdo somente aquelas de carater estritamente informal.

23.5. As impugnacbes e o0s esclarecimentos serdo respondidos pelo(s) subscritor(es) de Edital e

disponibilizados aos interessados no Sistema Portal de Compras e no site http://www.atibaia.sp.gov.br,

opcao transparéncia, no prazo de 03 (trés) dias uteis limitando-se ao ultimo dia util anterior a data fixada

para abertura da sessao publica.

23.6. As respostas as impugnacgdes e aos esclarecimentos solicitados, bem como outros avisos de ordem

geral, serdo cadastradas no sitio www.portaldecompraspublicas.com.br e www.atibaia.sp.gov.br, sendo de

responsabilidade dos licitantes, seu acompanhamento.
yZBDAS DISPOSICOES FINAIS

24.1. O proponente €& responsavel pela fidelidade e legitimidade das informagdes prestadas e dos
documentos apresentados em qualquer fase da licitagdo. A falsidade de qualquer documento apresentado
ou a inverdade das informagdes nele contidas implicara a imediata desclassificagao do proponente que o
tiver apresentado ou, caso tenha sido o vencedor, a rescisdo do contrato ou do pedido de compra sem

prejuizo das demais sangdes cabiveis.
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24.2. Sera divulgada ata da sessao publica no sistema eletrénico.

24.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica observarao o horario de
Brasilia — DF.

24.4. E facultado ao Pregoeiro ou a autoridade a ele superior, em qualquer fase da licitacdo, promover

diligéncias com vistas a esclarecer ou a complementar a instrugao do processo.

24.5. Os proponentes intimados a prestar quaisquer esclarecimentos adicionais deverao fazé-lo no prazo
determinado pelo Pregoeiro, sob pena de desclassificagdo/inabilitagao.

24.6. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara no afastamento do proponente,

desde que seja possivel a afericao da sua qualificacédo e a exata compreensao da sua proposta.

24.7. As normas que disciplinam este Pregédo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagdo da disputa
entre os proponentes, desde que nao comprometam o interesse da Administragao, o principio da isonomia,

a finalidade e a seguranga da contratagao.

24.8. As decisdes referentes a este processo licitatério poderdo ser comunicadas aos proponentes por

qualquer meio de comunicagao que comprove o recebimento ou ainda, mediante publicagao.
24.9. Os casos omissos neste Edital, serao resolvidos pelo Pregoeiro, nos termos da legislagao pertinente.

24.10. A presente licitagdo sera adjudicada, homologada, anulada ou revogada pela autoridade competente
nos termos do Decreto Municipal n°® 11.206 de 03 de janeiro de 2025.

24 11. A participagao do proponente nesta licitagdo implica em aceitagdo de todos os termos deste Edital.

24.12. Os licitantes assumem todos os custos de preparagdo e apresentagdo de suas propostas e a
Administracdo nao sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugao

ou do resultado do processo licitatorio.

24.13. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e

incluir-se-a o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administracao.

24.14. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante,
desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse

publico.

24.15. Em caso de divergéncia entre disposigbes deste Edital e de seus anexos ou demais pegas que

compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

24.16. O Edital e seus anexos estédo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratagées Publicas

(PNCP) e endereco eletronico http://www.peasistemas.com.br/transparencia/.

24.17. A qualquer tempo é assegurada vista imediata dos autos do processo, podendo ser solicitado atraves

da Plataforma 1Doc - Protocolo Digital de Documentos, https://atibaia.1doc.com.br/atendimento,
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Assunto: Vista ou Cépia de Processos e Documentos.

24.18. O foro designado para julgamento de quaisquer questdes judiciais resultantes deste Edital sera o da
Comarca de Atibaia.

24.19. O Pregoeiro atendera os interessados no horario das 9 h as 12 h e das 13 h as 16 h, de segunda a
sexta-feira exceto feriados, na Prefeitura Municipal de Atibaia, no Departamento de Compras e Licitagbes

para melhores esclarecimentos a respeito do presente Edital.
24.20. A documentacao apresentada para fins de habilitagdo da Empresa vencedora fara parte dos autos da
licitagao.

24.21. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a realizagdo do
certame na data marcada, a sessao sera automaticamente transferida para o primeiro dia util subsequente,
no mesmo horario e local anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagdo do Pregoeiro em

contrario.

Prefeitura da Estancia de Atibaia, aos 19 dias do més de agosto de 2025.

Denise de Oliveira Barbosa

Secretaria da Educagao
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ANEXO 01

TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETIVO: Contratacdo de empresa especializada para fornecimento de alimentagdo escolar,
executado através de servigos continuos, incluindo pré-preparo e preparo da alimentagao escolar, com
fornecimento de todos os géneros alimenticios, gas e demais insumos, prestacdo de servicos de
manutencgdo preventiva e corretiva dos equipamentos, mobiliario e utensilios, reparos, manutengdes,
limpeza e higienizagdo de cozinhas, dispensas e lactario das Unidades Escolares em conformidade
com os anexos para atender ao Programa de Alimentagdo Escolar da Rede Municipal de Ensino da

Secretaria Municipal de Educagao de Atibaia/SP .

2. JUSTIFICATIVA:

A prestagdo de servigos continuos de preparo e distribuicdo das refeigbes do programa de alimentagao
escolar municipal, do municipio de Atibaia/SP é fundamental para garantir a qualidade da alimentacao

oferecida aos alunos das escolas municipais.

A execugdo destes servigos possibilita que a administragdo publica foque em atividades pedagdgicas e
administrativas no ambito da educagdo municipal, enquanto uma empresa especializada fica responsavel
por todo o processo de preparo e distribuicdo das refeices. Isso garante maior eficiéncia e qualidade na
alimentagao oferecida, uma vez que a futura Contratada possuira expertise e recursos necessarios para

atender as demandas do programa.

Além disso, a contratagdo de servigos especializados proporciona uma padronizacdo nos processos de
preparo e distribuicdo das refeicbes, garantindo a seguranca alimentar e o cumprimento das normas
sanitarias. A futura Contratada deve seguir rigorosos padrdes de higiene e manipulacdo de alimentos,
assegurando refeicdes seguras e saudaveis para os alunos. Outro ponto relevante é a otimizagdo dos
recursos financeiros e operacionais, pois, a execugéo do preparo e distribuicido das refeicdes por empresa
especializada, gera economia de escala, reduzindo custos com a compra de insumos e méao de obra. Isso
possibilita um melhor aproveitamento dos recursos publicos, direcionando investimentos para outras areas

prioritarias da educagao.

Diante desses argumentos, fica evidente que a contratagdo de servigos continuos de preparo e distribuicdo
das refeigdes do Programa de Alimentagdo Escolar Municipal € uma medida estratégica e benéfica para as
escolas municipais. A prestacdo desses servigos proporciona maior qualidade, eficiéncia, seguranga
alimentar, economia de recursos e transparéncia na gestdo do programa, contribuindo para o bem-estar e

desenvolvimento educacional dos alunos.
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3. DESCRIGAO DOS SERVIGOS:

Contratagdo de empresa especializada para fornecimento de alimentacao escolar, executado através de

servigos continuos, incluindo pré-preparo e preparo da alimentacao escolar, com fornecimento de todos os

géneros alimenticios, gas e demais insumos, prestagcao de servicos de manutencao preventiva e corretiva

dos equipamentos, mobiliario e utensilios, reparos, manutencgdes, limpeza e higienizacdo de cozinhas,

dispensas e lactarios das Unidades Escolares em conformidade com os anexos para atender ao Programa

de Alimentagao Escolar da Rede Municipal de Ensino da Secretaria Municipal de Educacao de Atibaia/SP ,

para o periodo de 12 (doze) meses.

Quantitativos a serem contratados:

N° do , L. Quantidade estimada por | Quantidade estimada anual de
cardapio Modalidade de Cardapio dias letivos de cardapios | cardapios (200 dias letivos)
1 Desjejum - Educacao Infantil IV e V 13.066 2.613.240
e Ensino Fundamental

> Refei¢ao Educacéo Infantil IV e V 402 80.410
Integral

3 Refeicdo Ensino Fundamental 2.185 437.070
Integral

4 Complemento Educacgao Infantil IV e 12.368 2.473.500

V e Ensino Fundamental
Lanche da Tarde Educacéo Infantil 2.587 517.480

5 IV e V e Ensino Fundamental
Integral

6 Refei¢ao Educacéo Infantil IV e V 2.682 536.350
Parcial

7 Refeicdo Ensino Fundamental 6.800 1.360.000
Parcial

8 Refeicao EJA Parcial 34 6.800

9 Refeicdo Contra Turno Parcial 1.105 221.000

10 Bergario 249 49.860

11 Creche 3.077 615.420

12 Kit Lanche 12.750
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13 Comemorativo Final de Ano 15.665

3.1 A base de calculo para a medigéo do servigo prestado sera o valor unitario por cardapio solicitado pela
Direcao da Unidade Escolar .

a) A Contratada devera oferecer repetigdes aos alunos que a solicitarem, entretanto para efeito de cobrancga
e faturamento deverao ser seguidos seguintes critérios:

- Somente sera considerada a repeticao da alimentagao escolar para fins de apontamento, faturamento e
pagamento quando servida o porcionamento completo, ou seja, com todos os alimentos previstos no
cardapio.

- As repeticdes parciais deverdo ser ofertadas aos alunos que solicitarem, entretanto ndo deverdo ser
pontuadas para efeito de pagamento.

3.2 O servigo inclui:

a. Recepcgao, organizagédo, armazenamento e controle do estoque de géneros e produtos alimenticios, de
acordo com as diretrizes da Secretaria de Educacdo/Divisdo de Alimentacdo e Nutricdo e normativas
vigentes.

b. Preparacdo e distribuicdo das refeicbes em conformidade com os cardapios elaborados e
estabelecidos pela Secretaria de Educagao/Divisao de Alimentagao e Nutricao.

c. Supervisdo técnica sobre o fornecimento da alimentacdo escolar, bem como agdes de avaliagéo e
educagéao nutricional.

d. Limpeza e conservagao das areas abrangidas (cozinha e estoque) das unidades escolares.

e. Fornecimento de material de limpeza e insumos necessarios para realizagdo dos servicos.

f. O quantitativo foi definido considerando-se o atendimento de 15.900 (quinze mil e novecentos) alunos
multiplicado por 200 dias letivos anuais.

g. A prestacao de servigos envolve todas as etapas do processo de operacionalizagcéo e distribuicao da
alimentagado, conforme o padrao estabelecido pelas normas legais vigentes, nimero de cardapios
solicitados, bem como os respectivos horarios de funcionamento, observando-se, ainda, as agbes de
planejamento, organizagéo, coordenacgao, orientagcdo e acompanhamento no &mbito do Programa De
Alimentacéo Escolar Municipal.

h. Os servigos serdo prestados conforme padrdes técnicos recomendados pela legislagdo vigente e com
as responsabilidades inerentes ao processo de implantacdo de alimentagdo saudavel nas escolas,
contando com quadro de pessoal técnico e operacional capacitado e em numero suficiente e
adequado ao exato cumprimento das obriga¢des assumidas neste Termo de Referéncia.
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4. EXECUGAO DO OBJETO

4.1 O regime de execugao dos servicos objeto da licitagao sera por cardapio solicitado, de acordo com os
critérios estabelecidos neste Termo de Referéncia e seus anexos.

4.2 A Contratada devera realizar todos os procedimentos relacionados ao pré-preparo, preparo e
distribuicdo da merenda escolar em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente e os demais

dispositivos legais e regulamentares porventura aplicaveis.

4.3 As refeigbes serdo preparadas nas cozinhas das unidades escolares relacionadas no Anexo | Relagao
de escolas , no mesmo periodo do seu consumo, assegurando que as normas de higiene e conservagao

sejam plenamente atendidas.

4.4 As unidades escolares definirdo os horarios em que as refeicbes serdo servidas diariamente,
exclusivamente para as acdes de execugao do PNAE, respeitando-se o planejamento das aulas e o
Calendario Escolar, devidamente homologado, bem como os seus horarios de funcionamento: em especial
de entrada, intervalo e saida, ndo podendo a prestagcao dos servigos ultrapassar o limite das 22 horas.

4.5 Para a execugao dos servigcos, a Contratada deve manter para cada unidade escolar quadro de pessoal
operacional e técnico, em numero suficiente e adequado, obedecidas as disposicdes da legislagao
trabalhista vigente, conforme horarios de funcionamento das mesmas e calendario escolar, nos quantitativos
e locais definidos pela Divisao de Alimentacdo e Nutricdo, garantindo o exato cumprimento das atividades e

obrigag¢des assumidas.

4.6 O preparo da alimentagdo escolar sera provida por servidores do quadro proprio de funcionarios da
unidade escolar. Entretanto algumas unidades, poderdo necessitar de complementacdo do quadro de
funcionarios com cozinheiras escolares, sendo o pagamento referente a mao de obra realizado por
funcionario contratado, separadamente do valor dos pacotes de cardapio.

4.7 A disponibilizacao das cozinheiras escolares sera de forma a complementar o quadro existente da
Contratante, respeitando o numero minimo de 182 (cento e oitenta e dois) cozinheiras escolares para
execucao dos servigos, para as unidades escolares contidas no Anexo | Relagao de escolas e as demais
que por ventura sejam acrescentadas durante a vigéncia do contrato, respeitando-se os limites previstos
no art. 124 da Lei 14.133/2021.

a) Para elaboragao da proposta comercial devera ser considerado o fornecimento de 182 (cento e oitenta e
dois) cozinheiras escolares por doze meses, sendo destes 97 para inicio imediato e 85 para contratagdes
futuras devido a aposentarias e afastamentos de funcionarias concursadas.
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b) As funcionarias poderdo prestar servico em unidades fixas ou como volantes, atuando em varias
unidades escolares para cobrirem auséncias das funcionarias concursadas.

c) Desta forma para inicio do contrato deverdo ser Contratadas no minimo 97 cozinheiras escolares,
treinados, uniformizados e com exame médico atualizado.

d) As contratacGes deverao ser autorizadas pelo Divisdo de Alimentagéo Escolar.

e) Para a execugdo dos servigos a Contratada devera disponibilizar cozinheiras escolares em quantidade
suficiente para a exata execugéo do objeto conforme Anexo XIl — Nimero de cozinheira de acordo com

numero de alunos.

48 A supervisdao sera realizada por uma equipe técnica composta por 01 nutricionista
coordenador/responsavel técnico e nutricionistas supervisores para as unidades escolares, sendo no
minimo 1 nutricionista para cada 10 unidades escolares, contidas no Anexo | Relagao de escolas e as
demais que porventura sejam acrescentadas durante a vigéncia do contrato, respeitando-se os limites
previstos no art. 124 da Lei 14.133/2021.

4.9 Os meios de locomocgao e materiais necessarios para a realizagdo das visitas técnicas serao de
responsabilidade da Contratada.

4.10 Os insumos necessarios para o preparo das refeicdes serdo fornecidos pela Contratada para as
unidades escolares contidas no Anexo | Relacdo de escolas e as demais que porventura sejam
acrescentadas durante a vigéncia do contrato, respeitando-se os limites previstos no art. 124 da Lei
14.133/2021.

4.11 A Contratada devera indicar um preposto, integrante do seu quadro de funcionarios, autorizado a
representar a Contratada perante a Contratante em todos os assuntos relacionados a execugido dos

servigos, sendo responsavel por sua supervisado e visando o atendimento adequado e satisfatério ao objeto.

5. DAS CONDIGOES DE ENTREGA E RECEBIMENTO DO OBJETO:

5.1 CONDICOES DE EXECUGAO

A Contratada devera iniciar o atendimento em cada uma das unidades educacionais em que for presta-lo,
na data da implantagao prevista na ordem de servico.

Os locais da prestacao dos servigos serdo as dependéncias das unidades educacionais listadas no Anexo |
Relagédo de escolas.

A critério da Contratante poderao ser acrescidas unidades educacionais niao relacionadas no Edital.
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A Contratante devera informar a Contratada sobre o inicio da prestagao do servigo em novas unidades com

antecedéncia minima de 30 (trinta) dias uUteis do inicio do atendimento.

5.2 OBRIGAGOES DA CONTRATADA

A Contratada devera providenciar todos os alvaras competentes, inclusive para Vigilancia Sanitaria das
unidades onde prestara servigos.

Fornecer alimentos de qualidade conforme Anexo Il - Padrao de qualidade dos alimentos na quantidade
suficiente para todos os alunos, repetigdes e coleta de amostras.

Fornecer o gas, sendo no minimo um para uso e outro reserva.

Fornecer mao de obra qualificada (treinada, uniformizada e com atestado de saude). Fazendo a reposi¢ao

da mesma em caso de faltas com funcionaria da empresa sem onus ou prejuizo ao servigo.

5.3 FORNECIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS

A Contratada devera fornecer os géneros alimenticios, o suporte logistico inerente e realizar a gestdo da
suficiéncia de géneros dos estoques, de forma a atender todas as alimentagdes previstas no cardapio, com
a qualidade requerida, descrita no Anexo Il - Padrao de qualidade dos alimentos e legislagéo vigente, de
acordo com os porcionamentos especificados no Anexo Il — Per capta e porcionamento.

Todos os géneros necessarios a produgdo dos cardapios devem ser disponibilizados nas unidades
educacionais, mantendo os estoques locais organizados, contendo somente os alimentos permitidos na
composicao das refeicdes escolares, em conformidade com o padrdo de qualidade estabelecido pela
Contratante, seguindo as especificagdes técnicas.

A Contratada devera manter rigor no controle de qualidade dos produtos entregues nas unidades
educacionais. Para tanto, devera:

e Ser responsavel pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades
sanitarias competentes, e, sempre que houver suspeita sobre a qualidade sanitaria dos alimentos in
natura ou preparados, suspender de imediato seu consumo.

i Fornecer alimentos em conformidade com o estabelecido no Anexo Il - Padrao de qualidade dos
alimentos, na legislacdo vigente, e, ainda, dentro do prazo de validade (sendo vedada a utilizagédo
de alimentos com alteracbes de caracteristicas sensoriais, ainda que dentro do prazo de validade),
e hortifrutigranjeiros frescos e “in natura” (hortaligas, frutas, ovos, ervas, especiarias, etc.).

* A Contratada devera prover a aquisicao dos produtos alimenticios destinados ao atendimento de
todos os alunos com necessidades alimentares especiais, em atendimento a legislacdo do
Programa Nacional de Alimentagdo Escolar vigente, apds autorizagdo emitida individualmente pela
Contratante.

5.4 GENEROS DA AGRICULTURA FAMILIAR FORNECIDOS PELA CONTRATANTE
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5.4.1 A Contratante podera adquirir, as suas expensas, géneros alimenticios oriundos da Agricultura
Familiar ou outros programas governamentais.

5.4.2 Todos os géneros adquiridos da Agricultura Familiar, utilizados para comporem os cardapios deverao
ter seu valor descontado em nota fiscal da Contratada. O valor do desconto sera referente ao custo
informado na proposta da Contratada conforme Anexo Xl — Valores dos Géneros Alimenticios.

5.4.3 Havendo sobra de géneros alimenticios da Agricultura Familiar, a Contratada devera utilizar como item
extra no cardapio da semana, sem prejuizo ao cardapio estabelecido, mediante prévia comunicagcéo a
Contratante.

5.4.4 Havendo qualquer impedimento para o fornecimento dos géneros alimenticios previstos nos cardapios
pela Agricultura Familiar, a Contratada devera suprir a demanda desses produtos (ou outro género do
mesmo grupo alimentar autorizado pela Contratante), para que o fornecimento da alimentagéo escolar nao
seja prejudicado, mediante solicitagao da Contratante com pelo menos 05 (cinco) dias de antecedéncia.
5.4.5 A Contratada devera receber, armazenar e distribuir adequadamente para os alunos, os géneros
alimenticios oriundos da agricultura familiar, adquiridos por meio de Chamadas Publicas, quando fornecidos
pela Contratante. Nao havera pagamento adicional para a Contratada no recebimento, armazenamento,
manipulagao, preparo e distribuicdo desses alimentos.

5.4.6 O fornecimento de géneros alimenticios da agricultura familiar pela Contratante ndo exime a
Contratada da responsabilidade de adquirir os géneros necessarios para a elaboragao dos cardapios.

5.4.7 A Contratante se obriga a informar para a Contratada o calendario para a distribuigdo dos géneros
alimenticios da agricultura familiar por ela fornecidos.

5.4.8 O armazenamento e preparo dos géneros suplementares sera responsabilidade da Contratada,
seguindo orientagbes dos Técnicos da Divisdo de Alimentagdo e Nutricdo, inclusive sobre a forma e o
horario da distribuicao.

5.5 SERVICOS DE LOGISTICA DA CONTRATADA

5.5.1 A Contratada devera dispor de Centro de Distribuicdo (CD) para a realizagdo das operagdes de
armazenamento, distribuicdo e transporte de alimentos inerentes a execugcdo do objeto licitado,
preferencialmente no Municipio.

5.5.2 A distribuicdo dos alimentos nas unidades educacionais deve ser realizada por veiculos licenciados
pelo 6rgao de vigilancia sanitaria competente, que atendam integralmente a legislacdo especifica, em
condig¢des higiénicas adequadas, por entregadores treinados e uniformizados, em horarios ndo coincidentes
com os horarios de distribuicdo das refeigdes, considerando o horario das 7:30 as 16:00, de modo a nao
causar prejuizos a rotina das unidades educacionais.

5.5.3 O transporte dos alimentos deve ser feito de forma a preservar suas caracteristicas fisicas, bem como
a qualidade no que se refere as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e microscépicas, de acordo
com a legislagao vigente.
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5.6 FORNECIMENTO DE EQUIPAMENTOS E MOBILIARIOS DE COZINHA, DESPENSA E LACTARIO,
UTENSILIOS, MATERIAIS, UNIFORMES, EQUIPAMENTOS DE PROTEGCAO INDIVIDUAL (EPI) E
INSUMOS DIVERSOS.

Condicoes gerais para o fornecimento de equipamentos e mobilidarios de cozinha, despensa e
lactario, utensilios, materiais, uniformes e insumos Diversos

A Contratada devera adquirir equipamentos, utensilios e mobiliarios para cozinhas, despensas e lactarios.
Devera, ainda, realizar a manutengcdo dos equipamentos e reparo dos mobiliarios em horarios pré-
determinados, de forma a nao interferir na rotina da unidade educacional.

A Contratada podera, a seu critério e de comum acordo com a dire¢cdo da unidade, utilizar os utensilios,
equipamentos e mobilidrios ja disponiveis, desde que esses estejam em conformidade com as
caracteristicas e padrdes estabelecidos no Anexo VI - Modelos de Notificagbes de Manutengdo e
Reparo e para Reposi¢do de Utensilios, Equipamentos e Mobiliarios, responsabilizando-se pela
conservagao, manutencao e reposi¢cao do que for necessario.

Os utensilios de mesa e cozinha, os equipamentos de cozinha e lactario e os mobiliarios da cozinha,
despensa e lactario deverdo ser inventariados em conjunto pela Contratada e pelo representante da
unidade educacional, no inicio, a cada 12 (doze) meses e ao término da vigéncia do contrato, objetivando a
exata identificacdo das quantidades, bem como a precisa descricdo de seu estado de conservacgéao,
devendo o inventario ser atualizado sempre que houver fornecimento de novos utensilios, equipamentos ou
mobiliarios pela Contratada.

No inventario anual dos utensilios de mesa e cozinha, dos equipamentos de cozinha e lactario e dos
mobiliarios da cozinha, despensa e lactario, quando observada insuficiéncia de utensilios, equipamentos ou
mobiliario, o responsavel da unidade educacional devera realizar a solicitagdo mediante notificagdo para a
reposicdo de utensilios, equipamentos e mobiliarios, para providéncias da Contratada. Caso seja
constatada a necessidade de manutengdo de equipamentos e/ou reparo de mobiliarios, o responsavel da
unidade educacional devera solicitar a adequagao por meio da notificagdo de manutengao e reparo, para
providéncias da Contratada, Anexo VI - Modelos de Notificacbes de Manutengdo e Reparo e para
Reposicao de Utensilios, Equipamentos e Mobiliarios

Apods o recebimento da notificacdo para reposicao de utensilios, equipamentos e mobiliarios, a Contratada
tera um prazo maximo de 3 (trés) dias Uteis para a entrega destes itens na unidade educacional.

O inventario final devera ser realizado 30 (trinta) dias antes do término da vigéncia do contrato, a fim de que
haja tempo habil para a adogdo dos procedimentos de reparos ou reposigdes que se fagam necessarios.

Ao término do contrato, a Contratada devera restituir os utensilios, equipamentos e mobiliarios pertencentes
a unidade educacional nas mesmas quantidades e condigcdes de uso e funcionamento descritos no ultimo
inventario e, se for o caso, providenciar reparos ou reposicoes, procedimento este que devera ser
controlado pela dire¢ao da unidade educacional.

A Contratada podera, ainda, ao final do contrato, retirar seus utensilios, equipamentos e mobiliarios ou

oficialmente doa-los a unidade, para que esta providencie sua incorporagéo ao patrimdnio municipal.
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Em caso de resciséo ou finalizagdo do prazo de duragcdo do ajuste, a antecessora devera contribuir para
permanéncia das boas condi¢des do servigo prestado, garantindo, se necessario, o uso provisorio dos bens
a estes vinculados, a fim de evitar a descontinuidade do servigo publico.

5.7 Fornecimento de insumos, materiais basicos, uniformes e EPIs

A Contratada devera realizar a aquisi¢gdo e o controle quantitativo e qualitativo dos materiais de consumo,
de higiene, limpeza e sanitizantes, para os ambientes (cozinha, despensa e lactario) e para a sua equipe de
trabalho, além dos uniformes, EPIs e outros insumos necessarios a prestagao do servigo.

A lista de materiais basicos e insumos obrigatérios esta discriminada no Anexo IV- Listagem de Insumos,
Materiais e Uniformes, contendo:

a. Materiais para a cozinha;

b. Materiais de higienizagao;

c. Materiais de higiene para sua méo de obra;

d. Uniformes completos e EPIs para sua mao de obra;

e. Uniforme parcial reserva para funcionarios da unidade educacional, 6rgaos fiscalizadores, entregadores,
prestadores de servigo ou demais funcionarios da Contratada que necessitem acessar as dependéncias da
cozinha, despensa e lactario;

f. Insumos, outros, que se fizerem necessarios para a adequada prestagao do servico.

5.8 Fornecimento de utensilios

A Contratada devera adquirir e repor utensilios de mesa e cozinha quando necessario, em conformidade
com a legislagédo vigente, em quantidade suficiente e qualidade adequada, conforme lista discriminada no
Anexo V — Padrdo de qualidade dos utensilios, equipamentos e mobiliarios, para atender ao maior
numero de alunos frequentes, tomando como base o més anterior ou anteanterior, no caso de férias ou
recesso escolar, mediante solicitagdo da unidade educacional ou do nutricionista supervisor da Contratante,
sempre que necessario, por meio de formulario préprio, encaminhado para a Contratada. Apds a assinatura
da notificagédo ou validagao eletrénica da mesma, a Contratada terd um prazo maximo de 3 (trés) dias uteis
para a entrega dos utensilios na unidade educacional.

A Contratada devera adquirir, ainda, utensilios para o projeto autos servigco, que atendam as necessidades
especificas de cada unidade educacional, e realizar a reposigdo, quando necessario.

Os utensilios deverao ser rigorosamente higienizados, de acordo com os procedimentos estabelecidos na
legislagéo vigente e Manual de Boas Praticas.

Os utensilios de fornecimento obrigatério pela Contratada estao descritos na relagdo constante no Anexo V
— Padrao de qualidade dos utensilios, equipamentos e mobiliarios - podendo a Contratada fornecer

quaisquer outros que auxiliem na operacionalizagao do servico.

5.9 Fornecimento e manutengao de equipamentos
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A Contratada devera disponibilizar os equipamentos necessarios para a operacao da cozinha e lactario, na
quantidade necessaria e podendo a Contratada fornecer quaisquer outros que auxiliem na
operacionalizagao do servico.

Em caso de necessidade de adequagao da quantidade de equipamentos, a solicitagdo da unidade
educacional ou do nutricionista supervisor da Contratante sera feita por meio de formulario préprio Anexo VI
- Modelos de Notificagdes de Manutencio e Reparo e para Reposicido de Utensilios, Equipamentos e
Mobiliarios. Apds a assinatura da notificagdo ou validacdo eletrénica da mesma, a Contratada tera um
prazo maximo de 3 (trés) dias Uteis para a entrega dos equipamentos na unidade educacional.

Novos equipamentos, adquiridos durante a execugao do contrato, deverdao apresentar 6timo desempenho
quanto a eficiéncia energética (consumo de energia). As manutengbes em equipamentos deverao ser
realizadas preventivamente e/ou mediante solicitacdo da unidade educacional ou do nutricionista supervisor
da Contratante, conforme Anexo VI - Modelos de Notificagbes de Manutencdo e Reparo e para
Reposicao de Utensilios, Equipamentos e Mobiliarios.

O equipamento com defeito devera ser substituido de imediato ou em até 1 (um) dia util quando n&o for
possivel realizar prontamente o reparo e houver apenas um equipamento na unidade ou quando o
quantitativo disponivel ndo for suficiente para atender a demanda. Quando for possivel realizar as
atividades sem prejuizo ao servigo prestado, o equipamento devera ser reposto no prazo estabelecido na
Notificagdo de Manutengédo e Reparo, Anexo VI - Modelos de Notificacbes de Manutengido e Reparo e
para Reposigao de Utensilios, Equipamentos e Mobiliarios, até que seja realizada a manutencao.

Os equipamentos deverdo ser rigorosamente higienizados, de acordo com os procedimentos estabelecidos
na legislagao vigente e Manual de Boas Praticas.

5.10 Fornecimento e reparo de mobiliarios

A Contratada devera disponibilizar mobiliarios da cozinha, despensa e lactario, em conformidade com a
legislacdo vigente, com qualidade e quantidade adequadas, caso sejam necessarios a adequada
viabilizagéo do servigo.

Em caso de necessidade de adequagao da quantidade de mobiliarios, a solicitagcdo da unidade educacional
ou do nutricionista supervisor da Contratante sera feita por meio de formulario préprio. Apds a assinatura da
notificagdo ou validacdo eletrébnica da mesma, a Contratada tera um prazo maximo de 3 (trés) dias Uteis
para a entrega dos mobiliarios na unidade educacional.

O reparo dos mobiliarios devera ser realizado preventivamente e/ou mediante solicitagdo da unidade
educacional ou do nutricionista supervisor da Contratante, conforme notificagdo cujo modelo é apresentado
no Anexo VI - Modelos de Notificagbes de Manutencdo e Reparo e para Reposi¢ao de Utensilios,

Equipamentos e Mobiliarios.

5.11- ADEQUAGAO E RECUPERAGAO DA COZINHA, DESPENSA E LACTARIO
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Caso seja necessario a viabilizagdo das atividades referentes ao preparo e fornecimento de alimentagéo
escolar, poderao ser promovidas pela empresa adequagdes na cozinha e despensa das unidades
educacionais. Todavia, este procedimento ocorrera apds apontamento da nutricionista da Divisao de
Alimentacdo e/ou solicitagdo da Diregdo da unidade escolar encaminhado através do preenchimento do
Anexo VI - Modelos de Notificagbes de Manutengcdo, Reparo e para Reposicdao de Utensilios,
Equipamentos e Mobiliarios. E importante ressaltar que cabe & Municipalidade a realizagdo de reformar e
obras (que impliquem em mudangas estruturais) em prédios municipais. E, pelo contrato com as empresas,
podem ser realizadas somente pequenas adequacgdes, necessarias a adequada prestacao de servigos.

Os reparos e adequacgbes realizados pela Contratada incorporar-se- 8o ao patrimdnio municipal, nao
cabendo qualquer espécie de indenizagao ou ressarcimento de qualquer natureza, seja a que titulo for, em
caso de cessagao a qualquer tempo ou motivo, da prestagao dos servigos contratados.

5.12- PROVIDENCIAS NA COZINHA, LACTARIO E/OU DESPENSA

PROVIDENCIA COMPETENCIA
Recuperar a pintura do forro e das paredes (desde que ndo haja vazamento ou infiltracdo)] Contratada
Repor e instalar azulejos Contratada
Repor e instalar pisos quebrados Contratada
Reparar e trocar telas milimétricas, caso estejam rasgadas Contratada
Colocar rodapés vedantes nas portas Contratada
Trocar, caso estejam quebradas/queimadas, lampadas, luminarias, tomadas e
) Contratada
interruptores
Providenciar a instalagdo e manutengao de coifas/ exaustor e protetores nas luminarias da
) . Contratada
cozinha/despensa/lactario

Reparar, caso estejam quebrados, tampos de pias, balcdes, bancadas e mesas Contratada
Providenciar desentupimentos das pias, ralos e caixa de gordura Contratada
Trocar, caso estejam quebrados, sifées e torneiras Contratada
Instalar ralo escamoteavel (dispositivo abre e fecha) que impeca a entrada de vetores Contratada
Providenciar a manutengéo dos equipamentos obrigatérios de cozinha e lactario Contratada
Providenciar a instalagao de fogao e reparos No botijao de gas Contratada
Fornecer elemento filtrante e realizar troca periddica do filtro interno Contratada
Fornecer/reparar/adequar armarios ou prateleiras para guarda de utensilios de cozinha Contratada
Reformar e/ou instalar prateleiras e estrados na despensa Contratada

Fornecer armario, prateleira, estrado ou caixa plastica, para guarda separada de
o ) ) . Contratada

descartaveis, material de limpeza e higiene

Reparar e manter o balcido térmico de self-service funcionante Contratada
Colocagéo de redes ou telas nas saidas e cubas da cozinha e lactario Contratada
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Fornecer utensilios para projeto de self-service Contratada
Providenciar ralo de pia Contratada
Troca de torneiras elétricas e convencionais Contratada
OBSERVAGOES:

Cita-se na Legislagado Sanitaria, quanto a equipamentos, moveis e utensilios.

*ANVISA — Resolugdao RDC N° 216 de 15/09/2004 item:

4.1.15 Os equipamentos, moveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de materiais
que ndo transmitam substancias toxicas, odores, nem sabores aos mesmos, conforme estabelecido em
legislagcdo especifica. Devem ser mantidos em adequado estado de conservagcdo e ser resistentes a
corrosao e a repetidas operagées de limpeza e desinfecgéo.

*PORTARIA CVS 5, de Abril de 2013

Art 33. Os equipamentos de refrigeragdo e freezers devem apresentar-se em bom estado de conservagéo e
higiene e adequados quanto ao volume de produto armazenado. E proibido desligé-los com objetivo de
economizar energia e utilizar termémetro de haste de vidro para controlar suas temperaturas.

Art 82. Os equipamentos, utensilios e moveis que entram em contato com alimentos devem ser de facil
higienizagdo e ndo devem transmitir substancias toéxicas, odores ou sabores.

Art 83. Ndo é permitido o funcionamento de equipamentos sem a protecao das partes de maior risco de

acidentes, tais como motor, prensa, pega cortante, sucg¢ao, correia e outros.

5.13 SERVICOS DE MANIPULAGCAO DE ALIMENTOS COM SUPERVISAO DE NUTRICIONISTAS

A Contratada devera prestar servigos especializados em manipulagdo de alimentos, com mé&o de obra
treinada e em adequada condigao de saude.

Devera disponibilizar e manter quadro de pessoal administrativo e de nutricionistas, em numero suficiente
para a prestagado dos servigos.

Devera disponibilizar manipuladores de alimentos em quantidade adequada, para o desenvolvimento de
todas as atividades previstas, realizadas de acordo com as normas legais vigentes de vigilancia sanitaria e
cumprindo os horarios de distribuigdo da alimentacao escolar.

A substituicdo de qualquer funcionario da Contratada, por motivo de falta ou qualquer outro que impega a
realizagédo do servigo, devera ser feita de modo a ndo comprometer a execucgao dos servigos.

5.13- SERVICOS DE SUPERVISAO TECNICA
A Contratada devera disponibilizar nutricionistas, com registro no CRN-3, que serdo os responsaveis
técnicos (RT) pelos servicos prestados em cada uma das unidades, em quantidade suficiente para

assegurar, no minimo, 1 (uma) visita semanal por unidade educacional, garantindo o adequado
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acompanhamento, que responderao integralmente, de forma ética, civil e penal, pelas atividades de nutricao
e alimentagao desenvolvidas por si e outros profissionais a ele subordinados.

Mediante as caracteristicas do servigo contratado, o RT devera realizar supervisdo em cada unidade
educacional, numa carga horaria compativel com as atividades desenvolvidas e abrangendo rotineiramente
todos os periodos de funcionamento da unidade.

Nas semanas em que o numero de dias Uteis for igual ou inferior a 3 (trés), podera ser realizada apenas 1
(uma) visita de nutricionista RT em cada unidade educacional.
A efetiva e imediata substituicdo do RT, por profissional de experiéncia equivalente ou superior, devera ser
providenciada pela Contratada, ato continuo a eventuais impedimentos, conforme previsto na Lei n° 14.133
de 2021 e Resolugao CFN n° 702 de 2021.
Cabera ao RT, dentre outras, as atribuigcdes:
a. Supervisionar o trabalho dos manipuladores de alimentos, fornecendo orientagcdo quanto a
realizagcdo do recebimento, armazenamento, pré-preparo, preparo, distribuicdo, higienizagdo e
outros procedimentos de acordo com as normas estabelecidas;
b. Disponibilizar a direcao escolar e a Divisdo de Alimentagdo e Nutricdo, os relatérios de suas
visitas técnicas contendo as providéncias tomadas e orienta¢gdes dadas aos manipuladores de
alimentos;
c. Realizar formacgéo in loco quanto aos itens verificados em ndo conformidade com as boas
praticas de manipulagdo e/ou de acordo com as orientagdes do nutricionista supervisor da
Contratante em visita técnica, ou ainda, sempre que identificada a necessidade de aprimoramento
dos procedimentos adotados pela mao de obra;
d. Orientar e acompanhar os manipuladores de alimentos no processo de implantagao de receitas e
preparagdes novas;
e. Orientar os manipuladores de alimentos no preparo e distribuicdo de dietas especiais;
f. Orientar seus funcionarios quanto ao per capita de preparo dos alimentos;
g. Orientar seus funcionarios quanto ao porcionamento a ser servido para cada aluno de acordo
com a especificacdo da Contratante;
h. Orientar seus funcionéarios quanto ao registro da produgéo e desperdicio dos alimentos, seguindo
a orientagao técnica da Contratante, bem como quanto a implementagéo e apoio as iniciativas da
Contratante no sentido de minimizar o desperdicio de alimentos;
j- Inspecionar rotineiramente a alimentagdo escolar fornecida, verificando suas caracteristicas
sensoriais (aparéncia, cor, odor, sabor, consisténcia/textura), temperatura, porcionamento e
aceitabilidade, visando, neste caso, aprimoramento dos cardapios, a serem discutidos com a
Contratante.
h. Desenvolver em conjunto com a equipe técnica da Contratante e sob orientagdo desta, todas as
atividades previstas no Plano Anual de Trabalho do Programa de Alimentagc&o Escolar da Prefeitura
da Estancia de Atibaia, tais como, mas nao somente:
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* Projetos de educacéo nutricional

* Teste de aceitabilidade

* Avaliagao do estado nutricional dos alunos

» Elaboragéao das fichas técnicas de preparagéo

* Treinamento dos manipuladores de alimentos

» Elaboragédo e atualizacdo dos Manuais de Boas Praticas e POP’s de cada unidade

escolar.

A Contratada deve evitar, na medida do possivel, que seu nutricionista RT assuma atribuigdes indevidas,
tais como:
Controle de folha de ponto e vale transporte dos manipuladores de alimento (fungdes de RH),
Transferéncias e reposicdo de insumos (alimentos, produtos de limpeza e utensilios). Essas atribuigbes
deverao ser realizadas por outro profissional habilitado da empresa.

5.14- ELABORAGCAO DE CARDAPIOS

Os cardapios serdo elaborados pela Contratante e terdo pelo menos um nutricionista como responsavel
técnico, atendendo as Resolugdes CD/FNDE n° 06 de 2020 e n° 20 de 2020.

A relagéo de alimentos e respectivos per capita e porcionamentos, bem como as frequéncias de utilizagao,
estdo estabelecidas nos Anexo Il - Padriao de qualidade dos alimentos e Anexo lll- Per capte e
porcionamento.

A elaboragdo dos cardapios mensais seguira as diretrizes legais do Programa Nacional de Alimentagao
Escolar — PNAE e devera considerar as orientagdes do Anexo VIl - Diretrizes para a elaboragido de
cardapios.

Os cardapios elaborados pela Contratante serdo encaminhados a Contratada com, no minimo, 1 (um) més
de antecedéncia da execugao do cardapio. As nutricionistas responsaveis técnicas das Unidades Escolares
serao responsaveis pela sua devida execugéo.

O calculo do valor nutricional dos cardapios elaborados e publicados devera ser realizado e entregue pela
Contratada no prazo estabelecido pela Contratante, de acordo com as diretrizes estabelecidas pelo FNDE.
Os cardapios deverdo ser cumpridos em toda a sua composi¢cédo pela Contratada e seguir os parametros
indicados no Anexo Il - Padrao de qualidade dos alimentos e Anexo VIl - Cardapios.

A composicdo dos cardapios e os parametros descritos nos referidos anexos poderdao ser alterados a
qualquer tempo pela Contratante, para melhor adequa-los as diretrizes e objetivos basicos do Programa de
Alimentacéo Escolar e recomendagdes de 6rgaos competentes.

A Contratada devera seguir o cardapio mensal exatamente como foi proposto e aprovado.
A Contratada responsabilizar-se-a por manter o cardapio impresso afixado na cozinha e lactario. Devera
ainda, se houver dieta especial autorizada, manter a relagao de alimentos substitutos e demais orientagdes,

disponiveis para consulta em local de facil acesso nesses ambientes.
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A Contratada devera colaborar na execugao de testes de aceitabilidade e de novas receitas, assim como
em atividades relacionadas a alimentagdo, previstas no Projeto Politico Pedagégico da unidade

educacional.

5.15 Condigdes para cardapios diferenciados ou alterados:

Em casos excepcionais, a Contratada podera solicitar aos técnicos da Divisdo de Alimentagdo e Nutricdo
alteracao do cardapio estabelecido, em meio a ser definido pela Contratante, com antecedéncia minima de
2 (dois) dias uteis ao seu cumprimento. Esta solicitagdo devera priorizar a inversdo parcial ou integral da
composicao do cardapio e sera passivel de analise.

5.16 RECEBIMENTO, ARMAZENAMENTO E CONTROLE DE ESTOQUE
A Contratada devera proceder ao recebimento, armazenamento e controle de estoque observando as
orientagdes da Contratante, a legislagao vigente, os procedimentos do Manual de Boas Praticas e os

constantes no Anexo IX - Procedimentos para o recebimento, armazenamento e controle de estoque.

5.17 PRE-PREPARO E PREPARO DAS REFEIGCOES

A Contratada devera elaborar as preparagdes na quantidade e qualidade exigidas, em conformidade com os
procedimentos estabelecidos na legislagéo vigente, orientagcdes da Contratante, Manual de Boas Préticas e
Anexo VIl - Cardapios.

A Contratada devera realizar o pré-preparo e preparo do cardapio elaborado pela Contratante, no que se
refere ao tipo de alimentagéo e seus itens, para os alunos matriculados em todos os periodos da unidade
educacional, seguindo os parametros indicados no Anexo Il - Padrao de qualidade dos alimentos, Anexo
VIII- Cardapios e no Anexo VIl - Diretrizes para a elaboragao de cardapios.

Sao responsabilidades da Contratada referentes ao pré-preparo e preparo dos alimentos:

a) Realizar as atividades de pré-preparo e preparo nas dependéncias da cozinha e lactario, de forma a
evitar a contaminacao cruzada;

b) Realizar o pré-preparo dos alimentos, incluindo a desinfec¢céo e descongelamento dos alimentos, de
acordo com as normas vigentes e Manual de Boas Praticas;

c) Utilizar luvas descartaveis, conforme estabelecido na legislagédo vigente e Manual de Boas Praticas;

d) Realizar o preparo dos alimentos de acordo com o Receituario Padrao/orientagbes do fabricante,
normas vigentes, Manual de Boas Praticas e demais materiais técnicos elaborados pela equipe
técnica da Divisao de Alimentagao e Nutrigao;

e) Reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, a alimentacdo fornecida, em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execugado dos servigcos ou de alimentos
utilizados;

f) Manter os alimentos, apés o preparo e até o momento final da distribuicdo, acondicionados em
recipientes apropriados e em temperatura adequada a preservagao de sua qualidade sanitaria.
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5.18 DISTRIBUICAO DAS REFEIGOES:

A Contratada devera distribuir a alimentacdo na quantidade e qualidade exigidas neste instrumento, em
conformidade com os procedimentos estabelecidos na legislacdo vigente, orientagcbes da Contratante e
Manual de Boas Praticas.

5.19 UTILIZAGAO DOS LACTARIOS

Nos Centros de Educagao Infantil (CEI) que possuirem lactario, este devera ser utilizado pela Contratada,
para as atividades a seguir:

a. Preparo e distribuigdo de formulas infantis para criangas até 1 (um) ano de idade;

b. Recebimento, armazenamento, manuseio e distribuicdo de leite materno ordenhado, conforme previsto
em material técnico disponivel e legislagédo pertinente;

c. Nos Centros de Educacgao Infantil (CEI) que possuirem alunos que recebem o leite materno, a empresa
devera prover a unidade com utensilios especificos, de acordo com material orientativo disponibilizado.

d. Preparo e distribuicdo de leite integral para as criangas, até que completem a transicdo da mamadeira
para caneca ou copo de transigao;

e. Higienizagdo e armazenamento de utensilios utilizados para o preparo e distribuicdo do leite materno,
leites e férmulas das criancas de até 1 (um) ano de idade;

f. As refeicdes (almogo e jantar) e sobremesa para as criangas a partir de 6 meses poderao ser preparadas
na cozinha;

g. Nas unidades educacionais que nao possuirem lactario, as atividades relacionadas ao mesmo deverao

ser realizadas na cozinha, em local segregado, para evitar a contaminagao cruzada.

5.20 MAO DE OBRA PARA A ADEQUADA PRESTAGCAO DOS SERVIGCOS

A Contratada devera manter junto a dire¢cado da unidade educacional e afixada em local visivel da cozinha, a
relagdo nominal atualizada, sem rasuras, da sua equipe operacional (inclusive funcionarios volantes,
quando houver), com nome completo, horario de trabalho e escala de servigo, e do nutricionista da equipe
técnica responsavel pela supervisdo dos servicos na unidade, com o respectivo nimero de registro no
Conselho Regional de Nutricionistas — CRN-3, bem como a relagdo de telefones da empresa para contato.
A Contratada devera manter, independentemente das escalas de servico adotadas, a qualidade e a
uniformidade no padrao de alimentagéo e do servigo prestado.

A mao de obra da Contratada devera estar adequada quanto aos quesitos de: competéncia técnica, higiene
pessoal (estética do uniforme, higiene das maos e operacional, que é a praticada durante a manipulagéo de
alimentos), uniformizagdo (completa e adequada, para uso exclusivo na cozinha) e exames médico-

laboratoriais, de acordo com a legislagéo vigente.

Rua Bruno Sargiani, 100 — Vila Rica — Atibaia — SP — CEP 12940-412
Fone: (011) 4414-2000
licitacoes@atibaia.sp.gov.br

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://atibaia.1doc.com.br/verificacao/7EOC-9FEE-D4B2-2005 e informe o cédigo 7E0C-9FEE-D4B2-2005

Assinado por 1 pessoa: DENISE DE OLIVEIRA BARBOSA

=



Prefeitura da Estancia de Atibaia

Estado de Séao Paulo

Secretaria de Administracao

PROCESSO ELETRONICO N° 43.918/2025 PREGAO ELETRONICO N° 144/2025

A méao de obra da Contratada devera trabalhar em condi¢cdes de salude compativeis com a prestacdo dos
servigos e, para tanto, realizar, as expensas da Contratada, exames médico-laboratoriais admissional,
periddico semestral e exames especificos, de acordo com as normas vigentes.

A Contratada devera manter disponiveis, nas unidades em que presta servigo, copias dos Atestados de
Saude Ocupacional (com validade semestral), conforme legislagdo vigente, que deverao ser apresentados a
Contratante sempre que solicitado.

Devera ser afastado o empregado que apresentar ferida, lesdo, chaga ou corte nas maos e bragos,
gastrenterites agudas ou crénicas (diarreia ou disenteria), infec¢gdes pulmonares ou faringites, entre outras.
A prefeitura podera solicitar funcionarios volantes para cobrir auséncias exclusivamente dos funcionarios
concursados devido a licengas, afastamentos ou férias, sendo estas pagas a empresa por funcionario, de
forma que cabera a Contratante a definicdo do local de atuacdo dos mesmos em qualquer uma das escolas
do municipio.

Em caso de faltas, licengas médicas ou alguma circunstancia em que haja a auséncia do funcionario da
Contratada, o mesmo devera ser substituido com funcionarios volante da empresa que ndo faca parte do
quadro de funcionarios pagos pela Contratante, sem que haja prejuizo do servico ou Onus para a
Contratante.

A mao de obra devera estar uniformizada, com equipamentos de protegao individual especificos ao
desempenho de suas fung¢des, conforme descrito no Anexo IV - Listagem de Insumos, Materiais e
Uniformes, sem énus para os empregados.

A Contratada devera fornecer, sempre que necessario, insumos e EPIs indicados em protocolos de saude
especificos, bem como orientar seus funcionarios e prestadores de servigos quanto ao uso obrigatério dos
mesmos.

A Contratante, por meio da unidade educacional, devera disponibilizar um espago para a troca de uniforme,
sendo proibido utilizar a despensa, lactario ou cozinha para essa troca.

No que diz respeito aos nutricionistas RT, a Contratada devera:

a) Atender a Resolugdo CFN n°® 702 de 2021, que dispde sobre o registro e cadastro de pessoas
juridicas nos Conselhos Regionais de Nutricionistas e da outras providéncias;

b) Atender a Portaria CRN-3 n° 306 de 2016, que normatiza o dimensionamento minimo de quadro
técnico de nutricionistas para a alimentagao escolar;

c) Entregar, no ato da assinatura do contrato, relagdo (contendo nome e n° de registro no CRN-3) dos
Nutricionistas Responsaveis Técnicos (RTs) pelo servico de alimentagado contratado, e daquele que
sera o contato direto com a Contratante;

d) Providenciar, sempre que necessario, a imediata substituicdo de seus nutricionistas, por outros com
experiéncia equivalente ou superior, € encaminhar relagao atualizada dos mesmos a Contratante
em até 2 (dois) dias uteis apos tal substitui¢éo.

Os RTs serao responsaveis pela prestacdo do servigo de supervisdao de toda a equipe de trabalho da
Contratada e atividades operacionais referentes ao fornecimento da alimentagdo na unidade educacional, e
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responderdo integralmente, de forma ética, civil e penal, pelas atividades de nutrigdo e alimentagcao
desenvolvidas por si e outros profissionais a ele subordinados.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1 O contrato devera ser executado fielmente pela Contratada, de acordo com as clausulas avengadas, as
normas da Lei n® 14.133 de 2021.

6.2 A Contratante devera promover visitas técnicas junto a Contratada, sempre que necessario ao
aprimoramento dos servigos, bem como visitas para a fiscalizagao dos servigos.

6.3 A Contratada devera prestar servigos de supervisao técnica nutricional, realizados por nutricionistas com
registro no CRN-3, que serdo os Responsaveis Técnicos (RT) pelo servico prestado, com atribuicdo de
supervisionar a equipe de trabalho e respectivas atividades operacionais.

6.4 A Contratada devera, para a adequada prestagao dos servigos, responsabilizar-se por executar todas as
atividades necessarias a obtencao do escopo contratado, estabelecendo controle de qualidade em todas as
etapas e processos de operacionalizagdo do servigo, conforme descrito no Manual de Boas Praticas,
aprovado pela Contratante.

6.5 Todos os procedimentos relacionados a prestagédo dos servigos deverdo, no que couber, observar
rigorosamente o disposto na legislagéo vigente.

6.7 As comunicagbes entre o 6rgéo ou entidade e a Contratada devem ser realizadas por escrito sempre
que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

6.8 A Contratada sera unica e exclusivamente responsavel pela assungdo de quaisquer danos ou prejuizos
causados por si ou sua mao de obra, em decorréncia da execugao do servigo ou de algum comportamento
danoso de seus empregados, e devera assumir quaisquer ressarcimentos ou indenizagbées que tais danos
ou prejuizos tenham causado, as suas expensas e sem quaisquer 6nus para a Contratante.

6.9 As dependéncias vinculadas a execugao do servigo deverao ser utilizadas exclusivamente para atender
ao objeto do contrato.

6.10 A Contratada ndo podera subcontratar, ceder ou transferir o objeto do contrato, no todo ou em parte, a
terceiros, ressalvadas as hipéteses do item 6.10.1 abaixo.

6.10.1 Poderéao ser subcontratados, servigos acessorios ou complementares as obrigagdes da Contratada,
tais como, a manutengéo corretiva e preventiva dos equipamentos; reparos e adequagdes nas instalagdes
fisicas/ elétricas e nos mobiliarios da cozinha, despensa e lactario e servicos de logistica inerentes a
realizagdo do objeto (ex. transporte de géneros alimenticios e insumos necessarios).

6.10.1.1 A Contratada permanecera plenamente responsavel perante a Contratante pelos servigcos
subcontratados.

6.10.1.2 E vedada a subcontratagdo de pessoa fisica ou juridica, se aquela ou os dirigentes desta
mantiverem vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente

do 6rgéo ou entidade Contratante ou com agente publico que desempenhe fung¢édo na licitagdo ou atue na
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fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou se deles forem cénjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral, ou por afinidade, até o terceiro grau.

7. OBRIGAGOES DA UNIDADE EDUCACIONAL QUE RECEBE O SERVIGCO

Efetuar a solicitagdo a Contratada, em impresso préprio ANEXO X — Modelo de Solicitagdao de Refeigao,
contendo a quantidade de cardapios que deverdo ser fornecidas e seus respectivos periodos, elaborada
para o periodo de uma semana e entregue a Contratada até a quarta-feira da semana imediatamente
anterior a de sua consumagao.

Indicar, formalmente, a Contratada, o servidor da unidade educacional responsavel pelo acompanhamento
diario da execugao contratual.

Indicar, formalmente, a Divisao de Alimentagao Escolar, o fiscal do contrato e seu suplente.

Disponibilizar a Contratada suas dependéncias e instalagbes, compreendendo cozinhas, lactarios e
dispensas, para a execugao dos servigos contratados.

Acompanhar as publicagdes dos cardapios meio de comunicagdo oficial, assim como as eventuais
alteragdes.

Encaminhar eventuais solicitagbes de alteracdo ou cancelamento de cardapio para por meio de
comunicacao oficial, com antecedéncia minima de 10 (dez) dias uteis.

O atendimento da alteragao de cardapio pela Contratada somente ocorrera mediante autorizagao prévia da
Divisdo de Alimentacao e Nutricao.

Efetuar rigoroso e permanente controle sobre os servigos prestados pela Contratada, aferindo,
precisamente, o numero de alimentag¢des servidas diariamente, bem como o cumprimento das obrigacdes
previstas neste contrato.

A diregao das unidades educacionais também cabera acompanhar regularmente a medicéo do desperdicio
de alimentos realizada pela Contratada, buscando, sempre que possivel articular agbes educacionais de
reducao de desperdicios com o apoio da Contratada.

O diretor da unidade nao pode interferir no processo de contratacdo de funcionarios da Contratada, bem
como dispensar/afastar funcionarios, reduzir carga horaria, impedir acesso ao local de trabalho. Qualquer
necessidade relacionada ao quadro de colaboradores da Contratada que presta servico na unidade deve
ser tratada, preferencialmente por meio de comunicagdo oficial, com o nutricionista supervisor da
Contratante.

A direcdo da unidade educacional devera informar de acordo com as diretrizes da Secretaria de
Educacao/Divisao de Alimentagao e Nutricdo, sobre:

a) Dispensa de aulas que represente significativa redugédo na alimentagao preparada, com antecedéncia de,
no minimo, 48 (quarenta e oito) horas;

b) Cronograma anual contendo feriados e atividades escolares diversas (reunides pedagdgicas, passeios,
jogos, torneios ou outras realizadas fora da unidade educacional) no inicio de cada ano letivo;

Solicitagado de kits lanches passeio;
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As solicitagbes de Kit Lanche Passeio deverao ser encaminhadas a Divisao de Alimentagcado e Nutricdo e o
seu fornecimento ocorrera somente mediante sua autorizagao.

As solicitagbes deverao ser encaminhadas a Divisdo de Alimentagédo e Nutrigdo com antecedéncia minima
de 10 (dez) dias uteis (a data do passeio ndo é contabilizada). Em situa¢des em que a unidade educacional
faca solicitacdes fora do prazo contratual estabelecido, as autorizagbes dependerdo de concordancia da
Contratada.

c.Solicitagao de lanche emergencial (a depender da situagdo, a antecedéncia minima para solicitagdo
podera ser avaliada).

Requisicdo de alimentagédo para o atendimento de todos os alunos com necessidades alimentares e/ou
nutricionais especiais, tais como diabetes, intolerancia a lactose, alergia a proteina do leite de vaca, doenca
celiaca, entre outras, sendo que, neste caso, devera haver a devida justificativa para o pedido, por meio do
envio de copia do documento comprobatério (laudo de médico ou de profissional responsavel pela indicagéo
da necessidade alimentar e/ou nutricional especifica/ Protocolo de restricdo alimentar), conforme
procedimentos da Divisdo de Alimentagao e Nutri¢cao.

As solicitagbes serdao previamente analisadas pela equipe técnica de acordo com as diretrizes Divisdo de
Alimentacdo e Nutricao e autorizadas apenas quando pertinentes;

Disponibilizar a Contratada os equipamentos e utensilios de sua propriedade, que poderao ser utilizados na
execucao dos servigos.

Autorizar a Contratada a realizar a manutengao de equipamentos e reparos e adequacodes nas instalagbes e
mobiliarios, que se fizerem necessarios a prestagdo dos servigos e pelos quais ela seja responsavel, nos
itens constantes na “Tabela 1 - Providéncias na cozinha, lactario e/ou despensa” do Anexo VI - Modelos de
Notificagbes de Manutencao e Reparo e para Reposigdo de Utensilios, Equipamentos e Mobiliarios.
Cabera a diregcdo das unidades educacionais responsabilizar-se por fornecer o mobiliario do refeitorio;
desinsetizar/desratizar qualquer local da unidade (inclusive cozinha, lactario e despensa). Os servigos
devem ser realizados em toda a edificagdo da unidade educacional por empresa devidamente habilitada,

nos termos da legislagao vigente, na periodicidade recomendada pelos 6rgédos reguladores da matéria;

8. FISCALIZACAO DO CONTRATO
E assegurada a Contratante a gestdo e fiscalizacdo dos servigos contratados, na forma prevista na Lei n°
14.133 de 2021.

A Prefeitura da Estancia de Atibaia, por meio da Secretaria de Educagao, Divisdo de
Alimentacdo e Nutricdo fiscalizara a execugéo dos servigos, solicitando a Contratada, sempre
que achar conveniente, informagdes do seu andamento.

A Contratante, por meio da acdo conjunta dos Diretores Escolares, fiscal do contrato e da Divisdo de

Alimentacao e Nutri¢gdo, devera realizar a fiscalizagdo do contrato, cabendo-lhes:
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a) Monitorar (acompanhar e avaliar) constantemente a prestacdo do servico e promover o
cumprimento do contrato;

b) Apontar as nao conformidades por meio dos Relatérios dos diretores e nutricionistas de acordo com
as diretrizes da Secretaria de Educagao/Divisao de Alimentagéo e Nutricdo.

c) A fiscalizagdo dos servigos pela Contratante é realizada de forma compartilhada e nao exclui nem
diminui a completa responsabilidade da Contratada por qualquer inobservancia ou omissdo a
legislagéo vigente e as clausulas contratuais;

d) No caso de descumprimento das obrigagbes contratuais, o fiscal do contrato atuara
tempestivamente na solugdo do problema, reportando ao gestor do contrato, em tempo habil, a
situagao que demandar decisdo ou adogao de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que
adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.

O fiscal do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a
execugao do contrato, com a descricdo do que for necessario para a regularizagdo das faltas ou dos
defeitos observados, conforme disposto na Lei n°® 14.133, de 2021, Art. 117, §1°, identificada irregularidade
quanto a quantidade/qualidade de utensilios, quanto a quantidade de equipamentos e mobiliarios e quanto a
manutengéo de equipamentos e reparos/adaptag¢des da cozinha, despensa, lactario e mobiliarios, o fiscal do
contrato emitira notificagdes para a corregéo das irregularidades, de acordo com o prazo estabelecido neste
instrumento para a adequacéao.

A fiscalizacdo da Contratante tera, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias vinculadas a
execucao dos servigos contratados.

A Contratante se reserva o direito de promover visita técnica na Central de Distribuicdo da Contratada, a
qualquer tempo, a fim de verificar o atendimento das normas técnicas e das exigéncias da legislagcédo
vigente.

A Contratada ficara responsavel por adotar as providéncias necessarias para a corregdo dos pontos criticos
e das irregularidades constatadas nas ac¢bes de fiscalizagédo realizadas pela Contratante, sem prejuizo da
aplicagao das penalidades cabiveis.

9. GESTAO DO CONTRATO
A Contratante, devera realizar a gestao e fiscalizagdo do contrato, cabendo-lhe:

a) Acompanhar a contratagdo do servigo, ter conhecimento da integra do contrato firmado, de seu
cronograma fisico-financeiro, bem como, expedir a ordem de inicio e controlar a utilizagdo dos
recursos orcamentarios para pagamento das despesas dele decorrentes;

b) Manter o processo administrativo atualizado em relagéo ao contrato;

c) Executar as diligéncias e providenciar a tramitagdo necessaria que precedem a assinatura dos
contratos, termos aditivos e de apostilamento, termos de rescisdo contratual, termos de recebimento

contratual e afins pela autoridade competente para, ao final, promover a publicidade desses atos;
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d) Acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas
a execugao do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior,
aquelas que ultrapassarem a sua competéncia:

e) Convocar o representante da Contratada para adogao de providéncias que devam ser cumpridas de
imediato;

f) Receber e consolidar o resultado das agdes dos participantes do monitoramento da prestagao do
servigo (gestdo compartilhada);

g) Manter um banco de dados, visando consolidar o registro das ocorréncias na prestagado do servigo e
gerar relatérios gerenciais;

h) Enviar a documentagao pertinente ao setor responséavel para a formalizacdo dos procedimentos de
liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagao e gestdo nos termos do contrato;

i) Acompanhar o empenho, o pagamento, as glosas e a formalizagdo de apostilamento e termos
aditivos.

10. MEDIGAO E PAGAMENTO :

10.1 A solicitagdo do servigo contratado, ficara sob a responsabilidade da Direcdo da Unidade Escolar. A
base para a medicdo do servigo prestado € o valor unitario por cardapio solicitado. Os pedidos serao
totalizados semanalmente para apresentagdo em medigao.

10.2 Cabera a Divisdo de Alimentagdo e Nutricdo a fiscalizagdo de todos os servigos qualitativa e

quantitativamente.

10.3 Para pagamento a CONTRATADA devera emitir notas fiscais, devendo o valor total da fatura ser
idéntico a aquele resultante da soma de todos os cardapios solicitados na semana, multiplicados pelos seus

respectivos pregos unitarios contratados.

10.4 De acordo com o objeto deste certame a CONTRATADA apresentara a Prefeitura da Estancia de
Atibaia, os documentos fiscais acompanhados dos documentos de comprovagcdo de entrega do(s)
produto(s)/execugao do(s) servigo(s) realizado(s), seguindo as instrucdes da Contratante:

a) Nota fiscal referente aos servigos prestados, com os descontos aplicados da m&o de obra, quando
houver.

b) A Contratada devera encaminhar relatério contendo o nimero de cozinheiras escolares atuando na
prestacdo do servico apontando seus respectivos locais de trabalho, o nimero de nutricionistas
supervisores e responsavel técnico atuando, bem como das entregas de materiais e insumos, para
fins de verificagdo e acompanhamento.
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c) Notas fiscais referentes a venda dos géneros alimenticios utilizados no preparo das refeicbes
servidas, de acordo com instrugdes da Contratante.

d) A Contratante devera informar a Contratada sobre o valor de cada uma das notas para o
faturamento dos géneros, de acordo com seu planejamento or¢gamentario e fonte de recurso
(municipal ou federal).

e) Os valores unitarios dos géneros alimenticios, para fins de emissao de nota fiscal, serdo os
constantes no Anexo Xl - VALORES DOS GENEROS ALIMENTICIOS, contendo os itens do plano
alimentar, entregue pela Contratada junto com sua proposta de prego para participagdo no certame.

f) A critério da Contratante, poderdo ser fornecidos alimentos da Agricultura Familiar que serdo
abatidos da Contratada. Todos os géneros adquiridos da Agricultura Familiar, utilizados para
comporem os cardapios deverao ter seu valor descontado em nota fiscal da Contratada. O valor do
desconto sera referente ao custo informado na proposta da Contratada conforme Anexo Xl -
VALORES DOS GENEROS ALIMENTICIOS.

10.5 Os pagamentos realizados serdo efetuados em consonancia com a Instrugdo Normativa RFB n°® 1.234
de janeiro de 2012, devendo a CONTRATADA observar as seguintes condig¢oes:

a) Os documentos fiscais, notas fiscais, faturas ou recibos deveréo ser emitidos com observancia as
regras de retengdo dispostos na Instrugao Normativa RFB n° 1.234 de janeiro de 2012, sob pena de

nao aceitagao.

b) A CONTRATADA devera indicar no campo “observagdao” do documento fiscal sua condigdo de

imunidade, isenc¢ao e/ou dispensa com o respectivo amparo legal;

PARAGRAFO UNICO - Na auséncia de informacdes sobre a condicdo de imunidade, isencdo e/ou
dispensa de que trata o “item b” o pagamento sera processado observando-se as regras de retengao
dispostos na Instru¢do Normativa RFB n° 1.234 de Janeiro de 2012.

10.6. A Prefeitura da Estancia de Atibaia tera o prazo de 05 (cinco) dias, a contar da apresentagcao do

documento fiscal para aceita-lo ou rejeita-lo.

10.7. O documento fiscal ndo aprovado pela Prefeitura da Estancia de Atibaia sera devolvido a
CONTRATADA para as necessarias corregdes, com as informagdes que motivaram sua rejeicdo, contando-

se o prazo estabelecido no item 10.6., a partir da data de sua reapresentagéo.

10.8. A devolugado do documento fiscal ndo aprovado pela Prefeitura da Estancia de Atibaia em hipétese

alguma servira de pretexto para que a empresa suspenda os fornecimentos.

Rua Bruno Sargiani, 100 — Vila Rica — Atibaia — SP — CEP 12940-412
Fone: (011) 4414-2000
licitacoes@atibaia.sp.gov.br

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://atibaia.1doc.com.br/verificacao/7EOC-9FEE-D4B2-2005 e informe o cédigo 7E0C-9FEE-D4B2-2005

Assinado por 1 pessoa: DENISE DE OLIVEIRA BARBOSA

=



Prefeitura da Estancia de Atibaia

Estado de Séao Paulo

Secretaria de Administracao

o

o &
YN Tron OFAF
SN TRobe QS

PROCESSO ELETRONICO N° 43.918/2025 PREGAO ELETRONICO N° 144/2025
10.9 A Contratada devera informar a PREFEITURA DA ESTANCIA DE ATIBAIA na nota fiscal o

Banco/Agéncia, bem como o numero da conta-corrente correspondente ao CNPJ da Contratada para

realizagdo dos pagamentos.

10.10 A Prefeitura providenciara o pagamento das faturas no prazo de 15 (quinze) dias, contados a partir

da data da apresentacdo da medigao semanal da respectiva fatura e aceite da Secretaria de Educacgao.

10.10.1. Para efeito de pagamento, cada faturamento devera vir acompanhado dos comprovantes de
recolhimento do FGTS e do INSS (com indicagao do CEI)

10.10.2. Havendo atraso nos pagamentos, sobre a quantia devida incidira corregdo monetaria, bem como
juros moratorios, a razao de 0,5% (meio por cento) ao més, calculados proporcional ao tempo em relagdo
ao atraso verificado.

10.11. Ao longo da prestacdo dos servicos poderdo ser implementados metodologias e/ou sistemas
totalmente informatizados para controle de solicitagdo das alimentagdes servidas e frequéncia dos alunos,

devendo a Contratada adaptar-se a sistematica que vier a ser adotada pela Contratante.

10.12. No caso da CONTRATADA em situagdo de recuperacgao judicial, devera apresentar declaragao,
relatério ou documento equivalente de seu administrador-judicial, ou se o administrador-judicial for pessoa
juridica, do profissional responsavel pela condugdo do processo, de que esta cumprindo o plano de

recuperacéo judicial.
10.13. No caso da CONTRATADA em situagcdo de recuperagédo extrajudicial, junto com os demais

comprovantes, devera apresentar comprovagdo documental de que esta cumprindo as obriga¢des do plano

de recuperacéo extrajudicial.

MODELO
ATESTADO DE VISITA TECNICA

A PREFEITURA DA ESTANCIA DE ATIBAIA

Ref. Pregdo Eletronico N° 125
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Objeto:

Declaramos que, em cumprimento ao disposto no Edital de Pregédo Eletrénico N°

/24, a empresa , inscrita no CNPJ sob o N°
, representada pelo Sr. , portador da Carteira de
Identidade N° , devidamente qualificado como seu responsavel técnico e representante legal

para os fins da presente declaragdo, visitou os locais onde serdo realizados os servicos e tomou
conhecimento das condi¢des e grau de dificuldades existentes para a execugdo dos trabalhos, objeto do
procedimento licitatério em apreco.

Local e data

CARIMBO, NOME E ASSINATURA DO REPRESENTANTE LEGAL

Secretaria de

Data: [/ /
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Prefeitura da Estancia de Atibaia

ANEXO |

RELAGAO DE ESCOLAS

Publico
Seq Nome Endereco atendido
CIEM 1- Centro Integrado De .
Ruadal 165-Jd. T
1 | Educacdo Municipal - Professora ua daa Irr?prensa, erceiro CEI/EI/EF
. . Centenario
Elizete Rodrigues
CIEM 2: Centr.o .Integrado De Av. Industrial Walter Kloth, 1135-
2 | Educagdo Municipal - Professor 1035 - 1d. Imperial CE/EI/EF
Doutor Orlando Gigliotti -1mp
CIEM 3 - Centro Integrado de
3 Educagao Municipal Professora Avenida Jerénimo de Camargo, n? CE/EI/EF
Esperanga Aparecida Giacomini 9.755 - Bairro Caetetuba
Maeda
Rua Benedita de M Toledo, 191 -
4 | CEl Aparecida Pinheiro Maturana ua. ene .I ? e. oura foledo, CEl
Jardim Alvinépolis
5 | CEl Professora Aracy Salles Pereira Prag:_;n Anchleta, 81 - Jardim das CEl
Cerejeiras
CEl Professora Fabiana Bruno Rua José Benedito Trofino, s/n —
6 " . N CEl
Orujian Jardim Alvinépolis
0.
7 | CElIrene Janussi Franco Rua Vereador Pedro Tacco, s/n CEl
Centro
8 | CEl Professora Judith Graciano Rua.I Jc,)ao .Umbellno, 16 - Jardim CEl
Alvinépolis
Rua Antdnio Sebastidao Garcia Lopes,
9 | CEl Maria José Borges Russomanno | 460 - CEI/El
Jd das Cerejeiras
CEl Professora Maria Regina Alfonsi | Rua das Rafias, 175 - Jardim das
10 . ) . CEI/EI
Quintanilha Palmeiras
11 | CE! Diretora Zilda Aparecida Rua Bela Vista, 79 - Jardim Imperial CEl
Silveira
12 | CEl Sebasti3o Poloni Ru'a Antbnio Ctmha Leite, 2005C, CEl
Bairro do Portao
13 CEl Educadora Cristiane Alves Avenida Jer6nimo de Camargo, CEl
Feitosa 10655, Caetetuba (Prédios Jeronimo)
CEl Professora Herminia Salarolli Rua Nello Bacci s/n - Bairro do
14 . CE/EI
dos Santos Bacci Tanque
15 | CEl Professor Walter Barca Rua Caravelas, Jardim Imperial n® 403. CEl
16 | EM Diretora Eleonor de Barros Rua Vereador Pedro Tacco, 148 - El
Centro
17 EM Professora Ercilia Aparecida Av. Jerénimo de Camargo, s/n° - CTB - |

Bacci

Jardim Maracana
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18 | EM Felipe Patacho Callegari Rua Toquio, s/n° - Jardim Imperial El
19 | EM Floréncio Pires de Camargo Praca Trés Poderes, s/n° - Centro El/CEI
20 | EM Professor Licinio Carpinelli Rua I‘=e.rnao Dias, 471 - Jardim das El/CEI
Cerejeiras
91 EM Professora Maria de Paula Rua Antonio da Cunha Leite, s/n° - |
Posso Portao
27 | EM Professora Maria José Maiade |\ 10 alvim s/n° - Alvindpolis El
Toledo
23 | EM Professora Rosa Stdvale Garcia Rua Dulcidio Camargo Gongalves, s/n El
- Tanque
; 0 ARhoiA
24 | EM Catarina Maria dos Reis Estrada dos Pintos, s/n? - Atibaia Vista EI/EF
da Montanha
25 | EM Eva Cordula Hauer Vallejo \E/?:tr:da Juca Sanches, km 11 - Boa EI/EF
EM Professor Francisco da Silveira Rua Benedito Cirineu Mendes, s/n° -
26 . T EI/EF
Bueno Jardim Alvindpolis
EM Doutor José Aparecido Ferreira | Rua Dr. Lourenco de Sa Albuquerque,
27 \ ) ) EF
Franco s/n° - Jardim Brasil
EM Professora Maria Cecilia de Estrada Municipal do Guaxinduva,
28 . . EI/EF
Lima s/n2 - Guaxinduva
EM Professor Pedro de Alcantara Rua das Lantanas, 50 - Jardim
29 . A . . EI/EF
Santos Silva Estdncia Brasil
30 EM Professora Rita Lourdes Estrada Fazenda Sul Brasil, s/n2 - CTB EI/EF
Cardoso de Almeida Alvim - S3o Roque
31 EM Professora Rosiris Maria Rua Anna Mathias Vairo, 75 - Campos EI/EF
Andreucci Stopa de Atibaia
- ; 0
32 | EM André Franco Montoro Estrada Municipal Toshio Furuya, s/n EF
- Ponte Alta
33 | EM Padre Armando Tamassia Rua quulo, 401 - Jardim das EF
Cerejeiras
. o\
34 | EM Maria Kazuko Higashioka Rua Nazareno Rossi, s/n¢ - Vila Boa EF
Esperanca - Tanque
35 | EM Professor Guilherme Pileggl | 2,2 emidio Fazzio, 75 - Alvinpolis EF
Contesini
i i 0.
36 | EM Ignacio Borges Ay. Mz?ma Luiza Rocca Borges, s/n EI/EF
Rio Acima
37 EM Professora Maria Helena Faria | Av. Terceiro Centenario, 295 - Jardim EF
Ferraz Terceiro Centenario
38 EM Professora Maria José Cintra Rua Jodo Neto, 400 - Jardim EF

dos Santos

Maracana
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Rua Antonio da Cunha Leite, 1.835 -

39 | EM Estudante Nelson José Pedroso . EF
Portao
Rua Sueli Ap Leite Nogueira, s/n? -
40 | EM Nize de Souza Barbosa Paccini Ribeirdo EI/EF
dos Porcos
41 | EM Educador Paulo Freire Est_rada Hisaichi Takebayashi, 8.500 - EI/EF
Usina
EM Professora Serafina de Luca Rua Marechal Rondon, s/n2 - Recreio
42 . EF
Cherfen Estoril
; 0. ;
43 | EM Prefeito Takao Ono Rua I_?,u.enos Aires, s/n¢ - Jardim das EF
Cerejeiras
EM Therezinha do Menino Jesus Rua Dona Ana Pires, s/n? - Jardim das
44 | . . EF
Silveira Campos Sirera Cerejeiras
EM Professora Walda Paolinetti Rua das Esmeraldas, 1113 - Chacaras
45 . EI/EF
Lozasso Fernao Dias
EM Prof Wal Bast
46 rofessor Waldemar Bastos Rua Pacaembu s/n Jd Imperial EF
Buhler
EM Prefeito Walter Engracia de Rua Carlos Rado Paternost, 67 -
47 . EF
Oliveira Caetetuba
48 | EM Pilar Tetilla Manzano Borba Av. Santana, 3085 - Itapetinga EI/EF
49 Creche Comunitaria Professora Rua Daniela Belarmino da Silva, 265 - e
Nelide Grecco Avanco Jardim do Trevo
50 Creche Comunitaria Diretora Estrada do Guaxinduva, 1387 - e
Rozana Lourdes Netto Zani Guaxinduva
51 | Creche Comunitaria Beija Flor Rua Humberto Fumani, 410 - Bairro CcC
do Tanque
Creche Comunitaria Antbnio da . 0 \s:
52 Costa Vicente / Sitios dos Rosas Estr. Lamartine, s/n2 - Vila dos Rosas CC
Creche Comunitdria Clara Maria de ROdf Ferngo Dias, km 51 - Rua da
53 Igreja, 108 CC
Jesus ~
- Portao
Creche Comunitaria Florindo Rua Maria Rocca Borges, n2 100, Sitio
54 . ) ) ) CC
Beasin Kilombo - Rio Acima
55 | Creche Comunitdria M3e Natureza | Av. Santana, 2900 - Itapetinga CC
56 Creche Comunitaria Rita de Cassia | Rua Dr. Lourenco de Sa Albuquerque, e
Gomes Denig/Nova Geracado 70 - Jardim Brasil
57 | Creche Comunitdria Paraiso | Rua I?sper Elias Zaca, 21 - Jardim das CcC
Cerejeiras
53 Creche Comunitaria Paraiso Il (José | Praca Nossa Senhora Auxiliadora, e
Ribeiro Soares ) 150, Jardim Colonial
59 Creche Comunitaria Pedacinho do | Rua José Wilson de Carvalho, 330 - Jd. e

Céu

Paraiso do Tanque
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60 | Creche Comunitaria Pingo de Ouro | Rua Cinco, 300 - Jd Maristela Il CcC
61 | Creche Comunitaria Raio de Sol Rua Avelino Antonio de Campos, 225 cC

- Caetetuba
6 Creche Comunitdria Santa Av. Prof. Carlos Alberto de C. Pinto, cC
Terezinha do Menino Jesus (ASA) 130/170 - Centro
; ; 0.
63 | Creche Comunitdria S3o Felipe Rl‘a An_na Mathias Vairo, s/n® - Jd. cC
Sao Felipe
- ; 0.
64 | Creche Comunitaria Sonho Meu Estr. Mun|C|paI do Laranjal, s/n cC
Laranjal
Creche Comunitaria Semente de Rua Alberto de Almeida Brandao, 100
65 . N CcC
Gente/Maracana - Maracand
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ANEXO Il
PADRAO DE QUALIDADE DOS ALIMENTOS

ACUCAR CRISTAL

CARACTERISTICA DO PRODUTO: ACUCAR BRANCO CRISTAL, SACAROSE DE CANA-DE-ACUCAR. PRODUTO
NAO PROVENIENTE DE ORGANISMOS GENETICAMENTE MODIFICADOS. EMBALAGEM POLIETILENO DE
BAIXA DENSIDADE, LEITOSO CONTENDO 5 KG. VALIDADE MINIMA 06 MESES. A PARTIR DA DATA DE
FABRICACAO. ROTULAGEM: DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE .

AMIDO DE MILHO

DESCRIGAO DO PRODUTO: DEVERA SER DE PRIMEIRA QUALIDADE, COR BRANCA, ISENTO DE IMPUREZAS,
DE MATERIAIS ESTRANHOS, DE UMIDADE E DE RANCO. INGREDIENTE: AMILACEO EXTRAIDO DO MILHO,
FABRICADO A PARTIR DE MATERIAS PRIMAS SAS E LIMPAS ISENTA DE MATERIAS TERROSAS E PARASITAS.
SOB A FORMA DE PO. EMBALAGEM BOPP+PE LEITOSO PESO MINIMO 500 G. ROTULAGEM DEVERA SER DE
ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.

ARROZ AGULHINHA, LONGO FINO, TIPO 1

DESCRIGAO DO PRODUTO: LONGO FINO, TIPO 01 - 100% GRAOS NOBRES, SAFRA VELHA. ISENTO DE
SUJIDADES E MATERIAIS ESTRANHOS. COR, SABOR E AROMA CARACTERISTICOS. EMBALAGEM SACO
PLASTICO CONTENDO 5 KG. PRAZO DE VALIDADE MINIMO 06 MESES. O PRODUTO DEVE CONTER SELO DE
AGROTOXICOS NA EMBALAGEM. ROTULAGEM DEVERA ATENDER A LEGISLAGAO VIGENTE.

ARROZ INTEGRAL

DESCRIGAO DO PRODUTO: ARROZ TIPO 1, BENEFICIADO. PRODUTO OBTIDO AO EXTRAIR UNICAMENTE A
CASCA DO GRAO, MANTENDO O GERME E A PELICULA QUE O ENVOLVE, PODENDO APRESENTAR ATE 7% DE
GRAOS QUEBRADOS, UMIDADE MAXIMA DE 11%, QUIRERA MAXIMA DE 0,50% E NAO DEVE APRESENTAR
MATERIAS ESTRANHAS, IMPUREZAS, MOFO, LARVAS, PARASITAS E OUTRAS IMPUREZAS. EMBALAGEM
PESANDO 1 QUILO. VALIDADE MINIMA DE 06 MESES, A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO. ROTULAGEM
DEVERA ATENDER A LEGISLAGAO VIGENTE.

ARROZ PARBOILIZADO, LONGO FINO, TIPO 01

DESCRICAO DO PRODUTO: DEVERA SER DE PRIMEIRA QUALIDADE, TENDO NO MINIMO 90% DE GRAOS
INTEIROS, BRANCOS, ISENTOS DE GRAOS AMARELOS E LIMITE MAXIMO DE 2% DE IMPUREZAS E MATERIAIS
ESTRANHOS. VALIDADE MINIMA DE 05 MESES, A PARTIR DA DATA DO EMPACOTAMENTO. ROTULAGEM
DEVERA SER DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.

AVEIA EM FLOCOS FINOS, AVEIA EM FLOCOS GROSSOS E FARINHA DE AVEIA

AVEIA EM FLOCOS FINOS: PRODUTO RESULTANTE DO CORTE E FLOCAGEM (PRENSA E LAMINAGAO DO
GRAO CORTADO) DE GRAOS DE AVEIA IN NATURA, PROVENIENTES DA ESPECIE AVENA SATIVA L, APOS
LIMPEZA, CLASSIFICACAO E PROCESSAMENTO TECNOLOGICO ADEQUADO. AVEIA EM FLOCOS GROSSOS
(PRENSADA): TEM ORIGEM DO GRAO INTEGRAL, QUE PASSA PELO PROCESSO TECNOLOGICO ADEQUADO
(PRENSA) PARA DAR O FORMATO CARACTERISTICO DESSE TIPO DE FLOCO. FARINHA DE AVEIA: PRODUTO
OBTIDO PELA MOAGEM DO GRAO DE AVEIA (AVENA SATIVA L) QUE PASSOU POR PROCESSOS
TECNOLOGICOS ADEQUADOS, SENDO BENEFICIADA E PENEIRADA. NOTAS: 1) OS PRODUTOS DEVEM TER
ASPECTO, ODOR E SABOR PROPRIOS. 2) PODERA SER AUTORIZADO PELA CONTRATANTE O FORNECIMENTO
DE OUTROS TIPOS DE AVEIA, DESDE QUE ATENDAM AOS CRITERIOS DE QUALIDADE, A LEGISLAGAO
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VIGENTE. DEVE SER ISENTA DE OUTROS INGREDIENTES E ADITIVOS ALIMENTARES. DEVE APRESENTAR-SE
LIVRE DE FERMENTAGAO, UMIDADE E MOFO, DE MATERIA TERROSA, DE PARASITAS E INSETOS VIVOS OU
MORTOS, DE ODORES OU SABORES ESTRANHOS E DE SUBSTANCIAS NOCIVAS A SAUDE. CLASSE BRANCA,
TIPO 1 E APRESENTAR UMIDADE MAXIMA DE 14%.

AZEITE EXTRA VIRGEM

DESCRICAO DO PRODUTO: OBTIDO A PARTIR DA PRENSAGEM A FRIO DAS AZEITONAS MADURAS, QUE E
TRATADO EXCLUSIVAMENTE POR PROCESSO FiSICOS: LAVAGEM, MOAGEM, PRENSA FINA E
CENTRIFUGACAO, NAO SAO ADICIONADOS PRODUTOS QUIMICOS PARA AGILIZAR A EXTRACAO, NAO
FERMENTADO E DE BAIXA ACIDEZ. DEVERA TER ACIDEZ MENOR OU IGUAL A 0,5%. INGREDIENTES: 100% DE
OLIVA, SEM ADICAO DE OUTROS OLEOS. EMBALAGEM PRIMARIA: VIDRO CONTENDO 500ML. VALIDADE
MINIMA DE 6 MESES. ROTULAGEM DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.

BARRA DE FRUTA COM COBERTURA DE CHOCOLATE

DESCRICAO DO PRODUTO: BARRA DE FRUTA SEM AGUCAR E SEM ADITIVO, COM COBERTURA DE
CHOCOLATE AO LEITE. INGREDIENTES BASICOS: BANANA-PASSA OU OUTRA FRUTA, GORDURA VEGETAL,
COBERTURA DE CHOCOLATE (GORDURA VEGETAL, CACAU NATURAL, LEITE INTEGRAL, SORO DE LEITE). NAO
CONTER GLUTEN. EMBALAGEM PRIMARIA: FILME DE BOPP METALIZADO, CONTENDO MINIMO DE 24G.
VALIDADE MINIMA DE 06 MESES, A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO. ROTULAGEM DEVERA SEGUIR A
LEGISLAGAO VIGENTE.

BARRA DE FRUTA 100%

DESCRICAO DO PRODUTO: BARRA DE FRUTA 100%, SEM ACUCAR E SEM ADITIVO. INGREDIENTE BASICO:
SOMENTE FRUTA; PODE CONTER: CACAU, CASTANHAS, CRAVO E/OU CANELA. NAO CONTER GLUTEN.
EMBALAGEM PRIMARIA: FILME DE BOPP METALIZADO, CONTENDO MINIMO DE 24G. VALIDADE MINIMA DE
06 MESES, A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO. ROTULAGEM DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE. O
PRODUTO DEVE ATENDER CRIANGAS COM NECESSIDADES ALIMENTARES ESPECIAIS, COMO INTOLERANCIA A
LACTOSE E ALERGIA A PROTEINA DO LEITE.

BISCOITO DE ARROZ INTEGRAL

DESCRICAO DO PRODUTO: BISCOITO DE ARROZ INTEGRAL, SEM GLUTEN, SEM LEITE E DERIVADOS E SEM
OVO. INGREDIENTES: ARROZ INTEGRAL E SAL IODADO. O BISCOITO DEVERA SER FABRICADO A PARTIR DE
MATERIAS PRIMAS SAS E LIMPAS, ISENTAS DE MATERIAS TERROSAS, PARASITAS, LIVRE DE UMIDADE E
FRAGMENTOS ESTRANHOS E EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVACAO. SERAO REJEITADOS BISCOITOS MAL
COZIDOS, QUEIMADOS E DE CARACTERES ORGANOLEPTICOS ANORMAIS, NAO PODENDO APRESENTAR
EXCESSO DE DUREZA E NEM SE APRESENTAR QUEBRADICO. VALIDADE MINIMA DE 06 MESES. A PARTIR DA
DATA DE FABRICACAO. ROTULAGEM DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.

BISCOITO DOCE AMANTEIGADO

DESCRICAO DO PRODUTO: BISCOITO DOCE AMANTEIGADO SABOR LEITE, DE PRIMEIRA QUALIDADE,
COMPOSTO POR FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDO COM FERRO E ACIDO FOLICO, AGUCAR, AMIDO DE
MILHO, GORDURA VEGETAL, AGUCAR INVERTIDO, AROMATIZANTES, SAL, FERMENTO QUIMICO:
BICARBONATO DE SODIO E BICARBONATO DE AMONIO, EMULSIFICANTE LECITINA DE SOJA. EMBALAGEM
CONTENDO 248 A 330 GRAMAS. VALIDADE MINIMA 60 DIAS. ROTULAGEM DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO
VIGENTE.
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BISCOITO DOCE SEM LACTOSE

DESCRICAO DO PRODUTO: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, GORDURA
VEGETAL, SAL, ACUCAR, AMIDO DE MILHO, FERMENTOS QUIMICOS. GORDURA TRANS E LACTOSE: O G.
EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTES EM FILME DE POLIPROPILENO, ATOXICO, HERMETICAMENTE VEDADO.
CADA UNIDADE DEVERA CONTER 400. VALIDADE MINIMA 06 MESES ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A
LEGISLACAO VIGENTE.

BISCOITO MARIA INTEGRAL SABOR CHOCOLATE

DESCRICAO DO PRODUTO: FARINHA DE TRIGO INTEGRAL, FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E
ACIDO FOLICO, ACUCAR, GORDURA VEGETAL DE PALMA, AMIDO DE MILHO, ACUCAR INVERTIDO, CACAU
EM PO, SAL AROMATIZANTE, EMULSIFICANTE LECITINA DE SOJA, FERMENTOS QUIMICOS BICARBONATO DE
AMONIO E BICARBONATO DE SODIO, MELHORADOR DE FARINHA METABISSULFITO DE SODIO E CORANTE
DE CARAMELO IV. VALIDADE MINIMA DE 06 MESES. ROTULAGEM: DEVERA SER DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE.

BISCOITO AMANTEIGADO INDIVIDUAL

DESCRICAO DO PRODUTO: BISCOITO DOCE AMANTEIGADO SABOR LEITE, DE PRIMEIRA QUALIDADE,
COMPOSTO POR FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDO COM FERRO E ACIDO FOLICO, AGUCAR, AMIDO DE
MILHO, GORDURA VEGETAL, AGUCAR INVERTIDO, AROMATIZANTES, SAL, FERMENTO QUIMICO:
BICARBONATO DE SODIO E BICARBONATO DE AMONIO, EMULSIFICANTE LECITINA DE SOJA. DE 100G A 133G
DE PRODUTO. VALIDADE MINIMA DE 06 MESES. ROTULAGEM DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE.

BISCOITO SALGADO TIPO APERITIVO

INGREDIENTES BASICOS: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, GORDURA
VEGETAL, AGUCAR, SAL, ACUCAR INVERTIDO OU GLICOSE, E FERMENTOS QUIMICOS. SERAO REJEITADOS OS
BISCOITOS MAL COZIDOS, QUEIMADOS, DE CARACTERES ORGANOLEPTICOS ANORMAIS, COM CORANTES
NA COMPOSICAO E FORA DO PADRAO, SENDO NECESSARIO ESTAR EM PERFEITO ESTADO DE
CONSERVAGAO. ISENTO DE GORDURA TRANS. PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 10 MESES, A PARTIR DA
DATA DE FABRICAGAO. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE.

BISCOITO SALGADO TIPO APERITIVO SEM LEITE

INGREDIENTES BASICOS: FARINHA ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, GORDURA VEGETAL,
ACUCAR, SAL, FERMENTOS QUIMICOS, BICARBONATO DE SODIO E AMONIO. DEVERA SER ISENTO DE
LACTOSE, PROTEINA DO LEITE E TRACOS DE LEITE. ISENTO DE GORDURA TRANS. VALORES NUTRICIONAIS
POR 30G DO PRODUTO: GORDURAS TOTAIS MAX. DE 5G E SODIO MAX. DE 195MG. VALIDADE MiNIMA DE
10 MESES, A PARTIR DA DATA DE FABRICACAO. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO A VIGENTE.

BISCOITO SALGADO INDIVIDUAL

DESCRICAO DO PRODUTO: TIPO CREAM CRACKER - COMPOSICAO: O PRODUTO DEVERA CONTER
BASICAMENTE: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, GORDURA VEGETAL, SAL,
ACUCAR, FERMENTO QUIMICO. PODERA CONTER OUTRAS SUBSTANCIAS ALIMENTICIAS DESDE QUE
DECLARADAS E QUE NAO DESCARACTERIZEM O PRODUTO. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICA CENTESIMAL
APROXIMADA. GORDURA TRANS: 0 G. EMBALAGEM: PRIMARIA: PACOTES EM FILME DE POLIPROPILENO,
ATOXICO, HERMETICAMENTE VEDADO. CADA UNIDADE DEVERA CONTER 400 GRAMAS. VALIDADE MINIMA
DE 06 MESES. ROTULAGEM DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE .
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BISCOITO DE POLVILHO INTEGRAL

INGREDIENTES BASICOS: POLVILHO DOCE OU AZEDO, GORDURA VEGETAL, OVO, SAL, FARINHAS DE GRAOS
INTEGRAIS. ISENTO DE GORDURA TRANS, COM APROXIMADAMENTE 40 A 50G.VALIDADE MINIMA DE 03
MESES A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE.

BOLO INTEGRAL INDIVIDUAL

DESCRICAO DO PRODUTO: BOLO INTEGRAL SEM RECHEIO. INGREDIENTES BASICOS: FARINHA DE TRIGO
INTEGRAL, ACUCAR, GORDURA VEGETAL, OVO EM PO E FERMENTOS QUIMICOS COM APROXIMADAMENTE
40 A 50G. DEVERA SER SEM CORANTES ARTIFICIAIS. VALIDADE MINIMA DE 15 DIAS A PARTIR DA DATA DE
FABRICAGAO. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE.

BOLO SEM GLUTEN, LACTOSE E ACUCAR

INGREDIENTES BASICOS: FARINHA DE ARROZ, OLEO VEGETAL, OVO EM PO, AMIDO MODIFICADO DE MILHO
E FERMENTOS. DEVERA SER SEM RECHEIO, SEM ADICAO DE ACUCARES, ISENTO DE GLUTEN, LEITE E
CORANTES ARTIFICIAIS, COM APROXIMADAMENTE 40 A 50G. VALIDADE MiNIMA DE 15 DIAS, A PARTIR DA
DATA DE FABRICACAO. ROTULAGEM: DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.

BOLO SEM GLUTEN E LACTOSE

INGREDIENTES BASICOS: FARINHA DE ARROZ, ACUCAR, OLEO VEGETAL, OVO EM PO, AMIDO DE MILHO
MODIFICADO E FERMENTOS. DEVERA SER SEM RECHEIO, NAO CONTER GLUTEN E LEITE E CORANTES
ARTIFICIAIS, COM APROXIMADAMENTE 40 A 50G. VALIDADE MINIMA DE 15 DIAS, A PARTIR DA DATA DE
FABRICACAO. ROTULAGEM: DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

CACAU EM PO 100%

DESCRICAO DO PRODUTO: CACAU EM PO FINO. DEVERA SER SOLUVEL E SEM ACUCAR. DEVE APRESENTAR
COR MARROM E AUSENCIA DE SABOR/ODOR ESTRANHO. INGREDIENTE: CACAU EM PO 100% ALCALINO.
EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO, ATOXICO, REFORCADO E TERMOSSOLDADO, CONTENDO
ATE 200G. VALIDADE MINIMA DE 12 MESES, A PARTIR DA DATA DE FABRICACAO. ROTULAGEM: DEVERA
SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.

CHOCOLATE EM PO 32% CACAU

DESCRICAO DO PRODUTO: PRODUTO OBTIDO A PARTIR DA MISTURA DE CACAU EM PO COM AGUCAR DE
FACIL PREPARO /DILUICAO. INGREDIENTES: AGUCAR E CACAU EM PO (32%) SOLUVEL. CARACTERISTICAS:
PRODUTO HOMOGENEO, COR MARROM, AROMA CARACTERISTICO E SABOR DE CHOCOLATE. VALIDADE
MINIMA DE 12 MESES, A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO. ROTULAGEM: DEVERA ESTAR DE ACORDO COM
A LEGISLAGAO VIGENTE.

CANJICA EM GRAO

DESCRICAO DO PRODUTO: CANJICA DE MILHO BRANCA EM GRAOS SELECIONADOS (ESPECIE ZEA MAYS, L.),
LIMPOS E SECOS, GRUPO MISTURADA, SUB GRUPO: DESPELICULADA. CONSTITUIDO DE, NO MINIMO, 95%
DE GRAOS BRANCOS, MARFIM OU PALHA. VALIDADE MINIMA DE 06 MESES, A PARTIR DA DATA DE
FABRICACAO. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.
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ESPECIARIAS: ALECRIM, CANELA EM RAMA (PAU) OU EM PO, CRAVO-DA-INDIA, GERGELIM, LOURO,
MANJERICAO, OREGANO, PAPRICA, PIMENTA-DO-REINO, TOMILHO

DESCRICAO DO PRODUTO: ALECRIM: OBTIDO DE FOLHAS E TALOS DESIDRATADOS DE ESPECIE VEGETAL
GENUINA (ROSMARINUS OFFICINALIS L.), LIMPAS E SECAS E DE COLORACAO VERDE PARDACENTA.

CANELA EM RAMA (PAU) OU EM PO: OBTIDA DAS CASCAS INTREGAS (COMERCIALIZADAS COM A SEGUINTE
NOMENCLATURA: CANELA EM RAMA OU CANELA EM PAU) OU MOIDAS DAS ESPECIES VEGETAIS GENUINAS
(CINNAMOMUM ZEYLANICUM NESS E CINNAMOMUM CASSIA NESS EX BLUME), LIMPAS E SECAS E DE
COLORACAO MARROM.

CRAVO-DA-INDIA: OBTIDO DOS BOTOES FLORAIS DAS ESPECIES VEGETAIS GENUINAS (CARYOPHYLLUS
AROMATICUS L. OU EUGENIA CARYPHYLLATA THUMB), LIMPOS E SECOS E DE COLORACAO CASTANHO
ESCURO.

GERGELIM: OBTIDO DAS SEMENTES DAS ESPECIES VEGETAIS GENUINAS (SESAMUM INDICUM L.), LIMPAS,
SECAS E TOSTADAS E DE COLORACAO BRANCA, MARROM OU PRETA.

LOURO: OBTIDO DE FOLHAS DESIDRATADAS DE ESPECIE VEGETAL GENUINA (LAURUS NOBILIS L.), LIMPAS E
SECAS E DE COLORACAO VERDE PARDACENTA.

MANJERICAO: OBTIDO DE FOLHAS E TALOS DESIDRATADOS DE ESPECIE VEGETAL GENUINA (OCIMUM
BASILICUM L.), LIMPAS E SECAS E DE COLORAGCAO VERDE PARDACENTA.

OREGANO: OBTIDO DE FOLHAS E TALOS DESIDRATADOS DE ESPECIES VEGETAIS GENUINAS (ORIGANUM
VULGARE L.), LIMPAS E SECAS E DE COLORACAO VERDE PARDACENTA.

PAPRICA: OBTIDA DO FRUTO PIMENTAO MADURO, SECO E MOIDO DA ESPECIE VEGETAL GENUINA
(CAPSICUM ANNUUM L.) E DE COLORAGCAO VERMELHA OU LARANJA. PODE SER UTILIZADA OS PRODUTOS
COMERCIALIZADOS COM AS SEGUINTES NOMENCLATURAS: PAPRICA DOCE OU PAPRICA PICANTE.
PIMENTA-DO-REINO: OBTIDA DOS FRUTOS, SECOS, INTEGROS (GRAOS) OU MOIDOS, DA ESPECIE VEGETAL
GENUINA (PIPER NIGRUM L.), DE COLORACAO BRANCA, PRETA OU VERDE.

TOMILHO: OBTIDO DAS FOLHAS E TALOS DE ESPECIES VEGETAIS GENUINAS (THYMUS VULGARIS L.), LIMPOS
E SECOS E DE COLORACAO VERDE PARDACENTATODAS AS ESPECIARIAS DEVEM SER PURAS, TER ASPECTO,
ODOR E SABOR PROPRIOS.PODERA SER AUTORIZADO PELA CONTRATANTE O FORNECIMENTO DE OUTRAS
ESPECIARIAS, DESDE QUE ATENDAM AOS CRITERIOS DE QUALIDADE E A LEGISLACAO VIGENTE.

EXTRATO DE TOMATE

DESCRICAO DO PRODUTO: EXTRATO DE TOMATE PREPARADO COM FRUTOS MADURQOS, SEM SEMENTES E
PELE. POLPA DE TOMATE, ACUCAR, SAL E CONSERVANTE BENZOATO DE SODIO. NAO CONTEM GLUTEN.
POLIESTER TRANSPARENTE + NYLON POLI TRANSPARENTE. PESO LiQUIDO 2,0 KG. VALIDADE MINIMA DE 06
MESES, APOS A FABRICACAO. ROTULAGEM DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.

FARINHA DE MANDIOCA

FARINHA DE MANDIOCA BRANCA FINA, GRUPO: SECA, CLASSE: FINA, TIPO: 1, ISENTO IMPUREZAS E
MATERIAIS ESTRANHOS. COMPOSICAO: RAIZES DE MANDIOCA. VALIDADE MINIMA DE 12 MESES.
ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.

FARINHA DE MILHO AMARELA

CARACTERISTICA DO PRODUTO: DEVERA SER DE PRIMEIRA QUALIDADE, COR AMARELA, TENDO NO
MINIMO 95% DE FLOCOS INTEIROS, ISENTO DE IMPUREZAS, DE MATERIAIS ESTRANHOS DE PARASITAS E DE
UMIDADE. O PRODUTO NAO DEVERA SER DO TIPO FLOCAO. VALIDADE MINIMA DE 12 MESES. ROTULAGEM:
DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE.
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FARINHA DE TRIGO TIPO 1

DESCRIGAO DO PRODUTO: FARINHA DO TIPO 1, GRAOS DE TRIGO SELECIONADOS E DE ALTO PADRAO DE
QUALIDADE. SUAS CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. FABRICADOS A
PARTIR DE GRAOS SAOS E LIMPOS, ISENTOS DE MATERIA TERROSA, EM PERFEITO ESTADO DE
CONSERVAGAO E SEM UMIDADE. SACO PLASTICO DE POLIETILENO, ATOXICO, RESISTENTE, CONTENDO 1 KG.
VALIDADE MINIMA DE 06 MESES. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE.

FEJAO CARIOCA

DESCRICAO DO PRODUTO: FEIJAO GRUPO I: FEIJAO COMUM (CARIOCA), CLASSE CORES, TIPO 1. NAO
DEVERA CONTER GLUTEN. EMBALAGEM SACO PLASTICO TRANSPARENTE DE POLIETILENO LINEAR DE BAIXA
DENSIDADE, ATOXICO, RESISTENTE, INCOLOR, TERMO SOLDADO, PESANDO 1KG. PRAZO DE VALIDADE
MINIMA DE 06 MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO
VIGENTE.

FEIJAO PRETO

DESCRICAO DO PRODUTO: FEIJAO GRUPO I: FEIJAO COMUM (CARIOCA), CLASSE CORES, TIPO 1. NAO
DEVERA CONTER GLUTEN. EMBALAGEM SACO PLASTICO TRANSPARENTE DE POLIETILENO LINEAR DE BAIXA
DENSIDADE, ATOXICO, RESISTENTE, INCOLOR, TERMO SOLDADO, PESANDO 1KG. PRAZO DE VALIDADE
MINIMA DE 06 MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO
VIGENTE.

FERMENTO

QUIMICO EM PO: PRODUTO FORMADO DE SUBSTANCIAS QUIMICAS QUE POR INFLUENCIA DO CALOR E/OU
UMIDADE PRODUZ DESPRENDIMENTO GASOSO CAPAZ DE EXPANDIR MASSAS ELABORADAS COM
FARINHAS, AMIDOS OU FECULAS, AUMENTANDO LHES O VOLUME E A POROSIDADE. CONTENDO NO
INGREDIENTE BICARBONATO DE SODIO, CARBONATO DE CALCIO E FOSFATO MONOCALCICO.

BIOLOGICO: PRODUTO OBTIDO DE CULTURAS PURAS DE LEVEDURAS (SACCHAROMYCES CEREVISIAS) POR
PROCEDIMENTO TECNOLOGICO ADEQUANDO E EMPRESADO PARA DAR SABOR, PRORIO E AUMENTAR O
VOLUME E POROSIDADE DOS PRODUTOS FORNEADOS. PODERAO SER ADICIONADOS DAS SEGUINTES
SUBSTANCIAS, PROPRIAS PARA USO ALIMENTAR: FARINHAS, AMIDOS, FECULAS NO MAXIMO 5% P/P, OLEOS
E GORDURAS COMESTIVEIS, SULFATO DE CALCIO, CARBONATO DE CALCIO, SORBITOL, MONOLAURATO DE
SORBITANA E OUTRAS APROVADAS.

FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO

DESCRICAO DO PRODUTO: FORMULA INFANTIL EM PO PARA LACTENTES, COM PROTEINAS LACTEAS,
ADICIONADA DE PREBIOTICO, DHA E ARA, MINERAIS E VITAMINAS; PARA CRIANCAS A PARTIR DO 62 MES.
INGREDIENTES: LACTOSE, LEITE PARCIALMENTE DESNATADO EM PO, OLEOS VEGETAIS (CANOLA, GIRASSOL,
COCO, MILHO OU PALMA), OLEO DE PEIXE, MINERAIS E VITAMINAS. NAO CONTER GLUTEN E ISENTA DE
QUALQUER TIPO DE ACUCAR. EMBALAGEM PRIMARIA: LATA DE 800G. VALIDADE MINIMA DE 12 MESES.
ROTULAGEM DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
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FORMULA INFANTIL P/ LACTENTES DE 0 A 6 MESES

DESCRICAO DO PRODUTO: LEITE ADAPTADO EM PO PARA RECEM NASCIDO DE O A 6 MESES, A BASE DE
PROTEINAS LACTEAS, ISENTA DE QUALQUER TIPO DE ACUCAR, AROMATIZANTES E GLUTEN. DEVERA TER
BAIXO TEOR DE SODIO, CONTER PREBIOTICOS, DHA/ARA E NUCLEOTIDEOS. DEVENDO ATENDER TODAS AS
RECOMENDACOES DA CODEX ALIMENTARIUS FAO/OMS. EMBALAGEM PRIMARIA: LATAS APROPRIADAS
PARA ALIMENTOS, CONTENDO 800G. PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 12 MESES A PARTIR DA DATA DE
FABRICACAO. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.

FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES DESTINADA AS NECESSIDADES DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS
DESCRICAO DO PRODUTO: FORMULA INFANTIL PARA LACTENTES DESTINADA A NECESSIDADES
DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS: AQUELA CUJA COMPOSICAO FOI ALTERADA OU ESPECIALMENTE
FORMULADA PARA ATENDER, POR SI SO, AS NECESSIDADES ESPECIFICAS DECORRENTES DE ALTERACOES
FISIOLOGICAS E/OU DOENGAS TEMPORARIAS OU PERMANENTES E/OU PARA A REDUCAO DE RISCO DE
ALERGIAS EM INDIVIDUOS PREDISPOSTOS DE LACTENTES ATE O 62 MES DE VIDA (5 MESES E 29 DIAS). NAO
CONTER GLUTEN E ACUCARES, SALVO EM CASOS ESPECIFICADOS POR LAUDO MEDICO. EMBALAGEM
PRIMARIA: LATA CONTENDO DE 400 A 800G. VALIDADE MINIMA DE 01 ANO, APOS A DATA DE FABRICAGAO.
ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE.

FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO DESTINADAS AS NECESSIDADES DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS
DESCRICAO DO PRODUTO: FORMULA INFANTIL DE SEGUIMENTO PARA LACTENTES E CRIANGAS DE
PRIMEIRA INFANCIA DESTINADA A NECESSIDADES DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS: AQUELA CUJA
COMPOSIGAO FOI ALTERADA OU ESPECIALMENTE FORMULADA PARA ATENDER, POR SI SO, AS
NECESSIDADES ESPECIFICAS DECORRENTES DE ALTERAGOES FISIOLOGICAS E/OU DOENGAS TEMPORARIAS
OU PERMANENTES E/OU PARA A REDUGAO DE RISCO DE ALERGIAS EM INDIVIDUOS PREDISPOSTOS DE
LACTENTES A PARTIR DO 62 ATE 12 MESES DE IDADE INCOMPLETOS (11 MESES E 29 DIAS) E DE CRIANGAS
DE PRIMEIRA INFANCIA, CONSTITUINDO-SE O PRINCIPAL ELEMENTO LIQUIDO DE UMA DIETA
PROGRESSIVAMENTE DIVERSIFICADA. NAO CONTER GLUTEN, SALVO EM CASOS ESPECIFICADOS POR LAUDO
MEDICO. EMBALAGEM PRIMARIA: LATA CONTENDO DE 400 A 800G. VALIDADE MINIMA DE 01 ANO, APOS A
DATA DE FABRICAGAO. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE.

FLOCO DE MILHO SEM AGUCAR

DESCRICAO DO PRODUTO: FLOCOS DE MILHO SEM ADICAO DE ACUCAR. OS DERIVADOS DE CEREAIS
(MILHO) DEVEM SER PREPARADOS COM MATERIAS-PRIMAS SAS, LIMPAS, ISENTAS DE MATERIA TERROSA,
DE PARASITAS E DE DETRITOS ANIMAIS OU VEGETAIS. INGREDIENTES BASICOS: MILHO, SAL, VITAMINA A B1,
B12, C, NIACINA, ACIDO FOLICO, MINERAIS FERRO, ZINCO E ANTIOXIDANTE: LECITINA DE SOJA. SEM
GLUTEN, ISENTO DE GORDURAS E COLESTEROL. EMBALAGEM DE POLIETILENO DE 500 G, PRAZO DE
VALIDADE MINIMA 06 MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO
VIGENTE.

FUBA MIMOSO

DESCRICAO DO PRODUTO: FARINHA FINA OBTIDA DE GRAO DE MILHO MODIFICADO MOIDO DE COR
AMARELA; COM ASPECTO, COR E CHEIRO PROPRIO, ISENTO DE IMPUREZAS, RANCO E MOFO. INGREDIENTE:
FUBA ENRIQUECIDO COM FERRO E ACIDO FOLICO (VITAMINA B9). VALIDADE MINIMA DE 06 MESES.
ROTULAGEM DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.
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GRAO DE BICO

DESCRICAO DO PRODUTO: GRAO DE BICO IN NATURA (ESPECIE CICER ARIETINUM L.), SAFRA NOVA,
CONSTITUIDO DE GRAOS DE COLORAGAO CASTANHO-CLARO, INTEIROS, MADUROS E SAOS; ISENTO DE
MATERIAL TERROSO, SUJIDADES E MISTURA DE OUTRAS VARIEDADES E ESPECIES. VALIDADE MINIMA DE 05
MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA DO PRODUTO. ROTULAGEM DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE.

LEITE EM PO INTEGRAL SEM LACTOSE

DESCRICAO DO PRODUTO: LEITE DE VACA INTEGRAL, DESIDRATADO POR PROCESSOS TECNOLOGICAMENTE
ADEQUADOS, COM TEXTURA HOMOGENEA, COLORACAO PROPRIA E ISENTO DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE. DEVERA SER FORTIFICADO COM VITAMINAS E MINERAIS (DENTRO DO PADRAO LEGAL
VIGENTE) DECLARADAS NA EMBALAGEM. INGREDIENTES BASICOS: LEITE INTEGRAL, ENZIMA LACTASE,
EMULSIFICANTE LECITINA DE SOJA. DEVE SER ISENTO DE ACUCAR E OUTROS INGREDIENTES. EMBALAGEM
PRIMARIA: SACHE OU LATA, CONTENDO DE 200 A 500G. VALIDADE MINIMA DE 06 MESES, A PARTIR DA
DATA DE FABRICACAO. ROTULAGEM DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.

LEITE EM PO DESNATADO INSTANTANEO

DESCRICAO DO PRODUTO: LEITE DE VACA DESNATADO, DESIDRATADO POR PROCESSOS
TECNOLOGICAMENTE ADEQUADOS, COM TEXTURA HOMOGENEA, COLORAGAO PROPRIA E ISENTO DE
QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE. DEVERA SER INSTANTANEO E FORTIFICADO COM VITAMINAS E
MINERAIS (DENTRO DO PADRAO LEGAL VIGENTE) DECLARADAS NA EMBALAGEM. INGREDIENTES BASICOS:
LEITE DESNATADO, EMULSIFICANTE LECITINA DE SOJA. DEVE SER ISENTO DE AGUCAR E OUTROS
INGREDIENTES. O TEOR DE GORDURA DEVERA SER MENOR OU IGUAL A 1,5%. EMBALAGEM PRIMARIA:
PACOTE DE FILME DE POLIETILENO, POLIESTER E ALUMINIO OU SIMILAR, HERMETICAMENTE FECHADO,
CONTENDO DE 500G A 1KG. VALIDADE MINIMA DE 06 MESES, A CONTAR DA DATA DE ENTREGA. A
ROTULAGEM DEVE ATENDER A LEGISLAGAO VIGENTE. O PRODUTO DEVE ATENDER CRIANGAS COM
NECESSIDADES ALIMENTARES ESPECIAIS.

LEITE EM PO INTEGRAL INSTANTANEO

DESCRICAO DO PRODUTO: LEITE EM PO ENRIQUECIDO COM NO MINIMO 10 VITAMINAS E MINERAIS.
CONTENDO LEITE INTEGRAL, EMULSIFICANTE LECITINA DE SOJA, SEM ADICAO DE ACUCAR E NAO DEVE
CONTER GLUTEN. COMPOSICAO NA PORCAO DE 26G DE NO MAXIMO 74MG DE SODIO. SUAS CONDICOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE, EMBALAGEM DE FILME DE POLIESTER
METALIZADO E SELADO AUTOMATICAMENTE ACONDICIONADO EM SACOS DE PEBD, FOLHA SIMPLES NO
MINIMO 1KG. VALIDADE MiNIMA DE 12 MESES. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.

LEITE DE SOJA EM PO SABOR NATURAL

INGREDIENTES BASICOS: PROTEINA ISOLADA DE SOJA OU EXTRATO DE SOJA, MALTODEXTRINA, OLEO DE
SOJA, MIX DE VITAMINAS E MINERAIS, SAL REFINADO E ESTABILIZANTE, SEM ADIGAO DE AGUCAR.
EMBALAGEM PRIMARIA: LATAS COM 300G. VALIDADE MINIMA DE 06 MESES. ROTULAGEM DEVERA SEGUIR
A LEGISLACAO VIGENTE. O PRODUTO DEVE ATENDER CRIANGAS COM NECESSIDADES ALIMENTARES
ESPECIAIS.
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LENTILHA

DESCRICAO DO PRODUTO: GRAOS PROVENIENTES DA ESPECIE LENS ESCULENTA, MOENCH. DEVE SER DA
CLASSE MISTURADA E DO TIPO 1, SENDO TOLERADO MAXIMO DE 14% DE UMIDADE, 0.5% DE MATERIA
ESTRANHA E IMPUREZAS, CONFORME ESTABELECIDO PELA LEGISLAGAO VIGENTE. OS GRAOS DEVEM SER
LIMPOS, ISENTO DE SUJIDADES E PARASITAS. VALIDADE MINIMA DE 06 MESES A PARTIR DA DATA DE
FABRICAGAO. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE.

MACARRAO INTEGRAL

DESCRICAO DO PRODUTO: MACARRAO INTEGRAL, DO TIPO FUSILLI/PENNE. INGREDIENTES BASICOS:
FARINHA DE TRIGO INTEGRAL, FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, SOJA
TOSTADA FRAGMENTADA, AVEIA EM FLOCOS, CENTEIO EM FLOCOS, FARINHAS DE LINHACA, CEVADA,
GIRASSOL, GERGELIM, CLARA DE OVO. SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO
VIGENTE. SACO PLASTICO TRANSPARENTE, 500 G. VALIDADE MINIMA 06 MESES. ROTULAGEM: DEVERA
SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE

MACARRAO SEM GLUTEN

DESCRICAO DO PRODUTO: MACARRAO FEITO A BASE DE FARINHA DE ARROZ E/OU MILHO. DEVERA SER
SEM GLUTEN. O CORTE DEVERA SER DO TIPO FUSILLI/PENNE. INGREDIENTES BASICOS: FARINHA DE ARROZ
E/OU MILHO, CORANTES NATURAIS E EMULSIFICANTE. VALIDADE MINIMA DE 12 MESES, A PARTIR DA DATA
DE FABRICACAO. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.

MACARRAO GRANO DURO SEM OVOS

DESCRICAO MACARRAO DO TIPO PENNE/FARFALLE/FUSILLI, ELABORADO COM SEMOLA DE GRANO DURO.
O PRODUTO DEVERA SER INTEGRO, ISENTO DE SUJIDADES, DE PARASITAS E DE CORANTES. INGREDIENTE
BASICO: SEMOLA DE TRIGO DURUM. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE. O PRODUTO
DEVERA SER GRANO DURO VISANDO FACILITAR O PREPARO E REDUZIR O DESPERDICIO.

MASSA PARA LASANHA

DESCRICAO DO PRODUTO: MASSA EM LAMINA FINA PARA PREPARO DE LASANHA DIRETO AO FORNO.
INGREDIENTE BASICO: SEMOLA DE TRIGO ENRIQUECIDO COM FERRO E ACIDO FOLICO, OVO. VALIDADE
MINIMA DE 12 MESES. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.

MASSA FRESCA PARA NHOQUE

DESCRICAO DO PRODUTO: NHOQUE DE BATATA. INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM
FERRO E ACIDO FOLICO, BATATA, OLEO VEGETAL, SAL, CONSERVADOR. OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS.
EMBALAGEM PRIMARIA DE 500G A 1KG. VALIDADE 3 MESES. DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.

MILHO PARA PIPOCA

DESCRICAO DO PRODUTO: CLASSE AMARELO, GRUPO DURO, TIPO 1, PREPARADOS COM MATERIAS PRIMAS
SAS, LIMPAS, ISENTAS DE MATERIAS TERROSAS, PARASITOS, DETRITOS ANIMAIS OU VEGETAIS. EMBALAGEM
PLASTICA DE POLIPROPILENO RESISTENTE E TRANSPARENTE, ORIGINAL DO FABRICANTE, DE NO MINIMO
500G. VALIDADE MINIMA DE 06 MESES. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.
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MIX DE FARINHA DE SEM GLUTEN

FARINHA SEM GLUTEN. INGREDIENTES BASICOS: MIX DE FARINHAS SEM GLUTEN. EMBALAGEM PLASTICA
DE 500G A 1KG, ORIGINAL DO FABRICANTE, VALIDADE MINIMA DE 04 MESES. ROTULAGEM: DEVERA ESTAR
DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. O PRODUTO DEVE ATENDER CRIANGAS COM NECESSIDADES
ALIMENTARES ESPECIAIS.

MOLHO DE TOMATE PRONTO

DESCRICAO DO PRODUTO: MOLHO DOS TOMATES MADUROS, SELECIONADOS, SEM PELE E SEMENTES,
ZERO AGUCAR E GORDURA. CONTENDO APENAS POLPA DE TOMATE, CEBOLA, SAL, ALHO, SALSA, AIPO,
CONSERVANTE BENZOATO DE SODIO. SEM GLUTEN, EMBALAGEM PRIMARIA: POLIESTER TRANSPARENTE +
NYLON POLI TRANSPARENTE. PESO LIQUIDO DE 1 KG. VALIDADE MINIMA 06 MESES A PARTIR DA DATA DE
ENTREGA. ROTULAGEM DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.

OLEO DE SOJA REFINADO TIPO 1

DESCRICAO DO PRODUTO: COMPOSTO DE OLEO DE SOJA REFINADO E ANTIOXIDANTE, COMPOSICAO
CENTESIMAL 100% DE OLEO DE SOJA. APRESENTAGAO, ASPECTO, CHEIRO, SABOR E COR PECULIARES AOS
MESMOS E DEVERAO ESTAR ISENTOS DE RANGO E DE OUTRAS CARACTERISTICAS INDESEJAVEIS.
EMBALAGEM PRIMARIA: PET COM 900ML. VALIDADE MINIMA DE 06 MESES. ROTULAGEM DEVERA SEGUIR
A LEGISLAGAO VIGENTE.

PAO DE FORMA INTEGRAL

INGREDIENTES BASICOS: FARINHA DE TRIGO INTEGRAL, FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E
ACIDO FOLICO, AGUCAR, SAL E GORDURA VEGETAL. DEVERA SER FONTE DE FIBRAS, CONFORME RDC 344 DE
13/12/2002 E RDC 26 DE 02/07/2015. VALIDADE MINIMA DE 12 DIAS, A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO.
ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE.

PAO DE FORMA INTEGRAL SEM LACTOSE

INGREDIENTES BASICOS: FARINHA DE TRIGO INTEGRAL, FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E
ACIDO FOLICO, GORDURA VEGETAL E SAL. DEVERA SER ISENTO DE ACUCARES ADICIONADOS, LACTOSE E
GORDURAS TRANS; SER BAIXO EM GORDURAS TOTAIS E SATURADAS, NAO CONTER CONSERVANTES
ARTIFICIAIS. VALIDADE MINIMA DE 14 DIAS. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.

PAO DE FORMA SEM GLUTEN E SEM LEITE

DESCRICAO: PAO SEM GLUTEN E SEM LEITE. INGREDIENTES BASICOS: AMIDOS MODIFICADOS (MILHO E/OU
MANDIOCA), OLEO VEGETAL E SAL. VALIDADE MINIMA DE 15 DIAS. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A
LEGISLACAO VIGENTE.

PAO TIPO HOT DOG SEM LACTOSE

INGREDIENTES BASICOS: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, GORDURA
VEGETAL E SAL. DEVERA SER ISENTO DE ACUCARES ADICIONADOS, LACTOSE E GORDURAS TRANS; SER
BAIXO EM GORDURAS TOTAIS E SATURADAS; NAO CONTER CONSERVANTES ARTIFICIAIS. VALIDADE MINIMA
DE 14 DIAS. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.
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PAO TIPO HOT DOG / HAMBURGUER TRADICIONAL

INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA DE ACIDO FOLICO E FERRO, AGUCAR, SAL, GORDURA
VEGETAL, CONSERVADORES. DEVERA SER ENRIQUECIDO DE VITAMINAS E MINERAIS. DEVERA CONTER
APROXIMADAMENTE  50G. VALIDADE MINIMA DE 12 DIAS, A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO.
ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE.

PAO TIPO HOT DOG / HAMBURGUER INTEGRAL

INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO INTEGRAL, FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA DE ACIDO FOLICO E
FERRO, ACUCAR, SAL, GORDURA VEGETAL, CONSERVADORES. DEVERA SER FONTE DE FIBRAS E
ENRIQUECIDO DE VITAMINAS E MINERAIS. VALIDADE MINIMA DE 12 DIAS, A PARTIR DA DATA DE
FABRICACAO. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.

PEITO DE FRANGO COZIDO DESFIADO

INGREDIENTES: PEITO DE FRANGO SALGADO COZIDO. CARACTERISTICAS DO PRODUTO: O PRODUTO
DEVERA SER OBTIDO A PARTIR DE AVES SADIAS, ABATIDAS SOB PREVIA INSPEGAO SANITARIA. OS PEITOS
DEVERAO SER COZIDOS E DESFIADOS MECANICAMENTE, ADICIONADOS DE SOMENTE SAL. DEVERA SER
EMBALADO E ESTERILIZADO A VAPOR, SEM ADIGCAO DE AGUA E OUTRAS SUBSTANCIAS, OBTIDAS PELO
PROCESSAMENTO EM CONDICOES DE QUALIDADE. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. EMBALAGEM PRIMARIA: O PRODUTO EMBALADO A VACUO, EM EMBALAGEM
ALUMINIZADA, HERMETICAMENTE FECHADA POR TERMOSSOLDAGEM. RESISTENTE AO TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, CONTENDO PESO LIQUIDO DE 1 A 3KG POR EMBALAGEM. VALIDADE MINIMA DE 06
MESES, A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO. ROTULAGEM: DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.

POLVILHO DOCE OU AZEDO

DESCRICAO DO PRODUTO: POLVILHO (DOCE OU AZEDO), TIPO 1, FABRICADO A PARTIR DE MATERIAS-
PRIMAS SAS E LIMPAS, PRODUTO LIVRE DE MATERIA TERROSA, PARASITAS, LARVAS E DETRITOS ANIMAIS E
VEGETAIS. NAO CONTER GLUTEN. VALIDADE MINIMA DE 06 MESES, A PARTIR DA DATA DE ENTREGA.
ROTULAGEM DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.

SAL REFINADO IODADO

COMPOSICAO DO PRODUTO: SAL REFINADO, IODATO DE POTASSIO E ANTIUMECTANTES. EMBALAGEM
PRIMARIA: PACOTES DE POLIETILENO DE 1KG. VALIDADE INDETERMINADA. ROTULAGEM DEVERA SEGUIR A
LEGISLACAO VIGENTE.

SUCO DE FRUTA

DESCRICAO DO PRODUTO: BEBIDA NAO FERMENTADA E NAO DILUIDA (INTEGRAL, PRONTA PARA
CONSUMO, OBTIDA DE UMA OU MAIS FRUTAS MADURAS E SAS, SEM ADICAO DE ACUCARES E NA SUA
CONCENTRAGAO NATURAL, COM COR, AROMA E SABOR CARACTERISTICOS DA(S) FRUTA(S), SUBMETIDOS A
TRATAMENTO QUE ASSEGUREM A SUA APRESENTAGAO E CONSERVAGAO ATE O MOMENTO DO CONSUMO.
A DESIGNAGAO INTEGRAL E OPCIONAL, E SERA PRIVATIVA DO SUCO SEM ADIGAO DE AGUCARES E NA SUA
CONCENTRAGAO NATURAL, SENDO VEDADO O USO DE TAL DESIGNAGAO PARA O SUCO RECONSTITUIDO. o -
SUCO DE LARANJA INTEGRAL OU RECONSTITUIDO (100%) PASTEURIZADO: LARANJA (MADURA, SA, LIMPA),
E SER UM SUCO INTEGRAL, PASTEURIZADO, ENVASADO E CONSERVADO SOB REFRIGERAGAO. ¢ - SUCO DE
UVA RECONSTITUIDO: OBTIDO PELA DILUIGAO DE SUCO CONCENTRADO OU DESIDRATADO, ATE A
CONCENTRAGAO ORIGINAL DO SUCO INTEGRAL OU AO TEOR DE SOLIDOS SOLUVEIS MINIMO
ESTABELECIDO NO PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DO SUCO DE UVA INTEGRAL, SENDO
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OBRIGATORIO CONSTAR NA SUA ROTULAGEM A ORIGEM DO SUCO UTILIZADO PARA SUA ELABORACAO, SE
CONCENTRADO OU DESIDRATADO, SENDO OPCIONAL O USO DA EXPRESSAO "RECONSTITUIDO. OPCAO DE
SABORES: SUCO INTEGRAL: LARANJA, MACA, TANGERINA E UVA, SUCO MISTO: GOIABA E MACA; MANGA E
MAGA. NOTAS: « OUTROS SABORES PODERAO SER APROVADOS SEGUNDO CRITERIOS ESTABELECIDOS PELA
CONTRATANTE; ¢ PRODUTO COM REGISTRO OBRIGATORIO NO MAPA. ISENTA: ADICAO DE ACUCARES,
EDULCORANTES, AROMAS E CORANTES DE QUALQUER NATUREZA; FRAGMENTOS DE PARTES NAO
COMESTIVEIS DA FRUTA, DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS A SUA COMPOSICAO NORMAL E DE OUTRAS
SUBSTANCIAS QUE INDIQUEM SUA MANIPULACAO DEFEITUOSA. OPCIONAL: 1) SUCO RECONSTITUIDO:
OPCIONALMENTE, O SUCO UTILIZADO PODERA SER APRESENTADO COMO SUCO RECONSTITUIDO,
ELABORADO A PARTIR DO SUCO CONCENTRADO OU DESIDRATADO, MANTENDO AS MESMAS
CARACTERISTICAS DO SUCO INTEGRAL. 2) SUCO MISTO: SUCO OBTIDO PELA MISTURA DE FRUTAS, SENDO A
DENOMINACAO CONSTITU/DA DA EXPRESSAO SUCO MISTO, SEGUIDA DA RELACAO DE FRUTAS UTILIZADAS,
EM ORDEM DECRESCENTE DAS QUANTIDADES PRESENTES NA MISTURA. 3) ADITIVOS PERMITIDOS EM
LEGISLACAO (CONSERVADORES NA QUANTIDADE MINIMA NECESSARIA PARA PRESERVAR O PRODUTO, EM
ESPECIAL, CONTRA OXIDACOES ATE O ENVASE).

SUCO 100% DE FRUTAS

DESCRICAO DO PRODUTO: SUCO ELABORADO COM FRUTAS SELECIONADAS, SEM ADIGAO DE AGUA,
CONSERVANTES, CORANTES E AGUCARES. VALIDADE MINIMA DE 12 MESES, A PARTIR DA DATA DE
FABRICAGAO. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE.

SUCO INDIVIDUAL

DESCRICAO DO PRODUTO: SUCO ELABORADO COM FRUTAS SELECIONADAS, SEM CONSERVANTES E
CORANTES. INGREDIENTES BASICOS: AGUA, POLPA DE FRUTAS NATURAL SABORES VARIADOS E AGUCAR.
EMBALAGEM PRIMARIA: TETRA PAK COM CAPACIDADE DE 200ML. VALIDADE MINIMA DE 6 MESES, A
PARTIR DA DATA DA ENTREGA DO PRODUTO. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE.

TAPIOCA - GOMA DE MANDIOCA HIDRATADA

DESCRICAO DO PRODUTO: GOMA PRONTA PARA TAPIOCA. SENDO 100% NATURAL, SEM ADICAO DE
CONSERVANTES, SEM ADICAO DE SAL, SEM GLUTEN. NAO PRECISA PENEIRAR; SOLTA E MACIA.
INGREDIENTES: FECULA DE MANDIOCA E AGUA. EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA E RESISTENTE, COM
500G. VALIDADE MINIMA 06 MESES. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE.

TRIGO PARA QUIBE
DESCRICAO DO PRODUTO: TRIGO PARA QUIBE. EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS, CONTENDO 500G.
VALIDADE MINIMA DE 06 MESES. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.

UVA PASSA BRANCA

DESCRICAO DO PRODUTO: UVA DESIDRATADA SEM CAROGO, DE COR BRANCA, ASPECTO E ODOR
CARACTERISTICOS, SABOR ADOCICADO. INGREDIENTES: UVA PASSA BRANCA. EMBALAGEM PRIMARIA:
SACO DE POLIETILENO TERMOSSOLDADO E RESISTENTE, CONTENDO DE 100 A 300G. VALIDADE MINIMA DE
12 MESES, A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE. O
PRODUTO DEVE ATENDER CRIANCAS MENORES DE 3 ANOS DE IDADE.
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VINAGRE DE VINHO BRANCO OU MACA

O VINAGRE NAO DEVERA CONTER SUBSTANCIAS ESTRANHAS A SUA COMPOSICAO NORMAL. INGREDIENTES
BASICOS: FERMENTADO ACETICO DE VINHO BRANCO OU FERMENTADO ACETICO DE MACA, CONSERVADOR,
AGUA POTAVEL. EMBALAGEM PRIMARIA: POTE PLASTICO ATOXICO, CONTENDO 750 ML. VALIDADE MINIMA
DE 10 MESES. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.

CARNES EM GERAL, LATICINIOS E CONGELADOS

CARNE BOVINA TIPO BOLINHO

DESCRICAO DO PRODUTO: PRODUTO ELABORADO COM CARNE BOVINA. PROVENIENTES DE ANIMAIS
SADIOS E COM CONTROLE DE QUALIDADE. DEVERA SER ISENTO DE ADIGAO DE GORDURA, PROTEINA
TEXTURIZADA DE SOJA, PIMENTA E OUTROS INGREDIENTES NAO NATURAIS, DE ACORDO COM A
RESOLUCAO DO PNAE N2 06 DE 08/05/2020. INGREDIENTES BASICOS: CARNES BOVINAS, FARINHA DE
ARROZ E SAL. DEVERA TER FORMATO DE BOLINHO DE CARNE, PESANDO 25G PODERA SER CONGELADO
PELO SISTEMA DE CONGELAMENTO RAPIDO INDIVIDUAL (IQF). EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS PLASTICOS
DE POLIETILENO, ATOXICO, TRANSPARENTE, RESISTENTE AO TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, CONTENDO
DE 1 A 2KG. NAO CONTER GLUTEN. VALIDADE MINIMA DE 01 ANO, A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO.
ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

CARNE BOVINA CONGELADA EM PECA, EM CUBOS OU EM ISCAS, NOS CORTES: ACEM, PATINHO, COXAO
MOLE.

DESCRIGAO DO OBJETO: CARNE BOVINA PROVENIENTE DE ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPEGOES
VETERINARIAS, MANIPULADA EM CONDIGOES HIGIENICAS SATISFATORIAS, EM PEGA, CONGELADA,
APARADA, ISENTO DE SEBO, EXTRA LIMPO, APRESENTADA NOS CORTES ACEM. PATINHO E COXAO MOLE.
CARACTERISTICAS DO PRODUTO: NO PROCESSAMENTO DEVERA SER REALIZADA A (ELIMINAGAO DOS
EXCESSOS DE GORDURA MAXIMA DE 5 %, CARTILAGEM E APONEVROSES MAX. DE 2%). DEVERA
APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS, SUJIDADE E LARVA E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE
QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR QUALQUER ALTERAGAO. DEVERA SER CORTADA EM CUBOS OU EM
TIRAS E SUBMETIDA AO PROCESSO DE CONGELAMENTO IQF. CARACTERISTICAS SENSORIAIS: ASPECTO:
PROPRIO DA ESPECIE, NAO AMOLECIDA NEM PEGAJOSA COR: PROPRIA DA ESPECIE E SEM MANCHAS.
ODOR: PROPRIO TIPO DE CORTE: CARACTERISTICO DA PECA CONFORME O PADRAO ESTABELECIDO NA
LEGISLAGAO VIGENTE. AS CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS, MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS DEVERAO SEGUIR OS PADROES ESTABELECIDOS PELA LEGISLAGAO VIGENTE. EMBALAGEM
PRIMARIA: SACO PLASTICO DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, TERMOSSOLDADO ATOXICO E
RESISTENTE, PESO DE 1 A 2KG. VALIDADE MINIMA DE 12 MESES, A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO.
ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA

DESCRICAO DO OBJETO: CARNE BOVINA MOIDA PROVENIENTE DE ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB
INSPECOES VETERINARIAS, MANIPULADA EM CONDIGOES HIGIENICAS SATISFATORIAS, CONGELADA,
APARADA, ISENTO DE SEBO, EXTRA LIMPO; APRESENTADA NO CORTE: PATINHO MOIDO. CARACTERISTICAS
DO PRODUTO: DURANTE O PROCESSAMENTO DEVERA SER REALIZADA A ELIMINAGAO DOS EXCESSOS DE
GORDURA E TER NO MAXIMO 5%, CARTILAGEM E APONEVROSES NO MAX. 3%. DEVERA APRESENTAR-SE
LIVRE DE PARASITAS, SUJIDADE E LARVA E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-
LA OU ENCOBRIR QUALQUER ALTERAGAO. DEVERA MOIDA, SUBMETIDA A PROCESSO DE CONGELAMENTO
RAPIDO OU ULTRARRAPIDO PODENDO SER CONGELA PELO SISTEMA IQF. CARACTERISTICAS SENSORIAIS:
ASPECTO: PROPRIO DA ESPECIE, NAO AMOLECIDA NEM PEGAJOSA COR: PROPRIA DA ESPECIE E SEM
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MANCHAS. ODOR: PROPRIO TIPO DE CORTE: CARACTERISTICO DA PEGA CONFORME LEGISLAGAO VIGENTE.
CARACTERISTICA FiSICO-QUIMICAS DEVERA SEGUIR OS PADROES ESTABELECIDOS PELA LEGISLAGAO
VIGENTE. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS E PADROES
ESTABELECIDOS CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS: SERAO ADOTADOS OS CRITERIOS E
PADROES ESTABELECIDOS NA LEGISLAGAO VIGENTE. VALIDADE MINIMA DE 12 MESES, A PARTIR DA DATA DE
FABRICAGAO. O PRODUTO DEVERA SER EMBALADO E ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

CARNE SUINA CONGELADA EM CUBOS, TIRAS OU ISCAS

DESCRICAO DO PRODUTO: CARNE SUINA PERNIL, SEM OSSO PROVENIENTE DE ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS
SOB PREVIA INSPECAO VETERINARIA, MANIPULADA EM CONDICOES HIGIENICAS SATISFATORIAS,
CONGELADA, APARADA. OS CUBOS DEVERAO TER APROXIMADAMENTE 2 CM DE LADO E AS ISCAS OU TIRAS
DEVERAO TER PESO E TAMANHO UNIFORMES. O PRODUTO DEVERA APRESENTAR NO MAXIMO 5% DE
GORDURA, SER LIVRE DE PARASITAS, SUJIDADE, LARVA E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE
POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR QUALQUER ALTERACAO. O PRODUTO DEVERA SER CONGELADO A
TEMPERATURA DE -182C (DEZOITO GRAUS NEGATIVOS) OU INFERIOR, PODERA ALTERNATIVAMENTE, SER
CONGELADO PELO SISTEMA IQF E TRANSPORTADA EM CONDIGOES QUE PRESERVEM TANTO AS
CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO, QUANTO AS CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS TiPICAS DO PRODUTO. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM
A LEGISLACAO VIGENTE. VALIDADE MINIMA DE 12 MESES. O PRODUTO DEVERA SER EMBALADO E
ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

FRANGO, FILE DE SOBRECOXA CONGELADO

CARACTERISTICAS DO PRODUTO: PEDACOS DE FILE DE SOBRECOXA SEM OSSO E SEM PELE, PROVENIENTES
DE ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECOES VETERINARIAS, MANIPULADO EM CONDICOES HIGIENICAS
SATISFATORIAS, CORTADO EM PEDACOS (50 A 70G), CONGELADO A -182/C (MENOS DEZOITO GRAUS
CENTIGRADOS), PODENDO SER CONGELADO PELO SISTEMA DE CONGELAMENTO INDIVIDUAL (IQF).
CARACTERISTICA ORGANOLEPTICAS: TEXTURA, COR, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS. CARACTERISTICA
FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS: ATENDER AOS CRITERIOS E PADROES
ESTABELECIDOS NA LEGISLACAO VIGENTE. AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITAS, LARVAS E DEMAIS
SUBSTANCIAS CONTAMINANTES. TER VERIFICACAO DA PRESENCA DOS ELEMENTOS HISTOLOGICOS DOS
INGREDIENTES QUE COMPOEM O PRODUTO. VALIDADE MINIMA DE 12 MESES, A PARTIR DA DATA DE
FABRICACAO. O PRODUTO DEVERA SER EMBALADO E ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.

FRANGO, PEITO CONGELADO EM TIRAS OU CUBOS

CARACTERISTICAS DO PRODUTO: PEITO DE FRANGO SEM OSSO E SEM PELE, DE ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS
SOB INSPECOES VETERINARIAS, MANIPULADO EM CONDICOES HIGIENICAS SATISFATORIAS, APRESENTADA
NO CORTE EM TIRAS COM PESO E TAMANHO UNIFORMES OU EM CUBOS COM APROXIMADAMENTE 2 CM
DE LADO. DEVERA SER CONGELADA A — 182c (DEZOITO GRAUS CENTI’GRADOS) PODENDO SER CONGELADO
PELO SISTEMA (IQF). CARACTERISTICA ORGANOLEPTICAS: TEXTURA, COR, SABOR E ODOR
CARACTERISTICOS. CARACTERISTICA FiSICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS: ATENDER
AOS CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA LEGISLACAO VIGENTE. AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITAS,
LARVAS E DEMAIS SUBSTANCIAS CONTAMINANTES. TER VERIFICACAO DA PRESENCA DOS ELEMENTOS
HISTOLOGICOS DOS INGREDIENTES QUE COMPOEM O PRODUTO. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 12
MESES, A PARTIR DA DATA DE FABRICACAO. DEVERA SER EMBALADO E ROTULADO DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE.
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FRANGO (SASSAMI)

CARACTERISTICAS DO PRODUTO: FILE DE FRANGO TIPO SASSAMI, SEM OSSO E SEM PELE, DE ANIMAIS
SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECOES VETERINARIAS, MANIPULADO EM CONDICOES HIGIENICAS
SATISFATORIAS, CONGELADO A-18°C (MENOS DEZOITO GRAUS CENTIGRADOS) PODENDO SER CONGELADO
PELO SISTEMA  (IQF). CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: TEXTURA, COR, SABOR E ODOR
CARACTERISTICOS. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS: ATENDER
AOS CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA LEGISLACAO VIGENTE. AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITAS,
LARVAS E DEMAIS SUBSTANCIAS CONTAMINANTES. TER VERIFICACAO DA PRESENCA DOS ELEMENTOS
HISTOLOGICOS DOS INGREDIENTES QUE COMPOEM O PRODUTO. VALIDADE MINIMA DE 12 MESES, A
PARTIR DA DATA DE FABRICACAO. DEVERA SER EMBALADO E ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLACAO
VIGENTE.

FRANGO, CORTES CONGELADOS DE FRANGO (COXINHA DA ASA) (FESTIVIDADE)

DESCRICAO DO PRODUTO: CORTES DE FRANGO (COXINHAS DAS ASAS), DE AVES SADIAS, ABATIDAS SOB
PREVIA INSPECAO SANITARIA, MANIPULADO EM CONDICOES HIGIENICAS SATISFATORIAS. CARACTERISTICA
ORGANOLEPTICAS: TEXTURA, COR, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS. CARACTERISTICA FiSICO-QUIMICAS,
MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS: ATENDER AOS CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA
LEGISLACAO VIGENTE. AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITAS, LARVAS E DEMAIS SUBSTANCIAS
CONTAMINANTES. A CARNE DE AVE, DEVE SER LIVRE DE PENAS, PENUGENS, PERFURACOES, COAGULOS,
0SSOS QUEBRADOS, ENTRE OUTROS. CONGELADO A -182C (MENOS DEZOITO GRAUS CENTIGRADOS)
PODENDO SER CONGELADO NO SISTEMA IQF E PESAR APROXIMADAMENTE 65G. VALIDADE MINIMA DE 01
ANO, A PARTIR DA DATA DE FABRICACAO. DEVERA SER EMBALADO E ROTULADO DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE.

HAMBURGUER ASSADO E CONGELADO

DESCRICAO DO OBJETO: PRODUTO ELABORADO COM CARNE BOVINA OU MISTO (CARNE BOVINA E
FRANGO) DE FORMATO ARREDONDADO/OVALADO, DE TAMANHOS UNIFORMES. DEVERA SER LIVRE DE
0SSOS QUEBRADOS, CARTILAGEM, BOLORES, LIMO NA SUPERFICIE, COM COLORAGAO NORMAL E
SUBMETIDO AO PROCESSO TECNOLOGICO ADEQUADO. PROVENIENTES DE ANIMAIS SADIOS E COM
CONTROLE DE QUALIDADE. DEVERA SER ISENTO DE ADIGAO DE GORDURA, FARINHAS, PROTEINA
TEXTURIZADA DE SOJA, PIMENTA E OUTROS INGREDIENTES NAO NATURAIS, DE ACORDO COM A
RESOLUCAO DO PNAE N2 06 DE 08/05/2020. INGREDIENTES BASICOS: CARNE BOVINA OU CARNE BOVINA E
DE FRANGO. CADA UNIDADE DEVERA PESAR 50G E PODENDO SER CONGELADO PELO SISTEMA DE
CONGELAMENTO RAPIDO INDIVIDUAL (IQF). NAO CONTER GLUTEN. VALIDADE MINIMA DE 01 ANO, A
PARTIR DA DATA DE FABRICACAO. DEVERA SER EMBALADO E ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLACAO
VIGENTE.

LAGARTO EM BIFES CONGELADO

DESCRICAO DO OBJETO: CARNE BOVINA PROVENIENTE DE ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB PREVIA
INSPECAO VETERINARIA, MANIPULADA EM CONDIGOES HIGIENICAS SATISFATORIAS, CONGELADA, APARADA
E APRESENTADA NO CORTE LAGARTO. O PRODUTO DEVERA APRESENTAR NO MAXIMO 5% DE GORDURA,
MAXIMO DE 3% DE APONEVROSES E SER ISENTO DE CARTILAGENS. DEVERA APRESENTAR-SE LIVRE DE
PARASITAS, SUJIDADE, LARVA E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU
ENCOBRIR QUALQUER ALTERAGAO. O PRODUTO DEVERA SER CORTADO EM BIFES DE 50 A 70G, SER
CONGELADO A TEMPERATURA DE -182C (DEZOITO GRAUS NEGATIVOS) OU INFERIOR, PODENDO SER
CONGELADO NO SISTEMA IQF E TRANSPORTADA EM CONDIGOES QUE PRESERVEM TANTO AS
CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO, QUANTO AS CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS,
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MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS TIPICAS DO PRODUTO. CARACTERISTICAS SENSORIAIS: ASPECTO:
PROPRIO, NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO; COR: PROPRIA, SEM MANCHAS; SABOR E ODOR: PROPRIOS.
VALIDADE MINIMA DE 12 MESES, A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO. DEVERA SER EMBALADO E ROTULADO
DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

PEIXE, FILE DE TILAPIA

DESCRICAO DO PRODUTO: FILE DE PEIXE (TILAPIA) EM TAMANHO PADRONIZADO, CORTADO EM PEDACOS,
EM ESTADO INTEGRO, COM COR NATURAL DE SUA PROPRIA ESPECIE, SEM PELE, SEM GORDURA, SEM
ESPINHAS E ESCAMAS. CONGELADO A -18°c (MENOS DEZOITO GRAUS CENTIGRADOS) PODENDO SER
CONGELADO PELO SISTEMA DE CONGELAMENTO INDIVIDUAL (IQF). CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
TEXTURA, COR, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS
E MICROSCOPICAS: ATENDER AOS CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA LEGISLACAO VIGENTE.
AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITAS, LARVAS E DEMAIS SUBSTANCIAS CONTAMINANTES. TER VERIFICACAO
DA PRESENCA DOS ELEMENTOS HISTOLOGICOS DOS INGREDIENTES QUE COMPOEM O PRODUTO. VALIDADE
MINIMA DE 12 MESES. DEVERA SER EMBALADO E ROTULADO ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.

PEIXE, POSTA DE POLACA

DESCRICAO DO PRODUTO: POSTA DE PEIXE (POLACA) EM TAMANHO PADRONIZADO, CORTADO EM
PEDACOS, EM ESTADO INTEGRO, COM COR NATURAL DE SUA PROPRIA ESPECIE, SEM PELE, SEM GORDURA,
SEM ESCAMAS. CONGELADO A -182c (MENOS DEZOITO GRAUS CENTIGRADOS) PODENDO SER PELO
SISTEMA DE CONGELAMENTO INDIVIDUAL (IQF). CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: TEXTURA, COR,
SABOR E ODOR CARACTERISTICOS. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E
MICROSCOPICAS: ATENDER AOS CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA LEGISLAGAO VIGENTE.
AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITAS, LARVAS E DEMAIS SUBSTANCIAS CONTAMINANTES. TER VERIFICAGAO
DA PRESENCA DOS ELEMENTOS HISTOLOGICOS DOS INGREDIENTES QUE COMPOEM O PRODUTO. VALIDADE
MINIMA DE 12 MESES. DEVERA SER EMBALADO E ROTULADO ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.

SALSICHA MISTA TIPO HOT DOG

DESCRICAO DO PRODUTO: PRODUTO CARNEO INDUSTRIALIZADO, OBTIDO DA EMULSAO DE CARNE DE UMA
OU MAIS ESPECIES DE ANIMAIS DE ACOUGUE (COMO BOVINA, SUINA E DE AVES), ADICIONADO DE
INGREDIENTES E CONDIMENTOS (EXCETO PIMENTA), EMBUTIDO EM ENVOLTORIO NATURAL OU ARTIFICIAL,
OU AINDA POR PROCESSO DE EXTRUSAO, SUBMETIDO A PROCESSO TERMICO ADEQUADO. SERA TOLERADA
A ADICAO DE PEQUENAS QUANTIDADES DE AGUA, AMIDO, SOJA E CORANTES NATURAIS. A SALSICHA
DEVERA SER CONGELADA. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.
CARACTERISTICAS DO PRODUTO: A SALSICHA DEVERA SER PREPARADA COM CARNES E TOUCINHOS EM
PERFEITO ESTADO E CONSERVACAO. A PORCENTAGEM DE AGUA OU GELO NAO DEVERA ULTRAPASSAR 10%
(DEZ POR CENTO) EM PESO. O PRODUTO NAO DEVERA APRESENTAR SUPERFICIE UMIDA, PEGAJOSA,
EXSUDATO, LIQUIDO EM PARTES FLACIDAS OU DE CONSISTENCIA ANORMAL, COM INDICIOS DE
FERMENTACAO PUTRIDA. NAO SERA TOLERADA A PRESENCA DE MANCHAS OU COLORACAO SEM
UNIFORMIDADE. O PESO DE CADA SALSICHA DEVERA SER EM MEDIA 50G. VALIDADE MiNIMA DE 180 DIAS,
A PARTIR DA DATA DE FABRICACAO. DEVERA SER EMBALADA E ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLACAO
VIGENTE.

OBSERVACAO: O CONGELAMENTO EM IQF FACILITA O PORCIONAMENTO E EVITA O DESPERDICIO, ALEM
DE DIMINUIR O RISCO HIGIENICO-SANITARIO POR REDUZIR A NECESSIDADE DE MANIPULACAO.
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LATICINIOS

IOGURTE NATURAL

DESCRICAO DO PRODUTO: IOGURTE NATURAL LEITE, LEITE EM PO INTEGRAL, CREME DE LEITE, FERMENTO
LACTEO. NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM LEITEE DERIVADOS.CONTEM LACTOSE.ATENDER AOS
CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM PLASTICA COM TAMPA EM
ALUMINIO, CONTENDO DE 150G. VALIDADE MINIMA DE 01 MESES, A CONTAR DA DATA DE ENTREGA.
ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.

IOGURTE NATURAL SEM LACTOSE

DESCRICAO DO PRODUTO: IOGURTE NATURAL INTEGRAL OU DESNATADO COMPOSTO POR LEITE
PASTEURIZADO, FERMENTO LACTEO E ENZIMA LACTASE. SEM ACUCAR E CORANTES. CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS: COR, SABOR, AROMA E TEXTURA CARACTERISTICOS. CARACTERISTICAS FiSICO-
QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS E MICROSCOPICAS: ATENDER AOS CRITERIOS E PADROES ESTABELECIDOS NA
LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM PLASTICA COM TAMPA EM ALUMINIO, CONTENDO DE 160 A 500G.
VALIDADE MINIMA DE 02 MESES, A CONTAR DA DATA DE ENTREGA. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. O PRODUTO DEVE ATENDER CRIANGCAS COM
NECESSIDADES ALIMENTARES ESPECIAIS.

MANTEIGA EXTRA SEM SAL

DESCRICAO PRODUTO: MANTEIGA EXTRA SEM SAL. INGREDIENTES BASICOS: CREME DE LEITE
PASTEURIZADO. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: SABOR E ODOR SUAVES CARACTERISTICO DO
PRODUTO. DEVERA SER DE COR AMARELADA SEM MANCHAS OU PONTOS DE OUTRA COLORAGAO.
CONSISTENCIA SOLIDA, PASTOSA, TEXTURA LISA E UNIFORME. EMBALAGEM PRIMARIA: POTE
POLIPROPILENO COM 500G. VALIDADE MINIMA DE 180 DIAS, A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO.
ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE.

MARGARINA SEM LEITE

DEVERA APRESENTAR ASPECTO, CHEIRO, SABOR E PECULIARES, COR HOMOGENEA CARACTERISTICA DO
PRODUTO. ISENTO DE RANCO E OUTRAS CARACTERISTICAS INDESEJAVEIS E/OU SUBSTANCIAS
ESTRANHADAS A SUA COMPOSICAO. INGREDIENTES: AGUA, OLEOS VEGETAIS LIQUIDOS E MODIFICADOS,
SAL, SAL HIPOSSODICO, VITAMINA E, VITAMINA A, VITAMINA D, ESTABILIZANTES: MONO E DIGLICERIDEOS
DE ACIDOS GRAXOS E POLIGLICEROL, POLIRRICINOLEATO, CONSERVADOR: SORBATO DE POTASSIO,
AROMATIZANTE: AROMA IDENTICO AO NATURAL, ACIDULANTE: ACIDO CITRICO, ANTIOXIDANTES: EDTA
CALCIO DISSODICO E TBHQ, CORANTES: URUCUM E CURCUMA. EMBALAGEM PRIMARIA: POTES PLASTICOS
DE 500G. VALIDADE MINIMA DE 180 DIAS, A PARTIR DA DATA DE FABRICACAO. ROTULAGEM: DEVERA
SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.

MARGARINA VEGETAL SEM SAL

DEVERA APRESENTAR ASPECTO, CHEIRO, SABOR E PECULIARES, COR HOMOGENEA CARACTERISTICA DO
PRODUTO. ISENTO DE RANGO E OUTRAS CARACTERISTICAS INDESEJAVEIS E/OU SUBSTANCIAS
ESTRANHADAS A SUA COMPOSIGAO. INGREDIENTES BASICOS: OLEO VEGETAL OU OLEOS VEGETAIS, LEITE
DESNATADO, AGUA, VITAMINA A, AROMA IDENTICO NATURAL. EMBALAGEM PRIMARIA: POTES PLASTICOS
DE 500G. VALIDADE MINIMA DE 180 DIAS, A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO. ROTULAGEM: DEVERA
SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE.
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QUEINO TIPO MUCARELA FATIADO

DESCRICAO DO PRODUTO: QUENO TIPO MUSSARELA FATIADO, DE COLORAGAO BRANCA A LEVEMENTE
AMARELADA UNIFORME, CONTENDO DE 25 A 30G POR FATIA. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO
COM 0S PADROES MICROBIOLOGICOS ESTABELECIDOS PELA LEGISLACAO VIGENTE. O PRODUTO DEVERA
SER DE PRIMEIRA QUALIDADE, NAO TER TEXTURA EMBORRACHADA E SER FACIL DE RETIRAR AS FATIAS.
COMPOSICAO BASICA: LEITE PASTEURIZADO, FERMENTO LACTEO, CLORETO DE CALCIO, COALHO E SAL.
VALIDADE MINIMA DE 02 MESES, A PARTIR DA DATA DE FABRICACAO. EMBALAGEM E ROTULAGEM: DEVERA
SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE.

QUENO TIPO MUSSARELA VEGANA

DESCRICAO DO PRODUTO: PRODUTO ELABORADO A PARTIR DE BASE DE CASTANHA, SEM ADICAO DE LEITE.
SER 100% VEGETAL. INGREDIENTES BASICOS: BASE DE CASTANHA (AGUA E CASTANHA-DE-CAJU), OLEO
VEGETAL, AMIDO E SAL. NAO CONTER GLUTEN E LEITE. NAO CONTER CORANTES ARTIFICIAIS. VALIDADE
MINIMA DE 40 DIAS, A PARTIR DA DATA DE FABRICACAO. ROTULAGEM DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO
VIGENTE.

QUELIO PRATO FATIADO

DESCRICAO DO PRODUTO: QUEIO TIPO PRATO FATIADO, DE COLORAGCAO AMARELA, SABOR SUAVE, DE
MASSA PRENSADA E MACIO, CONTENDO DE 20 A 25G POR FATIA. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO
COM OS PADROES MICROBIOLOGICOS ESTABELECIDOS PELA LEGISLAGAO VIGENTE. O PRODUTO DEVERA
SER DE PRIMEIRA QUALIDADE, NAO TER TEXTURA EMBORRACHADA E SER FACIL DE RETIRAR AS FATIAS.
INGREDIENTES BASICOS: LEITE PASTEURIZADO, FERMENTO LACTEO, SAL, CLORETO DE CALCIO,
COAGULANTE E CORANTE NATURAL. VALIDADE MINIMA DE 02 MESES, A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO.
ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE.

REQUEIJAO CREMOSO

INGREDIENTES BASICOS: LEITE, CREME DE LEITE, CLORETO DE SODIO (SAL), FERMENTO LACTEO,
ESTABILIZANTES E CONSERVANTES. NAO PODERA CONTER AMIDO NA COMPOSICAO. O PRODUTO FINAL
DEVE APRESENTAR: CONSISTENCIA CREMOSA, TEXTURA UNIFORME, COLORACAO ESBRANQUICADA, ODOR
SUAVE E SABOR CARACTERISTICO. VALIDADE MINIMA DE 60 DIAS, A PARTIR DA DATA DE FABRICACAO.
ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.

REQUEIJAO VEGANO

DESCRICAO DO PRODUTO: PRODUTO ELABORADO A PARTIR DE BASE DE CASTANHA, SEM ADICAO DE LEITE.
SER 100 % VEGETAL. INGREDIENTES BASICOS: BASE DE CASTANHA (AGUA, CASTANHA-DE-CAJU), OLEO
VEGETAL, AMIDO E SAL. NAO CONTER GLUTEN. VALIDADE MINIMA DE 40 DIAS, A PARTIR DA DATA DE
FABRICACAO. ROTULAGEM DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE.

CONGELADOS

POLPA DE FRUTAS CONGELADA

INGREDIENTES BASICOS: POLPA DE FRUTA, DIVERSOS SABORES (ABACAXI, ABACAXI COM HORTELA, FRUTAS
VERMELHAS, GRAVIOLA, MANGA, MORANGO MARACUJA, LARANJA COM CENOURA E BETERRABA,
PITANGA) CONGELADA. DEVERA SER SEM ADIGAO DE AGUA E AGUCAR. VALIDADE MINIMA DE 06 MESES.
ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE.
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ERVILHA FRESCA CONGELADA

DESCRICAO: ERVILHA CONGELADA PELO SISTEMA DE CONGELAMENTO INDIVIDUAL (IQF), OBTIDA A PARTIR
DE GRAOS SELECIONADOS. INGREDIENTE: ERVILHA. ESPECIFICACAO: COR: VERDE CARACTERISTICO; ODOR:
CARACTERISTICO, LIVRE DE ODORES ESTRANHOS; SABOR: CARACTERISTICO, SEM SABORES ESTRANHOS;
ASPECTO: CONGELADO, ISENTO DE IMPUREZAS, INSETOS E MATERIAIS ESTRANHOS, CONTAMINANTES OU
TOXICOS A SAUDE. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO, ATOXICO, TRANSPARENTE E RESISTENTE
AO ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE, CONTENDO 1 A 1,5KG. VALIDADE MiNIMA DE 01 ANO; SENDO
ARMAZENADO EM EMBALAGEM FECHADA E EM CAMARA FRIA COM TEMPERATURA IDEAL CONTROLADA A
-18°C. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLACAO VIGENTE. NAO SERA ACEITO ERVILHA EM CONSERVA
DEVIDO AO NiVEL DE PROCESSAMENTO E TEOR DE SODIO.

MANDIOCA CONGELADA

DESCRICAO: MANDIOCA BENEFICIADA, EM PEDACOS CONGELADOS PELO SISTEMA DE CONGELAMENTO
INDIVIDUAL (IQF), OBTIDA A PARTIR DE RAIZES SELECIONADAS. ESPECIFICACAO: COR, ODOR E SABOR
CARACTERISTICOS, ISENTO DE IMPUREZAS, INSETOS E MATERIAIS ESTRANHOS, CONTAMINANTES OU
TOXICOS A SAUDE. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO, ATOXICO, TRANSPARENTE E RESISTENTE
AO ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE, CONTENDO 1 A 1,5KG. VALIDADE MiNIMA DE 01 ANO, MANTIDAS
AS CONDICOES DE ARMAZENAGEM A TEMPERATURA ABAIXO DE -182 C. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A
LEGISLACAO VIGENTE. O CONGELAMENTO EM IQF FACILITA O PORCIONAMENTO E EVITA O DESPERDICIO,
ALEM DE DIMINUIR O RISCO HIGIENICO-SANITARIO POR REDUZIR A NECESSIDADE DE MANIPULACAO.

MILHO VERDE FRESCO CONGELADO

DESCRIGAO: MILHO CONGELADO PELO SISTEMA DE CONGELAMENTO INDIVIDUAL (IQF), OBTIDO A PARTIR
DE GRAOS SELECIONADOS E REEMBALADOS. INGREDIENTES: MILHO. ESPECIFICAGAO: COR: AMARELO
CARACTERISTICO, ODOR E SABOR CARACTERISTICOS. ISENTO DE IMPUREZAS, INSETOS E MATERIAIS
ESTRANHOS CONTAMINANTES OU TOXICOS A SAUDE. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO,
ATOXICO, TRANSPARENTE E RESISTENTE AO ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE, CONTENDO 1 A 1,5KG.
VALIDADE MINIMA DE 01 ANO; SENDO ARMAZENADO EM EMBALAGEM FECHADA E EM CAMARA FRIA COM
TEMPERATURA IDEAL CONTROLADA A -182C. ROTULAGEM: DEVERA SEGUIR A LEGISLAGAO VIGENTE. NAO
SERA ACEITO MILHO EM CONSERVA DEVIDO AO NiVEL DE PROCESSAMENTO E TEOR DE SODIO.

LEGUMES, FRUTAS, VERDURAS E OVOS

0S VEGETAIS DEVERAO SER DE COLHEITA RECENTE COM SECAGEM ADEQUADA (QUANDO APLICAVEL),
APRESENTAR GRAU DE MATURACAO QUE SUPORTE A MANIPULACAO, O TRANSPORTE E CONSERVACAO EM
CONDICOES ADEQUADAS PARA O CONSUMO MEDIATO E IMEDIATO. NAO ESTAR DANIFICADOS, LIVRES DE
ENFERMIDADES, DE SUJIDADES, DE EXCESSO MATERIA TERROSA, DE LARVAS, FUNGOS E PARASITAS, DE
EXCESSO DE UMIDADE, DE ODORES E SABORES ESTRANHOS.

NAO SERAO ACEITOS PRODUTOS: BROTADOS, CHOCHOS, COM SINAIS DE PODRIDAO, MURCHOS,
PASSADOS, AMASSADOS, QUEBRADOS/DEFORMADOS GRAVES, coM FERIMENTOS,
MANCHADOS/ESCURECIDOS, DANOS POR PRAGAS, DEFEITOS NAS POLPAS, QUEIMADOS PELO SOL, SEM
CATAFILOS INTERNOS (QUANDO APLICAVEL).
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ALHO
DESCRIGAO DO PRODUTO: ALHO TIPO ROXO GRAUDO, INTEIRO E MAIOR QUE 57 MM.

ABOBORA

DESCRICAO DO PRODUTO: TIPO PAULISTINHA OU PAULISTA, FORMATO CILINDRICO/PESCOCO PEQUENO,
ESPESSURA E TEXTURA DA CASCA FINA, COLORACAO DA CASCA CREME COM ESTRIAS VERDES, POLPA DE
COR ALARANJADA. TAMANHO MIUDA, COM PESO APROXIMADO DE 1KG.

ABOBRINHA ITALIANA
DESCRICAO DO PRODUTO: TIPO CASCA VERDE COM ESTRIAS ESCURAS OU CLARAS, FORMATO CILINDRICO
COM OU SEM PESCOCO, MEDIDA MENOR QUE 55 MM.

BATATA

DESCRICAO DO PRODUTO: VARIEDADE MONALISA OU BARAKA, FORMATO OVAL ALONGADO OU OVAL,
COLORACAO DA CASCA E POLPA: AMARELO-CLARO. DEVERA SER ESCOVADA E TER O TAMANHO DE 40 A 70
MM DE DIAMETRO.

BATATA DOCE
DESCRIGAO DO PRODUTO: VARIEDADE ROSADA DE BAURU OU AMARELA, COLORAGAO DA POLPA CRUA
(CREME), E COZIDA (AMARELA). PESO MEDIO APROXIMADA DE: 300G.

BERINJELA
DESCRIGAO DO PRODUTO: TIPO COMUM, OBLONGO, BASE BOJUDO, CASCA PRETA, CALICE VERDE E POLPA
AMARELA ESVERDEADA. MEDIDA: 15 A 20CM.

BETERRABA
DESCRICAO DO PRODUTO: FORMATO GLOBULAR A LIGEIRAMENTE CONICO, CASCA DE COR VERMELHO
ARROXEADA, POLPA VERMELHO ARROXEADA COM ANEIS CONCENTRICOS. MEDIDA: 50 A 90 MM DE
DIAMETRO.

CEBOLA
DESCRICAO DO PRODUTO: GRUPO VARIENTAL, BRANCA, COLORACAO DA CASCA E POLPA BRANCA, MEDIDA
DO BULBO: 50 ATE 70 MM DE DIAMETRO.

CENOURA

DESCRICAO DO PRODUTO: VARIEDADE NANTES OU BRASILIA, COLORACAO DA CASCA ALARANJADO-CLARA,
FORMATO CILINDRICO A CONICO, APICE APONTADO, CORACAO EVIDENTE (LARANJA ESCURA OU CLARA),
TEXTURA DA CASCA LISA. DEVERA SER DE TAMANHO MEDIO ENTRE 160 A 200 MM DE COMPRIMENTO E
APROXIMADAMENTE 4 CM DE DIAMETRO.

CHUCHU
DESCRIGAO DO PRODUTO: DEVERA TER FORMATO PESCOGO CURTO TEXTURA DA CASCA LISA E COLORAGAO
VERDE CLARA. MEDIDA DE 250 ATE 450G.
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INHAME

DESCRICAO DO PRODUTO: GRUPO VARIENTAL BRANCO, FORMATO GLOBOSO A OVALADO, TEXTURA DE
CASCA RUGOSA, COLORAGAO DA EPIDERME CASTANHO CLARA COM FAIXAS HORIZONTAIS CASTANHA,
COLORAGAO DO CORTEX E POLPA BRANCA. MEDIDA DE 50 A 60G.

MANDIOQUINHA
DESCRICAO DO PRODUTO: TIPO AMARELA, FORMATO CONICO - CILINDRICO, COLORACAO DA CASCA E
POLPA AMARELA, MEDIDA DE 150 A 200G POR UNIDADE.

PEPINO
DESCRICAO DO PRODUTO: GRUPO JAPONES, COLORACAO DA CASCA VERDE BRILHANTE E POLPA BRANCA
TEXTURA CROCANTE. MEDIDA POR UNIDADE: 20 A 25 CM DE COMPRIMENTO.

PIMENTAO VERMELHO/AMARELO
DESCRICAO DO PRODUTO: VARIEDADE VERMELHO/AMARELO, FORMATOS CONICO A RETANGULAR,
COLORACAO DA CASCA E POLPA VERMELHA. MEDIDA POR UNIDADE: MAIOR QUE 15 CM.

QUIABO
DESCRICAO DO PRODUTO: GRUPO SANTA CRUZ, FORMATO CILINDRICO, COLORAGAO DA CASCA VERDE.
MEDIDA POR UNIDADE DO CORPO SEM PEDUNCULO: 9 A 12 CM.

TOMATE MINI

DESCRICAO DO PRODUTO: TIPO CEREJA, GRAPE, PERA OU MINI ITALIANO. DEVERA TER FORMATO
ARREDONDADO OU LEVEMENTE ALONGADO, COLORAGAO FINAL VERMELHA, LONGEVIDADE NORMAL OU
LONGA VIDA. PESO APROXIMADO DE 5 A 10G.

TOMATE

DESCRICAO DO PRODUTO: TIPO SALADA, GRUPO SANTA CRUZ (OBLONGO) OU ITALIANO, FORMATO
ALONGADO OU ARREDONDADO, COLORAGAO FINAL LEVEMENTE VERMELHA, LONGEVIDADE NORMAL OU
LONGA VIDA. MEDIDA MAIOR QUE 70 MM DE DIAMETRO (SANTA CRUZ) OU 120G (ITALIANO).

VAGEM

DESCRICAO DO PRODUTO: TIPO MANTEIGA, FIO PRESENTE, PERFIL DE VAGEM SEMI ARQUEADA, FORMA
DO APICE ABRUPTO, DENTE APICAL ARQUEADO, COLORAGAO DA CASCA VERDE. MEDIDA APROXIMADA: 15
CM.

ABACATE
DESCRICAO DO PRODUTO: TIPO GEADA / BREDA, CASCA LISA DA COR VERDE, POLPA AMARELA E SEM
FIBRAS. UNIDADE DE MEDIDA: 500 A 600G.

AMEIXA (CARDAPIO ESPECIAL)
DESCRIGAO DO PRODUTO: TIPO RUBI MEL, FORMATO OVALADO, COLORAGAO DA CASCA VERMELHA E DA
POLPA AMARELA, ADERENCIA DO CAROGO SEMI ADERIDO. MEDIDA APROXIMADA DE: 50 MM (CALIBRE 3).
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ABACAXI

DESCRIGAO DO PRODUTO: VARIEDADE TIPO PEROLA GRAUDO, FORMATO DE FRUTO CONICO, DE FRUTILHOS
ACHATADO, ESPESSURA DA CASCA FINA, PRESENGA DE ESPINHOS NA COROA TOTAL, COLORAGAO DA FOLHA
VERDE ARROXEADA, POLPA BRANCA PEROLA. PESO MINIMO DE: 1,8KG.

BANANA NANICA
DESCRICAO DO PRODUTO: COLORACAO DA CASCA AMARELO ESVERDEADA E FINA, POLPA DE COLORACAO
BRANCO - CREME. MEDIDA MENOR OU IGUAL A 20 CM, PESANDO APROXIMADAMENTE 110G.

BANANA PRATA
DESCRICAO DO PRODUTO: COLORACAO DA CASCA AMARELO ESVERDEADA E ESPESSURA MEDIA, POLPA DE
COR CREME — ROSEA, MEDIDA: MENOR DE 16 CM, PESANDO APROXIMADAMENTE 75G.

CAQUI

DESCRICAO DO PRODUTO: VARIEDADE RAMA FORTE OU FUYU, FORMATO ACHATADO, COLORACAO DA
CASCA VERMELHA E DA POLPA AMARELO PARDO, POLPA MOLE. GRUPO VARIAVEL. MEDIDA MENOR QUE 7
CM DE DIAMETRO.

GOIABA VERMELHA

DESCRICAO DO PRODUTO: CARACTERISTICA DE FORMATO ARRENDADO, COLORAGAO DA CASCA VERDE A
AMARELADA, TEXTURA DA CASCA LEVEMENTE RUGOSA, COLORAGAO DA POLPA BRANCA/VERMELHA.
MEDIDA DE 50 A 60 MM DE DIAMETRO A UNIDADE.

KIWI
DESCRICAO DO PRODUTO: VARIEDADE HAYWARD OU MONTY, TIPO NACIONAL, FORMATO OBLONGO,
CASCA ESVERDEADA, POLPA DE COR VERDE. MEDIDA APROXIMADA DE; 100G/UN.

LARANJA PERA
DESCRICAO DO PRODUTO: VARIEDADE LARANJA PERA RIO, FORMATO ESFERICO, CASCA LARANJA
ALARANJADO, POLPA LARANJA E TEXTURA CASCA LISA, UMBIGO AUSENTE. MEDIDA 70 MM DE DIAMETRO.

LIMAO

DESCRICAO DO PRODUTO: VARIEDADE TAHITI, FORMATO ARREDONDADO, CASCA VERDE, COLORACAO DA
POLPA VERDE ESBRANQUICADA, TEXTURA DA CASCA LISA A LIGEIRAMENTE RUGOSO E ESPESSURA MEDIA,
SEMENTE AUSENTE, SUCULENCIA ALTA, ACIDEZ MEDIA. MEDIDA MAIOR QUE 60 MM DE DIAMETRO.

MACA
DESCRICAO DO PRODUTO: TIPO FUJI OU GALA, COLORAGAO DA CASCA VERMELHA COM ESTRIAS OU LISA,
COLORACAO DA POLPA AMARELO CLARA OU BRANCO CREME. MEDIDA DA UNIDADE DE 100 A 120G.

MAMAO

DESCRIGAO DO PRODUTO: VARIEDADE FORMOSA COMPRIDO, FORMATO DO FRUTO PIRIFORME ALONGADO
E PONTA ARREDONDADA, SULCOS NA CASCA DE FORMA INTERMEDIARIO E DE COLORAGAO AMARELO —
ALARANJADA (INICIO DA MATURAGAO) E POLPA ALARANJADA. MEDIDA DA POR UNIDADE
APROXIMADAMENTE DE 1,5KG.
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MANGA PALMER

DESCRICAO DO PRODUTO: VARIEDADE PALMER, FORMATO ELIPTICO, CASCA VERDE ARROXEADA (QUANDO
VERDE) E VERMELHO ESCURA (QUANDO MADURA), COLORAGAO DA POLPA AMARELO, TEOR DE FIBRA
BAIXO. PESO MEDIO POR UNIDADE: 500G.

MELANCIA

DESCRICAO DO PRODUTO: TIPO COMUM, COLORACAO DE FUNDO VERDE CLARO OU VERDE ESCURO,
COLORACAO DA POLPA VERMELHA, SEMENTES PRESENTE OU AUSENTE; LISTRAS FINA, GROSSA OU
AUSENTE. MEDIDA POR UNIDADE: 9KG.

MELAO

DESCRICAO DO PRODUTO: VARIEDADE COMUM AMARELO, TEXTURA DA CASCA POUCO RUGOSA E DE
COLORACAO AMARELA, COLORACAO DA POLPA BRANCA ESVERDEADA A CREME, FORMATO OVALADO A
ELIPTICO. PESO APROXIMADO DE 2KG.

MORANGO

DESCRICAO DO PRODUTO: VARIEDADE OSO GRANDE, TEXTURA FIRME E SABOR DOCE. EMBALAGEM EM
CUMBUCAS PLASTICAS C/ 250 A 350G, EMBALADAS EM CAIXA DE PAPELAO COM 4 CUMBUCAS. MEDIDA
POR FRUTO: MAIOR QUE 35 MM DE DIAMETRO.

PERA
DESCRIGAO DO PRODUTO: TIPO ESTRANGEIRA (EUROPEIA), VARIEDADE WILLIAMS, FORMATO OBLONGO,
COLORAGAO DA CASCA VERDE AMARELADA E DA POLPA BRANCA. PESO APROXIMADO DE 140G.

PESSEGO (CARDAPIO ESPECIAL)

DESCRICAO DO PRODUTO: VARIEDADE DOURADO E GRUPO NACIONAL, FORMATO OVALADO, BICO
EVIDENTE, COLORAGAO DE FUNDO AMARELA E POLPA AMARELA, COBRIMENTO DE VERMELHO: MANCHAS,
CAROCO SOLTO. PESO APROXIMADO: 70G.

TANGERINA PONKAN

DESCRICAO DO PRODUTO: VARIEDADE PONKAN, FORMATO ARREDONDADO COM ACHATAMENTO NOS
POLOS, COM MUITA SEMENTE, CASCA FINA E SOLTA, ALBEDO ESPESSO, COLORAGCAO DA CASCA E POLPA
LARANJA, SABOR DOCE ACIDULADO. MEDIDA: 70 ATE 82 MM DE DIAMETRO.

UVA (CARDAPIO ESPECIAL)

DESCRICAO DO PRODUTO: VARIEDADE NIAGARA, ORIGEM AMERICANA OU RUSTICA, FORMATO
ARREDONDADO, TAMANHO PEQUENO, COLORACAO DA CASACA ROXO ESCURA E DA POLPA ROXO
VIOLACEA, SEMENTE PRESENTE. PESO DO CACHO APROXIMADO DE 300G.

ACELGA

DESCRICAO DO PRODUTO: TIPO ALONGADO, COMPACTA, BASE ESTREITA, FOLHA GRANDE, ESPESSA,
ALONGADA. COLORAGAO EXTERNA VERDE MEDIA E INTERNA BRANCA/CREME COM NERVURAS BRANCAS.
UNIDADE DE MEDIDA MASSA (KG) IGUAL OU MAIOR DE 2KG.
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ALFACE CRESPA
DESCRICAO DO PRODUTO: COM FORMAGAO DE CABEGA AUSENTE, FOLHA TIPO CRESPA, COLORACAO
VERDE, GRAU DE CROCANCIA MEDIA, UNIDADE DE MEDIDA MASSA: 450 A 600G A UNIDADE.

BROCOLIS

DESCRICAO DO PRODUTO: GRUPO VARIENTAL DE CABECA UNICA (NINJA), PEDUNCULO CURTO e BOTOES
FLORAIS PEQUENOS DE COLORACAO VERDE-BRILHANTE, BOTOES FLORAIS. DEVERA SER SEM TALOS E
FOLHAS. PESO MEDIO DA CABECA DE 1KG.

CEBOLINHA VERDE
DESCRICAO DO PRODUTO: BULBOS BRANCOS E ALONGADOS E FOLHAS VERDES, COM 20 A 40 CM,
COMPRIDAS E CILINDRICAS, COMO TUBOS OCOS. DEVERA PESAR 100G O MACO.

COUVE-FLOR

DESCRIGCAO DO PRODUTO: VARIEDADE DE COR BRANCO, FORMATO DE INFLORESCENCIA GLOBULAR A SEMI
— GLOBULAR E COLORAGAO BRANCA - CREME. DEVERA SER SEM TALO E FOLHAS, PESO APROXIMADO DE
1KG.

COUVE MANTEIGA

DESCRICAO DO PRODUTO: VARIEDADE COUVE MANTEIGA, FORMATO DO LIMBO ORBICULAR E
ASSIMETRICO, COLORAGAO DO LIMBO VERDE CLARA, DO PECIOLO VERDE E DA NERVURA BRANCO-
ESVERDEADA. PESO: DE 500 A 600G O MACO.

ESCAROLA
DESCRIGAO DO PRODUTO: TIPO FOLHA LISA E COLORAGAO VERDE CLARA, COM O CENTRO VERDE -
AMARELADO. DEVERA PESAR DE 500 A 700G.

ESPINAFRE

DESCRICAO DO PRODUTO: TIPO COMUM, FOLHA GRANDE, DOBRADA E LEVEMENTE CRESPA, FORMATO DA
FOLHA ARREDONDADA E LANCEOLADA, DE COLORACAO VERDE — ESCURO BRILHANTE. DEVERA PESAR
500G.

REPOLHO LISO
DESCRICAO DO PRODUTO: TIPO DE CABECA ARREDONDADO ACHATADO, COLORAGCAO DA FOLHA VERDE,
TEXTURA DAS FOLHAS LISA. PESO POR CABECA APROXIMADA DE: 1,5KG.

SALSA
DESCRICAO DO PRODUTO: TIPO SALSINHA, FOLHAS ALTERNAS, PINADAS DE COLORACAO VERDE INTENSO.
MEDIDA: MAGCO COM 1006G.

OvOos

DESCRICAO DO PRODUTO: TIPO GRANDE BRANCO (DE 50 A 54G CADA), DEVERA SER EMBALADO EM
PLASTICO E BANDEJA COM 2,5 DZS. PADRAO MINIMO DE QUALIDADE: NA PARTE EXTERNA TER CASCA
INTEGRA, SEM TRINCAS E GRANDES DEFORMAGOES; SER LIMPO E NAO DEVERA APRESENTAR MANCHAS OU
SUJIDADES, ATENDENDO AS EXIGENCIAS DE INSPECAO DA LEGISLAGAO VIGENTE; NA PARTE INTERNA:
QUANTO AO ALBUMEN DEVE SER LIMPIDO, CONSISTENTE, TRANSPARENTE E DENSO; QUANTO A GEMA
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SER: BEM AMARELA. O OVO DEVE ESTAR ISENTO DE PODRIDAO, DE FUNGOS, DE SABORES E ODORES
ESTRANHOS, TENDO QUE APRESENTAR SABOR E ODOR DE OVOS FRESCOS E COM VALIDADE QUE PERMITA
O CONSUMO PARA NO MINIMO 15 DIAS.
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ANEXOIII

PER CAPTA E PORCIONAMENTO

] ) Creche (até 3 . Ensino Educacdo de .
Descrigdo dos alimentos Fator de Corregéo | Fator de Cocgdo S ab ) Porcionamento Pré-Escola Porcic Fund: 1l Jovense Porcionamento
(4 e 5 anos) (6 a 10 anos)| Adultos (EJA)
GENEROS ESTOCAVEIS
Agucar cristal 1,00 1,00 X X S5g receituario 10g receitudrio X X
Amido de milho 1,00 1,15 10g receituario 10g receituario 30¢g receituario 30g receituario
Arroz, integral, cru 1,00 2,46 15g 35g 40g 100 g 60 g 150 g 70g 170 g
Arroz, parboilizado, cru 1,00 2,33 15g 35g 40g 90 g 60¢g 140 g 70¢g 160 g
Arroz, tipo 1, cru 1,00 2,33 15g 35g 40g g 60 g 140 g 70g 160 g
Aveia 1,00 1,00 15g receituario 20g receituario 20g receitudrio X X
Azeite extra virgem 1,00 1,00 3ml receituario X X X X X X
Barra de frutas 1,00 1,00 X X X 1 unidade X 1 unidade X 1 unidade
Biscoito amanteigado individual 1,00 1,00 X X X 1 unidade X 1 unidade X 1 unidade
Biscoito de arroz integral 1,00 1,00 X 2 unidades X 5 unidades X 6 unidades X X
Biscoito de polvilho integral 1,00 1,00 12g 9 unidades 15g 12 unidades 20g 15 unidades X X
Biscoito doce igado 1,00 1,00 X X 25g 5 unidades 30¢g 6 unidades X X
Biscoito doce sem lactose 1,00 1,00 X X 25g Sunidades 30g 6 unidades X X
Biscoito maria integral sabor chocoate 1,00 1,00 X X 25g 5 unidades 30g 6 unidades X X
Biscoito salgado individual 1,00 1,00 X X X 1 unidade X 1 unidade X 1 unidade
Biscoito salgado tipo aperitivo 1,00 1,00 X X 15g 6 unidades 20g 8 unidades X X
Biscoito salgado tipo aperitivo sem leite 1,00 1,00 X X 15g 6 unidades 20g 8 unidades X X
Bolo pronto indiuvidual 1,00 1,00 X 1 unidade X 1 unidade X 1 unidade X 1 unidade
Cacau em p6 100% 1,00 1,00 7g receituario X X X X X X
Cacauem pd 32 % 1,00 1,00 X X 15g 150 ml 20g 200 ml X X
Canjica, branca, crua 1,04 2,33 25g 150 g 25g 150 g S50g 300 g 60 g 360 g
Especiarias 1,00 1,00 c/p receituario c/p receituario c/p receituario c/p receitudrio
Extrato de tomate 1,00 1,00 20g receituario 30g receituario 35g receitudrio 40g receitudrio
Farinha de mandioca 1,00 1,00 20g receituario 30g receituario 30g receituario 35g receituario
Farinha de milho 1,00 1,00 15g receituario 20g receituario 25g receitudrio 30g receitudrio
Farinha de trigo 1,00 1,00 20g receituario 30g receituario 30¢g receituario 35g receitudrio
Feijdo, carioca, cru 1,04 2,18 20g S50g 30g 75g 35g 90 g 40g 100 g
Feijao, preto, cru 1,04 2,10 20g 50g 30g 75¢g 35¢g 90g 40¢g 100 g
Fermentos 1,52 1,00 c/p receituario c/p receituario c/p receitudrio c/p receitudrio
Flocos de milho sem aguicar 1,00 1,00 20g 20g 25g 25g 30g 30g X X
Formula infantil de segmento 1,00 1,00 X Rotulo x idade X X X X X X [Te)
Formula infantil de segmento destinadas as dietas >
especificas 1,00 1,00 X Rotulo x idade X X X X X X N\
Formula infantil para lactentes de 0 a 6 meses 1,00 1,00 X Rétulo x idade X X X X X X %
Formula infantil para lactentes de 06 a meses destinadas <
as dietas especificas 1,00 1,00 X Rétulo x idade X X X X X X D.
Fuba mimoso 1,00 1,00 20g receituario 30g receituario S50g receitudrio 50g receituario I
Grio de bico 1,04 2,10 20g S50g 30g 75g 35¢g 90g 40¢g 100 g L
Leite de soja em pé (preparado) 1,00 1,00 X 150ml X 200 ml X 200 ml X X P
Leite em pd desnatado instantaneo (preparado) 1,00 1,00 X 150 ml X 200 ml X 200 ml X X O
Leite em p6 integral instantaneo (preparado) 1,00 1,00 X 150 ml X 200 ml X 200 ml X X w
Leite em po integral sem lactose ( preparado) 1,00 1,00 X 150 ml X 200 ml X 200 ml X X ™~
Lentilha, crua 1,03 2,31 25g 50g 35g 70g 45¢ 90 g X X _a
Macarrdo grano duro sem ovos 1,00 2,44 40g 100g 50g 122g 60g 150 g 70g 170 g S
Macarrdo integral 1,00 2,44 40g 100g 50g 122¢ 60 g 150 g 70g 170 g S
Macarrdo sem gluten 1,00 2,44 40g 100g 50g 122¢g 60g 150 g 70g 170 g o
Massa fresca para nhoque 1,00 1,00 30g receituario 50g receituario S50g receitudrio 60g receitudrio @
Massa para lasanha seca 1,00 2,40 30¢g receituario 50g receituario 50g receituario 60 g receitudrio £
Milho de pipoca 1,00 1,25 X X 25g 2g 30g 27¢g 30g 27¢g Py
Mix de farinha sem gluten 1,00 1,00 50g receituario 60g receituario 70g receituario X X =
Molho de tomate 1,00 1,00 35g receituario 40g receituario S0g receitudrio 60 g receituario  ©
Oleo de soja 1,00 1,00 Sml receituario Sml receituario 7g receitudrio 8g receitudrio %3
Pao de forma integral 1,00 1,00 X X 50g 2 fatias 100 g 4 fatias 100 g 4 fatias O
Péo de forma integral sem agucar e lactose 1,00 1,00 25g 1 fatia 50g 2 fatias 100 g 4 fatias 100 g 4 fatias \l‘,
Pao de forma sem gluten 1,00 1,00 25g 1 fatia 50g 2 fatias S0g 2 fatias 50g 2 fatias @
Péo de hot dog sem agucar ¢ lactose 1,00 1,00 50g lunidade 50g 1 unidade 100 g 2 unidades 100 g 2 unidades ﬁ
Pao de hot dog/ hamburguer tradicional 1,00 1,00 50g 1 unidade 50g 1 unidade 100 g 2 unidades 100 g 2 unidades 1,
Péo de hot dog/hamburguerintegral 1,00 1,00 50g 1 unidade 50g 1 unidade 100 g 2 unidades 100 g 2 unidades m
Peito de frango cozido e desfiado 1,00 1,00 40g 40g 50g 50g 75g 75g 90g 90g LL
Polvilho doce ou azedo 1,00 1,00 50g receituario X X X X X X =
Sal refinado 1,00 1,00 2g receituario 25¢g receituario 3g receitudrio 3g receitudrio
Suco de fruta integral, misto, 1,00 1,00 X 100 ml X 200 ml X 200 ml X 200 ml L
Suco individual 1,00 1,00 X 1 unidade X 1 unidade X 1 unidade X 1 unidade <
Tapioca 1,00 1,00 X 120g X X X X X X ©
Trigo para quibe, cru 1,00 1,00 10g 40g 15g 50g 20g 75g 25g 100 g T
Uva passa branca 1,00 1,00 7g receituario X X X X X X é
Vinagre de vinho branco ou maga 1,00 1,00 5g receituario S5g receituario 10g receitudrio 10g receitudrio =
CARNES >
Carne bovina tipo bolinho 1,00 X X 50g 2 unidades T5¢g 3 unidades 75¢g 3 unidades &
Carne congelada bovina em cortes (cubos, tiras, iscas) 1,00 0,77 55g 40g 70g 50g 100 g 75g 120 g 90g =
Carne congelada bovina moida 1,00 0,75 55g 40g 70g 50g 100 g 75g 120g 90g Q
Carne suina, pernil, cru 2,20 0,64 55g 40g 70g 50g 100 g 75g 120 g 90g o
Frango, coxinha da asa, cru 1,00 1,50 120¢g 2 unidades 120g 2 unidades 180 ¢g 3 unidades 180 g 3 unidades
Frango, fil¢ de sobrecoxa 1,00 0,74 55g 40g 70g 50g 100 g 75g 120 g 90g —
Frango, peito em tiras ou cubos 1,00 0,72 55g 40g 70g 50g 100 g 75¢g 120 g 90g ]
Frango, peito, sem pele (filé ou sassami) 1,00 0,72 55g 40g 70g 50g 100 g 75g 120 g 90g S
Hamburguer 1,00 1,00 X X 0g 1 unidade 100g 2 unidades 100 g 2 unidadgy =
Lagarto, carne bovina em bifes congelado 1,00 0,77 55g 40g 70g 50g 100 g 75¢ 120g 90eg O =
Peixe, filé de tilapia, cru 1,00 0,80 50g 40g 65g 50g 95g 75¢g 115g 90g @D 0
Peixe, posta de polaca 1,00 0,80 50g 40g 65g 50g 95g 75¢ 115g g o &
Presunto 1,00 1,00 X X 10g 1 fatia 20g 2 fatias 20g 2 fatiaf A:
Salsicha mista crua 1,00 1,00 X X 50g 1 unidade 100 g 2 unidades 100 g 2 unidade 0
LATICINIOS T o
Togurte natural 1,00 1,00 90 ml 90 ml 170 ml 1 unidade 170 ml 1 unidade 170 ml 1 unida& :‘é
ITogurte natural sem lactose 1,00 1,00 90 ml 90 ml 170 ml 1 unidade 170 ml 1 unidade 170 ml 1 1/2 unidade 7|
Manteiga, sem sal 1,00 1,00 5g 5g 10g 10g 10g 10g X x O ®
Margarina sem leite 1,00 1,00 5g 5g 10g 10g 10g 10g X x oy 2
Margarina vegetal sem sal 1,00 1,00 X X 10g 10g 10g 10g X x O §-
Queijo mugarela 1,00 1,01 20g 1 fatia 40g 2 fatias 40g 2 fatias 40g 2 fatiadld ‘@
Queijo mugarela vegana 1,00 1,00 20g 1 fatia 40g 2 fatias 40g 2 fatias 40g 2 fatia? g
Queijo prato 1,00 1,01 20g 1 fatia 40g 2 fatias 40g 2 fatias 40g 2 fatiaf; 0
Requeijao cremoso 1,00 1,00 15¢g Y col. sopa 30g 1 col. sopa 30g 1 col. sopa 30g 1 col.soﬂ_-g_
Requeijao vegano 1,00 1,00 15g Y col. sopa 30g 1 col. sopa 30g 1 col. sopa 30g 1 col.sopa, @
CONGELADOS S 3
Ervilha fresca congelada 1,00 1,00 X 20g X 25g X 35g X 40g £ T
Mandioca congelada 1,18 1,00 X 25g X 40g X 50g X 60g © @
Milho verde congelado 1,00 1,00 X 20g X 25g X 35g X 40g o =~
Polpa de fruta congelada suco ou leite (preparado) 1,00 1,00 X 150 ml X 180 ml X 200 ml X 200 mly. o
FRUTAS 2 o
Abacate p/ vitamina 1,51 1,00 50g 50g 60g 60g 80¢g 80g X x o E
Ameixa 1,03 1,00 80g 1 unidade 80g 1 unidade 80g 1 unidade 160 g 2 unidad Q
Banana nanica 1,66 1,00 110g 1 unidade 110g 1 unidade 110g 1 unidade 110g 1 unidad&
Banana prata 1,51 1,00 110g 1 unidade 110g 1 unidade 110g 1 unidade 110g 1 unidadg Il
Caqui 1,06 1,00 120¢g 1 unidade 120g 1 unidade 120g 1 unidade 120 g 1 unida
Frutas de corte (abacaxi, mamdo, manga, meldo,
lancia, etc.) 1,93 1,00 X 100g X 100 g X 120g X 120g
Goiaba, vermelha, com casca, crua 1,22 1,00 120g 1 unidade 120g 1 unidade 120g 1 unidade 120g 1 unidag
Kiwi 1,11 1,00 100g 1 unidade 100g 1 unidade 100 g 1 unidade 100 g 1 unidag




Laranja péra 1,50 1,00 120g 1 unidade 120g 1 unidade 120g 1 unidade 120g 1 unidade
Maga, Fuji ou Gala, com casca, crua 1,26 1,00 120g 1 unidade 120¢g 1 unidade 120g 1 unidade 120g 1 unidade
Mexerica murkot 1,30 1,00 140 g 1 unidade 140 g 1 unidade 140 g 1 unidade 140g 1 unidade
Morango 1,12 1,00 50g 4 unidades 100g 8 unidades 150¢g 12 unidades 150g 12 unidades
Pera 1,20 1,00 140 g 1 unidade 140 g lunidade 140 g lunidade 140g lunidade
Péssego 1,25 1,00 70g 1 unidade 70g lunidade 70g 1 unidade 70g 1 unidade
Tangerina Ponca 1,35 1,00 170g 1 unidade 170g 1 unidade 170g 1 unidade 170g 1 unidade
Uva, Nidgara 1,11 1,00 - 50g - 100 g - 100g - 200g
HORTALICAS
Alho 1,08 1,00 X 2g X 2g X 3g X S5g
Cebola 1,73 1,00 X 4g X 5g X 6g X 10g
Cebolinha 1,18 1,00 X 2g X 2g X 2g X 2g
Legumes em geral 1,47 0,77 X 25g cozido/15g cru X 40g cozido/ 25g cru X 50g cozido/ 30g cru X 60g cozido/ 35g cru
Limdo tahiti 1,66 1,00 X receituario X receituario X receituario X receituario
Mix de legumes para preparagdo X X X 25g X 40g X 50g X 60 g
Mix de salada (folhas e legumes) X X X 15g X 20g X 25g X 30g
Ovo, de galinha, inteiro, tipo grande, cru 1,12 0,95 50g 1 unidade 50g 1 unidade 50g 1 unidade 75g 1 1/2 unidade
Pimentdo vermelho/verde 1,26 1,00 X 4g X 5g X 6g X 10g
Salsink 1,27 1,00 X 2g X 2g X 2g X 2g
Verduras 1,43 1,00 X 20g cozido/15g cru X 30g cozido/20g cru X 40g cozido/ 25¢g cru X 50g cozido/30g cru
PREPARACOES
Bolinho de carne caseiro 1,00 1,00 X 40g X X X X X X
Bolo 1,00 1,00 X 50g 25g 60 g 30g 80g X 100g
Carne bovina, hamburguer, caseiro 1,00 1,00 X 40g X X X X X X
Cuscuz ¢/ ovo 1,00 1,00 X 20g X 30g X 40g X X
Mingau 1,00 1,00 X 150 ml X 150 ml X 150 ml X X
Papa doce 1,00 1,00 X 120g X X X X X X
Polenta 1,00 1,00 X 70g X 110g X 160g X 240g
Torta salgada 1,00 1,00 X 50g X 70g X 100g X X
Vitamina (leite com fruta) 1,00 1,00 X 150ml X 200 ml X 200 ml X X
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ANEXO IV

LISTAGEM DE INSUMOS, MATERIAIS E UNIFORMES

SACO PLASTICO DE LIXO:

Saco plastico para acondicionamento de residuo comum, saco resistente, virgem, de cor
preto, confeccionado de polietileno de baixa densidade, solda continua, uniforme,
homogénea e sem dobras no inferior e lateral do saco. Medindo 63 cm largura x 80 cm
altura suportando 10 kg tendo sua capacidade volumétrica 50 litros, tipo comum, devendo
a embalagem externa do produto conter impressdo inviolavel informando identificacdo do
fabricante por seu CNPJ, nimero de unidades, dimensdes e capacidade do saco para lixo e
tipo de residuo e os dados de identificagdo como procedéncia, n? do lote, data de
fabricacdo, prazo de validade atendendo aos requisitos indicados na tabela 1 (NBR
9191/2008).

Saco plastico para acondicionamento de residuo comum, saco resistente, virgem, de cor
preto, confeccionado de polietileno de baixa densidade, solda continua, uniforme,
homogénea e sem dobras no inferior e lateral do saco. Medindo 75 cm largura x 85 cm
altura suportando 20 kg tendo sua capacidade volumétrica 100 litros, tipo comum, devendo
a embalagem externa do produto conter impressdo inviolavel informando identificacdo do
fabricante por seu CNPJ, nimero de unidades, dimensdes e capacidade do saco para lixo e
tipo de residuo e os dados de identificagdo como procedéncia, n? do lote, data de
fabricacdo, prazo de validade atendendo aos requisitos indicados na tabela 1 (NBR
9191/2008).

PAPEL TOALHA INTERFOLHAS:

Toalha de papel folha simples interfolhada institucional, 02 duas dobras, gofrado, classe 1
conf. ABNT NBR 15464-7, medindo: 23 cm x 21 cm, 100% celulose virgem expresso na
embalagem. Com: 1.000 folhas, contendo a seguinte composi¢do: alvura difusa, com uv
calibrado, em %, > 86,0 conf. ABNT NBR NM ISO 2470:2001; pintas, em mm?%m < 3,0 conf.
Norm NBR 8259:2020/ NBR 15134:2007; tempo de absor¢do de agua - método cestinha -
em s < 5,0 conf. NBR ISO 12625-8:2012. Capacidade de absor¢ao de agua — método da
cestinha, em g agua/ g de papel > 6,0 conf NBR ISO 12625-8:2012; furos em mm?%¥m? < 5
conf. NBR 8259:2020/ NBR 15134:2007; resisténcia a tracdo a Umido, ponderada, em n/m
(calculo) > 90,0 conf. ABNT NBR 15134:2007; gramatura > 28,0 conforme NBR NM-ISO
536:2000. Acondicionado em fardo kraft, devidamente identificado com: marca, tamanho,
numero de lote, fabricante, composicao de 100% celulose virgem, cddigo de barras e selo
do fsc. Embalagem interna: cada mago de 250 folhas devera ser embalado individualmente
em sacos plasticos totalmente fechados, com abertura lateral picotada expressa na
embalagem devidamente identificado com a marca do produto e quantidade de folhas.
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SABONETE ANTISSEPTICO LIQUIDO:

Sabonete liquido perolado glicerinado, hipoalergénico e dermatologicamente testado,
utilizado para limpeza das maos, com agraddvel perfume de erva doce. Composicdo: citric
acid, glycerin, sodium chloride, methylisothiazolinone, parfum, cocamide dea, sodium
laureth sulfate, disodium edta, cocamidopropyl betaine, methylchloroisothiazolinone, glycol
distearate, aqua. Embalagem: galdo plastico resistente contendo 5 litros do produto, com
alca para transporte e tampa de rosca, para evitar o vazamento do produto. O rétulo deve
estar de acordo com a legislagdo vigente, constando de forma clara e indelével as
informacgdes: dados do fabricante, nome do produto e marca, nimero do lote, data de
fabricacdo, validade minima de 24 meses, composi¢do do produto e registro/notificacdo na
ANVISA.

AGUA SANITARIA:

Produto alvejante, desinfetante e bactericida utilizagdo em cozinhas, banheiros, pisos,
azulejos, ralos, etc; ndo inflamavel, composicdo quimica: produto a base de cloro; com
hipoclorito de sédio, hidroxido e sédio 0-2% , teor de cloro ativo 2% a 2,5% p/p;
embalagem: frasco pldstico branco resistente com alca contendo 02 litros do produto;
rotulo de acordo com a legislacdo vigente e constar de forma clara e indelével as
informacdes: identificagdo do produto e empresa; composicdo e informagdes sobre os
ingredientes; identificacdo de perigos; medidas de primeiros socorros; medidas de
prevencdo (perigos especificos); medidas de controle para derramamento ou vazamento
(precaugdes); manuseio e armazenamento; propriedades fisico-quimicas; informagoes
toxicoldgicas; numero do lote; nome técnico do responsavel e seu registro CRQ;
regulamentacdo Anvisa; validade minima de 05 meses no ato da entrega.

PANO MULTIUSO:

Pano multiuso descartavel para limpeza e higienizacdo em tecido. Medidas: rolo de 30
metros. Folha: 33 cm x 50 cm. Prazo de validade: indeterminado. Composi¢do: 70% viscose,
30% poliéster.

ESPONJA DE LIMPEZA PESADA:

Fibra para limpeza pesada. Primeira linha. Produto a base de fibras sintéticas e mineral
abrasivo unidos por resina a prova de agua. tamanho: 102 mm x 260
mm. Entregar em pacotes contendo 10 unidades.

ESPONJA DUPLA FACE MULTIUSO PARA LAVAR LOUCA:

Esponja dupla face muiltiuso composta de espuma de poliuretano e fibra sintética com
abrasivos, medidas 110mm x 75mmx20mm, embalada em pacote pldstico contendo 04
unidades, gravado na embalagem informacdes sobre o produto.
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VASSOURA:

Vassoura tipo novica com capa, com cerdas de nylon, base plastica nas medidas comp x larg
x alt (25cm x 3,5cm x 5,5 cm) altura da cerda 12cm, leque 29cm, plumada, com 87 tufos,
com no minimo 25 fios cada tufo (obs: podendo ter uma variagdo maxima nas medidas de
1,5cm), com cabo de madeira plastificada medindo 1,20cm com rosca em pp e gancho
plastico. Devera constar etiqueta no produto com dados de identificagdo do fabricante e
marca.

RODO 40 CM:

Rodo plastico, com cepa em pp, medidas comp x larg x alt 40cm x 2,8cm tubular x 5cm na
rosca (obs: podendo ter uma variacdo maxima nas medidas de 1,5cm), borracha EVA dupla
medindo fora da base 3cm x 0,50cm cada, com fixador para que a borracha n3o se solte da
base, colorido, com dentes plasticos para segurar o pano, com cabo de madeira plastificado
de 1,20mts com rosca em pp e gancho plastico.

PA DE LIXO:

P4 de lixo plastico. Com cabo de madeira plastificado, rosqueavel e pendurilho
- 60 cm.

BALDE PLASTICO:

Balde plastico confeccionado em material de polipropileno resistente ou poliestireno
resistente, atéxico, capacidade para 15 litros, nas medidas de 250mm de altura x 280mm de
didmetro/comprimento, o balde deve ser liso de uma Unica cor, deve ser em material
plastico reforcado, com alga em metal galvanizado. Produto deve ser identificado através de
etiqueta contendo informacgdes necessarias.

LUVA LATEX PARA LIMPEZA:

Confeccionada em latex de borracha natural, forrada com flocos de algodao, com palma
antiderrapante, nas cores verde ou amarela, comprimento minimo de 30cm e espessura de
0,60mm, embalagem contendo um par, devidamente identificada com informagdes sobre o
produto e fabricante, tamanhos “P”, “M”, “G” e “GG".

LIMPADOR MULTIUSO:

Frasco com 500 ml, limpador instantaneo dispensa o enxdgue; aspecto liquido
transparente/ incolor; fragrancia suave de lavanda; indicado para limpeza e higienizacdo de
toda a casa, ideal para cozinhas, banheiros, vidros, metais, e superficies lavaveis; produto 4
em 1: limpa, perfuma, higieniza e desengordura; pH de 11,5 +/- 1,0; composi¢do quimica:
agua, solvente, conservante, sequestrante, fragrancia e tensoativo catiénico; principio ativo:
nonilfenol etoxilado; embalagem: frasco plastico resistente com 500 ml, tampa flip-top;
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rotulo de acordo com a legislagdo vigente e constar de forma clara e indelével as
informacdes: identificacio do produto e empresa; composicdo e informacdes sobre os
ingredientes; identificacdo de perigos; medidas de primeiros socorros; medidas de
prevencdo e precaugdes; manuseio e armazenamento; informacgdes toxicoldgicas e nimero
do ceatox; nimero do lote; data de fabricacdo; data de validade; nome técnico do
responsavel e seu registro CRQ; regulamentagdo Anvisa; validade minima de 36 meses da
data de fabricacao.

SABAO EM PO

Sabdo em pd caixa de 01 kg. Agente anti-redepositante, dgua, alcalinizante, bentonita
sddica, branqueador 6ptico, carga, coadjuvantes, componente ativo: linear alquil benzeno
sulfonato de sédio, contendo tensoativo biodegraddvel; corante; enzimas; fragrancia;
guelante; sequestrante; tensoativo ani6nico. Obs. constando na embalagem; data de
fabricacdo, validade e n2 do lote e autorizagdo de func./m.s.-anvisa. Tipo de embalagem
primaria: caixa de papeldo.

ESCOVA DE LIMPEZA

Escova pequena para limpeza com alca, para limpeza de bancos, painel e cantos.
PANO DE CHAO ALVEJADO 100% ALGODAO:

Descricdo: Tecido lavado em processo aquecido com alvejante a base de perdxido de
hidrogénio no processo de jiguer, costurado / fechado, tipo saco, medindo no minimo
80x58cm, com gramatura de 175 g, podendo ter uma variagdo de no maximo 10 g. o
produto deverd possuir etiqueta costurada com dados de identificacdo e composicao.

ALCOOL 70%:

Descri¢do: Alcool etilico hidratado 70° inpm em gel frasco 500ml. Para limpeza de
superficies, constando na embalagem: autorizacdo de funcionamento no ms/ANVISA com
data de fabricacdo/validade e registro do produto como saneante.

DETERGENTE LiQUIDO NEUTRO:

Detergente liquido neutro com glicerina para lavagem de lougas e utensilios de cozinha;
caracteristicas: desengordurante, biodegraddvel, hipoalergénico, aspecto liquido viscoso,
neutro, concentrado, testado dermatologicamente. Componentes ativos: ativos alquil
benzeno sulfonado sédio linear, aquil benzeno, tensoativo biodegradavel; embalagem:
frasco plastico resistente contendo 500 ml, com tampa dosadora, do tipo abre e fecha e
reembalados em caixa de papeldo; rétulo: estar de acordo com a legislacdo vigente e
constar de forma clara e indelével as seguintes informagdes: nome do produto e sua
finalidade; testado dermatologicamente; instrucGes de uso e precaucbes; nome do técnico
responsavel e seu registro no conselho regional de quimica; nimero de registro no
ministério da saude; (com excecdo daqueles dispensados da obrigatoriedade de registro
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pela ANVISA); composicdo do produto; conteido da embalagem; prazo de validade, nome,
endereco e CGC do fabricante. Validade minima de 03 anos da data de fabricacgdo.

DISPENSER PARA ALCOOL GEL SEM RESEVATORIO

Em ABS de alta resisténcia Cor: Branca Formato: Retangular Capacidade: Para colocacdo de
caixa e refil plastico possuindo véalvula (mangueira) de alcool em gel com conteddo nominal
800ml. Dimensdes Aproximadas: Altura: 27,0 a 30,0cm Largura: 11,0cm a 13,0cm
Profundidade:11,0cm a 13,0cm. Sistema de Acionamento:

Com botdo acionador manual, Fixacdo: Em parede através de parafusos Acessorios:
Acompanhado de kit contendo buchas e parafusos para fixacdo do suporte na parede.
Fixacdo: Em parede através de parafusos

HIGIENIZADOR - ALCOOL EM GEL 70%

Apresentacdo: Em Gel Conteldo Nominal: Refil com 800ml Composicdo/Principio Ativo:
Alcool 70% Caracteristicas: Indicado para ag3o bactericida com elimina¢do de até 99,99% e
antisséptica das mdos. Fragrancia Aroma: Sem fragrancia/neutro Aparéncia/Cor:
Transparente/incolor Apresentacdo/Embalagem Individual: Em refil plastico com valvula
dosadora (mangueira), acondicionado em caixa de papeldo Validade: No minimo 12 (doze)
meses, a partir da data de fabricagdo e ndo serdo admitidos produtos com data de fabricacdo
superior a 3 (trés) meses da data de entrega. O produto devera ser adaptdvel a qualquer tipo
de dispenser Normas: O produto devera possuir registro na Anvisa em vigéncia .

DISPENSER PARA SABONETE LIQUIDO

Com reservatério de no minimo de 500 a 1000 ml, fabricado em polipropileno de alta
qualidade, abertura superior com chave para utilizacdo de sabonete liquido com valvula
espumadora, visor transparente para melhor visualizacdo do nivel do sabonete.

DISPENSER PARA PAPEL TOALHA

Um dispenser fixo para papel toalha interfolhado geralmente tem dimensGes como
30,4x33x12,4cm. Pode ser feito de ago inoxiddvel para durabilidade e ter trava de
seguranca. A capacidade pode variar, mas é comum comportar entre 400 a 600
folhas. Fixagao na Parede: Normalmente inclui buchas e parafusos para fixagao.

LIXEIRA PEDAL COM CAPACIDADE DE 100 LITROS

Lixeira plastica quadrada com tampa pedal toda em plastico, lixeiras com pedal e com
material de alta qualidade, respeitando as principais normas vigentes da Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria (ANVISA). Haste localizada na parte externa para evitar acimulo de
residuos, possuir articulacdo com armacao para segurar saco de lixo facilitar seu
deslocamento do corpo da lixeira até que se solte com seguranca, Leve, atdxica de facil
limpeza, e que fiqguem 100% vedadas quando tampa estd fechada.
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Capacidade: 100 litros: Altura 92,5 cm x Largura 59,5 cm x Profundidade 42,5 cm.

LIXEIRA PEDAL COM CAPACIDADE DE 60 LITROS

Lixeira plastica quadrada com tampa pedal toda em plastico, lixeiras com pedal e com
material de alta qualidade, respeitando as principais normas vigentes da Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), Haste localizada na parte externa para evitar acumulo de
residuos., possuir articulagdo com armacao para segurar saco de lixo facilitar seu
deslocamento do corpo da lixeira até que se solte com seguranca, leve, atdxica de facil
limpeza, e que fiqguem 100% vedadas quando tampa estd fechada.

Capacidade: Medidas 60 litros: 68 cm Altura x 50 cm Largura x Profundade 42 cm

BORRIFADOR
Garrafinha graduado com capacidade de 500 ml, composto de frasco em polietileno
natural(branco) + gatilho rosca 28 importado de 3 posi¢des: travado, spray, jato.

ESCADA ALUMINIO 04 DEGRAUS

Descricdo: Escada 4 Degraus, projetada para uso doméstico e profissional, proporcionando
praticidade e seguranca, com capacidade de Carga: 150kg, Espessura: 1,2cm, Tamanho (C x L
x A): 44,5cm x 100cm x 142,5cm, distancia entre os degraus: 30cm, composicdo: Liga de
Aluminio 6063, Peso: 5,24kg.

ESCOVA PARA HIGIENIZAGAO PARA MAMADEIRAS

Escova para Mamadeira é ideal com esponja na ponta atinger areas dificeis de serem
alcancadas. Devendo acompanhar limpador de bico que pode ser acessado desrosqueando o
cabo da escova. As cerdas resistentes e macias devem ser desenvolvidas para promover
higiene sem danificar o produto.

Material do cabo: Polipropileno

Dimensdes do produto: 19,1C x 11,2L x 6,82

ETIQUETAS DE IDENTIFICAGAO

Etiqueta couche para alimento, tamanho 60mm x 40mm , sendo seu adesivo de qualidade

LUVA DESCARTAVEL TRANSPARENTE:

Luvas plasticas descartdveis para manipulacdo de alimentos. Embalagem primaria: Pacote
com 100 un , embalagem secundaria: Caixa de papeldo, devendo constar rotulagem
completa.
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SACO DE AMOSTRA:

Saco plastico estéril p/ coleta de amostras de alimentos, descricao do produto: Produto para
coleta de amostras liquidas e sélidas, produzidos em polietileno resistente. Devera possuir
tarja para idenficagdo e fios de aco inox do lado superior para facilitar o seu fechamento.
Medidas aproximadas: 114 x 229 mm (540 ml) - validade: Prazo indeterminado, embalagem:
Caixa de papeldo contendo até 500 un

SACO DE ALIMENTO:

Saco pldstico para alimentos, em pebd-polietileno de baixa densidade, 100 % virgem.
Medidas: 30 x 40 cm e 50 x 80 cm ; espessura minima de: 0,6 mm. Embalagem: Sacos
plasticos refor¢cado, contendo rotulagem completa.

TOUCA PROTETORA CAPILAR:

Touca descartdvel branca, com eldstico. Tamanho: Unico. Unissex, pacote com 100 pgs. E
confeccionada em tnt (tecido ndo tecido); touca confeccionada com falso tecido de
polipropileno/poliéster, com extremidades plissadas, através de produgdo totalmente
automatizada, eliminando, com isso, todo e qualquer contato manual; tal processo
proporcionada maior qualidade, padronizacdo, uniformidade e higiene ao produto,
gramatura minima de 20 gr.

TABLETES EFERVESCENTES:

Tablete efervescente desinfetante de uso geral desinfetante de agua para consumo humano
e hortifruticolas a base de cloro organico (dicloroisocianurato de sédio), em tabletes
efervescentes de 01 grama, sendo no minimo 30 % de cloro ativo por tablete. Embalagem:
Pote plastico contendo de 150 a 180 unidades de 1 g de produto ou encartelados
individualmente em papel aluminio acomodadas em caixas contendo até 180 pastilhas.
Validade minima: 02 anos. Rétulo: Estar de acordo com a legislacdo vigente rdc n°184, 2001-
rdc n® 42, 2009.

GAS

G4s GLP 45 kgs
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ANEXO V
Padrao de qualidade dos utensilios, equipamentos e mobiliarios

1. Lista dos Utensilios - especificagdes técnicas

UTENSILIOS DE MESA

Caneca com al¢a em polipropileno

Descricdo: inquebravel, indeformavel, atoxica, inodora, com acabamento polido brilhante, liso nas partes
internas e externas, sem reentrancias ou ressaltos, sem frisos na base

Capacidade: aproximadamente: 300ml (trezentos mililitros), com graduacdo para 100ml e para 200ml
indicados em silk screen ou relevo, na parte externa

Cor: azul com pigmentacdo homogénea (em caso de polipropileno)

Formato: cilindrico redondo, sem dobra na parte inferior externa

Resisténcia: 100°C (cem graus Celsius)

Copo graduado ou bequer

Descricao: graduacao de 50ml em 50ml, em polipropileno incolor,
preferencialmente translucido, graduac¢do gravada em silk screen ou relevo

Capacidade: minima de 200m

Prato fundo em polipropileno

Descricdo: inquebravel, indeformavel, atdxica, inodoro, com acabamento polido brilhante, liso nas partes
internas e externas, sem reentrancias ou ressaltos, com borda ou aba de no minimo 10mm (dez milimetros)
Cor: azul, com pigmentacdao homogénea

Formato: redondo

Espessura: minimo de 2,5mm (dois milimetros e meio)

Diametro interno: 197mm (cento e noventa e sete de milimetros), aproximadamente, descontando-se a aba
Profundidade: aproximadamente 3 cm (trés centimetros)

Resistencia: 100°C (cem graus Celsius)

Prato fundo em vidro temperado

Descricdo: resistente, com superficie lisa Cor: marrom

Formato: redondo

Talheres em ago inoxidavel

Descricdo: talheres de mesa (colher, garfo e faca) e de sobremesa (colher) com corpo e cabo em aco
inoxidavel, liso, com acabamento brilhante e colher de chd em aco inoxidavel somente para criancas do
bercariol (0 a1 ano e 11 meses)

Tigelas em polipropileno

Descricdo: inquebravel, indeformavel, atoxica, inodora, com acabamento polido brilhante, liso nas partes
internas e externas, sem reentrancias ou ressaltos, sem frisos na base, empilhavel, sem aba

Capacidade: 200ml (duzentos mililitros)

Cor: azul, com pigmentacdo homogénea

Formato: cilindrico redondo

Resistencia: 100°C (cem graus Celsius)

Mamadeira e seu bico

Descricdo: objeto constituido de recipiente em plastico atdxico, obrigatoriamente livre de bisfenol A (BPA),
bico confeccionado em elastdmero natural ou sintético, com anel retentor para manter acoplados o bico e o
recipiente, conforme definido na NBR 13.793. Deverd atender a legislagdao vigente, em especial a Resoluc¢do
RDC n? 221, de 5/08/2002, da Anvisa/MS; Portaria Inmetro n2216, de 05/05/2021 e Lei Federal n211.265,
de 03/01/2006
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Capacidade da mamadeira: 240ml (duzentos e quarenta mililitros) Tamanho do bico: tamanho 1 (0 — 6
meses) e tamanho 2 (6+meses) Finalidade: atender as criancas de até 1 ano e 6 meses

Colher dosadora para oferta de leite materno

Descricdo: objeto com corpo confeccionado em silicone macio, com capa protetora, livre de BPA. Destina-se
a alimentacdo de bebés em aleitamento materno, de forma a permitir a continuidade da amamentagao
Capacidade: até 90ml (noventa mililitros)

Finalidade: atender bebés e criangas que estejam em aleitamento materno, especialmente até 1 ano de
idade

UTENSILIOS DE COZINHA

A capacidade dos utensilios deverd estar de acordo com a necessidade de atendimento. Assim, por
exemplo, unidades com reduzido nimero de refei¢ées ndo precisardo dispor necessariamente de caldeirdes
com capacidade para 45 litros

Abridor de latas: em ago inoxidavel de boa qualidade, livre de rebarbas

Assadeira tipo hotel: tamanho a depender da capacidade do forno

Bacia grande: em plastico resistente e atdxico, de boa qualidade, capacidade de 30L (trinta litros) a 35L
(trinta e cinco litros) aproximadamente

Bacia pequena: em plastico resistente e atdéxico, de boa qualidade, capacidade de 3L (trés litros) a 5L (cinco
litros) aproximadamente

Balde graduado: em polipropileno atéxico, com alga, capacidade 10 a 15L (dez a quinze litros)

Bandeja plastica

Cacarola de aluminio tipo hotel: com algas laterais reforcadas e tampa com alca reforgcada, em aluminio
fosco

Caixa plastica para acondicionamento de alimentos: material de polipropileno (PP) ou polietileno de alta
densidade (PEAD), préprio para contato com alimento, inquebrdvel, resistente, atdxico, inodoro, livre de
rebarbas, e com tampa flexivel, para fechamento da caixa por pressdao. Cor: preferencialmente
translicido/transparente e incolor, sendo que a tampa podera ter cor sdlida

Caixa plastica com tampa - para de produtos de higienizacdo/descartaveis/objetos pessoais (na auséncia
de local disponibilizado pela unidade educacional para a colocagdo de armario): caixa e tampa em
polipropileno (PP) ou polietileno de alta densidade (PEAD), inquebravel, resistente, atdxico, inodoro, liso nas
partes internas e externas. Cor: preferencialmente translicido/transparente e incolor Capacidade:
compativel para o volume de produtos disponiveis

Caixa plastica vazada: tipo monobloco, em material plastico resistente, preferencialmente polietileno de
alta densidade (PEAD). Cor: branca

Caixa térmica: lavavel e ndo porosa (para KIT LANCHE e alimentagdo transportada em situagdo emergencial)
Caldeirdo de aluminio tipo hotel: com algas laterais reforcadas e tampa com alga reforcada, em aluminio
fosco

Caneca de aluminio tipo hotel: em aluminio fosco, com bico e com cabo, em material resistente desde que
ndo seja de aluminio ou madeira. Capacidade: 2L (dois litros) ou 4,5L (quatro e meio litros)
aproximadamente

Colher de arroz em ago inoxidavel

Colher em polietileno (altileno) ou silicone: de boa qualidade, com a ponta cavada, resistente, inodora e
que ndo transmita sabor aos alimentos. Comprimento do cabo: 40cm (quarenta centimetros) a 60cm
(sessenta centimetros)

Concha de aluminio: concha e cabo em aluminio reforcado, acabamento sem rebarbas, n° 09. Capacidade:
200ml (duzentos mililitros). Comprimento do cabo: 35cm (trinta e cinco centimetros) a 40cm (quarenta
centimetros)
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Cortador de legumes

Descascador de legumes manual: de material resistente, exceto madeira, lamina em ago inoxidavel
Escorredor de arroz: tipo tacho furado, com pé, com orla e alga, em aluminio fosco, n® 40. Capacidade: 15L
(quinze litros) aproximadamente

Escorredor de macarrao: tipo tacho furado, com pé, com orla e alga, em aluminio fosco, n® 40. Capacidade:
15L (quinze litros) aproximadamente

Escorredor para frascos de mamadeiras e acessorios

Escorredor para pratos material inoxidavel.

Escorredor para talheres: em polipropileno ou polietileno de alta densidade

Escumadeira de aluminio: escumadeira e cabo em aluminio reforcado, acabamento sem rebarbas, n° 09.
Comprimento do cabo: 35cm (trinta e cinco centimetros) a 40cm (quarenta centimetros)

Espremedor de alho (deverda ser solicitado somente se o mini processador de alimentos estiver
indisponivel): com cabo em aco inoxidavel

Espremedor de batata

Espremedor elétrico de frutas

Estrados / Paletes (em polietileno de alta densidade ou polipropileno, superficie lisa, lavavel, empilhavel,
com seis prolongadores de altura cada, com dimensdes aproximadas de 41x82x25 cm com os
prolongadores acoplados)

Estrados / Paletes (em polietileno de alta densidade ou polipropileno, superficie lisa, lavavel, empilhavel,
com seis prolongadores de altura cada, com dimensdes aproximadas de 25x50x2,5 cm com os
prolongadores acoplados)

Faca para cozinha: lamina em aco inoxidavel, fio liso, com 8 polegadas, com cabo em polipropileno
reforcado ou outro material resistente exceto madeira. Aplicacao: para corte de carnes

Faca para legumes e frutas: Iamina em aco inoxidavel, fio liso, com 4 polegadas, com cabo em polipropileno
reforcado ou outromaterial resistente exceto madeira

Faca para pdo: lamina em aco inoxiddvel, fio para corte de pdo, com 7-8 polegadas, com cabo em
polipropileno reforcado ou outro material resistente exceto madeira

Frigideira: em aluminio entre 30cm e 50cm (trinta e cinquenta centimetros) de didametro (para temperos)
Garfo trinchante: tipo dois dentes, em ago inoxidavel, com cabo preferencialmente em ago inoxidavel ou
outro material resistente exceto madeira, comprimento minimo de 40cm (quarenta centimetros)

Jarra medidora com alga: tipo medida padrdao, com alga, em polipropileno, incolor, preferencialmente
translicido, com graduacdo gravada em silk screen ou relevo. Capacidade: 3000ml (trés mil mililitros) com
graduacdo para 1000ml (mil mililitros) e para 2000ml (dois mililitros)

Jarra plastica: com tampa, capacidade 1 a 2L (um a dois litros)

Pa em polietileno (altileno): de boa qualidade, com a ponta cavada, resistente, inodora e que ndotransmita
sabor aos alimentos. Comprimento do cabo: 30 a 60cm (trinta a sessenta centimetros)

Panela de pressao: aproximadamente 4,5L (quatro e meio litros) para dieta especial ou situagGes
excepcionais, 7L (sete litros), 10 ou 12L (dez ou doze litros) e 20 litros. Descricdo: em aluminio polido ou aco
inoxidavel, com tampa vedada com argola de borracha, valvula e pino de seguranga, sem falhas no
acabamento. Instrucdo: deverd estar de acordo com a norma ABNT NBR 11823; devera possuir selo de
identificacdo da conformidade do Inmetro, conforme Portarias n® 419/2012, n2 398/2012 e n? 21/2016 do
Inmetro

Pegador multiuso: em aco inoxidavel, tipo universal, com aproximadamente 18 a 20cm (dezoito a vinte
centimetros) de comprimento

Peneira: com malha em acgo inoxidavel, aro e cabo em aco inoxidavel. Diametro: aproximadamente 15 a
30cm (quinze a trinta centimetros). Finalidade: atender a alunos com necessidades alimentares especiais e
para o preparo de leite com frutas e sucos que demandem filtragem
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Placa de polietileno (altileno) para corte: tabua para corte de alimentos; de material atdxico, resistente,
inodoro; com superficie lisa de facil higienizacdo. Dimens&es aproximadas: 50 x 30 x 1,5cm (comprimento x
largura x espessura). Cor: branca ou colorida. O produto devera ter a identificacdo do fabricante. O material
plastico utilizado na fabricacdo deste produto devera estar de acordo com a Resolugédo n? 105 de 19/05/99,
ANVISA/MS e suas atualizacdes

Potes plasticos: para armazenamento de temperos

Processador manual de tempero

Ralador em acgo inoxidavel

Utensilios para o projeto “autosservico” que atendam as necessidades especificas de cada unidade
educacional, com cabo longo em material plastico ou silicone

EQUIPAMENTOS OBRIGATORIOS e MOBILIARIOS

Os equipamentos que eventualmente vierem a ser fornecidos deverdo apresentar eficiéncia energética (Art.
82 do Decreto 45.765, de 2001) e redugdo de consumo. A Contratada deverd fornecé-los em plenas
condicdes de uso e funcionamento

Balanga Eletronica de Mesa :com capacidade equivalente a 30kg (trinta quilos) e graduag¢do de 10g (dez
gramas) ou similar, que seja adequada a pesagem a que se destina. Para cada unidade educacional em que
prestar servico, e que podera ser retirada pela Contratada no final do contrato

Balanga Eletronica de Precisdao: com capacidade de 5kg (cinco quilos) e escala de 1g (um grama),
acompanhada de respectiva bateria em condi¢des de uso. Para cada unidade educacional em que prestar
servico, a qual devera ser mantida na cozinha, para quaisquer avalia¢cdes que se fizerem necessarias, e que
poderd ser retirada pela Contratada no final do contrato

Carro auxiliar tipo prateleira com dois planos, em ago inoxidavel (equipamento que serd de uso
obrigatdrio quando o refeitério ndo for anexo a cozinha)

Filtro de agua e elemento filtrante.

Forno Elétrico ou a gas com guilhotina — uma ou duas gavetas: a gas em ago inox, com porta tipo guilhotina
(com ou sem visor) e acabamento interno em ago galvanizado. Devera possuir uma ou duas gavetas, com
prateleira inferior gradeada. Os pés deverdo ser em cantoneira inox com sapatas niveladoras e cavaletes de
apoio soldados. O isolamento térmico devera ser com |3 de rocha. Termostato com graduagao até 350°C. O
produto deverd ser certificado pelo Inmetro através da Portaria Inmetro n° 566/2014, e estar de acordo
com a legislacdo vigente. DimensGes: o produto deverd atender as necessidades da unidade educacional em
tamanho e produgdo. Garantia: minimo de 6 meses

Nota: A unidade educacional devera ter espaco fisico para acondicionar o equipamento; ter fiacdo elétrica
gue comporte a instalagdo e utilizacdo do equipamento e/ou condicGes de reestruturar o encanamento de
gds; compatibilidade do tempo de distribuicdo da alimentagdo e o nimero de alunos. Para solicitacdo,
devera ser emitido parecer contendo avaliagcdo técnica do nutricionista supervisor da Contratante quanto a
adequabilidade do equipamento a realidade da unidade (tempo de distribuicdo X n2 de alunos X capacidade
de producdo do equipamento) e do setor predial da DIE (condi¢Ges da estrutura elétrica da unidade ou
condicGes de reestruturar ou adaptar a tubulagdo de gas X poténcia de funcionamento do equipamento)
Fogdo industrial com forno, com 4 ou 6 queimadores, de acordo com o nimero de atendimentos. Se
necessario, devera ser instalada base protetora para a base do fogdo e/ou base niveladora, de modo a
conferir prote¢do aos usudrios e ao proprio equipamento

Fogao doméstico ou por indugcdo, com no minimo 2 queimadores ou fogdo elétrico adequado a demanda,
com minimo de 2 queimadores (na impossibilidade de instalacdo do fogao a gas) para lactario

Freezer industrial horizontal (ou vertical pela falta de espaco fisico)

Liquidificador doméstico

Liquidificador industrial (preferencialmente desmontavel para limpeza adequada)
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Refrigerador doméstico para lactario (opcional). A depender de avaliagdo técnica da Contratante, em razdo
da demanda de uso e espaco fisico disponivel no lactario, poderd ser autorizada aquisi¢cao de refrigerador
tipo frigobar

Mesa de apoio em ago inox (tampo e base)

Processador ou Multiprocessador de Alimentos

Nota: Se elétrico, a unidade educacional devera ter espaco fisico para acondicionar o equipamento; ter
fiacdo elétrica que comporte a instalacdo e utilizacdo do equipamento. Para solicitagdo, devera ser emitido
parecer apds avaliacdo técnica do nutricionista supervisor da Contratante quanto a adequabilidade do
equipamento a realidade da unidade (n2 alunos X capacidade de producdo do equipamento) e do setor
predial da DRE (condi¢Oes da estrutura elétrica da unidade X poténcia de funcionamento do equipamento)
Refrigerador industrial com 4 ou 6 portas, a depender da demanda e espaco fisico disponivel na unidade
TermOmetro

Batedeira tipo planetaria

Para uso na cozinha e/ou despensa outros equipamentos poderdo ter instalacio demandada, de modo
temporaria ou definitivo, visando otimizag¢do da operacdo devendo ser resistente, lavavel e antiferrugem:
Prateleiras industrial

Bancada

Balcoes

Armarios

Mesa de apoio
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ANEXO VI

NOTIFICAGCAO PARA REPOSICAO/RETIRADA DE EQUIPAMENTO, MOBILIARIO OU UTENSILIOS

Solicitamos que sejam providenciados os equipamentos, mobiliarios ou utensilios abaixo relacionados de modo a assegurar o adequado atendimento ao
nimero de refei¢ées servidas.

A empresa devera atender a solicitacdo no prazo de 1(um) dia a data protocolada.
Solicitamos que mediante a apresentacdo do presente documento pela Empresa, o representante legal da Unidade Escolar avalie se as adequacoes
descritas foram ou ndo realizadas.

Equipamento,
mobiliario ou
utensilio

Descrever o motivo
da solicitagao

Quantidade para
reposicao

Quantidade para
retirada

Equipamento, mobilidrio ou utensilio reposto/retirado no

prazo?

Sim

Nao (fora do prazo)

Nao (quantidade
inadequada)

Conferéncia pelo representante da UE se as adequacGes foram

realizadas /

/

Entrega da notificacdo para a Empresa:

/ /

Assinatura do solicitante

Assinatura do RT da Empresa

Responsavel pela UE

Nutricionista RT da Empresa
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NOTIFICAGAO PARA MANUTENCAO DE EQUIPAMENTO E MOBILIARIO

Solicitamos que sejam providenciados a manutengao e reparo dos equipamentos e/ou mobilidrios abaixo relacionados de modo a assegurar o adequado
atendimento ao nimero de refei¢oes servidas.

A empresa devera atender a solicitacao no prazo de 1(um) dia a data protocolada.
Solicitamos que mediante a apresentacdo do presente documento pela Empresa, o representante legal da Unidade Escolar avalie se as adequagoes
descritas foram ou ndo realizadas.

Equipamento e/ou | Descrever o motivo Quantidade para Manutencao/reparo do equipamento ou mobiliario realizado no prazo?

mobiliario da solicitacao manutengao/reparo Sim Niio (fora do prazo) Niio

Conferéncia pelo representante da UE se as adequagoes foram
realizadas / /

Entrega da notificacdo para a Empresa:

/_/ Responsavel pela UE

Assinatura do solicitante Assinatura do RT da Empresa

Nutricionista RT da Empresa
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ANEXO XI

VALORES DOS GENEROS ALIMENTICIOS

GENERO ALIMENTICIO UNIDADE VALOR (RS)
1 Acucar cristal
2 Amido de milho
3 Arroz agulhinha, longo, fino, tipo 1
4 Arroz integral
5 Arroz parboilizado, longo fino, tipo 1
6 Aveia
7 Azeite de oliva extra virgem
8 Barra de fruta com cobertura de chocolate
9 Barra de fruta 100%
10 Biscoito de arroz integral
11 Biscoito doce amanteigado
12 Biscoito doce sem lactose
13 Biscoito maria integral sabor chocolate
14 Biscoito amanteigado individual
15 Biscoito salgado tipo aperitivo
16 Biscoito salgado tipo aperitivo sem leite
17 Biscoito salgado individual
18 Biscoito de polvilho integral
19 Bolo integral individual
20 Bolo sem gluten, sem lactose, sem agucar
21 Bolo sem gluten, sem lactose
22 Cacau 100%
23 Chocolate em pd 32% cacau
24 Canjica em grao
25 Especiarias
26 Extrato de tomate
27 Farinha de mandioca
28 Farinha de milho amarela
29 Farinha de trigo tipo 1
30 Feijao carioca
31 Feijao preto
32 Fermento em po quimico
33 Fermento em pé bioldgico
34 Férmula infantil de segmento
35 Férmula infantil para lactentes de 0 a 6 meses
Férmula infantil para lactentes destinada as necessidades
36 dietoterdapicas especificas
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Férmula infantil de segmento destinada as necessidades

37 dietoterapicas especificas

38 Flocos de milho sem agucar

39 Fubd mimoso

40 Grdo de bico

41 Leite em pd integral sem lactose
42 Leite em pé desnatado instantaneo
43 Leite em pd integral instantaneo
44 Leite de soja em pd sabor natural
45 Lentilha

46 Macarrdo integral

47 Macarrdo sem gluten

48 Macarrdo grano duro sem ovos

49 Massa para lasanha

50 Massa fresca para inhoque

51 Milho para pipoca

52 Mix de farinha sem gluten

53 Molho de tomate pronto

54 Oleo de soja refinado tipo 1

55 P3o de forma integral

56 P3o de forma sem lactose

57 P3o de forma sem gliten e sem lactose
58 P3o tipo hot dog sem lactose

59 P3o tipo hot dog tradicional

60 P3o tipo hot dog integral

61 P3o tipo hamburguer tradicional
62 P3o tipo hamburguer integral

63 Peito de frango cozido e desfiado
64 Polvilho doce ou azedo

65 Sal refinado iodado

66 Suco de fruta

67 Suco 100% fruta

68 Suco individual

69 Tapioca — goma de mandioca hidratada
70 Trigo para quibe

71 Uva passa branca

72 Vinagre de vinho branco ou macga
73 Carne bovina tipo bolinho

74 Carne congelada de bovino em cortes (cubos, tiras, iscas, bifes)
75 Carne congelada bovina moida

76 Carne tipo suina congelada

77 Frango, filé de sobre coxa congelada
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78 Frango, peito em tiras ou cubos congelada
79 Frango sassami congelada

80 Frango, corte congelado (coxinha da asa)
81 Hamburguer assado e congelado
82 Lagarto em bifes congelado
83 Peixe, filé de tilapia/linguado
84 Peixe, posta de polaca congelada
85 Salsicha mista, tipo hot dog
86 logurte natural

87 logurte natural sem lactose
88 Manteiga extra sem sal

89 Margarina sem leite

90 Margarina vegetal sem leite
91 Queijo tipo mugarela fatiado
92 Queijo tipo prato fatiado

93 Queijo tipo mugarela vegano
94 Requeijao cremoso

95 Requeijao vegano

96 Polpa de fruta congelada

97 Ervilha fresca congelada

98 Mandioca congelada

99 Milho verde fresco congelado
100 Alho

101 Abdbora cabotian

102 Abobrinha italiana

103 Batata

104 Batata doce

105 Berinjela

106 Beterraba

107 Cebola

108 Cenoura

109 Chuchu

110 Inhame

111 Mandioquinha

112 Pepino

113 Pimentdo vermelho

114 Pimentdao amarelo

115 Quiabo

116 Tomate mini

117 Tomate

118 Vagem

119 Abacate
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120 Ameixa

121 Abacaxi

122 Banana nanica
123 Banana prata
124 Caqui

125 Goiaba vermelha
126 Kiwi

127 Laranja pera
128 Limao

129 Maga

130 Mamado

131 Manga Palmer
132 Melancia

133 Meldo

134 Morango

135 Pera

136 Péssego

137 Tangerina ponkan
138 Uva

139 Acelga

140 Alfece crespa
141 Brécolis

142 Cebolinha verde
143 Couve-flor

144 Couve manteiga
145 Escarola

146 Espinafre

147 Repolho liso
148 Salsa

149 Ovos
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ANEXO XIi

LISTA DE ESCOLAS

N2 DE COZINHEIRAS

1 CEl PROFESSOR WALTER BARCA 3
2 CEI APPARECIDA PINHEIRO MATURANA 1
3 CEI CRISTIANE ALVES FEITOSA 3
4 CEI DIR ZILDA APARECIDA SILVEIRA 3
5 CEI FABIANA BRUNO ORUJIAN 3
6 CEI HERMINIA SALAROLLI DOS SANTOS BACCI PROF. 5
7 CEI' IRENE JANUSSI FRANCO 4
8 CEI JUDITH GRACIANO PROFA. 3
9 CEI MARIA JOSE BORGES RUSSOMANO 3
10 | CEI PROF2 ARACY SALLES PEREIRA 3
11 | CEI PROF2 MARIA REGINA ALFONSI QUINTANILHA 3
12 | CEI ROZANA LOURDES NETTO ZANI DIR 1
13 | CIEM 2 - PROF. DR. ORLANDO GIGLIOTI 6
CIEM 3 — Centro Integrado de Educagdo Municipal Professora
14 | Esperanca Aparecida Giacomini Maeda 5
15 | CRECHE . JOSE RIBEIRO SOARES - PARAISO 2 1
16 | CRECHE COM. NOVA GERACAO 1
17 | CRECHE COM. ANTONIO DA COSTA VICENTE 1
18 | CRECHE COM. FLORINDO BEASIN 1
19 | CRECHE COM. MAE NATUREZA (BERGARIO) 3
20 | CRECHE COM. NELIDE GRECCO AVANCO PROFA. 1
21 | CRECHE COM. PEDACINHO DO CEU 1
22 | CRECHE COM. PINGO DE OURO 1
23 | CRECHE COM. RAIO DE SOL 4
24 | CRECHE COM. STA. THEREZINHA — ASA 4
25 | CRECHE COMUNITARIA BEIJA FLOR 1
26 | CRECHE COMUNITARIA CLARA MARIA DE JESUS 2
27 | CRECHE COMUNITARIA PARAISO | 1
28 | CRECHE COMUNITARIA SAO FELIPE 1
29 | CRECHE COMUNITARIA SEMENTE DE GENTE 2
30 | CRECHE COMUNITARIA SONHO MEU 1
31 | CRECHE COMUNTARIA BEIJA FLOR BERGARIO 1
32 | CEISEBASTIAO POLONI 2
33 | EM ANDRE FRANCO MONTORO 2
34 | EM EDUCADOR PAULO FREIRE 4
35 | EM ESTUDANTE NELSON JOSE PEDROSO FRANCO 4
36 | EM FELIPE PATACHO CALLEGARI 3
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37 | EM IGNACIO BORGES 1
38 | EM LICINIO CARPINELLI 2
39 | EM MARIA KAZUCO 3
40 | EM PILAR TETILLA MANZANO BORBA 2
41 | EM PROF2 ERCILIA APARECIDA BACCI 3
42 | EM PROF2 EVA CORDULA HAUER VALLEJO 4
43 | EM PROF2 MARIA JOSE CINTRA DOS SANTOS 3
44 | EM PROF2 RITA LOURDES C ALVIM 2
45 | EM PROF2 PEDRO DE ALCANTARA SANTOS SILVA 2
46 | EM PROF2 WALDEMAR BASTOS BUHLER 4
47 | EM ROSIRIS MARIA ANDREUCCI STOPA 3
48 | EM WALTER ENGRACIA DE OLIVEIRA 4
49 | CIEM 1 - PROF. ELIZETE RODRIGUES 8
50 | EMEF - R NIZE DE S.PACCINI PROF. 1
51 | EMEF GUILHERME PILEGGI CONTESINI PROF. 4
52 | EMEF MARIA HELENA FARIA FERRAZ PROFA. 4
53 | EMEF PE. ARMANDO TAMASSIA 3
54 | EMEF PREFEITO TAKAO ONO 3
55 | EMEF SERAFINA DE LUCAS CHERFFEN 3
56 | EMEF THEREZINHA DO MENINO JESUS SILVEIRA 3
57 | EMEF- R WALDA P. LIZASSO PROFESSORA 4
58 | EMEF-R CATARINA MARIA DOS REIS 2
59 | EMEF-R MARIA CECILIA DE LIMA PROFESSORA 3
60 | EMEI -R MARIA DE PAULA POSSO PROFA. 2
61 | EMEI ELEONOR DE BARROS DIRETORA 3
62 | EMEI FLORENCIO PIRES DE CAMARGO 3
63 | EMEI MARIA JOSE MAIA DE TOLEDO PROFA. 3
64 | EMEI ROSA STAVALE 2
65 | EMEIF - JOSE AP. FRANCO PREF. DR. 5
66 | EMEIF FRANCISCO SILVEIRA BUENO PROF. 5

TOTAL

182
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Anexo XlIl - PLANILHA DE COMPOSIGAO DE CUSTOS

CARDAPIOS | MAO DE| MATERIA PRIMA NAO ALIMENTAR | PRESTAGAO DE SERVICOS CUSTOS DIVERSOS BENEFICIOSE| CUSTOS | CUSTO DO
OBRA |(FORNECIMENTO DE EQUIPAMENTOS,| (PREPARO, SUPERVISAO, (MANUTENCAO DE DESPESAS DIVERSOS | CARDAPIO
UTENSILIO, GAS, DESCARTAVEIS, | TRANSPORTE, LOGISTICA, EQUIPAMENTOS,MATERIAL DE
OUTROS) OUTROS) HIGIENE E LIMPEZA, MANUTENGCAO E
REPAROS, OUTROS)
1
2

* 0 Valor de m3o de obra a ser quantificado na proposta comercial refere-se ao valor mensal por
funcionario a ser fornecido para complementacdo do quadro quando necessario.

Local e

data

Assinatura e carimbo da proponente

(Obs.: Representante Legal da Empresa—R.G. / C.P.F.)

ANEXO XIV - MODELO DA PROPOSTA COMERCIAL

Rua Bruno Sargiani, 100 — Vila Rica — Atibaia — SP — CEP 12940-412

Fone: (011) 4414-2000
licitacoes@atibaia.sp.gov.br

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://atibaia.1doc.com.br/verificacao/7EO0C-9FEE-D4B2-2005 e informe o c6djgo 7E0C-9FEE-D4B2-2005

Assinado por 1 pessoa: DENISE DE OLIVEIRA BARBOSA

=




o

&
SN0 Tromel OPHAS
WN OPEL\;%:;A

PROCESSO ELETRONICO N° 43.918/2025

Prefeitura da Estancia de Atibaia

Estado de Sao Paulo

Secretaria de Administracao

PREGAO ELETRONICO N° 144/2025

Ao Municipio de Atibaia

Prezados Senhores,

Ref.: XXXXX — Carta Proposta de Fornecimento

Apresentamos nossa proposta para fornecimento dos itens abaixo discriminados, conforme Anexo , que

integra o instrumento convocatério da licitacdo em epigrafe.

Razdo Social:

CNPJ e Inscricdo Estadual:

Endereco e Telefone:

Agéncia e n.2 da Conta Bancaria:

Endereco Eletronico:

Quantidade estimada
N2 do dalidade d déo anual de cardapios (200|  Valor unitério por Total por
cardapio Modalidade de Cardapio dias letivos) carddpio cardapio
Desjejum - 2.613.240
1 Educagdo Infantil IV e V e Ensino
Fundamental
5 Refei¢do Educacgdo Infantil IV e V 80.410
Integral
3 Refei¢cdo Ensino Fundamental Integral 437.070
4 Complemento Educagdo Infantil IVe V 2.473.500
e Ensino Fundamental
Lanche da Tarde - 517.480
> Educacdo Infantil IV e V e Ensino
Fundamental Integral
6 Refeigdo Educacdo Infantil IV e V 536.350
Parcial
1.360.000
7 Refei¢cdo Ensino Fundamental Parcial
8 Refei¢do EJA Parcial 6.800
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9 Refeicdo Contra Turno Parcial 221.000
10 Bergario 49.860
11 Creche 615.420
12 Kit Lanche 12.750
13 Comemorativo Final de Ano 15.665

Preco global do Lote 01: RS

(Por Extenso)

O prego proposto acima contempla todas as despesas necessarias ao pleno fornecimento dos itens descritos

no presente Termo de Referéncia, tais como:

1. M3o de Obra;

2. Logistica;
3. Diversos
4,

Impostos.

DECLARAGAO EXPRESSA

Declaro expressamente que, nos pregos unitarios ofertados estdo incluidas as despesas diretas e indiretas,

com o fornecimento de todos os insumos, de conformidade com as condi¢des estabelecidas no Edital de

XXXX e seus anexos, bem como todas as despesas diretas e indiretas referentes aos servigos de fornecimento

de alimentagdo escolar.

Local e data

Assinatura e carimbo da proponente
(Obs.: Representante Legal da Empresa — R.G. / C.P.F.)
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ANEXO 02
DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA HABILITAGAO

(AHABILITACAO JURIDICA

1.1. Registro empresarial na Junta Comercial, no caso de empresario individual (ou cédula de identidade

em se tratando de pessoa fisica nao empresaria);

1.2. Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial,

tratando-se de sociedade empresaria;

1.3. Documentos de eleicido ou designacdo dos atuais administradores, tratando-se de sociedade

empresaria;

1.4. Ato constitutivo devidamente registrado no Registro Civil de Pessoas Juridicas tratando-se de

sociedade ndo empresaria, acompanhado de prova da diretoria em exercicio;

1.5. Decreto de autorizagao, tratando-se de sociedade estrangeira no pais e ato de registro ou autorizagéo

para funcionamento expedida pelo drgdo competente, quando a atividade assim o exigir;

1.6. Tratando-se de Microempresa (ME) e Empresa de Pequeno Porte (EPP), apresentar Declaragdo de
Enquadramento ou Certidao Simplificada, ambas expedidas pela respectiva Junta Comercial com data

da expedigédo do exercicio atual, para fazer jus aos beneficios previstos na referida Lei 123/2006.

1.6.1. Os microempresarios individuais, por serem dispensados de apresentar Certidao expedida pela Junta
Comercial, deverdo comprovar o ramo de atividade compativel mediante a apresentagédo do Certificado de

Condigdo de Microempreendedor Individual.

YAREGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA

2.1. Prova de Inscrigdao no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ) no Ministério da Fazenda;
2.2. Prova de Inscrigdo no Cadastro de Contribuintes pertinente ao seu ramo de atividade e compativel
com o objeto a ser contratado, a saber:

2.2.1. Se o Ramo de Atividade da empresa for Comércio, devera apresentar prova da Inscrigao Estadual.

2.2.2. Se o Ramo de Atividade da empresa for Prestacdo de Servigos, devera apresentar prova da Inscricao
Municipal.

2.2.3. Se o Ramo de Atividade da empresa envolver Comércio e Prestagcao de Servigos, devera apresentar
prova da Inscrigao Estadual e Municipal.

2.3. Prova de Regularidade Fiscal para com a Fazenda Publica Federal — CND (Certiddo Negativa de
Débito ou Positiva com efeitos de Negativa) relativa a Tributos Federais (inclusive as contribuigdes sociais) e
a Divida Ativa da Uniéo.
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2.4. Prova de Regularidade Fiscal para com a Fazenda Estadual, referente ao domicilio ou sede do
licitante, relativos a atividade da empresa, ou a declaragao de isengdo ou de nao incidéncia, assinada

pelo representante legal do licitante sob as penas da Lei.

2.5. Prova de Regularidade Fiscal junto a Fazenda Municipal do domicilio ou sede da licitante mediante

apresentagao da Certiddo Negativa de Tributos Mobiliarios.

2.6. Prova de Regularidade Relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo — FGTS através do
Certificado de Regularidade do FGTS — CRF, emitido pela Caixa Econdmica Federal.

2.7. Prova de Inexisténcia de Débitos Inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante
apresentagdo de Certiddao Negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho,
aprovada pelo Decreto-Lei N° 5.452, de 1° de maio de 1943.

*BQUALIFICACAO ECONOMICO FINANCEIRA

3.1. Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede da pessoa juridica.
'SQUALIFICACAO TECNICA

4.1. Atestado(s) de capacidade técnica emitido(s) por pessoa(s) juridica(s) de direito publico ou
privado, atestando aptiddo para desempenho de atividade pertinente e compativel em caracteristicas,

quantidades e prazos com o objetivo desta licitagao.

4.2. Atestado de Visita Técnica, conforme modelo, com carimbo e assinatura do responsavel da Prefeitura

que acompanhara a visita, se for o caso.

4.3. Os interessados que optarem por ndo realizar a Visita Técnica deverdo apresentar declaragao

assinada por preposto indicando que possui pleno conhecimento do objeto licitado.

LHOUTRAS COMPROVACOES

5.1. Declaragdes subscritas por representante legal do licitante, elaboradas em papel timbrado, atestando:

a) Para o caso de empresas em recuperagao judicial: estd ciente de que no momento da
assinatura do Contrato devera apresentar copia do ato de nomeacao do administrador-judicial ou se o
administrador for pessoa juridica, o nome do profissional responsavel pela condugdo do processo e
ainda, declaragao, relatério ou documento equivalente do juizo ou do administrador, de que o plano

de recuperagao judicial esta sendo cumprido;

b) Para o caso de empresas em recuperagao extrajudicial: estd ciente de que no momento da
assinatura do Contrato devera apresentar comprovagdo documental de que as obrigagdes do plano

de recuperacéo extrajudicial estdo sendo cumpridas.

Rua Bruno Sargiani, 100 — Vila Rica — Atibaia — SP — CEP 12940-412

Fone: (011) 4414-2000
licitacoes@atibaia.sp.gov.br

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://atibaia.1doc.com.br/verificacao/7EOC-9FEE-D4B2-2005 e informe o cédigo 7E0C-9FEE-D4B2-2005

Assinado por 1 pessoa: DENISE DE OLIVEIRA BARBOSA

=



\/i\//

Prefeitura da Estancia de Atibaia

Estado de Séao Paulo

Secretaria de Administracao

o

9 &
SN Trope NS
<y opa\w

PROCESSO ELETRONICO N° 43.918/2025 PREGAO ELETRONICO N° 144/2025

(MEMPRESAS CADASTRADAS NA PREFEITURA DE ATIBAIA
6.1. PARA AS EMPRESAS que possuem o CADASTRO na Prefeitura Municipal de Atibaia, poderdao
apresentar os documentos relacionados nos itens 2.3, 2.6, 2.7, 3, 4 e 5.1. do ANEXO 02 — Documentos

necessarios para habilitagdo, acompanhados do seguinte documento:

a) Certificado de Registro Cadastral — CRC, valido na data limite fixada para apresentagcido dos

documentos neste Pregao.

[ADISPOSICOES GERAIS

7.1. Os documentos de habilitacdo deverdo ser apresentados em original, por qualquer processo de copia
autenticada por cartorio competente ou por servidor da Administragéo ou publicagdo em 6rgao de imprensa
oficial. Os documentos deverao estar em plena vigéncia, ficando, porém, a critério do pregoeiro solicitar as

vias originais de quaisquer dos documentos, caso haja constatagado de fatos supervenientes.

7.2. O Pregoeiro reserva-se o direito de solicitar das licitantes, em qualquer tempo no curso da licitagéo,

quaisquer esclarecimentos sobre documentos ja entregues, fixando-lhes prazo para atendimento.

7.3. A falta de quaisquer dos documentos mencionados, ou a apresentacdo dos mesmos em desacordo

com o presente edital, implicara na inabilitagéo da licitante.

7.4. A licitante devera apresentar os documentos correspondentes ao estabelecimento (matriz ou filial)

através do qual pretende firmar o contrato.

7.5. E vedada a mesclagem de documentos de estabelecimentos diversos, exceto aqueles documentos
que, pela prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos em nome da matriz e, validos para todas as

suas filiais.

7.6. Poderao ser apresentadas Certidoes Positivas com efeitos de negativa, conforme Artigo 206 do
Cddigo Tributario Nacional (Lei N° 5.172, de 25 de Outubro de 1.966).

7.7. Todas as certiddes e documentos deverdo ser apresentadas na forma da Lei dentro do prazo de
validade fixado nos documentos oficiais apresentados, ou de 90 (noventa) dias a contar da expedi¢ao dos

mesmos, caso nao estipulem qualquer prazo de validade.

7.8. A verificagao pelo Pregoeiro, em sitios eletrénicos oficiais de érgaos e entidades emissoras de certidées
constitui meio legal de prova, para fins de habilitagao.

7.9. Em atendimento ao disposto no Capitulo V da Lei Complementar N° 123 de 14/12/06 e alteragbes na

Lei N° 147 de 07/08/14, serao observados os seguintes procedimentos:

a) As Microempresas, Empresas de Pequeno Porte e Microempresario Individual (MEI), por ocasiao
da habilitagdo, deverdo apresentar toda documentacdo exigida para efeito de comprovagdo de
regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restri¢cdo.

b) Havendo alguma restrigdo quanto a regularidade fiscal e trabalhista, sera assegurado o prazo de

05 (cinco) dias uteis, cujo termo inicial correspondera ao momento em que o proponente for
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declarado vencedor do certame, prorrogavel por igual periodo, a critério da administracao publica,
para regularizagdo da documentagdo, para pagamento ou parcelamento do débito e para emissao de
eventuais certidées negativas ou positivas com efeito de certidao negativa.

¢) A ndo regularizagdo da documentagao implicara decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo
das sangdes previstas no Artigo 155 da Lei N° 14.133/2021, sendo facultado a Administragédo
convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo, para assinatura do contrato, ou
revogar a licitagéo.

7.10. Nao sera aceita a substituicao de documentos de habilitagdo por protocolo de requerimento de
certidao.
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ANEXO 03
MINUTA - CONTRATO ADMINISTRATIVO

MINUTA DO TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N.°
_|_, QUE ENTRE SI CELEBRAM A PREFEITURA DA
ESTANCIA DE ATIBAA E A  EMPRESA
, NO VALOR DE R$

, DATADODE __/_|__

De um lado a PREFEITURA DA ESTANCIA DE ATIBAIA - SP, inscrita no C.N.P.J/MF sob o N.°
45.279.635/0001-08, situada na Avenida da Saudade, N.° 252, Centro, na cidade de Atibaia, representada

neste ato pelo Sr.(a) , Secretario(a) de , portador do
RG.n° . . - eCPFn°___ . . - | doravante denominada simplesmente CONTRATANTE, e,
de outro lado, a empresa , estabelecida , inscrita no
CNPJ /MF sob o N.° , representada neste ato pelo Sr(a)

, portador da Cédula de Identidade R.G. N.° e C.PF. N.-°

, doravante denominada CONTRATADA, tém entre si como justo e contratado o seguinte:

1. CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. 0 presente instrumento contratual tem por objeto a CONTRATACAO de CONTRATAGAO DE
EMPRESA ESPECIALIZADA PARA FORNECIMENTO DE ALIMENTAGAO ESCOLAR, EXECUTADO
ATRAVES DE SERVIGOS CONTINUOS, INCLUINDO PRE-PREPARO E PREPARO DA ALIMENTAGAO
NAS UNIDADES ESCOLARES PARA ATENDER AO PROGRAMA DE ALIMENTAGAO ESCOLAR DA
REDE MUNICIPAL, conforme proposta apresentada no Processo n.° 43.918/2025, Pregao Eletrénico n°
___ 125, que, acompanhado do Edital e seus anexos, sao parte integrante deste contrato, como se nele

estivesse transcrito.
2. CLAUSULA SEGUNDA - DOS DOCUMENTOS

2.1. Fazem parte do presente termo, independentemente de transcrigdo, todos os elementos que compdem

o processo de licitagdo antes nominado, inclusive a proposta apresentada pela CONTRATADA.
3. CLAUSULA TERCEIRA - DA EXECUGAO DOS SERVICOS

3.1. Na execucéo e aceitagado dos servigos, serdo observadas, no que couber, as disposi¢cées contidas nos
artigos de 115 a 123 da Lei Federal n.° 14.133/2021 e suas alteragdes.

3.2. A CONTRATADA obriga-se a executar os servicos objeto desta licitagdo, conforme especificagdes,
prazos e condi¢cdes estabelecidas neste Edital, em seus anexos e na proposta apresentada, prevalecendo,

no caso de divergéncia, as especificacdes e condi¢des estabelecidas no instrumento convocatdrio;
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3.3. Correrao por conta da CONTRATADA as despesas para efetivo atendimento ao objeto licitado, tais
como seguro, transporte, treinamentos, tributos, encargos trabalhistas e previdenciarios, e os servigos

deverao ocorrer sem prejuizo dos servigos normais da Prefeitura da Estancia de Atibaia.
4. CLAUSULA QUARTA - DA FISCALIZAGAO

4.1. O CONTRATANTE exercera ampla e irrestrita fiscalizagdo na execucédo dos servigos objeto deste
contrato, a qualquer hora, por pessoa designada pelo CONTRATANTE, sendo a mesma realizada,

individual ou conjuntamente, para todos os efeitos.

PARAGRAFO UNICO - A fiscalizagdo do CONTRATANTE poderad exigir a substituicdo de qualquer
empregado da CONTRATADA, de acordo com o interesse dos servigos, o que devera ocorrer em até vinte

e quatro (24) horas ap6s a solicitagao.
5. CLAUSULA QUINTA - DO PRAZO DE VIGENCIA

5.1. O prazo de vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses, contados a partir do recebimento da Ordem
de Servico, e podera ser prorrogado por igual(ais) e sucessivo(s) periodo(s), a critério da CONTRATANTE,
até os limites previstos na Lei Federal n.° 14.133/2021.

5.2. Constituem motivos para o cancelamento do Contrato as situagdes referidas no Artigo 137 da Lei
Federal N° 14.133, de 01 de abril de 2021 e suas alteragdes.

6. CLAUSULA SEXTA — DAS OBRIGAGOES
6.1. DA CONTRATANTE:
6.1.1. Empenhar recursos necessarios, garantindo o pagamento das faturas, em dia;

6.1.2. Encaminhar a publicacdo resumida do instrumento de contrato, ou de seus aditamentos, se

ocorrerem, no Imprensa Oficial do Municipio da Estancia de Atibaia.

6.2. DA CONTRATADA:

6.2.1. Executar o objeto do presente contrato de acordo com a proposta por ela apresentada no
procedimento licitatério;

6.2.2. Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagbes por ela
assumidas, todas as condi¢cdes de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitacdo, devendo comunicar a
Administracdo, imediatamente, qualquer alteracdo que possa comprometer a manutengdo do presente
contrato.

7. CLAUSULA SETIMA - DO CREDITO

7.1. A despesa desta licitagcao correra a conta das seguintes dotagdes orgamentarias:
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8. CLAUSULA OITAVA - DO PAGAMENTO
8.1. Pela prestacdo dos servigos, objeto deste contrato, o CONTRATANTE pagaréa a CONTRATADA,
através de empenho, a importancia total de R$ ( ).

8.2. De acordo com o objeto deste certame a CONTRATADA apresentara a Prefeitura da Estancia de
Atibaia, documento fiscal acompanhado dos documentos de comprovacdo de entrega do(s)

produto(s)/execugao do(s) servigo(s) realizado(s).

8.3. Para pagamento a CONTRATADA deverd emitir notas fiscais, devendo o valor total da fatura ser
idéntico a aquele resultante da soma de todos os cardapios solicitados na semana, multiplicados pelos seus
respectivos pregos unitarios contratados.

8.4. De acordo com o objeto deste certame a CONTRATADA apresentara a Prefeitura da Estancia de
Atibaia, os documentos fiscais acompanhados dos documentos de comprovagcdo de entrega do(s)

produto(s)/execucao do(s) servigo(s) realizado(s), seguindo as instru¢des da Contratante:

a) Nota fiscal referente aos servigos prestados, com os descontos aplicados da m&o de obra, quando

houver.

b) A Contratada devera encaminhar relatério contendo o numero de cozinheiras escolares atuando na
prestagdo do servigo apontando seus respectivos locais de trabalho, o numero de nutricionistas
supervisores e responsavel técnico atuando, bem como das entregas de materiais e insumos, para

fins de verificagdo e acompanhamento.

c) Notas fiscais referentes a venda dos géneros alimenticios utilizados no preparo das refeigbes

servidas, de acordo com instrugdes da Contratante.

d) A Contratante devera informar a Contratada sobre o valor de cada uma das notas para o
faturamento dos géneros, de acordo com seu planejamento orcamentario e fonte de recurso

(municipal ou federal).

e) Os valores unitarios dos géneros alimenticios, para fins de emissdo de nota fiscal, serdo os
constantes no Anexo Xl - VALORES DOS GENEROS ALIMENTICIOS, contendo os itens do plano

alimentar, entregue pela Contratada junto com sua proposta de preco para participagdo no certame.

f) A critério da Contratante, poderdo ser fornecidos alimentos da Agricultura Familiar que serdo
abatidos da Contratada. Todos os géneros adquiridos da Agricultura Familiar, utilizados para
comporem os cardapios deverao ter seu valor descontado em nota fiscal da Contratada. O valor do
desconto sera referente ao custo informado na proposta da Contratada conforme Anexo Xl -
VALORES DOS GENEROS ALIMENTICIOS.
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8.5. Os pagamentos realizados serao efetuados em consonancia com a Instrugdo Normativa RFB n°® 1.234
de janeiro de 2012, devendo a CONTRATADA observar as seguintes condig¢oes:

a) Os documentos fiscais, notas fiscais, faturas ou recibos deverdo ser emitidos com observancia as
regras de retengdo dispostos na Instrugao Normativa RFB n° 1.234 de janeiro de 2012, sob pena de

nao aceitagao.

b) A CONTRATADA devera indicar no campo “observagdao” do documento fiscal sua condigdo de

imunidade, isenc¢ao e/ou dispensa com o respectivo amparo legal;

PARAGRAFO UNICO - Na auséncia de informacdes sobre a condicdo de imunidade, isencdo e/ou
dispensa de que trata o “item b” o pagamento sera processado observando-se as regras de retengao
dispostos na Instru¢do Normativa RFB n° 1.234 de Janeiro de 2012.

8.6. A Prefeitura da Estancia de Atibaia tera o prazo de 05 (cinco) dias, a contar da apresentacdo do

documento fiscal para aceita-lo ou rejeita-lo.

8.7. 0 documento fiscal ndo aprovado pela Prefeitura da Estdncia de Atibaia sera devolvido a
CONTRATADA para as necessarias corregdes, com as informagdes que motivaram sua rejeicdo, contando-

se o prazo estabelecido no item 10.6., a partir da data de sua reapresentacéo.

8.8. A devolucdo do documento fiscal ndo aprovado pela Prefeitura da Estancia de Atibaia em hipotese
alguma servira de pretexto para que a empresa suspenda os fornecimentos.

8.9. A Contratada deverd informar & PREFEITURA DA ESTANCIA DE ATIBAIA na nota fiscal o
Banco/Agéncia, bem como o numero da conta-corrente correspondente ao CNPJ da Contratada para

realizagdo dos pagamentos.

8.10. A Prefeitura providenciara o pagamento das faturas no prazo de 15 (quinze) dias, contados a partir

da data da apresentacdo da medigao semanal da respectiva fatura e aceite da Secretaria de Educacgao.

8.10.1. Para efeito de pagamento, cada faturamento devera vir acompanhado dos comprovantes de
recolhimento do FGTS e do INSS (com indicagao do CEl)

8.10.2. Havendo atraso nos pagamentos, sobre a quantia devida incidira corregdo monetaria, bem como
juros moratorios, a razao de 0,5% (meio por cento) ao més, calculados proporcional ao tempo em relagdo
ao atraso verificado.

8.11. Ao longo da prestacdo dos servicos poderdo ser implementados metodologias e/ou sistemas
totalmente informatizados para controle de solicitagdo das alimentagdes servidas e frequéncia dos alunos,

devendo a Contratada adaptar-se a sistematica que vier a ser adotada pela Contratante.

8.12. No caso da CONTRATADA em situagdo de recuperacgdo judicial, devera apresentar declaragao,

relatério ou documento equivalente de seu administrador-judicial, ou se o administrador-judicial for pessoa
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juridica, do profissional responsavel pela condu¢do do processo, de que estd cumprindo o plano de

recuperacao judicial.

8.13. No caso da CONTRATADA em situacdo de recuperagdo extrajudicial, junto com os demais
comprovantes, devera apresentar comprovacao documental de que esta cumprindo as obrigagdes do plano
de recuperacgao extrajudicial.

9. CLAUSULA NONA - DO REAJUSTE

9.1. Os precos contratuais serdo fixos e irreajustaveis pelo periodo de 12 (doze) meses. Ultrapassando o
periodo de 12 (doze) meses da data-base do orgamento estimado, agosto/2025, os valores pactuados
serao reajustados, nos termos do art. 92 da Lei Federal n°® 14.133/2021, conforme férmula indicada no item

9.2. utilizando-se o indice IPC-FIPE, ou outro que vier a substitui-lo.

9.2. O reajuste sera calculado em conformidade com a legislagdo vigente, e de acordo com a seguinte

o

féormula:

PCy.
LPCGI
Onde:

R = Parcela de reajuste;

Po = Preco inicial do contrato no més de referéncia dos precos ou prego do contrato no més de aplicacao
do ultimo reajuste;

IPC/IPCo = Variagdo do IPC FIPE - Indice de Pregco ao Consumidor, ocorrida entre o més de referéncia de

precos, ou 0 més do ultimo reajuste aplicado, e 0 més de aplicagédo do reajuste.
9.3. Na hipdtese de solicitacdo de revisdo de pregos pelo Municipio de Atibaia, esta devera comprovar o
rompimento do equilibrio econdmico-financeiro do contrato, em prejuizo da Municipalidade, devendo esta

Administragao responder a este pedido em até 30 (trinta) dias, contando da data de protocolo do pedido.

9.4. Fica facultado ao Municipio de Atibaia realizar ampla pesquisa de mercado para subsidiar, em conjunto
com a analise dos requisitos dos subitens anteriores, a decisdo quanto a revisdo de precos solicitada pela
CONTRATADA.

10. CLAUSULA DECIMA - DOS ADITIVOS

10.1. Caso ocorra aditivo por acréscimos (servigos extraordinarios) ou prorrogagéo de prazo, o cronograma
fisico-financeiro devera ser apresentado, a CONTRATANTE, devidamente readequado.

10.2. Nos pagamentos dos acréscimos (servi¢os extraordinarios) serdo exigidos complemento do seguro

como garantia complementar.
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10.3. Havendo prorrogagcdo do prazo, a validade das garantias deverdo ser prorrogadas pelo mesmo
periodo, apresentado-se o documento relativo a prorroga¢ao no ato da assinatura do Termo de Aditamento.
10.4. A CONTRATADA obriga-se a aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, os acréscimos de até 25%

(vinte e cinco por cento) do valor inicial do Contrato, ou supressdes que se fizerem necessarias, nos termos
do art. 125, da Lei n°® 14.133/21.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA INEXECUGAO E RESCISAO

11.1. O presente contrato podera ser rescindido nos casos dos incisos I, Il e lll do artigo 138 da Lei
14.133/2021:

a) por ato unilateral da CONTRATANTE;

b) amigavelmente, por acordo entre as partes, mediante formalizagdo, ndo cabendo indenizagdo de

qualquer das partes, desde que haja conveniéncia da PEA,;
c) judicialmente, nos termos da legislagao vigente.

11.2. O descumprimento, por parte da CONTRATADA, de suas obrigagdes legais e/ou contratuais, assegura
ao CONTRATANTE o direito de rescindir o contrato a qualquer tempo, independente de aviso, interpelagédo

judicial e/ou extrajudicial.

11.3. A rescisdo do contrato, com base no paragrafo anterior, sujeita 8 CONTRATADA a multa resciséria de
30% (trinta por cento) sobre o valor do contrato (no caso de desisténcia da prestagéo total dos servigos) ou
do saldo do contrato existente na data da rescisdo (no caso de desisténcia da conclusdo dos servigos),

independentemente de outras multas aplicadas a CONTRATADA por infragdes anteriores.

11.4. Na aplicagéo das penalidades serdo admitidos os recursos previstos em Lei e garantido o contraditério
e a ampla defesa.

11.5. No caso de a CONTRATADA estar em situagao de recuperagao judicial, a convalidagdo em faléncia

ensejara a imediata rescisdo deste contrato, sem prejuizo da aplicagdo das demais cominagdées legais.
12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAS MODALIDADES DE GARANTIA

12.1. Antes da assinatura do contrato, devera ser efetuada a garantia de execug¢ao equivalente a 5%
(cinco por cento) do valor contratual, nos moldes do art. 98, caput da Lei Federal n® 14.133/2021.

12.2. A garantia da execugao do contrato devera ser realizada, pela CONTRATADA, de acordo com as
modalidades abaixo, sendo os recibos de caugédo emitidos pela Tesouraria Municipal — R. Bruno Sargiani,
100 — Vila Rica, de Segunda a Sexta feiradas 09 h as 12 h e das 14 h as 16 h:

a) Depdsito Identificado (CNPJ / Razdo social) no Banco do Brasil, Agéncia: 6554-4, C/C.:500252-4 —
Prefeitura da Estancia de Atibaia — para caugdo em dinheiro, cheque ou em titulos da divida publica

emitidos sob a forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagdo e de custddia
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autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados por seus valores econdmicos, conforme definido pelo

Ministério da Economia;
b) Seguro-garantia;
c) fianga bancaria emitida por banco ou institui¢do financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo

Banco Central do Brasil.

12.3. A garantia inicial sera reforgada durante a execugédo dos servigos e se houver acréscimo contratual,

nas mesmas condi¢cdes acima.

12.4. A garantia prestada pela CONTRATADA sera liberada ou restituida apés a fiel execugéo do contrato e
mediante assinatura do termo de seu encerramento. Havendo prorrogagédo do prazo de conclusdo do

servigo, o prazo de validade da garantia devera ser prorrogado automaticamente.
13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA- DA PERDA DA GARANTIA

13.1. Ocorrendo rescisdo de contrato, por descumprimento de clausula contratual por parte da
CONTRATADA, sera acionada a garantia, concomitantemente com a rescisdo, para sanar possiveis danos

acarretados ao CONTRATANTE, sem prejuizo das demais cominagdes legais e contratuais.
14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

14.1. A aplicacdo de multa na infringéncia ao disposto nos artigos 90, § 5° e 162 da Lei n® 14.133/2021,

obedecera o disposto neste Edital, garantido a ampla defesa.

14.2. Arecusa injustificada da contratada em assinar o contrato, aceitar ou retirar o instrumento equivalente,
dentro do prazo estabelecido pela Prefeitura da Estancia de Atibaia, caracteriza o descumprimento total da

obrigacao assumida, sujeitando-o as seguintes penalidades:

14.2.1. Multa de até 30% (trinta por cento) sobre o valor da obrigagdo ndo cumprida; ou
14.2.2. Pagamento correspondente a diferenca de preco decorrente de nova licitagdo para o mesmo fim.

14.2.3. O atraso injustificado na entrega dos materiais, sem prejuizo do disposto no item 14.1. , sujeitara a
contratada/detentora a multa de mora calculada sobre o valor da obrigagdo n&o cumprida, a partir do

primeiro dia util seguinte ao término do prazo estipulado, na seguinte proporgao:
a) de 0,5% (meio por cento) ao dia, para atraso de até 15 (quinze) dias corridos;

b) superados os 15 (quinze) dias corridos, a partir do 16° a multa sera de 1% (um por cento) ao dia, limitado

a 30 (trinta) dias corridos e aplicada em acréscimo a do subitem a).

c) Apés 30 (trinta) dias corridos, fica caracterizada a inexecugédo total, aplicando-se o disposto no item
14.21. .

d) O material ndo aceito devera ser substituido dentro do prazo fixado pela administragdo, que nao

excedera a 15 (quinze) dias, contados do recebimento da notificagéo.
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Paragrafo unico — A ndo ocorréncia de substituicdo ou regularizagdo dentro do prazo estipulado ensejara a
aplicagdo da multa prevista no subitem a), considerando-se a mora nesta hipotese, a partir do primeiro dia

util seguinte ao término do prazo estabelecido deste item.

14.3. O pedido de prorrogacédo de prazo final da entrega dos materiais / servigos somente sera apreciado se

efetuado dentro dos prazos fixados no contrato ou instrumento equivalente.

14.4. As multas referidas neste Edital ndo impedem a aplicagdo de outras sangoées previstas na Lei
n° 14.133/2021.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - DA LEGISLAGAO APLICAVEL E CASOS OMISSOS

15.1. O presente contrato rege-se pelas disposicbes expressas na Lei n.° 14.133, de 01/04/2021, suas
alteragdes e pelos preceitos de Direito Publico, aplicando-se-lhe supletivamente os principios da Teoria

Geral dos Contratos e as disposi¢des de Direito Privado.

PARAGRAFO UNICO - Os casos omissos serdo resolvidos & luz da referida Lei e suas alteracdes,
recorrendo-se a analogia, aos costumes e aos principios gerais do Direito.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA- DOS ENCARGOS

16.1. A despesa, decorrente dos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais resultantes da
execucao do objeto, ficardo a cargo da CONTRATADA.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA- DA AUDITORIA

17.1. A CONTRATANTE podera designar técnicos para procederem auditoria concernente aos Encargos

Previdenciarios pertinentes aos empregados, bem como, solicitar a fiscalizagao por parte do INSS.
18. CLAUSULA DECIMA OITAVA - DO FORO

18.1. Fica eleito o Foro da Comarca de Atibaia, com renuncia expressa de qualquer outro, por mais

privilegiado que seja, para nele serem dirimidas duvidas e questdes oriundas do presente contrato.

E por assim estarem de pleno acordo com as disposi¢cdes e condi¢des do presente Contrato, as
PARTES o assinam na presenca das testemunhas, que também o assinam, para que se produzam seus

legais e juridicos efeitos.

PREFEITURA DA ESTANCIA DE ATIBAIA, aos dias do més de de 2.025.
Contratante
Contratada

TESTEMUNHAS:
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DECLARAGAO DE DOCUMENTOS A DISPOSIGAO DO TCE-SP
CONTRATANTE:
CNPJ Ne:
CONTRATADA:
CNPJ Ne:
CONTRATO N° (DE ORIGEM):
DATA DA ASSINATURA:
VIGENCIA:
OBJETO:
VALOR (R$):

Declaro(amos), na qualidade de responsavel(is) pela entidade supra epigrafada, sob as penas da Lei, que
os demais documentos originais, atinentes a correspondente licitagdo, encontram-se no respectivo processo
administrativo arquivado na origem a disposi¢cdo do Tribunal de Contas do Estado de Sao Paulo, e serdo

remetidos quando requisitados.
Em se tratando de obras/servigos de engenharia:

Declaro(amos), na qualidade de responsavel(is) pela entidade supra epigrafada, sob as penas da Lei, que
os demais documentos originais, atinentes a correspondente licitagdo, em especial, os a seguir
relacionados, encontram-se no respectivo processo administrativo arquivado na origem a disposi¢do do

Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo, e serdo remetidos quando requisitados:
* a) memorial descritivo dos trabalhos e respectivo cronograma fisico-financeiro;
* b) orcamento detalhado em planilhas que expressem a composicdo de todos os seus custos
unitarios;
* ¢) previsdo de recursos orgamentarios que assegurem o pagamento das obrigagdes decorrentes de

obras ou servigos a serem executados no exercicio financeiro em curso, de acordo com o
respectivo cronograma;

* d) comprovacédo no Plano Plurianual de que o produto das obras ou servigos foi contemplado em

suas metas;
* e) as plantas e projetos de engenharia e arquitetura.
LOCAL e DATA:

RESPONSAVEL: (nome, cargo, e-mail e assinatura)
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TERMO DE CIENCIA E DE NOTIFICAGAO

CONTRATANTE:
CONTRATADO:

CONTRATO N° (DE ORIGEM):
OBJETO:

ADVOGADO (S) / N° OAB/e-mail: (*)

Pelo presente TERMO, nds, abaixo identificados:
1. Estamos CIENTES de que:

* a) o ajuste acima referido, seus aditamentos, bem como o acompanhamento de sua execugéo
contratual, estarao sujeitos a analise e julgamento pelo Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo,

cujo trAmite processual ocorrera pelo sistema eletrénico;

* b) poderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo copias das manifestagdes de
interesse, Despachos e Decisdes, mediante regular cadastramento no Sistema de Processo

Eletrénico, em consonancia com o estabelecido na Resolugéo n° 01/2011 do TCESP;

* ¢) além de disponiveis no processo eletrénico, todos os Despachos e Decisbes que vierem a ser
tomados, relativamente ao aludido processo, serao publicados no Diario Oficial do Estado, Caderno
do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo, em conformidade com o
artigo 90 da Lei Complementar n° 709, de 14 de janeiro de 1993, iniciando-se, a partir de entéo, a

contagem dos prazos processuais, conforme regras do Cédigo de Processo Civil;

¢ d) as informacgbes pessoais dos responsaveis pela contratante estdo cadastradas no modulo
eletrénico do “Cadastro Corporativo TCESP — CadTCESP”, nos termos previstos no Artigo 2° das

Instrugdes n°01/2020, conforme “Declaragéao(des) de Atualizagdo Cadastral” anexa (s);
* e) é de exclusiva responsabilidade do contratado manter seus dados sempre atualizados.
2, Damo-nos por NOTIFICADOS para:
» a) O acompanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e consequente publicacéo;

* b) Se for o caso e de nosso interesse, nos prazos e nas formas legais e regimentais, exercer o

direito de defesa, interpor recursos € o0 que mais couber.
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AUTORIDADE MAXIMA DO ORGAO/ENTIDADE:

Nome:

Cargo:
CPF:

RESPONSAVEIS PELA HOMOLOGACAO DO CERTAME OU RATIFICACAO DA
DISPENSA/INEXIGIBILIDADE DE LICITACAO:

Nome:

Cargo:
CPF:

Assinatura:

RESPONSAVEIS QUE ASSINARAM O AJUSTE:

Pelo contratante:

Nome:

Cargo:
CPF:

Assinatura:

Pela contratada:

Nome:

Cargo:
CPF:

Assinatura:

ORDENADOR DE DESPESAS DA CONTRATANTE:

Nome:

Cargo:
CPF:

Assinatura:

(*) Facultativo. Indicar quando ja constituido, informando, inclusive, o endereco eletrdnico.
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PREFEITURA DA ESTANCIA DE ATIBAIA

Estado de Sao Paulo
Secretaria de Educacao

ANEXO X - Modelo de Solicitagdo de Cardapio

FORNECEDOR: PROCESSO ADMINISTRATIVO
ENDERECO: CONCORRENCIA PUBLICA
CNPJ: INSC. EST.: TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO
UNIDADE ESCOLAR: ENDERECO: Atibaia / SP
SOLICITAGCAO DE REFEICOES
SEMANA DE: / / A: / /
DATA ;
Modalidade de Cardapio TOTAL OBSERVAGOES
TOTAL Servigo efetuado a contento Sim N&o

OBSERVACOES: Encaminhar esta planilha toda quarta-feira que antecede a semana da execugio do servigo para os e-mails:

Duas vias desta planilha assinada pelo diretor da escola serdo recolhidas quinzenalmente pela nutricionista da empresa.

Assinatura Responsavel Unidade Escolar

Assinatura Empresa
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ANEXO VII
Diretrizes para a elaboragao de cardapios

A elaboracdo dos cardapios mensais para os alunos da rede da Contratante seguira as diretrizes legais do
Programa Nacional de Alimentacao Escolar — PNAE e deverdo considerar os seguintes fatores:

a) O objetivo nutricional do Programa de Alimentacdo Escolar, qual seja, o de assegurar uma alimentacgdo
qgue atenda as necessidades nutricionais didrias recomendadas, quanto aos macro e micronutrientes e
fibras, preconizados por faixa etaria, e de acordo com o periodo de permanéncia na unidade educacional, e
com o numero e tipo de alimentacdo fornecida;

b) Aceitabilidade dos alimentos, de acordo com os parametros preconizados pelo Fundo Nacional de
Desenvolvimento da Educa¢do — FNDE, correspondente a 85% (oitenta e cinco por cento) ou 90% (noventa
por cento), dependendo da metodologia empregada, ou por parametros determinados pela Contratante,
desde que nao sejam inferiores a porcentagem ora citada;

¢) Adequacdo das caracteristicas sensoriais dos alimentos que irdo compor as refei¢ées: aparéncia, cor
harmoniosa no prato, odor e sabor agradaveis, textura adequada a mastigacao da faixa etdria atendida;

d) Fornecimento de alimentos que contenham composicdo nutricional adequada para contribuir no
combate aos principais disturbios nutricionais prevalentes no pais;

e) Respeito aos habitos alimentares regionais, a sazonalidade e a interacdo e biodisponibilidade entre os
nutrientes;

f) Caracteristicas e peculiaridades do atendimento por tipo e condi¢do estrutural da unidade educacional,
faixa etaria atendida, periodo de permanéncia na unidade e tipo de alimentagao;

g) Necessidades alimentares e/ ou nutricionais especiais (tais como: alergia a proteina do leite de vaca;
diabetes etc.), que deverdo ser atendidas de acordo com o padrdo do cardapio normal, ajustadas as
necessidades requeridas, utilizando alimentos substitutos para adequacao da dieta especial;

h) Recomendacbes do “Guia Alimentar Para a Populacdo Brasileira” (MS 2014), “Guia Alimentar para
criangas menores de 2 anos”

i) Decretos e Normas regulamentadoras do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar e Politica Nacional
de Alimentacao e Nutricao;

j) Previsdo das eventuais dificuldades relativas a logistica de abastecimento;

[) Outros fatores que venham propiciar racionalidade e uniformidade de tratamento as unidades
educacionais, poderdo ser considerados na elabora¢do dos cardapios;

m) Resolugdes CD/FNDE n2 06 de 2020 e n2 20 de 2020 e atualizagdes, que dispdem sobre o atendimento
da alimentagdo escolar aos alunos da educacdo bdsica no Programa Nacional de Alimentagdao Escolar —
PNAE e regulamentos correlatos.
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ANEXO VII
CARDAPIOS

CARDAPIO 1

DESJEJUM INFANTIL IV EV E FUNDAMENTAL

EXEMPLO DE 1 SEMANA
Segunda-feira Leite com cacau + pao com requeijao
Terca-feira Leite com fruta e cacau + fruta
Quarta-feira Flocos de milho com leite + fruta
Quinta-feira Leite com cacau + biscoito
Sexta-feira Mingau de amido com cacau + fruta
COMPOSIGCAO DO CARDAPIO/ ALIMENTOS SUBSTITUTOS
CARDAPIO | COMPOSIGAO | GENEROS ALIMENTOS SUBSTITUTOS INCIDENCIA
Leite Leite em pé | logurte, suco de fruta misto, suco de | 5vezes/semana
integral fruta integral, suco de fruta pasteurizado
Cacau Cacau em pd 32% | Sem substituicao Até 5 vezes/semana
Fruta Fruta in natura Frutas diversas 2 a 3 vezes/semana
DESJEJUM | Amido Amido Aveia Até 1 vez/semana
Requeijao Requeijao Manteiga, margarina, creme vegetal 3 vezes/semana
Pao Pao P3do de hot dog tradicional ou integral, | 3 a 5 vezes/semana
pao de forma ou integral, pdo para dieta
especial, flocos de milho, biscoito

A composi¢dao dos cardapios e as formas de preparacgdo serdo definidas pela nutricionista da Divisdo de Alimentacdo e

Nutri¢do.
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REFEICAO INFANTIL IV E V - PERIODO INTEGRAL

CARDAPIO 2

EXEMPLO DE 1 SEMANA

Segunda-feira

Arroz, feijao, carne cozida com batata e cenoura, salada de tomate

Terca-feira Arroz, feijao, frango refogado com abdbora e salada de alface
Quarta-feira Macarrao a bolonhesa, salada de escarola e beterraba
Quinta-feira Arroz, feijao, carne em cubos com mandioca, salada de couve
Sexta-feira Arroz, feijao, ovo mexido, brdcolis refogado e salada de tomate e
pepino
COMPOSIGCAO DO CARDAPIO/ ALIMENTOS SUBSTITUTOS
CARDAPIO COMPOSICAO GENEROS ALIMENTOS SUBSTITUTOS INCIDENCIA
Arroz Arroz parboilizado, arroz integral 4 vezes/semana
agulhinha
Feijao Feijao preto, grao de bico, ervilha 4 vezes/semana
o carioquinha seca, lentilha
Arroz, feijao, - ~ -
N Macarrao Macarrao integral, polenta 1 vez/semana
macarrao, - . -
Carnes Carne bovina, suina, frango, peixe, 5 vezes/semana
_ carnes, ovo,
Refei¢ao ovos
legumes e . -
tubéreulos Legumes e Abdbora, abobrinha, couve-flor, 5 vezes/semana
! tubérculos brécolis, vagem, pepino, tomate,
verduras .
beterraba, batata, mandioca,
mandioquinha etc.
Verduras Alface, acelga, couve, repolho, 5 vezes/semana
rucula, espinafre, etc.

A composicdo dos cardapios e as formas de preparagdo serdo definidas pela nutricionista da Divisdo de Alimentagao e

Nutri¢do
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CARDAPIO 3
REFEICAO FUNDAMENTAL - PERIODO INTEGRAL
EXEMPLO DE 1 SEMANA
Segunda-feira Arroz, feijao, carne cozida com batata e cenoura, salada de tomate
Terga-feira Arroz, feijao, frango refogado com abdbora e salada de alface
Quarta-feira Macarrao a bolonhesa, salada de escarola e beterraba
Quinta-feira Arroz, feijao, carne em cubos com mandioca, salada de couve
Sexta-feira Arroz, feijao, ovo mexido, brécolis refogado e salada de tomate e pepino
COMPOSICAO DO CARDAPIO/ ALIMENTOS SUBSTITUTOS
CARDAPIO | COMPOSICAO GENEROS ALIMENTOS SUBSTITUTOS INCIDENCIA

Refeicdo

Arroz, feijao,
macarrao, carnes,
ovo, legumes e
tubérculos,
verduras

Arroz agulhinha

Arroz parboilizado, arroz integral

4 vezes/semana

Feijdo carioquinha

Feijao preto, grao de bico, ervilha seca,
lentilha

4 vezes/semana

Macarrao Macarrdo integral, polenta 1 vez/semana
Carnes Carne bovina, suina, frango, peixe, ovos | 5 vezes/semana
Legumes e Abdbora, abobrinha, couve-flor, 5 vezes/semana

tubérculos

brécolis, vagem, pepino, tomate,
beterraba, batata, mandioca,
mandioquinha etc.

Verduras

Alface, acelga, couve, repolho, ricula,
espinafre, etc.

5 vezes/semana

A composicdo dos cardapios e as formas de preparagdo serdo definidas pela nutricionista da Divisdo de Alimentagao e

Nutrigdo
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CARDAPIO 4

COMPLEMENTO - INFANTIL IV EV E FUNDAMENTAL

EXEMPLO DE 1 SEMANA

Segunda-feira Fruta
Terca-feira Fruta
Quarta-feira Fruta
Quinta-feira Fruta
Sexta-feira Fruta
COMPOSICAO DO CARDAPIO/ ALIMENTOS SUBSTITUTOS
CARDAPIO COMPOSICAO | GENEROS ALIMENTOS INCIDENCIA
SUBSTITUTOS
COMPLEMENTO | Fruta Fruta in natura Sem substituicdo Até 5 vezes/semana
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CARDAPIO 5
LANCHE DA TARDE - INFANTIL IV EV E FUNDAMENTAL - PERIODO INTEGRAL
EXEMPLO DE 1 SEMANA
Segunda-feira Torta de legumes + suco
Terga-feira P3o com carne moida + fruta
Quarta-feira Flocos de milho com leite + fruta
Quinta-feira Suco de fruta + bolo
Sexta-feira Lanche natural + suco
COMPOSICAO DO CARDAPIO/ ALIMENTOS SUBSTITUTOS &
z ~ ~ ~ N
CARDAPIO | COMPOSIGCAO | GENEROS ALIMENTOS SUBSTITUTOS INCIDENCIA @
<
151
Suco de fruta logurte, leite com cacau Até 5 vezes/semana W
integral, suco misto, &
suco pasteurizado 3
Fruta in natura Frutas diversas 2 a 3 vezes/semana P;)
B
Verduras Alface, acelga, couve, repolho, ricula, 2 a 3 vezes/semana §
LANCHE P3ao com carne espinafre, etc. .
DA TARDE | e suco Legumes Abdbora, abobrinha, couve-flor, brécolis, | 2 a 3 vezes/semana £
vagem, pepino, tomate, beterraba, etc. u§
Requeijao Manteiga, margarina, creme vegetal Até 3 vezes/semana &
N
P3o Flocos de milho, biscoito, bolo, torta Até 5 vezes/semana Ei
Carnes Carne bovina, suina, frango, ovo, queijo 2 a 3 vezes/semana E‘
D
Preparacdes Arroz doce, pudim de chocolate 1 vez/semana e
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CARDAPIO 6
REFEICAO INFANTIL IV E V - PERIODO PARCIAL
EXEMPLO DE 1 SEMANA

Segunda-feira Arroz, feijao, carne cozida com batata e cenoura, salada de tomate + fruta

Terca-feira Arroz, feijao, frango refogado com abébora e salada de alface

Quarta-feira Macarrao a bolonhesa, salada de escarola e beterraba + fruta

Quinta-feira Arroz, feijao, carne em cubos com mandioca, salada de couve

Sexta-feira Arroz, feijao, ovo mexido, brdcolis refogado e salada de tomate e pepino + fruta

COMPOSICAO DO CARDAPIO/ ALIMENTOS SUBSTITUTOS

CARDAPIO COMPOSICAO GENEROS ALIMENTOS SUBSTITUTOS INCIDENCIA
Arroz e feijdo | Arroz integral, feijao preto 3 a 5 vezes/semana
P3o Pdo de forma, pdo integral, etc. | 1 vez/semana
Macarrao Macarrdo integral, polenta 1 vez/semana
Carnes Carne bovina, suina, frango, 5 vezes/semana
Arroz, feijdo, pe|>l<e, ovos -
o Legumes e Abdbora, abobrinha, couve-flor, | 4 a 5 vezes/semana
Refei¢ao macarrao, carnes, tubérculos brécolis, vagem, pepino,

ovo, legumes e

. tomate, beterraba, batata,
tubérculos, verduras

mandioca, mandioquinha etc.

Verduras Alface, acelga, couve, repolho, 5 vezes/semana
rucula, espinafre, etc.

Frutain Frutas diversas 2 a 3 vezes/semana

natura
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CARDAPIO 7
REFEICAO FUNDAMENTAL - PERIODO PARCIAL
EXEMPLO DE 1 SEMANA
Segunda-feira Arroz, feijdo, carne cozida com batata e cenoura, salada de tomate + fruta
Terca-feira Arroz, feijdo, frango refogado com abdbora e salada de alface
Quarta-feira Macarrdo a bolonhesa, salada de escarola e beterraba + fruta
Quinta-feira Arroz, feijdo, carne em cubos com mandioca, salada de couve
Sexta-feira Arroz, feijdo, ovo mexido, brécolis refogado e salada de tomate e pepino + fruta
COMPOSICAO DO CARDAPIO/ ALIMENTOS SUBSTITUTOS
CARDAPIO | COMPOSICAO GENEROS ALIMENTOS SUBSTITUTOS INCIDENCIA
Arroz e feijao Arroz integral, feijdo preto 3 a5 vezes/semana
Pao P3o de forma, pao integral, etc. 1 vez/semana
Macarrao Macarrdo integral, polenta 1 vez/semana
. Carnes Carne bovina, suina, frango, peixe, ovos | 5 vezes/semana
Arroz, feijdo, - -
Legumes e Abdbora, abobrinha, couve-flor, 4 a 5 vezes/semana

Refeicao

macarrdo, carnes,

ovo, legumes e

tubérculos,
verduras

tubérculos

brocolis, vagem, pepino, tomate,

beterraba, batata, mandioca,
mandioquinha etc.

Verduras Alface, acelga, couve, repolho, ricula, 5 vezes/semana
espinafre, etc.

Fruta in Frutas diversas 2 a 3 vezes/semana

natura

A composicdo dos cardapios e as formas de preparagdo serdo definidas pela nutricionista da Divisdo de Alimentagao e

Nutri¢do
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CARDAPIO 8
REFEICAO EJA - PERIODO PARCIAL
EXEMPLO DE 1 SEMANA
Segunda-feira Arroz, feijao, carne cozida com batata e cenoura, salada de tomate + fruta
Terca-feira Arroz, feijao, frango refogado com abdbora e salada de alface
Quarta-feira Macarrdo a bolonhesa, salada de escarola e beterraba + fruta
Quinta-feira Arroz, feijao, carne em cubos com mandioca, salada de couve
Sexta-feira Arroz, feijao, ovo mexido, brdcolis refogado e salada de tomate e pepino + fruta
COMPOSICAO DO CARDAPIO/ ALIMENTOS SUBSTITUTOS
CARDAPIO | COMPOSICAO GENEROS ALIMENTOS SUBSTITUTOS INCIDENCIA
Arroz e feijdo | Arroz integral, feijao preto 3 a 5 vezes/semana
P3o 1 vez/semana
Macarrao Macarrao integral, polenta 1 vez/semana
on Carnes Carne bovina, suina, frango, peixe, 5 vezes/semana
Arroz, feijdo,
macarrao ovos
’ Legumes e Abdbora, abobrinha, couve-flor, 4 a 5 vezes/semana
- carnes, ovo, i . .
Refeicao tubérculos brdcolis, vagem, pepino, tomate,
legumes e .
. beterraba, batata, mandioca,
tubérculos, . :
mandioquinha etc.
verduras

Verduras Alface, acelga, couve, repolho, ricula, | 5 vezes/semana
espinafre, etc.

Frutain Frutas diversas 2 a 3 vezes/semana

natura

A composicdo dos carddpios e as formas de preparacdo serao definidas pela nutricionista da Divisdo de Alimentacdo e

Nutrigdo
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CARDAPIO 9
REFEICAO CONTRATURNO - PERIODO PARCIAL
EXEMPLO DE 1 SEMANA
Segunda-feira Arroz, feijao, carne cozida com batata e cenoura, salada de tomate + fruta
Terca-feira Arroz, feijao, frango refogado com abdbora e salada de alface
Quarta-feira Macarrao a bolonhesa, salada de escarola e beterraba + fruta
Quinta-feira Arroz, feijao, carne em cubos com mandioca, salada de couve
Sexta-feira P3o com ovo mexido + suco
COMPOSICAO DO CARDAPIO/ ALIMENTOS SUBSTITUTOS
CARDAPIO COMPOSICAO GENEROS ALIMENTOS SUBSTITUTOS INCIDENCIA
Arroz e feijdao | Arroz integral, feijao preto 2 a 3 vezes/semana
Pao P3o de forma, pao integral, etc. 2 a 3 vezes
Macarrao Macarrao integral, polenta 1 vez/semana
Carnes Carne bovina, suina, frango, peixe, 5 vezes/semana
Arroz, feijao ovos
e Abdbora, abobrinha, couve-flor,
macarrao, pao, L, .
Legumes e brdcolis, vagem, pepino, tomate,

carnes, ovo,

tubérculos
legumes e

Refei¢ao beterraba, batata, mandioca,

mandioquinha etc.

3 a5 vezes/semana

tubérculos -
’ Alface, acelga, couve, repolho, rucula,

suco pasteurizado

verduras, suco Verduras . 5 vezes/semana
espinafre, etc.
Frutain .
Frutas diversas 2 a 3 vezes/semana
natura
Suco de fruta integral, suco misto
Suco gral, ! 2 a 3 vezes/semana

A composicdo dos carddpios e as formas de preparacdo serao definidas pela nutricionista da Divisdo de Alimentacdo e

Nutri¢do
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CARDAPIO BERCARIO (Até 11 meses)

CARDAPIO 10

EXEMPLO DE 1 SEMANA

fruta), ou suco integral ou
suco polpa ou fruta in natura

pap

de fruta+vegetal

a de frutas ou papa

batata doce, etc.

FORMULA ALMOCO FORMULA INFANTIL JANTAR suco
INFANTIL
Segunda- | Formula Peixe, Arroz, feijao, Férmula Infantil de Carne moida, feijao, Suco ou Fruta ou Papa
feira Infantil de cenoura e couve-flor, | segmento mandioquinha e de frutas ou papa de
segmento maca acelga, abacaxi fruta+ vegetal
Terca- Férmula Ovo mexido, feijao, Férmula Infantil de Pernil, feijao, abébora | Suco ou Fruta ou Papa
feira Infantil de arroz, vagem e segmento e couve, laranja de frutas ou papa de
segmento espinafre, banana fruta+ vegetal o ou w0
Fruta 8
Quarta- Formula Frango, feijao, batata, | Férmula Infantil de Carne, batata, chuchu | Suco ou Fruta ou Papa %
feira Infantil de abobrinha e escarola, | segmento e espinafre, melancia | de frutas ou papa de E
segmento mamao fruta+ vegetal g
Quinta- Férmula Carne, feijdo, arroz, Férmula Infantil de Ovo, feijao, arroz, Suco ou Fruta ou Papa 8
feira Infantil de cenoura e acelga, segmento beterraba e couve, de frutas ou papa de =
segmento pera tangerina fruta+ vegetal §>
Sexta- Féormula Frango, feijao, Férmula Infantil de Carne moida, feijao, Suco ou Fruta ou Papa 8
feira Infantil de macarrdo, chuchu e segmento macarrdo, brécolis e de frutas ou papa de é
segmento brdcolis, goiaba tomate, manga fruta+ vegetal S
f=
[}
COMPOSICAO DO CARDAPIO/ALIMENTOS SUBSTITUTOS g
CARDAPIO COMPOSICAO GENEROS ALIMENTO SUBSTITUTO Q&
FORMULA | Férmula Infantil de segmento Férmula Infantil de Férmulas infantis para necessidades alimentares g
INFANTIL segmento especiais especificas 5
Arroz e feijao Arroz e feijdo &
Carne bovina Carne suina, frangp, peixe e ovo §
Batata Mandioca, mandioquinha, batata doce, cara, inhame | §
Feijao Ervilha seca, lentilha, grdo de bico §
ALMOCO Refeicio Cenoura Abobrinha, abdbora, ?huc-hu, berinjela, beterraba, *g
vagem, couve-flor, brécolis, etc. 2
Escarola Espinafre, repolho, acelga, etc. E
Temperos Naturais §
Fruta Banana, maca, laranja, abacaxi, pera, melancia, §
meldo, etc. g
FORMULA | Férmula Infantil de segmento Formula Infantil de Formulas infantis para necessidades alimentares b %
INFANTIL segmento especiais especificas 8 z
Arroz e feijao Arroz e feijdo £ E
Carne bovina Carne suina, frangp, peixe e ovo s %
Batata Mandioca, mandioquinha, batata doce, cara, inhame ¥ &
Feijdo Ervilha seca, lentilha 38
JANTAR Refeicio Cenoura Abobrinha, abdbora, ?huc_hu, berinjela, beterraba, Ei é
vagem, couve-flor, brécolis, etc. o %
Escarola Espinafre, repolho, acelga, etc. i g
Temperos Naturais T E
Fruta Banana, mag3, laranja, abacaxi, pera, melancia, § ‘35
mel3o, etc. b S
FRUTA Suco de fruta misto (100% Suco; fruta in natura; Laranja, mamado, pera, manga, morango, inhame, g
.“§
g
&
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CARDAPIO 11
CARDAPIO CRECHE (12 MESES A 3 ANOS E 9 MESES)

EXEMPLO DE 1 SEMANA
FRUTA ALMOCO FRUTA + FORMULA JANTAR suco
Carne moida
~ A o ’ Suco ou Fruta ou Papa de
Segunda- - Peixe, Arroz, feijao, Maca + Férmula de feijao, P
. Maga . . frutas ou papa de fruta+
feira cenoura e couve-flor segmento mandioquinha e
vegetal
acelga
Ovo mexido, feijao, , S Suco ou Fruta ou Papa de
. Banana + Formula Pernil, feijao,
Terca-feira Banana arroz, vagem e , frutas ou papa de fruta+
. de segmento abdbora e couve
espinafre vegetal o ou Fruta §
- ~ . Suco ou Fruta ou Papa de o
Quarta- - Frango, feijdo, batata, | Mamao + Féormula Carne, batata, a
. Mamao . . frutas ou papa de fruta+ 5
feira abobrinha e escarola de segmento chuchu e espinafre la)
vegetal .dj
o . - Suco ou Fruta ou Papa de o
. . Carne, feijdo, arroz, Pera + Formula de Ovo, feijdo, arroz, P 2
Quinta-feira Pera frutas ou papa de fruta+ Q
cenoura e acelga segmento beterraba e couve m
vegetal ~
Frango, feijao, . Carne moida, Suco ou Fruta ou Papa de 2
. = Banana + Férmula - ~ Q
Sexta-feira Banana macarrio, chuchu e feijdo, macarrao, frutas ou papa de fruta+ s}
L de segmento . o
brécolis brécolis e tomate vegetal 2
5
= - £
COMPOSIGAO DO CARDAPIO/ALIMENTOS SUBSTITUTOS P
CARDAPIO COMPOICAO GENEROS ALIMENTO SUBSTITUTO §
FRUTA Fruta in natura Fruta in natura Maca, mamao, meldo, banana, abacaxi, manga, laranja, etc. §
Arroz e feijao Arroz e feijao 2
Carne bovina Carne suina, frangp, peixe e ovo u
Batata Mandioca, mandioquinha, batata doce, cara, inhame ‘58L
- Feijao Ervilha seca, lentilha, grdo de bico Q
ALMOGO Refeicdo - ’ S
¢ ¢ Abobrinha, abébora, chuchu, berinjela, beterraba, vagem, 5
Cenoura . 8
couve-flor, brdcolis, etc. 8
Escarola Espinafre, repolho, acelga, etc. %
Temperos Naturais %
. Formula , . , . . . . - £
FORMULA . Férmula Infantil de Férmulas infantis para necessidades alimentares especiais 8
Infantil de e S
INFANTIL segmento especificas S
segmento 3
Arroz e feijao Arroz e feijao g
Carne bovina Carne suina, frangp, peixe e ovo 2 c;E
Batata Mandioca, mandioquinha, batata doce, cara, inhame 0 g
JANTAR Refeicio Feijao ErviIhaT seca, Ie,ntilha _ 5 ;
Abobrinha, abdbora, chuchu, berinjela, beterraba, vagem, Y 9
Cenoura Y b o
couve-flor, brdcolis, etc. > <
[%2]
Escarola Espinafre, repolho, acelga, etc. D g
Temperos Naturais p é
Suco de fruta 2 ﬁ
misto (100% . Tz
Suco; fruta in natura; papa . o . P o
fruta), ou suco Laranja, mamao, pera, manga, morango, inhame, batata 5 2
FRUTA . de frutas ou papa de 5 &
integral ou doce, etc. i
fruta+vegetal ]
suco polpa ou g
fruta in natura 5 &
A composicdo dos cardapios e as formas de preparagdo serdo definidas pela nutricionista da Divisdo de Alimentagdo e % “§
Nutri¢do. f=gp
8 s
<a
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CARDAPIO 12
KIT LANCHE PASSEIO

KIT LANCHE 1 | Suco individual | Biscoito salgado individual | Fruta inteira | Bolinho individual

Para passeios, Fanfarra, Copinha e outros eventos externos destinados aos alunos da Secretaria de Educacgao.

Sera disponibilizado por solicitacdo da escola.

O kit devera conter 1 opgao de cada item por aluno.

Para os alunos com necessidades alimentares especiais os itens tradicionais deverdo ser substituidos por itens de
dietas especiais (ex. Biscoito doce sem lactose, Biscoito de arroz integral, etc.) de acordo com a necessidade do aluno.
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PROCESSO ELETRONICO N° 43.918/2025 PREGAO ELETRONICO N° 144/2025
CARDAPIO 13

CARDAPIO COMEMORATIVO DE FINAL DE ANO

Alimento/Preparacdo Incidéncia
Lasanha a bolonhesa ou Nhoque 1 vez/ano
Lagarto em bife 1 vez/ano
Frango (coxinha da asa) 1 vez/ano
Ameixa
Pessego 1 vez/ano
Uva
Complemento (frutas diversas para composi¢cdo de mesa) (melancia, lvez/ano
abacaxi, banana, macd, manga)

Lasanha: massa de lasanha, presunto, queijo mucarela, molho sugo.

Nhoque: massa de nhoque, molho sugo.

Outros alimentos e preparagées poderdo ser ofertados desde que os géneros alimenticios estejam previstos no Anexo
Il - Padrao de qualidade dos alimentos.

Para o calculo do valor do cardapio festivo devera ser considerado o prego por item que compdem o cardapio.
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ORIENTACOES GERAIS

1. Composicdo dos Cardapios: A composicdo dos cardapios, os porcionamentos e as frequéncias dos alimentos e/ ou
preparagGes poderdo ser alteradas a qualquer tempo pela Contratante, para melhor adequa-las as diretrizes e
objetivos basicos do Programa de Alimentacdo Escolar, desde que observada a compatibilidade entre seu custo e
respectivo prego contratado. Caso a Contratante planeje incluir no cardapio algum alimento cujo padrao de qualidade
ndo conste deste instrumento (elaborado de acordo com as normas legais vigentes), comunicard o mesmo a
Contratada, com antecedéncia minima de 90 (noventa) dias, para viabilizar sua logistica de abastecimento.

2. Per Capita: Considera-se per capita o peso cru e limpo (peso liquido) de cada alimento, por aluno.

3. Porcionamento ou Por¢do: é a quantidade de alimento preparado (pronto para o consumo) que deve ser servido aos
alunos.

PreparagGes que poderdao compor os cardapios

1. Torta de legumes ou outra preparagdo similar (com os mesmos ingredientes). Composicdo basica: farinha de trigo
e/ou aveia e/ou farinha de aveia e/ou amido de milho e/ou polvilho doce ou azedo + legumes e/ou verdura e/ou
feculento + leguminosa + éleo e/ou manteiga + ovo ou ovo em pd + fermento + leite e/ou leite em pd + temperos
(cebola, tomate, orégano, etc.). A composicdo e quantidades dos itens devem atender o Receituario Padrdo, mantido o
porcionamento final.

2. Bolo simples (sem adi¢do de agucar) ou outra preparagdo similar (com os mesmos ingredientes). Composicao basica:
farinha de trigo e/ou aveia e/ou farinha de aveia e/ou amido de milho + fruta e/ou legume (banana, mag3, cenoura,
etc.) + 6leo e/ou manteiga + ovo ou ovo em pd + uva passa + fermento + cacau + leite e/ou leite em po + suco de fruta
integral. A composicdo e quantidades dos itens devem atender o Receitudrio Padrao, mantido o porcionamento final.

3. Bolo de Aniversario (baixo aglcares) — Composi¢do basica da massa: Farinha de trigo e/ou Aveia e/ou amido de
milho + Fruta ou Legume (banana, macd, cenoura etc.) + 6leo e/ou manteiga + ovo ou ovo em pd + uva passa +
fermento + cacau em pd + leite e/ou leite em pd + aglcar. Composicdo basica de cobertura: Leite e/ou leite em pé
e/ou cacau e/ou fruta e/ou geleia 100% fruta e/ou manteiga e/ou agucar. Os ingredientes sdo opcionais, a depender
da receita.

4-Sopa Composicdo Basica: macarrdo/arroz +3 vegetais (legumes e/ou verdura e/ou feculento) + leguminosa. A
composicdo e quantidades dos itens devem atender o Receituario Padrdao, mantido o porcionamento final.

5- Risoto - Composicdo basica: arroz + frango/carne bovina + 2 vegetais (legumes e/ou verdura). A composicdo e
quantidades dos itens devem atender o Receitudrio Padrdo, mantido o porcionamento final.

6- Polenta - Composicdo basica: arroz + fuba + carne moida/carne bovina/suina/ frango + verdura ou legumes. A
composicdo e quantidades dos itens devem atender o Receituario Padrdao, mantido o porcionamento final.

7- Puré/Feculento - Composicdo basica: arroz + feculento + carne moida/carne bovina/suina/ frango + legumes ou
verdura. Esta refeicdo pode ser ofertada como escondidinho caso a unidade opte por esta apresentacdo, a depender
da aceitagdo dos alunos. A composicdo e quantidades dos itens devem atender o Receituario Padrdo, mantido o
porcionamento final.
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ANEXO IX
PROCEDIMENTOS PARA O RECEBIMENTO, ARMAZENAMENTO E CONTROLE DE ESTOQUE

1) A Contratada devera proceder ao controle quantitativo e qualitativo dos alimentos e materiais de consumo, higiene
e limpeza, recebidos para utilizagdo na unidade educacional, verificando seu estado de conservagdo e higiene,
integridade da embalagem, prazo de validade e, ainda, as exigéncias legais vigentes de registro nos o&rgaos
competentes.

2) Entregadores, fornecedores e seus empregados que precisarem entrar na cozinha, despensa e lactario, bem como
outras pessoas estranhas a equipe de funcionarios das dreas de producdo, deverdo estar identificados e devidamente
paramentados com touca para proteger os cabelos. Deverdo utilizar qualquer outro tipo de equipamento de prote¢do
adicional necessdrio, determinado por protocolos de saude especificos (ex. mascaras faciais). A execugdo de suas
atividades deve ser realizada de forma a ndo colocar em risco a sanidade do local, bem como ndo gerar transtorno e
interferéncia na rotina da unidade educacional.

3) Os alimentos deverdo ser recebidos em sua embalagem primaria original, rotulada de acordo com a legislagdo
vigente.

4) No recebimento, deverdo ser observadas as caracteristicas especificas de cada produto, com especial atencgdo a
legislagcdo vigente e orientagdes contidas no Manual de Boas Praticas. Os produtos de origem animal fornecidos
deverdo possuir na embalagem o carimbo de fiscalizacdo emitido por érgdao competente.

5) Os alimentos deverdo ser transportados devidamente acondicionados e em condi¢des adequadas de temperatura.

6) A Contratada deverd receber e armazenar os alimentos da agricultura familiar, adquiridos pela Contratante, de
acordo com calenddrio previamente fixado e informado a Contratada;

7) A Contratada deverd manter as areas de armazenamento das unidades educacionais organizadas e em perfeitas
condi¢Ges de higiene, com especial atengao a legislacdo vigente e orientagdes contidas no Manual de Boas Praticas.

8) As datas de validades de todos os géneros deverdo ser rigorosamente controladas.

9) Na eventual necessidade de devolucdo ou descarte de géneros alimenticios da Agricultura Familiar, enviados pela
Contratante, a Contratada devera seguir os procedimentos estabelecidos pela Divisdo de Alimentag¢do e Nutrigao.

10) Os alimentos impréprios para o consumo, com prazos de validade vencidos, avariados, destinados a devolugdo ou
descarte deverdo ser mantidos organizados e em local segregado, pelo menor tempo possivel, no maximo dois dias
Uteis, devidamente identificados e protegidos de forma a impedir a atracdo, o acesso, o abrigo e proliferacdo de
vetores e pragas urbanas. Os produtos resfriados e congelados, mesmo quando identificados para descarte, deverao
estar armazenados sob refrigeracdo.

11) Para os alimentos com embalagens abertas, transferidos da embalagem original, pré-preparados, pré-misturados
ou prontos para consumo, em descongelamento e destinados ao consumo de funcionarios da empresa, a Contratada
devera observar o disposto na legislacdo vigente e orientagdes contidas no Manual de Boas Praticas.

12) Os alimentos, insumos e produtos de higiene e limpeza deverdo ser organizados de forma a ndo serem misturados
e a garantir suas condig¢Oes ideais de consumo, de acordo com Manual de Boas Praticas.

13) Realizar o controle de temperatura dos equipamentos, preenchendo a respectiva planilha de controle, em
conformidade com o Manual de Boas Praticas e legislagdo vigente.
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14) Realizar o controle de temperatura dos alimentos resfriados e congelados, preenchendo a respectiva planilha de
controle, em conformidade com o Manual de Boas Praticas e legislacdo vigente.
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