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PARECER TECNICO PREGAO ELETRONICO - N°100/2024

ORD PRODUTO QTE EMPRESA PARECER
COXAO MOLE EM CUBOS EM
CONGELAMENTO INDIVIDUAL (IQF) NAS
DIMENSOES PADRONIZADAS DE
2X2X2CM. CARNE BOVINA DE 1°
CATEGORIA, PROVENIENTE DE MACHOS
DA ESPECIE BOVINA, SADIOS, ABATIDOS
SOB INSPECAO VETERINARIA. DURANTE
O PROCESSAMENTO DEVE SER
REALIZADA A APARAGEM (ELIMINACAO
DOS EXCESSOS DE GORDURA,
CARTILAGEM E APONEVROSES). A
CARNE BOVINA DEVE APRESENTAR-SE
LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER
SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE
POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO. A CARNE BOVINA
DEVERA CONTER NO MAXIMO 10% DE

19 | GORDURA, SER ISENTA DE 10000 | Beefallo Carnes E;“‘:;:Zﬁtgio
CARTILAGENS DE 0SSOS, CONTER NO Kg do Brasil ltda D
MAXIMO 3% DE APONEVROSES

(COMPARACAO COM AS AMOSTRAS).
EMBALAGEM: SACOS PLASTICOS DE
POLIETILENO, DE MATERIAL ATOXICO,
TRANSPARENTE E RESISTENTES, COM
VEDACAO TERMOSSOLDADA.
ROTULAGEM DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. PESO LiQUIDO
EMBALAGEM PRIMARIA 2 KG.
EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER
EM CAIXA DE PAPELAO DEVIDAMENTE
LACRADA E ROTULADA COM TODAS
lNFORMACOES DO PRODUTO. PRAZO DE
VALIDADE: MINIMO DE 6 MESES E NA
ENTREGA O PRODUTO DEVERA TER
DATA DE FABRICACAO MAXIMA DE 30
DIAS.

COXAO MOLE EM TIRAS EM
CONGELAMENTO INDIVIDUAL (IQF) NAS

DIMENSOES PADRONIZADAS DE
4X1X1CM. CARNE BOVINA DE 1°

CATEGORIA PROVENIENTE DE MACHOS S50 Beefillo Cames Empresa ndo
20 DA ESPECIE BOVINA, SADIOS, ABATIDOS kg 4o Besiai] Tods apresentou
SOB INSPECAO VETERINARIA. DURANTE amostra

O PROCESSAMENTO DEVE SER
REALIZADA A APARAGEM (ELIMINACAO
DOS EXCESSOS DE GORDURA,
CARTILAGEM E APONEVROSES). A




i PREFEITURA MUNICIPAL DA
ESTANCIA TURISTICA DE BATATAIS

SR ) e ESTADO DE SAO PAULO
Praga Dr. Paulo de Lima Corréa, 01 - Centro - 14300-000 - (16) 3761-2999

Nutricao

CARNE BOVINA DEVE APRESENTAR-SE
LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER
SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE
POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAO. A CARNE BOVINA
DEVERA CONTER NO MAXIMO 10% DE
GORDURA, SER ISENTA DE
CARTILAGENS DE OSSOS, CONTER NO
MAXIMO 3% DE APONERVROSE
(COMPARACAO COM AS AMOSTRAS).
EMBALAGEM: SACOS PLASTICOS DE
POLIETILENO, DE MATERIAL ATOXICO,
TRANSPARENTE E RESISTENTES, COM
VEDACAO TERMOSSOLDADA.
ROTULAGEM DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. PESO LiQUIDO
EMBALAGEM PRIMARIA: 2 KG.
EMBALAGEM SECUNDARIA - DEVERA
SER EM CAIXA DE PAPELAO
DEVIDAMENTE LACRADA E ROTULADA
COM TODAS INFORMACOES DO
PRODUTO. PRAZO DE VALIDADE:
MINIMO DE 6 MESES E NA ENTREGA O
PRODUTO DEVERA TER DATA DE
FABRICACAO MAXIMA DE 30 DIAS.
MACARRAO DE SEMOLA - TIPO
PARAFUSO - MASSA SECA DE SEMOLA
DE TRIGO ENRIQUECIDO COM FERRO E
ACIDO FOLICO (VITAMINA B9)
CORANTES NATURAIS (URUCUM E
CURCUMA). VALOR ENERGETICO: 277
KCAL APROXIMADAMENTE;
CARBOIDRATOS: 59G
APROXIMADAMENTE; PROTEINAS: 8.2G
APROXIMADAMENTE; GORDURAS
TOTAIS: 0.9G APROXIMADAMENTE;
GORDURAS SATURADAS: 0.4G
APROXIMADAMENTE; GORDURAS
TRANS: 0G; FIBRA ALIMENTAR: 2.2G
APROXIMADAMENTE; SODIO: 20MG
APROXIMADAMENTE; ACONDICIONADO
EM EMBALAGEM PRIMARIA DE PACOTE l};’cg‘t‘gs Mapa Comercial e
PLASTICO DE 500 GRAMAS, INTACTA, so0g | Distribuidora ltda
RESISTENTE, TRANSPARENTE,
ATOXICOS. DATA DE FABRICACAO
VALIDADE E NUMERO DO LOTE DE
FORMA INDELEVEL. EMBALAGEM
SECUNDARIA DEVERA SER DE FILME
PLASTICO (PE), REFORCADAS E
RESISTENTES, HERMETICAMENTE

SELADO, PESANDO ATE 10 KG. APOS O
COZIMENTO O PRODUTO DEVERA

MANTER A INTEGRIDADE DO CORTE
SOLICITADO. NAO SERA ACEITO
PRODUTO QUEBRADO OU COM
ALTERACOES EM SUAS
CARACTERISTICAS. NO MOMENTO DA
ENTREGA O PRODUTO DEVERA DISPOR
DE NO MINIMO 6 MESES DE VALIDADE.

Empresa néo
apresentou
amostra
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PATINHO MOIDO CONGELADO S/OSSO
EM CONGELAMENTO INDIVIDUAL (IQF).
PROVENIENTE DE MACHOS DA ESPECIE
BOVINA, SADIOS, ABATIDOS SOB
INSPECAO VETERINARIA. DURANTE O
PROCESSAMENTO DEVE SER
REALIZADA A APARAGEM (ELIMINACAO
DOS EXCESSOS DE GORDURA,
CARTILAGEM E APONEVROSES). A
CARNE BOVINA DEVE APRESENTAR-SE
LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER
SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE
POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR
ALGUMA ALTERACAOQ. A CARNE BOVINA
MOIDA DEVERA CONTER NO MAXIMO
10% DE GORDURA, SER ISENTA DE
CARTILAGENS DE OSSOS, CONTER NO
MAXIMO 3% DE APONEVROSES
(COMPARACAO COM AS AMOSTRAS).
EMBALAGEM: SACOS PLASTICOS DE
POLIETILENO, DE MATERIAL ATOXICO,
TRANSLUCIDO E RESISTENTES, COM
VEDACAO TERMOSSOLDADA.
ROTULAGEM DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. PESO LiQUIDO
EMBALAGEM PRIMARIA: 2 KG.
EMBALAGEM SECUNDARIA DEVERA SER
EM CAIXA DE PAPELAO DEVIDAMENTE
LACRADA E ROTULADA COM TODAS
INFORMACOES DO PRODUTO. PRAZO DE
VALIDADE: MINIMO DE 6 MESES E NA
ENTREGA O PRODUTO DEVERA TER
DATA DE FABRICACAO MAXIMA DE 30
DIAS.

15.000

Jodo Paulo Garcia
Pinton

Empresa ndo
apresentou
amostra

Nutricionista,

Livia T. Arantes Tomazeli - CRN3 194




