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TERMO DE REFERENCIA

1.1.  Objetiva-se a escolha da proposta mais vantajosa (MENOR POR ITEM) para a
compra de géneros alimenticios, conforme especificagdes e quantitativos
estabelecidos neste Termo de Referéncia

2. DAS ESPECIFICACOES TECNICAS DO OBJETO:

ITEM | UNID QTD DESCRICAO

01 KG 2500 | ACUCAR CRISTAL

1.DESCRICAO DO OBJETO

Contendo sacarose, originario a partir do caldo de cana-de-agucar (Saccharum officinarum
L), obtido por um processo de cristalizag@o controlada, com cristais finos e regulares, com
alto brilho, purificado por processo tecnologico adequado, podendo conter vitaminas e
minerais, desde que mencionados. Isento de matéria terrosa, parasitas e detritos animais e
vegetais, em conformidade com as exigéncias de identidade do produto.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS:

O produto devera ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e
conservado em condigdes que ndo produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a satide do consumidor, atendendo
rigorosamente a Resolugdo RDC ANVISA n° 723/2022.

2.2.0RGANOLEPTICAS:

- aparéncia: propria do tipo de agucar, com cristais brancos finos e regulares, de facil
escoamento, ndo devendo estar melado ou empedrado.

- cor: branca, propria.

- odor: proprio

- sabor: doce

2.3.FiSICO-QUIMICAS:

(Conforme Instru¢do Normativa MAPA n° 42/2017 - Padrao Tipo 1):

- Sacarose, MiNimo.......ccceveevereeneeeeenne 99,7% p/p

- Residuo mineral fixo (cinzas), maximo............ 0,10% p/p

- Cor “ICUMSA” (420 nm), maximo.................... 150 (ou 80, caso queira manter restrito)
- Umidade, maximo..........cceeceevevrenvennnne 0,07% p/p

2.4. MICROBIOLOGICAS:

Serdo adotados os critérios e padrdes especificados na Resolugio RDC ANVISA n°
724/2022 e na Instru¢do Normativa IN n® 161/2022.

2.5. MICROSCOPICAS:

Auséncia de sujidades, parasitos, larvas e atendimento aos limites de matérias estranhas
preconizados pela Resolugdo RDC ANVISA n°® 623/2022. Verificagdo da presenca dos
elementos histologicos que compdem o produto.

2.6. PRAZO DE VALIDADE: minimo de 180 (cento e oitenta) dias.

2.6.1.Somente sera recebido o produto que tenha data de fabricagdo de até 60 (noventa) dias.
3. EMBALAGEM

3.1.A embalagem primaria do produto devera ser saco plastico atoxico, resistente,
termossoldado, com capacidade para 05 (cinco) quilos.

3.2. A embalagem secundaria do produto devera ser:

Opcao 1: Fardo de papel multifolhado, resistente, totalmente fechado com costura resistente,
cola ou fita adesiva identificada com o nome da empresa, com capacidade para 30 (trinta)
quilos.
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Opcéo 2: Fardo plastico, atoxico, transparente, resistente, termossoldado ou fechado com
fita adesiva plastificada, identificada com o nome da empresa, com capacidade para 30
(trinta) quilos.

4. ROTULAGEM

4.1. O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente (Resolugdo RDC
ANVISA n° 727/2022 e regras de rotulagem nutricional da RDC n°® 429/2020 e IN n°
75/2020).

4.2. No rétulo das embalagens (primdria), deverdo estar impressas, de forma clara e
indelével, as seguintes informagdes:

1) Denominagdo de venda do produto (nome do produto e marca);

2) Identificac@o de origem (nome e endereco do fabricante, pais de origem / expressao
“Industria Brasileira” e, no caso de produto importado, nome ou razio social ¢ enderego
do importador);

3) Data de fabricag@o, prazo de validade ou data de vencimento, e nimero do lote;

4) Contetdo liquido;

5) Condigdes de armazenamento;

6) Empilhamento maximo (especificado na embalagem secundaria).

5. ENTREGAS:

Serdo de acordo com o pedido do Orgéo Gestor .

Transporte: Deverao ser realizado em veiculo fechado, em condi¢des de higiene adequada,
com funcionarios devidamente uniformizados.

A entrega devera ser realizada em até 10 dias corridos do dia pedido.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO: A quantidade sera determinadas pelo Orgdo Gestor
de acordo sua necessidade. Os pedidos serfo comunicados via e-mail.

02

KG

400

AMIDO DE MILHO SEM TRACOS DE LEITE/OVO

1.DESCRICAO DO OBJETO

Produto amilaceo, fabricado a partir de matérias-primas sds e limpas, em estrita
conformidade com os requisitos de identidade ¢ qualidade estabelecidos pela Resolugdo
RDC ANVISA n° 711/2022. Deve ser isento de matéria terrosa, parasitas e sujidades. Nao
poderad apresentar umidade excessiva, sinais de fermentagio ou ranco. ATENCAO
COMPULSORIA: O produto nio pode conter tragos de leite e ovo, devendo atender
rigorosamente as exigéncias de controle de alergénicos regulamentadas pela Resolucdo
RDC ANVISA n° 727/2022.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. GERAIS

Produto extraido do milho (Zea mays L.),utilizado como espessante para o preparo de
mingaus, pudins, cremes, molhos e outras receitas culinarias.

Informacio nutricional- porc¢io 20 g (1 colher de sopa)

O produto devera ter a composigao centesimal aproximada de: glicidios= 17g.
2.2.0RGANOLEPTICAS:

- aspecto: po fino, que produz ligeira crepitagdo quando comprimido entre os dedos.

- cor: branca

- sabor e odor: caracteristicos da espécie, sem sabores ou odores estranhos.

3. PRAZO DE VALIDADE: O prazo de validade minimo devera ser de 12 (doze) meses a
partir da data de fabricagao.

3.1 Somente sera recebido o produto que tenha data de fabricacdo/empacotamento de até 45
(quarenta e cinco) dias anteriores a data de entrega.

3.2 A critério do Setor de Nutricdo Escolar poderdo ser aceitos produtos com data de
fabricacdo com periodo diverso do estabelecido, desde que a empresa solicite autorizagao
por escrito para este procedimento ao Setor de Nutricdo Escolar, por e-mail, antes da
elaboragdo do cronograma de entrega. Tal solicitacdo serd avaliada pelos técnicos do Setor
de Nutricdo Escolar, levando-se em considera¢do o periodo previsto para utilizagdo do
produto, desde que ndo cause transtornos ao atendimento prestado pela as unidades
educacionais.

4. EMBALAGEM

4.1. A embalagem primaria do produto devera ser saco de polietileno atoxico, incolor ou
leitoso, resistente, hermeticamente termossoldado, com capacidade para 1 (um) quilo. O
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rotulo deve conter todas as informagdes exigidas pela legislagao vigente e a identificagdo do
lote e registro/notificagdo no 6rgdo competente.

4.2. Para o peso liquido do produto, serdo observados os critérios de tolerancia constantes
na regulamentag@o técnica metrologica da Portaria INMETRO n° 248/2008.

4.3. A embalagem secundaria do produto devera ser: fardo plastico atoxico, transparente,
incolor ou leitoso, termossoldado ou lacrado com fita adesiva plastificada resistente, que
suporte a manipulagdo, o transporte e o armazenamento sem perder sua integridade, com
capacidade para 10 (dez) quilos.

4.4. Sera considerada impropria e sumariamente recusada a embalagem defeituosa, violada
ou inadequada que exponha o produto a contaminacao e/ou deterioragao, ou que nao permita
o perfeito armazenamento do mesmo.

5. ROTULAGEM

5.1. O produto devera ser rotulado em conformidade com as legisla¢des vigentes (Resolugdo
RDC ANVISA n° 727/2022 e regras de rotulagem nutricional da RDC n°® 429/2020 e IN n°
75/2020), sendo expressamente proibida a presenca de alertas de contaminagdo cruzada por
leite e ovos (ex: "Pode conter leite/ovo").

5.2. Nos roétulos das embalagens primarias, deverdo estar impressas, de forma clara e
indelével, as seguintes informagdes:

1) Denominagdo de venda do produto (nome do produto e marca);

2) Nome, CNPJ e endere¢o do fabricante/empacotador;

3) Data de empacotamento/fabricagdo, prazo de validade ou data de vencimento, e niimero
do lote;

4) Contetdo liquido;

5) Condigdes de armazenamento ¢ declaracdo de alergénicos.

5.3. No rétulo da embalagem secundaria deverdo estar impressas as informagdes sobre
condi¢des de armazenamento e empilhamento maximo.

6. ENTREGAS:

Serdio de acordo com o pedido do Orgéo Gestor .

Transporte: Deverdo ser realizado em veiculo fechado, em condi¢des de higiene adequada,
com funcionarios devidamente uniformizados.

A entrega devera ser realizada em até 10 dias corridos do dia pedido.

7. ESTIMATIVA DE CONSUMO: A quantidade sera determinadas pelo Orgdo Gestor
de acordo sua necessidade. Os pedidos serdo comunicados via e-mail.

03

KG

20.000

ARROZ PARBOILIZADO

1. DESCRICAO DO OBJETO

Arroz parboilizado; grupo beneficiado, subgrupo parboilizado polido, tipo 1, classe longo;
constituido de graos inteiros (até 6% de quebrados, até 0,15% de canjica ou quirela, até
0,5% de manchados, picados ou danificados, até 0,3% de gessados); com teor de umidade
maximo de 14%, obedecendo aos limites maximos de tolerancia de impurezas, matérias
estranhas, graos mofados, ardidos e enegrecidos para este subgrupo; isento de insetos,
carunchos, gorgulhos e outras pragas. Ndo poderao ser utilizados no polimento 6leos
minerais ou outras substancias resinosas ou graxas ndo comestiveis. Valores nutricionais e
rotulagem deverdo atender a legislagao vigente da ANVISA (RDC n°® 429/2020 e IN n°
75/2020). Rendimento minimo: cozimento em 2,5 vezes o volume de peso de dgua, tempo
de cozimento de até¢ 15 minutos, devendo 100% dos graos apresentarem-se cozidos,
inteiros, soltos e uniformes, com fator de rendimento minimo igual ou superior a 3,0.
AUSENCIA DE CONTAMINACAO CRUZADA COM SOJA.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. GERAIS e TIPIFICACAO

O produto devera obedecer estritamente aos padroes de identidade e qualidade
estabelecidos pela Instrucio Normativa n°® 06, de 16 de fevereiro de 2009, do
Ministério da Agricultura e Pecuaria (MAPA), atendendo aos seguintes limites para o
Tipo 1:

Umidade: Maximo de 14,0% em peso;

Defeitos (Percentual maximo tolerado): Conforme limites fixados na IN MAPA n°
06/2009 para a Classe Longo, Tipo 1.

2.2. MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS E CONTAMINANTES
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Sujidades e Parasitos: Auséncia de sujidades, parasitos, larvas e macroorganismos, em
estrita conformidade com a Resolu¢ao RDC n° 623, de 9 de marco de 2022, da
ANVISA, ou norma que venha a substitui-la.

Contaminantes e Residuos de Defensivos: O produto deve atender aos Limites Maximos
de Residuos (LMR) de agrotoxicos e contaminantes quimicos/biolégicos permitidos pela
legislacdo brasileira vigente (RDC ANVISA n° 487/2021 e regulamentos especificos do
MAPA/ANVISA).

2.3. PRAZO DE VALIDADE

O prazo de validade na data da entrega deve ser de, no minimo, 180 (cento e oitenta) dias.
2.3.1. Somente sera recebido o produto cujo empacotamento tenha ocorrido ha, no
maximo, 45 (quarenta e cinco) dias anteriores a data de entrega.

2.3.2. A critério da Administracdo Publica, poderdo ser aceitos produtos com data de
empacotamento com periodo diverso do estabelecido, desde que a empresa solicite
autorizagdo prévia e formal ao setor de alimentagdo escolar. Tal solicitagdo sera avaliada
pela equipe técnica, levando-se em consideragdo o cronograma de consumo do produto,
desde que ndo cause prejuizos ao atendimento das unidades educacionais.

3. EMBALAGEM

A embalagem primaria do produto devera ser em saco plastico atdxico, incolor,
transparente, termossoldado, resistente, proprio para alimentos, com capacidade para 5
(cinco) quilos, garantindo a integridade do produto até o consumo.

4. ROTULAGEM

4.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as legislagdes vigentes de
rotulagem geral e nutricional (RDC n°® 727/2022, RDC n° 429/2020 e IN n° 75/2020 da
ANVISA).

4.2. Nos rotulos das embalagens primarias deverdo constar, de forma clara, visivel e
indelével, as seguintes informagdes:

1. Identificagdo do produto e marca;

. Nome, CNPJ e endereco do fabricante/empacotador;

. Data de empacotamento, prazo/data de validade e identificacéo do lote;

. Peso liquido;

. Informacao sobre registro ou dispensa de registro no 6rgdo competente;

. Classificacdo do produto (Grupo, Subgrupo, Classe e Tipo);

7. Tabela de Informacdo Nutricional e rotulagem nutricional frontal (se aplicavel),
conforme normas vigentes.

4.3. No ato da entrega, a contratada devera apresentar, sempre que solicitado, o
Laudo/Certificado de Classificagdo Vegetal emitido por 6rgao ou empresa credenciada
pelo MAPA, atestando que o lote entregue corresponde ao Tipo 1 exigido.

5. ENTREGAS E TRANSPORTE

As entregas serdo efetuadas de forma parcelada, conforme cronograma e solicitagdes
emitidas pelo Orgio Gestor.

Transporte: O transporte devera ser realizado em veiculo fechado, limpo, em perfeitas
condigodes de higiene, livre de vetores, pragas ou substancias toxicas que possam
contaminar o alimento. Os funcionarios responsaveis pela entrega deverdo estar
devidamente uniformizados e identificados.

Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos, contados
a partir do recebimento da ordem de fornecimento/pedido.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades e a periodicidade das entregas serdo determinadas pelo Orgio Gestor de
acordo com as necessidades da rede de ensino e a sazonalidade do calendario escolar. Os
pedidos formais serdo comunicados via e-mail institucional ou sistema oficial da
Administragao.

AN AW

04 KG 300 BATATA PALHA

1L.DESCRICAO DO OBJETO

Batata frita processada, tipo palha; sabor natural; com aspecto integro, seco e crocante.
Composicao exclusiva: batata, 6leo vegetal e sal refinado. O produto nao podera
conter aditivos alimentares cosméticos ou sintéticos, tais como corantes, aromatizantes,
real¢adores de sabor (ex: glutamate monossddico), conservantes quimicos ou gorduras
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hidrogenadas, garantindo sua classificagdo estrita como alimento processado, conforme
as diretrizes do Guia Alimentar para a Populagdo Brasileira do Ministério da Saude. O
produto devera atender as normas vigentes de rotulagem nutricional da ANVISA (RDC n°
429/2020 e IN n° 75/2020).

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS:

O produto devera ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e
conservado em condigdes higiénico-sanitarias estritas, que ndo produzam, desenvolvam ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saude do
consumidor, em observancia a RDC n° 275/2002 ¢ RDC n° 216/2004 da ANVISA.
2.2.0RGANOLEPTICAS:

Aparéncia, cor, odor e sabor: Proprios do produto, sem apresentar sabor ou odor de
rango, queimado ou substancias estranhas. Colorizagdo uniforme (amarelo-ouro).

2.3. MICROBIOLOGICAS:

O produto devera atender rigorosamente aos critérios e padrdes microbiologicos
especificados na Instru¢do Normativa IN n° 161, de 1° de julho de 2022, da
ANVISA/MS (Anexo I, Padrdes Microbioldgicos para Alimentos Prontos para o
Consumo), ou norma subsequente que venha a substitui-la.

2.4. MICROSCOPICAS

o Sujidades e Parasitos: Auséncia de sujidades, parasitos, larvas, insetos (inteiros ou em
partes) e quaisquer matérias estranhas macroscopicas e microscopicas, em estrita
conformidade com a Resolug¢io RDC n° 623, de 9 de marco de 2022, da ANVISA.

¢ Elementos Histolégicos: Verificacdo da presenca exclusiva dos elementos histologicos
que compdem o produto (batata).

2.5. PRAZO DE VALIDADE E RECEBIMENTO

O prazo de validade do produto deve ser de, no minimo, 4 (quatro) meses a contar da data
de entrega.

2.5.1. Somente sera recebido o produto cujo empacotamento/fabricagao tenha ocorrido ha,
no maximo, 30 (trinta) dias anteriores a data de entrega, garantindo assim o tempo Ttil de
prateleira para o consumo institucional.

3. EMBALAGEM

3.1. Embalagem Primaria: O produto devera ser acondicionado em saco plastico
metalizado ou pléstico atoxico apropriado, resistente, incolor ou devidamente impresso,
hermeticamente termo-soldado, que garanta a estanqueidade, a prote¢do contra a umidade
¢ a manuten¢do da crocéncia do produto, com capacidade para 500 (quinhentos) gramas.
3.2. Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo refor¢ado, que resista as condigdes
rotineiras de manipulagdo, empilhamento, transporte e armazenamento, com as abas
superiores e inferiores devidamente vedadas com fita adesiva de seguranca.

4. ROTULAGEM

4.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as legislagdes vigentes de
rotulagem geral e nutricional (RDC n° 727/2022, RDC n° 429/2020 ¢ IN n° 75/2020 da
ANVISA).

4.2. No rétulo das embalagens primarias deverdo estar impressas, de forma clara, visivel e
indelével, as seguintes informagdes:

1. Denominacdo de venda do produto (nome do produto e marca);

2. Identificagdo de origem (nome/razao social e enderego do fabricante/detentor da marca,
CNPJ, e a expressdo “Industria Brasileira™);

3. Data de fabricagdo, prazo/data de validade e identificacdo do lote;

4. Conteudo liquido (peso liquido);

5. Lista de ingredientes (com destaque para alertas de alergénicos, se houver);

6. Condigdes de armazenamento e conservagao;

7. Tabela de Informacdo Nutricional e rotulagem frontal de adverténcia (conforme regras
vigentes).

4.3. A embalagem secundaria (caixa) deve conter a identificagdo do produto, lote,
quantidade de unidades, marcagdo de empilhamento méaximo e orientagcdes de manuseio.
5. ENTREGAS E TRANSPORTE
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As entregas serdo efetuadas de forma parcelada, conforme solicitagdes emitidas pelo
Orgio Gestor.

o Transporte: O transporte devera ser realizado em veiculo fechado, limpo, seco, em
perfeitas condi¢des de higiene, protegido de calor excessivo e livre de vetores, pragas ou
substancias contaminantes. Os funciondrios responsaveis pela entrega deverao estar
devidamente uniformizados e identificados.

e Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos,
contados a partir do recebimento da ordem de fornecimento/pedido.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades serdo determinadas pelo Orgido Gestor de acordo com suas necessidades
pedagogicas/nutricionais e sazonalidade do calendario. Os pedidos formais serdo
comunicados via e-mail institucional ou canal oficial da Administragao.

05

KG

4.000

BEBIDA EM PO SABOR CHOCOLATE (FORMULACAO INSTITUCIONAL)
Reduzida em Agucares, Gorduras e S6dio / Com Alto Teor de Fibras, Vitaminas e
Minerais

1. DESCRICAO DO OBJETO

Mistura em p6 para o preparo de bebida sabor chocolate, reduzida em agtcares, gorduras e
sodio, com alto teor de fibras, vitaminas e minerais. Formulado a partir de matérias-primas
selecionadas, indicado para Programas Institucionais de alimentacao escolar e
complementacdo alimentar. O produto devera atender rigorosamente aos critérios
nutricionais estabelecidos pelas normativas vigentes do FNDE/PNAE.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. INGREDIENTES E COMPOSICAO

¢ Ingredientes obrigatérios: Leite em p6 (desnatado e/ou integral), fibra soluvel, agticar
(refinado, orgénico ou cristal), cacau em po, espessante natural goma guar, minerais (teor
minimo de Calcio e Ferro) e vitaminas (teor minimo de C, A ¢ D).

» Restricdes e Alergénicos: O produto devera trazer em seu rotulo as adverténcias
obrigatorias sobre a presenga ou auséncia de gluten e de substancias alergénicas
(derivados de leite, trigo, cevada, aveia, soja, etc.), conforme a legislagdo vigente.

2.2. PARAMETROS NUTRICIONAIS E REQUISITOS FNDE

e Acucares Adicionados: O produto pronto para o consumo devera conter, na por¢ao
estipulada, o méximo de 7% da energia proveniente de agucares adicionados (limite do
FNDE), correspondendo ao méximo de 5,7g de agucares adicionados por porgdo (com
base em um valor energético de referéncia de 329 kcal/100g do po).

¢ Proteinas: Minimo de 7g de proteina por por¢ao do produto, proveniente
exclusivamente das matrizes lacteas (leite integral/desnatado), sendo vedado o uso de
proteinas vegetais ou soro de leite para atingir este patamar.

¢ Preparo e Fluidez: O alimento deve apresentar facil e rapida dissolugdo/solubilidade
pela simples adi¢@o de agua fria ou quente, sem formagdo de grumos, apresentando a
fluidez e a textura caracteristicas da bebida apos o preparo.

2.3. REQUISITOS HIGIENICO-SANITARIOS E LEGISLACAO DE REFERENCIA
O produto devera ser elaborado em estrita observancia aos regulamentos técnicos de Boas
Praticas de Fabricagdo (RDC n° 275/2002 ¢ RDC n°® 216/2004 da ANVISA), apresentando-
se livre de parasitas, sujidades, larvas ou fragmentos macro e microscopicos estranhos, em
conformidade com:

o Padrdes Microbiolégicos: RDC n° 724/2022 e Instru¢io Normativa IN n° 161/2022
da ANVISA.

e Matérias Estranhas e Sujidades: RDC n° 623/2022 da ANVISA.

o Atributos Nutricionais Complementares (""Reduzido em / Alto Teor"): Instrucio
Normativa IN n° 75/2020 da ANVISA.

2.4. RENDIMENTO MiNIMO

O rendimento do produto devera ser de, no minimo, 24 (vinte e quatro) por¢des de 200ml
de bebida pronta por quilograma (kg) de p6 regulamentar.

2.5. PRAZO DE VALIDADE E RECEBIMENTO

O prazo de validade minimo do produto devera ser de 12 (doze) meses a contar da data de
entrega.
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2.5.1. Somente sera recebido o produto cujo empacotamento tenha ocorrido ha, no
maximo, 45 (quarenta e cinco) dias anteriores & data de entrega.
2.5.2. A critério da Administracdo Publica, poderdo ser aceitos produtos com data de
empacotamento com periodo diverso do estabelecido, desde que a empresa licitante
solicite autorizagdo prévia e formal ao setor de alimentagdo escolar. Tal solicitagdo sera
avaliada pela equipe técnica, levando-se em consideragdo o cronograma de consumo,
desde que ndo cause prejuizos ao atendimento das unidades educacionais.
3. EMBALAGEM
3.1. Embalagem Primaria: Saco de polietileno metalizado ou leitoso, atdxico, resistente,
vedado hermeticamente, contendo peso liquido de 2 (dois) quilos.
3.2. Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo ondulado ou sacos de papel kraft
multifolhado, adequados ao empilhamento recomendado, resistentes a danos e impactos
durante o transporte e armazenamento, garantindo a integridade fisica e barreira contra
umidade do produto. Contetido liquido total de 8kg a 12kg por unidade secundaria.
4. ROTULAGEM
4.1. O produto devera ser rotulado de acordo com as resolugdes federais vigentes
estabelecidas pela ANVISA e pelo INMETRO.
4.2. No rétulo deverdo constar, obrigatoriamente, as seguintes informacdes atualizadas:
1. Denominagdo de venda do produto e marca;
Identificacdo de origem (dados completos do fabricante/empacotador e CNPJ);
Data de fabricagdo, prazo/data de validade e nimero do lote;
Contetdo liquido expresso de acordo com a Portaria Inmetro n°® 249/2021;
Lista de ingredientes em ordem decrescente de quantidade;
Alertas obrigatorios de alergénicos e gliuten (RDC n° 727/2022);
Instrugdes claras de preparo, dilui¢do e rendimento;
Condigdes de armazenamento (antes e apos aberto);
9. Tabela de Informagdo Nutricional e modelo de Rotulagem Nutricional Frontal (Lupa
de Alto em Acgticar Adicionado/Gordura Saturada, se aplicavel ao balango final),
conforme a RDC n°® 429/2020 ¢ IN n° 75/2020.
5. ENTREGAS E TRANSPORTE
As entregas serdo efetuadas de forma parcelada, conforme solicitacdes e cronograma
emitidos pelo Orgdo Gestor.
e Transporte: Devera ser realizado em veiculo fechado, limpo, seco, protegido de fontes
de contaminagao e calor excessivo. Os funcionarios responsaveis pela descarga deverao
apresentar-se devidamente uniformizados e identificados.
e Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos,
contados a partir do recebimento da ordem de fornecimento.
6. ESTIMATIVA DE CONSUMO
As quantidades volumétricas serdo determinadas pelo Orgdo Gestor de acordo com as
necessidades nutricionais da rede e a sazonalidade do calendario escolar. Os pedidos
formais serdo comunicados via e-mail institucional ou canal oficial da Administragao.

PRI
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BEBIDA EM PO SABOR MORANGO (FORMULACAO INSTITUCIONAL)
Reduzida em Actcares, Gorduras ¢ S6dio / Com Alto Teor de Fibras, Vitaminas e
Minerais

1. DESCRICAO DO OBJETO

Mistura em p6 para o preparo de bebida sabor morango, reduzida em agucares, gorduras e
sodio, com alto teor de fibras, vitaminas e minerais. Formulado a partir de matérias-primas
selecionadas, indicado para Programas Institucionais de alimentagdo escolar e
complementagdo alimentar. O produto devera atender rigorosamente aos critérios
nutricionais estabelecidos pelas normativas vigentes do FNDE/PNAE.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. INGREDIENTES E COMPOSICAO

» Ingredientes obrigatérios: Leite em p6 (desnatado e/ou integral), fibra soluvel, agticar
(refinado, organico ou cristal), morango desidratado em pd, espessante natural goma guar,
minerais (teor minimo de Calcio e Ferro) e vitaminas (teor minimo de C, A e D).
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» Restricdes e Alergénicos: O produto devera trazer em seu rotulo as adverténcias
obrigatorias sobre a presenga ou auséncia de gluten e de substancias alergénicas
(derivados de leite, trigo, cevada, aveia, soja, etc.), conforme a legislagdo vigente.
2.2. PARAMETROS NUTRICIONAIS E REQUISITOS FNDE

o Acticares Adicionados: O produto pronto para o consumo devera conter, na por¢ao
estipulada, o maximo de 7% da energia proveniente de agucares adicionados (limite do
FNDE), correspondendo ao méximo de 5,7g de acucares adicionados por porgdo (com
base em um valor energético de referéncia de 329 kcal/100g do po).

¢ Proteinas: Minimo de 7g de proteina por por¢ao do produto, proveniente
exclusivamente das matrizes lacteas (leite integral/desnatado), sendo vedado o uso de
proteinas vegetais ou soro de leite para atingir este patamar.

o Preparo e Fluidez: O alimento deve apresentar facil e rapida dissolugdo/solubilidade
pela simples adi¢@o de agua fria ou quente, sem formagdo de grumos, apresentando a
fluidez e a textura caracteristicas da bebida apos o preparo.
2.3. REQUISITOS HIGIENICO-SANITARIOS E LEGISLACAO DE REFERENCIA
O produto devera ser elaborado em estrita observancia aos regulamentos técnicos de Boas
Praticas de Fabricagdo (RDC n° 275/2002 ¢ RDC n° 216/2004 da ANVISA), apresentando-
se livre de parasitas, sujidades, larvas ou fragmentos macro e microscopicos estranhos, em
conformidade com:

o Padrdes Microbiolégicos: RDC n° 724/2022 e Instru¢io Normativa IN n° 161/2022
da ANVISA.

e Matérias Estranhas e Sujidades: RDC n° 623/2022 da ANVISA.

e Atributos Nutricionais Complementares (""Reduzido em / Alto Teor"): Instrucio
Normativa IN n° 75/2020 da ANVISA.
2.4. RENDIMENTO MINIMO
O rendimento do produto devera ser de, no minimo, 24 (vinte e quatro) por¢des de 200ml
de bebida pronta por quilograma (kg) de p6 regulamentar.
2.5. PRAZO DE VALIDADE E RECEBIMENTO
O prazo de validade minimo do produto devera ser de 12 (doze) meses a contar da data de
entrega.

2.5.1. Somente sera recebido o produto cujo empacotamento tenha ocorrido ha, no
maximo, 45 (quarenta e cinco) dias anteriores a data de entrega.

2.5.2. A critério da Administragcdo Publica, poderao ser aceitos produtos com data de
empacotamento com periodo diverso do estabelecido, desde que a empresa licitante
solicite autorizagdo prévia e formal ao setor de alimentagdo escolar. Tal solicitagdo sera
avaliada pela equipe técnica, levando-se em consideragdo o cronograma de consumo,
desde que ndo cause prejuizos ao atendimento das unidades educacionais.

3. EMBALAGEM

3.1. Embalagem Primaria: Saco de polictileno metalizado ou leitoso, atdxico, resistente,
vedado hermeticamente, contendo peso liquido de 2 (dois) quilos.

3.2. Embalagem Secundéaria: Caixa de papeldo ondulado ou sacos de papel kraft
multifolhado, adequados ao empilhamento recomendado, resistentes a danos e impactos
durante o transporte e armazenamento, garantindo a integridade fisica e barreira contra
umidade do produto. Conteudo liquido total de 8kg a 12kg por unidade secundaria.

4. ROTULAGEM

4.1. O produto devera ser rotulado de acordo com as resolugoes federais vigentes
estabelecidas pela ANVISA e pelo INMETRO.

4.2. No rétulo deverdo constar, obrigatoriamente, as seguintes informagdes atualizadas:
10. Denominagéo de venda do produto e marca;

11. Identificagdo de origem (dados completos do fabricante/empacotador ¢ CNPJ);

12. Data de fabricagdo, prazo/data de validade e numero do lote;

13. Conteudo liquido expresso de acordo com a Portaria Inmetro n°® 249/2021;

14. Lista de ingredientes em ordem decrescente de quantidade;

15. Alertas obrigatérios de alergénicos e gluten (RDC n° 727/2022);

16. Instrucdes claras de preparo, diluicdo e rendimento;

17. Condigdes de armazenamento (antes e apds aberto);
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18. Tabela de Informagédo Nutricional e modelo de Rotulagem Nutricional Frontal (Lupa
de Alto em Acgticar Adicionado/Gordura Saturada, se aplicavel ao balango final),
conforme a RDC n°® 429/2020 ¢ IN n° 75/2020.

5. ENTREGAS E TRANSPORTE

As entregas serdo efetuadas de forma parcelada, conforme solicitagdes e cronograma
emitidos pelo Orgdo Gestor.

e Transporte: Devera ser realizado em veiculo fechado, limpo, seco, protegido de fontes
de contaminag¢ao e calor excessivo. Os funcionarios responsaveis pela descarga deverao
apresentar-se devidamente uniformizados e identificados.

e Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos,
contados a partir do recebimento da ordem de fornecimento.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades volumétricas serdo determinadas pelo Orgdo Gestor de acordo com as
necessidades nutricionais da rede e a sazonalidade do calendario escolar. Os pedidos
formais serdo comunicados via e-mail institucional ou canal oficial da Administragdo.
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BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER (SACHE INDIVIDUAL)

1. DESCRICAO DO OBJETO

Biscoito salgado, tipo cream cracker, acondicionado em embalagem individual (saché).
Composto obrigatoriamente por farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico,
gordura ou 6leo vegetal, agucar, sal e amido, além de fermentos quimicos, emulsificantes e
melhoradores de farinha autorizados pela legislacdo. Auséncia total de corantes
artificiais. O produto devera estar em estrita conformidade com as regulamentacdes
técnicas vigentes da ANVISA e orgdos reguladores.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. GERAIS E ORGANOLEPTICAS

e Matérias-Primas: O produto devera ser fabricado a partir de matérias-primas sis,
limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, larvas ou detritos, ¢ em perfeito estado de
conservacdo, conforme a RDC n° 712/2022 (Padrao para Produtos de Cereais e Biscoitos).
o Critérios de Rejeicio: Serdo rejeitados os biscoitos quebrados (fora do padrio de
integridade), mal cozidos, queimados, com umidade excessiva ou que apresentem
caracteres organolépticos (sabor, odor ou aspecto) anormais ou rangosos.

e Aspecto: Massa torrada, textura crocante, formato caracteristico e uniforme.

e Cor, Odor e Sabor: Proprios e caracteristicos do produto.

2.2. PADROES SANITARIOS, MICROBIOLOGICOS E MICROSCOPICOS

O produto deve atender minuciosamente aos seguintes limites e regulamentos federais:

e Padrdes Microbioldgicos: RDC n° 724/2022 e Instru¢io Normativa IN n® 161/2022
da ANVISA.

e Matérias Estranhas e Sujidades: Auséncia de sujidades, insetos ou fragmentos que
indiquem falhas de Boas Praticas, atendendo @ RDC n° 623/2022 da ANVISA.

2.3. PORCIONAMENTO E APRESENTACAO

O produto devera se apresentar embalado em porgdes individuais (sachés), contendo
obrigatoriamente 02 (duas) unidades de biscoito por saché, com peso liquido total
variando estritamente entre 8,5 gramas e 11 gramas por embalagem individual.

2.4. PRAZO DE VALIDADE E RECEBIMENTO

O prazo de validade minimo do produto devera ser de 8 (oito) meses, contados a partir da
data de entrega na unidade.

2.4.1. Somente sera recebido o produto cujo empacotamento/fabricacao tenha ocorrido ha,
no maximo, 45 (quarenta e cinco) dias anteriores a data de entrega.

2.4.2. A critério da Administracdo Publica, poderdo ser aceitos produtos com data de
empacotamento com periodo diverso do estabelecido, desde que a empresa contratada
solicite autorizagdo prévia e formal ao setor de alimentagdo escolar. Tal solicitagdo sera
avaliada pela equipe técnica, levando-se em consideragdo o cronograma de consumo,
desde que ndo cause prejuizos ao atendimento das unidades educacionais.

3. EMBALAGEM

3.1. Embalagem Primaria (Individual): Filme de polipropileno biorientado (BOPP)
metalizado, ou material equivalente com propriedades de barreira adequadas, atoxico,
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hermeticamente termosoldado, resistente, capaz de garantir a estanqueidade, protecao
contra a umidade e manutengdo da crocancia original do biscoito. Cada saché individual
deve conter 2 unidades (totalizando de 8,5g a 11g).

3.2. Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo ondulado resistente, que garanta a
integridade fisica dos sachés contra esmagamento durante as operagdes rotineiras de
transporte, empilhamento e armazenamento. As abas devem ser vedadas com fita adesiva
de seguranga.

4. ROTULAGEM

4.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as legislacdes federais
vigentes de rotulagem geral e nutricional (RDC n° 727/2022, RDC n° 429/2020 ¢ IN n°
75/2020 da ANVISA), bem como as metrologicas do INMETRO (Portaria n® 249/2021).
4.2. No rotulo de cada embalagem primaria (saché), deverdo constar impressas, de forma
clara, legivel e indelével, as seguintes informagdes:

1.Denominagao de venda do produto (Biscoito Salgado Tipo Cream Cracker) e marca;
2.1dentificagdo do fabricante (Nome/Razio Social, endereco completo, CNPJ e Industria
Brasileira);

3.Data de fabricacdo, prazo/data de validade ¢ identificagdo do lote;

4.Conteudo liquido (peso liquido em gramas);

5.Lista de ingredientes em ordem decrescente;

6. Declaragdo obrigatéria de alergénicos e presenga de gluten (ex: "ALERGICOS:
CONTEM DERIVADOS DE TRIGO...", "CONTEM GLUTEN");

7.Tabela de Informagao Nutricional e modelo de Rotulagem Nutricional Frontal (Lupa de
Alto em Sodio e/ou Gordura Saturada, conforme o balango técnico do produto).

5. ENTREGAS E TRANSPORTE

As entregas serdo efetuadas de forma parcelada, conforme solicitagdes e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgdo Gestor.

o Transporte: Devera ser realizado em veiculo fechado, limpo, seco, protegido de
umidade, calor excessivo e livre de vetores, pragas ou substancias contaminantes. Os
funcionarios responsaveis pela descarga deverdo apresentar-se devidamente uniformizados
e identificados.

¢ Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos,
contados a partir do recebimento do pedido/ordem de fornecimento.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades serdo determinadas pelo Orgio Gestor de acordo com suas necessidades
nutricionais e a sazonalidade do calendario letivo. Os pedidos formais serdo comunicados
via e-mail institucional ou canal oficial da Administragdo.
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BISCOITO DOCE TIPO MAISENA

1. DESCRICAO DO OBJETO

Biscoito doce do tipo maisena; sem recheio e sem cobertura; com formato retangular
caracteristico. Ingredientes basicos: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico,
acucar, gordura vegetal, amido, leite em po integral, soro de leite e sal refinado. Com
adicao de fermentos quimicos, emulsificantes, melhoradores de farinha e aromatizantes
permitidos pela legislacdo regulamentar. Auséncia de corantes artificiais. Contém gliten.
O produto devera estar em estrita conformidade com as legislacdes federais e
regulamentos técnicos vigentes.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. GERAIS E ORGANOLEPTICAS

e Matérias-Primas: O biscoito doce devera ser fabricado a partir de matérias-primas sas,
limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos ou larvas, e em perfeito estado de conservagdo,
atendendo aos padroes de identidade e qualidade da RDC n°® 712/2022 da ANVISA.

o Critérios de Rejeicao: Serdo liminarmente rejeitados os lotes que apresentarem
biscoitos mal cozidos, excessivamente queimados, quebrados/esfarelados fora do padrao
toleravel de integridade, ou que manifestem caracteres organolépticos anormais (como
sabor e odor de rango ou mofo).

e Aspecto: Massa torrada, textura crocante e quebradica, formato uniforme.

e Cor, Odor e Sabor: Proprios e caracteristicos do tipo maisena.
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2.2. PADROES SANITARIOS, MICROBIOLOGICOS E MICROSCOPICAS

O produto deve atender minuciosamente aos limites estabelecidos nas seguintes
normativas federais:

e Padrdes Microbioldgicos: RDC n° 724/2022 e Instru¢io Normativa IN n® 161/2022
da ANVISA.

e Matérias Estranhas e Sujidades: Auséncia de sujidades, insetos (inteiros ou em partes)
ou quaisquer elementos microscopicos estranhos ao alimento, em conformidade com a
RDC n’ 623/2022 da ANVISA.

2.3. APRESENTACAO E PESO

O produto devera ser fornecido acondicionado em embalagens com peso liquido de 350g
(trezentos e cinquenta) a 400g (quatrocentos gramas).

2.4. PRAZO DE VALIDADE E RECEBIMENTO

O prazo de validade minimo do produto devera ser de 6 (seis) meses, contados a partir da
data de entrega na unidade de destino.

2.4.1. Somente sera recebido o produto cujo empacotamento/fabricac@o tenha ocorrido ha,
no maximo, 45 (quarenta e cinco) dias anteriores a data de entrega.

2.4.2. A critério da Administracdo Publica, poderdo ser aceitos produtos com data de
empacotamento com periodo diverso do estabelecido, desde que a empresa contratada
solicite autorizagdo prévia e formal ao setor de alimentagdo escolar. Tal solicitagdo sera
avaliada pela equipe técnica, levando-se em consideragdo o cronograma de consumo,
desde que ndo cause prejuizos ao atendimento das unidades educacionais.

3. EMBALAGEM

3.1. Embalagem Primaria: Filme de polipropileno biorientado (BOPP) metalizado, ou
material com propriedades equivalentes de barreira, atoxico, hermeticamente termosoldado
e resistente, adequado para garantir a estanqueidade, a prote¢do contra umidade ¢ a
manuten¢do do frescor e da crocéncia do biscoito. Conteudo liquido de 350 a 400g.

3.2. Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo ondulado reforgado, adequada para o
empilhamento recomendado, resistente a impactos e danos durante o transporte ¢
armazenamento, de modo a preservar os pacotes internos contra esmagamento e quebras.
As abas devem ser vedadas com fita adesiva de seguranca.

4. ROTULAGEM

4.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as legislacdes federais
vigentes de rotulagem geral e nutricional (RDC n° 727/2022, RDC n° 429/2020 ¢ IN n°
75/2020 da ANVISA), bem como as metrologicas do INMETRO (Portaria n® 249/2021).
4.2. No rétulo de cada embalagem primaria deverdo constar impressas, de forma clara,
visivel e indelével, as seguintes informagdes:

1.Denominacdo de venda do produto (Biscoito Doce Tipo Maisena) e marca;
2.1dentificagdo de origem (dados completos do fabricante/empacotador, CNPJ, enderego e
a expressao “Industria Brasileira”);

3.Data de fabricacdo, prazo/data de validade ¢ identificagdo do lote;

4.Conteudo liquido expresso de forma clara em gramas (400g);

5.Lista completa de ingredientes em ordem decrescente de quantidade;

6. Alertas obrigatérios de alergénicos e gliten (ex: "ALERGICOS: CONTEM
DERIVADOS DE TRIGO E SOJA. CONTEM LEITE...", "CONTEM GLUTEN"),
conforme regras da RDC n° 727/2022;

7.Condicdes de armazenamento € conservagao (antes e apds aberto);

8. Tabela de Informagao Nutricional e modelo de Rotulagem Nutricional Frontal (Lupa de
Alto em Agucar Adicionado e/ou Gordura Saturada, conforme o balango técnico final do
produto).

5. ENTREGAS E TRANSPORTE

As entregas serdo efetuadas de forma parcelada, conforme cronograma e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgdo Gestor.

¢ Transporte: O transporte devera ser realizado em veiculo fechado, limpo, seco,
protegido de fontes de contaminacao e calor excessivo. Os funcionarios responsaveis pela
descarga deverao apresentar-se devidamente uniformizados e identificados.

¢ Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos,
contados a partir do recebimento da ordem de fornecimento.
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6. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades serdo determinadas pelo Orgdo Gestor de acordo com as necessidades
nutricionais da rede de ensino e a sazonalidade do calendario letivo. Os pedidos formais
serdo comunicados via e-mail institucional ou canal oficial da Administragao.
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BOLO INDUSTRIALIZADO VEGANO SABOR CENOURA COM LARANJA
Fonte de Fibras / Por¢ao Individual

1. DESCRICAO DO OBJETO

Bolo industrializado pronto para o consumo, vegano, sabor cenoura com laranja;
classificado como "Fonte de Fibras". Ingredientes basicos: farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido folico, agtcar, gordura vegetal, amido, proteina isolada de soja e farinha
de linhaca. Com adi¢do de fermentos quimicos e edulcorante natural glicosideos de
esteviol (estévia), além de outros ingredientes e aditivos autorizados, desde que permitidos
pela legislag@o vigente e que ndo descaracterizem a identidade do produto. Nao devera
conter ingredientes de origem animal, lactose ou proteinas licteas. AUSENCIA DE
CONTAMINACAO CRUZADA COM INGREDIENTES DE ORIGEM ANIMAL
(LEITE, OVOS, MEL, ETC.). Contém gluten.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. GERAIS E ORGANOLEPTICAS

e Padrao de Identidade: O produto devera ser obtido e processado sob estrito regime de
Boas Praticas de Fabricacao, atendendo aos padrdes estabelecidos na RDC n° 712/2022
da ANVISA (Produtos de Panificacao e Confeitaria).

e Aspecto: Massa cozida, aerada, macia, com textura uniforme e caracteristica de bolo
pronto. Nao sera aceito produto solado, abatumado, ressecado ou esfarelado.

e Cor: Propria do produto (tonalidade conferida pela canela e maga).

e Odor e Sabor: Caracteristicos de ma¢a com canela, sem sabor ou odor residual
quimico, amargo, de rango ou mofo.

o Atributo Nutricional (Fibras): O produto devera atingir o teor minimo de fibras por
por¢do para ostentar a alegagdo de "Fonte de Fibras", conforme os pardmetros da
Instrucio Normativa IN n° 75/2020 da ANVISA.

2.2. PADROES SANITARIOS, MICROBIOLOGICOS E MICROSCOPICOS

O produto deve atender minuciosamente aos limites estabelecidos nas seguintes
normativas federais:

e Padrodes Microbiologicos: RDC n°® 724/2022 e Instrucio Normativa IN n° 161/2022
da ANVISA.

e Matérias Estranhas e Sujidades: Auséncia de sujidades, parasitos, larvas ou
fragmentos microscopicos estranhos, em conformidade com a RDC n° 623/2022 da
ANVISA.

2.3. APRESENTACAO E PORCIONAMENTO

O produto devera se apresentar embalado em por¢des individuais (monoporgao),
apresentando peso liquido variando de 35 gramas a 40 gramas por unidade.

2.4. PRAZO DE VALIDADE E RECEBIMENTO

O prazo de validade minimo do produto devera ser de 6 (seis) meses na data da entrega.
2.4.1. Somente sera recebido o produto cujo empacotamento/fabricagdo tenha ocorrido ha,
no maximo, 45 (quarenta e cinco) dias anteriores a data de entrega.

2.4.2. A critério da Administragcdo Publica, poderao ser aceitos produtos com data de
empacotamento com periodo diverso do estabelecido, desde que a empresa contratada
solicite autorizagdo prévia e formal ao setor de alimentagdo escolar. Tal solicitagdo sera
avaliada pela equipe técnica, levando-se em consideragdo o cronograma de consumo,
desde que ndo cause prejuizos ao atendimento das unidades educacionais.

3. EMBALAGEM

3.1. Embalagem Primaria: Filme de polipropileno biorientado (BOPP), atoxico,
hermeticamente termosoldado, com adequadas propriedades de barreira contra oxigénio e
umidade para garantir o frescor do bolo e impedir o ressecamento. Peso liquido de 35g a
40g por unidade.

3.2. Embalagem Secundéaria: Caixa de papeldo ondulado reforgado, resistente as
condicdes rotineiras de transporte, empilhamento e armazenamento, com as abas
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superiores e inferiores devidamente lacradas com fita adesiva de seguranga. Cada caixa
devera conter exatamente 48 unidades do produto.

4. ROTULAGEM

4.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as legislagdes federais
vigentes de rotulagem geral e nutricional (RDC n° 727/2022, RDC n° 429/2020 ¢ IN n°
75/2020 da ANVISA), bem como as metrologicas do INMETRO (Portaria n® 249/2021).
4.2. No rétulo de cada embalagem primaria deverdo constar impressas, de forma clara,
visivel e indelével, as seguintes informagdes:

1. Denominagdo de venda do produto (Bolo Sabor Maca com Canela) e marca;

2. Identificacdo de origem (dados do fabricante/empacotador, CNPJ, endereco completo
e a expressao “Industria Brasileira™);

3. Data de fabricacdo, prazo/data de validade e identificagdo do lote;

4. Conteudo liquido expresso de forma clara em gramas;

5. Lista completa de ingredientes em ordem decrescente;

6. Alertas obrigatorios de alergénicos, gliten e lactose (ex: "ALERGICOS: CONTEM
DERIVADOS DE TRIGO E SOJA", "CONTEM GLUTEN", "NAO CONTEM
LACTOSE"), conforme regras da RDC n°® 727/2022;

7. Tabela de Informagao Nutricional e modelo de Rotulagem Nutricional Frontal (Lupa
de Alto em Agucar Adicionado e/ou Gordura Saturada, se aplicavel apds o balango técnico
da formula).

5. ENTREGAS E TRANSPORTE

As entregas serdo efetuadas de forma parcelada, conforme solicitacdes e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgdo Gestor.

e Transporte: O transporte devera ser realizado em veiculo fechado, limpo, seco,
protegido de fontes de contaminagdo e calor excessivo. Os funcionarios responsaveis pela
descarga deverdo apresentar-se devidamente uniformizados e identificados.

e Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos,
contados a partir do recebimento da ordem de fornecimento.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO
As quantidades volumétricas serdo determinadas pelo Orgio Gestor de acordo com as
necessidades nutricionais da rede de ensino e a sazonalidade do calendario letivo. Os
pedidos formais serdo comunicados via e-mail institucional ou canal oficial da
Administragado.
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BOLO INDUSTRIALIZADO VEGANO SABOR MACA COM CANELA

Fonte de Fibras / Por¢do Individual

1. DESCRICAO DO OBJETO

Bolo industrializado pronto para o consumo, vegano, sabor maga com canela; classificado
como "Fonte de Fibras". Ingredientes basicos: farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido folico, agticar, gordura vegetal, amido, proteina isolada de soja e farinha de linhaga.
Com adigdo de fermentos quimicos e edulcorante natural glicosideos de esteviol (estévia),
além de outros ingredientes e aditivos autorizados, desde que permitidos pela legislagao
vigente e que ndo descaracterizem a identidade do produto. Nao devera conter
ingredientes de origem animal, lactose ou proteinas licteas. AUSENCIA DE
CONTAMINACAO CRUZADA COM INGREDIENTES DE ORIGEM ANIMAL
(LEITE, OVOS, MEL, ETC.). Contém gluten.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. GERAIS E ORGANOLEPTICAS

o Padrao de Identidade: O produto devera ser obtido e processado sob estrito regime de
Boas Praticas de Fabricagao, atendendo aos padrdes estabelecidos na RDC n° 712/2022
da ANVISA (Produtos de Panificagdo e Confeitaria).

e Aspecto: Massa cozida, aerada, macia, com textura uniforme e caracteristica de bolo
pronto. Nao sera aceito produto solado, abatumado, ressecado ou esfarelado.

e Cor: Propria do produto (tonalidade conferida pela canela e maga).

e Odor e Sabor: Caracteristicos de maca com canela, sem sabor ou odor residual
quimico, amargo, de rango ou mofo.
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o Atributo Nutricional (Fibras): O produto devera atingir o teor minimo de fibras por
por¢do para ostentar a alegagdo de "Fonte de Fibras", conforme os pardmetros da
Instrucio Normativa IN n° 75/2020 da ANVISA.

2.2. PADROES SANITARIOS, MICROBIOLOGICOS E MICROSCOPICOS

O produto deve atender minuciosamente aos limites estabelecidos nas seguintes
normativas federais:

e Padrodes Microbiologicos: RDC n°® 724/2022 e Instrucio Normativa IN n° 161/2022
da ANVISA.

e Matérias Estranhas e Sujidades: Auséncia de sujidades, parasitos, larvas ou
fragmentos microscopicos estranhos, em conformidade com a RDC n° 623/2022 da
ANVISA.
2.3. APRESENTACAO E PORCIONAMENTO
O produto devera se apresentar embalado em por¢des individuais (monoporgao),
apresentando peso liquido variando de 35 gramas a 40 gramas por unidade.
2.4. PRAZO DE VALIDADE E RECEBIMENTO
O prazo de validade minimo do produto devera ser de 6 (seis) meses na data da entrega.
2.4.1. Somente sera recebido o produto cujo empacotamento/fabricagao tenha ocorrido ha,
no maximo, 45 (quarenta e cinco) dias anteriores a data de entrega.

2.4.2. A critério da Administragcdo Publica, poderao ser aceitos produtos com data de
empacotamento com periodo diverso do estabelecido, desde que a empresa contratada
solicite autorizagdo prévia e formal ao setor de alimentagdo escolar. Tal solicitagdo sera
avaliada pela equipe técnica, levando-se em consideragdo o cronograma de consumo,
desde que ndo cause prejuizos ao atendimento das unidades educacionais.

3. EMBALAGEM

3.1. Embalagem Primaria: Filme de polipropileno biorientado (BOPP), atoxico,
hermeticamente termosoldado, com adequadas propriedades de barreira contra oxigénio e
umidade para garantir o frescor do bolo e impedir o ressecamento. Peso liquido de 35g a
40g por unidade.

3.2. Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo ondulado reforgado, resistente as
condicdes rotineiras de transporte, empilhamento e armazenamento, com as abas
superiores e inferiores devidamente lacradas com fita adesiva de seguranga. Cada caixa
devera conter exatamente 48 unidades do produto.

4. ROTULAGEM

4.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as legislacdes federais
vigentes de rotulagem geral e nutricional (RDC n° 727/2022, RDC n° 429/2020 ¢ IN n°
75/2020 da ANVISA), bem como as metrologicas do INMETRO (Portaria n® 249/2021).
4.2. No rétulo de cada embalagem primaria deverdo constar impressas, de forma clara,
visivel e indelével, as seguintes informagdes:

8. Denominagéo de venda do produto (Bolo Sabor Mag¢a com Canela) e marca;

9. Identificacdo de origem (dados do fabricante/empacotador, CNPJ, endere¢o completo
e a expressao “Industria Brasileira™);

10. Data de fabricacdo, prazo/data de validade e identificagao do lote;

11. Conteudo liquido expresso de forma clara em gramas;

12. Lista completa de ingredientes em ordem decrescente;

13. Alertas obrigatorios de alergénicos, gliiten e lactose (ex: "ALERGICOS: CONTEM
DERIVADOS DE TRIGO E SOJA", "CONTEM GLUTEN", "NAO CONTEM
LACTOSE"), conforme regras da RDC n°® 727/2022;

14. Tabela de Informag@o Nutricional e modelo de Rotulagem Nutricional Frontal (Lupa
de Alto em Acgticar Adicionado e/ou Gordura Saturada, se aplicavel apds o balango técnico
da férmula).

5. ENTREGAS E TRANSPORTE

As entregas serdo efetuadas de forma parcelada, conforme solicitacdes e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgdo Gestor.

e Transporte: O transporte devera ser realizado em veiculo fechado, limpo, seco,
protegido de fontes de contaminacao e calor excessivo. Os funcionarios responsaveis pela
descarga deverdo apresentar-se devidamente uniformizados e identificados.
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e Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos,
contados a partir do recebimento da ordem de fornecimento.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades volumétricas serdo determinadas pelo Orgao Gestor de acordo com as
necessidades nutricionais da rede de ensino ¢ a sazonalidade do calendario letivo. Os
pedidos formais serdo comunicados via e-mail institucional ou canal oficial da
Administragao.
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CACAU EM PO ALCALINO

1. DESCRICAO DO OBJETO Cacau em po, tipo alcalino, 100% puro; obtido
exclusivamente a partir de sementes sas, limpas, devidamente despeliculadas e
desengorduradas de cacau (Theobroma cacao L.). Produto sem qualquer adicao de
agucares, conservantes, corantes, aromatizantes, espessantes ou outros aditivos quimicos.
NAO CONTEM GLUTEN. NAO CONTEM LACTOSE. ISENTO DE PROTEINAS
DO LEITE. ESTREITA E OBRIGATORIA AUSENCIA DE CONTAMINACAO
CRUZADA COM LEITE E SEUS DERIVADOS, sendo o produto estritamente apto
para o consumo seguro por escolares portadores de necessidades alimentares especiais, em
especial a Alergia a Proteina do Leite de Vaca (APLV). O produto devera estar em plena
conformidade com as legislagdes federais vigentes.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. Parametros Fisico-Quimicos e de Processamento (Controle de Granulometria e
Textura) O produto devera apresentar moagem ultra-fina e perfeitamente homogénea. E
requisito técnico obrigatério de finura que, no minimo, 99,5% do p6 passe através de
malha/peneira de 200 mesh (0,074 mm). O limite maximo de tolerancia para a presenga de
casca e germe ¢ de 1,75% em relagdo ao peso total (em base desengordurada), garantindo
que o produto ndo sofra acréscimo de particulas duras decorrentes de despeliculagem
deficiente. O padrao de identidade deve seguir estritamente a Resolugdo RDC n° 710/2022
da ANVISA, ou norma subsequente que venha a substitui-la.

2.2. Caracteristicas Gerais e Organolépticas (Bloqueio Sensorial de Areia) O cacau
deve se apresentar como um po fino, homogéneo, de textura leve, solta e macia,
completamente livre de grumos persistentes, torrdes, pedras ou detritos. A cor deve ser
marrom-escuro caracteristico e uniforme, decorrente do processo regular de alcalinizagao
do cacau. O odor e o sabor devem ser proprios e caracteristicos de cacau puro alcalino,
ideal para aplicacdo em preparacdes culinarias liquidas e pastosas (como mingaus) e
massas assadas (como bolos), sem apresentar sabor ou odor de queimado, mofo, ranco ou
produtos quimicos.

Clausula de Barreira Sensorial: Sera sumariamente rejeitado, no ato da entrega ou em
qualquer momento de sua utilizagdo, o lote de produto que, ap6s o preparo e diluicdo em
meio liquido, manifestar sensagdo tatil arenosa, rastica, aspera ou de atrito/atrito mineral
na mucosa oral (boca e lingua), bem como sedimentacdo excessiva decorrente de moagem
deficiente ou contaminagdo por matéria terrosa.

2.3. Padroes Sanitarios, Microbiolégicos e Microscopicos O produto deve atender
minuciosamente aos limites estabelecidos nas normativas federais vigentes,
especificamente aos padrdes microbiologicos da Resolucdo RDC n° 724/2022 e da
Instrucdo Normativa IN n° 161/2022 da ANVISA. Quanto a matérias estranhas e
sujidades, o produto deve apresentar estrita auséncia de insetos (inteiros ou em partes),
larvas, detritos terrosos ou areia, em conformidade com a Resolugdo RDC n°® 623/2022 da
ANVISA, mantendo as cinzas insolaveis em acido cloridrico dentro dos estritos limites
regulamentares.

2.4. Prazo de Validade e Condicées de Recebimento O prazo de validade minimo do
produto devera ser de 12 (doze) meses na data da entrega. Somente serd recebido o
produto cujo empacotamento/fabricag@o tenha ocorrido ha, no maximo, 45 (quarenta e
cinco) dias anteriores a data de entrega. A critério da Administragdo Publica, avaliada pela
equipe técnica de nutricdo escolar, poderdo ser aceitos produtos com data de
empacotamento diversa, desde que solicitada autorizagdo prévia por escrito pela
contratada, considerando o cronograma de consumo e desde que ndo cause nenhum
transtorno ao atendimento das unidades educacionais.
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3. EMBALAGEM A embalagem primaria deve ser em saco plastico atoxico,
hermeticamente termosoldado, aluminizado ou metalizado, com propriedades de alta
barreira contra luz, oxigénio e umidade, garantindo o perfeito frescor, aroma e
caracteristicas fisicas do po, com capacidade para 1kg. A embalagem secundaria deve ser
em caixa de papeldo ondulado reforgado, resistente a impactos, umidade e deformagdes
durante o transporte ¢ o empilhamento, devidamente lacrada com fita adesiva de
seguranca.

4. ROTULAGEM E SEGURANCA PARA ALUNOS ALERGICOS O produto devera
ser rotulado em estrita conformidade com as legislacdes federais vigentes de rotulagem
geral e nutricional (RDC n° 727/2022, RDC n° 429/2020 e IN n° 75/2020 da ANVISA),
bem como as normativas metrologicas do INMETRO (Portaria n® 249/2021). O rétulo da
embalagem primaria devera conter de forma clara, visivel, indelével e em destaque (letras
maitsculas e em negrito), as seguintes adverténcias obrigatorias: "NAO CONTEM
GLUTEN", "NAO CONTEM LEITE E DERIVADOS" e "NAO CONTEM
LACTOSE". Fica terminantemente proibida a entrega de produtos que tragam no rétulo
adverténcias preventivas do tipo "Pode conter leite" ou "Produzido no mesmo maquinario
que processa leite". Devem constar impressas as demais informagdes obrigatorias:
denominagdo de venda do produto, marca, dados completos do fabricante/empacotador,
CNPJ, numero do lote, data de fabricagdo, data de validade, peso liquido, instrugdes de
armazenamento, tabela de informagao nutricional ¢ modelo de rotulagem nutricional
frontal (lupa), conforme as regras vigentes.

5. ENTREGAS E TRANSPORTE As entregas serdo efetuadas de forma parcelada,
conforme solicitagdes e ordens de fornecimento emitidas pelo Orgdo Gestor. O transporte
devera ser realizado em veiculo fechado, totalmente limpo, seco, livre de odores, poeira,
umidade ou qualquer substancia contaminante. Fica proibido o transporte compartilhado
com produtos quimicos ou cargas que possam comprometer a integridade sanitaria do
alimento. Os entregadores deverdo apresentar-se uniformizados e identificados. O prazo
maximo para a entrega devera ser de até 10 (dez) dias corridos, contados a partir do
recebimento do pedido/ordem de fornecimento.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO As quantidades serdo determinadas pelo Orgio
Gestor de acordo com as necessidades nutricionais das dietas gerais e especiais da rede de
ensino, bem como a sazonalidade do calendario letivo. Os pedidos formais serao
comunicados via e-mail institucional ou canal oficial da Administragao.
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CANJICA DE MILHO BRANCA

1. DESCRICAO DO OBJETO Canjica de milho branca; obtida a partir de grios de
milho (Zea mays L.) selecionados, sds, limpos, despeliculados (sem pericarpo) e
degerminados (sem o gérmen), classificados como Grao Tipo 1. Produto em formato de
pedagos de graos polidos, uniformes, de coloragdo branca caracteristica, sem adigdo de
conservantes ou aditivos quimicos. O produto devera estar em plena conformidade com as
legislagdes federais vigentes.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. Parametros Fisico-Quimicos e de Classificacdo O produto devera ser constituido de
graos de milho branco que passaram por processo mecéanico de retirada da casca e do
gérmen, apresentando pedacos limpos, polidos e homogéneos. O lote devera apresentar, no
maximo, os limites de tolerancia para defeitos estabelecidos para o Milho Tipo 1 pelas
normativas do Ministério da Agricultura e Pecudria (MAPA). O padrdo de identidade e
qualidade deve atender estritamente as regulamentagdes vigentes do MAPA e da
ANVISA.

2.2. Caracteristicas Gerais e Organolépticas A canjica deve se apresentar com pedagos
de gros duros, secos, de tamanho e formato uniformes. A cor deve ser branca-marfim,
tipica do milho branco degerminado, sem manchas escuras, amareladas ou sinais de
descoloragdo por umidade. O odor e o sabor devem ser proprios, suaves e caracteristicos
de milho sadio, sem apresentar sabor ou odor residual de mofo, rango, fumaga,
combustiveis ou produtos quimicos. Apos o cozimento regular, os graos devem apresentar
textura macia, consisténcia firme, sem se desfazerem por completo e sem apresentar
aspectos empastados ou arenosos.
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2.3. Padroes Sanitarios, Microbiolégicos e Microscopicos O produto deve atender
minuciosamente aos limites estabelecidos nas normativas federais vigentes. Os padrdes
microbiologicos devem cumprir as exigéncias da Resolugdo RDC n°® 724/2022 e da
Instrug@o Normativa IN n° 161/2022 da ANVISA, especialmente no controle de fungos e
leveduras. Quanto a matérias estranhas, sujidades e micotoxinas (como aflatoxinas,
comuns em derivados de milho), o produto deve apresentar estrita conformidade com os
limites maximos tolerados pela Resolugdo RDC n°® 623/2022 da ANVISA, garantindo a
total auséncia de insetos vivos ou mortos, larvas, fragmentos e detritos terrosos.

2.4. Prazo de Validade e Condicdes de Recebimento O prazo de validade minimo do
produto devera ser de 6 (dez) meses na data da entrega. Somente seré recebido o produto
cujo empacotamento/fabricacdo tenha ocorrido ha, no maximo, 45 (quarenta e cinco) dias
anteriores a data de entrega. A critério da Administragdo Publica, avaliada pela equipe
técnica de nutri¢do escolar, poderdo ser aceitos produtos com data de empacotamento
diversa, desde que solicitada autorizagdo prévia por escrito pela contratada, considerando o
cronograma de consumo ¢ desde que ndo cause nenhum transtorno ao atendimento das
unidades educacionais.

3. EMBALAGEM A embalagem primaria deve ser em saco plastico flexivel,
transparente, atoxico, resistente e hermeticamente termosoldado, que impeca a entrada de
umidade e a proliferagcdo de carunchos ou pragas de armazenamento, com capacidade
liquida para 500g (quinhentos gramas). A embalagem secundaria deve ser em fardos de
pléstico resistente (polietileno) transparente ou caixas de papeldo ondulado, adequados ao
empilhamento e capazes de proteger os pacotes internos contra furos, rasgos ou impactos
durante o transporte e 0 armazenamento.

4. ROTULAGEM O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as
legislagdes federais vigentes de rotulagem geral e nutricional (RDC n® 727/2022, RDC n°
429/2020 e IN n° 75/2020 da ANVISA), bem como as normativas metrologicas do
INMETRO (Portaria n® 249/2021). Devem constar impressas as seguintes informagdes
obrigatorias: denominagdo de venda do produto (Canjica de Milho Branca), marca, dados
completos do fabricante/empacotador, CNPJ, nimero do lote, data de fabricagéo, data de
validade, peso liquido (500g), instru¢des de armazenamento, tabela de informacao
nutricional, declaracdo obrigatdria sobre a presenga ou auséncia de gliten e modelo de
rotulagem nutricional frontal (lupa), conforme as regras vigentes.

5. ENTREGAS E TRANSPORTE As entregas serdo efetuadas de forma parcelada,
conforme solicitagdes e ordens de fornecimento emitidas pelo Orgdo Gestor. O transporte
devera ser realizado em veiculo fechado, totalmente limpo, seco, livre de odores, poeira,
umidade ou qualquer substancia contaminante, com estrados ou superficies que evitem o
contato direto do produto com o assoalho do veiculo. Fica proibido o transporte
compartilhado com produtos quimicos, combustiveis ou cargas que possam comprometer a
integridade sanitaria do alimento. Os entregadores deverdo apresentar-se uniformizados e
identificados. O prazo maximo para a entrega devera ser de até 10 (dez) dias corridos,
contados a partir do recebimento do pedido/ordem de fornecimento.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO As quantidades serdo determinadas pelo Orgio
Gestor de acordo com as necessidades nutricionais da rede de ensino, bem como a
sazonalidade do calendario letivo. Os pedidos formais serdo comunicados via e-mail
institucional ou canal oficial da Administracdo.

13

KG

1.200

FARINHA DE TRIGO TIPO 1 — ISENTA DE TRACOS DE LEITE

1. DESCRICAO DO OBJETO:

Farinha de trigo fortificada com ferro e acido folico; tipo 1. O produto deve se apresentar
limpo, seco, com teor de umidade maximo de 15% (quinze por cento), com cor, odor ¢
sabores proprios, apresentando-se completamente isento de insetos, larvas, odores ou
sabores estranhos ou impréprios. NAO CONTEM LACTOSE. ISENTO DE
PROTEINAS DO LEITE. ESTREITA E OBRIGATORIA AUSENCIA DE
CONTAMINACAO CRUZADA COM LEITE E SEUS DERIVADOS (SEM TRACOS
DE LEITE), sendo o produto estritamente apto para o consumo seguro por escolares
portadores de necessidades alimentares especiais, em especial a Alergia a Proteina do Leite
de Vaca (APLV). O produto devera atender rigorosamente aos padrdes de identidade
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estabelecidos pela Instru¢do Normativa MAPA n°® 115/2021 ¢ pela Resolu¢do ANVISA
RDC n° 712/2022, bem como aos critérios de enriquecimento da RDC n°® 604/2022.

2. CARACTERISTICAS SANITARIAS (MICROBIOLOGICAS E
MICROSCOPICAS)

e Padrdes Microbioldgicos: O produto devera atender minuciosamente aos limites
estabelecidos na Resolu¢io RDC n° 724/2022 e na Instrucio Normativa IN n°
161/2022 da ANVISA (com foco na auséncia de Salmonella sp. em 25g e controle de
Escherichia coli dentro dos limites regulamentares para farinhas e amidos).

o Caracteristicas Microscopicas e Sujidades: Estrita auséncia de sujidades, parasitas,
larvas, fragmentos de insetos ou quaisquer detritos macro e microscopicos estranhos a sua
composicao natural, em estrito cumprimento aos limites maximos tolerados na Resolucio
RDC n° 623/2022 da ANVISA.

3. PRAZO DE VALIDADE E CONDICOES DE RECEBIMENTO

O prazo de validade minimo do produto devera ser de 5 (cinco) meses na data da entrega.
3.1. Somente sera recebido o produto cujo empacotamento/fabricacao tenha ocorrido ha,
no maximo, 45 (quarenta e cinco) dias anteriores a data de entrega.

4. EMBALAGEM

4.1. Embalagem Priméria: Saco em réafia (polipropileno trangado) ou saco multifolhado
de papel kraft altamente resistente, atoxico, adequadamente costurado ou termosoldado,
projetado para suportar o manuseio e garantir a estanqueidade absoluta do produto,
protegendo-o contra contaminag¢des externas, umidade e proliferacdo de pragas de
armazenamento. Capacidade liquida obrigatdria de 25 kg (vinte e cinco quilos).

5. ROTULAGEM ¢ SEGURANCA DE ALERGICOS

5.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as legislagdes federais
vigentes de rotulagem geral e nutricional (RDC n° 727/2022, RDC n° 429/2020 ¢ IN n°
75/2020 da ANVISA), bem como as normativas metroloégicas do INMETRO (Portaria n°
249/2021).

5.2. O rétulo da embalagem devera conter de forma clara, visivel, indelével e em destaque
(letras maitisculas e em negrito), as seguintes adverténcias obrigatérias: "CONTEM
GLUTEN", "NAO CONTEM LEITE E DERIVADOS" ¢ "NAO CONTEM
LACTOSE".

5.3. Fica terminantemente proibida a entrega de produtos que tragam no rétulo
adverténcias preventivas do tipo "Pode conter leite" ou "Produzido no mesmo maquindrio
que processa leite”. A declaracao deve ser de total isencdo e seguranga para o publico com
Alergia a Proteina do Leite de Vaca (APLV).

6. ENTREGAS E TRANSPORTE

As entregas serdo efetuadas de forma parcelada, conforme solicitagdes e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgio Gestor.

Transporte: O transporte devera ser realizado em veiculo fechado, totalmente limpo,
seco, livre de odores, umidade ou qualquer substancia contaminante, com estrados ou
superficies que evitem o contato direto do saco de rafia com o assoalho do veiculo. Fica
proibido o transporte compartilhado com produtos quimicos, combustiveis ou cargas que
possam comprometer a integridade sanitaria do alimento. Os entregadores deverdo
apresentar-se uniformizados e identificados.

Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos, contados
a partir do recebimento do pedido/ordem de fornecimento.

7. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades serdo determinadas pelo Orgdo Gestor de acordo com as necessidades da
rede de ensino e a sazonalidade do calendario letivo. Os pedidos formais serdo
comunicados via e-mail institucional ou canal oficial da Administragao.
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FEIJAO COMUM CARIOCA (TIPO 1)

1. DESCRICAO DO OBJETO: Feijdo comum do grupo carioca, classe cores, Tipo 1, in
natura, constituido de graos comestiveis da espécie Phaseolus vulgaris L.. Os graos
deverdo se apresentar integros, inteiros, sdos, de tamanho e formas naturais da cultivar,
maduros, limpos e secos. O produto deve ser estritamente isento de defeitos graves (como
graos mofados, ardidos ou brotados acima do limite do Tipo 1), materiais terrosos, pedras,
detritos, sujidades, misturas de graos de outras coloragdes ou espécies, parasitas, larvas e
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corpos estranhos. O produto devera ser acompanhado de Laudo de Analise de Residuos de
Agrotoxicos e Contaminantes emitido por laboratorio oficial credenciado. O produto
devera estar em plena conformidade com as legislagdes federais vigentes.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. Gerais e Classificacdo O feijao carioca in natura devera ser obrigatoriamente de safra
corrente (ano de produgdo vigente) e enquadrar-se rigorosamente nos critérios, limites de
tolerancia para defeitos e padrdes estabelecidos para o Tipo 1 da Portaria MAPA n°
242/2021 (Regulamento Técnico do Feijao), ou norma que venha a sucedé-la.

2.2. Organolépticas

Aspecto: Graos inteiros, polidos, sem sinais de envelhecimento excessivo (graos
severamente endurecidos).

Cor: Caracteristica da cultivar carioca (bege com listras marrons claras), uniforme, sem
graos severamente escurecidos ou manchados.

Odor e Sabor: Proprios e caracteristicos de feijao cru e sadio, isento de odores estranhos
(como mofo, azedo, fumaga ou combustiveis).

2.3. Fisico-Quimicas

Umidade: Teor de umidade maximo de 14% (catorze por cento) em peso, conforme
limites regulamentares para estabilidade de armazenamento e conservacao do grao.

2.4. Microscopicas e Sanitarias O produto deve atender minuciosamente aos limites
estabelecidos nas normativas federais vigentes. Apresentara estrita auséncia de sujidades,
parasitas, larvas, fragmentos de insetos ou quaisquer detritos macro e microscopicos
estranhos a sua composicao natural, em estrito cumprimento aos limites maximos
tolerados na Resolu¢ao RDC n°® 623/2022 da ANVISA.

2.5. Toxicolégicas e Contaminantes

Residuos de Agrotoxicos: O produto deve cumprir rigorosamente os Limites Maximos de
Residuos (LMR) vigentes estabelecidos nas Monografias de Agrotoxicos da ANVISA e
diretrizes do MAPA.

Micotoxinas: O produto deve atender aos Limites Maximos Tolerados (LMT) para
micotoxinas (em especial a aflatoxina e outras aplicaveis a graos) preconizados na
Resolu¢cao RDC n°® 722/2022 ¢ na Instrucao Normativa IN n° 160/2022 da ANVISA.
2.6. Verificacoes Adicionais Poderdo ser efetuadas, a critério da Administragdo Publica,
outras determinacdes fisico-quimicas, microbioldgicas, microscdpicas ou toxicoldgicas
para salvaguardar o estado higiénico-sanitario do lote, cujos custos analiticos correrdo por
conta do fornecedor em caso de desconformidade atestada.

2.7. Prazo de Validade e Condicées de Recebimento O prazo de validade minimo do
produto devera ser de 180 (cento e oitenta) dias, contados a partir da data de entrega.
2.7.1. Somente sera recebido o produto cujo empacotamento tenha ocorrido ha, no
maximo, 30 (trinta) dias anteriores a data de entrega.

2.7.2. A critério do Setor de Nutrigdo Escolar, poderdo ser aceitos produtos com data de
fabricagdo/empacotamento com periodo diverso do estabelecido, desde que a empresa
contratada solicite autorizacdo prévia por escrito. Tal solicitagdo sera avaliada pela equipe
técnica, levando-se em consideragdo o cronograma de consumo, desde que ndo cause
prejuizos ao atendimento prestado as unidades educacionais.

3. EMBALAGEM

3.1. A embalagem primaria do produto devera ser saco de polietileno atoxico, incolor,
totalmente transparente (permitindo a perfeita visualizacdo dos graos), hermeticamente
termosoldado e de resisténcia mecénica compativel com o peso, com capacidade liquida de
1 kg (um quilo).

3.2. A embalagem secundaria do produto devera ser fardo de plastico atoxico,
transparente, incolor, termosoldado ou lacrado com fita adesiva de seguranca, resistente
para suportar de forma integra as operagdes de manuseio, transporte e empilhamento.

3.3. Sera considerada impropria e sera sumariamente recusada a embalagem defeituosa,
violada, rasgada ou inadequada que exponha o grdo a umidade, contaminagdo externa ou
deterioracao.

4. ROTULAGEM

4.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as legislacdes federais
vigentes de rotulagem geral e nutricional (RDC n° 727/2022, RDC n° 429/2020 ¢ IN n°
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75/2020 da ANVISA), bem como as normativas metroloégicas do INMETRO (Portaria n°
249/2021).

4.2. No rétulo da embalagem primaria deverdo constar, de forma clara, legivel e indelével,
as seguintes informagoes:

Denominagdo de venda do produto e marca;

Identificagdo do empacotador/fabricante (Razdo Social, CNPJ, Inscri¢do Estadual e
endereco completo);

Data de empacotamento, prazo de validade e identificacdo do lote;

Conteudo liquido expresso de forma clara (1 kg);

Ano da safra de produgdo (correspondente ao Certificado de Classifica¢do apresentado);
Especificagdes técnicas de classificagdo: Grupo (Feijdo Comum), Classe (Carioca, Cores)
e Tipo (Tipo 1);

Instrugdes e condigdes adequadas de armazenamento;

Declaragdo obrigatdria sobre a presenga ou auséncia de gliten (ex: "NAO CONTEM
GLUTEN").

4.3. No rétulo da embalagem secundaria (fardo) deverdo estar impressas as informagdes
logisticas basicas, incluindo orienta¢des sobre as condi¢des de armazenamento € o limite
de empilhamento maximo permitido.

5. ENTREGAS E TRANSPORTE As entregas serao realizadas de forma parcelada,
conforme cronograma e ordens de fornecimento emitidas pelo Orgdo Gestor.

Transporte: O transporte devera ser realizado em veiculo fechado, completamente limpo,
seco, livre de odores e de pragas, com estrados que evitem o contato direto dos fardos com
o assoalho do caminhdo. Os funcionarios responsaveis pela descarga deverdo apresentar-
se devidamente uniformizados e identificados.

Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos, contados
a partir do recebimento da ordem de fornecimento.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO As quantidades semanais serdo determinadas pelo
Orgio Gestor de acordo com suas necessidades nutricionais e a sazonalidade do calendario
letivo. Os pedidos formais serdo comunicados via e-mail institucional ou canal oficial da
Administragado.
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FEIJAO COMUM PRETO (TIPO 1)

1. DESCRICAO DO OBJETO: Feijao comum do grupo 1, classe preto, Tipo 1, in
natura, constituido de graos comestiveis da espécie Phaseolus vulgaris L.. Os graos
deverdo se apresentar integros, inteiros, sdos, de tamanho e formas naturais da cultivar,
maduros, limpos e secos. O produto deve ser estritamente isento de defeitos graves (como
graos mofados, ardidos ou brotados acima do limite do Tipo 1), materiais terrosos, pedras,
detritos, sujidades, misturas de grios de outras coloragdes ou espécies, parasitas, larvas e
corpos estranhos. O produto devera ser acompanhado de Laudo de Analise de Residuos de
Agrotoxicos e Contaminantes emitido por laboratorio oficial credenciado. O produto
devera estar em plena conformidade com as legislagdes federais vigentes.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. Gerais e Classificaciio O feijao preto in natura deveré ser obrigatoriamente de safra
corrente (ano de producdo vigente) e enquadrar-se rigorosamente nos critérios, limites de
tolerancia para defeitos e padrdes estabelecidos para o Tipo 1 da Portaria MAPA n°
242/2021 (Regulamento Técnico do Feijao), ou norma que venha a sucedé-la.

2.2. Organolépticas

Aspecto: Graos inteiros, polidos, sem sinais de envelhecimento excessivo (graos
severamente endurecidos).

Cor: Caracteristica da cultivar preto (bege com listras marrons claras), uniforme, sem
graos severamente escurecidos ou manchados.

Odor e Sabor: Proprios e caracteristicos de feijao cru e sadio, isento de odores estranhos
(como mofo, azedo, fumaga ou combustiveis).

2.3. Fisico-Quimicas

Umidade: Teor de umidade maximo de 14% (catorze por cento) em peso, conforme
limites regulamentares para estabilidade de armazenamento e conservacao do grao.

2.4. Microscopicas e Sanitarias O produto deve atender minuciosamente aos limites
estabelecidos nas normativas federais vigentes. Apresentara estrita auséncia de sujidades,
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parasitas, larvas, fragmentos de insetos ou quaisquer detritos macro e microscopicos
estranhos a sua composi¢ao natural, em estrito cumprimento aos limites maximos
tolerados na Resolu¢do RDC n°® 623/2022 da ANVISA.

2.5. Toxicolégicas e Contaminantes

Residuos de Agrotoxicos: O produto deve cumprir rigorosamente os Limites Maximos de
Residuos (LMR) vigentes estabelecidos nas Monografias de Agrotoxicos da ANVISA e
diretrizes do MAPA.

Micotoxinas: O produto deve atender aos Limites Méximos Tolerados (LMT) para
micotoxinas (em especial a aflatoxina e outras aplicaveis a graos) preconizados na
Resolu¢cao RDC n°® 722/2022 ¢ na Instrucao Normativa IN n° 160/2022 da ANVISA.
2.6. Verificacoes Adicionais Poderdo ser efetuadas, a critério da Administragao Publica,
outras determinagdes fisico-quimicas, microbiologicas, microscopicas ou toxicologicas
para salvaguardar o estado higiénico-sanitario do lote, cujos custos analiticos correrdo por
conta do fornecedor em caso de desconformidade atestada.

2.7. Prazo de Validade e Condicées de Recebimento O prazo de validade minimo do
produto devera ser de 180 (cento e oitenta) dias, contados a partir da data de entrega.
2.7.1. Somente sera recebido o produto cujo empacotamento tenha ocorrido ha, no
maximo, 30 (trinta) dias anteriores a data de entrega.

2.7.2. A critério do Setor de Nutrigdo Escolar, poderdo ser aceitos produtos com data de
fabricacdo/empacotamento com periodo diverso do estabelecido, desde que a empresa
contratada solicite autorizagdo prévia por escrito. Tal solicitagdo sera avaliada pela equipe
técnica, levando-se em consideragdo o cronograma de consumo, desde que ndo cause
prejuizos ao atendimento prestado as unidades educacionais.

3. EMBALAGEM

3.1. A embalagem primaria do produto devera ser saco de polietileno atoéxico, incolor,
totalmente transparente (permitindo a perfeita visualizagao dos graos), hermeticamente
termosoldado e de resisténcia mecénica compativel com o peso, com capacidade liquida de
1 kg (um quilo).

3.2. A embalagem secundaria do produto devera ser fardo de plastico atoxico,
transparente, incolor, termosoldado ou lacrado com fita adesiva de seguranca, resistente
para suportar de forma integra as operagdes de manuseio, transporte e empilhamento.

3.3. Sera considerada impropria e sera sumariamente recusada a embalagem defeituosa,
violada, rasgada ou inadequada que exponha o grdo a umidade, contaminagdo externa ou
deterioracao.

4. ROTULAGEM

4.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as legislagdes federais
vigentes de rotulagem geral e nutricional (RDC n° 727/2022, RDC n° 429/2020 ¢ IN n°
75/2020 da ANVISA), bem como as normativas metroloégicas do INMETRO (Portaria n°
249/2021).

4.2. No rétulo da embalagem primaria deverao constar, de forma clara, legivel e indelével,
as seguintes informagoes:

Denominagao de venda do produto e marca;

Identificacdo do empacotador/fabricante (Razdo Social, CNPJ, Inscri¢cdo Estadual e
endereco completo);

Data de empacotamento, prazo de validade e identificacdo do lote;

Conteudo liquido expresso de forma clara (1 kg);

Ano da safra de produgéo (correspondente ao Certificado de Classificagdo apresentado);
Especificagoes técnicas de classificagdo: Grupo (Feijdo Comum), Classe (Preto) e Tipo
(Tipo 1);

Instrugdes e condigdes adequadas de armazenamento;

Declaragdo obrigatdria sobre a presenga ou auséncia de gliten (ex: "NAO CONTEM
GLUTEN").

4.3. No rotulo da embalagem secundaria (fardo) deverdo estar impressas as informacdes
logisticas basicas, incluindo orientagdes sobre as condi¢des de armazenamento e o limite
de empilhamento maximo permitido.

5. ENTREGAS E TRANSPORTE As entregas serdo realizadas de forma parcelada,
conforme cronograma e ordens de fornecimento emitidas pelo Orgdo Gestor.
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Transporte: O transporte devera ser realizado em veiculo fechado, completamente limpo,
seco, livre de odores e de pragas, com estrados que evitem o contato direto dos fardos com
o assoalho do caminhdo. Os funcionarios responsaveis pela descarga deverdo apresentar-
se devidamente uniformizados e identificados.

Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos, contados
a partir do recebimento da ordem de fornecimento.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO As quantidades semanais serdo determinadas pelo
Orgio Gestor de acordo com suas necessidades nutricionais e a sazonalidade do calendario
letivo. Os pedidos formais serdo comunicados via e-mail institucional ou canal oficial da
Administragado.
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FERMENTO QUIMICO EM PO (ISENTO DE PROTEINAS LACTEAS / PUBLICO
ALERGICO)

1. DESCRICAO DO OBJETO: Fermento quimico em pé; destinado a ser empregado no
preparo de bolos, broas, biscoitos, bolachas e produtos afins de confeitaria e panificagao.
NAO CONTEM GLUTEN. NAO CONTEM LACTOSE. ISENTO DE PROTEINAS DO
LEITE. ESTREITA E OBRIGATORIA AUSENCIA DE CONTAMINACAO
CRUZADA COM LEITE E SEUS DERIVADOS (SEM TRACOS DE LEITE), sendo o
produto estritamente apto para o consumo seguro por escolares portadores de necessidades
alimentares especiais, em especial a Alergia a Proteina do Leite de Vaca (APLV). O
produto devera estar em plena conformidade com as legislacdes federais vigentes.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. Gerais: Fermento quimico ¢ o produto formado por substancia ou mistura de
substancias quimicas que, pela influéncia do calor e/ou umidade, produz desprendimento
gasoso capaz de expandir massas elaboradas com farinhas, amidos ou féculas,
aumentando-lhes o volume e a porosidade. Os componentes essenciais ¢ aditivos
permitidos devem atender integralmente ao disposto na Resolugdo ANVISA RDC n°
712/2022 (ou norma subsequente que venha a sucedé-la).

2.2. Organolépticas

Aspecto, cor, cheiro e sabor: Proprios e caracteristicos do produto, apresentando-se como
po6 fino, homogéneo e livre de grumos ou torrdes consolidados.

2.3. Fisico-Quimicas

Dioxido de Carbono Total: 18 g (dezoito gramas) de fermento quimico deverao libertar
(média de 3 amostras), no minimo, 1450 ml (mil quatrocentos e cinquenta mililitros) de
didxido de carbono, calculados a 25°C e 700 mm de Hg, conforme os pardmetros técnicos
de eficiéncia previstos na RDC n°® 712/2022.

2.4. Sanitarias (Microbiologicas, Microscopicas e Sujidades)

Sujidades ¢ Matérias Estranhas: O produto deve apresentar estrita auséncia de sujidades,
parasitas, larvas ou qualquer matéria estranha em toda a extensdo da amostra, atendendo
rigorosamente aos limites maximos tolerados estabelecidos na Resolugdo ANVISA RDC
n® 623/2022.

Padrdes Microbiologicos: O produto devera cumprir as exigéncias higiénico-sanitarias da
Resolucdo RDC n® 724/2022 e da Instrugdo Normativa IN n°® 161/2022 da ANVISA.

2.5. Prazo de Validade e Condicées de Recebimento

O prazo de validade minimo do produto devera ser de 6 (seis) meses, contados a partir da
data de entrega.

2.5.1. Somente sera recebido o produto cujo empacotamento/fabricagdo tenha ocorrido ha,
no maximo, 30 (trinta) dias anteriores a data de entrega.

3. EMBALAGEM

3.1. A embalagem primaria deve ser em pote plastico atoxico resistente ou lata,
hermeticamente vedado, com capacidade liquida de 250 g (duzentos e cinquenta gramas),
contendo todas as identificagdes obrigatorias legiveis.

3.2. A embalagem secundaria do produto devera ser caixa de papeldo ondulado reforgado,
com as abas superiores ¢ inferiores devidamente vedadas com fita adesiva de seguranga
resistente, que suporte adequadamente a manipulagdo, o transporte € 0 armazenamento
logistico sem perder sua integridade.

4. ROTULAGEM E SEGURANCA DE ALERGICOS
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4.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as legislagdes federais
vigentes de rotulagem geral e nutricional (RDC n°® 727/2022, RDC n° 429/2020 ¢ IN n°
75/2020 da ANVISA), bem como as normativas metroloégicas do INMETRO (Portaria n°
249/2021).

4.2. No rétulo da embalagem primaria deverdo estar impressas, de forma clara, visivel e
indelével, as seguintes informagdes:

Denominagao de venda do produto e marca;

Identificacdo da origem (Razdo Social, CNPJ, endereco completo do fabricante, pais de
origem e a expressdo "Industria Brasileira" e, no caso de produto importado, dados do
importador);

Data de fabricagdo, prazo ou data de validade (ou data de vencimento) e nimero do lote;
Lista completa de ingredientes e aditivos utilizados (discriminando a fungéo principal e o
nome completo ou nimero do INS);

Conteudo liquido (250g);

Instrugdes e condigdes adequadas de armazenamento;

Alertas obrigatorios de alergénicos em letras maitisculas e em negrito: "NAO CONTEM
GLUTEN", "NAO CONTEM LEITE E DERIVADOS" ¢ "NAO CONTEM LACTOSE".
4.3. Fica terminantemente proibida a entrega de produtos que tragam no rétulo
adverténcias preventivas do tipo "Pode conter leite" ou "Produzido no mesmo maquinario
que processa leite". A declarag@o deve ser de total isengdo e seguranga para o publico com
Alergia a Proteina do Leite de Vaca (APLV).

5. ENTREGAS E TRANSPORTE As entregas serao realizadas de forma parcelada,
conforme solicitagdes e ordens de fornecimento emitidas pelo Orgao Gestor.

Transporte: O transporte devera ser realizado em veiculo fechado, totalmente limpo, seco,
livre de odores, poeira ou umidade. Fica proibido o transporte compartilhado com
produtos quimicos, combustiveis ou qualquer carga que possa comprometer a integridade
sanitaria do alimento. Os entregadores deverdo apresentar-se devidamente uniformizados
e identificados.

Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos, contados a
partir do recebimento do pedido/ordem de fornecimento.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO As quantidades semanais serdo determinadas pelo
Orgio Gestor de acordo com suas necessidades nutricionais e a sazonalidade do
calendério letivo. Os pedidos formais serdo comunicados via e-mail institucional ou canal
oficial da Administracao.
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KG

1.000

MACARRAO PARAFUSO (COM OVOS)

1. DESCRICAO DO OBJETO: Produto obtido da sémola ou farinha de trigo especial
(Triticum aestivum L.) adicionada de dgua potavel e ovos de galinha, resultante do
processo de empasto e amassamento mecanico, classificado tecnicamente como massa
alimenticia seca, em formato de parafuso.

Ingredientes obrigatorios: Sémola/farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico,
ovos e corantes naturais permitidos (curcuma e urucum). O produto devera estar em plena
conformidade com as legislacdes federais vigentes.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. Gerais: O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e
conservado em condigdes que ndo produzam, desenvolvam ou agreguem substancias fisicas,
quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saide do consumidor. O macarrdo devera
ser fabricado a partir de matérias-primas sas e limpas, integralmente isentas de matéria
terrosa e de parasitas ativos. E obrigatorio o enriquecimento da farinha com ferro e 4cido
folico em conformidade com a Instru¢do Normativa MAPA n° 115/2021 e a Resolugdo
ANVISA RDC n° 604/2022. Devem ser seguidas rigorosamente as Boas Praticas de
Fabricagdo e os Padrdes de Identidade estipulados na Resolugdo ANVISA RDC n°
712/2022. O macarrio, ao ser colocado na agua, ndao devera turva-la excessivamente antes
da cocgdo e ndo podera apresentar-se fermentado, com bolores ou rangoso.

2.2. Organolépticas

Aspecto, cor e odor: Proprios e caracteristicos do tipo de massa seca com ovos, sem
manchas escuras ou descoloragdes anormais.
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2.3. Fisico-Quimicas

O produto deve atender aos seguintes limites de tolerancia previstos na legislacdo
complementar a RDC n° 712/2022:

Umidade e substancias volateis a 105°C: Maximo de 13% p/p (peso por peso).

Acidez em ml de solugdo N de NaOH / 100g da massa: Maximo de 5,0% v/p (volume por
peso).

Teor de cinzas, em base seca (deduzido o cloreto de s6dio): Méaximo de 0,65% p/p.

2.4. Microbiologicas

O produto devera cumprir rigorosamente os critérios e padrdes estabelecidos para massas
secas na Resolucdo ANVISA RDC n° 724/2022 e na Instrugao Normativa IN n® 161/2022
(com foco na auséncia de Salmonella sp. em 25g e controle de estafilococos e
enterobactérias dentro das margens regulamentares).

2.5. Microscopicas (Sujidades e Matérias Estranhas)

Parasitas e sujidades gerais: Auséncia completa de parasitas, acaros vivos, larvas ou
sujeiras macroscopicas associadas a falhas de higiene.

Fragmentos de insetos: Limite maximo tolerado de até 225 fragmentos em 225 gramas de
amostra analisada, conforme parametros indicativos de falhas das Boas Praticas
estabelecidos pelo Anexo I da Resolugao ANVISA RDC n° 623/2022.

2.6. Toxicoldgicas e Aditivos

Corantes e Aditivos: Serdo permitidos apenas os aditivos e corantes expressamente
autorizados para a categoria de massas alimenticias e produtos de cereais nos termos da
Resolucao RDC n° 778/2023 ¢ da Instru¢do Normativa IN n® 211/2023, ficando
terminantemente proibida a utilizagdo de corantes artificiais.

2.7. Prazo de Validade e Condicoes de Recebimento

O prazo de validade minimo do produto devera ser de 12 (doze) meses na data da entrega.
2.7.1. Somente sera recebido o produto cujo empacotamento/fabricacao tenha ocorrido ha,
no maximo, 30 (trinta) dias anteriores a data de entrega.

3. EMBALAGEM

3.1. A embalagem primaria do produto devera ser saco plastico flexivel, transparente
(permitindo a perfeita avaliagdo visual do formato e integridade da massa), atoxico,
devidamente reforgado e hermeticamente termosoldado para impedir a entrada de umidade
ou pragas, com capacidade liquida de 500 g (quinhentos gramas).

4. ROTULAGEM

4.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as legislacdes federais
vigentes de rotulagem geral e nutricional (RDC n°® 727/2022, RDC n° 429/2020 ¢ IN n°
75/2020 da ANVISA), bem como as normativas metroloégicas do INMETRO (Portaria n°
249/2021).

4.2. No rétulo da embalagem primaria devero estar impressas, de forma clara, visivel e
indelével, as seguintes informagdes obrigatdrias:

1. Denominagdo de venda do produto (Macarrdo de Sémola com Ovos) e marca;
2.Identificacdo da origem (Razdo Social, CNPJ, enderego completo do fabricante ¢ a
expressao "Industria Brasileira");

3.Data de fabricacao, prazo ou data de validade (ou vencimento) e numero do lote;
4.Lista completa de ingredientes em ordem decrescente de quantidade, incluindo os
aditivos utilizados (fungo principal e nome completo ou nimero do INS);

5.Conteudo liquido expresso de forma clara (500g);

6. Instrucdes e condi¢des adequadas de armazenamento;

7. Alertas compulsorios de alergénicos e glaten (ex: "CONTEM GLUTEN. ALERGICOS:
CONTEM OVOS E DERIVADOS DE TRIGO").

5. ENTREGAS E TRANSPORTE

As entregas serdo realizadas de forma parcelada, conforme solicitagdes e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgdo Gestor.

Transporte: O transporte devera ser realizado em veiculo fechado, totalmente limpo, seco,
livre de odores, poeira ou umidade. Fica proibido o transporte compartilhado com
produtos quimicos, combustiveis ou qualquer carga que possa comprometer a integridade
sanitaria ou fisica do produto (evitando a quebra excessiva da massa). Os funcionarios
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responsaveis pela descarga deverdo apresentar-se devidamente uniformizados e
identificados.

Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos, contados a
partir do recebimento do pedido/ordem de fornecimento.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades semanais serdo determinadas pelo Orgdo Gestor de acordo com suas
necessidades nutricionais e a sazonalidade do calendéario letivo. Os pedidos formais serdo
comunicados via e-mail institucional ou canal oficial da Administragao.
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UN

2.500

OLEO DE SOJA REFINADO

1. DESCRICAO DO OBJETO

Oleo de soja refinado e comestivel, obtido através de processos tecnologicos adequados de
extracdo e refino a partir de sementes sas e limpas de Glycine max L. (soja). O produto
deve se apresentar na forma inteiramente liquida, uniforme e homogénea a temperatura de
25°C, sendo enriquecido com Vitamina A e/ou outros nutrientes permitidos, caso
aplicavel. O produto devera estar em plena conformidade com as legislagdes federais
vigentes.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. Gerais

O produto devera cumprir rigorosamente os requisitos sanitarios estabelecidos pela
Resolugdo ANVISA RDC n° 481/2021 e os padrdes oficiais de classificagao fixados pelo
Ministério da Agricultura e Pecuaria (MAPA). O 6leo de soja deve ser obtido, processado,
embalado, armazenado, transportado e conservado em condi¢des que nao produzam,
desenvolvam ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem em
risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida integralmente a legislagdo nacional de
Boas Praticas de Fabricagéo.

2.2. Sensoriais (Organolépticas)

Aspecto: Limpido, transparente, uniforme, homogéneo e estritamente isento de impurezas
ou sedimentos (borra) a 25°C.

Cor: Amarela clara, translicida, caracteristica do processo de refino adequado.

Odor e Sabor: Suaves, proprios e caracteristicos, isentos de odores ou sabores estranhos
(como rango, fumacga, solventes ou oxidagao).

2.3. Fisico-Quimicas

A identidade e a qualidade do dleo de soja refinado devem atender com precisdo aos
critérios de composigdo estabelecidos pela Instru¢do Normativa ANVISA IN n® 87/2021 e
normas do MAPA:

Indice de Acidez: Maximo de 0,6 mg KOH/g.

Indice de Peroxido: Maximo de 10 meq/kg (miliequivalentes de oxigénio por quilograma
de 6leo).

Composigio de Acidos Graxos: Deve seguir os perfis de identidade e pureza preconizados
internacionalmente pelo Codex Alimentarius (FAO/OMS) e endossados pela ANVISA.
2.4. Toxicoldgicas (Contaminantes e Metais Pesados)

O produto deve obedecer com rigor aos Limites Maximos Tolerados (LMT) para
contaminantes inorganicos e metais pesados dispostos na Resolucdo ANVISA RDC n°
722/2022 e na Instru¢do Normativa IN n° 160/2022, observando os seguintes tetos de
seguranca:

Ferro: Méximo de 1,5 mg/kg.

Cobre: Méximo de 0,1 mg/kg.

Chumbo: Maximo de 0,1 mg/kg.

2.5. Prazo de Validade e Condicoes de Recebimento

O prazo de validade minimo do produto devera ser de 12 (doze) meses, contados a partir
da data de entrega.

2.5.1. Somente sera recebido o produto cujo refino e envase tenham ocorrido ha, no
maximo, 30 (trinta) dias anteriores a data de entrega nas unidades.

3. EMBALAGEM

3.1. A embalagem primaria do produto devera ser em garrafa pléstica do tipo PET
(Politereftalato de Etileno), totalmente incolor, transparente (permitindo a perfeita
avaliacdo da limpidez do 6leo), atoxica, resistente a0 manuseio mecanico e provida de
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tampa de vedagdo hermética com lacre de seguranca inviolavel. Capacidade liquida
obrigatoria de 900 ml (novecentos mililitros).

4. ROTULAGEM

4.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as legislagdes federais
vigentes de rotulagem geral e nutricional (RDC n°® 727/2022, RDC n° 429/2020 ¢ IN n°
75/2020 da ANVISA), bem como as normativas metrologicas do INMETRO (Portaria n°
249/2021).

4.2. No rotulo da embalagem primdaria deverdo estar impressas, de forma clara, legivel e
indelével, as seguintes informagdes:

1. Denominago de venda do produto (Oleo de Soja Refinado) e marca comercial;
2.Identificag¢do detalhada da origem (Razdo Social, CNPJ, endere¢o completo do
fabricante e a expressdo "Industria Brasileira");

3.Data de fabricagdo, prazo ou data de validade (ou vencimento) ¢ nimero de
identificagdo do lote;

4. Lista completa de ingredientes (ex: Oleo de soja e aditivos antioxidantes/vitaminas, se
utilizados, discriminando a fungéo tecnoldgica e o nimero do INS);

5. Conteudo liquido expresso de forma clara (900 ml);

6. Instrucdes e condi¢des adequadas de armazenamento (orientando a conservagao ao
abrigo da luz e do calor);

7. Alertas compulsdrios de alergénicos e transgénicos: Declaracdo sobre a presenca de soja
(ex: "ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA") e o simbolo internacional de
transgenia (triangulo amarelo com a letra "T"), caso o produto seja derivado de soja
geneticamente modificada.

5. ENTREGAS E TRANSPORTE

As entregas serdo realizadas de forma parcelada, conforme solicitagdes e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgio Gestor.

Transporte: O transporte devera ser realizado em veiculo fechado, totalmente limpo, seco,
livre de odores, poeira ou umidade. Fica proibido o transporte compartilhado com
produtos quimicos, combustiveis ou qualquer carga que possa comprometer a integridade
fisica (vazamentos) ou sanitaria do produto. Os funcionarios responsaveis pela descarga
deverdo apresentar-se devidamente uniformizados e identificados.

Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos, contados a
partir do recebimento da ordem de fornecimento.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades semanais serdo determinadas pelo Orgdo Gestor de acordo com suas
necessidades nutricionais e a sazonalidade do calendario letivo. Os pedidos formais serdo
comunicados via e-mail institucional ou canal oficial da Administragao.
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KG

350

POLVILHO AZEDO (ISENTO DE PROTEINAS LACTEAS / PUBLICO
ALERGICO)

1. DESCRICAO DO OBJETO

Polvilho azedo; amido de mandioca modificado por processo de fermentago biologica e
secagem solar ou tecnoldgica, classificado como Tipo 1. NAO CONTEM GLUTEN. NAO
CONTEM LACTOSE. ISENTO DE PROTEINAS DO LEITE. ESTREITA E
OBRIGATORIA AUSENCIA DE CONTAMINACAO CRUZADA COM LEITE E SEUS
DERIVADOS (SEM TRACOS DE LEITE), sendo o produto estritamente apto para o
consumo seguro por escolares portadores de necessidades alimentares especiais, em
especial a Alergia a Proteina do Leite de Vaca (APLV). O produto devera estar em plena
conformidade com as legislagdes federais vigentes.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. Gerais

Produto amilaceo extraido da raiz de mandioca (Manihot esculenta Crantz), obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condi¢des que ndo
produzam, desenvolvam ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor. O polvilho deve ser fabricado a partir de
matérias-primas sas e limpas, integralmente isento de matérias terrosas, detritos e
parasitas. Deve ser obedecida rigorosamente a legislacdo nacional de Boas Préticas de
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Fabricagdo e os Padrdes de Identidade estipulados na Resolugdo ANVISA RDC n°
712/2022.

2.2. Organolépticas

Aspecto: P6 fino, uniforme, de textura leve, macio ao tato, livre de grumos consolidados,
umidade compactada ou torrdes.

Cor: Branca caracteristica.

Odor: Proprio, sutilmente acido (decorrente da fermentacao natural), livre de odores
estranhos ou alterados (como mofo ou combustiveis).

2.3. Fisico-Quimicas

Umidade: Teor de umidade maximo de 14% (catorze por cento) em peso, atendendo aos
critérios de conservacdo e estabilidade previstos na RDC n°® 712/2022.

2.4. Microbioldgicas

O produto devera cumprir rigorosamente os critérios ¢ padrdes estabelecidos na Resolugéo
ANVISA RDC n° 724/2022 ¢ na Instru¢do Normativa IN n° 161/2022 (com foco no
controle de fungos, leveduras e bactérias patogénicas para a categoria de amidos).

2.5. Microscopicas (Sujidades e Matérias Estranhas)

Estrita auséncia de sujidades, parasitas, larvas ou fragmentos associados a falhas de
higiene. O limite para fragmentos microscdopicos de insetos ou sujidades correlatas
decorrentes do processamento deve atender com rigor aos limites maximos tolerados pela
Resolucdo ANVISA RDC n° 623/2022.

2.6. Prazo de Validade e Condicées de Recebimento

O prazo de validade minimo do produto devera ser de 6 (seis) meses na data da entrega.
2.6.1. Somente sera recebido o produto cujo empacotamento/fabricagdo tenha ocorrido ha,
no maximo, 30 (trinta) dias anteriores a data de entrega nas unidades.

3. EMBALAGEM

3.1. Embalagem Primaria: Saco de polietileno atoxico, incolor ou leitoso, transparente
(permitindo a perfeita avaliag@o visual do produto), resistente a0 manuseio mecanico e
hermeticamente termosoldado, com capacidade liquida de 1 kg (um quilo).

3.2. Para a conferéncia e tolerancia do peso liquido do produto, serdo aplicados
estritamente os critérios definidos na Portaria INMETRO n° 249/2021.

3.3. Embalagem Secundaria: Fardo plastico atoxico, resistente, incolor ou leitoso,
termosoldado ou lacrado com fita adesiva de seguranca, projetado para suportar sem
deformagdes o manuseio, transporte e empilhamento logistico, com capacidade liquida
total de 10 kg (dez quilos).

3.4. Critério de Rejeicdo: Sera considerada impropria e sumariamente recusada a
embalagem defeituosa, furada, rasgada ou inadequada que exponha o polvilho & umidade
externa ou a qualquer risco de contaminagao.

4. ROTULAGEM E SEGURANCA DE ALERGICOS

4.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as legislagdes federais
vigentes de rotulagem geral e nutricional (RDC n°® 727/2022, RDC n° 429/2020 ¢ IN n°
75/2020 da ANVISA), bem como as normativas metrolégicas do INMETRO (Portaria n°
249/2021).

4.2. No rétulo da embalagem primaria deverdo estar impressas, de forma clara, visivel e
indelével, as seguintes informagdes obrigatorias:

Denominagao de venda do produto (Polvilho Azedo) e marca comercial;

Identificacdo detalhada da origem (Razao Social, CNPJ, nimero de registro no 6rgao
competente, endereco completo do fabricante ¢ a expressao "Industria Brasileira");

Data de fabricag@o, prazo ou data de validade (ou vencimento) e numero de identificacdo
do lote;

Lista de ingredientes (Fécula de mandioca fermentada), incluindo aditivos caso utilizados;
Conteudo liquido expresso de forma clara (1 kg);

Instrugdes e condigdes adequadas de armazenamento;

Alertas obrigatorios de alergénicos em letras maitsculas e em negrito: "NAO CONTEM
GLUTEN", "NAO CONTEM LEITE E DERIVADOS" ¢ "NAO CONTEM LACTOSE".
4.3. Fica terminantemente proibida a entrega de produtos que tragam no rétulo
adverténcias preventivas do tipo "Pode conter leite" ou "Produzido no mesmo maquinario
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que processa leite". A declarag@o deve ser de total isengdo e seguranga para o publico com
Alergia a Proteina do Leite de Vaca (APLV).

5. ENTREGAS E TRANSPORTE

As entregas serdo realizadas de forma parcelada, conforme solicitagdes e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgio Gestor.

Transporte: O transporte devera ser realizado em veiculo fechado, totalmente limpo, seco,
livre de odores, poeira ou umidade, com estrados que evitem o contato direto dos fardos
com o assoalho do caminhao. Fica proibido o transporte compartilhado com produtos
quimicos, combustiveis ou qualquer carga que possa comprometer a integridade sanitaria
do alimento. Os funcionarios responséaveis pela descarga deverdo apresentar-se
devidamente uniformizados e identificados.

Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos, contados a
partir do recebimento do pedido/ordem de fornecimento.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades semanais serdo determinadas pelo Orgdo Gestor de acordo com suas
necessidades nutricionais e a sazonalidade do calendario letivo. Os pedidos formais serdo
comunicados via e-mail institucional ou canal oficial da Administragao.

20

KG

6.500

PRE-MISTURA PARA PAO FRANCES (ISENTA DE PROTEINAS LACTEAS /
PUBLICO ALERGICO)

1. DESCRICAO DO OBJETO

Mistura preparada em p6 para panificacdo (pao francés), obtida a partir de partes
comestiveis da espécie Triticum aestivum e/ou de outras espécies do género Triticum
(exceto Triticum durum) através do processo de moagem do grao de trigo limpo e
desgerminado, apresentando teor maximo de cinzas de 0,65% na base seca, integralmente
enriquecida com ferro e acido folico. NAO CONTEM LACTOSE. ISENTO DE
PROTEINAS DO LEITE. ESTREITA E OBRIGATORIA AUSENCIA DE
CONTAMINACAO CRUZADA COM LEITE E SEUS DERIVADOS (SEM TRACOS
DE LEITE), sendo o produto estritamente apto para o consumo seguro por escolares
portadores de necessidades alimentares especiais, em especial a Alergia a Proteina do
Leite de Vaca (APLV). O produto devera estar em plena conformidade com as legislagdes
federais vigentes.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. Gerais

A pré-mistura para pao francés ¢ composta por farinha de trigo especial e ingredientes
funcionais combinados de forma a permitir, através de um processo de panificagdo
otimizado, o desenvolvimento ideal da rede de gluten, maior tolerancia da massa durante a
fermentag@o e caracteristicas sensoriais balanceadas no produto final (salto de forno,
pestana e crocancia). O produto deve se apresentar na forma de p6é homogéneo, livre de
torrdes consolidados, odores ou sabores estranhos e materiais alheios a sua composigado
natural. Deve ser fabricada a partir de graos de trigo sdos, limpos, isentos de matéria
terrosa e parasitas, em perfeito estado de conservagdo, ndo podendo apresentar sinais de
umidade excessiva, fermentagdo ou rango, em estrito cumprimento as Boas Praticas de
Fabrica¢do e a Resolugdo ANVISA RDC n° 712/2022.

2.2. Ingredientes e Aditivos

Composi¢ao basica: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, sal, actcar.
Aditivos tecnoldgicos permitidos: Estabilizantes (€steres de acido diacetil tartarico com
mono e diglicerideos de acidos graxos, estearoil-2-lactil lactato de célcio e polissorbato
80) e melhoradores de farinha (acido ascorbico e azodicarbonamida), em estrita
observancia aos limites e categorias fixados pela Resolugdo RDC n° 778/2023 e pela
Instru¢@o Normativa IN n® 211/2023.

Restrigdes: Sem tracos de leite ou derivados. Sem adi¢do de aromatizantes/esséncias
artificiais.

2.3. Organolépticas

Aspecto: P6 uniforme, solto, sem grumos ou aglomerados.

Cor: Branca, com tons leves de amarelo, marrom ou cinza, dependendo das caracteristicas
naturais do trigo de origem.

Odor: Proprio de cereal moido, agradavel e caracteristico.
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2.4. Microbioldgicas

O produto devera cumprir rigorosamente os critérios, limites e padrdes regulamentares
estabelecidos na Resolugdo ANVISA RDC n° 724/2022 e na Instru¢do Normativa IN n°
161/2022 para misturas secas e derivados de cereais.

2.5. Microscopicas (Sujidades e Matérias Estranhas)

Infestagdes: Auséncia completa de qualquer indicagdo de infestag@o viva (insetos, acaros
ou larvas ativos).

Fragmentos de Insetos: Limite maximo tolerado de até 75 (setenta e cinco) fragmentos
microscopicos em 50 g de amostra analisada, conforme parametros regulados pelo Anexo
I da Resolugdo ANVISA RDC n® 623/2022.

2.6. Prazo de Validade e Condicées de Recebimento

O prazo de validade minimo do produto devera ser de 70 (setenta) dias na data da entrega.
2.6.1. Somente sera recebido o produto cujo empacotamento/fabricagao tenha ocorrido ha,
no maximo, 15 (quinze) dias anteriores a data de entrega nas unidades.

2.6.2. No ato da entrega de cada remessa do produto, a contratada devera apresentar,
obrigatoriamente, junto a Nota Fiscal, o Laudo Técnico de Analise de Qualidade ou
Certificado de Analise correspondente ao nimero do lote exato que esta sendo entregue,
emitido pelo fabricante ou laboratério credenciado, atestando a conformidade dos
parametros fisico-quimicos e a estrita auséncia de contaminagdo cruzada com proteinas
lacteas. Qualquer divergéncia entre o nimero impresso na embalagem e o constante no
documento implicara na recusa imediata do lote.

3. EMBAMAGEM

3.1. A embalagem primaria do produto devera ser em saco de rafia (polipropileno
trangado) ou saco multifolhado de papel kraft de alta densidade, resistente a0 manuseio
mecanico e transporte logistico, perfeitamente costurado ou selado para impedir a entrada
de pragas ou umidade. Capacidade liquida obrigatéria de 25 kg (vinte e cinco quilos).

4. ROTULAGEM E SEGURANCA DE ALERGICOS

4.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as legislagdes federais
vigentes de rotulagem geral e nutricional (RDC n°® 727/2022, RDC n° 429/2020 ¢ IN n°
75/2020 da ANVISA), bem como as normativas metrologicas do INMETRO (Portaria n°
249/2021).

4.2. No rétulo da embalagem primdria deverdo estar impressas, de forma clara, visivel e
indelével, as seguintes informagdes:

1.Denominagao de venda do produto (Pré-Mistura para Pao Francés) e marca comercial;
2.1dentificagdo detalhada da origem (Razdo Social, CNPJ, endereco completo do
fabricante e a expressdo "Industria Brasileira");

3.Data de fabricacdo, prazo ou data de validade (ou vencimento) e numero do lote;
4.Lista de ingredientes em ordem decrescente de quantidade, incluindo os aditivos
utilizados (fungdo principal e nome completo ou nimero do INS);

5.Conteudo liquido expresso de forma clara (25 kg);

6.Instrugdes e condi¢des adequadas de armazenamento;

7.Alertas obrigatorios de alergénicos em letras maitusculas e em negrito: "CONTEM
GLUTEN", "ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO", "NAO CONTEM
LEITE E DERIVADOS" ¢ "NAO CONTEM LACTOSE".

4.3. Fica terminantemente proibida a entrega de produtos que tragam no rétulo
adverténcias preventivas do tipo "Pode conter leite" ou "Produzido no mesmo maquinario
que processa leite". A declarag@o deve ser de total isengdo e seguranga para o publico com
Alergia a Proteina do Leite de Vaca (APLV).

5. ENTREGAS E TRANSPORTE

As entregas serdo realizadas de forma parcelada, conforme solicitagdes e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgio Gestor.

Transporte: O transporte devera ser realizado em veiculo fechado, totalmente limpo, seco,
livre de odores, poeira, pragas ou umidade, com estrados que evitem o contato direto dos
sacos com o assoalho do veiculo. Fica proibido o transporte compartilhado com produtos
quimicos, combustiveis ou cargas contaminantes. Os funcionarios responsaveis pela
descarga deverdo apresentar-se devidamente uniformizados e identificados.
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Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos, contados a
partir do recebimento do pedido/ordem de fornecimento.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades semanais serdo determinadas pelo Orgdo Gestor de acordo com suas
necessidades nutricionais e a sazonalidade do calendario letivo. Os pedidos formais serdo
comunicados via e-mail institucional ou canal oficial da Administragao.

21

2.000

SUCO DE UVA INTEGRAL (100% SUCO)

1. DESCRICAO DO OBJETO

Suco de uva integral, obtido exclusivamente a partir da parte comestivel de uvas (Vitis sp.)
maduras e sadias, por meio de processos tecnoldgicos adequados. O produto deve ser
100% SUCO, SENDO RIGOROSAMENTE PROIBIDA A ADICAO DE AGUA (NAO
RECONSTITUIDO), ACUCARES, CORANTES OU QUAISQUER CONSERVANTES
QUIMICOS ARTIFICIAIS. Bebida nio fermentada e ndo alcodlica, pasteurizada ou
esterilizada comercialmente, totalmente isenta de materiais estranhos ou improprios ao
produto. O produto devera estar em plena conformidade com os Padrdes de Identidade e
Qualidade (PIQ) do Ministério da Agricultura e Pecuaria (MAPA) e diretrizes da ANVISA
vigentes.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. Gerais e Sensoriais

O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado
em condi¢des que garantam a sua estabilidade bioldgica e integridade. Deve atender a
Instrucdo Normativa MAPA n° 14/2018 ¢ ao Decreto Federal n° 6.871/2009. Fica
permitida a armazenagem tanto em temperatura de refrigeracdo quanto em temperatura
ambiente (conforme a tecnologia de envase do fabricante).

Aspecto: Liquido homogéneo, podendo apresentar precipitagdo natural de cristais de
bitartarato de potassio (caracteristico do suco de uva puro).

Cor: Roxa ou tinta intensa, caracteristica da variedade da fruta processada, sem
descoloragdes anormais.

Odor e Sabor: Proprios e marcantes da uva madura, sem notas de fermentacao
acética/alcodlica, mofo ou sabores cozidos/queimados excessivos.

2.2. Microbiologicas

O produto devera cumprir rigorosamente os critérios e limites microbioldgicos para sucos
pasteurizados ou estaveis comercialmente estabelecidos pela Resolugdo ANVISA RDC n°
724/2022 e pela Instru¢do Normativa IN n° 161/2022:

Salmonella sp.: Auséncia em 25g.

Contagem de coliformes e microrganismos deterioradores (bolores e leveduras)
estritamente dentro dos limites maximos de seguranca higiénica fixados pelas normas
vigentes.

2.3. Microscopicas (Sujidades e Matérias Estranhas)

Estrita auséncia de sujidades, parasitas, larvas ou insetos. Os limites microscopicos para
fragmentos e acaros da fruta do campo devem atender estritamente a Resolugdo ANVISA
RDC n° 623/2022.

2.4. Prazo de Validade e Condicées de Recebimento

O prazo de validade minimo do produto devera ser de 180 (cento e oitenta) dias, contados
a partir da data de entrega.

2.4.1. Somente sera recebido o produto cujo processamento e envase tenham ocorrido ha,
no maximo, 30 (trinta) dias anteriores a data de entrega nas unidades.

3. EMBALAGEM

3.1. A embalagem primaria do produto devera ser plastica do tipo PET (Politereftalato de
Etileno) rigida de alta densidade. Capacidade liquida obrigatoria de 1 (um) a 2 (dois)
litros.

4. ROTULAGEM

4.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as legislacdes federais
vigentes de rotulagem geral e nutricional (RDC n°® 727/2022, RDC n° 429/2020 e IN n°
75/2020 da ANVISA), normativas do INMETRO (Portaria n® 249/2021) e regras de
registro de bebidas do MAPA.
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4.2. No rétulo da embalagem primaria deverao constar, de forma clara, visivel e indelével,
as seguintes informagdes obrigatorias:

Denominagdo de venda expressa e clara: "SUCO DE UVA INTEGRAL" e marca
comercial;

Expressio obrigatoria em destaque: "100% SUCO" e "SEM ADICAO DE ACUCAR" (ou
"Sem adig@o de agucares", conforme regras de rotulagem nutricional frontal, se aplicavel);
Identificacdo da origem (Razao Social, CNPJ, endereco do fabricante e nimero de registro
do produto/estabelecimento no MAPA);

Data de fabricagdo, prazo ou data de validade (ou vencimento) e nimero do lote;

Lista de ingredientes (100% Suco de Uva Integral);

Conteudo liquido expresso de forma clara;

Instrugdes de conservagdo (orientando o armazenamento antes e apds a abertura da
embalagem);

Alertas compulsérios de gluten e alergénicos: ex: "NAO CONTEM GLUTEN".

5. ENTREGAS E TRANSPORTE

As entregas serdo realizadas de forma parcelada, conforme solicitagdes e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgio Gestor.

Transporte: O transporte devera ser realizado em veiculo fechado, totalmente limpo, seco,
livre de odores, poeira ou umidade. Fica proibido o transporte compartilhado com
produtos quimicos, combustiveis ou qualquer carga que possa comprometer a integridade
fisica (amassar/estourar as caixas ou garrafas) ou sanitdria do produto. Os funcionarios
responsaveis pela descarga deverdo apresentar-se devidamente uniformizados e
identificados.

Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos, contados a
partir do recebimento da ordem de fornecimento.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades semanais serdo determinadas pelo Orgdo Gestor de acordo com suas
necessidades nutricionais e a sazonalidade do calendario letivo. Os pedidos formais serdo
comunicados via e-mail institucional ou canal oficial da Administragao.

22

KG

100

TAMARA SECA SEM CAROCO (ISENTA DE PROTEINAS LACTEAS / PUBLICO
ALERGICO)

1. DESCRICAO DO OBJETO

Téamara seca (Phoenix dactylifera L.), dessecada, sem carogo, obtida a partir de frutos
maduros, sdos e limpos, submetidos a processo tecnologico adequado de desidratacao.
NAO CONTEM GLUTEN. NAO CONTEM LACTOSE. ISENTO DE PROTEINAS DO
LEITE. ESTREITA E OBRIGATORIA AUSENCIA DE CONTAMINACAO CRUZADA
COM LEITE E SEUS DERIVADOS (SEM TRACOS DE LEITE), sendo o produto
estritamente apto para o consumo seguro por escolares portadores de necessidades
alimentares especiais, em especial a Alergia a Proteina do Leite de Vaca (APLV). O
produto devera estar em plena conformidade com as legislagdes federais vigentes.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. Gerais

As tamaras secas devem ser preparadas a partir de matérias-primas colhidas no estagio
ideal de maturagao fisioldgica, inteiramente isentas de terra, pedras, parasitas em qualquer
estagio de desenvolvimento, detritos vegetais (como restos de folhas ou galhos) e
substancias estranhas. Os frutos devem apresentar tamanhos e formas regulares, textura
macia a firme (sem estarem excessivamente endurecidos ou ressecados), com estrita
auséncia de unidades mofadas, fermentadas, rangosas ou danificadas por pragas. O
produto deve seguir rigorosamente as Boas Praticas de Fabricag@o e os Padroes de
Identidade estipulados na Resolugdo ANVISA RDC n° 713/2022 (ou norma subsequente
que venha a sucedé-la).

2.2. Organolépticas (Sensoriais)

Aspecto: Frutos inteiros, sem caroco, de superficie rugosa e brilhante caracteristica, sem
grumos consolidados de agucar cristalizado externamente de forma excessiva.

Cor: Marrom-escura a avermelhada, tipica da variedade e uniforme no lote.
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Odor e Sabor: Doces, proprios e caracteristicos da timara madura desidratada, livres de
odores ou sabores estranhos (como mofo, azedume, fermentagido ou notas quimicas de
conservantes).

2.3. Fisico-Quimicas

Umidade: Teor de umidade adequado que garanta a estabilidade e a conservagéo do
produto a temperatura ambiente sem risco de proliferagdo fiingica, conforme parametros
da legislagdo vigente.

Carogos: Tolerancia zero ou rigorosamente dentro do limite técnico residual aceitavel para
produtos declarados "sem carogo".

2.4. Microbiologicas

O produto devera cumprir integralmente os critérios higiénico-sanitarios e os padroes
estabelecidos para frutas secas/desidratadas na Resolugdo ANVISA RDC n° 724/2022 ¢ na
Instru¢@o Normativa IN n° 161/2022 (com foco na estrita auséncia de Salmonella sp. e
controle rigoroso de bolores e leveduras).

2.5. Microscopicas (Sujidades e Matérias Estranhas)

Estrita auséncia de sujidades, parasitas, larvas ou insetos. Os limites microscopicos para
fragmentos decorrentes do campo ou armazenamento devem atender rigorosamente aos
limites maximos tolerados pela Resolugdo ANVISA RDC n°® 623/2022.

2.6. Toxicoldgicas e Aditivos

Conservantes: Caso o produto utilize conservantes permitidos por lei para frutas secas
(como o dioxido de enxofre/sulfitos), estes devem estar rigorosamente dentro dos limites
maximos estabelecidos pela Resolu¢ao RDC n°® 778/2023 e Instru¢do Normativa IN n°
211/2023.

Restrigdo Absoluta: Fica proibida a utilizagdo de quaisquer aditivos, 6leos ou agentes de
brilho superficial que possuam origem ou contaminagio por proteinas lacteas.

2.7. Prazo de Validade e Condicoes de Recebimento

O prazo de validade minimo do produto devera ser de 6 (seis) meses, contados a partir da
data de entrega.

2.7.1. Somente sera recebido o produto cujo empacotamento/fabricacao tenha ocorrido ha,
no maximo, 30 (trinta) dias anteriores a data de entrega nas unidades.

3. EMBALAGEM

3.1. Embalagem Primaria: Saco plastico flexivel ou pote rigido, atdxico, vedado
hermeticamente, resistente ao manuseio e transporte, garantindo a protecdo contra umidade
e pragas. A capacidade liquida sugerida deve ser especificada conforme a necessidade do
Orgio (ex: pacotes de 200g, 500g ou 1kg).

3.2. Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo ondulado refor¢ado ou fardo plastico
resistente, adequado para suportar as condigdes logisticas de empilhamento e transporte
sem comprometer a integridade das embalagens primarias.

4. ROTULAGEM E SEGURANCA DE ALERGICOS

4.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as legislagdes federais
vigentes de rotulagem geral e nutricional (RDC n°® 727/2022, RDC n° 429/2020 e IN n°
75/2020 da ANVISA), bem como as normativas metrolégicas do INMETRO (Portaria n°
249/2021).

4.2. No rétulo da embalagem primaria deverdo estar impressas, de forma clara, visivel e
indelével, as seguintes informagdes obrigatorias:

1.Denominacao de venda do produto (Tamara Seca Sem Carog¢o) € marca comercial;
2.1dentificagdo detalhada da origem (Razdo Social, CNPJ, enderego do
fabricante/importador e a expressao "Industria Brasileira");

3.Data de fabricacao, prazo ou data de validade (ou vencimento) e numero do lote;
4.Lista completa de ingredientes em ordem decrescente (ex: Tamara seca e conservante X,
se houver);

5.Conteudo liquido expresso de forma clara;

6.Instrugdes e condigdes adequadas de armazenamento (orientando manter em local seco e
fresco);

7. Alertas obrigatorios de alergénicos em letras maitisculas e em negrito: "NAO CONTEM
GLUTEN", "NAO CONTEM LEITE E DERIVADOS" ¢ "NAO CONTEM LACTOSE".
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4.3. Fica terminantemente proibida a entrega de produtos que tragam no rotulo
adverténcias preventivas do tipo "Pode conter leite" ou "Produzido no mesmo maquinario
que processa leite". A declarag@o deve ser de total isengdo e seguranga para o publico com
Alergia a Proteina do Leite de Vaca (APLV).

5. ENTREGAS E TRANSPORTE

As entregas serdo realizadas de forma parcelada, conforme solicitagdes e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgdo Gestor.

Transporte: O transporte devera ser realizado em veiculo fechado, totalmente limpo, seco,
livre de odores, poeira ou umidade. Fica proibido o transporte compartilhado com
produtos quimicos, combustiveis ou qualquer carga que possa comprometer a integridade
sanitéria ou fisica do produto (evitando o esmagamento dos frutos). Os funciondrios
responsaveis pela descarga deverdo apresentar-se devidamente uniformizados e
identificados.

Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos, contados a
partir do recebimento do pedido/ordem de fornecimento.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades semanais serdo determinadas pelo Orgdo Gestor de acordo com suas
necessidades nutricionais e a sazonalidade do calendéario letivo. Os pedidos formais serdo
comunicados via e-mail institucional ou canal oficial da Administragao.

23

KG

100

UVA PASSA BRANCA SEM SEMENTE

1. DESCRICAO DO OBJETO

Uva passa branca (Vitis vinifera L.), desidratada, sem semente, obtida a partir de frutos
maduros, sdos e limpos, submetidos a processo tecnologico adequado de dessecagdo. O
produto devera estar em plena conformidade com as legislagdes federais vigentes.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. Gerais

Fruto desidratado de tamanho médio a uniforme, com caracteristicas integras e de primeira
qualidade. Deve ser limpo, isento de sujidades, terra, detritos vegetais, parasitas, larvas e
corpos estranhos aderidos a superficie externa. Nao deve apresentar quaisquer lesdes de
origem fisica ou mecéanica que comprometam sua conservagdo. O produto deve seguir
rigorosamente as Boas Praticas de Fabricacdo e os Padrdes de Identidade estipulados na
Resolucdo ANVISA RDC n° 713/2022.

2.2. Organolépticas (Sensoriais)

Aspecto, cor, odor e sabor: Proprios e caracteristicos da uva passa branca (coloragao
variando do amarelo-dmbar ao marrom-claro uniforme), textura macia e flexivel, sabor
doce caracteristico, livre de odores ou sabores estranhos (como mofo, rango ou
fermentag@o).

2.3. Fisico-Quimicas

Umidade: Teor de umidade adequado que garanta a estabilidade biologica e a conservagdo
do produto a temperatura ambiente, conforme os parametros técnicos vigentes.

2.4. Microbioldgicas

O produto devera cumprir rigorosamente os critérios e padrdes higiénico-sanitarios
estabelecidos para frutas secas na Resolu¢do ANVISA RDC n°® 724/2022 e na Instrucio
Normativa IN n° 161/2022 (com foco na auséncia de Salmonella sp. e controle de bolores
e leveduras).

2.5. Microscépicas (Sujidades e Matérias Estranhas)

Estrita auséncia de sujidades, parasitas ou larvas ativas. Os limites para fragmentos
microscopicos de insetos ou sujidades correlatas decorrentes do campo devem atender com
rigor aos limites maximos tolerados pela Resolugdo ANVISA RDC n° 623/2022.

2.6. Prazo de Validade e Condicoes de Recebimento

O prazo de validade minimo do produto devera ser de 6 (seis) meses, contados a partir da
data de entrega.

2.6.1. Somente sera recebido o produto cujo empacotamento/fabricagdo tenha ocorrido ha,
no maximo, 30 (trinta) dias anteriores a data de entrega nas unidades.

3. EMBALAGEM

3.1. A embalagem primaria do produto devera ser em saco plastico flexivel, atoxico,
transparente (permitindo a perfeita avaliagdo visual do produto), resistente a rasgos ou
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furos no manuseio, hermeticamente selado ou termosoldado e néo violado, garantindo a
total integridade e prote¢do contra umidade ou pragas.

4. ROTULAGEM

4.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as legislagdes federais
vigentes de rotulagem geral e nutricional (RDC n°® 727/2022, RDC n° 429/2020 ¢ IN n°
75/2020 da ANVISA), bem como as normativas metrologicas do INMETRO (Portaria n°
249/2021).

4.2. No rétulo da embalagem primaria deverdo estar impressas, de forma clara, visivel e
indelével, as seguintes informagdes obrigatorias:

Denominag¢ao de venda do produto (Uva Passa Branca Sem Semente) e marca comercial;
Identificacdo detalhada da origem (Razao Social, CNPJ, enderego completo do fabricante
ou importador e a expressdo "Industria Brasileira");

Data de fabricag@o, prazo ou data de validade (ou vencimento) e nimero do lote;

Lista completa de ingredientes em ordem decrescente (ex: Uva passa branca e aditivo
conservante, se utilizado, discriminando a fun¢éo principal ¢ o niimero do INS);
Conteudo liquido expresso de forma clara;

Instrugdes e condigdes adequadas de armazenamento;

Alertas compulsorios de glaten e alergénicos (ex: "NAO CONTEM GLUTEN").

5. ENTREGAS E TRANSPORTE

As entregas serdo realizadas de forma parcelada, conforme solicitagcdes e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgdo Gestor.

Transporte: O transporte devera ser realizado em veiculo fechado, totalmente limpo, seco,
livre de odores, poeira ou umidade. Fica proibido o transporte compartilhado com
produtos quimicos, combustiveis ou qualquer carga contaminante. Os entregadores
deverdo apresentar-se devidamente uniformizados e identificados.

Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos, contados a
partir do recebimento da ordem de fornecimento.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades semanais serdo determinadas pelo Orgdo Gestor de acordo com suas
necessidades nutricionais e a sazonalidade do calendéario letivo. Os pedidos formais serdo
comunicados via e-mail institucional ou canal oficial da Administragao.

24

UN

350

VINAGRE DE ALCOOL (VINAGRE BRANCO)

1. DESCRICAO DO OBJETO

Fermentado acético de alcool (ou simplesmente Vinagre de Alcool), obtido
exclusivamente da fermentacao acética de uma mistura hidroalcodlica originaria de alcool
etilico potavel de origem agricola (ex: cana-de-agucar, milho). O produto deve se
apresentar em formato inteiramente liquido, limpido e em plena conformidade com as
legislagoes federais vigentes do MAPA e da ANVISA.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. Gerais

O vinagre de alcool deve ser obtido de forma biologica, por meio da agdo de bactérias
acéticas sobre o substrato alcodlico adequado. O produto deve ser processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado em condic¢des rigorosas de higiene que ndo
produzam, desenvolvam ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor, devendo obedecer integralmente a legislacdo
nacional de Boas Praticas de Fabricagao.

2.2. Organolépticas (Sensoriais)

Aspecto: Liquido perfeitamente limpido, fluido, homogéneo e estritamente isento de
depositos, sedimentos, borras ou "méae do vinagre" (filamentos macroscopicos de
bactérias).

Cor: Incolor (transparente), caracteristica do vinagre de alcool sem adi¢do de corantes.
Odor e Sabor: Fortes, proprios, acidos e caracteristicos, livres de odores ou sabores
estranhos (como notas de mofo, solventes, combustiveis ou podridao).

2.3. Fisico-Quimicas

A identidade e a qualidade do vinagre de alcool devem atender estritamente aos
parametros estabelecidos pelo Anexo II da Instrugdo Normativa MAPA n° 6/2012:
Acidez Volatil (expressa em &cido acético): Minimo de 4,00 g/100 mL.
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Alcool Etilico Residual (a 20°C): Maximo de 1,00% em volume.

Origem do Acido Acético: Deve provir estritamente da fermentagdo acética natural, sendo
terminantemente proibida a adigdo de acido acético glacial sintético ou outras fontes ndo
bioldgicas.

2.4. Microbioldgicas

O produto nio podera conter microrganismos prejudiciais a estabilizag@o biologica e a
qualidade de consumo, cumprindo rigorosamente os padrdes de seguranga microbiologica
previstos na Resolugdo ANVISA RDC n° 724/2022 e na Instru¢do Normativa IN n°
161/2022.

2.5. Microscépicas (Sujidades e Matérias Estranhas)

O fermentado acético devera ser preparado a partir de mosto limpo, estritamente isento de
matéria terrosa, detritos animais ou vegetais e de qualquer indicagdo de infestacao,
respeitando os limites e requisitos de higiene estabelecidos na Resolugdo ANVISA RDC
n® 623/2022.

2.6. Toxicologicas e Aditivos

E permitido o uso apenas de aditivos autorizados para a categoria de fermentados acéticos,
respeitando com rigor os limites dispostos na Resolugdo ANVISA RDC n°® 778/2023 ¢ na
Instrugdo Normativa IN n® 211/2023. Fica expressamente vedada a utilizagao de
aromatizantes sintéticos ou qualquer aditivo que descaracterize a pureza natural do
produto.

2.7. Prazo de Validade e Condicées de Recebimento

O prazo de validade minimo do produto devera ser de 12 (doze) meses, contados a partir
da data de entrega.

2.7.1. Somente sera recebido o produto cuja data de fabricagdo/envase tenha ocorrido ha,
no maximo, 30 (trinta) dias anteriores a data de entrega nas unidades.

3. EMBALAGEM

3.1. Embalagem Primaria: Recipiente plastico flexivel (garrafa plastica do tipo PET ou
PEAD), inteiramente atdxico, incolor e transparente, resistente a0 manuseio mecanico e
provido de tampa de vedacdo hermética com lacre de seguranga inviolavel (sistema de
rosca ou encaixe de seguranca). Capacidade liquida obrigatoria de 750 ml (setecentos e
cinquenta mililitros).

3.2. Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo ondulado reforcado de alta densidade, com
as abas superiores e inferiores perfeitamente lacradas com fita adesiva plastificada de
seguranca, estruturada para suportar o empilhamento logistico sem deformacdes, com
capacidade exata para 12 (doze) embalagens primarias.

3.3. Critério de Rejeicdo: Sera considerada impropria e sumariamente recusada a caixa ou
garrafa amassada, rasgada, com indicios de vazamento ou deformagdes que exponham o
produto a contaminagdes externas ou comprometam seu armazenamento seguro.

4. ROTULAGEM

4.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com os critérios fixados pela
Instru¢@o Normativa MAPA n°® 6/2012, pelas regras federais vigentes de rotulagem geral e
nutricional da ANVISA (RDC n° 727/2022, RDC n° 429/2020 e IN n° 75/2020) e
normativas metrologicas do INMETRO (Portaria n° 249/2021).

4.2. No rétulo da embalagem primaria deverdo estar impressas, de forma clara, visivel e
indelével, as seguintes informagdes:

Denominagio de venda regulamentada do produto: "VINAGRE DE ALCOOL" ¢ marca
comercial. (Nota: Fica expressamente proibido o uso de termos ndo regulamentados como
"artesanal", "caseiro", "premium", etc.);

Identificac¢do detalhada da origem (Razdo Social, CNPJ, nimero de registro do produto e
do estabelecimento no MAPA, enderego completo do fabricante e a expressdo "Industria
Brasileira");

Data de fabricag@o, prazo ou data de validade (ou vencimento) e numero de identificacdo
do lote;

Lista completa de ingredientes (Alcool etilico potavel de origem agricola fermentado e
4gua potavel, além de aditivos, se utilizados, discriminando a funcao e o ntimero INS);
Conteudo liquido expresso de forma clara (750 ml);

Instrugdes e condigdes adequadas de armazenamento;
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Alertas compulsorios de gluten e alergénicos (ex: "NAO CONTEM GLUTEN").

5. ENTREGAS E TRANSPORTE

As entregas serdo realizadas de forma parcelada, conforme solicitagdes e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgdo Gestor.

Transporte: O transporte devera ser realizado em veiculo fechado, totalmente limpo, seco,
livre de odores, poeira ou umidade. Fica proibido o transporte compartilhado com
produtos quimicos, combustiveis ou qualquer carga contaminante que coloque em risco a
integridade das embalagens plésticas. Os funcionarios responsaveis pela descarga deverdo
apresentar-se devidamente uniformizados e identificados.

Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos, contados a
partir do recebimento do pedido/ordem de fornecimento.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades semanais serdo determinadas pelo Orgdo Gestor de acordo com suas
necessidades e a sazonalidade. Os pedidos formais serdo comunicados via e-mail
institucional ou canal oficial da Administragdo.

25

KG

600

QUELJO MUCARELA EM PECA

1. DESCRICAO DO OBJETO

Queijo maturado que se obtém por coagulagio do leite pasteurizado por meio de coalho
e/ou outras enzimas coagulantes apropriadas, complementada pela acdo de bactérias
lacticas especificas.

e Caracteristicas Fisicas e Sensoriais: Massa filada, elastica, de consisténcia semidura a
suave, com sabor suave a proprio, coloragdo esbranquicada a levemente amarelada,
homogénea.

e Regulamentagdo: O produto deve estar em estrita conformidade com os Padrdes de
Identidade e Qualidade estabelecidos pela Instrugdo Normativa MAPA n° 68/2006 e pelo
Decreto Federal n° 9.013/2017 (RIISPOA). O queijo deve apresentar-se livre de parasitas,
sujidades ou qualquer substancia contaminante macro ou microscopica.

2. PESO E APRESENTACAO

O produto devera ser fornecido em formato de pegas inteiras uniformes, com peso liquido
de aproximadamente 4 kg (quatro quilos) por unidade.

3. PRAZO DE VALIDADE E ARMAZENAMENTO

3.1. O prazo de validade minimo do produto devera ser de 4 (quatro) meses, contados a
partir da data de entrega nas unidades.

3.2. Condicdes de Armazenamento e Conservacdo: O produto em sua embalagem fechada
deve ser mantido estritamente sob refrigeracdo continua em temperatura de até 7°C (ou
conforme recomendagio especifica do fabricante, desde que nunca submetido ao
congelamento).

3.3. A critério do Setor de Nutri¢cdo Escolar do Municipio de Santa Rosa de Viterbo,
poderdo ser aceitos produtos com data de fabricagdo com periodo diverso do estabelecido
no momento da entrega, desde que a empresa contratada solicite autoriza¢do por escrito
antes da elaborag@o da programagdo de entrega. Tal solicitagdo sera avaliada formalmente
pela equipe técnica de Nutricao, levando-se em consideragdo o cronograma previsto para
utilizagdo do alimento, desde que ndo cause nenhum transtorno ou risco ao atendimento
prestado as unidades escolares.

4. EMBALAGEM

4.1. Embalagem Primaria: Filme plastico flexivel termoformado com fundo transparente
(permitindo a perfeita visualizagdo da pega) e tampa impressa, ou embalagem plastica
termoencolhivel selada a vacuo. O material deve ser inteiramente atoxico e aprovado para
contato direto com alimentos gordurosos e refrigerados, de acordo com a Resolugéo
ANVISA RDC n° 912/2024. Deve ser hermeticamente vedada, sem presenga de ar interno
residual excessivo, livre de perfuragdes, rasgos ou acimulo de soro livre na superficie.
Peso liquido aproximado de 4 kg por peca.

4.2. Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo ondulado reforcado, altamente resistente a
impactos mecanicos e a umidade gerada pelas condi¢des de estocagem em camara
fria/refrigerada. As abas superiores e inferiores devem ser perfeitamente lacradas com fita
adesiva de seguranca plastificada. A caixa deve possuir estrutura adequada para suportar o
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empilhamento recomendado pelo fabricante, garantindo a integridade fisica e sanitaria do
produto durante todo o seu periodo de validade.

5. ROTULAGEM E INSPECAO SANITARIA

5.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as normas gerais de
rotulagem da ANVISA (RDC n° 727/2022, RDC n° 429/2020 e IN n° 75/2020), com as
normativas metrologicas do INMETRO (Portaria n® 249/2021) e regulamentos técnicos do
MAPA.

5.2. Nos rotulos das embalagens (primaria e secundaria), deverdo estar impressas, de
forma perfeitamente clara, legivel e indelével, as seguintes informagdes obrigatérias:
1.Denominag¢ao de venda regulamentada do produto (Queijo Mussarela) e marca
comercial;

2.Identificagdo completa da origem (Razao Social, CNPJ, endereco completo do fabricante
e a expressdo "Industria Brasileira");

3.Data de fabricagédo, prazo ou data de validade (ou vencimento) e nimero de identificag@o
do lote;

4.Lista completa de ingredientes em ordem decrescente de quantidade (Leite pasteurizado,
sal, cloreto de calcio, coagulante e cultivos de bactérias lacticas);

5.Contetdo liquido expresso de forma clara;

6.Instrugdes detalhadas de conservagdo e armazenamento (temperatura maxima de
refrigeracdo);

7.Prazo méximo para consumo e orientagcdes de conservagao apos a abertura da
embalagem primaria;

8.Indicagdo grafica do empilhamento maximo permitido (obrigatorio na embalagem
secundaria);

9.Carimbo oficial e legivel do 6rgdo de inspegdo sanitaria competente: Servigo de
Inspegao Federal (SIF), Servigo de Inspecéo Estadual (SISP/SIE) ou Sistema Brasileiro de
Inspegao de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA);

10. Numero de registro oficial do produto no 6rgdo competente (MAPA);

11. Alertas obrigatorios de alergénicos em letras maitisculas e em negrito: "CONTEM
LEITE" e "CONTEM LACTOSE". "NAO CONTEM GLUTEN".

6. ENTREGAS

As entregas serdo realizadas de forma parcelada, conforme as solicitacdes e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgdo Gestor. A entrega fisica dos lotes nos locais
determinados deverd ser realizada em até 10 (dez) dias corridos, contados a partir da data
de recebimento do pedido/ordem de fornecimento.

7. TRANSPORTE

O transporte devera ser realizado em veiculo totalmente fechado, com bau isotérmico
equipado com unidade de refrigeracdo ativa em perfeito estado de funcionamento. O
veiculo deve apresentar rigorosas condigdes de higiene e manter a temperatura interna
adequada que assegure a manuteng@o do produto refrigerado (maximo de 7°C) durante
todo o trajeto até o momento da descarga. Fica proibido o transporte compartilhado com
produtos quimicos, combustiveis ou qualquer carga incompativel. Os entregadores deverao
apresentar-se devidamente uniformizados e identificados.

8. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades semanais serdo determinadas pelo Orgdo Gestor de acordo com suas
necessidades nutricionais e a sazonalidade do calendéario letivo. Os pedidos formais serdo
comunicados oficialmente via e-mail institucional ou canal oficial da Administragao.

26

KG

1.000

OVO INTEGRAL PASTEURIZADO LiQUlDO

1. DESCRICAO DO OBJETO

Ovo integral pasteurizado liquido, com peso liquido de 1 kg (um quilo), acondicionado em
embalagem cartonada asséptica (tipo Tetra Pak / SIG Combibloc). Produto fabricado a
partir de ovos frescos de galinha (Gallus gallus), selecionados, lavados, submetidos a
quebra mecanica, filtrados e eficientemente pasteurizados por processo térmico adequado
para eliminag@o de patdgenos (em especial a Salmonella sp.), sem alterag@o de suas
propriedades funcionais nativas.
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Composi¢io: 100% Ovo integral, sendo RIGOROSAMENTE PROIBIDA A ADICAO DE
CONSERVANTES QUIMICOS, CORANTES, AGUA OU QUALQUER OUTRO
INGREDIENTE ADICIONAL.

Caracteristicas Fisicas: Liquido homogéneo, levemente viscoso, de coloracdo amarela
caracteristica, livre de pedagos de casca, membranas, chalazas ou corpos estranhos.
Rendimento padrao: 1 kg de produto liquido equivale a aproximadamente 20 ovos inteiros
in natura médios de 50g.

Regulamentagdo: O produto deve atender estritamente aos parametros fixados na Portaria
MAPA/SDA n° 728/2022 (RTIQ de Ovo Integral Pasteurizado), na Portaria MAPA/SDA
n°® 1.179/2024 e no Decreto Federal n® 9.013/2017 (RIISPOA).

2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS E SANITARIAS

Aspecto: Liquido uniforme e livre de separagdo de fases acentuada.

Cor: Amarela caracteristica.

Odor e Sabor: Proprios e caracteristicos de ovo fresco, com estrita auséncia de sabores ou
odores estranhos (como azedo, podridao ou mofo).

Microbiologia: O lote deve atender integralmente aos limites e critérios microbiologicos
de seguranca alimentar estabelecidos pela Resolu¢do ANVISA RDC n° 724/2022,
Instrugdo Normativa IN n° 161/2022 e Anexo II da Portaria MAPA n°® 728/2022 (com foco
na auséncia de Salmonella sp. e controle de Staphylococcus aureus).

3. PRAZO DE VALIDADE E CONDICOES DE RECEBIMENTO

3.1. O produto devera apresentar prazo de validade residual minimo de 30 (trinta) dias no
ato da entrega na unidade consumidora.

3.2. Somente sera recebido o lote cujo processamento e envase na industria tenha ocorrido
ha, no maximo, 20 (vinte) dias anteriores a data da entrega.

3.3. A critério do Setor de Nutri¢do Escolar do Municipio de Santa Rosa de Viterbo,
poderdo ser aceitos produtos com data de fabricagdo com periodo diverso do estabelecido
no momento da entrega, desde que a empresa contratada solicite autoriza¢do por escrito
antes da elaborag@o da programag@o de entrega. Tal solicitagdo sera avaliada formalmente
pela equipe técnica de Nutri¢do, levando-se em consideragdo o cronograma previsto para
utilizagdo do alimento, desde que ndo cause nenhum transtorno ou risco ao atendimento
prestado as unidades escolares.

4. EMBALAGEM E LOGISTICA

4.1. Embalagem Primaria: Embalagem cartonada asséptica multilaminada de formato
rigido (tipo Tetra Pak / SIG Combibloc ou equivalente tecnoldgico), hermeticamente
fechada, atoxica, impermedvel a gases e luz, garantindo a protecdo e integridade estéril do
produto. Contetdo liquido obrigatério de 1 kg (ou 1 litro) por unidade.

4.2. Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo ondulado refor¢ado, estruturada e resistente
a umidade gerada pelas condi¢des logisticas de refrigeragdo. As abas superiores e
inferiores devem ser totalmente lacradas com fita adesiva plastificada de seguranga para
garantir a inviolabilidade da carga. Capacidade padrdo para 12 (doze) unidades primarias.
4.3. Rejeigdo: Embalagens primdrias estufadas, amassadas, com vazamento de liquido ou
caixas secunddrias rasgadas e deformadas serdo sumariamente recusadas no ato do
recebimento.

5. ROTULAGEM E INSPECAO

5.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as normas gerais de
rotulagem da ANVISA (RDC n° 727/2022, RDC n° 429/2020 e IN n° 75/2020), com as
normativas metrologicas do INMETRO (Portaria n® 249/2021) e critérios de rotulagem do
MAPA.

5.2. No rotulo da embalagem primaria deverdo estar impressas, de forma perfeitamente
clara, legivel e indelével, as seguintes informagdes:

1.Denominagdo de venda regulamentada do produto: "Ovo Integral Pasteurizado" e marca
comercial;

2.1dentificacdo completa da origem (Razdo Social, CNPJ, endereco completo do
fabricante e a expressao "Industria Brasileira");

3.Data de fabricagdo, prazo ou data de validade (ou vencimento) e nimero de
identificacdo do lote;

4.Lista de ingredientes (Ovo integral);
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5.Conteudo liquido expresso de forma clara (1 kg);

6.Instrucdes detalhadas de conservagdo (Manter sob refrigeracéo) e orientagdes/prazo
maximo para consumo apos a abertura da embalagem;

7.Carimbo oficial e legivel do 6rgdo de inspecdo sanitaria competente: Servigo de
Inspecao Federal (SIF), Servigo de Inspecéo Estadual (SISP/SIE) ou Sistema Brasileiro de
Inspegao de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA);

8.Numero de registro oficial do produto no 6rgao competente (MAPA);

9. Alertas compulsérios de alergénicos em letras maitisculas e em negrito: "ALERGICOS:
CONTEM OVO". "NAO CONTEM GLUTEN".

6. ENTREGAS E TRANSPORTE

As entregas serdo realizadas de forma parcelada, conforme solicitagcdes e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgéo Gestor. A entrega fisica devera ser realizada em até 10
(dez) dias corridos, contados a partir do recebimento da ordem de fornecimento.
Transporte: O transporte rodoviario deve ser realizado obrigatoriamente em veiculo
fechado com bau isotérmico provido de unidade frigorifica/refrigeragdo ativa em perfeito
estado de higiene. A temperatura do produto no transporte e ato do recebimento deve ser
mantida de forma continua sob refrigeragdo estavel ndo superior a 5°C, atendendo com
rigor ao disposto no Artigo 55 da Portaria MAPA/SDA n° 1.179/2024. Os entregadores
devem apresentar-se uniformizados e devidamente identificados.

7. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades semanais serdo determinadas pelo Orgdo Gestor de acordo com suas
necessidades nutricionais e a sazonalidade do calendéario letivo. Os pedidos formais serdo
comunicados oficialmente via e-mail institucional ou canal oficial da Administragao.

27

KG

500

PRESUNTO COZIDO EM PECA (TIPO MAGRO)

1. DESCRICAO DO OBJETO

Produto carneo industrializado, obtido exclusivamente a partir de cortes integros de
massas musculares do membro posterior de suinos (pernil suino), desossado, curado,
cozido e ndo defumado.

Caracteristicas ¢ Padrdes Fisico-Quimicos: O produto deve apresentar coloragdo rosada
homogénea caracteristica, textura compacta e fatiavel, sabor e aroma proprios e suaves.
Deve atender rigorosamente aos novos parametros fixados pela Portaria MAPA/SDA n°
765/2023 (e suas atualizagdes, como a Portaria MAPA n° 1.092/2024), apresentando o teor
de proteina minima de 14% (quatorze por cento) e quantidade maxima de colageno
limitada a 25% da proteina total.

Restri¢des: O produto deve estar em estrita conformidade com o Decreto Federal n°
9.013/2017 (RIISPOA), devendo apresentar-se inteiramente livre de parasitas, sujidades
ou quaisquer substancias contaminantes que possam alterar ou ocultar alteragdoes no
alimento.

2. PESO E APRESENTACAO

O produto devera ser fornecido em formato de pegas inteiras e uniformes, com peso
liquido de aproximadamente 4 kg (quatro quilos) por unidade.

3. PRAZO DE VALIDADE E ARMAZENAMENTO

3.1. O prazo de validade minimo do produto devera ser de 4 (quatro) meses, contados a
partir da data de entrega nas unidades.

3.2. Condicdes de Armazenamento e Conservacao: O produto em sua embalagem original
fechada deve ser mantido estritamente sob refrigera¢do continua em temperatura de até
7°C (ou conforme recomendacao especifica do fabricante estampada no rétulo, sendo
terminantemente proibido o congelamento).

3.3. A critério do Setor de Nutri¢do Escolar do Municipio de Santa Rosa de Viterbo,
poderdo ser aceitos produtos com data de fabricagdo com periodo diverso do estabelecido
no momento da entrega, desde que a empresa contratada solicite autoriza¢do por escrito
antes da elaboragdo da programagdo de entrega. Tal solicitagdo sera avaliada formalmente
pela equipe técnica de Nutri¢do, levando-se em considerag¢@o o cronograma previsto para
utilizagdo do alimento, desde que ndo cause nenhum transtorno ou risco ao atendimento
prestado as unidades escolares.
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4. EMBALAGEM E LOGISTICA

4.1. Embalagem Primaria: Filme plastico flexivel termoformado com fundo transparente
(permitindo a perfeita avaliagdo visual da pega) e tampa impressa, ou saco plastico
termoencolhivel de alta barreira, hermeticamente selado a vacuo. O material deve ser
inteiramente atoxico e aprovado para contato direto com alimentos carneos e refrigerados,
de acordo com a Resolugdo ANVISA RDC n° 912/2024. Deve apresentar selagem perfeita,
sem bolhas de ar internas excessivas ou acumulo anormal de liquido livre na superficie.
Peso liquido aproximado de 4 kg por peca.

4.2. Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo ondulado reforcado, estruturada para
suportar impactos mecanicos ¢ a umidade natural decorrente da estocagem em camara
fria/refrigerada. As abas superiores e inferiores devem ser perfeitamente lacradas com fita
adesiva de seguranga plastificada. A estrutura da caixa deve ser adequada para o
empilhamento recomendado pelo fabricante, garantindo a integridade fisica e sanitéaria das
pecas durante todo o periodo de validade.

5. ROTULAGEM E INSPECAO SANITARIA

5.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as normas gerais de
rotulagem da ANVISA (RDC n° 727/2022, RDC n° 429/2020 e IN n° 75/2020), com as
normativas metrologicas do INMETRO (Portaria n°® 249/2021) e regulamentos especificos
do MAPA.

5.2. Nos rotulos das embalagens (primaria e secundaria), deverdo estar impressas, de
forma perfeitamente clara, legivel e indelével, as seguintes informagdes obrigatorias:

1. Denominagao de venda regulamentada do produto (Presunto Cozido) e marca
comercial;

2. Identificagdo completa da origem (Razdo Social, CNPJ, enderego completo do
fabricante e a expressdo "Industria Brasileira");

3. Data de fabricagdo, prazo ou data de validade (ou vencimento) e nimero de
identificagdo do lote;

4. Lista completa de ingredientes em ordem decrescente de quantidade (Pernil suino, agua,
sal, aditivos estabilizantes, antioxidantes e conservantes fixados pela legislagdo de aditivos
vigentes);

5. Conteudo liquido expresso de forma clara;

6. Instrucdes detalhadas de conservacdo e armazenamento (temperatura maxima de
refrigeracao);

7. Prazo maximo para consumo e orienta¢des de conservacao apds a abertura da
embalagem primaria;

8. Indicagdo grafica do empilhamento maximo permitido (obrigatdrio na embalagem
secundaria);

9. Carimbo oficial e legivel do 6rgdo de inspegdo sanitaria competente: Servigo de
Inspecao Federal (SIF), Servigo de Inspecdo Estadual (SISP/SIE) ou Sistema Brasileiro de
Inspegao de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA);

10. Ntimero de registro oficial do produto no 6rgdo competente (MAPA);

11. Alerta compulsério sobre gliiten e alergénicos: "NAO CONTEM GLUTEN" (ou
conforme composigdo especifica do fabricante). "ALERGICOS: PODE CONTER..." (se
aplicavel por contaminagdo cruzada na fabrica).

6. ENTREGAS

As entregas serdo realizadas de forma parcelada, conforme as solicitacdes e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgdo Gestor. A entrega fisica dos lotes nos locais
determinados devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos, contados a partir da data
de recebimento do pedido/ordem de fornecimento.

7. TRANSPORTE

O transporte devera ser realizado em veiculo totalmente fechado, com bau isotérmico
equipado com unidade de refrigeracdo ativa em perfeito estado de funcionamento e
higienizacdo. O veiculo deve manter a temperatura interna adequada que assegure a
manutencdo da cadeia do frio do produto refrigerado (maximo de 7°C) até o momento da
descarga. Fica proibido o transporte compartilhado com produtos quimicos, combustiveis
ou qualquer carga contaminante. Os entregadores deverao apresentar-se devidamente
uniformizados e identificados.




Prefeitura Municipal de Santa Rosa de Viterho

Rua Sete de Setembro, 398 - Centro - Santa Rosa de Viterbo - Estado de Sao Paulo

Caixa Postal 91 - PABX (16) 3954-8800 - Fax(16) 3954-8811 - CEP 14270-000
CNPJ 45.368.545/0001-93
URL: http:\\www.santarosa.sp.gov.br - e-mail: prefeitura@santarosa.sp.gov.br

8. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades semanais serdo determinadas pelo Orgdo Gestor de acordo com suas
necessidades nutricionais e a sazonalidade do calendario letivo. Os pedidos formais serdo
comunicados oficialmente via e-mail institucional ou canal oficial da Administragao.

28

800

SUCO DE LARANJA INTEGRAL (100% SUCO)

1. DESCRICAO DO OBJETO

Suco de laranja integral, obtido exclusivamente a partir da parte comestivel de laranjas
(Citrus sinensis) maduras e sadias, por meio de processos tecnologicos adequados. O
produto deve ser 100% SUCO, SENDO RIGOROSAMENTE PROIBIDA A ADICAO DE
AGUA (NAO RECONSTITUIDO), ACUCARES, CORANTES OU QUAISQUER
CONSERVANTES QUIMICOS ARTIFICIAIS. Bebida nio fermentada e ndo alcodlica,
pasteurizada, totalmente isenta de materiais estranhos ou impréprios ao produto. O
produto devera estar em plena conformidade com os Padroes de Identidade e Qualidade
(PIQ) do Ministério da Agricultura e Pecuaria (MAPA) e diretrizes da ANVISA vigentes.
2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. Gerais e Sensoriais

O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado ¢ conservado
em condigdes que garantam a sua estabilidade biologica e integridade. Deve atender a
Instrucdo Normativa MAPA n° 14/2018 ¢ ao Decreto Federal n® 6.871/2009.

Aspecto: Liquido opaco, podendo apresentar polpa natural em suspensdo caracteristica da
fruta.

Cor: Amarela a amarelo-alaranjada, caracteristica da variedade da fruta processada, sem
oxidagdes ou descoloragdes anormais.

Odor e Sabor: Préoprios, marcantes e citricos da laranja madura, sem notas de fermentacao
acética/alcodlica, mofo ou sabores cozidos excessivos.

2.2. Microbioldgicas

O produto devera cumprir rigorosamente os critérios e limites microbiologicos para sucos
estabelecidos pela Resolugdo ANVISA RDC n° 724/2022 e pela Instrugdo Normativa IN
n°® 161/2022:

Salmonella sp.: Auséncia em 25g.

Contagem de coliformes e microrganismos deterioradores (bolores e leveduras)
estritamente dentro dos limites maximos de seguranca higiénica fixados pelas normas
vigentes.

2.3. Microscépicas (Sujidades e Matérias Estranhas)

Estrita auséncia de sujidades, parasitas e larvas. Os limites microscopicos para fragmentos
e acaros da fruta decorrentes do campo devem atender estritamente a Resolugao ANVISA
RDC n® 623/2022.

2.4. Prazo de Validade e Condicoes de Recebimento

O prazo de validade minimo do produto devera ser de 60 (sessenta) dias, contados a partir
da data de entrega nas unidades, mantido sob refrigera¢do continua.

2.4.1. Somente sera recebido o produto cujo processamento e envase tenham ocorrido ha,
no maximo, 15 (quinze) dias anteriores a data de entrega nas unidades.

3. EMBALAGEM

3.1. A embalagem primaria do produto devera ser plastica (do tipo PET ou Polietileno
rigido), perfeitamente atdxica, hermeticamente fechada e provida de tampa com lacre
mecénico de seguranga inviolavel. Capacidade liquida obrigatéria de 1 (um) a 2 (dois)
litros, conforme solicitado na ordem de fornecimento.

4. ROTULAGEM

4.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as legislagdes federais
vigentes de rotulagem geral e nutricional (RDC n° 727/2022, RDC n° 429/2020 ¢ IN n°
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75/2020 da ANVISA), normativas do INMETRO (Portaria n® 249/2021) e regras de
registro de bebidas do MAPA.

4.2. No rétulo da embalagem primaria deverao constar, de forma clara, visivel e indelével,
as seguintes informagdes obrigatorias:

Denominagdo de venda expressa e clara: "SUCO DE LARANJA INTEGRAL" ¢ marca
comercial;

Expressio obrigatoria em destaque: "100% SUCO" ¢ "SEM ADICAO DE ACUCAR" (ou
"Sem adigdo de agticares", conforme regras de rotulagem nutricional frontal);
Identificacdo da origem (Razao Social, CNPJ, endereco do fabricante e numero de registro
do produto/estabelecimento no MAPA);

Data de fabricagdo, prazo ou data de validade (ou vencimento) e nimero do lote;

Lista de ingredientes (100% Suco de Laranja Integral);

Conteudo liquido expresso de forma clara (1L ou 2L);

Instrugdes de conservagdo (orientando manter estritamente sob refrigeracdo antes e apds a
abertura da embalagem);

Alertas compulsérios de gluten e alergénicos: ex: "NAO CONTEM GLUTEN".

5. ENTREGAS E TRANSPORTE

As entregas serdo realizadas de forma parcelada, conforme solicitagcdes e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgdo Gestor.

Transporte: O transporte devera ser realizado em veiculo fechado com bat isotérmico e
sistema de refrigerac@o ativa em perfeito estado de funcionamento, garantindo que o
produto seja mantido na temperatura recomendada pelo fabricante durante todo o trajeto.
O veiculo deve estar em condi¢des de higiene adequada e os funcionarios responsaveis
pela descarga deverdo apresentar-se devidamente uniformizados e identificados.

Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos, contados a
partir do recebimento da ordem de fornecimento.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades semanais serdo determinadas pelo Orgio Gestor de acordo com suas
necessidades nutricionais e a sazonalidade. Os pedidos formais serdo comunicados via e-
mail institucional ou canal oficial da Administragao.

29

KG

1.500

ABACAXI

1. Descriciio do objeto:

Abacaxi - Variedade pérola; isento de sujidades, parasitas, larvas e outros materiais
estranhos; fruto procedente de planta sadia, destinado ao consumo “in natura” estar fresca e
com uniformidade no tamanho, aroma, cor e sabor proprios da variedade, possuir grau de
maturagao tal que lhe permita suportar a manipulagdo, o transporte, mantendo a qualidade
ideal para o consumo imediato. Estar isentos de lesdes mecanicas ou provocadas por insetos,
ndo conter substancia terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca,
estarem isentos de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos e residuos de
fertilizantes.

2. Caracteristicas Microbioldgicas:

De acordo com Resolu¢do ANVISA RDC n° 724/2022 e Instru¢do Normativa IN n°
161/2022.

3. Caracteristicas Microscopicas:

Auséncia de sujidades, parasitas e larvas. Deve atender a Resolucdo ANVISA RDC n°
623/2022

4. Entregas:

Serdo de acordo com o pedido do Orgéo Gestor .

Transporte: Deverdo ser realizado em veiculo fechado, em condi¢des de higiene adequada,
com funcionarios devidamente uniformizados.

A entrega devera ser realizada em até 10 dias corridos do dia pedido.

3. Embalagem:

Devera ser entregue condicionado em monoblocos vasados.

Estimativa de consumo: As quantidades semanais serdo determinadas pelo Orgio Gestor de
acordo suas necessidades e sua sazonalidade. Os pedidos serdo comunicados via e-mail.
DISPENSAAPRESENTACAO DE AMOSTRA
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6.000 BANANA PRATA

1. Descricéiio do objeto:
Banana; prata; fruto procedente de planta sadia, destinado ao consumo “in natura”, em
pencas; de primeira; tamanho ¢ coloragdo uniformes; com polpa firme e intacta; devendo
ser bem desenvolvida; sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio ¢ transporte;
ndo conter substancia terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderente a superficie da casca;
estar livres de sujeiras externas como terra aderente; estar livre de residuos de fertilizantes;
acondicionada em caixa de polietileno, pesando aproximadamente 20kgs; e suas condigdes
deverdo estar de acordo com a resolucdo RDC n°® 726/2022.
2. Caracteristicas Microbioldgicas:
De acordo com Resolu¢do ANVISA RDC n° 724/2022 e Instru¢do Normativa IN n°
161/2022.
3. Caracteristicas Microscopicas:
Auséncia de sujidades, parasitas e larvas. Deve atender a Resolucdo ANVISA RDC n°
623/2022
4. Entregas:
Serdio de acordo com o pedido do Orgéo Gestor .
Transporte: Deverao ser realizado em veiculo fechado, em condi¢des de higiene adequada,
com funcionarios devidamente uniformizados.
A entrega devera ser realizada em até 10 dias corridos do dia pedido.
5. Embalagem:
Devera ser entregue condicionado em monoblocos vasados.
Estimativa de consumo: As quantidades semanais serdo determinadas pelo Orgio Gestor de
acordo suas necessidades ¢ sua sazonalidade. Os pedidos serdo comunicados via e-mail.
DISPENSAAPRESENTACAO DE AMOSTRA

31 KG 800 CEBOLA
1. DESCRICAO DO OBJETO

E a parte subterranea desenvolvida da determinada planta utilizada como alimento.
Seca, branca, de 1* qualidade, compacta e firme, sem lesdes de origem fisica ou mecanica,
perfuragdes e cortes, tamanho e coloragao uniformes, isento de sujidades, parasitas e larvas.
2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1.GERAIS:

Cebola de otima qualidade, sem defeitos, suficientemente desenvolvidos, com aspecto
aroma e sabor tipicos da variedade e uniformidade no tamanho e cor. Nao serao permitidas
rachaduras, perfuragdes e cortes.

A cebola propria para o consumo devera ser procedente de espécimes vegetais genuinos e
sdos e satisfazer as seguintes condi¢des minimas: estar isentos de umidade externa anormal,
odor e sabor estranhos; estar livres de residuos de fertilizantes.

2.2. ORGANOLEPTICAS:

- Aspecto, cor, odor e sabor proprios.

2.3.MICROBIOLOGICAS:

De acordo com Resolu¢do ANVISA RDC n° 724/2022 e Instru¢do Normativa IN n°
161/2022.

2.4, MICROSCOPICAS:

Auséncia de sujidades, parasitas e larvas. Deve atender a Resolugdo ANVISA RDC n°
623/2022

3. EMBALAGEM -

Devera ser entregue condicionado em monoblocos vasados. embalagem sub multipla de
1,00 x 1,20m; e suas condigdes deverao estar de acordo com a instrugdo Normativa Conjunta
09/02 (sarc, Anvisa, Inmetro), Rdc 12/01 e alteragdes posteriores

4. ENTREGAS:

Serdo de acordo com o pedido do Orgo Gestor .

Transporte: Deverao ser realizado em veiculo fechado, em condi¢des de higiene adequada,
com funcionarios devidamente uniformizados.

A entrega devera ser realizada em até 10 dias corridos do dia pedido.
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5. ESTIMATIVA DE CONSUMO: As quantidades semanais serdo determinadas pelo
Orgio Gestor de acordo suas necessidades e sua sazonalidade. Os pedidos serdo comunicados
via e-mail.

DISPENSAAPRESENTACAO DE AMOSTRA

32

KG

1.000

REPOLHO

1. Descricdo do objeto:

Repolho; verde, cabega arredondada; peso por unidade menor que 1,7kg; apresentando
coloragdo das folhas verde e textura lisa; deverd apresentar homogeneidade visual de
tamanho e coloragdo; ndo apresentar os defeitos como: ferimento, podridao, dano por praga;
proprias para o consumo ,devendo ser procedentes de culturas sadias, serem de colheita
recente, apresentando grau ideal no desenvolvimento do tamanho ,aroma, cor e sabor que
sdo proprios da variedade. Isenta de terra aderente, umidade anormal, odores e sabores
estranhos.

Deverao estar de acordo com a Instru¢do Normativa Conjunta 09/02 (Sarc, Anvisa, Inmetro)
Rdc 12/01 e alteragdes posteriores; produto sujeito a verificagdo no ato da entrega aos
procedimentos administrativos determinados pela Anvisa.

2. Caracteristicas Microbioldgicas:

De acordo com Resolugdo ANVISA RDC n° 724/2022 e Instru¢do Normativa IN n°
161/2022.

3. Caracteristicas Microscopicas:

Auséncia de sujidades, parasitas e larvas. Deve atender a Resolucdo ANVISA RDC n°
623/2022

4. Entregas:

Serdo de acordo com o pedido do Orgdo Gestor .

Transporte: Deverdo ser realizado em veiculo fechado, em condi¢des de higiene adequada,
com funcionarios devidamente uniformizados.

A entrega devera ser realizada em até 10 dias corridos do dia pedido.

3. Embalagem:

Devera ser entregue condicionado em monoblocos vasados.

6.Estimativa de consumo: As quantidades semanais serdo determinadas pelo Orgio Gestor
de acordo suas necessidades e sua sazonalidade. Os pedidos serdo comunicados via e-mail.
DISPENSAAPRESENTACAO DE AMOSTRA

33

KG

10.000

CARNE BOVINA PATINHO MOIDA CONGELADA (IQF)

1.DESCRICAO DO OBJETO

Carne bovina moida congelada pelo método IQF (Individually Quick Frozen), obtida a
partir do corte primario Patinho, proveniente exclusivamente de massas musculares
esqueléticas de bovinos sadios, abatidos sob rigorosa e obrigatoria inspegdo veterinaria
oficial.

e Padrio de Congelamento e Apresentacao: O produto deve ser congelado de forma rapida
e individualizada através da tecnologia IQF, apresentando-se de forma inteiramente
granulada, solta e fracionada dentro da embalagem, sendo expressamente proibido o
fornecimento de carne moida congelada em blocos compactos, placas ou massas
uniformes prensadas.

e Padrdo de Limpeza e Aparagem: O produto deve passar por processo de aparagem
completa antes da moagem, com a eliminacao total de excessos de gordura, cartilagens,
0ss0s, sebo, ganglios e apresentar o limite maximo de 3% (trés por cento) de aponevroses
(tenddes/nervos).

e Teor de Gordura: O produto final deve conter o teor maximo de 10% (dez por cento) de
gordura isolada, caracteristico do corte Patinho bem limpo.

e Restrigdes Absolutas: E terminantemente proibida a utilizagdo de Carne Mecanicamente
Separada (CMS), raspas de ossos, miudos, tecidos inferiores, bem como a adi¢do de agua,
sal, corantes, conservantes, amidos, proteinas vegetais (soja) ou qualquer outro
aditivo/ingrediente. O produto deve estar em estrita conformidade com a Portaria MAPA
n°® 664/2022 e com o Decreto Federal n® 9.013/2017 (RIISPOA). Deve apresentar-se
inteiramente livre de parasitas, cisticercos ou de qualquer substancia contaminante que

possa alterar ou encobrir altera¢des no alimento.
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2. PESO E APRESENTACAO

O produto devera ser fornecido acondicionado em embalagens com peso liquido de 2 kg
(dois quilos).

3. PRAZO DE VALIDADE E ARMAZENAMENTO

3.1. O prazo de validade minimo do produto devera ser de 12 (doze) meses, contados a
partir da data de fabricagao.

3.2. Condicdes de Armazenamento e Conservagao: O produto deve ser mantido e
conservado sob congelamento estrito, em temperatura de -12°C a -18°C (ou mais fria), ndo
sendo permitidas oscilagdes térmicas que provoquem o descongelamento parcial da carne.
3.3. A critério do Setor de Nutrigdo Escolar do Municipio de Santa Rosa de Viterbo,
poderao ser aceitos produtos com data de fabricagcdo com periodo diverso do estabelecido
no momento da entrega, desde que a empresa contratada solicite autoriza¢do por escrito
antes da elaborag@o da programagdo de entrega. Tal solicitagdo sera avaliada formalmente
pela equipe técnica de Nutrigdo, levando-se em consideragdo o cronograma previsto para
utilizagdo do alimento, desde que ndo cause nenhum transtorno ou risco ao atendimento
prestado as unidades escolares.

4. EMBALAGEM

4.1. Embalagem Primaria: Saco de polietileno flexivel de alta densidade, multicamadas,
inteiramente atdxico, proprio e aprovado para contato direto com alimentos congelados de
acordo com a Resolu¢ao ANVISA RDC n° 912/2024 e normas complementares. Deve ser
hermeticamente termossoldado na base e na boca, com selagem perfeita a quente,
estritamente livre de perfuracdes, rasgos, microfuros ou vazamentos, sendo altamente
resistente ao manuseio logistico e estocagem em baixas temperaturas. Peso liquido
obrigatorio de 2 kg (dois quilos).

4.2. Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo ondulado refor¢ado, altamente resistente a
impactos mecanicos ¢ a umidade gerada pelas condi¢des de estocagem em cdmara
congelada. As abas superiores ¢ inferiores devem ser perfeitamente lacradas com fita
adesiva de seguranga plastificada. A caixa deve possuir estrutura adequada para suportar o
empilhamento maximo recomendado pelo fabricante, garantindo a integridade fisica e
sanitaria do produto durante todo o seu periodo de validade.

5. ROTULAGEM E INSPECAO SANITARIA

5.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as normas gerais de
rotulagem da ANVISA (RDC n° 727/2022, RDC n° 429/2020 e IN n° 75/2020), com as
normativas metrologicas do INMETRO (Portaria n® 249/2021) e com as exigéncias
especificas da Portaria MAPA n° 664/2022.

5.2. Nos rotulos das embalagens (primaria e secundaria), deverdo estar impressas, de
forma perfeitamente clara, legivel e indelével, as seguintes informagdes obrigatorias:

1. Denominagdo de venda regulamentada do produto contendo obrigatoriamente o nome
do corte: "Carne Bovina de Patinho Moida Congelada" e marca comercial;

2. Identificacdo completa da origem (Razdo Social, CNPJ, endereco completo do
fabricante e a expressao "Industria Brasileira");

3. Data de fabricagdo, prazo ou data de validade (ou vencimento) e nimero de
identificacdo do lote;

4. Lista de ingredientes (100% Carne Bovina de Patinho);

5. Contetido liquido expresso de forma clara (2 kg);

6. Instrugdes detalhadas de conservagdo e armazenamento (temperatura ideal de
congelamento);

7.Prazo maximo para consumo e orientacdes de conservagao apods a abertura da
embalagem primaria;

8. Indicagdo grafica do empilhamento maximo permitido (obrigatorio na embalagem
secundaria);

9. Carimbo oficial e legivel do 6rgdo de inspecdo sanitaria competente: Servigo de
Inspec¢ao Federal (SIF), Servigo de Inspecdo Estadual (SISP/SIE) ou Sistema Brasileiro de
Inspecao de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA);

10. Numero de registro oficial do produto no 6rgao competente (MAPA);

11. Alerta obrigatério sobre o gluten: "NAO CONTEM GLUTEN" (em letras maitisculas
€ em negrito).
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6. ENTREGAS

As entregas serdo realizadas de forma parcelada, conforme as solicitagdes e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgdo Gestor. A entrega fisica dos lotes nos locais
determinados devera ser integralmente realizada em até 10 (dez) dias corridos, contados a
partir da data de recebimento do pedido/ordem de fornecimento.

7. TRANSPORTE

O transporte devera ser realizado em veiculo totalmente fechado, com bau isotérmico
equipado com unidade de refrigeracdo/congelamento ativa em perfeito estado de
funcionamento. O veiculo deve apresentar rigorosas condi¢des de higiene e manter a
temperatura interna adequada que assegure a manutencao do produto congelado (minimo
de -12°C) durante todo o trajeto até o momento da descarga. Fica proibido o transporte
compartilhado com produtos quimicos, combustiveis ou qualquer carga incompativel. Os
funcionarios responsaveis pela entrega e descarga deverdo apresentar-se devidamente
uniformizados, com calgados fechados e identificados.

8. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades periodicas serdo determinadas pelo Orgao Gestor de acordo com suas
necessidades nutricionais e a sazonalidade do calendario escolar. Os pedidos formais e
ordens de fornecimento serdo comunicados oficialmente via e-mail institucional ou canal
oficial da Administracao.
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400

MILHO VERDE EM CONSERVA (SEM ADICAO DE SAL E CONSERVANTES)
1. DESCRICAO DO OBJETO

Produto preparado com graos inteiros de milho verde (Zea mays L.), enlatado ou
acondicionado em saché hermético, imerso em agua de cobertura. O produto devera
apresentar tamanho, formato e coloragdo amarelas uniformes e caracteristicos. PRODUTO
SEM ADICAO DE SODIO (SAL DE COZINHA), ACUCARES OU QUAISQUER
CONSERVANTES INTENCIONALIS. Ingredientes obrigatorios: milho verde em graos e
agua potavel. O produto devera estar em plena conformidade com as legislagdes federais
vigentes.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. Gerais

O milho verde em conserva devera ser preparado a partir de matérias-primas sas, limpas,
em estagio ideal de maturacao fisioldgica, isentas de matéria terrosa, pedras, parasitas
ativos ou em qualquer estagio de desenvolvimento, detritos, pedacos de sabugo, cascas,
estilo-estigmas (cabelo de milho), residuos de outros vegetais e demais materiais estranhos
ao produto. Os graos devem ter tamanhos e formas regulares, apresentando estrita auséncia
ou conformidade dentro dos limites regulamentares para unidades severamente
manchadas, descoloridas ou esmagadas. O produto deve seguir rigorosamente as Boas
Praticas de Fabricagdo e os Padrdes de Identidade estipulados na Resolugdo ANVISA
RDC n® 713/2022 (ou norma subsequente que venha a sucedé-la).

2.2. Sensorial (Organoléptica)

Aspecto: Graos inteiros de milho imersos em liquido de cobertura ligeiramente turvo,
proprio do amido do ingrediente.

Cor: Amarela, tipica do produto e uniforme em todo o lote.

Odor e Sabor: Proprios e caracteristicos de milho verde cozido, sem apresentar sabor ou
odor de fermentacdo, mofo, rango, acidez excessiva ou notas metalicas.

2.3. Fisico-Quimicas

Potencial Hidrogenionico (pH): Maior que 4,5 (caracterizando o alimento como de baixa
acidez, o que exige processo rigoroso de esterilizagdo comercial).

Peso Liquido Drenado: O lote entregue deve respeitar estritamente a propor¢ao de massa
declarada no rétulo apo6s o escoamento do liquido de cobertura, conforme regulamentagio
metrologica vigente.

2.4. Microbioldgicas e Estabilidade Comercial

Por tratar-se de alimento de baixa acidez envasado em embalagem hermética, o produto
deve cumprir integralmente as exigéncias de esterilidade comercial previstas na Resolucao
ANVISA RDC n° 724/2022 e na Instrugdo Normativa IN n® 161/2022. Apos teste de
incubacdo termofilica (estabilidade bioldgica), as amostras ndo devem apresentar
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alteragoes fisicas na embalagem (como estufamento ou deformacéo) nem modificagdes
fisico-quimicas ou sensoriais no produto.

2.5. Microscopicas (Sujidades e Matérias Estranhas)

Estrita auséncia de sujidades, parasitas, larvas, dcaros ou detritos macroscopicos. O limite
para fragmentos microscopicos de insetos ou sujidades correlatas decorrentes do campo
deve atender com rigor aos limites maximos tolerados pela Resolugdo ANVISA RDC n°
623/2022.

2.6. Toxicoldgicas

Estrita auséncia de conservantes quimicos aditivados intencionalmente, corantes artificiais
ou residuos de agrotoxicos fora dos limites de segurangca monitorados pela
ANVISA/MAPA.

2.7. Prazo de Validade e Condicoes de Recebimento

O prazo de validade minimo do produto devera ser de 24 (vinte e quatro) meses, contados
a partir da data de entrega.

2.7.1. Somente sera recebido o produto cujo envase/fabricag@o tenha ocorrido ha, no
maximo, 60 (sessenta) dias anteriores a data de entrega.

3. EMBALAGEM

3.1. Embalagem Primaria: tipo saché flexivel (pouch), multicamadas, atéxico,
hermeticamente termosoldado e inviolavel. Capacidade de acondicionamento para 1,5 kg
(um quilo e meio) a 2,0 kg (dois quilos) de peso liquido drenado.

3.2. Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo ondulado reforcado que resista de forma
integra as condicdes rotineiras de empilhamento, manipulagao e transporte logistico, com
as abas superiores e inferiores vedadas com fita adesiva de seguranca.

4. ROTULAGEM

4.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as legislagdes federais
vigentes de rotulagem geral e nutricional (RDC n°® 727/2022, RDC n° 429/2020 ¢ IN n°
75/2020 da ANVISA), bem como as normativas metroloégicas do INMETRO (Portaria n°
249/2021).

4.2. No rétulo da embalagem primaria deverdo estar impressas, de forma clara, visivel e
indelével, as seguintes informagdes obrigatorias:

1. Denominagdo de venda do produto (Milho Verde em Conserva em Graos) e marca;
2.Identificacdo da origem (Razdo Social, CNPJ, enderego completo do fabricante e a
expressao "Industria Brasileira");

3.Data de fabricacao, prazo ou data de validade (ou vencimento) e numero do lote;

4. Lista completa de ingredientes (Milho verde e agua), constando em destaque a auséncia
de sal;

5. Conteudo liquido total e indicagao clara do Peso Drenado (1,5 kg a 2,0 kg);

6. Instrucdes e condi¢des adequadas de armazenamento;

7. Declaragio obrigatoria sobre a presenga ou auséncia de gliten (ex: "NAO CONTEM
GLUTEN").

5. ENTREGAS E TRANSPORTE

As entregas serdo realizadas de forma parcelada, conforme solicitagcdes e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgdo Gestor.

Transporte: O transporte devera ser realizado em veiculo fechado, totalmente limpo, seco,
livre de odores, poeira ou umidade. Fica proibido o transporte compartilhado com
produtos quimicos, combustiveis ou qualquer carga que possa comprometer a integridade
sanitaria ou amassar as latas/sachés. Os funcionarios responsaveis pela descarga deverdo
apresentar-se devidamente uniformizados e identificados.

Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos, contados a
partir do recebimento do pedido/ordem de fornecimento.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades semanais serdo determinadas pelo Orgdo Gestor de acordo com suas
necessidades nutricionais e a sazonalidade do calendéario letivo. Os pedidos formais serdo
comunicados via e-mail institucional ou canal oficial da Administragao.
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1.300

SAL REFINADO EXTRA IODADO
1. DESCRICAO DO OBJETO
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Sal refinado extra, iodado, para uso culindrio e consumo humano direto. O produto deve
ser obtido de fontes naturais, processado tecnicamente por cristalizagao, refino e
purificagdo, adicionado obrigatoriamente de iodo. O produto devera estar em plena
conformidade com as legislagdes federais vigentes.

2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

2.1. Gerais: Sal para consumo humano composto predominantemente por cloreto de sodio
e micronutriente iodo (adicionado na forma de iodato de potassio), atendendo
integralmente ao disposto na Lei Federal n° 6.150/1974 e na Resolucdo ANVISA RDC n°
604/2022. O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e
conservado sob rigorosas condi¢des higiénico-sanitarias que ndo produzam, desenvolvam
ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biologicas que coloquem em risco a saude
do consumidor. Deve ser obedecida integralmente a legislagdo vigente de Boas Praticas de
Fabricacdo para estabelecimentos beneficiadores de sal (Resolugao RDC n° 28/2000).

2.2. Organolépticas

Aspecto: Cristais finos, po uniforme, homogéneo, solto e perfeitamente seco, sem presenga
de umidade compactada, empedramento ou torrdes.

Cor: Branca cristalina, limpida, isenta de manchas escuras ou sujidades visiveis.

Odor e Sabor: Préprios, salgado caracteristico, livre de odores ou sabores estranhos (como
notas quimicas, de mofo ou combustiveis).

2.3. Fisico-Quimicas

O produto deve cumprir os limites de pureza estabelecidos no Decreto Federal n®
75.697/1975 e os critérios de enriquecimento compulsorio:

Teor de Todo: Deve conter teor igual ou superior a 15 mg (quinze miligramas) até o limite
maximo de 45 mg (quarenta e cinco miligramas) de iodo por quilograma de sal, conforme
exigéncia do Artigo 5° da RDC n°® 604/2022.

Umidade: Teor de umidade reduzido, condizente com o padrdo "refinado extra",
garantindo a fluidez do produto.

2.4. Microbioldgicas

O produto devera cumprir rigorosamente os critérios ¢ padrdes estabelecidos na Resolugéo
ANVISA RDC n°® 724/2022 e na Instru¢do Normativa IN n° 161/2022.

2.5. Microscépicas (Sujidades e Matérias Estranhas)

Estrita auséncia de sujidades, parasitas, larvas, fragmentos de insetos ou quaisquer corpos
estranhos macro e microscopicos ao produto, atendendo rigorosamente aos limites
maximos tolerados estabelecidos pela Resolugdo ANVISA RDC n° 623/2022.

2.6. Prazo de Validade e Condicoes de Recebimento

O prazo de validade minimo do produto devera ser de 12 (doze) meses, contados a partir
da data de entrega.

2.6.1. Somente sera recebido o produto cujo empacotamento/fabricagao tenha ocorrido ha,
no maximo, 60 (sessenta) dias anteriores a data de entrega nas unidades.

3. EMBALAGEM

3.1. A embalagem primaria do produto devera ser em saco de polietileno flexivel de alta
densidade, inteiramente atoxico, transparente (permitindo a perfeita conferéncia visual da
pureza do sal), altamente resistente a rasgos ou furos no manuseio mecanico e
perfeitamente hermético e termosoldado. Capacidade liquida obrigatéria de 1 kg (um
quilo).

4. ROTULAGEM

4.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as legislagdes federais
vigentes de rotulagem geral e nutricional (RDC n°® 727/2022, RDC n° 429/2020 ¢ IN n°
75/2020 da ANVISA), bem como as normativas metrologicas do INMETRO (Portaria n°
249/2021).

4.2. No rétulo da embalagem primaria deverdo estar impressas, de forma clara, visivel e
indelével, as seguintes informagdes obrigatdrias:

Denominag¢ao de venda do produto (Sal Refinado Extra Iodado) e marca comercial;
Identificacdo detalhada da origem (Razao Social, CNPJ, enderego completo do fabricante
beneficiador e a expressdo "Industria Brasileira");

Data de fabricagdo, prazo ou data de validade (ou vencimento) e nimero de identificagao
do lote;
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Lista de ingredientes (Cloreto de so6dio, iodato de potassio e aditivos antiumectantes
utilizados, discriminando a fungéo tecnoldgica e o nimero do INS);

Conteudo liquido expresso de forma clara (1 kg);

Instrugodes e condigdes adequadas de armazenamento (ao abrigo da umidade e calor);
Frase obrigatoria de enriquecimento disposta proxima a tabela nutricional: "Este produto é
enriquecido com 15 mg a 45 mg de iodo por quilograma" (Exigéncia da RDC n°
604/2022);

Alertas compulsorios de glaten e alergénicos: ex: "NAO CONTEM GLUTEN".

5. ENTREGAS E TRANSPORTE

As entregas serdo realizadas de forma parcelada, conforme solicitagcdes e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgdo Gestor.

Transporte: O transporte devera ser realizado em veiculo fechado, totalmente limpo, seco,
livre de odores, poeira ou umidade. Fica terminantemente proibido o transporte
compartilhado com produtos quimicos, combustiveis ou qualquer carga liquida que possa
molhar ou contaminar o sal. Os entregadores deverao apresentar-se devidamente
uniformizados e identificados.

Prazo de Entrega: A entrega devera ser realizada em até 10 (dez) dias corridos, contados a
partir do recebimento do pedido/ordem de fornecimento.

6. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades semanais serido determinadas pelo Orgdo Gestor de acordo com suas
necessidades nutricionais e a sazonalidade do calendéario letivo. Os pedidos formais serdo
comunicados via e-mail institucional ou canal oficial da Administragao.
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3.000

ALMONDEGA DE CARNE BOVINA CONGELADA (IQF)

1. DESCRICAO DO OBJETO

Almondega de carne bovina; produto carneo industrializado obtido a partir de carne moida
de bovinos, adicionado de ingredientes e moldado na forma esférica, apresentando peso
unitario padrao de 25g (vinte e cinco gramas). O produto deve ser submetido a
congelamento rapido imediatamente apds a moldagem (IQF).

Composi¢ao e Ingredientes: Carne bovina moida, farinha de rosca, agua potavel e sal de
cozinha (cloreto de s6dio), sendo expressamente proibida a adigdo de qualquer outro
ingrediente, aditivo ou conservante

Restri¢des: Estrita auséncia e ndo adi¢do de corantes artificiais, conservantes quimicos,
real¢adores de sabor (como glutamato monossddico) ou quaisquer outros aditivos
intencionais. O produto deve cumprir integralmente o Regulamento Técnico de Identidade
e Qualidade (RTIQ) fixado pela Instru¢ao Normativa MAPA n° 20/2000.

2. PESO E APRESENTACAO

O produto devera ser fornecido acondicionado em embalagens com peso liquido de 2 kg
(dois quilos).

3. PRAZO DE VALIDADE E ARMAZENAMENTO

3.1. O prazo de validade minimo do produto devera ser de 12 (doze) meses, contados a
partir da data de fabricagao.

3.2. Condicdes de Armazenamento e Conservagao: O produto deve ser mantido e
conservado sob congelamento estrito, em temperatura de -12°C a -18°C (ou mais fria), ndo
sendo permitidas oscilagdes térmicas que provoquem o descongelamento parcial ou
formacdo de grandes cristais de gelo (sinal de perda da cadeia do frio).

3.3. A critério do Setor de Nutrigdo Escolar do Municipio de Santa Rosa de Viterbo,
poderdo ser aceitos produtos com data de fabricagdo com periodo diverso do estabelecido
no momento da entrega, desde que a empresa licitante contratada solicite autorizagdo por
escrito antes da elaboragdo da programagdo de entrega. Tal solicitagdo sera avaliada
formalmente pela equipe técnica de Nutrigdo, levando-se em consideragdo o cronograma
previsto para utilizagdo do alimento, desde que ndo cause nenhum transtorno ou risco ao
atendimento prestado as unidades escolares.

4. EMBALAGEM

4.1. Embalagem Primadria: Saco de polietileno flexivel de alta densidade, multicamadas,
inteiramente atoxico, proprio e aprovado para contato direto com alimentos congelados de
acordo com a Resolu¢ao ANVISA RDC n° 912/2024 e normas complementares. Deve ser
hermeticamente termossoldado na base e na boca, com selagem perfeita, estritamente livre
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de perfuragdes, rasgos, microfuros ou vazamentos, sendo altamente resistente a0 manuseio
logistico e estocagem em baixas temperaturas. Peso liquido obrigatorio de 2 kg (dois
quilos).

4.2. Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo ondulado refor¢ado, altamente resistente a
impactos mecanicos ¢ a umidade gerada pelas condi¢des de estocagem em cdmara
congelada. As abas superiores ¢ inferiores devem ser perfeitamente lacradas com fita
adesiva de seguranca plastificada. A caixa deve possuir estrutura adequada para suportar o
empilhamento méaximo recomendado pelo fabricante, garantindo a integridade fisica e
sanitaria do produto durante todo o seu periodo de validade.

5. ROTULAGEM E INSPECAO SANITARIA

5.1. O produto devera ser rotulado em estrita conformidade com as normas gerais de
rotulagem da ANVISA (RDC n° 727/2022, RDC n° 429/2020 e IN n° 75/2020), com as
normativas metrologicas do INMETRO (Portaria n® 249/2021) e com as exigéncias
especificas do Ministério da Agricultura e Pecuaria (MAPA), conforme o Decreto Federal
n°® 9.013/2017 (RIISPOA).

5.2. Nos rotulos das embalagens (primaria e secundaria), deverdo estar impressas, de
forma perfeitamente clara, legivel e indelével, as seguintes informagdes obrigatorias:
Denominagao de venda regulamentada do produto (Almdéndega de Carne Bovina) e marca
comercial;

Identificacdo completa da origem (Razao Social, CNPJ, endereco completo do fabricante e
a expressao "Industria Brasileira");

Data de fabricagdo, prazo ou data de validade (ou vencimento) e nimero de identificagao
do lote;

Lista completa de ingredientes em ordem decrescente de quantidade (na embalagem
primaria);

Conteudo liquido expresso de forma clara (2 kg);

Instrugdes detalhadas de conservag@o e armazenamento (temperatura ideal de
congelamento);

Prazo maximo para consumo e orientagdes de conservacdo apos a abertura da embalagem
primaria;

Indicag@o gréafica do empilhamento maximo permitido (obrigatorio na embalagem
secundaria);

Carimbo oficial e legivel do 6rgdo de inspe¢do sanitaria competente: Servigo de Inspecao
Federal (SIF), Servico de Inspe¢ao Estadual (SISP/SIE) ou Sistema Brasileiro de Inspecao
de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA);

Numero de registro oficial do produto no 6rgéo competente (MAPA);

Alerta obrigatério sobre o gluten devido a presenga de farinha de rosca: "CONTEM
GLUTEN" (em letras maitisculas e em negrito).

6. ENTREGAS

As entregas serdo realizadas de forma parcelada, conforme as solicitagdes e ordens de
fornecimento emitidas pelo Orgdo Gestor. A entrega fisica dos lotes nos locais
determinados devera ser integralmente realizada em até 10 (dez) dias corridos, contados a
partir da data de recebimento do pedido/ordem de fornecimento.

7. TRANSPORTE

O transporte devera ser realizado em veiculo totalmente fechado, com bau isotérmico
equipado com unidade de refrigeracdo/congelamento ativa em perfeito estado de
funcionamento. O veiculo deve apresentar rigorosas condi¢des de higiene e manter a
temperatura interna adequada que assegure a manutengao do produto congelado (minimo
de -12°C) durante todo o trajeto até o momento da descarga. Fica proibido o transporte
compartilhado com produtos quimicos, combustiveis ou qualquer carga incompativel. Os
funcionarios responsaveis pela entrega e descarga deverdo apresentar-se devidamente
uniformizados, com cal¢ados fechados e identificados.

8. ESTIMATIVA DE CONSUMO

As quantidades periodicas serdo determinadas pelo Orgdo Gestor de acordo com suas
necessidades nutricionais e a sazonalidade do calendario escolar. Os pedidos formais e
ordens de fornecimento serdo comunicados oficialmente via e-mail institucional ou canal
oficial da Administracdo.
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LINGUICA CALABRESA
1. Descricio do Objeto:
Linguiga calabresa defumada. Produto carneo industrializado obtido de carne suina,
adicionado de ingredientes e curado, submetido ao processo de defumagdo. Apresentacdo
em gomos uniformes, consisténcia firme, cor avermelhada caracteristica, sabor e odor
proprios de defumado e condimentado. Livre de sujidades, parasitas e alteragdes
organolépticas. Sujeito a verificagdo no ato da entrega aos procedimentos determinados
pelo MAPA e Anvisa; com prazo de validade minimo de 60 (sessenta) dias a partir da data
de entrega.
2. Caracteristicas do Produto:
o 2.1. Gerais e Fisico-Quimicas: De acordo com a Instru¢do Normativa MAPA n°
04/2000 (RTIQ de Linguica) e normas vigentes.
e 2.2. Organolépticas: Aspecto proprio, textura firme, cor avermelhada, odor e
sabor caracteristicos.
e 2.3. Microbiolégicas: Em conformidade com a RDC n° 724/2022 ¢ IN n°
161/2022 da ANVISA.
e 2.4. Microscopicas: Auséncia de sujidades, larvas e insetos, conforme a RDC n°
623/2022.
3. Embalagem:
e 3.1. Primaria: Embalada a vacuo em filme plastico atoxico, resistente e
hermeticamente selado, com capacidade de 1 kg a 5 kg. Atendendo as RDC n°
56/2012 ¢ RDC n° 839/2023.
e 3.2, Secundaria: Caixa de papeldo ondulado refor¢ado, limpa e resistente.
4. Rotulagem:
Rotulagem segundo a RDC n° 727/2022, RDC n° 429/2020 ¢ IN n° 75/2020. Deve conter:
denominagdo de venda, marca, carimbo do 6rgdo de inspegdo (SIF/SISP/SIM), lote, datas
de fabricagdo/validade, lista de ingredientes e alertas de alergénicos.
5. Entregas e Transporte:
e Transporte: Veiculo fechado com bau refrigerado (temperatura conforme
especificagdo do fabricante), limpo, com funcionarios uniformizados.
e Prazo: Entrega em lote tnico no prazo de até 5 (cinco) dias corridos apds a
solicitacao.
6. Estimativa de Consumo:
Aquisi¢ao em remessa Unica para atendimento pontual das demandas do Encontro de
Folia de Reis. As quantidades exatas serdo especificadas na ordem de fornecimento
emitida pelo Orgdo Gestor.
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CARNE DE SOL
1. Descri¢do do Objeto:
Carne bovina salgada e desidratada (Carne de Sol). Produto obtido de cortes carneos
bovinos de primeira qualidade, submetidos ao processo de salga moderada e dessecagdo
parcial. Aspecto proprio, textura firme, cor avermelhada caracteristica, odor e sabor
proprios. Isenta de ranco, larvas, sujidades e matérias estranhas. Prazo de validade minimo
de 60 (sessenta) dias a partir da data de entrega.
2. Caracteristicas do Produto:

e 2.1. Gerais: Elaborada com matéria-prima sa, livre de ossos e excesso de

gordura.

e 2.2. Microbiolégicas: De acordo com os padroes da RDC n® 724/2022 ¢ IN n°
161/2022.

e 2.3. Microscopicas: Auséncia de sujidades e parasitas, em conformidade com a
RDC n° 623/2022.

3. Embalagem:
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e 3.1. Primaria: Embalagem plastica atoxica embalada a vacuo, transparente,
hermeticamente selada, com capacidade de 1 kg a 2 kg (RDC n° 56/2012 ¢ RDC
n’ 839/2023).
e 3.2. Secundaria: Caixa de papelao reforcado ou fardo pléstico transparente
resistente.
4. Rotulagem:
De acordo com a RDC n° 727/2022, RDC n°® 429/2020 ¢ IN n° 75/2020. Deve conter
carimbo do o6rgdo oficial fiscalizador (SIF, SISP ou SIM), dados do fabricante, lote,
validade, tabela nutricional e informacdes sobre alergénicos.
5. Entregas e Transporte:
e Transporte: Realizado em veiculo refrigerado/isotérmico que garanta a
conservacdo do produto, sob condigdes perfeitas de higiene.
e Prazo: Entrega em lote tnico no prazo de até 5 (cinco) dias corridos apds a
solicitacao.
6. Estimativa de Consumo:
Uso pontual e exclusivo para o Encontro de Folia de Reis, com quantitativo definido em
pedido tnico efetuado pelo Orgdo Gestor.

39 KG 15 BACON
1. Descricao do Objeto:
Bacon defumado (Barriga suina defumada). Produto carneo obtido do corte da parede tora-
abdominal de suinos, curado e defumado. Apresentacao em peca ou fatiado, com
distribui¢@o uniforme de carne e gordura, consisténcia firme, aroma e sabor caracteristicos
de defumado. Livre de sujidades e ranco. Prazo de validade minimo de 60 (sessenta) dias a
partir da data de entrega.
2. Caracteristicas do Produto:
. 2.1. Gerais: De acordo com o Regulamento Técnico de Identidade ¢ Qualidade
(RTIQ) de Bacon (Instrugdo Normativa MAPA n° 21/2000).
. 2.2. Microbiolégicas: Padroes conforme a RDC n°® 724/2022 ¢ IN n°® 161/2022.
. 2.3. Microscopicas: Auséncia de sujidades e matérias estranhas (RDC n°
623/2022).
3. Embalagem:
. 3.1. Priméria: Plastico atdxico resistente, embalado a vacuo, com capacidade de
500g a1 kg.
. 3.2. Secundéria: Caixa de papeldo ondulado limpa e refor¢ada.
4. Rotulagem:
Atender a RDC n° 727/2022, RDC n° 429/2020 ¢ IN n° 75/2020. Deve constar o registro
no 6rgao de inspe¢do sanitaria oficial (SIF/SISP/SIM), dados do fabricante, lote e
validade.
5. Entregas e Transporte:
. Transporte: Veiculo refrigerado em perfeitas condigdes de limpeza.
. Prazo: Entrega inica em até 5 (cinco) dias corridos a partir da emissdo da ordem
de fornecimento.
6. Estimativa de Consumo:
Atendimento de demanda pontual para a realizagdo do Encontro de Folia de Reis,
conforme quantitativo solicitado pelo Orgio Gestor.

40 UN 10 ACHOCOLATADO EM PO

1. Descricdo do Objeto:

Achocolatado em po6 instantaneo. Produto preparado a partir da mistura de cacau em po,
agucares e outros ingredientes culinarios, podendo ser enriquecido com vitaminas e
minerais. Aspecto em pé6 homogéneo, cor castanha caracteristica, aroma e sabor proprios
de chocolate, com boa solubilidade em leite frio ou quente. Livre de umidade anormal,
empedramento, mofo e insetos. Prazo de validade minimo de 10 (dez) meses no ato da
entrega.

2. Caracteristicas do Produto:
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e 2.1. Gerais: De acordo com a RDC n° 263/2005 (produtos de cacau).
e 2.2, Microbiologicas: Conformidade com a RDC n° 724/2022 ¢ IN n° 161/2022.
e 2.3. Microscopicas: Auséncia de insetos, fragmentos e sujidades (RDC n°
623/2022).
3. Embalagem:
e 3.1. Primaria: Pacote em filme flexivel aluminizado ou pote plastico
hermeticamente vedado, atoxico, contendo de 400g a 1 kg.
e 3.2. Secundaria: Caixa de papelao ou fardo plastico resistente.
4. Rotulagem:
Conforme RDC n° 727/2022, RDC n° 429/2020 ¢ IN n° 75/2020. Destaque para presenca
ou auséncia de gluten e alergénicos (ex: derivados de leite e soja).
5. Entregas e Transporte:
e Transporte: Veiculo fechado, seco e protegido de intempéries e odores
estranhos.
e Prazo: A entrega devera ser efetuada em até 10 (dez) dias corridos ap6s a
solicitagdo.
6. Estimativa de Consumo:
Uso pontual voltado para o atendimento do Encontro de Folia de Reis, de acordo com
pedido e cota do Orgdo Gestor.

41
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SUCO PRONTO PARA BEBER EM COPO (290 ML) - VARIOS SABORES
1. Descri¢io do Objeto:
Bebida adogada pronta para o consumo (estilo refresco/suco), pasteurizada, envazada em
copo plastico individual com capacidade de 290 ml. Sabores variados (como uva, laranja,
maracuja, goiaba, péssego, morango, entre outros). O produto deve ser fabricado a partir
de suco/polpa de fruta, agua e agucares. Apresentar cor, aroma ¢ sabor caracteristicos do
fruto estampado no rotulo, sem sabores estranhos, fermentagao ou alteragdes
organolépticas. Validade minima de 60 (sessenta) dias a partir da data da entrega.
2. Caracteristicas do Produto:

e 2.1. Gerais: Elaborado em conformidade com os Padrdes de Identidade e

Qualidade (PIQ) do MAPA para bebidas de frutas.
e 2.2, Microbioldégicas: Obedecer aos parametros da RDC n°® 724/2022 ¢ IN n°

161/2022.
e 2.3. Microscopicas: Auséncia de sujidades e matérias estranhas conforme a RDC
n°® 623/2022.
3. Embalagem:

e 3.1. Primaria: Copo plastico atdxico rigido ou semi-rigido, com capacidade para
290 ml, hermeticamente selado por pelicula de aluminio/plastico termosoldada,
sem vazamentos ou estufamento (RDC n° 56/2012). Acompanha canudo plastico
descartavel embalado individualmente.

e 3.2. Secundaria: Caixa de papelao ondulado ou fardo plastificado
termoencolhivel de fabrica, resistente ao empilhamento.

4. Rotulagem:

Legivel na tampa ou no corpo do copo, atendendo a RDC n° 727/2022, RDC n° 429/2020
e IN n° 75/2020. Informando: sabor, ingredientes, tabela nutricional, lote, prazo de
validade e dados do fabricante.

5. Entregas e Transporte:

e Transporte: Veiculo fechado com bau isotérmico ou refrigerado (mantendo a
temperatura indicada pelo fabricante), em perfeitas condigdes higiénico-
sanitarias.

e Prazo: A entrega devera ser realizada em até 5 (cinco) dias corridos apos a
emissao do pedido.

6. Estimativa de Consumo:




Prefeitura Municipal de Santa Rosa de Viterho

Rua Sete de Setembro, 398 - Centro - Santa Rosa de Viterbo - Estado de Sao Paulo
Caixa Postal 91 - PABX (16) 3954-8800 - Fax(16) 3954-8811 - CEP 14270-000
CNPJ 45.368.545/0001-93
URL: http:\\www.santarosa.sp.gov.br - e-mail: prefeitura@santarosa.sp.gov.br

Aquisi¢@o em remessa Unica para suprir pontualmente a demanda do Encontro de Folia
de Reis. As quantidades de cada sabor serdo definidas pelo Orgédo Gestor via e-mail ou
ordem de compra.

2.1.  Esta dispensada a apresentacao de amostra, como ja citado na préopria tabela
acima, os seguintes itens: 29,30,31 ¢ 32 .

3. JUSTIFICATIVA

O Setor de Alimentacao Escolar produz cerca de 1,3 milhdes de refei¢des ao ano a fim
de atender os alunos de escolas publicas da rede municipal, de acordo com a legislagao
que regulamenta o Programa de Alimentacdo Escolar (Resolucao n° 4, de 26 de fevereiro
de 2026).

A producao das refei¢gdes € centralizada na cozinha piloto e distribuida para as unidades
escolares. Para que o preparo das refeicdes ocorra, € necessaria a aquisicao de géneros
alimenticios.

4. FORMA, EXECUCAO, RECEBIMENTO E CONDICOES DA ENTREGA

A entrega do produto sera realizada de forma parcelada, semanais, quinzenais ou
mensais, a depender do produto, de acordo com a necessidade do setor, e deverd ser
realizada em até 10 dias corridos apods o pedido do Orgao Gestor na Avenida Sao Paulo,
1157, Vila Ranzani, Santa Rosa de Viterbo. No ato da entrega, havera conferéncia dos
produtos entregues e os mesmos serdo devolvidos, caso ndo atendam as especificacdes
do contrato.

5. ACOMPANHAMENTO E FISCALIZACAO

5.1. O agente publico designado como Fiscal de Contratos ¢ Maria Helena
Mussolin

5.2. O agente publico designado como Gestor de Contratos ¢ Marcos Antonio
Ferri.

6. CONDICOES DE PAGAMENTO
6.1. O pagamento sera realizado em 20 dias apds o recebimento definitivo da Nota

Fiscal pelo Gestor de Contratos, através de depdsito ou transferéncia bancaria
em conta corrente em nome da empresa. O documento fiscal deverd,
necessariamente estar em nome da empresa fornecedora.

6.2. A Nota Fiscal devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagdoda
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line em sites oficiais.

6.3.  Constatando-se, a situagao de irregularidade da empresa contratada, ou havendo
erro na apresentagdo da Nota Fiscal/Fatura, o pagamento ficara so- brestado até
que a Contratada providencie as medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo
para pagamento iniciar-se-a apos a comprovacao da regularizacdoda situagao,
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ndo acarretando qualquer 6nus para a Prefeitura Municipal.

Persistindo a irregularidade, a Contratante devera adotar as medidas ne-
cessarias a rescisao do ajuste nos autos do processo administrativo correspon-
dente, assegurada a Contratada a ampla defesa.

Quando do pagamento, sera efetuada a retengao tributaria prevista na legislacao
aplicavel, em especial a prevista no artigo 31 da Lei 8.212, de 1993, quando
couber.

A Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos daLei
Complementar n°® 123, de 2006, ndo sofrerd a retencdo tributaria quanto aos
impostos e contribuigdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o paga-
mento ficard condicionado a apresentagao de comprovagao, por meio de docu-
mento oficial, de que faz jus ao tratamento tributério favorecido previsto na refe-
rida Lei Complementar.

DA DOTACAO ORCAMENTARIA
As despesas decorrentes de cada contratagdo (ATA) onerardo verbas a serem
definidas quando da emissdo de cada empenho.

DO PRAZO, REAJUSTAMENTO E PRORROGACAO CONTRATUAL
O valor do contrato ¢ fixo e irreajustdvel no periodo contratual, ressalva-dos os

casos especificados na legislagao.

O contrato terd vigéncia pelo periodo de 12 meses, contados da data desua
assinatura, podendo ser prorrogado por até igual periodo, nos termos da
legislacdo pertinente.

Os quantitativos e prazo de vigéncia do contrato, em se tratando de for-
necimento continuo devera conter a possibilidade de prorrogagdo, observando
os artigos 105 e seguintes da Lei 14.133/2021

EXECUCAO

9.1.  Sao obrigagdes da Contratante:

exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo da execucdo contratual, por ser-vidor
especialmente designado, prestando as informagdes necessarias e anotando em
registro proprio eventuais falhas detectadas;

notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais falhas ou
irregularidades constatadas na entrega do objeto, fixando prazo para a sua correcao,
certificando-se de que as solucdes por ela propostas sejam as mais adequadas;
pagar a Contratada o valor resultante da aquisi¢ao do produto e/ou prestagaodo
servigo, no prazo e condigdes estabelecidas nos autos do respectivo processo, apds
o recebimento provisorio e definitivo;

efetuar as retengdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da
Contratada, no que couber;
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permitir o acesso da Contratada as dependéncias e locais da Municipio de Santa Rosa

de Viterbo para a execugao do objeto contratado.

9.2.  Sao obrigagdes da Contratada:
fornecer os itens constantes do objeto, conforme especificagdes deste Termo de

Referéncia, normas e determinagdes técnicas em vigor;

b) reparar, corrigir, remover ou substituir, s suas expensas, no total ou em parte, no

prazo fixado pela fiscal do contrato, os itens entregues nos quais se verificarem vicios
ou incorregdes resultantes do fornecimento;

responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do fornecimento, bem como por
todo e qualquer dano causado a Contratante, devendo ressarcir imediatamente,em
sua integralidade os danos causados;

d) a empresa contratada devera entregar a fiscal do contrato, juntamente com a Nota

Fiscal, os seguintes documentos:

1) Certid&do conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Uni&o;
2) Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e

3) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.

e) responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo,

f)

Convengdo, Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias
abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagdes trabalhistas, sociais,
previdencidrias, tributdrias e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja
inadimpléncia nao transfere a responsabilidade a Contratante;

comunicar ao gestor do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer
ocorréncia anormal que se verifique.

g) prestar todo esclarecimento ou informagao solicitada pela Contratante ou por seus

prepostos;

h) ndo permitir a utilizagdo de qualquer trabalho de menor de dezesseis anos, excetona

)

condic¢do de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagdodo
trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;
manter durante a execucao do objeto, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitacdo juridica e regularidade fiscal, exigidas
para a contratagao;

executar o fornecimento contratado dentro dos parametros e rotinas estabelecidos,em
quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, em observancia as recomendagdes
recomendadas pela boa técnica, normas e legislacdo correlata.

10. DA CLASSIFICACAO DO OBJETO

a. Trata-se objeto comum, podendo ser contratado mediante processo licitatorio.

a.

11. DA SUBCONTRATACAO
Nao sera admitida a subcontratacao do objeto licitatorio.
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12. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
12.1. Pelainexecucao total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracao
pode aplicar a CONTRATADA as seguintes sangoes:

a) Adverténcia por escrito, quando do ndao cumprimento de quaisquer das
obrigagdes contratuais consideradas faltas leves; assim entendidas, aquelas que
ndo acarretam prejuizos significativos para o servigo contratado;

b) Multa de 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por
dia sobre o valor adjudicado em caso de atraso na execucgdo dos servicos,
limitada a incidéncia a 10 (dez) dias. Apdés o décimo dia e a critério da
Administragdo, no caso de execu¢ao com atraso, podera ocorrer a nao aceitacao
do objeto, de forma a configurar, nessa hipdtese, inexecucao total da obrigagao
assumida, sem prejuizo da rescisao unilateral da avenca;

c) 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado,
em caso de atraso na execuc¢do do objeto, por periodo superior ao previsto no
subitem acima, ou de inexecugdo parcial da obrigacao assumida;

12.2. O atraso superior a 15 (quinze) dias autorizara a CONTRATANTE a promover
arescisdo do contrato, sem prejuizo das penalidades previstas na Lei 14.133/21.

12.3. A aplicacao de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo
administrativo que assegurard o contraditorio e a ampla defesa a CON-
TRATADA, observando-se o procedimento previsto na Lei 14133/21.

12.4. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidosdos
valores a serem pagos, observada a legislagao vigente.

12.5. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causadospela
conduta da empresa Contratada, a Contratante poderd cobrar o valor rema-
nescente judicialmente.

13 - ESTIMATIVA DE PRECOS

12.6. O custo estimado da contratagdo ¢ de R$ 1.560.017,20 (um milhdo, quinhentos
e sessenta mil, dezessete reais e vinte centavos).

14. DA PUBLICACAO
Incumbira a CONTRATANTE providenciar a publicagdo do instrumento
contratual, por extrato, em conformidade com a legislacao pertinente.

15. DO FORO

15.1 O foro competente para dirimir qualquer cldusula deste instrumento
contra-tual € o da Comarca de Santa Rosa de Viterbo, Estado de Sdo Paulo, sem
privilégio de qualquer outro.
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Santa Rosa de Viterbo, 16 de julho de 2026.

Carla Irai Ferreira
Nutricionista do Setor de Alimentagao Escolar

Guilherme Luiz Zurlo
Nutricionista do Setor de Alimentagdo Escolar



