MUNICIPIO DE DOIS CORREGOS
ESTADO DE SAO PAULO

SECRETARIA DE EDUCAGCAO

ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

1 - CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1 - O presente Termo de Referéncia tem por objeto o registro de precos para futura e eventual
aquisicdo de géneros alimenticios, de acordo com as necessidades do Municipio, pelo periodo de 12
(doze) meses.

1.2 - Os materiais mencionados nesta contratacdao podem ser considerados "comuns", de acordo
com as caracteristicas definidas no art. 62 da Nova Lei de Licita¢gdes e Contratos.

1.3 - Esta contratacdo ndo se enquadra na categoria de "bem de luxo", conforme definido pelo
Decreto n? 10.818, de 27 de setembro de 2021.

1.4 - A Ata de Registro de Precos terd vigéncia de 12 (doze) meses, contados de sua assinatura,
podendo ser prorrogada por igual periodo, desde que comprovada a vantajosidade dos precos
mediante nova pesquisa de pregos, ficando expressamente prevista a possibilidade de renovacdo dos
guantitativos originalmente registrados, até o limite inicial, observados os requisitos do art. 29 do
Decreto Municipal n2 5.528/2023, com redacdo dada pelo Decreto Municipal n? 6.065, de 03 de
agosto de 2026.

2 - FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1 - A presente contratagao justifica-se na necessidade de assegurar o fornecimento continuo e
regular de géneros alimenticios destinados ao atendimento da alimentacdo escolar dos alunos
matriculados na Rede Municipal de Ensino, garantindo o abastecimento das unidades escolares e a
adequada execugdo do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE).

2.2 - Nesse contexto, considerando que a alimentac¢do escolar constitui elemento essencial para o
desenvolvimento fisico e intelectual dos estudantes, bem como para a promog¢do da saude, da
seguranca alimentar e nutricional e da formacdo de habitos alimentares saudaveis, torna-se
indispensavel disponibilizar refeicdes adequadas, variadas e nutricionalmente equilibradas,
observadas as necessidades especificas de cada faixa etdria e os carddpios elaborados pela
nutricionista responsavel técnica.

2.3 - Para tanto, a aquisicao pretendida visa atender as demandas de abastecimento das unidades
escolares, mediante o fornecimento de produtos em quantidades compativeis com o numero de
alunos atendidos, o calendario letivo e o planejamento nutricional estabelecido, observando-se os
padrées de qualidade, higiene, conservagdo, armazenamento e seguranga dos alimentos, de modo a
garantir condi¢Ges adequadas para o preparo e a distribuicdo das refeicoes.
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2.4 - Além disso, considerando a necessidade de manutencdo da regularidade dos servicos de
alimentacdo escolar ao longo de todo o periodo letivo, a contratacdo mostra-se necessdria para
evitar o desabastecimento das unidades de ensino e eventuais prejuizos a oferta das refei¢des,
assegurando, assim, a continuidade do atendimento aos estudantes.

2.5 - Dessa forma, a contratacdao encontra respaldo no interesse publico e nas disposicdes da Lei
Federal n2? 14.133/2021, da Lei Federal n? 11.947/2009 e das normas que regulamentam o Programa
Nacional de Alimentagdo Escolar, constituindo medida necessdria para garantir a adequada
prestacdo do servico de alimentacao escolar e contribuir para o desenvolvimento, o bem-estar e o
aproveitamento escolar dos alunos da Rede Municipal de Ensino.

3 - DESCRICAO DA SOLUGCAO COMO UM TODO CONSIDERANDO O CICLO DE VIDA DO OBJETO E
ESPECIFICACAO DOS ITENS:

3.1 - Segue abaixo as informacdes relativas ao descritivo dos materiais, quantidade estimada e
unidade de medida:

QUANTIDADE | UNIDADE DE ~
ITEM DESCRICAO DOS MATERIAIS
ESTIMADA MEDIDA

EXCLUSIVO ME/EPP E COTA RESERVADA

ABACAXI HAVAI E/OU PEROLA: O produto devera estar de acordo com a
NTA 17 (Decreto 12.486 de 20/10/78) a qual estabelece: étima
qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho e coloragdo

uniforme, deverd estar fresco, com aroma, cor e sabor préprios da
1 8.000 QUILOGRAMAS L. . . . .
espécie e variedade, firme e intacto, sem manchas ou defeitos, nem
danos fisicos e/ou mecanicos; ser originario de plantas sadias, destinado
ao consumo “in natura”, estar fresco. Ser bem desenvolvido e maduro,
livre de sujidades, parasitas e larvas.

ABOBRINHA BRASILEIRA: O produto devera estar de acordo com a NTA
14 (Decreto 12.486 de 20/10/78) a qual estabelece Classificagdo
primeira: ser de boa qualidade, com tamanho e coloragdo uniformes,
2 1.000 QUILOGRAMAS | suficientemente desenvolvida, isenta de enfermidades, material

terroso ou defeitos que alterem a conformagdo e aparéncia; sem lesdes

de origem fisica e mecdnica (rachaduras, perfuracGes e cortes) que
causem defeitos graves.

ACHOCOLATADO EM PO 50% CACAU: Achocolatado em pé com 50% de
cacau. Isento de conservantes, corantes e gorduras trans. Devera ser

preparado com ingredientes sdos, limpos e de primeira qualidade.
Contendo cacau em pd, aglcar mascavo, fibras, vitaminas e minerais.
3 600 QUILOGRAMAS s - .
Embalagem primaria em saco de polietileno leitoso contendo 2kg e
embalagem secunddria em caixa de papeldo. O produto devera ter
validade minima de 180 dias apds a data de fabricagdo, com a

embalagem integra e obedecida as normas de armazenamento.

ACUCAR CRISTAL: Proveniente de cana de actcar, na cor branco, isento
4 2.000 PACOTES de sujidades. Pacote de 5 kg de plastico resistente, atdxico e
transparente, com validade minima de 6 meses.
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ALHO DESCASCADO: Alho sem casca, sem sal e sem conservantes, com
cor, cheiro e sabor préprio; livre de sujidades e parasitas; deve ser
REFRIGERADO; classificagdo de primeira qualidade segundo a ANVISA e
o Ministério de Agricultura, ndo contendo: mofo, bolores, defeitos,
5 1.000 QUILOGRAMAS L. . . .
broto, matérias terrosos e toxinas; sendo graudo. Primeira embalagem:
Saco de polietileno atéxico, resistente, contendo 01 kg por embalagem,
com validade minima de 06 meses a contar da data da entrega e devera

conter informagdes nutricionais e prazo de validade visivel.

ALHO TRITURADO: Alho puro triturado, sem sal e sem conservante; Cor,
cheiro e sabor préprio; Livre de sujidades e parasitas; Embalado em
recipiente atdxico de plastico, contendo 1 kg por pote; Validade minima
6 500 QUILOGRAMAS | de no minimo 06 meses a contar da data da entrega. Acondicionado
para transporte em caixa de papeldo refor¢ado com 6 unidades ou 12
unidades; devera conter informagdes nutricionais e prazo de validade
visivel.

AMIDO DE MILHO: Devera ser fabricado a partir de matérias primas sas
e limpas. Isento de matéria terrosa, sujidades, parasitos e larvas. Ndo
podendo apresentar-se Umido, fermentado ou rangoso. Sob a forma de
pé fino, branco, odor e sabor préprio. Deverda produzir ligeira
crepita¢do, quando comprimido entre os dedos. Prazo de validade 12
meses. Embalagem primaria do produto devera ter 500g a ser
7 500 UNIDADES constituida de saco de polietileno atdxico, transparente, resistente,
termossoldado ou saco de papel impermeavel fechado, acondicionado
em caixa de papel cartdo, fechada. No rotulo da embalagem (primaria e
secundaria) deverdo estar impressas, de forma clara e indelével, as
seguintes informagdes: nome do produto e marca, data de fabricagdo e
prazo ou data de validade ou data de vencimento e numero do lote,
lista de ingredientes e empilhamento maximo.

ANTIESPUMANTE SUPER CONCENTRADO: Suporta ultra-pasteurizagdo a

8 50 LITROS
125°C, proprio para a produgdo das bebidas de soja.

AROMA ALIMENTICIO CONCENTRADO: Suporta ultra-pasteuriza¢do a
125°C, proprio para a producdo das bebidas de soja. Disponivel nos
9 50 LITROS PTOPTIo para a procuicar a. mhp :
sabores morango, uva, maracuja, banana, coco branco, baunilha, maca,

abacaxi e lim3o.

ARROZ BRANCO TIPO 1: Agulhinha, longo, fino, polido, tipo sem gluten,
grdos inteiros com rendimento apds o cozimento de no minimo 2,5
vezes a mais do peso antes da cocgdo, que nao necessitem de selegdo e
ndo necessitem ser lavados, pré escolhido e pré lavado, de safra
corrente, ndo deve apresentar graos mofados, manchados, impurezas
(grdos queimados, pedras, cascos e carunchos), cheiro forte, intenso e
ndo caracteristico, sujidades, matérias terrosas, graos ou sementes de
10 1.250 UNIDADES ou’tra?s esptéc.ies. .A embalagem primaria do produto dth.eré ser saco
plastico atdxico, incolor, transparente, termossoldado, resistente, com
capacidade para 5 (cinco) quilos. Embalagem secundaria com fardos de
30kg de material resistente. Rotulagem deve conter data de fabricagdo,
lote, marca do produto e validade. O produto deve obedecer a lei
Portaria no 269 de 17 de novembro de 1988 e anexos, complementada
pelas Portarias nos 80 de 10/04/92, 01 de 09/01/989 e 10 de 12/04/96
do Ministério da Agricultura. Referéncia: Ramagem, Picinin e Empdrio
Sdo Jodo.
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ATUM RALADO EM CONSERVA: Atum ralado em conserva, devera
apresentar-se livre de arasitas e de ualquer substancia
11 150 UNIDADES presem parastias € e aquad
contaminante. Embalagem atoxica, intacta, contendo 170g,

informagdes sobre o produto e prazo de validade.

AVEIA EM FLOCOS: Podendo ser de flocos finos ou flocos regulares.
Obtido pela prensagem dos grdos integrais, devendo ser fabricados
com produtos de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitas e larvas e em perfeito estado de conservagdo. Odor e sabor
caracteristicos do produto, cor branco-creme. Prazo de validade deve
ser de no minimo 6 meses. Embalagem de 500g. Embalagem primaria:
saco plastico de polietileno, atdxico, transparente, resistente e
12 500 UNIDADES . . .
termossoldado. Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgada,
resistente ao impacto e as condi¢bes de estocagem, lacrada com fita
gomada identificada com o nome da empresa e fita de arquear,
garantindo a inviolabilidade da mesma. Rotulagem deve constar: nome
do produto, marca, data de fabricacdo e prazo ou data de validade ou
data de vencimento e numero do lote, lista de ingredientes e
empilhamento maximo.

AZEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEM: Oleo comestivel, azeite de oliva, extra
virgem, 1% acidez maxima, isento de rango e substdncias estranhas.
13 300 UNIDADES . .
Frasco de 500ml cada, com validade minima de 6 meses, contendo

informagdes nutricionais na embalagem e data de validade.

AZEITONA EM CONSERVA: Azeitonas verde conservadas em agua e sal
14 100 UNIDADES de coloragdo verde escuro, tamanhos médios, sem manchas.
Embalagem 200 g.

BACON: Bacon, embalado a véacuo, de boa qualidade, isento de aditivos
ou substancias estranhas que sejam impréprias ao consumo e que
alterem suas caracteristicas naturais (fisicas, quimicas e
organolépticas), deverd ser acondicionado em embalagem primaria
15 500 QUILOGRAMAS | constituida de plastico atdxico transparente, isenta de sujidades e ou
acdo de microorganismos. Na embalagem deverd constar nome e
marca do produto, nome e endereg¢o do fabricante, data de fabricagao
e prazo de validade, n? do lote e carimbo do SIF (Servico de Inspegdo
Federal) ou SISP (Servigco de Inspeg¢do Estadual).

BANANA NANICA: O produto devera estar de acordo com a NTA 17
(Decreto 12.486 de 20/10/78) a qual estabelece: 6tima qualidade, sem
defeitos sérios, apresentando tamanho e coloragdo uniforme, em
pencas, com polpa e casca firmes e intactas, sem manchas marrons ou
16 7.500 QUILOGRAMAS | defeitos, nem danos fisicos e/ou mecénicos, ser origindrio de plantas
sadias, destinada ao consumo “in natura”, estar fresca. Pertencer a
classe 12 ou 15 (tamanho variando entre 12 e 18 cm) devendo ser bem
desenvolvida, madura, isenta de sujidades, parasitas e materiais
estranhos.

BASE MASCARANTE SUPER CONCENTRADA: Suporta ultra-pasteurizagdo

1 50 LITROS
7 a 125°C, préprio para a produgado das bebidas de soja.

BATATA DOCE: O produto devera estar de acordo com a NTA 15
(Decreto 12.486 de 20/10/78) a qual estabelece Classificacdo primeira:
ser de boa qualidade, compactos e firmes, suficientemente
18 1.000 QUILOGRAMAS | desenvolvida, sem broto, livre de umidade externa, com cor e sabor
tipico da espécie, sem defeitos e lesGes de origem fisica ou mecanica,
(rachaduras, perfuragdes e cortes) que alterem sua conformacdo e
aparéncia, sem material terroso ou sujidade, livre de substancias
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tdxicas ou nocivas.

BATATA INGLESA: O produto deverd estar de acordo com a NTA 15
(Decreto 12.486 de 20/10/78) a qual estabelece Classificagdo primeira:
ser de boa qualidade, compactos e firmes, suficientemente
desenvolvida, sem broto, livre de umidade externa, com cor e sabor
19 8.000 QUILOGRAMAS L = . ~ . . -
tipico da espécie, sem defeitos e lesGes de origem fisica ou mecanica,
(rachaduras, perfuragbes e cortes) que alterem sua conformagdo e
aparéncia, sem material terroso ou sujidade, livre de substancias

tdxicas ou nocivas.

BATATA PALHA: Batata palha com cor, odor e sabor caracteristicos,
crocante, isenta de gordura trans. Acondicionada em embalagem
20 600 UNIDADES °c? & . ! 8
plastica de 500 gramas com validade minima de 2 meses a contar da

data de entrega do produto.

BATATA PALITO: Batata palito congelada propria para forno.
21 1.000 UNIDADES P & propria P
Embalagem de 1kg.

BETERRABA: O produto devera estar de acordo com a NTA 15 (Decreto
12.486 de 20/10/78) a qual estabelece Classificagdo primeira: ser de
boa qualidade, compactos e firmes, suficientemente desenvolvida, sem
22 1.000 QUILOGRAMAS | broto, livre de umidade externa, com cor e sabor tipico da espécie, sem
defeitos e lesbGes de origem fisica ou mecanica, (rachaduras,
perfuragdes e cortes) que alterem sua conformagdo e aparéncia, sem
material terroso ou sujidade, livre de substancias toxicas ou nocivas.

BICARBONATO: Bicarbonato de sédio com validade de no minimo 18
23 50 QUILOGRAMAS | meses, com data de embalamento ndo superior a 60 dias. Embalagem
de 500g.

BISCOITO DE POLVILHO: Obtido pela mistura de farinha, amido ou
fécula com outros ingredientes, sem adigao de leite e derivados, para
criangas com intolerancia e APLV, submetidos a processo de
amassamento e cocg¢do, fermentados ou ndo. O biscoito deverd ser
fabricado a partir de matérias primas sas e limpas, isenta de matérias
24 2.500 UNIDADES . . x "
terrosas, parasitas e em perfeito estado de conservagdo. Serdo
rejeitados biscoitos mal cozidos, queimados, ndo podendo apresentar
excesso de dureza e nem apresentar quebradico. Embalado em saco
plastico atoxico, resistente, contendo 100 gramas por embalagem, com

informagdes nutricionais e prazo de validade visivel.

BISCOITO DE POLVILHO SEM GLUTEN: Biscoito de Polvilho isento de
liten e lactose em sua composicdo. Embalagem plastica de 100
25 100 UNIDADES | & ? composie sem plastiea @
gramas em pacotes individuais. Informagdes nutricionais na

embalagem. Validade de no minimo 06 meses.

BISCOITO DOCE: Biscoito doce sem recheio tipo maisena; ingredientes
minimos: farinho de trigo enriquecida com ferro e acido félico, gordura
vegetal, agucar e sal. Sem gorduras trans. Poderda conter outros
26 1.000 UNIDADES ingredientes desde que aprovados pela legislagdo vigente e que ndo
descaracterizam o produto, os quais deverdo ser declarados.
Caracteristicas: cor, odor, sabor e textura caracteristicos; pesando 350
a 400 gramas cada.

BISCOITO DOCE TIPO MAISENA SEM LACTOSE: De farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido fdlico, gordura vegetal, sal, agucar e
27 5.000 UNIDADES . . N
outras substancias permitidas. Pesando 350 a 400 gramas cada. Nao

deverd conter leite e derivados, lactose e nenhum residuo de leite,
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devendo ser adequado aos alérgicos a proteina do leite de vaca.

BISCOITO SALGADO: Biscoito salgado agua e sal; ingredientes minimos:
farinho de trigo enriquecida com ferro e acido félico, gordura vegetal e
sal. Podera conter outros ingredientes desde que aprovados pela
28 1.000 UNIDADES legislagdo vigente e que ndo descaracterizam o produto, os quais
deverdo ser declarados. Ndo podera conter gordura trans, colesterol e
edulcorantes naturais e/ou artificiais. Caracteristicas: cor, odor, sabor e
textura caracteristicos; pesando 350 a 400 gramas cada.

BISCOITO SALGADO AGUA E SAL SEM LACTOSE: De farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, gordura vegetal, sal, dgua e outras
29 10.000 UNIDADES substancias permitidas. Pesando 350 a 400 gramas cada. Ndo deverd
conter leite e derivados, lactose e nenhum residuo de leite, devendo
ser adequado aos alérgicos a proteina do leite de vaca.

BOLINHO INDUSTRIALIZADO SEM LEITE E DERIVADOS: Produto de
panificagdo tipo bolinho, industrializado, pronto para consumo, de
sabor e formato caracteristicos, macio, com textura e aroma préprios
do produto, acondicionado individualmente em embalagem adequada
para alimentos, de aproximadamente 40g. O produto devera ser isento
de leite, derivados de leite e ingredientes que contenham proteina do
leite em sua composigdo, ndo devendo apresentar adigdo de leite, soro
de leite, caseina, caseinato, manteiga, creme de leite ou outros
derivados lacteos. Deverd possuir rotulagem contendo lista de
ingredientes e declaragdo de alergénicos, conforme legislagdo vigente,
com identificagdo clara quanto a presenga ou auséncia de leite e
30 10.000 UNIDADES . R - -
derivados e a possibilidade de contaminagdo cruzada. Para
atendimento ao objeto, o produto deverd ser compativel com a
exigéncia de nao conter leite e derivados.
Embalagem integra, individual, devidamente lacrada, contendo
identificacdo do produto, fabricante, lote, data de fabricagdo, prazo de
validade, informagdo nutricional e demais informagdes obrigatdrias
previstas na legislagdo vigente. O produto devera apresentar
caracteristicas sensoriais proprias, sem sinais de deterioragdo, mofo,
alteragdes de cor, odor ou sabor, e ser entregue dentro do prazo de
validade, em condi¢des adequadas de armazenamento e transporte,
conforme especificagdes do fabricante. Sabores diversos.

BOMBONA 10 LITROS: Bombona pldstica para transporte de laticinios,
31 30 UNIDADES fabricada em material atdxico. Possui tampa rosqueavel, 02 (duas) algas
para transpote. Capacidade de 10 (dez) litros.

BOMBONA 5 LITROS: Bombona plastica para transporte de laticinios,
32 30 UNIDADES fabricada em material atéxico. Possui tampa rosqueéavel, 02 (duas) alcas
para transpote. Capacidade de 5 (cinco) litros.

BROCOLIS: Devera ter coloracdo verde, ser tenros, fresco, estar sem
ataques de pragas e doengas e nao apresentar folhas amareladas e
33 1.000 QUILOGRAMAS | danos mecanicos. Deverd apresentar grau de matura¢do tal que
permita suportar a manipulagdo, o transporte e a conservagao em
condi¢Ges adequadas para o consumo mediato e imediato.

CACAU EM PO 100%: Cacau em pd natural, 100% cacau, ndo alcalino.
Sem aditivos quimicos, sem adigdo de agucar, livre de aromas artificiais
34 500 QUILOGRAMAS | e gordura trans. Sem lactose. Embalagem em pacotes com no minimo
1kg. Produto devera ter validade minima de 180 dias apds a data de
fabricagao.
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35

500

QUILOGRAMAS

CALABRESA: Linguica defumada, tipo calabresa, preparada com carne
ndo mista, toucinho e condimentos, com aspecto normal, firme, sem
umidade, ndo pegajosa, isenta de sujidades, parasitas e larvas, mantida
em temperatura e refrigeracdo adequada, acondicionada em saco de
polietileno.

36

50

UNIDADES

CALDO DE GALINHA: Caldo de galinha, em tablete com minimo 114g,
embalagem integra, limpa, com 12 cubos, ndo deve apresentar sinais
de alteragGes e com identificagdo adequada, o prazo de validade deve
ser no minimo 6 meses a contar do dia da entrega.

37

500

QUILOGRAMAS

CARNE SECA: Carne de sol bovina, salgada, curada, seca, embalada a
vacuo, em sacos pldasticos transparentes e atdxicos, limpos, ndo
violados, resistentes, que garantam a integridade do produto.
Embalagem com identificagdo, procedéncia, lote, data de validade,
peso liquido, nimero do registro no Ministério da Agricultura. Validade
minima de 30 (trinta) dias a partir da data de entrega.

38

1.250

QUILOGRAMAS

CARNE SUINA CONGELADA LOMBO PECA:1.DESCRICAO: Carne suina
congelada, lombo, crua, proveniente de machos de espécie suina,
sadios, abatidos sob inspe¢Ges veterinarias, manipulada em condig¢Ges
higiénicas satisfatérias, peca. 2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO: 2.1.
GERAIS: Durante o processamento deverd ser realizada a aparagem
(eliminagdo dos excessos de gordura, cartilagem e aponevroses). A
carne suina em cubo deverd ser congelada, no corte lombo, devera
apresentar-se com no maximo 5 (cinco) % de gordura total, produto
livre de parasitos, sujidade e larva e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir qualquer alteragdo. Toda
a carne devera ter sido submetida aos processos de inspegdo prescritos
no RIISPOA - "Regulamento de Inspegcdo Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal" - Decreto n® 30691, de 29/03/1952. 2.2.
ORGANOLEPTICAS: - aspecto: proprio da espécie, ndo amolecida nem
pegajosa -cor: prépria da espécie, sem manchas esverdeadas ou
pardacentas. -odor: préprio tipo de corte: caracteristico da pecga
conforme o padrdo descrito na Portaria n2 5 de 8/11/88 e publicada no
D.0.U. de 18/11/88, Segdo 1.2.3 CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS: -
gorduras totais: maximo de 5% - ph: minimo de 5,5% e maximo de
6%.2.4 MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios e padrdes
estabelecidos na Resolugdo RDC n2.12, de 02/01/01, ANVISA/MS,
Anexo |, Grupo 5, item a, publicada no D.0.U., Sec¢do |, em 10/01/01.
2.5. PESO DA UNIDADE: O produto resfriado devera se apresentar com
peso liquido: peso variado conforme tamanho da pega. 2.6.
TEMPERATURA PARA ENTREGA: abaixo de - 12 oC. 2.7. PRAZO DE
VALIDADE: minimo de 180 (cento e oitenta) dias sob congelamento.
Devera constar na embalagem o prazo de fabricagdo e validade para o
produto congelado. 2.8. Somente sera recebido o produto que tenha
data de processamento de até 30 (trinta) dias para carne congelada. 3.
EMBALAGEM: 3.1. A embalagem primaria devera ser sacos plasticos em
polipropileno atdxico, transparente e resistente, com etiqueta interna
de identificagdo, vedada e termossoldada, contendo valor do peso
conforme produto. 3.2. A embalagem secunddaria devera ser caixa de
papeldo ondulado, reforgado, resistente ao impacto e as condigdes de
estocagem, lacrada com fita gomada, garantindo a inviolabilidade da
mesma. 3.3. Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contamina¢do e/ou deteriora¢do, ou que ndo permita o
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perfeito armazenamento do produto.4. ROTULAGEM 4.1. Aplica-se o
regulamento vigente (Instrugdo Normativa n? 22, de 24/11/05 -
Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal
Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento,
Brasil).4.2. Nos rétulos das embalagens (primaria e secundaria),
deverdo estar impressas, de forma clara e indelével, as seguintes
informagdes: 1- Denominagdo da venda do produto (nome do produto
e marca) e os dizeres: carne suina congelada lombo peca;2- Tipo de
corte;3- Identificagdo de origem (nome e endereco do matadouro
frigorifico ou do entreposto de carnes e derivados e a expressdo
“indUstria brasileira”);4- Data da embalagem do produto e nimero do
lote;5- Prazo de validade ou data de vencimento para o produto
resfriado e congelado;6- Conteddo liquido, condigBes de
armazenamento e empilhamento maximo (na embalagem
secundaria);7 - Carimbo do Servigo de Inspegdo Federal ou Servico de
Inspecdo Estadual;8 - Numero de registro do produto no orgdo
competente (na embalagem primaria).

39

2.500

QUILOGRAMAS

CARNE SUINA LOMBO EM CUBOS:1.DESCRICAO: Carne congelada,
lombo, crua, em cubos, contida em pacotes com 02 (dois) quilos,
proveniente de espécie suina, sadios, abatidos sob inspegdes
veterindrias, manipulada em condigdes higiénicas satisfatdrias.2.
CARACTERISTICAS DO PRODUTO 2.1. GERAIS: Durante o processamento
deverad ser realizada a aparagem (eliminagdo dos excessos de gordura,
cartilagem e aponevroses). A carne suina em cubo deverd ser
congelada, no corte lombo, devera apresentar-se com no maximo 5
(cinco) % de gordura total, produto livre de parasitos, sujidade e larva e
de qualquer substdncia contaminante que possa altera-la ou encobrir
qualquer alteragdo. Toda a carne devera ter sido submetida aos
processos de inspegdo prescritos no RIISPOA - "Regulamento de
Inspecdo Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem Animal" -
Decreto n2 30691, de 29/03/1952. 2.2. ORGANOLEPTICAS: - aspecto:
préprio da espécie, ndo amolecida nem pegajosa -cor: prépria da
espécie, sem manchas esverdeadas ou pardacentas. -odor: préprio -
tipo de corte: caracteristico da pega conforme o padrao descrito na
Portaria n2 5 de 8/11/88 e publicada no D.O.U. de 18/11/88, Se¢do I.2.3
CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS: - gorduras totais: méximo de 5% -
ph: minimo de 5,5% e maximo de 6%.2.4 MICROBIOLOGICAS: Serdo
adotados os critérios e padroes estabelecidos na Resolugdo RDC n2.12,
de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 5, item a, publicada no
D.0.U., Segdo I, em 10/01/01. 2.5. PESO DA UNIDADE: O produto
resfriado devera se apresentar com peso liquido: 02 kg (dois) quilos de
carne suina em cubos de 3 (trés) x 3 (trés) centimetros. 2.6.
TEMPERATURA PARA ENTREGA: abaixo de - 12 °C. 2.7. PRAZO DE
VALIDADE: minimo de 12 (doze) meses sob congelamento. 2.8.
Somente sera recebido o produto que tenha data de processamento de
até 30 (trinta) dias para carne congelada. 3. EMBALAGEM: 3.1. A
embalagem primaria devera ser sacos plasticos em polipropileno
atdéxico, transparente e resistente, com etiqueta interna de
identificacdo, vedada e termossoldada, contendo 02 (dois) quilos do
produto. 3.2. A embalagem secundaria deverad ser caixa de papeldo
ondulado, reforgado, com peso bruto de 20 (quilos), contendo 10 (dez)
pacotes de 02 (dois) quilos cada, resistente ao impacto e as condigBes
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de estocagem, lacrada com fita gomada, garantindo a inviolabilidade da
mesma. 3.3. Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioragdo, ou que ndo permita o
perfeito armazenamento do produto.4. ROTULAGEM 4.1. Aplica-se o
regulamento vigente (Instrugdo Normativa n? 22, de 24/11/05 -
Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal
Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento,
Brasil).4.2. Nos rétulos das embalagens (primaria e secundaria),
deverdo estar impressas, de forma clara e indelével, as seguintes
informagdes: 1- Denominagdo da venda do produto (nome do produto
e marca);2- Tipo de corte;3- Identificagdo de origem (nome e enderego
do matadouro frigorifico ou do entreposto de carnes e derivados e a
expressdo “industria brasileira”);4- Data da embalagem do produto e
nimero do lote;5- Prazo de validade ou data de vencimento para o
produto resfriado e congelado;6- Conteudo liquido, condigdes de
armazenamento e empilhamento maximo (na embalagem
secundaria);7 - Carimbo do Servico de Inspegdo Federal ou Servico de
Inspegdo Estadual;8 - Numero de registro do produto no érgao
competente (na embalagem primaria).

CARVAO VEGETAL: produzido a partir de eucalipto, fornecido em

40 350 QUILOGRAMAS ) . . .
briquetes de tamanho uniforme, cor negra intensa e textura uniforme.

CEBOLA: O produto deverd estar de acordo com a NTA 15 (Decreto
12.486 de 20/10/78) a qual estabelece Classificacgdo EXTRA: 6tima
qualidade, sem defeito, suficientemente desenvolvida, firme e intacta;
sem broto, sem defeitos e lesdes de origem fisica ou mecéanica
41 4.000 QUILOGRAMAS | (rachaduras, perfuragGes e cortes); tamanho uniforme e coloragdo da
casca variando entre amarela e vermelha; desprovida de odor ou sabor
estranho; sem material terroso ou sujidade, livre de substancias toxicas
ou nocivas. Pertencer a classe 3 cheio, com calibre medindo entre 6 e 7
cm.

CENOURA: O produto deverd estar de acordo com a NTA 15 (Decreto
12.486 de 20/10/78) a qual estabelece Classificacdo primeira: ser de
boa qualidade, compactas, inteiras e firmes, suficientemente
desenvolvida, sem broto, livre de umidade externa, com cor e sabor
42 4.000 QUILOGRAMAS | tipico da espécie, sem defeitos e lesdes de origem fisica ou mecanica,
(rachaduras, perfuragdes e cortes) que alterem sua conformacgdo e
aparéncia, sem material terroso ou sujidade, livre de substancias
tdxicas ou nocivas. Pertencer a classe 14 ou 18 (comprimento medindo
entre 14 e 22 cm).

CHUCHU: O produto deverd estar de acordo com a NTA 14 (Decreto
12.486 de 20/10/78) a qual estabelece Classificacdo primeira: ser de
boa qualidade, compactos e firmes, suficientemente desenvolvida, sem
43 1.000 QUILOGRAMAS | broto, livre de umidade externa, com cor e sabor tipico da espécie, sem
defeitos e lesGes de origem fisica ou mecanica, (rachaduras,
perfuragdes e cortes) que alterem sua conformagdo e aparéncia, sem
material terroso ou sujidade, livre de substancias toxicas ou nocivas.

COLORAU: Alimento a base de urucum, em pd e sem sal. Produto
44 250 QUILOGRAMAS | temperador e gerador de cor para as refei¢des. Validade de no minimo
12 meses. Embalagem de 500g.

CORANTE ALIMENTICIO CONCENTRADO: Suporta ultra-pasteurizacdo a
45 50 LITROS 125°C, préprio para a produgdo das bebidas de soja nos sabores
morango, uva, maracuja, banana, baunilha, maga, abacaxi e limao.
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46

2.500

QUILOGRAMAS

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO: Coxa e sobrecoxa de frango
congelada, sem tempero, inteira, de primeira qualidade, limpo,
congelados a 12 graus célsius (-), isento de aditivos ou substancias
estranhas ao produto que sejam improprias ao consumo e que alterem
suas caracteristicas naturais (fisicas, quimicas e organolépticas), devera
ser acondicionado em embalagem primaria constituida de plastico
atdxico transparente, isento de sujidades e ou agdo de
microorganismos, com especificagdo de peso, validade a vencer de no
minimo 6 meses contados a partir da data de entrega. Inspecionados
pelo Ministério da Agricultura.

47

2.000

UNIDADES

CREME DE LEITE: Creme de leite uso culinario, UHT. Origem animal,
embalado em tetra pak, ndo amassada, ndo estufada, deve ser
resistente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero do lote,
quantidade de produto. Embalagem de 200 gramas.

48

100

QUILOGRAMAS

CURCUMA: Clrcuma em pd, obtido de rizomas, secos e moidos, isento
de sujidades e matérias estranhas. Aspecto de p6 fino homogéneo, cor
pardo avermelhada, cheiro forte e agradavel e sabor prépria. Validade
de no minimo 12 meses. Embalagem de 500g.

49

300

UNIDADES

ERVILHA CONGELADA: Ervilha em grdo, congelada, grdos integros,
sadios, com cor, odor e sabor caracteristicos da espécie e livre de
sujidades. Pacote de 300 gramas com rétulo, informagdo nutricional,
data de fabricagdo, lote e validade de no minimo 6 meses a partir da
data da entrega.

50

1.000

UNIDADES

ERVILHA EM CONSERVA: Ervilha simples, inteira, imersa em liquido,
tamanho e coloragdo uniformes, acondicionada em saché com 200
gramas, sendo considerado como peso liquido o produto drenado, com
validade minima de 06 meses a contar da data da entrega.

51

3.000

UNIDADES

EXTRATO DE TOMATE: Sendo o produto resultante da concentragdo da
polpa de frutos maduros, por processo tecnoldgico adequado, sem
peles e sem sementes, devendo estar isentos de fermentagcdo e de
indicadores de processo defeituoso. Com as seguintes caracteristicas
organolépticas: cor vermelha, odor préprio, sabor préprio e a massa
devera ser consistente, de alto rendimento. Embalagem em saché de
2kg.

52

500

QUILOGRAMAS

FARINHA DE MANDIOCA: Farinha de mandioca, seca, tipo 1, fina, classe
amarela (embalado em pacote resistente e transparente de 1kg).
Validade minima de 06 (seis) meses, a contar da data de entrega.

53

1.000

UNIDADES

FARINHA DE MILHO: Farinha de milho de primeira qualidade, embalada
em saco plastico resistente, contendo 500 gramas. Validade minima de
06 (seis) meses a partir da entrega do produto, deverda conter
informagdes nutricionais e prazo de validade visivel.

54

50

QUILOGRAMAS

FARINHA DE ROSCA: Farinha de rosca, seca, fina, ligeiramente torrada;
de cor amarelada; isenta de sujidades, parasitas e larvas; acondicionado
em saco plastico transparente, atéxico; contendo 500g.

55

500

UNIDADES

FARINHA DE TAPIOCA: Farinha de tapioca, Subgrupo Granulada, Tipo1l.
Embalagem: saco plastico transparente, inviolavel e resistente, que
garantam a integridade do produto até o momento do consumo. Peso
liquido de 500g. Validade minima de 06 (seis) meses, a contar da data
de entrega.
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FARINHA DE TRIGO: Farinha de trigo branca, enriquecida com ferro e
acido félico. Aspecto, cor, odor e sabores proprios. Isenta de sujidades,
56 1.000 UNIDADES . . . L .
parasitas, materiais terrosos e detritos de animais ou vegetais. Pacote

de 1kg.

FEJAO BRANCO: Feijio branco tipo 1 de primeira qualidade,
constituido de grdos inteiros e sdos, sem a presenga de grdaos mofados
e/ou carunchados, sem restos de sujidades, terra, pedras e/ou outros
57 300 QUILOGRAMAS . L . s
detritos. Embalagem plastica de 500 gramas com identificagdo,
informagdo nutricional, rétulo, data de fabricagdo e de validade de no

minimo 6 meses.

FEIJAO CARIOCA TIPO 1: Constituido de grios inteiros e s3os, com teor
de umidade maxima de 15%, isento de material terroso, sujidades e
58 2.000 QUILOGRAMAS . . L . .
mistura de outras variedades e espécies, acondicionado de forma

apropriada. Pacote de 1 Kg.

FEIJAO PRETO: Feijdo preto tipo 1 de primeira qualidade, constituido de
grdos inteiros e sdos, sem a presenca de grdos mofados e/ou
carunchados, sem restos de sujidades, terra, pedras e/ou outros
59 600 QUILOGRAMAS . .. . e =
detritos. Embalagem plastica de 1kg com identificagdo, informacdo
nutricional, rétulo, data de fabricacdo e de validade de no minimo 6

meses.

FERMENTO BIOLOGICO FRESCO: Embalagem em tablete de 500g,
hermeticamente fechada, vedada e resistente com data de fabricagdo.
60 100 UNIDADES , . . .
O produto devera apresentar validade minima de 02 meses a partir da

data de entrega.

FERMENTO QUIMICO EM PO: Produto formado de substancias quimicas
que por influéncia do calor e/ou umidade produz desprendimento
61 400 UNIDADES gasoso capaz de expandir massas elaboradas com farinhas, amidos ou
féculas, aumentando-lhes o volume e a porosidade. Embalagem de
250g.

FILE DE TILAPIA SAN PETER CONGELADO:1. DESCRICAO DO OBIJETO:
Produto obtido através da seccdo longitudinal de tildpia vermelha das
familias: Cichlidae spp, sub-familia Pseudocrenilabrinae e em particular
ao género Tilapia, integras, limpas, evisceradas, manipuladas sob
condicGes de higiene, livres de espinhas, pele ou residuos de visceras,
cortados em filé longitudinal. Os filés de tildpia San Peter deverdo ser
congeladas e armazenadas em temperatura igual ou inferior a -122C
(doze graus centigrados negativos), e transportadas em condi¢des que
preservem as caracteristicas do alimento congelado, como também a
qualidade da mesma quanto as caracteristicas fisico-quimicas,
microbioldgicas e microscépicas.2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:2.1
62 2.500 QUILOGRAMAS | GERAIS: Os filés de tilapia San Peter, NAO deverd ser proveniente de
dguas contaminadas ou poluidas e nem proveniente de peixes
recolhidos ja mortos. Ndo podera apresentar cheiro ou sabor anormal,
lesGes, traumatismos ou estar infestado por parasitos.0 produto
devera apresentar as seguintes caracteristicas:- Aspecto: filés SEM
ESPINHAS- Cor: prépria- Odor: caracteristico- Sabor: caracteristicoTodo
produto devera ter sido submetido aos processos de inspegao
prescritos no RIISPOA - "Regulamento de Inspeg¢do Industrial e Sanitdria
de Produtos de Origem Animal" - Decreto n2 30691, de 29/03/1952.2.2
CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS: Reagdo de gas sulfidrico (H2S):
negativa- Bases volateis totais: maximo 0,030% (em nitrogénio)- Deverd
apresentar valor de pH de no maximo 6,8.2.3 MICROBIOLOGICAS: Serdo
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adotados os critérios e padrdes especificados na Resolugdo RDC n2.12,
de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, grupo 7, item a, publicada no D.O.U.
em 10/01/01, Secdo I. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.2.4
TOXICOLOGICAS:1. Contaminantes Inorganicos:- Mercurio: maximo 0,5
mg/kg- Chumbo: méaximo 2,00 mg/kg- Cadmio: maximo 1,00 mg/kg-
Cobre: méaximo 30,00 mg/kg- Zinco: maximo 50,00 mg/kgDecreto
Federal n2. 55.871 de 26/03/65, Tabela Il e Portaria n2 685 de 27/8/98 -
SVS/MS, Item 2 do Anexo, publicada em 28/08/98.2. Auséncia do
conservador Didxido de Enxofre.2.5 PESO DA UNIDADE: O produto
congelado devera se apresentar com peso liquido conforme
determinagdo do Informe Técnico/ANVISA n2. 41, de 28 de julho de
2009:- 2 kg (dois) quilo de tilapia em filés.2.6 TEMPERATURA PARA
ENTREGA: abaixo de - 12 2C.2.7 PRAZO DE VALIDADE: minimo de 180
(cento e oitenta) dias.- Somente serd recebido o produto que tenha
data de embalagem de até 30 (trinta) dias anterior a data de entrega.3.
EMBALAGEM:3.1 A embalagem primaria do produto devera ser saco de
polietileno atdxico, transparente, resistente, vedada hermeticamente,
com capacidade para 2 (dois) quilos do produto. Internamente, os filés
deverdo estar em camadas separadas por polietileno atdxico.3.2 Sera
considerado como o peso liquido, o valor indicado como tal na
embalagem, de acordo com o estabelecido pela ANVISA - Instrugdo
Normativa n2 22, de 24 de novembro de 2005.3.3 A embalagem
secundaria do produto deverd ser caixa de papeldo reforgado,
resistente ao impacto e as condi¢Ges de estocagem congelada, com
fechamento por tiras de arquear, garantindo sua inviolabilidade, com
capacidade para 10 (dez) quilos.3.4 Podera ser aceito outro tipo de
embalagem dentro da legislagdo vigente. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagdo e/ou deterioragio,
ou que ndo permita o perfeito armazenamento do produto.4.
ROTULAGEM4.1 O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagdo vigente.4.2 Nos rotulos das embalagens (primaria e
secundaria), deverdo estar impressas, de forma clara e indelével, as
seguintes informagdes:1 - denominagdo de venda do produto (nome do
produto e marca)2 - identificagdo da origem (nome e enderego do
fabricante, e a expressdo “industria brasileira”)3 - data de embalagem e
prazo ou data de validade ou data de vencimento e niumero do lote4 -
conteudo liquido5 - condigdes de armazenamento6 - empilhamento
maximo (na embalagem secundaria)7 - numero de registro do produto
no 6érgao competente8 - carimbo do Servico de Inspecdo Federal ou
Servigo de Inspe¢do Estadual

FLOCAO DE MILHO: Farinha de milho flocada para cuscuz, sem sal.
Amarelo, com aspecto, cor, cheiro e sabor proéprio, auséncia de
63 200 UNIDADES . . . . .
umidade, fermentagdo, rango, isento de sujidades, parasitas e larvas.

Validade minima de 6 meses.Embalagem de 500g.

FRANGO INTEIRO: Frango congelado inteiro sem cortar, sem miudos,
64 1.000 QUILOGRAMAS | peso médio de 2kg, manipulado em condigdes higiénico-sanitdrias,
proveniente de animais sadios, abatidos sob inspeg¢do veterinaria.

FUBA MIMOSO FINO: P$ fino, isento de matéria terrosa, parasitas, ndo
podendo estar umido, fermentado ou rango. Aspecto, cor, cheiro e
65 5.000 UNIDADES sabor préprio, acondicionado em saco pldstico transparente e atéxico
de 500g. Validade minima de 06 (seis) meses a partir da entrega do

produto, devera conter informagdes nutricionais e prazo de validade
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visivel.

GOIABA VERMELHA: O produto devera estar de acordo com a NTA 17
(Decreto 12.486 de 20/10/78) a qual estabelece: 6tima qualidade, sem
defeitos sérios, apresentando tamanho e coloragdo uniforme, com
polpa e casca firmes e intactas, sem manchas ou defeitos, nem danos
66 8.000 QUILOGRAMAS | fisicos e/ou mecanicos; ser originario de plantas sadias, destinado ao
consumo “in natura”, estar fresca. Pertencer a classe 6 ou 7 (calibre
entre 6 e 8 cm), devendo ser bem desenvolvida e madura; isenta de
enfermidades, material terroso e umidade externa anormal; isenta de
fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas.

GRAO DE BICO: Grdo de bico de primeira qualidade, limpo, isento de
matéria terrosa, substancias nocivas, parasitas e insetos vivos, ndo
67 150 QUILOGRAMAS | podendo estar umido ou fermentado. Embalagem plastica de 500
gramas com identificagdo, informagdo nutricional, rétulo, data de
fabricagdo e de validade de no minimo 6 meses.

HAMBURGUER MISTO: Hamburguer misto congelado, composto por
carne bovina, carne de aves e proteina de soja, industrializado, pronto
ara preparo. Acondicionado em caixa de papeldo reforgado, com 36
68 300 CAIXAS para prep ) eme pap ¢ ,
unidades por caixa, peso individual de 56g por unidade. Rétulo
contendo data de fabricagdo e validade minima de 06 meses, com

carimbo do Selo de Inspegdo Federal (SIF).

HORTELA: Horteld em folhas frescas, com aspecto de cor e cheiro de
69 100 MACOS sabor préprio. Livre de sujidades, parasitas e larvas, pesando
aproximadamente 30 gramas o mago, com folhas integras e frescas.

logurte de soja, o produto obtido a partir do extrato soluvel de soja,
adicionado de outros ingredientes, 100% vegetal, isento de lactose e
sem colesterol. CARACTERISTICAS FISICO — QUIMICAS E QUIMICAS:
70 50 UNIDADES Prot.einasl: ‘minimo de 4’ %, Carboidratos: minimo de 6%, Gordlut?as
totais: maximo de 3 %, Sddio: 0% . Sabor morango. Embalagem atdxica
de polietileno, produto registrado em drgao competente, com validade
minima de 30 dias apds a fabricagdo. Embalagem de acordo com

legislacdo vigente. Embalagem de 1.000 ml.

KETCHUP: Molho tipo Ketchup tradicional, feito com polpa de tomate,
sal e condimentos. Apresentado em embalagem econémica de 3 kg,
71 30 UNIDADES . .. . - .
ideal para uso profissional. Validade minima de 6 meses a partir da data

de entrega

LARANJA PERA: O produto deverd estar de acordo com a NTA 17
(Decreto 12.486 de 20/10/78) a qual estabelece: 6tima qualidade, sem
defeitos sérios, apresentando tamanho e coloragdo uniforme, com
72 5.000 QUILOGRAMAS | polpa e casca firmes e intactas, sem manchas ou defeitos, nem danos
fisicos e/ou mecdnicos; ser originario de plantas sadias, destinado ao
consumo “in natura”, estar fresca, bem desenvolvida e madura, com
suco.

LEITE: Leite integral UHT em embalagem longa vida Tetra Pak,
apresentando cor, odor e sabor caracteristicos, cada embalagem,
contendo nome e endere¢o do fabricante, nome e composicdo do
73 10.000 LITROS produto, informagdo nutricional, data de fabricagdo e validade, nimero
do registro do estabelecimento produtor no drgdo oficial competente,
com validade minima de um més contado a partir da entrega ao
requerente.
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LEITE DE COCO: Leite de coco, tradicional, pasteurizado e
homogeneizado, agua e conservadores. Embalagem resistente e
74 200 UNIDADES . - .
transparente contendo 200ml. Validade minima de 06 (seis) meses, a

contar da data de entrega.

LEITE EM PO INTEGRAL: Produto obtido por desidratacdo do leite de
vaca integral e instantaneo, apto para a alimentagdo humana mediante
processos tecnologicamente adequados, podendo conter vitaminas e
minerais desde que mencionados, acrescido de lecitina, como
75 2,500 UNIDADES em-ulsionante. Caracteristicas organolépticas: cor br'anco ar?arelado, po
uniforme, sem grumos, odor e sabor agradavel, ndo rangoso,
semelhante ao leite fluido. Validade minima de 10 meses a contar da
data de entrega. Embalagem minimo de 400g, podendo ser de lata de
folhas de flandres membranizadas e gazeificadas ou filme composto de

polietileno, poliéster e aluminio ou similar, hermeticamente fechado.

LEITE EM PO ZERO LACTOSE: Leite em pé instantaneo zero lactose,
76 500 UNIDADES fortificado com ferro, zinco e vitaminas. Validade minima de 10 meses a
contar da data de entrega. Embalagem minimo de 300 gramas.

LENTILHA: Lentilha tipo 1 de primeira qualidade, constituida de grdos
inteiros e sdos, sem a presenca de grdos mofados e/ou carunchados,
77 300 QUILOGRAMAS | sem restos de sujidades, terra, pedras e/ou outros detritos. Embalagem
plastica de 500 gramas com identificacdo, informagdo nutricional,
rotulo, data de fabricagdo e de validade de no minimo 6 meses.

LOURO EM PO: Folhas de louro (Laurus nobilis) desidratadas e moidas,
obtidas de matéria-prima de primeira qualidade, prépria para consumo
humano. Produto com coloragdo verde a verde-acinzentada, aroma e
sabor caracteristicos, sem presenca de umidade excessiva, mofo,
sujidades, insetos ou materiais estranhos. Devera apresentar-se na
forma de pé fino e homogéneo, sem alteragdes de cor, odor ou sabor
que indiquem deterioragdo ou adulteragdo. Produto puro, sem adigdo
de sal, corantes, aromatizantes, conservantes ou outros ingredientes.
78 100 QUILOGRAMAS | Acondicionado em embalagem prépria para alimentos, integra,
resistente, hermeticamente fechada e devidamente identificada,
contendo nome do produto, lista de ingredientes, peso liquido,
identificacdo do fabricante, lote, data de fabricagdo, prazo de validade,
informagdo nutricional e demais informagdes exigidas pela legislagcdo
vigente.

O produto deverd ser entregue dentro do prazo de validade, em
condi¢des adequadas de armazenamento, transporte e conservagao,
conforme legislagdo sanitdria vigente.

MACA GALA NACIONAL: O produto devera estar de acordo com a NTA
17 (Decreto 12.486 de 20/10/78) a qual estabelece: 6tima qualidade,
sem defeitos sérios, apresentando tamanho e coloragdo uniforme, com
79 5.000 QUILOGRAMAS | polpa e casca firmes e intactas, sem manchas ou defeitos, nem danos
fisicos e/ou mecénicos, ser originario de plantas sadias, destinado ao
consumo “in natura”, estar fresca. Ser bem desenvolvida e madura,
livre de sujidades, parasitas e larvas.

80 100 QUILOGRAMAS | MACADAMIA: Noz macadamia natural triturada, tamanho 3mm-6mm.

MACARRAO ESPAGUETE: Macarrdo com ovos tipo Espaguete, produto
fermentado obtido pelo amassamento da farinha de trigo com 4gua.
81 2.000 UNIDADES Pe s 8
Embalagem: acondicionados em sacos de polietileno contendo

500gramas, reembalados em fardos resistentes. Validade minima de 06
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meses a partir da data de entrega.

MACARRAO PENNE: Macarrio tipo Penne, produto fermentado obtido
pelo amassamento da farinha de trigo com d&gua. Embalagem:
82 1.000 UNIDADES acondicionados em sacos de polietileno contendo 500gramas,
reembalados em fardos resistentes. Validade minima de 06 meses a
partir da data de entrega.

MACARRAO PENNE COLORIDO: Macarrio tipo Penne, colorido. Produto
fermentado obtido pelo amassamento da farinha de trigo com agua.
83 600 UNIDADES Embalagem: acondicionados em sacos de polietileno contendo
500gramas, reembalados em fardos resistentes. Validade minima de 06
meses a partir da data de entrega.

MACARRAO SEMOLA TIPO AVE MARIA: Macarrdo com formato ave
maria, da sémola de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico. Ndo
deverd apresentar sujidade, bolor, manchas, fragilidade a pressdo dos
84 10.000 UNIDADES dedos, rango, textura ou consisténcia de empapamento apds a cocgdo e
mistura de outros tipos de macarrdo. Embalagem primaria resistente
contendo 500g. A rotulagem deve ter marca, data de validade, lote e
informagdes nutricionais.

MACARRAO SEMOLA TIPO PARAFUSO: Macarrio com formato
parafuso, da sémola de trigo enriquecida com ferro e acido félico. Nao
devera apresentar sujidade, bolor, manchas, fragilidade a pressdo dos
85 10.000 UNIDADES dedos, rango, textura ou consisténcia de empapamento apds a cocgdo e
mistura de outros tipos de macarrdo. Embalagem primaria resistente
contendo 500g. A rotulagem deve ter marca, data de validade, lote e
informagdes nutricionais.

MAIONESE : que se apresenta em forma de emulsdo cremosa
homogénea, sem separagdo de liquidos. Com 60 a 80% de lipideos em
86 30 UNIDADES genea, sem separas d paeip
sua composicdo. Apresentada em embalagem de 3kg, ideal para uso

profissional. Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega.

MAMAO: O produto devera estar de acordo com a NTA 17 (Decreto
12.486 de 20/10/78) a qual estabelece: étima qualidade, sem defeitos
sérios, apresentando tamanho e coloragdo uniforme, com polpa e casca
87 5.000 QUILOGRAMAS | firmes e intactas, sem manchas ou defeitos, nem danos fisicos e/ou
mecanicos, ser origindrio de plantas sadias, destinado ao consumo “in
natura”, estar fresca. Ser bem desenvolvido e maduro, com peso
variando entre 1,0 e 2,5 kg; livre de sujidades, parasitas e larvas.

MANDIOCA: O produto devera estar de acordo com a NTA 15 (Decreto
12.486 de 20/10/78) de classificagdo EXTRA: otima qualidade;
suficientemente desenvolvida, firme e intacta; sem broto; sem defeitos
e lesdes de origem fisica ou mecanica (rachaduras, perfuracbes e
88 1.000 QUILOGRAMAS - . .
cortes); tamanho e coloragdo uniformes; devendo ser gradda;
desprovida de odor ou sabor estranho; sem material terroso ou
sujidade, livre de substancias téxicas ou nocivas. O produto devera ser

entregue descascado, limpo, cortados e embalados em pacotes de 5 kg.

MANDIOQUINHA OU BATATA BAROA: Deverad ser procedente de
espécies vegetais genuinos e sdos, ser frescos, ter atingido o grau
maximo no tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, estar livre de
89 500 QUILOGRAMAS . . . ~ .
enfermidades, insetos e sujidades, ndo estar danificado por qualquer
lesdo de origem fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia. Sem

rachaduras, perfuragdes e cortes.
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MANGA PALMER/TOMMY/HADEN: O produto devera estar de acordo
com a NTA 17 (Decreto 12.486 de 20/10/78) a qual estabelece: 6tima
qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho e coloragdo
a0 8.000 QUILOGRAMAS | uniforme, com polpa e casca firmes e intactas, sem manchas ou
defeitos, nem danos fisicos e/ou mecénicos, ser originario de plantas
sadias, destinado ao consumo “in natura”, estar fresca. Ser bem
desenvolvida e madura, livre de sujidades, parasitas e larvas.

MANIJERICAO: Manjeric3o desidratado, constituido de folhas s3s, limpas
91 100 QUILOGRAMAS e secas. Isento de qualquer material estranho. Proveniente de matéria-
prima de boa qualidade. Umidade adequada. Validade de no minimo 12

meses. Embalagem de 500g.

MANTEIGA PURA COM SAL: Alimento obtido através de emulsdo de sal
e creme de leite, em potes de 500 gramas, contendo dados de
92 1.500 UNIDADES . e . .
identificagdo do produto, marca do fabricante, prazo de validade e peso

liquido.

MASSA PARA LASANHA: Massa para lasanha pré-cozida, composta por:
farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, ovo pasteurizado
e corante natural urucum e curcuma; cor amarelo; obtida pelo
93 1.000 UNIDADES amassamento da farinha de trigo especial; ovos e demais substancias
permitidas; isenta de corantes artificiais, sujidades, parasitas,
acondicionadas em embalagens de 500g com validade minima de 6
meses a partir da data de entrega.

MASSA PARA MINI PIZZA: Massa para mini pizza, com
aproximadamente 50 gramas.

94 10.000 UNIDADES

MASSA PARA PASTEL: Massa para pastel individual (disquinho). Pacote
com 500g. Pronta para uso, refrigerada, produzida a base de farinha de
trigo, 4dgua, dleo vegetal e sal, podendo conter outros ingredientes e
aditivos permitidos pela legislagdao vigente. Produto isento de leite e
derivados em sua composi¢do, sem adi¢cdo de ingredientes de origem
lactea, destinado a consumidores com restricdo a proteina do leite.
95 1.000 UNIDADES O produto deverd apresentar declaracio de alergénicos conforme
legislagdo vigente, com indicagdo clara quanto a presenga ou auséncia
de leite e derivados e a possibilidade de contaminagdo cruzada. Ndo
deverd conter leite, derivados de leite ou ingredientes que contenham
proteina do leite em sua formulagdo. Produto entregue dentro do prazo
de validade, acondicionado e transportado em condi¢Ses adequadas de
conservagdo, conforme orientagao do fabricante.

MELANCIA: O produto devera estar de acordo com a NTA 17 (Decreto
12.486 de 20/10/78) a qual estabelece: 6tima qualidade, sem defeitos
sérios, apresentando tamanho e coloragdo uniforme, com polpa e casca
96 8.000 QUILOGRAMAS | firmes e intactas, sem manchas ou defeitos, nem danos fisicos e/ou
mecanicos, ser originario de plantas sadias, destinado ao consumo “in
natura”, estar fresca, aroma, cor e sabor préprios da espécie variedade,
livre de sujidades, parasitas e larvas.

MELAO AMARELO: O produto devera estar de acordo com a NTA 17
(Decreto 12.486 de 20/10/78) a qual estabelece: 6tima qualidade, sem
defeitos sérios, apresentando tamanho e coloragdo uniforme, com
97 8.000 QUILOGRAMAS | polpa e casca firmes e intactas, sem manchas ou defeitos, nem danos
fisicos e/ou mecénicos, ser originario de plantas sadias, destinado ao
consumo “in natura”, estar fresco, aroma, cor e sabor préprios da
espécie variedade, livre de sujidades, parasitas e larvas.
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98

500

UNIDADES

MILHO CONGELADO : Milho verde em grdo, congelado, grdos integros,
sadios, com cor, odor e sabor caracteristicos da espécie e livre de
sujidades. Pacote de 300 gramas com rétulo, informagdo nutricional,
data de fabricagdo, lote e validade de no minimo 6 meses a partir da
data da entrega.

99

1.000

UNIDADES

MILHO VERDE EM CONSERVA: Milho verde simples, graos inteiros,
imerso em liquido, tamanho e coloragdo uniformes, acondicionado em
saché de 200 gramas, sendo considerado como peso liquido o produto
drenado, com validade minima de 06 meses a contar da data da
entrega.

100

10.000

UNIDADES

MILHO VERDE ESPIGA: Milho verde em espiga, in natura, de 12
qualidade, desprovido de palha, espigas com tamanho médio, graos
macios, isentas partes putridas. Devera estar livre de sujidades, sem
danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

101

300

QUILOGRAMAS

MISTURA EM PO PARA PUDIM DE CHOCOLATE: Mistura em pé para
pudim de chocolate. O produto devera ser isento de leite, derivados de
leite e ingredientes que contenham proteina do leite, ndo devendo
conter em sua composicdo leite em po, leite integral ou desnatado,
soro de leite, manteiga, creme de leite, caseina, caseinato ou outros
ingredientes derivados do leite. Devera ser adequado para consumo
por pessoas com alergia a proteina do leite de vaca (APLV), observadas
as informagdes constantes na rotulagem e as condigdes de fabricagdo
do produto. N3o sera suficiente a indicagdo de “sem lactose”, devendo
o produto atender a exigéncia de ndo conter proteina do leite.
Embalagem primaria em saco de polietileno leitoso contendo 1kg e
embalagem secunddria em caixa de papeldo. O produto deverd ter
validade minima de 180 dias apds a data de fabricagdo, com a
embalagem integra e obedecida as normas de armazenamento.

102

900

QUILOGRAMAS

MUSSARELA: Queijo tipo Mussarela de primeira qualidade; resfriado;
proveniente de leite de bovino, coalho, sal e aditivos permitidos pela
legislagdo vigente.

103

2.000

UNIDADES

NHOQUE: Nhoque de batata-inglesa tipo caseiro congelado - produto
com no maximo 10 dias de fabricagdo, embalagens a vacuo de 500
gramas que contenham especificados o local de origem do produto,
peso, data de embalagem e vencimento.

104

5.000

UNIDADES

OLEO DE SOJA: Oleo de soja obtido de espécie vegetal, isento de ranco
ou substancias estranhas. Validade minima de 06 (seis) meses a contar
da data de entrega. Devera conter informagGes nutricionais e prazo de
validade visivel. Frasco com 900ml.

105

100

QUILOGRAMAS

OREGANO: Orégano seco. Validade de no minimo 12 meses.
Embalagem de 500g.

106

2.500

DUZIAS

OVO DE GALINHA BRANCO: O produto devera ser de coloragdo branca,
tamanho médio, ter um peso minimo de 50 gramas, com a casca limpa,
integra (sem rachaduras) e sem deformagdo. Classificacdo A. A clara
deve ser limpida, transparente e consistente e a gema deve ser
transltcida, consistente, centralizada e sem desenvolvimento de
germes. Deve ser ausente de sujidades, parasitas e larvas, validade ndo
inferior a 15 dias. Embalagem: embalagem primaria os ovos devem ser
acondicionados em bandejas de material descartdvel com capacidade
para 30 (trinta) unidades; Embalagem secundaria: as embalagens
primdrias devem estar acondicionadas em embalagens secundarias do
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tipo papeldo, lacradas, limpas, secas e ndo violadas, resistentes que
garantam a integridade do produto até o momento do consumo. As
embalagens secundarias devem ter: Identificagdo do produto, inclusive
a marca; Nome e endereco do fabricante; Data de fabricagdo; Data de
validade ou prazo maximo para consumo; Numero do lote e Informagdo
Nutricional.

107

150

UNIDADES

PALMITO EM CONSERVA: Palmito em conserva: Produto de primeira
qualidade devera apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
substancia contaminante, sem tragos de mofo. Embalagem de vidro,
contendo 500g, atdxica, intacta, contendo informagdes sobre o
produto, informagGes nutricionais e prazo de validade.

108

10.000

UNIDADES

PAO DE HAMBURGUER: P3o de hamburguer, pronto para consumo,
sem gergelim e peso minimo de 50g por unidade.

109

55.000

UNIDADES

PAO DE LEITE: P3o de leite, de 50 a 70g cada unidade de p3o.

110

1.000

UNIDADES

PAO DE QUEIJO CONGELADO: Ingredientes: Polvilho, dgua, ovos, 6leo
e/ou outra gordura, queijo (mussarela e/ou parmes3o), leite em pé e
sal, podendo conter outros ingredientes que o caracterize, desde que
permitidos pela legislagdo. Deve ser isento de corantes de qualquer
natureza, aromas artificiais. Os pdes devem ser modelados e uniformes
com peso de 25g, sendo tolerada a variagdo de 10% para mais ou para
menos. Peso da embalagem 1 Kg.

111

10.000

UNIDADES

PAO FRANCES: P3o francés com peso aproximado de 50g. Ingredientes:
farinha de trigo, fermento bioldgico e sal.

112

100

UNIDADES

PAO FRANCES CONGELADO: Ingredientes obrigatérios: farinha de trigo
enriquecida com ferro e 4cido félico, dgua, sal e fermento bioldgico,
podendo conter outros ingredientes que o caracterize, desde que
permitidos pela legislagdo. Os pdes devem ser modelados e uniformes
com peso de 50g, sendo tolerada a variagdo de 10% para mais ou para
menos. Peso da embalagem 2 Kg.

113

3.750

QUILOGRAMAS

PEITO DE FRANGO EM ISCAS/TIRAS CONGELADO:1. DESCRICAO DO
OBJETO: Carne de frango limpa, no corte de peito em iscas/tiras, sem as
respectivas peles, ossos e cartilagens. Manipulada em condi¢des
higiénicas adequadas, proveniente de aves sadias, abatidas sob
inspecdo veterindria. A carne de frango deverda ser congelada e
transportada em condi¢Ges que preservem tanto as caracteristicas do
alimento resfriado, como também a qualidade do mesmo quanto as
caracteristicas fisico-quimicas, microbioldgicas e microscopicas.2.
CARACTERISTICAS DO PRODUTO:2.1 GERAIS:A carne de peito frango,
limpa e congelada devera ser cortada em iscas com largura entre 7 e 10
milimetros, apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. Toda a
carne devera ter sido submetida aos processos de inspegdo prescritos
no RIISPOA - "Regulamento de Inspegdo Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal" - Decreto n2 30691, de 29/03/1952.2.2
ORGANOLEPTICAS:Aspecto: préprio; Cor: prépria; Odor: préprio; Sabor:
préprio.2.3 MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios e padrdes
estabelecidos na Resolu¢do RDC n2 12, de 02/01/01, ANVISA/MS,
Anexo | grupo20, item c, publicada no D.O.U, Segdo I, em 10/01/01.2.4
PESO DA UNIDADE:O produto resfriado devera se apresentar com peso
liquido:- 1 (um) a 2 (dois) quilos de carne de frango em iscas/tiras.2.5
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TEMPERATURA PARA ENTREGA: abaixo de - 12 2C.2.6 PRAZO DE
VALIDADE: minimo de 12 (doze) meses sob congelamento. Deverd
constar na embalagem o prazo de fabricagdo e validade para o produto
congelado.2.7 Somente serd recebido o produto que tenha data de
processamento de até 30 (trinta) dias para carne congelada.3.
EMBALAGEM:3.1 A embalagem primaria devera ser bandejas em
estiropor, manipuladas mecanicamente com material atdxico e
resistente, com etiqueta interna de identificagdo, vedada e
termossoldada, contendo de 1 (um) a 2 (dois) quilos do produto.3.2 A
embalagem secundaria deverd ser caixa de papeldo ondulado,
reforgado, impacto as condi¢des de estocagem, lacrada com fita
gomada, garantindo a inviolabilidade da mesma.3.3 Podera ser aceito
outro tipo de embalagem dentro da legislagdo vigente. Sera recusada a
embalagem defeituosa que exponha o produto a contaminagdo e/ou
deterioragdo, ou que ndo permita o perfeito armazenamento do
produto.4. ROTULAGEM:4.1 Aplica-se o regulamento vigente (Instrugdo
Normativa n2 22, de 24/11/05 - Regulamento Técnico para Rotulagem
de Produto de Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento, Brasil).4.2 Nos rotulos das embalagens
(primaria e secundaria), deverdo estar impressas, de forma clara e
indelével, as seguintes informagdes:1 - identificagdo do produto,
incluindo corte e marca2 - nome e enderego do abatedouro3 - data da
embalagem do produto e nimero do lote4 - prazo de validade ou data
de vencimento para o produto resfriado e congelado.5 - peso liquido6 -
condi¢des de armazenamento e transporte7 - carimbo do Servigo de
Inspecdo Federal ou Servico de Inspe¢do Estadual8 - numero do
Registro do Produto no érgdo competente (na embalagem primaria)
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2.500

QUILOGRAMAS

PEITO DE FRANGO SEM OSSO CONGELADO:1. DESCRICAO DO OBJETO:
Carne de frango limpa, no corte de peito sem o0sso, congelado.
Manipulada em condi¢Ges higiénicas adequadas, proveniente de aves
sadias, abatidas sob inspegdo veterinaria e transportada em condig¢Ges
que preservem tanto as caracteristicas do alimento resfriado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-
quimicas, microbioldgicas e microscépicas.2. CARACTERISTICAS DO
PRODUTO:2.1 A carne de peito frango sem osso, limpa e congelada,
devera apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substdncia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. Toda a
carne devera ter sido submetida aos processos de inspegdo prescritos
no RIISPOA - "Regulamento de Inspe¢do Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal" - Decreto n2? 30691, de 29/03/1952.2.2.
ORGANOLEPTICAS: Aspecto: préprio; Cor: prépria; Odor: préprio;
Sabor: préprio.2.3 MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios e
padrdes estabelecidos na Resolugdo RDC n? 12, de 02/01/01,
ANVISA/MS, Anexo | grupo20, item c, publicada no D.0.U, Segdo I, em
10/01/01. 2.4 TEMPERATURA PARA ENTREGA: abaixo de -12°C.2.5
PESO DA UNIDADE: O produto congelado devera se apresentar com
peso liquido variado.2.6 PRAZO DE VALIDADE: minimo de 12 (doze)
meses sob congelamento. Devera constar na embalagem o prazo de
fabricacdo e validade para o produto congelado.2.7 Somente serd
recebido o produto que tenha data de processamento de até 30 (trinta)
dias para carne congelada.3. EMBALAGEM:3.1 A embalagem primdria
deverad ser plastica flexivel, manipuladas mecanicamente com material
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atdxico e resistente, com etiqueta interna de identificagdo. Devera ser
sacos plasticos em polipropileno atodxico, transparente e resistente,
com etiqueta interna de identificagdo, vedada e termossoldada,
contendo valor do peso conforme produto.3.2 A embalagem
secundaria devera ser caixa de papeldo ondulado, reforgado, resistente
ao impacto e as condigGes de estocagem, lacrada com fita gomada,
garantindo a inviolabilidade da mesma. Pesando 20 Kg.3.3 Sera
recusada a embalagem defeituosa que exponha o produto a
contaminagdo e/ou deterioragdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. 4. ROTULAGEM:4.1 Aplica-se o
regulamento vigente (Instrugdo Normativa n? 22, de 24/11/05 -
Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal
Embalado - Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, Brasil).
4.2 Nos rétulos das embalagens (primaria e secundaria), deverdo estar
impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informagdes:1 -
identificagdo do produto, incluindo corte e marca 2 - nome e enderego
do abatedouro 3 - data da embalagem do produto e nimero do lote4 -
prazo de validade ou data de vencimento para o produto resfriado e
congelado5 - peso liquido6 - condi¢des de armazenamento e transporte
7 - carimbo do Servico de Inspe¢do Federal ou Servico de Inspegdo
Estadual 8 - nimero do Registro do Produto no drgdao competente (na
embalagem primaria) NOTAS: 1) A impressdo da data de embalagem do
produto e prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero
de lote podera ser em "inkjet" ou carimbo sendo este ultimo, de forma
clara e indelével e que resista as condigdes rotineiras de manuseio da
embalagem. 2) O peso liquido da embalagem secundaria devera ser
indicado em fungdo do numero de unidades do conteldo liquido
individual de cada embalagem.
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3.000

QUILOGRAMAS

PEPINO CAIPIRA OU JAPONES: O produto devera estar de acordo com a
NTA 14 (Decreto 12.486 de 20/10/78) a qual estabelece Classificagdo
primeira: ser de boa qualidade, compactos e firmes, suficientemente
desenvolvida, sem broto, livre de umidade externa, com cor e sabor
tipico da espécie, sem defeitos e lesGes de origem fisica ou mecanica,
(rachaduras, perfuragdes e cortes) que alterem sua conformagdo e
aparéncia, sem material terroso ou sujidade, livre de substancias
téxicas ou nocivas. Pertencer as classes 10 a 15 (com comprimento
entre 10 e 20 cm).

116

100

QUILOGRAMAS

PIMENTAO AMARELO: Piment3o amarelo extra, de primeira qualidade,
sem lesdes de origem fisicas ou mecanicas, tamanho médio e coloragdo
uniforme.

117

100

QUILOGRAMAS

PIMENTAO VERDE: Piment3o verde extra, de primeira qualidade, sem
lesGes de origem fisicas ou mecanicas, tamanho médio e coloragdo
uniforme.

118

100

QUILOGRAMAS

PIMENTAO VERMELHO: Pimentdo vermelho extra, de primeira
qualidade, sem lesdes de origem fisicas ou mecanicas, tamanho médio
e coloragdo uniforme.

119

100

UNIDADES

PO PARA PREPRARO DE PUDIM: P6 para preparo de pudim, sem leite
(isentos de lactose e proteina do leite). Embalagem com
aproximadamente 50g.

120

800

QUILOGRAMAS

PRESUNTO: Presunto magro cozido de primeira qualidade; proveniente
de carne suina 100% pernil, sal, especiarias naturais e aditivos
permitidos pela legislagao vigente; sem capa de gordura; baixo teor de
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sddio; com aspecto, cheiro, cor e sabor préprios; isento de sujidades,
parasitas e larvas.

QUEIJO COALHO: Queijo branco do tipo coalho. Produzido, embalado e
121 200 QUILOGRAMAS | entregue em conformidade com a legislagdo sanitaria vigente. Validade
minima de 30 dias a contar da data de entrega.

QUEIJO RALADO: Queijo tipo parmesdo, ralado, embalado em sacos
122 500 QUILOGRAMAS | plasticos transparentes, atdxicos, hermeticamente fechados,
Embalagem com 50 g.

REPOLHO: O produto devera estar de acordo com a NTA 13 (Decreto
12.486 de 20/10/78) a qual estabelece Classificagdo EXTRA: étima
qualidade; sem defeito; folhas verdes sem tragos de descoloragdo;
123 1.000 QUILOGRAMAS intacta,Nfirm('e e bem desenvolvida: fresca, apreserjtahdo tamanho e
coloragao uniforme; sem deformag0es, danos, substancias estranhas ou
presenga de organismos vivos; sem lesdes fisicas e/ou mecéanicas, nem
perfuragdes, cortes e folhas internas meladas. Sem a capa de protegao,

que seria as folhas em excesso.

REPOLHO ROXO: O produto devera estar de acordo com a NTA 13
(Decreto 12.486 de 20/10/78) a qual estabelece Classificacdo EXTRA:
6tima qualidade; sem defeito; folhas sem tracos de descoloragdo;
124 500 QUILOGRAMAS intacta,~ﬁrmfe e bem desenvolvida: fresca, apreser:tahdo tamanho e
coloragdo uniforme; sem deformag0des, danos, substancias estranhas ou
presenga de organismos vivos; sem lesdes fisicas e/ou mecéanicas, nem
perfuragdes, cortes e folhas internas meladas. Sem a capa de protegao,

que seria as folhas em excesso.

REQUEIJAO: Requeijdo cremoso, ingredientes: Creme de leite, soro de
leite, caseinato de calcio, agua, sal, cloreto de calcio, fermentos lacteos,
enzima protease, estabilizantes polifosfato de sédio e difosfato de
125 1.000 UNIDADES . P P .
sodio, conservante sorbato de potassio. Deve ser conservado em
temperatura abaixo de 10°C, com validade minima de 75 dias a contar

da data de entrega. Embalagem copo/pote de 500 gramas.

ROSQUINHA DE COCO: Biscoito doce sem recheio, rosquinha de coco;
ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico,
126 5.000 UNIDADES & 80 enra

amido, coco ralado, acgucar e outras substancias permitidas.
Acondicionada em saco atéxico, com 500 gramas cada.

SAL: Sal, refinado iodado em pacotes de 1kg, com no minimo 96,95% de
127 1.000 QUILOGRAMAS | cloreto de sédio e sais de iodo, acondicionado em saco de polietileno
resistente.

SALSICHA TIPO HOT DOG: 1. DESCRICAO DO OBIJETO:Produto carneo
industrializado, obtido da emulsdo de carne bovina, adicionado de
ingredientes aprovados pelos orgdos competentes, desde que
declaradas e que ndo descaracterizem o produto e embutido em
envoltério natural ou artificial ou por processo de extrusdo e submetido
a um processo térmico adequado. Ndo serd permitido o emprego de
carnes provenientes de suinos, equinos, caninos e felinos, bem como
128 5.000 QUILOGRAMAS | de outras espécies de aves, nem a utilizagdo de gorduras provenientes
de animais equinos, caninos e felinos. O produto ndo deverd conter
pimenta nem gordura vegetal. Serd tolerada a adigdo de pequenas
quantidades de agua, amido, soja ou derivados, e corantes naturais. A
salsicha devera ser congelada a temperatura que garanta que o
produto atinja -182C (dezoito graus centigrados negativos) ou inferior,
armazenada a -182C (dezoito graus centigrados negativos) ou inferior e
transportada em condicdes que preservem a qualidade e as
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caracteristicas do alimento congelado. 2. CARACTERISTICAS DO
PRODUTO:2.1 GERAIS: A salsicha devera ser preparada com carne
bovina e demais ingredientes em perfeito estado de conservagdo, nao
sendo permitido o emprego de carnes provenientes de animais suinos,
equinos, caninos e felinos, bem como de outras espécies de aves, nem
a utilizacdo de gorduras provenientes de animais equinos, caninos e
felinos. Devera ser isenta de 0ssos, peles, aponevroses e cartilagens. A
porcentagem de 4gua ou gelo ndo deverd ultrapassar 10% (dez por
cento) em peso. Serd tolerada a adigdo de pequenas quantidades de
amido, soja ou derivados (maximo de 4% de proteinas ndo carnicas,
como proteina agregada) e corantes naturais. O produto ndo devera
apresentar superficie Umida, pegajosa, exsudato liquido ou partes
flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de fermentagdo
putrida. Ndo serd tolerada a presenga de manchas esverdeadas ou
pardacentas ou coloragdo sem uniformidade. O produto devera ser
obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e
conservado em condigdes que ndo produzam, desenvolvam e ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem em
risco a saude do consumidor. Devera ser elaborado de acordo com o
Regulamento Técnico sobre as CondigGes Higiénico-Sanitarias e de Boas
Praticas de Fabricacdo para Estabelecimentos Elaboradores/
Industrializadores de Alimentos. 2.2 ORGANOLEPTICAS ante e apds a
cocgdo: Aspecto: caracteristico; Cor: caracteristica, sem manchas
pardecentas ou esverdeadas; Odor: caracteristico e textura:
caracteristica.2.3 CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS: - gorduras
totais: maximo de 5% - ph: minimo de 5,5% e maximo de 6%2.4
MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios e padrdes
estabelecidos na Resolu¢do RDC n2.12, de 02/01/01, ANVISA/MS,
Anexo |, Grupo 5, item a, publicada no D.0O.U., Segdo I, em 10/01/01.
2.5 MICROSCOPICAS: Auséncia de matérias macroscépicas e
microscépicas  prejudiciais a saude humana.2.6 PESQUISAS
Conservadores: - nitrito de sddio ou potassio: maximo 0,015 g/100 g
(expresso em nitrito de sddio) - nitrato de sddio ou potdssio: maximo
0,030 g/100 g (expresso em nitrato de sodio) Na mescla dos
conservadores citados acima, devera ser seguido o estabelecido no
artigo 3.2 das Normas Técnicas Especiais sobre Emprego de Aditivos em
Alimentos, aprovadas pelo Decreto Federal n.2 63.526 de 04/11/68,
publicado no D.O.U. em 05/11/68.2.7 PESO DA UNIDADE: A salsicha,
depois de embutida, devera ser atada em segbes uniformes, com peso
unitario de cada gomo entre 40 (quarenta) a 50 (cinquenta) gramas,
com comprimento entre 11l(onze) e 12 (doze) centimetros, com
didmetro entre 18 e 22 mm. Sera tolerada a variagdo de PESO/MEDIDA
de até 12,5% para mais, no peso unitdrio do produto.2.8
TEMPERATURA PARA ENTREGA: abaixo de - 12 °C.2.9 PRAZO DE
VALIDADE: Sob refrigeragdo: minimo de 15 (quinze) dias e sob
congelamento: minimo de 180 (cento e oitenta) dias. Devera constar na
embalagem o prazo de fabricagdo e validade para o produto resfriado
e/ou congelado. 2.10 Somente sera recebido o produto que tenha data
de processamento de até 30 (trinta) dias para carne congelada.3.
EMBALAGEM:3.1 A embalagem primaria do produto devera ser a
vacuo, termoformada em sacos fabricados com filme coextrusado a
base de nylon e polietileno de baixa densidade, atdxico, transparente e
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lacrado, resistente ao transporte e armazenamento. A embalagem
devera apresentar o produto de forma ordenada e paralela, a fim de
evitar quebra ou deformagdo.3.2 A embalagem secundaria do produto
devera ser caixa de papeldo reforgada constituida por tampa e fundo
envoltos em filme de PVC termoemcolhivel, adequada ao
empilhamento recomendado, com abas superiores e inferiores lacradas
com fita adesiva, resistente a danos durante o transporte, impacto e as
condigdes de estocagem congelada, garantindo a integridade do
produto durante todo o seu periodo de validade. 3.3 Embalagens
primarias poderdo ser profilés e apresentadas pela empresa estando,
porém, sujeitas a aprovacdo pelo Setor de Alimentagdo Escolar do
municipio.3.4 Serd recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterior .4. ROTULAGEMA4.1 Aplica-se o
regulamento vigente (Instru¢do Normativa n2 22, de 24/11/05 -
Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal
Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento,
Brasil).4.2 Nos rétulos das embalagens (primdria e secundaria), deverdao
estar impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informagdes: 1
- denominagdo de venda do produto (nome do produto e marca) 2 -
identificacdo da origem (nome e enderego do fabricante, e a expressido
"Industria Brasileira") 3 - data da embalagem do produto e nimero do
lote 4 - prazo de validade ou data de vencimento para o produto
resfriado e congelado5 - lista de ingredientes (na embalagem primaria),
inclusive os aditivos (fungdo principal, nome completo ou nimero INS),
caso utilizados 6 - conteudo liquido 7 - condigdes de armazenamento 8
- condigbGes de armazenamento e prazo maximo para consumo apos a
abertura da embalagem primaria 9 - empilhamento maximo (na
embalagem secundaria) 10 - carimbo do Servigco de Inspe¢do Federal ou
Servigo de Inspecdo Estadual 11 - numero de registro do produto no
o6rgdo competente.NOTAS: 1) A impressdo da data de fabricacdo e
prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero de lote)
podera ser em "inkjet" ou carimbo sendo este ultimo, de forma clara e
indelével e que resista as condigBes rotineiras de manuseio da
embalagem. 2) O conteudo liquido na embalagem secundaria, devera
ser indicado em fungdo do numero de unidades do conteudo liquido
individual de cada embalagem.

129

5.000

QUILOGRAMAS

SOJA: Selecionada em grdos, hilo claro, grdos graudos, prépria para
consumo humano, embalada em sacas de rafia com 40 kg cada.

130

2.000

LITROS

SUCO INTEGRAL DE MACA: Suco integral de magd, natural, sem
aclcares e conservantes, nao fermentado. Acondicionado em
embalagem cartonada de 1 litro, registrada em érgdos competentes.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega. Deverd
conter informagdes nutricionais e prazo de validade visivel.

131

2.000

LITROS

SUCO INTEGRAL DE UVA: Natural, sem agucares e conservantes, ndo
alcodlico e nao fermentado. Acondicionado em embalagem cartonada.
Registrado em orgdos competentes. Validade minima de 06 (seis)
meses a contar da data de entrega. Deverd conter informagdes
nutricionais e prazo de validade visivel.

132

2.000

UNIDADES

SUCO MISTO DE FRUTA: Suco misto de fruta, sem adi¢do de agucares e
conservantes. Embalagem cartonada de 1 litro.
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TANGERINA PONKAN: O produto devera estar de acordo com a NTA 17
(Decreto 12.486 de 20/10/78) a qual estabelece: 6tima qualidade, sem
defeitos sérios, apresentando tamanho e coloragdo uniforme, com
133 3.000 QUILOGRAMAS p'o.lpa e casca firr:ne-s e intactaf, .se,rrT manchas ou deffeitos, ne-m danos
fisicos e/ou mecénicos, ser originario de plantas sadias, destinado ao
consumo “in natura”, estar fresca. Pertencer as classes 62 a 70 (calibre
entre 62 e 74 mm); livre de sujidades, parasitas e larvas; devendo ser

bem desenvolvida e madura, com suco.

TOMATE: O produto devera estar de acordo com a NTA 14 (Decreto
12.486 de 20/10/78) a qual estabelece Classificagdo primeira: 6tima
qualidade, com tamanho e coloragdo uniformes; suficientemente
desenvolvido; com polpa intacta e limpa; sem brotos, manchas, bolores
134 5.000 QUILOGRAMAS | ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia, livre de terra
aderente a casca e de residuos de fertilizantes; isento de umidade
externa anormal e enfermidades; sem lesGes de origem fisica e/ou
mecanica (rachaduras, perfuragdes e cortes). Pertencer as classes 50 ou
60 (com calibre entre 50 e 70 mm).

TOMATE CEREJA: Tomate cereja de boa qualidade, tamanho e

135 50 QUILOGRAMAS | coloragdo uniforme, livre de residuos e sujidades, com polpa intacta e
firme.
TRIGO PARA QUIBE: Trigo para quibe acondicionado em embalagem
136 300 UNIDADES . - rieo para 8
resistente de polietileno atoxico, transparente. Pacote com 500g.
UVA PASSA: Uva-passa desidratada, preta ou branca, sem semente,
137 50 QUILOGRAMAS P P

livre de fungos.

UVA THOMPSON: Uva sem semente, com casca fina e coloragao entre o
amarelo e o esverdeado ou na coloragdo roxa com nuances rosadas.
138 1.000 QUILOGRAMAS | N3do serdo tolerados os defeitos que prejudiquem o consumo ou o
rendimento como podridao, dano, passadas ou murchas. O produto
devera estar fresco e no ponto de consumo.

VAGEM: Vagem de tamanho regular de 12 qualidade, apresentando
tamanho, cor e com formagdo uniforme, devendo ser bem
139 300 QUILOGRAMAS ¢

desenvolvido, sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e
transporte.

VINAGRE DE ALCOOL: Fermentado acético de &lcool, acidez 4%, deve
estar isento de sujidades e apresentar cor, sabor e odor caracteristicos.
A embalagem primaria deve estar intacta, acondicionada em garrafas
140 3.500 UNIDADES pléstica§ resistentes, contendo 759m| coml .tampa inviolavel
hermeticamente fechado. Prazo de validade: minimo de 6 meses a
partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no minimo as
seguintes informac¢des: nome e/ou marca, ingredientes, data de

validade, lote e informagdes nutricionais.

AMPLA PARTICIPACAO

PEITO DE FRANGO EM ISCAS/TIRAS CONGELADO:1. DESCRICAO DO
OBJETO: Carne de frango limpa, no corte de peito em iscas/tiras, sem as
respectivas peles, ossos e cartilagens. Manipulada em condigGes
141 11.250 QUILOGRAMAS higiénifas adec.|ufa1c-ias, proveniente de aves sac,iias, abatidas sob
inspegdo veterinaria. A carne de frango deverd ser congelada e
transportada em condi¢Ges que preservem tanto as caracteristicas do
alimento resfriado, como também a qualidade do mesmo quanto as

caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e microscdpicas.2.
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CARACTERISTICAS DO PRODUTO:2.1 GERAIS:A carne de peito frango,
limpa e congelada devera ser cortada em iscas com largura entre 7 e 10
milimetros, apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. Toda a
carne devera ter sido submetida aos processos de inspegdo prescritos
no RIISPOA - "Regulamento de Inspe¢do Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal" - Decreto n2 30691, de 29/03/1952.2.2
ORGANOLEPTICAS:Aspecto: préprio; Cor: prépria; Odor: préprio; Sabor:
préprio.2.3 MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios e padrdes
estabelecidos na Resolugdo RDC n2 12, de 02/01/01, ANVISA/MS,
Anexo | grupo20, item c, publicada no D.0.U, Segdo I, em 10/01/01.2.4
PESO DA UNIDADE:O produto resfriado devera se apresentar com peso
liquido:- 1 (um) a 2 (dois) quilos de carne de frango em iscas/tiras.2.5
TEMPERATURA PARA ENTREGA: abaixo de - 12 2C.2.6 PRAZO DE
VALIDADE: minimo de 12 (doze) meses sob congelamento. Devera
constar na embalagem o prazo de fabricacdo e validade para o produto
congelado.2.7 Somente serd recebido o produto que tenha data de
processamento de até 30 (trinta) dias para carne congelada.3.
EMBALAGEM:3.1 A embalagem primaria deverd ser bandejas em
estiropor, manipuladas mecanicamente com material atdéxico e
resistente, com etiqueta interna de identificagdo, vedada e
termossoldada, contendo de 1 (um) a 2 (dois) quilos do produto.3.2 A
embalagem secunddria deverda ser caixa de papeldo ondulado,
reforgado, impacto as condigdes de estocagem, lacrada com fita
gomada, garantindo a inviolabilidade da mesma.3.3 Podera ser aceito
outro tipo de embalagem dentro da legislagdo vigente. Serd recusada a
embalagem defeituosa que exponha o produto a contaminagdo e/ou
deterioragdo, ou que ndao permita o perfeito armazenamento do
produto.4. ROTULAGEM:4.1 Aplica-se o regulamento vigente (Instrugdo
Normativa n2 22, de 24/11/05 - Regulamento Técnico para Rotulagem
de Produto de Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento, Brasil).4.2 Nos roétulos das embalagens
(primdria e secundaria), deverdo estar impressas, de forma clara e
indelével, as seguintes informagdes:1 - identificagdo do produto,
incluindo corte e marca2 - nome e endere¢o do abatedouro3 - data da
embalagem do produto e nimero do lote4 - prazo de validade ou data
de vencimento para o produto resfriado e congelado.5 - peso liquido6 -
condicGes de armazenamento e transporte7 - carimbo do Servico de
Inspe¢do Federal ou Servico de Inspe¢do Estadual8 - numero do
Registro do Produto no érgdo competente (na embalagem primaria)
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PEITO DE FRANGO SEM OSSO CONGELADO:1. DESCRICAO DO OBJETO:
Carne de frango limpa, no corte de peito sem osso, congelado.
Manipulada em condigdes higiénicas adequadas, proveniente de aves
sadias, abatidas sob inspegdo veterindria e transportada em condigdes
que preservem tanto as caracteristicas do alimento resfriado, como
também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-
quimicas, microbiolégicas e microscépicas.2. CARACTERISTICAS DO
PRODUTO:2.1 A carne de peito frango sem osso, limpa e congelada,
deverd apresentar-se livre de parasitos e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. Toda a
carne devera ter sido submetida aos processos de inspegdo prescritos
no RIISPOA - "Regulamento de Inspe¢do Industrial e Sanitaria de
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Produtos de Origem Animal" - Decreto n? 30691, de 29/03/1952.2.2.
ORGANOLEPTICAS: Aspecto: préprio; Cor: prépria; Odor: préprio;
Sabor: préprio.2.3 MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios e
padrdes estabelecidos na Resolugdo RDC n? 12, de 02/01/01,
ANVISA/MS, Anexo | grupo20, item c, publicada no D.0.U, Segdo I, em
10/01/01. 2.4 TEMPERATURA PARA ENTREGA: abaixo de -12°2C.2.5
PESO DA UNIDADE: O produto congelado devera se apresentar com
peso liquido variado.2.6 PRAZO DE VALIDADE: minimo de 12 (doze)
meses sob congelamento. Devera constar na embalagem o prazo de
fabricagdo e validade para o produto congelado.2.7 Somente serd
recebido o produto que tenha data de processamento de até 30 (trinta)
dias para carne congelada.3. EMBALAGEM:3.1 A embalagem primaria
devera ser plastica flexivel, manipuladas mecanicamente com material
atdxico e resistente, com etiqueta interna de identificagdo. Devera ser
sacos plasticos em polipropileno atdxico, transparente e resistente,
com etiqueta interna de identificagdo, vedada e termossoldada,
contendo valor do peso conforme produto.3.2 A embalagem
secundaria devera ser caixa de papeldo ondulado, refor¢ado, resistente
ao impacto e as condigBes de estocagem, lacrada com fita gomada,
garantindo a inviolabilidade da mesma. Pesando 20 Kg.3.3 Sera
recusada a embalagem defeituosa que exponha o produto a
contaminac¢do e/ou deterioragdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. 4. ROTULAGEM:4.1 Aplica-se o
regulamento vigente (Instrugdo Normativa n2 22, de 24/11/05 -
Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal
Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, Brasil).
4.2 Nos rétulos das embalagens (primdria e secundaria), deverdo estar
impressas, de forma clara e indelével, as seguintes informagdes:1 -
identificagdo do produto, incluindo corte e marca 2 - nome e endereco
do abatedouro 3 - data da embalagem do produto e nimero do lote4 -
prazo de validade ou data de vencimento para o produto resfriado e
congelado5 - peso liquido6 - condi¢des de armazenamento e transporte
7 - carimbo do Servico de Inspegdo Federal ou Servigo de Inspegdo
Estadual 8 - nimero do Registro do Produto no érgdo competente (na
embalagem primaria) NOTAS: 1) A impressdo da data de embalagem do
produto e prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero
de lote podera ser em "inkjet" ou carimbo sendo este ultimo, de forma
clara e indelével e que resista as condigdes rotineiras de manuseio da
embalagem. 2) O peso liquido da embalagem secundaria devera ser
indicado em fun¢do do numero de unidades do conteudo liquido
individual de cada embalagem.

ARROZ BRANCO TIPO 1: Agulhinha, longo, fino, polido, tipo sem gluten,
graos inteiros com rendimento apds o cozimento de no minimo 2,5
vezes a mais do peso antes da cocgdo, que ndo necessitem de selegdo e
ndao necessitem ser lavados, pré escolhido e pré lavado, de safra
corrente, ndo deve apresentar graos mofados, manchados, impurezas
143 3.750 UNIDADES (graos queimados, pedras, cascos e carunchos), cheiro forte, intenso e
ndo caracteristico, sujidades, matérias terrosas, graos ou sementes de
outras espécies. A embalagem primdria do produto devera ser saco
plastico atoxico, incolor, transparente, termossoldado, resistente, com
capacidade para 5 (cinco) quilos. Embalagem secundaria com fardos de
30kg de material resistente. Rotulagem deve conter data de fabricagao,
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lote, marca do produto e validade. O produto deve obedecer a lei
Portaria no 269 de 17 de novembro de 1988 e anexos, complementada
pelas Portarias nos 80 de 10/04/92, 01 de 09/01/989 e 10 de 12/04/96
do Ministério da Agricultura. Referéncia: Ramagem, Picinin e Empdrio
Sdo Jodo.
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BANANA NANICA: O produto devera estar de acordo com a NTA 17
(Decreto 12.486 de 20/10/78) a qual estabelece: 6tima qualidade, sem
defeitos sérios, apresentando tamanho e coloragdo uniforme, em
pencas, com polpa e casca firmes e intactas, sem manchas marrons ou
defeitos, nem danos fisicos e/ou mecénicos, ser originario de plantas
sadias, destinada ao consumo “in natura”, estar fresca. Pertencer a
classe 12 ou 15 (tamanho variando entre 12 e 18 cm) devendo ser bem
desenvolvida, madura, isenta de sujidades, parasitas e materiais
estranhos.
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CARNE SUINA CONGELADA LOMBO PECA:1.DESCRICAO: Carne suina
congelada, lombo, crua, proveniente de machos de espécie suina,
sadios, abatidos sob inspe¢des veterinarias, manipulada em condigdes
higiénicas satisfatorias, peca. 2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO: 2.1.
GERAIS: Durante o processamento deverd ser realizada a aparagem
(eliminagdo dos excessos de gordura, cartilagem e aponevroses). A
carne suina em cubo deverd ser congelada, no corte lombo, devera
apresentar-se com no maximo 5 (cinco) % de gordura total, produto
livre de parasitos, sujidade e larva e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir qualquer alteragdo. Toda
a carne devera ter sido submetida aos processos de inspegdo prescritos
no RIISPOA - "Regulamento de Inspegdo Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal" - Decreto n? 30691, de 29/03/1952. 2.2.
ORGANOLEPTICAS: - aspecto: préprio da espécie, ndo amolecida nem
pegajosa -cor: prépria da espécie, sem manchas esverdeadas ou
pardacentas. -odor: préprio tipo de corte: caracteristico da pega
conforme o padrdo descrito na Portaria n2 5 de 8/11/88 e publicada no
D.0.U. de 18/11/88, Se¢do 1.2.3 CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS: -
gorduras totais: maximo de 5% - ph: minimo de 5,5% e maximo de
6%.2.4 MICROBIOLOGICAS: Serdo adotados os critérios e padrdes
estabelecidos na Resolugdo RDC n2.12, de 02/01/01, ANVISA/MS,
Anexo |, Grupo 5, item a, publicada no D.0O.U., Segdo I, em 10/01/01.
2.5. PESO DA UNIDADE: O produto resfriado devera se apresentar com
peso liquido: peso variado conforme tamanho da pega. 2.6.
TEMPERATURA PARA ENTREGA: abaixo de - 12 °C. 2.7. PRAZO DE
VALIDADE: minimo de 180 (cento e oitenta) dias sob congelamento.
Devera constar na embalagem o prazo de fabricagdo e validade para o
produto congelado. 2.8. Somente serd recebido o produto que tenha
data de processamento de até 30 (trinta) dias para carne congelada. 3.
EMBALAGEM: 3.1. A embalagem primaria devera ser sacos plasticos em
polipropileno atdxico, transparente e resistente, com etiqueta interna
de identificagdo, vedada e termossoldada, contendo valor do peso
conforme produto. 3.2. A embalagem secundaria devera ser caixa de
papeldo ondulado, reforgado, resistente ao impacto e as condigdes de
estocagem, lacrada com fita gomada, garantindo a inviolabilidade da
mesma. 3.3. Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contamina¢do e/ou deteriora¢do, ou que n3o permita o
perfeito armazenamento do produto.4. ROTULAGEM 4.1. Aplica-se o
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regulamento vigente (Instrugdo Normativa n? 22, de 24/11/05 -
Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal
Embalado - Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento,
Brasil).4.2. Nos rétulos das embalagens (primaria e secundaria),
deverdo estar impressas, de forma clara e indelével, as seguintes
informag0es: 1- Denominagdo da venda do produto (nome do produto
e marca) e os dizeres: carne suina congelada lombo peca;2- Tipo de
corte;3- Identificagdo de origem (nome e endereco do matadouro
frigorifico ou do entreposto de carnes e derivados e a expressdo
“indUstria brasileira”);4- Data da embalagem do produto e nimero do
lote;5- Prazo de validade ou data de vencimento para o produto
resfriado e congelado;6- Conteudo liquido, condi¢cGes de
armazenamento e empilhamento maximo (na embalagem
secundaria);7 - Carimbo do Servigo de Inspegdo Federal ou Servigo de
Inspecdo Estadual;8 - Numero de registro do produto no érgao
competente (na embalagem primaria).
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CARNE SUINA LOMBO EM CUBOS:1.DESCRIGCAO: Carne congelada,
lombo, crua, em cubos, contida em pacotes com 02 (dois) quilos,
proveniente de espécie suina, sadios, abatidos sob inspegbes
veterindrias, manipulada em condi¢Ges higiénicas satisfatorias.2.
CARACTERISTICAS DO PRODUTO 2.1. GERAIS: Durante o processamento
devera ser realizada a aparagem (eliminagdo dos excessos de gordura,
cartilagem e aponevroses). A carne suina em cubo deverd ser
congelada, no corte lombo, deverd apresentar-se com no maximo 5
(cinco) % de gordura total, produto livre de parasitos, sujidade e larva e
de qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir
qualquer alteragdo. Toda a carne devera ter sido submetida aos
processos de inspeg¢do prescritos no RIISPOA - "Regulamento de
Inspecdo Industrial e Sanitdria de Produtos de Origem Animal" -
Decreto n2 30691, de 29/03/1952. 2.2. ORGANOLEPTICAS: - aspecto:
proprio da espécie, ndao amolecida nem pegajosa -cor: prépria da
espécie, sem manchas esverdeadas ou pardacentas. -odor: préprio -
tipo de corte: caracteristico da peca conforme o padrdo descrito na
Portaria n2 5 de 8/11/88 e publicada no D.0O.U. de 18/11/88, Sec¢do |.2.3
CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS: - gorduras totais: méximo de 5% -
ph: minimo de 5,5% e maximo de 6%.2.4 MICROBIOLOGICAS: Serdo
adotados os critérios e padrées estabelecidos na Resolugdao RDC n2.12,
de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 5, item a, publicada no
D.0.U., Segdo I, em 10/01/01. 2.5. PESO DA UNIDADE: O produto
resfriado devera se apresentar com peso liquido: 02 kg (dois) quilos de
carne suina em cubos de 3 (trés) x 3 (trés) centimetros. 2.6.
TEMPERATURA PARA ENTREGA: abaixo de - 12 °C. 2.7. PRAZO DE
VALIDADE: minimo de 12 (doze) meses sob congelamento. 2.8.
Somente serd recebido o produto que tenha data de processamento de
até 30 (trinta) dias para carne congelada. 3. EMBALAGEM: 3.1. A
embalagem primaria deverd ser sacos plasticos em polipropileno
atdéxico, transparente e resistente, com etiqueta interna de
identificacdo, vedada e termossoldada, contendo 02 (dois) quilos do
produto. 3.2. A embalagem secundaria deverd ser caixa de papeldo
ondulado, refor¢ado, com peso bruto de 20 (quilos), contendo 10 (dez)
pacotes de 02 (dois) quilos cada, resistente ao impacto e as condigdes
de estocagem, lacrada com fita gomada, garantindo a inviolabilidade da
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mesma. 3.3. Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deteriora¢do, ou que n3o permita o
perfeito armazenamento do produto.4. ROTULAGEM 4.1. Aplica-se o
regulamento vigente (Instrugdo Normativa n? 22, de 24/11/05 -
Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal
Embalado - Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento,
Brasil).4.2. Nos rétulos das embalagens (primaria e secundaria),
deverdo estar impressas, de forma clara e indelével, as seguintes
informagdes: 1- Denominagdo da venda do produto (nome do produto
e marca);2- Tipo de corte;3- Identificagdo de origem (nome e enderego
do matadouro frigorifico ou do entreposto de carnes e derivados e a
expressao “industria brasileira”);4- Data da embalagem do produto e
nimero do lote;5- Prazo de validade ou data de vencimento para o
produto resfriado e congelado;6- Conteudo liquido, condigdes de
armazenamento e empilhamento maximo (na embalagem
secundaria);7 - Carimbo do Servigo de Inspegdo Federal ou Servigo de
Inspegdo Estadual;8 - Numero de registro do produto no érgao
competente (na embalagem primaria).
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COXA E SOBRECOXA DE FRANGO: Coxa e sobrecoxa de frango
congelada, sem tempero, inteira, de primeira qualidade, limpo,
congelados a 12 graus célsius (-), isento de aditivos ou substancias
estranhas ao produto que sejam improprias ao consumo e que alterem
suas caracteristicas naturais (fisicas, quimicas e organolépticas), devera
ser acondicionado em embalagem primaria constituida de plastico
atdxico transparente, isento de sujidades e ou agdo de
microorganismos, com especificagdo de peso, validade a vencer de no
minimo 6 meses contados a partir da data de entrega. Inspecionados
pelo Ministério da Agricultura.

148

7.500

QUILOGRAMAS

FILE DE TILAPIA SAN PETER CONGELADO:1. DESCRICAO DO OBIJETO:
Produto obtido através da seccdo longitudinal de tildpia vermelha das
familias: Cichlidae spp, sub-familia Pseudocrenilabrinae e em particular
ao género Tilapia, integras, limpas, evisceradas, manipuladas sob
condicGes de higiene, livres de espinhas, pele ou residuos de visceras,
cortados em filé longitudinal. Os filés de tildpia San Peter deverdo ser
congeladas e armazenadas em temperatura igual ou inferior a -122C
(doze graus centigrados negativos), e transportadas em condi¢bes que
preservem as caracteristicas do alimento congelado, como também a
qualidade da mesma quanto as caracteristicas fisico-quimicas,
microbioldgicas e microscépicas.2. CARACTERISTICAS DO PRODUTO:2.1
GERAIS: Os filés de tilapia San Peter, NAO devera ser proveniente de
dguas contaminadas ou poluidas e nem proveniente de peixes
recolhidos ja mortos. Ndo podera apresentar cheiro ou sabor anormal,
lesGes, traumatismos ou estar infestado por parasitos.0 produto
devera apresentar as seguintes caracteristicas:- Aspecto: filés SEM
ESPINHAS- Cor: prépria- Odor: caracteristico- Sabor: caracteristicoTodo
produto devera ter sido submetido aos processos de inspegao
prescritos no RIISPOA - "Regulamento de Inspeg¢do Industrial e Sanitdria
de Produtos de Origem Animal" - Decreto n2 30691, de 29/03/1952.2.2
CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS: Reagdo de gas sulfidrico (H2S):
negativa- Bases volateis totais: maximo 0,030% (em nitrogénio)- Deverd
apresentar valor de pH de no maximo 6,8.2.3 MICROBIOLOGICAS: Serdo
adotados os critérios e padrdes especificados na Resolugao RDC n2.12,
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de 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, grupo 7, item a, publicada no D.O.U.
em 10/01/01, Segdo |. Auséncia de sujidades, parasitos e larvas.2.4
TOXICOLOGICAS:1. Contaminantes Inorganicos:- Mercurio: maximo 0,5
mg/kg- Chumbo: méximo 2,00 mg/kg- Cadmio: maximo 1,00 mg/kg-
Cobre: méximo 30,00 mg/kg- Zinco: méaximo 50,00 mg/kgDecreto
Federal n2. 55.871 de 26/03/65, Tabela Il e Portaria n2 685 de 27/8/98 -
SVS/MS, Item 2 do Anexo, publicada em 28/08/98.2. Auséncia do
conservador Didxido de Enxofre.2.5 PESO DA UNIDADE: O produto
congelado deverda se apresentar com peso liquido conforme
determinagdo do Informe Técnico/ANVISA n2. 41, de 28 de julho de
2009:- 2 kg (dois) quilo de tilapia em filés.2.6 TEMPERATURA PARA
ENTREGA: abaixo de - 12 2C.2.7 PRAZO DE VALIDADE: minimo de 180
(cento e oitenta) dias.- Somente serd recebido o produto que tenha
data de embalagem de até 30 (trinta) dias anterior a data de entrega.3.
EMBALAGEM:3.1 A embalagem primaria do produto devera ser saco de
polietileno atdxico, transparente, resistente, vedada hermeticamente,
com capacidade para 2 (dois) quilos do produto. Internamente, os filés
deverdo estar em camadas separadas por polietileno atdxico.3.2 Sera
considerado como o peso liquido, o valor indicado como tal na
embalagem, de acordo com o estabelecido pela ANVISA - Instrugdo
Normativa n2 22, de 24 de novembro de 2005.3.3 A embalagem
secundaria do produto deverd ser caixa de papeldo reforgado,
resistente ao impacto e as condi¢Ges de estocagem congelada, com
fechamento por tiras de arquear, garantindo sua inviolabilidade, com
capacidade para 10 (dez) quilos.3.4 Podera ser aceito outro tipo de
embalagem dentro da legislacdo vigente. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagdo e/ou deterioragdo,
ou que ndo permita o perfeito armazenamento do produto.4.
ROTULAGEM4.1 O produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagdo vigente.4.2 Nos rodtulos das embalagens (primaria e
secundaria), deverdo estar impressas, de forma clara e indelével, as
seguintes informagdes:1 - denominagdo de venda do produto (nome do
produto e marca)2 - identificagdo da origem (nome e enderego do
fabricante, e a expressdo “industria brasileira”)3 - data de embalagem e
prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero do lote4 -
conteudo liquido5 - condigdes de armazenamento6 - empilhamento
maximo (na embalagem secundaria)7 - nimero de registro do produto
no 6rgdo competente8 - carimbo do Servigo de Inspegdo Federal ou
Servigo de Inspe¢do Estadual
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LEITE EM PO INTEGRAL: Produto obtido por desidratacdo do leite de
vaca integral e instantaneo, apto para a alimentagdo humana mediante
processos tecnologicamente adequados, podendo conter vitaminas e
minerais desde que mencionados, acrescido de lecitina, como
emulsionante. Caracteristicas organolépticas: cor branco amarelado, pé
uniforme, sem grumos, odor e sabor agradavel, ndo rangoso,
semelhante ao leite fluido. Validade minima de 10 meses a contar da
data de entrega. Embalagem minimo de 400g, podendo ser de lata de
folhas de flandres membranizadas e gazeificadas ou filme composto de
polietileno, poliéster e aluminio ou similar, hermeticamente fechado.

150

15.000

QUILOGRAMAS

MACA GALA NACIONAL: O produto devera estar de acordo com a NTA
17 (Decreto 12.486 de 20/10/78) a qual estabelece: 6tima qualidade,
sem defeitos sérios, apresentando tamanho e coloragdo uniforme, com
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polpa e casca firmes e intactas, sem manchas ou defeitos, nem danos
fisicos e/ou mecénicos, ser originario de plantas sadias, destinado ao
consumo “in natura”, estar fresca. Ser bem desenvolvida e madura,
livre de sujidades, parasitas e larvas.

SUCO INTEGRAL DE MACA: Suco integral de magd, natural, sem
aglcares e conservantes, ndo fermentado. Acondicionado em
151 6.000 LITROS embalagem cartonada de 1 litro, registrada em 6rgdos competentes.
Validade minima de 06 meses a contar da data de entrega. Deverd
conter informagdes nutricionais e prazo de validade visivel.

SUCO INTEGRAL DE UVA: Natural, sem aglcares e conservantes, ndo
alcodlico e ndo fermentado. Acondicionado em embalagem cartonada.
152 6.000 LITROS Registrado em érgdos competentes. Validade minima de 06 (seis)
meses a contar da data de entrega. Deverda conter informacgGes
nutricionais e prazo de validade visivel.

OVO DE GALINHA BRANCO: O produto devera ser de coloragdo branca,
tamanho médio, ter um peso minimo de 50 gramas, com a casca limpa,
integra (sem rachaduras) e sem deformagdo. Classificagdo A. A clara
deve ser limpida, transparente e consistente e a gema deve ser
transltcida, consistente, centralizada e sem desenvolvimento de
germes. Deve ser ausente de sujidades, parasitas e larvas, validade ndo
inferior a 15 dias. Embalagem: embalagem primaria os ovos devem ser
153 7500 DUZIAS acondicionac.ios em t?andejas de material descartév.el com capacidade
para 30 (trinta) unidades; Embalagem secundaria: as embalagens
primdrias devem estar acondicionadas em embalagens secundarias do
tipo papeldo, lacradas, limpas, secas e ndo violadas, resistentes que
garantam a integridade do produto até o momento do consumo. As
embalagens secundarias devem ter: Identificagdo do produto, inclusive
a marca; Nome e enderego do fabricante; Data de fabricagdo; Data de
validade ou prazo méximo para consumo; Numero do lote e Informacao
Nutricional.

BISCOITO DE POLVILHO: Obtido pela mistura de farinha, amido ou
fécula com outros ingredientes, sem adigao de leite e derivados, para
criangas com intolerancia e APLV, submetidos a processo de
amassamento e cocgdo, fermentados ou ndo. O biscoito deverd ser
154 7500 UNIDADES fabricado a part.ir de matérias primas sas e limpas, isenta dzi matériNas
terrosas, parasitas e em perfeito estado de conservagdo. Serdo
rejeitados biscoitos mal cozidos, queimados, ndo podendo apresentar
excesso de dureza e nem apresentar quebradico. Embalado em saco
plastico atoxico, resistente, contendo 100 gramas por embalagem, com
informagdes nutricionais e prazo de validade visivel.

FEIJAO CARIOCA TIPO 1: Constituido de grios inteiros e sdos, com teor

de umidade maxima de 15%, isento de material terroso, sujidades e
155 6.000 QUILOGRAMAS ) . L. .
mistura de outras variedades e espécies, acondicionado de forma

apropriada. Pacote de 1 Kg.

4 - REQUISITOS DA CONTRATAGAO

4.1 - Nos termos do disposto na Lei n? 14.133/2021 e em observancia ao principio da
intransferibilidade das obriga¢des contratuais, a subcontratacdo do objeto pactuado é vedada em
caradter absoluto, devendo a execucdo contratual ocorrer de forma direta e exclusiva pela
DETENTORA DA ATA, com a utilizacdo de seus préprios recursos materiais e humanos.
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4.2 - Em atengdo ao artigo 96 da Lei n? 14.133/2021 e considerando a natureza do objeto contratual,
bem como a analise de risco que identificou baixo potencial de inadimplemento, fica dispensada a
exigéncia de prestacdo de garantia contratual, uma vez que ndo se justifica a imposicdo desse
encargo a DETENTORA DA ATA, respeitando-se, assim, os principios da razoabilidade e
proporcionalidade na gestdo contratual.

43 - E vedada a participagdo neste procedimento de servidores ou dirigentes do ORGAO
GERENCIADOR, bem como de pessoas juridicas que possuam vinculo de parentesco até o segundo
grau, em linha reta ou colateral, com servidores lotados no érgao gestor do contrato, como Prefeito,
Vice-Prefeito, Vereadores, Secretarios Municipais ou diretores equivalentes, conforme disposto no
art. 71 da Lei Organica do Municipio de Dois Cérregos/SP, em observancia aos principios da
moralidade e da impessoalidade.

4.4 - Nos termos do art. 14, inciso 1V, da Lei Federal n? 14.133/2021, é vedada a participacdo nesta
licitacdo, nem da execucdo do respectivo contrato, direta ou indiretamente, pessoas fisicas ou
juridicas que mantenham vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista
ou civil com dirigente do ORGAO GERENCIADOR ou com agente publico que desempenhe fung3o na
licitacdo, na fiscalizagdo ou na gestdo contratual, bem como aquelas cujo proprietério, sdcio,
dirigente ou responsavel técnico seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou
por afinidade, até o terceiro grau, dos referidos agentes publicos.

4.5 - Nos termos do art. 122, caput e § 32, da Lei Federal n? 14.133/2021, a subcontratacdo, quando
admitida, dependera de autorizagdo da Administragdo, permanecendo a DETENTORA DA ATA
responsavel pela execucdo contratual, sendo vedada a subcontratacdo de pessoa fisica ou juridica
gue mantenha vinculo com dirigente ou agente publico atuante na licitacdo, fiscalizacdo ou gestdo do
contrato, bem como com seus conjuges, companheiros ou parentes até o terceiro grau.

5 - MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

5.1 - O fornecimento dos géneros alimenticios sera realizado de forma parcelada, conforme a
demanda da Administracdo, observados os quantitativos, prazos e condicdes estabelecidos neste
Termo de Referéncia, mediante emissio das respectivas ordens de fornecimento pelo ORGAQO
GERENCIADOR.

5.2 - O prazo para entrega serd de até 10 (dez) dias Uteis, contados a partir do recebimento da

Autorizacdo de Fornecimento, emitida pelo ORGAO GERENCIADOR, devendo os itens ser entregues
no endereco indicado pela Administragio no momento do encaminhamento da respectiva
Solicitagdo de Fornecimento, podendo o local corresponder ao Almoxarifado Municipal ou
diretamente as unidades escolares da Rede Municipal de Ensino, conforme a necessidade da
Administragado.
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5.3 - A entrega do objeto devera observar integralmente as especificacdes estabelecidas neste Termo
de Referéncia, devendo os géneros alimenticios ser entregues em condi¢bes adequadas de
conservacao, acondicionamento, integridade, identificacdo, qualidade e seguranca alimentar, bem
como atender aos requisitos legais, sanitdrios, regulamentares e técnicos aplicdveis a cada item.

5.4 - E vedada a entrega de produtos vencidos, deteriorados, contaminados, com embalagens
violadas ou danificadas, em condi¢cdes inadequadas de armazenamento ou transporte, fora das
especificagdes técnicas ou que apresentem qualquer condicdo que comprometa sua qualidade,
conservagao, seguranca alimentar ou consumo.

5.5 - Constatada a existéncia de vicios de qualidade, divergéncias de especificagdes ou qualquer
outra desconformidade em relacdo as exigéncias deste Termo de Referéncia, a DETENTORA DA ATA
deverd proceder a substituicdo integral dos itens irregulares, as suas expensas, no prazo maximo de
até 05 (cinco) dias Uteis, contados do recebimento da notificagdo formal expedida pelo ORGAO
GERENCIADOR.

5.6 - O prazo previsto no item anterior podera ser prorrogado, excepcionalmente, uma Unica vez e
por igual periodo, desde que a DETENTORA DA ATA apresente justificativa formal e tecnicamente
fundamentada, sujeita a aprovacio do ORGAO GERENCIADOR, com base nos principios da
razoabilidade, eficiéncia e interesse publico.

5.7 - O descumprimento injustificado dos prazos de entrega ou de substituicdo dos produtos
autorizard a adogdo das medidas administrativas cabiveis, inclusive a contratacdo de terceiros para
atendimento da necessidade da Administragao, sem prejuizo da aplicagao das penalidades previstas
na Lei n2 14.133/2021 e na Ata de Registro de Precos.

5.8 - Nessas hipoteses, a DETENTORA DA ATA serd integralmente responsavel pelo ressarcimento dos
custos adicionais suportados pelo ORGAO GERENCIADOR, sem prejuizo das demais sang¢des
administrativas, civis e contratuais aplicaveis.

5.9 - A garantia legal incidente sobre os géneros alimenticios fornecidos, especialmente quanto a
qualidade, integridade, seguranca e adequacdo ao consumo, deverd ser observada durante todo o
prazo de validade dos produtos, independentemente do encerramento da vigéncia da Ata de
Registro de Precos, assegurando ao ORGAO GERENCIADOR o direito de exigir o cumprimento integral
das obrigacdes assumidas.

5.10 - A execucdo do fornecimento do objeto devera atender integralmente as exigéncias técnicas,
administrativas e operacionais estabelecidas neste Termo de Referéncia, observando os principios da
legalidade, eficiéncia, economicidade, planejamento e continuidade do servigo publico, assegurando
o abastecimento regular das unidades escolares e a adequada execuc¢ao dos servicos de alimentacao
escolar, em conformidade com os cardapios elaborados pela nutricionista responsavel e com as
diretrizes do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE).
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6 - MODELO DE GESTAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

6.1 - A gestdo e a fiscalizagdo da Ata de Registro de Precos serdo exercidas por servidores
formalmente designados pelo ORGAO GERENCIADOR, aos quais competird acompanhar o
cumprimento das obrigacdes assumidas pela DETENTORA DA ATA, verificar a regularidade dos
fornecimentos realizados, registrar e comunicar eventuais ocorréncias e adotar ou propor as
providéncias necessdrias ao adequado cumprimento das condi¢des estabelecidas na Ata de Registro
de Precos e nos instrumentos dela decorrentes, observado o disposto no art. 117 e seguintes da Lei
Federal n® 14.133/2021.

6.2 - Compete ao gestor da Ata de Registro de Precos coordenar sua execucdo, controlar a vigéncia,
acompanhar os saldos e quantitativos registrados, adotar as medidas necessarias para manutencao
do equilibrio da contratacdo, bem como promover os atos administrativos necessarios a sua
adequada gestao.

6.3 - Compete ao fiscal da contratacdo acompanhar e fiscalizar os fornecimentos realizados pela
DETENTORA DA ATA, verificando a conformidade dos Equipamentos de Protecdo Individual - EPIs
entregues com as especificacGes estabelecidas neste Termo de Referéncia, inclusive quanto as
guantidades, caracteristicas, tamanhos, integridade, condicées de acondicionamento e as demais
condicbes pactuadas, comunicando imediatamente ao gestor quaisquer irregularidades constatadas.

6.4 - O recebimento dos itens ndo exclui nem reduz a responsabilidade da DETENTORA DA ATA pela
qualidade, adequacdo e conformidade dos produtos fornecidos, permanecendo esta responsavel
pela substituicdo dos itens que apresentarem defeitos, vicios, avarias ou desconformidade com as
especificagdes técnicas.

6.5 - Verificada qualquer irregularidade na execucdo da Ata de Registro de Precos, o gestor e o fiscal
adotardo as medidas administrativas cabiveis, inclusive a notificagdo da DETENTORA DA ATA para
saneamento das inconsisténcias, sem prejuizo da aplicacdo das sang¢des previstas na Lei Federal n2
14.133/2021 e na Ata de Registro de Precos.

6.6 - O recebimento do objeto observara o disposto no art. 140 da Lei Federal n2 14.133/2021, sendo
realizado em carater provisdrio para conferéncia quantitativa e qualitativa dos Equipamentos de
Protecdo Individual - EPIs fornecidos.

6.7 - Constatada a conformidade do fornecimento, o recebimento definitivo serd formalizado pelo
servidor ou comissdo competente, conforme a regulamenta¢do aplicdvel. A constatacdo de
desconformidade podera ensejar a recusa total ou parcial dos produtos, sem prejuizo da obrigacdo
da DETENTORA DA ATA de promover sua substituicdo ou correcao nos prazos estabelecidos neste
Termo de Referéncia.

6.8 - Apds a assinatura da Ata de Registro de Prec¢os, o 6rgdo ou entidade poderd convocar o
representante da empresa DETENTORA DA ATA para reunido inicial para apresentacdo do plano de
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fiscalizacdo, que conterda informacgdes acerca das obrigacbes contratuais, dos mecanismos de
fiscalizagdo, das estratégias para execuc¢do do objeto, do plano complementar de execugdo da
DETENTORA DA ATA, quando houver, do método de afericao dos resultados e das sancdes aplicaveis,
dentre outros.

6.9 - Fiscalizacdo Técnica:

6.9.1 - Compete ao fiscal técnico acompanhar e fiscalizar a execuc¢do da Ata de Registro de Pregos,
verificando se os Equipamentos de Protecdo Individual - EPIs entregues atendem as especificacdes
técnicas constantes neste Termo de Referéncia, quanto a quantidade, qualidade, marca (quando
aplicavel), dimensbes, material de fabricacdo, acabamento e demais caracteristicas exigidas, bem
como atestar o recebimento provisério e comunicar ao gestor da contratacdo qualquer
irregularidade ou descumprimento contratual para ado¢cdo das medidas cabiveis;

6.9.2 - O fiscal técnico da Ata de Registro de Precos anotard no histérico de gerenciamento da Ata de
Registro de Pregos todas as ocorréncias relacionadas a execucdo da Ata de Registro de Precos, com a
descricdo do que for necessdrio para a regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados, nos
termos do art. 117, § 12, da Lei Federal n? 14.133/2021;

6.9.3 - Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico da Ata de Registro de
Precos emitira notificacOes para a correcao da execucao da Ata de Registro de Precos, determinando
prazo para a correcio;

6.9.4 - O fiscal técnico da Ata de Registro de Pregos informara ao GESTOR(A) da Ata de Registro de
Precos, em tempo habil, a situacdo que demandar decisdo ou adoc¢do de medidas que ultrapassem
sua competéncia, para que adote as medidas necessdrias e saneadoras, se for o caso;

6.9.5 - No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo da Ata de Registro de Precos nas
datas aprazadas, o fiscal técnico da Ata de Registro de Precos comunicara o fato imediatamente ao
GESTOR(A) da Ata de Registro de Precgos; e

6.9.6 - O fiscal técnico da Ata de Registro de Precos comunicard ao GESTOR(A) da Ata de Registro de
Precos, em tempo habil, o término da Ata de Registro de Pregos sob sua responsabilidade, com vistas

a renovacdo tempestiva ou a prorrogacdo contratual.

6.10 - Fiscalizacdo Administrativa:

6.10.1 - O fiscal administrativo da Ata de Registro de Pregos verificara a manutengao das condig¢Ges
de habilitagdo da DETENTORA DA ATA, acompanhard o empenho, o pagamento, as garantias, as
glosas e a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos
comprobatdrios pertinentes, caso necessdrio; e
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6.10.2 - Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo da Ata de
Registro de Precos atuara tempestivamente na solucdo do problema, reportando ao GESTOR(A) da
Ata de Registro de Precos para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua
competéncia.

6.11 - GESTOR(A) da Ata de Registro de Precos:

6.11.1 - O GESTOR(A) da Ata de Registro de Precos coordenard a atualizacdo do processo de
acompanhamento e fiscalizacdo da Ata de Registro de Pre¢os contendo todos os registros formais da
execucdo no histdrico de gerenciamento da Ata de Registro de Precos, a exemplo da autorizacdo de
fornecimento, do registro de ocorréncias, das alteracées e das prorroga¢des contratuais, elaborando
relatdrio com vistas a verificacdo da necessidade de adequacdes da Ata de Registro de Precos para
fins de atendimento da finalidade da administracao;

6.11.2 - O GESTOR(A) da Ata de Registro de Precos acompanhara os registros realizados pelos fiscais
da Ata de Registro de Precos, de todas as ocorréncias relacionadas a execuc¢do da Ata de Registro de
Precos e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que
ultrapassarem a sua competéncia;

6.11.3 - O GESTOR(A) da Ata de Registro de Precos acompanhard a manutenc¢do das condi¢bes de
habilitacdo da DETENTORA DA ATA, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os
problemas que obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério de
riscos eventuais;

6.11.4 - O GESTOR(A) da Ata de Registro de Precos emitirda documento comprobatdrio da avaliagdo
realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obriga¢des
assumidas pelo DENTENTORA DA ATA, com mengdo ao seu desempenho na execugdo contratual,
baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas,
devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacées;

6.11.5 - O GESTOR(A) da Ata de Registro de Pregos tomara providéncias para a formalizacdo de
processo administrativo de responsabilizacdo para fins de aplicacdo de san¢des, a ser conduzido pela
comissdo de que trata o art. 158 da Lei n? 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com
competéncia para tal, conforme o caso;

6.11.6 - O GESTOR(A) da Ata de Registro de Pregos devera elaborar relatério final com informagdes
sobre a consecuc¢do dos objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a
serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracdo. (Decreto n? 11.246, de
2022, art. 21, Vl); e

6.11.7 - O GESTOR(A) da Ata de Registro de Pregos devera enviar a documentagdo pertinente ao
setor da Ata de Registro de Precos para a formalizagdo dos procedimentos de liquidacdo e
pagamento,
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7 - CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

7.1 - Recebimento:

7.1.1 - As entregas do objeto serdo submetidas ao recebimento provisério, de forma sumaria, no ato
da entrega, mediante conferéncia fisica e documental realizada pelo fiscal designado, com registro
em termo de recebimento ou documento equivalente, visando a verificagdo inicial da conformidade
com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta da DETENTORA DA ATA.

7.1.2 - O objeto podera ser recusado, total ou parcialmente, inclusive antes da formalizacdo do
recebimento provisério, sempre que constatadas ndo conformidades relacionadas a qualidade,
integridade, quantidade, especificacbes técnicas, condicdes de acondicionamento, apresentacdo,
funcionalidade ou demais requisitos aplicaveis, ficando todas as despesas decorrentes da
substituicdo ou correcao sob responsabilidade exclusiva da DETENTORA DA ATA, sem prejuizo das
penalidades cabiveis.

7.1.2.1 - N3do serdo aceitos, para os itens sujeitos a exigéncia de Certificado de Aprovacdo - CA,
equipamentos que ndo possuam CA valido, que apresentem CA incompativel com o produto
fornecido ou cuja identificagcdo, caracteristicas ou finalidade de protecdo ndo correspondam as
informagdes constantes do respectivo certificado.

7.1.3 - O recebimento definitivo serd formalizado no prazo de até 03 (trés) dias uteis, contados da
data do recebimento provisério, apds verificagdo da conformidade integral do fornecimento com as
especificagdes técnicas, regulatdrias e contratuais, bem como da regularidade da documentacgdo
fiscal, mediante emissdo de termo circunstanciado pelo fiscal responsavel.

7.1.4 - O prazo para o recebimento definitivo podera ser prorrogado, excepcionalmente, uma Unica
vez e por igual periodo, mediante justificativa formal, nos casos em que se fizerem necessarias
diligéncias complementares, tais como andlises técnicas, testes, ensaios, conferéncias adicionais ou
verificacGes especificas destinadas a comprovacao da conformidade total do objeto entregue.

7.1.5 - Havendo controvérsias relacionadas a entrega, especialmente quanto a quantidade,
qualidade, especificagGes técnicas, conformidade regulatéria ou demais requisitos contratuais,
observar-se-d o disposto no art. 143 da Lei n? 14.133/2021, podendo a Administracdo solicitar a
DETENTORA DA ATA a emissdo de nota fiscal correspondente a parcela incontroversa para fins de
liguidagdo e pagamento parcial, preservando-se a andlise da parcela pendente.

7.1.6 - O prazo destinado a corre¢do de irregularidades referentes ao objeto entregue ou a
documentacdo fiscal ndo serd computado para fins de contagem do prazo de recebimento definitivo,
ficando a contagem suspensa até a regularizagao integral das pendéncias.
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7.1.7 - O recebimento, provisério ou definitivo, ndo exime a DETENTORA DA ATA das
responsabilidades contratuais e legais, especialmente quanto a garantia do objeto, a correcao de
vicios aparentes ou ocultos, a observancia das normas técnicas, sanitarias ou regulatdrias aplicaveis,
bem como a reparagao de eventuais danos decorrentes do fornecimento inadequado, nos termos da
legislacdo vigente.

7.2 - Liguidacao:

7.2.1 - Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correrd o prazo de até 03
(trés) dias uteis para fins de liquidagao;

7.2.2 - Para fins de liquidagdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de
cobranca equivalente apresentado expressa os elementos necessdrios e essenciais do documento,
tais como:

7.2.2.1 - O prazo de validade;

7.2.2.2 - A data da emissao;

7.2.2.3 - Os dados da Ata de Registro de Precos e do ORGAO GERENCIADOR;

7.2.2.4 - O periodo respectivo de execucdo da Ata de Registro de Precos;

7.2.2.5 -0 valor a pagar; e

7.2.2.6 - Eventual destaque do valor de retengdes tributdrias cabiveis.

7.2.3 - Havendo erro na apresentacdo da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, ou
circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, esta ficara sobrestada até que a DETENTORA DA
ATA providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovagao da regularizagao

da situacdo, sem 6nus ao ORGAO GERENCIADOR.

7.3 - Prazo de pagamento:

7.3.1 - O pagamento sera efetuado no prazo de até 03 (trés) dias Uteis contados da finalizacdo da

liqguidagdo da despesa; e
7.3.2 - No caso de atraso pelo ORGAO GERENCIADOR, os valores devidos 8 DETENTORA DA ATA serdo
atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva

realizacdo, mediante aplicacdo do indice IPCA de correcdo monetdria.

7.4 - Forma de pagamento:
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7.4.1 - O pagamento serd realizado por meio de ordem bancdria, para crédito em banco, agéncia e
conta corrente indicados pela DETENTORA DA ATA,;

7.4.2 - Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria
para pagamento;

7.4.3 - Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributdria prevista na legislacao aplicavel;
7.4.4 - Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo
retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacao
vigente; e

7.4.5 - A DETENTORA DA ATA regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n? 123, de 2006, ndo sofrerd a retencdo tributaria quanto aos impostos e
contribuicdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado a
apresentacdo de comprovacdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento
tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

7.5 - Cessdo de crédito:

7.5.1 - Ndo sera admitida cessdo de crédito.

8 - FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E FORMA DE FORNECIMENTO

8.1 - O fornecedor serda selecionado mediante a realizagdo de procedimento licitatério, na
modalidade PREGAO, com adocdo do critério de julgamento pelo MENOR PRECO POR ITEM,
observado o tipo de disputa e a forma de julgamento definidos no edital.

8.2 - A execucdo do fornecimento do objeto dar-se-a de forma PARCELADA, conforme a DEMANDA
da Administragdo, observados os quantitativos estimados, os prazos de entrega e as especificacoes
técnicas estabelecidas neste Termo de Referéncia.

8.3 - Para fins de habilitacdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:

8.3.1 - Habilitac3o juridica:

8.3.1.1 - Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede;

8.3.1.2 - Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficard condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;
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8.3.1.3 - Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal - SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou
contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;

8.3.1.4 - Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Didrio Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se
localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede,
conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.2 77, de 18 de margo de 2020;

8.3.1.5 - Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;

8.3.1.6 - Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresdria: inscricdo do ato constitutivo
da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil
das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no
Registro onde tem sede a matriz;

8.3.1.7 - Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas
Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n? 5.764, de 16 de
dezembro 1971; e

8.3.1.8 - Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragbes ou da
consolidacdo respectiva.

8.3.2 - Habilitac3o fiscal, social e trabalhista:

8.3.2.1 - Prova de inscri¢cdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas;

8.3.2.2 - Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral
da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da
Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da
Portaria Conjunta n2 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.3.2.3 - Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

8.3.2.4 - Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n2 5.452, de 12 de maio de 1943; e
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8.3.2.5 - Prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do fornecedor, relativa
a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre.

8.3.3 - Qualificacdo econémico-financeira:

8.3.3.1 - Certidao negativa de feitos sobre Faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante -
Lei n2 14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso I1).

9 - DAS INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

9.1 - Comete infracdo administrativa o contratado que (Art. 92, inciso XIV, da Lei Federal n®

14.133/21):

9.1.1 - Der causa a inexecucdo parcial do contrato;

9.1.2 - Der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao
funcionamento dos servicos publicos ou ao interesse coletivo;

9.1.3 - Der causa a inexecucdo total do contrato;

9.1.4 - Deixar de entregar a documentacao exigida para o certame;

9.1.5 - Ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

9.1.6 - N3do celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacao exigida para a contratacdo, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

9.1.7 - Ensejar o retardamento da execuc¢do ou da entrega do objeto da licitacdo sem motivo
justificado;

9.1.8 - Apresentar declaracdo ou documentagdo falsa exigida para o certame ou prestar declaragdo
falsa durante a licitacdo ou a execuc¢do do contrato;

9.1.9 - Fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execugdo do contrato;

9.1.10 - Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

9.1.11 - Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacdo; e

9.1.12 - Praticar ato lesivo previsto no Art. 52, da Lei Federal n? 12.846/13 e/ou Art. 52, da Lei Federal
n? 14.133/21.
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9.2 - Serdo aplicadas ao responsavel pelas infracdes administrativas previstas nesta Lei as seguintes
sancdes:

9.2.1 - Adverténcia;

9.2.2 - Multa;

9.2.3 - Impedimento de licitar e contratar; e

9.2.4 - Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

9.3 - Na aplicacdo das sancdes serdo considerados:

9.3.1 - A natureza e a gravidade da infragcdo cometida;

9.3.2 - As peculiaridades do caso concreto;

9.3.3 - As circunstancias agravantes ou atenuantes;

9.3.4 - Os danos que dela provierem para a Administracao Publica;

9.3.5 - A implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientacdes dos 6rgdos de controle; e

9.3.6 - A sancdo de adverténcia sera aplicada exclusivamente pela infracdo administrativa prevista no
Art. 155, inciso |, da Lei Federal n? 14.133/21, quando ndo se justificar a imposicdo de penalidade

mais grave.

9.4 - A sancdo de multa serd calculada da seguinte forma:

9.4.1 - Multa de 0,05% (cinco centésimos por cento), do valor total do contrato, por dia de
paralisacdo ou falta constatada sem motivo justificado e relevante;

9.4.2 - Multa de 0,05% (cinco centésimos por cento) sobre o efetivo valor do contrato, por falta
constatada ou servigo ndo aceito pela fiscalizacdo, por dia, a partir da data em que a DETENTORA DA
ATA for notificada a fazer os necessarios reparos ou substituir materiais;

9.4.3 - Multa compensatdria de até 30% (trinta por cento) sobre o valor total do contrato, no caso de
inexecucgao total do objeto;

9.4.4 - A sanc¢do de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel pelas infragdes
administrativas previstas nos incisos Il, Ill, IV, V, VI e VII, do “caput”, do Art. 155, da Lei Federal n2
14.133/21, quando ndo se justificar a imposicdo de penalidade mais grave, e impedird o responsavel
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de licitar ou contratar no ambito da Administracao Publica direta e indireta do Ente Federativo que
tiver aplicado a sancdo, pelo prazo maximo de 03 (trés) anos; e

9.4.5 - A sancdo de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar sera aplicada ao responsavel
pelas infragdes administrativas previstas nos incisos VIII, IX, X, Xl e Xll, do “caput”, do Art. 155, da Lei
Federal n? 14.133/21, bem como pelas infragbes administrativas previstas nos incisos II, Ill, IV, V, VI e
VI, do “caput”, do referido artigo, e impedird o responsdvel de licitar ou contratar no ambito da
Administracdo Publica direta e indireta de todos os Entes Federativos, pelo prazo minimo de 03 (trés)
anos e maximo de 06 (seis) anos.

9.5 - A sancdo de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, serd procedida de andlise

juridica e observara as seguintes regras:

9.5.1 - Quando aplicada por érgao do Poder Executivo, serd de competéncia exclusiva de ministro de
Estado, de secretario estadual ou de secretdrio municipal e, quando aplicada por autarquia ou
fundacao, sera de competéncia exclusiva da autoridade méaxima da entidade;

9.5.2 - Quando aplicada por 6rgdos dos Poderes Legislativo e Judiciadrio, pelo Ministério Publico e
pela Defensoria Publica no desempenho da fun¢do administrativa, sera de competéncia exclusiva de
autoridade de nivel hierarquico equivalente as autoridades referidas no inciso | deste paragrafo, na
forma de regulamento;

9.5.3 - As san¢des de adverténcia, impedimento de licitacdo e contratar e declaracdo de inidoneidade
para licitar ou contratar, poderdo ser aplicadas cumulativamente com a sang¢do de multa;

9.5.4 - Se a multa aplicada e as indeniza¢Ges cabiveis forem superiores ao valor de pagamento
eventualmente devido pela Administracdo ao contratado, além da perda desse valor, a diferenga
serd descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente;

9.5.5 - A aplicagdo das sang0es previstas ndo exclui, em hipotese alguma, a obrigacdo de reparacdo
integral do dano causado a Administragdo Publica;

9.5.6 - Na aplicacdo da sancdo de multa, serd facultada a defesa do interessado no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimagao;

9.5.7 - A aplicagdo das sanc¢des de impedimento de licitagcdo e contratar e declaracao de inidoneidade
para licitar ou contratar requerera a instauracdo de processo de responsabilizacdo, a ser conduzido
por comissdao composta de 02 (dois) ou mais servidores estdveis, que avaliara fatos e circunstancias
conhecidos e intimara o licitante ou o contratado para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da
data de intimagdo, apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir;

9.5.8 - Em érgdo ou entidade da Administragao Publica cujo quadro funcional ndo seja formado de
servidores estatutarios, a comissdo a que se refere o item acima serd composta de 02 (dois) ou mais
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empregados publicos pertencentes aos seus quadros permanentes, preferencialmente com, no
minimo, 03 (trés) anos de tempo de servico no érgdo ou entidade;

9.5.9 - Na hipdtese de deferimento de pedido de producdo de novas provas ou de juntada de provas
julgadas indispensaveis pela comissao, o licitante ou o contratado poderd apresentar alegacGes finais

no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da intimacéo; e

9.5.10 - Serdo indeferidas pela comissdo, mediante decisdo fundamentada, provas ilicitas,
impertinentes, desnecessarias, protelatérias ou intempestivas.

9.5.11 - A prescricdo ocorrera _em 05 (cinco) anos, contados da ciéncia da infracdo pela

Administracdo, e sera:

9.5.11.1 - Interrompida pela instauracdo do processo de responsabilizagdo a que se refere o item
supramencionado;

9.5.11.2 - Suspensa pela celebra¢do de acordo de leniéncia previsto na Lei Federal n2 12.846/13; e
9.5.11.3 - Suspensa por decisdo judicial que inviabilize a conclusdo da apuracdo administrativa.

9.6 - Os atos previstos como infracdes administrativas na Lei Federal n2 14.133/21 ou em outras leis
de licitagGes e contratos da Administra¢do Publica que também sejam tipificados como atos lesivos
na Lei Federal n? 12.846/13, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos,
observados o rito procedimental e a autoridade competente definidos na referida Lei.

9.7 - A personalidade juridica podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito
para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos nesta Lei ou para provocar
confusdo patrimonial e, nesse caso, todos os efeitos das san¢des aplicadas a pessoa juridica serdo
estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de administragcdo, a pessoa juridica
sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagao de coligagdo ou controle, de fato ou de direito,
com o sancionado, observados, em todos os casos, o contraditorio, a ampla defesa e a
obrigatoriedade de andlise juridica prévia.

9.8 - E dever da Administragdo, no prazo maximo 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacio
da sancdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sanc¢des por ela aplicadas, para fins de
publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional
de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal.

9.9 - Para fins de aplicagdo das san¢des previstas nos incisos I, Il, lll e IV, do “caput”, do Art. 156, da
Lei Federal n® 14.133/21, o Poder Executivo, através da Comissdo Sancionatédria, dispord sobre a
forma de cdOmputo e as consequéncias da soma de diversas san¢des aplicadas a uma mesma empresa
e derivadas de contratos distintos quando da elaboragdo de sua manifestagao.
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9.10 - O atraso injustificado na execucdo do contrato sujeitard o contratado a multa de mora.

9.11 - A aplicacdo de multa de mora nao impedira que a Administracdo a converta em compensatdria
e promova a extin¢do unilateral do contrato com a aplicacdo cumulada de outras sancdes previstas
na Lei Federal n2 14.133/21.

9.12 - E admitida a reabilitacdo do licitante ou contratado perante a prépria autoridade que aplicou a
penalidade, exigidos, cumulativamente:

9.12.1 - Reparagado integral do dano causado a Administragdo Publica;

10 - ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1 - O valor estimado da contratacdo sera mantido sob carater sigiloso até a fase de julgamento
das propostas, nos termos do artigo 24 da Lei n2 14.133/2021, visando preservar a competitividade
do certame e assegurar a sele¢do da proposta mais vantajosa para a Administracao, sendo divulgado
apods o encerramento da referida fase.

11 - ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1 - Na licitacdo para registro de precos, ndo é necessario indicar a dotacdo orcamentdria. Essa
informacdo so sera exigida para a formalizacdo da Ata de Registro de Pregos ou outro instrumento
habil, conforme previsto no Art. 82 e seguintes da Lei n2 14.133, de 01 de abril de 2021.

MARIA ANGELICA DOS SANTOS
Secretdria de Educagao
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