
 

 

 

 

 

 

Diretoria Municipal de Educação 

Rua Coronel Estevam Franco, 262, Centro, Tel.: (19) 3898  1211 

  

“Estamos trabalhando por uma educação de qualidade para todos!” 

MEMORANDO INTERNO 
De: Diretoria Municipal de Educação.  
Para: Gabinete do Prefeito. 
Assunto: Aquisição de alimentos não  perecíveis para a merenda das unidades escolares no ano letivo de 
2024, conforme estabelecido neste instrumento. 

 

Lindóia, 02 de abril de 2024. 

 

REQUERIMENTO 

 
A Diretoria Municipal de Educação, vem por meio deste solicitar a abertura de processo 

licitatório para a aquisição de alimentos não perecíveis para a merenda das unidades escolares no ano 
letivo de 2024, para atender a demanda da Prefeitura Municipal de Lindóia, pelas especificações, 
prazos, valores e demais condições especificadas do Estudo Técnico Preliminar a seguir apresentado. 

 
Faz-se necessário a aquisição desses alimentos não perecíveis uma vez que os mesmos compõem o 

cardápio da alimentação escolar dos alunos matriculados na rede publica de ensino , visto que a 

resolução 6/2020 do FNDE obriga a variedade de alimentos para atingir a oferta de 

energia,macronutrientes e micronutrientes durante o período que o aluno permanece no ambiente 

escolar 

 
Sem mais para o momento, renovamos nossos protestos de elevada estima e consideração. 
 
 
 
 

CRISTINA APARECIDA PEREIRA PIETRAFEZA 
DIRETORA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO 

 

 
ILMA. SRA.  

FERNANDA ALVES DOS SANTOS COZARO 

DIRETORA MUNICIPAL DE PLANEJAMENTO 
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Diretoria Municipal de Educação 

Rua Coronel Estevam Franco, 262, Centro, Tel.: (19) 3898  1211 

  

“Estamos trabalhando por uma educação de qualidade para todos!” 

 

 

 

ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR   

 

Lindoia, 02 de Abril de 2024. 

 

INTRODUÇÃO  
O presente documento caracteriza a primeira etapa da fase de planejamento e apresenta os devidos 
estudos para a aquisição de solução que atenderá à necessidade abaixo especificada.  
O objetivo principal é estudar detalhadamente a necessidade e identificar no mercado a melhor 
solução para supri-la, em observância às normas vigentes e aos princípios que regem a Administração 
Pública.  
 

1 - DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE 
 

Faz-se necessário a contratação desses alimentos não pereciveis uma vez que os mesmos compõem 

o cardápio da alimentação escolar dos alunos matriculados na rede publica de ensino , visto que a 

resolução 6/2020 do FNDE obriga a variedade de alimentos para atingir a oferta de 

energia,macronutrientes e micronutrientes durante o período que o aluno permanece no ambiente 

escolar 

 

2– REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO  
 

Fica definido que os alimentos não perecíveis devem estar de acordo com os descritivos  e que os 

mesmos passam por analise de amostra pela nutricionista municipal onde são verificados os seguintes 

itens: 

-rendimento 

-degustação 

-embalagem 

Os mesmos devem ser entregues em embalagens integras em veiculo próprio e exclusivo para 

alimentos  
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Diretoria Municipal de Educação 

Rua Coronel Estevam Franco, 262, Centro, Tel.: (19) 3898  1211 

  

“Estamos trabalhando por uma educação de qualidade para todos!” 

Maiores informações sobre as amostras estão descritas no item 11-Providências prévias ao contrato 

 

 

3 – LEVANTAMENTO DE MERCADO  
Após a realização do levantamento de mercado, deve-se consolidar os valores estiados da aquisição: 
 

ITEM DESCRIÇÃO COTAÇÃO 1 COTAÇÃO 2 COTAÇÃO 3 

1 ALIMENTOS 

NÃO 

PERECÍVEIS  

R$1.222.320,50 R$ 1.187.895,00 R$1.398.237,50 

 

 

 

4 - DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO  
Diante do levantamento de mercado e tendo em vista os valores médios apurados a diretoria 
entende que a melhor solução é abertura de processo licitatório para o Registro de Preços visando a 
futura aquisição por pregão eletrônico. 
 

5 – ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES 
LOTE 01 

ITEM PRODUTO UNID QTDAD 

1 

PURÊ DE ALHO: PRODUTO OBTIDO A PARTIR DE ALHO NATURAL MOÍDO, DEVENDO CONTER EM SUA 
FORMULAÇÃO, O MÍNIMO DE 75% DE ALHO E O MÁXIMO DE 25% DE SAL; ACONDICIONADO EM POTES 
PLÁSTICOS CONTENDO 01 KG CADA; LIVRE DE FERTILIZANTES, SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS; SUAS 
CONDIÇÕES DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUÇÃO ANVS Nº23, DE 15/03/2000, PORT.259/02 E 
SUAS ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. 
ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA 

UN 1.200 

LOTE 02 

ITEM PRODUTO UNID QTDAD 

1 

ADOÇANTE DIÉTÉTICO PÓ (STÉVIA): DESCRIÇÃO; ADOÇANTE DIETÉTICO, PÓ. EXTRAÍDO DA PLANTA DE 
STEVIA, 100% NATURAL, ZERO AÇÚCARES. ZERO LACTOSE, ZERO CALORIAS. COMPOSTO DE EDULCORANTES 
NATURAL GLICOSÍDEOS DE ESTEVIOL. EMBALAGEM DE 100 ML. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER 
EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, NÚMERO DO LOTE, INFORMAÇÃO NUTRICIONAL, DATA DE 
VALIDADE, QUANTIDADE DO PRODUTO. 

UND 50 

LOTE 03 

ITEM PRODUTO UNID QTDAD 

1 
POLPA DE FRUTA CONGELADA - SABORES: UVA, PÊSSEGO, MANGA, GOIABA, ACEROLA, ABACAXI COM 
HORTELÃ, MORANGO, , CAJU, MARACUJÁ, AMORA, FRAMBOESA, PITANGA - EMBALAGENS DE 1 KG - 
ESPECIFICAÇÃO: PRODUTO NÃO FERMENTADO, NÃO CONCENTRADO, NÃO DILUÍDO, OBTIDA DE FRUTOS 

UND 2.500 
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“Estamos trabalhando por uma educação de qualidade para todos!” 

POLPOSOS, ATRAVÉS DE PROCESSO TECNOLÓGICO ADEQUADO. EMBALAGEM PRIMÁRIA: FILME DE PE, 
SECUNDÁRIA: FARDO PE. VALIDADE: 24 MESES APÓS A DATA DE FABRICAÇÃO. SABORES SERÃO 
ESPECIFICADOS NO PEDIDO A CADA ENTREGA. 

LOTE 04 

ITEM PRODUTO UNID QTDAD 

1 

MANTEIGA SEM LACTOSE: LEITE EM PÓ INTEGRAL, SEM LACTOSE, ENZIMA LACTASE, VITAMINAS (A, D E C) E 
MINERAIS (FERRO E ZINCO) E ESTABILIZANTE TRIFOSFATO DE SÓDIO, MONOFOSFATO DE SÓDIO, DIFOSFATO 
DE SÓDIO E CITRATO DE SÓDIO, ISENTO DE LACTOSE E GLÚTEN. EMBALAGEM CONTENDO 350 A 400 
GRAMAS. 

UN 200 

2 

MANTEIGA SEM SAL: EMBALAGEM 500 GRAMAS. MANTEIGA SEM SAL, DE PRIMEIRA QUALIDADE, OBTIDA 
DO CREME DE LEITE (NATA) PADRONIZADO, PASTEURIZADO E MATURADO, COM TEOR MÍNIMO DE 80% DE 
LIPÍDEOS, EMBALAGENS RETANGULARES COM DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, DATA DE FABRICAÇÃO E 
VALIDADE, LOTE, REGISTRO DO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA SIF/ DIPOA. VALIDADE DE, NO MÍNIMO, 4 
MESES. 

UN 3.000 

3 

REQUEIJÃO CREMOSO: POTE CONTENDO 200 GRAMAS. EMBALAGEM PRIMÁRIA: POLIPROPILENO 
RESISTENTE. EMBALAGEM SECUNDÁRIA: CAIXA DE PAPELÃO REFORÇADO, COM ABAS SUPERIORES E 
INFERIORES LACRADAS COM FITAS ADESIVAS, ADEQUADAS EMPILHAMENTO RECOMENDADO, AO 
RESISTENTE A DANOS DURANTE O TRANSPORTE OU ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A INTEGRIDADE DO 
PRODUTO DURANTE TODO O SEU PERÍODO DE VALIDADE. PRODUTO REFRIGERADO. O PRODUTO DEVERÁ 
SER ROTULADO DE ACORDO COM AS RESOLUÇÕES RDC 359/03 E RDC 360/03 DA ANVISA/MS. PRAZO DE 
VALIDADE MÍNIMO DE 30 DIAS A CONTAR DA DATA DE ENTREGA DO PRODUTO 

UN 3.000 

LOTE 05 

ITEM PRODUTO UNID QTDAD 

1 
BISCOITO DOCE TIPO ROSQUINHA SEM GLÚTEN E LACTOSE:PRODUTO ISENTO DE GLÚTEN E LACTOSE; PODE 
CONTER DERIVADOS DE SOJA. PESANDO APROXIMADAMENTE 200G. 

PCT 150 

2 
BISCOITO SALGADO TIPO CRACKER SEM GLÚTEN E LACTOSE: PRODUTO ISENTO DE GLÚTEN E LACTOSE; 
PODE CONTER DERIVADOS DE SOJA. PESANDO APROXIMADAMENTE 200G. 

PCT 150 

3 

BISCOITO ÁGUA E SAL: DEVERÃO SER FABRICADOS A PARTIR DE MATÉRIAS PRIMAS SÃS E LIMPAS, ISENTAS 
DE MATÉRIA TERROSA, PARASITOS, DEVENDO ESTAR EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAÇÃO. SÃO 
REJEITADOS OS BISCOITOS OU BOLACHAS MAL COZIDAS, QUEIMADAS DE CARACTERES ORGANOLÉPTICOS 
ANORMAIS. NÃO PODERÁ APRESENTAR UMIDADE OU BISCOITOS QUEBRADOS (PERCENTUAL MÁXIMO 
ACEITO - ATÉ 10% DE BISCOITOS QUEBRADOS). EMBALAGEM: SACO DE POLIETILENO ATÓXICO, DUPLA 
EMBALAGEM, TRANSPARENTE, RESISTENTE, LACRADO, CONTENDO PESO LÍQUIDO DE 300 ATÉ 500 GRAMAS. 
PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 3 MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. A ROTULAGEM DEVE CONTER 
NO MÍNIMO AS SEGUINTES INFORMAÇÕES: NOME E/OU MARCA, INGREDIENTES, DATA DE VALIDADE, LOTE 
E INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS 

PCT 1.000 

4 

BISCOITO MAISENA: DEVERÃO SER FABRICADOS A PARTIR DE MATÉRIAS PRIMAS SÃS E LIMPAS, ISENTAS DE 
MATÉRIA TERROSA, PARASITOS, DEVENDO ESTAR EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAÇÃO. SÃO 
REJEITADOS OS BISCOITOS OU BOLACHAS MAL COZIDAS, QUEIMADAS DE CARACTERES ORGANOLÉPTICOS 
ANORMAIS. NÃO PODERÁ APRESENTAR UMIDADE OU BISCOITOS QUEBRADOS (PERCENTUAL MÁXIMO 
ACEITO - ATÉ 10% DE BISCOITOS QUEBRADOS). EMBALAGEM: SACO DE POLIETILENO ATÓXICO, DUPLA 
EMBALAGEM, TRANSPARENTE, RESISTENTE, LACRADO, CONTENDO PESO LÍQUIDO DE 300 ATÉ 500 GRAMAS. 
PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 3 MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. A ROTULAGEM DEVE CONTER 
NO MÍNIMO AS SEGUINTES INFORMAÇÕES: NOME E/OU MARCA, INGREDIENTES, DATA DE VALIDADE, LOTE 
E INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS. 

PCT 1.000 

5 
BISCOITO DE POLVILHO INTEGRAL: EMBALAGEM DE 300 GRAMAS CONTENDO POLVILHO SALGADO, 
GORDURA VEGETAL, OVO PASTEURIZADO, SAL, FARINHA DE CHIA, FARINHA DE LINHAÇA E FARELO DE SOJA. 
EMBALAGEM PRIMÁRIA: SACO PLÁSTICO PEBD (POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE). 

PCT 1.800 
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Diretoria Municipal de Educação 

Rua Coronel Estevam Franco, 262, Centro, Tel.: (19) 3898  1211 

  

“Estamos trabalhando por uma educação de qualidade para todos!” 

6 

BISCOITO MARIA CHOCOLATE SEM LACTOSE: DEVERÃO SER FABRICADOS A PARTIR DE MATÉRIAS PRIMAS 
SÃS E LIMPAS, ISENTAS DE MATÉRIA TERROSA, PARASITOS, DEVENDO ESTAR EM PERFEITO ESTADO DE 
CONSERVAÇÃO. SÃO REJEITADOS OS BISCOITOS OU BOLACHAS MAL COZIDAS, QUEIMADAS DE CARACTERES 
ORGANOLÉPTICOS ANORMAIS. NÃO PODERÁ APRESENTAR UMIDADE OU BISCOITOS QUEBRADOS 
(PERCENTUAL MÁXIMO ACEITO - ATÉ 10% DE BISCOITOS QUEBRADOS). INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO 
INTEGRAL, FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ÁCIDOFÓLICO, AÇÚCAR MASCAVO, GORDURA 
VEGETAL DE PALMA, AMIDO DE MILHO, SAL,AROMATIZANTE, EMULSIFICANTE LECITINA DE SOJA, 
FERMENTOS QUÍMICOSBICARBONATO DE AMÔNIO, BICARBONATO DE SÓDIO E PIROFOSFATO ÁCIDO 
DESÓDIO E MELHORADOR DE FARINHA METABISSULFITO DE SÓDIO. EMBALAGEM: SACO DE POLIETILENO 
ATÓXICO, DUPLA EMBALAGEM, TRANSPARENTE, RESISTENTE, LACRADO, CONTENDO PESO LÍQUIDO DE 400 
ATÉ 500 GRAMAS. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 3 MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. A 
ROTULAGEM DEVE CONTER NO MÍNIMO AS SEGUINTES INFORMAÇÕES: NOME E/OU MARCA, 
INGREDIENTES, DATA DE VALIDADE, LOTE E INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS. 

PCT 1.800 

LOTE 06 

ITEM PRODUTO UNID QTDAD 

1 

LEITE EM PÓ INTEGRAL: CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS: LEITE EM PÓ ENRIQUECIDO COM NO MÍNIMO 10 
VITAMINAS E MINERAIS. CONTENDO LEITE INTEGRAL, EMULSIFICANTE LECITINA DE SOJA, SEM ADIÇÃO DE 
AÇÚCAR E NÃO DEVE CONTER GLÚTEN. COMPOSIÇÃO NA PORÇÃO DE 26G DE NO MÁXIMO 77MG DE 
SÓDIO. CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS: PÓ FINO E SEM GRUMOS, COR BRANCO AMARELADO, SABOR E 
ODOR CARACTERÍSTICOS, SEMELHANTE AO LEITE FLUIDO. A DISSOLUÇÃO DEVE SER FEITA EM AGUA DE 
QUALQUER TEMPERATURA. EMBALAGEM: O PRODUTO DEVERÁ SER EMBALADO EM FILME DE POLIÉSTER 
METALIZADO E SELADO AUTOMATICAMENTE ACONDICIONADO EM SACOS DE PEBD, FOLHA SIMPLES, 
IDENTIFICADO CONFORME LEGISLAÇÃO, COM PESO LÍQUIDO DE 800G A 1KG. VALIDADE MÍNIMA DE 12 
MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM, ROTULAGEM E VALIDADE CONFORME LEGISLAÇÃO 
VIGENTE E DE FORMA INDELÉVEL. SENDO REGISTRADO NO MAPA. SERÁ CONSIDERA IMPRÓPRIA E SERÁ 
RECUSADA A EMBALAGEM DEFEITUOSA OU INADEQUADA QUE EXPONHA O PRODUTO À DETERIORAÇÃO 
E/OU CONTAMINAÇÃO OU QUE NÃO PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO DO MESMO. 

UN 500 

2 
LEITE EM PÓ INTEGRAL SEM LACTOSE: PRODUTO ISENTO DE LACTOSE E GLÚTEN. EMBALAGEM CONTENDO 
300G. 

UN 200 

3 

LEITE INTEGRAL UHT / UAT: LEITE INTEGRAL, TIPO LONGA VIDA, ENVASADO EM CAIXA TETRA PAK DE 01 
(UM) LITRO, TRATADO TERMICAMENTE PELO SISTEMA UAT (ULTRA ALTA TEMPERATURA), EMBALAGEM 
ORIGINAL DO FABRICANTE, COM REGISTRO NO MA-SIF, ESTAMPADA NA EMBALAGEM, INFORMAÇÕES DO 
FABRICANTE E DATA DE VENCIMENTO. VALIDADE MÍNIMA DE 03 MESES. 

LITROS 22.000 

4 

LEITE DE SOJA: ALIMENTO COM SOJA SABOR ORIGINAL, EMBALAGEM LONGA VIDA (TETRAPACK - FRASCO), 
CONTENDO 1.000 ML. A EMBALAGEM DEVERÁ CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO, 
PROCEDÊNCIA, INFORMAÇÃO NUTRICIONAL, NÚMERO DE LOTE, DATA DE VALIDADE, QUANTIDADE DO 
PRODUTO. PRAZO DE VALIDADE MÍNIMO DE 4 MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA 

UN 100 

5 
CACAU EM PÓ 100%: CACAU EM PÓ NATURAL, 100% CACAU, NÃO ALCALINO, EMBALAGEM DE 01 KG, SEM 
ADITIVOS QUÍMICOS, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR, LIVRE DE AROMAS ARTIFICIAIS, SEM AÇÚCAR, LIVRE DE 
GORDURAS TRANS. SEM LACTOSE. 

UN 5.000 

LOTE 07 

ITEM PRODUTO UNID QTDAD 

1 

AÇÚCAR REFINADO: PRODUTO PROCESSADO DA CANA-DE-AÇÚCAR COM MOAGEM REFINADA. NÃO DEVE 
APRESENTAR SUJIDADE, UMIDADE, BOLOR, RENDIMENTO INSATISFATÓRIO, COLORAÇÃO E MISTURAS E 
PESO INSATISFATÓRIO. EMBALAGEM: DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM PACOTES DE 1 KG, EM 
POLIETILENO LEITOSO OU TRANSPARENTE, ATÓXICA. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 3 MESES A PARTIR 
DA DATA DE ENTREGA. A ROTULAGEM DEVE CONTER NO MÍNIMO AS SEGUINTES INFORMAÇÕES: NOME 
E/OU MARCA, INGREDIENTES, DATA DE VALIDADE, LOTE E INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS. 

PCT 3.500 
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Diretoria Municipal de Educação 

Rua Coronel Estevam Franco, 262, Centro, Tel.: (19) 3898  1211 

  

“Estamos trabalhando por uma educação de qualidade para todos!” 

2 

ARROZ INTEGRAL TIPO 1: 1ª QUALIDADE, GRÃOS INTEIROS; ISENTO DE SUJIDADES E MATERIAIS 
ESTRANHOS, COR, ODOR E SABOR CARACTERÍSTICOS, O PRODUTO NÃO DEVERÁ APRESENTAR-SE 
EMPAPADO APÓS O PREPARO; EMBALAGEM: ACONDICIONADO EM SACO PLÁSTICO CONTENDO 01 KG. 
VALIDADE: MÍNIMA DE 05 MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA DO PRODUTO. 

PCT 2.500 

3 

ARROZ AGULHINHA TIPO 1:CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS: ARROZ AGULHINHA POLIDO, LONGO FINO, TIPO 
01, 100% GRÃOS NOBRES, SAFRA VELHA. ISENTO DE SUJIDADES E MATERIAIS ESTRANHOS; COMPOSIÇÃO 
NUTRICIONAL POR PORÇÃO DE 50G: VCT: 180KCAL A 185KCAL, CARBOIDRATOS 40G A 42G, PROTEÍNAS 3,5G 
A 3,7G, FIBRAS 0,7G A 0,9G, FERRO 0,3MG A 0,5MG, VITAMINA E 0,1MG A 0,9MG, GORDURAS TOTAIS, 
GORDURAS SATURADAS, GORDURA TRANS E SÓDIO = 0. ASPECTO: GRÃOS ÍNTEGROS, COR: BRANCA POLIDA, 
ODOR: INODORO E SABOR: PRÓPRIO.  EMBALAGEM PRIMÁRIA: SACO PLÁSTICO CONTENDO 5KG.PRAZO DE 
VALIDADE FABRICAÇÃO: MÍNIMA DE 390 DIAS. O PRODUTO DEVE CONTER SELO DE AGROTÓXICOS NA 
EMBALAGEM, O RÓTULO E A EMBALAGEM DEVEM OBEDECER À LEGISLAÇÃO VIGENTE EM ESPECIAL AO 
INSTRUÇÃO NORMATIVA Nº 6, 16/02/2009 - MA E SUAS ALTERAÇÕES POSTERIORES. 

PCT 3.000 

4 

ERVILHA: INGREDIENTES: ERVILHA, ÁGUA. EMBALAGEM: DEVE ESTAR INTACTA, RESISTENTE, VEDADA 
HERMETICAMENTE E LIMPA, ACONDICIONADA EM LATAS DE FLANDRES COM PESO DRENADO DE 1,7 KG, 
NÃO APRESENTANDO FERRUGEM, AMASSAMENTO, VAZAMENTO OU ABAULAMENTO. PRAZO DE VALIDADE: 
MÍNIMO DE 3 MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. A ROTULAGEM DEVE CONTER NO MÍNIMO AS 
SEGUINTES INFORMAÇÕES: NOME E/OU MARCA, INGREDIENTES, DATA DE VALIDADE, LOTE E INFORMAÇÕES 
NUTRICIONAIS 

UN 150 

5 

MILHO VERDE: INGREDIENTES: MILHO VERDE, ÁGUA. EMBALAGEM: DEVE ESTAR INTACTA, RESISTENTE, 
VEDADA HERMETICAMENTE E LIMPA, ACONDICIONADA EM LATAS DE FLANDRES COM PESO DRENADO DE 
1,7 KG, NÃO APRESENTANDO FERRUGEM, AMASSAMENTO, VAZAMENTO OU ABAULAMENTO. PRAZO DE 
VALIDADE: MÍNIMO DE 3 MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. A ROTULAGEM DEVE CONTER NO MÍNIMO 
AS SEGUINTES INFORMAÇÕES: NOME E/OU MARCA, INGREDIENTES, DATA DE VALIDADE, LOTE E 
INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS 

UN 150 

6 

ÓLEO DE SOJA: CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS: ÓLEO DE SOJA REFINADO. NÃO DEVE APRESENTAR 
EMBALAGEM FRÁGIL, COM FERRUGEM, MISTURA DE OUTROS ÓLEOS, CHEIRO FORTE E INTENSO, VOLUME 
INSATISFATÓRIO. EMBALAGEM: ACONDICIONADA EM RECIPIENTES (DE LATAS, OU RECIPIENTE DE 
PLÁSTICO), DE 900 ML, NÃO APRESENTADO FERRUGEM, AMASSAMENTO, VAZAMENTO E ABAULAMENTO. 
PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 12 MESES A PARTIR DA DATA DE FABRICAÇÃO. A ROTULAGEM DEVE 
CONTER NO MÍNIMO AS SEGUINTES INFORMAÇÕES: NOME E/OU MARCA, INGREDIENTES, DATA DE 
VALIDADE, LOTE E INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS. 

FR 3.000 

7 

EXTRATO DE TOMATE:EXTRATO DE TOMATE PREPARADO COM FRUTOS MADUROS, SEM SEMENTES E PELE. 
O PRODUTO NÃO DEVERÁ CONTER AMIDO E GLÚTEN. INGREDIENTES:POLPA DE TOMATE, AÇÚCAR, SAL E 
CONSERVANTE BENZOATO DE SÓDIO.   CARACTERÍSTICAS:CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS - ASPECTO: 
MASSA MOLE; COR: VERMELHA; CHEIRO: PRÓPRIO; SABOR: PRÓPRIO.  CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS: 
TEOR DE SÓLIDOS SOLÚVEIS (0BRIX): MÍNIMO 18°. O PRODUTO DEVERÁ TER VALIDADE MÍNIMA DE 12 
MESES E NÃO PODERÁ TER DATA DE FABRICAÇÃO ANTERIOR A 45 DIAS DA DATA DA ENTREGA.EMBALAGEM 
PRIMÁRIA: POLIÉSTER TRANSPARENTE + NYLON POLI TRANSPARENTE. PESO LÍQUIDO: 2 KG 

UN 700 

8 

FARINHA DE MILHO: FARINHA DE MILHO; SIMPLES, DO GRÃO DE MILHO TORRADO E PENEIRADO; NA COR 
AMARELA; ISENTA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS; VALIDADE MÍNIMA DE 3 MESES A CONTAR DA 
ENTREGA, ACONDICIONADO EM SACO PLÁSTICO TRANSPARENTE, ATÓXICO; E SUAS CONDIÇÕES DEVERÃO 
ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA RDC 263 DE 22 DE SETEMBRO DE 2005; PRODUTO SUJEITO A 
VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA. 
PACOTE DE 500 GRAMAS. 

PCT 600 

9 
FARINHA DE TRIGO: CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS: TIPO 1. DEVE SER FABRICADA A PARTIR DE GRÃOS DE 
TRIGO SÃOS E LIMPOS, ISENTOS DE MATÉRIA TERROSA E EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAÇÃO. NÃO 
PODERÁ ESTAR ÚMIDA, FERMENTADA, NEM RANÇOSA. ESPECIFICIDADE DE USO: PREPARO DE PÃES 

PCT 200 
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Diretoria Municipal de Educação 

Rua Coronel Estevam Franco, 262, Centro, Tel.: (19) 3898  1211 

  

“Estamos trabalhando por uma educação de qualidade para todos!” 

CASEIROS DIVERSOS, BOLOS E BISCOITOS. NÃO DEVERÁ APRESENTAR COR ESCURA OU MISTURA COM 
OUTRAS FARINHAS, FORMAÇÃO DE GRUMOS (UMIDADE), RESÍDUOS OU IMPUREZAS, NEM RENDIMENTO 
INSATISFATÓRIO. EMBALAGEM: DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM PACOTES DE POLIETILENO 
TRANSPARENTE ATÓXICA, BEM VEDADA, CONTENDO 1KG. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 3 MESES A 
PARTIR DA DATA DE ENTREGA. A ROTULAGEM DEVE CONTER NO MÍNIMO AS SEGUINTES INFORMAÇÕES: 
NOME E/OU MARCA, INGREDIENTES, DATA DE VALIDADE, LOTE E INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS. 

10 

FEIJÃO CARIOCA: FEIJÃO COMUM; CLASSE: CORES; TIPO 01, DE PROCEDÊNCIA NACIONAL. MÁXIMO DE 15% 
DE UMIDADE. DEVERÁ APRESENTAR-SE EMBOM ESTADO DE CONSERVAÇÃO ISENTO DE FERMENTAÇÃO E 
MOFO, DE ODORES ESTRANHOS E DE SUBSTÂNCIAS NOCIVAS À SAÚDE. COMPOSIÇÃO NUTRICIONAL POR 
PORÇÃO DE 60G: VALOR ENERGÉTICO 210KCAL A 220KCAL, CARBOIDRATOS 40G A 44G, PROTEÍNAS 13G A 
15G, GORDURAS TOTAIS 0,6G A 0,9G, GORDURAS SATURADAS 0G A 0,3G, SÓDIO = 0,  CÁLCIO 79MG A 
81MG, FIBRA ALIMENTAR 11G A 13G E FERRO 5,2MG A 5,5MG. ASPECTO: GRÃOS ÍNTEGROS, COR: 
CARACTERÍSTICA, ODOR: INODORO E SABOR: PRÓPRIO. EMBALAGEM PRIMÁRIA: SACO PLÁSTICO, ATÓXICO, 
CONTENDO 1KG. VALIDADE MÍNIMA DE FABRICAÇÃO DE 05 (CINCO) MESES. 

PCT 3.500 

11 

FERMENTO QUÍMICO EM PÓ: CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS: FERMENTO QUÍMICO, EM PÓ, PARA 
CONFECÇÃO DE BOLOS. EMBALAGEM: DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM LATAS OU PACOTES 
RESISTENTES DE 250 G. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 3MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. A 
ROTULAGEM DEVE CONTER NO MÍNIMO AS SEGUINTES INFORMAÇÕES: NOME E/OU MARCA, 
INGREDIENTES, DATA DE VALIDADE, LOTE E INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS. 

UN 100 

12 

FUBÁ: CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS: FUBÁ DE MILHO. ESPECIFICIDADE DE USO: PREPARO DE DOCES E 
SALGADOS. NÃO DEVERÁ APRESENTAR RESÍDUOS OU IMPUREZAS, BOLOR OU CHEIRO NÃO 
CARACTERÍSTICO. EMBALAGEM: DEVE ESTAR INTACTA, BEM VEDADA, CONTENDO 500GR. EMBALAGEM 
TRANSPARENTE. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 3 MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. A 
ROTULAGEM DEVE CONTER NO MÍNIMO AS SEGUINTES INFORMAÇÕES: NOME E/OU MARCA, 
INGREDIENTES, DATA DE VALIDADE, LOTE E INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS. 

PCT 700 

13 

MILHO PARA PIPOCA: EMBALADOS EM PLÁSTICO ATÓXICO, TRANSPARENTE E INCOLOR, TERMOSSELADA, 
ISENTA DE MOFO OU BOLORES, ODORES ESTRANHOS E SUBSTÂNCIAS NOCIVAS. A EMBALAGEM PRIMÁRIA 
DEVERÁ DECLARAR A MARCA, NOME E ENDEREÇO DO FABRICANTE, PESO LÍQUIDO, PRAZO DE VALIDADE, 
LOTE, NÚMERO DO REGISTRO NO ÓRGÃO COMPETENTE. EMBALAGEM 500 G 

PCT 200 

14 

PÓ DE CAFÉ: CAFÉ TORRADO, MOÍDO, EMBALADO A VÁCUO OU ALMOFADA, COM 100% DE PUREZA. NÃO 
DEVE APRESENTAR SUJIDADE, UMIDADE, RENDIMENTO INSATISFATÓRIO, MISTURAS E PESO 
INSATISFATÓRIO, SABOR NÃO CARACTERÍSTICO. EMBALAGEM: DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM 
PACOTES DE ATÉ 500 GRAMAS A VÁCUO. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 3 MESES A PARTIR DA DATA DE 
ENTREGA. A ROTULAGEM DEVE CONTER NO MÍNIMO AS SEGUINTES INFORMAÇÕES: NOME E/OU MARCA, 
INGREDIENTES, DATA DE VALIDADE, LOTE E INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS E ATENDER AS EXIGÊNCIAS 
ANVISA. APRESENTAR SELO DE PUREZA ABIC. 

PCT 2.800 

15 

VINAGRE: AGRIN, FERMENTADO ACÉTICO DE ÁLCOOL E VINHO TINTO; RESULTANTE DA FERMENTAÇÃO DE 
ÁLCOOL (90%) COM VINHO TINTO (10%); ISENTO DE CORANTES ARTIFICIAIS, ÁCIDOS ORGÂNICOS EM 
MINERAIS ESTRANHOS; LIVRE DE SUJIDADES, MATERIAL TERROSO, E DETRITOS DE ANIMAIS E VEGETAIS, 
COM VALIDADE MÍNIMA 10 MESES A CONTAR DA DATA DA ENTREGA; ACONDICIONADO EM FRASCO 
PLÁSTICO, COM TAMPA INVIOLÁVEL, HERMETICAMENTE FECHADO, CONTENDO 750 ML; E SUAS CONDIÇÕES 
DEVERÃO ESTAR DE ACORDO COM A RESOLUÇÃO RDC 27605 E SUAS ALTERAÇÕES POSTERIORES; PRODUTO 
SUJEITO A VERIFICAÇÃO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA 
ANVISA. 

FR 1.500 

16 

FOLHAS DE LOURO: EM FOLHAS SECAS; OBTIDO DE ESPECIMES VEGETAIS GENUINOS; FOLHAS SÃS, LIMPAS E 
SECAS; DE COLORACAO VERDE PARDACENTA; COM ASPECTO COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS; ISENTO DE 
MATERIAIS ESTRANHOS A SUA ESPECIE; ACONDICIONADO EM SACO PLASTICO TRANSPARENTE, ATOXICO. 
EMBALAGEM DE 04 A 08 GRAMAS 

PCT 1.200 
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Diretoria Municipal de Educação 

Rua Coronel Estevam Franco, 262, Centro, Tel.: (19) 3898  1211 

  

“Estamos trabalhando por uma educação de qualidade para todos!” 

17 
ORÉGANO: DEVERÁ SER CONSTITUÍDO POR FOLHAS DE ESPÉCIMES VEGETAIS GENUÍNOS, SÃS, LIMPAS E 
SECAS, ASPECTO FOLHA OVALADA SECA, COR VERDE PARDACENTA, CHEIRO E SABOR PRÓPRIO. EMBALAGEM 
DE 250 GRAMAS. 

PCT 280 

18 

FEIJÃO PRETO: NÃO EXCEDENDO 15% DE UMIDADE E 2% DE IMPUREZAS E MATERIAIS ESTRANHOS. 
NATURAL, CONSTITUÍDO DE NO MÍNIMO 90% DE GRÃOS INTEIROS E CORRESPONDENTES À VARIEDADE NO 
TAMANHO E COR, MADUROS, LIMPOS E SECOS. DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. O 
PRODUTO DEVERÁ APRESENTAR CERTIFICADO DE CLASSIFICAÇÃO DE GRÃO E CEREAIS. EMBALAGEM 
PRIMARIA SACO PLÁSTICO ATÓXICO, TRANSPARENTES, RESISTENTE E DEVIDAMENTE PRODUZIDO, 
EMBALADO E ROTULADO CONFORME PORTARIA M.A. 161, 24/07/87. EMBALAGEM DE 01 KG 

PCT 400 

19 

COLORÍFICO EM PÓ: FINO, HOMOGENEO; OBTIDO DE FRUTOS MADUROS DE ESPECIMES GENUINOS; GRAOS 
SAOS, LIMPOS, DESSECADOS E MOIDOS; DE COLORACAO VERMELHO INTENSO; COM ASPECTO COR, CHEIRO 
E SABOR PROPRIOS; ISENTO DE MATERIAIS ESTRANHOS A SUA ESPECIE; ACONDICIONADO EM SACO 
PLASTICO TRANSPARENTE, ATOXICO, RESISTENTE; HERMETICAMENTE VEDADO. EMBALAGEM DE 500 
GRAMAS 

PCT 200 

20 

AVEIA EM FLOCOS FINOS: PACOTE COM 500 GRAMAS PRODUTO RESULTANTE DA MOAGEM DE GRÃOS DE 
AVEIA APÓS LIMPEZA E CLASSIFICAÇÃO. DEVE SER CONSTITUÍDO DE FOLHAS, LIMPAS E DESIDRATADAS, 
ACONDICIONADO EM SACO PLÁSTICO TRANSPARENTE, ATÓXICO, RESISTENTE HERMETICAMENTE VEDADO. 
CHEIRO E SABOR CARACTERÍSTICO. VALIDADE MÍNIMA DE 4 MESES A PARTIR DA ENTREGA. 

UN 150 

21 

LENTILHA: PRODUTO DE PRIMEIRA QUALIDADE DEVERÁ APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE 
QUALQUER SUBSTÂNCIA CONTAMINANTE, SEM TRAÇOS BRANCOS OU MOFO. EMBALAGEM PLÁSTICA 
ATÓXICA, INTACTA, CONTENDO INFORMAÇÕES SOBRE O PRODUTO, INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS E PRAZO 
DE VALIDADE. EMBALAGEM DE 500 GRAMAS. 

PCT 200 

22 

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL: PRODUTO OBTIDO A PARTIR DE CEREAL INTEGRAL, SÃO, ISENTO DE MATÉRIA 
TERROSA E EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAÇÃO, NÃO PODERÁ ESTAR ÚMIDA, FERMENTADA OU 
RANÇOSA, CHEIRO E SABOR PRÓPRIOS, EMBALAGEM DE PAPEL DE 1KG, ORIGINAL DO FABRICANTE, COM 
ESPECIFICAÇÕES DO PRODUTO, INFORMAÇÕES DO FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE DE NO MÍNIMO 3 
MESES E LOTE. 

PCT 250 

23 

TRIGO PARA QUIBE: PRODUTO DE PRIMEIRA QUALIDADE, PRODUZIDO A PARTIR DE MATÉRIA PRIMA SĂ. 
DEVERÁ APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTÂNCIA CONTAMINANTE QUE POSSA 
ALTERÁ-LO OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAÇÃO. EMBALAGEM PLÁSTICA ATÓXICA, INTACTA, CONTENDO 
INFORMAÇÕES SOBRE O PRODUTO, INFORMAÇÃO NUTRICIONAL PRAZO DE VALIDADE. EMBALAGEM DE 500 
GRAMAS. 

PCT 200 

24 
PROTEÍNA TEXTURIZADA DE SOJA: DE BOA QUALIDADE, SEM A PRESENÇA DE MOFOS OU BOLORES E 
SUJIDADES. NÃO CONTENDO GLÚTEN. COM ESPECIFICAÇÕES DO PRODUTO, INFORMAÇÕES DO 
FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E LOTE EMBALAGEM DE 250 A 500 GRAMAS. 

KG 400 

25 

SAL REFINADO IODADO: CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS: NÃO DEVEM APRESENTAR SUJIDADE, UMIDADE, 
MISTURAS INADEQUADAS AO PRODUTO. EMBALAGEM: DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM 
PACOTES DE 1 KG, EM POLIETILENO TRANSPARENTE E TER EMBALAGEM SECUNDÁRIA DE RÁFIA OU SACOS 
DE POLIETILENO. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 3 MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. A 
ROTULAGEM DEVE CONTER NO MÍNIMO AS SEGUINTES INFORMAÇÕES: NOME E/OU MARCA, 
INGREDIENTES, DATA DE VALIDADE, LOTE E INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS. 

PCT 800 

27 

CANELA EM PÓ: EM PO FINO HOMOGENEO; OBTIDA DA CASCA DO ESPECIME GENUINO; DE COLORACAO 
MARROM CLARO; COM SABOR E ODOR PROPRIOS; LIVRE DE SUJIDADES E MATERIAIS ESTRANHOS; 
EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICO ATOXICO E LACRADO; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO 
COM A RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 276/05, RDC 14/14 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A 
VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA; COM 
VALIDADE MINIMA DE 10 MESES NA DATA DA ENTREGA; EMBALAGEM 50G. 

PCT 150 

28 MACARRÃO MIÚDO PARA SOPA COM OVOS (PADRE NOSSO, AVE MARIA, CONCHINHA, LETRINHA): NÃO PCT 200 
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Diretoria Municipal de Educação 

Rua Coronel Estevam Franco, 262, Centro, Tel.: (19) 3898  1211 

  

“Estamos trabalhando por uma educação de qualidade para todos!” 

DEVERÁ APRESENTAR SUJIDADES, BOLOR, MANCHAS OU FRAGILIDADE À PRESSÃO DOS DEDOS. AS MASSAS 
ALIMENTÍCIAS AO SEREM POSTAS NA ÁGUA NÃO DEVEM TURVA-LA ANTES DA COCÇÃO. NÃO DEVEM ESTAR 
FERMENTADAS OU RANÇOSAS. PÓS-COCÇÃO A MASSA NÃO PODERÁ APRESENTAR TEXTURA OU 
CONSISTÊNCIA DE EMPAPAMENTO. EMBALAGEM: DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM PACOTES DE 
PAPEL MULTIFOLIADO, BEM VEDADO, EM EMBALAGEM DE 500 GRAMAS. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 
3 MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. A ROTULAGEM DEVE CONTER NO MÍNIMO AS SEGUINTES 
INFORMAÇÕES: NOME E/OU MARCA, INGREDIENTES, DATA DE VALIDADE, LOTE E INFORMAÇÕES 
NUTRICIONAIS. 

29 

MACARRÃO FUSILLI INTEGRAL 8 GRÃOS: INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO INTEGRAL, FARINHA DE TRIGO 
ENRIQUECIDA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO, SOJATOSTADA FRAGMENTADA, AVEIA EM FLOCOS, CENTEIO EM 
FLOCOS, FARINHAS DE LINHAÇA, CEVADA, GIRASSOL, GERGELIM ECLARA DE OVO. COMPOSTO DE MATÉRIA - 
PRIMA DE PRIMEIRA QUALIDADE, SÃS E LIMPAS, ISENTAS DE MATERIAL TERROSO, PARASITAS. EMBALADO 
EM SACO REFORÇADO, ATÓXICO E TRANSPARENTE. ROTULAGEM NUTRICIONAL OBRIGATÓRIA. PRAZO DE 
VALIDADE DE NO MÍNIMO 06 (SEIS) MESES NA DATA DA ENTREGA. EMBALAGEM DE 500 GRAMAS. 

PCT 3.000 

30 

MACARRÃO PARAFUSO OU ESPAGUETE: NÃO DEVERÁ APRESENTAR SUJIDADES, BOLOR, MANCHAS OU 
FRAGILIDADE À PRESSÃO DOS DEDOS. AS MASSAS ALIMENTÍCIAS AO SEREM POSTAS NA ÁGUA NÃO DEVEM 
TURVA-LA ANTES DA COCÇÃO. NÃO DEVEM ESTAR FERMENTADAS OU RANÇOSAS. PÓS-COCÇÃO A MASSA 
NÃO PODERÁ APRESENTAR TEXTURA OU CONSISTÊNCIA DE EMPAPAMENTO. EMBALAGEM: DEVE ESTAR 
INTACTA, ACONDICIONADA EM PACOTES DE PAPEL MULTIFOLIADO, BEM VEDADO, EM EMBALAGEM DE 500 
GRAMAS. PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 3 MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. A ROTULAGEM DEVE 
CONTER NO MÍNIMO AS SEGUINTES INFORMAÇÕES: NOME E/OU MARCA, INGREDIENTES, DATA DE 
VALIDADE, LOTE E INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS. 

PCT 3.000 

 

 

6– ESTIMATIVA DO PREÇO DA  AQUISIÇÃO 
 

A estimativa preliminar do preço para as futuras aquisições é de R$1.269.484,33 (Um milhão , 
duzentos e sessenta e nove mil, quatrocentos e oitenta e quatro reais e trinta e três centavos ). Essa 
estimativa visa a escolha da melhor solução para a aquisição é a análise de sua visibilidade. 
 

 

 

7 – JUSTIFICATIVA PARA PARCELAMENTO  
 

 

Os itens serão entregues quinzenalmente/ mensalmente de acordo com o pedido realizado com 

antecedência pelo almoxarifado central . 
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Diretoria Municipal de Educação 

Rua Coronel Estevam Franco, 262, Centro, Tel.: (19) 3898  1211 

  

“Estamos trabalhando por uma educação de qualidade para todos!” 

8 – CONTRATAÇÕES CORRELATAS/INTERDEPENDENTES  
Não existem em andamento contratações correlatas ou interdependentes que venham a interferir ou 
merecer maiores cuidados no planejamento da futura aquisição. 
 
 
9 – ALINHAMENTO COM PAC  
A administração não possui até o momento o PAC. 
 

 

10 – DEMONSTRAÇÃO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS  
 

Nosso resultado pretendido é fornecer alimentação diversificada e de qualidade para os alunos 

matriculados na rede publica municipal . 

 

11 – PROVIDÊNCIAS PRÉVIAS AO CONTRATO  
A partir da finalização do pregão eletrônico, depois que a empresa for declarada vencedora da 
licitação,será aberto prazo para apresentação das amostras e análise das amostras pela nutricionista do 
município,que se dará da seguinte forma:  
 Terminada a fase de lances, ao término da sessão será exigida a entrega das amostras do licitante 
classificado em primeiro lugar de todos os itens devidamente indicados para análise e testes; 
 As amostras e a documentação técnica deverão ser entregues de acordo com a legislação pertinente e 
seguindo o Anexo I – Termo de Referência, na sede da Diretoria de Educação, situada na Rua Coronel 
Estevam Franco, n° 262, centro, nesta cidade de Lindoia, Estado de São Paulo, A/C da Nutricionista 
Municipal, Mariana Pirani Fischer, após a solicitação da pregoeira na sessão, sob pena de 
desclassificação; 
 O prazo para entrega das amostras será de 05 (cinco) dias corridos, após a intimação em sessão, as 
amostras deverão ser entregues no prazo estipulado, no endereço referido anteriormente, de segunda a 
sexta-feira, no horário de recebimento de material das 08h00 às 16h00, correndo por conta da Licitante 
as despesas de embalagem, seguros, transporte, tributos, encargos trabalhistas e previdenciários 
decorrentes do fornecimento; 
 As amostras somente serão recebidas se estiverem devidamente identificadas, uma a uma, indicando 
em etiquetas o nome da empresa licitante, os números do pregão, do item a que se referem; 
 A Comissão Especial de Avaliação Técnica, constituída através de portaria, será a responsável por 
analisar a adequação da amostra entregue pela empresa, após solicitação da pregoeira; 
 Na análise das amostras, será avaliado se o material apresentado atende às exigências estabelecidas no 
Termo de Referência no Anexo I. 
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Diretoria Municipal de Educação 

Rua Coronel Estevam Franco, 262, Centro, Tel.: (19) 3898  1211 

  

“Estamos trabalhando por uma educação de qualidade para todos!” 

 Será desclassificada a proposta do licitante que tiver amostra rejeitada ou não a entregar no prazo 
estabelecido; 
 Em caso de desclassificação da proposta vencedora serão solicitadas as amostras do segundo colocado 
e assim sucessivamente obedecida a ordem de classificação das licitantes. 
 As amostras porventura apresentadas poderão ser retiradas pelos interessados até 30 (trinta) dias após 
a conclusão do procedimento licitatório, (homologação, revogação ou anulação). Decorrido esse prazo 
não mais poderão ser reclamadas, reservando-se o direito de utilizá-las, doá-las ou simplesmente 
descartá-las 
. Juntamente com as amostras deverão ser entregues os seguintes documentos: 
• a) Ficha técnica assinada pelo Responsável Técnico do fabricante original ou cópia autenticada 
com toras informações necessárias por lei. 
• b) Registro de Rótulo do Produto no órgão competente de acordo com a legislação. 
• c) Registro da empresa fabricante no órgão competente de acordo com a legislação, original ou 
cópia autenticada do (SIF/SISP/SISBI) 
• d) A empresa classificada em primeiro lugar terá o prazo máximo de 10 (dez) dias corridos para 
apresentação de Laudos Bromatológico, contendo as análises: físico-química, microbiológica, 
microscópica e organoléptica, devendo ser emitido por laboratório oficial e/ou credenciado junto ao 
Ministério da Saúde ou Agricultura 
 
12– IMPACTOS AMBIENTAIS  
 
A presente contratação não causa impactos ambientais. 
 

13 – VIABILIDADE DA AQUISIÇÃO 
 

A contratação de alimentos não pereciveis é crucial para uma alimentação saudável e equilibrada, 

colaborando assim para o desenvolvimento do aluno em período escolar 

 

Lindóia,02 de Abril de 2024 
 
 

CRISTINA APARECIDA PEREIRA PIETRAFEZA 
DIRETORA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO 
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