
























































 

 

ANEXO I AO PREGÃO ELETRÔNICO Nº 139/2024  PROCESSO SEI Nº 19714/2024 
 

TERMO DE REFERÊNCIA  REGISTRO DE PREÇOS 
 

Unidade Interessada: Unidade de Gestão de Educação 
 
1. CONDIÇÕES GERAIS DA CONTRATAÇÃO: 
 
1.1. Fornecimento de requeijão cremoso, manteiga com sal e outros, sob o Sistema de Registro de Preços, 
conforme condições e exigências estabelecidas neste instrumento. 
 
1.2. O objeto desta contratação não se enquadra como sendo de bem de luxo, conforme Decreto nº 32.571, de 
22 de fevereiro de 2023. 
 
1.3. Os bens objeto desta contratação são caracterizados como comuns, conforme disposto no art. 5, inciso 

 
 
2. FUNDAMENTAÇÃO E DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE DA CONTRATAÇÃO: 
 
Considerando a necessidade de suprir a demanda da Unidade de Gestão de Educação- Departamento de 
Alimentação e Nutrição, em relação a aquisição de gêneros alimentícios (Manteiga e outros) a serem utilizados 
na confecção do cardápio elaborado pela nutricionista para atendimento aos 63.102 alunos matriculados das 
Escolas Municipais e Estaduais de Jundiaí; 
 
Considerando que a alimentação escolar é direito dos estudantes de todas as etapas da educação básica 
pública no contexto do Programa Nacional de Alimentação - PNAE e a necessidade da oferta de refeições 
balanceadas nutricionalmente, tendo como objetivo principal, contribuir para o crescimento, desenvolvimento, 
aprendizagem e rendimento escolar dos estudantes, bem como pela promoção da formação de hábitos 
alimentares saudáveis; 
 
Considerando o direito do aluno a alimentação escolar de forma igualitária, respeitando as diferenças biológicas 
entre idades, cultura e condições de saúde, na rede escolar existe160 alunos com intolerância a lactose, sendo 
o requeijão e o queijo zero lactose, a indicação em substituição do requeijão e queijo com lactose; 
Considerando que a prática de uma alimentação saudável, deve ser capaz de garantir o crescimento, o 
desenvolvimento, a manutenção e a recuperação ideais para o organismo; em 1937, Pedro Escudero, criou as 
Leis da Alimentação (Lei da Quantidade, da Qualidade da Harmonia e da Adequação), que expressam de 
forma simples as orientações para a promoção da saúde e a prevenção de doenças relacionadas à 
alimentação. 
 
"Lei da Quantidade  A quantidade de alimento que se consome deve ser o suficiente para suprir as 
necessidades do indivíduo. Dessa forma deve-se atentar para excessos e restrições, pois ambas as situações 
são prejudiciais ao organismo." 
 
"Lei da Qualidade  A alimentação deve ser composta por alimentos variados, ricos em nutrientes e de 
procedência conhecida. As refeições devem ser variadas, contemplando todos os grupos de nutrientes para o 
bom funcionamento do corpo." 
 
"Lei da Harmonia  É o equilíbrio que se obtém através da distribuição adequada de alimentos em um cardápio 
(tipo e quantidade), garantindo que o organismo aproveite bem os nutrientes disponíveis nos alimentos." 
 
"Lei da Adequação  A alimentação deve garantir as necessidades dos indivíduos, respeitando suas 
particularidades, a fase dos ciclos da vida (infância, adolescência, adultos e idoso), o estado de saúde 
(doenças), os hábitos alimentares, as necessidades alimentares especiais como intolerância à lactose, 
diabetes, doença celíaca, etc. e as condições socioeconômicas e culturais também devem ser considerados." 
 
Portanto, a alimentação deve ser quantitativamente suficiente, qualitativamente completa, harmoniosa e 
adequada, assim, faz-se necessária a aquisição destes gêneros alimentícios para garantia de atendimento aos 
escolares. 
  
3. DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO CONSIDERANDO O CICLO DE VIDA DO OBJETO E 
ESPECIFICAÇÃO DO PRODUTO: 
 
3.1. A descrição da solução e a especificação dos produtos, encontra-se detalhada na descrição de cada item 
constantes do Edital (  Consulta de Licitações  Pregão Eletrônico  
Consulta Pregão Eletrônico  Relatórios  Descrição Detalhada dos Itens). 



 

 

3.2. Além das descrições constantes do item, deverá ser observado o que segue: 
 
3.2.1. Os produtos requisitados deverão apresentar: características organolépticas adequadas em relação a 
cor, odor, sabor, aparência, consistência/textura. 
 
3.2.2. Rotulagem: 
 
3.2.2.1. O produto deverá ser rotulado de acordo com a legislações vigentes e atualizações quando houver: O 
produto deverá ser rotulado de acordo com a legislações vigentes e atualizações quando houver: Resolução 
n.429, de 08/10/2020, Instrução Normativa n.75, de 08 de outubro de 2020, da Anvisa Resolução n. 727, de 01 
de julho de 2022, IN 161 de 01/07/22 da ANVISA, Portaria n. 837, 18 de junho de 2018 do MAPA, Portaria 
n.359, de 04 de setembro de 1997do MAPA, Portaria n. 146, 07 de março de 1996 do MAPA, Portaria n. 364, 
07 de setembro de 1997do MAPA. 
 
3.2.2.2.  No rótulo da embalagem deverá estar impressa de forma clara e indelével as seguintes informações: 
 
3.2.2.3. Denominação de venda do produto (nome do produto e marca); 

 
3.2.2.4. Identificação da origem (nome e endereço do fabricante, país de origem/dizeres "indústria brasileira"); 
 
3.2.2.5. Data de fabricação e prazo ou data de validade ou data de vencimento e número do lote; 
 
3.2.2.6. Lista de ingredientes (na embalagem primaria), inclusive os aditivos (função principal, nome completo 
ou número INS), caso utilizados; 
 
3.2.2.7. Informação nutricional; 
 
3.2.2.8. Conteúdo (peso) líquido; 

 
3.2.2.9. Indicação do local apropriado para abertura da embalagem primária; 

 
3.2.2.10. Condições de armazenamento e conservação do produto antes e após a abertura da embalagem, 
assim como o prazo máximo para consumo após a abertura da embalagem primária; 
 
3.2.2.11. Empilhamento máximo para armazenamento; 
 
3.2.2.12. Carimbo do Serviço de Inspeção Federal (SIF) ou Serviço de Inspeção de Produtos de Origem Animal 
(SISP) na embalagem primaria; 
 
3.2.3. Será considerada imprópria e será recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha no 
produto à contaminação e/ou deterioração. 
 
3.2.4.  O produto em aquisição deverá estar de acordo com a as Normas, Resoluções, Portarias da 
Anvisa/ Ministério da Saúde e/ou do Ministério da Agricultura e Pecuária (MAPA) e Notas Técnicas, 
Portarias e Resoluções do PNAE/FNDE, conforme legislação vigente e atualizações quando houver. 
  
4. REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO: 
 
Marcas de referência: 
 
4.1. Para os itens que constam indicação de marca e/ou modelo como referência de qualidade, deverão ser 
ofertadas marcas equivalentes, ou similares, ou de melhor qualidade. 
 
4.2. O Município não aceitará o fornecimento de produtos/marcas que constarem na descrição do material 

 
 
5. DA EXECUÇÃO DO OBJETO 
 
  



 

 

Condições de entrega: 
 
5.1. Os produtos deverão ser entregues conforme normatização da portaria vigente que se refere a transporte 
de alimentos (CVS 15/91 e CVS 05/13), em veículo fechado (a temperatura deve estar de acordo com o 
produto transportado), parceladamente, por conta e risco da empresa vencedora, junto ao Almoxarifado do 
Departamento de Alimentação e Nutrição - DAN, no horário das 7h às 7h30, à Rua Monteiro Lobato n. 149, 
acompanhado da respectiva nota fiscal, para simples conferência, sendo que a conferência de fato ocorrerá 
no ato da entrega nas 144 (cento e quarenta e quatro) Unidades Escolares. 
  
5.1.1.  É responsabilidade da empresa disponibilizar funcionários para descarregar os produtos. 
 
5.2. Os entregadores deverão estar identificados por crachá e devidamente uniformizados com: boné, sapato 
fechado, calça comprida, camisetas com manga. O uniforme deverá apresentar um bom estado de 
conservação e higiene, conforme CVS 05/13. 
 
5.3. Caso o veículo e/ou entregador não apresentem condições higiênico-sanitárias satisfatórias, o produto 
será devolvido, a critério da área técnica da Unidade de Gestão de Educação/Departamento de Alimentação e 
Nutrição.  
 
5.4. É de responsabilidade da empresa zelar pelas unidades escolares e outros locais no momento da entrega, 
devendo arcar com quaisquer danos ocasionados. 
 
5.5. Caso a empresa vencedora contrate terceiros (entregadores e/ou veículos) para o transporte dos produtos, 
esse também deverá seguir os itens 5.1 a 5.4 descritos neste Termo. 
 
5.6. Durante a conferência simples no Almoxarifado, os produtos serão vistoriados por responsável do 
almoxarifado do DAN, que rejeitará no todo ou em parte, o produto que estiver em desacordo com as 
especificações solicitadas. 
 
5.6.1. Caso sejam utilizados mais de um caminhão para a realização de entrega, todos deverão cumprir 
o item 5.1. a 5.5.1. 
  
5.7. Após a conferência simples dos produtos, o responsável do Almoxarifado do Departamento de Alimentação 
e Nutrição entregará os recibos de entrega emitidos pelos funcionários do Almoxarifado com as quantidades 
indicadas pelo Departamento de Alimentação e Nutrição para cada escola. A empresa vencedora deverá 
proceder à entrega dos mesmos nas Unidades Escolares, em veículo fechado, no horário das 7h30 às 11h30 
e das 13h às 15h30. No ato da entrega nas escolas, os recibos deverão ser assinados pelos cozinheiros, 
responsável pela Unidade Escolar e responsável da empresa pela entrega e devolvidos no mesmo dia no 
Almoxarifado até as 16h30. 
 
5.7.1. Caso as entregas sejam efetuadas em outro horário que não corresponda ao estipulado (7h30 às 11h30 
e das 13h às 15h30), o produto não será recebido. 
 
5.7.2. Caso as entregas não finalizem no mesmo dia, a empresa estará sujeita as penalidades cabíveis. 
 
5.7.3. As entregas não realizadas no dia, o(s) veiculo(s) deverá(m) retornar ao Almoxarifado-Departamento de 
Alimentação e Nutrição para conhecimento e estarão sujeitas as análises a liberação dessas entregas. 
 
5.7.4. No momento da entrega, é de responsabilidade da empresa verificar e conferir o local e endereço 
da unidade escolar, o produto e quantidade, bem como identificação legível do(a) cozinheiro(a) que 
conferiu a mercadoria, e ainda o correto e completo preenchimento da requisição. 
 
5.8. Nas Unidades Escolares se dará a conferência real do produto pelos cozinheiros, que durante este 
processo poderão rejeitar no todo ou em parte, o produto que estiver em desacordo com as especificações 
solicitadas. A empresa vencedora deverá estar ciente que antes da devolução, a Unidade Escolar entrará em 
contato com o Departamento de Alimentação e Nutrição informando a devolução (em parte ou total) e/ou falta 
de algum produto, assim como justificará a devolução no recibo de entrega. 
 
5.9. O Departamento de Alimentação e Nutrição enviará via e-mail à empresa a quantidade, o produto, nome 
da unidade escolar e a justificativa da devolução e/ou falta de algum produto. 
 
5.10. Caso ocorra a situação citada no item 5.8. a empresa vencedora deverá providenciar sua substituição no 
mesmo dia, arcando com o transporte extra para atender as Unidades Escolares. 
 



 

 

5.11. As embalagens primárias/secundárias deverão conter rótulo de acordo com a legislação vigente para o 
item licitado. 
 
5.12. No caso de não constar o número do lote, será considerada a data de validade ou data de fabricação 
para identificação do mesmo. 
 
5.13. No caso de não constar a data de fabricação, será obrigatória a apresentação da data de validade do 
produto. 
 
5.14. No momento da entrega do produto, estes deverão estar separados por lote, sendo que, se na mesma 
entrega (do mesmo produto) houver lotes distintos, deverá vir acompanhada de uma declaração da empresa 
vencedora informando a quantidade de cada lote e validade do mesmo. 
 
5.15. A validade mínima dos itens deverá seguir: requeijão cremoso com ou sem lactose, 90 dias a partir da 
data de fabricação, queijo muçarela com ou sem lactose, 60 dias a partir da data de fabricação e a manteiga, 
180 dias a partir da data de fabricação. 
 
5.16. No ato da entrega, o produto requeijão cremoso, com ou sem lactose, não poderá apresentar mais de 
30 (trinta) dias de fabricação; o queijo muçarela, com ou sem lactose, não poderá apresentar mais de 20 
(vinte) dias de fabricação; a manteiga com sal não poderá apresentar mais de 60 (trinta) dias de 
fabricação e a empresa vencedora deverá garanti-lo por no mínimo o prazo de validade estabelecido na 
embalagem, caso contrário não será recebido, assim como será obrigatória a apresentação da data de validade 
do produto. 
 
5.17. O Município de Jundiaí reserva-se o direito de enviar a um laboratório oficial de sua escolha, caso seja 
necessário, uma amostra de cada lote do produto entregue nas Unidades Escolares e da amostra da licitação, 
para que seja elaborado um laudo bromatológico de orientação com análises microbiológicas, microscópica 
(histologia), toxicológicas, físico-química em base úmida (análise centesimal dos nutrientes (carboidrato, 
proteína, lipídio, sódio, cálcio e presença de lactose)) e sensorial para verificação da qualidade do produto. 
Caso os produtos estejam fora das especificações deste edital ou da legislação pertinente, a entrega deve ser 
cancelada, podendo ser aplicadas as penalidades previstas no Edital. 
 
5.17.1. Os laudos deverão ser emitidos por órgão oficial, em documento original ou autenticado, que poderá 
ser: 
 
a) Laboratórios da Rede Oficial do Ministério da Saúde ou 
b) Laboratórios autorizados/credenciados pelo Órgão Competente para análises do item 5.17. 
c) Laboratórios pertencentes às Universidades Federais ou Estaduais ou 
d) Laboratórios de Ensaio Acreditados pelo Inmetro seguindo as normas vigentes ABNT NBR ISO/IEC 17025 
(ou outras que vierem a ser aprovadas, válidas e atualizadas), pertencentes à Rede Brasileira de Laboratórios 
de Ensaio- RBLE. 
 
5.17. Os custos decorrentes dos procedimentos de controle de qualidade ficarão a cargo da empresa 
vencedora em conformidade com o presente certame. 
 
5.18. Além das análises especificadas, poderão ser efetuadas outras determinações físico-químicas, 
microbiológicas, microscópicas ou toxicológicas, sempre que se tornar necessária à obtenção de dados sobre 
a composição físico-química, o estado higiênico-sanitário do produto ou quando da ocorrência de toxinfecções 
alimentares. 
 
5.19. Os critérios para elaboração do laudo solicitado no item 5.17 devem seguir os procedimentos abaixo 
descritos: 
 

1. Será comunicado à empresa vencedora o envio de uma ou mais amostras do produto ao laboratório 
oficial escolhido pelo Município. 

2. O envio ao laboratório será realizado pelo Departamento de Alimentação e Nutrição, mas em nome 
da empresa vencedora, podendo haver acompanhamento de representante da mesma. 

3. Será solicitado ao laboratório um orçamento com o custo da análise, que será enviado diretamente à 
empresa vencedora. 

4. Assim que a análise estiver concluída, o laboratório informará à empresa vencedora, para que a 
mesma providencie o pagamento e a retirada do laudo. 

5. A empresa, assim que for informada da conclusão do laudo, deverá comunicar as nutricionistas do 
Departamento de Alimentação e Nutrição. 

6. A empresa vencedora deverá retirar o laudo em até 48 (quarenta e oito) horas após a comunicação 
do laboratório. 



 

 

7. A empresa vencedora deverá enviar o laudo ao Departamento de Alimentação e Nutrição, no dia 
seguinte à retirada, ou seja, até 72 (setenta e duas) horas após a comunicação do laboratório. 

8. O laudo entregue no Departamento de Alimentação e Nutrição deverá ser o original. 
9. Caso os prazos não sejam cumpridos, a empresa vencedora poderá sofrer a penalidade de multa de 

10% (dez por cento) sobre o valor total do fornecimento do lote. 
 

5.20. Na hipótese de ocorrer fornecimento em desacordo com os requisitos estabelecidos, caberá a análise 
técnica das nutricionistas da Unidade de Gestão de Educação/Departamento de Alimentação e Nutrição, que 
considerando a gravidade da ocorrência, decidirá pela substituição do produto em prazo a ser convencionado 
entre as partes e/ou a aplicação de multa, nos termos do disposto no Edital. 
 
5.21. O Município de Jundiaí fica autorizado a vistoriar a empresa vencedora quanto aos aspectos das 
instalações, condições sanitárias, higiene, equipamentos, sempre que julgar necessário. 
 
5.22. A visita será efetuada por fiscal de saúde do Município de Jundiaí e técnico do Departamento de 
Alimentação e Nutrição, sendo que será elaborado relatório no ato da mesma, assinado pelos profissionais 
acima e pelo responsável pela empresa, passando o citado documento a integrar a instrução dos autos do 
processo administrativo, para fins decisórios. 
 
5.23. Os prazos de entrega serão de inteira competência e responsabilidade da Unidade de Gestão de 
Educação/Departamento de Alimentação e Nutrição, sendo que a mesma fará um comunicado por escrito e 
enviado a empresa vencedora, por e-mail, com 30 (trinta) dias corridos de antecedência, estipulando a data de 
entrega e a quantidade total do produto a ser fornecido no próximo mês.  
 
5.24. Os produtos requisitados foram estimados para consumo no período de 12 (doze) meses, com entregas 
parceladas.  
 
5.25. Entregas em creches:  
 
5.25.1. As quantidades reais dos produtos destinadas as unidades escolares serão fornecidas pelo 
Departamento de Alimentação e Nutrição, às quintas-feiras, período vespertino, via e-mail junto à 
empresa, e as entregas serão às terças e sextas-feiras da semana seguinte. As quantidades dos produtos 
solicitados serão discriminadas por Unidade Escolar. 
  
5.25.2.  A relação das 30 (trinta) creches para entrega e seus respectivos endereços estão constantes no 
Anexo II deste edital. 
 
5.26. Entregas nas demais unidades escolares:  
 
5.26.1. As quantidades reais dos produtos destinadas às unidades escolares serão fornecidas pelo 
Departamento de Alimentação e Nutrição, com 3 (três) dias de antecedência (às quartas-feiras, período 
vespertino), via e-mail junto à empresa, e as entregas serão para a próxima semana. 
  
5.26.2. As entregas nas Escolas serão efetuadas por setores, conforme cardápio estipulado pelo Departamento 
de Alimentação e Nutrição. Segue o cronograma abaixo: 
   

2ª feira 3ª feira 4ª feira 5ª feira 

Setores III, IV e 
Integrais 

Setores V e VI e 
Integrais 

Setores I, II e Integrais Setores VII, VIII e 
Integrais 

E/OU 

2ª feira 3ª feira 4ª feira 5ª feira 

Setores VII, VIII e 
Integrais 

Setores III, IV e Integrais Setores V, VI e Integrais Setores I, II e Integrais 

E/OU 

2ª feira 3ª feira 4ª feira 5ª feira 



 

 

Setores V, VI e 
Integrais 

Setores I, II e Integrais Setores VII, VIII e Integrais Setores III, IV e Integrais 

E/OU 

2ª feira 3ª feira 4ª feira 5ª feira 

Setores I, II e Integrais Setores VII, VIII e 
Integrais 

Setores III, IV e Integrais Setores V, VI e Integrais 

E/OU 

2ª feira 3ª feira 4ª feira 5ª feira 

Setores V, VI, VII, VIII 
e 
Integrais 

Setores I, II, III, IV e 
Integrais 

    

E/OU 

2ª feira 3ª feira 4ª feira 5ª feira 

    Setores V, VI, VII, VIII e 
Integrais 

Setores I, II, III, IV e 
Integrais 

 
  
5.26.3. A relação das 114 (cento e quatorze) unidades escolares para entrega e seus respectivos endereços 
estão constantes no Anexo II deste Edital. 
  
5.26.4. As entregas nas 144 (cento e quarenta e quatro) escolas poderão ser diárias, de segunda à sexta-
feira, caso o Departamento de Alimentação e Nutrição verifique a necessidade. 
  
5.26.5. As entregas poderão ser eventualmente suspensas ou alteradas, devido à greve de professores ou 
alterações no calendário escolar. 
  
5.26.6. Nas semanas que forem vésperas de feriados prolongados, as quantidades de produtos solicitados 
podem aumentar ou diminuir 30 a 50%, conforme a necessidade, para melhor atendimento das Unidades. 
  
5.26.7. No caso de qualquer alteração da quantidade, o Departamento de Alimentação e Nutrição comunicará 
a empresa com 2 (dois) dias de antecedência da entrega. 
  
5.26.8. Poderão ser solicitados apenas alguns produtos da licitação, no mínimo 2 (dois) itens do presente 
Anexo e a quantidade pode variar semanalmente de acordo com a necessidade. 
  
5.26.9. Poderá ocorrer entrega de um ou mais itens deste certame na mesma semana. 
  
5.26.10. As entregas deverão ser efetuadas com no mínimo de 4 (quatro) veículos para a realização da 
entrega no dia e no horário estipulado (7h30 às 11h30 e das 13h às 15h30). 
  
5.26.11. Quando não houver um ou mais itens solicitados, o fornecedor deverá inicialmente consultar via 
telefone ou via e-mail o Departamento de Alimentação e Nutrição quanto a substituição do mesmo por um 
produto similar, com quatro dias de antecedência da data da entrega. Em seguida, a empresa deverá 
registrar o motivo por e-mail da falta da entrega do produto solicitado e o departamento verificará a possibilidade 
de substituição. 
 
  



 

 

Condições de execução: 
 
5.27. A empresa vencedora deverá possuir e manter vigentes os documentos abaixo, necessários durante a 
execução do objeto, os quais poderão ser exigidos a qualquer momento, à critério da Unidade de Gestão de 
Educação/Departamento de Alimentação e Nutrição, sob pena de serem aplicadas sanções previstas em lei 
e/ou no Edital, bem como poderá ensejar a rescisão da Ata de Registro de Preços: 
 
a) Caso a licitante vencedora seja responsável pelo transporte dos itens licitados: Cadastro Estadual da 
Vigilância Sanitária (CEVS), emitido pela Vigilância Sanitária do município sede. 
 
b) Caso a licitante vencedora não seja responsável por realizar o transporte dos itens licitados: Cadastro 
Estadual da Vigilância Sanitária (CEVS), emitido pela Vigilância Sanitária do município sede daquela que será 
responsável por esse transporte. 
 
c) 
apresentar documento equivalente ao Cadastro Estadual da Vigilância Sanitária (CEVS), emitido pelo estado 
ou município de origem, assinado por autoridade sanitária estadual ou municipal. 
 
5.28. A SIMPLES PARTICIPAÇÃO NA PRESENTE LICITAÇÃO COM PRODUTOS DE MARCAS 
CONSTANTES DO ROL DE HOMOLOGADAS IMPLICA NA DECLARAÇÃO DA LICITANTE DE 
DISPONIBILIDADE E VIGÊNCIA DO DOCUMENTO ABAIXO ELENCADO: 
 
a) Alvará Sanitário ou Licença de Funcionamento Sanitário do licitante, expedido pela autoridade sanitária 
Estadual, Municipal ou do Distrito Federal. 
 
5.28.1. O documento supracitado poderá ser solicitado da empresa melhor classificada a qualquer momento.  
 
5.29. Condições de recebimento: 
  
5.29.1. Os bens serão recebidos provisoriamente, de forma sumária, no ato da entrega, juntamente com a 
nota fiscal ou instrumento de cobrança equivalente, pelo(a) responsável pelo acompanhamento, para efeito 
de posterior verificação de sua conformidade com as especificações constantes neste Termo de Referência 
e nas descrições dos materiais. 
  
5.29.2. Os bens poderão ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisório, 
quando em desacordo com as especificações constantes neste Termo de Referência e na descrição dos 
materiais, devendo ser substituídos no prazo de 05 (cinco) dias úteis, a contar da notificação da contratada, 
às suas custas, sem prejuízo da aplicação das penalidades. 
  
5.29.3. O recebimento definitivo ocorrerá no prazo de 10 (dez) dias úteis, a contar do recebimento da nota 
fiscal ou instrumento de cobrança equivalente pela Administração, após a verificação da qualidade e 
quantidade do material e consequente aceitação mediante termo detalhado. 
  
5.29.4. O prazo para recebimento definitivo poderá ser excepcionalmente prorrogado, de forma justificada, 
por igual período, quando houver necessidade de diligências para a aferição do atendimento das exigências 
contratuais. 
  
5.29.5. No caso de controvérsia sobre a execução do objeto, quanto à dimensão, qualidade e quantidade, 
deverá ser observado o teor do art. 143 da Lei nº 14.133, de 2021, comunicando-se à empresa para emissão 
de Nota Fiscal no que pertine à parcela incontroversa da execução do objeto, para efeito de liquidação e 
pagamento. 
  
5.29.6. O prazo para a solução, pelo contratado, de inconsistências na execução do objeto ou de saneamento 
da nota fiscal ou de instrumento de cobrança equivalente, verificadas pelo Município durante a análise prévia 
à liquidação de despesa, não será computado para os fins do recebimento definitivo. 
  
5.29.7. O recebimento provisório ou definitivo não excluirá a responsabilidade civil pela solidez e pela 
segurança dos bens nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execução do contrato. 
  
6. MODELO DE GESTÃO DA CONTRATAÇÃO 
 
6.1. O modelo de gestão será conforme definido no item 15 do Edital. 
 



 

 

 
7. CRITÉRIOS DE LIQUIDAÇÃO E DE PAGAMENTO 
 
7.1. Os prazos adotados para liquidação e pagamento serão os que seguem: 
 
7.1.1. Liquidação: 
 
7.1.1.1. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobrança equivalente, correrá o prazo de 10 (dez) dias úteis 
para fins de liquidação, na forma prevista no item 14.1 do Edital, prorrogáveis por igual período, 
justificadamente, quando houver necessidade de diligências para a aferição do atendimento das exigências da 
contratação. 
 
7.1.2. Prazo de pagamento: 
 
7.1.2.1. O pagamento será efetuado no prazo de até 10 (dez) dias úteis contados da finalização da liquidação 
da despesa, conforme item 14.2. do Edital. 
 
7.2. Demais critérios de liquidação e de pagamento constam no item 14 do Edital. 
 
8. FORMA E CRITÉRIOS DE SELEÇÃO DO FORNECEDOR: 
 
8.1. Forma de seleção e critério de julgamento da proposta 
 
8.1.1. A proposta deverá ser preenchida no campo próprio do sistema com o VALOR UNITÁRIO. 
 
8.1.2. O fornecedor será selecionado por meio da realização de procedimento de LICITAÇÃO, na modalidade 
PREGÃO, sob a forma ELETRÔNICA, com adoção do critério de julgamento pelo MENOR PREÇO. 
 
8.1.3. O julgamento será realizado de acordo com o critério constante no item 8.1.2, por LOTE. 
 
8.2. DA APRESENTAÇÃO DA AMOSTRA E DOS DOCUMENTOS TÉCNICOS:  
 
8.2.1. A empresa detentora do menor preço deverá apresentar amostra e documentos técnicos do produto e 
da empresa para avaliação e análise (exceto os produtos cotados com marcas homologadas), após o 
encerramento da sessão de lances e convocação do pregoeiro, no prazo de até 10 (dez) dias úteis, sob pena 
de desclassificação, conforme abaixo: 
 
a) Os Documentos Técnicos, constantes do item 8.2.2., deverão ser anexados no sistema do Compra Aberta, 

Docs. Complementares/Diligência  
 
b) A amostra deverá ser entregue (exceto os produtos cotados com marcas homologadas), no 
Departamento de Alimentação e Nutrição, situado à Av. Doutor Cavalcanti, 396, 2°andar  Vila Argos  
Jundiaí  SP, mediante a emissão de Termo de Recebimento (Anexo II). 
 
8.2.2. DOS DOCUMENTOS TÉCNICOS: 
 
8.2.2.1. Ficha técnica e descrição da composição nutricional do produto cotado, emitida pelo fabricante 
em papel timbrado e assinado pelo Responsável Técnico. 
  
8.2.2.2. Alvará Sanitário ou Licença de Funcionamento Sanitário do licitante, expedido pela autoridade 
sanitária Estadual, Municipal ou do Distrito Federal. 
  
8.2.2.3. Alvará Sanitário ou Licença de Funcionamento Sanitário do fabricante, expedido pela autoridade 
sanitária Estadual, Municipal ou do Distrito Federal. 
  
  



 

 

8.2.2.4. Laudo Bromatológico de Orientação, com análises microbiológica, microscópica (histologia), 
físico-química em base úmida (análise centesimal dos nutrientes - carboidratos, proteínas, lipídios, 
presença ou não de lactose e quantidade de cálcio no item queijo tipo muçarela fatiado, com lactose) e 
organoléptica, com até 01 (um) ano da data de abertura do certame. Os laudos deverão ser emitidos por 
órgão oficial, em documento original ou autenticado, que poderá ser: 
  
a) Laboratórios da Rede Oficial do Ministério da Saúde ou 
b) Laboratórios autorizados/credenciados pelo Órgão Competente ou 
c) Laboratórios pertencentes às Universidades Federais ou Estaduais ou 
d) Laboratórios de Ensaio Acreditados pelo Inmetro seguindo as normas vigentes ABNT NBR ISO/IEC 17025 
(ou outras que vierem a ser aprovadas, válidas e atualizadas), pertencentes à Rede Brasileira de Laboratórios 
de Ensaio- RBLE. 
  
8.2.2.5. Registro de Rótulo do Produto no órgão competente. 
  
8.2.2.6. Documento expedido por órgão oficial competente, comprovando que a empresa fabricante do 
produto está com o registro atualizado no Serviço de Inspeção Federal (SIF) ou no Serviço de Inspeção 
de Produtos de Origem Animal (SISP) ou Serviço de Inspeção Municipal de Jundiaí (SIM). 
  
8.2.3. DA AMOSTRA: 
 
8.2.3.1. A amostra deverá ser apresentada em duas unidades dos produtos cotados em embalagem primária 
original (de acordo com o requisitado), com rótulo de acordo com a legislação vigente e demais especificações 
técnicas constantes do Edital e seus Anexos, devidamente lacrada e etiquetada, com o número do lote, nome 
da empresa e número do Pregão Eletrônico.  
 
8.2.3.2. A amostra apresentada deverá ser exatamente nas condições da descrição detalhada dos itens, não 
será aceita amostra em quantidade ou embalagem divergente do Edital.  
 
8.2.3.3. Para verificação do item 3.2.1. deste Anexo, será realizada análise sensorial pelas nutricionistas do 
Departamento de Alimentação e Nutrição, em dia e horário previamente agendado pelo Departamento de 
Alimentação e Nutrição, de acordo com a disponibilidade da equipe técnica, na cozinha experimental do Centro 

nº396, segundo piso do prédio da Unidade de Gestão de Educação. Os atributos a serem analisados 
encontram-se descritos no Anexo IV. 
 
8.2.3.4. A empresa será convidada a participar da análise, por meio de seu representante legal, sendo que o 
convite com a data e hora agendado pelo Departamento de Alimentação e Nutrição será enviado com, no 
mínimo, 02 (dois) dias de antecedência, sendo facultativa a presença da empresa e demais participantes 
durante a análise. O dia e horário para a realização da análise, após agendamento do Departamento de 
Alimentação e Nutrição, não será alterado. 
 
8.2.3.5. Para a análise sensorial, será aberto um pacote da amostra e o outro pacote será armazenado para 
possível contraprova. Caso seja necessária a análise da contraprova, o Departamento de Alimentação e 
Nutrição agendará outra data e horário para a realização da análise, sendo a empresa novamente convidada 
a participar da análise, por meio de seu representante legal, sendo que o convite com a data e hora agendada 
será enviado com, no mínimo, 02 (dois) dias de antecedência, sendo facultativa a presença da empresa durante 
a análise. 
 
8.2.3.6. Caso não seja necessária a análise da contraprova, a amostra não será devolvida. O Departamento 
de Alimentação e Nutrição, desde já, reserva-se o direito de dar a destinação final às amostras, após a 
conclusão da licitação.  
 
8.2.3.7. Serão desclassificadas as propostas das empresas que tiverem amostra rejeitada, que não enviar 
amostra ou que não observar os prazos estabelecidos.  
 
8.2.3.8. A apresentação de amostra falsificada ou deteriorada como original ou perfeita configura 
comportamento inidôneo, punível nos termos do Edital.  
 
8.2.3.9. Caso a amostra seja reprovada, será convocada para apresentação de amostra a autora da segunda 
melhor proposta, considerada habilitada e, assim, sucessivamente. 
 
8.2.3.10. A aceitação ou recusa das amostras deverá ser justificada no processo licitatório, ficando franqueado 
o acompanhamento pelo licitante e demais participantes por ocasião da análise realizada.  
 



 

 

8.2.3.11. A empresa e demais participantes serão informados sobre a data de avaliação da amostra em prazo 
não inferior a 02 (dois) dias, mediante comunicação por escrito no chat do Compra Aberta ou via e-mail.  
 
9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAÇÃO 
 
9.1. O custo estimado do LOTE da contratação é de R$ 5.291.162,50 (cinco milhões, duzentos e noventa e 
um mil, cento e sessenta e dois reais e cinquenta centavos), conforme custos unitários apostos no 
preâmbulo do Edital. 
 
10. ADEQUAÇÃO ORÇAMENTÁRIA 
 
10.1. As dotações a serem utilizadas serão indicadas no momento da contratação. 
 
11. A Proposta de Preços a ser considerada será o último valor válido registrado pela empresa no site 
do Compra Aberta. 
 
12. DEMAIS ANEXOS QUE ACOMPANHAM ESTE TERMO DE REFERÊNCIA: 
 
12.1. Anexos II (Endereços das Unidades Escolares); III (Termo de Recebimento de Amostras para Análise de 
Licitações); IV (Ficha de Avaliação Sensorial de Produtos)  
 
  



 

 

ANEXO II AO PREGÃO ELETRÔNICO Nº 139/2024 
 

ENDEREÇOS DAS UNIDADES ESCOLARES  
 

 
ENDEREÇO DAS CRECHES: 

SETOR 1 

  

1 EMEB HILDA MARIA ALVES 
PASCHOALOTTO 

AV. BENTO DO AMARAL GURGEL, 380 - NOVA 
REPÚBLICA 

2 EMEB ANTÔNIO BRUNHOLI NETTO RUA ARI BARROSO, Nº 25 - JARDIM TAMOIO 

3 EMEB CINIRA CARDONA MAZZALI RUA MANOEL DE ALMEIDA CURADO, 200 - 
JARDIM TAMOIO 

4 EMEB HELENA GALIMBERTI RUA FRANCISCO PEDRONE, 455 - CIDADE NOVA I 

 SETOR 2 

5 EMEB NAMAN TAYAR RUA PRIMO FILLIPINI, 170 - JARDIM ÂNGELA 

6 EMEB MARIA GEMMA GENNARI 
CARTURAN 

RUA CAPITÃO XAVIER DIAS DA COSTA, 66 - VILA 
ROSSI 

7 EMEB REYNALDO DE MONTALVÃO 
BASILE 

RUA BAHIA, 35 - JARDIM TARUMÃ 

8 EMEB MARIA THEREZA DE 
ALMEIDA NOGUEIRA 

RUA FRANCISCO MANGABEIRA Nº 310 - JARDIM 
CALIFORNIA 

9 EMEB ÂNGELA RINALDI BAGNE AV. GERALDO AZZONI, 2115 - RIO ACIMA 

SETOR 3 

10 EMEB CARLA ANDRESSA DE 
OLIVEIRA SENIGALIA 

RUA PROF.ª MARIA DE LOURDES FRANÇA 
SILVEIRA, 410 - HORTOLÂNDIA 

11 EMEB JOÃO FERNANDES NETTO RUA UVA NIAGARA, 1390 - MORADA DAS VINHAS 

SETOR 4 

12 EMEB ASSUMPTA SEGANTIM 
NEGRI 

ALAMEDA DOS IPÊS, 80 - VILA ALVORADA 

13 EMEB CLEONICE ADOLFO DE 
FARIA 

RUA DOM JOÃO VI, 101 - JARDIM GUANABARA 

14 EMEB ABIGAHIL ALVES FÊU BORIM AV. CARLOS VEIGA, 250 - ELOY CHAVES 

15 EMEB EDWARD ALEIXO DE PAULA RUA FIORAVANTI LEONARDI, 193 - FAZENDA 
GRANDE 

16 EMEB MARTHA BURGOS PEREIRA 
DA SILVA 

AV. HENRIQUE BRUNINI S/N - JARDIM NOVO 
HORIZONTE 



 

 

17 EMEB WALDEMIR SAVOY AV. ADELINO MARTINS Nº 940 - JD. DAS TULIPA 

18 EMEB MARIA APARECIDA SILVA 
CONGÍLIO 

RUA CARMINE TODARO, 2850 - NOVO 
HORIZONTE 

19 EMEB NILSE MORAES LEITE RUA PASTOR MATHEUS DO PRADO, N. 222- 
RESIDENCIAL JUNDIAÍ 

20 

  

EMEB FERNANDA FAVRE AMÁLIA DE ALMEIDA CHACRON, RESIDENCIAL 
JUNDIAI 

SETOR 5 

21 EMEB ARCINA APARECIDA 
NOGUEIRA BARBOSA 

RUA URBANO RUBBO COPELLI, 124 - VILA ANA 

22 EMEB MANOEL ANÍBAL 
MARCONDES 

FINLANDIA, 90-AGAPEAMA 

 SETOR 6 

23 EMEB MARIA DE LOURDES 
GONÇALVES BARROS 

RUA ALBERTO LANGUE, 71 - BOA VISTA 

24 EMEB LUCIRIO VALLI RUA HENRIQUE ROCHA BLOCK, 92 - VILA 
MARINGÁ 

 SETOR 7 

25 EMEB ALVARINA BARBOSA 
MARTINS 

RUA PALERMO, 21 - JARDIM BONFIGLIOLI 

26 EMEB BRÍGIDA GATTO RODRIGUES RUA PALERMO, 23 - JARDIM BONFIGLIOLI 

SETOR 8 

27 EMEB WILMA NALIN FÁVARO RUA VICTÓRIO BARADEL, 255 - SANTA 
GERTRUDES 

28 EMEB MARIA ELIZABETH DE 
FRANÇA DA SILVA 

RUA RICARDO CÉSAR FÁVARO, 355 - SANTA 
GERTRUDES 

29 EMEB LUIZ DE CARVALHO RUA DR. JOSÉ NAPOLEÃO MAZZALI, 57 - JARDIM 
ESPLANADA 

30 EMEB CLOTILDI COPELLI DE 
MIRANDA (ANEXO) 

RUA BRENO ACCIOLO, Nº 150 - JARDIM DO LAGO 

  

ENDEREÇO ESCOLAS INTEGRAIS/PEI/HC 

Setor 1 e 2 

  ESCOLAS INTEGRAIS ENDEREÇO BAIRRO 

1 EE Profª Anna Pinto Duarte Paes Rua Carlos Gomes, 770 Pte. São João 

2 EE Maria Jose Maia de Toledo Rua Pedro Latance s/n. Jd. São Camilo 

3 EE Deolinda Copelli de Souza Lima Rua Jussara, 140 Vila Nambi 



 

 

4 EE Maria de Lourdes França Silveira Rua Pedro Nano, 175 - Jd. Pacaembu 

5 EE Getúlio Nogueira de Sá Rua Humberto Cereser, 
2770 

  

Caxambu 

6 EE Monsenhor Venerando Nalini Rua Archangelo Bianchini, 
985 - 

Ivoturucaia 

7 EE Dr. Eloy de Miranda Chaves Rua Areias, s/nº Vila Aparecida 

8 EE Barão de Jundiaí Rua Jacinto Nalini,451 Colônia 

9 EE João Batista Curado Rua Distrito Federal, 99 Jd. Tarumã 

10 Emeb Judith Almeida Curado Arruda Rua José S. Machado, 500 Cidade Nova I 

11 Emeb Flórida Mestag Rua Antonio Agnolon, 460 Mato Dentro 

12 Emeb José Sciamarelli Sobrinho Rua Caetano Fagundes, 10 Champirra 

13 Emeb Ruth Carturan Rua Bahia, 25 Jd. Tarumã 

14 Emeb Luzia Francisca de Souza 
Martins 

Rua: José Joaquim dos 
Santos, 222 

Ivoturacaia 

15 EMEB Pref. Vasco Antonio 
Venchiarutti 

Rua Roque Domingos 
Molinari, 100 

Caxambu 

16 EMEB Profª Clotilde Mazzali Bollini Rua Rubens Pires, 55 Jd. Pacaembu 

17 Emeb Profª Janet Ferreira Prado Rua Marquês de Maricá, 195 Vila Nambi 

18 Emeb Luiz Bárbaro Av. São João, 67 Ponte São João 

19 Emeb Ver. João Batista Toledo Rua Carlos Humel 
Guimarães, 335 - Jd. Tamoio 

Jd. Tamoio 

20 Emeb Deodato Janski Rua Idalina Gonçalves Dias, 
1080 

Jd. Tarumã 

21 EMEB Profª Judith Arruda Carreta Rua João Xavier Dias da 
Costa, 66 

Vila Rossi 

22 Emeb Pedro Clarismundo Fornari Av. Geraldo Azzoni, 2051 Rio Acima 

  

Setor 3 e 4 

  ESCOLAS INTEGRAIS ENDEREÇO BAIRRO 

23 EE Padre Maurílio Tomanik Rua Alceu Toledo Pontes, 10 Pq. Cecap 

24 EE Prof. Adoniro Ladeira Av. Dr. Benedito Godoy 
Ferraz, 450 

Vl. Hortolândia 

25 EE Prof. Albino Melo de Oliveira Av. Prof. Pedro Clarismundo 
Fornari s/nº 

Bairro Santo Antonio 



 

 

26 EE Luiz Rivelli Av. Bento Figueiredo, Vila Marlene 

27 ETEC Benedito Storani Av. Antônio Pincinato, 4355 Casa Branca 

28 EE Fazenda Grande Rua Daniel da Silva, 593 Bairro Fazenda Grande 

29 EE Maria Almeida Schledorn Av. Adelino Martins, 1113 Jd. Tulipas 

30 Emeb Antônio Adelino Brandão R. Uva Isabel, nº 50 Morada das Vinhas 

31 EMEB Odila Ricther R. Um, 61 Bom Jardim 

32 Emeb Joao Luís de Campos Rua Padre Pio Bruno Lantieri, 
50 

Jd. Florestal 

33 Emeb Fabio Rodrigues Mendes Av. Caetano Gonardi, 62 Engordadouro 

34 EMEB Profª Patrícia Pires Rua Oswaldo de Almeida 
Leite, 400 - Pq. Centenário 

Pq. Centenário 

35 Emeb Maria Angelica Lourençon Rua Nicola Acieri, 3100 Corrupira 

36 Emeb Joaquim Candelário de Freitas R. Dr. Jaime Pinheiro de 
Ulhôa Cintra, 114 

Cidade Luiza 

37 EMEB dos Sonhos Prof. Anezio de 
Oliveira 

Rua Bento Figueiredo, 900 Vila Marlene 

38 

  

EMEB Marly de Marco Mendes 
Pereira 

Av. Henrique Brunini S/N - Jardim Novo Horizonte 

39 EMEB Aparecida Bernardi do Amaral Rua Uva Paulistinha n° 50 Morada das Vinhas 

40 Emeb Melania Fortarel Tv. Raquel Tomazetto 
Brunelli, 150 

Bairro do Poste 

41 EMEB Beatriz Blatnner Pupo Av. Carmine Todaro, 2900 Jd. Novo Horizonte 

  

Setor 5 e 6 

  ESCOLAS INTEGRAIS ENDEREÇO BAIRRO 

42 EE Conde do Parnaíba Rua Barão de Jundiaí,1106 Centro 

43 EE Joceny Villela Curado Rua Mário João Bampa, 305 Vila Comercial 

44 EE Cecília Rolemberg P. Guelli Rua Tiradentes, 100 Vila Rio Branco 

45 EE Rafael Mauro Rua Londrina, 55 Vila Maringá 

46 Emeb Rotary Club Av. Francisco Pereira de 
Castro, 964 

Anhangabaú 

47 Emeb Profª. Ruth Miranda Duarte 
Sirillo 

Av. Engº Tasso Pinheiro, s/nº Terra Nova 



 

 

48 EMEB Prof. Lázaro Miranda Duarte Rua Oliveira Lima, 22 Boa Vista 

49 EMEB Aparecido Garcia Rua Com. Luiz Aiello, 345 Jd. Martins 

  

Setor 7 e 8 

  ESCOLAS INTEGRAIS ENDEREÇO BAIRRO 

50 EE Paulo Mendes Silva Av. Fernando Arens, 830 Vila Progresso 

51 EE Prof. Orozimbo Sóstena Av. Vicente Pires Pardini, 
500 

Jd. Estádio 

52 EE Antenor Soares Gandra Rua Barão de Jundiaí, 53 Centro 

53 EE Profª Benedita Arruda Rua Guaporé, 350 Agapeama 

54 Emeb Luiz Biela Rua Alice Guimarães 
Pelegrini, 850 

Santa Gertrudes 

55 EMEB Antonio Loureiro Rua Serra Negra, 203 Vila Helena 

56 EMEB Dr. José Romeiro Pereira Rua Anita Garibaldi, 228 Vila Progresso 

57 EMEB Prof. Carlos Foot Guimarães Rua Ângelo Bardi, 335 Jd. Sta. Gertrudes 

   

ENDEREÇOS ESCOLAS MUNICIPAIS E ESTADUAIS/ PERIODO PARCIAL: 

SETOR 1 

N° 
escolas 

NOME DA ESCOLA ENDEREÇO 

1 EE José Feliciano de Oliveira Rua João Victor Attisani, 450 - Jd. Tamoio 

2 EMEB Dina Rosete Zandona 
Cunninghan 

Rua São Rafael, 100 - Jd. Lírio 

3 EMEB Duílio Maziero Av. Maria Negrini Negro, 2008 - Bairro da Toca 

4 EMEB Prof. Oscar Augusto Guelli Rua João Batista Spiandorello, 2151- Bairro da Roseira 

5 EMEB Com. Hermenegildo 
Martinelli 

Rua José Mezzalira, 40 - Jd. Vera Cruz 

SETOR 2 

N° 
escolas 

NOME DA ESCOLA ENDEREÇO 

6 EMEB Pedro de Oliveira Rua Dino, 151- Ponte São João 

7 EMEB Antonio de Pádua Giaretta Rua José Garcia Cespedes,143 - Jd. Carlos Gomes 

8 EE Prof. José Silva Júnior Rua Sargento Arnaldo Mangile, 100 - Jd. Mirim 

9 EMEB Profª Maria Aparecida 
Almeida S. Ramos 

Av. Capitão Francisco Copelli, 1655 - Jd. Califórnia 



 

 

10 EMEB Profª Armanda Santina 
Polenti 

Av. Vitório Pavan, 360 - Jundiaí Mirim 

SETOR 3 

N° 
escolas 

NOME DA ESCOLA ENDEREÇO 

11 EE Benedito Loschi Av. Santo Ceolin, s/nº - Corrupira 

SETOR 4 

N° 
escolas 

NOME DA ESCOLA ENDEREÇO 

12 EMEB Profª Anna Pontes Chagas Rua Carmela Nano, 230 - Jd. América 

13 EMEB Profª Anna Rita A. Ludke Alameda Sibipiruna s/nº - Vila Alvorada 

14 EE Diógenes Duarte Paes Rua Flávio Queiroz Novaes, 280 - Pq. Brasília 

15 EMEB Florisa Volpe Av. Monsenhor Higino de Campos, 336 - Pq. Brasília 

16 EMEB Prof. Nelson Álvaro 
Figueiredo Brito 

Rua Yolanda Seraphine Page, s/nº - Jd. Guanabara 

17 EMEB Prof. Isabel Christina 
Marques Oliveira 

Rua Inocêncio Mazzuia, 60 - Jd. Guanabara 

18 EMEB Geraldo Pinto Duarte Paes R. Angelo Pernanbuco, 180 - Jd. Ermida II 

19 EE Albertina Fortarel Rua Dante Belode, 330 - Pq. Eloy Chaves 

20 EMEB Prof. Jânio da Silva Quadros Av. Carlos Veiga, 400 - Pq. Eloy Chaves 

21 Emeb Benedita Alzira Camunhas Rua Roberto Gaspari, 550- Fazenda Grande 

22 Emeb Nassib Cury Rua Roberto Gaspari, 380- Fazenda Grande 

23 Emeb Maria Lucia Klinke Rua João Manzon, 450 - Tulipas 

24 Emeb Marina de Almeida Rinaldi 
Carvalho 

Av. Adelino Martins, 913- Jd. Tulipas 

25 EMEB Fátima A. D.S. Pandolpho Rua Rogério Tonetti, 311 - Jardim Novo Horizonte II 

26 Emeb Cléo Nogueira Barbosa Estrada M. do Varjão, s/nº - Varjão 

27 EE Dom Joaquim Justino Carreira 
(Almerinda Chaves) 

Av. José Benedito Constantim da Rosa, s/nº - Almerinda 
Chaves 

28 Emeb Ivo de Bonna Rua Francisco Roveri, 505- Almerinda Chaves 

29 EE Residencial Jundiaí 
(Prof.Alessandra C.Pezzato) 

Rua Presbítero Manuel Dias Filho, 1524 -Pq Residencial 
Jundiaí 

30 EE Rafael de Oliveira Rua Antonio Porcari, 5 - Bairro Medeiros 

31 EE Jurandyr Souza Lima Av. Com. Antonio Carbonari, s/nº - Bairro Traviú 

32 EMEB Irmã Ursula Gherello Rod. Bispo Dom Gabriel P. B. Couto km,65 - Bairro 
Medeiros 

33 Emeb Aparecida Merino Elias AV. José Gothard nº 531, Bairro Medeiros 

SETOR 5 



 

 

N° 
escolas 

NOME DA ESCOLA ENDEREÇO 

34 EMEB Ver. José Pedro Raymundo Rua Tiradentes, 50 - Vila Rio Branco 

35 EMEB Marcos Gasparian Rua do Retiro, 680 - Anhangabaú 

36 EMEB Prof. Flávio D'Angieri Rua Culto à Ciência, 123 - Anhangabaú 

37 EE Bispo Dom Gabriel Paulino 
Bueno Couto 

Av. Sebastião Mendes Silva, 636 - Anhangabaú 

SETOR 6 

N° 
escolas 

NOME DA ESCOLA ENDEREÇO 

38 EE Prof. Francisco Napoleão Maia Rua Francisco Salles, 256 - Vila Rami 

39 EMEB Profª Celsina Barbosa 
Pazinatto 

Rua Ibiporã, 495 - Vila Josefina 

40 EMEB Prof. Owen Zílio Rua Pe. Vicente Hirsche, s/nº - Jd. Martins 

41 ETEVAV- Vasco Antônio 
Venchiarutti 

Via Anhanguera, Km 53 - Terra Nova 

SETOR 7 

N° 
escolas 

NOME DA ESCOLA ENDEREÇO 

42 EMEB Dr. Ramiro de Araújo Filho Rua João Scabim, 160 - Vianelo 

43 EE Cel. Siqueira de Moraes Rua 23 de Maio, 541 - Vianelo 

44 EMEB Antonino Messina Rua Líbia, 140 - Jd. Bonfiglioli 

45 EMEB Profª. Helena Meirelles Maia 
Torres 

Rua Floriano Giglioli,200 - Vila Helena 

46 EMEB Profª. Cesarina Fortarel 
Gonçalves Dias 

Rua Pietro Chialvo, 53 - Vila Jundiainópolis 

47 CMEJA Prof. Dr. André F. Montoro 
(Supletivo Argos) 

Rua José do Patrocínio, 200 - Centro 

48 Almoxarifado - Departamento de 
Alimentação e Nutrição 

Rua Monteiro Lobato,149- Centro 

SETOR 8 

N° 
escolas 

NOME DA ESCOLA ENDEREÇO 

49 EMEB Iracy Ferreira Bueno Rua Belo Horizonte, 252 - Vila Nova Genoveva 

50 EMEB Prof. José Leme do Prado Rua José de Souza Costa, 30 - Jd. Esplanada 

51 EMEB Profª Geralda B. Facca Rua Eduardo Carlos Pereira, 50 - Jd. do Lago 

52 EMEB Profª Clotilde Copelli de 
Miranda 

Rua João Barbosa, 150 - Jd. do Lago 

53 EMEB Dep. Ranieri Mazzili Rua Araraquara s/nº - Vila Esperança 

54 EMEB Amélia Lima Lopes Rua Analândia, 315 - Vila Esperança 



 

 

55 EMEB Profª Glória da Silva Rocha 
Genovese 

Rua Setembrina de Queiroz Telles s/nº - Vila Cristo 
Redentor 

56 EE Adib Miguel Haddad Rua Pe. Norberto Mojola, 100 - Jd. Sta. Gertrudes 

57 EMEB Profª Mercedes Basile Bonito Av. Victório Baradel s/nº - Jd. Sta. Gertrudes 

  

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

ANEXO III AO PREGÃO ELETRÔNICO Nº 139/2024 
 

TERMO DE RECEBIMENTO DE AMOSTRAS PARA ANÁLISE DE LICITAÇÕES 

  

Empresa Licitante: __________________________________________________________________ 

Data de Entrega da Amostra: _____________ Horário de Entrega da Amostra: __________ 

Número do Processo Licitação: _______________________________________________________ 

  

Produto: ___________________________________________________________________________ 

Marca: ____________________________________________________________________________ 

Número de Amostra Entregue: _______ Número de Lote do Produto:___________________________ 

Data de Validade: ___________________ Data de Fabricação: _______________________________ 

  

Produto: ___________________________________________________________________________ 

Marca: ____________________________________________________________________________ 

Número de Amostra Entregue: _______ Número de Lote do Produto:___________________________ 

Data de Validade: ___________________ Data de Fabricação: _______________________________ 

 

Produto: ___________________________________________________________________________ 

Marca: ____________________________________________________________________________ 

Número de Amostra Entregue: _______ Número de Lote do Produto:___________________________ 

Data de Validade: ___________________ Data de Fabricação: _______________________________ 

  

Produto: ___________________________________________________________________________ 

Marca: ____________________________________________________________________________ 

Número de Amostra Entregue: _______ Número de Lote do Produto:___________________________ 

Data de Validade: ___________________ Data de Fabricação: _______________________________ 

Assinatura Representante da Empresa Licitante:_______________________________ 

Assinatura Recebimento do DAN:____________________________________________ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

ANEXO IV AO PREGÃO ELETRÔNICO Nº 139/2024  
 

FICHA DE AVALIAÇÃO SENSORIAL DE PRODUTOS 
  

Data:___/____/____ 

Processo: ____________________________________________________________________________ 

Pregão Eletrônico: _____________________________________________________________________ 

Nutricionista da UGE/DAN:_______________________________________________________________ 

Representantes da Empresa:_____________________________________________________________ 

Produto:______________________________________________________________________________ 

Empresa/ Marca: ______________________________________________________________________ 

Prazo de Validade: _____________________________________________________________________ 

Tipo de Embalagem/Peso: _______________________________________________________________ 

Rótulo: 

( ) Ingredientes do produto: _____________________________________________________________ 

____________________________________________________________________________________ 

____________________________________________________________________________________ 

( ) Modo de preparo: ___________________________________________________________________ 

( ) Lote: _____________________________________________________________________________ 

( ) Órgão fiscalizador: __________________________________________________________________ 

( ) Informações sobre o glúten e outros alérgenos____________________________________________ 

____________________________________________________________________________________ 

( ) Informação nutricional: _______________________________________________________________ 

_____________________________________________________________________________________ 

¨ Características Sensoriais: 
  

1. Aparência: ( ) adequada ( ) não adequada. 
Obs.:______________________________________________________________________________ 

2. Cor: ( ) adequada ( ) não adequada. 
Obs.:______________________________________________________________________________ 

3. Odor: ( ) adequado ( ) não adequado. 

Obs.:________________________________________________________________________________ 

4. Textura ( ) adequado ( ) não adequado. 

Obs.:________________________________________________________________________________ 

5. Sabor ( ) adequado ( ) não adequado. 

Obs.:________________________________________________________________________________ 

  

¨ Observações Gerais: 
______________________________________________________________________________________ 

  

 



 

 

Equipe Técnica 

  
 

  

______________________________ 

  

Nome:_________________________ 

Técnica em Nutrição e Dietética 

CRN 3 __________________ 

  

______________________________ 

  

Nome:_________________________ 

Técnica em Nutrição e Dietética 

CRN 3 __________________ 

    

  

Nome:_________________________ 

Nutricionista 

CRN 3 __________________ 

  

Nome:_________________________ 

Nutricionista Responsável Técnica 

CRN 3 __________________ 

  

Nome:_________________________ 

  

Empresa:______________________ 

CPF: 

  Ø Observações: 

A análise sensorial vem atuando ativamente como método para interpretar as propriedades sensoriais 
dos alimentos, em função da composição química, do processamento, das condições de embalagem e do 
armazenamento, o que ajuda a determinar a qualidade de um produto. 
Definição de conceitos: 

o Aparência: responsável pela primeira impressão que se tem de um alimento. Pelo uso da visão se avalia 
o aspecto geral do produto (cor, tamanho, formato, impurezas, presença de parasitas) levando ao 
estabelecimento de um conceito sobre determinado produto. 

o Cor: Os itens analisados deverão apresentar coloração característica de acordo com o tipo de 
ingrediente/ descrição do produto. 

o Aroma: é a propriedade organoléptica perceptível pelo órgão olfativo via retronasal, durante a 
degustação. Na degustação, o aroma deverá ser característico. 

o Sabor: O sabor é a sensação de salgado, doce, azedo e amargo na língua. A maior parte do sabor da 
carne se desenvolve durante o cozimento. O produto analisado deverá apresentar sabor característico 
ao tipo do produto. 

o Textura: definida como a força necessária para se obter uma deformação. Força necessária para 
comprimir uma substância entre os dentes maiores. O produto analisado deverá apresentar textura 
característico ao produto. 
   

Bibliografia consultada: 

- CENTRO COLABORADOR EM ALIMENTAÇÃO E NUTRIÇÃO  CECANE. Manual para aplicação dos 
testes de aceitabilidade no programa nacional de alimentação escolar. Santos: CECANE, 2010. 


