“', UNIVERSIDADE ESTADUAL DE CAMPINAS
S 4. DIRETORIA EXECUTIVA DE ADMINISTRACAO
Y DIRETORIA GERAL DE ADMINISTRACAO

UNICAMP CENTRO DE SERVICOS DE COMPRAS o oo

Processo: 01-P-33894/2025
Assunto: Dispensa Tradicional ou Eletronica — art. 75, inciso II

Campinas, 05 de setembro de 2025

Ao Centro de Servi¢cos de Compras,

Da compra:

O presente processo trata da contratagao de servigo de buffet — coffee break para a
Prefeitura, a ser formalizada por dispensa de licitagdo, nos termos do artigo 75, inciso I, da
Lei n® 14.133/2021, no valor de R$ 60.000,00, instruido de acordo com a Resolu¢do GR n°

13/2023, ficando dispensada a analise juridica, conforme Portaria Interna PG n° 01/2024.

Nos termos das INs DGA n° 106/2023, 107/2023 e 109/2023, ficam dispensados o
ETP e o Mapa de Riscos.

Da justificativa:

A necessidade da compra esta explicitada na SEC 13163/2025 (documento 01) e no

Termo de Referéncia (doc. 11).
Da pesquisa de precos:

A pesquisa de precos foi realizada através do parametro dispostos no inciso IV do

Artigo 7° da Instrugao Normativa DGA 112/2023.

Foram consultados aproximadamente 2.240 fornecedores cadastrados no Cadastro
de Fornecedores do Estado de Sao Paulo — CAUFESP, mais especificamente na linha de
fornecimento 805 — SERVICOS DE NUTRICOES E ALIMENTACOES, além de 220
fornecedores cadastrados na mesma linha no SIAD - Fornecedores e Credores. Foram
contatados também fornecedores anteriormente contratados pela Universidade, medida que
tem se mostrado eficaz para identificar aqueles recorrentes e com capacidade de
atendimento. 7 empresas responderam com negativas de comercializacdo do item e 3

empresas apresentaram propostas de prego, conforme docs. 06 e 07.
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Da estratégia de conduciio da compra:

Apods ampla pesquisa de mercado (documento 05), verificou-se que a dispensa de
licitagdo ¢ mais vantajosa para a Administragao, pois o valor estd dentro do limite permitido
pela Lei 14.133/2021. A decisdo também considera os principios de economia, eficiéncia e

agilidade previstos no Artigo 5° da referida Lei.

A contratagdo seguiu de forma nao eletronica, conforme Artigo 14, da Instrucio

Normativa DGA N° 04, de 22 de Julho de 2024

1. Compras urgentes, que ndo possam aguardar o prazo minimo de 3 dias
uteis de publicidade da disputa eletrénica, justificada por (justificar

urgéncia)
Do julgamento das propostas e Da habilitacao

As propostas recebidas foram submetidas a andlise técnica, a fim de se obter
propostas validas, conforme documento 08. Apos tal andlise, em que o interessado aprovou
o servigo contido em 03 propostas, a empresa ABIGAIL BUFFET E EVENTOS LTDA -

ME apresentou o menor prego valido.

Foram ainda consultadas as certiddes da(s) empresa(s) vencedora(s) ABIGAIL
BUFFET E EVENTOS LTDA - ME através da Receita Federal, FGTS, CADIN/SP, CEIS,
CNEP e Pesquisa de Sangdes por Fornecedor-BEC (Doc. 12), e ndo ha 6bice na continuidade

da formalizacao contratual.
Dos documentos anexados ao processo:

e Solicitagdo Eletronica de Compras — SEC n° 13163/2025 (documento 01), que
substitui a formalizagdo da demanda exigida pela lei;
e Reserva de recursos n° 016600/2025-R (documento 04);

e Termo de Referéncia conforme modelo aprovado (documento 11);
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e (Cotacdes (documento 07), grade de pregos (documento 09) e andlise técnica
(documento 08);

e Proposta vencedora (documento 10);

e Comprovacdo da regularidade fiscal, trabalhista e auséncia de san¢des da empresa

(documento 12).

Da nomeacio do Agente de Contratacgio:

Fica designado o servidor Arthur Martins Teles Bufon — matricula 329402 como

Agente de Contratacao.

Da formalizacido da compra:

A contratacao serd feita com a empresa ABIGAIL BUFFET E EVENTOS LTDA -
ME, CNPJ 57.912.571/0001-10, pelo valor de R$ 60.000,00 (sessenta mil reais).

Encaminha-se o processo para sua analise, aprovagdo e autorizagdo da contrataciao

com base no inciso I do Art. 75 da Lei n® 14.133/2021, mesmo com menos de trés propostas.

Do conhecimento da nomeacio:

Eu, Arthur Martins Teles Bufon, matricula 329402, estou ciente da minha nomeacgao
como Agente de Contratacdo e declaro que ndo tenho nenhum conflito de interesse,

conforme o artigo 9°, § 1° da Lei Federal 14.133/21.
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A2 UNIVERSIDADE ESTADUAL DE CAMPINAS
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UNICAMP CENTRO DE SERVICOS DE COMPRAS Lo
Atenciosamente,

Paula Martucci Siqueira

CSC/DGA

Arthur Martins Teles Bufon

CSC/DGA

Do Ato

Com base na Portaria 10/2024, autorizo a dispensa de licitacdo, conforme o art. 75,

inciso II, da Lei 14.133/2021.

Patricia Ferrari Schedenffeldt

CSC/DGA
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Documento assinado eletronicamente por PAULA MARTUCCI SIQUEIRA, TECNICO EM ADMINISTRACAO, em
05/09/2025, as 15:51 horas, conforme Art. 10 § 2° da MP 2.200/2001 e Art. 1° da Resolugao GR 54/2017.

Documento assinado eletronicamente por WELLINGTON APARECIDO DE OLIVEIRA, ASSISTENTE TECNICO, em
08/09/2025, as 16:15 horas, conforme Art. 10 § 2° da MP 2.200/2001 e Art. 1° da Resolugédo GR 54/2017.

Documento assinado eletronicamente por ARTHUR MARTINS TELES BUFON, COORDENADOR DE SERVICO, em
09/09/2025, as 12:13 horas, conforme Art. 10 § 2° da MP 2.200/2001 e Art. 1° da Resolugcao GR 54/2017.

Documento assinado eletronicamente por DANILO JORGE ZANETTI, DIRETOR ADJUNTO DE ADMINISTRACAO, em
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1. CONDIGOES GERAIS DA CONTRATAGCAO

1.1. Contratagcdo de servigos de buffet, compreendendo cardapio de coffee break para
atendimento as unidades de Campinas e Paulinia, nos termos da tabela abaixo, conforme
condigdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

ITEM ESPECIFICAGAO CATSER | UNIDADE DE | QUANTIDAD
MEDIDA E TOTAL
1 | Servigos de Buffet - | 12807 Unidade 3000
Tipo Coffee Break, (Participante)
conforme cardapio
descrito no item 3.7

1.1.1. Em caso de eventual divergéncia entre a descrigao do item do catalogo do sistema
Compras.gov.br e as disposicbes deste Termo de Referéncia, prevalecem as
disposicbes deste Termo de Referéncia.

1.1.2. Este Termo de Referéncia foi elaborado em conformidade com o Decreto estadual
n° 68.185, de 11 de dezembro de 2023.

1.2. O(s) servico(s) objeto desta contratagdo sao caracterizados como natureza comum.

1.3. O objeto desta contratagdo ndo se enquadra como servico de luxo, conforme Decreto n°®
67.985 do Estado de Sao Paulo, de 27 de setembro de 2023.

1.4. Vigéncia da contratagao

1.4.1. A vigéncia obedecerd as condi¢gbes contidas no ltem 6.1 e subitens deste Termo de

Referéncia.

1.5. Subcontratagao

1.5.1. A contratada ndo podera subcontratar, ceder ou transferir, total ou parcialmente, o objeto
contratual.

2. FUNDAMENTAGAO E DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

2.1. Justifica-se a contratacido de empresa especializada na prestacdo de servigos de buffet,
compreendendo cardapio de coffee break para atender as demandas da Universidade Estadual
de Campinas, no campus de Campinas, motivado pelas necessidades da comunidade
universitaria (constituida de alunos de ensino técnico, graduagdo, pds-graduagao,
pesquisadores, servidores docentes, técnico-administrativos, colaboradores e visitantes) em
virtude do encerramento da vigéncia da Ata de Registro de Precos n° 693/2024 em 12/09/2025,
cuja prorrogacgéao foi recusada pela empresa detentora do registro de pregos, e considerando

1
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que nao havera tempo para conclusao do processo licitatério em andamento até a data em
questao.

2.2. O objeto da contratagdo esté previsto no Plano de Contratagbes Anual 2025, conforme 1D
do item no PCA 26506.

3. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO
OBJETO

3.1. Prestagdo dos servicos de buffet, compreendendo cardapio de coffee break para
atendimento aos eventos institucionais e académicos da Unicamp, dentro dos padrdes de
seguranga alimentar, com as condi¢des higiénico-sanitarias adequadas, conforme disposto na
Portaria CVS n.° 5/2013, além das demais normas técnicas e sanitarias vigentes.

3.2. Ficam sob a responsabilidade da Contratada a execugéo do cardapio previsto descrito no
item 3.7, bem como o fornecimento dos géneros alimenticios, utensilios e materiais de
consumo inerentes a prestagao de servigos conforme detalhado no item 5.6 deste Termo de
Referéncia.

3.3. A Contratada devera planejar e organizar os servigos de acordo com as solicitagbes da
Contratante, que serao feitas com antecedéncia minima de 10 dias corridos.

3.4. A Contratada devera disponibilizar pessoal treinado e uniformizado para executar a
montagem dos buffets com antecedéncia minima de 30 minutos do horario previsto para inicio
do evento e a desmontagem em até 30 minutos apds o término.

3.5. A Contratada sera responsavel pelo transporte adequado de todos os alimentos, bebidas e
materiais necessarios para a execugao dos servigos utilizando veiculos e recipientes
apropriados que garantam a manutencdo da temperatura dos alimentos e atendimento a
legislagéo sanitaria vigente.

3.6. A Contratada sera responsavel pelo recolhimento e destinagao adequada dos residuos
reciclaveis e nao reciclaveis gerados por ela para a realizagdo do evento, como embalagens de
papelao, de suco, de agua, sacos plasticos, entre outros.

3.6.1 A Contratante devera disponibilizar, no local do evento, lixeiras em quantidade
suficiente para o descarte dos residuos reciclaveis e néo reciclaveis gerados no
decorrer do evento, aqueles produzidos pelos participantes, como copos descartaveis,
guardanapos, entre outros, bem como realizar a substituicdo dos sacos de lixo sempre
que necessario.

3.7.Cardapio
Coffee Break
2h de disposi¢ao de atendimento com tolerancia de até 30 minutos
Tipo Item Per Capita
Agua Mineral 200 ml
Café Sem Agucar 50 mi
Bebidas . tar de Frutas (30 a 50%
de Suco ou Polpa de Laranja e Uva 150ml de cada sabor
Frutas)
2
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Pao de Queijo e Esfiha de 2 unidades de 30g cada por item

Salgados Assados Carne do cardapio

. Coxinha de Frango e Bolinha 2 unidades de 30g cada por item
Salgados Fritos " el
Confeitaria de Queijo do cardapio

Salgada . Quiche de Alho Poré e Empada |2 unidades de 30g cada por item
Salgados Vegetarianos . .
de Palmito do cardapio

Recheio de Queijo Fresco com

Sanduiche no Pao de Leite Cenoura Ralada

1 unidade de 50g

Confeitaria Mini Carolina de Doce de Leite 2 unidades de 30g

Doce Bolo de Chocolate 1 fatia de 60g

4. REQUISITOS DA CONTRATAGCAO

4.1. Qualificagado Técnica

4.1.1. Nao sera exigida documentagao de qualificagdo técnica das licitantes.

4.2. Indicagdo de marcas ou modelos de bens entregues na execugdo do servigo (art.41,
inciso | da Lei n® 14.133 de 2021)

4.2.1. Nao se aplica a presente contratagao.

4.3. Da vedagéao da utilizagcao de marca ou produto na execugao do servigo

4.3.1. Nao se aplica a presente contratagao.

4.4. Da exigéncia da apresentagcdo de documentagcdo complementar pela licitante
vencedora

4.41. O envio da proposta implicara o pleno e inequivoco entendimento de que a licitante
reune condi¢cdes de apresentar os seguintes documentos, caso seja a vencedora da fase de
lances:

a) Licencga de Funcionamento expedida pela Vigilancia Sanitaria em conformidade com a
Portaria CVS n° 01/2024, para o CNAE 5620-1/02 - Servicos de Alimentagdo para
Eventos e Recepgdes - Buffet;

4.4.1.1. A documentacdo devera ser enviada para o e-mail buffet@unicamp.br, no prazo
de até 2 (dois) dias uteis, podendo ser prorrogado por igual periodo, apés o
encerramento da sessdo publica, para conferéncia e sua juntada aos autos do processo
da licitagdo antes da homologagao do certame.

4.4 .1.3. Referida documentagao devera estar valida no momento de sua apresentagéo e
execugao do instrumento contratual.

4.4.1.3.1. No caso de a validade expirar no decorrer desse periodo, devera ser
providenciada a sua revalidacdo em tempo habil para ndo haver prejuizo na
entrega do objeto. Os documentos revalidados deverao ter as respectivas copias
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encaminhadas a Divisdo de Contratos da Diretoria Geral da Administragao da
UNICAMP.

4.41.4. A ndo apresentacdo da documentacdo ou a sua entrega em desacordo com o
objeto licitado ensejara a aplicagéo de penalidades previstas neste edital.

4.5. Da exigéncia de carta de solidariedade
4.5.1. Nao se aplica a presente contratagao.
4.6. Vistoria

4.6.1. Nao ha necessidade de realizagcdo de avaliagdo prévia do local de execugdao dos
Servigos.

4.7. Preposto

4.7.1. Nao se aplica a presente contratagao.

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO
5.1. Condigdes de execugéo
5.1.1. A execugéao do objeto seguira a seguinte dindmica:
5.1.1.1. Prazo de execug¢ao do objeto:
10 (dez) dias corridos contados da data do recebimento do instrumento contratual.

5.1.1.2. Descricdo detalhada do cronograma, métodos, rotinas, etapas, tecnologias
procedimentos, frequéncia e periodicidade de execucgao do trabalho:

5.1.2. A Contratante ira disponibilizar documento completo e especifico com o detalhamento do
atendimento contendo as seguintes informacgdes:

a) Data do evento;
b) Horario de inicio e término para o atendimento;
c) Local do evento: conforme disposto no item 5.2.

d) Endereco do evento com complementos que se fagam necessarios como
indicagao de prédio, instituto, sala, etc;

e) Quantidade de pessoas a serem atendidas;
f) Indicagdo do servidor responsavel pelo evento, bem como suas informacdes de
contato como e-mail e ramal institucional.
5.1.3. A quantidade minima para todos os eventos sera de 30 pessoas.

5.1.4. A quantidade maxima para todos os eventos sera de 100 pessoas.

5.2. Local e horario da prestagao dos servigos

5.2.1. Os servicos serao prestados no(s) seguinte(s) enderecgo(s) e horario(s):
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5211

521.2

52.1.3

5214

5215

52.1.6

Campus da Cidade Universitaria “Zeferino Vaz”, localizado no Distrito de Bar&o
Geraldo, Campinas/SP.

Moradia Estudantil, localizada a Avenida Santa Isabel, n® 1.125, Distrito de Bar&o
Geraldo, Campinas/SP.

LUME Teatro, localizado a Rua Carlos Diniz Leitdo, n° 150, Distrito de Barao
Geraldo, Campinas/SP.

Colégio Técnico de Campinas — COTUCA, localizado a Rua Culto a Ciéncia, n°
177, Botafogo, Campinas/SP.

Centro Cultural de Inclusao e Integracao Social — CIS-GUANABARA, localizado a
Rua Mario Siqueira, n® 829, Guanabara, Campinas/SP.

Centro Pluridisciplinar de Pesquisas Quimicas, Bioldgicas e Agricolas — CPQBA,
localizado a Rua Alexandre Cazelatto, n® 999, Betel, Paulinia/SP.

5.2.2. O atendimento dos eventos pode ocorrer com inicio a partir das 7:00h e término até as
22:00h. A Contratada devera estar apta a atender eventos simultineos, situacdo que
pode vir a acontecer ao longo da vigéncia da contratagéo.

5.2.2.1 A tolerancia em virtude de atrasos motivados pela Contratada sera de até 30

minutos do horario solicitado pela Contratante. Apds este prazo, a Contratada
estara sujeita a aplicagdo de penalidades nos termos dos artigos 155 e 156 da Lei
Federal n® 14.133/2021.

5.2.3. Duracgao dos Atendimentos

5.2.3.1.

O inicio previsto dos atendimentos pode apresentar variagdes, com isso, fica

definido que a partir do horario solicitado pela Contratante, a empresa deve manter o
servico a disposigdo por periodo determinado de 2 (duas) horas de disposicdo de
atendimento com tolerancia de até 30 minutos;

5.2.4. O atendimento podera ocorrer em dias Uuteis, bem como sabados, domingos,
expedientes suspensos e feriados.

5.2.3.

5.2.3.1.

5.2.3.1.1.

5.2.3.1.2.

5.2.3.1.3.

Execugao dos Servigos

Condigoes Gerais

Os alimentos, bebidas, preparagtes, utensilios e os processos inerentes a
prestacdo dos servicos de buffet sdo de responsabilidade da Contratada e
deverdo garantir qualidade, seguranca alimentar e conformidade com os
critérios das legislagbes aplicaveis e vigentes, assegurando o cumprimento
integral das Boas Praticas, abrangendo todas as etapas do processo
produtivo, desde o recebimento e aquisicdo das matérias-primas até a
entrega final.

Todos os insumos deverao estar rigorosamente dentro do prazo de validade,
devidamente identificados nas embalagens em que forem acondicionados,
sejam embalagens originais do fabricante ou embalagens utilizadas para as
preparagdes manipuladas, além de apresentar-se isentos de qualquer sinal
de deterioragao, alteragéo sensorial ou qualquer condigdo que comprometa
sua qualidade e seguranga para o consumo.

Todos os componentes do cardapio que exijam manipulagdo devem ser
preparados com antecedéncia de, no maximo, 24 horas do seu consumo,
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5.2.3.1.4.

5.2.3.1.5.

5.2.3.1.6.

5.2.3.1.7.

5.2.3.1.8.

5.2.3.1.9.

5.2.3.1.10.

5.2.3.1.11.

5.2.3.1.12.

5.2.3.1.13.

garantindo-se sua conservagdo e qualidade até o momento do evento,
devendo obrigatoriamente constar a informag&o da data e horario produzido
em etiqueta na embalagem primdria.

Alimentos que exijam regeneracdo devem ser obrigatoriamente preparados
no dia do consumo.

Bebidas como café e sucos devem ser obrigatoriamente preparados no dia
do consumo.

A Contratada sera integralmente responsavel por quaisquer intercorréncias
ou nao conformidades identificadas apds o consumo dos alimentos
fornecidos, incluindo aquelas relacionadas a seguranga sanitaria. Cabera a
Contratada arcar com todos os custos decorrentes da emissdo de laudos
técnicos, como andlises microbioldgicas ou outras que se fagam necessarias
para a devida apuragao e comprovagao da ocorréncia.

O transporte devera ser realizado em veiculos higienizados e em condi¢des
que garantam a preservagao das caracteristicas sensoriais, fisico-quimicas e
microbiolégicas dos produtos, prevenindo riscos de contaminagdes. As
embalagens utilizadas devem ser compativeis com a natureza dos alimentos,
atoxicas, vedadas, resistentes e integras, oferecendo protecdo contra
impactos, manipulag¢des indevidas e variagdes térmicas.

Adicionalmente, os sanduiches, itens de confeitaria doce e salgada devem
apresentar proporgao equilibrada entre massa e recheio, assegurando sabor,
padrao visual, harmonia sensorial e qualidade compativel com o servigo
proposto.

Toda a montagem e desmontagem de mesas, juntamente com o
fornecimento dos utensilios necessarios ao servigo, bem como a reposicao
dos itens nas mesas serao de responsabilidade da Contratada.

As lougas, talheres, cestas, bandejas, garrafas térmicas, guardanapos,
toalhas etc, para todos os servigos inerentes ao objeto desta contratagéo
serdo de responsabilidade da Contratada.

O quantitativo excedente ndo consumido pelos participantes do evento apos
o periodo de distribuicdo ndo podera ser recolhido pela Contratada, ficando
sua destinagdo sob responsabilidade do fiscal setorial/solicitante. Cabe
ainda ao fiscal setorial/solicitante providenciar os utensilios necessarios para
0 acondicionamento e zelar pelo consumo seguro das preparagoes.

Os colaboradores da Contratada deverdo estar identificados e utilizar
uniformes fornecidos pela propria empresa, conforme o padrdao de cor e
modelo por ela adotado, compreendendo camiseta ou camisa, calga,
calgados fechados e touca ou rede para cabelos; uso opcional de avental ou
colete. Todos os itens do uniforme devem estar sempre limpos, em bom
estado de conservagédo e adequados as atividades desempenhadas,
garantindo a identificagao visual da equipe e o cumprimento das normas de
seguranga, higiene e apresentagéo pessoal.

Asseio e estética dos manipuladores de alimentos: banho diario; barba e
bigode raspados diariamente; unhas curtas, limpas, sem esmalte ou base;
maquiagem leve. E vedada a utilizagdo de adornos, por exemplo: colares,
amuletos, pulseiras, fitas, brincos, piercing, relégio, anéis e aliangas, entre
outros.
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5.2.3.1.14. Os colaboradores deverao utilizar Equipamentos de Protegcdo Individual
(EPIs) adequados as atividades que desempenham, abrangendo todas as
etapas do processo produtivo, desde o recebimento das matérias-primas até
a distribui¢ao final dos produtos.

5.2.3.1.15. Fica a encargo da Contratada dimensionar a equipe de acordo com o
atendimento previsto em cada instrumento contratual.

5.2.4. Utensilios e Material de Apoio

NOME

TIPO / ESPECIFICAGAO

Display de
identificacao das
preparagoes

Display de mesa utilizado para a identificacdo clara das preparagoes,
confeccionado em acrilico transparente, rigido e de boa espessura, com
acabamento liso, sem rebarbas, trincas ou imperfeicées. Informagdes devem
estar impressas de forma legivel e organizada, com tipografia clara, em tamanho
adequado para visualizagdo a distancia, contendo o nome da preparagao.
Estrutura estavel, permitindo a fixacdo da informagédo em posigcao visivel, sem
risco de tombamento; modelos tipo “L”, “T” ou com base inclinada sao aceitaveis,
desde que garantam boa apresentacdo. Deve ser entregue limpo, higienizado,
livre de riscos profundos, manchas ou adesivos danificados, garantindo um
aspecto profissional e condizente com as boas praticas de apresentagdo de
alimentos.

Garrafa térmica
para café

Garrafa confeccionada em ago inoxidavel, com revestimento interno e externo em
inox escovado ou polido, garantindo resisténcia, durabilidade e facilidade de
higienizagcdo. Sistema de acionamento por bomba (pressdo superior), que
permita o servigo pratico e seguro do conteido, sem necessidade de inclinar a
garrafa. A capacidade maxima deve ser de até 2 litros, mantendo a temperatura
das bebidas por periodo prolongado, sem alterar sabor, odor ou caracteristicas
sensoriais do produto. A estrutura deve ser livre de vazamentos, com base
estavel, bico vedante e al¢a ou pegador para transporte. Utilizagdo para o servigo
de bebidas quentes, garantindo praticidade, porcionamento individual e
apresentacdo adequada. Deve ser entregue limpa, em perfeito estado de
conservagdo, sem amassados, riscos profundos, trincas ou falhas de vedagéo,
atendendo as normas de seguranga alimentar e boas praticas de manipulagéo.

Jarra de vidro
para agua e
néctar de frutas

Jarra de vidro com corpo, base de sustentagdo e tampa de alta resisténcia, tipo
suqueira com torneira embutida, ideal para servir bebidas frias, confeccionada
em vidro incolor e liso, com acabamento uniforme e transparente, permitindo a
visualizagdo do conteldo interno; design funcional que agrega praticidade ao
servigo. Capacidade de 3 a 5 litros (variagdo conforme modelo), com abertura da
torneira sob leve pressdo ou rotagdo, com fluxo continuo controlado, sendo
removivel para limpeza completa. A torneira deve ser de plastico atdxico, inox ou
metal cromado com vedacdo em silicone. Utilizagdo para o servigo de bebidas
geladas, garantindo praticidade, porcionamento individual e apresentagdo
adequada. Deve ser disponibilizada higienizada, em perfeito estado de
conservagao, sem trincas, rachaduras, manchas, lascas ou qualquer imperfeigao,
conforme as normas sanitarias vigentes e boas praticas de manipulagdo de
alimentos.
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Pegador

Utensilio fabricado em acgo inoxidavel, resistente, duravel e apropriado para uso
em preparagdes alimenticias. Deve possuir formato anatémico e estrutura com
dimensionamento compativel com o tipo de preparagéo a ser servida, permitindo
a manipulagdo sem danificar os alimentos. Acabamento liso, sem rebarbas ou
emendas aparentes, com estrutura que permita facil higienizagéo, inteiramente
lavavel, resistente a corrosao, atoxico e livre de elementos que possam se soltar
ou contaminar os alimentos. Deve ser entregue higienizado, em perfeito estado
de conservagao, sem oxidagao, amassados, deformacdes ou residuos, conforme
as boas praticas de fabricagdo e manipulacao de alimentos.

Porta
guardanapos de
papel

Suporte para guardanapos de papel, fabricado em acrilico, polipropileno,
melamina ou ago inox, que atendam aos requisitos de seguranga sanitéria,
durabilidade e facilidade de higienizagdo. Confeccionado em material lavavel,
resistente e atéxico, com acabamento liso, cor Unica e harmbnica com os demais
utensilios da mesa, sem estampas ou elementos decorativos. Deve possuir
formato funcional e estavel, que permita facil retirada dos guardanapos sem
danificar o papel. Deve ser disponibilizado limpo, sem trincas, riscos profundos,
lascas ou qualquer imperfeicdo, garantindo apresentacdo adequada e
conformidade com as boas praticas de manipulacao e servigo.

Prato ou bandeja
para servir

Louga plana ou com bordas suaves, fabricadas em ceramica, vidro ou porcelana,
acabamento liso, em cor Unica e harmdnica com os demais utensilios da mesa,
sem estampas ou elementos decorativos. O formato pode ser redondo, oval ou
retangular. Obrigatoriamente devem ser disponibilizados higienizados, em
excelente estado de conservagao, sem trincas, rachaduras, manchas ou qualquer
tipo de dano, conforme exigéncias sanitarias para utensilios de servigo.

Suporte para bolo
(com ou sem pé)

Peca fabricada em ceramica, vidro ou porcelana, acabamento liso, em cor Unica
e harmdnica com os demais utensilios da mesa, sem estampas decorativas,
destinadas a apresentagado de bolos fatiados. Podem ter base reta ou elevada
(com pé), desde que com estrutura estavel e resistente ao peso da preparagao.
O acabamento deve ser liso, decorativo e apropriado para eventos formais. Deve
ser disponibilizado higienizado, sem lascas, rachaduras, trincas, sinais de
desgaste ou qualquer tipo de dano, conforme exigéncias sanitarias para
utensilios de servigo.

Talheres de inox

Mini talheres (modelo degustacéo) fabricados em aco inoxidavel 100% de alta
qualidade, apropriados para o consumo de alimentos no formato finger food,
atoxico e proprio para contato com alimentos. Devem ser resistentes, anatémicos
e de acabamento polido, oferecendo apresentagdo compativel, sem rebarbas,
manchas ou deformacdes. Projetados para facilitar o consumo de pequenas
por¢cbes, com design ergondmico, compacto, leve e com bom acabamento.
Tamanho reduzido, compativel com o tipo de servigo, medindo aproximadamente
10 a 12 cm de comprimento.

Toalha de mesa

Toalha de mesa reutilizavel, confeccionada em tecido premium, resistente e de
facil higienizagao, tecido de poliéster ou algodao, com acabamento em bainha
reforcada com costura dupla. Cor conforme solicitagdo do usuario, podendo ser
preta ou branca, textura lisa ou jacquard. Produto deve apresentar-se limpo,
integro, isento de manchas, rasgos, fios soltos ou desgastes que comprometam
sua fungdo ou aparéncia. Deve ser higienizado periodicamente para garantir
seguranca e qualidade no uso. As toalhas devem ser suficientes para cobrir
todas as mesas para atendimento.
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5.2.5. Descartaveis para Coffee Break

NOME

TIPO / ESPECIFICAGAO

Copo descartavel
para café

Copo descartavel fabricado em poliestireno, na cor branca, com capacidade de
50 ml. O produto deve estar em conformidade com a norma ABNT NBR
14865:2012, que estabelece os requisitos minimos de qualidade, seguranga e
desempenho para copos descartaveis termoformados utilizados para bebidas
frias ou quentes. Estrutura firme, com acabamento liso, bordas arredondadas e
superficie isenta de rebarbas, deformagbes ou falhas de moldagem. Deve ser
atoxico, inodoro e resistente ao calor, sem risco de deformagéo.

Copo descartavel
para agua e
néctar de frutas

Copo descartavel fabricado em poliestireno, na cor branca, com capacidade de
200 ml. O produto deve estar em conformidade com a norma ABNT NBR
14865:2012, que estabelece os requisitos minimos de qualidade, seguranca e
desempenho para copos descartaveis termoformados utilizados para bebidas
frias ou quentes. Estrutura firme, com acabamento liso, bordas arredondadas e
superficie isenta de rebarbas, deformacgbes ou falhas de moldagem. Deve ser
atoxico, inodoro e resistente ao calor, sem risco de deformacgéo.

Guardanapo de
papel

Guardanapo de papel descartavel, folha simples, tipo liso, cor branca natural
(sem pigmentagéao), isento de odores estranhos. Produzido com 100% de fibras
celuldsicas virgens de alta qualidade (sem material reciclado), isento de materiais
téxicos ou contaminantes, com boa resisténcia e textura macia; alvura superior a
70%; dimensdes minimas (desdobrado) de 20 cm x 20 cm. Produto deve atender
as normas técnicas de qualidade do papel e exigéncias gerais de seguranga e
higiene, conforme a legislagcdo vigente aplicavel a materiais de contato com
alimentos - Resolugdo RDC ANVISA n° 91/2001. Devem ser dispostos limpos,
integros, sem amassados, manchas ou rasgos, atendendo as boas préticas de
higiene e manipulagéo de produtos descartaveis.

Mexedor para
bebidas

Mexedor transparente (cristal) para bebidas fabricado em plastico atdxico
(poliestireno), no formato tipo remo, comprimento minimo de 11 cm. Deve
apresentar resisténcia compativel ao uso em liquidos quentes e frios, com
acabamento liso, sem rebarbas, rachaduras ou deformacdes, assegurando
higiene, seguranga no manuseio e boa apresentagéao estética.
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5.2.6. Bebidas para Coffee Break

NOME

TIPO / ESPECIFICAGAO

QUANTIDADE
MINIMA POR
PORCAO
(G/ML)

Agua mineral

Agua mineral natural sem gas, liquido incolor, inodoro e insipido,
acondicionado em embalagem primaria do tipo garrafa plastica,
devidamente vedada, lacrada e rotulada, com volume minimo de
1,5 litro, sem adicdo de sais ou quaisquer outros produtos
quimicos. Produto potavel, livre de substancias estranhas e
impurezas, em conformidade com as normas técnicas e
sanitarias aplicaveis, incluindo, mas nao se limitando, a RDC n°
331/2019, Instrugdo Normativa n° 60/2019, Resolugdo ANM n°
157/2024, Resolugdo ANM n° 193/2024, Portaria GM/MS n°
888/2021, RDC n° 275/2002, e a Portaria CVS n° 5/2013, quando
cabiveis, bem como as suas atualizagbes posteriores.

1 porgéo
200 mi

Café

Café em po especial superior, 100% puro, sem adigdo de
qualquer outro ingrediente, torrado e moido, constituido
predominantemente por graos de café arabica e/ou robusta.
Aroma caracteristico, sabor equilibrado e cor variando do
médio/moderadamente escuro ao médio claro. Condigbes
adequadas de manipulagdo, armazenamento e distribuicdo, em
conformidade com as normas técnicas e sanitarias aplicaveis,
incluindo, mas nao se limitando a Resolugdo SAA n° 28/2007,
Resolugdo SAA n° 30/2007, RDC n° 727/2022, RDC n° 623/2022,
RDC n° 722/2022, RDC n° 716/2022, RDC n° 275/2002, e a

Portaria CVS n° 5/2013, quando cabiveis, bem como as suas
atualizagGes posteriores.

1 porgao
50 ml

Néctar de frutas
(laranja e uva)

Néctar de frutas obtido a partir de no minimo 30% de polpa ou
suco concentrado de frutas, reconstituido com agua potavel e
adigdo de agucares e outros ingredientes permitidos por lei. Ndo
pode conter alergénicos de acordo com a RDC 26/2015. Com
condicbes adequadas de manipulagdo, armazenamento e
distribuicdo, em conformidade com as normas sanitarias
vigentes, incluindo a RDC Anvisa n° 727/2022, RDC n° 331/2019,
IN n° 60/2019, RDC n° 429/2020, IN n° 75/2020, RDC n°
727/2022, RDC n° 26/2015, RDC n° 5/2007, RDC n° 275/2002,
Portaria CVS n° 5/2013, bem como atualizagdes posteriores que
se aplicarem ao produto e servigo.

1 porgéo
150 ml
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5.3. Perfil de Atendimento por Eventos

5.3.3. Em média, registram-se eventos em 4 dos 7 dias da semana.

5.3.4. O histérico obtido através de contratagbes anteriores indica a
ocorréncia maxima de até cinco eventos por dia, podendo inclusive ser
simultaneos.

5.3.5. A média de participantes por evento é de 80 pessoas.

5.3. Materiais a serem disponibilizados

5.3.1. Nao se aplica a presente contratacao.

5.4. Recebimento

5.4.1. Os servigos serdo recebidos provisoriamente pelo fiscal do contrato no prazo de 2 (dois)
dias corridos contados do ato da comunicagdo ou da constatagdo da prestacdo dos servigos
integral ou da parcela executada a que se refere ao objeto, para efeito de verificacdo do
cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo especificadas no Termo de
Referéncia, instrumento contratual e proposta da empresa.

5.4.2. Para efeito de recebimento provisoério, o fiscal do contrato ira apurar o resultado das
avaliacOes da execugado do objeto e, se for o caso, a analise do desempenho e qualidade da
prestacdo dos servigos realizados em consonéncia com os indicadores previstos, que podera
resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando em
relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato.

5.4.2.1. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do
termo de recebimento onde conste todas as eventuais pendéncias ou incorregdes
apuradas na execugao do objeto ou da parcela.

5.4.2.2. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir,
as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos
ou incorregbes resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a
fiscalizagdo nao atestar a ultima e/ou Unica medigéo de servigos até que sejam sanadas
todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento
Provisario.

5.4.2.3. A fiscalizagdo ndo efetuara o recebimento definitivo da Ultima e/ou Unica
medicao de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam
vir a ser apontadas no Recebimento Provisério. (Art. 119 c/c art. 140 da Lei n°® 14133, de
2021)

5.4.2.4. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a concluséo de
todos os testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis.

5.4.2.5. Os servigos poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo
com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia, na proposta e no
instrumento contratual, sem prejuizo da aplicagao das penalidades cabiveis.

5.4.2.6. Sanadas as eventuais incorre¢des ou inconsisténcias na execugéo do objeto, o
fiscal ou comissdo designada pela autoridade competente verificara a qualidade e a
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quantidade do servigo, comunicando a contratada para que emita a Nota Fiscal ou
documento de cobranga equivalente, providenciando o ateste/recebimento definitivo.

5.4.3. O recebimento definitivo integral ou da respectiva parcela executada sera realizado de
imediato a partir do recebimento provisério, por servidor ou comissdo designada pela
autoridade competente, apdés a verificagdo da qualidade e quantidade do servico e
consequente aceitagdo mediante termo de recebimento e apresentagdo da respectiva Nota
Fiscal ou documento de cobranga equivalente.

5.4.4. No caso de controvérsia sobre a execugao do objeto, quanto a dimensao, qualidade e
quantidade, se houver parcela incontroversa, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n°
14.133, de 2021, com a comunicagao ao contratado para emissdo de Nota Fiscal no que
pertinente a parcela incontroversa, para efeito de liquidagdo e pagamento.

5.4.5. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solugao, pelo contratado,
de inconsisténcias verificadas na execugéo do objeto ou no instrumento de cobranga.

5.4.6. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e
pela seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugéo do
contrato.

5.5. Medicao

5.5.1. A avaliagdo da execugdo do objeto sera realizada mediante verificagcdo do cumprimento
das exigéncias de carater técnico definidas neste Termo de Referéncia.

5.6. Especificagdo da garantia do servigo (art. 40, §1°, inciso lll, da Lei n® 14.133, de 2021)

5.6.1. Nao se aplica a presente contratagdo condi¢cdes de garantia e assisténcia técnica.

5.7. Procedimentos de transigao e finalizagao do contrato

5.7.1. Nao serdo necessarios procedimentos de transi¢cao e finalizagdo do contrato devido as
caracteristicas do objeto.

Campinas, 22 de Agosto de 2025.

Identificagdo e assinatura do servidor (ou equipe) responsavel
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UNIVERSIDADE ESTADUAL DE CAMPINAS
ADMINISTRATIVO

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O prazo de vigéncia da contratagdo sera contado da data da confirmacdo de recebimento
do instrumento contratual, quando aplicavel, nos termos do artigo 95 da Lei n° 14.133, de 2021,
até a data da realizagdo do recebimento definitivo, na forma do artigo 105 da Lei n° 14.133, de
2021.

6.2. O instrumento contratual, devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as
clausulas avengadas e as normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas
consequéncias de sua inexecugao total ou parcial.

6.3. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensao do contrato, o cronograma
de execugao sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais
circunstancias mediante simples apostila.

6.4. As comunicagdes entre o 6rgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrdnica para esse
fim.

6.5. O 6rgédo ou entidade podera convocar representante da empresa para adocdo de
providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.6. ApGs a assinatura do instrumento contratual, o 6rgdo ou entidade podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de
fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de
fiscalizagdo, das estratégias para execugao do objeto, do plano complementar de execugao da
contratada, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das sanc¢des aplicaveis,
dentre outros.

6.7. Antes do inicio da prestagdo dos servigos, a empresa devera entregar a documentagéo
necessaria a emissao de crachas, assim como a liberagédo pela Seguranga do Trabalho, devera
ocorrer conforme disposto no Manual de Segurancga da Divisdo de Seguranga do Trabalho -
DSTr/DGRH/UNICAMP, disponivel no enderego eletronico: https://www.dgrh.unicamp.br/wp-
content/uploads/sites/18/2018/01/man_dsso_seguranca.pdf

6.7.1. A Contratada devera atender as exigéncias relativas a seguranga, higiene e saude
do trabalhado, procedimentos internos a Universidade, assim como as regras
estabelecidas pela legislagado vigente, devendo participar do treinamento denominado
Integracdo de Seguranga do Trabalho, na Divisdo de Seguranca do Trabalho - DSTr,
seguindo as orienta¢des contidas no Manual de Segurancga do Trabalho.

6.8. Garantia da Contratagao

6.8.1. Nao haverd exigéncia da garantia da contratagdo dos artigos 96 e seguintes da Lei n°
14.133, de 2021.

6.8.2. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a
garantia da contratacéao.

6.9. Fiscalizacao
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6.9.1. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do
contrato, ou pelo(s) respectivo(s) substituto(s) (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

6.9.2. O fiscal do contrato acompanhara a sua execugao, para que sejam cumpridas todas as
condigbes estabelecidas no ajuste, de modo a assegurar os melhores resultados para a
Administragao, consoante as atribuicoes previstas no Art. 16 da Resolucdo GR n°® 14/2023.

6.10. Gestor do contrato

6.10.1. O gestor do contrato acompanhara a execugdo contratual, com apoio dos fiscais do
contrato, assegurando o controle dos prazos do contrato; a manutencdo das condigbes de
habilitacdo da contratada; a disponibilidade prévia de empenho, o pagamento, as garantias e as
glosas; a formalizagdo de apostilamento e termos aditivos, bem como as demais atribuicoes
necessarias a plena execugao do contrato estabelecidas no Art. 14 da Resolucdo GR n°® 14/2023.

7. CRITERIOS DE MEDIGAO E DE PAGAMENTO

7.1. Medigao

7.1.1. A medigdo obedecera as condigdes contidas no ltem 5.8 e subitens deste Termo de
Referéncia.

7.2. Liquidagao

7.2.1. Recebido definitivamente o objeto ou a parcela de referéncia, e mediante ateste da Nota
Fiscal ou documento de cobranga equivalente, serdo iniciados os prazos para liquidagéao e
pagamento correspondente, limitando-se este ultimo ao estabelecido no item 7.3 do Termo de
Referéncia.

7.2.2. Havendo erro na apresentagéo da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou
circunstancia que impega a liquidagao da despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado
providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apés a comprovagao da
regularizacao da situagcéo, sem Onus ao contratante;

7.3. Prazo de pagamento

7.3.1. O pagamento seréa efetuado no prazo de 20 (vinte) dias corridos contados da aprovagao
do servigo integral ou da parcela executada a que se refere ao objeto, mediante apresentagao
da nota fiscal ou documento de cobranga equivalente.

7.3.2. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado ser&o atualizados
monetariamente na forma da legislacao aplicavel (artigo 2°, inciso Ill, do Decreto estadual n°
67.608, de 2023, c/c o artigo 1° do Decreto estadual n° 32.117, de 1990), bem como incidirédo
juros moratorios, a razédo de 0,5% (meio por cento) ao més, calculados pro rata temporis, em
relacdo ao atraso verificado.

7.4. Forma de pagamento

7.4.1. O pagamento sera efetuado mediante depdsito em conta corrente no Banco do Brasil S/A
sob a titularidade da Contratada, conforme Decreto Estadual n® 62.867/2017.

7.4.1.1. Constitui condigdo para a realizagdo dos pagamentos a inexisténcia de registros
em nome do contratado no “Cadastro Informativo dos Créditos ndo Quitados de Orgéos e
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Entidades Estaduais— CADIN ESTADUAL”, o qual devera ser consultado por ocasido da
realizacdo de cada pagamento. O cumprimento desta condicdo podera se dar pela
comprovacgao, pelo contratado, de que os registros estdo suspensos, nos termos do artigo
8° da Lei estadual n° 12.799, 2008.

7.4.2. O Contratante, por ocasido do pagamento, efetuara a retengdo de tributos determinada
por normativas vigentes, ainda que n&o haja indicacdo de retengcdo no documento fiscal
apresentado. As retengbes nado realizadas no pagamento ao fornecedor tempestivamente
poderao ser objeto de desconto em pagamentos futuros.

7.4.2.1. As retengdes tributarias efetuadas pela contratante, sobre as contratagbes de servigos
prestados, observam as seguintes normativas:

a) Instrugdo Normativa n° 1.234, de 2012 exclusivamente para Imposto sobre a renda (IR).
Devido a auséncia de convénio entre o Estado de S&o Paulo e a Unido, o Contratante n&o
efetuara retengéo das contribuigdes para o PIS, COFINS e CSLL, motivo pelo qual o Contratado
nao devera destacar tais contribuicdes nos respectivos documentos fiscais.

b) Lei Complementar Federal n® 116, de 2003, Le do Municipio de Campinas n°® 12.392, de 2005,
Lei do Municipio de Limeira n° 1.890, de 1983, Lei Complementar do Municipio de Paulinia n°
88, de 2022 e Lei do Municipio de Piracicaba n°® 224, de 2008, em relagdo ao ISSQN.

¢) Instrucao Normativa 2110, de 2022, em relagao ao INSS.

7.4.3. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n° 123, de 2006, ndo sofrera a retengéo tributaria quanto aos impostos e
contribuicdes abrangidos por aquele regime, exceto nos casos em que, por forga da legislagédo
vigente, essas retenc¢des sejam devidas.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR
8.1. Forma de selecgao e critério de julgamento da proposta

8.1.1. O fornecedor sera selecionado por meio de contratagdo direta, pelo procedimento de
DISPENSA DE LICITACAO art. 75,inciso II, da Lei n°® 14.133, de 2021.

8.2. Regime de Execug¢éao
8.2.1. O regime de execucgao do contrato sera por empreitada por preco global.
8.3. Exigéncias de habilitagao

8.3.1. Previamente a celebragdo do contrato ou emissdo de Instrumento equivalente
(Autorizagao de Fornecimento, nota de empenho ou outro), a Administracéo verificara o eventual
descumprimento das condigdes para contratagao, especialmente quanto a existéncia de sangao
que a impecga, mediante a consulta a cadastros informativos oficiais, tais como:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas — CEIS, mantido pela
Controladoria- Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

c) Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da
Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep);

d) Consulta de SANCOES do Estado de Sao Paulo:
https://www.bec.sp.gov.br/Sancoes_ui/aspx/ConsultaAdministrativaFornecedor.aspx ;

e) Consulta de Relagdo de Apenados do Tribunal de Contas do Estado de Sao Paulo
(TCE/SP): https://www.tce.sp.gov.br/pesquisa-relacao-apenados;
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8.3.2. Para fins de habilitacado, devera o interessado comprovar os requisitos descritos nos itens
seguintes, conforme sua natureza juridica.

8.4. Habilitagao juridica

8.4.1. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei,
tenha validade para fins de identificagdo em todo o territério nacional;

8.4.2. Empresario individual: inscrigdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede;

8.4.3. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condigdo de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitacao ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

8.4.4. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade
identificada como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricao do
ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo
da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus
administradores;

8.4.5. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagao de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde
se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua
sede, conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020.

8.4.6. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas
do local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.4.7. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente,
no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde
opera, com averbagao no Registro onde tem sede a matriz

8.4.8. Sociedade cooperativa: ata de fundagao e estatuto social, com a ata da assembleia que
o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas
Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n° 5.764, de 16 de
dezembro 1971.

8.4.9. Os documentos apresentados deverao estar acompanhados de todas as alteragdes ou da
consolidagao respectiva.

8.5. Habilitagao fiscal, social e trabalhista

8.5.1. Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;

8.5.2. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagdo de
certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios
federais e a Divida Ativa da Uniao (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a
Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do
Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.5.3. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

8.6. Qualificagdao Econémico-Financeira

8.6.1. N&o sera exigida qualificagdo econémico-financeira na presente contratagéo.
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8.7. Qualificagao Técnica

8.7.1. A qualificagdo técnica obedecera as condi¢des contidas no Item 4.1 e subitens deste
Termo de Referéncia.

8.8. Outras comprovagoes
8.8.1. Sera admitida a participagdo de pessoas juridicas em consorcio, mediante:

8.8.1.1 Apresentagcdo do compromisso publico ou particular de constituicdo do
consorcio, subscrito pelos consorciados, o qual devera incluir, pelo menos, os seguintes
elementos:

a) Designagao do consorcio e sua composi¢ao;
b) Finalidade do consoércio;

c¢) Prazo de duragéo do consércio, que deve coincidir, no minimo, com o prazo de
vigéncia contratual,

d) Endereco do consércio e o foro competente para dirimir eventuais demandas
entre os consorciados;

e) Definicdo das obrigagbes e responsabilidades de cada consorciado e das
prestacdes especificas;

f) Previsdo de responsabilidade solidaria de todos os consorciados pelos atos
praticados pelo consércio, tanto na fase de licitagdo quanto na de execugado do
contrato, abrangendo também os encargos fiscais, trabalhistas e administrativos
referentes ao objeto da contratagao;

g) Indicacdo da empresa lider do consdrcio e seu respectivo representante legal,
que devera ter poderes para receber citagao, interpor e desistir de recursos, firmar
a contratacéao e praticar todos os demais atos necessarios a participagao na licitagao
e execugcdo do objeto contratado, sendo responsavel pela representagdo do
consorcio perante a Administracao;

h) Compromisso subscrito pelas consorciadas de que o consércio ndo tera a sua
composi¢cdo modificada sem a prévia e expressa anuéncia do Contratante até o
integral cumprimento do objeto da contratagédo, observado o prazo de duragao do
consorcio, definido na alinea “c” desta subdiviséo.

8.8.1.2 O fornecedor vencedor é obrigado a promover, antes da celebragdo da
contratagao, a constituigao e o registro do consorcio, nos termos de seu compromisso de
constituigao.

8.8.1.3 Cada consorciado, individualmente, devera atender as exigéncias relativas a
habilitacdo juridica e habilitagdo fiscal, social e trabalhista, e a certiddo negativa de
faléncia/insolvéncia. Para efeito de habilitagdo econdmico-financeira e de habilitacao
técnica, quando exigida, sera observado o disposto no inciso Il do caput do artigo 15 da
Lei n°® 14.133, de 2021.

8.8.1.4 A inabilitacdo de qualquer consorciado acarretara a automatica inabilitagao do
consorcio.

8.8.2. Sera admitida a participagdo de cooperativas, mediante apresentagdo da seguinte
documentacdo complementar, para evidenciar a observancia do disposto no artigo 16 da Lei
federal n® 14.133/2021:

8.8.2.1. A relagao dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a
contratagao e que executarao o contrato, com as respectivas atas de inscri¢cao, respeitado
o disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21, inciso | e 42, §§2° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;
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8.8.2.2. A declaragao de regularidade de situagéo do contribuinte individual — DRSCI, para
cada um dos cooperados indicados;

8.8.2.3. Regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;

8.8.2.4. Edital de convocagao e ata da ultima assembleia geral, e registro de presenga dos
cooperados presentes nessa assembleia;

8.8.2.5. Ata da reunidao em que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o
objeto da licitagéo;

8.8.2.6. A ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112
da Lein. 5.764, de 1971, ou uma declaragao, sob as penas da lei, de que tal auditoria nao
foi exigida pelo drgéo fiscalizador

8.8.2.7. Documentagéo que seja demonstrativa de atuagdo em regime cooperado, com
reparticao de receitas e despesas entre os cooperados, caso essa circunstancia nao esteja
evidenciada na documentagcdo a ser apresentada para atendimento aos subitens
anteriores.

8.8.3. Caso atendidas as condicbes para contratagdo, a habilitagcdo do interessado sera
verificada por meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos.

8.8.4. E dever do interessado manter atualizada a respectiva documentagéo constante do SICAF,
ou encaminhar, quando solicitado pela Administragao, a respectiva documentagao atualizada.

8.8.5. Nao serao aceitos documentos de habilitagdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes,
salvo aqueles legalmente permitidos.

8.8.6. Se o interessado for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e
se o fornecedor for a filial, todos os documentos deverao estar em nome da filial, exceto para
atestados de capacidade técnica, caso exigidos, e no caso daqueles documentos que, pela
prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

8.8.7. Serao aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferengas de numeros
de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagdo do
recolhimento dessas contribui¢des.

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO

9.1. O custo estimado total da contratagdo ¢ de R$ ---, conforme custos unitarios apostos na
tabela abaixo.

ITEM ESPECIFICAGAO CATSER | UNIDADE DE | QUANTIDA- VALOR VALOR
MEDIDA DE TOTAL | UNITARIO | TOTAL
1 Servicos de  Buffet - | 12807 Unidade 3000 R$ --- R$ ---
Tipo Coffee Break, (Participante)
conforme cardapio
descrito no item 3.7
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10. ADEQUAGAO ORGAMENTARIA

10.1. As despesas decorrentes da presente contratagao correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Or¢camento da Universidade Estadual de Campinas, conforme abaixo:

Fonte de Recurso: Tesouro
Funcional Programatica Legal (FPL): 12.122.4807.6351

Classificagdo Econémica: 333999

Campinas, 01 de setembro de 2025.

Paula Martucci Siqueira

Arthur Martins Teles Bufon
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Documento assinado eletronicamente por PAULA MARTUCCI SIQUEIRA, TECNICO EM ADMINISTRACAO, em
01/09/2025, as 10:07 horas, conforme Art. 10 § 2° da MP 2.200/2001 e Art. 1° da Resolugao GR 54/2017.

Documento assinado eletronicamente por ARTHUR MARTINS TELES BUFON, COORDENADOR DE SERVICO, em
01/09/2025, as 10:41 horas, conforme Art. 10 § 2° da MP 2.200/2001 e Art. 1° da Resolugédo GR 54/2017.

';.i;;%__._l.: A autenticidade do documento pode ser conferida no site: &"’A,
L 1‘._;;,;_'::2!-: sigad.unicamp.br/verifica, informando o cédigo verificador: v‘-"
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