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PREFEITURA MUNICIPAL DE BAURU - SP

Estudo Técnico Preliminar 167/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 125113/2025

2. Descricao da necessidade

O presente Estudo Técnico Preliminar manifesta a necessidade da aquisi¢cdo parcelada de carne bovina cozida,
carne de ave cozida, carne suina cozida e atum ralado ou em pedagos com Oleo comestivel para as escolas
municipais, estaduais e creches conveniadas da Prefeitura Municipal de Bauru, visando o pleno atendimento as
legislacdes do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE).

O PNAE, instituido pela Lei n°® 11.947, de 16 de junho de 2009, regulamentada pela Resolucdo CD/FNDE n° 06,
de 8 de maio de 2020 e suas alteracbes, tem por objetivo contribuir para o crescimento e o desenvolvimento
biopsicossocial, a aprendizagem, o rendimento escolar e a formagdo de habitos alimentares saudaveis dos
alunos, por meio de acbes de educacdo alimentar e nutricional e da oferta de refeicdes que cubram as suas
necessidades nutricionais durante o periodo letivo. O municipio de Bauru enquadra-se como Entidade Executora
(EEx) do PNAE, pois recebe e executa os recursos financeiros do programa e atualmente oferta a alimentagéo
escolar aos estudantes regularmente matriculados nas escolas municipais, estaduais e creches conveniadas do
municipio.

O cardapio da alimentacéo escolar, elaborado por nutricionistas, € um instrumento que visa assegurar a oferta
de uma alimentacdo saudavel e adequada, bem como atender aos estudantes diagnosticados com
necessidades alimentares especiais. Por meio dela deve-se garantir o atendimento das necessidades
nutricionais dos alunos durante o periodo letivo, além de atuar como uma importante acdo de educacao
alimentar e nutricional. Alinhado com as recomendacdes do Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira, o
cardipio deve assegurar o fornecimento majoritario e variado de alimentos in natura ou minimamente
processados na Alimentacdo Escolar, com restricbes para a oferta de alimentos processados e
ultraprocessados, sendo este ultimo proibido para menores de 3 anos. Por sua vez, carnes sao importantes
fontes de proteina e vitaminas, e a aquisicdo de carnes cozidas facilitam o processo de preparacdo das
refeicOes, especialmente em situacdes de imprevistos nas entregas de carnes in natura ou para otimizar o tempo
e o0s recursos das merendeiras. Diante do exposto, para garantir o direto a alimentagdo adequada e saudavel,
torna-se necesséria a aquisi¢cdo dos alimentos objeto deste ETP.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Coordenadoria de Politicas para Alimentagao Escolar Franly Regina Craveiro

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

Documentacao:

1de9



* Ficha Técnica emitida pela empresa produtora com indicacdo do Responsavel Técnico e nimero de conselho
de classe cujos itens que a compde deverdo corresponder a proposta da licitante, inclusive no que diz respeito
a embalagem e a rotulagem.

* Documento de Regularidade do Estabelecimento Fabricante no Orgdo Competente: Cépia reprografica
autenticada do Titulo(s) de Registro(s) do(s) Estabelecimento(s) Fabricante(s) no Servico de Inspec¢éo ou da
ficha (laudo ou relatorio) da ultima inspecao realizada pelo Servico de Inspecédo Federal ou declaracdo daquele
orgdo de que possui inspec¢do. Os dois Ultimos documentos referidos neste item ndo poderdo ter data anterior a
1 (um) ano da entrega da documentacao.

* Documento de Regularidade do Produto no Orgdo Competente: Uma via do Registro de produto, impresso na
integra e com o parecer de aprovacao pelo Servi¢o de Inspecao

* Declaracdo de Disponibilidade para apresentacdo do Laudo Bromatol6gico completo com os exames fisico
/quimico, organoléptico, microscopico e microbioldgico, de Laboratério Oficial credenciado pelo Ministério da
Saude e/ou Agricultura, Universidades Estaduais e Federais, caso haja duvida quanto a composi¢cdo nutricional
e/ou seguranga microbiolégica do produto,

* Alvara Sanitario ou Licenca de Funcionamento da licitante, emitida por érgao fiscalizador competente.

Amostras

A empresa devera apresentar duas amostras, uma serd para andlise de conformidade com o referido Edital,
avaliacdo realizada pela Equipe Técnica da Coordenadoria de Politicas para Alimentacéo Escolar e outra
amostra para ser comparada com o produto que sera entregue pela empresa vencedora.

Serdo avaliados os seguintes aspectos e padrbes minimos de aceitabilidade:

Embalagem: Sera avaliado se a embalagem mantém a integridade fisica do produto, ndo podendo apresentar-
se violada, rasgada ou furada; seréo verificadas as exigéncias de composi¢cao nutricional, rotulagem e validade
na embalagem primaria, incluindo as determinacdes do edital e das legislacbes vigentes ao produto; sera
pesada; higienizada com alcool gel e pano de limpeza; serd aberta e seu conteldo sera observado. As
informacdes da embalagem deverdo se apresentar integras, mesmo apos a higienizacdo da embalagem;

Rotulagem: Nos r6tulos das embalagens primarias deverdo constar de forma clara e indelével as seguintes
informacdes obrigatérias: nome do fabricante, CNPJ, endereco completo (pais e municipio), peso, composicao,
informacfes sobre conservacgdo, informacdes nutricionais, marca, carimbo oficial de inspe¢édo, nimero de
registro do produto, além do lote e validade que devem constar diretamente na embalagem do produto e serem
indeléveis. As instrucdes de preparo do produto deverdo estar especificadas diretamente na embalagem ou na
Ficha Técnica do produto. Outras informac8es deverdo estar de acordo com a legislagéo vigente.

Ficha Técnica: Serdo confrontadas as informacdes contidas na embalagem priméria com as informacdes da
ficha técnica, além de verificadas as exigéncias quanto a embalagem secundaria.

Produto: Serd analisado de forma a obter a comprovacdo de que os produtos atendem as especificacdes
técnicas apresentadas e exigidas neste edital, inclusive no que se refere ao atendimento as normas vigentes do
produto.

Analise Sensorial: Os testes serdo realizados de forma a obter a comprovacao de que os produtos atendem
as especificacdes técnicas apresentadas e exigidas neste edital, inclusive no que se refere ao atendimento as
normas correspondentes. As caracteristicas organolépticas deverdo estar em conformidade com as exigéncias
do edital, ndo podendo apresentar gordura excessiva.

Produto:

Os produtos deverdo estar de acordo com as normas, resolucdes e portarias da ANVISA e do Ministério da
Agricultura Pecuéria e Abastecimento - MAPA conforme legislacéo vigente.

2de9



Deveréo ser elaborados de acordo com o Regulamento Técnico sobre as condicdes higiénico-sanitarias e de
Boas Praticas de Fabricacao (BPF), conforme determina a Portaria MAA 368/1997.

O Lote 01 devera estar de acordo com a Instrucdo Normativa MAPA n° 46/2011. Produtos abrangidos pelas
Resolu¢des RDC n° 722 de 01/07/2022, RDC n° 724, de 01/07/2022, RDC n° 623 de 09/03/2022, RDC n° 778
de 01/03/2023 deverao estar em total conformidade com os requisitos estabelecidos por essas normativas. A
rotulagem nutricional devera seguir o disposto na RDC ANVISA n° 429/2020 e IN ANVISA n° 75/2020. As
embalagens dos produtos deverdo estar de acordo com a Resolugdo RDC N° 727/2022 da ANVISA, IN MAPA
n® 22/2005 e Portaria INMETRO/ME n° 249 de 09/06/2021, além de conter lote e validade impressos, gravados
ou marcados de forma facilmente visivel, legivel e indelével. Estas informagdes devem constar diretamente na
embalagem primaria. Todos os produtos deverdo atender as Normas Técnicas Especiais (NTA) do Decreto
12.486/1978, Resolucdo/CD/FNDE n°® 06 de 08 de maio de 2020. Os itens cotados deverdo seguir
rigorosamente todas as especificacfes minimas contidas neste Edital, o contrario implicara em desclassificagao.

Além das legislacdes citadas acima, todos os produtos licitados deverdo estar em total conformidade com as
normas e legislagbes vigentes aplicaveis ao objeto da licitagao, incluindo aquelas que venham a ser editadas,
alteradas ou revogadas durante o periodo de vigéncia do contrato. A observancia das disposi¢cdes legais e
regulamentares pertinentes € de responsabilidade do licitante, que devera garantir que os produtos atendam a
todos os requisitos estabelecidos pelas normas federais, estaduais ou municipais que regem a matéria.

Fornecimento:

O fornecimento dos itens devera ser efetuado parceladamente, conforme solicitacdo realizada pela
Coordenadoria de Politicas para Alimentacdo Escolar - CPAE, por escrito (via e-mail), sendo a previsdo de
entrega trimestral, ou de acordo com as necessidades da Coordenadoria, correndo por conta da contratada
as despesas com seguros, transporte, tributos, encargos trabalhistas e previdenciarios decorrentes da entrega.

A empresa vencedora devera seguir rigorosamente os dias, horarios e prazo de entrega que é de 10 (dez) dias
corridos.

Constatada qualquer irregularidade na entrega dos produtos, a empresa vencedora da Licitacdo, obrigar-se-a a
troca-los no prazo maximo de 05 (cinco) dias corridos, sob pena de sujeitar-se a aplicacdo das multas ou
rescisao do contrato nos termos legais.

A Prefeitura rejeitara no todo ou em parte o produto que estiver em desacordo com o Edital.

Entrega e Transporte:

A empresa vencedora deverd entregar o produto no Almoxarifado da Coordenadoria de Politicas para
Alimentagéo Escolar, sito a Avenida Cruzeiro do Sul, n® 20-45, Jardim Rosas do Sul, de segunda a sexta entre
8h e 15h30min, sendo o horario de almogo das 11h30 as 12h30min, de acordo com as necessidades da
Coordenadoria.

Na primeira entrega a empresa vencedora devera entregar no Almoxarifado da Coordenadoria de Politicas para
Alimentacgéo Escolar a seguinte documentacao:

a) Declaracdo de garantia da validade, padrdo de qualidade e seguranca higiénico-sanitaria e
bromatoldgica dos produtos a serem fornecidos durante a vigéncia da Ata de Registro de Preco ou
enquanto o ultimo lote de produto entregue estiver apresentando validade.

O veiculo utilizado para realizar a entrega devera ser adequado, conforme normas sanitarias, devera possuir
cabine do condutor isolada de um compartimento de carga fechado, apresentar-se em bom estado de
conservacdo, com revestimento interno liso, impermeavel, atoxico e resistente aos procedimentos de
higienizacéo e livres de produtos, substancias, animais, pessoas e objetos estranhos a atividade de transporte
de alimentos.
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No momento da entrega os produtos deverao dispor dos seguintes prazos de validade:

Lote 01 — Atum: no minimo 16 (dezesseis) meses;

Lote 02 - Carne bovina cozida: no minimo 12 (doze) meses;
Lote 03 — Carne suina cozida: no minimo 12 (doze) meses;
Lote 03 — Carne de aves cozida: no minimo 12 (doze) meses;

A quantidade solicitada do produto via pedido, devera ser entregue em sua totalidade e apresentar a mesma
validade e/ou lote.

Durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos, a Coordenadoria de Politicas para Alimentagdo Escolar
podera realizar visita técnica a licitante vencedora, a fim de verificar as condi¢cdes higiénico-sanitarias do
estabelecimento e do processo de producao.

No caso de davidas quanto ao atendimento integral das especificagdes do produto, ou seja, das caracteristicas
sensoriais (odor, sabor, consisténcia, cor, etc.) e técnicas (composi¢cdo nutricional, embalagem, etc.), a
Coordenadoria de Politicas para Alimentacao Escolar realizard andlise e verificacdo do produto entregue de
modo a confronta-lo. Caso seja necessario, municipio reserva-se o direito de extrair amostras dos lotes
entregues, em havendo duvida quanto a qualidade higiénico-sanitaria e bromatolégica dos mesmos,
encaminhando para analises em laboratério oficial, correndo as despesas por conta da licitante vencedora,
fundamentado no paragrafo 4 do Art. 140 da Lei n® 14.133/21.

A Empresa vencedora se compromete a fornecer os produtos com prioridade de atendimento tendo em vista o
interesse publico.

Caso o transporte seja realizado por empresa terceirizada, a responsabilidade e a garantia da qualidade
continuam sendo da empresa vencedora da concorréncia.

5. Levantamento de Mercado

Conforme Resolucdo CD/FNDE n° 06 de 08 de maio de 2020, a aquisicdo de géneros alimenticios com 0s recursos
do PNAE deve ser realizada sob duas modalidades de licitagdo. A primeira, prevista no inciso | do Art. 24, consiste na
Dispensa de Licitacdo por meio da Chamada Publica, quando das compras da agricultura familiar, em consonéancia
com o disposto no Art. 14 da Lei 11.947/2009 e nos Arts. 29 a 49 da referida Resolucdo. A segunda alternativa,
delineada no inciso Il do mesmo Art. 24, estabelece a aquisi¢do por meio da licitagdo na modalidade pregéo, na forma
eletrbnica, nos termos da Lei 10.520/2002 e, subsidiariamente, da Lei 8.666/1993.

Analisando algumas contratacdes similares feitas por outros érgdos e entidades, por meio de consultas a sites
eletrbnicos para averiguacdo dos editais e contratos realizados pelos mesmos, a aquisicdo do objeto deste ETP
comumente se da pelo SRP. Além disso, nesta Prefeitura, essa modalidade j4 é adotada ha varios anos para o
fornecimento deste produto. Tal experiéncia demonstra que o SRP se mostra adequado e seguro para assegurar o
atendimento continuo as necessidades da alimentacdo escolar, conferindo previsibilidade, estabilidade e eficiéncia as
aquisicoes.

Dentre as op¢Bes no mercado de carnes cozidas e atum em 6leo, sem necessidade de refrigeracdo, encontram-se
embalagens pouch aluminizadas e enlatados. Os alimentos enlatados possuem validades extensas e sdo seguros
desde que a lata permaneca intacta. O ponto negativo é ser mais pesado e ocupar maior espaco para
armazenamento, e apresentar maior dificuldade risco de ferimentos ao abrir o recipiente. Em contrapartida, os
alimentos em pouch ocupam menos espaco, possui maior conveniéncia para abrir e armazenar. Pontos negativos é
apresentar uma fragilidade maior em relacdo a lata. Dentre 0s pesos, 0s produtos encontram-se em tamanhos
variados dependendo do tipo de embalagem, entretanto convém reforcar que por se tratar de producdo em grandes

volumes por serem destinadas a alimentacao escolar, embalagens menores que 500g tornam-se incovenientes.
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6. Descricao da solucao como um todo

A aquisicdo de carne bovina cozida, carne de ave cozida, carne suina cozida e atum ralado ou em pedagos com
0leo comestivel sdo alimentos que auxiliam no atendimento das necessidades alimentares e nutricionais dos
alunos, aos critérios estabelecidos pela legislacdo vigente, além de promover a alimentacdo saudavel aos aluno
matriculados nas escolas publicas do municipio de Bauru.

Conforme levantamento de mercado, optou-se pela aquisicdo dos produtos em embalagens pouch e considerando
gue o objeto desta contratacdo ndo sera destinado a chamada publica, considerou-se adequada a aquisicdo dos
objetos por meio do Sistema de Registro de Pregos (SRP) na forma eletronica.

Todos os demais elementos necessarios ao atendimento a demanda da Administracdo estardo dispostos no Termo
de Referéncia e Edital, entre eles as obrigacdes e responsabilidades da contratada e demais especificidades do
objeto.

As especificacdes de cada alimento estdo descritas nas tabelas abaixo.

Lote 01 - CARNE BOVINA COZIDA

ITEM|UNIDADE ESPECIFICAGAO DO PRODUTO

CARNE BOVINA COZIDA: o produto devera estar de acordo com a legislacdo de alimentos vigente,
estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, do MS, e pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA.

Ingredientes: carne bovina e sal. Sem conservantes, sem condimentos e especiarias.

Caracteristicas: O produto lacrado podera ser armazenado sob temperatura ambiente. Devera apresentar-
se em pedacgos ou desfiado, de cor caracteristico marrom escuro, com textura macia, odor e sabor
1 KG |caracteristico. Nao devera conter pedacos de gordura aparente; sebo; tecidos inferiores como cartilagem,
0SS0S, aponevroses, tenddes, veias e artérias.

Embalagem primaria: embalagem pouch aluminizado, hermeticamente selado, submetido a processo de
esterilizacdo, atoxica, de facil abertura, pesando de 1,5 a 2,5 kg. Devera conter identificacdo do lote, data
de fabricacao e validade de forma indelével.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo ondulado, reforcada, lacrada com fita adesiva, de modo a
garantir resisténcia a danos durante o transporte e armazenamento.

Lote 02 - CARNE SUINA COZIDA

ITEM|UNIDADE ESPECIFICAGAO DO PRODUTO

CARNE SUINA COZIDA: o produto devera estar de acordo com a legislacdo de alimentos vigente,
estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, do MS, e pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA.

Ingredientes: carne suina e sal. Sem conservantes, podera conter temperos e condimentos naturais,
exceto pimenta.

5de9



KG

Caracteristicas: O produto lacrado podera ser armazenado sob temperatura ambiente. Devera apresentar-
se em pedacos ou desfiado, de cor marrom claro, com textura macia, odor e sabor caracteristico. Nao
devera conter pedacos de gordura, sebo, 0ssos, cartilagem, aponevroses, veias, tendfes e artérias.

Embalagem primaria: embalagem pouch aluminizado, hermeticamente selado, submetido a processo de
esterilizacédo, pesando de 500 g a 2,5kg. Devera conter identificacdo do lote, data de fabricagéo e validade
de forma indelével.

Embalagem secundéria: caixa de papeldo ondulado, reforcada, lacrada com fita adesiva, de modo a
garantir resisténcia a danos durante o transporte e armazenamento.

Lote 03 - CARNE DE AVES COZIDA

ITEM{UNIDADE ESPECIFICAGCAO DO PRODUTO
CARNE DE AVES COZIDA: o produto devera estar de acordo com a legislagdo de alimentos vigente,
estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, do MS, e pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA.
Ingredientes: carne de frango (peito de frango e/ou coxa e sobrecoxa) e sal. Sem conservantes,
condimentos e especiarias. Nao devera conter pedagos pele, osso, sebo, cartilagem.
1 KG Caracteristicas: O produto lacrado podera ser armazenado sob temperatura ambiente. Devera apresentar-

se em pedacos ou desfiado, de cor clara, com textura macia, odor e sabor caracteristico.

Embalagem priméria: embalagem pouch aluminizado, hermeticamente selado, submetido a processo de
esterilizacdo, pesando de 1,5 a 2,5 kg. Devera conter identificacdo do lote, data de fabricacédo e validade
de forma indelével.

Embalagem secundéria: caixa de papeldo ondulado, reforcada, lacrada com fita adesiva, de modo a
garantir resisténcia a danos durante o transporte e armazenamento.

Lote 04 - ATUM RALADO OU EM PEDAGOS COM OLEO COMESTIVEL

ITEM{UNIDADE ESPECIFICACAO DO PRODUTO
ATUM RALADO OU EM PEDACOS COM OLEO COMESTIVEL: o produto deveré estar de acordo com a
legislacéo de alimentos vigente, estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, do
MS, e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA.
Devera ser preparado a partir de atuns frescos, limpos, eviscerados.
Caracteristicas: com aspecto, cor, odor, sabor e textura caracteristicos.
Ingredientes: atum, éleo vegetal e sal. Ndo poderd conter glaten, pimenta e conservante. Podera conter

1 KG |outros ingredientes desde que aprovados pela legislagdo vigente e que ndo descaracterizem o produto, 0s

quais deverdo ser declarados.
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Embalagem priméria: embalagem aluminizada tipo Pouch (bolsa metalica flexivel, esterilizavel), atoxica,
hermeticamente selada, de facil abertura, contendo peso liquido de 500g. O peso drenado devera ser no
minimo de 80% do peso liquido declarado na embalagem.

Embalagem secundéria: caixa de papeldo ondulado, reforcada, lacrada com fita adesiva, de modo a
garantir resisténcia a danos durante o transporte e armazenamento.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Para a definicdo da quantidade estimada da contratacado pela Coordenaria de Politicas para Alimentacao
Escolar, foi considerada a quantidade comumente contratada por esta administracdo ajustada pela quantidade
consumida no ultimo ano, além da previsdo de abertura de novas escolas. Assim, as quantidades estimadas
estdo dispostas na tabela abaixo:

Lote | Item Produto Unidade Quantidade
01 01 Carne bovina cozida Kg 60.000
02 01 Carne suina cozida Kg 50.000
03 01 Carne de aves cozida Kg 60.000
04 01 | Atum ralado ou em pedacos com 6leo comestivel Kg 30.000

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 8.367.631,67

A estimativa foi realizada com base nos valores da ultima Ata de Registro de Preco e para o Atum Ralado ou em
Pedacos com Oleo Comestivel foi utilizado valores de mercado, e sera atualizada pela Geréncia de Compras e

LicitacOes.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

O objeto seré licitado por lotes separados com um item cada, visando o melhor aproveitamento do mercado e

ampliacdo da competitividade, conforme disposto na alinea b do inciso V do art. 40 da Lei n°® 14.133/2021.

7 de9



10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

O objeto deste presente ETP encontra-se em atas de registro de pregos vigentes, sob os n°® 720/2024, com validade
até 12 de dezembro de 2025. No entanto, a fim de evitar a interrupcdo no fornecimento para a alimentacéo escolar,
iniciou-se o proximo processo para contratagdo dos mesmos.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A aquisicdo em curso estéd alinhada com as justificativas apresentadas pela Coordenadoria de Politicas para
Alimentacdo Escolar. Conforme consta nos autos, a realizagdo da presente licitagdo justifica-se para suprir as
necessidades nutricionais e alimentares dos alunos matriculados em diversas unidades escolares.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Espera-se com a presente contratacao suprir as necessidades do Coordenadoria de Politicas para Alimentacao
Escolar, fornecendo alimentacdo adequada e adaptada as necessidades especiais dos estudantes das escolas
publicas municipio de Bauru, contribuindo para o crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, para a melhoria
do desempenho académico dos estudantes, formacdo de habitos alimentares saudaveis dos alunos, bem como
assegurar a segurancga alimentar e nutricional de seus alunos durante o periodo letivo.

13. Providencias a serem Adotadas

Em atendimento ao Art. 42 da Resolugdo CD/FNDE n° 6/2020, os manipuladores de alimentos devem estar com
a capacitacdo em boas préaticas atualizada, para garantir que as condi¢des higiénico-sanitarias, do recebimento
a distribuicdo, estejam adequadas a legislacdo atual.

Além disso, as unidades escolares precisam estar com as estruturas adequadas para o armazenamento, pré-
preparo, preparo e distribuicdo, além de também estarem com os equipamentos e utensilios adequados e em
bom estado de conservacéo para o devido cumprimento da norma.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Né&o foram identificados impactos ambientais decorrentes da contratacao.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Diante do exposto, verifica-se que a aquisicdo do objeto que consta neste estudo, nas condi¢cbes e quantidades
agui descritas, sao importantes para o atendimento da alimentacdo escolar dos alunos matriculados.

Participardo desta ATA de Registro de Preco somente os érgdos da administracdo direta e indireta, portanto ndo
abriremos a intencao de Registro de Preco para 6rgaos externos.
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16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

ERICA OKI

Nutricionista

1Y
tf Assinou eletronicamente em 25/08/2025 as 13:45:15.

ISABELA COLICCHIO JARDIM LEITE

Nutricionista

1Y
t“? Assinou eletronicamente em 25/08/2025 as 14:48:55.

9de9


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
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