PREFEITURA MUNICIPAL DE PEDERNEIRAS

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO PARA REGISTRO DE PRECOS
COM COTA RESERVADA PARA MICROEMPRESAS, EMPRESAS DE PEQUENO PORTE, MICROEMPREENDEDOR
INDIVIDUAL E EQUIPARADAS
Licitagéio formalizada pela Lei Federal n® 14.133/2021

Processo Administrativo SEI n2 3536703.415.00018359/2026-69
Modalidade: PREGAO ELETRONICO N° 79/2026

Numero do Edital no Comprasnet: 986835-20/2026

UASG: 986835

O Municipio de Pederneiras, Estado de Sdo Paulo, com sede a Rua Siqueira Campos, S-64, Centro, torna publico para
conhecimento de todos os interessados que serd realizado na modalidade PREGAO ELETRONICO, do tipo “MENOR
PRECO POR ITEM” que se encontra aberto e que sera regido pela Lei Federal n2 14.133, de 12 de abril de 2021, pela
Lei Complementar n? 123 de 14 de dezembro de 2006 atualizada pela Lei Complementar n2 147 de 07 de Agosto de
2014, pelos decretos municipais constantes deste instrumento, que podem ser consultados através do
link leismunicipais.com.br/prefeitura/sp/pederneiras, pelas demais normas pertinentes e pelas condi¢Bes
estabelecidas no presente edital.

Data da sessdo: 23/09/2026

Horario: 09h (horario de Brasilia/DF).

Sistema Eletronico Utilizado: Comprasnet (compras.gov.br)

Endereco Eletrénico: www.gov.br/compras

Modo de disputa: Aberto e Fechado

Critério de julgamento: Menor prego por item

Endereco para retirada do Edital: pederneiras.sp.gov.br, comprasnet.gov.br e pncp.gov.br

A licitacdo sera dirigida pelo Pregoeiro Oficial do Municipio auxiliado pela equipe de apoio, ambos designados por
ato préprio do Poder Executivo Municipal.

O Sistema de Registros de Precos e a modalidade de Pregdo adotada foram regulamentados por atos da autoridade
superior municipal, encartados ao processo respectivo.

1- OBJETO

1.1 - A presente licitacdo tem por objeto o registro de pregos para a selecdo de propostas mais vantajosas para
eventual e futura aquisicdo de géneros alimenticios, pelo regime de menor prego por item, conforme especificacdes
e quantidades estabelecidas no Termo de Referéncia deste Edital e seus anexos.

1.2 - A licitagdo é composta conforme tabela constante do Termo de Referéncia, facultando-se ao licitante a
participagdo de seu interesse.

1.3 - Compdem este Edital os anexos:

Anexo 01 — Termo de Referéncia;

Anexo 02 — Modelo de Proposta;

Anexo 03 — Modelo de Declaragdes;

Anexo 04 — Modelo de Declara¢do de enquadramento de ME/EPP/MEI/EQUIPARADA; e

Anexo 05 — Minuta da Ata de Registro de Pregos.

2 - DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

2.1 - Poderdo participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente credenciados no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF e no Sistema de Compras do Governo Federal
(www.gov.br/compras).

2.2 - O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade da licitante ou de seu
representante legal e a presun¢do de sua capacidade para realizagdo das transagdes inerentes a este Pregao.

2.3 - A licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacGes efetuadas em seu nome, assume como
firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu
representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do érgao promotor da licitagdo por eventuais
danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

2.4 - Poderdo participar deste Pregdo os interessados pertencentes ao ramo de atividade relacionado ao objeto da
licitagdo, conforme disposto nos respectivos atos constitutivos, que atenderem a todas as exigéncias, inclusive
guanto a documentacdo, constantes deste Edital e seus anexos.
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2.5 - Sera concedido tratamento favorecido para ME/EPP/MEI/EQUIPARADA, nos limites previstos da Lei
Complementar n2 123/2006 e no artigo 492, da Lei Federal n? 14.133/2021.

2.5.1 - No caso dos itens 22 ao 25 identificados como “COTA RESERVADA”, participarao somente Microempresa
(ME), Empresa de Pequeno Porte (EPP), Microempreendedores Individuais (MEI) e outras equiparadas como tais,
nos termos do art. 32 da Lei Complementar n2 123 de 14/12/2006 e ulteriores alteragbes, sem prejuizo de sua
participacdo nos demais itens.

2.5.2 - No caso dos itens 22 ao 25 (cota reservada), caso ndo seja obtido o nimero minimo de 03 (trés)
fornecedores competitivos enquadrados como ME/EPP/MEI/EQUIPARADA sediadas no Estado de Sdo Paulo,
capazes de cumprir as exigéncias estabelecidas neste edital para o objeto licitado, o objeto nao sera classificado
ao respectivo vencedor e os seus quantitativos serdo incorporados aos itens 02, 05, 06 e 08 (cota principal),
respectivamente, para ampla participagao.

2.5.3 - Ndo ha dbice a participa¢do das ME/EPP/MEI/EQUIPARADA também nos itens da Cota Principal.

2.5.4- Na hipdtese de uma ME/EPP/MEI/EQUIPARADA sagrar-se vencedora da Cota Principal e da Cota Reservada
para o mesmo item, SERA REGISTRADO PARA AMBAS AS COTAS APENAS O PRECO MENOR, ou seja, é
expressamente vedado que o fornecedor pratique pregos distintos para o mesmo item

2.5.5 - Caso exista(m) item(ns) igual(is) disposto(s) tanto na Cota Reservada quanto na Cota Principal e uma
ME/EPP/MEI/EQUIPARADA sagrar-se vencedora unicamente da Cota Reservada, ndo sera(do) aceito(s) prego(s)
superior(es) a 10% (dez por cento) do(s) preco(s) registrado(s) na Cota Principal.

2.6 - Ndo poderdo participar desta licitagdo aquele que ndo atenda as condigdes deste Edital e seu(s) anexo(s); além
do(s) interessado(s) que:

2.6.1 - Pessoa juridica que se encontre, ao tempo da licitacdo, impossibilitada de participar da licitagdo em
decorréncia de sangdo de:

2.6.1.1 - Impedimento de licitar e contratar com o Municipio de Pederneiras/SP nos termos do artigo 156, inciso Il e
8§42, da Lei Federal n2 14.133/21.

2.6.1.2 - Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar em qualquer érgdo ou entidade da Administracao
Publica, direta ou indireta, na forma prevista no artigo 156, inciso IV e §52, da Lei Federal n2 14.133/21.

2.6.1.3 - As regras de impedimento de participacdo na licitacdo definidas nos subitens 2.6.1.1 e 2.6.1.2, também
serdo aplicadas ao licitante que atue em substituicdo a outra pessoa juridica, fisica ou juridica, com o intuito de
burlar a efetividade da sangdo a ela aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que
devidamente comprovado o ilicito ou a utilizagdo fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

2.6.2 - Pessoa juridica cujo sécio, diretor, presidente, proprietdrio ou empresario mantenha vinculo de natureza
técnica, comercial, econGmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente da Prefeitura Municipal de
Pederneiras/SP ou com agente publico que desempenhe fungdo na licitagdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do
contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
terceiro grau, nos termos do inciso IV do artigo 14, da Lei Federal n2 14.133/2021.

2.6.3 - Que sejam controladoras, controladas, coligadas ou subsidiarias entre si, nos termos da Lei federal n? 6.404,
de 15 de dezembro de 1976;

2.6.4 - Que se enquadrem nas hipdteses previstas nos incisos I, Il e Il do artigo 14, da Lei n2 14.133/21;

2.6.5 - Pessoa juridica, socios e/ou diretores proibidos de contratar com o Poder Publico nos termos do art. 12 da
Lei Federal n2 8.429/1992 — Lei de Improbidade Administrativa;

2.6.6 - Pessoa juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo deste, tenha sido condenada judicialmente,
com transito em julgado, por exploragdo de trabalho infantil, submissdo de trabalhadores a condi¢des andlogas as
de escravo ou contratacao de adolescentes nos casos vedados pela legislagao trabalhista.

2.7 - A ME/EPP/MEI/EQUIPARADA, além da apresentagdo da declaragdo formal, deverd, quando do cadastramento
da proposta inicial de preco a ser digitado no sistema, informar no campo proprio o seu regime de tributacdo para
fazer valer o direito de prioridade do desempate, conforme arts. 44 e 45 da Lei Complementar n2 123/2006.

2.8 - Sera admitida a participacdo de pessoas juridicas em consércio, nos termos do art. 15 da Lei n? 14.133, de
2021.

2.9 - Sera vedada a participagao de empresa consorciada, na mesma licitagdo, de mais de um consoércio ou de
forma isolada, nos termos do art. 15, inc. IV, da Lei n? 14.133, de 2021.

3 - DA SUBCONTRATACAO
3.1- E vedada a subcontrata¢do do objeto deste certame.

4 - FORMALIZACAO DE CONSULTAS
4.1 - Os interessados que tiverem duvidas de carater técnico ou legal quanto a interpretagdo dos termos deste
Edital poderdo solicitar os pedidos de esclarecimentos ou providéncias do ato convocatério do Pregdo em até 3
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(trés) dias uteis anteriores a data fixada para abertura das propostas, preferencialmente pelo e-mail
compras@pederneiras.sp.gov.br.

4.2 - Em caso de impugnacdo ao ato convocatorio, a decisdo sobre a peticdo se dara no prazo de até 3 (trés) dias
uteis, cuja resposta sera encaminhada via e-mail ao impugnante e divulgada no sitio eletrénico oficial do Municipio
de Pederneiras/SP, limitado ao ultimo dia Util anterior a data da abertura do certame.

4.3 - Acolhida a peti¢do contra o ato convocatorio, serd designada nova data para realizagdo do Pregdo;

4.4 - N3o serdo conhecidas impugnacdes apresentadas fora do prazo legal e/ou subscritas por representante nio
habilitado legalmente ou ndo identificado no processo para responder pelo licitante;

5 - REGULAMENTO OPERACIONAL DO CERTAME

5.1 - O certame sera conduzido pelo Pregoeiro com o auxilio da equipe de apoio, que tera, em especial, as seguintes
atribuigdes:

a) Acompanhar os trabalhos da equipe de apoio;

b) Responder as questdes formuladas pelos fornecedores, relativas ao certame;

c) Abrir as propostas de precos;

d) Analisar a aceitabilidade das propostas;

e) Desclassificar propostas indicando os motivos;

f) Conduzir os procedimentos relativos aos lances e a escolha da proposta do lance de menor prego;

g) Verificar a habilitagdo do proponente classificado em primeiro lugar;

h) Declarar o vencedor;

i) Receber, examinar e decidir sobre a pertinéncia dos recursos;

j) Elaborar a ata da sessdo;

k) Encaminhar o processo a autoridade superior para homologar e autorizar a contratagao;

[) Abrir Processo Administrativo para apuragdo de irregularidades visando a aplicagdo de penalidades previstas na
legislacao.

6 - DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

6.1 - Os licitantes apresentarao, exclusivamente por meio do sistema, proposta com a descri¢cdo do objeto ofertado
e o preco até a data e o hordrio estabelecidos para abertura da sessdo publica, quando, entdo, encerrar-se-a
automaticamente a etapa de envio dessa documentagao.

6.2 - Os documentos de habilitacdo poderdo ser apresentados através do SICAF ou serem anexados nos campos
préprios do Sistema, conforme as disposigdes contidas na Clausula 82 deste edital.

6.3 - A licitante enquadrada como ME/EPP/MEI/EQUIPARADA deverd declarar, em campo préprio do sistema, que
atende aos requisitos do art. 32 da LC n® 123/2006, para fazer jus aos beneficios previstos nessa lei.

6.4 - A declaragdo falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de habilitacdo, a conformidade da proposta ou ao
enquadramento como ME/EPP/MEI/EQUIPARADA sujeitara a licitante as sangdes previstas neste Edital.

6.5 - Incumbird ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a sessdao publica do Pregao,
ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negécios, diante da inobservancia de quaisquer mensagens
emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

6.6 - Até a abertura da sessdo publica, os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta e os documentos de
habilitagdo anteriormente inseridos no sistema;

6.7 - Ndo serd estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as propostas apresentadas, o que
somente ocorrerd apods a realizagdo dos procedimentos de negociagao e julgamento da proposta.

6.8 - Os documentos que compdem a proposta e outros que forem anexados somente serdao disponibilizados para
avaliacdo do pregoeiro e para acesso publico apds o encerramento do envio de lances.

7 - DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

7.1 - A licitante deverd enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos seguintes
campos:

7.1.1 - Item, que devera ser compativel com o Termo de Referéncia. Havendo diferenga entre as especificagdes do
item com o descritivo do CATMAT, prevalecerdo as contidas no Termo de Referéncia.

7.1.2 - Precgo unitario do item, em algarismos, apurados a data de sua apresentacdo, expressos em moeda corrente
nacional, incluindo, além do lucro, todas as despesas resultantes de impostos, taxas, tributos, fretes e demais
encargos, assim como todas as despesas diretas ou indiretas relacionadas com o integral fornecimento do objeto da
presente licitagdo, sem inclusdo de qualquer encargo financeiro ou previsao inflacionaria.
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7.1.2.1 - Os pregos dos itens com valores unitarios iguais ou superiores a R$ 1,00 (um real) deverdo possuir no
maximo 02 (duas) casas decimais e os pregos unitarios abaixo de R$ 1,00 (um real) deverdo possuir no maximo
até 04 (quatro) casas decimais.

7.1.2.2 - Fica vedada a previsdo de precos diferentes em razdo de realizacdo ou entrega do objeto em locais
diferentes, de forma de acondicionamento, bem como em razdo de tamanho de lote ou de quaisquer outros
motivos.

7.1.3 - Indicagdao de marca, modelo e procedéncia que identifiquem o produto cotado, em conformidade com as
especificacOes constantes no Termo de Referéncia do Edital.

7.1.4 - Prazo de entrega conforme disposicGes contidas no Termo de Referéncia, contada a partir da data de
recebimento, pela contratada, do pedido emitido pela Secretaria Municipal de Compras e Licitagdes;

7.1.5 - O prazo de validade da proposta sera de 60 (sessenta) dias contados da data da sessdo de processamento do
Pregdo Eletronico.

7.1.6 - O objeto ofertado deverd atender, sob as penas da lei, a todas as especificagées exigidas no Termo de
Referéncia do Edital.

7.1.7 - Nao serdo admitidas cotacGes inferiores a quantidade prevista neste Edital, nem com a pretericdo do
Municipio de Pederneiras.

7.2 - A proposta de precos, preenchida conforme modelo de Proposta de Precos deste edital, além dos precos,
marca/modelo (quando for o caso) e descri¢do detalhada, deverd ainda conter:

a) Razdo social, enderego completo e CNPJ da licitante, referéncia ao nimero do Pregdo.

b) Meios de comunicagdo disponiveis para contato, por exemplo, telefone e enderego eletrénico.

c) Qualificacdo do preposto autorizado a firmar a Ata de Registro de Pregos, tais como, nome completo, CPF, carteira
de identidade.

8 - DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS, FORMULACAO DE LANCES E DA ANALISE DE
DOCUMENTOS

8.1 - A abertura da presente licitagdo dar-se-a em sessdo publica, por meio de sistema eletronico, na data, horario e
local indicados neste Edital.

8.2 - O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que ndo estejam em
conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios insandveis ou ndo apresentem as
especificacOes técnicas exigidas no Termo de Referéncia.

8.3 - Também serd desclassificada a proposta que identifique o Licitante.

8.4 - A desclassificagdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em tempo real
por todos os participantes.

8.1.5 - A ndo desclassificacdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em sendo contrario, levado a
efeito na fase de aceitacgdo.

8.1.6 - O sistema ordenard automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas participardo da
fase de lances.

8.1.7 - O sistema disponibilizard campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os Licitantes.

8.1.8 - Iniciada a etapa competitiva, os Licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio do sistema
eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

8.1.9 - O lance deverad ser ofertado pelo valor unitdrio do item.

8.1.10 - Os Licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sessdo e as
regras estabelecidas no Edital.

8.1.11 - O Licitante somente poderd oferecer lance de menor valor ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo
sistema.

8.1.12 - O intervalo minimo de diferenga de valores entre os lances, que incidira tanto em rela¢do aos lances
intermediarios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de RS 0,01 (um centavo) para
o item.

8.1.13 - Serd utilizado o modo de disputa “aberto e fechado”, onde os licitantes apresentardo lances publicos e
sucessivos, com lance final e fechado.

8.1.14 - A etapa de lances da sessdo publica terd duracdo inicial de quinze minutos. Apds esse prazo, o sistema
encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que transcorrerd o periodo de até dez minutos,
aleatoriamente determinado, findo o qual sera automaticamente encerrada a recepgao de lances.

8.1.15 - Encerrado o prazo previsto no subitem anterior, o sistema abrird oportunidade para que o autor da oferta
de valor mais baixo e os das ofertas com pregos até 10% (dez por cento) superiores aquela possam ofertar um
lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.
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8.1.16 - No procedimento de que trata o subitem supra, o licitante podera optar por manter o seu ultimo lance da
etapa aberta, ou por ofertar melhor lance.

8.1.17 - Ndo havendo pelo menos trés ofertas nas condi¢cdes definidas neste item, poderdo os autores dos
melhores lances subsequentes, na ordem de classificagcdo, até o maximo de trés, oferecer um lance final e fechado
em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

8.1.18 - Apds o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara e divulgara os lances
segundo a ordem crescente de valores.

8.1.19 - O lance final ndo devera estar com valor superior ao maximo fixado no edital (referente ao valor unitario do
item) e ndo havendo lances com valores iguais ou inferiores, serdo desclassificados.

8.2 - Durante o transcurso da sessdo publica, os Licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do menor
lance registrado, vedada a identifica¢do do Licitante.

8.2.1 - No caso de desconexdao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, o sistema eletrdnico
podera permanecer acessivel aos Licitantes para a recepgao dos lances.

8.2.2 - Quando a desconexdo do sistema eletrénico para o Pregoeiro persistir por tempo superior a 10 (dez)
minutos, a sessdo publica serd suspensa e reiniciada somente apds decorridas 24 (vinte e quatro) horas da
comunicac¢do do fato pelo(a) Pregoeiro(a) aos participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgagao.

8.2.3 - O Critério de julgamento adotado sera o MENOR PRECO POR ITEM.

8.2.4 - Caso o Licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

8.2.5 - A ordem de apresentagdo pelos Licitantes é utilizada como um dos critérios de classificagdo, de maneira que
sé poderd haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da fase fechada do
modo de disputa aberto.

8.2.6 - Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate serd aquele previsto no art.
60, da Lei Federal n? 14.133/21, nessa ordem:

8.2.6.1 - Aplicacdo da regra do artigo 44, da Lei Complementar n® 123/2006, se houver microempresa ou empresa
de pequeno porte com proposta de até 5% (cinco por cento) acima da proposta melhor classificada, caso em que
terd a referida empresa a oportunidade de cobrir a oferta de primeiro lugar, observado o rito previsto na Clausula
10 deste Edital.

8.2.6.2 - Disputa final, hipdtese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova proposta em ato continuo
a classificagdo;

8.2.6.3 - Avaliagdao do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo preferencialmente ser
utilizados registros cadastrais para atesto de cumprimento de obrigacdes previstos na Lei de Licitagdes;

8.2.6.4 - Desenvolvimento pelo licitante de a¢des de equidade entre homens e mulheres no ambiente de trabalho,
conforme o regulamento definido no Decreto Federal n® 11.430/2023;

8.2.6.5 - Desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme orientagGes dos 6rgaos de controle.

8.2.7 - Persistindo o empate, serd assegurada preferéncia aos bens e servigos produzidos ou prestados por:

8.2.7.1 - Empresas estabelecidas no territdério do Estado de Sao Paulo;

8.2.7.2 - Empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

8.2.7.3 - empresas que comprovem a pratica de mitigacdo, nos termos da Lei n2 12.187/09;

8.3 - Sera desclassificada a proposta que:

8.3.1 - Contiver vicios insanaveis;

8.3.2 - Ndo obedecer as especificagdes técnicas pormenorizadas neste Edital ou demonstrar-se inexequivel;

8.3.2.1 - Considera-se inexequivel a proposta que apresente precgos global ou unitarios simbdlicos, irrisérios ou de
valor zero, incompativeis com os pregos dos insumos e saldrios de mercado, acrescidos dos respectivos encargos,
ainda que o ato convocatério da licitagdo ndo tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a
materiais e instalagdes de propriedade do proprio Licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da
remuneragao;

8.3.2.2 - O Pregoeiro podera realizar diligéncias para aferir a exequibilidade das propostas ou exigir da licitante que
ela seja demonstrada, conforme disposto no inciso IV do caput do artigo 59, da Lei Federal n? 14.133/2021.

8.3.3 - Nao tiver sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragao;

8.3.4 - Apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias do Edital, desde que insanavel.

8.4 - O Pregoeiro podera solicitar ao Licitante que apresente imediatamente documento contendo as caracteristicas
do material ofertado, tais como marca, modelo, tipo, fabricante e procedéncia, além de outras informagoes
pertinentes, a exemplo de catalogos, folhetos ou propostas, sob pena de ndo aceita¢do da proposta.

8.5 - Se necessario, o Pregoeiro suspendera a sessdo, informando nova data/horario para continuidade.

8.6 - Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, o Pregoeiro devera encaminhar, pelo sistema
eletronico, contraproposta ao Licitante que tenha apresentado o melhor prego, para que seja obtida melhor
proposta, vedada a negocia¢do em condic¢es diferentes das previstas neste Edital.
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8.6.1 - A negociagdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais Licitantes.

8.6.2 - Apds a negociagdo do prego, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagdo e julgamento da proposta.

8.6.3 - A negociacdo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacdo inicialmente
estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a negociac¢do, for desclassificado em razdo de sua proposta
permanecer acima do preco maximo definido pela Administragao.

8.6.4 - Apds a negociagdo pelo Pregoeiro, o licitante melhor classificado serd convocado para que proceda, no
prazo maximo de 05 (cinco) dias Uteis, a apresenta¢do das amostras dos produtos cotados, nos termos do item 4
do Termo de Referéncia (exceto para o caso de serem cotadas quaisquer das marcas citadas como referéncia),
conforme o disposto neste Termo.

8.6.4.1 - Caso a amostra ndo seja apresentada ou ndo seja aprovada, o licitante sera desclassificado, sendo
convocados os demais licitantes, obedecida a ordem de classificagdo das propostas, para que apresentem suas
amostras, desde que os pregos sejam aceitdveis, nos termos das exigéncias deste edital.

8.6.5 - Apds a divulgagdo do resultado da analise das amostras, o Pregoeiro solicitard ao licitante melhor classificado
que, no prazo de 02 (duas) horas, apresente a proposta adequada ao uUltimo lance ofertado apds a negociagdo
realizada, contendo a marca/fabricante do produto, que deverdo ser anexados na plataforma ou, na
indisponibilidade da mesma, ser encaminhada para o e-mail compras@pederneiras.sp.gov.br.

8.6.5.1 - Somente serdo aceitos protocolos quando estiverem acompanhados de documentos comprobatdrios de
que ndo ha problema com o produto e de que nao foi a empresa licitante ou o fabricante do produto que deram
causa ao atraso na emissdo do Certificado de Registro do Produto.

8.6.5.2 - Podera ser solicitado pelo Pregoeiro que proposta esteja acompanhada, eventualmente, de documentos
complementares, quando necessarios a confirmacdo daqueles exigidos no Edital.

8.6.5.3 - A ndo apresentacdo das amostras ou da proposta atualizada dentro do prazo estabelecido, sem motivos
devidamente justificados e fundamentados, ensejara, além da desclassificagdo da oferta, a aplicagdo das sangées
previstas neste edital.

8.7 - Apds o envio da proposta atualizada, a licitante classificada em primeiro lugar serd notificada pelo Pregoeiro a
apresentar, no prazo de até 2 (duas) horas, os documentos relativos a Habilitagdo, que deverdo ser anexados na
plataforma ou, na indisponibilidade da mesma, serem encaminhados para o e-mail compras@pederneiras.sp.gov.br,
cuja relagdo encontra-se na Clausula 11 deste Edital.

8.7.1 - Os licitantes poderdo deixar de apresentar os documentos de habilitagdo que constem do SICAF ou que ja
tenham sido anexados no Sistema quando da apresentacao da proposta inicial, assegurado aos demais licitantes o
direito de acesso aos dados constantes do sistema.

8.7.2 - O prazo para envio dos documentos podera ser prorrogado, a critério do Pregoeiro, mediante justificativa
devidamente fundamentada do licitante.

8.7.3 - Fica facultado ao Pregoeiro a consulta e obtencdo de eventuais documentos de habilitagdo ausentes do
SICAF ou que ndo encontrem-se anexados ao Sistema, quando assim entender que o ato demonstra-se o mais
vantajoso para o processo, sendo necessaria a formaliza¢do do ato no chat préprio do Sistema.

8.8 - Apos finalizado o prazo para o envio dos documentos de habilitagdo, ndo serd permitida a substituicdo ou a
apresentagdo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para:

8.8.1 - complementacdo de informacGes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e desde que
necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame;

8.8.2 - atualiza¢do de documento cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento das propostas.

8.9 - Na andlise dos documentos de habilitagdo, o Pregoeiro poderd sanar erros ou falhas que nao alterem a
substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho fundamentado registrado e acessivel a
todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagdo e classificagao.

8.10 - Se a proposta ou o lance de menor valor ndo for aceitavel, ou se o fornecedor desatender as exigéncias
habilitatérias, o Pregoeiro examinara a proposta ou o lance subsequente, verificando a sua compatibilidade, na
ordem de classificagdo, e assim sucessivamente, até a apuracdo de uma proposta ou lance que atenda o Edital.
Também nessa etapa o Pregoeiro podera negociar com o participante para que seja obtido prego melhor.

8.11 - Caso ndo sejam apresentados lances, sera verificada a conformidade entre a proposta de menor prego e valor
estimado para a contratagao.

8.12 - Na sequéncia, observar-se-a para a nova licitante o disposto nos itens 8.4 a 8.6, deste Edital.

8.13 - Constatando o atendimento das exigéncias fixadas no Edital e inexistindo interposi¢cdo de recursos, o objeto
serd adjudicado ao autor da proposta ou lance de menor prego.
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9 - PROPOSTA NO SISTEMA ELETRONICO

9.1 - O encaminhamento de proposta para o sistema eletrénico pressupde o pleno conhecimento e atendimento as
exigéncias de habilitagdo previstas no Edital. O Licitante sera responsavel por todas as transacGes que forem
efetuadas em seu nome no sistema eletronico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances.

9.2 - No preenchimento da proposta eletrénica deverdo ser informadas no campo préprio as especificagcbes e
marcas dos objetos ofertados, sendo que a ndo inser¢do de especificagdes e marcas dos produtos podera acarretar
na desclassificagdo da oferta, face a auséncia de informagao suficiente para classificagao da proposta.

9.2.1 - O objeto devera estar totalmente dentro das especificagdes contidas no Termo de Referéncia.

9.3 - E indispenséavel que a ME/EPP/MEI/EQUIPARADA declare formalmente sua condicdo e que as informacdes
pertinentes no Sistema estejam atualizadas, sob pena da decadéncia dos beneficios do direito de preferéncia para o
desempate e outros estabelecidos na Lei Complementar n2 123/2006.

10 - APLICACAO DO CAPITULO V DA LEI COMPLEMENTAR N2 123/2006

10.1 - Encerrada a fase de lances, se houver empate em relacdo aos itens 01 ao 21 (cota principal) e de
incorporagao dos itens 22 ao 25 (cota reservada) aos respectivos itens 02, 05, 06 e 08 por conta da ndo obtengdo
de no minimo 03 (trés) fornecedores enquadrados como microempresas ou empresas de pequeno porte sediadas
no Estado de S3ao Paulo e capazes de cumprir as exigéncias estabelecidas neste edital, serdo obedecidos os
seguintes procedimentos, na hipétese de ampla participagao:

a) Entende-se por empate aquelas situagdes em que as propostas apresentadas pelas microempresas e empresas
de pequeno porte sejam iguais ou até 5% (cinco por cento) superiores a proposta mais bem classificada.

b) A microempresa ou empresa de pequeno porte melhor classificada, sera convocada pelo sistema eletrénico, via
“chat” de comunicacdo do pregdo eletronico para, no prazo de 5 (cinco) minutos apds a convocacgdo, apresentar
nova proposta inferior aquela considerada vencedora do certame, situacdo em que, atendidas as exigéncias
habilitatdrias, serd adjudicada em seu favor o objeto do pregdo.

c) No caso de empate de propostas apresentadas por microempresas ou empresas de pequeno porte que se
enquadrem no limite estabelecido, o sistema realizard um sorteio eletrénico entre elas para que se identifique
aquela que primeiro sera convocada para apresentar melhor oferta, na forma do disposto na alinea “b”.

d) Ndo sendo vencedora a ME/EPP/MEI/EQUIPARADA melhor classificada, na forma da alinea “b” anterior, serdo
convocadas as demais, quando houver, na ordem classificatdria, para o exercicio do mesmo direito.

10.2 - No caso dos itens 22 ao 25 (cota reservada) do Anexo 01 - Termo de Referéncia deste Edital, sera
assegurado o exercicio do direito de preferéncia as microempresas e empresas de pequeno porte locais
(Municipio de Pederneiras), na forma da Lei Municipal n2 3.305/2015, nos seguintes termos:

10.2.1 - Entende-se por empate aquelas situacdes em que as propostas apresentadas pelas microempresas e
empresas de pequeno porte locais sejam iguais ou até 5% (cinco por cento) superiores a proposta mais bem
classificada;

10.2.2 - A microempresa ou empresa de pequeno porte local cuja proposta for mais bem classificada podera
apresentar proposta de prego inferior aquela considerada vencedora da fase de lances, situagdo em que sua
proposta sera declarada a melhor oferta;

10.2.2.1 - Para tanto, serd convocada para exercer seu direito de preferéncia e apresentar nova proposta no prazo
de cinco minutos por item em situagdo de empate, sob pena de preclusdo do direito de preferéncia;

10.2.2.2 - Se houver equivaléncia dos valores das propostas apresentadas pelas microempresas e empresas de
pequeno porte locais que se encontrem no intervalo estabelecido no subitem 10.2.1, serd realizado sorteio entre
elas para que se identifique aquela que primeiro podera exercer a preferéncia e apresentar nova proposta;
10.2.2.2.1 - Entende-se por equivaléncia dos valores das propostas as que apresentarem igual valor, respeitada a
ordem de classificacdo;

10.2.3 - O exercicio do direito de preferéncia somente sera aplicado quando a melhor oferta da fase de lances nao
tiver sido apresentada pela prépria microempresa ou empresa de pequeno porte local;

10.2.4 - Ndo ocorrendo a contratagdo da microempresa ou empresa de pequeno porte local, retornar-se-do, em
sessdo publica, os procedimentos relativos a licitagdo, sendo assegurado o exercicio do direito de preferéncia na
hipotese de haver participagdo de demais microempresas e empresas de pequeno porte locais cujas propostas se
encontrem no intervalo estabelecido no subitem 10.2.1;

10.2.5 - Na hipdtese da ndo contratagdo da microempresa e empresa de pequeno porte local, e ndo configurada a
hipdtese prevista no subitem anterior, sera declarada a melhor oferta aquela proposta originalmente vencedora da
fase de lances.

10.3 - As ME/EPP/MEI/EQUIPARADA deverdo apresentar toda a documentagdo exigida para efeito de comprovagio
de regularidade fiscal e trabalhista, mesmo apresentando alguma restrigdo.
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10.4 - Havendo alguma restricdo na comprovacao da regularidade fiscal e trabalhista, serd assegurado o prazo de
cinco dias Uteis, cujo termo inicial corresponderd ao momento em que o proponente for declarado vencedor do
certame, prorrogdvel por igual periodo, a critério da administracdo publica, para regularizacdo da documentacao,
para pagamento ou parcelamento do débito e para emissdo de eventuais certidOes negativas ou positivas com
efeito de certiddo negativa.

10.5 - A ndo-regulariza¢do da documentagdo, no prazo previsto no item anterior, implicard decadéncia do direito a
contratagao, sem prejuizo das sang¢des previstas neste Edital, sendo facultado a Administragdo convocar os licitantes
remanescentes, na ordem de classificagao, para a assinatura do contrato, ou revogar a licitagdo.

10.6 - A obtencdo de beneficios a que se refere esta Clausula 10 fica limitada as ME/EPP/MEI/EQUIPARADA que, no
ano-calendario de realizagdo da licitagdo, ainda ndo tenham celebrado contratos com a Administragdo Publica cujos
valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de
pequeno porte, cuja declaragdo devera ser apresentada para fins de habilitagao.

11 - HABILITACAO

11.1 - Habilitagao Juridica

a) Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede.

b) Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢do de Microempreendedor Individual.

c) Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual
de responsabilidade limitada - EIRELI: inscrigdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico
de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento
comprobatdrio de seus administradores.

d) Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario
Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou
estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.2 77, de 18 de
margo de 2020.

e) Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;

f) Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro
Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro da matriz.

g) Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente
arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro
de que trata o art. 107 da Lei n2 5.764, de 16 de dezembro 1971.

h) Agricultor familiar: Declaracdo de Aptiddo ao Pronaf — DAP ou DAP-P valida, ou, ainda, outros documentos
definidos pela Secretaria Especial de Agricultura Familiar e do Desenvolvimento Agrario, nos termos do art. 42, §2°
do Decreto n? 10.880, de 2 de dezembro de 2021.

i) Produtor Rural: matricula no Cadastro Especifico do INSS — CEl, que comprove a qualificagdo como produtor rural
pessoa fisica, nos termos da Instrugdo Normativa RFB n. 971, de 13 de novembro de 2009 (arts. 17 a 19 e 165).

11.2 - Prova de Regularidade Fiscal, Social e Trabalhista

a) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério da Fazenda (CNPJ);

b) Prova de inscrigdo no Cadastro de Contribuintes Estadual, relativo a sede da licitante, pertinente ao seu ramo de
atividade e compativel com o objeto do certame;

c) Prova de situagdo regular para com a Fazenda Estadual, da sede da licitante;

d) Prova de situacdo regular perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servico — FGTS;

e) Prova de regularidade para com a Fazenda Federal relativa aos Débitos relativos aos Tributos Federais e a Divida
Ativa da Unido, abrangendo inclusive o INSS;

f) Prova de regularidade para com a Justica do Trabalho, mediante a apresentagdo de Certiddo Negativa de Débitos
Trabalhistas (CNDT) ou Certiddo Positiva de Débitos Trabalhistas com os mesmos efeitos da CNDT, nos termos da Lei
n? 12.440/2011; emitida por meio eletrdnico pelo Tribunal Superior do Trabalho.

11.3 - Prova da Qualificagdo Econdmico-Financeira

a) Certidao negativa de faléncia expedida pelo Distribuidor da sede do proponente, com prazo de validade em vigor
(inexistindo prazo de validade na referida certiddo serd aceita aquela cuja expedigdo/emissdo n3o ultrapasse a 90
(noventa) dias da data de abertura dos envelopes de habilitagdo).

a.1) Este documento devera ser apresentado em nome da matriz, mesmo que o licitante seja uma filial.
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11.4 - Declaragdes da licitante, elaboradas em papel timbrado e subscritas por representante legal, sendo:

a) declaragdo de que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo exigidos no Edital do Pregdo Eletr6nico em
epigrafe e seus anexos, estando ciente de todos os seus termos.

b) declaracdo de que inexiste qualquer fato impeditivo a sua participagdo na licitacdo citada, que nao foi declarada
inidonea pela Administragdo Publica de qualquer esfera, e que se compromete a comunicar a ocorréncia de fatos
supervenientes.

c) declaragdo de que estad em situagdo regular perante o Ministério do Trabalho, no que se refere a observadncia do
disposto no inciso XXXIIl, do Artigo 72 da Constituicdo Federal, e, para fins do disposto no inciso VI do Artigo 68 da
Lei n2 14.133, de 12 de abril de 2021, que ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre e ndo emprega menor de dezesseis anos, salvo na condi¢do de aprendiz, a partir de quatorze anos.

d) declaragdo de que, em caso de eventual contratagdo, estd apta a emitir Nota Fiscal Eletrénica (NF-e).

e) declaragdo de que ndo possui em seu quadro de pessoal, na qualidade de sdcio, diretor, gerente, administrador
ou funcionario, servidores publicos municipais da Prefeitura de Pederneiras/SP.

f) declaragdo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

g) declaracdo de que suas propostas econdmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos
direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, leis trabalhistas, normas infralegais, nas convengdes
coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

h) Declaragdo para o caso de ME/EPP/MEI/EQUIPARADA: declaragdo de que, para fins de participacdo no processo
licitatorio em pauta, sob as penas da Lei, que é microempresa, empresa de pequeno porte ou equiparada, nos ter-
mos do enquadramento previsto na Lei Complementar n2 123, de 14 de dezembro de 2006, cujos termos declara
conhecer na integra, estando apta, portanto, a exercer o direito de preferéncia como critério de desempate neste
procedimento licitatério e de que, neste ano-calenddrio, ndo celebrou contratos com a Administragdao Publica cujos
valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pe-
queno porte, conforme modelo estabelecido no Anexo 04 deste Edital.

11.5 - Disposi¢des Gerais sobre a Habilitagao

a) Na hipodtese de ndo constar prazo de validade nas certidGes apresentadas, a Administracdo aceitara como validas
as expedidas até 90 (noventa) dias imediatamente anteriores a data de apresentacdo das propostas.

b) Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se for a filial, todos os
documentos deverdao estar em nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela prépria natureza, forem
emitidos somente em nome da matriz. A prova de regularidade para com a Fazenda Federal relativa aos Débitos
relativos aos Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido, abrangendo inclusive o INSS e a certiddo negativa de
faléncia deverdo estar em nome da matriz.

c) Para efeito de habilitacdo o Pregoeiro também realizard consulta junto ao Cadastro de Empresas Inidoneas e
Suspensas (CEIS) e Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), mantido pela Controladoria Geral da Unido

(CGU).

12 - RECURSOS

12.1 - O prazo para apresentacdo das razoes de recurso sera de 3 (trés) dias Uteis, contados da data da lavratura da
ata, quando for o caso, ou, nos demais casos, contados da intimac&o da licitante/contratada, observado o item 12.3
deste edital.

12.1.1 - Os interessados ficam, desde logo, intimados a apresentar contrarrazdes em igual nimero de dias, que
comecarao a correr do término do prazo do recorrente.

12.2 - O recurso podera ser interposto em face:

a) do resultado do julgamento das propostas;

b) da analise da habilitagado;

c) da anulagdo ou da revogacao da licitagdo; e

d) extingdo do contrato quando determinada por ato unilateral e escrito da Administragdo.

12.3 - A manifesta¢do de intengdo de recurso interposto contra a decisdao do Agente de contratagdao nos atos
praticados na sessdo devera ser arguida pelo interessado ao final da sessdo. O siléncio importara na preclusdo do
direito ao recurso.

12.3.1 - O recurso deverd se dirigido a autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se ndo a
reconsiderar no prazo de 3 (trés) dias Uteis, encaminhara o recurso com sua motiva¢do a autoridade superior, a
qual devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, contado do recebimento dos autos.

12.4 - Da aplicagdo das sang¢des previstas nos incisos |, Il e lll do caput do art. 156 desta Lei cabera recurso no prazo
de 15 (quinze) dias uteis, contado da data da intimagao.
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12.4.1 - O mencionado recurso sera dirigido a autoridade que tiver proferido a decisao recorrida, que, se ndo a
reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, encaminhara o recurso com sua motivagdo a autoridade superior, a
qual devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do recebimento dos autos.

12.5 - Da aplicagdo da sangdo prevista no inciso IV do caput do art. 156 desta Lei caberd apenas pedido de
reconsideragdo, que deverd ser apresentado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da intimagdo, e
decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do seu recebimento.

12.6 - Ndo serd concedido prazo para recursos sobre assuntos meramente protelatérios ou quando ndo justificada
a intengdo de interpor o recurso pelo proponente.

12.7 - Os recursos e o pedido de reconsideracdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo recorrida até que
sobrevenha decisdo final da autoridade competente.

12.8 - O acolhimento de recurso importard a invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis de aproveitamento.

12.9 - Os recursos deverdo ser anexados no sistema em campo préprio ou enviado para o e-mail
compras@pederneiras.sp.gov.br.

12.10 - Sera assegurado ao licitante vista dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

13 - RECURSOS ORCAMENTARIOS
13.1 - Para o caso de ser contratado o fornecimento, as despesas decorrentes serdo suportadas por recursos de
dotagdes e de acordo com o departamento solicitante na vigente lei orgamentdria.

14 - DO ENCERRAMENTO DA LICITACAO, ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

14.1 - Encerradas as fases de julgamento e habilitacdo, e exauridos os recursos administrativos, o processo
licitatdrio sera encaminhado a autoridade superior, que podera:

14.1.1 - determinar o retorno dos autos para saneamento de irregularidades;

14.1.2 - revogar a licitacdo por motivo de conveniéncia e oportunidade;

14.1.3 - proceder a anulagao da licitagdo, de oficio ou mediante provocagdo de terceiros, sempre que presente
ilegalidade insanavel;

14.1.4 - adjudicar o objeto e homologar a licitagao.

14.2 - Ao pronunciar a nulidade, a autoridade indicara expressamente os atos com vicios insanaveis, tornando sem
efeito todos os subsequentes que deles dependam, e dard ensejo a apuragdo de responsabilidade de quem lhes
tenha dado causa.

14.3 - O motivo determinante para a revogagao do processo licitatério devera ser resultante de fato superveniente
devidamente comprovado.

14.4 - Nos casos de anulagdo e revogacdo, devera ser assegurada a prévia manifestacdo dos interessados.

15 - DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

15.1 - Apds a homologagéo da licitagdo, a vencedora tera o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, contados a partir da data
de sua convocagdo, para assinar a Ata de Registro de Pregos, sob pena de decair do direito ao ajuste, sem prejuizo
das sangdes previstas neste Edital.

15.1.1 - O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por solicitacdo justificada da
vencedora e aceita pelo Municipio.

15.1.2 - A recusa injustificada da vencedora em assinar a Ata de Registro de Pregos dentro do prazo estabelecido
caracteriza o descumprimento total da obrigacdo assumida, sujeitando-o as penalidades legais.

15.2 - E facultado ao Municipio de Pederneiras/SP, quando o convocado n3o assinar a Ata de Registro de Precos no
prazo e condigdes estabelecidos, convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo, para fazé-lo em
igual prazo e nas mesmas condicGes propostas pelo primeiro classificado, inclusive quanto aos precos, ou revogar a
licitagdo, independentemente da cominacgdo prevista no Titulo IV, Capitulo |, da Lei n2 14.133/2021.

15.3 - Até a assinatura da Ata de Registro de Pregos, o Municipio de Pederneiras/SP podera desclassificar, por
despacho fundamentado, qualquer proponente, desde que haja conhecimento de qualquer fato ou circunstancia,
anterior ou posterior ao julgamento da licitagdo, que desabone sua idoneidade ou capacidade financeira, técnica ou
administrativa, sem que lhe caiba indenizagdo ou ressarcimento e sem prejuizo de outras sangées cabiveis.

15.4 - A vencedora deverd manter durante toda a execugdo da contratacdo, em compatibilidade com as obriga¢des
assumidas, todas as condic¢des de habilitagdo e qualificagcdo exigidas na licitagdo.

15.5 - Durante a vigéncia do ajuste, a fiscalizacdo sera exercida por 01 (um) representante designado pelo
Contratante, ao qual competird registrar em relatério todas as ocorréncias e as deficiéncias verificadas e dirimir as
duvidas que surgirem no curso da execugdo, de tudo dando ciéncia ao responsavel da Secretaria requisitante.
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16 - DAS CONDICOES DE FORNECIMENTO

16.1 - O fornecimento dos produtos serd efetuado mediante expedi¢do, pela Secretaria de Compras e Licitagdes, da
“Autorizacdo de Fornecimento”, da qual constardo a data de expedicdo, especificacdes dos produtos, quantitativos,
prazo, local de entrega e precos unitario e total, que substituird o Termo de Contrato.

16.2 - Os produtos deverao ser entregues dentro do prazo estabelecido no Termo de Referéncia, cuja contagem se
iniciara a partir da data do recebimento da Autorizacdo de Fornecimento expedida pela Secretaria de Compras e
Licitagdes.

16.3 - Durante o prazo de validade da Ata de Registro de Precos, sua detentora fica obrigada a fornecer os produtos
ofertados, nas quantidades indicadas pela Secretaria de Compras e LicitacGes, em cada “Autorizacdo de Forneci-
mento”.

16.4 - O Municipio de Pederneiras ndo esta obrigado a adquirir uma quantidade minima do material, ficando a seu
exclusivo critério a definicdo da quantidade e do momento da aquisi¢cdo, sendo certo que os quantitativos de cada
item estabelecidos no Termo de Referéncia sdo considerados como maximos no caso de suas eventuais aquisigdes.
16.5 - Os quantitativos totais expressos no Termo de Referéncia sdo estimativos e representam as previsdes para as
compras durante o periodo de 12 (doze) meses.

16.6 - A existéncia do preco registrado ndo obriga o Municipio de Pederneiras firmar as contratagGes que dele
poderdo advir, facultada a utilizagdo de outros meios, respeitada a legislagdo vigente, sendo assegurado a detentora
da Ata de Registro de Pregos preferéncia em igualdade de condigGes.

17 - DA VIGENCIA DO REGISTRO DE PRECOS

17.1 - A ata de registro de precos tera vigéncia por 12 (doze) meses, admitida a sua prorrogacdo por igual periodo,
desde que comprovado que o preco e as condices permanecem mais vantajosas para a Administracdo, inclusive,
preservando-se os quantitativos totais previstos na Ata de Registro de Pregos, proporcionalmente ao periodo da sua
prorrogagao;

17.2 - As regras pertinentes a convocagdo do vencedor da licitagdo para assinar a ata obedecerdao ao disposto no
item 15, deste Edital, naquilo que for compativel.

18 - DO PRECO

18.1 - Os pregos registrados sdo fixos e irreajustaveis pelo periodo de vigéncia da Ata de Registro de Precos.

18.1.1 - Comprovado o desequilibrio econdémico-financeiro decorrente de fato superveniente que possa
comprometer a relagdo contratual, sempre com o parecer circunstanciado da Assessoria Técnica, mediante
solicitagdo do licitante, serd cancelada a Ata de Registro de Pregos, nos termos nela previstos.

18.2 - O pedido de cancelamento da Ata de Registro de Precos devera estar acompanhado de documentos que
comprovem a variagdo de precos do mercado (atual e a da época da proposta), observadas as disposi¢cdes previstas
na minuta da Ata de Registro de Pregos.

18.3 - As demais normativas estao dispostas na minuta da Ata de Registro de Pregos, que integra este Edital.

19 - DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA
19.1 - As obrigacGes da Contratante e da Contratada sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia e na minuta da
Ata de Registro de Precos.

20 - DO RECEBIMENTO E CRITERIO DE ACEITACAO DO OBJETO
20.1 - Os critérios de recebimento e aceitagao do objeto estdo previstos no Termo de Referéncia e na minuta da Ata
de Registro de Precos.

21 - DO PAGAMENTO

21.1 - O Municipio de Pederneiras efetuard os pagamentos dentro do prazo estabelecido no Termo de Referéncia,
que sera iniciado a partir da data da entrega efetiva de todos os produtos constantes da respectiva Autorizagdo de
Fornecimento, por meio de depdsito em conta-corrente da Contratada, apds a apresentacdo da nota fiscal/fatura
devidamente atestada pelos servidores do setor solicitante.

21.2 - N3o serdo pagas faturas que contenham rasuras ou apresentem descricdo de materiais em desacordo com a
autorizag¢do emitida pelo departamento solicitante, com o edital, com o contrato e com a proposta do licitante. As
notas fiscais que apresentarem incorre¢Ges serdo devolvidas a Contratada e seu vencimento ocorrera em igual
prazo ao do original, apds a data de sua reapresentac¢do valida.

21.3 - Quando da emissao das correspondentes notas fiscais ou faturas, deverdao ser observadas as regras
contidas na Instru¢do Normativa RFB n? 1.234/2012, alterada pela Instru¢do Normativa RFB n? 2.145, de 26 de
junho de 2023 e no Decreto Municipal n2 5.328/2023, inclusive quanto ao correto destaque do valor do imposto
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de renda a ser retido. Pessoas juridicas imunes, isentas ou optantes pelo Simples Nacional/MEI n3o estdo sujeitas
aretengdo de IR, devendo comprovar com declaragao tal condigdo.

21.4 - N3o havera antecipacdo de pagamento para a execu¢do do objeto deste ajuste, para efeito do artigo 145, da
Lei n2 14.133/2021.

21.5 - Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha concorrido, de alguma
forma, para tanto, fica convencionado que a taxa de compensacao financeira devida pelo Contratante, entre a data
do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, é calculada mediante a aplicagdo da seguinte férmula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga.

I = indice de compensacéo financeira = 0,00016438, assim apurado:

I = (TX) I =(6/100) 1 =0,00016438
- 365 TX = Percentual da taxa anual = 6%.

22 - DAS INFRACOES E DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

22.1 - Comete infragdo administrativa, nos termos da NLLC, a licitante/adjudicatéria que, na licitagdo:

22.1.1 - Dar causa a inexecugdo parcial do contrato;

22.1.2 - Dar causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administragao, ao funcionamento dos
servigos publicos ou ao interesse coletivo;

22.1.3 - Dar causa a inexecucdo total do contrato;

22.1.4 - Deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame;

22.1.5 - Ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

22.1.6 - N3o celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacgdo exigida para a contratagao, quando convocado
dentro do prazo de validade de sua proposta;

22.1.7 - Ensejar o retardamento da execuc¢do ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo justificado;

22.1.8 - Apresentar declara¢do ou documentacdo falsa exigida para o certame ou prestar declaragdo falsa durante a
licitagdo ou a execugdo do acordo;

22.1.9 - Fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execug¢do do acordo;

22.1.10 - Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

22.1.11 - Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao;

22.1.12 - Praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013.

22.2 - A licitante/Adjudicataria que cometer qualquer das infrages discriminadas no subitem anterior ficara
sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangdes:

a) Adverténcia;

b) Multa;

c) Impedimento de licitar e de contratar com o Municipio de Pederneiras/SP pelo prazo minimo de 6 (seis) meses e
maximo de 3 (trés) anos;

d) Declaragdo de inidoneidade para licitar/contratar pelo prazo minimo de 3 (trés) e maximo de 6 (seis) anos.

22.3 - Nos casos de atraso na execugdo de servico ou na entrega de produtos o contratado estara sujeito a multa de
mora, de 1% (um por cento) ao dia de atraso até o limite de 30% do valor do contrato ou de qualquer outro
documento que faga suas vezes, conforme o caso.

22.3.1 - A multa moratdria ndo se confunde com a multa sancionatéria nem exclui o direito da Administragao a
indenizagdo por perdas e danos.

22.3.2 - Considerar-se-a inadimplemento absoluto a mora superior a 30 (trinta) dias e, no trigésimo primeiro dia,
instaurar-se-a processo administrativo para rescisdo do contrato ou do documento que faga suas vezes.

22.3.3 - A mora inferior a 30 (trinta) dias poderd caracterizar inadimplemento absoluto, a depender das
circunstancias do caso concreto e a critério da Administracdo, observado o interesse publico.

22.4 - Estara sujeita a sang¢do de adverténcia a licitante/contratada que der causa a inexecuc¢do parcial do contrato,
desde que a conduta n3o justifique imposi¢cdo de sangdo mais grave.

22.4.1 - Para aplicacdo de sang¢do mais grave, considerar-se-do circunstancias agravantes, sem prejuizo daquelas
identificadas no caso concreto:

a) O inadimplemento por mais de 15 (quinze) dias; e

b) O inadimplemento em relagdo a parte maior que a metade do objeto.

22.5 - A sangdo de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangdes, sera aplicada ao responsavel
por qualquer das infragdes administrativas previstas no item 22.1, e ndo podera ser inferior a 0,5% (cinco décimos
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por cento) nem superior a 30% (trinta por cento) do valor estimado da contratagdo ou do valor do contrato ou de
qualquer outro documento que faga suas vezes, conforme o caso.

22.5.1 - Asanc¢do de multa sera de:

a) 0,5% (cinco décimos por cento) a 5% (cinco por cento) do valor estimado da contratagdo, do contrato ou do
documento que faga suas vezes, conforme o caso, quando aplicada em conjunto com a sanc¢do de adverténcia.

b) 5% (cinco por cento) a 30% (trinta por cento) do valor estimado da contratagdo, do valor do contrato ou do
documento similar, conforme o caso, por infragdo a quaisquer das cldusulas do Edital ou do Contrato, incluindo os
casos de inexecugdo parcial e entrega ou execugdo do objeto fora do prazo.

c) 15% (quinze por cento) a 30% (trinta por cento) quando caracterizadas as infragGes previstas no item 22.1,
subitens 22.1.3 a2 22.1.12, e nas hipdteses de rescisdo do Contrato por culpa da contratada.

22.5.2 - As multas serdo recolhidas em favor do Municipio de Pederneiras/SP, no prazo maximo de 05 (cinco) dias, a
contar da data do recebimento da comunica¢do enviada pela autoridade competente, ou, quando for o caso,
inscritas na Divida Ativa e cobradas judicialmente.

22.6 - Estard sujeita a san¢do de impedimento de licitar e contratar perante o Municipio de Pederneiras/SP a
licitante/adjudicatéria que incorrer nas infragbes definidas nos itens 22.1.2, 22.1.3, 22.1.4, 22.1.5, 22.1.6 € 22.1.7,
deste Edital.

22.7 - Estard sujeita a sanc¢do de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar a licitante/adjudicataria que
incorrer nas infra¢gdes definidas nos itens 22.1.8, 22.1.9, 22.1.10, 22.1.11 e 22.1.12, deste Edital.

22.8 - A aplicagdo de qualquer das sangdes previstas se realizard em Processo Administrativo que assegurard o
contraditério e a ampla defesa, observando-se o procedimento previsto no Titulo IV, Capitulo I, da NLLC, nos
termos do Decreto Municipal n2 5.630, de 19 de mar¢o de 2025.

22.8.1 - Havendo duvida sobre a dimenséao, qualidade ou quantidade da execugdo do objeto podera ser suspendido
o pagamento relativo a parte controversa, inclusive se integral.

22.8.2 - Aplicada a multa, o respectivo valor sera descontado de quaisquer pagamentos devidos a licitante ou a
contratado no ambito deste Municipio, ainda que relativos a contratagdes diversas.

22.8.3 - Se a multa aplicada e as indenizagGes cabiveis forem superiores ao valor de pagamento eventualmente
devido pela Administracdo ao contratado, além da perda desse valor, a diferenca serd descontada da garantia
prestada ou sera cobrada administrativa e judicialmente.

22.8.4 - Caso inexistentes créditos junto a Administragdo Municipal, as multas serdo recolhidas em favor do
Municipio de Pederneiras/SP, no prazo maximo de 05 (cinco) dias, a contar da data do recebimento da
comunicagao enviada pela autoridade competente.

22.9 - A personalidade juridica podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar,
encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos nesta Lei ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse
caso, todos os efeitos das san¢Oes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e sécios
com poderes de administragdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagdo de coligacao
ou controle, de fato ou de direito, com o sancionado, observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla
defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia.

22.10 - As demais disposi¢Ges atinentes as infragGes e sangdes administrativas e ao procedimento para apuragdo e
aplicacdo delas estdo previstas no Decreto Municipal n2 5.630, de 19 de marc¢o de 2025, de cujo conhecimento as
licitantes ndo podem se escusar.

23 - DA MATRIZ DE RISCOS

23.1 - O risco do prejuizo pela entrega de produto com insuficiéncia qualitativa serd exclusivo do licitante vencedor
que arcar3, inclusive, com multa de 30% (trinta por cento) do valor do produto que deveria ter sido entregue com a
qualidade prevista no edital, sem prejuizo das regras qualitativas ordinariamente previstas nos padrdes de mercado.
23.2 - A multa decorrente da insuficiéncia qualitativa devera ser indicada pela administracdo publica apds o
recebimento provisorio e antes do recebimento definitivo do objeto previsto no edital.

23.3 - O licitante vencedor terd o prazo de 15 (quinze) dias para, nos termos do artigo 157, Il da Lei Federal n2
14.133/2.021, apresentar sua defesa.

23.4 - A efetiva resolugdo do problema dentro do prazo de defesa do licitante vencedor serd utilizada,
obrigatoriamente, como critério de redugdo da pena de multa, observados os limites de 30% (trinta por cento) a
10% (dez por cento) sendo obrigatdria a aplicacdo de multa na hipotese de entrega de produto com qualidade
insatisfatoria.

23.5 - A entrega do produto apds o prazo previsto no edital equivale a deficiéncia qualitativa aplicando-se as
mesmas regras anteriores, contando-se o prazo inicial de defesa, automaticamente, a partir do ultimo dia da
entrega do produto sem necessidade de notificagdo expressa.
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23.6 - A notificagcdo sobre insuficiéncia qualitativa tem a natureza de adverténcia para fins de registro cadastral do
licitante vencedor e nos termos do artigo 60, Il da Lei Federal n? 14.133/2.021 para fins de desempate por
desempenho contratual.

24 - DAS DISPOSICOES GERAIS

24.1 - Qualquer modificagdo no Edital exige divulgacdo pelo mesmo instrumento de publicagdo em que se deu o
texto original, reabrindo-se o prazo inicialmente estabelecido, exceto quando, inquestionavelmente, a alteragdo ndo
afetar a formulagdo das propostas.

24.2 - Ndo havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizacdo do certame na
data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia util subsequente, no mesmo hordério e
local anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagdo do Pregoeiro em contrario.

24.3 - E facultado ao Pregoeiro ou a Autoridade Superior, em qualquer fase da licitagdo, a promocio de diligéncia
destinada a esclarecer ou complementar a instrugdo do processo, vedada a inclusdo posterior de documento ou
informagdo que deveria constar no ato da sessdo publica.

24.4 - No julgamento da habilitacdo e das propostas, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que ndo alterem a
substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho fundamentado, registrado
em Ata acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de habilitagdo e classificagdo.

24.5 - A homologacao do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagao.

24.6 - A Autoridade Competente para a aprovagdao do procedimento licitatorio podera revoga-lo em face de razdes
de interesse publico, por motivo de fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente para
justificar tal conduta, devendo anula-lo por ilegalidade, de oficio ou por provocacdo de terceiros, mediante ato
escrito e devidamente fundamentado.

24.7 - Os licitantes assumem todos os custos de preparagdo e apresentacdo de suas propostas e a Administragao
Publica ndo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da conduc¢do ou do resultado
do processo licitatério.

24.8 - Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a o
do vencimento. Sé se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administra¢do Publica.

24.9 - O desatendimento de exigéncias formais ou a existéncia de pequenos erros ndo essenciais ndo importara o
afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato e que ndo traga prejuizo ao processo,
observado o principio do interesse publico.

24.10 - As normas que disciplinam este Pregdo Eletronico serdao sempre interpretadas em favor da ampliagdo da
disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administragdo Publica, a finalidade e a
segurancga da contratacgdo.

24.11 - Em caso de divergéncia entre disposi¢do do Edital e das demais pegas que compdem o processo, prevalece a
previsdo do Edital.

24.12 - Fica vedada a participagao do érgao ou entidade em mais de uma ata de registro de pregcos com o mesmo
objeto no prazo de validade daquela de que ja tiver participado, salvo na ocorréncia de ata que tenha registrado
guantitativo inferior ao maximo previsto neste Edital.

24.13 - O Edital podera ser visto, lido e obtido na Secretaria Municipal de Compras e LicitacOes, situada na Rua
Siqueira Campos, S-64, Centro, nos dias Uteis, no horario das 08h as 11h e das 13h as 16h30min.

24.14 - Nos casos omissos aplicar-se-3o as disposices constantes da Lei Federal n? 14.133/2021, Lei n2 8.078, de
1990 - Cddigo de Defesa do Consumidor, da Lei Complementar n? 123, de 2006, além de jurisprudéncias e sumulas
dos Tribunais de Contas do Estado e da Unido.

24.15 - O foro para dirimir questdes relativas ao presente Edital serd o da Comarca de Pederneiras/SP, com exclusdo
de qualquer outro.

Pederneiras/SP, 08 de setembro de 2026.

IVANA MARIA BERTOLINI CAMARINHA
Prefeita
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ANEXO 01 - TERMO DE REFERENCIA
Processo Administrativo SEI n2 3536703.415.00018359/2026-69
Modalidade: PREGAO ELETRONICO N° 79/2026

1. DAS CONDIGOES GERAIS DA CONTRATAGAO

1.1. Objeto do Pedido:

Aquisicdo de géneros alimenticios necessarios para atendimento da alimentacdo escolar do municipio de Pederneiras no
cumprimento das exigéncias descritas no convénio Federal conforme Resolugdo 04 de 26/02/2026, Estadual conforme
convénio assinado em 29/12/2025 e Municipal — recursos proprios, nos termos da tabela abaixo conforme condi¢des e
exigéncias estabelecidas neste instrumento.

Sao necessarios também, para atendimento dos pacientes e acompanhantes vinculados ao Tratamento Fora do Domicilio
(TFD) do Municipio de Pederneiras, visando garantir alimentagdo adequada durante os deslocamentos e periodos de
permanéncia em outros municipios para realizagdo de consultas, exames, tratamentos e demais procedimentos de saude nao
disponiveis na rede municipal, nos termos da tabela abaixo, conforme condicdes e exigéncias estabelecidas neste
instrumento.

PRECOS OBTIDOS

ITEM TDE. UNID. DISCRIMINAGAO
Q ¢ Unitario | Total

ITENS PRINCIPAIS (PARA AMPLA PARTICIPACAO) (01 A 21)

suco de soja sabor uva, sem lactose, validade minima de 07
meses a contar da data de entrega. Embalagem priméria: caixa
tetra pak longa vida, contendo 01 litro. Conter na embalagem
impresso de forma indelevel: marca, nome do fabricante e fan-
tasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabricacdo, validade,
peso, composicao, telefone do servico de atendimento ao con-
01 60 CX sumidor. Tendo como referéncia as marcas: Tonyu-Yakult, 8,59 515,40
Mais Vitta-Yoki, Ades, Purity, Shefa, Soyos-Sufresh ou simi-
lar de igual qualidade ou superior. Apresentar duas amos-
tras em embalagem original pra teste de degustagao e ficha téc-
nica do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente
assinada pelo seu responsavel técnico (exceto para aqueles
produtos que forem cotados das mesmas marcas indicadas
como referéncia).

feijao carioca, tipo 1, novo, primeira qualidade, constituido de
gréos inteiros e sdos com teor de umidade maxima de 15%,
isento de materiais terrosos, sujidades e misturas de outras vari-
edades e espécies, acondicionado em saco plastico de 1 kg, va-
lidade minima de 05 meses a contar da data da entrega e suas
condi¢cbes deverao estar de acordo com a Portaria MA-161 de
24/07/87. Conter na embalagem impressa de forma indelével:
marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote,
data de fabricacdo, validade, peso, composicdo, telefone do
SAC (servigo de atendimento ao consumidor). Tendo como re-
feréncia as marcas: Bortoloto, Pedretti, Ubirama, Camil,
Pink, Solito, Rosalito, Nené, Patini Série Ouro ou similar de
igual qualidade ou superior. Apresentar duas amostras em
embalagem original para teste de degustacdo (exceto para
aqueles produtos que forem cotados das mesmas marcas indi-
cadas como referéncia).

02 9.900 KG 10,70 105.930,00

feijao preto, tipo 1, novo, constituido de gréos inteiros e sédos
com teor de umidade maxima de 15%, isento de materiais
terrosos, sujidades e misturas de outras variedades e espécies,
acondicionado em saco plastico de 1 kg, validade minima de 05
meses a contar da data da entrega e suas condi¢cdes deverdo

03 1.000 KG 7,14 7.140,00
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estar de acordo com a Portaria MA-161 de 24/07/87. Conter na
embalagem impressa de forma indelével: marca, nome do
fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de
fabricagdo, validade, peso, composi¢do, telefone do SAC
(servico de atendimento ao consumidor). Tendo como
referéncia as marcas: Pedretti, Camil, Pink, Solito, Nené ou
similar de igual qualidade ou superior. Apresentar duas
amostras em embalagem original para teste de degustacdo
(exceto para aqueles produtos que forem cotados das mesmas
marcas indicadas como referéncia).

feijao bolinha, tipo 1, novo, constituido de graos inteiros e sdos
com teor de umidade maxima de 15%, isento de materiais terro-
sos, sujidades e misturas de outras variedades e espécies,
acondicionado em saco plastico de 1 kg, validade minima de 05
meses a contar da data da entrega e suas condi¢cdes deverao
estar de acordo com a Portaria MA-161 de 24/07/87. Conter na
embalagem impressa de forma indelével: marca, nome do fabri-
04 390 KG cante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabricagao,
validade, peso, composigao, telefone do SAC (servico de atendi-
mento ao consumidor). Tendo como referéncia as marcas:
Camil, Solito, Rosalito ou similar de igual qualidade ou su-
perior. Apresentar duas amostras em embalagem original para
teste de degustacdo (exceto para aqueles produtos que forem
cotados das mesmas marcas indicadas como referéncia).

13,51 5.268,90

arroz branco beneficiado polido longo e fino tipo 1 PRE-
MIUM, seco, graos inteiros, com teor de umidade maxima 15%,
isento de sujidades e materiais estranhos, acondicionado em
saco plastico contendo 05 kg, validade minima de 05 meses a
contar da data da entrega e suas condigbes deverdo estar de
acordo com a NTA-33 (Decreto 12.486 de 20/10/78) Conter na
embalagem impresso de forma indelével: marca, nome do fabri-
cante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabricagao,
validade, peso, composigéao, telefone do SAC (servigo de atendi-
mento ao consumidor). Tendo como referéncia as marcas:
Patini Série Ouro, Solito Premium, Safra Sul Premium, Tio
Jodo, Prato Fino, Pitangueira, Empério Sao Joao, ou similar
de igual qualidade ou superior. Apresentar duas amostras em
embalagem original para teste de degustagdo (exceto para
aqueles produtos que forem cotados das mesmas marcas indi-
cadas como referéncia).

05 24.600 KG 4,69 115.374,00

carne suina, pernil traseiro, em pecas inteiras, congelado, de-
sossado, sem couro, embalado a vacuo, devera apresentar no
maximo 10% de aponervroses e gordura, com cor, cheiro e sa-
bor préprios, com validade minima de 10 meses a contar da
data de entrega, acondicionada em embalagens primarias de
plastico atoxico, proprias para alimentos, devidamente seladas,
sem fechos, pesando aproximadamente 10 kg, embalada em
caixas de papeldo devidamente fechada, rotulada, com marca,
data fabricagao, validade, lote, carimbo inspegao impressos e
suas condi¢des deverdo estar de acordo com a NTA-3 (Decreto
06 4.130 KG 12.486/78 Portaria CVS-06 de 10/03/99). Conter na embalagem 17,76 73.348,80
impresso de forma indelével: registro do fabricante no M.A./
SIF / DIPOA, marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-
mail, n° do lote, data de fabricagao, validade, peso, composigao,
telefone do SAC (servigo de atendimento ao consumidor). Ten-
do como referéncia a marca: Serrana, Estrela, Frigoboi ou
similar de igual qualidade ou superior. Apresentar duas
amostras em embalagem original pra teste de degustagao e fi-
cha técnica do produto em papel timbrado do fabricante, devida-
mente assinada pelo seu responsavel técnico (exceto para
aqueles produtos que forem cotados das mesmas marcas indi-
cadas como referéncia).
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carne de aves congelado em Iscas/Tiras sem osso IQF: Cor-
tes de filé de peito de frango em Iscas/Tiras, sem 0sso e sem
pele. Produto carneo cru obtido a partir de cortes porcionados
em iscas/tiras de frango - filé de peito, submetido ao processo
tecnologicamente adequado de congelamento individual tipo IN-
DIVIDUALLY QUICK FROZEN - IQF. Proveniente de aves sés,
isenta de parasitas, sujidades e qualquer substancia contami-
nante que possa alterala ou encobrir alguma alteragéo. Abatidas
sob inspegdo veterinaria de acordo com a legislagdo vigente,
isenta de ossos, cartilagens, tenddes, nervos, manchas. Toda
matéria-prima utilizada deve ser de qualidade e deverao ser pro-
venientes de estabelecimento inspecionado pelo Servigo de Ins-
pecao Federal (SIF). Aspecto: caracteristico ndo pegajoso. Tex-
tura, Cor, Odor: caracteristico de carne de ave fresca congela-
da. Sabor: caracteristico. Embalagem primaria: Sacos de polieti-
leno, transparente, atoxico, termossoldado e rotulados, confor-
me legislagéo vigente pesando de 01 kg a 02 kg. Temperatura
maxima de -18°C e transportado em condigdes que preservem
tanto as caracteristicas do alimento congelado, como também a
qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-quimicas.
Validade: 12 meses. O produto devera apresentar registro no
SIF/DIPOA. Embalagem secundaria: Caixa de papeléo, reforca-
da e lacrada com fita adesiva, pesando de 10 a 12 kg. Conter na
embalagem impresso de forma indelével: registro do fabricante
no M.A. / SIF / DIPOA, marca, nome do fabricante e fantasia,
CNPJ, email, n° do lote, data de fabricagdo, validade, peso,
composicdo e telefone do SAC (servigo de atendimento ao con-
sumidor). Apresentar duas amostras em embalagem original
iguais as que serdo serao entregues, devidamente rotuladas e
identificadas para teste de degustacao e ficha técnica do produ-
to em papel timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo
seu responsavel técnico.

07 5.000 KG 17,65 87.750,00

carne de aves congelado em Cubos sem osso IQF: Cortes
de filé de peito de frango em cubos, sem osso e sem pele. Pro-
duto carneo cru obtido a partir de cortes porcionados em cubos
de frango - filé de peito, submetido ao processo tecnologica-
mente adequado de congelamento individual tipo INDIVIDU-
ALLY QUICK FROZEN - IQF. Proveniente de aves sas, isenta
de parasitas, sujidades e qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteracdo. Abatidas sob ins-
pecao veterinaria de acordo com a legislacdo vigente, isenta de
0ssos, cartilagens, tenddes, nervos, manchas. Toda matéria-pri-
ma utilizada deve ser de qualidade e deverdo ser provenientes
de estabelecimento inspecionado pelo Servigo de Inspecéo Fe-
deral (SIF). Aspecto: caracteristico ndo pegajoso. Textura, Cor,
Odor: caracteristico de carne de ave fresca congelada. Sabor:
caracteristico. Embalagem primaria: Sacos de polietileno, trans-
parente, atdxico, termossoldado e rotulados, conforme legisla-
¢éao vigente pesando de 01 kg a 02 kg. Temperatura maxima de
-18°C e transportado em condi¢des que preservem tanto as ca-
racteristicas do alimento congelado, como também a qualidade
do mesmo quanto as caracteristicas fisico- quimicas. Validade:
12 meses. O produto devera apresentar registro no SIF/DIPOA.
Embalagem secundaria: Caixa de papeléo, reforcada e lacrada
com fita adesiva, pesando de 10 a 12 kg. Conter na embalagem
impresso de forma indelével: registro do fabricante no M.A. / SIF
/ DIPOA, marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, email, n°
do lote, data de fabricagao, validade peso, composic¢ao e telefo-
ne do SAC (servigo de atendimento ao consumidor). Apresentar
duas amostras em embalagem original para teste de degusta-
¢ao e ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico.

08 4.120 KG 18,65 76.838,00
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queijo mussarela, de primeira qualidade, pesando de 2 a 04 kg
por pega, embalado em plastico inviolavel, selado a vacuo, com
validade minima de 02 meses a contar da entrega, e suas con-
dicdes deverdo estar de acordo com a Portaria MA 364 de
04/09/97 e NTA-11(Decreto 12486 de 20/10/78). Conter na em-
balagem impresso de forma indelével: registro do fabricante no
M.A. / SIF / DIPOA, marca, nome do fabricante e fantasia,
CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabricagdo, validade, peso,
composigéo e telefone do SAC (servigo de atendimento ao con- 43,20 34.560,00
sumidor). Tendo como referéncia as marcas: Campezina, Ti-
rol, Sao Leopoldo, Milk Sabor, Szura, Latsol, Sadia, Impera-
dor, Aurora, Santana, Piracanjuba, ou similar de igual quali-
dade ou superior. Apresentar duas amostras em embalagem
original para teste de degustagao e ficha técnica do produto em
papel timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu
responsavel técnico (exceto para aqueles produtos que forem
cotados das mesmas marcas indicadas como referéncia).

09 800 KG

biscoito salgado, tipo aperitivo, integral, composto de farinha
de trigo fortificada com ferro e acido félico, farinha ou farelo de
trigo integral, gordura vegetal, agucar, sal, acucar invertido,
fermentos quimicos e outras substancias permitidas. Livre de
gorduras trans. Acondicionada em embalagem individual em
filme flexivel contendo de 25 a 30 gramas e embalagem
secundaria em caixas de papeldo reforgado, com validade
minima 5 meses a partir da entrega e suas condigdes deverao
estar de acordo com a Portaria 263 de 22/09/2005 e suas
alteragcdes posteriores. Conter na embalagem impresso de
10 320 KG forma indelével: marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e- 35,74 11.436,80
mail, n° do lote, data de fabricacao, validade, peso, composicéo,
telefone do SAC (servico de atendimento ao consumidor).
Tendo como referéncia as marcas: Marilan (Pit Stop),
Nabisco (Club Social), Aymoré (Griao da Terra), Triunfo
(Cereal Mix), ou similar de igual qualidade ou superior.
Apresentar duas amostras em embalagem original para teste de
degustacéo e ficha técnica do produto em papel timbrado do
fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico
(exceto para aqueles produtos que forem cotados das mesmas
marcas indicadas como referéncia).

biscoito salgado, tipo aperitivo, original, composto de farinha
de trigo fortificada com ferro e acido félico, gordura vegetal,
agucar, sal, agucar invertido, fermentos quimicos e outras
substancias permitidas. Livre de gorduras trans. Acondicionada
em embalagem individual em filme flexivel contendo de 25 a 30
gramas e embalagem secundaria em caixas de papeldo
reforgado, com validade minima 5 meses a partir da entrega e
suas condigdes deverao estar de acordo com a Portaria 263 de
22/09/2005 e suas alteragdes posteriores. Conter na
embalagem impresso de forma indelével: marca, nome do
11 900 KG fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de
fabricagdo, validade, peso, composicdo, telefone do SAC
(servico de atendimento ao consumidor). Tendo como
referéncia as marcas: Marilan (Pit Stop), Nabisco (Club
Social), Triunfo (Salpetex), Aymoré (Salpet), ou similar de
igual qualidade ou superior. Apresentar duas amostras em
embalagem original para teste de degustacao e ficha técnica do
produto em papel timbrado do fabricante, devidamente assinada
pelo seu responsavel técnico (exceto para aqueles produtos que
forem cotados das mesmas marcas indicadas como referéncia).

28,29 25.461,00

12 1.000 KG massa alimenticia tipo espaguete, seca, cor amarela, obtida 5,20 5.200,00
pelo amassamento de farinha de trigo, massa de sémola
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(sémola de trigo enriquecida com ferro e acido félico e corantes
naturais curcuma e urucum), isento de corantes artificiais,
sujidades, parasitas, admitindo umidade maxima de 13%,
acondicionada em pacotes de 400 a 500 g, de plastico
transparente atoxico com validade minima de 10 meses a partir
da data da entrega, suas condi¢cbes deverdo estar de acordo
com o (Decreto 3.029 de 16/04/99) e (Portaria 593 de
25/08/2000), ANVISA. Apds a cocgdo a textura devera manter-
se al dente conforme instrugbes embalagem. Conter na
embalagem impresso de forma indelével: marca, nome do
fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de
fabricagdo, validade, peso, composi¢cdo e telefone do SAC
(servico de atendimento ao consumidor). Tendo como
referéncia a marca: Galo, ou similar de igual qualidade ou
superior. Apresentar duas amostras em embalagem original
para teste de degustacéo e ficha técnica do produto em papel
timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu
responsavel técnico (exceto para aqueles produtos que forem
cotados das mesmas marcas indicadas como referéncia).

massa alimenticia tipo parafuso, seca, cor amarela, obtida
pelo amassamento de farinha de trigo, massa de sémola (sémo-
la de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico e corantes natu-
rais curcuma e urucum), isento de corantes artificiais, sujidades,
parasitas, admitindo umidade maxima de 13%, acondicionada
em pacotes de 400 a 500 g, de plastico transparente atoxico
com validade minima de 10 meses a partir da data da entrega,
suas condi¢des deverdo estar de acordo com o (Decreto 3.029
de 16/04/99) e (Portaria 593 de 25/08/2000), ANVISA. Apods a
13 6.000 KG cocgao a textura devera manter-se al dente conforme instrugées 5,49 32.940,00
embalagem. Conter na embalagem impresso de forma indelé-
vel: marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do
lote, data de fabricagado, validade, peso, composicédo e telefone
do SAC (servico de atendimento ao consumidor). Tendo como
referéncia a marca: Galo, ou similar de igual qualidade ou
superior. Apresentar duas amostras em embalagem original
para teste de degustacéo e ficha técnica do produto em papel
timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu respon-
savel técnico (exceto para aqueles produtos que forem cotados
das mesmas marcas indicadas como referéncia).

chocolate em po, soluvel, sem adigdo de agticar; composto
de cacau em po6 puro (100% cacau). Embalagem primaria
apropriada hermeticamente fechada e atéxica. Embalagem con-
tendo de 250 g a 02 kg. Embalagem secundaria caixa de pape-
lao reforcado. Validade minima de 10 meses a partir da data de
entrega. Suas condi¢des deverdo estar de acordo com a resolu-
¢éo RDC 264/05, RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC
14/14 e alteragdes posteriores; produto sujeito a verificagdo no
ato da entrega aos procedimentos admin. determinados pela
ANVISA. Conter na embalagem impresso de forma indelével: re-
gistro do fabricante no M.A./ SIF / DIPOA, marca, nome do fabri- 37,36 16.812,00
cante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabricagéao,
validade, peso, composicao, telefone do SAC (servico de atendi-
mento ao consumidor). Tendo como referéncia a marca: Dona
Jura, Dr. Oetker, Mavalério, Melken, Garoto, Nestlé ou simi-
lar de igual qualidade ou superior. Apresentar duas amostras
em embalagem original para teste de degustagéao e fischa técni-
ca do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente as-
sinada pelo seu responsavel técnico (exceto para aqueles pro-
dutos que forem cotados das mesmas marcas indicadas como
referéncia).

14 450 KG

15 2.000 KG molho de tomate refogado, (ndo peneirado), produto prepara- 7,29 14.580,00
do com frutas maduras e sis, acrescidos de condimentos e es-
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peciarias, sal, agucar, cebola, dleo vegetal, sem pimenta, amido
de milho, glutamato monossodico e outros ingredientes permiti-
dos, isento de sujidades, parasitas, larvas e fermentagdes, livre
de defeitos de processamento, acondicionado em sachés pe-
sando de 300 a 350 gramas, embalado em caixa de papelao re-
forcado, com validade minima de 10 meses a contar da data de
entrega e suas condicbes deverdo estar de acordo com a NTA-
31/ 32 (Decreto 12.486 de 20/10/78). Conter na embalagem im-
presso de forma indelével: marca, nome do fabricante e fanta-
sia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabricagéo, validade, peso,
composigéo, telefone do SAC (servico de atendimento ao con-
sumidor). Tendo como referéncia as marcas: Pomarola, Sal-
saretti, Predilecta, Fugini ou similar de igual qualidade ou
superior. Apresentar duas amostras em embalagem original pra
teste de degustacgéo e ficha técnica do produto em papel timbra-
do do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel
técnico (exceto para aqueles produtos que forem cotados das
mesmas marcas indicadas como referéncia).

polpa de tomate concentrada. Composi¢cdo 100% tomate obti-
do da concentragdo da polpa de frutos do tomateiro por proces-
so tecnolégico adequado, sem adicdo de agucar, sem corantes,
sem estabilizantes ou conservantes. Livre de gorduras. Nao ne-
cessita de refrigeragcao. Concentragéo brix de 24° a 26°, pasteu-
rizado. Acondicionado em sachés pesando de 300 a 350 gra-
mas, com validade minima de 14 meses a partir da data de en-
trega, devera conter nome do produto, identificagdo do fabrican-
te, peso liquido, informagdes nutricionais, data de fabricagdo e
data de validade. Embalagem secundaria caixa de papelao re-
forgado. A rotulagem devera seguir a legislagdo vigente. Conter
na embalagem impresso de forma indelével: registro do fabri-
cante no M.A./ SIF / DIPOA, marca, nome do fabricante e fanta-
sia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabricagéo, validade, peso,
composigéo, telefone do SAC (servico de atendimento ao con-
sumidor). Tendo como referéncia a marca: Predilecta, Goias
Verde ou similar de igual qualidade ou superior. Apresentar
duas amostras em embalagem original para teste de degusta-
¢ao e ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico (exceto
para aqueles produtos que forem cotados das mesmas marcas
indicadas como referéncia).

16 2.880 KG 19,02 54.777,60

massa alimenticia tipo caracol ou caracolino, seca, cor ama-
rela, obtida pelo amassamento de farinha de trigo. Massa de sé-
mola (sémola de trigo enriquecida com ferro e acido folico e co-
rantes naturais curcuma e urucum). Isento de corantes artifici-
ais, sujidades, parasitas, admitindo umidade maxima de 13%.
Acondicionada em pacotes de 400 a 500 gramas de plastico
transparente, atéxico, com validade minima de 10 meses a par-
tir da data da entrega. Suas condigbes deverdo estar de acordo
com o Decreto 3029 de 16 abril de 1999 e Portaria 593 de 25 de
agosto de 2000 ANVISA. Apos a cocgdo a textura devera per-
17 4.000 KG manecer al dente conforme instrugcbes da embalagem. Conter
na embalagem: marca, nome do fabricante e fantasia, cnpj, e-
mail, lote, data de fabricagéo, validade, peso, composicao e te-
lefone do servico de atendimento ao consumidor. Tendo como
referéncia as marcas: Galo, Amalia ou similar de igual quali-
dade ou superior. Apresentar duas amostras em embalagem
original para teste de degustagao e ficha técnica do produto em
papel timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu
responsavel técnico (exceto para aqueles produtos que forem
cotados das mesmas marcas indicadas como referéncia).

5,75 23.000,00

18 2.880 KG passata de tomate; composta de 100% tomates maduros, sem 14,95 43.056,00
pele, sem sementes, sem condimentos; sem sal, sem conser-
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vantes artificiais, corantes ou aromatizantes, consisténcia homo-
génea, coloragdo vermelha, sabor e aroma proprios, isento de
sujidades, outros materiais estranhos, fermentagéo ou sinais de
deterioragdo. Embalagem primaria: sachés flexiveis ou pou-
ches, latas metélicas ou embalagem cartonada tetra pak, inte-
gra, resistente, lacrada e apropriada para alimentos, atoxica,
pesando aproximadamente de 300 gramas a 01 kg . Embala-
gem secundaria caixa de papeldo reforcada. Validade minima
de 06 meses na data da entrega. Devera conter identificagéo
do fabricante, denominagéao do produto, lista de ingredientes, in-
formagdes nutricionais, lote, data de fabricagdo e prazo de vali-
dade. O produto devera atender as normas sanitarias vigentes
ANVISA e demais legislages aplicaveis. Tendo como referén-
cia as marcas: Fugini, Pomarola Chef, Cepéra, Salsaretti, ou
similar de igual qualidade ou superior. Apresentar duas
amostras em embalagem original para teste de degustagéo (ex-
ceto para aqueles produtos que forem cotados das mesmas
marcas indicadas como referéncia).

barra de cereal, composto de mix de cereais e frutas, emba-
lagem com no minimo 20 gramas e no maximo 25 gramas cada,
em caixa com 24 unidades. validade de 30 dias a contar da data
de entrega, respeitando os cuidados de conservacdo, armaze-
namento e transporte. conter na embalagem: marca, nome do
fabricante e fantasia, cnpj, e-mail, n® do lote, data de fabricacéo,
validade, peso, composicao, telefone do sac (servigo de atendi-
mento ao consumidor). Tendo como referéncia as marcas:
Trio, Naturale, Nutry, ou similar de igual qualidade ou supe-
rior. Apresentar duas amostras em embalagem original para
teste de degustacdo (exceto para aqueles produtos que forem
cotados das mesmas marcas indicadas como referéncia).

19 167 CX 31,92 5.330,64

suco pronto embalagem tetra pak - frasco 200 ml. Tendo
como referéncia as marcas: Vita Suco, Uebah, Da Fruta,
20 4000 FR Campo Largo, ou similar de igual qualidade ou superior. 1.71 6.840,00
Apresentar duas amostras em embalagem original para teste de

degustacéo (exceto para aqueles produtos que forem cotados
das mesmas marcas indicadas como referéncia).

biscoito doce sem recheio amanteigado sabor coco compo-
sicao basica farinha de trigo fortificada com ferro e acido folico
acucar gordura vegetal coco ralado acucar invertido soro de lei-
te em po ovo integral desidratado sal manteiga estabilizante le-
citina de soja fermentos quimicos bicarbonato de sodio e bicar-
bonato de amonio acidulante acido lactico e aromatizante livre
de gorduras trans acondicionada em embalagem flow pack de
400 gramas em caixas de papelao reforcado com 24 pacotes de
400 gramas com validade minima 6 meses a partir da entrega e
21 440 KG suas condicbes deverao estar de acordo com nta-48 decreto 6,77 2.978,80
12.486/78 conter na embalagem: marca, nome do fabricante e
fantasia, cnpj email n do lote data de fabricacao validade peso
composica telefone do sac (servico de atendimento ao consumi-
dor). Tendo como referéncia as marcas: Renata, Marilan,

Triunfo, ou similar de igual qualidade ou superior. Apresen-
tar duas amostras em embalagem original para teste de degus-
tacdo (exceto para aqueles produtos que forem cotados das
mesmas marcas indicadas como referéncia).

COTA RESERVADA (EXCLUSIVO PARA ME/EPP/EQUIPARADAS) (ITENS 22 A 25)

feijao carioca, tipo 1, novo, primeira qualidade, constituido de
gréos inteiros e sdos com teor de umidade maxima de 15%,
isento de materiais terrosos, sujidades e misturas de outras vari-
edades e espécies, acondicionado em saco plastico de 1 kg, va-
lidade minima de 05 meses a contar da data da entrega e suas
condi¢cbes deverao estar de acordo com a Portaria MA-161 de
24/07/87. Conter na embalagem impressa de forma indelével:
marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote,
data de fabricacdo, validade, peso, composi¢do, telefone do
SAC (servico de atendimento ao consumidor). Tendo como re-

22 2.100 KG 10,70 22.470,00
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feréncia as marcas: Bortoloto, Pedretti, Ubirama, Camil,
Pink, Solito, Rosalito, Nené, Patini Série Ouro ou similar de
igual qualidade ou superior. Apresentar duas amostras em
embalagem original para teste de degustagdo (exceto para
aqueles produtos que forem cotados das mesmas marcas indi-
cadas como referéncia).

arroz branco beneficiado polido longo e fino tipo 1 PRE-
MIUM, seco, gréos inteiros, com teor de umidade maxima 15%,
isento de sujidades e materiais estranhos, acondicionado em
saco plastico contendo 05 kg, validade minima de 05 meses a
contar da data da entrega e suas condigbes deverdo estar de
acordo com a NTA-33 (Decreto 12.486 de 20/10/78) Conter na
embalagem impresso de forma indelével: marca, nome do fabri-
cante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabricagao,
validade, peso, composicao, telefone do SAC (servico de atendi-
mento ao consumidor). Tendo como referéncia as marcas:
Patini Série Ouro, Solito Premium, Safra Sul Premium, Tio
Joao, Prato Fino, Pitangueira, Empério Sao Joao, ou similar
de igual qualidade ou superior. Apresentar duas amostras em
embalagem original para teste de degustagdo (exceto para
aqueles produtos que forem cotados das mesmas marcas indi-
cadas como referéncia).

23 5.400 KG 4,69 25.326,00

carne suina, pernil traseiro, em pecas inteiras, congelado, de-
sossado, sem couro, embalado a vacuo, devera apresentar no
maximo 10% de aponervroses e gordura, com cor, cheiro e sa-
bor préprios, com validade minima de 10 meses a contar da
data de entrega, acondicionada em embalagens primarias de
plastico atoxico, proprias para alimentos, devidamente seladas,
sem fechos, pesando aproximadamente 10 kg, embalada em
caixas de papelao devidamente fechada, rotulada, com marca,
data fabricagdo, validade, lote, carimbo inspegédo impressos e
suas condi¢des deverdo estar de acordo com a NTA-3 (Decreto
12.486/78 Portaria CVS-06 de 10/03/99). Conter na embalagem
impresso de forma indelével: registro do fabricante no M.A./
SIF / DIPOA, marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-
mail, n° do lote, data de fabricagao, validade, peso, composigao,
telefone do SAC (servigo de atendimento ao consumidor). Ten-
do como referéncia a marca: Serrana, Estrela, Frigoboi ou
similar de igual qualidade ou superior. Apresentar duas
amostras em embalagem original pra teste de degustacao e fi-
cha técnica do produto em papel timbrado do fabricante, devida-
mente assinada pelo seu responsavel técnico (exceto para
aqueles produtos que forem cotados das mesmas marcas indi-
cadas como referéncia).

24 880 KG 17,76 15.628,80

carne de aves congelado em Cubos sem osso IQF: Cortes
de filé de peito de frango em cubos, sem osso e sem pele. Pro-
duto carneo cru obtido a partir de cortes porcionados em cubos
de frango - filé de peito, submetido ao processo tecnologica-
mente adequado de congelamento individual tipo INDIVIDU-
ALLY QUICK FROZEN - IQF. Proveniente de aves sas, isenta
de parasitas, sujidades e qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteracdo. Abatidas sob ins-
pecao veterinaria de acordo com a legislacdo vigente, isenta de
0ssos, cartilagens, tenddes, nervos, manchas. Toda matéria-pri-
ma utilizada deve ser de qualidade e deverdo ser provenientes
25 880 KG de estabelecimento inspecionado pelo Servigo de Inspecgéo Fe- 18,65 16.412,00
deral (SIF). Aspecto: caracteristico ndo pegajoso. Textura, Cor,
Odor: caracteristico de carne de ave fresca congelada. Sabor:
caracteristico. Embalagem primaria: Sacos de polietileno, trans-
parente, atdxico, termossoldado e rotulados, conforme legisla-
¢éao vigente pesando de 01 kg a 02 kg. Temperatura maxima de
-18°C e transportado em condi¢des que preservem tanto as ca-
racteristicas do alimento congelado, como também a qualidade
do mesmo quanto as caracteristicas fisico- quimicas. Validade:
12 meses. O produto devera apresentar registro no SIF/DIPOA.
Embalagem secundaria: Caixa de papeldo, reforcada e lacrada
com fita adesiva, pesando de 10 a 12 kg. Conter na embalagem

Rua Siqueira Campos, S-64 — Centro — CEP 17280-065 — Pederneiras/SP
Tel.: (14) 3283 9570 — www.pederneiras.sp.gov.br



PREFEITURA MUNICIPAL DE PEDERNEIRAS

impresso de forma indelével: registro do fabricante no M.A. / SIF
/ DIPOA, marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, email, n°
do lote, data de fabricagéo, validade peso, composicao e telefo-
ne do SAC (servigo de atendimento ao consumidor). Apresentar
duas amostras em embalagem original para teste de degusta-
¢ao e ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico.

TOTAL GERAL (r$) 828.974,74

1.2 Prazo de vigéncia:

O prazo de vigéncia sera de 12 meses a contar da publicacdo das respetivas atas de registro de pregos.

1.3 Possibilidade de Prorrogag¢éo de Prazo:

O prazo podera ser excepcionalmente prorrogado de forma justificada, por igual periodo, desde que comprovado o
preco vantajoso Artigo 84, da Lei 14.133/2021, preservando-se os quantitativos totais previstos na Ata de Registro de
Precos, proporcionalmente ao periodo da sua prorrogagao.

2 FUNDAMENTAGAO E DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO
2.1. Necessidade de contratagéo:

O objeto da presente licitagdo € a aquisicdo de géneros alimenticios necessarios para atendimento da alimentagao
escolar do municipio de Pederneiras no cumprimento das exigéncias descritas no convénio Federal conforme
Resolugéo 04 de 26/02/2026, Estadual conforme convénio assinado em 29/12/2025 e Municipal — recursos proprios.
Resolugdo 04, Capitulo 2, Art. 3° A alimentagéo escolar é direito dos alunos da educagéo basica publica e dever do
Estado e sera promovida e incentivada com vista ao atendimento das diretrizes estabelecidas nesta Resolugao.
Art. 5° Sao diretrizes da Alimentagao Escolar:

| — o emprego da alimentagdo saudavel e adequada, compreendendo o uso de alimentos variados, seguros, que
respeitem a cultura, as tradicbes e os habitos alimentares saudaveis, contribuindo para o crescimento e o
desenvolvimento dos estudantes e para a melhoria do rendimento escolar, em conformidade com a sua faixa etaria e
seu estado de saude, inclusive dos que necessitam de atencgao especifica;
V — 0 apoio ao desenvolvimento sustentavel, com incentivos para a aquisicao de alimentos diversificados, produzidos
em ambito local e preferencialmente pela agricultura familiar e pelos empreendedores familiares rurais, priorizando os
povos e as comunidades tradicionais.
VI — o direito a alimentag&o escolar, visando garantir a seguranca alimentar e nutricional dos estudantes, com acesso
de forma igualitaria, respeitando as diferengas bioldgicas entre idades e condi¢des de saude dos estudantes que
necessitem de atencao especifica e aqueles que se encontrem em vulnerabilidade social

Essa aquisicdo de géneros se dara para atender as seguintes modalidades de ensino: creches, pré-escola,
fundamental regular e integral, médio regular e integral, EJA, AEE e ETEC

Diante do exposto o municipio tem o disponibilizar refeicdes aos estudantes, sendo necessario repor o estoque para
continuidade das aulas no ano de 2026 fazendo-se necessaria a compra de novos produtos a partir do valor
nutricional unico a cada um deles.
A presente contratagdo tem por finalidade também, a aquisicdo de géneros alimenticios destinados aos pacientes e
acompanhantes vinculados ao Tratamento Fora do Domicilio (TFD), que necessitam se deslocar para outros
municipios para a realizagdo de consultas, exames, tratamentos e demais procedimentos de saude ndo disponiveis
na rede municipal.
A disponibilizacdo dos alimentos visa garantir condigcbes adequadas de alimentagdo durante os deslocamentos e
periodos de permanéncia fora do domicilio, considerando que os pacientes, em muitos casos, permanecem por
varias horas em viagem ou aguardando atendimento médico.
A aquisicdo mostra-se necessaria para assegurar o suporte adequado aos usuarios do servigo, contribuindo para o
bem-estar, a seguranca e a continuidade do atendimento aos pacientes durante o tratamento, especialmente
daqueles que se encontram em situagao de vulnerabilidade e dependem do transporte disponibilizado pelo Municipio.
Dessa forma, a contratagdo busca atender de maneira continua e adequada as necessidades dos usuarios do TFD,
garantindo o fornecimento de alimentos durante os deslocamentos e evitando que a auséncia desse suporte
comprometa as condicdes de saude e o acompanhamento dos tratamentos realizados fora do municipio.

2.2. Adequacéo:

A aquisicdo dos alimentos sdo a base da alimentagdo que compdem o cardapio oferecido nas unidades escolares
sendo obrigatoriedade da municipalidade oferecé-los. De acordo com a Resolugéo n° 04 de 26/02/2026 os cardapios
devem ser planejados com no minimo 85% de alimentos in natura ou minimamente processados, 10% processados e
ultra processados e 5% com aquisi¢ao de ingredientes culinarios levando-se em conta a oferta de diferentes sabores
e fonte nutricionais a comunidade atendida garantindo a seguranga alimentar e nutricional dos alunos durante o
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periodo em que permanecem na escola. Dessa forma os produtos a serem adquiridos sdo adequados para serem
oferecidos na alimentagdo escolar por atenderem as necessidades nutricionais dos alunos.
A aquisicdo dos géneros alimenticios também é necessaria para garantir o fornecimento de alimentos aos pacientes e
acompanhantes vinculados ao Tratamento Fora do Domicilio (TFD), durante os deslocamentos e periodos de
permanéncia fora do municipio para realizagdo de consultas, exames e tratamentos de saude.

Os produtos a serem adquiridos deveréo ser adequados para transporte e consumo durante as viagens, priorizando
alimentos ndo pereciveis ou que ndo necessitem de refrigeragdo, garantindo maior seguranga, praticidade e
conservagao dos alimentos durante os deslocamentos.

Dessa forma, os géneros alimenticios a serem adquiridos sdo adequados para o atendimento dos usuarios do TFD,
contribuindo para uma alimentacdo segura e adequada durante as viagens e garantindo o suporte necessério aos
pacientes e acompanhantes atendidos pelo Municipio.

2.3. Proporcionalidade:

As quantidades a serem adquiridas foram estimadas com base nas informagdes do Censo Escolar para o ano letivo,
acrescidas de um percentual destinado a assegurar a continuidade do atendimento aos alunos diante de possiveis
variagbes na demanda, oscilagdes de mercado, atrasos no fornecimento e demais intercorréncias que possam
comprometer o abastecimento. Os géneros alimenticios a serem adquiridos sdo adequados e compativeis com as
necessidades da alimentagdo escolar, atendendo as exigéncias do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar
(PNAE), bem como as necessidades nutricionais dos estudantes. Dessa forma, a contratacdo garantird o
fornecimento regular dos alimentos necessarios ao preparo das refei¢cdes, assegurando o cumprimento do dever do
Municipio de promover a seguranca alimentar e nutricional dos alunos da rede municipal de ensino.
No caso da Secretaria de Saude, a estimativa das quantidades dos géneros alimenticios foi elaborada considerando
a média de viagens realizadas pelo servigo de Tratamento Fora do Domicilio (TFD) do Municipio de Pederneiras no
periodo de 12 (doze) meses, bem como a quantidade média de pacientes e acompanhantes atendidos.

Para fins de planejamento da contratacéo, foram considerados o histérico de consumo e a demanda média do
servico, buscando garantir o fornecimento adequado de alimentos durante os deslocamentos dos pacientes e
acompanhantes para outros municipios, sem interrupgéo do atendimento.

As quantidades estimadas poderéo sofrer variagbes conforme a demanda efetiva do servico, numero de viagens

realizadas e quantidade de pacientes e acompanhantes transportados durante a vigéncia da contratagao.

3 DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO

Os géneros alimenticios serdo usados para a preparagao dos cardapios no atendimento aos alunos da rede publica
de ensino buscando atender as necessidades nutricionais obrigatdrias e garantindo a seguranga alimentar e
nutricional dos mesmos.
No caso da Secretaria de Saude, os géneros alimenticios serdo destinados ao atendimento dos pacientes e
acompanhantes vinculados ao Tratamento Fora do Domicilio (TFD), buscando garantir alimentagdo adequada,
segura e suficiente durante os deslocamentos e periodos de permanéncia fora do municipio para realizagdo de
consultas, exames e tratamentos de saude.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

As amostras visam atestar a qualidade minima dos produtos, em defesa da saude dos alunos e do patriménio do
Municipio, garantindo-se que os produtos se adequem as especificagdes contidas no Edital.

Para cada item devera ser apresentada duas amostras da mesma marca cotada sendo uma para teste e outra para
contra prova, devidamente etiquetadas, com numero do item a que se refere, bem como a razao social do licitante, de
forma que nao prejudique a leitura de qualquer informagao relativa ao objeto, juntamente com as fichas técnicas do
fabricante devidamente assinadas pelos seus responsaveis técnicos.

Em relagdo aos itens 01 ao 18 e 22 ao 25, as amostras deverdo ser entregues juntamente com as fichas técnicas na
Coordenadoria de Alimentagao Escolar, localizada na Avenida Bernardino Flora Furlan, N-1225, Distrito
Industrial Fuad Razuk - Pederneiras/SP.

Quanto aos itens 19, 20 e 21, as amostras deverao ser entregues juntamente com as fichas técnicas na Secretaria
de Saude, localizada na Rua Benjamim Monteiro, n° O-146 — centro Pederneiras/SP

Executam-se da obrigatoriedade de apresentagdo de amostra e ficha técnica do item, caso seja cotada a marca
citada como referéncia no descritivo do respectivo item.

As amostras apresentadas serdo analisadas por uma Equipe Técnica da Prefeitura Municipal de Pederneiras na
Coordenadoria de Alimentagéo Escolar que elaborara laudo acerca da aceitabilidade dos produtos, de acordo com as
especificagdes técnicas constantes deste termo de referéncia, inclusive no que se refere aos seguintes quesitos:

01 - suco de soja: apresentar ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo
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seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-
quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundéria, rotulagem, peso unitario do produto e
acondicionamento;

02, 03, 04 e 22 - feijao carioca, feijao preto, feijao bolinha: avaliagdo da qualidade dos graos (inteiros, mofados),
sujidades (insetos, materiais terrosos, mistura de graos), rendimento apds cocgdo, caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria, rotulagem,
peso unitario do produto e acondicionamento;

05 e 23- arroz branco beneficiado polido longo e fino tipo 1 PREMIUM: serdo avaliados: qualidade dos gréos
(inteiros, secos, mofados, ardidos), ndo pode apresentar sujidades, materiais estranhos, insetos, rendimento e
uniformidade dos gréos no ponto de coccéo e as caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-
quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria, rotulagem, peso unitario do produto e
acondicionamento;

06 e 24 - carne suina pernil traseiro, em pecas inteiras, congelado: apresentar ficha técnica do produto em papel
timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas
sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitério do produto e acondicionamento;

07, 08 e 25 - carne de aves congelado em iscas/tiras/cubos filé de peito de frango IQF : apresentar ficha técnica
do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas:
caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e
secundaria, rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

09 - queijo mussarela, em pega: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor,
sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria, rotulagem, peso unitario do
produto e acondicionamento;

10 e 11 - biscoito com sal tipo aperitivo original e integral: apresentar ficha técnica do produto em papel timbrado
do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais
(textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria, rotulagem,
peso unitario do produto e acondicionamento;

12, 13 e 17 - massas alimenticias: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliados: rendimento e textura apds cocgédo e
caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e
secundaria, rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento;

14- chocolate em pé 100% cacau: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor,
sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, rendimento, embalagens primaria e secundaria, rotulagem, peso
unitario do produto e acondicionamento;

15 - molho de tomate refogado: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serao avaliadas: caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor,
sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria, rotulagem, peso unitario do
produto, acondicionamento e rendimento.

16 - polpa de tomate concentrada: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante,
devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor,
sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, rendimento, embalagens primaria e secundaria, rotulagem, peso
unitario do produto e acondicionamento;

18 - passata de tomate: apresentar a ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente
assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor, odor),
fisico-quimica, prazo de validade, rendimento, embalagens primaria e secundaria, rotulagem, peso unitario do
produto e acondicionamento;

19, 20 e 21 - suco pronto, biscoito doce amanteigado e barra de cereal: apresentar ficha técnica do produto em
papel timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Serdo avaliadas: caracteristicas
sensoriais (textura/aspecto, cor, sabor, odor), fisico-quimica, prazo de validade, embalagens primaria e secundaria,
rotulagem, peso unitario do produto e acondicionamento.

Para todos os produtos:
Analise da Embalagem: Sera avaliado se a embalagem mantém a integridade fisica do produto, sem aberturas,
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amassaduras, rasgadas ou furadas.

Analise da Rotulagem: Nos rétulos das embalagens primarias deverdo constar de forma clara e indelével as se-
guintes informagdes: Especificagbes sobre o produto (nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, telefone do SAC,
n°® do lote, data de fabricacéo, validade, peso, composi¢cao/ingredientes, nome do técnico responsavel e numero do
registro, informagdes sobre precaugdo, marca, registro no M.S., M.A/SIF/DIPOA, conteudo, instru¢des de uso, infor-
magdes nutricionais, modo de preparo e armazenamento).

As fichas técnicas dos produtos deverdo ser apresentadas no original ou em cépia autenticada do produto em papel
timbrado emitida pelo fabricante, devidamente assinada pelo seu responsavel técnico. Ndao serao aceitos informes
técnicos obtidos por via eletrénica.

Os testes serdo realizados de forma a obter a comprovagao de que os produtos atendem as especificagdes técnicas
apresentadas, inclusive no que se refere ao atendimento as normas da NTA correspondente. Os parametros de
aceitabilidade e as hipdteses de desclassificagdo das amostras relativas a analise sensorial encontram-se descritos
no Manual de Andlise Sensorial, anexo 01 deste Termo.

Os itens 06, 07, 08, 09, 24 e 25 deverao ser transportados sob refrigeragao.

4.1. Garantia:

Os itens deverao ser substituidos em até cinco dias Uteis em caso de ndo atendimento ao objeto do pedido conforme
discriminado no item 1 ou em n&o atendimento aos requisitos da contratagao item 04.

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

O prazo de entrega dos produtos é de 10 dias corridos, contados a partir da data do recebimento da Autorizagéo de
Fornecimento expedida pela Secretaria de Compras e Licitagdes, no horario das 06:30 as 10:30 h em dias de
expediente normal.

O Municipio de Pederneiras ndo esta obrigado a adquirir a totalidade de cada item estabelecido no item 01 deste
Termo, ficando a seu exclusivo critério a definicdo da quantidade e do momento da aquisigao.

Ao recebimento dos produtos, aplica-se, no que couber, o Decreto Municipal n® 5.762/2025.

5.1. LOCAL DE ENTREGA:

Coordenadoria de Alimentagao Escolar

Av. Bernardino Flora Furlan, N-1225, Distrito Industrial Fuad Razuk, CEP 17284-610, Pederneiras/SP, fone
(14) 3252-3161 celular conta comercial (14) 99616-1349

Horario de recebimento das 06:30 as 10:30 h, em dias de expediente normal, exceto feriados e pontos facultativos
nacionais e municipais.

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Rua Benjamin Monteiro, O-146 — CENTRO CEP 17280-053

Whatsapp/Telefone (14)9 98142703 — Lais ou Jodo Pedro

Horério de recebimento das 07:00 as 16:00 horas

OBS.:
Os itens 06, 07, 08, 09, 24 e 25 deverao ser transportados sob refrigeragao.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas ajustadas e as normas da Lei
14.133 de 2021 e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial. As comunicagbes
entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade,
admitindo-se 0 uso de mensagem eletronica para esse fim. Aplicam-se, no que couber, o artigo 117 da Lei n°
14.133/2021 e o Decreto Municipal n® 5.762/2025. "Nos termos do Decreto n° 5.609/2025, que institui o sistema
Sei/Cidades no Municipio de Pederneiras, os requerimentos e outras comunicagdes formuladas por fornecedores
devem ser apresentadas através de processo geral, através do peticionamento eletrénico do sistema mencionado. O
cadastro no sistema pode ser realizado através do link https://cidades.sei.sp.gov.br/validar _cadastro/acesso?
cidade=pederneiras "

Fiscal da contratagdo: Marisa Fatima dos Passos Moreno
Fiscal da contratagao (secretaria de saude):Viviani Rego Vechi
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7. CRITERIOS DE MEDIGAO E DE PAGAMENTO

Os itens recebidos serdo verificados no ato da entrega de acordo com as especificagdes constantes no Termo de
Referéncia e na proposta podendo ser devolvidos imediatamente caso ndo atendam as especificagdes deste Termo,
devendo ser providenciada a reposi¢cdo em até 05 dias uteis, a contar da notificagdo da contratada as suas custas,
sem prejuizo da aplicagao das penalidades.

O pagamento sera efetuado no prazo de até 20 dias corridos que sera iniciado a partir da data de entrega dos
produtos constantes da respectiva Autorizagdo de Fornecimento, por meio de depdsito bancario em conta corrente da
contratada apds a apresentagao da nota fiscal/fatura devidamente atestada pelos servidores do setor solicitante.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR

O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de Licitagdo, na modalidade Pregéo, sob a
forma Eletronica, com adogéo de critério de julgamento pelo menor preco ou maior vantagem ao municipio.

9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO

O custo estimado total da contratagdo é de R$ 828.974,74 (oitocentos e vinte e oito mil, novecentos e setenta e
quatro reais e setenta e quatro centavos) conforme pesquisa realizada através das técnicas do artigo 23 § 1°
incisos Il e IV da Lei 14.133/2021, tendo como fonte o Sistema Banco de Pregos e pesquisas junto a 05 (cinco)
fornecedores do ramo, ja conhecidos e/ou contratados pelo Municipio e cuja qualidade dos produtos se conhece.

10. ADEQUAGAO ORGAMENTARIA

As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos: dotagdo Municipal /
Estadual / QSE / Federal de acordo com o saldo disponivel nas fichas:

Convénio Estado; Federal/PNAE; Municipal recursos préprios; QSE

002.013.002.000.000 DIRETORIA MEDIA E ALTA COMPLEXIDADE
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ANEXO 01 DO TERMO DE REFERENCIA

MANUAL DE ANALISE SENSORIAL
e

P——

PREFEITURA DA CIDADE DE
PEDERNEIRAS
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Prefeitura do Municipio de Pederneiras — PMP

Coordenadoria de Alimentacao Escolar - CEMPRA

PREFEITURA DA CIDADE DE
PEDERNEIRAS

Coordenadoria de Alimentacido Escolar-CEMPRA

“Prof. Francisco Ruiz Fernandes”
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COORDENACAO

Coordenadoria de Alimentacao Escolar - CEMPRA

Marisa Fatima dos Passos Moreno — Nutricionista

Ligia Mara Ceschin Colaciti — Nutricionista

ELABORACAO

Marisa Fatima dos Passos Moreno — Nutricionista CRN-3/SP 4361
Ligia Mara Ceschin Colaciti — Nutricionista CRN-3/SP 20109
José Miguel Garnica — Médico Veterinario CRMV/SP 2566
Daniela Cristina Bassi — Agente Administrativo

Jaqueline Franco dos Santos — Estagiaria de Nutricao
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Atualizado em 01/08/2024

“Anadlise Sensorial é uma disciplina cientifica usada para evocar,
medir, analisar e interpretar reacdes das caracteristicas dos
alimentos e materiais como sdo percebidas pelos sentidos da
visdo, olfato, gosto, tato e audicdo”.

(ABNT — NBR 12806, 1993)

Apresentacio

Trata-se de um registro, com informagdes técnicas sobre os procedimentos da Analise Sensorial
desenvolvida pelo Setor de Nutricdo Escolar - CEMPRA da Prefeitura do Municipio de Pederneiras.

A Analise Sensorial refere-se a técnicas de medidas, através da quantificacdo e interpretagdo das
caracteristicas dos alimentos, que sdo percebidas pelos sentidos humanos.

O ato de degustar envolve as sensagdes do individuo agugando todos os sentidos, que quando
despertados devem ser traduzidos com habilidade, na avaliagdo, para reproduzir resultados satisfatorios,
com termos e defini¢des adequadas.

E uma atividade repleta de sensagdes e percepcdes. Os degustadores lidam com todas as emogdes
que envolvem a alimentacdo, com estimulo a temperatura variadas, cores, aromas, sabores, texturas e
aparéncias.

Com este olhar, poderiamos encara-la, a primeira vista, como uma analise subjetiva, mas a analise

sensorial ¢ uma atividade técnica, norteada por procedimentos e métodos cientificos.
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Historico

Sabe-se que métodos de degustagdo, como forma de analise sensorial de alimentos, foram
aplicados na Europa, ha tempos atras com o objetivo de controlar a qualidade de cervejarias e destilarias.

Nos Estados Unidos, durante a 2* Guerra Mundial, surgiu a necessidade de se produzir alimentos
de qualidade e que ndo fossem rejeitados pelos soldados do exército diante da necessidade de estabelecer
os motivos pelos quais as tropas rejeitavam um grande volume de ragdo, embora estivessem perfeitamente
balanceadas. Para descobrir isso, foram realizadas entrevistas que, analisadas cuidadosamente, permitiram
concluir que a rejeicdo havia ocorrido em fungdo de uma deterioragdo, em maior ou menor grau, de
algumas ou de todas as caracteristicas ou atributos perceptiveis do alimento. Assim, foi possivel levantar
hipoteses para determinar as possiveis causas que produziram essa deterioracdo, observando-se todas as
fases da cadeia alimentar: a qualidade da matéria prima, o processo de producdo, distribuigdo,
armazenamento ¢ elaborac¢do do alimento.

A partir desta necessidade surgiram entio os métodos de aplicagdo da degustagdo, estabelecendo a
analise sensorial como base cientifica (MONTEIRO, 1984; CHAVES, 1998). Segundo este mesmo autor,
essa pratica chegou ao Brasil em 1954 no laboratério de degustacdo da secdo de Tecnologia do Instituto
Agronomo de Campinas/SP, para avaliar o cafeé.

O primeiro livro sobre a andlise sensorial como controle da qualidade em industrias alimenticias
foi escrito por Mufioz et al em 1992. Porém, os primeiros registros da analise sensorial sendo empregada
com a finalidade de controle de qualidade em industrias de alimentos datam da década de 40, mas
somente em 1980, esta area comegou a ter maior énfase quando o Institute of Food Technologists (IFT)
organizou seminarios sobre o tema. (MUNOZ, 1999).

A disciplina que permite investigar essas causas ¢ a Analise Sensorial, que inicialmente se baseava
na avaliagdo subjetiva das observagdes relacionadas a aparéncia, odor, textura/consisténcia e sabor do
alimento. Com o avango tecnoldgico, houve um desenvolvimento de técnicas e métodos sensoriais, para
acompanhar o processo de producao e distribuicdo dos alimentos, e assim, foi possivel realiza-la de forma
cientifica.

Considerando, ainda, o bindmio alimento-qualidade, a avaliagdo sensorial tem um papel
fundamental, uma vez que ¢ utilizada como instrumento chave na selecdo de produtos, na pesquisa e
desenvolvimento de novos produtos, na definicdo do padrdo de identidade e qualidade do alimento e, na
avaliagdo da aceitagdo pelo consumidor.

No Setor de Nutrigdo Escolar - CEMPRA da Prefeitura da cidade de Pederneiras, que atende a
alimentagdo escolar, a Analise Sensorial comegou a ser realizada em 2005, com o objetivo de avaliar a

qualidade sensorial do alimento e se 0 mesmo era apropriado a clientela atendida.
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Importancia da Sele¢do e do Treinamento dos Degustadores

A selegdo de pessoas para compor a equipe técnica de avaliacdo dos alimentos e degustacdo ¢ uma
etapa muito importante para o bom resultado da analise sensorial.

Com este foco foi formada uma equipe composta por nutricionistas, representante da vigilancia
sanitaria e outros profissionais.

Foram aplicados varios testes de sensibilidade com a finalidade de determinar o reconhecimento
dos gostos' basicos (doce, salgado, acido ou azedo e amargo).

Assim, os nutricionistas e demais profissionais foram submetidos, ainda, a outros testes, como os
discriminativos ou de diferenca, que t€ém como principio detectar a habilidade do provador em detectar as
diferencas e ordenar os atributos sensoriais, e testes descritivos ou analiticos que t€ém como objetivo
determinar a habilidade do degustador para descrever e avaliar a intensidade das caracteristicas sensoriais
dos alimentos, com o uso de uma terminologia adequada e ainda, quantificar as diferengas entre as

amostras.

' Gosto ¢ a sensa¢do percebida pelos 6rgios gustativos, quando estimulados por determinadas substincias
soluveis; o que diferencia do Sabor que resulta da combinag@o de sensagdes gustativas, olfativas e tateis
(ABNT, 1993).
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Fatores Importantes a Considerar na Equipe de Analise Sensorial

Cada degustador, no uso dos seus sentidos, ¢ a ferramenta analitica na avaliagdo sensorial.
Portanto, ele deve apresentar: adequada sensibilidade, senso critico, concentracao, habilidade de descrever
suas percepgdes sensoriais utilizando uma terminologia adequada, memoria sensorial, pois sdo
caracteristicas que influenciam diretamente a avaliagdo e/ou o julgamento do produto e, em dimensdo
maior como fatores: ambiente de trabalho, tempo, equipamento, entre outros.

E importante observar nos membros da equipe, também, o grau de interesse, disponibilidade,
objetividade, curiosidade intelectual e estabilidade.

Os provadores devem ter, ainda, apetite normal e boa satude, sendo dispensados quando gripados,
por exemplo; preferencialmente, ndo devem apresentar aparelhos ortodonticos e proteses dentdrias;
fumantes e ndo fumantes sdo pessoas igualmente titeis para compor a equipe, porém ¢ aconselhdvel ndo
fumar, ndo mascar chiclete e ndo tomar café, uma hora antes do teste.

Estudos indicam que a equipe de degustadores deve ser composta por um nimero de 3 a 16
pessoas, sendo que uma equipe pequena, composta por 4 a 6 pessoas, de alta sensibilidade e habilidade de
avaliagdo, ¢ preferivel a uma equipe grande, de menor sensibilidade (Moraes, 1990).

Outro ponto a ser enfatizado, ¢ a motivagdo do degustador, que deve ser mantida constantemente.
Uma das maiores fontes de motivagdo ¢ a de sentir que o seu trabalho ¢ 1til. Para tanto ¢ necessario que o
degustador tenha conhecimento dos resultados finais da avaliacdo ou julgamento do produto, ¢ esteja
ciente de que sua colaboragdo contribuiu para o alcance dos objetivos.

Apbs os testes, discussdes técnicas sdo altamente recomendadas, buscando-se a reprodutibilidade

de resultados e o0 consenso com a equipe.
Procedimentos Adotados pelo Setor de Nutricio Escolar - CEMPRA na Analise Sensorial

Uma equipe habilitada de degustadores, composta aleatoriamente por sete pessoas, é responsavel
pela Analise Sensorial no Setor de Nutri¢do Escolar. Este nimero de degustadores, por ser impar, favorece
o desempate, se for o caso, no julgamento do produto.

No CEMPRA, as amostras dos alimentos sdo analisadas tecnicamente e avaliadas sensorialmente.
Estas atividades sdo realizadas em diversas situagdes, como: no processo de licitagdo como critério
julgamento do produto sendo item de classificacdo da empresa, na pesquisa, defini¢do e desenvolvimento
de novos produtos e no controle e avaliagdo de qualidade.

As amostras encaminhadas ao CEMPRA para Avaliacdo Sensorial seguem um criterioso
protocolo, sdo preparadas por profissionais do Setor, e devidamente codificadas para evitar que o provador
ndo as identifique.

No preparo, sdo seguidas rigorosamente as instrugdes da receita ou da ficha técnica, para que nao

se alterem os atributos sensoriais caracteristicos do produto.
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As amostras sdo oferecidas aos degustadores adotando-se um procedimento padrio, ou seja, com a
mesma temperatura, apresentacdo, porcionamento ¢ tipo de utensilios, para ndo interferir ¢ manter a
imparcialidade no julgamento.

O horério dos testes, entre 9:00 ¢ 11:00 horas, ¢é estipulado por ser, na pratica, o mais adequado;
observa-se que na parte da manhé os degustadores estdo mais disponiveis e atentos.

Geralmente ¢ realizada uma unica sessdo de degustacdo ao dia, com nimero limitado de amostras,
para evitar a fadiga sensorial.

A equipe ¢ instruida a ndo se comunicar durante a realizag@o dos testes e, entre uma degustacéo e
outra, ¢ servida agua, a temperatura ambiente, para remog¢ao de sabores da boca.

Dependendo do caso, no inicio ou no fim da degustagdo, sdo fornecidas informagdes
complementares sobre o alimento, ou outros esclarecimentos necessarios, como os termos utilizados para
descrever as percepgdes sensoriais.

Apos a analise, os degustadores tomam conhecimento da avaliagdo e ou do julgamento global

do(s) alimento(s), através de uma ficha propria, que € assinada por eles.

Metodologia

A metodologia mais utilizada pelo CEMPRA, no processo de avaliacdo sensorial, ¢ o método
classificatorio, que corresponde a classificacdo quantitativa, através de notas, dos atributos sensoriais.

Sdo avaliados, conforme o tipo de alimento, os atributos: aparéncia, odor, sabor e
consisténcia/textura que sdo acompanhados de pardmetros descritos em conceitos (adjetivos) e notas
inteiras (escala de pontos), conforme as especificacdes a seguir:

Aparéncia e Sabor:
» Bom:7a9
» Regular:4a7

> Insatisfatorio: 1 a 3

Odor:

B«  Caracteristico: 7a 9

El@  Caracteristico pouco acentuado ou caracteristico muito acentuado: 4 a 6

<@ Naio caracteristico: 1 a 3

Nota: O odor ndo caracteristico corresponde ao odor “estranho”, ndo correspondente ao alimento em

questao.
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Consisténcia / Textura:
» Adequada: 7a9
» Moderadamente adequada: 4 a 6
» Inadequada: 1 a3

Na avaliagdo individual, é obtida uma avaliagdo combinada que corresponde ao conceito:
> Insatisfatorio: quando houver a presenca de um ou mais adjetivos: Insatisfatorio, Nao-
caracteristico, Inadequado.
» Satisfatério: quando houver predominancia dos adjetivos: Bom, Regular, Caracteristico pouco
acentuado, Caracteristico Acentuado, Adequado, Moderadamente adequado.
A nota composta corresponde a soma das notas atribuidas pelo provador as caracteristicas
analisadas.
Na avaliagdo global, que resume as avalia¢des individuais dos degustadores, a amostra que obtiver
o resultado "insatisfatorio", pela maioria dos provadores, ¢ independentemente da pontuagdo obtida, €
reprovada na Avaliagdo Sensorial. No processo licitatorio, isto significa que o alimento ndo sera adquirido

para compor os cardapios do Programa de Alimentagao (v. Apéndice).

Importincia dos atributos sensoriais na aceitacio dos alimentos

Na analise sensorial, que ¢ originaria da palavra “semsus” que significa “sentido”, os
degustadores se utilizam da complexa interacdo dos 6rgdos dos sentidos para avaliar as caracteristicas
sensoriais ¢ a aceitacdo dos alimentos.

Os atributos sensoriais que envolvem os 6rgaos do sentido sdo:

1. Aparéncia:

E conhecida como um dos quesitos mais marcantes, uma vez que o impacto visual, atribuido
geralmente pela cor, exerce uma grande influéncia na avalia¢do global do alimento.

E fato que muitas vezes, os produtos sdo prejudicados pela aparéncia, que pode estar diretamente
relacionada com a qualidade; popularmente, um ovo de casca escura é considerado de valor nutritivo
superior se comparado ao de casca branca, o que ndo ¢ verdade.

O atributo cor tem influéncia, também, do grau de maturago, deterioragado e identifica o alimento;
qualquer alteracdo dessas caracteristicas pode prejudicar a avalia¢do global do produto.

Em um estudo classico de Hall (1958) com sorvetes, servidos aos consumidores na cor branca, ou
seja, ndo coloridos, poucos conseguiram identificar os sabores corretos (Monteiro, 1984).

O provador, ao degustar, ativa sua memoria sensorial ¢ espera uma determinada forma, tamanho e

cor para cada tipo de cada alimento; qualquer desvio deste padrao interfere no processo de avaliacédo.
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Em sintese, a verdade € que a primeira avaliagdo do alimento ¢ feita com os olhos, ou seja, pela
aparéncia, cor, forma, tamanho, brilho, caracteristicas da superficie, constituindo o primeiro critério de

aprovacao do produto.

2. Odor e Aroma:
Na linguagem comum, odor e aroma sdo confundidos e usados como sinonimos. Assim, ¢é

importante conceitua-los:
Odor ¢é a sensagdo produzida ao se estimular o sentido do olfato, quando certas substancias

volateis sdo aspiradas (ABNT, NBR12806; 1993, Modesta, 1991).

Aroma € o odor do alimento que permite a estimulacdo do sentido do olfato (ABNT, NBR12806;
1993, Modesta, 1991).

O sentido do olfato ¢ muito sensivel e complexo; a intensidade do odor ¢ maior quando se inspira
pelas duas narinas e rapidamente.

A temperatura da amostra também estd relacionada com a intensidade do odor, pela pressdao
parcial exercida pelas substancias volateis, portanto, deve ser adequada.

Um provador treinado pode distinguir cerca de quatro mil odores diferentes, em vinte niveis de
intensidade, o que demonstra nosso alto poder de discriminagdo (Modesta, 1991).

Em contrapartida, o olfato estd sujeito a interferéncia de muitas varidveis tais como fadiga e
adaptacao.

O odor ¢, indiscutivelmente, um dos indicadores de avaliacdo da qualidade sanitaria do alimento, e

tem influéncia direta na aceita¢do ou recusa do mesmo.

3. Sabor:

E o atributo de um material, alimento ou ndo, estimulado pelos 6rgios sensoriais e que engloba as
sensacdes olfativas, nasais e bucais. Ou seja, o sabor € uma sensacdo mista, porém unitaria, que inclui
sensacdes de gosto (doce, amargo, acido, salgado), olfativas (frutoso, floral, etc.), e bucais (quente, frio,
metalico, pungente, dor, e outras). O estimulo da pimenta, que penetra tanto na boca como no nariz,
exemplifica a sensagdo da dor descrita como uma sensagao “quente” ou picante (Ferreira, 2002, Silva,
2004).

Podemos afirmar que os 6rgdos do gosto e do olfato sdo ativados por meios quimicos, uma vez
que quando respondem aos estimulos externos, transmitem informagdes ao cérebro para serem
codificadas; enquanto que os 6rgaos da visdo e da audicdo sdo ativados por meio fisicos.

Assim, o degustador, através da utilizagdo dos sentidos €, até o momento, o melhor instrumento

para a avaliacdo sensorial.
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Quando ingerimos o alimento, ha um estimulo dos receptores gustativos, localizado nas papilas
gustativas da lingua, que ¢ o principal 6rgdo do sentido para avaliar o sabor.

Existem quatro gostos basicos, percebidos pelas papilas gustativas: doce, acido ou azedo, o
salgado ¢ o amargo, considerados tradicionais, € 0 umami (delicioso, saboroso) descoberto desde 2000 ¢

considerado o quinto gosto basico do paladar humano.

"9

m - @

Doce Azedo Salgado Amargo Umami

Os cinco sabores bésicos percebidos pelas papilas gustativas. Ilustracdo: Peter Hermes Furian / Shutterstock.com

Alguns autores acrescentam, ainda, o gosto adstringente que descreve a sensacdo complexa
resultante da contragdo da mucosa da boca (p.ex: a sensagao produzida pelo tanino do caqui ou da banana
verde) e o metdlico.

Para cada gosto podem ser distinguidos entre 20 e 30 niveis de intensidade (Monteiro, 1984).

4. Consisténcia/Textura

Textura € um atributo fisico, perceptivel pelos receptores mecanicos, tateis e eventualmente pelos
receptores visuais e auditivos. E avaliada pela reagio do alimento a pressdo para sua deformagio
(propriedade reologica); engloba, também, as propriedades estruturais (geométricas e de superficie);
propriedades residuais (sensac¢des produzidas na boca) e o som, ou seja, certos alimentos produzem sons
quando mastigados, e assim, associamos determinados sons a textura.

A Consisténcia é uma caracteristica de avaliacdo da textura, que pode ser empregada para definir o
“corpo” de uma bebida como também pode ser identificada pelo seu aspecto visual (ABNT, NBR12806;
1993, Modesta, 1991).

Outra caracteristica da textura ¢ a propriedade residual relacionada com a presenga, liberacdo e
absorcdo da gordura ou 6leo e da umidade.

A medida que nossos habitos alimentares vdo sendo formados, aprendemos a associar certas

estruturas dos alimentos a sua qualidade (Ferreira, 2002).
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Portanto, biscoitos devem ser quebradigos e frageis; as carnes devem ser macias e mastigaveis e
suas fibras ndo devem ser aglutinadas, bem como associamos sua qualidade sensorial as suas propriedades
geométricas (p.ex: fibroso, granuloso, etc).

Pesquisas indicam ainda que a textura é uma caracteristica mais perceptivel em alguns alimentos
do que em outros; ha alimentos em que esta caracteristica ¢ critica, como o efeito crocante da batata
“chips”, e outros, nos quais este atributo ¢ importante mas ndo dominante (a dureza de muitas frutas e
vegetais) e, em alguns, sua contribui¢do € negligenciavel (p.ex., nas sopas) — Bourne1982 (apud Modesta,
1991).

Em sintese, segundo Dutcosky (1996) (apud Ferreira, 2002), os atributos avaliados para definir o
perfil de textura, podem ser divididos em: caracteristicas mecanicas, caracteristicas geométricas e

caracteristicas residuais (p.ex., teor de umidade e de gordura).

Inter-relagdo dos sentidos humanos

Ao se colocar um alimento ou bebida na boca, as sensagdes sao multiplas. Os tecidos da boca,
garganta e cavidade nasal s@o enervados e estdo inter-relacionados.

A sensibilidade cutanea da boca reage a textura, ao formigamento e a adstringéncia, bem como a
sensa¢do de quente e frio, e o sentido do gosto obviamente esta envolvido. Contudo, a olfagdo aliada a

sensacao do gosto contribui para dar o sabor.
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Interacao dos sentidos
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Temperatura
Picante

Fonte: Noronha, J.F., 2003.
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Coordenadoria de Alimentaciao Escolar-CEMPRA

“Prof. Francisco Ruiz Fernandes”

O Setor de Nutricdo Escolar tem um papel muito importante, uma vez que é neste local que se
realiza a avaliacdo técnica e sensorial dos alimentos, fundamental nos processos de aquisigdo,
homologagdo, defini¢do, pesquisa e desenvolvimento de novos produtos e no controle de qualidade.

Neste espaco, sdo preparadas as amostras para avaliacdo técnico-culinaria e sensorial.

Sédo realizadas analises visuais das embalagens, com afericdo do peso e/ou volume das amostras, ¢
analises de rotulagem.

Além das atividades técnico-culindrias e sensoriais, ressaltamos a importancia da realizacdo de
treinamento para reciclagem e sele¢do dos degustadores a fim de aprimorar suas habilidades, sensibilidade
e memoria sensorial, pois a qualidade sensorial ndo ¢ uma caracteristica propria do alimento como sdo
suas propriedades quimicas, fisicas e nutricionais; mas o resultado da interagdo entre o alimento e o

individuo que o consome.
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Terminologia relativa as propriedades sensoriais
Odor Aparéncia/Cor Sabor Textura/Consisténcia
Adocicado/Meloso Artificial Acido/Azedo/ Arenoso
Acidificado ) .
Citrico Brilhante/Vigoso/ Aspero/Rugoso/Crespo/Desigual/
Luminoso Acucarado/Melado/ Irregular
Enjoativo Adogado .
Claro Aveludado/Macio/Sedoso
Fermentado/Curtido Adstringente (ex.: caqui e banana Celulose (ex: gomos de laranja)
Escuro verde)
Floral
. C /E /
Efervescente/ Doce/Dulcificado/ reg1 OSOrESpesso
. onsistente
Fresco Carbonatado Glicosado
) Elastico (ex: maria-mole)/Flexivel/
Frutado/Mofado/ Forte/Fortalecido/ Fermentado Dobradigo
Bolorento/ Embolorado Encorpado
Gorduroso/Oleoso/ Encorpado/Espesso/
Putrido/Podre/ Fraco/Fragil Engordurado/ Denso/Unido/
Malcheiroso/ Apodrecido Gordurento Homogeénea
Liso
Inodoro/ Néo tem odor/ Neutro Insipido (ndo tem sabor)/ Ensosso Farinhento/ Farinhoso/
Opaco/Fosco/Turvo Enfarinhado
Satisfatorio Metalico ] .
Grosseiro Fibroso (ex: palmito e manga)
Caracteristico Pungente (ex: vinagre e . e .
Satisfatorio mostarda)/Agucado/ Firme/Sélido/Uniforme
Aceitavel Penetrante . .
, . Fina/Lisa
Tipico
Proprio Rangoso(desagradavel) Crocante
Amarelo palha
Rangoso Refrescante Flocoso/Flocado
Tipico de Residual/Residuério Granuloso/Grumoso
Natural de Salgado/Salgo Liquida/Diluida
, . . Macia/Mole/Tenro/
Especifico de Umami (ex: 'gl'utarnato Fluido/Flacido
monoss6dico)
Gosto Adocicad Oleoso/Gorduroso/
ocicado Engordurado/Ensebado
Desgosto
Levemente adocicado Pastosa/Substancioso
Levemente 4cido Pegajoso/Aderente/
Grudento/Gelatinoso/Glutinoso
Levemente salgado
Quebradico/Esfarela/
Saboroso Esmigalha/Desmancha
Dissaboroso (desgostoso) Ralo/Inconsistente/Fino
Delicioso Suculento/Sucoso/Sumoso/
Sustancioso
Sabor Agradével Suave/Ameno/Harmonioso
Gostoso Untoso/Oleoso/Manteigoso/Untavel
Aguado Viscoso/Aderente
Demasiado Soluvel
Pouca/Facil Solubilidade
Picante
Caracteristicas mecanicas: dureza,
coesividade, fraturabilidade e
mastigabilidade
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Inter-relacao dos Atributos Sensoriais:

4 Aparéncia: cor, textura visual, tamanho e forma (dimensdes geométricas).

5 Aroma: sensagdes olfativas (vanila, frutoso, floral e outros) e sensagdes nasais (pungente refrescante e

outros).

6 Sabor: sensagdes olfativas, sensagoes de gosto (doce, amargo, doce, salgado e outros) e sensacdes

bucais (quente, adstringente e metalico).

7 Textura: propriedades mecanicas (dureza, elasticidade, viscosidade e outros); propriedades
geométricas (fibroso, arenoso, granuloso e etc.) e propriedades residuais relacionadas com a absor¢ao

de gordura/dleo e agua.

7.2  Dureza: definida como a for¢a necessaria para se obter uma deformacgao. For¢a necessaria
para comprimir uma substancia entre os dentes molares (para solidos) ou entre a lingua e o

palato (para semi-solidos). Termos sensoriais relacionados: mole, firme, duro.

7.3  Coesividade: forca das liga¢des internas que ddo corpo ao produto. Grau com o qual uma

substancia ¢ comprimida entre os dentes antes de se romper.

7.4 Adesividade: o trabalho necessario para vencer as forcas de atragdo entre alimento e a
superficie de outros materiais com os quais o alimento entra em contato (ex: dente, palato,
lingua, etc). Sensorialmente pode ser definida como a forca requerida para remover o

material que adere a boca durante o processo normal de comer.

7.5 Fraturabilidade: forca pela qual o material fratura. E relacionada com os parametros
primarios de dureza e coesividade. Nos materiais fraturaveis, a coesividade ¢ baixa e a
dureza varia de alta a baixa. Sensorialmente, ¢ a for¢a necessaria para esmigalhar, rachar ou

quebrar em pedagos um alimento.

7.6 Mastigabilidade: energia necessaria para mastigar um alimento solido até um estado em
que possa ser engolido. A mastigabilidade ¢ o produto dos pardmetros primarios dureza x

coesividade x elasticidade. Sensorialmente € o tempo requerido para mastigar uma amostra,
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a uma velocidade constante de aplicagdo de forca com os maxilares, para reduzi-lo a

consisténcia adequada para degluticao.
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ANEXO 02

Processo Administrativo SEI n2 3536703.415.00018359/2026-69
Modalidade: PREGAO ELETRONICO N° 79/2026

MODELO DE PROPOSTA

Apresentamos nossa proposta para o objeto da licitagdo em epigrafe, acatando todas as estipula¢gdes consignadas
no respectivo Edital e seus anexos.

Objeto: Registro de precos para a selegdo de propostas mais vantajosas para eventual e futura aquisicdo de géneros
alimenticios, pelo regime de menor preco por item, conforme especificagGes e quantidades estabelecidas no Termo

de Referéncia deste Edital e seus anexos.

IDENTIFICACAO DO PROPONENTE:

Razado Social
CNPJ / LLE.
Enderegco Completo

Telefone / E-mail

Item | Qtde Un. Especifica¢Oes Marca VIr. Unit VIr. Total
01
02

Nome, nacionalidade, estado civil, profissdo, RG, CPF,

Qualificagdo do preposto durante a vigéncia do ajuste: .
domicilio e cargo na empresa.

CONDIGOES GERAIS
A proponente declara conhecer os termos do instrumento convocatério que rege a presente licitagdo.

LOCAL E PRAZO DE ENTREGA: O local e prazo de entrega do item estdo de acordo com as especificagdes contidas no
Termo de Referéncia do edital.

Validade da proposta: (minimo 60 dias).
De acordo com o especificado no Termo de Referéncia do Edital do pregdo em epigrafe.
Obs.: No prego cotado ja estdo incluidas eventuais vantagens e/ou abatimentos, impostos, taxas e encargos sociais,

obrigacdes trabalhistas, previdencidrias, fiscais e comerciais, assim como despesas com transportes e outras
quaisquer que incidam sobre a contratagdo.

Nome/Raz3do Social
Nome do responsavel/procurador
Profissdo/Cargo do responsével/procurador
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ANEXO 03

Processo Administrativo SEI n2 3536703.415.00018359/2026-69
Modalidade: PREGAO ELETRONICO N° 79/2026

DECLARACAO

(Razdo Social da Empresa), estabelecida na ............ (enderego completo) .......... , inscrita no CNPJ sob n. ................ ,
neste ato representada pelo seu (representante/sécio/procurador), no uso de suas atribuicdes legais, vem
DECLARAR, sob as penas da Lei, para fins de participagdo no processo licitatério em pauta, que:

CUMPRE plenamente os requisitos de habilitacdo exigidos no Edital do Pregdo Eletronico em epigrafe e seus anexos,
estando ciente de todos os seus termos.

INEXISTE qualquer fato impeditivo a sua participagdo na licitagdo citada, que ndo foi declarada inidénea pela
Administragdo Publica de qualquer esfera, e que se compromete a comunicar a ocorréncia de fatos supervenientes;

ESTA EM SITUACAO REGULAR perante o Ministério do Trabalho, no que se refere a observancia do disposto no
inciso XXXIII, do Artigo 72 da Constituigdo Federal, e, para fins do disposto no inciso VI do Artigo 68 da Lei n? 14.133,
de 12 de abril de 2021, que ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo
emprega menor de dezesseis anos, salvo na condigao de aprendiz, a partir de quatorze anos;

Em caso de eventual contratagio com a Municipalidade, ESTA APTA a emitir Nota Fiscal Eletrdnica (NF-e),

NAO POSSUI EM SEU QUADRO DE PESSOAL na qualidade de sécio, diretor, gerente, administrador ou funcionario,
servidores publicos municipais da Prefeitura de Pederneiras/SP.

CUMPRE as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social,
previstas em lei e em outras normas especificas.

SUAS PROPOSTAS ECONOMICAS COMPREENDEM a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes
coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

Por ser verdade assina a presente.
, de de 2026.

Nome/Raz3o Social
Nome do responsavel/procurador
Profissdo/Cargo do responsavel/procurador
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ANEXO 04

Processo Administrativo SEI n2 3536703.415.00018359/2026-69
Modalidade: PREGAO ELETRONICO N° 79/2026

DECLARACAO
(Razdo Social da Empresa), estabelecida na ............ (endereco completo) .......... , inscrita no CNPJ sob
o TP , neste ato representada pelo seu (representante/sécio/procurador), no uso de suas atribuicdes

legais,vem:

DECLARAR, para fins de participa¢do no processo licitatério em pauta, sob as penas da Lei, que é microempresa ou
empresa de pequeno porte, nos termos do enquadramento previsto na Lei Complementar n? 123, de 14 de
dezembro de 2006, cujos termos declaro conhecer na integra, estando apta, portanto, a exercer o direito de
preferéncia como critério de desempate neste procedimento licitatdrio, realizado pelo Municipio de Pederneiras/SP
€;

DECLARAR, ainda, que no ano-calenddrio de realiza¢do desta licitacdo, ainda ndo celebramos contratos com a
Administracdo Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de
enguadramento como empresa de pequeno porte.

Nome/ Razdo Social
Nome do responsavel/procurador
Profissdo/Cargo do responsavel/procurador
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ANEXO 05

Processo Administrativo SEI n2 3536703.415.00018359/2026-69
Modalidade: PREGAO ELETRONICO N° 79/2026

MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

Aos[.]de[.]de[.], o MUNICIPIO DE PEDERNEIRAS/SP, com sede a Rua Siqueira Campos, S-64, Centro, neste ato
representada por sua Prefeita Municipal, IVANA MARIA BERTOLINI CAMARINHA, portadora da carteira de
identidade n2. [ . ] e inscrito no CPF/MF sob o n2. [ . ], em face da classificacdo das propostas de precos no Pregdo
Eletronico para formacdo da Ata de Registro de Pregos, tendo como fundamento a Ata de julgamento e classificacdo
das propostas de precos, RESOLVE registrar os pregos para execugao de fornecimentos constantes no referido Edital,
que passam a fazer parte desta Ata de Registro de Pregos, tendo sido a empresa [ . ], CNPJ/MF [ . ], neste ato
representada pelo Sr [ . ], inscrito no CPF sob n2 [ . ], tendo sido os referidos precos oferecidos pelas empresas
constantes no processo, cujas propostas foram classificadas em primeiro lugar, observadas as condigdes enunciadas
nas clausulas que se seguem.

Este instrumento guarda inteira conformidade com os termos do Pregdo Eletrénico em epigrafe e seus Anexos,
Processo Administrativo SEI n2 3536703.415.00018359/2026-69, do qual é parte integrante e complementar,
vinculando-se, ainda, a proposta do Fornecedor Registrado.

1-DO OBJETO

| - O objeto da presente competicdo é o registro de precos para a sele¢do de propostas mais vantajosas para
eventual e futura aquisicao de géneros alimenticios, pelo regime de menor prego por item, conforme especificacdes
e quantidades estabelecidas no Termo de Referéncia do Edital e seus anexos.

Il - O contratado se obriga a fornecer os itens abaixo relacionados, conforme especificagdes constantes no Edital e
Termo de Referéncia da licitacdo supracitada que integram este termo, independentemente de transcricdo, para
todos os fins e efeitos legais.

Item Qtde Un. Descrigao Marca VIr. Unit.

2 - DA VALIDADE DO REGISTRO DE PRECOS

| - A presente Ata tera validade por 12 (doze) meses, contados a partir de sua assinatura, admitida a sua
prorrogacao por igual periodo, desde que comprovado que o prego e as condi¢des permanecem mais vantajosas
para a Administragao, preservando-se os quantitativos totais previstos neste instrumento, proporcionalmente ao
periodo da sua prorrogagao.

Il - A partir da vigéncia da Ata de Registro de Pregos, o licitante se obriga a cumprir legalmente todas as condi¢ées
estabelecidas, sujeitando-se, inclusive, as penalidades pelo descumprimento de qualquer de suas Clausulas.

Il - Os quantitativos previstos no Termo de Referéncia sdo estimativas para o periodo de validade da Ata de Registro
de Pregos, reservando-se a Administragdo o direito de adquirir o quantitativo que julgar necessario, podendo ser
parcial, integral ou mesmo abster-se de adquiri-lo.

3 - DAS CONDICOES DE FORNECIMENTO

| - As empresas detentoras dos pregos registrados poderdo ser convidadas a firmar contrata¢des de fornecimento,
observadas as condigGes fixadas neste instrumento e seus Anexos e na legislagdo pertinente.

Il - As aquisi¢Ges dos produtos registrados neste instrumento serdao efetuadas através Autorizagdo de Fornecimento
(AF), emitida pelo Contratante, contendo o nimero da Ata, o nome da empresa, o objeto, a especificagdo, o
endereco e a data de entrega.

Il - Em cada fornecimento/prestacdo de servigos, o prazo de entrega do objeto serd o constante do edital, e serd
contado a partir do envio da Autoriza¢do de Fornecimento.

4 - DAS OBRIGAGOES DO FORNECEDOR

| - A empresa se obrigard em um prazo maximo de 02 (dois) dias Uteis a solucionar quaisquer problemas com os
itens adquiridos, inclusive com reposicdo dos mesmos se porventura nao estiverem atendendo as finalidades
propostas, desde que a reclamacgao esteja devidamente documentada pela unidade e descartado o uso inadequado;
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Il - S3o obrigagdes do fornecedor, além das demais previstas nesta Ata e no Edital:

a) Executar o fornecimento dentro dos padrdes estabelecidos pelo Contratante, de acordo com o especificado nesta
Ata e nos Anexos, que fazem parte deste instrumento, responsabilizando-se por eventuais prejuizos decorrentes do
descumprimento de qualquer Clausula ou condi¢do aqui estabelecida;

b) Prestar os esclarecimentos que forem solicitados pelo Orgdo, cujas reclamacdes se obriga a atender
prontamente, bem como dar ciéncia ao Contratante, imediatamente e por escrito, de qualquer anormalidade que
verificar quando da execuc¢do da Ata;

c) Dispor-se a toda e qualquer fiscalizagdo do Contratante, no tocante ao fornecimento do produto, assim como ao
cumprimento das obrigagbes previstas nesta Ata;

d) Prover todos os meios necessarios a garantia da plena operacionalidade do fornecimento, inclusive considerados
os casos de greve ou paralisacdo de qualquer natureza;

e) A falta de quaisquer dos produtos cujo fornecimento incumbe ao detentor do prego registrado ndo podera ser
alegada como motivo de forga maior para o atraso, ma execugdo ou inexecug¢do dos servigos objeto desta Ata e ndo
a eximira das penalidades a que estd sujeita pelo ndo cumprimento dos prazos e demais condi¢Ges estabelecidas;

f) Comunicar imediatamente ao Contratante qualquer alteracdo ocorrida no endereco, conta bancaria e outros
julgdveis necessarios para recebimento de correspondéncia;

g) Respeitar e fazer cumprir a legislacdo de seguranca e saude no trabalho, previstas nas normas regulamentadoras
pertinentes;

h) Fiscalizar o perfeito cumprimento do fornecimento a que se obrigou, cabendo-lhe, integralmente, os 6nus
decorrentes. Tal fiscalizacdo dar-se-a independentemente da que sera exercida pelo Contratante;

i) Indenizar terceiros e/ou ao Orgdo, mesmo em caso de auséncia ou omissdo de fiscalizacdo de sua parte, por
quaisquer danos ou prejuizos causados, devendo o fornecedor adotar todas as medidas preventivas, com fiel
observancia as exigéncias das autoridades competentes e as disposi¢Ges legais vigentes;

j) Substituir em qualquer tempo e sem qualquer 6nus ao Orgdo toda ou parte da remessa devolvida pela mesma, no
prazo de 05 (cinco) dias Uteis, caso constatadas divergéncias nas especificagdes.

5 - DAS RESPONSABILIDADES DO FORNECEDOR

| - Sdo responsabilidades do Fornecedor Contratado:

a) Todo e qualquer dano que causar ao Orgdo, ou a terceiros, ainda que culposo, praticado por seus prepostos,
empregados ou mandatario, ndo excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou acompanhamento
pelo Contratante;

b) Toda e qualquer tipo de autuagdo ou a¢do que venha a sofrer em decorréncia do fornecimento em questdo, bem
como pelos contratos de trabalho de seus empregados, mesmo nos casos que envolvam eventuais decisGes
judiciais, eximindo ao Orgdo/Entidade de qualquer solidariedade ou responsabilidade;

c) Toda e quaisquer multas, indenizagGes ou despesas impostas ao Contratante por autoridade competente, em
decorréncia do descumprimento de lei ou de regulamento a ser observado na execu¢do da ata, desde que devidas e
pagas, as quais serdo reembolsadas ao Orgdo/Entidades, que ficard, de pleno direito, autorizada a descontar, de
qualquer pagamento devido ao fornecedor, o valor correspondente.

d) O Fornecedor autoriza ao Orgdo/Entidade, a descontar o valor correspondente aos referidos danos ou prejuizos
diretamente das faturas pertinentes aos pagamentos que lhe forem devidos, independentemente de qualquer
procedimento judicial ou extrajudicial, assegurada a prévia defesa.

6 - DAS OBRIGAGOES DA GERENCIADORA

| - O Contratante obriga-se a:

a) Notificar o fornecedor de qualquer irregularidade encontrada no fornecimento dos produtos;

b) Efetuar os pagamentos devidos nas condi¢Ges estabelecidas nesta ata.

Il - Cabera ao Contratante promover ampla pesquisa de mercado, de forma a comprovar que os pregos registrados
permanecem compativeis com os praticados no mercado.

7 - DO PAGAMENTO

| - O Municipio de Pederneiras efetuard os pagamentos dentro do prazo estabelecido no Termo de Referéncia, que
serd iniciado a partir da data da entrega efetiva de todos os produtos constantes da respectiva Autorizagdo de
Fornecimento, por meio de depdsito em conta-corrente da Contratada, apds a apresentacdo da nota fiscal/fatura
devidamente atestada pelos servidores do setor solicitante.

Il - N3o serdo pagas faturas que contenham rasuras ou apresentem descricdo de materiais em desacordo com a
autorizacdo emitida pelo departamento solicitante, com o edital, com o contrato e com a proposta do licitante. As
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notas fiscais que apresentarem incorreges serdao devolvidas a Contratada e seu vencimento ocorrera em igual
prazo ao do original, apds a data de sua reapresentagdo valida.

lll - Quando da emissdo das correspondentes notas fiscais ou faturas, deverdao ser observadas as regras contidas
na Instrucdo Normativa RFB n2 1.234/2012, alterada pela Instru¢io Normativa RFB n2 2.145, de 26 de junho de
2023 e no Decreto Municipal n2 5.328/2023, inclusive quanto ao correto destaque do valor do imposto de renda
a ser retido.

a) Pessoas juridicas imunes, isentas ou optantes pelo SIMPLES NACIONAL/MEI, ndo estdo sujeitas a retencio de
imposto de renda. Para isso, deverao comprovar com declaragao tal condigao.

IV - Ndo havera antecipacdo de pagamento para a execucdo do objeto deste ajuste, para efeito do artigo 145, da Lei
n2 14,133/2021.

V - Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha concorrido, de alguma forma,
para tanto, fica convencionado que a taxa de compensagao financeira devida pelo Contratante, entre a data do
vencimento e o efetivo adimplemento da parcela, é calculada mediante a aplicagdo da seguinte formula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga.

I = indice de compensacéo financeira = 0,00016438, assim apurado:

= (TX) | = (6/100) | =0,00016438
N 365 TX = Percentual da taxa anual = 6%.

8 - DAS PENALIDADES

| - As penalidades e san¢des encontram-se previstas em Capitulo préprio do edital de Pregdo Eletronico em epigrafe.

9 - DO REAJUSTE DE PRECOS

| - O realinhamento de precos dos itens descritos na ata de registro de pregos obedecerd ao disposto em norma
municipal prépria.

Il - Na hipdtese de prorrogacdo do vinculo, que ultrapasse o limite de 12 (doze) meses, o presente instrumento
podera ser reajustado com base no indice IPC da FIPE ou outro que o vier a substituir.

10 - DO CANCELAMENTO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

I. A presente Ata de Registro de Pregos podera ser cancelada de pleno direito:

1.1) Pela Administragdo, quando:

a) A(s) detentora(s) ndo cumprir(em) as obrigacGes constantes desta Ata de Registro de Precos;

b) A(s) detentora(s) ndo retirar(em) qualquer Ordem de Fornecimento, no prazo estabelecido, e a Administragdo
nao aceitar sua justificativa;

c) A(s) detentora(s) der(em) causa a rescisdo administrativa de contrato decorrente de registro de pregos, a critério
da Administragao;

d) Em qualquer das hipdteses de inexecucdo total ou parcial de contrato decorrente de registro de precos, se assim
for decidido pela Administragdo;

e) Os pregos registrados se apresentarem superiores aos praticados no mercado e ocorrer as hipdteses previstas
nos itens IX a Xlll, 8, desta Ata.

f) Por razGes de interesse publico devidamente demonstradas e justificadas pela Administragdo.

Il - A comunicagdo do cancelamento do preco registrado, nos casos previstos neste item, sera feita pessoalmente ou
por correspondéncia com aviso de recebimento, juntando se o comprovante ao processo de administracdo da
presente Ata de Registro de Precos;

Il - No caso de ser ignorado, incerto ou inacessivel o endereco da detentora, a comunica¢do serd feita por
publicagdo no 6rgdo encarregado das publicagdes oficiais do Municipio, considerando se cancelado o prego
registrado a partir da publicagdo.

IV - Pelas detentoras, quando, mediante solicitacdo por escrito, comprovarem estar impossibilitadas de cumprir as
exigéncias desta Ata de Registro de Precos, ou, a juizo da Administracdo, quando comprovada a ocorréncia de
qualquer das hipdteses previstas no art. 137, incisos V, VI, VII, VIl da Lei n2 14.133/21.

V - A solicitagdo das detentoras para cancelamento dos precos registrados devera ser formulada com a
antecedéncia de 30 (trinta) dias, facultada a Administragdo a aplicagdo das penalidades, caso ndo aceitas as razoes
do pedido.
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VI - A Ata de Registro de Precgos serd, ainda, cancelada em caso de forga maior, caso fortuito ou fato do principe ou
em decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculdveis, que inviabilizem a execugdo da
ata ou do contrato dela decorrente, tal como pactuado.

VII - O detentor da ata devera apresentar requerimento perante o 6rgdo ou a entidade publica gerenciador, durante
a vigéncia da ata de registro de precos ou do contrato dela decorrente, acompanhado de prova inequivoca da
variagdo de precos dos bens ou servigos registrados e de descricdo dos fatos suficiente para a apuragao da causa do
desequilibrio econdmico-financeiro.

VIIl - A Ata de Registro de Precos também sera cancelada se houver, apds a data da apresentagdo da proposta,
criacdo, alteracdo ou extingdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou a superveniéncia de disposicGes legais,
com comprovada repercussao sobre os pregos registrados.

IX - A Administragdo informara o resultado a analise do pedido de cancelamento da Ata de Registro de Pregos no
prazo de até 05 (cinco) dias corridos, contado do protocolo do pedido.

X - De posse do pedido de cancelamento da Ata de Registro de Pregos, o érgao gerenciador, no prazo definido na ata
de registro de precos:

a) fara ampla pesquisa de mercado, para constatar a ocorréncia dos fatores que afetaram a politica os precos
registrados; e

b) consultara os demais fornecedores pela ordem de classificacdo, se aceitardo assumir a ata de registro de pregos
pelas condigGes iniciais.

XI - Se os fornecedores remanescentes aceitarem as condigdes iniciais, o 6rgdo gerenciador informara o detentor da
ata, que podera decidir manter o vinculo ou pedir a sua liberacgao.

XIl - Para efeitos do paragrafo anterior, na hipétese de o detentor da ata pedir a liberacdo, o drgdo gerenciador
convocara os fornecedores remanescentes para celebrarem a nova ata de registro de precos.

Xlll - Se os fornecedores ndo aceitarem assumir a ata de registro de precos nas condigdes iniciais, o 6rgao
gerenciador, apds a pesquisa de mercado, decidird pelo cancelamento da Ata de Registro de Pregos, comunicando o
seu detentor no prazo 05 dias Uteis.

XIV - A Ata de Registro de Precos podera ser cancelada em decorréncia de eventual redugdo dos pregos praticados
no mercado dos bens registrados, cabendo ao 6rgdo gerenciador promover as negociagées junto aos fornecedores.

11 - DA FISCALIZAGAO E DO RECEBIMENTO DO OBJETO

| - O Contratante procedera a fiscalizagdo da execugdo da Ata de Registro de Precgos, através de sua respectiva
secretaria requisitante.

Il - O responsavel técnico da Contratada tera plenos poderes para discutir problemas relativos aos produtos.

Il - O representante do Contratante anotara em registro proprio, todas as ocorréncias relacionadas com a execuc¢ado
dos servigos, determinando o que for necessario a regularizagdo das ocorréncias observadas.

IV - As decisOGes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do funcionario do Contratante deverdo ser
solicitadas a seus superiores, em tempo habil, para a ado¢do de medidas convenientes.

V - O objeto sera recebido:

a) Provisoriamente, de forma sumaria, pelo responsdvel por seu acompanhamento e fiscalizagdo, com verificagdo
posterior da conformidade do material com as exigéncias contratuais;

b) Definitivamente, por servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, mediante termo detalhado
que comprove o atendimento das exigéncias contratuais.

VI - O objeto do contrato podera ser rejeitado, no todo ou em parte, quando estiver em desacordo com o pedido.
VII - O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranga do
objeto.

12 - DA ASSINATURA E DA PROTEGAO DE DADOS

| - As partes reconhecem expressamente a veracidade, autenticidade, integridade, validade e eficacia deste
instrumento, de seus anexos formados em meio digital, e concordam em utilizar e reconhecem como manifestagdo
valida de anuéncia a sua assinatura em formato eletrénico e/ou por meio de certificados eletronicos, desde que
emitidos pela ICP-Brasil nos termos do art. 10, paragrafo segundo da Medida Proviséria n® 2.200-2, de 24 de agosto
de 2001.

Il - Declaram as partes expresso consentimento de que serdo coletados, tratados e compartilhados os dados
necessarios ao cumprimento do contrato, nos termos do Art. 79, inc. V da LGPD, seja os dados necessarios para
cumprimento de obriga¢des legais, nos termos do Art. 79, inc. Il da LGPD, bem como os dados, se necessarios para
protecao ao crédito, conforme autorizado pelo Art. 79, inc. V da LGPD, sendo que outros dados poderdo ser
coletados, mediante termo de consentimento especifico.
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13 — DA PUBLICACAO
| - O Contratante providenciara a publicacdo desta Ata no Diario Oficial Eletrénico do Municipio de Pederneiras/SP e
no Portal Nacional de Contratagdes Publicas (PNCP), para fins de garantia a ampla publicidade.

14 - DAS DISPOSICOES FINAIS

I - Vincula-se a presente ata de registro de precos, para todos os efeitos legais, ficando dela fazendo parte
integrante, o edital de licitacdo, o termo de referéncia, a(s) proposta(s) apresentada(s) pela(s) detentoras e todos os
documentos constantes dos autos do Pregdo Eletrénico em epigrafe.

Il - A(s) detentora(s) da presente ata fica(m) obrigada(s) a manter, durante a vigéncia da presente ata, as condi¢des
de habilitacdo e qualificagdo exigidas na licitagdo.

Ill - Fica eleito o foro desta Comarca de Pederneiras, Estado de S3o Paulo, para dirimir quaisquer questdes
decorrentes da utilizagdo da presente Ata.

IV - Os casos omissos serdo resolvidos de acordo com o Decreto instituidor do Registro de Pregos na modalidade
Pregido, a Lei Federal n° 14.133/2021.
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	biscoito salgado, tipo aperitivo, integral, composto de farinha de trigo fortificada com ferro e ácido fólico, farinha ou farelo de trigo integral, gordura vegetal, açúcar, sal, açúcar invertido, fermentos químicos e outras substâncias permitidas. Livre de gorduras trans. Acondicionada em embalagem individual em filme flexível contendo de 25 a 30 gramas e embalagem secundária em caixas de papelão reforçado, com validade mínima 5 meses a partir da entrega e suas condições deverão estar de acordo com a Portaria 263 de 22/09/2005 e suas alterações posteriores. Conter na embalagem impresso de forma indelével: marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabricação, validade, peso, composição, telefone do SAC (servico de atendimento ao consumidor). Tendo como referência as marcas: Marilan (Pit Stop), Nabisco (Club Social), Aymoré (Grão da Terra), Triunfo (Cereal Mix), ou similar de igual qualidade ou superior. Apresentar duas amostras em embalagem original para teste de degustação e ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsável técnico (exceto para aqueles produtos que forem cotados das mesmas marcas indicadas como referência).
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	massa alimentícia tipo espaguete, seca, cor amarela, obtida pelo amassamento de farinha de trigo, massa de sêmola (sêmola de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico e corantes naturais cúrcuma e urucum), isento de corantes artificiais, sujidades, parasitas, admitindo umidade maxima de 13%, acondicionada em pacotes de 400 a 500 g, de plástico transparente atoxico com validade mínima de 10 meses a partir da data da entrega, suas condições deverão estar de acordo com o (Decreto 3.029 de 16/04/99) e (Portaria 593 de 25/08/2000), ANVISA. Após a cocção a textura deverá manter-se al dente conforme instruções embalagem. Conter na embalagem impresso de forma indelével: marca, nome do fabricante e fantasia, CNPJ, e-mail, n° do lote, data de fabricação, validade, peso, composição e telefone do SAC (servico de atendimento ao consumidor). Tendo como referência a marca: Galo, ou similar de igual qualidade ou superior. Apresentar duas amostras em embalagem original para teste de degustação e ficha técnica do produto em papel timbrado do fabricante, devidamente assinada pelo seu responsável técnico (exceto para aqueles produtos que forem cotados das mesmas marcas indicadas como referência).
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