PREFEITURA MUNICIPAL DE BROTAS

Secretaria Municipal de Educagao

TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

O presente Termo de Referéncia tem por objeto a aquisicdo de ovos de Pascoa destinados aos alunos da rede
municipal de ensino, contemplando variacGes alimentares, em conformidade com as especificagbes técnicas,
condic¢oes de fornecimento e exigéncias sanitdrias estabelecidas neste documento.

2. ESPECIFICAGOES E ESTIMATIVAS DAS QUANTIDADES PARA A CONTRATAGCAO

A contratagdo abrangera o fornecimento de produtos nas gramaturas de 150g, contemplando as seguintes
variagoes: chocolate ao leite, diet (zero adigdo de agucar) e sem lactose.

A descricdo de ingredientes abaixo tem carater referencial quanto ao padrdo de qualidade pretendido, sendo
admitidas formula¢Ges equivalentes, desde que atendam aos parametros minimos de composicdao e as normas
sanitarias vigentes.

UND DE ~
ITEM | QNTD MEDIDA: DESCRICAO:

OVO DE PASCOA DE CHOCOLATE SEM LACTOSE — 150gr

Ovo de pascoa em formato ndo bipartido e consisténcia tipica de chocolate e
contendo os seguintes ingredientes: aglicar, manteiga de cacau, cacau em pg, sal,
emulsificantes lecitina de girassol e poliglicerol polirricinoleato e aromatizantes
artificiais. NAO CONTEM GLUTEN. NAO CONTEM LACTOSE. ALERGICOS: CONTEM
DERIVADOS DE SOJA. PODE CONTER, AMENDOIM, CASTANHA DE CAJU,
CASTANHA DO PARA, NOZES E AVELA. Cada ovo de chocolate devera ter peso
liguido minimo de 150 (cento e cinquenta) gramas “casca” e ter as seguintes
medidas minimas: 16,30 cm de altura com a base, 13,20 cm de altura da casca
(sem a base) e 29,30 cm de circunferéncia da casca do ovo. O ovo de pascoa deve
ser embalado em papel chumbo prata, embrulhados em papel fantasia em BOPP
litografados contendo os ingredientes, informagdo nutricional e dados do
fabricante, amarrados com lago premium de fita de corddo de polipropileno,

01 45 UNIDADE colado uma etiqueta contendo Brasdo da Prefeitura, peso e validade.
Caracteristicas fisicas e quimicas em 100g de peso:

Valor energético: 479 kcal (36% VD)
Acucares totais: 57 g
Agucares adicionados: 57 g (170% VD)
Carboidratos: 60 g (30% VD)
Proteinas: 5,1 g (15% VD)
Gorduras totais: 25 g (58% VD)
o Gorduras saturadas: 13 g (95% VD)
© Gorduras trans: 0,0 g
e Fibras alimentares: 7,9 g (48% VD)
® Soédio: Omg (0% VD)
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OVO DE PASCOA DE CHOCOLATE DIET — 150gr (Zero Adigdo de Agucar)

Ovo de pdscoa em formato ndo bipartido e consisténcia tipica de chocolate e
contendo os seguintes ingredientes: leite desnatado em pg, liquor de cacau,
manteiga de cacau, edulcorantes maltitol e sucralose, emulsificantes lecitina de
soja e poliglicerol polirricinoleato e aroma artificial de baunilha. NAO CONTEM
GLUTEN. Cada ovo de chocolate devera ter peso liquido minimo de 150 (cento e
cinquenta) gramas “casca” e ter as seguintes medidas minimas: 16,30 cm de
altura com a base, 13,20 cm de altura da casca (sem a base) e 29,30 cm de
circunferéncia da casca do ovo. O ovo de pascoa deve ser embalado em papel
chumbo prata, embrulhados em papel fantasia em BOPP litografados contendo os
ingredientes, informacgao nutricional e dados do fabricante, amarrados com lago
premium de fita de corddo de polipropileno, colado uma etiqueta contendo
Brasdo da Prefeitura, peso e validade.

Caracteristicas fisicas e quimicas em 100g de peso:

Valor energético: 313 kcal (23% VD)
Acucares totais: 0 g
Acucares adicionados: 0 g (0% VD)
Carboidratos: 2,2 g (1% VD)
Proteinas: 3,7 g (11% VD)
Gorduras totais: 30 g (69% VD)
O Gorduras saturadas: 16 g (120% VD)
© Gorduras trans: 0,0 g
e Fibras alimentares: 6 g (36% VD)
e Sdédio: 0 mg (0% VD)
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OVO DE PASCOA DE CHOCOLATE AO LEITE — 150gr

Ovo de pdscoa em formato ndo bipartido e consisténcia tipica de chocolate ao
leite e contendo os seguintes ingredientes: agucar, liquor de cacau, manteiga de
cacau, permeado de soro de leite em pé, leite desnatado em po , polidextrose,
concentrado proteico de soro de leite em pd, sal, emulsificantes lecitina de soja e
poliglicerol polirricinoleato e aroma artificial de chocolate ao leite. NAO CONTEM
GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA E DE LEITE. PODE CONTER
AMENDOIM, CASTANHA DE CAJU, CASTANHA DO PARA, NOZES E AVELA. Cada ovo
de chocolate devera ter peso liquido minimo de 150 (cento e cinquenta) gramas
“casca” e ter as seguintes medidas minimas: 16,30 cm de altura com a base, 13,20
cm de altura da casca (sem a base) e 29,30 cm de circunferéncia da casca do ovo.
N3o serdo aceitos produtos classificados como "cobertura fracionada" ou
"chocolate hidrogenado”, produtos que contenham Gordura Vegetal e Gluten,
também ndo serdo aceitos. O ovo de pascoa deve ser embalado em papel
chumbo prata, embrulhados em papel fantasia em BOPP litografados contendo os
ingredientes, informacgdo nutricional e dados do fabricante, amarrados com lago
premium de fita de corddo de polipropileno, colado uma etiqueta contendo
Brasao da Prefeitura, peso e validade.

Caracteristicas fisicas e quimicas em 25g de peso:

Valor energético: 133 kcal (7% VD)

Aglcares totais: 14 g

Agucares adicionados: 11 g (23% VD)

Carboidratos: 15 g (5% VD)

Proteinas: 1,2 g (2% VD)

Gorduras totais: 7,5 g (12% VD) das quais:
o Gorduras saturadas: 4,7 g (23% VD)
O Gorduras trans: 0,0 g

® Fibras alimentares: 1,5 g (6% VD)

e Sodio: 22mg (1% VD)

ESPECIFICACOES GERAIS:

a) Caracteristicas do Produto




O produto deve ser elaborado com chocolate ao leite auténtico. Nao sdo aceitos produtos classificados como
“cobertura fracionada” ou “chocolate hidrogenado”, bem como aqueles que contenham gordura vegetal e
gluten.

Deve conter, no minimo, 25% de sélidos totais de cacau, conforme regulamentag¢ao da ANVISA.
O formato deve ser ovo de chocolate oval, ndo bipartido.

Quanto as caracteristicas organolépticas, deve apresentar cor marrom caracteristica, uniforme e brilhante;
sabor doce, tipico de chocolate ao leite, sem retrogosto residual de gordura vegetal ou excesso de esséncias
artificiais; e textura homogénea, com quebra seca (“snap”) e derretimento suave na boca.

No que se refere aos aspectos microbiolédgicos, devem ser adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolugdo RDC n? 12, de 02/01/2001, da ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 19, item “e”, publicada no D.O.U., Secdo
I, em 10/01/2001.

Quanto aos aspectos microscopicos, deve haver auséncia de sujidades, parasitos e larvas, bem como
verificacao da presenca dos elementos histoldgicos dos ingredientes que compdem o produto.

O prazo de validade deve ser minimo de 180 (cento e oitenta) dias. Somente serd recebido o produto cuja data
de fabricacdo ndo ultrapasse 90 (noventa) dias na data da entrega.

b) Embalagem e Apresentagdo
A apresentacdo deve assegurar a integridade do produto.

A embalagem primaria deve consistir em papel chumbo prata, em contato direto com o chocolate, para
preservacao do aroma e barreira de gordura.

A embalagem secundaria deve ser em papel fantasia, fechada com laco premium de fita de corddo de
polipropileno.

A embalagem tercidria deve ser composta por caixa de papeldo reforcada, resistente as condi¢Ges rotineiras de
manipulacdo, transporte e armazenamento, com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva
plastificada, identificada com o nome da empresa, com capacidade para 12 (doze) unidades.

O produto deve conter base pldstica interna (copinho) para garantir que o ovo permaneca na posi¢do vertical,
evitando deformacdes.

O produto deve ser rotulado de acordo com a legislacdo vigente. Nos rétulos das embalagens secunddrias
devem constar, de forma clara e indelével, as seguintes informagdes: denominagao de venda do produto
(nome e marca); identificagdo de origem, com nome e endereco do fabricante, pais de origem ou expressao
“Industria Brasileira” e, no caso de produto importado, nome ou razdo social e endereco do importador; data
de fabricacdo, prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero do lote, sendo admitida impressdo
em “ink jet”, desde que clara, indelével e resistente as condi¢Ges rotineiras de manuseio; lista de ingredientes,
inclusive aditivos, com indicacdo da fungao principal, nome completo ou ndmero INS, quando utilizados;
conteudo liquido.

O conteudo liquido na embalagem secundaria deve ser indicado em funcdo do nimero de unidades e do
conteudo liquido individual de cada embalagem.

Devem constar, ainda, as condi¢cbes de armazenamento, o empilhamento maximo na embalagem secundaria,
etiqueta com o brasdo da Prefeitura e as orientacGes sobre as condi¢Ges de conservacdo antes e apds a
abertura, bem como o prazo maximo para consumo apos a abertura da embalagem primaria.

c¢) O objeto inclui, além do fornecimento do produto final, a observancia integral as normas sanitarias vigentes,
apresentacdo de amostras para validacdo técnica, cumprimento das exigéncias de rotulagem, prazo minimo de
validade, controle de qualidade, rastreabilidade por lote e transporte adequado para géneros alimenticios.

3. FUNDAMENTAGCAO DA CONTRATAGAO

A presente contratacdao justifica-se pela necessidade de viabilizar acdo institucional tradicionalmente
promovida no periodo pascal, destinada aos alunos da rede municipal de ensino, com carater social,
integrativo e inclusivo, em consonancia com as politicas publicas voltadas a valorizacdo da infancia e ao
fortalecimento do ambiente escolar.



A celebrag¢do da Pascoa, no ambito das redes publicas de ensino, constitui pratica amplamente adotada pelos
entes federativos como instrumento de integragdo comunitdria e reforco do vinculo entre o aluno, a escola e o
poder publico. Trata-se de iniciativa que transcende o aspecto meramente simbdlico ou festivo, assumindo
relevancia social ao promover sentimento de pertencimento, igualdade e valorizagdo do estudante enquanto
destinatario das politicas publicas educacionais.

Sob a perspectiva do interesse publico, a distribuicdo padronizada dos produtos assegura tratamento
isondbmico entre os alunos, evitando disparidades perceptiveis que possam gerar constrangimentos ou
diferenciagdes indevidas no ambiente escolar. A agdao garante que todos os estudantes, independentemente
de sua condi¢do socioecon6mica, recebam produto de qualidade uniforme, reforcando a equidade e a
dignidade no ambito da politica educacional municipal.

Importa destacar, ainda, que a solucdo estruturada contempla versées especificas destinadas a alunos com
restricBes alimentares, como diabéticos, intolerantes a lactose, celiacos e pessoas com alergias alimentares,
promovendo inclusdao efetiva e evitando exclusdo involuntdria. Tal medida encontra respaldo no dever da
Administracdo de assegurar acessibilidade e tratamento adequado as condi¢Ges individuais dos estudantes,
respeitando principios de igualdade material e protecdo a saude.

Adicionalmente, a contratacao demanda organizacdo administrativa adequada e critérios técnicos minimos
que assegurem o controle de qualidade sanitdria e nutricional, mitiguem riscos relacionados a seguranca
alimentar e viabilizem logistica eficiente, especialmente considerando que os produtos deverdo ser entregues
antes da data da Pascoa.

Assim, a contratagdo revela-se necessaria, adequada e proporcional para atendimento da finalidade publica
envolvida, harmonizando aspectos sociais, educacionais, sanitarios e administrativos, em conformidade com
os principios da eficiéncia, planejamento, economicidade e interesse publico que regem a Administracdo
Publica.

4. AVALIACAO TECNICA DO PRODUTO E APRESENTACAO DAS AMOSTRAS

A(s) Empresa(s) que apresentarem melhor oferta devera(3do) apresentar uma amostra para cada item, dentro
do prazo de até 03 (trés) dias Uteis, a contar do encerramento da sessdo de lances.

As Amostras deverdo ser entregues na Secretaria Municipal de Educacdo, sito a rua Benjamin Constant, n. 153
- Centro - Brotas/SP - CEP 17.380-007.

Fica atribuido aos nutricionistas desta Municipalidade, o dever de opinar, conclusivamente e subsidiar a
Comissdo de Licitagdes e Compras, na analise dos documentos técnicos pertinentes ao objeto do certame e
em especial, com rela¢do a qualidade do produto, referentes a:

a) Avaliagdo Sensorial:
- Aparéncia

- Odor

- Sabor

b) Analise Técnica:

1) Itens da Ficha Técnica que deverdo corresponder a proposta da empresa, inclusive no que diz respeito a
embalagem e a rotulagem.

2) Assinatura, registro e Identificacdo do Responsavel pela elaboragdo da Ficha Técnica;
3) Atestado de Capacidade Técnica referente ao produto.

As amostras deverdo:

| — Estar devidamente embaladas conforme especificacdes do Termo de Referéncia;

Il — Estar acondicionadas de forma a preservar integridade fisica;

Il — Conter rotulagem completa, conforme legislacdo vigente;

IV — Apresentar prazo de validade compativel com as exigéncias contratuais;

V — Estar identificadas individualmente, conforme item abaixo.



A amostra devera conter etiqueta externa com:

e Razdo social da licitante;

e CNPJ;

e Numero do processo licitatorio;

¢ Identificacdo do item (gramatura e tipo);
e Marca do produto;

e Data de fabricagao.

As amostras deverao corresponder fielmente ao produto que serd fornecido em escala, inclusive quanto a
formulagao, gramatura, embalagem, rotulagem e apresentacgao final.

Documentagao Obrigatdria a ser Apresentada com as Amostras:
A apresentacdo das amostras deverd ser acompanhada, obrigatoriamente, dos seguintes documentos:

a) Documentagdo Técnica do Produto

Laudo Bromatoldgico emitido em nome do fabricante;
Ficha Técnica;
Identificacdo do responsavel técnico;

Declarag¢do de vinculo do responsavel técnico;

A

Declaragdo de concessdo do uso da marca.
b) Comprovagdo de Transporte Adequado
1. Contrato de loca¢ao ou comprovacdo de propriedade do veiculo destinado ao transporte;

A exigéncia documental acima tem por objetivo garantir que o fornecimento seja realizado por cadeia formal e
regular, preservando a seguranca sanitaria, a rastreabilidade e a integridade dos produtos até o recebimento.

Julgamento das Amostras — Critério Eliminatério

O julgamento das amostras serd realizado por Comissao Técnica designada, mediante verificagdo objetiva de
conformidade com o descritivo técnico, em sistema eliminatdrio, sem atribuicdo de pontuacdo ou pesos.

A avaliagdo observara os seguintes subcritérios objetivos, em carater eliminatério:

¢ Conformidade do produto com composicdo/ingredientes e requisitos técnicos descritos;
e Conformidade sanitaria (compatibilidade com o laudo e padr&es exigiveis);

e Caracteristicas fisicas e organolépticas essenciais (integridade, aparéncia, textura compativel, auséncia
de defeitos visiveis);

e Embalagem e rotulagem em conformidade com exigéncias legais e com o descritivo;

e Validade e fabricacdo em conformidade com os prazos minimos exigidos no descritivo.

5. DA QUALIFICAGAO TECNICA

A Contratada devera comprovar sua capacidade técnica mediante a apresentacdo dos seguintes documentos:

1. Laudo Bromatolégico — emitido em nome do fabricante, atestando a qualidade e seguranga do produto.

2. Ficha Técnica — contendo informacgdes detalhadas sobre o produto, composicao, validade e condig¢Ges de
armazenamento.



3. Identificacdo do Responsavel Técnico — profissional legalmente habilitado para acompanhar a producgao
e garantir conformidade com normas sanitarias.

4. Declaragao de Vinculo do Responsavel Técnico — comprovando o vinculo formal entre o responsavel
técnico e a empresa fornecedora.

5. Declaragao de Concessao de Uso da Marca — atestando autorizagao do fabricante para utilizagdo da
marca nos produtos fornecidos.

Esses documentos sdo essenciais para assegurar que os produtos fornecidos atendam as normas legais,
técnicas e sanitdrias aplicaveis.

6. DESCRICAO DA SOLUCAO

A solugao adotada consiste na contratagdo de empresa do ramo alimenticio para fornecimento de ovos de
Pascoa industrializados, nas quantidades e variagBes especificadas, com entrega programada, conforme
necessidade administrativa, e dentro do prazo estabelecido para a acdo institucional. Optou-se pela aquisi¢cdo
do produto acabado, devidamente embalado e rotulado, por se tratar da alternativa mais eficiente e adequada
a natureza sazonal da demanda, evitando custos e riscos inerentes a qualquer forma de produgdo interna pela
Administracao, e garantindo padronizac¢do, qualidade e seguranca sanitaria do produto.

7. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

A presente contratacdo exige que a empresa fornecedora possua capacidade técnica comprovada na producao
e distribuicdo de alimentos industrializados, garantindo que os ovos de Pdscoa entregues atendam
integralmente as especificagbes do Termo de Referéncia quanto a qualidade, integridade, embalagens,
rotulagem, validade e seguranca sanitdria, assegurando rastreabilidade completa dos produtos desde a
fabricagdo até a entrega, capacidade logistica compativel com o transporte seguro de géneros alimenticios,
atendimento a eventuais demandas especificas da Administracdo sem prejuizo de prazos ou padrées
estabelecidos, e estrita conformidade com a legislacdo vigente, garantindo, assim, a eficacia, padronizacdo,
equidade e seguranga necessarias para a execu¢ao do objeto e a satisfacdo do interesse publico.

8. MODELO DE EXECUCAO

A execucdo do objeto seguira um fluxo operacional estruturado, garantindo qualidade, segurancga sanitaria e
cumprimento rigoroso dos prazos, especialmente devido a demanda sazonal da Pascoa.

Apds a emissdao da Ordem ou Autorizagdo de Fornecimento, a Contratada iniciard imediatamente o
planejamento produtivo, seguindo as especificacdes técnicas do Termo de Referéncia. A produgdo ocorrera em
linha industrial adequada, com controle de qualidade interno, rastreabilidade por lote e observancia as
normas sanitarias.

Concluida a produgdo, a Contratada organizard o transporte utilizando veiculo regularizado e apropriado para
géneros alimenticios, garantindo a integridade fisica e sanitaria do produto até o ponto de entrega Unico: Sede
da Cozinha Piloto, Av. Paulo Delboux Guimardes, n. 520, Bairro Centro, Brotas/SP, CEP 17.380-023. O
transporte deverad evitar condi¢des inadequadas de armazenamento, manuseio ou temperatura.

A entrega sera realizada de forma integral, no prazo maximo estipulado, até o dia 30/03/2026. No ato da
entrega, o fiscal do contrato ou comissao designada realizard conferéncia quantitativa e qualitativa, verificando
conformidade com especificagbes, prazo de validade e integridade das embalagens. Eventuais
inconformidades deverao ser substituidas imediatamente, sem custo adicional para a Administracao.

Apds o recebimento definitivo do objeto, o contrato permanecerd vigente pelo prazo estipulado para
responder a responsabilidades remanescentes, incluindo garantia de qualidade e vicios ocultos.

O modelo de execucdo assegura previsibilidade, controle, rastreabilidade e eficiéncia, garantindo que o
fornecimento atenda plenamente a finalidade publica da contratagao.

9. SUBCONTRATAGAO



E vedada a subcontratagdo total ou parcial do objeto.

10. FISCALIZACAO E GESTAO DA CONTRATAGCAO

Servidor indicado para acompanhamento da contratacao:

e Gestor: Katia Ap. Tavares — Supervisora Escolar

e Fiscal: Gabriela Ribeiro - Nutricionista

11. SANCOES ADMINISTRATIVAS

Em caso de descumprimento contratual, aplicam-se as sanc¢bes administrativas previstas na Lei n2
14.133/2021.

12. FORMA E PRAZO DE PAGAMENTO

O bem serd recebido provisoriamente no ato da entrega, juntamente com a nota fiscal, para posterior
verificacao de conformidade.

O recebimento definitivo ocorrera no prazo de até 30 (trinta) dias Uteis, apds a verificacdo da qualidade e
guantidade do material.

Liquidagao
Recebida a Nota Fiscal, correrd o prazo de 30 (trinta) dias Uteis para fins de liquidacdo, observados os
requisitos legais.

Prazo de Pagamento
O pagamento sera efetuado no prazo de até 10 (dez) dias Uteis apds a finalizagdo da liquidacdo da despesa.
Forma de Pagamento

O pagamento serd realizado por meio de ordem bancdria, com retengdes tributdrias previstas na legislacao
aplicavel.

13. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR

O fornecedor sera selecionado por meio de dispensa de licitagdo, com fundamento no art. 75, inciso Il, da Lei
n? 14.133/2021.

14. ESTIMATIVA DE VALOR

O custo estimado total da contratacdo é de RS 57.867,00 (cinquenta e sete mil, oitocentos e sessenta e sete
reais).

15. ADEQUAGAO ORCAMENTARIA
A despesa correrd por conta da seguinte dotacdo orcamentaria:

214-02.05.03-12.306.0521-2.283-3.3.90.32.( )-01-110.0000

KATIA AP. TAVARES
Supervisora Escolar

02/03/2026, as 16:56, conforme hordrio oficial de Brasilia, com fundamento no Decreto Estadual n®
67.641, de 10 de abril de 2023 e Decreto Municipal de regulamenta¢do do processo eletrbnico.

seil a Documento assinado eletronicamente por Katia Aparecida Tavares, Supervisor(a) Escolar, em
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Documento assinado eletronicamente por Fernanda Grous Gabini, SECRETARIO M. DE EDUCACAO,
em 02/03/2026, as 17:36, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no Decreto Estadual
n2 67.641, de 10 de abril de 2023 e Decreto Municipal de regulamentacdo do processo eletrdnico.

- A autenticidade deste documento pode ser conferida no site https://cidades.sei.sp.gov.br/campinas/sei/
4 controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cédigo
verificador 0948546 e o cédigo CRC 3B8B12EO.
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