PREFEITURA MUNICIPAL DE BROTAS

Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social - Compras

TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

1.1 — O presente Termo de Referéncia tem por objeto a aquisi¢do parcelada de refeigdes prontas para consumo (tipo
marmitex), acondicionadas em recipientes descartaveis, destinadas exclusivamente ao atendimento do Servico de
Convivéncia e Fortalecimento de Vinculos (SCFV) — Projeto Adolescer, no Municipio de Brotas/SP.

1.2 — Trata-se de aquisi¢ a0 de material de consumo, consistente em géneros alimenticios preparados para consumo
imediato.

1.3 — A contratagdo sera realizada por meio de Sistema de Registro de Precgos, visando atender as demandas de forma
continua e conforme necessidade do SCFV, durante a vigéncia da Ata.

ESPECIFICACOES TECNICAS

2.1 — O objeto consiste no fornecimento de refeicdes prontas para consumo (tipo marmitex), acondicionadas em
recipientes descartaveis apropriados, devidamente fechados, higienizados e adequados ao transporte de alimentos.

2.2 — As refei¢des deverdo ser preparadas em conformidade com as normas sanitarias vigentes, garantindo condigdes
adequadas de higiene, conservagio, manipulacdo e transporte, sendo de responsabilidade da contratada a qualidade dos
alimentos fornecidos.

2.3 — As refeigdes deverdo ser entregues prontas para consumo, observando rigorosamente os card4pios e porcionamentos
descritos neste Termo de Referéncia, garantindo padrao nutricional adequado ao publico infantojuvenil, qualidade dos
insumos, equilibrio alimentar e seguranca sanitaria.

2.3.1 — Os cardapios estabelecidos neste Termo de Referéncia constituem referéncia obrigatoria para o fornecimento,
admitindo-se variagdes equivalentes de até 10% (dez por cento), para mais ou para menos, no peso dos alimentos , desde
que:

I —nao haja prejuizo ao valor nutricional da refeigao;

II — sejam mantidas as categorias alimentares (carboidrato, proteina, leguminosa, legumes/verduras e complemento
alimentar);

III — seja respeitada a qualidade, apresentagdo e suficiéncia alimentar da refeigdo;

IV —ndo ocorra substitui¢do por alimentos de qualidade inferior.

2.3.2 — Eventuais substitui¢cdes de itens do cardapio somente poderdo ocorrer mediante justificativa técnica, devendo
manter equivaléncia nutricional e serem previamente aceitas pela Administragdo, quando solicitado.



Descricao

Quantidade

Tipo 1: Marmita de isopor retangular 3 divisorias com tampa, composta de: Uma divisdria com
100g de arroz, 80g de feijao e 130g de filé de frango grelhado. Uma diviséria com 80g de repolho
refogado. Uma divisdria com 80g de salada de alface com tomate. E 100g de mamao tipo Formosa

picado (devidamente higienizada e embalada em pote plastico com tampa). Suco de fruta natural oy

polpa (400 ml) — sabores diversos (O suco de fruta a ser fornecido com as refeicdes devera ser
natural, admitindo-se suco de polpa de primeira qualidade, porém nao podera ser artificial.)

4250

TIPO 2

Tipo 2: Marmita de isopor retangular 3 divisorias com tampa, composta de: Uma divisoria com
100g de arroz e 130g de carne moida com cenoura, ervilha e abobrinha. Uma diviséria com 80g de
feijao. Uma divisoria com 60g de salada de pepino. E uma mexerica de minimo 120g (devidamentd
higienizada e embalada com plastico filme). Suco de fruta natural ou polpa (400 ml) — sabores
diversos (O suco de fruta a ser fornecido com as refei¢des devera ser natural, admitindo-se suco de
polpa de primeira qualidade, porém nao podera ser artificial.)

4250

TIPO 3

Tipo 3: Marmita de isopor retangular 3 divisorias com tampa, composta de: Uma divisoria com
80g de arroz, 80g de feijao e 120g de bife grelhado. Uma diviséria com 100g de puré de batata conj
abobora cabotia. Uma divisoria com 60g de vinagrete (tomate, cebola e cheiro-verde). E um pote
plastico com tampa de 100ml com pudim de leite condensado. Suco de fruta natural ou polpa (400
ml) — sabores diversos (O suco de fruta a ser fornecido com as refei¢des devera ser natural,
admitindo-se suco de polpa de primeira qualidade, porém nao podera ser artificial.)

L

4250

TIPO 4

Tipo 4: Marmita de isopor retangular 3 divisorias com tampa, composta de: Uma divisoria com
100g de arroz com cenoura ralada, 80g de feijao e 70g de abobrinha refogada. Uma divisoria com
140g de strogonoffe de frango. Uma divisdria com 70g de salada de beterraba e uma maca tipo fuji
de minimo 150g (devidamente higienizada e embalada com plastico filme). Suco de fruta natural
ou polpa (400 ml) — sabores diversos (O suco de fruta a ser fornecido com as refei¢cdes devera ser
natural, admitindo-se suco de polpa de primeira qualidade, porém ndo podera ser artificial.)

4250

TIPO 5

Tipo 5: Marmita de isopor retangular 3 divisorias com tampa, composta de: Uma divisdria com
100g de arroz e 150g de carne de panela com mandioca. Uma diviséria com 80g de feijdo. Uma
diviséria com 60g de salada de couve. E um pote plastico com tampa de 100ml com gelatina. Suco
de fruta natural ou polpa (400 ml) — sabores diversos (O suco de fruta a ser fornecido com as
refei¢des deverd ser natural, admitindo-se suco de polpa de primeira qualidade, porém nao podera
ser artificial.)

4250

TIPO 6

Tipo 6: Marmita de isopor retangular 3 divisorias com tampa, composta de: Uma divisoria com
150g de macarrao cozido ao sugo e 120g de alméndegas de carne com cenoura ralada. Uma
divisoria com 70g de brécolis refogado. Uma divisoria com 70g de salada de alface E uma banana
tipo nanica de minimo 100g (devidamente higienizada e embalada com plastico filme). Suco de
fruta natural ou polpa (400 ml) — sabores diversos (O suco de fruta a ser fornecido com as refei¢oeq
devera ser natural, admitindo-se suco de polpa de primeira qualidade, porém nao podera ser
artificial.)

4250




TIPO 7

Tipo 7: Marmita de isopor retangular 3 divisorias com tampa, composta de: Uma divisoria com
100g de arroz e 80g de feijdo. Uma divisoria com 150g de lombo suino em cubos com cenoura e
abobrinha. Uma divisoria com 80g de salada de repolho com tomate. E 100g de abacaxi picado
(devidamente higienizada e embalada em pote plastico com tampa). Suco de fruta natural ou polpa|4250
(400 ml) — sabores diversos (O suco de fruta a ser fornecido com as refei¢cdes devera ser natural,
admitindo-se suco de polpa de primeira qualidade, porém ndo podera ser artificial.)

total 29.750 refeigoes.

'BS.: Havendo qualquer divergéncia entre as especificacoes e unidades de medida contidas no item deste termo e as
ne constam no CATMAT/CATSER, prevalecerio as descri¢coes constantes neste Termo de Referéncia.

3. CLASSIFICACAO DOS BENS COMUNS

3.1. O objeto da presente contratagdo ¢ classificado como bem comum, nos termos do art. 6°, inciso XIII, da Lei Federal
n°® 14.133/2021, por possuir padrdes de desempenho e qualidade que podem ser objetivamente definidos por meio de
especificagdes usuais de mercado.

3.2. Trata-se de aquisi¢do de material de consumo, consistente em refei¢des prontas (marmitex), cujas caracteristicas sao
padronizadas e amplamente disponiveis no mercado, permitindo a comparagdo objetiva entre as propostas, possuindo
padrdes de desempenho e qualidade objetivamente definidos, ainda que com composi¢ao nutricional especifica adaptada
ao publico infantojuvenil atendido pelo SCFV.

4. DA JUSTIFICATIVA, FUNDAMENTACAO E DO OBJETIVO DA CONTRATACAO.

4.1. A presente contratagdo tem por finalidade atender a necessidade de fornecimento de refeigdo pronta para consumo
aos usudrios vinculados ao Servigo de Convivéncia e Fortalecimento de Vinculos (SCFV) — Projeto Adolescer.

4.2. A oferta de alimentacdo adequada ¢ essencial para assegurar a permanéncia, o bem-estar e o desenvolvimento das
criangas e adolescentes atendidos, contribuindo diretamente para o fortalecimento de vinculos familiares € comunitarios e
para o bom desempenho nas atividades socioassistenciais.

4.3. A contratacao justifica-se pela necessidade de garantir alimentacao equilibrada, segura e compativel com as diretrizes
de seguranca alimentar e nutricional, considerando o publico infantojuvenil em situacdo de vulnerabilidade social.

4.4. Ressalta-se que a Administracdo nao dispde de estrutura fisica, equipamentos e pessoal suficientes para o preparo
interno das refeigdes, o que torna a contratagdo de empresa especializada a alternativa mais eficiente e economicamente

vantajosa.

4.5. A adogao do fornecimento por meio de marmitex prontas proporciona maior agilidade, padronizagdo da qualidade,
atendimento as normas sanitarias vigentes e melhor controle da execucdo do servigo.

4.6. Diante do exposto, a contratagdo mostra-se necessaria, adequada e alinhada ao interesse publico.

5. DESCRICAO DA SOLUCAO

A descrigdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico do Estudo Técnico Preliminar,
apéndice deste Termo de Referéncia.

6. REQUISITOS DA CONTRATACAO



6.1. A presente contratacdo tem por objeto o fornecimento de refeicdes prontas (marmitex) destinadas exclusivamente ao
atendimento do SCFV — Projeto Adolescer.

6.2. Os produtos deverdo ser preparados e fornecidos por empresa devidamente regularizada, que possua alvara sanitario
valido e atenda integralmente as normas da vigilancia sanitaria, bem como as demais legislagdes aplicaveis a
manipulagdo, preparo, armazenamento e transporte de alimentos.

6.3. As refeigdes deverdo ser entregues prontas para consumo imediato, acondicionadas em embalagens descartaveis
adequadas, resistentes, higi€nicas e proprias para transporte de alimentos, de forma a garantir a integridade, conservacao e
seguranga alimentar.

6.4. A contratada devera assegurar boas praticas de manipula¢do de alimentos, observando condigdes adequadas de
higiene, temperatura, acondicionamento e transporte, conforme legislacdo sanitaria vigente.

6.5. As refeigdes deverdo observar composi¢@o nutricional adequada ao publico infantojuvenil, conforme cardapio
definido, elaborado com base em critérios técnicos de alimentac¢do saudavel e seguranga alimentar.

6.6.A execucdo do fornecimento serd realizada de forma parcelada, conforme demanda do servigo, ndo havendo
obrigatoriedade de consumo minimo ou maximo.

6.7. A contratada devera garantir a pontualidade nas entregas, conforme horarios estabelecidos pela Administracao, de
modo a ndo comprometer o funcionamento das atividades publicas.

6.8. Os produtos deverdo apresentar padrao minimo de qualidade, sabor, conservagdo e porcionamento compativel com o
quantitativo definido em cada tipo de marmita, garantindo suficiéncia alimentar.

6.9. A contratagdo sera formalizada por meio de Ata de Registro de Precgos, com vigéncia de 12 (doze) meses, podendo ser
prorrogada nos termos da legislagdo vigente, mediante comprovagao de vantajosidade para a Administragao.

7. DA SUBCONTRATACAO E GARANTIA

7.1. A subcontrataggo parcial do objeto podera ser admitida, desde que previamente autorizada pela Administragéo,
sendo vedada a subcontratacdo da atividade principal, especialmente o preparo das refeigdes, permanecendo a
contratada integralmente responsavel pela execugdo, qualidade e seguranga alimentar.

7.2. Garantia da Contratagao - Nao sera exigida garantia contratual, nos termos dos artigos 96 e seguintes da Lei n°
14.133/2021.

8. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

8.1. Objeto da execucao

8.1.1. O objeto desta contratagdo consiste no fornecimento parcelado de refeigdes prontas (marmitex),
destinadas exclusivamente aos usuarios do Servigo de Convivéncia ¢ Fortalecimento de Vinculos — SCFV,
no ambito do Projeto Adolescer, observadas as especificagdes nutricionais € quantitativas estabelecidas neste
Termo de Referéncia.

8.2. Forma de fornecimento

8.2.1. O fornecimento sera realizado de forma parcelada, conforme a demanda do servi¢o, mediante
solicitacdo prévia da Secretaria requisitante, com antecedéncia minima a ser definida no momento da



contratacao.

8.2.2. As refeigdes deverdo ser entregues prontas para consumo imediato, acondicionadas em embalagens
descartaveis apropriadas, devidamente lacradas, integras e higiénicas, adequadas ao transporte de alimentos,
em conformidade com as normas sanitarias vigentes.

8.2.3. Cada refeicao devera respeitar rigorosamente o cardapio, o porcionamento € a composi¢ao nutricional
definidos neste Termo de Referéncia, ndo sendo permitidas substituicdes sem prévia autorizagao da
Administragao.

8.2.4. O fornecedor sera responsavel por todas as etapas de preparo, acondicionamento, transporte e entrega,
garantindo a qualidade, seguranca alimentar e temperatura adequada dos alimentos até o momento da
entrega.

8.2.5. Os alimentos deverdo ser preparados no mesmo dia do consumo, sendo vedado o fornecimento de
refeigcdes reaproveitadas ou produzidas em dias anteriores.

8.3. Entregas destinadas ao SCFV

8.3.1. As refeigdes deverdo ser entregues no seguinte endereco: Rua Marechal Deodoro, n® 06, Centro,
Brotas/SP, CEP 17380-000.

8.3.2. As entregas ocorrerao de segunda a sexta-feira, em horarios previamente definidos pela equipe do
SCFV, de acordo com a rotina das atividades do servigo.

8.3.3. A quantidade diéria de refei¢des podera variar conforme a frequéncia dos usudarios, devendo o
fornecedor estar apto a atender variagdes dentro do limite contratado.

8.3.4. Nao havera fornecimento em feriados e pontos facultativos, salvo necessidade excepcional
devidamente justificada pela Secretaria requisitante.

8.3.5. Em caso de necessidade de alteragao de horario ou quantitativo, a Administracdo comunicara o
fornecedor com antecedéncia minima acordada entre as partes.

8.3.6. O fornecedor devera garantir pontualidade na entrega, sendo vedados atrasos que comprometam a
rotina do servigo ¢ o atendimento aos usuarios.

8.4. QUALIDADE, CONDICOES SANITARIAS E RESPONSABILIDADE PELO FORNECIMENTO

8.4.1. A contratada sera responsavel pela qualidade, higiene, conservacao e seguranga alimentar das refeigdes fornecidas,
devendo observar integralmente as normas sanitarias vigentes, especialmente aquelas estabelecidas pela Vigilancia
Sanitaria.

8.4.2. As refei¢des deverdo ser entregues em perfeitas condi¢des de consumo imediato, sendo vedado o fornecimento de
alimentos deteriorados, improprios, fora do padrao de qualidade ou em desacordo com as especificagdes deste Termo de
Referéncia.

8.4.3. A Administracdo podera recusar, total ou parcialmente, o recebimento das refeigdes que ndo atendam as condig¢des
estabelecidas, devendo a contratada proceder no prazo maximo de até 2 (duas) horas, ou outro prazo definido pela
Administragao

8.4.4. A responsabilidade da contratada pela qualidade e seguranga dos alimentos perdura até o efetivo recebimento pelo
orgdo requisitante.

8.5. OBRIGACOES DA CONTRATADA

8.5.1. A CONTRATADA deve observar, além das obrigacdes previstas na Ata de Registro de Precos e seus anexos, os
seguintes deveres:



e Fornecer as refeigdes prontas (marmitex) em conformidade com as especificagdes técnicas estabelecidas neste
Termo de Referéncia, garantindo qualidade, higiene, seguranga alimentar e adequacdo ao consumo imediato;

e Substituir, as suas expensas, no prazo estabelecido pela Administragao, as refeigdes que apresentem
desconformidade, mé qualidade, deterioragao ou inadequagdo ao consumo;

e Cumprir integralmente as ordens de fornecimento emitidas pela Administragdo, observando quantidades, locais e
prazos estabelecidos;

® Responsabilizar-se integralmente pelo preparo, acondicionamento, transporte e entrega das refei¢cdes, garantindo a
integridade dos alimentos até o recebimento pelo 6rgio requisitante;

e Comunicar ao Fiscal do Contrato ou da Ata qualquer ocorréncia que possa comprometer a entrega ou a qualidade
dos produtos;

e Manter todas as condi¢des de habilitagdo e regularidade fiscal, trabalhista, previdenciaria e sanitaria durante toda a
vigéncia da Ata de Registro de Pregos;

e Garantir que os alimentos sejam preparados e manipulados em conformidade com as normas da Vigilancia
Sanitaria ¢ demais legislagdes aplicaveis;

e Responder por todos os danos causados & Administragdo ou a terceiros decorrentes do fornecimento inadequado
dos produtos;

e Guardar sigilo sobre informagdes obtidas em razao da execugao do objeto, quando aplicavel;

® Naio transferir a terceiros, total ou parcialmente, as obrigagdes assumidas sem prévia autorizagdo da
Administragao.

8.6. OBRIGACOES DA CONTRATANTE

A CONTRATANTE se obriga a:

e Exigir o cumprimento integral das condi¢des estabelecidas na Ata de Registro de Precos e neste Termo de
Referéncia;

® Receber os produtos fornecidos, verificando sua conformidade com as especificagdes estabelecidas;

e Rejeitar, no todo ou em parte, as refeicdes que ndo atendam as condigdes de qualidade, higiene, quantidade ou
especificagdes técnicas;

® Emitir as ordens de fornecimento com antecedéncia necessaria, informando quantidades, locais e horérios de
entrega,

e Acompanhar e fiscalizar a execucdo da Ata por meio de servidor designado;

o Notificar a CONTRATADA sobre irregularidades verificadas, solicitando providéncias de corregdo ou
substitui¢ao;

e Efetuar o pagamento 8 CONTRATADA, apos o recebimento definitivo e atesto do fiscal, conforme condi¢des
estabelecidas;

® Aplicar as penalidades previstas em lei ¢ na Ata de Registro de Pregos, quando necessario;

® Prestar as informagdes e esclarecimentos necessarios ao bom andamento do fornecimento.



7. SANCOES ADMINISTRATIVAS

8.7.1. O licitante e a Contratada que incorrerem em infragdes administrativas sujeitam-se as sangdes previstas nos arts.
155 e 156 da Lei Federal n® 14.133, de 2021, bem como no Decreto Municipal regulamentador da matéria, sem prejuizo
das sangoes de natureza civil e penal eventualmente cabiveis, nos termos da legislacdo vigente.

9. FISCALIZACAO E GESTAO D A ATA DE REGISTRO DE PRECO
9.1. DA FISCALIZACAO

9.1.1. Designacio do Fiscal

O recebimento dos produtos, a fiscalizagao e 0 acompanhamento da execucao da Ata de Registro de Pregos sera de
responsabilidade da servidora: Ranny Carolina Al Far.

9.1.2. Atribuicdes do Fiscal da Ata
Compete ao Fiscal da Ata de Registro de Precos, nos termos do art. 117 da Lei n® 14.133/2021:

e Acompanbhar e fiscalizar a execugdo do fornecimento de refei¢des prontas (marmitex), verificando o cumprimento
das condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia e na Ata de Registro de Pregos;

e Comunicar formalmente a contratada quaisquer irregularidades verificadas na qualidade, quantidade, prazo ou
condi¢des de entrega dos produtos;

® Recusar o recebimento de refei¢des que ndo atendam as especificagdes técnicas, sanitarias ou de qualidade
exigidas;

® Atestar o recebimento das refeigdes entregues em conformidade com a ordem de fornecimento;
® Registrar ocorréncias relacionadas a execugdo da Ata, subsidiando a gestao contratual;
® Acompanhar o cumprimento dos horarios, locais e condi¢des de entrega estabelecidos pela Administragéo;

e Encaminhar ao Gestor da Ata as informagdes necessarias para adogao de providéncias administrativas, inclusive
aplicagdo de sangdes quando necessario;

e Verificar a conformidade geral do fornecimento, especialmente quanto a higiene, conservacao ¢ adequacao das
refeigdes ao consumo imediato;

e Exercer outras atividades compativeis com a funcao de fiscalizagao.
9.2. DA GESTAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
9.2.1. Designacio do Gestor

A gestdo da Ata de Registro de Precos seréd exercida pela servidora: Reoselaine Pires, sendo que, em sua auséncia ou
impedimento, assumira a fungdo a servidora Rejane Salvatti.

9.2.2. Atribuicoes do Gestor da Ata
Compete ao Gestor da Ata de Registro de Pregos:

e Acompanhar a vigéncia da Ata de Registro de Precos, adotando as providéncias necessarias quanto a sua
prorrogagdo, quando cabivel, nos termos da legislagdo vigente;

e Controlar a execucdo global da Ata, avaliando a regularidade e eficiéncia do fornecimento;

® Analisar, com base em manifestagdo do fiscal, eventuais pedidos de reequilibrio econémico-financeiro ¢ alteragdes
contratuais;



e Avaliar relatorios e registros encaminhados pela fiscalizagdo, adotando providéncias administrativas quando
necessario;

® Autorizar, de forma fundamentada, o encaminhamento para pagamento das despesas, apos a devida conferéncia e
atesto do fiscal;

e Propor a autoridade competente a aplica¢do de sangdes administrativas, quando houver descumprimento
contratual;

e Acompanhar a execugdo financeira da Ata de Registro de Pregos, zelando pela correta utilizagdo dos quantitativos
registrados;

e Praticar demais atos necessarios a boa gestdo da Ata, em conformidade com a Lei n° 14.133/2021 e normas
municipais aplicaveis.

10. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

10.1. Forma de sele¢ao e critério de julgamento

O fornecedor sera selecionado por meio de procedimento licitatério na modalidade Pregao Eletrénico, com adogao do
Sistema de Registro de Pregos, sendo o critério de julgamento o menor prego por item, em conformidade com a Lei
Federal n® 14.133/2021.

10.2. Exigéncias de habilitacao

a) Habilitacdo juridica, fiscal e trabalhista

As exigéncias de habilitacdo juridica, fiscal, social e trabalhista serdo aquelas previstas na legislagdo vigente, nos termos
da Lein® 14.133/2021.

b) Qualificagdo econdmico-financeira

Certiddo negativa de faléncia, recuperacdo judicial ou extrajudicial, expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor, nos
termos do art. 69 da Lei n® 14.133/2021.

¢) Qualificagao técnica
Para fins de comprovacdo de capacidade técnica, o fornecedor devera apresentar:

e Atestado(s) de capacidade técnica que comprove(m) o fornecimento de refeigdes prontas (marmitex) compativeis
em caracteristicas e quantitativos com o objeto desta contratagao;

e Licenga sanitaria vigente expedida pela Vigilancia Sanitaria competente;

e Comprovacdo de regularidade quanto as condi¢des higiénico-sanitarias de produ¢do, manipulagdo, armazenamento
e transporte de alimentos;

e Estrutura adequada para preparo e distribui¢do das refeicdes, em conformidade com as normas sanitarias
aplicaveis.

11. ESTIMATIVA DE PRECO
O valor total estimado da contratacdo ¢ de R$ 872.610,00 (oitocentos ¢ setenta e dois mil, seiscentos e dez

reais).



Descrigao

Quantidade

Valor Unitario

Valor Total

Tipo 1: Marmita de isopor retangular 3 divisorias com
tampa, composta de: Uma divisoria com 100g de arroz,
80g de feijao e 130g de filé de frango grelhado. Uma
divisoria com 80g de repolho refogado. Uma divisoria
com 80g de salada de alface com tomate. E 100g de
mamao tipo Formosa picado (devidamente higienizada e
embalada em pote plastico com tampa). Suco de fruta
natural ou polpa (400 ml) — sabores diversos (O suco de
fruta a ser fornecido com as refei¢cdes devera ser natural,
admitindo-se suco de polpa de primeira qualidade,
porém ndo podera ser artificial.)

4250

R$ 29,50

RS 125.375,00

TIPO 2

Tipo 2: Marmita de isopor retangular 3 divisorias com
tampa, composta de: Uma divisoria com 100g de arroz e
130g de carne moida com cenoura, ervilha e abobrinha.
Uma divisoria com 80g de feijao. Uma divisoria com
60g de salada de pepino. E uma mexerica de minimo
120g (devidamente higienizada e embalada com plastico
filme). Suco de fruta natural ou polpa (400 ml) — sabores
diversos (O suco de fruta a ser fornecido com as
refei¢des devera ser natural, admitindo-se suco de polpa
de primeira qualidade, porém nao podera ser artificial.)

4250

RS 28,98

R$ 123.165,00

TIPO 3

Tipo 3: Marmita de isopor retangular 3 divisérias com
tampa, composta de: Uma divisdria com 80g de arroz,
80g de feijao e 120g de bife grelhado. Uma divisoria
com 100g de puré de batata com abdbora cabotia. Uma
divisoria com 60g de vinagrete (tomate, cebola e cheiro-
verde). E um pote plastico com tampa de 100ml com
pudim de leite condensado. Suco de fruta natural ou
polpa (400 ml) — sabores diversos (O suco de fruta a ser
fornecido com as refei¢des devera ser natural, admitindo-
se suco de polpa de primeira qualidade, porém nao
podera ser artificial.)

4250

R$ 30,00

R$ 127.500,00

TIPO 4

Tipo 4: Marmita de isopor retangular 3 divisorias com
tampa, composta de: Uma divisoria com 100g de arroz
com cenoura ralada, 80g de feijao e 70g de abobrinha
refogada. Uma divisoria com 140g de strogonoffe de
frango. Uma divisoria com 70g de salada de beterraba e
uma maga tipo fuji de minimo 150g (devidamente
higienizada e embalada com plastico filme). Suco de
fruta natural ou polpa (400 ml) — sabores diversos (O
suco de fruta a ser fornecido com as refei¢des devera ser
natural, admitindo-se suco de polpa de primeira
qualidade, porém ndo podera ser artificial.)

4250

R$ 29,90

R$ 127.075,00




TIPO 5

Tipo 5: Marmita de isopor retangular 3 divisérias com
tampa, composta de: Uma divisoria com 100g de arroz e
150g de carne de panela com mandioca. Uma divisoria
com 80g de feijao. Uma divisdria com 60g de salada de
couve. E um pote plastico com tampa de 100ml com
gelatina. Suco de fruta natural ou polpa (400 ml) —
sabores diversos (O suco de fruta a ser fornecido com as
refeicdes devera ser natural, admitindo-se suco de polpa
de primeira qualidade, porém nao podera ser artificial.)

4250

RS 28,98

R$ 123.165,00

TIPO 6

Tipo 6: Marmita de isopor retangular 3 divisorias com
tampa, composta de: Uma divisoria com 150g de
macarrdo cozido ao sugo e 120g de almondegas de carne
com cenoura ralada. Uma divisoria com 70g de brécolis
refogado. Uma divisoria com 70g de salada de alface E
uma banana tipo nanica de minimo 100g (devidamente
higienizada e embalada com plastico filme). Suco de
fruta natural ou polpa (400 ml) — sabores diversos (O
suco de fruta a ser fornecido com as refei¢des devera ser
natural, admitindo-se suco de polpa de primeira
qualidade, porém nao podera ser artificial.)

4250

RS 28,98

R$ 123.165,00

TIPO 7

Tipo 7: Marmita de isopor retangular 3 divisérias com
tampa, composta de: Uma divisoria com 100g de arroz e
80g de feijao. Uma divisoria com 150g de lombo suino
em cubos com cenoura e abobrinha. Uma divisdria com
80g de salada de repolho com tomate. E 100g de abacaxi
picado (devidamente higienizada e embalada em pote
pléstico com tampa). Suco de fruta natural ou polpa (400
ml) — sabores diversos (O suco de fruta a ser fornecido
com as refeigdes devera ser natural, admitindo-se suco
de polpa de primeira qualidade, porém nao podera ser
artificial.)

4250

RS 28,98

R$ 123.165,00

11.1. O custo estimado da contratag@o foi obtido por meio de pesquisa de pregos realizada em conformidade com a Lei
Federal n® 14.133/2021 e regulamentagao aplicavel, adotando-se como parametro principal a cotagdo direta junto a

fornecedores do ramo.

11.2. Considerando que o objeto consiste no fornecimento de refei¢des prontas com composigao nutricional especifica

destinada ao publico infantojuvenil atendido pelo SCFV — Projeto Adolescer, ndo foram identificadas bases publicas, atas
de registro de precos ou contrata¢des similares que apresentassem equivaléncia técnica suficiente para fins comparativos.

11.3. Diante disso, a estimativa foi fundamentada em pesquisa de mercado realizada com fornecedores especializados no
preparo ¢ fornecimento de refeigdes prontas, levando-se em consideragao:

® a composi¢do dos cardapios definidos;
® 0 porcionamento dos alimentos;

® 0s insumos empregados;




® a complexidade do preparo;
® as exigéncias sanitarias ¢ de acondicionamento.

11.4. Os valores obtidos foram analisados de forma comparativa, adotando-se como referéncia a mediana dos precos
coletados, de modo a assegurar a compatibilidade com os pregos praticados no mercado regional.

11.5. A metodologia adotada observa os principios da economicidade, razoabilidade e eficiéncia, garantindo estimativa de
preco adequada e compativel com o objeto da contratagdo.

12. DOTACAO ORCAMENTARIA
(690)-02.08.02-08.244.0805 -2.196- 3.3.90.30 ( )-01.510.000
(691)-02.08.02-08.244.0805 -2.196- 3.3.90.30 ( )-02.500.0066
(692)-02.08.02-08.244.0805 -2.196- 3.3.90.30 ( )-05.500.0028

(1269) -02.08.02-08.244.0805-2.196-3.3.90.30.( )-95-500.0028

13. CONDICOES DE LIQUIDACAO E PAGAMENTO
13.1. Da Liquidacio da Despesa

13.1.1. A liquidacao da despesa ocorrera 3 (trés) dias apos o recebimento definitivo das refei¢cdes fornecidas,
mediante verificagdo da conformidade do objeto com as especificagcdes constantes neste Termo de
Referéncia, na Ata de Registro de Pregos e na respectiva ordem de fornecimento, nos termos do art. 63 da
Lei Federal n® 4.320/1964 e da Lei n°® 14.133/2021.

13.1.2. O recebimento provisdrio das refeigdes ocorrera no ato da entrega, para verificagdo preliminar das
condicdes aparentes de qualidade, quantidade, acondicionamento, integridade das embalagens e
conformidade com o pedido realizado.

13.1.3. O recebimento definitivo ocorrerd apds a conferéncia pelo Fiscal da Ata de Registro de Precos,
mediante atesto da Nota Fiscal/Fatura, observando-se:

I — conformidade das refeigdes com o carddpio e quantitativos solicitados;

IT — condigdes adequadas de higiene, conservacao e temperatura dos alimentos;
IIT — pontualidade na entrega;

IV —regularidade da documentagao fiscal apresentada.

13.1.4. Constatadas irregularidades no fornecimento, a Administra¢ao podera rejeitar, no todo ou em parte,
os produtos entregues, suspendendo a liquidagdo até que a contratada promova a substituicdo ou
regularizacdo das inconformidades apontadas.

13.1.5. A contratada devera substituir, sem 6nus adicional para a Administragao, as refei¢cdes recusadas por
desconformidade, deterioracdo, inadequacdo ao consumo ou descumprimento das especificacdes técnicas.

13.2. Das Condicdes de Pagamento

13.2.1. O pagamento sera efetuado pela CONTRATANTE em até 10 (dez) dias apds a liquidacdo da despesa
e apresentagao da respectiva Nota Fiscal/Fatura devidamente atestada pelo Fiscal da Ata de Registro de
Precos.

13.2.2. A Nota Fiscal devera ser emitida em conformidade com a ordem de fornecimento emitida pela
Administragdo, contendo a descri¢cdo dos produtos fornecidos, quantitativos, valores unitarios e totais.



13.2.3. O pagamento somente sera realizado apos verificagdo da manuten¢do das condi¢des de habilitacdo e
regularidade fiscal, trabalhista e previdencidria da CONTRATADA, quando exigivel.

13.2.4. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura ou circunstancia que impeca a liquidagdo da
despesa, o prazo para pagamento ficara sobrestado até que a CONTRATADA providencie as medidas
saneadoras, reiniciando-se a contagem do prazo ap0s a regularizacao.

13.2.5. O pagamento sera realizado por meio de depdsito bancario em conta corrente de titularidade da
CONTRATADA, informada formalmente nos autos do processo.

13.2.6. Nao sera efetuado pagamento antecipado.

13.2.7. Em caso de atraso no pagamento por parte da Administracao, desde que a CONTRATADA nao
tenha concorrido para tanto, poderao incidir atualizagdo monetaria e juros moratdrios, na forma da legislacdao
aplicavel.

14. ATA DE REGISTRO DE PRECOS
14.1. Prazo de vigéncia da Ata de Registro de Precos

A Ata de Registro de Precos decorrente deste procedimento terd vigéncia de 12 (doze) meses, contados a partir da data de
sua assinatura, podendo ser prorrogada por iguais ¢ sucessivos periodos, desde que comprovada a vantajosidade para a
Administragdo, nos termos do art. 84 da Lei Federal n°® 14.133/2021 e regulamenta¢do municipal aplicavel.

14.2. A prorrogacgao da vigéncia dependera de analise técnica e econdmica que comprove a vantajosidade da

manuten¢do dos precos registrados, devendo ser formalizada mediante termo aditivo.

14.3. As quantidades registradas ndo obrigam a Administracdo a contratacdo total, sendo permitido o
consumo parcial conforme a necessidade do SCFV — Projeto Adolescer” , com retorno do saldo ndo

utilizado ao final da vigéncia da Ata.

14.4. Reajuste e reequilibrio

Mantém-se as regras previstas no instrumento, sendo o reajuste aplicado anualmente pelo indice INPC ou outro que o
substitua, e o reequilibrio econdmico-financeiro concedido nos termos da Lei n® 14.133/2021.

15. APENDICE DO ANEXO I - ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

15.1. O servidor que subscreve este Termo de Referéncia declara que foram observadas integralmente as disposi¢des
constantes da legislacdo aplicavel, bem como do decreto regulamentador municipal e da minuta padronizada adotada pela
Administracdo.

Rejane Salvatti Roselaine Pires

Encarregada de Setor de Convénios Secretaria Municipal de Desenvolvimento social

SEi! a Documento assinado eletronicamente por Rejane Salvatti, CHEFE DE SETOR, em 14/05/2026,
sssinptura g as 12:00, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no Decreto Estadual n® 67.641, de
10 de abril de 2023 e Decreto Municipal de regulamentacdo do processo eletronico.

Documento assinado eletronicamente por Roselaine Pires, SECRETARIO M. DE
a DESENVOLVIMENTO SOCIAL, em 14/05/2026, as 12:00, conforme horario oficial de Brasilia,
= com fundamento no Decreto Estadual n® 67.641, de 10 de abril de 2023 e Decreto Municipal de
regulamentacdo do processo eletronico.

sejl
Asinatura


https://www.al.sp.gov.br/repositorio/legislacao/decreto/2023/decreto-67641-10.04.2023.html
https://www.al.sp.gov.br/repositorio/legislacao/decreto/2023/decreto-67641-10.04.2023.html

+ A autenticidade deste documento pode ser conferida no site

# https://cidades.sei.sp.gov.br/campinas/sei/controlador_externo.php?

acao=documento_conferir&id orgao acesso_externo=0 , informando o codigo verificador 1269358 ¢ o
codigo CRC 29139437.

Referéncia: Processo n° 3507902.405.00003727/2026-11 SEI n° 1269358
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