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Status

ASSINADO

Outras informacoes

. Niumero da Processo
Categoria ~ . . .
Contratacao Administrativo
V - prestacdo de servigos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servigo continuado com 02400076985/2026-
C s . ~ 616/2027
dedicacdo exclusiva de mao de obra 12

1. Condicoes gerais da contratacao

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Contratacédo da Prestacao de Servigos de Nutricdo e Alimentacédo a Servidores e Empregados, a
serem executados com regime de dedicacdo exclusiva de mao de obra, consistindo em refeicédo
elaborada, porcionada e distribuida nas dependéncias do Contratante, contemplando a
operacionalizacdo e o desenvolvimento de todas as atividades necessarias para o fornecimento de
refeicdes, assegurando uma alimentacdo balanceada, dentro dos padrées de seguranca alimentar,
com as condi¢des higiénico sanitarias adequadas, conforme disposto na Portaria CVS n° 5, de 2013,
além das demais normas técnicas e sanitarias vigentes, conforme condicbes e exigéncias
estabelecidas no Termo de Referéncia, de acordo com as subdivisdes na forma de itens que compdem
este instrumento.

1.1.1 Em caso de eventual divergéncia entre a descri¢ao do item do catalogo do sistema Compras.gov.
br e as disposi¢cbes do Termo de Referéncia, prevalecem as disposicfes do Termo de Referéncia.

1.1.2 O Termo de Referéncia deve ser elaborado em conformidade com o Decreto estadual n°® 68.185,
de 11 de dezembro de 2023.

1.1.3 O objeto desta contratacdo ndo se enquadra como servi¢os de luxo, observando o disposto no
Decreto estadual n°® 67.985, de 27 de setembro de 2023.

1.2. Para a prestacédo desses servicos, ficam sob a responsabilidade do Contratado a aquisicdo dos
géneros alimenticios, o fornecimento de gas, os equipamentos (fornecimento ou adequagdo), 0s
utensilios, os controles de seguranca alimentar (anélise microbiolégicas dos alimentos, anélise de
potabilidade da agua e o controle integrado de pragas), a mao de obra (encargos e beneficios), os
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materiais de higiene (ambiente e pessoal), os materiais descartaveis, assim como todo o material
necessario para a distribuicdo das refeicdes. A prestacdo desses servi¢cos pelo Contratado contempla,
ainda, as manutencdes preventivas e corretivas das instalagdes e dos equipamentos.

1.3. Os servicos objeto desta contratacdo sao caracterizados como servigos comuns, conforme
justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar, elaborado nos termos do Decreto estadual n°
68.017, de 11 de outubro de 2023.

1.4. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 12 (doze) meses, contados da data estabelecida para
inicio dos servicos na forma dos artigo 75, inciso VIII, da Lei n® 14.133, de 2021.

1.4.1 A execucao do objeto deverd ser iniciada em 14 de outubro de 2026 conforme especificacbes do Termo
de Referéncia;

1.4.1.0 servico € enquadrado como servico continuo, tendo em vista que atende a necessidade dos
servidores desta Unidade de forma permanente e continua, por mais de um exercicio
financeiro, assegurando o funcionamento das atividades considerando o Estudo Técnico Preliminar;

1.5. O contrato estabelece a disciplina que sera aplicada em relacdo a vigéncia da contratacao.

1.6. Evidenciamos que a unificacdo dos servicos de nutricdo é devido a area destinada a prestacdo
dos servigos ( preparo de refeicbes a pacientes e servidores) possuir apenas uma cozinha, néo
comportando duas empresas num mesmo local, sendo esta op¢do a mais viavel ante a estrutura fisica

disponivel.

1.7. Ressaltamos ainda que ndo havera restricdo na participacdo de empresas na licitacdo, haja visto
gue o mercado possui inUmeras empresas do ramo capacitadas em atender ao objeto da forma como
descrito no Termo de Referéncia.

Subcontratacao

1.8. O Contratado ndo podera subcontratar, ceder ou transferir, total ou parcialmente, o objeto
contratual.

1.9. A Subcontratacdo somente sera autorizada para servicos acessorios de: Servicos de Transporte
Interno, Controle integrado de Pragas e Vetores, Analise de potabilidade da agua, Manutencéo Predial,
Manutencéo de Equipamentos e Analise Microbioldgica.
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2. Fundamentacao e descricao da necessidade

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentacédo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em topico
especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratacdo esta prevista esta previsto no artigo 75, inciso VIII, da Lei n°® 14.133/202,
em decorréncia do encerramento do contrato em vigor em 14 de outubro de 2026 .E ainda, com vistas
a contratacao regular do servico, foi instaurado procedimento licitatério por meio de Pregao Eletrénico
n° 90062/2026, designado para o dia 02 de junho de 2026. Contudo, em razao de determinacgéao judicial
proferida nos autos do Agravo de Instrumento processo n° 2135866-38.2026.8.26.0000, houve a
suspensao do certame, impedindo a conclusdo da contratacdo dentro do prazo inicialmente previsto.
Retomado em 06 de outubro de 2026 encontra-se com recurso administrativo.

3. Descricao da solucao como um todo

3.1. A descricdo da solucdo como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. Requisitos da contratacao

Sustentabilidade
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4.1. O item 5.7 deste instrumento estabelece critérios de sustentabilidade ao tratar de obrigacdes e
responsabilidades do Contratado relativas a boas praticas ambientais, os quais deverdo ser
observados na execugéo do contrato.

Garantia da contratacao

4.2. Sera exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n°® 14.133, de
2021, no percentual e condi¢cdes descritas nas clausulas do contrato.

4.3. No prazo de convocacdo para formalizacdo da contratacdo, e anteriormente a celebracdo da
contratacao, o fornecedor devera prestar garantia, podendo optar por uma das seguintes modalidades:

I- Caucdo em dinheiro. A garantia em dinheiro devera ser efetuada mediante deposito bancario em
favor do Contratante no Banco do Brasil, em conta que contemple a correcdo monetéaria do valor
depositado;

II- Caucdo em titulos da divida publica. Serdo admitidos apenas titulos da divida publica emitidos
sob a forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liqguidacdo e de custédia
autorizado pelo Banco Central do Brasil e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido
pelo Ministério competente;

lll- Fianca bancéria. Feita a opcéo pela fianca bancéria, no instrumento devera constar a renuncia
expressa do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cddigo Civil. Sera admitida fiangca bancaria emitida
por banco ou instituicdo financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do
Brasil;

IV- Seguro-garantia. A apdlice de seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os
eventos indicados em conformidade com a subdivisdo posterior, observada a legislacdo que rege a
matéria. Caso tal cobertura ndo conste expressamente da apodlice, o fornecedor vencedor podera
apresentar declaracao firmada pela seguradora emitente afirmando que o seguro-garantia apresentado
€ suficiente para a cobertura de todos os eventos indicados em conformidade com a subdiviséo
posterior, observada a legislacdo que rege a matéria,

V- Titulo de capitalizacdo. Serdo admitidos apenas titulos de capitalizacdo conforme a modalidade
instrumento de garantia custeados por pagamento Unico, com resgate pelo valor total, emitidos com
observancia da legislacédo que rege a matéria.

4.3.1. A ndo prestacdo da garantia equivale a recusa injustificada de formalizacdo da contratacéo,
caracterizando descumprimento total da obrigacdo assumida e sujeitando o fornecedor vencedor as
sancdes previstas nas normas pertinentes.

4.4.0 contrato estabelece a disciplina que ser& aplicada em relagdo a garantia da contratacao.
Vistoria

4.5. A avaliacao prévia do local de execucao dos servicos € imprescindivel para o conhecimento pleno
das condicdes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito
de realizacdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a
sexta-feira, das 10:00 horas as 15:00 horas.

4.6. Seréao disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.7.Para a vistoria, o representante legal do fornecedor ou responsavel técnico devera estar
devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pelo
fornecedor comprovando sua habilitacdo para a realizagao da vistoria.
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4.7.1 A visita devera ser agendada no Servico de Nutricdo e Dietética do Hospital Regional de Ferraz
de Vasconcelos através do telefone 4674-8460, podendo ser realizada até o terceiro dia anterior a

sessao publica.

4.8 Caso o licitante opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaracdo formal de seu
representante legal de que conhece o local e as condi¢cdes da realizagdo do objeto, ou declaracao
formal assinada por seu responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condicdes e
peculiaridades da contratacao.

4.9. O interessado nédo podera pleitear modificacbes nos precos, nos prazos ou nas condicdes
contratuais, tampouco alegar quaisquer prejuizos ou reivindicar quaisquer beneficios sob a invocagéo
de insuficiéncia de dados ou de informacdes sobre o local em que sera realizado o objeto da

contratacao.

5. Modelo de execucado do objeto

5.1. DESCRICAO DOS SERVICOS

A prestacdo de servicos de nutricdo e alimentacdo envolverd todas as etapas do processo de
operacionalizacao e distribuicdo das refeicbes aos servidores e empregados, conforme o padrdo de
alimentacdo estabelecido, o nUumero de comensais, os tipos de refeicdo e os respectivos horarios

definidos.

5.1.1 Local de Prestacdo dos Servicos

Quadro 1: Informacdes do(s) local(is) onde serdo prestados 0s servicos

Unidade
HOSPITAL REGUIONAL DE FERRAF DE WASCONCELOS

RUAPRUDENTE OE MORAS 257 LA CORREA —FERRAZ DEWASCOMCELDS

5.1.2 Estimativa de Consumo por Unidade

Quadro 2: Estimativa didria e mensal por tipo de refeicédo

Descricdo

Unidade de Medidgl

Draspum

Guantidade mMenzal

152020

Almogo de 27 a Domingo Refoicdo FPPE
Jantar da 2° g Domingo Refeicio 212
Lanche cenfro cirdrgico 2° sexia refeicio 205

Fango

Lanche cenfro cirdrgico Sabado e Refoicdo 1045

Domings

FOMTE 159 TERMLD DE REAJIITE DO Contato n
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5.1.3 Horarios de Distribuicdo das Refei¢cbes Diarias por Unidade
Quadro 3: Horarios de distribuicdo das refeicdes diarias

Unidade
Releigdo Hordrio
Degejon —
Almaogo dos 11 h &:.14 hg
Jantar dos20hd 22h
Lanche ceniro cirdrgico De acordo com a necestidode

FOMTE 15° TERIAC DE REAJUETE DO Confrodo m 1853020

5.1.4 Descrigao das Atividades

Para o desenvolvimento das atividades para a prestacdo do servico, o Contratado
devera disponibilizar os equipamentos necessarios para a prestacao de servigos que
porventura ndo houver na unidade, bem como realizar adequacdes necessarias nos
equipamentos disponibilizados pelo Contratante.

O Contratado devera executar todas as atividades necessarias ao cumprimento do
objeto contratado, dentre as quais se destacam:

A programagéo das atividades de nutricdo e alimentagao;
A elaboracao de cardapio diario completo (semanal, quinzenal ou mensal) prevendo substituicdes
e observado o Anexo | da Resolu¢cdo SAMSP n° 16, de 1998 - Relagcédo de Géneros e Produtos
Alimenticios Padronizados com Respectivos Consumos per Capita e Frequéncia de Utilizacao;
A aquisicao de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em geral, realizando o
controle quantitativo e o armazenamento destes;
e A programacao e a aquisicao do gas utilizado na preparacéo das refeicoes;
e O pré-preparo e a coccao dos alimentos;
* O acondicionamento das refeicbes em recipientes isotérmicos;
* A expedicao, o transporte, a distribuicdo e o porcionamento das refeicbes aos comensais;
* A higienizagdo das dependéncias, dos equipamentos e dos utensilios envolvidos na prestacao
dos servicos;
Afixacdo, em local visivel, do cardapio do dia e das preparacdes do cardapio de desjejum,
almoco e jantar.

5.2 CARDAPIOS

A composicao das refei¢cdes didrias segue o Modelo de Cardapio Diario Basico Padrao, em
consonancia com o Decreto estadual n® 43.339, de 1998, e o Anexo | da Resolucdo SAMSP n° 16, de
1998:

Quadro 4: Modelo de composicdo do cardapio
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Refeigho Composigao

Bebido lactea (leite com cofé cu achoooloiodo e cutros):

Desiium FPoo (francés, formo. bisnoga e ouiros) com margoring ou gelsia ou
requajdn
Arroz:
Feijfio ou leguminescs;
Came bowvino, suno, aves, peives she
segunda ofoio oo prata prncipal;
Almogo e jantar Zuarmigdo— & boss delegumes ou vegetos folhozos

solada: tamate ow alfoce cw beterraba;
Sobremesa: frafa ollamada com
doce; Suco orhficiod;

blinl pdic
Lanche para a caniro :ch:he de pdeo com frics o
oL suco de frute pronto pora beber am embolagem 200
TS mil = Frufo.

5.2.2 Justifica-se a utilizacdo da refeicdo “lanche para centro cirargico” em Unidades Hospitalares
com centro cirargico que realizam cirurgias de grande porte e complexidade, sendo esse um setor
restrito.

5.2.3 Para elaboracéo e execucado dos cardapios, devera ser observado o que segue:

Relagdo de géneros e produtos alimenticios com 0s respectivos consumos per capita e a
frequéncia de utilizacdo, constante no Anexo | da Resolucédo .P n° 16, de 1998;

Os componentes do cardapio basico padrao poderdo ser substituidos pelos demais géneros
constantes na Resolucdo SAMSP n° 16, de 1998;

Modelo de cardapio diario basico padréo;

As dietas especiais deverdo ser atendidas somente com prescricdo médica expedida pela
medicina do trabalho e autorizacdo do Nutricionista do Contratante, sem custos adicionais; Os
cardapios deverdo apresentar preparacdes variadas, de modo a garantir uma boa aceitabilidade,
conforme sugestdes constantes no cardapio mensal para almoco ou jantar e desjejum.

Deverdo ser previstos cardépios diferenciados para as refeicdes, sem custos adicionais, para
atendimento em datas comemorativas tais como: Dia do Funcionério Publico, Pascoa, Natal, Ano-
Novo etc.;

Cabera ao Contratado definir a forma de preparo, observado o cardapio aprovado previamente
pelo Contratante;

Os cardéapios deverao ser elaborados trimestralmente pelo Contratado, sendo compativeis com
as estacoes climaticas e com frequéncia de repeticdo quinzenal,

Os cardapios deverdo ser apresentados completos ao Contratante, com antecedéncia de 30
(trinta) dias em relacao ao 1° dia de utilizacdo, para a devida aprovagéo, podendo o Contratado,
em condicOes especiais, alterar o cardapio apresentado, desde que mantenha os padrbes
estabelecidos em contrato e que apresente, com antecedéncia de 48 (quarenta e oito) horas,
motivagdes formais ao Contratante e este as aceite.

5.2.4 Para a manipulagéo dos insumos que serao utilizados na confecgcao da refeicéo, alguns cuidados
sdo indispensaveis na hora do preparo de hortalicas e frutas para preservar o seu valor nutritivo, como
por exemplo:

Ao descascar, nao retire cascas grossas. Sempre que possivel, cozinhe hortalicas ou frutas com
casca, de preferéncia inteiras;

N&o cortar com faca de ferro, mas sim com faca de aco inoxidavel e pouco antes de serem
utilizadas;

Cozinhar as hortalicas em pouca agua, apenas o tempo suficiente para que figuem macias (até
abrir fervura), ou simplesmente as refogue;

Cozinhar em panela destampada as hortalicas com cheiro forte, como repolho, couve-flor e
brocolis, bem como suas folhas e talos.
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5.3.1 As refeicdes deverdo apresentar condicdes higiénico-sanitarias adequadas ao consumo e em
atendimento as exigéncias da Vigilancia Sanitaria, principalmente no tocante ao controle de
temperatura.

5.3.2 A distribuicdo de refeicbes sera realizada em balcdo térmico para preparacdes quentes e em
balcdo refrigerado para saladas e sobremesas, utilizando-se bandejas lisas, com pratos de louca
branca e/ou pratos de vidro para refeicdo e salada, cubas de porcelana e/ou plasticas para sopa e
outros, aléem de talheres de inox (garfos, facas e colheres)porcionados no sistema self-service, com
porcionamento parcial ou integralmente executado pelo Contratado. O porcionamento do prato
principal e da guarnicdo, por ocasidao do consumo no sistema em questdo, devera ser feito pelos
empregados do Contratado.

5.3 Almoco e Jantar
5.3.3.1 O porcionamento das refeicfes dar-se-a da seguinte forma:

* As saladas, a sopa, 0 arroz e o feijdo dispostos nos balcdes térmicos/refrigerados devem ser
servidos a vontade;

e Quanto a proteina do dia, sera disposto nos balcées térmicos duas variedades (a primeira
intitulada como prato principal e a segunda como opc¢ao do prato principal), porém o servidor fara
a escolha apenas de uma das proteinas ofertadas. Ressalta- se que o cardapio referente a
segunda opcdo do prato principal podera ser a base de ovo ou outras preparacdes, se 0
Contratado desejar;

* Suco artificial devera ser fornecido a vontade e ser ofertado o copo descartavel com a

capacidade de 250 ml para o servico de self-service.
5.3.3.2. Quanto a Sobremesa:

e A fruta devera ser higienizada antes de ser fornecida e acondicionada em embalagem plastica
individual;

* O doce, quando cremoso, a gelatina ou o pudim deverdo ser acondicionados em recipiente
descartavel com capacidade de 100 ml;

O doce industrializado deve estar em conformidade com a Portaria CVS n° 5, de 2013:

* O Contratado devera disponibilizar talheres em ac¢o inox, que deverdo ser acondicionados em
embalagens plasticas juntamente com o guardanapo, e também bandejas forradas com papel
descartavel, sendo esses utensilios colocados em display apropriado;

e O Contratado devera manter jogos americanos e galheteiro com sal e palito nas
mesas. Recomenda-se que sejam disponibilizados sachés de sal e palitos de dente
embalados individualmente;

* O Contratado devera manter nos balc6es refrigerados dois tipos de molhos, sendo o vinagrete
um deles. Deverdo ser disponibilizados, também, demais temperos, como azeite, vinagre, molho
de pimenta e outros. Deverd, ainda, manter farinha de mandioca torrada fina;

* No final da refeicéo, devera ser fornecido café sem acucar, acondicionado em garrafa térmica
e em copo descartavel de 50 ml, com disponibilidade de sachés de aclcar ou adocante.

5.3.4 Lanche do Centro Cirurgico

A fruta e o sanduiche deverao ser devidamente acondicionados em saquinhos individualizados
e todos os itens dispostos em bandejas ou caixas apropriadas, acompanhados de talheres
apropriados, quando for o caso.
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5.4.0PERACIONALIZACAO DOS SERVICOS
5.4.1.Géneros e Produtos Alimenticios e Outros Materiais de Consumo

5.4.1.1 Os géneros, produtos alimenticios, produtos de higiene e limpeza e limpeza e outros
materiais de consumo necesséarios a execuc¢do do servico deverdo ser de qualidade comprovada.

5.4.1.2 Para a utilizacdo dos géneros e produtos alimenticios, devera ser observado o constante no
Cddigo Sanitario do Estado de Sao Paulo, Decreto estadual n® 12.486, de 1978, e na Portaria CVS n°
5, de 2013.

5.4.2. Armazenamento de Géneros e Produtos Alimenticios

5.4.2.1. Os géneros e 0s materiais necessarios a execucdo dos servicos devem ser estocados em
locais apropriados, obedecendo a Portaria CVS n° 5, de 2013.

5.4.2.2.0 estoque minimo de géneros e de materiais deve ser compativel com as quantidades
necessarias para o atendimento, devendo estar previsto o estoque emergencial de produtos pereciveis
e nao pereciveis destinados a substituicdo e em eventuais falhas no fornecimento regular de géneros.

5.4.3. Preparo da Alimentacao

5.4.3.1. O preparo dos alimentos, em todas as suas fases, devera ser executado por pessoal treinado,
observando-se as técnicas recomendadas e de acordo com o regulamento técnico estabelecido pela
Portaria CVS n° 5, de 2013.

5.4.3.2. Os alimentos ndo consumidos imediatamente apds o preparo deverdao ser mantidos a uma
temperatura superior a 65 °C ou inferior a 10 °C (saladas e sobremesas) até o momento final da
distribuicao.

5.4.3.3. Os vegetais consumidos crus deverdo ser, obrigatoriamente, sanitizados com produtos
desinfetantes para uso em alimentos regularizados na ANVISA e devem atender as instrucdes
recomendadas pelo fabricante, sendo conservados em refrigeracdo até o0 momento da distribuicdo, em
conformidade com a Portaria CVS n° 5, de 2013.

5.4.3.4. Todos os alimentos prontos para consumo deverdao ser mantidos em recipientes tampados ou
cobertos com filme de PVC atdxico, e mantidos em temperaturas adequadas.

5.4.3.5. A 4gua para diluicdo de sucos devera ser filtrada.

5.4.3.6. Todas as refeicbes deverdo ser submetidas ao Contratante para degustacdo, devendo o
Contratado realizar imediata retirada e substituicAo das preparacdes e/ou alimentos que forem
considerados inadequados ou improprios ao consumo.

5.4.4. Distribuicdo das Refeicdes

5.4.4.1. A distribuicdo das refeicBes serd de responsabilidade do Contratado, observados os horarios
estabelecidos. No porcionamento das refeicbes, deverdo ser observadas a uniformidade, a
temperatura e a apresentacéo das porgoes.

5.4.4.2. Todos os componentes do cardapio deverdo estar disponiveis em quantidades adequadas
para servir do primeiro ao ultimo comensal.

5.4.4.3. Os utensilios e recipientes a serem utilizados deverao estar em condi¢cdes adequadas de uso e
em quantidade compativel com o numero de refeic6es a serem servidas.

5.4.4.4. Todos os componentes do cardapio deverédo ser identificados quanto ao seu valor calorico.
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5.4.5. Controle de Seguranca Alimentar
5.4.5.1. Controle Microbiolégico dos Alimentos

e Para controle de qualidade da alimentacdo a ser servida, o Contratado deverd coletar
diariamente amostras das preparac¢des, incluindo as de dietas especiais, se houver, e manté-las
sob refrigerac@o por 72 (setenta e duas) horas para eventuais anélises microbioldgicas, as suas
expensas, apresentando o resultado (laudo) ao Contratante.

5.4.5.2. Andlise de Potabilidade de Agua

e Para a andlise de potabilidade de &gua, devera ser realizada a coleta de amostras de pontos
principais da cozinha, sendo encaminhadas para analise semestralmente, ou sempre que
necessario, apresentando o resultado (laudo) ao Contratante.

5.4.5.3. Controle Integrado de Pragas e Vetores

* O controle integrado de pragas sera realizado, sempre que necessario, por pessoal treinado ou
empresa qualificada e devidamente habilitada nos termos da Portaria CVS n° 9, de 2000. A
prescricdo € de que a aplicacdo de produtos s6 devera ser realizada quando adotadas todas as
medidas de prevencgdo nas instalagdes, insumos e alimentos, podendo ser utilizados somente
produtos registrados na entidade competente.

5.4.6. Higiene

A garantia da seguranca dos alimentos sobre as condi¢cdes higiénicas e as praticas de preparo e
manipulacdo dos alimentos séo indispensaveis para evitar a contaminacdo das refeicbes que serdo
servidas, devendo atentar-se para as seguintes questodes:

5.4.6.1. A higienizacdo das dependéncias, equipamentos e utensilios envolvidos na prestacdo do
servico sera de responsabilidade do Contratado e devera ser executada observadas as normas da
Portaria CVS n° 5, de 19 de abril de 2013. A higiene pessoal dos empregados e a limpeza dos
uniformes deverao ser supervisionadas diariamente pelo Contratado;

5.4.6.2. Os profissionais deverao higienizar as maos adotando técnicas e produtos de assepsia, de
acordo com a Cartilha sobre Boas Praticas para Servigcos de Alimentacdo, publicada pela ANVISA,
para o cumprimento das regras da Resolucédo n° 216, de 15 de setembro de 2004, que dispde sobre
Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servi¢os de Alimentacao;

5.4.6.3. Os residuos e sobras de alimentos serdo recolhidos pelo Contratado quantas vezes se fizerem
necessarias, devendo ser acondicionados em sacos plasticos reforcados nas cores recomendadas
pela legislacdo vigente, e transportados até o local indicado pelo Contratante para o destino final;

5.4.6.4. Os vasilhames e caixotes pertencentes ao Contratado deverdo estar dispostos em local
estabelecido pelo Contratante para tal fim;

by

5.4.6.5. A higienizacdo das areas adjacentes a cozinha, utilizadas pelo Contratado, é de sua
responsabilidade.

5.4.7. Instalacdes e Equipamentos
5.4.7.1. O Contratante colocara a disposi¢cao do Contratado as instalagdes do servi¢co de nutricao.

5.4.7.2. As adaptacdes/complementacdes que se fizerem necessarias na area fisica e nos
equipamentos serdo de responsabilidade do Contratado, as suas expensas, com a prévia anuéncia do
Contratante. No término do contrato, poderdo ser retirados todos os equipamentos instalados pelo
Contratado.
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5.4.7.3. As manutencdes preventiva e corretiva dos equipamentos e das instalacfes fisicas serdo de
inteira responsabilidade do Contratado e deverdo ser realizadas sem prejuizo da perfeita execug¢do dos
servicos e sem afetar a seguranca.

7

5.4.7.4. A producgdo de refeicbes dentro de padrBes higiénico- sanitarios satisfatorios é condicao
importante para a promoc¢do e a manutencao da saude. A ocorréncia de contaminacao cruzada pode
ser responsavel por surtos de doencas transmitidas por alimentos. Facas e tabuas de apoio
representam risco significativo de contaminacdo. Recomenda-se o uso de utensilios de corte de cores
diferenciadas para cada area de pré-preparo e preparo de alimentos.

5.4.7.5. Efetuar todas as manutencdes, limpezas e reparos dos sistemas de exaustdo e/ou ar-
condicionado periodicamente, conforme recomendac¢ao dos fabricantes, caso os sistemas sejam para
atendimento exclusivo das cozinhas e do refeitorio.

5.4.7.6. Efetuar limpeza e higienizacéo das caixas d’agua, conforme Portaria CVS n° 5, de 19 de abril
de 2013, caso estas sejam para atendimento exclusivo das dependéncias da cozinha.

5.4.7.7. Caso as cozinhas possuam Grupo Gerador Diesel e este for utilizado para atendimento
exclusivo da cozinha e dependéncias, efetuar todas as manutencdes, reparos e testes do Grupo
Gerador conforme especificacbes do fabricante, incluindo o abastecimento de diesel quando
necessario.

5.4.8. Quadro de Pessoal

5.4.8.1. O Contratado devera manter o quadro de pessoal (técnico e operacional) de forma a atender
plenamente as obrigacdes contratuais assumidas.

5.4.8.2. O Contratado devera manter na unidade, obrigatoriamente, um Nutricionista responsavel
técnico (RT) devidamente credenciado e com poder para deliberar e atender a qualquer solicitacdo do
Servico de Nutricdo e Dietética (SND) do Contratante.

5.4.8.3. O Contratado devera cuidar para que as normas e os regulamentos internos do Contratante
sejam respeitados.

5.4.8.4. O controle de saude dos empregados do Contratado, bem como o cumprimento de todas as
exigéncias da legislacdo sanitaria trabalhista, relativas a exames médicos, é de responsabilidade do
Contratado.

5.4.8.5. Os empregados do Contratado deverdo se apresentar barbeados, com unhas aparadas, sendo
vedado o uso de esmaltes, brincos, colares, pulseiras e outros adornos durante o trabalho.

5.4.8.6. Os empregados do Contratado deverdo se apresentar nos locais de trabalho devidamente
uniformizados, portando cracha de identificagdo funcional, sendo sua presenca limitada aos seus
horarios de trabalho.

5.4.8.7. Os uniformes devem ser fornecidos pelo Contratado, compreendendo: aventais, jalecos, calcas
e blusas de cor clara, calgcados fechados, botas antiderrapantes, incluindo, ainda, obrigatoriamente,
rede de malha fina para protecdo dos cabelos, mesmo que o uniforme inclua touca, bibico ou qualquer
outra peca similar, assim como os Equipamentos de Protecao Individual (EPIs), complementando o
conjunto de uniforme/funcionério para a devida execucéo dos servigos.

5.4.8.8. A escala de servico mensal dos empregados do Contratado devera ser afixada no recinto do
Contratante, especificando todas as categorias com nome e respectivos horéarios e funcao.

5.4. OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DO CONTRATADO

Sao obrigacdes e responsabilidades do Contratado:
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5.5.1. Cumprir as boas praticas de fabricacédo e de prestacdo de servi¢os, elaborar e cumprir o Manual
de Boas Praticas, bem como os procedimentos operacionais padronizados, atendendo ao regulamento
da Portaria n° 2.619, de 2011, da Secretaria Municipal da Saude de S&o Paulo (SMS) quando
aplicavel, com suas alteracdes, da Portaria CVS n°® 5, de 2013, e a legislacédo pertinente, observando,
para tanto, os parametros minimos para garantir a qualidade alimentar fixados em Anexo do Edital;

5.5.2. Responsabilizar-se integralmente pelo servico objeto do contrato, nos termos da legislacéo
vigente;

5.5.3. Executar o servico objeto do contrato utilizando as instalacfes, equipamentos, moveis, etc. do
Contratante;

5.5.4. Complementar, se necessario e as suas expensas, 0S equipamentos para a execucao do
servi¢co, mediante prévia autorizagdo do Contratante, podendo retira-los ao término do contrato;

5.5.5. Efetuar, as suas expensas, as adaptacdes que se facam necessarias nas dependéncias do
Contratante, mediante prévia e expressa autorizacao;

5.5.6. Manter em perfeitas condicdes de uso as dependéncias e os equipamentos vinculados a
execucao dos servicos, responsabilizando-se por eventuais extravios ou quebras;

5.5.7. Responsabilizar-se pela manutencao predial, bem como pela manutencdo das instalacdes
hidraulicas e elétricas vinculadas ao servico;

5.5.8. Executar a manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos, substituindo-os de imediato,
guando necessario, a fim de garantir a continuidade do servico;

5.5.9. Responsabilizar-se pelos entupimentos causados nas redes de esgoto vinculadas a prestacao
do servico, realizando reparos imediatos, as suas expensas;

5.5.10. Observar que o0s equipamentos, utensilios e mdveis pertencentes ao Contratante e
disponibilizados ao Contratado deveréo, ao término do contrato, ser devolvidos em condi¢cfes de uso;

5.5.11. Providenciar a contagem e a verificagdo do estado de conservacao dos equipamentos gerais e
da cozinha, na presenca de preposto designado pelo Contratante, com antecedéncia minima de 30
(trinta) dias do término do contrato, para possiveis reparos, substituicdes ou reposicdes, durante o
citado periodo;

5.5.12. Garantir que as dependéncias vinculadas a execucdo do servico sejam de uso exclusivo para
atender ao objeto do contrato;

5.5.13. Arcar com as despesas de gas e telefone utilizados na execucédo do servico;

5.5.14. Manter o contingente técnico, operacional e administrativo qualificado e suficiente para a
adequada execucédo das obrigacdes assumidas;

5.5.15. Manter profissional Responsavel técnico pelo servico objeto do contrato, com respectivo CRN,
substituindo-o, em seus impedimentos, por outro de mesmo nivel ou superior, mediante prévia
aprovacgao do Contratante;

5.5.16. Registrar seus empregados, cabendo-lhe todos os O6nus de natureza trabalhista e
previdenciaria, incluidas as indeniza¢gdes por acidentes, moléstias e outros de natureza profissional e
/ou ocupacional;

5.5.17. Manter o padrdo de qualidade e a uniformidade da alimentacdo e do servico,
independentemente das escalas de servigo adotadas;
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5.5.18. Assegurar que todo empregado que cometer falta disciplinar qualificada como de natureza
grave ndo devera ser mantido nem retornar as instalagées do Contratante;

5.5.19. Atender, de imediato, as solicitacbes do Contratante quanto as substituicdes de empregados
nao qualificados ou entendidos como inadequados para a prestacdo do servico;

5.5.20. Realizar os exames de saude periddicos a cada 12 (doze) meses, além dos exames
admissionais, demissionais, inclusive exames especificos, de acordo com as normas vigentes, de todo
pessoal do servico, arcando com as despesas, e apresentar ao Contratante os laudos, quando
solicitado;

5.5.21. Manter o perfeito e regular controle sobre o estado de saude dos empregados, a fim de
providenciar a substituicdo, de imediato, em caso de doenga incompativel com a fungao;

5.5.22. Disponibilizar aos empregados, em atendimento a legislacdo vigente, Equipamentos de
Protecao Individual (EPIs);

5.5.23. Identificar, acompanhar e orientar adequadamente o empregado em periodo de experiéncia;

5.5.24. Promover periodicamente, as suas expensas, treinamentos gerais e especificos de toda a
equipe de trabalho;

5.5.25. Submeter-se as normas de seguranca do Contratante, em especial quanto ao acesso as suas
dependéncias;

5.5.26. Permitir o acesso de pessoas externas ao servico somente com a autorizagcao expressa do
Contratante ou do Contratado e acompanhamento por responsavel do Contratado;

5.5.27. Submeter os cardapios ao Nutricionista do Contratante com antecedéncia minima de 30 (trinta)
dias, para devida apreciacéo e aprovacgao;

5.5.28. Observar que o Contratado somente poderd alterar os cardapios ja aprovados mediante
justificativas e autorizacdo do Contratante;

5.5.29. Afixar semanalmente cardapio diario completo nas dependéncias da unidade;

5.5.30. Elaborar o Manual de Normas de Boas Préticas de Elaboracdo de Alimentos e Prestacdo de
Servicos, de acordo com a Portaria n°® 1.428, de 1993, do Ministério da Saude, que aprova o
"Regulamento Técnico para Inspecdo Sanitaria de Alimentos”, as "Diretrizes para o Estabelecimento
de Boas Praticas de Producio e de Prestacdo de Servicos na Area de Alimentos", o "Regulamento
Técnico para o Estabelecimento de Padréo de Identidade e Qualidade (P1Qs) para Servigos e Produtos
na Area de Alimentos" e a Portaria CVS n° 5, de 19 de abril de 2013, adequando-o & execucdo do
servi¢co da unidade objeto do contrato;

5.5.31. Estabelecer o controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizacdo do
servico através do método APCC (Avaliagdo dos Perigos em Pontos Criticos de Controle);

5.5.32. Utilizar os géneros e os produtos alimenticios de primeira qualidade, observando o niumero de
registro na entidade competente que seja exigido pela legislacéo e o prazo de validade, sendo vedada
a utilizacdo de produtos com alteracGes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade;

5.5.33. Manter a area de guarda de géneros e produtos alimenticios (despensa e refrigeradores) em
condicbes adequadas, com base nas normas técnicas sanitarias vigentes;

5.5.34. Programar os horarios pré-determinados para o recebimento de géneros e produtos
alimenticios, assim como os materiais, de forma a nao interferir na rotina da unidade;
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5.5.35. Realizar o controle higiénico-sanitario dos alimentos em todas as suas etapas, conforme a
legislagé&o vigente (Portaria CVS n° 5, de 2013);

5.5.36. Realizar o pré-preparo dos alimentos observando os critérios de higienizacdo. Ressalta-se que
vegetais crus e frutas devem sofrer processo de desinfeccdo com solucéo clorada, de acordo com as
normas vigentes;

5.5.37. Prevenir a ocorréncia de contaminacdo cruzada entre os diversos alimentos durante pré-
preparo e preparo final;

5.5.38. Realizar a manipulagéo dos alimentos prontos somente com utensilios e/ou com as maos
protegidas com luvas descartaveis. Ressalta- se que o uso de luvas ndo implica a eliminacdo do
processo de higienizagao e assepsia das maos;

5.5.39. Responsabilizar-se pela qualidade da alimentacdo fornecida, suspendendo o consumo da
alimentacdo sempre que houver suspeita de deterioragdo ou contaminacao dos alimentos in natura ou
preparados, procedendo a analise das amostras, as suas expensas;

5.5.40. Observar a aceitacdo das preparacdes servidas e, no caso de aceitacao inferior a 70% por
parte dos comensais, a preparacao devera ser excluida dos cardapios futuros;

5.5.41. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeicoes
fornecidas em que se verificar vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execucao do servigo ou de
materiais empregados;

5.5.42. Manter os utensilios em quantidades suficientes para atender os comensais, recolhendo e
procedendo a higienizacdo deles na area destinada para esse fim;

5.5.43. Manter utensilios, equipamentos e locais de preparacdo dos alimentos rigorosamente
higienizados, antes e ap0s a sua utilizacdo, com uso de produtos registrados na entidade competente,
guando exigido registro pela legislacéo;

5.5.44. Proceder a higienizacdo e desinfeccdo de pisos, ralos, paredes e janelas, incluindo area
externa (local de recebimento de géneros e de materiais) das dependéncias vinculadas ao servico,
observadas as normas sanitarias vigentes e boas praticas;

5.5.45. Proceder a higienizacdo dos refeitorios (mesas e bancos), inclusive com o recolhimento de
restos alimentares e de descartaveis, se houver, acondicionando-os de forma adequada e
encaminhando-os ao local determinado pelo Contratante;

5.5.46. Recolher diariamente e quantas vezes se fizerem necessarias residuos alimentares das
dependéncias utilizadas, acondicionando-os devidamente e encaminhando-os até local determinado
pelo Contratante, observada a legislacdo ambiental;

5.5.47. Implantar, para o controle integrado de pragas, procedimentos de prevencdo e eliminacao de
insetos e roedores. A aplicacdo de produtos sO devera ser realizada quando adotadas todas as
medidas de prevencdo, e s6 deverdo ser utilizados produtos que possuam registro nos 0Orgaos
competentes e qualidade comprovada,;

5.5.48. Cumprir e fazer cumprir por seus empregados o regulamento interno do Contratante referente
as normas de seguranca,

5.5.49. Observar as regras de boa técnica e de seguranca quanto aos equipamentos e utensilios de
uso na cozinha, bem como os de uso nas mesas, mantendo rigoroso controle, de forma a garantir que
nao seja possivel sua utilizacao para outros fins;
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5.5.50. Obedecer, na execucéo e desenvolvimento das atividades, as determinacdes da Consolidacéo
das Leis do Trabalho, com as altera¢gGes da Lei n°® 6.514, de 22 de dezembro de 1977, regulamentada
pela Portaria n° 3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho, e suas alteracdes, além de
normas e procedimentos internos do Contratante relativos a engenharia de seguranca, medicina e
meio ambiente de trabalho que sejam aplicaveis a execucao especifica da atividade;

5.5.51. Apresentar, quando solicitada, comprovagdo do cumprimento das normas de seguranca e
saude no trabalho, inclusive, nas hipoteses em que forem exigidos pela respectiva legislacdo, copia do
Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO) e do Programa de Gerenciamento de
Riscos (PGR), com o conteudo minimo determinado pelas Normas Regulamentadoras nos 1, 7 e 9,
com a redacdo atualmente vigente, em conformidade com os atos normativos do Ministério do
Trabalho e Emprego, nos termos da Consolidacao das Leis do Trabalho;

5.5.52. Assumir total e exclusiva responsabilidade por qualguer énus ou encargos relacionados aos
seus empregados na prestacdo do servico objeto do contrato, sejam eles decorrentes da legislacéo
trabalhista, social, previdenciaria e/ou ambiental, incluidas as indenizacfes por acidentes, moléstias ou
outras de natureza profissional e/ou ocupacional;

5.5.53. Manter o planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos de contingéncia para
situacdes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica, gas, vapor, quebra de equipamentos,
greves e outros, assegurando a manutencéo dos servicos objeto do contrato;

5.5.54. Manter durante toda a execuc¢do do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢cdes que culminaram em sua habilitacdo e qualificacdo na fase de licitacao;

5.5.55. Utilizar veiculos movidos a combustiveis que causem menor impacto ambiental, visando a
reducao efetiva de emissdes poluidoras na atmosfera. Para tanto, os veiculos envolvidos no transporte,
no apoio e na supervisdo dos servicos deverdo ser preferencialmente movidos a etanol ou a Gas
Natural Veicular (GNV);

5.5.56. Reconhecer que é o Unico e exclusivo responsavel por danos ou prejuizos que vier a causar ao
Contratante, coisa, propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia da execucao do objeto, ou
danos advindos de qualquer comportamento de seus empregados em servi¢co, correndo as expensas
do Contratado, sem quaisquer dnus para o Contratante, ressarcimento ou indenizacdes que tais danos
Ou prejuizos possam causar;

5.5.57. Realizar, para fins de recebimento, o controle diario do servi¢o efetivamente prestado;

5.5.58. Emitir a fatura/nota fiscal de acordo com o estabelecido em contrato, considerando as refei¢cdes
e servicos efetivamente fornecidos;

5.5.59. Observar que a fiscalizagcdo e o controle do servico pelo Contratante ndo exoneram nem
diminuem a completa responsabilidade do Contratado por qualquer inobservancia ou omissdo na
prestacao do servigco objeto do contrato;

5.5.60. Instalar e manter Servico Especializado em Engenharia de Seguranca e em Medicina do
Trabalho (SESMT) e Comissdo Interna de Prevencdo de Acidentes e de Assédio (CIPA), nas
circunstancias em que forem exigidos pela respectiva legislacdo, considerando o numero total de
trabalhadores nos servicos, para o fiel cumprimento da legislacdo em vigor;

5.5.61. Atender a todos os encargos e despesas decorrentes de alimentacéo de seus empregados;

5.5.62. Observar as disposi¢cdes de sua competéncia estabelecidas na Lei n° 12.305, de 02 de agosto
de 2010, quanto a producao, acondicionamento e a destinacao final de residuos sélidos;
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5.5.63. Observar a legislacéo trabalhista, inclusive quanto a jornada de trabalho e outras disposicdes
previstas em normas coletivas da categoria profissional,

5.5.64. Realizar o controle de desperdicio, conforme os modelos referentes a “sobra limpa” e “resto
ingestao” que integram o Edital como Anexos, com a finalidade de mensurar e evitar o desperdicio de
alimentos;

5.5.65. Na elaboracdo dos cardapios, observar os habitos alimentares e as caracteristicas dos
comensais, incluindo respeito a restricdes religiosas e ideologicas dos comensais, possibilitando,
dessa forma, atendimento adequado;

5.5.66. Observar que a alimentacao fornecida devera ser equilibrada e racional, e estar em condi¢cdes
higiénico-sanitarias adequadas, com a devida identificagdo do valor calérico;

5.5.67. Observar que as refeicdes deverdo estara condicionadas apropriadamente, de forma a
conservar a temperatura dos alimentos até o seu porcionamento;

5.5.68. Observar que as amostras da alimentacao a ser servida deverao ser separadas diariamente em
recipientes esterilizados, lacrados e sob refrigeracdo por um prazo de 72 (setenta e duas) horas, para
eventuais andlises laboratoriais;

5.5.69. Efetuar o controle bacteriolégico/microbiolégico da alimentacdo a ser fornecida mensalmente,
assim como a andlise da agua a ser utilizada e/ou consumida no preparo das refeicbes, com a
finalidade de encaminhar as amostras a qualquer momento em casos de suspeita de toxinfeccoes
alimentares;

5.5.70. Durante a execucdo do servico, observar a aceitacdo, a apresentacdo e o0 monitoramento da
temperatura das refeicdes servidas, para possiveis alteracdes ou adaptacdes, visando ao atendimento
adequado, com base na Portaria CVS n° 5, de 19 de abril de 2013;

5.5.71. Para garantir a manutencédo da qualidade do servigo, elaborar um Manual de Boas Praticas de
Manipulacdo e os formularios que compreendem as orientacdes para o Procedimento Operacional
Padrdo (POP), ambos relacionados a unidade na qual sera executado o servico, que ficardo
disponibilizados para consulta pelos seus profissionais e pelos agentes responsaveis pela fiscalizacéo
sanitaria, observando, para tanto, os parametros minimos para garantir a qualidade alimentar fixados
em Anexo do Edital.

5.5. OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DO CONTRATANTE
O Contratante responsabiliza-se por:

5.6.1. Indicar o gestor e o(s) fiscal(is) para acompanhamento da execucdo dos servicos objeto do
contrato;

5.6.2. Expedir autorizagdo de servicos com antecedéncia minima de 3 (trés) dias Uteis da data de
inicio da sua execucao;

5.6.3. Disponibilizar ao Contratado as dependéncias e 0s equipamentos existentes para execucao do
servico, objeto do contrato;

5.6.4. Fornecer, no inicio da prestagcdo do servico, a relacdo dos equipamentos disponibilizados;
5.6.5. Autorizar o Contratado, se necessario, a realizar adaptacdes nas instalacfes e equipamentos;

5.6.6. Arcar com as despesas de consumo de agua e de energia elétrica das dependéncias colocadas
a disposicéo do Contratado.
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5.6. BOAS PRATICAS AMBIENTAIS ESPECIFICAS

As boas praticas ambientais envolvem a utilizacdo de estratégias de uso racional dos recursos
necessarios a producado de refeicbes, como alimentos, agua e energia, e de minimizacdo da geracdo
de liquidos efluentes (residuos provenientes das industrias, dés esgotos e das redes pluviais, que séo
lancados no meio ambiente na forma de liquidos ou de gases) e residuos sélidos. O Contratado devera
adotar as seguintes estratégias:

5.7.1. Uso Racional de Agua

Recomenda-se a adocdo de procedimentos corretos com o uso adequado da agua, utilizando-a com
economia, sem desperdicio e sem deixar de garantir a adequada higienizacdo do ambiente, dos
alimentos e dos utensilios, envolvendo capacitacdo de profissionais, atividades educativas para
comensais, identificando pontos de uso/habitos e vicios de desperdicio de agua, conforme Decreto
estadual n°® 48.138, de 07 de outubro de 2003.

a) Recomenda-se evitar as seguintes a¢cdes/atitudes:

* Ao lavar as folhas e os vegetais, coloca-los de molho em vasilhame com agua, ficando com a
torneira aberta durante todo o processo, quando da lavagem individual destes;

* Manter a torneira aberta com o recipiente embaixo, transbordando agua sem uso no momento;

* Executar operagles de lavar e de descascar legumes simultaneamente, mantendo a torneira
aberta enquanto executa a tarefa de descascar;

e Limpar aves, carnes, peixes e outros com a torneira aberta durante todo o processo;

* Encher os vasilhames (bacias, panelas e caldeirbes) por completo, para efetuar a lavagem de
seu interior;

* Realizar descongelamento de quaisquer alimentos com a torneira aberta diretamente sobre as
embalagens por longo periodo;

e Realizar o procedimento de dessalgue de proteinas, 24 horas dentro de uma cuba, com a
torneira aberta para a retirada do sal.

b) Os procedimentos para a lavagem de folhas, legumes e frutas, devem seguir:

* Desfolhar as verduras, separar as folhas, desprezando as partes estragadas, sempre com a
torneira fechada. No caso das verduras, iniciar a lavagem quando todo o lote estiver desfolhado;

* Lavar em agua corrente, retirando todos os residuos;

e Desinfetar em uma cuba especifica ou em monobloco exclusivo para este fim, imergindo os
alimentos em solucéo clorada a 200 ppm por 20 minutos (1 colher de sopa de agua sanitaria a
2,0-2,5% em um litro de agua potavel — min. 100 e max. 250 ppm);

* Monitorar a concentragéo de cloro, que ndo deve estar inferior a 100 ppm;

* Monitorar a turvacao da solucéo e a presenca de residuos;

* Enxaguar em cuba especifica ou em monobloco exclusivo com 4gua potavel ou em solugédo de
agua ou vinagre a 2% (2 colheres de sopa para 1 litro de agua potavel);

* Picar, quando necessério, observando rigorosamente as condi¢cdes de higiene (mao, luvas
descartaveis e utensilios/equipamentos desinfetados);

e Para as frutas comestiveis com casca, efetuar o mesmo procedimento.

c) Outras praticas que podem ser adotadas para a reducéo do desperdicio de 4gua:

* Adotar redutores de vazado em torneiras (arejadores), pois sao dispositivos que contribuem para a
economia de dgua em torno de 25%;

¢ Utilizar bocais de torneiras com chuveiros dispersantes, que aumentam a area de contato dos
legumes, frutas e folhas;

e Atentar-se para a lavagem dos equipamentos e utensilios, utilizando a quantidade de agua
necessaria, administrando o tempo para efetuar o procedimento
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5.7.2. Controle de Polui¢cdo Sonora

Para os equipamentos que geram ruidos no seu funcionamento, observar a necessidade do Selo
Ruido como forma de indicacéo do nivel de poténcia sonora, medido em decibel — dB(A) —, conforme
Resolucdo CONAMA n° 20, de 07 de dezembro de 1994, em face de o ruido excessivo causar prejuizo
a saude fisica e mental, afetando particularmente a audicdo. A utilizacdo de tecnologias adequadas e
conhecidas permitem atender as necessidades de reducéo de niveis de ruido.

5.7.3. Controle de Emisséo de Poluentes. Encontra-se neste objeto as seguintes medidas:

e Utilizar para transporte dos alimentos e das refeicdes veiculos movidos a combustiveis que
causem menor impacto ambiental;

* Realizar manutengdes periddicas nos veiculos utilizados para transporte de alimentos ou
refeicbes (manutencgdes corretivas e preventivas).

5.7.4. Uso de Produtos de Limpeza/Produtos Biodegradaveis Deve-se observar as seguintes
medidas:

e Utilizar somente produtos regularizados pela ANVISA, mantendo critérios especiais e
privilegiados para aquisicdo e uso de produtos biodegradaveis;

e Utilizar os saneantes domissanitarios de acordo com a necessidade, evitando a utilizacdo de
forma exagerada. A aplicacdo nos servicos devera observar a regra de menor toxidade, se € livre
de corantes, e a reduc¢do drastica de hipoclorito de sodio e compostos acidos;

* Manter critérios de qualificacdo de fornecedores, levando em consideracdo as acdes ambientais
por eles realizadas;

* Observar, rigorosamente, quando da aplicacdo e/ou manipulacdo de detergentes e seus
congéneres, as prescri¢cdes do art. 44 da Lei n° 6.360, de 23 de setembro de 1976, do Decreto n®
8.077, de 14 de agosto de 2013, e da Resolugcdo RDC n° 694, de 13 de maio de 2022, da
ANVISA, sujeitando-se a fiscalizacao por parte das autoridades sanitarias e do Contratante;

* Recomenda-se a utilizacdo de produtos detergentes de baixas concentracdes e baixo teor de
fosfato, dando preferéncia para os detergentes com baixo teor de espuma,;

» E aconselhavel também o uso de produtos concentrados, visto que utilizam quantidade menor de
agua em sua producdo. Sempre que possivel dar preferéncia aos produtos que dispensam o uso
de agua.

5.7.5. Uso Racional de Energia

A aquisicdo de equipamentos consumidores de energia para a prestacdo de servico devera ser
realizada de modo a apresentar o melhor desempenho sob o ponto de vista de eficiéncia energética,
promovendo um programa de manutencao de equipamentos, conforme Decreto estadual n® 45.765, de
2001. Algumas medidas podem ser adotadas com a finalidade de promover o uso adequado de
energia, como:

* Desenvolver junto aos empregados programas de racionalizagéo do uso de energia,

e Efetuar manutencdo dos equipamentos, identificando problemas de lampadas queimadas ou
piscando, zumbido excessivo em reatores de lumindrias e mau funcionamento das instalacdes
energizadas;

e Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes necessarias;

* Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdo. A formacdo de chamas
amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau funcionamento dos
equipamentos;

* Verificar o local de instalagdo dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar nao
apaguem as chamas;

e Assegurar que haja boa dissipacdo de calor e economia de energia elétrica, ventilacdo no local
de instalacdo e inexisténcia de sujeira no condensador do sistema de refrigeracao;
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* Todas as instalacdes (elétrica, de gas, vapor, etc.) realizadas nas dependéncias utilizadas pelo
Contratado devem seguir as normas do Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacdo e
Qualidade Industrial (INMETRO) e os padrbes internos estabelecidos para seu adequado
funcionamento;

* Sempre que possivel, substituir as lampadas comuns por lampadas de LED, que apresentam
menor consumo de energia e maior durabilidade.

5.7.6. Minimizac&o da Geragéo de Residuos Sélidos

Envolve o planejamento de cardapios, a compra de alimentos e 0 seu processo de preparo até o
consumo, de forma a gerar menos residuos e manter-se saudavel, e também a inclusdo no cardapio
de alimentos oriundos de produtores locais, alimentos organicos, utilizacdo de fichas técnicas de
preparo, utilizacao integral dos alimentos, dentre outras. Ressalta-se que:

* Objetiva-se a minimizacao de producéo de residuos e o melhor aproveitamento dos alimentos;

* O Nutricionista do Contratado, sempre que possivel, devera adequar na formulacdo dos
cardapios a pratica de reutilizacdo de partes ndo convencionais de alimentos, propiciando uma
maior economia de alimentos, desde que atenda as necessidades nutricionais diarias
recomendadas, reduzindo, assim, a producédo de residuos alimentares;

¢ Na formulacdo do cardapio diario, deve ser observada a sazonalidade de alguns alimentos, assim
como todas as possibilidades de aproveitamento dos géneros alimenticios, desde o prato
principal, seus acompanhamentos/guarnicées, sucos e sobremesas;

* Obriga-se o Nutricionista do Contratado a visitar o site https://codeagro.agricultura.sp.gov.br
/home, da Coordenadoria de Desenvolvimento dos Agronegdécios da Secretaria da Agricultura e
Abastecimento do Governo do Estado de Sao Paulo (CODEAGRO), para obter receitas
desenvolvidas e testadas pela Cozinha Experimental do Servico de Orientacdo ao Consumidor
constantes do encarte "Diga ndo ao desperdicio”;

* As refeicbes em que serdo utilizadas partes ndo convencionais de alimentos deverdo compor 0s
cardapios submetidos a apreciagcdo do Contratante, para sua anuéncia e aprovagao, com
antecedéncia minima de 30 (trinta) dias de sua utilizacao.

5.7.7. Encaminhamento dos Residuos Sdlidos Gerados para Reciclagem

Diagnosticar o quantitativo de residuos gerados, por tipo, para serem encaminhados adequadamente
para a reciclagem. Conforme mencionado na Lei n°® 12.305, de 02 de agosto de 2010, a Politica
Nacional de Residuos Soélidos aponta etapas necessarias para residuos gerados em qualquer
atividade humana: identificacdo dos residuos sdlidos na fonte geradora, segregacao,
acondicionamento, coleta, transporte, tratamento e disposi¢ao final.

e Materiais reciclaveis:

Para os materiais secos reciclaveis, deverd ser seguida a padronizacdo internacional para a
identificacdo, por cores, nos recipientes coletores (VERDE para vidro, AZUL para papel, AMARELO
para metal, VERMELHO para plastico e BRANCO para lixo ndo reciclavel).

e Sacos de lixo:

Otimizar a utilizacdo dos sacos de lixo, adequando a sua disponibilizacdo quanto a capacidade e
necessidade, objetivando a reducédo da destinacdo de residuos solidos.

5.7.8. Residuos de Oleos Utilizados em Frituras e Coccdes

Objetivando minimizar os impactos negativos ocasionados pela deposicdo de residuo de o6leo
comestivel nas redes de esgoto, devera ser implantado programa de reciclagem de 6leo comestivel
destinado a organiza¢fes assistenciais que efetivem o reaproveitamento do 6leo para a producéo de
sabéo etc., conforme a Lei estadual n® 12.047, de 12 de setembro de 2005.
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5.7.9. Reutilizagdo de Géneros Alimenticios e de Sobras de Alimentos Tendo em vista a Lei estadual
n® 11.575, de 25 de novembro de 2003, incentiva-se a doacdo de géneros alimenticios e de sobras de
alimentos a entidades publicas ou privadas.

5.8. SUGESTOES PARA A COMPOSICAO DOS CARDAPIO

a)Carnes:

Quadro 5: Relacao de carnes para substituicdo de cardapios
Preparagoes Games

Bife 3 mlanesa Coxiio mabe, alzatra ou patinho

Bifz 2 parmaniana Condo male, alsatra ou patinho

Bile & gl Coxdo duro, coxdo mele, alcatra ou patinho

Bifz de cagarola Cowas duro, coxdo mele, sleatra ou patinho

Hife greinado Alcsira

Came azeada | Coxdie durg o parnil cuing

Came para praparagbes como eclrogonofe @ outrag com molhg
Para proparsy ™ Aleatra ou range

Branco

Espelos €m garal Coxdo moke, alcatra, patinho ou linguica
File de frango grelhado (sem osso0 € pele) a pamegiana Frango desossado

Flli g petie grelnado com malho Fescada, menuza ou cagan

Frango 4 passannho Frango plcado

Frange assada Coxa ou schrecoxs

Hamblrguer @ almincagas Caxde mala ou palinho

Linguega Porca/mista

Lasanha a bolonhesa Coxda male ol patinno

Nota: Mensalmente, deverdo ser oferecidos no minimo dez itens das sugestdes apresentas.
b) Saladas — Legumes/leguminosas:Abdbora;

= Abobrinha;

= Batata,

= Batata-doce;
= Berinjela;

= Cara;

= Cenoura,

= Chuchu;

= Feijao branco;
= Feijao fradinho;
= Grao-de-bico;
= | entilha;

= Mandioca;

= Mandioquinha;
= Milho-verde;
= Pepino;

= Pimentao;

= Quiabo;

= Tomate,

= Vagem;

= Entre outros.

Nota: Mensalmente, deverdo ser oferecidos no minimo dez itens das sugestdes fornecidas,
considerando a safra dos produtos

c) Guarnigéo:
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Nota: Mensalmente, deverdao ser oferecidos no

Abobrinha a doré;

Batata (sauté, palha, chips e frita);
Berinjela a milanesa,;

Brécolis ao alho e dleo;

Cenoura vichy;

Couve-manteiga refogada,;
Couve-flor com molho branco;
Creme de milho;

Espinafre ao alho e 6leo;

Farofa de cenoura/passas;
Mandioca frita;

Panaché de legumes;

Polenta;

Puré de batatas;

Puré de batatas/abobora madura;
Puré de batatas/cenoura,;
Espaguete com orégano;
Talharim ao alho e 6leo;

Torta de espinafre com requeijao;
Vagem a juliana;

Entre outros

considerando a safra dos produtos.

d)Sobremesas — Frutas:

Abacate;

Pera;

Maca;

Goiaba;

Banana,

Caqui;

Laranja pera/bahia;
Mamao;
Melancia;

Melao;

Salada de frutas;
Uva;

Entre outros.

minimo dez

itens

das sugestdes fornecidas,

Nota: Mensalmente, deveréo ser oferecidos no minimo dez itens das sugestfes fornecidas,
considerando a safra dos produtos.

e)Sobremesa -Doces:

Arroz doce;
Doce de ab6ébora cremoso;

Manjar branco com calda e ameixa;

Mousse;
Pavé;
Pudim;

Rocambole recheado com doce de leite;

Romeu e Julieta;
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e Sorvete de massa;
e Tartelete de frutas;
* Brigadeiro;

¢ Beijinho;

e Gelatina;

* Entre outros.

Nota: Mensalmente, deverdo ser oferecidos no minimo 10 itens das sugestdes fornecidas.

6. Modelo de gestdao do contrato
6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e
as normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua
inexecucao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de
execucgdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias
mediante simples apostila.

6.3. As comunicacles entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

6.4. O 6rgao ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adocdo de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

6.5. ApGs a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o érgao ou entidade podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizacao,
gue contera informacdes acerca das obrigacfes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das
estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execucdo da contratada, quando
houver, do método de afericdo dos resultados e das sancdes aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. A Contratada designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacdo dos
servicos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relacdo a execucao do objeto contratado.

6.7. A Contratada devera manter preposto da empresa no local da execucdo do objeto durante o
periodo de execucao do contrato.

6.8. A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutencdo do
preposto da empresa, hipétese em que a Contratada designara outro para o exercicio da atividade.

Fiscalizacao

6.9. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou
pelos respectivos substitutos (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizacdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execucdo do contrato, para que sejam cumpridas
todas as condi¢cBes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a
Administracéo. (Decreto estadual n° 68.220, de 2023, art. 17);
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6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execucdo do contrato, com a descricdo do que for necessario para a
regularizacédo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, 81°, e Decreto
estadual n°® 68.220, de 2023, art. 17, Il);

6.12. Identificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificacdes
para a correcao da execucao do contrato, determinando prazo para a correcdo. (Decreto estadual n°
68.220, de 2023, art. 17, IV);

6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que
demandar decisdo ou adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as
medidas necessérias e saneadoras, se for o caso. (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 117, &2°;

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execuc¢do do contrato nas datas aprazadas, o
fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto estadual n®
68.220, de 2023, art. 17, II);

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do
contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacao ou a prorrogacao contratual
(Decreto n° 68.220, de 2023, art. 17).

6.16. A fiscalizacdo técnica dos contratos deve avaliar constantemente através do Instrumento de
Medicdo de Resultado (IMR), conforme previsto no Anexo VIII a X para afericdo da qualidade da
prestacao dos servigos, devendo haver o redimensionamento no pagamento com base nos indicadores
estabelecidos.

6.17. Durante a execuc¢do do objeto, fase do recebimento provisorio, o fiscal técnico designado devera
monitorar constantemente o nivel de qualidade dos servicos para evitar a sua degeneracao, devendo
intervir para requerer a contratada a corre¢do das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

6.18. O fiscal técnico do contrato deverd apresentar ao preposto da contratada a avaliacdo da
execucdo do objeto ou, se for o caso, a avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacdo dos
servicos realizada.

6.19. O preposto devera apor assinatura no documento, tomando ciéncia da avaliacéo realizada.

6.20. A contratada podera apresentar justificativa para a prestacdo do servico com menor nivel de
conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da
ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

6.21. Na hip6tese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do servico em
relacdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos
nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as sanc¢fes a contratada de acordo
com as regras previstas no ato convocatorio.

6.22. E vedada a atribuicdo a contratada da avaliacdo de desempenho e qualidade da prestacdo dos
servicos por ela realizada.

6.23. O fiscal técnico podera realizar a avaliacdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo
escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da prestacéo
dos servicos.

6.24. A fiscalizacdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade

pactuada, sem perda da qualidade na execucdo do servico, devera comunicar a autoridade
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responsavel para que esta promova a adequacdo contratual a produtividade efetivamente realizada,
respeitando-se os limites de alteragcdo dos valores contratuais previstos na Lei n. 14.133/2021.
(Decreto Estadual n° 68.220 de 2023, artigo 17, paragrafo unico, 6)

6.25. A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execucao dos servi¢cos devera
ser verificada juntamente com o documento da Contratada que contenha a relacdo detalhada destes,
de acordo com o estabelecido neste Termo de Referéncia e na proposta, informando as respectivas
guantidades e especificacfes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso. (art. 47, 8§2°,
Intrucdo Normativa SEGES/MPDG n° 05/2017, c/c a Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 98, de 2022 e
o artigo 1°, VIII, do Decreto Estadual n® 67.608 de 2023)

6.26. A fiscalizacdo da execugao dos servigos abrange, ainda, as seguintes rotinas:

6.26.1. A fiscalizacdo do Contratante tera, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias do
servico do Contratado, devendo:

6.26.1.1 Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, vetando a utilizacdo de géneros e/ou
alimentos que apresentem condi¢des improprias ao consumo;

6.26.1.2. Verificar as condicdes de higiene e de conservacdo de dependéncias, equipamentos e
utensilios;

6.26.2 A autoridade competente do Contratante podera ordenar a imediata retirada do local, bem como
a substituicdo de profissionais do Contratado que estiverem sem uniforme ou cracha, que
embaracarem ou dificultarem a sua fiscalizacdo ou cuja permanéncia na area, a exclusivo critério do
Contratante, julgar inconveniente;

6.26.3. Ao Contratante é assegurada a fiscalizacdo dos servi¢cos contratados, de forma a acompanhar
a execucdao contratual, cabendo-lhe:

6.26.3.1 Controlar diariamente a quantidade das refeicdes efetivamente servidas, com o
acompanhamento de preposto designado pelo Contratado;

6.26.3.2. Manter o registro diario, por tipo, das refei¢cdes efetivamente fornecidas;

6.26.3.3 Comunicar por escrito ao Contratado qualquer falha ou deficiéncia do servigo, exigindo a
imediata correcéo;

6.26.3.4. Exercer a fiscalizacdo durante as etapas de preparacdo e de distribuicdo, de modo a
assegurar a execucdo do servi¢o contratado, verificando o cumprimento dos horéarios estabelecidos, a
guantidade de refeicbes e descartaveis previstos, a compatibilidade com o cardapio estabelecido, bem
como o fornecimento e a aceitacao das refei¢coes, registrando eventuais ocorréncias;

6.26.3.5. Emitir mensalmente o documento de controle de quantidade e qualidade das refeicbes
efetivamente fornecidas (por tipo de refeicado) e demais servigos prestados;

6.26.4 A auséncia de comunicacgdao, por parte do Contratante, referente a irregularidades ou falhas, ndo
exime o Contratado do regular cumprimento das obrigacfes previstas no Termo de Referéncia e no
contrato.

6.27. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da Contratada,
inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas,
vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta,
nao implica corresponsabilidade da Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de
conformidade.
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6.28. As disposicdes previstas neste Termo de Referéncia quanto a fiscalizacdo técnica ndo excluem a
incidéncia de outras regras da legislacéo que disciplina a fiscalizagao contratual.

6.29. Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo mensal, o fiscal técnico do
contrato devera apurar o resultado das avaliacbes da execucdo do objeto e, se for o caso, a analise do
desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizados em consonancia com os indicadores
previstos no ato convocatorio, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a
contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato.

Fiscalizacdo Administrativa

6.30. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencdo das condicfes de habilitacdo da
contratada, acompanhard o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso
necessario (Decreto estadual n® 68.220, de 2023, art 18, Il e 1lI).

6.31. Caso ocorra descumprimento das obrigacfes contratuais, o fiscal administrativo do contrato
atuara tempestivamente na solucédo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as
providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto estadual n® 68.220, de 2023,
art. 18, IV).

6.32. A fiscalizacdo administrativa podera ser efetivada com base em critérios estatisticos, levando-se
em consideracao falhas que impactem o contrato como um todo e ndo apenas erros e falhas eventuais
no pagamento de alguma vantagem a um determinado empregado.

6.33. Na fiscalizacdo do cumprimento das obriga¢cfes trabalhistas e sociais exigir-se-a, dentre outras,
as seguintes comprovacdes em relacdo aos empregados diretamente envolvidos na execucdo da
contratacao:

6.33.1 No caso de empresas regidas pela Consolidacédo das Leis do Trabalho (CLT):

6.33.1.1.n0 primeiro més da prestacdo dos servicos, a contratada devera apresentar a seguinte
documentacéo:

6.33.1.1.1 relacdo dos empregados, contendo nome completo, cargo ou funcéo, horario do posto de
trabalho, numeros da carteira de identidade (RG) e da inscricdo no Cadastro de Pessoas Fisicas
(CPF), com indicacao dos responsaveis técnicos pela execuc¢do dos servi¢cos, quando for o caso;

6.33.1.1.2 Carteira de Trabalho e Previdéncia Social (CTPS) dos empregados admitidos e dos
responsaveis técnicos pela execucao dos servicos, quando for o caso, devidamente assinada pela
contratada;

6.33.1.1.3 exames médicos admissionais dos empregados da contratada que prestarao os servicos; e

6.33.1.1.4 copia de Acordo Coletivo, Convencdo Coletiva de Trabalho ou Sentenca Normativa
vigentes, e, ao longo da vigéncia da contratacdo, do(s) instrumento(s) que o suceda(m)

6.33.1.2 entrega até o dia trinta do més seguinte ao da prestacdo dos servicos ao setor responsavel
pela fiscalizagcdo do contrato dos seguintes documentos, quando nao for possivel a verificacdo da
regularidade destes no Sistema de Cadastro de Fornecedores (Sicaf):

6.33.1.2.1. Certiddo Negativa, ou positiva com efeitos de negativa, de Débitos relativos a Créditos
Tributarios Federais e a Divida Ativa da Unido (CND);

6.33.1.2.2.certidbes que comprovem a regularidade perante as Fazendas Estadual, Distrital e
Municipal do domicilio ou sede do contratado;
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6.33.1.2.3. Certiddo de Regularidade do FGTS (CRF-FGTS)
6.33.1.2.4. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT).
6.33.1.3. Entrega, quando solicitado pelo Contratante, de quaisquer dos seguintes documentos:

6.33.1.3.1.extrato da conta do INSS e do FGTS de qualquer empregado, a critério da Administracdo
contratante;

6.33.1.3.2.copia da folha de pagamento analitica de qualquer més da prestacdo dos servigos, em que
conste como tomador a parte contratante;

6.33.1.3.3.cOpia dos contracheques dos empregados relativos a qualquer més da prestacdo dos
servicos ou, ainda, quando necessario, copia de recibos de depdsitos bancarios;

6.33.1.3.4.comprovantes de entrega de beneficios suplementares (vale-transporte, vale-alimentacéo,
entre outros), a que estiver obrigada por forca de lei ou de Convencéo ou Acordo Coletivo de Trabalho,
relativos a qualquer més da prestagcao dos servicos e de qualquer empregado; e

6.33.1.3.5.comprovantes de realizacdo de eventuais cursos de treinamento e reciclagem que forem
exigidos por lei ou pelo contrato.

6.33.1.4.entrega de copia da documentacdo abaixo relacionada, quando da extincdo ou rescisdo do
contrato, apds o ultimo més de prestagdo dos servi¢cos, no prazo definido no contrato:

6.33.1.5. termos de rescisdo dos contratos de trabalho dos empregados prestadores de servico,
devidamente homologados, quando exigivel pelo sindicato da categoria;

6.33.1.6. guias de recolhimento da contribuicdo previdenciaria e do FGTS, referentes as rescisdes
contratuais;

6.33.1.7. extratos dos depdsitos efetuados nas contas vinculadas individuais do FGTS de cada
empregado dispensado;

6.33.1.8. exames médicos demissionais dos empregados dispensados.

6.33.2. Sempre que houver admissdao de novos empregados pela contratada, os documentos
elencados no item 6.33.1.1 acima deverao ser apresentados.

6.33.3. A Administracdo devera analisar a documentacao solicitada no item 6.33.1.4 acima no prazo de
30 (trinta) dias apos o recebimento dos documentos, prorrogaveis por mais 30 (trinta) dias,
justificadamente.

6.33.4. A cada periodo de 12 meses de vigéncia do contrato de trabalho, a contratada deveréa
encaminhar termo de quitacdo anual das obrigac@es trabalhistas, na forma do art. 507-B da CLT, ou
comprovar a adocdo de providéncias voltadas a sua obtencdo, relativamente aos empregados
alocados, em dedicacao exclusiva, na prestacao de servicos contratados.

6.33.5. O termo de quitacdo anual efetivado devera ser firmado junto ao respectivo Sindicato dos
Empregados e obedecera ao disposto no art. 507-B, paragrafo unico, da CLT.

6.33.6. Para fins de comprovacdo da adocao das providéncias a que se refere o presente item, seré
aceito qualquer meio de prova, tais como: recibo de convocacdo, declaracdo de negativa de
negociagao, ata de negociagao, dentre outros.

6.33.7. Nao havera pagamento adicional pela Contratante a Contratada em razdo do cumprimento das
obrigacdes previstas neste item.
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6.33.8. No caso de sociedades diversas, tais como as Organizacfes Sociais Civis de Interesse Publico
(Oscip’s) e as OrganizacBes Sociais, sera exigida a comprovacdo de atendimento a eventuais
obrigacdes decorrentes da legislacdo que rege as respectivas organizacoes.

hY

6.33.9 Os documentos necessarios a comprovacdo do cumprimento das obrigacdes sociais
trabalhistas poderdo ser apresentados em original ou por qualquer processo de copia autenticada por
cartorio competente ou por servidor da Administracao.

6.33.10. Em caso de indicio de irregularidade no recolhimento das contribuicbes previdenciarias, 0s
fiscais ou gestores de contratos de servicos com regime de dedicacdo exclusiva de mao de obra
deveréo oficiar a Receita Federal do Brasil (RFB).

6.33.11. Em caso de indicio de irregularidade no recolhimento da contribuicdo para o FGTS, os fiscais
ou gestores de contratos de servicos com regime de dedicacdo exclusiva de méo de obra deveréo
oficiar ao Ministério do Trabalho.

6.33.12. O descumprimento das obrigacdes trabalhistas ou a ndo manutencdo das condicbes de
habilitacdo pelo contratado podera dar ensejo a rescisdo contratual, sem prejuizo das demais sancoes.

6.33.13. A Administracdo contratante podera conceder um prazo para que a contratada regularize suas
obrigac0des trabalhistas ou suas condi¢des de habilitagcdo, sob pena de rescisao contratual, quando néao
identificar ma-fé ou a incapacidade da empresa de corrigir.

6.33.14. Caso nédo seja apresentada a documentacdo comprobatdria do cumprimento das obrigacées
trabalhistas, previdenciarias e para com o FGTS, a CONTRATANTE comunicard o fato a
CONTRATADA e retera o pagamento da fatura mensal, em valor proporcional ao inadimplemento, até
gue a situacao seja regularizada (artigo 121, 3°, inciso Il, da Lei n°® 14.133, de 2021).

6.33.15. Nao havendo quitacdo das obrigacdes por parte da Contratada no prazo de quinze dias, a
Contratante podera efetuar o pagamento das obriga¢cfes diretamente aos empregados da contratada
gue tenham participado da execucao dos servi¢os objeto do contrato.

6.33.16. O sindicato representante da categoria do trabalhador devera ser notificado pela Contratante
para acompanhar o pagamento das verbas mencionadas.

6.33.17. Tais pagamentos ndo configuram vinculo empregaticio ou implicam a assuncdo de
responsabilidade por quaisquer obrigacdes dele decorrentes entre a contratante e os empregados da
Contratada.

6.33.18. O contrato s6 serd considerado integralmente cumprido apds a comprovacado, pela
Contratada, do pagamento de todas as obrigacfes trabalhistas, sociais e previdenciarias e para com o
FGTS referentes a mao de obra alocada em sua execucdao, inclusive quanto as verbas rescisorias.

6.33.19. A Contratada é responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais
resultantes da execucao do contrato.

6.33.20. A inadimpléncia da Contratada, com referéncia aos encargos trabalhistas, fiscais e comerciais
nao transfere a Administracdo Publica a responsabilidade por seu pagamento.

6.33.21. A fiscalizacdo administrativa observara, ainda, as diretrizes relacionadas no item 10 do Anexo
VIII-B da Instrugcdo Normativa n°® 5, de 26 de maio de 2017, cuja incidéncia se admite por for¢ca da
Instrucdo Normativa Seges/Me n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

6.33.21. Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo mensal, o fiscal administrativo
devera verificar a efetiva realizacdo dos dispéndios concernentes aos salarios e as obrigacdes
trabalhistas, previdenciarias e com o FGTS do més anterior, dentre outros, emitindo relatorio que sera
encaminhado ao gestor do contrato.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Atualizacdo: Dezembro/2023

Termo de Referéncia — Contratagdo Direta 27 de 38
Aprovado pela Secretaria de Gestao.

Identidade visual pela Secretaria de Gestdo



Gestor do Contrato

6.34. O gestor do contrato coordenard a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizacao
do contrato contendo todos os registros formais da execucdo no histérico de gerenciamento do
contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das alteracbes e das
prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de adequagfes
do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracédo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art.
21, IV).

6.35. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as
ocorréncias relacionadas a execucado do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a
autoridade superior aguelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto estadual n® 68.220, de
2023, art. 21, 1I).

6.36. O gestor do contrato acompanhara a manutencao das condi¢cfes de habilitacdo da contratada,
para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da
liquidacdo e do pagamento da despesa no relatorio de riscos eventuais. (Decreto estadual n® 68.220,
de 2023, art. 16, Ix).

6.37. O gestor do contrato emitirA documento comprobatorio da avaliacdo realizada pelos fiscais
técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado,
com menc¢ao ao seu desempenho na execucao contratual, baseado nos indicadores objetivamente
definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de
cumprimento de obrigacdes. (Decreto estadual n® 68.220, de 2023, art. 16, VI).

6.38. O gestor do contrato tomaré providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de
responsabilizacdo para fins de aplicacéo de sancdes, a ser conduzido pela comissao de que trata o art.
158 da Lei n® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o
caso. (Decreto estadual n° 68.220, de 2023, art. 16, VIII).

6.39. O gestor do contrato devera elaborar relatorio final com informacdes sobre a consecucao dos
objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o
aprimoramento das atividades da Administracdo. (Decreto estadual n® 68.220, de 2023, art. 16, VIl e
paragrafo Unico).

6.40. O gestor do contrato devera enviar a documentagcdo pertinente ao setor de contratos para a
formalizacdo dos procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacéo e
gestao nos termos do contrato.

7. Critérios de medicao e pagamento
7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1. A avaliagdo da execucdo do objeto utilizara o Procedimento de Avaliacdo da Qualidade dos
Servicos de Nutricdo e Alimentacdo a Servidores e empregados, conforme previsto no Anexo do
Edital para afericdo da qualidade da prestacéo dos servicos.

7.1.1. Aplica-se eventual desconto nas faturas mensais em funcdo da pontuacado final obtida na
Avaliacdo da Qualidade dos Servicos. Os critérios, conceitos e itens que serdo objeto de avaliacéo
mensal estdo descritos em Anexo do Edital.
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7.2. Sera indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem
prejuizo das sancdes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

Do recebimento

7.3. Os servicos serao recebidos provisoriamente, no primeiro de 05 (cinco) dias, pelos fiscais técnico
e administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de
carater técnico e administrativo. (Art. 140, |, a, da Lei n® 14.133 e Arts. 17, X e 18, VI do Decreto
estadual n°® 68.220, de 2023).

7.4. O prazo da disposi¢cdo acima sera contado do recebimento de comunicacdo de cobranca oriunda
do contratado com a comprovacao da prestacao dos servigos a que se referem a parcela a ser paga.

7.5. O fiscal técnico do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do contrato mediante
termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico. (Art. 17, X, Decreto
estadual n°® 68.220, de 2023).

7.6. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisorio do objeto do contrato
mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo. (Art.
18, VI, Decreto estadual n® 68.220, de 2023)

7.7. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisorio sob o ponto de
vista técnico e administrativo.

7.8. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo mensal:

7.8.1. O fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avalia¢cdes da execucao do objeto e,
se for o caso, a analise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizados em
consonancia com os indicadores previstos no ato convocatdrio, que podera resultar no

redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando em relatério a ser
encaminhado ao gestor do contrato;

7.8.2. O fiscal administrativo devera verificar a efetiva realizacdo dos dispéndios concernentes aos
salarios e as obrigacdes trabalhistas, previdenciarias e com o FGTS do més anterior, dentre outros,
emitindo relatério que sera encaminhado ao gestor do contrato.

7.9. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou,
em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.

7.10. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes
resultantes da execucdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagcdo néo atestar a ultima e/ou
Gnica medigdo de servicos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a
ser apontadas no Recebimento Provisoério.

7.11. A fiscalizacdo nao efetuara o ateste da ultima e/ou Unica medicdo de servicos até que sejam
sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisoério.
(Art. 119 c/c art. 140 da Lei n® 14133, de 2021).

7.12. Os servigcos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagfes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacdo das
penalidades cabiveis.
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7.13. Quando a fiscalizacao for exercida por um unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o
registro, a analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execucdo do contrato, em relacdo a
fiscalizacdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-
los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.14. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 05 (cinco) dias, contados do
recebimento provisério, por servidor ou comissdo designada pela autoridade competente, apds a
verificacdo da qualidade e quantidade do servico e consequente aceitacdo mediante termo detalhado,
obedecendo os seguintes procedimentos:

7.14.1. Emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e
setorial, quando houver, no cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado, com mencao ao
seu desempenho na execuc¢ao contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos,
e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de
obrigacdes, conforme regulamento (Decreto estadual n® 68.220, de 2023, art. 18, VII).

7.14.2. Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentacdo apresentada pela fiscalizacao e,
caso haja irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas
contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas correcoes;

7.14.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servi¢os prestados, com base
nos relatérios e documentacdes apresentadas;

7.14.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado
pela fiscalizagéo.

7.14.5. Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos
procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacéo e gestao.

7.15. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e
quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n° 14.133, de 2021, comunicando-se a
empresa para emissao de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execucédo do objeto,
para efeito de liquidagéo e pagamento.

7.16. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solucdo, pelo contratado, de
inconsisténcias verificadas na execuc¢ao do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.17. O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucao do contrato.

Liguidacéo

7.18. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correra o prazo de dez dias Uteis
para fins de liguidacdo, a contar de seu recebimento pela Administracdo, na forma desta secao,
prorrogaveis por igual periodo, justificadamente, quando houver necessidade de diligéncias para a
afericdo do atendimento das exigéncias contratuais (art. 7°, I, e 88 2° e 3°, da Instrucdo Normativa
SEGES/ME n° 77, de 4 de novembro de 2022, c/c o Decreto estadual n® 67.608, de 2023).

7.18.1.0 prazo de que trata a subdivisdo acima sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade
de prorrogacgao, nos casos de contratacdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o
limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n® 14.133, de 2021

7.19. Para fins de liquidagdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada
expressa 0s elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

7.19.1.0 prazo de validade;
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7.19.2.a data da emisséo;

7.19.3.0s dados do contrato e do érgao contratante;

7.19.4.0 periodo respectivo de execucao do contrato;

7.19.5.0 valor a pagar; e

7.19.6. eventual destaque do valor de retencdes tributarias cabiveis.

7.20. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidacao
da despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras,
reiniciando-se o prazo ap0s a comprovacao da regularizacao da situacdo, sem 6nus a contratante;

7.21. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacdo da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de
acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentacéo
mencionada no art. 68 da Lei n® 14.133/2021.

7.22. A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para:
a) verificar a manutencao das condicfes de habilitacdo exigidas no edital;

b) identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitagdo/contratacdo, no ambito do 6rgdo ou
entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas
(INSTRUQAO NORMATIVA SEGES/MPDG N° 3, DE 26 DE ABRIL DE 2018 C/C Decreto Estadual n°
67.608 de 2023).

7.23. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacéo de irregularidade do contratado, sera providenciada
sua notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagao ou, no
mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a
critério do contratante.

7.24. Nao havendo regularizagédo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera
comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do
contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 0s
meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

7.25. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisao
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla
defesa.

7.26. Havendo a efetiva execucao do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se
decida pela rescisé&o do contrato, caso o contratado nao regularize sua situacdo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.27. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até 30 (trinta) dias, contados da apresentacdo
da nota fiscal ou documento de cobranca equivalente, desde que tenha sido finalizada a liquidacéo da
despesa, conforme secao anterior, nos termos do art. 2°, 1l, do Decreto estadual n°® 67.608, de 2023.

7.28. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados
monetariamente na forma da legislacéo aplicavel (art. 2°, inciso lll, do Decreto estadual n°® 67.608, de
2023, c/c o artigo 1° do Decreto estadual n° 32.117, de 1990), bem como incidirdo juros moratdérios, a
razao de 0,5% (meio por cento) ao més, calculados pro rata temporis, em relacéo ao atraso verificado.

Forma de pagamento
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7.29. O pagamento sera realizado através de ordem bancéria, para deposito em crédito em conta
corrente bancaria em nome do Contratado no Banco do Brasil S/A.

7.29.1 Constitui condicdo para a realizacdo dos pagamentos a inexisténcia de registros em nome do
Contratado no “Cadastro Informativo dos Créditos ndo Quitados de Orgéos e Entidades Estaduais—
CADIN ESTADUAL", o qual devera ser consultado por ocasido da realizacdo de cada pagamento. O
cumprimento desta condi¢cdo podera se dar pela comprovacgdo, pelo contratado, de que 0s registros
estdo suspensos, nos termos do art. 8° da Lei estadual n°® 12.799, de 2008.

7.30. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria para
pagamento.

7.31. O Contratante poderd, por ocasido do pagamento, efetuar a retencao de tributos determinada por
lei, ainda que ndo haja indicacdo de retencédo na nota fiscal apresentada ou que se refira a retencdes
nao realizadas em meses anteriores.

7.31.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, seréo retidos
na fonte, quando da realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacéo vigente.

7.32 O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n°
123, de 2006, ndo sofrera a retencdao tributaria quanto aos impostos e contribuicées abrangidos por
aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentacdo de comprovacéo, por
meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

8. Forma e critérios de selecao e regime
8. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR
Forma de selecdo e critério de julgamento da proposta

8.1. O fornecedor serd selecionado por meio da realizacdo de procedimento de DISPENSA DE
LICITACAO, com fundamento na hipétese do art 75, caput, inciso Il da Lei n° 14.133 de 2021,
observando-se o disposto no Decreto estadual n°68.304, de 9 de janeiro de 2024.

Regime de Execucéao
8.2. O regime de execucdo do contrato sera a empreitada por preco unitario.
Exigéncias de habilitagcéo

8.3. Para fins de habilitagdo, deverd o licitante comprovar 0s seguintes requisitos das secoes
subsequentes deste item 8, que serdo exigidos conforme sua natureza juridica:

Habilitacao juridica

8.4. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede;
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8.5.Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢cdo de Microempreendedor Individual -
CCMEI, cuja aceitacao ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br
/lempresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

8.6. Sociedade empreséria, sociedade limitada unipessoal ou sociedade identificada como empresa
individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscrigdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato
social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede,
acompanhada de documento comprobatorio de seus administradores;

8.7. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se
localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede,
conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020.

8.8.Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local
de sua sede, acompanhada de documento comprobatoério de seus administradores;

8.9.Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo
da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil
das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacéo no
Registro onde tem sede a matriz;

8.10.Ato de autorizacdo para o exercicio da atividade, expedido pelo 6rgdo competente, quando a
atividade assim o exigir.

8.11.0s documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracfes ou da
consolidagéo respectiva.

Habilitacao fiscal, social e trabalhista
8.12. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas;

8.13.Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certidao
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral
da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da
Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da
Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretério da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.14. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servi¢co (FGTS);

8.15.Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.16.Prova de inscricao no cadastro de contribuintes Estadual/Distrital e/ou Municipal/Distrital relativo
ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual,

8.17. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Distrital quanto ao Imposto sobre operacdes
relativas a Circulacdo de Mercadorias e sobre prestacfes de Servicos de transporte interestadual e
intermunicipal e de comunicagéo — ICMS, do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em
Cujo exercicio contrata ou concorre;

8.18.Caso o fornecedor se considere isento ou imune de tributos relacionados ao objeto contratual, em
relacdo aos quais seja exigida regularidade fiscal neste instrumento, devera comprovar tal condi¢cao
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mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

8.19.0 fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios
do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da
prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacdo Econdmico-Financeira

8.20.certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do
licitante, caso se trate de sociedade simples;

8.21.Certiddo negativa de faléncia recuperacao judicial ou extrajudicial, expedida pelo distribuidor da
sede do fornecedor, caso se trate de empresario individual ou sociedade empresaria;

8.21.1 Caso o fornecedor esteja em recuperacao judicial ou extrajudicial, devera ser comprovado o
acolhimento do plano de recuperacéo judicial ou a homologacéao do plano de recuperacéo extrajudicial,
conforme o caso;

8.22.Balanco patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracdes contébeis
dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando;

a) Indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um);

b)Capital Circulante Liquido ou Capital de Giro (Ativo Circulante - Passivo Circulante) de, no
minimo, 16,66% (dezesseis inteiros e sessenta e seis centésimos por cento) do valor estimado da
contratacao;

c¢) Patrimdnio liquido de 10% (dez por cento) do valor estimado da contratagao;

8.22.1 As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deveréo atender a todas as exigéncias
da habilitacdo e poder&o substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura;

8.22.2. Os documentos referidos acima limitar-se-8o ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica
ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;

8.22.3.0s documentos referidos acima deverao ser exigidos com base no limite definido pela Receita
Federal do Brasil para transmissédo da Escrituracdo Contabil Digital - ECD ao Sped quando for o caso,
ou outro limite estabelecido pela legislacédo aplicavel.

8.23. Declaracao do licitante, acompanhada da relacdo de compromissos assumidos, conforme modelo
constante do Anexo XXX deste termo de referéncia de que um doze avos dos contratos firmados com
a Administracdo Publica e/ou com a iniciativa privada vigentes na data apresentacédo da proposta nao é
superior ao patriménio liquido do licitante, observados os seguintes requisitos:

a) A declaracao deve ser acompanhada da Demonstracdo do Resultado do Exercicio (DRE), relativa
ao ultimo exercicio social; e

b) Caso a diferenca entre a declaracéo e a receita bruta discriminada na Demonstracdo do Resultado
do Exercicio (DRE) apresentada seja superior a 10% (dez por cento), para mais ou para menos, 0
licitante devera apresentar justificativas.

8.23.1. As empresas criadas no exercicio financeiro da contratacdo deverdo atender a todas as
exigéncias da habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura.
(Lei n® 14.133, de 2021, art. 65, §1°).

8.24. O atendimento dos indices econOmicos previstos nesta secdo devera ser atestado mediante
declaragdo assinada por profissional habilitado da &rea contabil, apresentada pelo fornecedor.
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Qualificacdo Técnica

8.25 Declaracdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informacfes e das condi¢cdes
locais para o cumprimento das obrigacfes objeto da licitacdo, assegurado a ele o direito de realizacao
de vistoria prévia;

8.25.1. A declaracédo acima podera ser substituida por declaracdo formal assinada pelo responsavel
técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condi¢ges e peculiaridades da contratacao.

8.25.2. Registro ou inscri¢cdo do licitante no Conselho Regional de Nutricdo, em plena validade.
Qualificacdo Técnico-Operacional

8.26. Comprovacdo de capacidade operacional para execucdo de servigco similar de complexidade
tecnoldgica e operacional equivalente ou superior ao objeto desta contratacdo, ou ao item pertinente,
por meio da apresentagdo de certiddo(des) ou atestado(s), fornecido(s) por pessoas juridicas de direito
publico ou privado, regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

8.26.1 Para fins da comprovagao de que trata a subdivisdo acima, o(s) atestado(s) ou certiddo(des)
devera(do) dizer respeito a contrato(s) executado(s) com a(s) seguinte(s) caracteristica(s) minima(s):

8.26.1.1 Devera haver a comprovacdo da experiéncia minima de 12 (doze) meses na prestacdo dos
servicos similares, sendo aceito o somatério de atestados ou certiddes de periodos diferentes, ndo
havendo obrigatoriedade de os meses serem ininterruptos;

8.26.1.2. Nao serdo admitidos para fins de comprovacdo da Qualificacdo Técnico Operacional
atestados de refeicdo transportada, atestado de refeicdo escolar e atestados de Unidades Basicas de
Saude.

8.26.1.3 Para comprovacao da “capacidade operacional para execugao de servigo similar de
complexidade tecnolégica e operacional equivalente ou superior ao objeto desta contratacao”, as
licitantes deverdo apresentar atestado(s) de servicos similares ao objeto da licitacdo que demonstre(m)
gue a empresa prestou servigos correspondentes a 50% (cinquenta por cento) das parcelas de maior
relevancia, sendo estas:

Para comprovacao da “capacidade operacional para execuc¢ao de servigo similar de complexidade
tecnoldgica e operacional equivalente ou superior ao objeto desta contratacdo”, as licitantes deveréao
apresentar atestado(s) de servicos similares ao objeto da licitacdo que demonstre(m) que a empresa
prestou servigos correspondentes a 50% (cinquenta por cento) das parcelas de maior relevancia,
sendo estas:

8.26.1.4. Preparo e distribuicdo de dietas, dietas especiais para pacientes adultos, de acordo com o0s
guantitativos e tipos de dietas descritos na Alimentacdo Hospitalar ( ANEXO | - A do Termo de
Referéncia) considerando o item - Estimativa diaria por tipo de refeicdo, observando os quadros
abaixo:

a)Alimentagéo Paciente Adulto

b)Alimentacdo Paciente Infantil - 0 a 01 anos
Quadro 3 - Férmula Infantil

c)Alimentacao Paciente Infantil - 01 a 12 anos

d)Posto de Manipulagéo de Dietas Especiais
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a) Posto de Nutricionista Clinico

8.26.2 Serdo admitidos, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo de servigo similar, a
apresentacdo e o somatoério de diferentes certiddes ou atestados de servigcos executados de forma
concomitante, pois essa situacdo equivale, para fins de comprovacdo de capacidade técnico-
operacional, a uma Unica contratacdo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A da Instrucdo Normativa
SEGES/MPDG n°5 de 2017, aplicavel por for¢a da Instru¢cdo Normativa SEGES/ME n° 98, de 2022, c
/c o art. 1°, inciso VII, do Decreto estadual n° 67.608 de 2023;

8.26.3 O(s) atestado(s) devera(ao) referir-se a servicos prestados no ambito de sua atividade
econdmica principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente;

8.26.4. O licitante disponibilizara todas as informacfes necessarias a comprovacéao da legitimidade do
(s) atestado(s), apresentando, quando solicitado pela Administracdo, copia do contrato que deu
suporte a contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foram prestados os servigos, entre
outros documentos.

8.27. Declaracao de que o licitante possui ou instalara escritério no local municipio de Séo Paulo - SP,
a ser comprovado no prazo maximo de 60 (sessenta) dias contado a partir da vigéncia;

8.28. Serdo aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades estrangeiras
guando acompanhados de traducdo para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da
entidade emissora.

Qualificacéo Técnico-Profissional

8.29 Apresentacao do(s) profissional(is), abaixo indicado(s), devidamente registrado(s) no conselho
profissional competente:

8.30

a) Declaracdo subscrita por representante legal da licitante, comprometendo-se a apresentar, por
ocasiao da celebracdo do contrato, a relagéo de nutricionista clinica com experiéncia hospitalar e/ou e
ou apresentacado do Curriculo Vitae.

b)Declaracdo subscrita por representante legal da licitante, comprometendo-se a apresentar, por
ocasido da celebracdo do contrato, relacdo de Nutricionista Responsavel Técnico: cujas funcdes
abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnico-administrativas inerentes ao Servico de
Nutricao.

8.30.1. O(s) profissional(is) indicado(s) na forma supra devera(ao) participar do servico objeto do
contrato, e sera admitida a sua substituicdo por profissional (is) de experiéncia equivalente ou
superior, desde que aprovada pela Administracéo ( 86° do art. 67 da Lei n® 14.133, de 2021)

Outras comprovagdes
8.31. Declaracéo subscrita por representante legal do licitante, atestando que:

a) cumpre as normas relativas a salde e seguranca no trabalho, nos termos do art. 117, paragrafo
anico, da Constituicdo Estadual;

b) atenderd, na data da contratacdo, ao disposto no art. 5°-C e se compromete a ndo disponibilizar
empregado que incorra na vedacdo prevista no art. 5°-D, ambos da Lei n°® 6.019, de 1974, com
redacdo dada pela Lei n°® 13.467, de 2017, quando o caso;

8.32. Declaracédo subscrita por representante legal do licitante, em conformidade com o modelo
constante de Anexo do Edital, comprometendo-se a apresentar, por ocasido da celebracéo do contrato,
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certiddo de regularidade do registro do licitante junto ao Conselho Regional de Nutricdo (CRN), com
validade na data de apresentacéo;

8.33. Declaracdo subscrita por representante legal do licitante, em conformidade com o modelo
constante de Anexo do Edital, de que, por ocasido da celebracdo do contrato, apresentara a relacédo da
equipe técnica, operacional e administrativa, com a quantificacdo e qualificacdo das funcdes
compativeis com o objeto licitado, sob as penas cabiveis.

9. Estimativas do valor da contratacao

[Conteudo Sigiloso | Justificativa: Item em sigilo |

10. Adequacdo or¢amentaria
10. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

10.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgamento do Estado.

10.2. A contratacdo sera atendida pela seguinte dotacao:
|.Gestao/Unidade: [...];

Il.Fonte de Recursos: [...];

lll.Programa de Trabalho: [...];

IV.Elemento de Despesa: [...];

V.Plano Interno: [...];

10.3 Quando a execucdo do contrato ultrapassar o presente exercicio, a dotacao relativa ao(s)
exercicio(s) financeiro(s) subsequente(s) sera indicada apés aprovacéo da Lei Orcamentaria respectiva
e liberagcdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

11. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

MARIA APARECIDA BARCELOS

Diretor Técnico de Satde II

1Y
tf Assinou eletronicamente em 14/10/2026 as 18:02:13.
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ROSANA YUKIKO MORIBE

Diretor Técnico de Servigo I

1Y
tf Assinou eletronicamente em 14/10/2026 as 18:04:49.

ALINE NOGUEIRA VIEIRA

Autoridade competente

1Y
t“? Assinou eletronicamente em 14/10/2026 as 18:03:30.
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