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ESP-CENTRO DE MATERIAL BELICO - CMB

Estudo Técnico Preliminar 4/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 057.00113876/2026-99

2. Descricao da necessidade

2.1. A aquisicdo de géneros alimenticios justifica-se pela necessidade de suprir as demandas de alimentacdo do
efetivo do Centro de Material Bélico — CMB, observadas as condigbes, especificacdes, quantidades e exigéncias
estabelecidas neste instrumento, de modo a assegurar o regular funcionamento das atividades administrativas e
operacionais da unidade.

2.2. O quantitativo estimado para aquisi¢cdo foi definido com base nas previsfes constantes do FEPOM Rancho e do
Plano Copa, instrumentos que orientam o planejamento e a estimativa de consumo de géneros alimenticios para
atendimento do efetivo.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Setor de Apoio Administrativo 2° Sgt PM Jordan

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

4.1. O prazo para entrega dos géneros alimenticios sera de até 10 (dez) dias, contados a partir do recebimento da
solicitacdo formalizada por Nota de Empenho ou instrumento equivalente, podendo ocorrer de forma parcelada, de
acordo com as demandas da Administracao. O recebimento deverd ser acompanhado por servidor responséavel pelo
setor ou por servidor formalmente designado.

4.2. Os produtos entregues deverdo apresentar prazo de validade minimo correspondente a dois ter¢os do prazo total
indicado pelo fabricante, contado a partir da data de entrega.

4.3. Os géneros alimenticios poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando estiverem em desacordo com as
especificagbes constantes no Termo de Referéncia e na proposta apresentada pela contratada, devendo ser
substituidos no prazo maximo de 05 (cinco) dias, a contar da notificacdo da Administracdo, as expensas da
contratada, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades cabiveis.

4.4. As entregas deverdo ser realizadas de segunda a sexta-feira, nos horarios compreendidos entre 08h00 e 11h00 e
14h00 e 17h00, salvo necessidade excepcional previamente autorizada pela Administracao.

4.5. Os géneros alimenticios deverao ser transportados em veiculos adequados, limpos e em condi¢@es higiénico-
sanitarias satisfatérias, proprios para o transporte de alimentos, podendo ser vistoriados pelo servidor responsavel ou
por agente designado pela Administracdo no ato da entrega.
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4.6. Os produtos que demandarem controle de temperatura para sua adequada conservacdo deverdo ser
transportados em condi¢cdes que garantam a manutencdo da temperatura recomendada pelo fabricante e pela
legislagéo sanitaria vigente. A temperatura podera ser verificada no ato do recebimento e, caso sejam constatadas
irregularidades, os produtos poderao ser recusados.

4.7. No ato do recebimento, os produtos serdo conferidos quanto a quantidade solicitada na ordem de fornecimento,
guantidade constante na nota fiscal e quantidade efetivamente entregue, bem como quanto a conformidade com as
especificagdes técnicas estabelecidas no edital e seus anexos.

4.8. Também serdo verificados 0s seguintes aspectos:
| — qualidade dos produtos;

Il — integridade e condi¢cdes das embalagens;

Il — prazo de validade;

IV — temperatura de conservacao, quando aplicavel.

4.9. O transporte dos géneros alimenticios devera observar as exigéncias sanitarias vigentes, especialmente as
disposi¢cdes da RDC n° 216/2004 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria — ANVISA, devendo os veiculos
utilizados apresentar-se fechados, em bom estado de conservagcdo e em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas
para o transporte de alimentos.

5. Estimativa da quantidade de contratacao

5.1. O quantitativo estimado foi definido com base no histérico de consumo verificado em contratac@es anteriores,
considerando ainda a disponibilidade orcamentéaria destinada a presente aquisicao.

N

5.2. A relagdo dos itens necessarios a solucdo pretendida, bem como a estimativa das quantidades a serem
contratadas, esta apresentada no quadro a seguir, conforme justificativas constantes no Documento de Formalizacao
da Demanda — DFD.

ITEM ESPECIFICAQAO CATMAT|UNIDADE | QUANT.
DE
MEDIDA

Mortadela Defumada: Composta de: Carne suina ,carne mecanicamente
separada de frango, agua, amido, proteina de soja, sal, soro de leite, especiarias,
aromas, corante e outros ingredientes; apresentando no maximo 65% de
umidade; de primeira qualidade; isenta de sujidades e outras substancias
estranhas, acondicionada em filme plastico atoxico, pesando de 4 a 5 kg em
peca Unica.

447788 | Quilograma 200

Queijo Mussarela: Origem: leite de vaca pasteurizado. Variedade: mussarela,
primeira qualidade transportado e conservado em temperatura ndo superior a
8°C; embalado em plastico inviolavel, selado a vacuo, em pega Unica pesando de
4 4 5kg.

Presunto Cozido: Composto de: Carne suina, agua, proteina de soja, sal e
3 outros ingredientes. isenta de sujidades e outras substancias estranhas, 447771 Quilograma 200
acondicionada em filme pléastico atoxico, pesando de 4 a 5 kg em peca Unica.

446633 Quilograma 300

Manteiga de Primeira Qualidade: com sal, composta por creme de leite
pasteurizado e sal refinado; textura cremosa, uniforme, sem grumos; sabor e
odor tipicos, sem rango; cor amarelo-claro homogénea; apresentada em pote

plastico de 500 g, lacrado.

446393 Unidade 200

Requeijao Cremoso: leite integral, creme de leite e sal. Tipo: integral.
5 Caracteristicas adicionais: textura cremosa e homogénea. Conservacéo: de 1°C | 405351 Unidade 250
a 10°C. Apresentacao: copo de 200 gramas com tampa selada.

Leite UHT Integral: Origem: leite de vaca, com teor de matéria gorda minimo de

of . . . .
6 3%; em embalagem estéril e hermeticamente fechada, tipo caixa cartonada 445995 Unidade 240
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aluminizada de 1 litro, acondicionada em caixa de papeléo reforgado.

Pao de Forma Tradicional: em peca de 500gr fatiada, composto por farinha de
trigo refinada, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agucar
mascavo, gordura vegetal, conservador, estabilizante e sal; em embalagem
priméaria de saco plastico atéxico e lacrado.

460401

Pacote 500
Grama

400

Biscoito Doce: tipo rosquinha, com formato redondo e trangado; composto por
farinha de trigo, acucar, gordura vegetal e fermentos; validade minima de 90 dias
na data da entrega, acondicionado em embalagem individual de 500 gramas.

617795

Unidade

200

Biscoito Salgado: tipo cream cracker sabor manteiga, composto por farinha de
trigo de primeira qualidade, amido de milho, sal refinado, gordura vegetal, leite e
outros ingredientes; validade minima de 90 dias na data da entrega,
acondicionado em embalagem individual de 400 gramas.

460235

Unidade

200

10

Café Especial Gourmet Torrado e Moido: 100% puro, intensidade 8, torra
classica, constituido exclusivamente de graos arabica selecionados, fabricado a
partir de gréos livres de impurezas, defeituosos ou carbonizados; livre de sabor

estranho, com sabor caracteristico e equilibrado; qualidade global superior
minima de 6,00 pontos na escala sensorial; com selo de pureza ou de qualidade

ABIC; embalado a vacuo em pacotes de 500gr.

463578

Unidade

300

11

Torrada Salgada: composta por farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, gordura vegetal, aclcar, sal, amido, emulsificante, estabilizante e outros
ingredientes permitidos; em embalagem primaria de filme BOPP metalizado,
atoéxico e lacrado em embalagem pesando entre 140 a 150 gramas.

460531

Unidade

400

12

Doce de Leite Tradicional: isento de amido, composto por leite, aclcar e
conservantes permitidos; textura cremosa e homogénea; cor caramelo clara;
apresentado em pote plastico ou metdlico com lacre de seguranca; validade

minima de 12 meses na data da entrega. Embalagem de 400 gramas.

462601

Unidade

150

13

Suco de Laranja: apresentacgao liquida, sabor laranja, tipo integral, sem adicéo
de agucar, concentrado; em embalagem de garrafa PET ou caixa longa vida de
1,3 Litro.

442811

Unidade

200

14

Suco de Uva: apresentacao liquida, sabor uva, tipo integral, concentrado e sem
adicdo de agUcar; conservagao refrigerada entre 1°C e 10°C; em embalagem de
garrafa de vidro ou caixa longa vida de 1,5 litro.

442810

Unidade

200

15

Pao de Queijo Congelado: tipo coquetel, composto por agua, fécula de
mandioca, polvilho, ovo pasteurizado, 6leo de soja, margarina, queijo, sal, leite
em pé, soro de leite, aromatizante e outros ingredientes permitidos.

460490

Embalagem
1 Quilograma

200

16

Acucar refinado: obtido a partir do caldo de cana-de-aclcar, com aspecto, cor e
odor caracteristicos e sabor doce; ndo deve apresentar sujidades, parasitas ou
larvas; em embalagem primaria plastica, atoxica e devidamente lacrada de 1 kg.

463998

Unidade

100

17

Ovo in natura, de galinha, branco, tamanho extra, pesando de 50 a 60 gramas
por unidade; isento de sujidades, fungos e substancias téxicas; acondicionado
em embalagem apropriada, tipo bandeja com 30 unidades.

446617

bandeja com
30 unidades

120

18

Creme de Avela, composto por agucar, 6leo vegetal, aveld, cacau em po, leite
desnatado em po, soro de leite em pd, emulsificantes e aromatizantes; isento de
sujidades e materiais estranhos; com aspecto cremoso, cor marrom-escuro,
sabor e odor caracteristicos; em embalagem primaria de pote plastico
hermeticamente fechado e atéxico, com capacidade de 350 gramas.

621549

Unidade

200

19

Agua mineral sem gas: limpido, sem odores ou corpos estranhos. Embalada
em material inerte (PET ou polipropileno) de 500 a 510 ml.

445484

Unidade

3000

20

Agua mineral com gas: limpido, sem odores ou corpos estranhos. Embalada
em material inerte (PET ou polipropileno) de 500 a 510 ml.

445479

Unidade

3000

5.3. No caso de géneros alimenticios pereciveis, o prazo de validade, na data do recebimento, devera estar em
conformidade com as especificacfes e exigéncias estabelecidas no descritivo constante do Termo de Referéncia, sob
pena de recusa do produto pela Administracao.

6. Levantamento de Mercado

6.1. Foram analisadas contratacfes similares feitas por outros 6rgéos e entidades, por meio de consulta a outros
editais/termos de referéncia/atas SRP, com o objetivo de identificar a existéncia de novas metodologias, tecnologias
ou inovagdes que melhor atendessem as necessidades da Administracdo, 0 que levou a constatar que os outros
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orgaos e entidades contratam pessoa juridica para fornecimento de géneros alimenticios , por meio de registro de
precos, e condizente com a forma de aquisicdo adotada por esta Administracéo.

7. Descricao da solucao como um todo

7.1. A solucao que atende os interesse do Centro de Material Bélico - CMB, é a contratacdo de empresa para
fornecimento de géneros alimenticios, conforme condi¢bes, quantidades, exigéncias e estimativas estabelecidas
neste instrumento e no Termo de Referéncia - TR.

8. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

8.1. O guantitativo estimado para a contratacdo foi estabelecido com base no histérico de consumo observado em
contratacBes anteriores, aliado a disponibilidade orcamentaria destinada a presente aquisi¢cdo, visando assegurar o
adequado atendimento das demandas da unidade.

9. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): ,01

9.1. O valor estimado da contratacéo tem carater sigiloso e nédo sera tornado publico antes de definido o resultado do
julgamento das propostas. O valor estimado da contratacdo foi definido com observancia do disposto no Decreto
estadual n® 67.888, de 17 de agosto de 2023.

10. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

10.1. N&o se aplica.

11. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

11.1. N&o se aplica.

12. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

12.1. Todos os itens foram definidos com base em critérios de razoabilidade, necessidade e planejamento
administrativo, com o objetivo de atender adequadamente as demandas do publico interno do Centro de Material
Bélico — CMB.
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13. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

13.1.A presente contratacdo visa assegurar o fornecimento de alimentacdo de qualidade ao efetivo policial militar que
desempenha suas atividades no ambito da unidade, garantindo condigbes adequadas de suporte durante a jornada
de trabalho. A disponibilizacdo desses géneros alimenticios contribui para o bem-estar dos servidores e para a
manutencdo do adequado desempenho cognitivo no exercicio das atividades administrativas e operacionais.

14. Providencias a serem Adotadas

14.1. Considerando tratar-se de aquisicdo de natureza recorrente, a unidade conta com equipe devidamente
capacitada para realizar o acompanhamento e a fiscalizacdo do fornecimento dos itens, verificando a conformidade
guanto as condi¢bes, quantidades, especificacdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

15. Possiveis Impactos Ambientais

15.1. N&o se aplica.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

JORDAN SANTOS DA SILVA

Requisitante

1Y
tf Assinou eletronicamente em 09/03/2026 as 18:03:31.

17. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.

17.1. Justificativa da Viabilidade

A presente contratacdo mostra-se viavel e necessaria diante da demanda continua pelo fornecimento de alimentacdo diaria destinada aos policiais
militares que compdem o efetivo do Centro de Material Bélico. Considerando a natureza das atividades desempenhadas pela Unidade, que exige

dedicacdo integral e pronta resposta as demandas operacionais e administrativas, torna-se imprescindivel assegurar condi¢cdes adequadas de alimentagao
ao efetivo, contribuindo para a manutenc¢do da capacidade laboral, do bem-estar dos servidores e da eficiéncia na prestacdo do servico ptblico.

5de 5


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
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