AL
ANTANA DE PARNAIBA

i

MEMO N2 3186/2024 - SMDS

Santana de Parnaiba, 16 de Dezembro de 2024.

Att. Sra. Cleusa Carvalho
Secretaria Municipal de Compras e Licitagdes
Ref : Analise de Amostras - PE 111/2024 - Fornecimento parcelado de CESTAS BASICAS

Prezada Senhora,

Venho por meio desta informar que no dia 16/12/2024, as 10h00, no Centro Administrativo
Bandeirantes, situado na Estrada Marechal Mascarenhas de Moraes, 1283 - Sitio do Morro - Santana de
Parnaiba, ocorreu a sess3o publica de andlise de amostras do pregdo eletrénico 111/2024, o qual resultou no
seguinte parecer técnico:

EMPRESA: JV ALIMENTOS LTDA
CNPJ: 05.471.234/0001-30

UNID.
ITE MARCA =
M QTDE PRODUTO MT!D FABRICANTE SITUACAO

Empresa JV Lote 01: cestas
basicas- Aprovado

A analise individual das amostras segue anexo.

Fabio Mendonga
Secretario Municipal de Desenvolvimento Social

& www.santanadeparnaiba.sp.gov.br O OO PrefeituraSantanadeParnaiba

Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social
Av. Marechal Mascarenhas de Moraes, 1283-Sitio do Morro —CEP 06517-520-Santana de Parnaiba—-SP
Tel. (11) 4622-7500/Ramal 7067
E-mail: smas@santanadeparnaiba.sp.gov.br




PHEFEITUHA DE

'SANTANA DE PARNAIBA

AVALIACAO DE AMOSTRAS - PE 111/2024 - Processo Administrativo 240.912.037.323.400/2024

o Q = NOTA ATRIBUIDA PARA A QUALIDADE DO PRODUTO;
o D = NOTA ATRIBUIDA PARA A DEGUSTACAO;
o R = NOTA ATRIBUIDA A RENTABILIDADE;

o EMB = NOTA ATRIBUIDA A EMBALAGEM;

o COMP= NOTA ATRIBUIDA A COMPOSICAO;

(A) Aprovado
item Marca Empresa Q D R | Emb. | Comp. |(R)Reprovado OBS
Arroz I\Y ; ; : .
1.1 y ’ . sim|sim| sim sim A
Solito Alimentos |sim
Feijdo Tio [JV 3 ; ; :
120 3 : sim| sim| sim sim A
Jota Alimento |sim
- Oleo i\Y, i . ; . A
. sim| sim| sim sim
Cocamar |[Alimento [sim
Farinha de
1.1 |[mandioca [JV sim|sim| sim sim A
Yka Alimento |sim
Biscoito |JV
1.1 i ~ IN/AIN/A| sim sim A
Bauducco |Alimento |sim
Molho [JV
1.1 N/A[N/A| sim sim A
Predilecta |Alimento |sim / /
Acgtcar |IV . : ; ;
1.2 . ; sim| sim| sim sim A
Caravelas |Alimento |sim
Goiabada (JV . . . .
1.2 . . sim|sim| sim sim A
Xavante Alimento [sim
1.2 Neilar N‘ . sim|sim| sim sim A
Alimento |sim
Café i\Y . . . .
1.3 o . . sim|sim| sim sim A
brasileiro |Alimento |[sim
Sardinha |[JV , . . .
13 . . sim| sim| sim sim A
Pescador |Alimento [sim
Tempero |V , . . .
13 . . . sim|sim| sim sim A
Natari |Alimento |sim
1.3 | Macarrao v, sim sim| sim| sim sim A

OO PrefeituraSantanadeParnaiba

Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social
Av. Marechal Mascarenhas de Moraes, 1283-Sitio do Morro — CEP 06517-520-Santana de Parnaiba—SP

& www.santanadeparnaiba.sp.gov.br

Tel. (11) 4622-7500/Ramal 7067
E-mail: smas(@santanadeparmaiba.sp.gov.br
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I | Joia |Alimento

Comissdo de Analise de Amostras:

Marcela Vitoria Figueiredo Rezende-( Nutricionista) Pront. 45?\8‘:
Tatiany Campos de Oliveira- Pront. 29936: X Wwong C )

cany C. Otiveira

m\nﬂb”“
Compl'”éMDS
Sem mais,
Atenciosamente
& www.santanadeparnaiba.sp.gov.br QOO PrefeituraSantanadeParnaiba

Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social
Av. Marechal Mascarenhas de Moraes, 1283-Sitio do Morro — CEP 06517-520-5antana de Parnaiba—SP
Tel. (11) 4622-7500/Ramal 7067
E-mail: smas{@santanadeparmaiba.sp.gov.br




FICHA TECNICA - ARROZ SOLITO VITABON T1 5kg

COD.: ICQ040 - 009 Brasilia

ABRANGENCIA: Processo CQ Alimentos

Fabricante/ Fornecedor

Brasilia Alimentos Ltda.
Rua Angelo Zaia, 1465, Distrito Industrial — Santa Cruz do Rio Pardo / SP — CEP: 18.911-018

Fone: (14) 3332-1866 Site: www.solito.com.br E-mail: brasilia@solito.com.br
Servico de Atendimento ao Consumidor 0800-704-1866 — sac@solito.com.br
CNPIJ: 56.809.338/0001-43 Inscrigdo Estadual: 612.000.646.114 Inscricdo Municipal: 207/2003

Especificacfes Técnicas

Produto: Arroz Beneficiado Tipo 1

Nome Cientifico: Oryza Sativa L. — Variedade: Agulhinha comum

Grupo: Beneficiado — Subgrupo: Polido — Classe: Longo Fino — Tipo: 1 (um)
Umidade: Maximo 14,00%

Total Maximo de grdos quebrados: 7,50%

Marca Comercial: ARROZ SOLITO VITABON T1

CODIGO COMERCIAL:

Fardo com 06 pacotes de 5kg 000031

PRODUTO DISPENSADO DE REGISTRO JUNTO AO SISTEMA NACIONAL DE VIGILANCIA SANITARIA (SNVS),
CONFORME RESOLUCAO RDC 843 e IN 281, AMBAS de 22/02/2024.

Condicdes de Armazenagem e Estabilidade
Validade: 09 meses apos a data de fabricacado

Condigdes de Armazenagem: Armazenar em local seco e arejado, sobre paletes em forma de blocos, afastados
das paredes e longe de produtos de limpeza.

Embalagens
L
Embalagem Primaria — EAN . — _E"B”tfa ;‘;
Filme técnico PELB - laminado acotesSKB  7gog062699985 ool ComPrimento
Espessura 08
L 36
Embalagem Secundaria Fardo de 30k DUN Di Ses | = _argutm =
Filme técnico liso e transparente 8 17896062695582 hraemsies (gm) DmprImEnt
Espessura 19
03/09/2024 Pagina 1/2

Elaborador; RENATA

Revisor: SAMUEL
Aprovador: RENATA




FICHA TECNICA - ARROZ SOLITO VITABON T1 5kg

cOD.: ICQ040 - 009

ABRANGENCIA: Processo CQ

Brasflio

Alimentos

Informacdo Nutricional

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porges por emsalagem: 100

—_—

Porgdo: 50 g (1/4 de xicara de cha)

T
100g**| 50g | % VD"

Valor energetico (kcal; 128 176 9 A

Carooidratos (g) 27 3B 13 -
Acucares tolais (g) ] ] /
Acucares adicionados (3] 0 0 0 -
Proteinas (q) 24 4 8
Gorduras totais (g) 1.3 07 1 7

Gorduras saturadas (3) 0 02 1

Gorduras trans (g) 0 0 A
Fioras alimentares (g) 0 09 4 1
Sadio (maq) 0 8 0 -

~No alimento pronto para o consu

mao

“Percentual de valores diarios fornecidos pela pcn;én

SR

Informacdes Adicionais

ALERGICOS: PODE CONTER SOJA

NAO CONTEM GLUTEN

%

A Solito Alimentos participa da PNRS (Politica Nacional de Residuos Sélidos) cumprindo
A com sua meta anual de reciclagem com o programa de Logistica Reversa representado
= ® pelo selo EUReciclo.
A Solito se preocupa e contribui com o meio ambiente e com o descarte correto das
U embalagens de seus produtos.

. . Para nds, uma grande atitude. Para o meio ambiente: uma conquista. Para a sociedade:
eureciclo  ym futuro melhor.

Responsavel Técnico

Samuel Vieira — CFTA 28083961809

03/09/2024

Elaborador: RENATA
Revisor: SAMUEL
Aprovador: RENATA

Pagina 2/2




FICHA TECNICA PQSP- FT

a) Identidade do Produto:
Nome: Feijao Comum
Marca: Tio Jota
Lote: 32
Classificacdo/ Grupo/ tipo: | Feijdao Comum, Classe Carioca, Tipo 1.
Declaramaos que o produto a ser entregue serd sempre da safra corrente,

b) Identidade do proponente:
VERA CRUZ COM. DE CEREAIS EIRELI - EPP
CNPJ 27.286.032/0001-51
Rua Prof, Euripedes Simoes de Paula, 535, Bras
S3o0 Paulo/SP - CEP: 03006-010 / Fone: (11) 3326-6458

c) Identificacdo da empresa fabricante/ empacotadora:
VERA CRUZ COM. DE CEREAIS EIRELI - EPP
CNPJ 27.286.032/0001-51
Rua Prof. Euripedes Simoes de Paula, 535, Brds
S&do Paulo/SP - CEP: 03006-010 / Fone: (11) 3326-6458

d) Prazo de validade:
180 dias da data do empacotamento

e) Informacdo Nutricional

| Informagao Nutricional

mﬁéﬂ Carioca Porgdo de 60g (1/4 de xicara de chd)

| Quantidade por porgio | % VD*

' Valor Energético 200 - ! 10% -

| Carboidratos 328 - i 11%-~

| Proteinas 14g - ' 19% ~

| Gorduras Totais og - ' 0% —
Gorduras Saturadas _ og ¢ | 0% <

| Gorduras Trans 0og -~ i

| Fibra Alimentar 16g -~ | 64% “

| Célcio 62mg ﬁ 6%
Ferro 4mg ' 26%

' Sadio omg - 0% —

* Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8400 Kj,
seus valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energéticas, ** VD ndo estabelecido. *

Fonte de dados: Embalagem fornecida pelo interessado.




f)

g)

h)

i)

FICHA TECNICA

Condicoes de armazenamento:
Conservar em local seco e arejado, isento de mofos e insetos infestadores de cereais.

Empilhamento maximo:
Para armazenamento: 3 m de altura, coberto sobre apoio de palhetes.
Para transporte: 1,5 m de altura

Embalagem:

Declaramos que as embalagens primaria e secundaria em que sera entregue o
produto estardo de acordo cam as especificagBes exigidas pela resolugdo — RDC
n? 259 de 20 de setembro de 2002 (ANVISA).

Rotulagem:

Declaramos que nos rotulos das embalagens primdria e secundéria do produto
constardo todas as informacdes solicitadas pela resolugdo — RDC n2 259 de 20 de
setembro de 2002 (ANVISA).

Informacgdes sobre o responsavel técnico pela fabricagdo do produto:

< -

Téc.Agr José Durves £ galla
Classificador

Sdo Paulo - SP, 21 de Setembro de 2018.

o




Alimentos Lida

A PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTANA DE PARNAIBA

PREGAO ELETRONICO N° 111/2024

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 240.912.037.323.400/ 2024

OBJETO: Registro de Precos para o fornecimento parcelado de cestas basicas para distribuicdo a
municipes carentes, em atendimento ao Fundo Municipal de Assisténcia Social - vinculado a Secretaria
Municipal de Desenvolvimento Social.

A/C: Pregoeira Aldine Sodré REF. PE n® 111/2024 - PROC. ADM. n°® 240912037323400/2024
Prefeitura do Municipio de Santana de Parnaiba Centro Administrativo Bandeirantes Secretaria Municipal

de Compras e LicitagBes Endereco: Avenida Marechal Mascarenhas de Moraes, 1283 - 2° Andar Sitio do
Morro - Santana de Parnaiba/SP CEP: 06517-520

PROTOCOLO DE AMOSTRA E DOCUMENTOS TECNICOS

A empresa JV ALIMENTQS LTDA, inscrita no CNPJ sob o n® 05.471.234/0001-30, sediada na Rua
Manoel de Avila, 224, Maranhé&o, S3o Paulo/SP, CEP 03072-030 conforme relacionado abaixo.

« DAS AMOSTRAS

“ UN.
ITEM QTDE . ‘ ESPECIFICACAO MEDIDA MARCA
CESTA BASICA para distribuicdo a municipes
& : carentes, compostas pelos itens detalhados abaixo. | e TEBEFEQIOS
ITEM | QTDE ESPECIFICACAO UN. | yarca
MEDIDA |
1.1 2 Acuicar refinado, especial. Pacote | CARAVELAS
1.2 2 Arroz branco, longo fino, tipo 1. Pacote SOLITO
1.3 1 Biscoito doce, de maisena. Pacote BAUDUCCO
. .. 3 > CAFE
1.4 1 Café em pd: homogéneo, torrado e moido. Pacote BRASILEIRO
15 1 Doce goiabada tradicional. Pacote XAVANTE
1.6 2 Extrato de tomate. Unidade PREDILECTA
1.7 1 Farinha de mandioca, em flocos ou tipo biju. Facote YKA
1.8 4 Feijdo carioca, tipo 1. Pacote TIO JOTA
1 Unid de Gelatina em pé com sabores; Limdo, abacaxi, :
43 cada sabor | framboesa eprr?orangc. Unidade NEILAR
1.10 4 Macarrao com ovos, tipo espaguete Pacote JOIA
1.11 2 Oleo de soja, refinado. Pet COCAMAR
1.12 2 Sardinha em lata. Unidade PESCADOR
1.13 1 Tempero Completo. Pacote | NATARI
1.14 b Caixa de papeldo reforcada com Protec Box. Unidade | ARTIVINCO

« DAS FICHAS TECNICAS
- Fichas técnicas de todos os produtos ofertados.

pATA: 32 4 )2 | 2224

RECEBIDO POR:_DMA:.HJ
CPF/RG: 23528

I
MNPJ) MF " 05.471.234/0001-30 Rua Manuel de Avila, 224 nledotoivalimentos.com br
k

lairre Maranhao/ laluope wwew (valimentos.com b




COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL

@ cocdamar

Oleo de Soja Refinado Cocamar

1. DESCRIGAQ
Produto obtido a partir do refino do 6leo de soja, através de processos tecnologicos adequados.

1.1. FABRICANTE

Produzido e envasado por:

Cocamar Cooperativa Agroindustrial

Estrada Oswaldo de Moraes Corréa, 1000 - CEP 87065-590 - Maringa - PR - Brasil
Fone/Fax: +55 44 3221-3209

CNPJ: 79.114.450/0009-12

Distribuido por:

Cocamar Cooperativa Agroindustrial

Estrada Oswaldo de Moraes Corréa, 1000 - CEP 87065-590 - Maringa - PR - Brasil
Fone/Fax: +55 44 3221-3209

CNPJ: 79.114.450/0009-12

1.2. RESPONSAVEL TECNICO

Fabiana Cristina Batistela
Tecnologa em Alimentos

CRQ 9201992 - IX Regigo

1.3. REGISTRO DO PRODUTO

Produto dispensado de registro no MAPA e na ANVISA.

2. COMPOSICAO

Oleo vegetal de soja (geneticamente modificada a partir de Agrobacterium sp), antioxidantes: TBHQ (terc-
butilhidroquinona) e acido citrico. NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA.

Ingrediente Composicdo (% em massa)
Oleo de Soja Refinado 100%
Antioxidante TBHQ 200 ppm
Antioxidante Acido Citrico 200 ppm

3. UTILIZAGAO

Utilizado na preparagéo de alimento humano.
4. CARACTERISTICAS

4.1. TABELA NUTRICIONAL

INFORMAGAO NUTRICIONAL - Porgio de 13 mL (1 colher de sopa)
Quantidade por porgdo % VD (*)
Valor energético 108 kcal = 454 kJ 5
Carboidratos 0g 0
Proteinas Og 0

Pagina1de 4




ETP/FOL-0008 V.25 - Oleo de Soja Refinado Cocamar

Gorduras totais 12 g das quais ~ 22 W
Gorduras saturadas 20g - g9 %
Gorduras frans 0g *

Gorduras monoinsaturadas 30g - -
Gorduras poli-insaturadas 709 -~ s
Colesterol 0mg 0

Fibra alimentar 0g 0

=_—— e I [S— _ﬁg il —— .
Vitamina E 46mg -~ 46 *

(*) Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus
valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas. (**) VD néo estabelecido.

4.2. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Caracteristica Especificacdo Método de analise
Sabdes (ppm de oleato de sadio) Max. 10,0 MAL/FOL-0064
Acidez Livre (em % de acido oléico) Max. 0,10 MAL/FOL-0083
Umidade e Matéria volatil (%) Ma&x. 0,10 MAL/FOL-0062
indice de Saponificagéo (mg KOH/g) 192+3 Laudo Externo
indice de lodo (Wijs) 131675 Laudo Externo
indice de Peroxidos (mEq/kg) Max. 2,50 MAL/FOL-0069
Impurezas Insoldveis (%) Max. 0,05 MAL/FOL-0079
Ponto de Fumaga (°C) Min. 210 MAL/FOL-0077
Densidade a 20°C (g/mL) 0,9187 MAL/FOL-0267
Perfil de Acidos Graxos Conforme IN 49/06 Laudo Externo
Contaminantes inorganicos (mg/kg) Conforme RDC 42/13 Laudo Externo
Arsénio (mg/kg) Max. 0,10 Laudo Externo
Chumbo (mg/kg) Max. 0,10 Laudo Externo
Cobre (mg/kg) Max. 0,10 Laudo Externo

4.3. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

N&o se aplica, pois, 6leos vegetais refinados tém atividade de agua (umidade) muito baixa, insuficiente para
desenvolvimento de microrganismos. Oleos vegetais n&o sdo mencionados como alimento que obrigatoriamente devem
estar sujeitos a Controles Microbiolégicos, de acordo com a portaria 451/97, do Ministério da Saude (item 7) e de acordo
com a Resolugéo RDC n° 331 de 23 de Dezembro de 2019 e Instrugdo Normativa n® 60 de 23 de Dezembro de 2019, da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

4.4 CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Caracteristica Especificacdo Método de analise
Qdor Caracteristico MAL/FOL-0251
Cor (Vermelho em Lovibond 5%) Max. 1,5 MAL/FOL-0066

Paladar

Caracteristico

MAL/FOL-0251

Pagina 2 de 4




ETP/FOL-0008 V.25 - Oleo de Soja Refinado Cocamar

4.5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS E MACROSCOPICAS

Auséncia de material prejudicial & satide humana, de acordo com a resolug@o da ANVISA, RDC n° 14/14.
Isencdo de contaminag&o microbiolégica que possam causar danos ao consumidor, segundo RDC n° 12/01.

4.6. FLUXOGRAMA DO PROCESSO

[ Alimentacao I

|

| Neutralizacio ]

Secagem

[ Branqueamento —|

|

{ Desodorizagéo l

Envase

5. EMBALAGEM
Produto & comercializado nas seguintes embalagens: frasco PET 900 mL, lata 18L, frasco PET 18L e a granel.

5.1. PESOS

Caracteristica PET 900 mL Lata 18L Pet 18L
Peso liquido
(Média de envase) (g) 828 16536,6 16536,6
Embalagem primaria
(PET + tampa na cor vermelha 18 957 480
de polietileno + rétulo) (g)
Peso bruto (g) 846 17493,6 17016,6
Quantidade 20 Nao aplicavel Nao aplicavel
Embalagem secundaria (g) 283 Nao aplicavel N&o aplicavel
Peso bruto total (g) 17183 N&o aplicavel Nao aplicavel

5.2. EMBALAGEM PRIMARIA

Devem constar as informagdes: marca, nome e conteudo do produto, data de validade, lote de produgéo, cddigo de
barras, informagdes nutricionais e dados da empresa.

Caracteristica PET 900 mL Lata 18L Pet 18L
Dimensodes (C x L x A em mm) 73,7 x 73,7 x 262 238 x 238 x 347 240 x 250 x 410
Material Polietileno Folha de Flandres Polietileno
Cadigo de barras 789.700.101.001.4 789.700.101.016.8 789.700.101.091.5

5.3. EMBALAGEM SECUNDARIA

Devem constar as informagdes: marca, nome e contetdo do produto, data de validade, lote de produg&o, cddigo de
barras e dados da empresa.

Caracteristica PET 900 mL Lata 18L Pet 18L

I";’agma 1 de 4




ETP/FOL-0008 V.25 - Oleo de Soja Refinado Cocamar

Dimensoes (C x L x A em mm) 369 x 295 x 262 Né&o aplicavel Néo aplicavel
Material Papei&o Ondulado Nao aplicavel Nao aplicavel
Cddigo de barras 1.789.700.101.001.1 N&o aplicavel Nao aplicavel
Empilhamento maximo 7 3 3

6. ARMAZENAMENTO

Deve ser mantido em ambiente limpo, seco, arejado e livre de pragas, ao abrigo do calor e da luz intensa. No caso de
produtos armazenados a granel, deve ser utilizado tanque de ago inox ou ago carbono revestido em epoxi.

7. VALIDADE

Através do manuseio adequado durante o transporte, descarregamento e armazenamento, o produto tera validade de 12
meses a partir da data de fabricagao.

8. TRANSPORTE

Deve ser transportado em meio limpo, seco, ao abrigo do calor e da luz intensa, deve ser protegido para que nao
ocorram danos. N&o deve ser transportado em meio que tenha carregado produtos quimicos ou outros produtos de odor
desagradavel ou que possam contamina-lo. No caso de transporte de produtos a granel, deve ser utilizado tanque de
ago inox ou ago carbono revestido em epoxi.

9. DOCUMENTOS DE REFERENCIA

Resolucéo ANVISA RDC n° 12/01: Regulamento Técnico sobre Padrdes Microbiologicos para Alimentos.

Resolugdo ANVISA RDC n°® 14/14: Avaliacdo de Matérias Macroscopicas e Microscopicas em Alimentos.

Resolucdo ANVISA RDC n° 360/03: Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados.
Instrugio Normativa MAPA n° 49/06: Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade dos Oleos Vegetais Refinados.
Resolugao ANVISA RDC n° 270/05: Regulamento Técnico para Oleos Vegetais, Gorduras Vegetais e Creme Vegetal.
Resolugc@o ANVISA RDC n° 482/99: Regulamento Técnico para Fixagdo de Identidade e Qualidade de Oleos e Gorduras
Vegetais.

Resolugdo ANVISA RDC n° 42/13: Regulamento Técnico MERCOSUL sobre Limites Maximos de Contaminantes
Inorganicos em Alimentos.

10. CRITERIOS ADOTADOS
O produto deve atender as caracteristicas descritas no item 4.

l'-':f'u;jlnn 4 de d




FICHA TECNICA FARINHA MANDIOCA BLJUSADA

Descri¢do: Farinha Mandioca bijusada 24x500g.

Marca: Yka
Composicdo: Produto 100% natural.

Produzido e Comercializado por: T.C. PECINATO DO VALE
CNPJ: 30.264.355/0001-59

Endereco: RUA VEREADOR FLAVIO CORCINI, 42 - CENTRO
Municipio: Amapord/PR CEP: 87.850.000 .

Espec. do Estabelecimento: Fabricagdo de Farinha de Mandioca e seus
Derivados.

INFORMAGAQ NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: 20 porgdes
Porgdo: 50g (1/2 xicara de cha)

100g 50g %VD*
Valor Energetico (Kcal) 242 141 7 /
Carboidratos (g) 53 27 S /
Agucares totais (g) 0 0 0
Acucares adicionados (g) 0 0
Proteinas (g) 1,1 0,6 Y
Gorduras totais (g) 0 0 0o/
Gorduras saturadas (g) 0 0 7
Gorduras Trans (g) 0" 0 0 /
Fibra alimentar (g) 33 p I 66
Sadio (mg) 6 3 0 /
* percentual de valores diarios fornecidos pela porgao.
GRUPOD CLASSE ACIDEZ TIPO
SECA FINA BAIXA 1

Informagéo nutricional equivalente a 01 xicara de chd.

GRUPO SECA — CLASSE BRANCA — TIPO 01 — ACIDEZ BAIXA — PES0O 500g -
NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTER DERIVADOS DE SOJA.




PRODUTO 100% NATURAL.

Empilhamento Maximo.

- Para armazenamento: 60 fardos todas paletizadas
- Para transporte: 60 fardos de 24x500g.

Validade do produto: 12 meses.

Veiculos isentos de sujidades, odor, umidade, e exclusivos para transportes de cargas
secas, e protegidos das interpéries.

Condi¢bes de armazenamento: Local seco e arejado, sem incidéncia de luz solar.
PALETIZACAO

PALETIZACAO FARDOS 24X500GR
60 fardos
A:1,70m
L:1.20m
C:1,00m

Caracteristicas Fisico-quimicas
Farinha Torrada: Umidade max. 10% , Acidez max.3,0%.

Caracteristicas Microscépicas: Auséncia de sujidades, parasitas e larvas.
PRODUTO 100% NATURAL.

FARINHA, FARELOS E FLOCOS SAO PROCESSOS DE TRANSFORMACAO QUE
CARACTERIZAM O PRODUTO COMO DERIVADO.

Tania Pecinato - Controle de Qualidade.
tania@alimentosyka.com.br / (44) 98818-2792 ou 44 58810 - 6286.




PANDURATA ALIMENTOS LTDA CNPJ 70.940.994/0052-51 FT.08.07.B.NAC
QPANDURATA | Rua José Antdnio Pereira Passos, B99- Extrema — MG — CEP:37640-000

Besenvaliimante Ficha Técnica de Produto Revisdo: | Paginas:
BISCOITO MAIZENA
Marca: BAUDUCCO 11 1de3

Caracteristicas Organolépticas:
Biscoitos doces e crocantes com sabor suave maizena.

1. Informagdes painel principal
« Designagdo:
BISCOITO MAIZENA — (tamanho min. 2,0 mm, legivel e cor contrastante com o fundo).

e Descricdo de Peso:
PESOLiQ.9g = (tamanho min. 2.5 mm)
PESO LIQ. 170 g =(tamanho min. 3,5 mm)

« Declaragdo aromatizante:
CONTEM AROMATIZANTE SINTETICO IDENTICO AO NATURAL =P (tamanho min.1,0 mm, legivel, cor contrastante com o fundo)

¢ Quando houver ilustragdo:

FOTO ILUSTRATIVA =% (tamanho minimo 1.0mm - frase deve ser colocada em todos os painéis que contenham ilustracéo da
imagem do produto)

2. Informacgées painéis secundarios

« Unidade fabril:

FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. RUA JOSE ANTONIO PEREIRA PASSOS, 899 - EXTREMA — MG — CEP 37640-000 -
CNPJ. 70.940.994/0052-51. INDUSTRIA BRASILEIRA. —¥ (tamanho minimo 1,0 mm)

ATENCAO - para embalagem 9g:

- A EXPRESSAO “CONTEM GLUTEN"” DEVE ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 1,4 mm DE TAMANHO REAL.

- A FRASE INICIADA COM A PALAVRA “ALERGICOS"” ATE O PONTO FINAL DESTA FRASE, DEVERA ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E
COM 1,2mm DE TAMANHO REAL.

ATENCAOQ - para embalagem 170g:

- A EXPRESSAO “CONTEM GLUTEN” DEVE ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,2 mm DE TAMANHO REAL.

- A FRASE INICIADA COM A PALAVRA “ALERGICOS"” ATE O PONTO FINAL DESTA FRASE, DEVERA ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E
COM 2,0mm DE TAMANHO REAL.

Ingredientes, alergénicos e frase de validade: — (tamanho minimo 1,0 mm)

INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, AGUCAR, GORDURA VEGETAL, ACUCAR
INVERTIDO, AMIDO, FARINHA DE ROSCA, EXTRATO DE MALTE, SAL, VITAMINAS: B1, B2, NIACINA, B6 E A, EMULSIFICANTE: LECITINA
DE SOJA, FERMENTOS QUIMICOS: BICARBONATO DE AMONIO E BICARBONATO DE SODIO, AROMATIZANTES E MELHORADOR DE
FARINHA: METABISSULFITO DE SODIO. CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, CEVADA E DE SOJA.
PODE CONTER: CENTEIO, AVEIA, AMENDOIM, AMENDOA, AVELAS, CASTANHA-DE-CAJU, CASTANHA-DO-PARA, PISTACHES,
GERGELIM, LEITE, NOZES E OVOS. A VALIDADE MENCIONADA REFERE-SE AO PRODUTO AINDA FECHADO, DESDE QUE,
CONSERVADO EM LOCAL SECO, FRESCO E INODORO. CONSUMIR LOGO APOS ABERTO.

e Qutras informagoes:
- Simbolo do SAC

./ 0800-7011599
. 'z 3003-9040

% www bouducco com br
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Desenvalvimanic Ficha Técnica de Produto Revisio: | Paginas:
BISCOITO MAIZENA
Marca: BAUDUCCO 11 2de3
- Box validade:

VALIDO ATE: == (tamanho min. 1,5mm)

- Céd. de barras: —p (Inserir o cédigo da FT na melhor area, proximo ao cod. de barras com tamanho de 1,0mm, segue exemplo

abaixo)

Espago para o cod. de barras

08.07.B.NAC /11

3. Informacao Nutricional: — (tamanho min. 1.0mm)

TABELA NUTRICIONAL PARA EMBALAGEM DE 9g

INFORMAGAO NUTRICIONAL
9 g (2 unidades)***
Quantidade por embalagem % VD (M)
Valor energético 35 kecal = 147 kJ 2%
Carboidratos 57g 2%
Proteinas 08g 1%
Gorduras totais 109 2%
Gorduras saturadas 05g 2%
Gorduras frans Og -
Fibra alimentar Og 0%
Sadio 29 mg 1%
Vitamina B1 (Tiamina) 0,18 mg 15 %
\fitamina B2 (Riboflavina) 0,20 mg 15 %
Niacina 24 mg 15 %
Vitamina B6 0,20 mg 15 %
Vitamina A 90 ug 15 %
* 9% Valores Dirios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores
diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. ** Valor
Diario ndo estabelecido. ***Porgéo de referéncia de 30 g.

TABELA NUTRICIONAL PARA EMBALAGEM DE 170g

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgéo 30 g (7 unidades)
Quantidade por porcéio % VD (%)
Valor energético 131 7 %
Carboidratos 229 7%
Proteinas 2749 5%
Gorduras totais 36g 6 %
Gorduras saturadas 1.2g 6 %
Gorduras frans Og bk
Fibra alimentar | 09g 4%
Sadio 89 mg 4%
Vitamina B1 (Tiamina) 0,18 mg 15 %
Vitamina B2 (Riboflavina) 0,20 mg 15 %
Niacina 2,4 mg 15 %
Vitamina B6 0,20 mg 15 %
Vitamina A 90 ng 15 %
* 9% Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores
diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. ™ Valor Diario
néo estabelecido.

4. Padroes de Microbiologia:
Atende a RDC n® 12 de 02/01/01 ANVISA /| MS

5. Padrao Fisico-Quimico:
Padrdes de analises fisico-quimicas: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagdo do documento
adequado.




PANDURATA ALIMENTOS LTDA CNPJ 70.940.994/0052-51

FT.08.07.B.NAC

Alimentos

BeseavaTilmanio Ficha Técnica de Produto
BISCOITO MAIZENA
Marca: BAUDUCCO

QPANDURATA | Rua José Antdnio Pereira Passos, 899- Extrema — MG — CEP:37640-000

Revisao:
1

Paginas:
3de3d

6. Prazo de Validade:

12 meses

7. Orientagdo Quanto & Estocagem:
Armazenar em local seco, fresco e inodore. Consumir logo apds aberto.

8. Dados de Embalagem:

Embalagem e Caixa de Embarque: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificacdo do documento adequado

9. Motivo da Alteragao:
- Exclusao do aditivo: pirofosfato de calcio;
- Alteragao no posicionamento dos ingredientes;

- Atualizag@o da lista de alergénicos: excluso do triticale e inclus@o do pistache.

O CC que acompanha este documento & o de Revisdo 08.

Data: 05/02/2020 Elaborado por: Assistente de Desenvolvimento Aprovado por: Gerente de

Desenvolvimento




Predilecta

PREDILECTA ALIMENTOS LTDA COD: FT380
REVISAQ: 20
EMISSAO: 29/03/22
FICHA TECNICA o

PRODUTO; EXTRATO DE TOMATE
CcODIGO DO PRODUTO: 0314

1. Descrigdo do
produto:

Produto resuitante da concentragio de frutos maduros.

2. Registro no MS:

Isento de registro no MS conforme Resolugdo - RESOLUCAO - RDC n.° 27 de 6 de Agosto
de 2010.

3. Marca:

Predilecta

4. Peso liquido:

140 ¢g P o o

5. Composicdo:

Polpa de tomate, aclicar e sal. NAO CONTEN GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTER SOJA E
LEITE.

6. Informacdes do
Frontal:

AQUI CONTEM 8 TOMATES (valores aproximados)
BAIXO EM AGUCARES

BAIXO EM VALOR ENERGETICO

BAIXO EM SODIO

RENDE 320 g

7. Caracteristicas
Organolépticas:

Aspecto: massa mole.
Cor: Vermelha.
Odor: proprio.
Sabor: proprio.

8. Caracteristicas
Fisico-Quimicas:

Brix: 13,0 2 15,0
pH: 3,803 4,40

9. Informacgdes
Nutricionais:

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgdo 60 g (3 colheres de sopa)

Quantidade por porcéo % VD (*)
Valor energético 25 keal’= 105 kJ § e
Carboidratos, dos quais 53g © g

Aclcares 45g < % &

Proteinas 1,0g ~
Fibra Alimentar 1,4g 7 6
sédio 74mg * 3 ¥
N3o contém quantidades significativa de gorduras totais, gorduras saturadas e
gorduras trans.

*94 Valores Didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kl. Seus
valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades

energeticas.
** \falores diarios ndo estabelecidos.

10. Caracteristicas
Microbiolégicas:

Esterilidade comercial. item Anexo Il ANVISA - RESOLUCAO - rdc N2 331, DE 23 DE
DEZEMBRO DE 2019 INSTRUGCAO NORMATIVA N2 60, DE 21 DE DEZEMBRO DE 2018.

ELABORADO POR: Ana Maria Margutti

DATA: 25/06/07

REVISADO POR: Ana Maria
Margutti
DATA: 29/03/22

APROVADO POR: Patricia
Roberta Tosetti

DATA: 29/03/22




PREDILECTA ALIMENTOS LTDA COD: FT380
v REVISAO: 20
i EMISSAO: 29/03/22
Predlleda FICHA TECNICA o

PRODUTO: EXTRATO DE TOMATE
CODIGO DO PRODUTO: 0314

11. Prazo de Validade:
18 meses

12. Conservagdo: Manter em local seco e arejado. Apos aberto retirar da embalagem, colocar em recipiente
com tampa e conservar em geladeira (3°C a 8°C) no maximo por 07 dias, respeitando o
prazo de validade. Validade e lote: vide embalagem.

13. Embalagem:  Primdria: Filme de PET, TINTA, adesivo, PET metalizado, ADESIVO e coextrusado de alta
barreira.

Secundaria: Caixa de papeldo ondulado, tipo BC.

14. Rotulagem: Filme impresso em retogravura de acordo com a RDC 360 e 359.
15. Encaixotamento e| Unidades por caixa 48
estocagem: Medida da caixa 376 x 220 x 145 mm
Peso Bruto 8,780 kg
EAN 789629230314-0
DUN 1789629230314-7
15 Condighes de O produto deve ser mantido a temperatura ambiente, em local seco e fresco.
armazenamento:
17. Fabricado por: Predilecta Alimentos Ltda. CNPJ: 62.546.387/0001-33
Via Predilecta, 50 - S3o Lourengo do Turvo - Mat3o/SP
CEP: 15999-800 IndUstria Brasileira
18. Distribuido por: Predilecta Alimentos Ltda. CNPJ: 62.546.387/0001-33
Via Predilecta, 50 - S&o Lourengo do Turvo - Matdo/SP
CEP: 15999-800 Industria Brasileira

- 2

Responsével Técnico: Patricia Roberta Tosetti
CRQ: 04483709 - IV Regido
Técnico em Quimica - Lider de Qualidade

PREDILECTA ALIMENTOS LTDA
Via Predilecta, n® 50 — Siio Lourengo do Turvo — Matao/SP.

Caixa Postal n2193 — CEP 15999-800 - Tel/Fax: (16) 3383 4160
CNPJ 62.546.387/0001-33. Inscricdo estadual 441.021.497.111
E-mail: qualidade@predilecta.com.br

ELABORADO POR: Ana Maria Margutti REVISADO POR: Ana Maria APROVADO POR: Patricia
Margutti Roberta Tosetti

DATA: 25/06/07 DATA: 29/03/22 DATA: 29/03/22




COLOMBO

AGROINDUSTRIA

COLOMBO AGROINDUSTRIA S/

FICHA TECNICA - 019
l Data Emiss&o. Ultima Reviséo: VERSAQ. Pégina:
& % 08/10/2002 12/03/2020 | 15 1/3 ‘ 7 B
A g
Fabricante: COLOMBO AGROINDUSTRIA S/A
C.N.P.J.: 44.330.975/0001-53
Produto: Acucar Refinado Especial

Marca: CaravelaS®

Ingredientes: Sacarose de Cana-de-Acglcar

Produto Dispensado de Registro

Conforme Resolugdo RDC 27/2010.

i CONDIGOES ESPECIFICAS METODO ESPECIFICAGAO !
Polarzagéo - POP LAB 003 min 99,00 %
Perda por Secagem POP LAB 020 méx 0,30 %
Cor ICUMSA POP LAB 006 méx 100 U.1.
Cinzas POP LAB 004 max 0,20 %
Pontos Prefos POP LAB 002 max 5 n%/100g
Particulas Magnetizaveis | FOP LAB 128 < 1 mg/kg

QUIMICO CHEFE RESPONSAVEL

Nome:
CRQ:
RG:
CPF:

Carlos Alexandre Tossoni ‘Assinatura:
04269696 '
21.368.936 SSP/SP i
196.391.808-56 |

Piginalde3




S/A

#% AGROINDUSTRIA

& COLOMBO =

FICHA TECNICA -019
Data Emissao: |  Ultima Revisdo: ‘”" VERSAO: Pagina. |
24 | 08/10/2002 |  12/03/2020 15 213 | a2
n N
4‘3;,.' A l.. w
[ﬂP;d&fb_;ﬂcabado X Geré;icia de Vehdas . R dt?miéo Re_sponsével R
Produto em Elaboragédo | !
Matéria-Prima Clever Jose Faris ' Carlos Alexandre Tosson:
: - } CRQ 04260696
' 1- IDENTIFICACAO DA EMPRESA - - ]
COLOMBO AGROINDUSTRIA S/A
Fazenda Bela Vista, s/n - Bairro Moreira CNPJ: 44.330.975/0001-53

; Ariranha - S8o Paulo - CEP 15.960-000 I.E.: 186.000.014.116

' 2- IDENTIFICA CAO DO PRODUTO

Actcar Refinado Especial obtido pela diluigdo do Agdcar Cristal Branco, onde o caldo ¢ filtrado através de
resinas, sendo em seguida evaporado e concentrado, assegurando assim sua forma.

' 3- COMPONENTES DO PRODUTO

! Agticar Cristal Branco (sacarose obtida de cana-de-aglcar).

' 4- IDENTIFICACAO DO ELEMENTO HISTOLOGICO DO ACUCAR

| Sacarose obtida de sicoharum offcinerum OU dle Beta Alba, L

| 5- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Caracteristica [ Método Especificacdo
| Salmonellasp/259 | POP LAB 152 Auséncia em 25 gramas i
| Coliformes a45°C/g | POP LAB 154 5 NMP/g méximo |
| 6 - CARACTERISTICAS MICROSCOPICA E MACROSCOPICA -
i Caracteristica I Métado Especificacéo —
Auséncia de matéria estranha .
Microscopia e Macroscopia POP LAB 167 g’emgﬂzemma?;fggf -
- ! de boas préticas de fabricagéo.
| 7- CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS -
Caracteristica ' Método Especificagdo
| Aspecto: - Sélido amorfo 1
Cor; pripria do tipo de agiicar |
o |odor BOPLABATE “caracterisfico J
| | Sabor: S doce |
8- VALIDADE -
O prazo de validade do produto é de 12 (doze) meses.

Paginazde3




COLOMBO

AGROINDUSTRIA

FICHA TECNICA - 019 <
| Data Emisso: ‘ Ultima Reviséo: ‘ VERSAO: Péagina:
A A | (08/10/2002 12/03/2020 15 | 353 _ » ‘@
N = a2,

g % ﬁ ke
Produtoc Acabado : ‘_x  Geréncia de Vendas ' Quimico Responséi;e!
Produto em Elaboragéo | | |
Matéria-Prima i ) Carlos Alexandre Tossoni

‘ Cllever Jose Faria 1 CRQ 0:426969%
9-PESO i
Peso da embaragam (unitario embalagem polietilenc) : 1.005 g. - Embalagem vazia = 5g |
Fardo (pacote contendo 10 unidades) :10.092 g. - Embalagem vazia = 42¢.
Peso da embalagem (unitério embalagem polietileno) ' 5.018 g. - Embalagem vazia = 18¢g. [
Fardo (pacote contendo 06 unidades) * 30.208 g. - Embalagem vazia =100g.
Peso da embalagem (unitaria) : 25.065 g. - Embalagem vazia = 65g.

| 10 - CONDICOES DE ARMAZENAGEM

O produto deve ser armazenado em lugar seco e arejado, longe de pmduto§ quimicos ou odores fortes.

Empilhamento méximo: 21 fardos de 30 kg.
Empilhamento méaximo: 30 fardos de 10 kg.
Empilhamento méximo; 10 sacos de 25 kg.

11- EMBALAGEM _

Unitério:  polietileno de baixa densidade, leitoso.
Pacate: papel Kraft natural serrilhado, personalizado, pré-armado.

12 ROTULAGEM

Unitério: filme impresso com dfzeres a‘egals
Pacate: papel impresso com dizeres Iegals

13 INFORMACAO NUTRICIONAL

Porgdo de 5 g (1colher de ché) “NBo contém quantidades significativas de proteinas, gorduras totais, gorduras
Quantidade por porgio % VD (4 saturadas, gorduras frans, fibras alimentar e sédio”.
_ (*) Valores digrios de referéncia com hase em uma dieta de 2000 keal ou 8400
Valor Energélico — 20 kcal = 84 kJ 1%/ kJ. Seus valores diérios podemn ser maiores ou menores dependendo de suas
Carboidrates  — 509 2% / necessidades energélicas.
- NAO CONTEM GLUTEN.
14 - TRANSPORTE

Deve ser em carros de carga seca, observadas as condigdes de higiene e limpeza.

Informaces em conformidade com as normas técnicas, legislacdo e controle da qualidade da Colombo Agroindiistria S/A.

Pagina 3 de 3




EMISSAO: 1510822

0"
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DESCRICAO
GOIABADA E UM PRODUTO RESULTANTE DA CONCENTRAGAO DE POLPA DE GOIABA OBTIDA DE GOIABAS
SELECIONADAS, COM A ADIGAO DE AGUCAR CRISTAL, AGUCAR LIQUIDO E ACIDULANTE ACIDO CITRICO

INGREDIENTES
POLPA DE GOIABA, ACUCAR CRISTALM, AQUCAR LIQU!DO E ACIDO CITRICO ©~

APLICACAO
CONSUMO DIRETO COMO SOBREMESA, RECHEIOS DE BOLOS E BISCOITOS , ETC.

INFORMACAO NUTRICIONAL

PORGCAQ DE 40g ( UMA FATIA FINA ) =

lN: u: :T:FI: :I:E:NTES QUANTIDADE POR PORCAO % VD
VALOR ENERGETICO 124'kcal = 521 kJ 6% —
CARBOIDRATOS 31,09 ~ 10%
PROTEINAS 069 w 1%
GORDURAS TOTAIS 00g - 0%
GORDURAS SATURADAS 00g 0% ~
GORDURAS TRANS 00g 7
FIBRA ALIMENTAR 1,69 ~ 6% ~
CALCIO QUANT. NAD SIGNIFICATIVA 0%
FERRO QUANT. NAQ SIGNIFICATIVA 0%
VITAMINA C 5,8mg 8%

* o4, VD - VALORES DIARIOS DE REFERENCIA COM BASE EM UMA DIETA DE 2.000 kcal OU 8.400 kJ.
SEUS VALORES DIARIOS PODEM SER MAIORES OU MENORES DEPENDENDQ DE SUAS NECESSIDADES
ENERGETICAS.

ELABORACAO

A GOIABADA XAVANTE E ELABORADA A PARTIR DA SELECAO DE GOIABAS MADURAS, SEM IMPURE-
ZAS, AS QUAIS SAO TRITURADAS, EM SEGUIDA SOFREM UMA INATIVAGAO ENZIMATICA, PARA
SEREM DESPOLPADAS (SEPARACAQ DA SEMENTE DA POLPA), EM SEGUIDA A POLPA E DESTI-
NADA AO PREPARADOR DE RECEITAS ONDE SE ADICIONA O AGUCAR CRISTAL E O ACIDO CITRICO,
EM SEGUIDA A MISTURA E CONCENTRADA A VACUO ATE ATINGIR O BRIX DESEJAVEL PARA ENVASE.

CARACTERISTICAS SENSORIAIS

COR - AVERMELHADA PROPRIA DO PRODUTO

SABOR: PROPRIO DOS INGREDIENTES

ASPECTO: PROPRIO DO PRODUTO

ODOR : PROPRIO DO PRODUTO

TEXTURA : MASSA HOMOGENEA SEMI-DURA, PERMITINDO O CORTE

CARACTERISTICAS FISICO QUIMICAS
pH © 3,40 A 3,75

BRIX : 75,5% A 78,0 %
CINZAS - 0,32%
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CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SALMONELAS EM 25g - AUSENCIA - CRITERIO DE ACEITABILIDADE -0 llJFCf25g
COLIFORMES A45°C/ g - AUSENCIA - CRITERIO DE ACEITABILIDADE - MAX 102 UFC/g
BOLORES E LEVEDURAS - AUSENCIA - CRITERIO DE ACEITABILIDADE - MAX 104 UFC/g

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

MATERIAS ESTRANHAS PREJUDICIAIS A SAUDE - AUSENCIA
LARVAS E PARASITAS - AUSENCIA

ELEMENTO HISTOLOGICO DA GOIABA - PRESENTE

EMBALAGEM

EMBALAGEM PRIMARIA
FILME LAMINADO DE BOPP + PE OU PET + PE
PESO LIQUIDO: 300¢g

EMBALAGEM SECUNDARIA

CAIXA DE PAPELAO ONDULADO KRAFT COM 24 UNIDADES
GRAMATURA - 378 g/m?

DIMENSOES INTERNAS - 295 X 215 X 85 mm

DIZERES DE ROTULAGEM

NOME DO PRODUTO "GOIABADA"

PESO LIQUIDO : 300 g ( TAMANHO DOS CARACTERES ALFA NUMERICOS >= 4 mm)

INDUSTRIA BRASILEIRA, FABRICADO POR IND. E COM. XAVANTE LTDA, CNPJ 08.935.629/0003-05
INFORMACAO NUTRICIONAL, CODIGO DE BARRAS, LOTE, VALIDADE, INGREDIENTES: POLPA DE
GOIABA, ACUCAR - CONTEM ACIDULANTE ACIDO CITRICO - " NAO CONTEM GLUTEN .

ARMAZENAMENTO
ARMAZENAR EM LOCAL FRESCO E SECO
EMPILHAMENTO MAXIMO : 07 CAMADAS

|

VALIDADE
VALIDADE : 2 ANOS

EMPRESA

INDUSTRIA E COMERCIO XAVANTE LTDA

RUA ESMAEL COLETTI, 181 - JD ESPERANGCA Il - ITAPOLIS/SP - CEP.:14.900-000 - FONE: (81) 3728-0570
CNPJ: 08.935.629/0003-05 |.E.: 375.027.901.113

RESPONSAVEL TECNICO

NOME: JOSE WALDYR DE BRITO MACIEL
CRQ.: 01.302.740 12 REGIAO - CREA :5061993450 / SP. ASSINATURA
FUNCAO: ENGENHEIRO QUIMICO
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IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome do produto: Pé para gelatina sabor artificial de morango

Registro no MS: ISENTO

Marca: NEILAR

Codigo EAN (barras): 7896706301120 / 7896706302028 / 7896706301519

IDENTIFICACAO DO FABRICANTE

Neilar Industria e Comércio de Alimentos Ltda.

Endereco: Estrada Boa Esperanca — Bairro Fundo Canoas — CEP 89163-443 - Rio do Sul - SC
CNPJ 80.996.556/0001-19

Telefone: (47) 3525-8300

INDUSTRIA BRASILEIRA

LEGISLA(;GES RELACIONADAS

RDC 724/2022 - PadrGes microbioldgicos dos alimentos e sua aplicagdo.

IN 161/2022 - PadrBes microbioldgicos dos alimentos.

RDC 727/2022 - Rotulagem de Alimentos Embalados.

RDC 429/2020 - Rotulagem nutricional dos alimentos embalados.

IN 75/2020 - Estabelece os requisitos técnicos para declaracdo da rotulagem nutricional nos alimentos
embalados.

RDC 719/2022 - Requisitos sanitarios das misturas para o preparo de alimentos e dos alimentos prontos para
0 cONsuMmo.

RDC 623/2022 - Dispde sobre os limites de tolerdncia para matérias estranhas em alimentos, os principios
gerais para o seu estabelecimento e os métodos de andlise para fins de avaliagdo de conformidade.

COMPOSICAO

Ingredientes: aglicar, gelatina em pd, sal, vitamina C, reguladores de acidez acido fumarico e citrato de sddio,
edulcorantes artificiais aspartame, acessulfame de potdssio e ciclamato de sddio, aromatizante e corantes
artificiais bordeaux S e amarelo crepuisculo FCF. NAO CONTEM GLUTEN. CONTEM FENILALANINA.

MODO DE PREPARO

Misture o contetido deste pacote (20g) em 250 mi de dgua fervente, mexendo bem até dissolver. Despeje mais
250 ml de agua fria ou gelada. Coloque em forminhas e leve a geladeira até tomar consisténcia.

Rendimento: 4 a 5 porgdes de 100 g de Gelatina (sobremesa pronta).

CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Caracteristicas sensoriais
Aspecto: caracteristico
Sabor: proprio

Cor: propria

Caracteristicas microbioldgicas:
Escherichia coli/g: Max 102 — Conforme
Salmonella/25g: Ausente - Conforme

Caracteristicas microscépicas:

Limites de tolerancia para acaros mortos: max de 5 na aliquota de alimento analisada, com as recomendacGes
das metodologias = Conforme

Areia: Max 1,5% de areia ou cinzas insoliveis em acido- Conforme




ARMAZENAGEM
Armazenar o produto em local seco e ventilado, livre de insetos e roedores e agentes contaminantes,
mantido em sua embalagem original.
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“<  INFORMACOES NUTRICIONAIS
]
=
O INFORMAGAO NUTRICIONAL
L. PorgBes por embalagem: 4
Poriéo: 5 g (1/2 colher de sopa)
| 100 g™ 5g % VD*
Valor energético (keal) 14 17 1 7
Carboidratos (g} 23 2 1 /
Agucares totais (g) | 2:1 2.6 /
Acticares adicionados (g) | 2.1 26 /
Proteinas (g) | 12 15 | /
Sédio (mg) 77 93 | /
Vitamina C (mg) 13 15 | 15 /
Nao contém guantidades significativas de gorduras totais, gorduras
saturadas, gorduras trans e fibras alimentares
* Percentual de valores didrios fornecidos pela porgao.
## No alimento pronto para consumao.
DECLARACAO DE ALERGENICOS
ALERGICOS SIM | NAO | DERIVADOS
Trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizadas. X
Crustaceos. X
Ovos X
Peixes %
Amendoim X
Soja X
Leites de todas as espécies de animais mamiferos X
Améndoa (Prunus dulcis, sin.:Prunus amygdalus,Amygdalus commurnis L.) X
Avelas (Conyius spp.) X
Castanha-de-caju (Anacardium occidentale) X
Castanha-do-brasil ou castanha-do-para (Bertholletia excelsa) X
Macadamias (Macadamia spp.) X
Nozes (Juglans spp.) X
Pecds (Carya spp.) X
Pistaches ( Pistacia spp.) X
Pinoli (Pinus spp.) X
Castanhas ( Castanea spp.) X
Latex natural X
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EMBALAGEM
Primaria: saco de polietileno com 20 g de produto em po.
Secundaria: caixa de papel cartonado contendo os dizeres de rotulagem.
Transporte: caixas de papeldo kraft contendo 48 x 20g
caixas de papeldo kraft contendo 56 - conjunto 6 x 20g
caixas de papeldo kraft contendo 28 - conjunto 12 x 20g

PRAZQO DE VALIDADE
Validade: 18 meses a partir da data de fabricacio, respeitando as condicdes de armazenagem.

RESPONSAVEL TECNICO

Nome: Jorge Luiz Blosfeld

Engenheiro Quimico

Conselho Regional: CRQ/SC n.° 13300075

Eng. Jorge Luiz Blosfeld
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IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome do produto: P6 para o preparo de gelatina sabor artificial de limao
Registro no MS: ISENTO

Marca: NEILAR

Cédigo EAN (barras): 7896706301137 / 7896706301526 / 7896706302035

IDENTIFICACAO DO FABRICANTE

Neilar Indlstria e Comércio de Alimentos Ltda.

Endereco: Estrada Boa Esperanca — Bairro Fundo Canoas — CEP 89163-443 - Rio do Sul - SC
CNPJ 80.996.556/0001-19

Telefone: (47) 3525-8300

INDUSTRIA BRASILEIRA

LEGISLACOES RELACIONADAS

RDC 724/2022 - PadrBes microbioldgicos dos alimentos e sua aplicacdo.

IN 161/2022 - Padrdes microbioldgicos dos alimentos.

RDC 727/2022 - Rotulagem de Alimentos Embalados.

RDC 429/2020 - Rotulagem nutricional dos alimentos embalados.

IN 75/2020 - Estabelece os requisitos técnicos para declaracdo da rotulagem nutricional nos alimentos
embalados.

RDC 719/2022 - Requisitos sanitarios das misturas para o preparo de alimentos e dos alimentos prontos para
0 consumo.

RDC 623/2022 - Dispde sobre os limites de tolerancia para matérias estranhas em alimentos, os principios
gerais para o seu estabelecimento e os métodos de analise para fins de avaliagdo de conformidade.

COMPOSICAO
Ingrediente: aclcar, gelatina em pd, sal, vitamina C, reguladores de acidez acido fumérico e citrato de sddio,

edulcorantes artificiais aspartame, acessulfame de potassio e ciclamato de sodio, aromatizante e corantes
tartrazina e azul brilhante FCF. NAO CONTEM GLUTEN. CONTEM FENILALANINA,

MODO DE PREPARO

Misture o contetido deste pacote (20g) em 250 ml de dgua fervente, mexendo bem até dissolver. Despeje mais
250 ml de &gua fria ou gelada. Cologue em forminhas e leve a geladeira até tomar consisténcia.

Rendimento: 4 a 5 por¢des de 100 g de Gelatina (sobremesa pronta).

CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Caracteristicas sensoriais
Aspecto: caracteristico
Sabor: proprio

Cor: propria

Caracteristicas microbioldgicas:
Escherichia coli/g: Max 102 — Conforme
Salmonella/25g: Ausente - Conforme

Caracteristicas microscopicas:
Limites de tolerancia para dcaros mortos: méx de 5 na aliquota de alimento analisada, com as recomendacdes
das metodologias - Conforme




ARMAZENAGEM

(0 Armazenar o produto em local seco e ventilado, livre de insetos e roedores e agentes contaminantes,
.g mantido em sua embalagem original.
5 INFORMACOES NUTRICIONAIS
o))
)
© INFORMACAO NUTRICIONAL
< = PorgBes por embalagem: 4
'2 Porgéo: § g (1/2 colher de sopa) R
[TH 100 g** 5g | %VD*
Valor energético (kcal) 14 17 : 1
Carboidratos (g} 23 28 | 1
Aglcares totais (g) 21 26
Agticares adicionados (g) 21 26
Proteinas (g) | 1,2 15
Sodio (mg) 77 93
Vitamina C (mg) 13 15 | 15
Nao contém guantidades significativas de gorduras totais, gorduras
saturadas, gorduras trans e fibras alimentares.
* percentual de valores didrios fornecidos pela porgdo.
** No alimento pronto para consumo.
DECLARAGAO DE ALERGENICOS
ALERGICOS siMm | NAO | DERIVADOS
Trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizadas. X
Crustaceos. X
Ovos X
Peixes X
Amendoim X
Soja X
Leites de todas as espécies de animais mamiferos X
Améndoa (Prunus dulcis, sin..Prunus amygdalus,Amygdalus communis L.) X
Avelds ( Corplus spp.) X
Castanha-de-caju (Anacardium occidentale) X
Castanha-do-brasil ou castanha-do-para (Bertholietia excelsa) X
Macadamias ( Macadamia spp.) X
Nozes (Juglans spp.) X
Pecds (Carya spp.) X
Pistaches ( Fistacia spp.) X
Pinoli (Pinus spp.) X
Castanhas ( Castanea spp.) X
Latex natural X
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EMBALAGEM
Primaria: saco de polietileno com 20 g de produto em po.
Secundaria: caixa de papel cartonado contendo os dizeres de rotulagem.
Transporte: caixas de papeldo kraft contendo 48 x 20g
caixas de papeldo kraft contendo 56 - conjunto 6 x 20g
caixas de papeldo kraft contendo 28 - conjunto 12 x 20g

PRAZO DE VALIDADE
Validade: 18 meses a partir da data de fabricacdo, respeitando as condigbes de armazenagem.

RESPONSAVEL TECNICO

Nome: Jorge Luiz Blosfeld

Engenheiro Quimico

Conselho Regional: CRQ/SC n.° 13300075

Eng. Jorge Luiz Blosfeld
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IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome do produto: P para o preparo de gelatina sabor artificial de framboesa
Registro no MS: ISENTO

Marca: NEILAR

Codigo EAN (barras): 7896706301151 / 7896706301540 / 7896706302059

IDENTIFICACAO DO FABRICANTE

Neilar Indistria e Comércio de Alimentos Ltda.

Endereco: Estrada Boa Esperanca — Bairro Fundo Canoas — CEP 89163-443 - Rio do Sul - SC
CNPJ 80.996.556/0001-19

Telefone: (47) 3525-8300

INDUSTRIA BRASILEIRA

LEGISLACOES RELACIONADAS

RDC 724/2022 - Padres microbiolégicos dos alimentos e sua aplicagéo.

IN 161/2022 - Padrbes microbioldgicos dos alimentos.

RDC 727/2022 - Rotulagem de Alimentos Embalados.

RDC 429/2020 - Rotulagem nutricional dos alimentos embalados.

IN 75/2020 - Estabelece os requisitos técnicos para declaracdo da rotulagem nutricional nos alimentos
embalados.

RDC 719/2022 - Requisitos sanitarios das misturas para o preparo de alimentos e dos alimentos prontos para
0 consumo.

RDC 623/2022 - Dispde sobre os limites de tolerdncia para matérias estranhas em alimentos, os principios
gerais para o seu estabelecimento e os métodos de andlise para fins de avaliagdo de conformidade.

COMPOSICAO

Ingrediente: aclcar, gelatina em pd, sal, vitamina C, reguladores de acidez &cido fumarico e citrato de sddio,
edulcorantes artificiais aspartame, acessulfame de potdssio e ciclamato de sédio, aromatizante e corantes
bordeaux S e azul brilhante FCF. NAO CONTEM GLUTEN. CONTEM FENILALANINA.

MODO DE PREPARO

Misture o contelido deste pacote (20g) em 250 mi de dgua fervente, mexendo bem até dissolver. Despeje mais
250 ml de agua fria ou gelada. Cologue em forminhas e leve a geladeira até tomar consisténcia.

Rendimento: 4 a 5 por¢Bes de 100 g de Gelatina (sobremesa pronta).

CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Caracteristicas sensoriais
Aspecto: caracteristico
Sabor: proprio

Cor: propria

Caracteristicas microbiologicas:
Escherichia coli/g: Max 102 — Conforme
Salmonella/25g: Ausente - Conforme

Caracteristicas microscdpicas:
Limites de tolerancia para dcaros mortos: max de 5 na aliquota de alimento analisada, com as recomendages
das metodologias - Conforme

ARMAZENAGEM

Armazenar o produto em local seco e ventilado, livre de insetos e roedores e agentes contaminantes,
mantido em sua embalagem original.




INFORMACOES NUTRICIONAIS
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=
1+ INFORMAGAO NUTRICIONAL
= = Porcdes por embalagem: 4
O Porao: 5 g (1/2 colher de sopa
E B 100g" | 5_g___j__% vD*
Valor energético (keal) 14 17 1
Carboidratos (g) 23 28 1
Aglcares totais (g) 21 26
Aglcares adicionados (g) | 2 26 |
Proteinas (g) " 1.2 1,5 |
" sédio (mg) 77 % | 5
VitaminaC (mg) | 13 15 | 15

Nao contém quantidades significativas de gorduras totais, gorduras
saturadas, gorduras trans e fibras alimentares.

* Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo.
** No alimento pronto para consumo.

DECLARACAO DE ALERGENICOS

ALERGICOS

SIM

5

DERIVADOS

Trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizadas.

Crustaceos.

Ovos

Peixes

Amendoim

Soja

Leites de todas as espécies de animais mamiferos

Améndoa (Prunus dufcis, sin.:Prunus amygdalus,Amygdalus communis L.)

Avelds ( Conyius spp.)

Castanha-de-caju (Anacardium occidentale)

Castanha-do-brasil ou castanha-do-para (Bertholletia excelsa)

Macadamias (Macadamia spp.)

Nozes (Juglans spp.)

Pecas (Carya spp.)

Pistaches ( Pistacia spp.)

Pinoli ( Pinus spp.)

Castanhas (Caslanea spp.)

Latex natural

MM I XX RX XXX [ XXX X |[X]|x
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EMBALAGEM
Primaria: saco de polietileno com 20 g de produto em po.
Secundaria: caixa de papel cartonado contendo os dizeres de rotulagem.
Transporte: caixas de papeldo kraft contendo 48 x 20g
caixas de papeldo kraft contendo 56 - conjunto 6 x 20g
caixas de papeldo kraft contendo 28 - conjunto 12 x 20g

PRAZO DE VALIDADE
Validade: 18 meses a partir da data de fabrica¢do, respeitando as condigbes de armazenagem.

RESPONSAVEL TECNICO

Nome: Jorge Luiz Blosfeld

Engenheiro Quimico

Conselho Regional: CRQ/SC n.© 13300075

Eng. Jorge Luiz Blosfeld
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IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome do produto: PS para o preparo de gelatina sabor artificial de abacaxi
Registro no MS: ISENTO

Marca: NEILAR

Cddigo EAN (barras): 7896706301113 / 7896706301502 / 7896706302011

IDENTIFICACKO DO FABRICANTE

Neilar Industria e Comércio de Alimentos Ltda.

Endereco: Estrada Boa Esperanca — Bairro Fundo Canoas — CEP 89163-443 - Rio do Sul - SC
CNPJ 80.996.556/0001-19

Telefone: (47) 3525-8300

INDUSTRIA BRASILEIRA

LEGISLACOES RELACIONADAS

RDC 724/2022 - Padrdes microbioldgicos dos alimentos e sua aplicacdo.

IN 161/2022 - PadrBes microbioldgicos dos alimentos.

RDC 727 /2022 - Rotulagem de Alimentos Embalados.

RDC 429/2020 - Rotulagem nutricional dos alimentos embalados.

IN 75/2020 - Estabelece os requisitos técnicos para declaracdo da rotulagem nutricional nos alimentos
embalados.

RDC 71972022 - Requisitos sanitarios das misturas para o preparo de alimentos e dos alimentos prontos para
0 CoNsumo.

RDC 62372022 - Dispde sobre os limites de tolerdncia para matérias estranhas em alimentos, os principios
gerais para o seu estabelecimento e os métodos de analise para fins de avaliagdo de conformidade.

COMPOSICAO

Ingrediente: aclcar, gelatina em pgd, sal, vitamina C, reguladores de acidez acido fumarico e citrato de sddio,
edulcorantes artificiais aspartame, acessulfame de potdssio e ciclamato de sédio, aromatizante e corantes
tartrazina e amarelo creplisculo FCF. NAO CONTEM GLUTEN. CONTEM FENILALANINA.

MODO DE PREPARO

Misture o contetido deste pacote (20g) em 250 ml de dgua fervente, mexendo bem até dissolver. Despeje mais
250 ml de gua fria ou gelada. Coloque em forminhas e leve a geladeira até tomar consisténcia.

Rendimento: 4 a2 5 porgBes de 100 g de Gelatina (sobremesa pronta).

CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Caracteristicas sensoriais
Aspecto: caracteristico

Sabor: proprio

Cor: po de coloracdo amarelada

Caracteristicas microbioldgicas:
Escherichia coli/g: Méx 102 — Conforme
Salmonella/25g: Ausente - Conforme

Caracteristicas microscépicas:
Limites de tolerancia para acaros mortos: max de 5 na aliquota de alimento analisada, com as recomendacdes
das metodologias - Conforme

ARMAZENAGEM

Armazenar o produto em local seco e ventilado, livre de insetos e roedores e agentes contaminantes,
mantido em sua embalagem original.




INFORMACOES NUTRICIONAIS
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(141 INFORMAGAO NUTRICIONAL
= s Porcbes por embalagem: 4
O Porgao: 5 g (1/2 colher de sopa
™ - 100g" | 5g | %vD'
Valor energético (keal) 14 17 1
Carboidratos (g) 23 2.8 1
Aglcares totais (g) 2:1 26
Aclcares adicionados (g) 21 26
Proteinas (g) 12 1.5
Sadio (mg) 7 93
Vitamina C (mg) | 13 15 | 15

Nao contém quantidades significativas de gorduras totais, gorduras
saturadas, gorduras trans e fibras alimentares.

* Percentual de valores didrios fornecidos pela porgdo.
** No alimento pronto para consumo,

DECLARACAO DE ALERGENICOS

ALERGICOS

SIM

s
°

DERIVADOS

Trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizadas.

Crustaceos.

Ovos

Peixes

Amendoim

Soja

Leites de todas as espécies de animais mamiferos

Améndoa (Prunus dulcis, sin.:Prunus amygdalus,Amygdalus communis L.)

Avelds ( Corylus spp.)

Castanha-de-caju (Anacardium occidentale)

Castanha-do-brasil ou castanha-do-para (Bertholletia excelsa)

Macadamias (Macadamia spp.)

Nozes (Juglans spp.)

Pecas (Carya spp.)

Pistaches ( Pistacia spp.)

Pinoli (Pinus spp.)

Castanhas ( Castanea spp.)

Ldtex natural

P O O B I B O e g
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EMBALAGEM
Primaria: Saco de polietileno atdxico com 20 g de produto em po.
Secundaria: Caixinha de papel cartonado contendo os dizeres de rotulagem.
Transporte: caixas de papeldo kraft contendo 48 x 20g

caixas de papeldo kraft contendo 56 - conjunto 6 x 20g

caixas de papeldo kraft contendo 28 - conjunto 12 x 20g

PRAZO DE VALIDADE
Validade: 18 meses a partir da data de fabricacdo, respeitando as condiges de armazenagem.

RESPONSAVEL TECNICO

Nome: Jorge Luiz Blosfeld

Engenheiro Quimico

Conselho Regional: CRQ/SC n.° 13300075

Eng. Jorge Luiz Blosfeld




N/
3coracoes

(\\7 FICHA TECNICA DO PRODUTO

DESCRICAO DO PRODUTO:

Cafe Torrado e Moido a Vacuo Tradicional Cafée Brasileiro Pacote 250g

MARCA:

Café Brasileiro

DESIGNAGAO DO PRODUTO:

Café torrado e moido, em embalagens de contetido inferior ou igual a 2
kg. exceto os classificados nos CEST 17.096.04 e 17.096.05

VALIDADE:
18 Més(es)

DEFINIQAO GERAL:
Cafe

NCM:
09012100

UNIDADE PRODUTORA:

CNPJ: 58.128.190/0043-66 - Razdo Social: Café Brasileiro Alimentos Ltda
Rodovia Presidente Castelo Branco, KM 49, S/N. Distrito Industrial,
Aracariguama - SP/Brasil CEP 18.147-000

CNPJ: 63.310.411/0001-01 - Razao Social: Trés Coragdes Alimentos Ltda
Rua Santa Clara, 100, Parque Santa Clara, Eusébio - CE/Brasil
CEP 61.768-300

SAC 0800 0313033
www.cafebrasileiro.com.br

IMAGEM ILUSTRATIVA:

CAFL TORRADO EMOIDO prsoiin 250g

INFORMAGOES GERAIS

Cadigo SAP (3coragdes, interno)

12211006

Tipo de embalagem

Pacote

Dimensdes do produto (C x L x A)

47mm x 85mm x 137mm

Peso bruto do produto 263.1g
Fracionamento 20 x 263.1g
Peso liquido do produto 250g

Dimensdes - Embalagem secundaria (C x L x A)

33cm x 24.5cm x 15cm

Peso bruto - Embalagem secundaria

5.3kg

GTIN 13 (EAN 13)
Cadigos de barras

7891018003199

GTIN 14 (EAN 14)

CAIXA: 17891018003196

Paletizagédo - Base 100cm x 120cm Rack: Lastro 12 caixas x Camadas 8 caixas
INFORMAGOES TECNICAS

Armazenagem (Local) Temperatura Ambiente;Seco;Fresco

Armazenagem Apés Aberto (Local) Inodoro;Refrigerado

Caoneservagiao

Apos aberto, recomenda-se armazenamento em um
recipiente bem fechado.




Grau de Intensidade 5/6

ingredientes 100% café,

1. Use 5 colheres de sopa cheias de pd (80g) para cada
litre de Agua quente filtrada ou mineral.

Mode de Preparo 2. Nunca deixe a agua ferver, Ao surgirem as primeiras
borbuthas, despeje lentamente a agua sobre todo.o po:
3. Adoce seu café apenas na hora de servir.

Nacionalidade Brasiieira
et Moaégrﬁ I —
Notas de Prova’ Bebida: Encorpada

Sahar: intenso

Sabor Tradicional

Tipo Torrade e Moido
Tipo 2 a Vacuo

Tipe de Conisumo Café Familiar

Ponto de torra Média

Microbiologicas IN 161/2022 - ANVISA

Fisico.~ Quimicas Portaria N 570/2022 -MAPA
Micro & Macroscopicas RDC N®623/2022 ANVISA
Metais - {N 160/2022 ANVISA

Toxinas - IN 160/2022 - ANVISA

Acrilamida (REGULAMENTO DA COMISSAQ (UE)
201712158}

Alergénicos - RDC 727/2022 ANVISA

Informagéo Complementar

0800 115 252
www.mitsuiatimentes.com.br
www.cafebrasileiro.com.br
atendimento@mitsuialimentos.com.br

SAC
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Produtos e Servigos

Q

Satude e Alimentagio Reclame com a Proteste

CAFE BRASILEIRO Café Torrado e Moido

Resultado dos testes

ra

7 EXCELENTE
QUALIDADE

Este produto é uma excelente
0pcao, pois se saiu muito bem
em nossas avaliacoes

Resultado dos testes
Ratulagem

Higiene

Fragmentos de insetos
Impurezas

Andlises fisico-quimicas
Umidade

Cafeina

Ocratoxina A

Andlise sensorial

12,228 ¢

1. 8.8.0 0 4
g de s
KA

220 8.0 1

*dk T

edehod A

JokokiT

Radar Proteste

PROCLURAR

@ Entrss | Registrar

CAFE BRASILEIRO Café Torrado e
Moido

caté,
I pross

S

76 2558

Categoria: Tradicional
Peso: 500 g
Site do fabricante: clique aqui

PROTESTE




Laracteristicas

Caracteristicas gerals
Categorta Tradlctanal
Peso 500g.
Sitede fabricants Cliiges st

- -
o {mprimiv et rdar p_g‘g__lna comar PRIF

_ Chamada paka rede fixa nacional _
e 4020-1878 : _ ASSOCIE-REVISTAS APPS
i : Dias {tfeis, entre 352 2 a5 18 horas SE

A Proteste Seus Direitos Radar Proteste Sobre Nds
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/'\ Camil Alimentos S.A
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Rua Orlando Ferreira, 705, Machados, CEP 88.371-320, Navegantes/SC —
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Cédigo do Documentos SARDINHA AO PROPRIO SUCO COM OLEO COMESTIVEL
PESCADOR P
. ; . Revisdo:
FTP.EC.OPE.P&D.0209 Operacdes — Pesquisa e Desenvolvimento 04

1. NOME DO PRODUTO
Sardinha ao Proprio Suco com Oleo Comestivel - Pescador

2. DESCRICAO
o (lassifica¢do: Conserva de Pescado
e Tipo de Conserva: Conserva de alimento de baixa acidez
e Informagdes adicionais: Rico em dmega 3, como toda sardinha. Este ndo ¢ um alimento baixo em
gorduras saturadas. Contém Oleo de soja oriundo de soja transgénica.

3. CODIFICACAO

CODIGO DO EMBALAGEM EAN DLUIN
PRODUTO
Peso liquido 125 g ; ;
230304 — 54 x 125 ¢ Pési driiad 752 7896114901738 77896114901737
4. LOCAL DE FABRICACAO
Navegantes.
5. CARACTERISTICAS
5.1. Caracteristicas Sensoriais
PARAMETROS ESPECIFICACAO

Proprio da espécie de peixe e do tipo de conserva,
Aspecto deve apresentar arrumagdo adequada de carne limpa,

superficie plana, meio de cobertura limpido

Deve ser notada a firmeza da carne. deve esmagar-se
Textura entre os dedos, mas ndo se desfazer, facil de mastigar,

ndo pastosa

Sabor Caracteristico da espécie, livre de sabor desagradavel

Odor Caracteristico da espécie, livre de odor desagradavel

& Caracteristico da espécie, livre de qualquer cor ndo-
or

tipica

Propriedade de Camil Alimentos S/A — Uso interno e exclusivo 1/5




. 5 Data da Publicagdo:
7N . SARDINHA AO PROPRIO SUCO COM OLEO | o1/04/2024
O Camil

COMESTIVEL |
ESCADOR Vigéncia:
EEaC 5. Abril/2026
Cadigo do Documento: ) )
Operagdes — Pesquisa e Desenvolvimento Revisdo:
FTP.EC.OPE.P&D.0209 04
5.2. Caracteristicas Fisico-Quimicas
PARAMETROS ESPECIFICACAO

O limite maximo de histaminas deve ser 100
mg/kg (cem miligramas por quilograma) de
tecido muscular, tomando como base uma

Histamina amostra composta por 9 (nove) unidades
amostrais e nenhuma unidade amostral pode
apresentar resultado superior a 200 mg/kg
(duzentos miligramas por quilograma).
pH >4.6

5.3. Caracteristicas Microbiologicas
De acordo Resolugao RDC n° 724 de 01 de julho de 2022 e Instrugdo normativa IN n°161 de 01 de julho de
2022, Anvisa.

5.4. Caracteristicas Microscopicas
De acordo com a Resolugdo RDC n° 623, de 9 de marco de 2022, Anvisa.

5.5. Caracteristicas de Contaminantes Inorganicos
De acordo Resolugdo RDC n° 722 de 01 de julho de 2022 e Instrugdo normativa IN n°160 de 01 de julho de
2022, Anvisa.

5.6. Caracteristicas de Micotoxinas
De acordo Resolugdo RDC n°® 722 de 01 de julho de 2022 e Instrugao normativa IN n°160 de 01 de julho de
2022, Anvisa.

6. INSTRUCOES DE ROTULAGEM

6.1. Lista de ingredientes

Ingredientes: sardinha, agua de constitui¢do (ao proprio suco), oleo vegetal de soja (Agrobacterium
tumefaciens ' Bacillus thuringiensis. Streptomyces viridochromogenes = Stenotrophomonas maltophilia) e sal
e antioxidantes: acido citrico (INS 330) e BHT (INS 321).

6.2. Modo de Preparo
Conforme rotulagem do produto.

6.3. Alergénicos
ALERGICOS: CONTEM PEIXES E DERIVADOS DE SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.

6.4. OGM (Organismo Geneticamente Modificado)
Sim OGM. Contém na composi¢ao do produto 6leo de soja proveniente transgénico(s): Agrobacterium

tumefaciens / Bacillus thuringiensis Streptomyces viridochromogenes - Stenotrophomonas maltophilia.
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6.5. Rotulagem Nutricional frontal / Lupa

Ndo aplicavel.

6.6. Tabela / Informacio Nutricional

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porgao: 75 g (1 Embalagem)

100g 75g %VD*
Valor energético (kcal) 208 154 8
Carboidratos (g) 1.4 1 0
Aglcares totais (g) 0 0
Acucares adicionados (g) 0 0 0
Proteinas (g) 23 17 35
Gorduras totais (g) 12 9 14
Gorduras saturadas (g) 35 26 13
Gorduras trans (g) 0 0 0
Gorduras monoinsaturadas (g) 29 22 11
. ?m&uras poli-insaturadas (g) 43 3.2 16
Omega 3 (mg) 2240 1658 41
Acido linolénico (mg) 2080 1568
EPA (mg) 1420 1065
DHA (mg) 540 405
Colesterol (g) 83 62 21
Fibras alimentares (g) 0 0 0
Sédio (mg) 413 310 15
Vitamina D3 (pg) 8,5 64 43
Calcio {pg) 1070 803 80

“Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo

6.7. Registro de Lote e Validade
A data de fabricagdo/lote e validade ¢ indicada na tampa da lata. Para indicag¢do da data de fabricacao e

validade € utilizado o més e ano (Ex.: FAB: JUL/19, VAL: JUL/23). A indicag¢éo do lote € o dia sequencial
do ano (Calendario Juliano), procedido da letra L (Ex.: 02/01/19 = L: 002).

7. EMBALAGEM

Embalagem Priméria

Embalagem Secundaria

Cédigo | Embalagemn Peso Dimensio Peso Dimensio
Lig. | Bruto | Compr. | Larg. | Alf. Lig. | Bruto | Compr. | Larg. | Alt.
(kg) | (kg) | (mm) |(mm)|(mm)| (kg) | (kg) | (mm) | (mm | (mm)
230304 | S54x125g | 0,125 0,161 110 66 27 6,750 | 9,550 320 188 151
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7.1. Embalagem Primaria
e 230304 - Lata retangular metalica de duas pegas sendo litografada nas cores caracteristicas da
embalagem, com sistema abre facil, contendo 125g. Rétulo: Litografado na lata e caneco.

7.2. Embalagem Secundiria
e 230304 - Caixas de embarque de papeldo contendo 6,75kg (54 latas x 125g).

8. VIDA UTIL (VALIDADE)
48 meses.

9. ARMAZENAMENTO

9.1. Armazenamento

O produto devera ser armazenado em local seco e arejado, em temperatura ambiente que ndo exceda 40°C. O
empilhamento maximo deve ser de 3 pallets, conforme orientag¢do na caixa de embarque. Apos aberto retirar
o produto da lata, conservando-o sob refrigeragdo, em embalagem fechada, por no maximo 72 horas.

9.2. Paletizacio

PRODUTO LASTRO CAMADA PALLET

230304 18 7 126

10. METODO DE DISTRIBUICAO

Distribuigdo deve ser realizada através de transporte em veiculo fechado, limpo, livre de pragas, sem odor, em
temperatura ambiente.

11. USO PRETENDIDO E RAZOAVELMENTE ESPERADO

Produto pronto para consumo e /ou como ingrediente de prepara¢des alimenticias

12. USUARIOS CONSUMIDORES VULNERAVEIS
Produto destinado a populagdo em geral, exceto os alérgicos a peixe e soja.

13. LEGISLACAO ASSOCIADA AO PRODUTO
e Resolu¢do RDC n” 623, de 9 de margo de 2022, Anvisa.
e Resolugdo RDC n° 727, de 01 de julho de 2021, Anvisa.
e Resolugdo RDC n° 429 de 8 de outubro de 2020, Anvisa.
* Instrugdo Normativa IN n° 75 de 09 de outubro de 2020, Anvisa.
e Resolugdo RDC n° 724 de 01 de julho de 2022, Anvisa.
e Instrucdo Normativa IN n°161 de 01 de julho de 2022, Anvisa.
e Resolugdo RDC n° 722 de 01 de julho de 2022, Anvisa.

e Instrugdo Normativa IN n®160 de 01 de julho de 2022, Anvisa.
e Portaria n°® 590, de 02 de dezembro de 2013, Inmetro

Propriedade de Camil Alimentos S/A — Uso interno e exclusivo 4/5




@Camil

SARDINHA AO PROPRIO SUCO COM OLEO
COMESTIVEL
PESCADOR

Cadigo do Documento:

FTP.EC.OPE.P&D.0209

Operagdes — Pesquisa ¢ Desenvolvimento

Data da Publicagéo:
04/04/2024

Vigéncia:
Abril/2026

Revisdo:
04

e Lein®10.674 de 16 maio de 2003, legislativo
e Regulamento de Inspegdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal — RIISPOA (MAPA,

2017)

e [nstrugdo Normativa IN n” 22, de 24 de novembro de 2005, MAPA.
e Resolugdo RDC n” 778, de 01 de margo de 2023, Anvisa.

e Instrugdo Normativa IN n® 160 de 01 de julho de 2022, Anvisa.
e Instrugdo Normativa IN n® 22, de 11 de julho de 2011, MAPA.

e Instrucdo Normativa IN n° 45, de 13 de dezembro de 2011, MAPA.
e Instrugdo Normativa IN n° 53, de 01 de setembro de 2020, MAPA.
e Portaria n“448, de 15 de junho 2022, MAPA.

14. REGISTRO NO MINISTERIO DA SAUDE OU AGRICULTURA
e SIF/DIPOA sob n® 0002/558.

15. REVISAO E ATUALIZACAO

Versdo | Data Descrigio da Elaboracio Revisio Aprovacio
Alteracio
00 08/03/2021 | Emissao Inicial RItE  pohe Nao se aplica Detie  Iuie
de Lima Suiama
00 06/10/2021 | Atualizagdo de | Aline Patrocinio | 01 Denise  Tioko
legislagdo vigente. da Silva Suiama
00 11/01/2023 | Atualizagdo lista de | Priscila Carvalho | 02 Denise  Tioko
ingredientes, Tavares Suiama
informagéo nutricional
¢ legislagoes vigentes
01 29/08/2023 | Atualizagdo de layout | Aline Patrocinio | 03 Denise  Tioko
do documento, lista de | da Silva Suiama
ingredientes,
informacgdo nutricional
e legislagdes vigentes
01 04/04/2024 | Inclusdo de mg no | Jéssica Mathias | 03 Denise  Tioko
nutriente Sodio | Rodrigues Suiama
(Tabela de Informacgéo
Nutricional).
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FTPGQ-05 FICHA TECNICA DO PRODUTO

W TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA NATARI
N Codigo: Revisdo: Emisséo:
© ame oo mras FTP-GQ-007 003 17.09.2022
Produto
Aplicagao Dados da Empresa

Ampla utilizagdo em cozinhas industrias, domésticas, industria

alimenticia entre outros.

Descrigdo

Produto elaborado a partir de sal e alho triturado.

N&o contém aromatizantes, conservantes e sua coloragéo & amarelada.

N&o contém glaten.

Ingredientes.

Sal, alho, cebola, salsa e colorifico.

Caracteristicas Fisico Quimicas

Matar Alimentos Ltda.

Av. Das primaveras, N° 975 - Distrito Industrial |
lacanga/SP - Brasil - CEP: 17180-000

CNPJ: 10.381.139/0005-00

Telefone: (14) 3294-1421 - (14) 3294-1439

qualidade@alhonatari.com.br

Informacgao Nutricional - Porgao 5g (1 colher de cha)

Caracteristicas Microbioldgicas
(Resolugéo RDC n® 12, de 02 de janeiro de 2001).

Atributos Unidade Limites Quantidade por porgio % VD *
Umidade % Max. 10 Sédio | 1660 mg 83% <
Mieins sec i M. 89 Néo contém quantidades significativas de valor energético, carboidratos,
Cor Visual Creme proteinas, gorduras totais, goruras saturadas, gorduras trans e fibra
Sabor e Odor Sensorial Caracteristico de alho alimentar
Aspecto Visual Emulsdo pastosa. % VD * Valores diarios com base em uma dieta de 2.000kcal ou 8.400 kJ

Seus valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energeticas.

Contaminantes Unidade Limites
Cdliformes Fecais a 45°C UFClg Max. 10 Obs: Produto isento de registro no MS, de acordo com a Resolugio
Salmonella sp UFC/25g Ausente ANVS N° 23 DE 15/03/2000.
Embalagem Transporte Armazenamento Validade

Potes plasticos (peso
liquide 300g) - Caixas de
papeldo(B7) contendo 24
unidades. Potes Plasticos
1 kg - Caixa de papeldo
(B8) contendo 12
unidades.

Caminhdes Bau simples. N&o deve ser
transportado com outros produtos que
liberem odores fortes.

3 anos a partir da data
de fabricag@o em
embalagem original.

Em local seco, fresco, arejado e limpa. Distante de
paredes, fornos & de produtos com odores fortes.

Renata J.Jorvinio
Coordenadora da Qualidade CRQ 1V-04265073
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Produto

Embalagem Primaria Cod. Qualidade Cod. Symphony
Tampa Verde 75 (Poly Vac) FEP-GQ-61 4652 n
Selo 75 mm FEP-GQ-64 4184 ; =
Pote Tempero C.5.P. Natari FEP-GQ-48 5332 }

Embalagem Segundaria Cod. Qualidade Cod. Symphony g
Caixa B7 ( Para 24 unidades) FEP-GQ-26 4499




) i Data elaboracio:
FICHA TECNICA e
. B B Data revisao:
MOINHO A& MACARRAO COM OVOS - ESPAGUETE JOIA 02/12/2022
ARAPONCAS | ————— 0000000000000 oo —
N° do documento: FICHA TECNICA 085 Wi veaso; 04
O Macarrao de Sémola com ovos Jéia & elaborado com Especificacao
farinha de trigo, contém ovos pasteurizados, resultando em
um produto rico em proteinas e levemente amarelado. O ICACA
Macarrdo com ovos apresenta cor caracteristica e esta livre de EapEGE! -
odores, sabores e materiais estranhos, como € possivel ser Bacillus Cereus (em 1g) Max. 5x10°
obtido através de Boas Praticas de Fabricacao. Coliformes 2 45°C {em 1g) Mix. 10°
Area de AE”"‘EESO Salmonellas (em 25g) Auséncia
Impurezas (em 100g) Auséncia
Massas em geral. Sujidades (em 100g) Auséncia
g i - . -
fpaedionte: Informacdo Nutricional
Sémola de trigo enriquecida com ferro e acido folico, ovos -
pasteurizados, corantes naturais urucum e circuma. Contém INFORMAGAO NUTRICIONAL
Gldten. . Quantidade por porg@o B0 gramas (1 prato raso) %VD*
ALERGICOS: CONTEM OVOS E DERIVADOS DE TRIGO. m_
Carboidratos 5 g 19 /
. Proteinas 8249 18
Embalagem Primaria
Gorduras Totais 12¢g 2
Embalagem Plastica, sendo sua estrutura composta de 2 Gorduras Saturadas 02g 1
camadas de filme diferentes, atoxicos composto de Gordiieis Trins 0g -
Polipropilenc e Polipropileno biorientado. Envasado com peso
liquido de 500 g de produto, Fibra Alimentar 25g 10
Sodio 13mg 1

Transporte

Saco plastico liso em polietileno, atéxico, contendo 20 pacotes
por fardo.

Validade

02 anos a partir da data de fabricagio.

Pureza e Aspecto legal

Este produto atende & legislagao Brasileira para alimentos.

Conservacao

Manter o produto em ambiente limpo, seco, fresco, afastado
das paredes, livre de odores, insetos e roedores € ao abrigo
da luz solar direta. Nao estocar proximo de produtos que
oferecam riscos de contaminagado por cheiro, por inseto ou por
agentes quimicos.

*% Valores Didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000
keal ou 8.400 kJ. Seus valores didrios podem ser maiores ou menores
dependendo de suas necessidades energéticas.

* VD ndo estabelecido.

Registro

Produto isento de registro, de acordo com a resolugio n®

23 de 15 de margo de 2000 - ANVISA

Control, lteragdo:

Versio 00: Emissaa Inicial

Versdo 01: Atualizagdo das informagdes
Versdo 02: Incluido alerta aos alérgicos.
Versao 03: Alterado o prazo de validade
Versdo 04: Revisdo geral

3 w
Emisséao: 4
Vanessa Valésdo Silva

Gerente da Qualidade
Engenheira de Alimentos
CREA: PR-85699/D

Moinho Arapongas S/A
Av. Maracana, 563 — Vila Industrial — 86706-000 — Caixa Postal 370 - Arapongas — PR
CNPJ/LE : 76.125 244/0001-62 / 628 02206-29

® (43) 3252-2011

+ (43) 3252-3284

moinho@moi

A o

pongas com.fr
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