s e A
SANTANA DE PARNAIBA

MEMO N2 3187/2024 - SMDS

Santana de Parnaiba, 16 de Dezembro de 2024,

Att. Sra. Cleusa Carvalho
Secretaria Municipal de Compras e Licitagcdes
Ref.: Analise de Amostras - PE 111/2024 - Fornecimento parcelado de CESTAS BASICAS

Prezada Senhora,

Venho por meio desta informar que no dia 16/12/2024, as 10h00, no Centro Administrativo
Bandeirantes, situado na Estrada Marechal Mascarenhas de Moraes, 1283 - Sitio do Morro - Santana de
Parnaiba, ocorreu a sessdo publica de analise de amostras do pregdo eletronico 111/2024, o qual resultou no
seguinte parecer técnico:

EMPRESA: EMPORIO HMC LTDA
CNPJ: 44.578.422/0001-14
Empresa- Emporio Lote 02: cestas basicas / APROVADO

A anadlise individual das amostras segue anexo.

_ Fabio Mend&nga
Secretario Municipal de Des:ﬂnvolvimento Social

& www.santanadeparnaiba.sp.gov.br QOO PrefeituraSantanadeParnaiba

Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social

Av. Marechal Mascarenhas de Moraes, 1283-Sitio do Morro — CEP 06517-520-5antana de Parnaiba—SP
Tel. (11) 4622-7500/Ramal 7067
E-mail: smas@santanadepamaiba.sp gov.br




PHREFEITURA DE

'SANTANA DE PARNAIBA

AVALIACAO DE AMOSTRAS - PE 111/2024 - Processo Administrativo 240.912.037.323.400/2024

® Q =NOTA ATRIBUIDA PARA A QUALIDADE DO PRODUTO;
® D = NOTA ATRIBUIDA PARA A DEGUSTACAO;
® R = NOTA ATRIBUIDA A RENTABILIDADE;
° EMB = NOTA ATRIBUIDA A EMBALAGEM;
° COMP= NOTA ATRIBUIDA A COMPOSICAO;
(A) Aprovado
Item Produto Marca Empresa Q D R | Emb. | Comp. [(R)Reprovado OBS
Arroz tipo . EMPORIO . . . .
1.1 g Solito HMC sim| sim| sim sim A
LTDA |sim
Arroz tipo EMPORIO ; . g ;
1.1 i Namorado HMC sim| sim| sim sim A
LTDA |sim
Arroz tipo ) EMPRRIO . . . .
1.1 . Camil HMC sim| sim| sim sim A
LTDA |sim
Feijdo _ |EMPORIO - .
1.2 b Camil HMC sim| sim| sim sim A
carioca LTDA  |sim
Feijao Caldo |EMPORIO N ,
1.2 h b HMC sim|sim| sim sim A
carioca nobre LTDA  |sim
Feijdo EMPORIO 5 . : :
1.2 : Namorado| HMC sim|sim| sim sim A
carioca LTDA  |sim
Sleo:de EMPORIO
13 . Sadde HMC sim| sim| sim sim A
b LTDA [sim
Oleo de EMPORIO _ ‘ . ’
13 - Soya HMC sim|sim| sim sim A
- LTDA |sim
Oleo de EMPORIO . . . .
1.3 ] Leve HMC sim|sim| sim sim A
son LTDA _|sim
Acticar EMPORIO ‘ ‘ ‘ .
1.4 § Caravelas HMC sim|sim| sim sim A
refinado LTDA  |sim

& www.santanadeparnaiba.sp.gov.br

QOO PrefeituraSantanadeParnaiba

Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social

Av. Marechal Mascarenhas de Moraes, 1283-Sitio do Morro — CEP 06517-520-Santana de Parnaiba-SP
Tel. (11) 4622-7500/Ramal 7067
E-mail: smas{@santanadeparnaiba.sp.gov.br




e —
SANTANA DE PARNAIBA
Agucar Alto EMFPORIO . . s .
14 refinado Alegre HMC ' sim|sim| sim sim
LTDA [sIM
Teitineio EMPORIO _ _ _ _
15 Bene HMC sim| sim| sim sim
Completo LTDA  |sim
Farinha de . EMPORIO : ” ; .
1.7 . Yoki HMC sim| sim| sim sim
Mandioca LTDA  |sim
Farinha de EMPORIO . . . .
1.7 ) Deusa HMC sim|sim| sim sim
Mandioca ITDA  |sim
Farinha de : EMPORIO ) ) . )
1.7 . Pinduca HMC sim|sim| sim sim
Mandioca LTDA  |sim
Dikade EMPORIO
1.8 . Predilecta HMC sim| sim| sim sim
goiaba LTDA  |sim
Baseda EMPORIO
1.8 : Amore HMC sim| sim | sim sim
goiaba LTDA  |sim
Bacade EMPORIO
1.8 . Xavante HMC sim| sim| sim sim
goiaba LTDA  |sim
Gilatiia _ EMPORIO e _ .
1.9 " Apti HMC sim|sim| sim sim
em po LTDA |[sim
Gelatina Faca a EMPORIO ) . ) )
1.9 i HMC sim|sim| sim sim
em po festa LTDA |sim
Gelatina EMPORIO _ _ ' _
19 i Nuttry HMC sim|sim| sim sim
SnEe LTDA _|sim
Café EMPORIO
1.10 L. Brasileiro HMC sim| sim| sim sim
tradicional LTDA  |sim
Café Trés EMPORIO g . . )
1.10 i g o HMC sim|sim| sim sim
tradicional | coracdes LTDA  |sim
Café EMPORIO
1.10 . Melitta HMC sim| sim| sim sim
tradicional LTDA  |sim
Sardinha | Coqueiro EMPORIO ; y ] ]
1.11 HMC sim| sim| sim sim
em lata 88 LTDA  |sim
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e I
- SANTANA DE PARNAIBA
Sardinha | Gomes da EMPORIO . ) . .
1.11 (b ; HMC sim| sim| sim sim
em lata costa LTDA  |sim
Biscoito . EMPORIO . . . .
1.12 . Triunfo HMC sim| sim| sim sim
maisena LTDA  |sim
Biscoito EMPORIO : . . y
1.12 maisena Bauducco HMC sim|sim| sim sim
LTDA |[sim
Extrato de stella |EMPORIO . ) ) )
1.13 S_— D'oro HMC sim| sim| sim sim
amate LTDA |sim
Extrato de EMPORIO : : i .
1.13 ¢ ¢ Bonare HMC sim|sim| sim sim
omate LTDA |sim
Extrato de EMPORIO , . . .
1.13 ; i Elefante HMC sim| sim| sim sim
OMSE LTDA _|sim
Macarrdo
com ovos .
1.14 . Roberta |EMPORIO sim|sim| sim [ sim
tipo HMC
espaguete LTDA |[sim
Macarrao
1.14 con’r ovos Lili EMPORIO sim| sim| sim sim
tipo HMC
espaguete LTDA [sim
Macarrdo
com ovos Dona -
1.14 . EMPORIO sim|sim| sim | sim
tipo Benta HMC
espaguete LTDA [sim

Comissdo de Analise de Amostr.

"

Marcela Vitoria Figueiredo Rezende- Pront. 45578

Tatiany Campos de Oliveira- Pront. 29936:

& www.santanadeparnaiba.sp.gov.br

E-mail:

\ }"/\\

Sem mais,
Atenciosamente

QOO PrefeituraSantanadeParnaiba

Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social

Av. Marechal Mascarenhas de Moraes, 1283-Sitio do Morro — CEP 06517-520-Santana de Parnaiba-SP
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AVENIDA DOM PEDRO I, 206-SALA 1- CENTROIBARUERI-SP

ANEXO V
PROPOSTA COMERGIAL
PREGAO ELETRONICO N°111/2024

CNN: 14.578.4522/0004-14

EMPORIO HMC LTDA

CEP: 06401-060
FONE/FAX: (11} 99966-5869
CONTATO; NOEMIA DE PAULA

EMAIL: noemia: depaula@hotmali com

CNPJ: 44.578.422/0001-14
INSCR. MUNICIPAL: 5.A1475-9
INSCR. ESTADUAL: 206.739.560.116

UF: SP

ITEM

QTDE.

RESERVA DE COTA

Especificagao

UND.

Marca

Média
Unit

Média Total

126.000

Agucar refinado, especial:
obtidor da cana-de-aglcar,
com aspecto, cor e cheiro
prépric ao produto, sabor
doce, com teor de. sacarose
minimo de 99% e umidade

maxima de 0,3%, sem
fermentagéo, isento  de

sujidades, parasitas,

materiais terrosos e detritos

animais ou vegetais,

acondicionados em sacos de

polietileno ecom 1 quilo,

validade minima de 8 meses a.

contar da data da entrega; e

suas condigdes deverdo estar

de dcordo com a legislagao

vigente.

PCT

Caravelas
Alto Alegre

R$ 5,42

R$ 140.820,00

26.000.

Arroz branco, Iongo fino,

tipo 1: grfdcs in natura

inteiros, ‘gréos’ inteiros

minimos de -93%; tipo A1,

‘beneficiado com processo de

polimento, -classe lorgo fino,

PCT

Namorado
S_cilito
Camil

R$ 31,80

R$ 826.800,00

Avenida Dom Pedro II, 206 ~ Sala 1 — Centro/ Barueri — SP
Contato: (11) 9 9966-5869
E-mail: noemia:.depaula@hotmail.com




CHPJ: 44.578.422/0004-14

subgrupo polido; com teor de
umidade maxima de 14%;

caracteristicas fisicas,
guimicas & biologicas
preservadas; isento.  de
sujidades € de materiais
estranhos. Compaosicdo

centesimal: valor energetico
maximo de 380 keal,
carboidrato maximo de 80g,
proteina minimo -de 729,
embalagem primaria: pacote
plastico de  polietileno,
atoxico, com capacidade de
5kg do produto; validade
minima de 6 meses, & contar
da data de entrega; e suas
condigdes deverdo estar de
acordo com a legislagao
vigente

Biscoito doce, de maisena:
composto por farinha de trigo
enriguecida com ferro & acido
félico, aglcar, .gordura
vegetal, amido de milho, sal,
aclicar invertido, fermentos
quimicos e aromatizantes
permitidos. e ‘demais
ingredientes permitidos;.
conter gliten; composicdo
cen_t__esim'alz valor énergética
maximo de 460  Keal, Bauducco - -

3 13.000 | carboidrato méximo de 80g, PeT Triunfo: R$285 | R$37.050,00
proteina minimo de 7g, sédio
maximo de 350mg;
embalagem: pacoie de filme
em polipropileno, atoxico,
resistente e hermeticamente
vedado, pesando minimo de
170 gramas; com validade
‘minima de-5 meses a contar
da data de entrega; e suas
condi¢bes deverdo estar de
acordo com a legislacdo

Avenida Dom Pedro II, 206 - 5ala 1 — Centro/ Barueri - SP
Contato: (11) 99966-5862
E-mail: noemia:depaula@hotmail.com




CNPJ: 4.878.422/0009-7%

vigente.

13.000

Café em po6: homogéneo,

torrado e moido, com aromas
‘caractefisticos e

ti isento de
odores estranhos, com gosto
predominante de café

'arablca admitindo se conilon,
com ponto de torra média e

isento de gosto de Rio Zona
(se bebida do tipo Rio).
Embalagem & vécuo de 2509.
Validade minima de 10 meses
a contar da data de entrega. O

produto deve ser de categoria.

e qualidade  Tradicional.
Devera obrigatoriamente
estar entre as marcas
ranqueadas peld
ASSOCIACAC SEM FINS
LUCRATIVOS PARA A
DEFESA DOS DIREITOS DO
CONSUMIDOR (Proteste)
e/ou gualquer entidade ou
organizagdo destinada para
esse fim, atestando o alcarice

minimo de qualidade de 75
pontos.

PCT

Brasileiro
Trés
coragbes
Melitta

R$ 16,48

R$ 214.240,00 |

13.000

dados  de

validade,

Doce goiabada tradicional:
Produto de primeira

qualidade, a base de polpa de.

gaiaba; aclicar,  agucar
liquido, estabilizante pectina e

acidulante acido cjtrice, sem

glaten. Embalado e
acondicionade de acordo com
normas técnicas, devera
conter -externamente  0S
identificacéo,
procedéncia, informagtes
nutricionais, numero de lote,

quantidade do produto, data

de processamento e prazo de
apresentando

PCT

Predilecta
Amore
Xavante

R$'3.66

R$ 47.580,00

Avemda Dom Pedro II, 206 — Sala 1 — Centro/ Barueri --SP
Contato: (11) 9 9966-5869
E-mail: noemia.depaula@hotmail.com.




validade minima de 6. (seis)
meses a pariir da data de

enfrega

26.000

Extrato de tomate: simples,

concentrado; produto

resultante da concentragdo de

polpa de tomate por processo
tecnologice; preparado com

frutos maduros selecionados,

sem pele, sem sementes com
agicar e sal em sua
compesigdo e sem corantes
attificiais; isento de sujidades
e fermentacdo; composicéo
por¢cao 30g: valor energético
maximo. de 17Kcal,
carboidratos maximo de 3g e
sodio maxime de 120mg;
gorduras totais Og; gorduras
saturadas Og; gorduras trans
Og:  acondicionado  em
embalagem  filme  stand
pouch, embalagem pesando

140 gramas; com validade

minima de 8 meses a contar

da data de entrega, e suas
condicGes deverao estar de-

acordo com a legislagao
vigente.

UND

Bonare
Stella
dorio

Elefante

R$ 2,90

R$ 75.400,00

13.000

Farinha de mandioca, em

flocos ou tipo biju: obtido de
mandiocas limpas,
descascadas, trituradas,
prensadas, esfareladas,

secas, na forma de flocos

irregulares; levemente

torradas; isenta de sujidades,
parasitas e larvas; livre de

fermentagao, mofo e

materiais terrosos.

Composicao centesimal: valor

energético maximo de 370
kcal, carboidrato méaximo de
| 90g, proteina minimo de 1.g_;.

PCT

Yoki
Deusa

Pinduca.

R$ 51.090,00

Avenida Dom Pedro II, 206 - Sala 1 ~ Centro/ Barueri — SP
Contato: (11) 9.9966-5869
E-mail: noemia.depaula@hotmail.com




acondicionado em  saco
plastico resistente, atoxico,
com capacidade de 500
gramas; validade minima de 8
meses a partir da data de

entrega e suas condigbes

devem estar de acordo com a
legislacéo vigente

52.000

-atéxico,

Feijao carioca, tipo 1:
COmpOosto por noe minimo. 95%
de graos inteiros e s&os, safra
nova de cor clara; grupo 1,
classe cores; teor de umidade
maxima de 14%;
caracterfsticas fisicas,
guimicas e biologicas
preservadas; isentoc  de
material terroso, sujidades,

parasitas; larvas e misturas-de

outras variedades e espécies.
Composicao centesimal: valor

energético -maximo de 360
kcal, carboidrato maximo de
659, protefna minimo de: 20g,

fibra alimentar minimo de 18g,
embalagem primaria: pacote
plastco  de  polietileno,
transparente  com
capacidade: de 1 kg do
produto; validade minima de ©
meses, a contar da data de
entrega; € suas condigbes

‘deverao. estar de acordo com
a legisiagao vigente.

PCT

Camil
Caldo
~ Nobre
Namorado

R$ 7,80

R$-405.600,00

13.000

-confer

Gelatina em pobé com
sabores diversos:
Enriguecida ou Fonte de
vitamina C. Acondicionada em
embalagem de no minimo 20
gramas, A embalagem devera
externamente  os
dados de identificagdo,
procedéncia, informacoes
nutricionais, numero de lote,

UND

Apt
Faga a
Festa
Nuttry

R$ 2,21

R$ 28.730,00

Avenida Dom Pedro II, 206 — Sala 1 — Centro/ Barueri — SP
C_O'nt_ato': (11) 9 9966-5869}
E-mail: noemia.depaula@hotmail.com




CNDY: 64.579.622/0001-1

data. de validade. Validade
minima 12 meses.

10

52.000

Macarrdo com ovos, tipo

espaguete: massa

alimenticia seca; obtida pelo
amassamento de farinha de

trigo enriquecida com ferro e

acido folico, ovos e coranies
permitidos; isento de corantes
artificiais, sujidades e
parasitas; Composicao
centesimal: valor energético
maximo de 370  keal,
carboidrato maximo de 75g,
proteina minirio de 10g; fibra
alimentar minimo de 2g;

acondicionade em  sacos

plasticos de 500 gramas, com
validade minima de 8 meses a

partir da data de entréga, e

suas condigbes deverao estar
de acordo com a legislagéo
vigente.

PCT

Roberta
Lili
Dona
Benta

RS 4,07

R$ 211.640,00

11

26,000

Oleo de soja, refinado: dleo
obtido: através de processos

tecnoldgicos adequados, de

extracéo ou refino de.gréos de
soja, isento de rango,
substéncias nocivas a saude
e outras matérias estranhas;
composigéo nutricional por
porgdo de 13ml: valor
energéticoe. maximo de 108

Kecal, e vitamina E minimo de-

1,7g.  acondicionado  em
embalagem adequada, tipo

PET, contendo 900 mil;

validade minima de 5meses a
contar da data de entrega; e
suas condigbes deverdo estar
de acordo com ‘a legislagéo
vigente.

UND

:Leve
Soya
Saude

R$ 9,05

R$.235.300,00

Avenida Dom Pedro II, 206 — Sala 1 - Centro/ Barueri - 5P
Contato: (11) 9 9966-5869-
E-mail: noemia.depaula@hotmail.com




CNP: 44.578.422/0009-96

12

26.000

Sardinha em lata:
conservada em dleo
comaeastivel, liquido de

constituigio (ao préprio suco);
composigdo  porgdo  75g:

Oomega 3 minimo 800mg;
sodio  maximo  .250mg;
gorduras totais ‘maxima 9g;

proteinas  minimas  10g;

gorduras trans 0Og; valor

energético maximo 155kcal.
Embalagem de 123g.
Validade minima de 12

meses.

UND

Gomes da
costa.
Coqueiro
88

R$ 5,80

R$ 150.800,00

13

13.000

Tempero Completo:
Ingredientes -com no minimo:
Sal e alho. Sem gluten e sem
pimenta. O produto deve ser
constituido de matéria prima
de boa gualidade e
apresentar aspecto, cor,
cheiro e sabor caracteristico
do-produto de acordo com as
normas. vigentes. A
embalagem devera conter
externamente os dados de
identificagdo,  procedéngia,
informagdes  nutticionais,
nimero de lote, data de
validade. O produto devera
ser acondicionado em
embalagem de 300g, com

validade minima de 24 meses

a partir da data de entrega.

PCT

Bene

R$ 3,55

R$ 46.150,00

14

13.000

Caixa de papeldo reforgada

com Protec Box

UND

>k

RS 4,90

R$ 63.700,00.

TOTAL: R$ 2.535.000,00

Avenida Dom Pedro II, 206 ~ Sala 1 — Centro/ Barueri — SP
Contato: (11) 9 9966-5869
E-mail: noemia.depaula@hotmail.com




VALOR TOTAL DA PROPOSTA R$ 2.535.000,00 (DOIS MILHOES, QUINHENTOS E TRINTA E.
CINCO MIL)

a) Da execugao/fornecimento: .conforme disposto nos Anexos | — Termo de
Referéncia.

b} Validade da proposta 60 dias.

c) Prazo de pagamento: de até 30 (trinta) dias; contados da data do-aceite da
nota fiscal pela secretaria requisitante.

d} Da'vigéncia da ARP: 12 (doze) meses, contados a partir do primeiro dia atif
da disponibilizacdo do Registro dos Pregos no site do PNCP.

Declaro, sob as penas da lei, que os produtos ofertados atendem todas as
especificagbes -exigidas por esta licitagdo, bem como dos itens: de
detalhamento do Anexo | - Termo de Referéncia e Anexo lil = Planilha de
ltens e Valores Estimados.

Declaro ainda, que os pregos acima indicados contemplam todos os custos
operacionais da atividade e os tributos eventualmente incidentes, bem
como as despesas diretas e indiretas, inclusive o transporte e méo-de obra
necessarios 4 entrega, fornecimento efou instalagiio deste objeto.

Norme do representarite legal da empresa que assinara e sera responsavel pelo
instrumento: Noemia de Paula Ribeiro Celestino

CPF: 662.581.461-04

RG: 68.104.357-X

Telefone: (11) 99966-5869

e-mail pessoal: noemia.depaula@hotmail.com

e-mail profissional: emporiohmc@gmail.com

Data de nascimerite do responsavel: 02/09/1974

Dados bancérios:

Nome do Banco: Banco Inter  N° do Banco:077

Agéncia: 0001 ¢/c:0406635404

Avenida Dom Pedro II, 206 — Sala 1 - Centro/ Barueri - SP.
Contato: (11) 9 9966-5869
E-mail: noemia.depaula@hotmail.com




CNV: 4.579.622/0001-16

R.G.: 68.104.357-X
C.P.F.: 662.581.461-04 o
Santana de Parpaitia, 09 de Dezembro.de 2024.

A b

s R P—

4,

ENMPORIO HEE LTDA

CNPJ: 44 575.82200004-14
AV. DO PEDRO I, 206 — SAL 01
'CENTRO — BARUERV SP

CEP: 06404-060

Avenida Dom Pedro II, 206 — Sala 1 - Centro/ Barueri - SP
‘Contato: (11) 9 9966-5869
E-mail: noemia.depaula@hotmail.com




ALTGALECRE

FJnc'ha de lnformagaoﬁde Seguranga
de Produto Quimico - FISPQ

PRODUTO: AGUCAR REFINADO AMORFO BRANCO Pagina 1 de 08
Data: 29/07/2020

N° FISPQ: UAA-005 Versio: 03,

Principal uso
recomendado;

Nome da
Empresa:
‘Enderego:
Telefone:

Fax:
E-mail;

Site:

Nome do produto:

Agticar Refinado Amorfo Brancg.

Aditivos. allmentlcms Aromatlzantes Alimentos, Producdo de. alimentos (cormo.
-adogante ou ingrediente em preparacio e processamento de alimentos) destinados
.ac consumao hurmano final.

Usina Alto Alegre S/A Aglicar e Alcool.

Rua José Leite, 40 - Presidente Prudente/SP — CEP-19050-240.
(18) 3229-2955.

(18) 3229-2954

falecom@altoaleare.com.br

www.altoalegre.com.br

Classificacéo da
Substincia ou
Mistura:

| Elementos de
Rotulagem do
GHS, incluindo as
frases de.
precaugio:

Oufros Perigos
gue nio resultam.
emuma
classificagao:

N&o & uma su bstancia perigosa de gcordo com 'GH'_S_ (N'E'.R 14725-2).

Nzo .aplicavel.

N&o aplicavel.

Composigao

SUBSTANCGCIA;
Nome gquimico:
‘Sinénimos

Numero de
registro CAS:

informacées sobre o

Sacarose;
Aclicar sacarose; D-frutofuranosil-alfa- D-glucopirandsido; Glucopiranosil-
beta-D-fructofuranoside.

CAS 57-50-1

Viedidas de Primeiros Socorros

Inalagéo:

Contaté com a
pele:

Contato com os
olhos!

Se inalado, remova-para o local aberto com ar fresco, Se nao estiver resplrando
aplique respira¢de artificial. Se a respiragéio estiver d|f|0|| administrar oxigénio.
Procurar atendimento médico.

Lavar abundantemente. com agua e sabao.

Verificar e remover as lentes de cantato, lavar imediatamente os clhos com bastante
agua por peldo menos 15 minutos. Procure um medico se ocorrer ifritagao.




SFe
ET

‘ALYO ALEGRE

gl;'i‘ich:y_hav-'\;iéfHfl\i‘-ri’dbrma_g;éo- de Seguranca
de Produto Quimico - FISPQ

PRODUTO: AGUCAR REFINADO AMORFO BRANCO Pagina 2 de 08

Data: 29/07/2020

N° FISPQ: UAA-005 Versdo: 03

Ingestao:

Sintomas e
efeitos:

Notas para o
meédico:

Nunca @& nada pela boca a uma pessoa incensciente: Afrouxar as reupas apertadas,

como colarinho, gravata, cinto ou cds. Proclfe um meédico se os -sintomas
aparecerem.

N3o sio esperados sinfomas e efeitos apos exposicio ao produto.

Podem se manifestar como reages alergénicas ou-.como quadros de hipergli:cemi_a-.

Tratamento-sintomatico, Pessoas com diabetes podem necessitar de estabilizagéo.

essao 05: Medidas de Combate aIncéndio .~ -

Meios de
Extingéo
apropriados:

Meio de extincdo
nao
recomendados:
Perigos
especificos da
substéncia ou
mistura;
Medidas de
protecéo da
efuipe de
combate a
incéndio:

Utiizar equipamentos de combate .a incéndio tendo. como agente de extingéo agua,.
pd quimico:-seco, didxido de carbono e agente farmador de espuma. '

N&o ha restrices quarito 4 utilizacdio de agentes extintores, apenas precaugbes
quanto A utilizagéo de jatos de agua dirigidos.

Riscos de combusido, com o calor, produtos provenientes da gueima / oxidacad
foriiam carborio, mondxids de carbono e dioxido de carbono-ou fumo.

_F’re‘c_'aug:ée‘s em’ cenexao com Fogo: Os bombeiros devem usar roupas de protecdo
integral e equipamento de respiragdoc autdnomo operado ‘em modo de pressao
positiva.

Precaugbes
‘pessoais:

Equipamentos de

protecido

individual:

Procedimentos de
emergéncia:

Precaugbes ao
meio ambiente:

Métodos e
materiais para
contengao e
limpeza:

Substancia ndo perigosa. Medidas de seguranga devem ser-adotadas para manter o
local seguro durante a recamposigao das atividades.

Utilizar os Equipamentos de Protegao Individual fridicados na segéo 08,

Sinalize o local-e evite a aproximagio de pessoas nao autorizadas. _
Se necessario, coemunicar as autoridades responsaveis para o atendimento: da
ogorréncia.

_E\z_i_te_'-quei o produto atinga fontes & cursos de‘i agua, sistemas de drenagem. N&o ha.
'identificacéo de riscos para deposigéo em sistemas de esgoto ou soio.

Pequeno .derramamento: Utilizar instrumentos adequados para colocar o solido
derramado em um recipiente adequado de lixo. Termine a limpeza jogando agua na
‘superficie contaminada e dispor de acordo com as. determinacbes das auforidades
locals e regionais. ) _

Grandé derrarmamento: Use uma ferramenta manual ou mecanizada para recolher o
material em um recipiente adequado. Tenmine a limpeza jogando agua na superficie
contaminada- e deixe sair pelo sisterna de esgoto.
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esséo anuseio e armazenamento

Precaugoes para o
‘manuseio seguro:

Condigoes de
armazenamento
seguro, incluido
qualgquer
incompatibilidade:

Local de trabalho: _
Selecione medidas de ventilagio de acordo com as oufras substancias utilizadas.
Se possibilidade de liberagao da poeira, o-local de trabalho deve fornecer ventilacio
adeqguada. o

Lavar instalagdo do local de trabalho quando necessaria.

Equipamento; A instalagio de sistemas de sucg@o a poeira no ponto de emissdo &
recomendada. o
Considere og valores-limite de emissfo e purificacdo de gases residuais, se
necessario. o

Ventilagio suficiente deve ser garantida para recarga, transferéncia ou uso aberto.
Evite a disperséo de poeira. ' _

Evitar a formagao de poeira. A formagéo de poeira que nao podeim ser evitadas deve
ser recolhida regularmente. - _

Use aspiradores industriais testados ou sistemas de sucgio para areas com alto risco
de explosio (drea classificada requer utilizagdo de equipamentos Ex.).

Nzo levantar poeira durante a limpeza,

A utilizagao de urn ventilador para a limpeza néo é permitida.

‘Manter o recipiente bem fechado. N

Temperatura de armazenamento recomendada: entre 5 & 30 graus Celsius.
Armazenar em local seco. _

Apenas as substancias:da mésma classe de armazenagem devemy ser armazenadas
em conjunto,

Armazenamento.colocado com as seguintes substancias é-proibido:

- Farmac8utica, alimentos e ragbes para animais incluindo os aditivas.

- Infecciosas e substancias explosivas e radioativas.

- Substancias fortemente oxidantes:

Nio deve ser armazenada com substdncias com as quais as reagdes guimicas
perigesas séo possiveis. _

Perigos Especificos: poeira deaglicar pode explodir sob determinadas condigdes de
temperatura € umidade e na presenga de uma fonte de ignigdo quandad. a
conceritragio ulirapassa 25 gramas por metro. cibico. Sistemas intrinsecamente
seguros extragéo de poeiras, procedimentos de limpeza, aterramento eléirico e outras

medidas de seguranga devem ser usados para evitar o risco de exploséo

5 ole de Exposica

Paradmetros. de:
-controle:

Medidas de
controle de
‘engenharia:

Medidas de
prote¢do pessoal:

‘Substancia; Sacarose

Limites de exposicio Ocupacional:
TLV-TWA: 10 mg/m3 (ACGIH, 2012)
TLV—STEL; NE (ACGIH, 2012):

LT: NE (NR-15,1978)

*NE: Ndo especificado _ _
Utilize processos fechados; ventifagao de ‘exaustdo local ou outros controles de

-engenharia. para manter os niveis de contaminagdo do ar abaixo dos limiies: de

exposigdo recomendados. Se as. operagbes gerarem poeira, usar ventilagao para
manter a exposi¢io aos contaminantes aéreos abaixo do limite-de exposi¢ao.

Gculos de seguranga, vestimentas, calgado. de protegdo, luvas de borracha nitfilica,
respirador para poeira PFF1, Deve ser obsérvado © Programa de Protecao
Respiratéria determinado pela instrugéo normativa n® 01 de 1994- do Ministério do
Trabalho e Manual da Fundacentro.
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Sessio 09

ropriedades Fisicas e Quimicas

Aspecto:
Designagio:
Cor

Qdor:

Ph:

Massa molar:
Ponto de fuséio /
ponto dé
Congelamento:
Ponto de ebuligao
inicial e faixa de
‘temperatura de
ebulicdo:

Ponto de fulgbr:

Taxade
evaporagéo:
Inflamabilidade:
(Solido/Gas):
Limite inferior/
superior de
Inflamabilidade ou
explosividade:
Pressac de vapor:
Densidade de.
vapor;

Densidade
Relativa:
Solubilidades:
Coeficiente de
partigdo —
noctanol/Aguia:
Temperatura.de
auteignicao:
Temperatura-de
decomposigio:
Viscosidade:
‘Composicdo
Basica _
Centesimal:

Sdlido Amorfo
Agucar refinado de origem vegetal, constituido fundamentatmente por sacarose de
cana-de-acgicar.

Branca

Préprio do produte.

7.0 (Solugas 100g/t a20_C)

342,30 g / mol |

~ 186 °C(366,8 ° F)

100 ° € quando diluido em agua.
93 °C
N6 existem informagdes disponiveis.

Ponto de fulgor acima de 93 °C..

Nao existem informagtes disponiveis.

Solugdo Tmiol/L de sacargse {25°C). = Pv=23,34mmHy
2E-22 (25° C)

1,29 glem3 (20 °C) - 12;62 (pKa)

Solubilidade em &gua -1,970g /1 {15 °.C)

log Kow.: -3,7

350 °C.

160a186° C

Nao existem informagdes disponiveis.

Concentragao de sacarose minima de 99.5 %; concentracdo de giucose e frutose
maxima de 0,4 %; conceritragdo de sais minerais maxima de 0,2 %; umidade
maxima de 0,3 %.

Reatividade:

A Sacarbse € um agente de rédugio.
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Estabilidade
quimica:

Possibilidade de
reagoes
perigosas:

Condigoes a
serem evitadas:
Materiais
incompativeis:’
Produtos

_perigoses da
decomposicio:

Estavel. Combustivel. Hidrolisada por acidos.diluldos e pela invertase.

Pode reagir explosivamente com agentes oxidanies, tals come cloratos e percloratos.
E hidrolisado’ por ‘acidos diluidos e pela iriveftase (uma enzima de levedura).
Reagindo. rapidamente & exatermicamente quando rhisturados com acido. sulfirico
concentrado. Pode ocorrer exploséo do po de aglcar.

Umidade excessiva, calor, chamas. e outras fontes de ignigdo e .aquecimento.

Incompativel com agentes oxidantes fortes.

Os mondxidos de carbono, diéxido de carbono. s&o formados quando da queima ou
aguecidos até a decompoesicdo. O etanol ou de acidos graxos volateis (por exemplo;;
4cido acético, propidnico, lactico ou butitico) podem se formar se a fermentagio
ocorrer.

essa 1ag0

Toxidade aguda:

Corrosio / Irritagio
da pele:

Lesdes oculares
graves / irritagao
ocular:

Sensibilizagdo
respiratéria ou a
pele:

Mutagenicidade
em células
germinativas:
‘Carcinocenicidade:
Teoxidade a
reprodugao:
Toxidade para
orgaos — alvos
especificos -
exposigao Onica:

Toxidade
brgaos
especificos.
exposicio
repetida:-

Perigo por
.aspiragao.

para
alvos.

DL50 (oral, ratos): 29700 mg/kg

‘Nap existem informagdes disponiveis:

N&o existem informagdes disponiveis.

N&o existem informagbes disponiveis.

N&o sujeife & classificagao de toxicidade.

Nao syjeito & classificagdo de toxicidade.

Nzo sujeito & classificagéo de toxicidade.

Nao sujeito 4 classificacao.de toxicidade..

Nao sujeito a classificagao de-toxicidade.

Nio existem informagdes disponiveis.

Ecotp_x]"cidad'e:

N&o existem informagdes disponiveis..
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degradabilidade: ado.exisiem in G_TITIBQOEZS. Hsponivels.

Potencial Coéficiente de paiticdio (N-octanolfagua) Log Pow.(-3,70).

‘bicacumulativo: N&o se prevé qualguer bivacumulagao.

"'gﬂ;:“dade no. N&o existem 'iriform_ag_ae_s disponi‘ve'is;

-Outros efeitos A sacarose ¢ uma substéncia que pode causar empobrecimento de oxigénio em
adversos: ambierntes-aquaticos.

- Sessédo 1

3: Consideragoes sobre Disposigao Final .~

Métodos de tratamento de residuos:
Residuos perigosos devem ser tratados de acordo com a Portaria CONAMA N°°5 de

Métodos 05'de. Agosto de 1993.

recomendados Se ndo houver nenhuma forma de. reciclagem deve ser recolhida de acordo com as
para destinagao- respectivas normas nacionais e locais, _ o
finak: Os dejetos devem ser descartados em confermidade com-as normas técnicas. oficiais

vigentes; em especial resolugo CONAMA N° 23, de 12-de-dezembro de 1 996 e a
diretiva de dejetos 2008/98 da CE: '

Sessa Informacdes sobr

Regulamentagoes- nacionais e internacionais;

Produto n#o classificado como perigoso, conforme Resoluggo N° 5232, de: 14 de
dezembro de 2016 da ANTT (Agéncia Nacional de Transportes Terrestres) que

Terrestres: aprova as instrugbes complementares ad regulamento do fransporte terrestre de
produtos perigosos.
Hidrovisrio: Produto rido classificade como perigoso, conformie cédigo maritimo internacional de
) produtos perigosos (codige IMDG), da organizagdc maritima internacional (iMO).
Produte ndo classificado. como perigoso conforme- portaria: n® 2156/580, de 4 de
Adreo: novembiro de 2014, publicada no Didrio Oficial da Uni&o, N® 213, S-H_,_ p. 2, de 7 de

novembro de 2011 da ANAC. )
Assunto: Orientagdes para o transporte de artigos perigosos.em aeronaves civis’
Para produtos classificados como perigeso para o transporte (conforme modal):

Numero ONU: Produto néo classificado cofmo. perigoso.

Nome apropriado. ) _
para embarque: AGUCAR REFINDO AMORFO BRANCO.

Ciasse/subclasse
de risco priricipal  Produto née classificado como perigoso,
e subsidiario:

Numero de risco:  Produto nao classificado como perigeso.

Grupo de . Produto nao classifiGada como perigoso..
embalagem: SR
Produto rido ¢lassificado. como perigose, cenferme . codigo maritimo internacional de.
produtos perigesos (codigo IMDG), da organizag#o maritima internacional (IMO).
Perigo no meio Prodito nZo classificado como perigoso, conforme Resolugao Ne 5232, de 14 de
ambiente:’ dezembro de 2016 da ANTT (Agéncia Nacional de Transportes Terrestres) que

aprova as insirugdes complementares ao regulaments do transporte terfestre de
produtos perigosos.
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iformagdes sobre Regulam

Regulamentagoes:

Norma ABNT-NBR 14725-4: 2012, | o

Resolicao N° 5232, de 14 de dezembro. de 2016 da ANTT {Agéncia Nacional de
Transportes Terrestres). _

RGSOIU_QEI'O-CQNAMA N° 23, de 12 de Dezembro dé. 1996.

Portaria CONAMA N° 5 de 05 de Agostode 1993,

Portaria ANAC n°2156/SS0, de 4 de novembro de 2011.

Esta FISPQ foi elaborada. tendo como. base informagdes e conheciméntos
atualizados do produte e fornece informagdes quanto & protegao, & seguranca, a

-galide e ao.meio ambiente.

O manuseio de qualquer substancia quimica requer o conhecimento prévio de. seus
perigos- pefo usudrio. Cabe & empresa usudria do produto promaver a capacitagao
de seus funcionarios ou guaisquer oufras pessoas que possam ter contata com este

Outras . . g : > HEE PR S

. — produtg, quanto acs possivels riscos advindos do manuseio e oOperagoes.

informacgdes: s Se i . , SO M .

: : Considere as informagdes aqui prestadas-como base para o trabalho seguro.

As informagdes aqui prestadas n&o limitam e restringem a busca por informacbes
complementares ou-atualizadas sobre o produto.
A empresa fabricante ndo se responsabiliza pelas operagbes de mariuseic de forma
inadvertida do produto-e que ndo atendam as normas minimas de seguranga aqui
apresentadas. '
ACGIH - American Conference of Governmental Industrial Hygienists. - 2012 TLVS® |
and BEIs™
Norma ABNT-NBR 14725 partes 1, 2, 3e 4.
Cédigo maritime. internacional de mercancias peligrosas, disponivel em.
http://www transporteimdg.com/fimdg_2010.htm, acessado em. 01/10/2013.
CONAMA - RESOLUCAO N° 23, BE 12 DE DEZEMBRO DE 1996. Disponivel em:
ht’tp-:,_-_‘)’www.mma_.gov.b_r!por_t!cqnamaifes!re'3961r652396;‘html_,_ acessado em
11/09/2013.
Dados e .informagdes do  CAS 57—;_56-1 Sucrose, disponivel em:
hitp://www.chemiicalbook com/CASEN_ 57-50-1.him, acessado.em 03 de cutubro de
2013.

Referéncias:

IFA = Instituto Alem&o para a Seguranga Ocupacional e Seguro de Acidentes

Sociais. Disponivel em: hitp://gestis- _
en".itrus_t.de!nx_t_fgateway.dIi!gestisﬁenfOOOO_OQ.xmI?_f=te_'r't1plates$fn=’default;ht'm’$3.0,
gcessado em 01/10/201:3.

FISPQ - Ficha de informagies de Seguranga de Produtos Quimicos — MERK,

-disponivel em:

hitp:/fwww.google.com.briurl?sa=t&rct=j&q=8&esrc=s&frm=1&sourc e=web&cd=6&cad.
=rja&ved=0CEoQFjAF &url=hitp%3A%2F Y% 2Fwww. merckmillipore.com %2Echemicals
%2Fja_JP%2FMerck-DE-Site%2FEUR%2F ViewProductDoeuments-
File%3FProductSKU%3DMDA_CHEM- _ o
107651%26DocumentType%3DMSD%26Documentld %30 %252 Fmda%252Fchemic
als%252Fmsds%252Fz9- _ _
BR%252F107651_SDS_BR_Z9.PDF%26DocumentSourc e%3DGDS%26Cou ntry%3
DDE%26Channel%3DMerck-DE-
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Referéncias:

Site&ei=hu15UoPJOKbMAPU24GWBQEusg=AFQICNGfX*AufzzT FDeuRIJorCxiKO8
R6_A&sig2=QsS2aHnViYLhx6gZ1rJOA. Acessado em 07/10/2013.

INTRLAB — Universidade Estadual Paulista “Julic de Mesquita Filhe" disponivel em:
hitp://www8 fcav.unesp. brfintralab/substancias_id.php?recordID=127, acessado em
071102013,

Lei N° 6.514, de 22/12/1977, Altera o Capitulo V do Titulo ll.da Consolldagao das
Leis do Trabalho, relativo 4 seguranga e medicina do trabalho e da.outras
prowdencias, NR 15.- ATIVIDADES E OPERAC}OES INSALUBRES. Disponivel
em:

hitp://portal.mte:gov.br/data/files/SBA7C816A36A27 C140136BCD618722734/Anexo%
20n:°%2011 %ZOAgentes%ZOQu|m1cos%20 %207 olerancia.pdf, acessado em
10/09/2013,

Portaria ANAC n° 2156/S80, de 4 de novembre de 2011, disponivel em:
‘hitp:/iwww2.anac.gov. br!blblloteca!portanaszm1 asp; acessado em 07/10/2013.

Resolugéo 5848.de-25 de junho de 2019:da ANTT, que atualiza o Regulamento para
o Transporte Rodovidrio de Produtos Perigosos realizados em vias publicas do
territdrio nacional.

Resolugdo N° 5232, de 14 de dezembro de 2016 da ANTT (Agéncia Nacional de
Transportes. Terrestres) que aprova as instrugdes complementares ao regulamento
detransporte terrestre de produtos perigosos.

Legendas e
Abreviaturas:

FISPQ - Ficha de Informagao de Seguranga de Produtos Quimicos.
ACGIH - American Conference:of Governmental Industrial Hygienists.
CAS - Chemical Abstracts Service

STEL — Short Term Exposure Level

TLY - Thr_eshold Limit Value

TWA - Time Weighted Average

NR-— Norma Regulamentadora.

IFA — Instituto Alem#o para @ Seguranga Qcupacional e Segurc de Acidentes
SQCiéiS; '
CONAMA — Conselho Nacional de Meio Ambiente.

ABNT — Associacso Brasileira de Normas Tecnlcas

NBR:— Norma Brasileira Regularmentadora.

IMDG - Cadige maritimo internacional de pradutos perigosos.
IMO --Organizagao Maritima Internacional.
ANAC — Agencia Nacional de. Aviagao Civil.

GHS - Globally Harronized System.




AGROINDUSTRIA

ESPECIFICACAO TECNICA DO PRODUTO

Setor - Qualidade

FORM SGQ 079 V01 JAN/2020

AGUCAR REFINADO ESPECIAL

ETP N 019
Versao: 14 | Pag.: 1/4
Data Emissao: Ultima Revisfo:
16/04/2001 | 12/03/2020

1.0- Objetivos

Definir FICHA TECNICA com os padrdes legais especificados para o Aglicar do Grupo I,
Classe Branco, Tipo Refinade Amorfo, marca Caravelas e marcas proprias de clientes,
produzidos pela Colombo Agroindustria S/A.

2.0~ Nome do Produto.

Aglcar Branco Refinado Amorfo.

3.0~ Composigio
Sacarose de cana-de-agucar.

4.0- FICHA TECNICA DO PRODUTO

_Polanzag;éb Pé[ .... 7.

ABNT 8869 - POP LAB 003

Umidade % ABNT 8870 - POP LAR 020
COR ICUMSA - 420 nm Ul ABNT 9724 - POP LAB 006
Residuo Mineral Fixo % ABNT 9755 - POP LAE 004
(Cinzas Condutimétricas). '

Pontos Pretos ABNT 16803 - POP LAB 002

N°/100g

+ Partlculas Magnetlzavels

POP LAB- 128

POP LAB 010 & 172

Aspecto Adolf Lutz 154AV (2005)

Cor — Adolf Lutz 154/1V (2005) Propria do tipo de agucar
Odor - Adolf Lutz 154/1V (2005) .Caracteristico
Sabor Adolf Lutz 154/1V (2005)

Doce

Salmonella sp / 259

Ausente

POP LAB 152

;Ausente em 25 gramas T

Coliformes a 45°C./ g

NMP/g

POP LARB 154

<5

‘Elaborado pon
Escritério da Qualidade

Analisado por:

Joel R. Colombo &
Anderson -Nahes Ribeiro

| Aprovado por:

Fabio R. Lanza




ESPECIFICACAO TECNICA DO PRODUTO
Setor — Qualidade,
FORM SGQ 079 V01 JAN/2020

ETP N° 019
Versao: 14 | Pag.: 2/4
Data Emissao: Ultima Revisdo:

16/04/2001 | 12/03/2020 _

RDC N? 14 de 28/03/2014 -
Auséncia de matérias estranhas, areia e
‘acaros due prejudigue ¢ consumo..
Validade ** e — 12 meses .
* Andlise realizada trimestralmente da amostra composta dos lotes produzidos no trimestre em. laboratdrio
externo.

** Quandp armazenado em condigdes adequadas de {emperatufa < 45°C e umidade £70%.

** Analise realizada semanalmente de uma amostra composta dos lotes produzidos na semana.

HCrOSCOPI
Matérias estranhas, areia e
ACaros

POP LAB 161

5.0- Condigbes de Armazenagem o
O acucar deve ser armazenado em ambiente seco e -arejado, longe de produtos quimicos
ou- odores fortes e protegido da luz solar € intemperies.

6.0— Embalagem _ _

Primaria ~ pacotes de 1 kg, 5 kg ou 25 kg, polietileno de baixa densidade, leitoso;
Secundaria — fardo de papel Kraft natural serrilhado, personalizado, pré-armado de 10 ou
30 Kg, exceto para o agucar de 25 kg que ri&éio possui embalagem secundaria;

Terciaria — pallets de madeira envoltos em filme strech ou sacolas magicons.

7.0- Rotulagem
Filme plastico impresso-com dizeres legais;
Pacote de papel impresso com dizeres legais.

7.1 — Informacgdes Nutricional

Porgdo de 5g (1 colher de cha) “N&b contém quaritidades significativas de proteings, gorduras saturatas, gorduras rahs,
" N p e fibras alimentar g sodio” _ _ _
Quantidade por pargac % ND | i Valores didrios de referéncia com base em uma dista de 2.000 keal ou:8400 k. Seus
Valor energético .- 20 keal = 84 kJ 1%, | valores diérios podem ser maiores ou menores dependendo de’ suas necessidades
T -1 grergeticas.
“Carboidratos — 5.0 g 2% N&a eentém gliden.

8.0 - Controle Especial Durante a Distribuigao

Transportar em carros de. carrocerias limpas, secas e com forro quando. se tratar de carga
solta. Em caso de carga paletizada, é dispensado.o uso de fotro. Nao transportar junto com
outros produtos néo-alimenticios, ou com cdores fortes.

9.0- Uso Pretendido.
Consumo em porgoes diluidas em liquidos. ou adicionadas no preparo de receitas caseiras
ou em processos industriais.

10.0 - Informagoes Complementares

= OGM — produto ndo proveniente de organismos geneticamente modificados.

= |nsumo de origem animal — hao utilizades em nenhuma etapa do processo de
fabricacédo.

= Compostos Alergénicos — quando o residual de sulfito estiver maior que 10 mg/kg.

Elaborado. por; Analisado por: Aprovadopbry
Escritério da Qualidade Joel R. Colombo e Fabio R. Lanza
Anderson Nahes Ribeiro




' E-SP.ECIFIC‘AC_KO' TECNICA PO PRODUTO
R -Setor —Qualidadé
AGROINDUSTRIA FORM SGQ 079 Vo1 JAN/ZOZO?

 ETPN°019
ACUCAR REFINADO ESPECIAL Versdo: 14 | Pag.: 3/4_
Data Emisséo:. | Ultima Revisao;
16/04/2001 | 12/03/2020

= Objetos rigidos, pontiagudos e ou cortantes, iguais ou maiores que 7 mm {medido
na maior dimenséo) — auséncia.

» QObjetos rigidos, com diametros iguais ou maiores que 2 mm (medido na maior

dimensio) — auséncia.

Populagdo sensivel: diabéticos

pH:86,0a7,5 (solug;ao aguosa. a 60%)

Atividade de agua: 0,40 ~ 0,60 aw (ou 40% ~ 60%).

Residual de Pesticidas: valores maximos permitidos abaixo de 0,01 mg/kg para

qualguer tipo de defensivo.

11.0 — Referéncias

» |nstricdo Normativa n®47 de 30/08/2018;

" Especmcag.ao Portaria 685 de 27/08/1998;

= Especificagdo Portaria RDC N° 12 Anvisa de 02/0172001;

= Especificacio Resolugao RDC N°14 de 28/03/14;

» Especificagdo Resolugdo RDC N° 42 de 29/08/2013;

= Resolucao RDC N° 271 de 22/09/2005;

= Resolugio RDC N° 360 de 23/12/2003;

= Portaria [nmetro 248 de 17/07/2008;

«  ABNT NBR ISO 22000 Sistema de gestdo de seguranga de alimentos — Requisitos para
qualquer organizagdo na cadeia produtiva de alimentos.

« |CUMSA - International Commission for Uniform Methods of Sugar Analysis.

»  Codex Alimentarius - Standards for Sugars.

« Compendium of Methods for the Microbiologial Examination of Floods - Third Edition -
Apha.

12.0 - Informagdes do Fabricante
Colombo Agroindustria S/A

Fazenda Bela Vista s/n — Bairro Moreira
Ariranha — S&o Paulo CEP 15960-000-

13.0 - Listag‘ em dos ltens

024337 Agicar Refinado Caravelas -10xtkg
024340 Aclicat Refinado Caravelas - 6x5 kg,
135001 | Agticar Refinado Caravelas Embaiagem de 25 kg
054045 | Agticar Refinado Cofonial - 10x1kg
054048 | Agticar Refinada Colonial - 6x5 kg
168386 . quca_r.R'eﬁ_'na_c'_io Ca'rr_efo'ur - 1__0'x-1 kg.
039795 Acticar Refinado Dia % -10xTkg.
Elaborado por:: Analisado por: 1 Aprovado par: .
Escritério da Qualidade. Joel R. Colombo e Fabio R. Lanza
Anderson Nahes Ribeiro
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ESPECIFICAGAO TECNICA DO PRODUTO
Setor — Qualidade
FORM SGQ 079 V01 JAN/2020

ETP N° 019
AGUCAR REFINADO ESPEGIAL Versao: 14 | Pag.. 44
16/04/2001 | 12/03/2020

065985 Agticar Refinado Qualita - 10x1 kg
163442 | Agtcar Refinado Qualitd —8x5 kg
168008 | Agtcar Refinado Bretas 10x1.kg
107998 Aglcar Refinade Aro - 10x1 kg
117749 Agtcar Refinado Prezuriic - - 10x1 kg
o 055555- _ Agacar__Rgfiqa_dp Gr_eat.\#fall'le"— 10x1 kg
146879 Agticar Refinado Lopes — 10x1 kg
':1-32_2:_57" ' ) _' Agddar:Re'fina'c_io M&K_— 10x1 kg
121205 | Agticar Refinado Great Value — 6x5 kg
132240 | Aglicar Refinado Raldao — 10x1 kg
_157178- Agicar Refinade COOP — 10x1 kg
163439 “Agticar Refinado Especial SELECT — 10x1 kg.
14.0 -~ Historico das Alteragbes da Ultima Versao
14.1 - Alteragac: do item 1.0 e 120 Substituigio razdo social Usina Colombo. S/A por -Colombo
Agroeindustria S/A;
44.2 — - Revisao geral do item 13.0 (Listagem dos itens) — Listagem dos itens incluso:
168386 (Aglicar Refinado Carrefour — 10x1kg);
166009 {Agticar Refinado Bretas — 10x1kg);
163442 (Agucar Refinado Qualita 6x5kg).
14.3 — Alterado item 13.0 (Listagem dos itens), onde foi retirada o item 107589 (Ag:ucar
Refinado Carrefour Discount 10x1 kg}
14.04 - Revisao geral do item 4.0 (Ficha Técnica do Produto) — Listagem dos itens mcluso
Pontos pretos e Particulas inaghetizaveis, foi inserido ABNT.
[Elaborada:paor. | Analisado pot: Aprovade por:

Escritorio da Qualidade Joel R. Colombo e Fabio R. Lanza
Anderson Nahes Ribeiro




y Camil FICHA TECNICA DE PRODUTO ACABADO.

Produto /. Codigo: Al 5Kg 10000
Emissdo T Aprovagao
14/03/2007 01/03/2017
MAGEM.DO PRODUT IDENTIFICAGAODO FABRICAN

Fabricante: Camil Alimentos 8.A.
Enderago; Av das Nagdes Unidas, 8.501 - Sao Paulo - §
CEP: 05425-070

CNPJ: 64.904.295/0043-62

Insc. Estadual; 118.011.325.110
Telefoneffax: {11) 3039-9200
IDENTIFIGACAC DE:PRODUT
Produte; Arroz Branco.
Subgrupo: Polida
Classe: Longo Fino
Tipa: 1,

Peso: 5Kg
Marca: Namorado

;OMPOSICAG DO PRODUTY PRAZO DE:VALIDAD
Arroz branco descascado e polido: 12 meses a parlir ¢a data de fabricag&o.
CONCEIT SRR
O Arroz Namiorade 11 € um produto-que apds o processo de beneficiamento possui em sua composicdo
no.minimo 92,5% do peso-de gréos inteiros.e padrbes de defeitos Ehfefidfes-aos’:exigidos pela legistacao.

IRMAGAD!
Porcao de-50g de.arfoz branco cru {1/4 de xicara)
Quantidade pot porgdo %VTTJT*-)

Valor Energético i7tKcal = 718kJ 9%.
Carboidratos 39g _ 13%
Proteinas ' 3,79 5%
Gorduras Totai§ Qg 0%
Gorduras Saturadas. 0g. 0%
Borduras trans Og **

Fibra Alimentar 0,8g 3%
Sadio Omg. 0%

* \/alores diarios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8,400 kJ. Seus vaiores diarios podem ser
maiores ou menores dependendo.de suas necessidades energéticas.
< Nao possul Valor Digrio de. Referéncia especificado.

: Secundaria
Descrigdo: Bobina de Polietileno Impresso "~ IDescricza: Capa de Fardo Gofrado Impresso-ou Filme
para Empacotamento Automatico _ para Enfardadeira Automatica
Material: Polietileno Linear de.Baixa Densidade Material: Polistileno de Baixa ou Média Densidade
Capacidade: 5.000g Capacidade: 08 embalagens de 5Kg cada
Peso: 17g ' Peso; 33g
Cédigo de barras: 7896079431158 Cédigo de barras: 1789607943125-4




REGISTR

Leorige de quimicos e degradéveis;
Conservar em local seco e arejado;
Empilhamento maxime 6x10 fardos de-altura
por pallet; fotalizando 80 fardos.

Produtoe de origem vage‘t‘éf isento de registro, conformie
RDC r° 27 da ANVISA, de 06 de agosto de'2010.

SPENSALAVAGEM

Produto prorito para cozinhar, diépensa lava-
gern. O arroz & polido a agua pelo sistema.de
tecnologia water polish.

O selo de artoz soltinho & aplicavel para os modpos de
preparo indicados na embalagem.

Locat. Criado por

$30 Paulo

Gustavo Podadera Costa
Pesquisa & Desenvolvimenio

Aprovado por
Alexandre Ruiz Martos.
Pesquisa & Desenvolvimento




Camil Alimentos S/A.

COPIA NAQ CONTROLADA.

Ficha Técnica — .
COD.: FTG006

REVISAC: 02,

ARROZ BRANCO POLIDO—TIPO 1 DATA: 18/04/2018

Pdgina 1 de’6.

1. DESCRICA©O DO PRODUTO

Artoz Beneficiado Polido — Tipo 1

1.1, Classificacfio Vegetal

Grupo Beneficiado ./ '.'Sub_gmpo Polido/ Classe Longo Fino—Tipo 1.

Arroz Beneficiado Polido - Limites maximos de tolerincia expressos em %/peso.

. ‘Totai de
Matérias _ . - Quebrados
. 2o Mofados e Picados ou Gessadose. | .. . i ™ s A ey
Tipo Es_tran?n;ls.ﬁ_ Ardidos © | Manchiados® | Verdes ® Rajados Amarelados f_:Q'm-rer_a_ Quiréra '’
TImpurezas - : (miximo)
L
1 0,10 0,15 1,75 2,00 1,60 0,30 7,50 0,30

C¥Padrdes estabelecidos. segunda IN 0° 06 de 16/02/2009

1.2. Resumo do processo produtive:

O Airoz Beneficiado Polido & obtido através de um processo de beneficiamento que compreende as

ctapas de descasque, separagio de vasca, separagio de marinheiro, separagdo de pedra, brunimento,

polimento, classificagio, selegiio, dosagem, empacotamento e expedicio.

1.3. Caracteristicas fisico-qnimicas

‘Pardmetro ' Especificacio”

Umidade Maxima 14%

1 Padroes estabelecidos segundo IN'n°06 de 16/02/2009

1.4. Caracteristicas Microbiolégica

Parimetros. Especificacio” (UFC/g)
Coliformes & 45.°C 5x102
Bacillus Cereus 5x10?
Salmonela em 25g Auséncia

(* Padraes estabielecidos segiinda RDC n°12 de 02/01/2001

HISTORICO DA ULTIMA REVISAO:

18704/2018 - Revisdo 02 - Atualizacio de Shelf Life e inclusdo.de embalagem de saco de rafia.

ASSINATURAS:

- Flaboragao:
Maridngela Dal Castel Missio
PED

Aprovacao: _
. Jacquelihe M. Brun
Pesquisa e-Desenvelyimento




Camil Alimentos $/A.

Ficha Técnica

ARROZ BRANCO POLIDO = TIPO 1

cOPIA NAO CONTROLADA

cD.: FTGO06

REVISAD: 02

DATA: 18/04/2018

Pigina 2 de 6

1.5. Micotoxinas:

Piardnietros. Especificacio®™ (ug/kg)
Aflatoxinas totais (B1,B2,(G1,G2) 5
Deoxinivalenol - (Vomitoxina, DON) 750
Ocratoxing A - OTA 10
Zearalenona - ZEA 100

1.6. Metais Pesados

) Padres estabelacidos ségundo.a RDC n° 7 de 18/02/2011 e RPC n® 138, de-’QSH{_}Z"z{_}l?

1) Padrdes estabelecidos segundo RDC n°42 de 29/08, Poitaria’S

Parimetros Especificacio™ (mg/kg)
Arsénio (As) 03 '
Cadmio (Cd) 0.4
Chumbeo (Pb) 0.2
Cobre {Cu) 30
Cromio (Cr) 0,1
Estanho 250
Merctirio 0,01
Niquel _ 5 _
VS 1° 685, de 27/08/1998 e Decreto 55871765,

1.7. Pesticida

Referéncias

Monografias Anvisa
Codex Alimentarius
EU Regulations 60072010, 839/2008; 149/2008, 396/2005

HIS TORICO DA ULTIMA REVISAC:

18704/2018 - Révisio 02 - Atualizacio de Shelf Life e inclusio dg-embalagem de saco de rafia;.

ASSINATURAS:

Elahoragaa:

P&D

Maridngela Dal Castel Missio

It Aprovagao:.

Jacquéline M. Brun
Pesguisa @ Desenvolvimento




Camil Alimentos S/A.

Ficha Técnica

ARROZ BRANCO POLIDO-TIPO 1

COPIA NAD CONTROLADA

L£OD.: FTGOCS

REVISAD: 02

DATA: 18/04/2018

Pigina3 de6

1.8. Caracteristicas Microscépicas e Macroscopicas

i’arﬁmetrus ' Especificacio!”
Cinzas insoluveis em acidos 1,5%
Acaros 5 (na aliquota analisada)
Fragmientos de insetos indicativo de falha em BPF Auséncia
Objetos rigidos, com didmetros 1guais ou maiores que Zmm | Auséncia

T Padrdes estabelecidos segundo' RDC n°14 de 28/03/2014

1.9 Informacio Nutricional

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Pargdo 50g {1/4 de xicara}

Quaritidade por porgdo. %VD(*)
Valor energético 171keal = 718kJ 9
Carboidratos 399 13
Proteinas 3,79 . 5
Gorduras totais 0g 0
Gorduras-saturadas 0g 0
Gorduras trans Og >
Fibra alimentar _ 0.8y _ 3
Sadio ' Omg 0

*%% Valares digrios de referéncia com base e uma dieta de 2:000.
Kcal ou 8400 kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou menores

dependendo de suas necessidades energéticas, **Valores didrios:

nao-estabelecidos.

2. INFORMACOES DE ALERGENICOS

Nio Contém Gliten.

Alérgicos: Pode Conter Soja

HISTOR-'CO DA ULTIMA REV!SAO

18/04/2018 - Revisac 02 - Atualizagio de Shelf-Life e lnclusao de embalagem de saco de rafia.

ASSINATURAS:
“Elaboragdor o _ Aprovagio: _ _
Maridngela Dal Castel Missio Jacqueling M. Brun
P&D

Pesquisa e Desenvolvimento




Camil Alimentos S/A.

Ficha Técnica

ARROZ BRANCO POLIDO -TIPO 1

COPIA NAD CONTROLADA

COD,: FTGDO6

REVISAD: 02

DATA: 18/04/2018

Paginad de 6

3. PRAZO DE VALIDADE

Valido por até 24 meses.

4. CAMPO DE APLICACAO

Pode ser aplicado-em diversas preparagdes culinarias.

5. CONFIGURACAO DE EMBALAGEM

20

14 20 26 22 35 33 37 ]
22 29 38 53 56 60 38
1 2 3 10 30 30 30
1,009 2,019 5,043 10,095 30,285 30,285 30,255

HISTORICO DA ULTIMA REVISAO;

| 18/04/2048 - Revisdo 02 - Atualizacio de Shetf Life e inclusio de embalagem de.saco de rafia.

ASSINATURAS:

Elaboracgdo:

P&D

‘Maridngela Dal Castel Missio

} Aprova_;i’ao:

Jacqueline M. Brun
. Pesquisa.e Desenvolvimetito




COPIA NAO CONTROLADA.

Ficha Técnica - .
COD.: FTG006

REVISAO: 02

Camil Alimentos S/A. ARROZ BRANCO POLIDO ~TIPO 1 DATA: 18/04/2018

Pagina 5 de'6

6. TIPOS DE EMBALAGENS:
6.1.Embalagem Primdrix de Tkg: Plastico PE (Polietileno).

Embalagem Secundéria: Fardo de 10 unidades e 30 wnidades 2 Plistico. PE (Polietileno).

6.2. Embalagem Priméria de 2kg: Plistico PE (Polietileno).
Embalagem Secundaria: Fardo de 15 unidades - Plastico PE (Polietileno).

6.3. Embalagem Primdria de 5kg: Plastico PE (Polietileno).

Embalagem Secundaria: Fardo de 6 unidades- -2 Plistico PE (Polietileno}.
6.4 Embalagem em sace de rafia de 50kg.

7. REGISTRO _ o
Tsenfo de registro conforme Resolugde RDC n® 27 de 06/08/10.

8. CONDICOES DE ARMAZENAMENTO
Produto deve ser armazenado em lugar seco, arcjado, longe de produtos-quiniices, odores fortes e manter

longe do. piso através da armazendgem sobre palates.
9. CONDICOES DE TRANSPORTE

O produto deve ser transportado em vefculo limpo, séco, livre de pragas, ao abrigo da chuva e poeira e de

matériais ineompativeis.

HISTORICO DA ULTIMA REVISAO:

18/04/2018 - Revisio 02 - Atualizacao de Shelf Life e inclusdo de embalagém de:saco de réfia.

ASSINATURAS:
Elaboracao: 'Aprc'v'ag.éo': _ _
Maridngela Dal Castel Missio Jacqueline M. Brun
P&D Pesquisa e Desenvolvimento




cOPIA NAO CONTROLADA

Ficha Técnica "
COD.: FTG006

REVISAC: 02

Camil Alimentos S/A. ARRQOZ BRANCO POLIDO-TIPO 1 DATA: 18/04/2018

Pigina 6de’6

10. INFORMACOES ESPECIAIS AO CONSUMIDOR./ CLIENTE
Proteger contra umidade. Conservarem local seco e arejade. Manter longe de produtos quimicos ou odares

{fortes. Atencédo pata as Iﬁfonnat;ées-de'alc&rgénicos gue contém ou _p_odem conter no. produto.

11. EXIGENCIAS LEGAIS

O produto atende as exigéncias legais definidas pela legislagio brasileira.

12. RESPONSAVEL TECNICO
Maria‘Carla De Assis Brito
CRQ: 12101681
Outras infotmacdes, contatar-a drea deservigo ao consumidor: SAC
Fale com a Camil: 0800.0133300

www.eamil.com.br

HISTORICO DA ULTIMA REVISAO:

18/04/2018 - Revisio 92 - Atualizacao de Shelf Life e incluséo de embalagem de saco de rafia.

ASSINATURAS:
‘Elaboragaa: Aprovacap: _
Maridngela. Dat Castel Missio : Jacqueline M. Brun
P&D Pesquisa e Desenvolvimento




FICHA TECNICA - ARROZ SOLITO T1 5KG/2KG/1KG

COD.: {CQ004 - 008
ABRANGENCIA: PROCESSO CQ

abncante/_ ornecedor

N L e = . Tgmasdinns dun i

‘_ Brasma A!lmentos Ltda

io Zala 1465 D|str|to [ndustrlal Santa Cruz do R:o Pardo / 5P — CEP: 18. 911 018

E-mail: brasma@sohto cnm br _

) 1 oooo18
15 p cotes de Zkg 000109.

3{)-pacotes de 1lkg 000019

Vai:dade 09 meses apés a data de fabricagdo

paredes e Iange de produtos de limpeza,

- Londigoes de Armazenagem: Arfnazenar em. Iocal seco e aréjado, sobre paletes em forma de blocos, afastados das

| Embalagem Primdria o EAN
 Filme técnico PELB - lamitiado | 7896062659961

Tlorgura | 24|

Dimensdes (cm) C_oinprimento 35 |

_ Espessura | 08

Emba;gen;:;;wndaﬂa__4 DUN S N \______Largl_{{a 3
. Filme técnico liso-e transparente Farda de 30kg 17896062699968 Dimensbes ()

S T e e e :
?Mw .........
i;;qr::.ica:é%:ir::_;ﬁzz?ti:gsparent'e Fardo.de 30kg ?;18%6062601091 ‘Dimens3es (cm)

30/01/2021 Pagina 1/4

Elaborador: RENATA
Revisor. SANMUEL
Aprovador: RENATA




FICHA TECNICA - ARROZ SOLITO T1 5KG/2KG/1KG

COD {CQ04 - 008 _
ABRANGENCIA: PROCESSO CQ
e i - T T e | 35
| Embalagem Primdria _ ' _ N S B o e
. s _ : I i 23
F;ime técnico PELB - laminado Pacotes 1k 7896062639973 Dimensges {cm) | m__jf_rﬁ_li?{.{f’{)eﬁtﬁ___%_’_______“__ -
AR — L I — ' Espessara | 65
Embalagem Secundaria | . DUN
| Filme técnico liso e trarisparente Fardo de 30ke | 17806062609975

- Embalagem Primatia
| Filme técnico PELB - larninado

{ Embalagem Secundaria
! Filme técnico liso e transparente

Comprlmento

i | _ EAN
Pacotes 1kg . 7896062609978
N | DUN
| Fardode 10kg | 006062699072

.....

-Dimensées'(t;m) ;

_Espessura !

Largura‘ ’

Comprimento

Umidade

Ci:;ssnf‘car;ao de defestos

Clnzas Insoluvem

4 :

Max\éf\m UFC/g ........ .| produto no incluso na RDC 331 de 23/12/2019 e IN 60 de
Méx. 2x10* UFC/_g_ 23/12/2019; por possuir caracteristicas intrinsecas.que nao.
'Mé}k'.'3X103UFE:/g "I permitem a multiplicagdo de micro-organismos..

Auséncia/lg Conforme orientagdo técnica da ANVISA:

Auséncia/lg Pigina 14, item 07 (htips://www gov.br/anyisa/pt-

"""""""""""""""""""""""" br/arguivos-noticias-anvisa/863json-file-1)
Auséncia/25g

Matérias Estranhas Indicativas de Auséncia Resolugao - RDC n°14 de 28/03;‘2{}14 ANVISA

. Falhas de Boas Praticas B | - o N
Matérias Estranhas Indicativas de .
Auséncia
. Riscos-a Satide Humana
nite ' . : Leglsiagao S

. Aflatoxinas B£G Max, 5 pg/kg Resolucao RDC n 7 de 18;'02/2011 ANV!SA ;

30/01/2021

Elaborador: RENATA
Revisor: SAMUEL
Apravador; RENATA

Pagina 2/4




FICHA TECNICA - ARROZ SOLITO T1 5KG/2KG/1KG

coD.: ICQO04 - 008
ABRANGENCIA: PROCESSO CQ

ot oE

m Ocratoxma A :

Resalugac RDCn 138de 08}82/’2017 ANV!SA
“Resolugéio - RDC.n 138 de 08/02/2017 ~ ~ANVISA

Arsemo : e 0 30 mg/kg_
‘ Chumbo Max. 0,2_0. mg/kg _

- QUANTIDADE POR PORCAO | (*
Va’lorenergét'ico 173 kcal 727 kJ 9
Carboidratos 5g 13

' proteinas 3,7¢ >
Gorduras totais 0g 0}
_Gorduras saturadas 0g ) 0
Gorduras trans ' Og o

| Fibra Alimentar Og c

. Sodio . Omg. o

* 9% Valores Didrios de referenaa com base em uma dleta de -
P2 000 kcal ou 8.400 k/. Seus valores dl_ar_tos podem ser

. Maiores ou menores dependendo de-suas necessidades

| energéticas.

i ¥ \alores Diarios ndc.estabelecidos.

30/01/2021 PAgina. 3/4

Elaborador: RENATA
Revisor: SAMUEL.
Aprovador: RENATA




FICHA TECNICA - ARROZ SOLITO T1 5KG/2KG/1KG

COD.: ICQO04-008
ABRANGENCIA: PROCESSO CQ

, ALERGicos PODE CONTER SOJA ' ' T
* NAO CONTEM GLUTEN

A Solito Alimentos participa.da- PNRS (Politica Nacional de Residuos Soélidos) cumprindo com sua
meta anual de reciclagem com:o programa de Logfstica:Reversa representado pelosselo EUReciclo.
A Solito se preacupa e contribui.com 0 meid-ambiente e com o descarte correto das embalagens de

seus produtos. \
: Para nds, uma grande atitude. Para o meio ambiente: uma conguista: Para a sociedade: um futuro
'melhor
30/01/2021 Pagina 4/4

-Ei@b_o_rqdo_r:".ﬁ ENATA
‘Revisor: SAMUEL
Aprovador: RENATA




FT.08.07.B.NAC

FAMDURATA s a e
@..w_t..g._n_g_u__.t«,sws. ‘Revisdo: | Paginas:
Desenvolv:manin )
10 . 1ded
Caracteristicas Organolépticas:
Biscoitos doces e ciocantes com sabor suave majzena..
1. Informagdes painel principal
= Designagao:
BISCOITO MAIZENA - (tarnanho min. 2,0 mm. legivel e cor contrastante.com.o funda).
» Descrigao de-Peso:
PESOLIQ.9g - (tamanho min. 2,5 mm)
PESO LiQ. 170 9 {tamanho min. 3.5 mm)
» Declaragio-aromatizante:
CONTEM AROMATIZANTE SINTETICO (DENTICO AO NATURAL {tamainhe min, 1.0 mm. legivel, cor.contrastanite corm o fundo)

* Quande houver ilustragdo:
FOTO ILUSTRATIVA ©  (tamanho minimo 1.0rmm - frase: deve ser colocada em todos os paingis que contenham ilustracéo da
imagem de produte)

2.Informagdes painéis secundarios
= Unidade fabril:
FAERICADG POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. RUA JOSE ANTONIO PEREIRA PASSOS, 889 - EXTREMA.— MG ~ CEP 37640-000 -

‘CNPJ. 70.940:994/0052-51, INDUSTRIA BRASILEIRA. . [tamanho minimg 1.0 mm)
» Ingredientes, alergénicos e frase de validade? {tamanho minimo.-1.0 mm),

INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E AGIDO FOLICO, AGUCAR; GORDURA VEGETAL, AMIDO, ACUCAR
INVERTIDO, FARINHA DE ROSCA, EXTRATO DE MALTE, SAL, VITAMINAS: B1, BZ; NJACINA, B6 £ A, EMULSIFICANTE: LECITINA DE SOJA,
FERMENTOS. QUIMICOS: BICARBONATG DE AMONIO, PIROFOSFATO ACIDO DE CALCIO.E BICARBONATO DE SODIO, AROMATIZANTES
‘E MELHORADOR DE FARINHA: METAE!SSULFITO' DE SODIO. CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO,

CEVADA E DE SOJA PODE CONTER CENTEIQ, AVEIA TRITICALE, AMENDOIM, AMENDOA, AVELAS CASTANHA DE-CAJU,
CASTANHA-DO-PARA, GERGEL'IM LEITE. NOZES E OVOS. A VALIDADE MENCIONADA REFERE-SE AQ PRODUTO AINDA FECHADRO,
DESDE QUE; CONSERVADO EM LOCAL SECO, FRESCOE INODORQ. CONSUMIR LOGO APOS: ABERTO.

ATENGAQ - para embalagem $g:

. A EXPRESS5A0 “CONTEM GLUTEN” DEVE ESTAR EM GAIXA ALTA, NEGRITO E COM 1,4 mm DE TAMANHO REAL.

- A FRASE INICIADA COM A PALAVRA “ALERGICOS” ATE O PONTO FINAL DESTA FRASE, DEVERA ESTAR EM GAIXA ALTA, NEGRITO:
E COM 1,2mm DE TAMANHO REAL .

ATENCAD - para embalagern 170g.

- A EXPRESSAO "CONTEM GLUTEN" DEVE ESTAR EM CAIXA ALTA; NEGRITO E COM 2,2 mm DE TAMANHO REAL.

. A FRASE INICIADA GOM.A PALAVRA “ALERGICOS” ATE O PONTO FINAL DESTA FRASE, DEVERA ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO
E COM 2,0mm DE TAMANHO REAL.

= Qutras informagdes:
-8imbole do SAC

%r ;1 0800-7011589

www.bauduced.combr
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VALIDO ATE: {tamanhp mfn, 1,5mm)
--Cod. dé barras:
abaixg)
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3. Informagie Nutricianal: -

bd. de barras comtamanhb de 1.0mm, segue exemply

(tarnanho mih. 1.0mm)

TABELA NUTRICIONAL PARA EMBALAGEM DE 9g

INFOGRMACAO NUTRICIONAL
9 g (2 unidades)*™
Quantidade por embalagem o VDY

Valor energélico 35keal = 147 k. 2%
Carboidratos 570 2%
Proteinas 08g 1%
Gorduras totais 109 KA
. Gorduras saturadas 0,50 2%
Gorduras frans ag >

Fibra alimentar 0g 0%
Sadio 29 mg 1%
Vitamina B1 (Tiamina} 0,18 myg 15 %
Vitamina B2 (Riboflavina} 0,20 mg 15.%
Niacina 2,4 mg 45 %
Vitarnina B6 .20 mg 15 %
Vitamina A 90 pg 15 %

= % Valores Diarios.de referancia com base em uma dieta de 2,000 kcal ou 8.400 k. Seus valores .
diariog ‘podem ser majores ou menores dependendo de suas hecessidades energeticas. ** Valor
Diario rifio estabelacido, ***Por¢ao de referéncia.de 30 g.

TABELA NUTRICIONAL PARA EMBALAGEM DE 170g

INFORMAGAQ. NUTRICIONAL
Porgéo 30 g (7 unidades)
Quantidade por porgic % VD ()

Valor energético. 117 keal = 491 kJ g %.
Carbeidratos 18 g g %
-Proteinas 2649 3%
Gorduras lotais 3449 g %
‘Gorduras. saturadas 1,80 8 %
Garduras frans Og -*"’

Fibra alimentar 0,99 4%

Sodio 85 mg 4%
Vitgmina B1.(Tiamina). 0,48.mg 159%,
vitamina B2 {Riboflaving) 0,20 mg 15 %
Niacina- 24myg 15 %.
Vitamina B8 0,20 mg 15 %
Vitaminga A 80 ug 15 %

* T Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 keal ou ‘8,400 k. Seus valores
didrios poderi &r malores ou menores: dependendo de suas necessidades energéticas. * Valor Didrio
_niAg estabelecidd, - '

4.-Padrdes de Microbiologia:

Atende a RDC n® 12 de 02/01/01 ANVISA /MS

‘5, Padrio Fisico-Quimico:

Padrdes ‘de andlises -fisico-quimicas: consultar equige de Pesquisa & Desenvolviniento para verificagio do: documento

adequado.

£ Oen—e A= Laticdede
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7. Orientacio Quanto & Estocagem:

Arimazeriar.em local seco, fresco- e inodaro. Consumir logo apds abetto.

8. bados de Embalagem:

Embalagem e Caixa de Embarque: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagdo do documento adeguado

9. Motivo da Alteragao:

- Alteragéo da gramatura.de 8g para: 9g e consequentemente alteragéo de sua respectiva tabela nutricicnal.

O GC que acompanha este documento é o de Revisdo 07.

INFORMAGOES PARA CONSULTA NOS IDIOMAS ESPANHOL E INGLES:
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'« Designdeion / Designationi GALLETA MAIZENA./ MAIZENA COOKIE .
+ Descripcién de Peso / Description Weight: PESC NETO / NET WEIGHT §'g / NET WEIGHT 0.3102
PESO NETO /NET WEIGHT 170 g'f NET WEIGHT 6.00-0z

¢ Declaracién Aromatizante [ St_a_temgnt' Flavor: CONTIENE AROMATIZANTE SINTETICO IDENTICO. AL NATURAL / CONTAINS
IDENTICAL TO NATURAL SYNTHETIC FLAVOR.

« Ingredientes, alergenos y expresién de validez: I'ngredients, allergens and expression of validity:

INGREDIENTES: HARINA DE TRIGO ENRIQUECIDA -CON-HIERRO Y ACIDO FOLICO, AZUCAR, GRASA VEGETAL, ALMIDON, AZUCAR:
INVERTIDO, PAN RALLADOC, EXTRACTG DE MALTA, ‘SAL, VITAMINAS B4, B2, NIACINA; B6 Y A, EMULSIONANTE: LEGITINA DE SQJA,
LEUDANTES QUIMICOS: BICARBONATO DE AMONIO; PIROFOSFATO AGIDO DE CALCID'Y BICARBONATO DE SODIO; AROMATIZANTES
'Y POTENCIADOR: HARINA: METABISULFITO DE. SODIO. CONTIENE GLUTEN. CONTIENE TRAZOS DE: CENTENO, AVENA, MANI,
ALMENDRA, AVELLANAS, CASTANA DE GAJU, CASTANA DE BRASIL, SESAMO, LECHE, NUECGES Y HUEVOS, LA FECHA DE
VENCIMIENTO SE REFIERE AL PRODUGTO AUN CERRADO, S| CONSERVADO EN LOCAL SECO, FRESCO E'INODORG, CONFORME
INSTRUCCIONES IMPRESAS EN EL ENVASE. CONSUMIR PRONTO DESPUES DE ABIERTO.

INGREDIENTS: ENRICHED. WHEAT FLOUR WITH (RON AND FOLIC ACID, SUGAR, VEGETABLE OIL, STARCH, INVERT SUGAR, BREAD.
FLOUR, MALT EXTRACT, SALT, VITAMIN Bt, B2, NIACIN, B6 AND A, EMULSIFIER: SOY LECITHIN, CHEMICAL BAKING: AMMONIUM
BICARBONATE, CALCIUM ACID PYROPHOSPHATE AND SODIUM BICARBONATE, FLAVOR AND ENHANGER. FLOUR: ‘SODIUM
METABISULFITE, GONTAINS GLUTEN. CONTAINS TRACES OF: RYE, OAT, PEANUT, ALMOND, HAZELNUT, CASHEW NUT, BRAZIL NUT,
SESAME, MILK, WALNUTS AND EGGS. THE MENTIONED VALIDITY REFERS TO THE PRODUCT STILL CLOSED, IF STORED IN DRY
PLACE, COOL AND ODORLESS. CONSUME AFTER OPENED.

» Informacion Nutricional / Nutrition Facts:

INFORMACION NUTRICIONAL / NUTRITION FACTS
Porcion 30:g (7 unidades) / : . En/ Per100g
Amount per 30 g portion (7 units)
GCantidad. por porcion / Amount per portion % VD (M

Calorias / Calories 117 Keal = 491 kd 8 % . 380 keal =1638 kJ
Carbohidratos / Carbohydrates i9.g 6-% 5349
Prateinas / Protéins 2569 3% 879
(Grasas totales / Tolal fats ' 3449 6% 11.g.
Grasas saluradas / Saturatsd fats 189 8 Y- . 604
Grasas frans/ Trans fats 0g o Qg
Fibra alimeéniaria / Dietary fibers . . G99 . 4% 304
Sodic /'Sodium 85 mg. 4 % 317 mg
*"% Valores Diarivs de referencia basatdos en una dieta de 2. 000 keal 4 8.400 kJ. Sus valores digrios pueden sér
mayores o menares dependiends de sus necesidades caldricas. / * % Daily Values are based on a 2,000 keal or
8,400 kJ diet. Your daily values may be’ higher or Ipver dependmg on your cdlorie neads, ™ Valor-Diario. no.
establecido, {** Daily Valueriol established. . :
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TRIUNFO MAIZENA 30X170G*
90108117145

RHeserigla Ampliada:

Triunfo Maizena 404 170G*

Fabtita de Prodoiss: Tipade Proditas
PT- LAMINADO DOCE PRODUTOS TERMINADOS
DNefinigho

Biscolto laminado.doce tipo.maizéna.™® )

CARACTERISTICAS DE PRODUTOS

Caracteristicas da Embalagem Prlm__"" Ta
)

Quantidade de unidades por pacote LIE (D}"ZSB un ; 6timo= 3? un; LSE {D)"38 uth

Biscoites par pacote ge L0y | Smemmm e g1 e nam e .
_Comprlmento do pacute Otlmo- 204 mm
Largura do pacoze LiE (D)=82 mm | Otimo— 83 mm ; LSE (D)"Bd mm ]

Pesoliquide  LIE{ARE 35 g Gtimos= 170, uu a; LSE (C)=177, 65 g

'2 Ccr Hunter L Tetc . LIE{A)=830 ; Otimo= 66,0 ; LSE (A) =69,0

| pH¥ LIE {A) =65 ; Otimo=7,1 ; LSE (A) =
i Farse. FORNORESFRIAMENTO - U e S S -
- Unmtidade {&gua) N L

Microblolog;cas

A a‘ff:n deverar: e {izadu: scgm:u‘a a wrf_gem..'a mf!maﬂ'ﬁ {Pﬂcsm;af Jiséucta an C‘onrcgcm) ataves da glgumade fisittas dotalliadas, Cata tver desenye P4 e ooy dovord
A “sor Fiforamada g ok u,amnmo . : :

Ausénicla i

Sa!mcnella {presengaiausencia} _ -
o e BB Na OK AN B35 L . iuerecnemen i sarian e e armen vers v v s amen i e

Staphylococcus ccagu[ase pos:twa LSE (A)=100 U.F.C./g
o —5:2.’"' !Gﬂ \‘f 500 e et i . &..«,...-‘.-..".L...\..'.;-....,.---u..'._...--.'-:...';.uu---.‘._....,-“.._._.,.~.-..A..._.._...,.“...—,.:...-o..‘.._.

Bacillus. cereus ; LSE (A)=100 U.F.C./g
Ao EMBAAGEM PRIMARIL o tavuurranranneaeampesaban £y < hp e e en ek e g7 Aaepaen e e am s S e e et By ey L e s

Escherichia coll LSE {A)=10 UF.CJg

| Fase: EMBALACEM PROLIRI . ) g ) ' . J

Responsavel:

Marisne Alves Ferreira ~ Cootdenadora de’SGI
CRQM"17733
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TRIUNFO MAIZENA 40X170G*
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Organolépticas
' Gor Biscoite dourado
: i .. ) ._"\fimrm E \OGKHJ Lo e ..
| Odor Conforme padrao. especlflcado-
N s L - I - aa(u\a oF; I'd) 0% e e
Sabor Dogs, levemente: baumlha
: i o MIma Yo o O FAE T aairr e
Textura .Grqcan’t_e i
i , Mieing 25 da No OK )i % » . N Jj'
:_ . Dataghe -
- vida Util
9 meses (2?0 dms}

v SV SRR TRPE TRESSERASEE LR LL SRR RERC RS (hhE b

CARACTERISTICAS NUTRICIONAIS

LISTA DEINGREDIENTES / ALERGENICOS / ORIGEM

PT - BISCOITO MAIZENA - INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRD E ACiDO
FOLICO, AGUCAR, GORDURA VEGETAL; ACUCAR INVERTIDG, AMIDC DE MILHO, SAL, FERMENTOS
QUIMICOS: BICARBONATO DE AMONIO E BICARBONATO DE SODIY, EMULSIFICANTE LECITINA DE
SOJA, AROMATIZANTE E MELHORADOR DE FARINHA METABISSULFITO. DE SODIO. ALERGICOS:
CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, SOJA £ PODE CONTER LEITE, CEVADA, AVEIA, CENTEIO,
_AMENDOIM AMENDOA, AVELAS, NOZES, CASTANHA-DE- CAJU, CASTANHA-DO-PARA E COCO.
CONTEM GLUTEN. INDUSTRIA BRASILEIRA.

ES - GALLETITA MAIZENA - INGREDIENTES: HARINA DE TRIGO ENR:IQUECIDA CON HIERRO Y ACIDO
FOLICO/EN URUGUAY: HARINA DE TRIGC ENRIQUECIOA CON HIERRO Y ACIDO FOLICO {DECRETO
130/006), AZUCAR; GRASA VEGETAL, AZUCAR INVERTIDO, -ALMIDON DE: MAlZ, SAL, LEUDANTES
QUIMICOS: AMONIO BICARBONATO ¥ S0DIO BICARBONATO EMULSIONANTE LECITINA DE
SOJA/SOYA, AROMATIZANTE ARTIFICIAL Y MEJORADOR DE HARINA SODIO METABISULFITO.
CONTIENE DERIVADOS DE TRIGO, SOJA/SOYA Y PUEDE CONTENER LECHE, CEBADA, AVENA,
CENTENO, MANI/CACAHUATE, ALMENDRA, AVELLANA, NUECES, CASTANA DE CAJU, CASTANA DE
BRAZIL Y COCO. CONTIENE GLUTEN. FABRICADO EN BRASIL/INDUSTRIA BRASILENA.

EN - MAIZENA CQOKIE - INGREDIENTS: ENRICHED WHEAT FLOUR WITH IRON AND FOLIC ACID, _
SUGAR, VEGETABLE FAT, INVERTED SUGAR, CORN STARCH, SALT, RAISING AGENTS: AMMONIUM
BICARBONATE AND SOD[UM BICARBONATE, EMULSIFIER SOYBEAN LECITHIN, NATURE-IDENTICAL

Responsavel:

Mariane Alves Ferreira —Coordenadora de SGI
CRQn" 17733
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FLAVORING AND FLOUR TREATMENT AGENT SODIUM METABISULFITE: CONTAINS DERIVATES. OF

WHEAT, SOYBEAN AND MAY CONTAINS. MILK, BARLEY, OAT, RYE, PEANUT, ALMOND, HAZELNUT,
WALNUTS, CASHEW NUT, BRAZIL NUT AND COCONUT. CONTAINS GLUTEN. MADE iN BRAZIL.

BOX NUTRICIONAL
INFORMACAOC NUTRICIONAL/ INFORMACION NUTRICIONAL/NUTRIMENTAL/ NUTRITIONAL
INFORMATION
Porgdo/ Porcién/ Serving size 30 g-(_ﬁ.uhi‘dades/ units}
Porgdes por.embalagem/ Porciones por-envase/ Serving per container: Aprox. 5

. : \ . o, PRVD{*)/ % VD
Quantidade por/ Quantidade por porgdo/ VD )/?’:
L . . R TR | por poreién/
Cantidad por/ Amount | Cantidad por porcién/ ST
_ - DV per serving

per 1008 Amount per serving (*)
Valoy anergético/ Energy 445 keal = 1873 kJ 133 keal =559 kI 7
value - . -
|carboidratos/ Carbohidratos . .
d_isp./' Carbohydrates 74 22g -
Proteinas/ Protein 7.9¢ 248 3
Garduras totais/ Grasas . o ' .
totales/ Total fat g 398 ' /
Gorduras saturadas/ Grasas o o

_ ras . 17

saturadas/ Saturated fat 358 L7g _ 8
Gorduras trans/ Grasas | _ . e
trans/ Trans fat Og Og
Fibra alimentar/ Fibra
alimentaria/dietética/ : 2,58 08g 3
Dietary fiber
Sodio/ Sodie/ Sodium 352’ mg _ 106 ing 4

04 \alores Disrios de feferéncia com base em uma dieta de 2000 keal ou 8400 ki. Seus valores
didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas./ Valores
Diarios.coh base a una dieta.de 2000 kcal u 8400 k. Susvalores diarios pueden ser:'may'oreso
menores dependiendo de sus necesidades energéticas. / Daily Values are based on a 2000 kcal.or
8400 kl diet. Your daily values may be higher-or lower depending.on your calorie needs.

**VD ndo estabelecido/ VD no establecido/ DV not established.

Responsavel:

ISN'lariaﬁe Alves Férreira ~ Coordenadors de $GI
CRON" 17733
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CARACTERISTICAS DE EMBALAGEM

Propriedades da Embalagem Primétia ]

 Tipo da Embalagem Primaria POTUDIO | eoeeoeemsre i e R )
~_Propriedades da Embalagem Secundaria }

Tipo g2 Embalagem Secundéria  Caxa
! Quantidade de Unidade por Caixa Cada caixa contém 40 pacotes ;
D e armen e em e e eme emnn e MR 2o do Mo QR AR BRE e e e s

‘Gontagem, 09 de Agosto de 2022.

Responsavel:

Mariane Alves Ferreira — Coordenadora de SGL
CRO n™17733.




ESPECIFICACAC TECNICA DE PRODUTO

ACABADO
Produto; Cadigo ‘Rev. Data Pagina
CAFE A VACUO TRADICIONAL e |
2509/ 5kg © EPCP-CQ022 07 | 0211/2023 | 7/10

Nola: Esta pagina padera ser enviada separadaments’ ad cliente’ soménte para, informagao. da Venda,. sendo- uma

tipia ndo controlatia,

Descrigéo do Produto

Café torrado e moido embalado a vacuo Tradicional 250g -
caixade S kg

Composigao

400 % café

‘Descrigdo do Blend

Descrigao-da classificagéc da
torra

Predominantemente Arabica.
Taorra média. Co

Modo de preparo

4 colheres de sopa bem cheias (80 g} para 1 fitro de agua

‘quente.
‘Rendimento: 20 Xicaras

Caracteristica sensorial

Qualidade global: 4,5 a 5,9

Tabela Nutrigional - Porgao de 4 g* {~ 1 colher de sopa rasa) '

‘Quantidade por Porgéo

% VD ()

Valor energética

3 keal = 13 kJ G %

Nao contém guantidades significativas de Carboidratos, Froteinas, Gorduras Totais, Gorduras Saturadas,
Gorduras Trans, Fibra Alimentar; Sédio.
(* Porgao de 4g de pd de café suficiente para preparar 50 mi de café.pronte para o consuma.
{**} %, Valores. didrios de referéncia com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kiJ. Seus valores
digrios podem ser maiores ‘ou menores dependando de suas necessidades energéticas. N&o contém

e.impurezas:

- gluten.
Caracteristicas Fisico-du'fmicas;'
Caracteristicas Unidade | Minimo | Maximo | Legislagao
Umidade. R - 5.0 RDC N° 718, de 1° julho de 2022
Cinzas %. - 1,5 RDCN® 623, de-09 de.marge de 2022
Matérias sstranhas 7 _ 1,0 Portaria 570.de 2022 MAPA.

‘Elementos

A

Portaria 570 de 2022 MAPA,

. _ Auséncia:l ~
sstranhos - :
Extrato aquoso % 20 - Portaria 570 de. 2022 MAPA.
Cafeina g/100g % 0,5 - Portaria 570 de 2022 MAPA,

_ Caracteristicas Microbiclégicas

‘Caracteristicas Unidade |Especificagéo l.egislagio
Ecollf {UFClg  |<10009 IN NG 161, de.1° de julho de 2022
Salmenella g Auséncia em. 289 : .
"\!_a'lit_:l_ade _ 12.meses




ESPECIFICACAO TECNICA DE PRODUTO

ACABADO

Produto;

CAFE A VACUO TRADICIONAL

250g / 5kg

Codigo Rev. Data PAgina

EPCP-CQ022 o7 021412023 8/10

Codificagio do lote

Exemplos:
LAOI04221T1TR
Ly V020922 3T1 TR

Descrigao da data de
validade

Embalagem secundarla {cartucho}: dd/mm/aa
Embalagem tercidria (caixa de embarque): dd/mm/aa

Apresentacgio do produto

Embalagem priméria (Embalagem a vacuo): Filme Laminado

‘contetido 250 ¢ de produio;

Ermbalagem secundaria: Cartucho em papel cartdo impresso
contendo 250 g de produto;
Embalagem terciaria: Caixa de papel&o ondulado contendo 20 ||.

‘cartuchos com 250 g-de produto cada,

-Cddigo de barras

EAN: 7891021006071

DUN: 27891021008075

Modo.de conservagio

Conservar-em local seco e fresco, longe de produtos guimicos.

Paletizagio Lastro (ox) | Altura(ex) | Totalcx) Total (kg)
' 10,0 10,0 10,0 500,0
. Produto. isento de registro conforme Resolucéo n.° 27, de € de
Registro agosto de 2010 — ANVISA. '
Melitta do Brasil Inddstria @ Gomércio. Ltda.
Rod. 8alim Antonio Curiati, SP 245 - Km 05 - Avare SP
Fabricacgéo

Melitta. do Brasil Industria e Comércio Ltda. Rua: Otto Salgado,
675. Bairro: Distrito Industrial Claudio Gaivao Nogueira. CEP:
37066-440. Varginha-MG.




ESPECIFICAGCAO TECNICA DE PRODUTO
ACABADO
.Prod_ut_o: Cédigo Rev. Data ~ Péagina
CAFEA Vggg;};iQDICIONAL EPCP-CQ022 07 02/11/2023 g8/10

Nota: Esta pagina puede’enviarse. por separado al cliente solo, para informacién de venta, siehdo uha capid no
controjada.

Descripeion del Producto’ Café tostado y molide envasado al vacjo tradicional 250g
Composicion 100% café '

Descripcion de la mezcla | Predominantemente arabica

._CIaslﬂc'aci_on-del tueste del Tostddo iedio

cafe.

4’ cucharas de sopa bien llenas. (80 g) para. 1 Jitrc de ‘agua
Modo de preparo caliente..

Rendimiento: 20 tazas
Calidad global: 4,5 a 5,9

Caracteristica sensorial

Porcién de 4 g* (=1 cuchara de:té)

Cantidad por Porcién ' % VD (**)

Valot energético ' Skeal= 13 kl ' 0%

"No contiene cantidades significativas: de valor-de energia, -prateina, grasa total, grasa satufada, grasa
trans, fibra dietética, sodig..”
o Valores diariss con base en una dieta de 2000 keal o 8400 kJ. El valor diario puede sér mayar o
mencr dependiendo de sus necesidades energéticas.

‘No-contiene glaten.

_ Caracteristicas Fisico-quimicas
[caracteristicas | Unidad | Minimo | Maximo | Legislacion

Humedad % - (5.0 ‘RDC N° 716, de1° jutho de 2022
Ceriizas insoluble | %. - 1,5 RDC N°®623, de 09 de margo de 2022,
Materias extranas |, . 1.0 Portaria 570 de 2022 MAPA.

¢ impurezas. :
Eleimentos o ' N s .

extranios - Ausenteg | - Portaria 570 dée 2022 MAFA.
Extracto acuose | % 20 - | Portaria-570 de 2022 MAPA,
Cafeinag/100g % 0,5 - Portaria 570 de 2022 MAPA,
_Caracteristicas Microbiologicas

Caracteristicas  |Unidad |Especificacién | Legislacion

Ecoll UFCg 110000 IN N°161, de 1° de julho de 2022
Salmonella g Auséncia em.2bg :

Validad 12 meses

_ Eiemplos:
Caodificacion de lote L: AD101221 T4 TR

£: V0209223 T1 TR
Efmbalaje secundaria {estuche): dd/mni/aa _
Embalaje terciaria {caja de embarque): dd/mm/aa

Descripcion fecha de validez




ESPECIFICACAO TECNICA DE PRODUTO

Produto:.

ACABADO
Cédigo Rev. Data Pagina
CAFE A VACUO TRADICIONAL s B
250g / 5ka  EPCP-CQO22 07 | 02/111/2023.| 10/10

Presentacion del producto

Ermbalaje primaria: peticula metalizada ‘Canteniendo 250g de.
produito;.

Embalaje secunddria: estuche ‘en carton con 250g-de produto;
Embalaje terciaria: cajas de carton ondulado de 20 estuches
con 250g de producto cada.

Codigo de barras

EAN: 7891021006071
DUN: 27891021006075

Recomendaciones de
almacenamientoy

Manteriga en un lugat fresco vy sece. Mantener __al_ej'é_do_ de
productos quiricos y-/ o productos con clores fuertes

manipulacién
Paletizacion 'Lastrp'(cx-)_ Altura {cx) Total {cx) T'q_tal {kg)
10,0 10,0 10,0 500,0
Produto isento ‘de -registr.o_conf'o_rme Resolugéo n.® 27, de 6
Registro de agosta de 2010 — ANVISA.
Melitta do Brasil Industria e Comeércio Ltda, Rodovia Salim
Antdnio Curiati - Km 05, CEP: 18700-970, Avaré-SP.
Fabricacion

Melitta do Brasil IndUstria e Comércio Ltda, Rua: Melitta
Bentz, 111 ou Otto Salgado, 675. Bairro: Distrito Industrial
Claudio Galvao Nogueira. CEP: 37086-440- Varginha-MG.
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FICHA TECNICA DO PRODUTO

CNPJ: 58,128.190/0023-12 - Razéc Social: Café Brasileiro Alim

3(0!’1?(695

DESCRIGAQ DO PRODUTO: MARCA:

Café Torrado &:Moido a Vécuq Tradicional Café Brasileiro Pacote 250g Café Brasileiro.
DESIGNAGAO DO PRODUTO: VALIDADE:

Café toirado e moido, em embalagens de contelido inferior ouigual a 2 18 Més(es}

kg, excite os classificados nos. CEST 17.096.04 e 17.096.05
DEFINIGAO GERAL: NCM:
Café: 08012100

UNIDADE PRODUTORA: IMAGEM ILUSTRATIVA:

CHNPY: 58.128.190/0043-66 - Razdo Social; Café Brasileiro Alimenios Ltda

entos Lida

Cadigo SAP (3coragbes, interno)

12211006

Tipo de embalagem

Pacote

Ditensdes do produto (C x L x A)

47mm x 85mm X 137mm

Peso bruto do produte 263.1g
Fracionamento 20 x:263.19
Paso liguide do produto 250g

Dimensdes - Embalagem secundaria (Cx L x A

33cm x.24.5¢m x 15cm

Peso bruto - Embalagem secundaria

_5_.3kg'_

GTIN 13 (EAN 13)

7891018003189

Cédigos de barras

GTIN 14 (EAN 14)

CAIXA; 17891018003196

Paletizagao - Base 100cm x 120cm

‘Rack: Lastro 12 caixas ¥ Camadas 8 caixas

Armazenagem (Local}

Temperatura Ambiente;Seco;Fresco

Armazenagem Apos Aberto (Local)

| Inodoro; Refrigerado

Conservagio

Ands abertd, recomenda-se armazenamento em um
recipiente bem fechado.




Grau de Intensidade

5/6

.'ln'g_redientes

100% café:

Modo de Preparo

1. Wse 5 colheres de sopa cheias de pé (80g) para'cada
litro de ég"_uaz quente filtrada ou mineral.

2. Nunca deixe a-agua ferver. Ao surgirem as primeiras
borbulhas, despeje lentamente a agua sobre todo. o.po.

3. Adoce seu café-apenas na hora de servir.

Nacionalidade

Bragileira.

Notas de Prova

. Moagem: Fina

Bebida: Encorpada
Sabor: Intenso

Sabior

Tradicional
Tipo Torrado e Moido
Tipo 2 a Vacuo
Tipo:de Consumo Café Familiar
Terragao-Café Escura

Informagés Complementar

MicrobiolGgicas IN 161/2022 - ANVISA

Fisico - Quimicas Portaria N* 570/2022 -MAPA
Micro e Macroscopicas RDC N°623/2022 ANVISA
Metais - IN 160/2022 ANVISA

Toxinas - IN. 160/2022 - ANVISA

Acrilamida (REGULAMENTO DA COMISSAO (UE)
2017/2158)

Alergénicos - RDC 727/2022 ANVISA.

SAG

0800 115252
www.mitsuialimentos.com.or
www.cafebrasileiro.com.br
atendimento@mitsuialimentos.com:br




B FICHA TECNICA DO PRODUTO

3coragies
DESCRIGAO DO PRODUTO: MARCA: .
Café Torrado e Moide a Vacue Tradicional 3 Coragdes Pacote 2509 3 Coragfes:
DESIGNAGAO DO PRODUTO: VALIDADE:
CAFE TORRADO E MOIDG, EM EMBALAGENS DE CONTEUDO 18 Més(és)

INFERIOR OU IGUAL A 2 KG, EXCETO 08 CLASSIFICADOS NOS.
CEST 17.096.04 E 17.096.05

DEFINICAD GERAL: NCM:
Café 09012100

. UNIDADE PRODUTORA: IMAGEM ILUSTRATIVA!

CNPJ: 63.310.411/0014-18 « Razdo Social: Trés Coragdes Alimentos S.A.
CNPJ: 63.310.411/0001-01 - Razdo Social: Trés Coragdes Alimentos S.A..

Cédigo SAP .(3coragdes, interno) 12031023

Tipo de embalagem | Pacote
Dimenstes do produto (€ x L x A) 45mm x 80mm x 140mm
Paso brute do produto ' - 25830
Fracionamento ' 20'x 258.3¢

Peso liquido do produto . 250
Dimensdes - Embalagem secundéria (C x L x A} 42cm x 19em X 15cm
Peso bruto - Em balagem secundaria 5.2kg

| - GTIN 13 (EAN 13) 7896005800362
(Codigos-de barras , : .

: GTIN 14 (EAN 14) CAIXA; 17896005800369
Paietizagéo - Base. 100cm x 120¢m _ Rack: Lastro 14 caixas x Camadas 12 caixas:

Armazenagem {Local} Temperatura Ambiente;Seco;Fresco

A'rmazen_a_gem Apds Aberto (Local) _ Refrigerado

Conservagio. Para preservar o aroma e o sabor do pb, guarde o




pacote em um recipiente fechado.

Ingredientes

Café worrado.e moido.

Maodo de Preparo

1. Para cada litro de agua, use de'4 a & colheres {sopa)

de café 3 Coragdes fradicional.

2. Nzo deixe a agua ferver. Ao primeiro-sinal de.

horbulhas, despejelentamente a agua sobre o0.po de
café no centro do filtro-ou coador, molhando todo o pé.

Nacionatidade.

Brasiieira

Notas de Prova

'Moagem: Fina

Bebida: Encorpada
Sabor: Intenso

Usa recomendado d‘e340_g de _prfi' para 1litro de agua,

Rendimento rende aproximadamente 25 xicaras de 50ml. - Pack de
12509, rende aproximadamente 125 xicaras.

Sabor Tradicionat | |

Tipo Torrado e Moido

Tipo 2 a'Vacuo

Tipo de Consumo Café Familiar

Torfagho-Café Escura

Certificados 150 9001

Informagdo Complemeniar

Microbioldgicas IN 161/2022 - ANVISA.

Fisico - Quimicas Portaria N° 57012022 - ANVISA.
Micfo e Macroscopicas RDC N° 623/2022 ANVISA,
Matais - IN 160/2022 ANVISA.

Toxinas - IN 166/2022 - ANVISA.
Acrilamida (Regulamentagdo da Comisséo (UE)

2017/2158),
Alergénicos. - RDC 727/2022 ANVISA.

SAC

0800 031 3033

www.cafe3coracoes.com.br

sacsc@3coracoes.com:br
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% EICHA TECNIGA ' '
DESCAICA 5O PRODUTD: GOLAEALS TABLETE $00_ . '@(‘)ﬂﬁ(@ﬂa
MIARCAS SANAGITE | PAGS:IZ
DESCRICAD

GOIABADA. E UM PRODUTO RESULTANTE. DA CONG ENTHAGCAQ DE POLPA DE GOIABA CBTIDA
DE GOIABAS SELECIONADAS, COM A ADICAC DE AGUCAR CRISTAL E AGIDULANTE AGIDO CITRICO

INGREDIENTES

POLFA DE GOIABA, ACUCAR CRISTAL E ACIDO CITRICS

APLICAGAO

CONSUMQ DIAETO COMO SOBREMESA, RECHEIOS DE BOLOS E 8ISCOITOS , ETC.
INFORMAGAQ. NUTRICIONAL

PORGAD DE qty {UMA FATIAFINA)

NUTRIENTES QGUANTIDADE PCR PORCAQ - % VD
VALOR ENERGETICO 124 keal = 521 kd 6%
CARBOIDBATOS 31,09 . ' 10%
PROTEINAS 0,0g 0%
GORDURAS. TOTAIS 0,69 ' 0%
GORDURAS SATURADAS _ 0.0¢g 0%
GORDURAS TRANS 0.0g e
FIOHRA ALIMENTAR 1.50 E,
CALCIO _ TUANT. NAD SIGNIRICATIVA ' D%
FERRO CQUANT. RAO SIGNIFICATIVA %
SODIQ 0,0mg ' 0%

% VD - VALORES DIARIOS DE REFERENCIA GOM BASE EM UMA DIETA DE 2.000 koal GU 6.400 Kd.
SEUS VALORES DIARIOS POUEM SER MAIORES QU MENDRES DEPENDEND® DE SUAS NECESSIDADES
FF\ERG ETICAS.

ELABORACAC

A GOIABADA XAVANTE E ELABORADA A PARTIR DA'SELECAQ DE GOIABAS MADURAS, SEM IMPURE-
ZAS, AS QUAIS SAQ THITUF!ADAS EM. SEGUIDA SOFREM UMA iNAT!VA(}AO ENZIMAT!CA PARA
SEREM DESFOLPADAS (SEF’ARAQAO DA SEMENTE DA POLPA), EM SEGUIDA A POLPA E DESTI-
NADA AQ PREPARADOR DE RECEITAS ONDE SE ADICIONA O AGUCAR.CRISTAL E O Acino ClTrRICO.
EM SEGUIDA A’ MISTURA E CONLENTRF\DA A VACUQ ATE ATINGIR O BRIX DESEJAVEL PARA ENVASE.

CARACTERISTICAS SENSORIAS

COR - AVERMELHADA PROPRIA DO PRODUTC

SABOR: PROPRIO DOS INGREDIENTES

ASPECTO: PROPRIO DO PRODUTO

GBOR : PROPRIO DO PRGBUTO o _
TEXTURA | MASSA HOMOGENEA SEMI-DURA, PERMITINDO O CORTE

[CARAGTERISTICAS FISICO GUITIIGAS
BH S 340 A BT

BRIX C TBE% A 78,0 %
CINZAS $0,32%




| &ﬁ%@wa e, ; [’w%% e QU e EISSACr 1609727
GJJIEEP\‘]T@ {FD@ A 'E*E@[r‘ﬂi]@&- _ REVISAG®:
DESCRIGAD | e 1 _GODIE:
_, MA@@A”MW&NT _ EABSRIE
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
SALMONELAS EM 25y - AUSENCIA - CRITERID DE ACEITABILIDADE - 0 UFC/25g
COUFORMES A45°C/g - AUSENGIA - CRITERIO DE AGEITABILIDADE - MAX 102 URCig
BOLORES E LEVEDURA&: AUSENCIA - CRITERIO DE ACEITABILIDADE - MAX 10° UFC/g

CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS '
MATERIAS ESTRANHAS PREJUDICIAIS A SAUDE - AUSENCIA
LARVAS E PARASITAS - AUSENGIA

ELEMENTO HISTOLOGICO DA GOIABA - PRESENTE

EMBALAGEM

EMBALAGEN PRIMARIA _
FILME LAMINADO DE BOPP + PE OU PET + PE
PESC LIQUIDG: 300 g

EMBALAGEM SECUNDARIA

CAIXA DE PAPELAQ ONDULADG KRAFT COM 24 UNIDADES
GRAMATURA - 378 g/m?

DIMENSOES INTERNAS - P95 X 215 X 85 mim

DIZERES DE ROTULAGEM

NOME DQ PRODUTO "GOIABADA"

PESO LIQUICO : 300 g { TAMANHO DOS CARACTERES ALFA NUMERICOS »= 4 mm)

INDUSTRIA BRASILEIRA, FABRICADO POR IND. E COM. XAVANTE LTDA, CNPJ 08.935.829/0003-05
iNFOF!MA(;AO NUTRICIONAL. CODIGO-DE BARRAS, LOTE, VALIDADE, INGREDIENTES: POLPA DE
GOIABA, AQUCAR CONTEM ACIDULANTE ACIDO C[TRICO “NAGQ CONTEM GLUTEN ",

ABMAZENAMENT O
ARMAZENAR EM LOCAL FRESCO E 8ECO.
EMPILHAMENTQ MAXIMO : 07 CAMADAS

VALIDADE
VALIDADE ¢ 2°ANQS

EMPRESA J |
INDUSTRIA € COMERCIO XAVANTE LTDA
RUA ESMAEL COLETTI, 181~ JD ESPERANGA Il - (TAROLIS / SP- CEP.. 14,800-000

GNPJ: 08.935.820/0003-08 1.E.: 375 Q27.901.113. i

RESPONSAVEL TECNICO

NOME: JOSE WALDYR.DE BRITO MACIEL SROOPRPRPIONURINNE . /- S
CRQ.: 01,302.740 12 REGIAO - CREA 15061993450 / SP. ASSINATURA
TFUNGAQ: ENGENREIRD QUIMICO

gy R L L SRR T




L » . Departamente: Controlg
ESPECIFICAGOES TECNICAS DE PRODUTO ACARADO deQualidade
_ Cod: FT-PA — 041
GOIABADA DE CORTE - FLOW PACK 200g Data: 29/11/2023
Rev,001

4. Descrigao: E o produto resultante do processamento-adequado das partes comestiveis desintegradas de vegetais
com aglicares, com ou sem adigéio de dgua, pectina, ajustador do pH € autros ingredientss e aditivos permitidos
por estes padrdes até uma consisténcia apropriada, sendoe finalmente, acondicionado de forma a assegurar sua

perfeita conservagio

2. Lista de ingredientes: Polpa de goiaba, actcar, acidulante acido citrico e estabilizante’ pectina. Nﬁ.‘O CONTEM
GLUTEN. ALERGICOS: PODE GONTER LEITE

]NFOB_MAQAO NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: ‘Cercade 8
Porgdo : 40 g (01 fatia)

' 100 g. a0g | %VD*
Vaior energético (keal) 334 134 7
Carboidratos (g) 80 32 1 M

Aclcarss totals () | 75 30|
Agiicdres adicionados {g) 68 27 54
| Proteinas (g) 2 0.8 2
| Gorduras Totais {g) ' 0,7 0,3 0
‘Gorduras Saturadas (g) - - 0 : o 0
' Gorduras Trans (g) 0 o] 0
Fibrag Alimentares (g) 44 ' 1.8 7

| Sédic (mg) ‘ 0 i 0
*Perceﬁtt’.tal'de_' valores diarios fornecidos pela porcéo

3. Caracteristicas Sensoriais

-Aspecte Massa homogéniea compactada resistente ac corte
Cor: Avermelhada

Sahor: Caracteristico & ]i__'v're.de rancidez.,

Qdor: Caracteristico e livre de rancidez.

4. Caracteristicas Fisico-guimicas

Brix () | T4 76°

pH | I 3,8 (variagéio permitida +/- 0.3}

5. Caracteristicas MicrobiolSgicas ( RefIN 167 de 01 de julho de 2022)
i Salmoneila Ausente | '

Contagem dé:Bolores e Leveduras Mé)ﬁ. 104

Contagem. de Enterobacteriacea Max. 102.

6. N° do registro. do-6rgdo competente

Produto dispensade de registro conforme Resolugdo no. 240, de 26 de Julho de 2018 — Dispde sobre as

categorias.de afimentos e embalagens isentos e com obrigatoriedade de registro sanitario.




L L _ ' Departamento: Cantrole
ESPECIFICAGOES TECNICAS DE PRODUTG ACABADO deQualidade
o - _ _ , God: FT-PA 011
GOIABADA DE CORVE - FLOW PACK 3009 Dafa: 29/11/2023
Rev.001

7. Validade e Re‘comendagﬁes-‘de-a_rrnazé__nag_em

Validade; 24 meses:
Armazenar em local fresco, seco, arejado e longe de qualquer praduto-quimico.

Ap6s-abertura da embalagem: Manter sob refrigeragéc e cansumit em rio maximo 15 dias.

8. Formia de apresentagao do produto

Flow pack.-300 g — Cx ¢f 36 unidades

Embalagem Primaria: Filme plastico-alimenticio
Ermbalagem Secundaria: .Caixa-;'d_e'p_a'peléoondmad.o.
Paletizagao para fransporte . 12x 07

Céd de barras EAN 13: 7897977903716

Cod de barras DUN 14 : 17897977903713

" 9, Transporte

Em. caminhéio limpo e sece de forma a evitar perigos microbicldgicos, isento de residues quimices € lubrificantes,
coftaminantes fisicos. como presenga de pragas, fragmentos de metal, vidros e plasticos rigidos que passam

contaminar o.produto.

10. Informacgdes coniplementares

Produto com rotutagem nutricional frontal’

11. Documentacao

‘Ana Fiavia Francisco — Responsével técnica
CRQ n? 04269497 — 4% Regido.

‘12, Referéncias

1. TACO - Tabéla Brasileira: de Compo'sig,é'io quimica dos Alimentos NEPAJUNICAMP. 4a edigdo, Campinas,2011.
2. Tabela Nutricionais dos Ingredientes utilizados na fabricagéo.

3. BRASIL. Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA. Rotulagem Nutricional
Obrigaiéria- Manual de Orientagao s Industrias de Alimentos 22 versao atualizada, 2005.

4, EUA. USDA. Departamento dé agricultura dos Estados Unidos. Servigo de pesquisa-agricola..

5. BRASIL. Ministério da Saude . Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA . Instrugéio. normativa — [N ne-
75, de'8.de Cutubro de 2020,

6. BRASIL. Ministério da Satde . Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria —ANVISA Resolugéo de Diretoria
Colegiada —RDC n°.429 de-8 de Outubro.de 2020. '
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_ cOD; 130
PREDILECTA ALIMENTOS'LTDA - :
REVISAD: 04
L EMISSAO:  06/09/2024
FICHA TEGNICA ’ :
_ PAG: 1 DE 2

PRODUTO: GOIABADA
cODIGO DO PRODUTO: 3006

1. Descricdode
produto:

Produto resultante do processamentodas partes comestiveis desintegradas da gotaba,

2. Registro no-MS:

Isento.de registra no MS conforme RESGLUGAQ - RDC n® 843, DE 281 de 22 de Feversiro de 2024 e INSTRUGAO. NORMATIVAIN n®
281 de-22 de Fevereirode 2024.

3. Marca:

Predilecta

4. Peso liquidao:

3008

&. Composicio:

Palpa de golaba, agicat, aghcar Jiquido e acidulante dcido citrico, NAQ CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTER
S01A.

1 6. informacas.do
Frontal:

b g.)ﬂu:r'c En )
2 AT
RSO

L
AT

7. Caracteristicas.
Organolépticas:

Aspecto: solida, porém macia ao corte.
Cor: pridpria do produto

0dor; préprio do produto

Sabor: préprio do groduto,

‘8. Caracteristicas
Fisica-Quimicas;

Brix: 74,0.a 78,0

"BH:3,454 3,90

9. Infermagbes
Nutricionais:

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porcbéas por embalagem; Cerca de 8
Porgao: 40 g {1 fatia)

100 g 40g %VD*
Valor energético (kcal) 344 136 7
Carboidralros (g) 86 34 11
Agiicares totais (g) 89 28
Aclicares adicionados {g) 40 16 a2
Fibras Alimentares {g) "33 13 5
Sodio (mg). 5,8 2 0

Nao'contém guantidades significativas de proteinas, gorduras totais,
gorduras saturadas e gorduras trans,

*Parcentual de valores didrios fornecidos pela porgao.

10. Caracterfsticas
Micrebioldgicas:

. j ' DE 3 JES TOLERANCIA
PADRAC MICROBIOLOGICO. ) NUMERQ DE _UNIDADES -
i AMOSTRAS {n} AMOSTRAIS (¢} m | ™
Saimorella 14 4, AusenteﬁZSg
Bolares/Leveduras 5 1 10UFC/g | 107 UFC/e
Entgrobacteriateas 5 1 10t UFG/g 10* Urc/e
ITEM 1£. ANVISA - RESOLUGAD.- RDC N2 724, DE 192 DE JULHG DE 20222 IN. N® 161, DE 1€ DE JULHO.DE 2022 - PADROES.
"MICROBIOLOGICOS

11, Prazo de
Validade:

24 meses:

12, Conservagdo:

Manter em local seco e arejado, Apos aberto conservar em geladeira {3°Ca 8°C} no mdximo.por 15 dias, respeitando o
prazo de validade./ Validade e lote: Vide embalagem. '

13. Embalagem;

Primdria: Filme flexivel de BOPF impresso.

Secundaris: Caixa de papeldo ondulado, tino B.

14. Rotulagem:.

Filme impresso de atordo com 38 RDC 429 - 1N 75




PREDILECTA ALVIENTOS LTDA cop: 238,
T REVISAQ: G4
FICHA TECNICA [EMISSAQ: _ 06/09/2024
Shan PAG: 2 de 2

PRODUTO: GOIABADA
¢OBIGO DO PRODUTO: 3006

15. _ Unidades por caixa- 36
Encaixotamento e Medida da-caixa 320'% 265 % 130 min
Peso Bruto. 5,525 kg
EAN 789629233006-1
DUN 1789629233006-8

16. Condicies de-

O produte deve ser mantido & temperatura dmbiente, em.local seco e fresce.

dfmazenamento;
17. Fabricado por:

Predilecta Alimentos Ltda. CNP):  62,546.387/0001-33
Via-Predilecta, 50 - S3o Lourengo do Turve - Matdo/SP:
CEF: 15999-800 Indistria Brasileira

18, Distribuido
por:

Predilecta Alimentos Ltda. CNPl:  '62.546:387/0001-33
Via Predilecta, 50 -'S3o Lourénge do Turvo- Matdo/SP
CEP: 15999-800 ‘Inddstita Brasileira

Responsdvel Técnico: Patricia Roberta Tosetti
CRQ: 04483709 - IV Regido o
Téenito em Quimica — Lider-de Qualidade-

| PREDILECTA AUMENTOS LTBA .

Via Predilecta, n2 50—530 Laurengo da Turvo — Matao/SP.
Caixa Postal n2193 ~ CEP 15999-800 - Tel/Fax: (16) 3383 4160
CHPJ 62.546.387/0001-33. Iiscrigia estadual 441.021.437.111

E-mazil: qualidade@predilécta.com.br

ELABORADD POR:  Ana Maria Margutti’ ‘REVISADO POR:  Ania Maria Margutti APROVADO  Patritia Roberta Tosetti
' POR:
DATA! 18/08/2022 DATA: 06/09/2024 DATA: 06/08/2024




Verde

Garantia da Oualidade | Alimentos

FICHA TECNICA DE PRODUTO

1. PRODUTO: EXTRATO DE TOMATE
2. MARCA: Bonare

3. DESCRICAOQ: Extrato' dé Tomate ¢ o produto resultante da’concentragao-de frutos madures do tomateiro

(Lycopersicum esculentum L.) por processo técnoldgico adequado..

4. COMPOSICAO DO PRODUTO: Tomate.
*ALERGICOS: PODE CONTER SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.,

(*Adverténcia de Alérgicos somente para as embalagens saché 140g, 190g, 300g e 1;7kg elata 4kg}.
5 AP.LiCACAO’:. Preparo de molhos em geral, massas, carnes e diversos pratos que utilizam tomates.

6. INFORMACAO NUTRICIONAL:

Porcio de 30g (2 colheres de sopa)

Quantidade por perc¢io S VD*
Valor energético dkcal = 17kJ 0%
Carboidratos 1,1g, das quais:’ 0%

Aglicares*** Lig **
Proteinas Dg 0%
Gorduras totais. Og . 0%
Gorduras saturadas Og 094
Gerduras trans Og: A
Fibra dlimentar Og 0%
Sodio Smg. 0%

*9%Valores Didrios com base em uma dieta de 2.000 kcal on 8.400k]. Seus. valores. didrios . podem ser maiores
ou menores dependendo de suas necessidades enérgéticas. **VD nio estabelecido. ***Agucares ¢ sodio

provetiientes dos préprios ingredientes.

Aprovado em: 25/04/22 01-FT-QLD-023 Pigina 1

RONICGreadoro

DA LA a—




FICHA TECNICA DE PRODUTO

Garantia da Qualidade

rae

_-I'imeintos

7. PROCESSO INDUSTRIAL: Os tomates 3o descairegados e transportados até as linhas de moagem, onde

sio devidamente Tavados e selecionados, -submetidos. a processo de trituracio, refindgio, conceiitragdo,

pasteurizagio, holding time e resfriamento. Erh um tanque com agitagio e dquecimento sdo adicionados 4 polpa

os ingredientes de dcordo coin a formulagdo, ¢ produto ¢ submetido: a processo de pasteurizagio, envase,

esterilizagio, holding time, resfriamento, acondicionamento em caixas de papeldo ¢ armazgnamento. Todas as

operagbes acima sio realizadas em ambientes limpos ¢ organizados, atendendo.a-padrdes giénicos, sapitarios

e tecnoldgicos rigorosos, Os pardmetros de processos sio monitorados para assegurar a qualidade do produto

final.

1. Recebimento-da polpa de tomate

45

2. Abertura do tambor da polpa de tomate

S

3. Armazenamente em tanque pulmio

<

o da Polpa

[=I3

4. Dilui¢

=

'S. CARACTERISTICAS SENSORIAXS:

Aspecto; pasta ]iornc_)génea

Aprovado.em: 29/04/22

5, Adi¢io.dos ingredientes v

Sa. Preparaciio da formulagio

<

6. Cozimenio

&

7.Armazenamento em tanque pulmio

)2

8. Filtragio

J&

9. Tratamente térfnico

b

10 Envase

Sk

11. Pasteurizagiio

_&k

12. Encaixotamento ¢ paletizagiio

01-FT-QLD-023
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Garantia da Qualidade Alimentos

Cor: vermelho caracteristico
Odor: caracteristico do produtu, isento de odores cstranhos.

Sabor; caracteristico do produto, isento de sabores estranhos

9, CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS:
-Acidez: 0,35 a 1,00 % de acido citrico
Consisténcia: maxime 12cm/30s (Bostwick)

Sal: méxino 1,20% de NaCl

Teor de Solidos - Solivels: 7,5 a 9,5 °Brix

pH: 3,802 4,40

10. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: Apés 10 dias de incubagiora 35°C; ndo se deve cbservar
sinais de alteragdes fisicas nas embalagens (tals como estufamentos, vazamentos, corrosdes internasy bemcomo,
quaisquer modiﬁ{ca;é‘)es‘{ de natureza q_uimic_a ou sensorial do produto que evidenciem deterioragic. Quatdo

riecessario, deve ser verificada a.csterilidade comercial conforme metodologia especifica.

11. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS:

De acordo com a Resotu¢do - RDC n® 14 de 28 de-margo de 2014 da Anvisa.

12. EMBALAGEM:

12.1. Embalagem priméria:

12.1.1. Latas confeccionadas em folha de flandres revestida internamente com verniz apropriado, eontendo:
340g e 4kg.

12.1.2. Sachés confeccionados com filme para estrutura tipo Stand up.pouch (SUF 9101 7-P), contendo: 140g,
190g, 300g e 1,7kg.

12.1.3. Copas de vidro, contendo: 190g.

Aprovado-emi: 29704/22 , 0E-Fr-QLD-023 Pigina 3
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FICHA TECNICA DE PRODUTO Goias Verde

Garantia da Quaiidadg. Alimentos

12.2. Enibalagem secundiria:

122.1. Cartdo de papclio ondulado e rotulado envolvido com filme liso termoericolhivel de
PEBD/PELBD/Aditivos, confeccionado com resinas eni-¢onformidade. coin a ANVS 105/99 para contato com

alimentos, nas.dimens3es internas;
Liata 340g:

s 24x340g = 450 x 300 x 93 mm (Peso bruto Cx./ kgr 9,50)

12.2.2. Caixas de papélﬁo.‘ onidulado, lacradas com fita adesiva apresentando as seguintes-dimenstes internast
Lata dkg:
e 4xdkg =323 x.323 x 230.mm (Peso bruto Cx./ kg: 17,90)
Saché: |
o 48 x140g = 378 x 265 x 118'mm (Pesobruto Cx./ kg: 7,30)
o 24x190g=310x 176 x 170 mm (Peso bruto Cx./ ke: 4,95) |
= 30 % 300g =396 x 196 x 169 mm (Peso-bruto Cx/kg: 9:45)
o 6x17kg= 393 % 252 x 146:mm (Pesa bruto Cx./ kg: 10,70)
Copo;

v 24x 190g =415 x 280 x 92 mm (Peso bruto Cx/kg: 8,20)

13. DIZERES DE ROTULAGEM:

13.1. Embalageni priméria: Contém nome, marca ¢ peso do produto, informagio nutricional, ingredientes,

validade, 1iimero do-lote, codigo de barras, dados da empresa e outras informagdes. ao: consumdor

Lata;
«  Cédigo de barras (EAN) 340g: 7898905153579

o Codigo de barras (BAN) 4kg: 7898905153586
Saché:

o Codigo de barras (EAN) 140g: 7899659900099

Aprovado em: 29/04/22 01-FT-QLD-023 Pagina 4
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Garantia da Qualidade Alimentos

e Codigo de barras (EAN) 190g: 7898905153968
o (édigo de barras (EAN) 300g; 7899659901041
o Codigo de barras (EAN) 1,7kg: 7899659901003
»  Codigo de barras (EAN) 190g: 7898903153838
13.2. Embalagem secunddria:.
13.2:1. Cartio-Shiink: Contéin iome, enderego ¢ CNPT dd empresa, codigo de batras.e nome da produto.
e .
« Cédigo de barras (DUN) 340g: 5798905153574
13.2.2. Caixas: Contém nome, enderego e CNPJ da empresa, codigo de barras & rome do produto.
e Codigo de barras (DUN) dkg: 17898905153583
» ~Codigo de barras (DUNY 140g; 67899659900091
» (Cddigo de barras (DUN) 190g: 178989051:53965
e Cédigo de barras (DUN)300g: 17899659901048

o Chdigo de barras (DUN) 1,7kg: 17899659901000

»  Cédigo de barras (DUN) 190g: 17898905153835.

14, ARMAZENAMENTO: Manter em local cobetto, seco, arejado ea teinperatura ambierite,
14.1. Empilhamento maximo:
e  Cartio shirink (fata): 24'x 340g = 14 camadas

» Ciixa (lata): 4x 4kg = 06 camadas-

Aprovado em: 29/04/22 e1-F1T-QLDP-023 Phgina 3
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¢ Caixa (sache): 48 x 140g = 11 camadas
» Caixa{sache): 24 x 190g = 08 camadas
o Chixa (sache): 30 x 300g =07 camadas
e Caixa (sache): 6% 1,7kg= 07 camadas

o  Caixa (copo): 24 x 190g =14 camadas

14.2. Paletizaciio:

o 24 x.340g = 8 lastro x 14 altura= 112 oxs:paliet
o 4x4kg=9 lastro x 6 altura = 54 cxs pallet

» 48 % 140g = 10 lastro x 11 altura= 110 cxs pallet
o 24x190g= 17 lastro x altura = 136 cxs pallet
e 30 x 300g = 15 lastro x 7 altura= 105 cxs pallet
o &x1,7kg=10 lastro x 7 altura = 70 cxs pallet

e 24x '19{)g = 10 lastro.x 14 altura = 140 exs pallet

15. VALIDADE: 24 meses a partir da data de fabricagio desde.que, em condigdes normais de estecagem.
‘Maniter em local seco e fresco, Apds aberto transferir o contetido para recipiente com tampa, conservar.em

geladeira (4°C a-8°C) e consumir, no miximo, em 5 dias.

16. REGISTRO: Produto-regulamentado pela ANVISA (Agénzia Nacional de Vigilincia Sanitdria). Isento de
registro confornie RDC n® 240 de 26/07/2018.

17. NOMENCLATURA COMUM DO MERCOSUL - N cM

Aprovado em: 29/04/22 01-FT-QLD-023 Pagina 6
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s NCM 340g (lata): 2002.90.00

e NCM 4kg (lata): 2002.90.00

> NCM 140g (sach): 2002.90.00.
s NCM 190g (sachg): 2002.90.00
e NCM 300g (sach€): 2002.90.00.

«  NCM 1,7kg (saché): 2002.90.00

'NCM 190g (eopo): 2002.90.00

18. IDENTIFKCACAO DO FABRICANTE:
Indistria Brasileira
GOIAS VERDE ALIMENTOS LTDA.

Fazenda Onca, Gleba B, Zona Rural, CEP 72.804-010, Luzifnia — GO, CNPJ 24.866.74 1/0001-18
Whatsapp: 55 (61) 21966565

3-mail: sac{@goiasverde.com,br

19. RESPONSAVEL TECNICO:
Nome: Livia Fernandes Freitas

Cargo: Gerente de Qualidade
Habilitagdo: Engenheira de Alimentos:

CRO: 12306401 - XII Regido

HISTORICO DAS REVISOES
Revisio Data Descrigio Sumdria.
01 _ 23/10/07 'Iter_n"l";_’_. Dizeres de rotulagem - codigo de barras
02 26/01/08 ltem 17. Responsavel Técnico
03 26/02/09 Ttem 09. Caracteristicas Fisico-Quinicas
04 08/02/10 ltem (3., Descrigid - Ite_ln-_(}?. Prq._g_j@:ssg-lnclu:j_trftal_ -}tea.n 13 Dizeres.da Rotulagem |
. _ _ - Ttem 17. Responsdvel Técnico
05 15/06/11 Irern 01. Produto — Ttem 03. Descrigio — Item 06. Informagdo Nutricional
T Ttem 07. Processo Industrial —Item 12. Embalagem — 13. Dizeres de

Aprovado em: 29/04/22 OL-ET-QLD-$23 Pagina 7
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Rotulagem — Item 14, Armazenamento — Itum 15. Vahddde Acréscimo
Item 16, Registro — tem 17. Ideutlﬁcagao do fabricante —
~ Itéeim 18. Responsével Téenico:
Ttem 6. Inforinagio Nutricional - ltem 12. Embalagem —Itern 13, Dizeres de

06 20/06/12 Rotulagem — Item 14, Armazenamento — [tem 15. Validade

- e ltem 12. Embalagem — Item 13: Dizeresda
v7 04/05/13 Rotulagem -- Item 14. Armazenamento

Novo layout do documento — Nova codificagio (FTPA/AT OM/GQ/003. para
08 10/04/14 01-FT-QLDP-023) —Item 12. Embalagem (12.2. Embalagem. secundériay —
' ' Trem 14. Armazenamento {14.1 Empilliamento Maxima) —
Item 18, Responsével Téenico,

. L Item 13. Dizeres de Rotulagem -

C 3 .
09 2910415 _ _ Item, 14. Armazenamento.{14.1 E mpllhamcntos maxinio) -

10 01/09/16 Item 17. Identificagdo do fabricante (rétirada do endetegoida planta 1.

_ Ttemn 12. Embalagem (12.2. Embalagem secunddria) — 13. Dizeres de rotulagem
11 08/08/2017 | (13.2. Embalagem secundétia) — Item 14. Armazenamento (14.1 Empilhamente
Miéximo) — Inclusfio da quantidade de saches por caixa de 24x1905 e 24x340g.

12 05/03/18 - Ttem 18 Responsavel Técnico,

_ o Item 6. Informagio Numc;onal — Item 15, Validade — 16. Registro ~J7.
i3 09/11/18 Identificacio do Tabricante — Retirada da quantidade de saches por caixa de
36x190g e 32x340¢g
14 12/04/19 Inciusdo de alergénicos para as embalagens sache - Novo layout do documenta.
15 15/04/20 Alteragdc na frase'de-adverténcia dos-'iilt:rgéni:ws.-
16 29/05/20 Inclusio do item 17. Nomenclatura Comum do Mercosul -~ NCM
17 | 3006721 Acréscimo-da frase de gliiten.
_ Atnallzag:ao dos itens 6. Tabela Nutricional — Item 09. Caracteristicas Fisico~
18 29/04/22. Quimicas 12. Embdiagcns — 13. Dizeres de 10tu1agem & 14. Armazenamento ¢

Inclusio do item 14. 2 Paletizagio.

APROVADO POR;

. b foge Foveeverhin Yy g

Livia Fernandes Freitas
Riesponséavel Técnico
CRQ: 12300401

*Asiinatura digitol

Aprovado em: 29/04/22 ¢1-FT-QLD-023 Pagina 8




Descrigdo
Exirato détomate Elefante.

Composigao
Tomate, aglicar e sal.

NAOQ CONTEM GLUTEN

Embalagem - Peso liquido - Validade

Sach& - 190g caixa som 36 unidades - 24 meses

Sacha - 1,02kg caixa com 12 unidades - 24 meses

Saché~ 2kg caixa com 6 unidades - 24'meses

Saché - 300g caixa com 24 unidades - 24 mases.

A validade & congiderada a partir da data de fabricag8o, desde'que estocade adeguadamente, - -

Condigdes de Armazenamento _ N _
Para gonservar o produto, guarde ‘esta-embalagem em um lugarsecae fresce, Depois de aberta,-guarde hargéladeira (entre 1°C-
€ 8°C) em recipiente limpo, hdo metélico e com tampa, por no maximo 5 dias. '

Transporte . . _
Esta embalagem devé sef manuseada com cuidado a-armazenada em local limpo, fresco e aob abrige da fuz, nAo devendo.ser
empilhada,

Local de Fabricacéo
Goi&nia, GO _{BR_}

Rastreabilidade _ _
Cada.embalagem & idenfificada com o nome-do produte, ingredientes, data de vaiidade, lote, peso, fabricante e procedéncia.

ESTE PRODUTO ATENDE AS LEGlSLAgGEs_ SANITARIAS VIGENTES APLICAVEIS AO BRASIL

Este dor fa ido-apenes pare sta infermagas © conveniénsid. Tadas as Infarmagfus, deblaregles, rooomendagies & e w0 tidas oome
verdadeiras & graciias no mumento ey Que 5aa fomecidas. EXCLUIMOS. NOS TERMOS PREVISTOS EM LEI, TODAS.AS ‘GARANTIAS, EXPRESTAS. OU
IMPLICITAS, IMCLIRNGO tMAS NAD SE LIMITANDO A BARANTIAS DE COMERCIALIZAGAD, ADEQUAGAD A UMA FINALIDADE ESPECIFIZA, E NAD
INFRAGAG DE DIREITOS BE PROPRIEDADE INTELECTUAL. DE TERCEIRDS, o nos eximimps  de gualquer responsabiiidade relagionada av
Armazenamento, manuseio ou use da fossos produles bu infarmagGes, declaragos, reccriendagtex e sugasties aqui condidas. Tudos asses risgos sal
assumidas por vool usudks. o . o

£its. docurento Substitdi-quaiquer versao. anteror. As Informagdes, dociaragbes; 1o

dabes . sigestoes. aqul contidas #stae sujsitas & alteragbes sem
“avise préviod 2019.CARGILL, INCORPORATED. TODOS 05 DIREITOS REBERVADOS, WW\I’\":CARGI_LL._C_OM o

Vor. 24 - 30-05:2023




INFORMAGOES SENSORIAIS

Cor Vermelho caracteristico, |senlo
o de coloragag a'marelada ou

_ * escuiecida) :

Odor: - Caradteristico dao. produtc odor

de tomate- maduro_.'_' i
_ sabor queimado & fou estranhio.
Sabor Caracteristico do- prcduto sabor
de forrate madure; isento de’
‘sabor.queimady & Tou estranha,

ESP-EC!FICA(;@ES
Fisico-Quimicas.
pH.
t"oiorag:ao {TPS} ]
Dersidade.&-25°C (g.’mL)
Brix :
Cloretos Totais (%)
Acidez (% Acido ¢itrice)
_Consistancia, Bostwick (em/30 s}

MleObiGngicaS
Esterilidade Comercial S FEE .-

Carboidratos (@) ' 69

Aglcares totais. (g} _ B4
Aglicares. adiciohados (g). 0,7
Proteinas (g} D
Gord_uras.t_otal's- @ . [+
Gorduras saturadas {(g) 0
Gorduras trans (g) 4]
Fibras alimentares (g} 3.2
Sédio.{mg). 144
"ALERGENICOS

Pejxes

X

X

x O\ms
X

X -A_mendmm -1 seus derwadcs

- -mamlferos - :

- Aréndod. (Prufius. dufcis, Sin.:, Prunus

' _amygdaf.;s Amygdafus conmiunis L 7.
Avelas {Corylus spp. J. :

Gastanhade-caju {Anacardmm

fal=: __dentaie} C

Castanha- do-brasil ou: Castanha ‘do-

pard’ (Ber_fhoﬂe(ra gxcelsa)

Macadimias (Macadaimia spp.)

Nozes: (Jug!ans sop.)

Pecsis (Carya:spp,)

Fistaches (P:stac:a spp.}

Rinoli {Pinus spp.)

Castanhas {Castanea spp-t

Uatex riatural

1K XK ><><>< X XWX -

*PE = PODE CONTER

informarmos .que a Cargill possui e adota um Programa. de
Controle de Alergénicos, 0. gual no- seu melhor de
conhédimenio e controle, impede & ocorréncia de

canlaminagio cruzada do referido produic com qualguer

dos alérgencs alimentares presentes na unldade onde ©

referide produto & produzido,

}‘:‘m ‘docaimenta é fomecids apenas para sU3 il

verdadeiras o pracisas no momenla em que 530 furrecidas. EXCLU?MOS MOS. TERMOS PRI
IMELICITAS, INGLLINDO MAS:NAG BE. LIMITANDC A GARANTIAS DE COMERCIALIZAC
INFHACAD DE DIREITOS DE PRGF‘RFEDADE INTELECTUAL DE TERCEIRDS, & nos eximimpz  de ‘qualghef hititfade relaciopada an
armazenamento, hianuseic ou usd ‘de nossos produtos ou fnformagdes, :Iaclaragnes recometidagtes © sugesties agul conlidas, Todos ess5es risccs s'éo_‘

‘assumidog por VoLe usudni.

y & convinitneia. Todes as m‘orma"oes, declaraghes, recomendaghes o sugesiies sio titlas. coma
EVISTOS EM LEl; TODAS AS: GARANTIAS, EXPRESSAS T4
0; ADEQUA(;AO A UMA, FINALIDADE ESPECIFICA, E NAD

Esle dycuriefile ‘subsiilul qualquer versdo anterior, As informagdes, declaracies, racumenda:,‘oes §-sugastaes. anui cantilas astie su;enae a-altaragdes SBm
avisa préviod 2618 CARGILL, INCORPORATED. TODOS 05 DIREITOS RESERVADOS. WAW.CARGILLCOM

Wer; 24 - 20-05-2023
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CcOD: FT048

Stella d'Gro Ali itos LTDA. ———
ella d r? m_"e"._ SF. REVISAQ: 10

— IErMISSRO 14707 /2070
FICHA TECRICA EMISSAO: 14/07/2022

PAG:1DE2

PRODUTO: BASE DE TOMATE PARA MOLHOS
cODIGO DG PRODUTO: 048

1. Descricdo do
produto:

Produta resultante da concentracio de frutos maduros de tomate.

2. Registro no MS:

Isento de registro no MS-conforme Resalugio - RDC n.° 27 de 6 de Agosto de:2010 e RDC n.2-
240 de 26 de Julho de 2018,

3. Marca:

Stella O'oro.

4. Peso liguide:

140 g

5. Ingredientes:.

Polpa de tomate, sal, amido modificado e conservador benzoato de sadio. NAO CONTEM

'GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTER SOSA E LEITE.

6. informagdes do
Frontal:

N.A

7. Caracteristicas
Organolépticas:

Aspecto: Massa mole
Cor: Vermielha

Odor: Caracterjstico
Sabor: Caracteristico

8. Caracteristicas
Fisico-Quimicas:

Brix: 8,6a 9,0
pH: 3,803 4,30
Consisténcia Bostwick: 8,02 9,0 crm/30seg

9. Informagdas.
Nutricicnais:

|INFORMACAC NUTRICIONAL

Por¢do 60 g (3 colbieres de sopa)

_ Quantidade por porgio. N % VD {*}
Valor Energético ' 14 kecal =59 ki 1
Carboidratos 2,8¢ 1
Aglcares **¥ 20g Hok
Proteinas 0,6g 1
Fibra Alimentar 1,5¢ 6
saodie 93 mg 4.

NFo contém quantidade significativa de gorduras tot'ais,_'gdrd_uifas_-satura_c_ia_s =

gorduras trars.

*% Valores Didrios de referdncia‘com base em uma dieta de 2000 keal ou 8400 ki. Seus valores

didrios podem ser maiores ou menorés dependendo dé suas necessidades energéticas.
**yfalores diarios ndo estabelecidos.
£x%pclicares naturalimente presentes na matériasprima.

ELABORAD®O POR: Michel Kavachi

DATA: 18/03/2011.

DATA: 14/07/2022

REVISADO POR: Ana Ordonha’

APROVADO POR: Michel Kavachi

)_—"‘iif}llg.-e’r_\i P

DATA: 14/07/2022




cOD: FT048

., d'Oro Alimentos LTDA. livas
Stelia d'Oro Alimentos LTDA, REVISAO: 10

EMISSAO: 14/07/2022

FICHA TECN!CA

PAG:2DE2

PRODUTO 'BASE DE TOMATE PARA MOLHOS.
CODIGO DO PRODUTO: 048

FORMA LINEAR

Informacio Nutricional: Porcdo 60 g {3 colheres de sopa) Valor energético 14 kcal

=59 ki
(1%VD); Carboidratos 2,88 (1%VD); Aclicares*** 2,0g (**%VD); Proteinas 0,6 g {1%VD}; Fibra

alimentar 1,5g {6%VD);.Sodio 93 mg {4%VD). Ndo contém quantidade significativa.-de gorduras
totals, gorduras:saturadas € gorduras trans.

* g 'V_alore_s_Diérios-_de refaréncia com base em-uma dieta-de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seusv_alqres didrios,
padeim ser maiores'ou menores dependendo de suas necessidades:.energéticas.
** \alores didrios ndo-estabelecidos.

Wk Agucares naturalmente presentesna matéria—prima.

10. Caracteristicas

Microbioldgicas:

De acordo com: RDC.724 de 01/07/2022 e IN 1671 de 01/07/2022, item 18¢c.
Padrao Nimero de | Unidades amostrais ' leeéhcia
microbioidgico amostras (n) |- e} m M
Salmonella 16 0 _ Ausente 25/g |
Enterobacteriaceae 5 2 10 UFG/g j10* UFC/g
Bolores/leveduras 10 UFC/g '|10% UEC/g

11. Prazo de Validade:

18 meses’

12. Conservagao:

Apés aberta retirar da embalagem, colocar em recipiente com tampa e conservar em geladeira
{3° a.8°C} no maximo por 07 dias, respeitando o prazo de validade.

13. Embalagem:.

Primaria: Filme poliéster (Pet) + Poliester Metalizado (PetMet) + Polletlleno (PE).

Secundaria: Caixa de papelo ondulado, tipo C;

.14. Rotulagem:

Conforme RDC 360 de 23 de dezembro de 2003 e RDC 727 de 1 de julho de 2002

15, Encaixotamento e
estocagem:

Unidades por caixa ° 48
Medida da caixa 370x.215x 136 mm
Peso Bruto 7,770kg
EAN 7898902299485
DUN 17898902299482

‘16. Condigbes de
armazenamento:

0 produto deve ser mantido-& temperatura ambiente, em local seco.@ atejado.

17. Fabricado e

Stella D’oro Alimentos Ltda. Estrada-municipal itépolis - Bairro Monjolinho, 400 - Boa Vista S&o
‘Leurengo — itdpolis/SP — Industria Brasileira:

comercializado. po‘r-:

o

Responsivel Téenico; Michel Andrigo Mendes Kavachi
|CRQ: 04161060 — IV Regifio

Bacharel e an‘uca

"r, A
;‘U

g STELLA D'ORO ALIMENTOS LTDA
{4 : Estrada nunicipal Ttapolis - Bairre Monjolinho, 400
- Boa Vista §fc Touren¢o — [tépolis — SP
‘Caixa Postal 123 ~ CEP 14900-000 Tel/Fax: {16)3273-9229
"CNPY 05.117.323/0001-83.
Insérigdo Estadual 375.085.371.113
g-mail: comerciat@istelladorb. coin, br

ELAB‘O‘RADO,P'@R; Michel Kavachi

|OATA: 18/03/2011

{REVISADO POR: Ana Ordonha APROVADO POR: Michel Kavachi
3 ,-’?::";-347-f'

DATA: 14707/2022

Jf; £A

|pata: 1470772022
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ESPECIFICACAQ TECNICA DE PRODUTO

Codigo: £TP-0031

Revisgo: 04

Data: 17/04/2023

FARINHA DE MANDIOCA BlIU

Pégina: 1 de2-

1.. DESCRICAC

A fatinha de.mandioca biju é um tipa de farinha em flocos:

produzida
antes da secagem ow torragdo.

2., INGREDIENTES:
Raiz de mandioca;

3. APLICACAO

com afarinha-de mandibca Umida

laminada

Pode serutilizada em virias receitas.ou preparos,
especialmente farofds, cuscuz e pirfo,

4. ALERGENICOS
NAO CONTEM GLUTEN.

NAQ CONTEM ALERGENICOS, conforme Resolugio
RDC N& 26, de 2 de Julhio de 2015 ~ ANVISA,

5. CRITERIOS

5.1.Pardmetros Sensoriais

ftermn: Especificacdo

Cor Creme
Aspecto Bijusada
Sabor ‘Caratte r"istic_o
‘Oder ‘Caracteristico

5.2.Pardmetros Fisico-Quimicos

Parimetros Especificagbes
Uimidade €9,00%
Amido. 280,0%
Cinzas $1,4%
Acidez ®
Fibra Bruta €2,38
Fonte: IN Ne 52, dg 7 de novembra de 2011,

*Acidez; para os grupos seca @ bij_l._t_s.a_d'z_u sera considerada de adidez
baixa a farinha-de manditica gue apresentar valores até 3,3 meq NaDH
{0.1N}/100g, ou alta -para valores acima de 3,0 meq NaOH

(0, 1N)/100g.

5.3. Parametros Macroscopicos e Microscdpicos

Maximo de 5na
aligudta analisada de
acordocom as
recomendacbes das
metodolegias.

1,5% de areia ou cinzas
insoliveis em Acido.

Alimentosem
gerak: Limites Lo
et A s Acaros
de tolerancia )
mortos:

para-dcaros '
mortos por
grupos de _

.. o Areia.
alimentos. o
Fonte: ROCN2623, de 9 de marge da-2022.

Rodovia Manoel Ribas, $/N - Km 01, Araruna — PR /{ Fone: + 55 {44)-3562-8000-0u + 55 (44) 3155-1050 // Site; www alifnentespinduca.com.br

-5.4.Pardmetros Microbioldgicos

Pardmetros EspecificacBes
Salmornelin/25g Ausente
Bacillus cereus <105
presuntivo/g
Escherichia colifg <102
| Fonte: NN 161, de 01 de julho-de'2022.

'5.5. Limites Maximos para Contaminantes
Inorganicos (Metais Pesados)

Pardmetros Especificagdes
Arséniototal 0,2 ppm
‘Eadmio 0,1 ppm
Chumba 0,1 ppm
N N®160, de 01.de julho.de 2022. B

6. EMBALAGEM
Arte frontal:

Caracteristicas Plastico:
Peso Liguido 500g -
Fardos 20x500g

7. PRAZO DE VALIDADE
12 meses, desde ue tonservado e-armazenado
corretamente..

8. CONSERVACAQ
Conservar.em local seco e aréjado, protegido da luze

umidade.

Pinduca Inddstria Alimenticla:LTBA // CNBJ: 75.875.773/0002-00
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9. INFORMAGCAQ NUTRICIONAL

INFORMACAD NUTRICIONAL

Porcio.por embalagem: 10
Pargho.: 50g (1 xicara de cha}

100g | 20g | %VD*

Valor Energético {kcal) 342 |17 g
Carboidratos (g) 84 | 42 14
‘Acticares Totais {g) | L0 |05 '
Acticares Adicionados. 0 0 0
Proteinas- (g} 1,4 |07 1

| Gorduras Torals (g) s) 0| ©
Gorduras Saturadas {g) 0 0 0
Gorduras Trans-{g) 0 0 -0
“Fibra Alimentar {g) 0 0 0
Sédio (mg} 0 0 0

*parcentual de valores didrios fornecidos pela porgio..

10. TRANSPORTE
A distribuicio do produto acabado até o mercddo
consumidor & feita por caminh3o, em temperatura
ambiente. Durante a ‘comercializagdo o produto .pode ser
maritido em temperatura am_b’i_e‘nte"'

11, CODICO DO PRODUTO
05001004

12. CLASSIFICACAO FISCAL
NCM 1106.20.00

13. HISTORICO BE REVISOES

0o E£miissdo do'dqcument‘o._

01 Atualizagdo de legislagdo.

02 Atualizagdo de tabela nutricional.

63 Atuvalizacgo dé legislagio e dos dadas

da empresa;

Revisdo das informagBes / In¢lusio
de infarmacdes  ha campo
“Embalagem” / Inclusdo do campo
“Cédigo do Produto”.

04

Revisadg por: Samanta Garcia Roceti

Aprovado. por: Willian Marques Tei
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Pinduca Indistria Alimenticia LTDA /{ TPl 75.875.?73)’0002-00' _
Rodévia Manos! Ribas, S/N - K 01, Araruna — PR // Fone: +55 {44} 3562-8000:0u + 55-{44) 3155-1050 // Site: www.alimentospinduca.com.br




A TEN Codigo: | REV.
FICHA TECNICA | HOT 00
FARINHA DE MANDIOCA BLJU Pagina-1 de 2
NATURAL 0,5 kg
COPIANAO CONTROLADA
DESCRICAO DO PRODUTO:
5 Produto: FARINHA DE MANDIOCA BIJU NATURAL

»

A AN FAN

\?

Marca: DEUSA

Cédigo: 01.02
Embalagem: Papel Kraft, plastico PE leitoso

“Peso liquido: 0,500 kg

Ingrediente(s): Farinha de Mandioca

CONSERVACAO:

>

}

T
>

Condigdes e estocagem: Depdsito fechado, seco e fresco, verificando empilhanmento
sobre pallets e, os mesmos, afastados da parede-no minimo 20 cm.

Condicdes de transporte: Veiculos-isentos de sujidades, edor, pd, umidade ¢ exclusivos
para transporte de cargas secas, devendo estar protegidos das intempéries.

Prazo de-validade: 1§ meses.

INFORMAGCOES AO CONSUMIDOR:

o

‘.;.

Cliente alvo: Atacadistas e s.upermercados
Condicdes de estocagem: Fechar totalmente a embalagem ¢ guardar em local fresco e
$eco.

Validade ap6s aberto: 15 dias

PROPRIEDADES INTRINSECAS DO PRODUTO:

>

Acidez méxima; 3,0 % (MAPA — Inistrucdo Normativa n® 52, de 07 de novembro de

2011)

Umidade maxima; 13,0 % (MAPA - Instrugio Normiativa n® 32, de 07 de novembro de
2011)
Caracteristicas microscopicas/macroscdpicas:

Matéria estranha Limites de tolerdncia

Areia },5% de-ateia ou cinzas solaveis em 4cido
Acaros mortos | Max. de 5

Referéncias RDC n°.623, de 09 de margo de 2022.
Fernando Nicolino | César Rosétio
Elaborador Aprovador é

FORO18 Rev, 02




-; - S Codigo: | REV.
ICHA TECNICA : -
| Fiet - Hot | 00
i FAR[NH:A DE MANDIOCA BIJU Pagina 2 de 2
| NATURAL 0,5 kg
COPIA NAQ CONTROLADA
> Caracteristicas Microbiolégicas
Microrganismo VMP
Bacillus cereus preseuntivo/g 102
Escherichia colifg 10
Salmonela/25g Auséneia
Referéncia: IN n° 161, de 1 de julho de 2022
¥ Classificagio: Grupo Seca, Classe Biju, Tipo 1, Acidez baixa.
- Acidez: Max.3:
- Umidade: Max. 13%;
{MAPA — Instrucio Normativa n° 52, de 07 de novembro de 2011)
> Alergénicos: Ausente:de alergénicos:
(RDC n° 727, de 1*de julho de 2022)
- NAO CONTEM GEUTEN
EMBALAGEM;
TIPO. COMPOSICAQ NIVEL DE CONTATO |
Filme plastico PET + PE Primério 7
‘Caixas Papeldo Secundario
» Tabéla nutricional:
INFORMACAD NUTRILIONAL
Pnr;__é’a por embaizgem: 16
Porlin: 50 g {1 xicara dé cha)
10lg 50g |%VD*
‘Valor ensrgétich {keald 362 175 ]
Carboldratos {g} 89, 45 i5
Agdrcares totais [} 9,4 47
Acticares adlfionados (g} 0 8. [V
Proteinas {g) 1,6 0,8 2
Gorduras totais {g) 0 0 [
Gorduras saturadas (g o 0 4
Gorduias trans {g) ] 0 4
Fibras alimentares.ig} 5,2, 31 1
sodio fmgj 12 6 [1]
*Percentuat de valores didrios fornecidos péia
por(;go.
> Histérico de revisdes-
Rev. 00 —08/2023 Revisao inicial
Fernando Nicolino Césai Rosétio
Elaborador _ Apravador

FORO1S Rev. 02




Ficha 'fef:nic:a de Produto
Product Data Shest

FARINHA DE MANDIOCA FLOCADA BIJU 500 g
FLOCKED CASSAVA FLOUR BIJU 5009

1. InformagGes do Produto (Product Informatian}

Farinha de Mandioca Flocada Biju

j | ' Yoki ' 360 dias (360.d
: {Flocked Cassava Flour Biju) : Yokt dias (360 days)

7130025977

500 g
57891095300308 57891095309776

Saco de pape! branco sem im pressio e ﬁime de polletlieno de baixa dens;dade
estampado (Unprinted White Paper Bag and Printed Low Density- Palyethylene
' Fn‘m}

" Saco Kraft {Kraft Bag)

3. Pardmetros de Qualidade {Quality Parametersj
A General Mills Brasil Alimentos Ltda. Certifica que -este produto-é fabricado de acordo com as normas

sanitarias da Legislagio Brasileira, vendido livremente em todo pais e apto para consumo humano.

We at General Mills Brazif Alimentos Ltdo. certify that this product is produced occording to the sanitary
standards.of the Brazilian legisiation, freely sold throughout the country and fit for human consumption.

Asp‘er:to (Appeardrce) ~ Farinha de grahulos medios / grossos (Medium /
s - " coarse granule flour) '

: Cor (Cofor) _ : Creme claro {Light cred?n} _
. Sensorial {Sensory) Sabor (F.u'uvor} . Levemente acre — isento de sabor desagradavei :
I (Slightly acrid - free of unpleasant taste)
Aroma [Aroma) T T Prdprio — isehto de odor desagradavel {Se!f free
ks e e .. from unpleasantodor) -

Capia Impressa nde cantrolada —~ especificacBes do produto sujgitas a alteracBes sarn prdvio dviss,
Uncontrofied grinted copy — Dot Sheet sebject 1o change without notice,




.F_i_ch_a..Técnica de Produto
Praduct Data Sheet
FARINHA DE MANDIOCA FLOCADA BIJU 500 g
FLOCKED CASSAVA FLOUR BLJU 500 g

4, Paletizag3o {Palletizing)}

Altura externa (Oute'r'.Her‘gh't} {m)
Ccmprlmanto {Length){m) L o
r_gura externa (Outer w:dth) (m}

Peso Bruto (Gross We:ght} ( kg)
Fardos por pallet (Bundle by pallet) .~ = 36 L |
Camadas de empilhamento (Stacking _ 6 6
Layers) . _ e
Altura do paletlzado (Pa.-‘.-‘et he.tght) {m} i 098210 . 068Balp
Compnmento do paletizado {Palletized ; 1,182 1,20 _ 1,183 1,20
Lengthj{m) e S
Largura do paletlzado (Pah'et:zed w;&th, . 10 ‘ 1,0
Volume do pallet (Pallet Volume] (m) " "2 12
Empllhamento maximo de paletes. {Paﬂet : i _ ' 1
Stackmg} __
Pesa Bruto por Camada de palettzagao ' 72 ' 72
(Puﬂet:zmg Loyer Gross Werght} (kg) o

Peso Bruto do Paletlzado (Paﬂetrzed Gross T 432 f 432
Weight) (kg) | '

5. Regulamentagdo (Requiations on production in Brazil}

Produto classificado segundo a Instrugdo Normativa ne. 52, de 07 de novembro de 2011, do Ministério da
Agricultura, Pécudria @ Abastecimento.

Grupo Bijusada

Tipo Unico

Acidez Baixa

Product classified according to the Decree no. 52 of November 07, 2011, the Ministry of Agriculture, Livestock
and Supply.

Bijusada-Group

Unique Type

Low acidity

6. Carat:teriza;ﬁo / Composicdo (Characterization / Composition)

NAO CONTEM GLUTEN. |
Por ser natural, este produto pode sofrer variagBes em sua coloracio,

GLUTEN FREE.

Copla mpressa ndocontruluda — especificagdes du produto sujeitas 3 alersclies sam prévio aviw.
Uncontrolled printed copy - Dota Sheet subject to change withouf notice.




Ficha Téénlca de Produto |
Product Data Sheet

FARINHA DE MAND!OCA FLOCADA BiJU 500 g
FLOCKED CASSAVA FLOUR BIJU 500 g

As it is natural, this product may vary in color.

7. Informacdo Nutricional (Nutritional information)
_ IINF__.ORMA_QEO NUTRICIONAL ] NUTRITIONAL INFORMATION
Porgao: 50 g (1/2 xicara de cha) Faortion: 50_9_(1)’2 cup 'Qi teal
100 g {50¢g| °%vD* ' 100g|50g| %bv*
Valor energético (kcal) 322 | 162 8 -'Ene'{g'eii_ci-v_a'lue {keal) 322 | 162 8
‘Carboidratos {g) | 78 | 32 13 :Carboydrates (g) 78 | 39 13
Proteinas {g) 14 (07 1 [Protein (g) 14 |07 |
Gorduras 1614is.(g) 05 |03 o Total fat (g} ' 05 | 03 0
Gorduras saturadas-{g} 02 o 1 - Saturated fat {g) 02 |61
Fibras.alimentares {g) 57 {29| 12 Dietary fiber (g). 87 |29 12
Sédio (hy): 39 | 19 1 Sodium (mg) T T T T
Nzo contém quantidades significativas de aglicares Does not contain significant amounts of total sugars,
Aotaig, agdeares adicionadds e gorduras trans. ‘added sugars and trans fats.
*Percentual de valores didrios fomecidos pela porgao. | *Pergent Daily Values provided per serving.

G'b_seruagﬁn_: A informac3o nutricionalinformada & com base no % Valores didrios da legislag3o brasileira @
pode ndo ser aplicavel para outroes paises.

PS: The nutritional information informed is bosed on the % Daily Values of Brazilian regulation and
it may nat be dppiied for other countries.

8. Cuidados nio transporte {Transportation care)

Este produto ndo necessita. de.condigdes especiais de temperatura para transporte. No entanfo, deve ser
evitado calor excessivo. As embalagens nio devem estar amassadas / estufadas e devem ser transportadas
cotmn cantoneiras,

N3o transportar em contato com matérias-primas ou prod'utos'néo-_al_iment'it:_ios.

This product does not require special temperature conditions for transport; However excessive heat must be
avoided..
Do not carry in contact with raw materials or non-food products

9. Cuidados no Armazenamento {Storage care)

O produto deve ser armazenado em local lilpo, seco, fresco e arejado. ‘Evitar €xposicdo ao sol, calor
excessivo.e umidade. Nio arma'z‘(enar-jun_tt) de matérias-primas ou produtos ndo alimenticios.

Nio seapoiar, colocar objetos, sentar ou pisar sobre as embalagens paletizadas, caixas ou fardos.

Quando aplicavel, seguir diagrama de empilnamento conforme ilustracdo. Respeitar o limite dé
empilhamento maximo.

The product should be stored in-clean, dry, cool and ventiloted place. Avoid exposure to sunlight, excessive
hect and humidity. Do not store neadr raw materials or non-food products.
Do not lean, placing objects, sit or step on pailetized pcckagmg, co_nta_m ers or bundies.

{iepza mipressa nae controfada — espﬂcu itactes ds) produto su;eztus a alteracdes s@m pr r}\;;r; awq::s
Uneonrolted printed copy — Data Sheet subject 1o change without notice.




Ficha Técnica ge Produto
Product Data Sheet.
FARINHA DE MANDIOGCA FLOCADA BIJU 500 ¢
FLOCKED CASSAVA FLOUR BIJU 500 g

Where applicable, following the stacking diagram as illustration. Respect the maximum stacking limit.

Histérico de versbes (Version History)

- 05/09/19 0 . Criag3o de Docurmento . Juliana Rosas
' Sep, 09th18 _ | Document Credtion 1 -
17/02/22 1 | Revisio do Documento . Gabriela Moreira
Feb7th 21 DocumentRevision . oo
27/12/2022 2 ! Adicdo do SKU de exportagio | Gabriela Moreira '
Deczmhz | adimgthebgerso L
; 22,’03/23 ; 3 i Revisdo do Do\.umento " }Fernanda Pires
‘Mar,22th23  ° DocumentRevision ' . 1"

Capis impressa ndo controlada ~ especificasbas do produto sujeltas a aiteracdes sam prévie avisa,
Lncontralied printed copy - Dora Sheet subject fo change withot sotice.




y Camil

FICHA TECNICA BE PRQDUTO ACABARO

s

oduto; Cédlgo Feuao Carioca:NamoradoTipo:T 1Kg CCESTA BASICAT:000087

Emissdo

‘Revisdo Aprovacdo

17/04/2019

0 - 17/04/2019

IMAGEM DO:PRODUTO

iDENTIFICAGAD DO EABRICANTE:

Fabricante: Camil-Alimentos’ S.A.

CEP: 05425:070

CNF’J 64 904 295!004" B2-
Insc Estadual: 118, 011,325.110
Telefone/fax: (1 1) 3039-9200

Endereqo; Av das Nagbes Uiiidas, 8.501 - Sac Paulo - SP

DENTIFICAGAC DO PRODUTO

Froduto: Feijdo.Carioca
Grupo: 1 Gomum
Classe: Cores

Tipo: 1
" [Peso: 1Kg
Marca: Namorado

COMPOSICAC:DO.PRODUTD

Feifao caridocs beneficiado,

0 Feljao Namorado T1 € um produtc gue apos 0 processo de benefu:tamenm possw em sua compesigan graos -sadios.
e-indice de defeitos mfeﬂores aos exigidos pela legislagéo. Apresenta cozimento uniforme dos. graos.

SINEORMACAC NUTRICIONAL

Porcac de 6ig-de feijdo cri (1/3 de xicara)

Quantidade por porgao. %VD(*Y
Vajor Energética 208kcal = 878 10%.
Carboidraios 38g 13%
[Protginas 129 16%.
|Gorduras Tatais 1,09 . 2%
Gorduras Saturadas Cg 0%
Garduras trans Og kS
Fibra Alimentar 13g 52%
Sodio Omg 0%
Ferro 4.8mg 3%

* Valores didrios com base em Uma dieta de 2.000 keal ou 8.400 kj. Seus valdres diarios podern ser
maiores ou menores dependefido de 'suas necessidades energélicas,
** Nde possul Valor Diario ge Referéncia especificado.

DESCRICAQ DAS EMBALAGENS

Primaria

Secundaria

Empacolamemo Automatico

Material: Poiletlleno Lmear de Baixa Densidade
Capacidage: 1.000g

Peso; 4,79

Cédigo.de barras: 789607948096-5

Descri¢ho: Bobin.a.d'e Polietilano Impresso para

Enfardadeira:Automatica com furos

Material: Polietileno de Baixa ou Média Densidade
Capacidade: 30 embalagens de 1Kg cada

Peso: 35g

Cédigo de barras: 1789607948096-2

D%cn@ao Capa de Fardo Gofrado \mpresso ou Filme-para




ARMAZENAMENTO.

L.ongeé de-quimicos e degradaveis,;
Conservar em local seco e arejado;.

|pot.pallet, totalizando 60 fardos.

Empilhamente maxime 6x10 fardos de altura

Produto de origem vegetal Isento de regisiro, conforme
RDC % 27 daANVISA, de 06 de agosto de 2010,

OHBSERVACOES:

|i-oeal Data
Saon Paulo

Criado por _
Gustavo Podadera Costa
Pesguisa & Dessniolvimento

Aprovado peor
Alexandie Ruiz Martos
Pesguisa & Desenvalvimenio

Assinatura




Camil Alimentos S/A.

Ficha Técnhica

FENAO CARIOCA -TIPO 1

‘COPIA NAC CONTROLADA

wwwww

cOD.: FTGO1L

REVISAC; 00

DATA: 08/06/2018

Pagina 1.de 6

1. DES'CR]CKO'.‘DO PRODUTO

Fejjdo Carioca

' Grupo 1 = Feijdo Comum

Classe Cores ~ Tipo 1.

1.1. Classificacao Vegetal
Grupo 1~ Feijao Comum / Classe Cores— Tipa.1.

Tolerfncia de: defeifos expressos em Yo/peso.e respectivo enquadramente do produto

Enquadtamento
do Produto

Defeitos graves *’

~ Matérias Estranhas e Impurezas -

‘Total de

Mofados,

Total Inseto(s - Ardidos ¢
Mortos'
Gerininados

Total de

‘Carunchados ¢

Atacados por
Lagartas das
Vagens:

Total de

| Defeitos Leves

(=}

. Tipo 1

0,0 - 0,50%

0,0 - 0,10%

0,0 - 1,50%

0,0 - 1,50%.

0,0 -2,50%

" Maximo de insetos permitidos, dentro do total de Matérias Estranhas e Impurezas..

C1'Padrées estabelecido segundoa IN n° 12, de28/03/2008

1.2. Resumo do processo produtivo

O Feijio Carioca Tipo 1 & obtido através do processo de beneficiamento que compreende as etapas
de limpeza, separagio de pedras, polimento, classificagdo dos grios; selegio eletrdnica pot cor,
peneira imantada, dosagem autonidtica, empacotamente ¢ codificagio, paletizagio ¢ expedigdo.

‘1.3, Caracteristicas fisico-quimicas

‘Parimetro

Especificacio™

Umidade Mixima

14%

©*YPadrdes estabelecido segundo-a IN n° 12,-de28/0372008

HISTORICO DA ULTIMA REVISAQ:

08/06/18 - Emissiodo Documento.

ASSINATURAS:

‘Elaboragdo:

‘Maridngela:Dal Castel Missio
~_Pab

Aprovagao:.

Gustavo. Podadera
Pesquisa & Desenvolvimento




Camil Alimentos 5/A.

Ficha Técnica

COPIA NAO CONTROLADA

cAD,: FTGO11

REVISAQ: 00

FELJAO CARIOCA-TIPO 1 DATA: 08/06/2018

Pagina2des

1.4. Caracteristicas Microbiolégicas

Parametros Especificaciio™ (UFC/g)
Contagem Coliformes 4 45 °C - 1x10%
Estafilococos Coagulase Positiva 1x10?
Salmoiela em 25¢g ' Auséncia

) Padries estabelecidos segundo RDC n® 12:de 02/01/2001

1.5. Micotoxinas

Parametros Especificagio™ (ng/ke)
Aflatoxinas totais (B1,B2,(31,G2) 5
Ocratoxina A - OTA 16

™ Padres estabelecidos segundo RDC n? 7, de 1870272011

1.6. Metais Pesados

Parimetros Especificaciol” (mg/ksg)
Arsénio (As) 0,1
Cadmio (Cd) 0,1
Chumbo (Pb) 0,2
Cobre (Cu) 0
Antimonio (SB) 2
Cromo (Cr) 0,1
Estanho 250
Mercurio 0,01
Niquel 5

CYPadries estabelecidos segundo RDC n°42 de 29/08/2013 ,. Portaria SV n® 683, de 27/08/1 998 e Decreto 55871/65

'1.7. Pesticidas

Referéncias

Monografias Anvisa
Codex Alimentarius

EU Regulations 600/2010, 839/2008; 149/2008, 396/2005

HISTORICO DA ULTIMA-REVISAO:

08/06/18 - Emiss&o doDocumento.

ASSINATURAS:

Flaboragdo:
Maiiangela Dal Castel Missio
PED

_Aproyagao:

Gustavo Podadera
Pesquisa e Desenvolvimento




Ficha Técnica

Camil Alimentos S/A.. FEAQ CARIOCA—TIPO 1

COPIANAO CONTROLADA

coD.; FTGD11

REVISAQ: 00

DATA: 08/06/2018

Pagina3de6

1.8.Caracteristicas Microscopicas e Macroscopicas

| . Parimetros

Espeeificaciiot™

Cinzas insolfiveis em acidos

| -Acaros

3 {na-aliquota analisada)

Objetos rigidos, com didmetros iguais ou maiores que 2mm

Auséncia-

_OD_]BtOS rigidos, pontiagudos € ou cortantes igiiais ou maiores que 7mm Ausércia

) padrdes.estabelecidos segundo RDC 1°14 de: 281{]3;’20 14

1.9, Informa¢ido Nutricional

~ INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgao de 609 (1/3 de xicara)
Quantidade pof porgao VD)
Valor energético 123 keal = 517k.J 6
Carboidratos - 179 B.
Proteinas: i1g 15
Gorduras Totais 1,39 2
Gorduras Saturadas 0,39 1
Gordura_s Trans 0g hid
Fibra Alimentar 20g 80
‘Sodio Omg ]
Ferro : 2,9mg 21
{*} % Vailores Didrios de réferéncia com base em uma dieta de
2.000 kecal eu 8400 kJ, Seus valores diarios. podem ser malores
ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. **)
VD iido estabelécido,

2. INFORMACO}LS DE ALERGENICOS
Nio Contém Gliiten.

Alérgicos: Pode Conter Soja:

HISTORICO DA ULTIMA REVISAO:

08/06/18 - Emissdo do-Docuriento,

ASSINATURAS:
‘Flaboracao: Aprovacao: _
Maridngela Dal Castel Missio Gustavo Podadera
P&ED _ _ . _ Pesquiisa e Desenvolvimento




COPIA NAO CONTROLADA

Ficha Técnica —
céD.: FTG011.

REVISAQ;: 00

Camil Alimentos 5/A. FELUAO CARIOCA =TIPO 1 DATA: 08/06/2018

Paginad4deb

3. PRAZO DE VALIDADE
06 meses,

4, CAMPODE APLICACAO _
Pode ser dplicado em diversas preparagbes culindrias.

5. CONFIGURACAO DE EMBALAGEM

HISTORICO DA ULTIMA REVISAD:

| 08/06/18. - Emissdo do Documento.,

ASSINATURAS:
Elaboragac: _ Aprovacao:. o _
Maridngela Dal Castel Missio Gustavo Podadera
PED- _ _ ~ Pesquisa e Désenvolvimerito




COPIANAD CONTROLADA.

Ficha Técnica e
CoD.: FTGO11

REVISAO: 00

Camil Alimentos S/A. FEIJAO CARIOCA-TIPO 1 DATA: 08/06/2018

Pagina5deé®

6. TIPOS DE EMBALAGENS:
6.1.Embalagem Primdria de 0,500kg: Plastico-PE {Poliatileno).

Embalagem secunddria - Fardo de 12 unidades-e 30 unidades: Plastico PE (Polictileno).

6.2. Embalagem Primiria dé'Ik‘g}: Plastico PE (Polietileno).

Embalagem secunddria - Fardo de 10 unidades &30 unidades: Plastico PE (Polietileno).

6.3. Embalagem Primaria de 2Kg: Plastico PE (Polietileno).

Embalagem secunddria - Fardo de 15 unidades: Pléstico PE (Polietileno),

7. REGISTRO
Isento de registre conforme Resolucdo RDC n® 27 de 06/08/10,

8. CONDICOES DE ARMAZENAMENTO
Produlo deve ser-armazenade em lugar seco, argjado, longe de produtes quimicos, odores fortes e manter

longe do pisc através da armazénagem sobre paletes.

9. CONDICOES DE TRANSPORTE
O prodito-deve ser transportado em veiculo limpo, seco, livie-de praga, ao abrigo da chuva e poeira-c de

materiais incompativeis.
10. INFORMACOES ESPECIAIS AO CONSUMIDOR / CLIENTE

Proteger contia urnidade. Conservar.em lIocal seco e-arejade. Manfer longe de produtos quimicos ou odores

fortes. Atengdo para as Informagdes de.alergénicos que contém ou podem coniter no. produto.

HISTORICO DA ULTIMA REVISAQ:

08/06/18 - Emissao do Docuimente,

ASSINATURAS:
“Elabo ragao: . ) . Aprovacac: _
Marifngela. Dal Castel Missia Gustavo Podaderal
P&D L . Pesquisa.e Desenvolvimento




Camil Alimentos S/A.

Ficha Técnica

FEJAQ CARIOCA — TIPO 1

'CE}PIA NAC"CONTROLADA -

cOD.: FTGO11

REVISAC: 00

DATA: 08/06/2018

Pagina6deb

11. EXIGENCIAS LEGAIS

O produto atende as exigéncias legais definidas pela legislagdo brasileira.

12. RESPONSAVEL TECNICO
Gelvand Arayjo de Figueiredo
CRQ: 04452386

Qutras informagdes, contatar-a drea de servico ao consumidor: SAC

Fale com:a Camil: 0800.0133300

www.camnil.com.br

HISTORICO DA ULTIMA REVISAO:

08/06/18 - Emissac do Documento..

ASSINATURAS:

Elaboragzo:
" Mariangela Dal Castel Missfo
P&D

Aprogacao:_

Gustavo Podadera;

Pesquisa e Desenvolvimento




F ICHA TECNICA - Amostra Registrada-

ne POSPFT-124/22
IDENTIDADE DO'PRODUTO
Produto: Feijdo Grupo: |- Feijao Comum Classe: Cores
Tipe;1-Um Variedade: Carioca “Marca: Caldo Nobre
Lote: NI Safra: 2022 _Embalagem: Fardos 30 x 01

Declarames gue o produto a ser entregue serd sempre da safra‘carrente.

| IDENTIDADE DO PROPONENTE
Razdo Soctal: H E [ Comércio de Cereais Ltda.-

CNPJ: 47.271.098/0001-85 ] inscricic Esraduai 138.148. 646 117
Enderego:.Rua Fernandes Silva, n“ 271 — Bairro: Bras
CEP: 03.005-010 ].Estad’o: Sdo Paulo/ SP

_ IDENTIDADE DO FAERICANTE / EMPACOTADOR
Razdo Social: H £ | Comércio de Cereais Ltda,
CNPJ: 47 271_098/0001 85 ' [ Inscrigao Estadual: 138.148.646.117

Protemas (g)
Gorduras totais (g) RN U S| N B B T R
Gorduras saturadas (g) AT ‘ ™ e [ 0

| Gorduras traps (g) 0 0 0
Fibra Alimentar (g) _ 27 e 16 64
.Sé'diq (mg)' ] 0 0

“*Ppercentual de valores didrios fornecidos pela por¢do;
S Va!ores Piarios de referéncia.com base em uma dieta.de 2.000 Kcal ou 8.400 Kj, seus udlores daarlos
podem ser maiores. ou menores dependendo de suas necessidades energéticas, ** VD ndo
estabelecido. *

PRAZO DE VALIDADE
180 (cento-e citenta), dias apds.a data de’empacotamento

FONTE DE DADOS

Embalagem fornecida pelo intéressado

Proquality Servigos Ltds — EPP
Aua Santa Resa, n? 112 — 72 Andar ~ Sala 73 / Baitro: Brés/ S0 Paulo - 5P
Cep: 03.007-040 / Tel: {11) 3328- 2788/ & Triaitt prnqua!lwsp@gmaﬂ coT
web:site: wiww pquahwcert com b




. F ICHA TECN I CA Amostra Registrada

. ng POSPET-124/32

CONDI;QEJES DE ARMAZENAMENTO

| alimenticios. Ndo necessita de refrigeragdo. Apds aberto, conservar em embalagem fechada.

Conservar ao abrigo do sol, ém lecal seco, arejado, sem odor e separado fisicamente de produtos nao:

EMPILHAMENTO MAXIMO

Para armazenamento: 3 m de altura, cobertc sobre.apoio de palhetés.

Para transporte: 1,5 m de altura,

CONDICOES DE ARMAZENAMENTO

alimenticios. N&o necessita de refrigeracdo. Apos aberto, conservar em embalagem fechada:

Conservar ao abrigo do sol, em local seco, arejade, sem odor e separado fisicament# de produtos néc

EMBALAGENS PRIMARIAS, SECUNDARIAS E ROTULAGEM

Declaramos que as embalagens primaria e secunddaria em gue Sera entregue o produto estardo
jrd ( n? 255 de 20 de _setembro de

es exigidas pela resolucdo — RDC

S&o Paulo- SP, 12 de dezembro de 2022.

- losé Anteima Zinn de Ledo
C’/ﬂ Reg: MAPAM®3.171

Proquality Servigos Lida— EPP
fua Santa Rosa,.n?.112 72 Andar ~Sala 73 / Eazrm Bras /S50 Paulo — S5
Cep: 03.007-040 / Tek: 11} 3328 — 2?‘88, e-mail; progualityép@gmail.com
web site: www.pgualitycert.com.br




FICHA TECNICA DE PROBUTD
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LEKE ALIMENTOS EIRELI
Ay, Tzidio Carlos Pelker n@ 72, Bairo Itha da Frguerra
Telefone (47) 3276-3113

Guaramirim - SC:,_

FICHA TECNICA bE PRODUTO
FT 060 GELATINA MORANGO 209

Aprova;ao Quahdade

INGREDIENTES: INGREDIENTES: Agicar, gelatina, sal, vitamina C, reguladores de acidez écido fumdrico
e citrato de sédio, eduicorarites artificiais. aspartame, sacarina sédica e ciclamato de sodio, aroma idéntico ao
natural de morango, corantes artificiais bordeaux S e amarelo creplsculo FCF, ‘antiumectantes didxido de
silicio e fosfato triclcico. NAG: CONTEM GLUTEN. CONTEM FENILALANINA.

Contény aromatizanite sintético idéntico ac natural. Colorido artificidlmente

UTI_LIZ-ACRO_: O;pro:du'to é formulado para o prepara rdpide de scbremesa pela adicdo de égua;: Utilizado ém
programas institucionais e uso doméstico.

MODO DE PREPARO _

1 - Adicione o contelido desta embalagem (20g) em um recipiente com 250ml de dgua fervente.

2 — Misture muito bem até dissolver completamente

3= Em seguida, adicione mais 250m| de Agua fria e misture novamente. Leve ao refrlgerador até adquirir
consisténcia.

Rendimento:.5 porgbes.de 100ml.

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porcio 59 ( V= collier de sopa }**

Quantidade por porgao %VD (¥)
Valar energético 16 kzal = 68 1 - 19%
Carboidratos 3g 1%
Proteinas 1g . 1%
Sodio 44mg 2%
Vitamina, C ' 6,8mg o 15%

“N3o contém quantidade significativa' de gorduras totais, gorduras saturadas, gorduras #ahse
fibra alimentar”.

¥ 9 Valores Didrios com base em usia dieta de 2.000 kcal ou 8400 k). Seus valores diarios
podem ser maiores ou menores dependendo dé suas necessidades energéticas.

** (iantidade suficiente para ¢ preparo de 120g de sobremesa pronta.

ACONDICIONAMENTO Sachés plasticos, contencio 20g do produto; reembalados em fardos de papel
¢om 100 unidades.

ARMAZENAMENTO: Conservar em local .sece e vertilado, protegido _-da_-a_gé’o do sol, da umidade,. se
insetos e roedores. Depois de abertas as embalagens deverdo ser totalmente utilizadas. O produtc deve
ficar sdbre estrados-ou paliets.

VALIDADE: 12 meses a partir da data de fabricagdo; © _produ'to ndc sofre alteracdo em suas.
caracteristicas, desde que as condigbes de armazenamento sejam adequadas..

REGISTRO NO MINISTERIC DA SAUDE: Dispensado de Régistro.

Produto fabricade de acorde com as Boas Praticas de Fabrlcagao
"Liberado por:. Glaucia Gelschleiter




food solutions.

1. Caracteristicas Gerais

Produto PG para gelatina sabor morango
Marca Nuttry
Pr ido. = ;
rodumdq _e Em Konkreta industrial Ltda
balado por:

‘Cemposi¢io

;A;ucar. ge!atma &M pi, acndulante (dcido Fumérico & dcido &itricoy, regulador de acidez, dcido
“ascérbico, edulcorantes {ciclamato de sddio, acessulfame K, aspartame e sacarina sadica}, aromas

tizante {aroma idéntico ac natural de morange), sal, antiumectante, corantes artificials {uermelho
bordeaux e amarelo crepdsculo)

~Sache de 20 y (filme dé poliestireno e caixa de papel cartio impresso), embalagem secunddria |-

Em.ba_.lag.e_m | fardo de papel kraft, com capacidade para 0,72kg,
Valldade 1 24 méses
Armazenarmento

tério da Agricul-
tura

Registro no Minis-

Armazenar sobre palléts em local argjado, longe da calor, limpe'e seco.

Isento de Registro-conforme resolu¢io n® 23 dé 15 de margo de 2000

Modo de Preparo

Para 20g - Despeje o conteido deste pacote com num rempiente com 150ml de dgua fervéndo.
Mexa até dissclver por. completo Adicione -mais 150ml de agua fria ol gelada Cologue 'em tagas
ou numa forma.e leve d geladeira até adquirir consisténcia.

Infermacio

N&o contém gliten
Contém Fenilalanina:

2. Caracteristicas Nutricionais do Produto

INFORMAGAO NUTRICIONAL
P:Jrcéo-por'smbaiagem-: Cercade2
Porgéio: 8 g (1 colheres de sopa)

igeg™ Bg %VD*
Vaiior energética (kcal) 78 % 5
Carboidratos (@) 47 5.8 2
Aglcares fotais (g} 4;_7 5.6
Ag adicionados (g) 4.7 56 . 1
Protelnas- (g} 1,0 1,2 2
- Sodio. {g) 0,17 0,2 0

Nao contém quantidades significativas de’
dorduras totais, gorduras saturadds, gorduras
-trans, fibras alimentares.
_* Percentual de valores dlarloq fornemdos pela psrc.ao
** No. afimento pronto para consume.

3. Caracrerisficas Ml(_:l ohioldyicas

Parametro Niveis de Legislacdo _

Bolores e Leveduras

< 1,0 x 10*UFC/g

Microorganismos Mesafilos

<1,0x% 10° UFC/g

* Conforme Resolucio da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria(ANVISA} n® 12 de 02 janeirc de 2001,

4, Caracteristicas Microscapicas

[ Fragmentas.de Insetos.e Rogdores. I o isento
5. Dimensdes embalagem primaria _
Praduto Dimensdes-
Altura- | Largura. | Comprimento | P.liquide | Cad. Barras




food scuti@n

{ Display 20g [ 8Zmm | 25mm g4mm 20g [ 7898960866735 |
6. Dimensoes embalagem secundaria
Produto . Dimensoes
Altura | Largura Comprimento P. liquido Caod. Barras
Caixa 36x20g 184mm 188mm 240mm 0,720 kg ) -
' Responsave! Tacnico _ ' i
B N Karla A. Sguissardi
Al P T PR . GRQ '881330213[] 13“Re§laﬂ

Karla Aparecida Sguissardi
CRQ 13302130 137 Regiaa . 1




dﬁh JMiacédo

Ficha Yécniea de Produto

O sabar n‘e fazer-bem feuo

‘Codigo:

Assunto: 'CORP-FTP-P&D-000079

Massa sémola ¢com ovos— Dona Benta

Emitente: Inicio da Vigéncia:

Pesquisa e Desenvolvimento 05/09/2016

Aprovador: o | Revisdo/Data:
Diretoria de MKT e Inovacgéo Ne 01 - 16/08/2018

ol ol e

2

‘4.4.Caracteristicas mlcroblologlcas caraneres __ (rexeenin
-4.5.Caracteristicas sensoriais. S S SR deesmmseenens vtinrrasnvarenaresrnrrieer’

4.8.Prazo. de valldade

Sumario

Sumério SEdsammdEEEEEEEEEEE RN TS s YRR FETTTEIRE .'...u-u---u-"..-.--ui. -------------- CITTEIFTT EETTLL LT Y 1
Objetivo ........ nvsahuannn arvarierees ‘._..._‘..;.....".- .......... ivartemmana PP PP IPPT TP PUPT RS 1

Referéntia . crrnmiivinmusinanns DI PRETR '

Diretrizes ...eeiiees S S
B % 5 T- 013 £ 1% T O U

4.2.Composic¢éo nutricional ............u....
4.3.Caracteristicas Fisico Qmmlcas

4.6.Caracteristicas macroscoplcas e mmroscoplcas ...... eesssrnnnmmnsnnceninnns &
4.7.Embalagem....uus

4.9.Conservagio e o _
4.10. Codlflcagao ....... RPN reieeeree e

Objetivo:

Documento. que coniempla as principais informagdes. sobre o produto Massa
sémola com ovos..

Referéncia:

3.

3.1. Resolucao RDC/ANVISA n? 14, de 28 de margo de 2014;

3.2. Resolucdo RDC/ANVISA n® 12, de 02 de janeiro de 20071;

3.3.  Resolugio RDC/ANVISA n? 42, de 28 de agosto de 2013;

3.4. Resolugdo RDC/ANVISA n° 26, de 02 de julho de 2015;

3.5. Resolugdo RDC/ANVISA n°360, de 23 de dezembro de 2013;

'3.6. Resolucio RDC/ANVISA n° 269, de 20 de setembro de 2002.
CORP-FTP-PRD-000079 Responsavel: Area de-Pesquisa e Dese;voivnmsnto ﬂ 145,

‘Revisao: N0 Elahorador: Mariana Lopes-Casaburi. Uso Irfestrito Intermo




4. Diretrizes:

4.1.Descrigéao

A massa ovos & um produto nio fermentado, produzide a. partir do
amassamento mecanico da farinha de trigo com &gua, ovos e corantes
naturais até a obtencdo de uma massa- homogénea, de sabor e cor
caracteristicos, Essa massa é extrusada ou laminada e cortada em formatos
diversos.

4.2.Composicao nutricional

4.2.1. Designacéo: Macarféo -de S&mola com ovos.

4.2.2. Ingredientes: Semoia de trigo enrlquemda com ferro e &cido félico,.
ovos e corante natural urucum e tlrcuma. CONTEM GLUTEN. ALERGICOS:

CONTEM OVOS E DERIVADOS DE TRIGO.

4.2.3. Inf_ormacao_ Nutr:m‘onal:_

INFORMAQAO NUTRICIONAL
Porcdo 80g (1 prats)
Quaniidade por porgdo % VD (**)

Valor energético 259keal = 1 088 kd 13
Carboidratos ' 54 g 18
Proteinas 669 9
Gorduras totais 119 2

| Gorduras saturadas 0.2¢g 0
*ﬁG'agrn%;‘;asZtura{das 0.29 |
e

GORR:FTPP&D-000079. Hes_po’ns._;év_el:'-ﬁma ge Pesquisa e Desenvalvimento. 5

Revisdo: N?'01 Elaborador: Mariana.Lopes Casaburi

Usn. Ir‘re_s-t_rilé Interno




Colesterol 4,4 mg "
Gorduras trans g |0
Fibra alimentar 1,6 g : 6

| Sédio: 0mg 0

*Conforme produto exposte & venda.

** 9% Valore diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000kcal
ou 8400 kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou menores

dependendo-de suas necessidades energéticas.
*** Valor Didrio ndo estabelecido.

4.2.4, Modo de preparo:

Numa panela grande, ferva 1 liro de 4gua para‘cada 100g de
macarrdo adicionando sal a gosto e 1 colher de sopa de 6leo.

Tempo de-cozimento: x minutos. Adicione quant:ciade de macariéo:
desejada e mexa de vez em quando..Se preferir uma massa mais

CORP-FTP-P&D-00007Y Responséver Area de Pesqunsa 2 Desenvo]wmsmc

firme, reduza 1 minuto dé tempo de G
para uma massa mais magcia.

o Verifiqgue se o macarrio estéd tota%mente COZIdO escerra bem e jurite o

molho de sua preferéncia.

1n__1__,ento. Aumente. 1 minuto

Espaguete 10 m.inut_c')'s'-:
Ninho- __ | 8 minutos
| Parafuso. T - 8 minutos
Ave maria 8 minutos
E'sp_afg_uetirﬁ';fjg'";__. ' 8 minutos
Liﬁg.l.!if.ié': 8 minutos
'F’._e'r..l_a | | 8 minutos

4.3.Caracteristica Fisico Quimico

Umidade méax. 12,5%

F!évi_séjo: Ne 01 Elaborador; Mariana Lopes Casaburi. Uso Irrestrito Intariio




4.4.Caracteristicas microbioldgicas

Cohformes S50 [UFCTg | 'Max 02
Salmonella sp/25g Ausente

Bacillus cereus (UFC/g) Max. 5x103
Estaf. Coagulase positiva (UFC/g) Max. 5x103

O produto devera atender & legislacdo federal RDC n°12, de 02/01/2007,
itermn 100,

4.5.Caracteristicas sensoriais

Amare!o claro, sem manchas brancas Q produto
Cor ' nac deve apresentar plntas de corante, nem
bolhas no produte apods o cozimento.

Odor e Sabor QOdor e sabor caracteristicos. Ndo deve
apresentar odres ou sabores estrantios

Aparéncia | O produto deve ter superficie lisa, sem
deformagées,: rugosidades ou.-pontos pretos. Nao
deve apresentar sinais de caneamento.

4.6.Caracteristicas macroscdpicas e microscopicas

O produio podé ap'réée'nfér no maximo, 225 fragmentos de insetos
indicativos-de falha 'de boas préaticas (ndo cons:derados indicativos de risco)
por 225g. A metodolog|a para tanto esta na Resolucao n°14, de 28/03/2014.

Podera. amda conter no. maximo, 1 5% de areia ou cinzas insocluveis em
a01d0

I__i_mite-.de_ tolerancia para dcaros mortos: maximo de 5 na aliquota analisada
de acordo com as recomendagbes metodologicas.
4.7.Dado-de Embalagem

4.7.1. Peso Liguido: 500g.

4.7.2. Embalagem primaria; Filme transparente de estrutura laminada
eomposta por: Polipropileno biorientado (externo) / adesivo / polipropileno.

CORP-FTP-P&D-000079 Responsavel: Area'de Pesguisa e Desenvolviménta 445

Revizdio: N? 01 Efaborador: Mariana Lopes Casaburi Usa Irrestrito Interno




4.7.3. Embalagem secunddria: Farde formade por fime de polietileno de

baixa densidade linear

Caixa de papelao ondulado {somente Ninho)
4.7 4. Caixa de embarque: Fardo de filme PEBD

Caixa de papeldo onduiado (somente Ninho)

4.8.Prazo de validade

24 {vinie e quatro) meses.

4.9.Cuidados de-conservacao

Estocar em local fresco e seco a temperatura amblente Nao deve ser
molhado-no manuseio, transporte e armazenagem

4.10. Codificagao

Ave maria ovos Dona " 7896005277317 17896005277314
.5009 : G d |

_EE)(s}gaguete ovos’ Dona Benta;.:f_ 9895005286579 17896005286576

g .

Eggaguemhg i Dona Benta | 7g96005275382 7896005275389
2009 o '

Linguine ovos: Dona Benta 500g 7896005275399 17896005275396
Ninho -OVQS-@_Q@:@-Benta- 500g 7896005286609 17896005286606
Paraiy"s‘o'“p_.\zoé- Dona Benta 500g | 7898005286593 17896005286590
Penja‘ oves Dona -Benta _SOOg_ 7896005281710 17896005281717

Aprovacoes
Alexandre Martos:
Gerente de P&D

ggBF'-F'!:E?vP&D—d{}US;; Responsével: Area d: Pesuunsaeﬂesenvclwmsnto - 55 i

‘Revisap: N¢ 1

Elaberador: Mariana Lopes Casaburi

U=c Irrestnto Intérno




FICHA TEGRNICA

Titulo:
Area:

MASSA ROBERTA ESPAGUETE OVOS.24x500g. - Cadigo Revisdo.
PESQUISA E DESENVOLVIMENTC: FTP&D-013 - 01

1. DESCRIGAO GERAL

| Nome do produto:

i

Massa Hoberta Espaguete Ovos 24x500g

| Marca:

Roberta

|Categoria:

H
H

Massa Longa

| Produzido por:

PRODUZIDG POR:

Ninfa:Indiistria de Alimenios Lida.

Rod, BR 277, km 687,4 — Medianeira/PR

CEP 85884-000 - Cx. Postal 161 -
CNPJ,”?B.OQQ.TT?}OOD1--’42; - .E. 42.001.890-81

SAC +55 45.3240 8500
qualidade@ninfa.com.br
www.ninfa.com.br

Facebook: facebook.com/ninfatempaixao

Va__lida'c:ie:

24 meses

; Umidade:

Méx. 12,5%

NCM:

1902.11.00

 Modo de conservagéo:

O produte deve ser conservado em ambiente seco &-fresco.

5 Modo de preparo:

'r

|8 minutos. = Firme:

9ailo minutos = Macic

Usar.1 I;tro de agua fervendo para cada 160g de. macarréo, coiocar sal a gosto
Refire do fogo, escorra e sirva com seu molho de. preferéncia.

6 'a 8 minutos = Al dente .

......

f Llsta de ingredientes:

i

Ingredlentes faririha de trigo énriquecida com ferro & Acido fdlicg, ovos e corantes
naturais clrcuma e urucum:

G'I'ﬂte_ri_, Alergénicos e Lactose:

k

CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM OVOS E DERIVADOS: DE TRIGO
PODE CONTER SQOJA, AVEIA, CENTEIO E CEVADA.

'Cédigo de barras: Pacote 7 896111 425442
| Fardo 1 78 96111 425500 _ S
| Registro: Iserito, _ o 3 {
1.1, LISTA PROTEUS } SRR a

ENC Cz'édi_'go. Protheus: Descrigao Protheus: L
1 |0200250000005 MASSA ROBERTAOVOS ESP24X500G -~~~ |
| 2. EMBALAGEM _
? _Ti_p_o e material: ' Flowpack BOPP _M#“*_Mi
‘ i Peso Liquido:{g): ' 1500 _
E'Embal:ﬁgem primaria: Comprimento {mm): ‘300 e i
| i Largura-(mm): 135 R
; Altura (mm); o 80
Embalégem secundaria: Tipo e material: Fardo PP

itale Birico
Analista-de P&D

Andressa. Inez Ceniznaro

_ : 24/09/2020
Analista de P&D _24ncel

Gerente de PED




‘ | FICHA TECNICA
Titulo: MASSA ROHERTA_ ES‘P_AG'_U_ ETE QVGS 2245009 Cadigo Revisdo
1 Area: PESGQUISA £ DESENVOLVIMENTO FT-P&D-013 o1
t Peso Liquido (kg): w2000
Peso Bruto (kg): 12,290
E Comprimento. (mmy: 431 - i
i Largura (mm): 273
lattura {mm): 102,
| Lastro: o
_ j Empithamento: "
Paletizagio: Tipo de palete: |PBR
? ‘ Peso (kg): 1241,71 )
Alura (mm): | 1287
:3, INFORMAQOESI NUTRICIONAIS
| Porgao.de 80y (1 pratq raso}
" ‘Quantidade por porgao % VD (%)
Valor ehergético 824 keal = 1361 kd 16
| Carboidratos. B9 @ 23
 Proteinas 90 g 2
Gorduras totais 13 g 2
Gorduras saturadas 6 g 0
Gorduras trans 0 g his
Fibra ajimentar 21 @ 8
Sédio | 0 mg 0

L o
** VD néo estabelecido.

¥4 Valéres-'Diéri'osl com base em uma dieta de 2,000 keal.ou 8400kJ.-
dependendo de suas.necessidades en‘el:g_éti_cas.

Seus valores diarios podem ser maiores ou menores

6. INFORMAGOES ADICIONAIS

Responsavel técrico:

Adilson Pastore
CRQ 08201701

7.HISTORIGO _
$32/04/201 8- 00 -Criagdo do documente.

06/07/2020—-01 Alteragdo fista de ingredieates, alerg

anicos e fabela nutricional, tempo de cozirmento.

4 '
\ —r
Jddhon Yot
ditson Pastore
Responsével Técnico CRQ 09201701

J.'-': B o
ltalo Sirico

i Analista de PED

. Andrgssa Inez Centenaro
Analista de P&D-

Adilsony Pastore
Gerente de P&D

24/09/2020




FICHA TECNICA

Titulo:
f\_'rea‘: .

MASSA ROBERTA PARAFUSC OVOS 245009 1 Cédigo: Revisio

PESQUISA E DESENVOLVIMENTO! FT-P&D-012 01

| 1. DESCRIGAO GERAL

|Nome do produto:

Massa Roberta Parafuso Ovos:

i
H

i 24x500g
Marca; Robarta

'_ %
Cate_ggri__a: Massa Cortada i

Pr'odu?id'o_p’or:

PRODUZIDO POR: _

Ninfa Ind(stria de Alimentos Lida.

Rod. BR:277, km 667,4 Medianeira/PR

CEP 85884-000 --Cx. Postal 161 -

CNPJ 78.099, ?77{0001 -42 - LE. 42, OO‘I .B90-81

SAC +55 453240 8500
qualidade@ninfa.com.br
www.ninfa.com.br

Fanpage: @siganinfa.e /siganinfa

| Validade:

24 meses o e

-.Ur'n'_idaj_c'l'e:'

Méx 1 2_,_5.%'-_

INCM:

1902.11.00. I

Modo iie conservagao:

O produto. deve ser conservado em- ambiente seco e frésco. -~

Modo de preparo:.

Em uma panela, ferva 1 litro de égua para cada 100g de- Massa ovOS Roberta 8
acrescente sal a gasto. Retire do ‘fogo, escorra: e sirva- com seu molho. de
preferéncia.

6 minutos = Firme

6 a 8 minutos = Al dente

8 a 10 minutos = Macio

Lista _cie- ingredientes:.

Ingredientgs: farinha de: trigo enriquecida com ferro e ac;do folico, ovos e corantes
naturais Urugum e crcuma.

| Gldten, Alergénicos e Lactose:

ALERGICOS: CONTEM OVOS E Dv—FHVADOS DE TRIGO. 'PODE CONTER
'SOJA, AVEIA, CENTEIO E GEVADA

 Cod i_g'ti'a' de barras:

i
;

Pacote 7 896111 425411
Caixa 1 78 96111 4254?0

Registro:

_ Jsenita.

1.1. LISTA PROTEUS

N? | Cédigo Protheus:

Desciicao Protheus:

{1 0200250000008

MASSA ROBERTA OVOS PAR 24X500G

2. EMBALAGEM

Embalagem prifaria:

Tipo e material: Fiowpack BOPP+PP )

Peso Liquido (@) {500
Comprimento {mm): - |180

Largura (mmj: 40

“talo Sinco .
Analista de P&D:

S0N

Andressa Inez Centenare n Pastar
Gerante.de P&

0470512021

Anajista de P3D




" FICHA TECNICA

Titule: MASSA ROBERTA PARAFUSQ OVOS 24x500g Codigo Reviséo
| Area:! PESQUISA E DESENVOLVIMENTO FT-P&D-012 01

| ; Altura {(mm): 240
L Tipo e material: FardoPE
Pesa Liquido (kg): 12,600
| Peso Bruto {kg): 12,280
| Embalagem secundaria: : — —
Comprimento (mmj: 618 i |
g ' Largura (mm): 478
; Altura (mm): 148
Lastra: S —
Empilhamento: IE - )
Palet_iz.fa_t;ﬁ'o: Tipo de palete: PBR o !

; Peso (kg): - leta42 i ) o
;‘ } Altura {mm]:. B 1650

| 3. INFORMAGOES NUTRICIONAIS

% Porgéo de 80g (1 prato raso)

Quantidade por por¢éo _ % VD (%)
Valor energético. 324. keal = 1361 kJ i6
Carboitratos B9 g 23

Proteinas 9.0 g 12
| Gorduras totais 13 g 2
Gorduras saturadas 0 g 0
:Gorduras.trans 0 g il
i Fibra alimentar 21 g 8
Sédio | f | 0 mg 0

13

VD) ndo estabelecido.

*9% Valores Didrios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400kJ
dependendo de stas necessidades energéticas.

- Seus valores diarios podem ser maiorées ou menores,

i
§
i

6. INFORMAGOES ADICIONAIS

Responsavel técnico:

Adilson Pastore
CRQ 09201701

7. HISTORICO DE ALTERAGAO
12/04/2018 - 00 Criagdo do documento

04/05/2021 — 01 Atualizagéo Palstizagdo, tabela nutricional, lista

o Yorfite
Adilson Pastore |
Responsdvel Téenico CRO, 0920170
Ninfa Indiistria de Almentos Lida,

" jtalo Sirico;
Analista de PED

AndressaInez Centenaro
Analista de P&D

"-f@.i.lslc'\m ‘Pastore
Gerente de P&D

04/05/2027




. .1 Ficha Técnica de Produto
\m‘ JHMaceédo . - |

O tabae disfazer hem Feito

_ Codigo:
Assunto: CORP-FTP-P&D-000906
Massa Longa Ovos—Lili |
Emitente: Inicio da Vigéncia:
Pesquisa e Desenvolvimento 21/08/2023
Aprovador: __ Revisao/Data:
Diretoria de MKT e Inovagio. N° 03 — 21/08/2023
1.  Sumario
£ SUMANO veiurermserreeseemsvensnisscrssenns e reerans eereseaeraeesaesiss s nemnr e e eneaneanp e neseares 1
2. 'Objetivo .cverucaens A SR etrurerresibes et atansean e s e s nees I
3. Referéncia.......cocoiniiiviasiiniininnessanns @ asrewsaxtEEESanEeEERRERKIYERRRER SRR RS S |
4. DITQEIIZES cvvveeeeeiressisansnsrsarvensesssestsssrssmsssniseamuenissesbnsssmnsivavonssnnesnes caerrnerenes 2
4.1, DesSCriCA0 . cciicmiinunannnnens SO PO PO PPN RRPEPRPOE R 2
4.2.Composigao nutncmnal.._.-......-.-.........i..__..._.-...._._ ......... ummmmmirevesissniannmmnninns &
4.3.Caracteristicas Fisico QUIMICaS........vemnmmrenmenmissvinmmmmunm s SR,
4.4 Caracteristicas microbiolOgiCas . .cueecrmcersmissrmsicaesssssremsemssissinnnnes 3
4.5.Caracteristicas Sensoriais ....ccemereessvninssnnnreceenen varrenrisiiasananeresis &
4.6.Caracteristicas macroscopicas e. mlcrosccplcas . —
4.7.Embalag_em .......... ekttt mennseannmmnmar R r T rrTnraAE R eeaneneene AT ir e e d
4.8.Prazo de validade.............. eseereraeaerernarnans erenesearaisinnernenensasasserenses &
4.,9.Conservagao ......ccouunirnnns eereereeissmarerEveremesekssenerassessREsYETERS vevmmnererseneees &
4.10.Codificagdo ....ccrivnrrues S EmmseendeeciaubarrEEanrAnreauarranrRae ST . §

2.  Objetivo:
Documento ‘que contempla as principais informagdes sobfe o produto Massa
sémola ovos.

3. Referéncia:
1. Resolugho RDC/ANVISA n° 45, de 03 de novembro de 2010 -
Regulamento Técnico de alimentos que dispde sobre -aditivos alimentares
‘autorizados para uso segundo as Boas Praticas de fabricacao (BPF).
2. Instrugdo Normativa/ANVISA n° 211, de 1 de margo de 2023 —

Regulamento técnico que estabelece as fungBes tecnolégicas, os limites

CORP-FTP-P&D-000306 : ' ' . 15
Revisdo: N 00 Usd lirastrite Interno




méximos e as condigbes de uso para os aditivos alimentares e ©s
coadjuvantes de tecnologia autorizados para uso em alimentos.

3. Instrugdo Normativa/ANVISA n° 161, de 91 de julho de 2022 e Resolugdo
- RDC N° 724, de 01 de julho de 2022 - Regulamentos Técnicos sobre
padrées Microbiclégicos para Alimentos;

4. Instrugio Nommativa/ANVISA - IN N° 160, de 01 de julho de 2022 e
Resolugdo - RDC N° 722, de 01 de julho de 2022 - Regulamentos
Técnicos sobre Limites Maximos Tolerados (LMT) de Contaminantes em
Alimentos;

5. Resolugdo RDC/ANVISA ri° 623, de 09 de marco de 2022 - Regulamento
Téonico para avaliagdo de matérias estranhas n‘acroscopicas e
microscopicas em alimentos e bebidase seus hm[tes de toleranma

6. Decreto Lei N°. 986 de 21 de outubro de 1969 Regu]amento Tecnlco

‘ para que institui normas basicas sobre alimentos.

7.  Resolugdo RDC/ANVISA n° 725, de 01 de julho 'd‘e 2022 - Dispbe sobre
os aditivos a!’imentanés aromatizantes. |

8. Resolugdo RDC/ANVISA n® 727, de 01 de julﬁo de 2022 - Dispde sobre a
rotulagem dos alimentos embalados. | |

9. Resolucdio RDC/ANVISA n° 23, de 15 de margo de 2000 - Dlspoe sobre
o manual de procedimentas . basicos para reglstm e dispensa da-
obrigatotiedade de registro de produtos perttnentes a area de alimentos.

10, Resoclugdo RDC/ANVISA n 429 e lns_truc;ao N__or_rr}at_lva_;’ANV!SA n° 75, de
08 de outubro. de 20.20 - iEs_t'abel_e;:e-'o._s‘ requisitos. técnicos  para

declaragéo da rotulagem nutricional nos alimentos embalados.

3. Diretrizes:
4.1.Descrig@o

A massa da lasanha. & um produto nac 'fer'_r'hentado,'produzido a partir do
amassamento mecéanico da farinha de trigo, corante natural de urucum e
clrcuma e o ovo liquido. Tem um corte retangular para facilitar a montagem-do
prato, que é servido com recheio e molho a gosto. E uma massa pré-cozida, para
facilitar e tornar o consumao mais pratico. Dessaforma € para ser usada diretoao
forno, ndo havendo necsssidade de cozinhar na dgua antes da friontagem. A,

CORP-FTP-P&D-000%06 _ _ 2/
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massa pré-cozida em contato com o moiho da receita; reidrata ¢ esté pronta para
ir aoforno. O peso liquido do produto & de 500 gramas.

. - 'DONA BENTA . " cOD SAP.
ESPAG OVO LiLi 24X500G 1864

4.2.Composigio nutricional

4.2.1. Desighacdo: Macarrdo de Sémola com Ovos

4.2.2. Ingredientes: Sémola de trigo enriquecida com ferro e'acido folico, ovos
e corantes naturais urucum e clrcuma. CONTEM GLUTEN. ALERGICOS:
CONTEM. OVOS E DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER CENTEIO
CEVADA, AVEIA, SOJA ETRITICALE.,

4.2.3. Informacio Nutricional:

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem:é
Porgao 80g (1 prato)
100g™~ |80g| %VD*
Valor energético (kcal) 140 | 275 14
Carboidratos (g) 28 | 55 18
Aglcares totais {(g) 1 2
Agtcares adicionados (g) | 0 0 0
Proteinas (g) 5 10 20
Gorduras totais (g) 0,9 1,7 3
Gorduras saturadas (g) 0,2 0,4 2
Gorduras trans (g) | ¢ 0 0
Fibra alimentar (g) 1 2 8
Sédio (mg) 0 0 0

*Parcentual de valores diarios fornecidos pela porgdo.
**No alimento pronto para o consumo.

CORP-FTP-P&D-000906

36
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4.2 4. Modo de preparc:

1- Em uma panela, ferva 1 litro de &dgua para cada 100g de massa.

2- Na agua ja fervendo, adicione a massa e, se preferir, sal a gosto e um fio
de azeite, |

3- Mexa de véz em guando e cozinhe a massa no tempo indicado na
embalagem.

4 - Escorra e junte o molho de sua preferéncia.

TEMPO DE COZIMENTO: 9.a 11 minutos.

4.3.Caracteristica Fisico Quimico

Umidade: Max. 12,5 %
Aspecto: Caracteristico
Cor: Caracteristico
QOdor: Caracteristico
Sabor: Caracteristico

4.4, Caracteristicas microbioldgicas

O produto devera atender a legislagdo Instrugdo Normativa n® n° 161, de
01/01/2022, Anexo i item19b.

; te
“Escherichia coli (UFC/g) T Méx. 5x10
Salmonella sp/25ﬁg_ Ausente
Bacillus cereuspresuntivo {UFC/g) Max, 102
Es.t.a'filoco cos. coagulase positiva (UFC/g) ‘Max. 102

4.5.Caracteristicas macroscopicas e microscopicas

O produto pode apresentar, no maximo, 225 fragmentos de insetos indicativos
de falhas de boas praticas (ndo considerados indicativos de risco) por 225 g: A
metodologia para tanto esta indicada na Resolugao RDC n° 623, de 09/03/22.

Podera ainda conter, no maximo, 1,5 % de areia ou cinzas insollveis em &cido.

CORP-FTP-P&D-000906 416
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Limite de tolerancia para acaros mortos: méaximo.de 5 na aliquota analisada de
acordo com as recomendagdes das metodologias.

OBS: As andlises de controle séio de. monitoramento ¢ devem estar de acordo com
o Plano de Inspecdo de cada unidade.

4.6, Analise de controle de micotoxinas

O produto devera atender 4 legislagio. Instrugéo Normativa ANVISA/DC N° 160
DE 01/07/2022 para a categoria de cereais e produtos de cereais e a categoria
de farinha de trigo, massas.

nélié'gs___ CooT

‘Afiatoxina BT, B2, G1, G2 (ughkg) Maximo 5

Desoxinivaleno! (DON) (ug/kg) Maximo 1000
Zearalenona (pg/kg) . Maximo 100
Ocratoxina A (ug/kg) Maximo 10

4.7.Andlise de controle de contaminantes inorganicos

O produto devera atender a legislagio Instrugdo Normativa ANVISA/DC N° 160
DE 01/07/2022 para a categoria de trigo e seus derivados.

:-.AFSB_H_IO (mg/kg) Mammo ,20 |

Chumbo (mg/kg) Méaximo 0,20

Cadmio (mglkg) Méximo 0,20

4.8.Dado de Embalagem

4.8.1. Peso Liguido: 500g.

4.8.2. Embalagem priméria: Filme impresso de éstrutura !a_minada composta
por; polipropileno biorientado (externo)/ adesivo / Polipropileno

4.8.3. Embalagem secundaria: Fardo formado por filme de polietilena de baixa
densidade linear

CORP-FTP-PAD-000206 576
Revisgio: N° 00 Uso Ifrestrito Interne




4.8.4. Caixa de embarque; Fardo de filme PEBD.

4.9,Prazo de validade

24 {vinte e quatro) meses.

4.10. Cuidados de conservacao

Estocar em iocal fresco e seco, & temperatura ambiente. Nao deve ser

molhado no manuseio, transporie e armazenagem.

4.11. Codificagio

TBUNT T

17896005218645

’RODUTO i EANG
7896005218648

"ESPAG OVO LILI 24X500G

Elaboragao

Tatiana Guimaries Alves dé Campos
Analista de P&D

Aprovagoes

Thiago Mata
Gerente de P&D e Qualidade

CORP-FTP-P&DB-000906 _ 816
Revisdi: N° 00 Uso Irrestrifo Inigmo




F

| FICHA TECNICA GLEO DE SOJA REFINADO

CODIGO
FTP-GI-008-00

REVISAQ:
01

IMCOPAS.A
www.imcopa.com.br

1. DESCRIGAO:

5. CONSERVACAO E ESTOCAGEM

Oleo de Soja Refinado GMO.

2. INGREDIENTES

Oleo neutralizado, branqueado e desodorizado de
soja GMO, com. adigdo de antioxidante: (acide
citrico).

NAO CONTEM GLUTEN, ALERGICOS: CONTEM
DERIVADOS DE SOJA.

"FORCENTAGEM DE INGREDIENTES
Ingredientes | Porcéntagem
Oleo de soja neutralizado, 59.979
branqueado e desodorizado I
Antioxidante {acido citrico) 0,03%

3, ESPECIFICAGOES

Aspecto a25°C Limpido:& isento-de impurezas.
Acidez (% Acido oléico) :
Peroxidos (mEq.02/Kg)
Umidade (%)

Cor (Lowbond 5 %" amarelo)
Cor (Lovibond 5 Vs vermelho)
indice: de iodo (cg 12/g)
indice:de Saponificagéo (mg 'OH:’g)

189-195

Material Insaponificavel (%) ™ " méx. 1.5
Insoliveis em éter-de petrdleo (%) . max, 0,05
Gravidade Especifica 20%C: T 0,91940,925
Odor.e Sabor .« e acterlshco do produto
Ponte de fumaca. (CY min:. 210 °C.

_Esfe &

Po 'éo de 13m| {1 colher'de sopa)
tidade por porgao, RAVIER
Valor energético - 108keal = | o
: 454kJ
l:Carboidratos. 0g | 0%.
! Proteinds. 0g 0%.
‘Gorduras totais 12g | 22%
Gorduras saturadas 29 | 9%
Gorduras trans Nao contém =
‘Gorduras o ok
| monocinsaturadas 9
Gorduras. - o
polinsaturadas ¢
Colesterol. 0mg bk
| Fibra alimentar, 0g 0%
Sddio 0mg 0%
Vitamina E 2,8mg | 28%
*% Valores Diarios de referéncia com base em
uma dieta'de 2.000kcal ou 8.400kJ. Seus. valores
diarios podeém ser maiores ou Menores
dependendo de suas necessidades energéticas.
**9 VO ndo estabelécidos,

Recomenda-se ambiente limpd, seco &:a0 abrigo
de luz e calor. »

6. VALIDADE

12 meses a partir da dat : ._rlca{;ao,. sob
-condlgoes adequadag‘de’ armazenagem

7. INFORMAQAO NUTRICIONAL

8. UNIDADE DE PRODUGAG

Araucaria e Cambeg / Parand

& produz|do segundo os critérios. de boas praticas de fabricag&o, estando em coniséhancia com os

niveis tolerave:s na matéria-prima. empregada estabelecxdos pela legislagao. especifica, o que se refere a

residuos de pesticidas e contaminantes inorganicos.

9, FLUXO DE APROVAGAO

Elaborado por: Kamilla L. Schneider - Analista'da Qualidade

Data: 25.09.2018

| Revisade por: Luiz Eraldo Zampieri —

Supervisor de Laboratdrio

Data: 27.08.2020
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NGE .

_ _ _ Bunge Alimentos 8.A.
Fane Vendas 0800-6438900 (SP)./ 0800-6438700 (RMCentro Oeste) / 0800-6435588 (Sul) / 0800-6437060 (N/NE)
Rod. Jorge Lacerda, km 20 Fong SAC: 0800-7275544 www. bungealimentos.com.br
Gaspar - 8C: CEP 89110-000

FICHA TECNICA

PRODUTO o CODIGO
OLEQ DE SOJA - SOYA B1d-1(94)/23
DESCRICAQ VALIDADE
Oleo de Soja envasado em lata. 12 rheses a partir da data de: fabricag#io, sob condigdes.

adeguadas de armazenagem.

INGREDIENTES _
' INFORMACAO NUTRICIONAL.

Oleo de soja ¢ antioxidante 4cido. citrico. NAO

CONTEM GLUTEN. _ Porgio de 13mi (1 eolher de sopa)
ESPECIFICACOES Quantidade por pergio %VD*
‘Valer energético. 198kedl = 454k) 5%
Indice de Acidez (mg KOH/g) miéx. 0,20 | Carboidratos 0g | 0%
indice de Perxido (megikg) max. 2,0 jProteinas Og | 0%
Sablio’ (mg/kg oleato de s6dio) max, 10 [ Gordurastofais _ 125 | 22%
Cor (Loviband, cub. 5%") Vermelho méx. 2,5 gﬂfj““‘s famdﬂs — ng 7%
.restu d‘égua (qualitﬂlivo) ncgatiVQ .‘Dl" I.I.rﬂb:.- Yans —. — NAD CODHGM -
Sabor /Odor (escala 1 - 10) min. 6 (rando) R S
oo, . - ) : . ) - . . L
Aspecto a 25°C (escala 1 - 5) 5 (Hvre de impurezas) olesterol. . O, peee
| Fibra alimentar ' - [ 0%
e _ Sddio Omg (%
VALORES TIPICOS 1 Vitatnina E : _28mp | 28 |
. L _ *% Vulares Didrios d¢ referéncin com buse em uma. divta de
Umidade e Matéria Volatii (%) max. 0,10 2.000keal ou 8.400k). Seus valeres didrios podem sef majores ou
Fasfore (mg/kg) méx. 5 menores dependendo de suas necessidedes energéticas, **%. VI
Cold Test (5,5h/0°C) negativo nio cstabelecidas.
Matéria.lnsaponiﬁcével {(Ya) max. 1,5
indice de Saponificagio [89- 195 CODIGO DE FATURAMENTO
indice de lodo 124 - 139
- _ Caixa com latas 900 ml 50-7
EMBALAGEM ]
N ~ ) , .CODIGO DE BARRAS
Lala metdlica com conteddo liguido de 500 ml - Caixa
com 20-latas. Ceina 1.789.1107.06050-1
CONSERYACAQ E ESTOCAGEM Lata _ _ 789.1107.00050-4,
Recomenda-se ambiente Hmpo, scco € ao abripo. do UNIDADE DE PRODUCAQ

calor.

Recomenda-se-empilhamento miximo de 12 caixas. ~Edytdo Ma‘ga_ihﬁ'esj - BA f Passo Fundo - RS

MLC/kp 090410608 oA bt bk
""’.02/; Quasdagde & Weio Ambients

gehlimenig . -

Iiste produto atende s regulamentai@o aplicavel na condigdo em que s¢ apresenta: Informagdes détsthadas sobre o dlendimento ds
regulamentugdes esido disponiveis, s¢ requisitadas. De acordo Com st uso, Outrss regulamentagies podem ser aplicdveis, cx_lbendq a0,
usuaio a responsnbifidade de identifica-1as ¢.atendC-Tas. A Bunpe Alimdntos SA. réservasse ac direile de modificar as especificages
do produto.

“As infurmigdes conlidus neste documento seguem os parfimetros esiabelecidos peln nosso Sistems da Qualidade. Solicitames muntd-lo‘atuglizado '
contatundoa drea comercial-dia Bunge Alimentos.®"




atimentos

g - ESPECIFICACAO TECNICA
' OLEO DE SOJA REFINADO

EPT.-OL 08/01

Revisado em: 04/10/17
Prox. Revisao: 04/10/18

1 Descrigao. o
Produte homogénec com 100% de lipidios, de consisténcia

liguida, coloragio levemente amarelada .com odor e saber

caracteristico. ‘Obtido. a partir de dleo vegetal refinado
protegido-com antioxidante dcido citrico.

2 Aplicagao
Uso culindrio.em frituras, saladas, refogados, etc.

3 Unidade de Produgao _
SIOL ALIMENTQOS LTDA ~ BARUER!, SP.

4 Caracteristica Fisico-Quimicas

Aspecto a 25°C *1
Odor e Sabor Caracteristico
£or {Lovibond — Cubeta 51%) Amarelo Max. 25
Vermetho Max. 2.5
indice de acidez (Acida Oléico) Max, 01
Indice. de Perdxido (meg/kg) Max. 2,5,
Sabdes (mg/kg) Max. 5
Indice de refragio (Raia D a 40°C) 1,466 — 1,470
{ndice de saponificacic (mg KOH/g) 189 - 195
Indice de lodo (Wijs) 124 — 138
Maléria insaponificavel {g/100g) Max. 1,5
Densidade relativa{a 20°C) 0.91%.- 0,925
Umidade e Material Volati (%) Max. 3,1
Impurezas insoliveis em éter de.petroleo (%) Max. 0.05.
Fésforo {ppm) Mayx. 5
Ponto de Fumaga (°C) >Z210

NOTA: *1- Lifpide e isento de impurezas..

5. Composicao de Acidos Graxos

C120.(%) Miax, 0,1

C 14:0 (%) Méx. 0,2

€ 160 (%) 8,0 - 13,5

T8 (%) | Méx. 0,2

C 180 (%) 2,0 - 54

T 181 (%) 17,6 - 30.0

G 18:2 (%) 48,0 - 58,0
[C18:3 (%) 35 - 8.0

C 20:0 (%), 61 - 06

'C20:1 (%) Méx. 0,5.

C 22:0 (%). Max. 0,7

C724 (%) Méx. 0,3

C 24:0 (%) Méx. 0,5

B, Ingredientes

Oleoc de soja refinado (Geneticamente modificada.a partir
de Agrobacterium tumefaciens efou Bacillus thurlnglen3|s) e
Antioxidante acido citrica (INS 330). NAO. CONTEM GLUTEN.
ALERGICOS: CONTEM DERIV_ADDS D_E_SO-_JA

Estafilococos Coagulase F’osmva

7. Status-OGM _
Produte produzidoe @ partir de scja transgénica
{Geneticamente modificada a partir de Agrobacterium

{fumefaciens/Bacillus. thurlnglen3|s)

8. Aditivos _
Acido citrico (INS 330} de acerdo com resolugds RDC n®
386-de 5 de agosto de: 1999,

9. Contaminantes Quimicos

Arsénio....... rrneasrnn e rane .max. 0, 10 mglkg

.. max, 0,10 mg/kg.

Legislaggo: RDC n°42, de'zg de agosto-de 2013.

10. Caracteristicas Microscépicas

Auséncia de matéria prejudicial & saide humana

{conforme ANVISA Resoclugdo RDC n®14, deg'28. de margo

de 2014). _
11. Caracteristicas Microbiologicas
Califormes a 45°C...cciuvirnenscaniriens ‘Max. 5,0 NMP/g

MaEX. 102 WUFC/g
RDG 12/2007 - ANVISA

12, Tabela Nutricional

INFORMAGCAD NUTRICIONAL
Porcio de 13 mi{1 colher de sopa)

Quuantidade por porgad %vD*
Valor energético 108 keal = 454 kJ 5,0
Carboidratos ' 0g 4]
| Proleinas g 4]
| Gorduras totals 129 22
Gorduras. saturadas 219 - 10
Gorduras frans Qg i
Fibra alimentar Qg 0]
Sdédio dmg 0
Vitamina E 1,7 mig 17

* 9% Valores diarics de referéncia com base em uma dieta de |
2.000 ‘Keal ou:B.400 Kd. Seus valores diarios podem ser
malores oy menores dependenclo de suas necessidades
|_enetgaticas, ** VD nig- astabelecido

13. Composigio da Embalagem

" Embalagem Quantidade
Caixa-de papeldo ' K
PET 500 ml 20
PET 900 mi 20
PET 6,0 litros: 3
PET 18 lifros 1
Tambor 200 litros 1
Bag 920 Litros: 1
Granel X

14. Conservagdo

Conservar em temperatura amblente local limpo; seco
e a0 abrigo da Juz. Apoés aberto, consumir
preferencialmente. em 30 dias.

[ Elaborado por: Alexaridre Albuquergue l

Aprovado por: Eduardo Nunes

[ Data da Aprovagio: 04.10.2016 |
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15 Prazo de Validade

Produto _a granel: 30 dias desde que armazenado

corretamenta;

Produto envasades ; Conforme descrigéo na embalagen.

16. Informagées Gerais

Nosso produfe atende as exigénclas da

instrugdo

Normativa N°® 4%, de 22 dezembro-de 2006 do Ministério da

Agricullura Pecudria ¢ Abastecimento.

W

( N 3‘%\

A ch;.l}:dw;ﬁ-@ﬂq ucrgue

Responsavel Téenice

CRQ 04259318

[ Elaberado por: Alexandre Albuguerque: | Apravado por: £d uardo Nunes

Data da Aprovacio: 04,10.2016
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I.  CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Sardinhas ao propriosuce com dleo comestivel, codigo 2301, marca 88, registrada no Ministéric da Agricul'tura
SIF/DIPOA sob-o ne: 0030/ 2087.

M. INGREDIENTES
Sardinhas, liquido de constituigio {ao proprio suco), dléo de soja {Agrobacterium sp., Agrobacterium tumefaciens,
Arabidepsis thaliona, Streptomyces viridochromogenes,Bacillus thuringiensis, Delftia acidovorans, Zea mays,
Stenotrophomonds maltophilia), dgua e sal.

ALERGICOS: CONTEM PEIXE E DERIVADOS DE SOJA. NAO CONTEM. GLUTEN.:

ill. PADRAD FiSICO-QUIMICO:

‘Andlises Especificagio Toleréncias permitidas Referéncia
Consisténcia Caracteristica -
) Anilise visual
Cor Caracteristica -
Sabor/Odor Caracteristico / .
: _ apradével ‘o .
Analise sensorial
Textura. Caracteristica -
Peso liquide {g) 125 119,4 Portarian? 248, de 17 de
Julho de 2008
Peso drenado (g} 75 70,5 INMETROQ
RDC ne 724, de 01 de.
Julho de 2022 - ANVISA
pH >4,5 - instruco Normativa
n2 161, de 01 de Julho
de 2022 .- ANVISA
S Instrug¢ao Normativa
Histamina {mg/kg) - 1;50{;““‘;;) ng 22, de 11 de Julho de
£00 tmax. 2011 - MAPA
Arsénio (mg/kg) - 1,00 (max.}
: . RDOCn2 722, de 01 de
Chumbo (me/ke) ] 0,30 {mix.) Julho de 2022 - ANVISA
Cadmio (mgﬂfg) - 0,25 {méx.) ' strugdo Normativa.
: e e, n2 160, de 01 de fulho de
Mercurio (mg/kg) - .0,50 (max.) 2022 - ANVISA
Estanho{mg/kg} - 250 (max.)
0 colabdratar da-Gomes.da Costa se compi 5 reafizar ot de dados p is cond: 25 procedi politizas einormativas & emiprasa, bem conto defitrd dos limites Tegais, sobt pera das

sungies rabivels previstas em chausulas contratydls; fodige de Conduta e nasdegislagtes deprotecaa de dades pessoais apliciiss. Emyeasa de divids sub orantendo 9L_A_a_p_lli:'_}:;_§_6 dos 'd'ucur_rgautus r_el_a_ciuz’:al.ins
4 matdria de Privacidade, Frowegdy de Dados e Seguringa da mtormagio efou da Let Geral de Protecso de Dadas Pessoals, eitre em cantate pom o Pncariegade gelo Tratdmants de Ligdes Pesseiis, via e-nail
dpo@gomesdecosta.com.br.
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V. PADRAO MICROBIOLOGICO.

-Andlises Especificagdo Referéncia
Teste de incubagdc 36°C+ 1°C Sem-alteragdo apds 10 dias de incubagdo Instrugdc Normativa
Sem alteracio apos 5 a7 diasde " 30, de 26 de Junho de
Teste de incubagio 55°C +1°C T Eragan dpos - R 2018 - MAPRA
L incubacio .

V. MATERIAS ESTRANHAS

Auséncia de matérias estrarhas prejudiciais 3 salide humana, conferme disposto na RDC n® 623, de 09°de margo
de 2022 — ANVISA.

VL. INFORMAGAO NUTRICIONAL

INFORMACAO NUTRICIONAL

Porcao. 75'g (1 (ata}

1005 _ 75 g %% YO
S valerenedgetica {keai) 1H . 144 ki
Carboideatos {g) ' ’ a o - it .
Acicaras totals (g} ] i 4]
Agiicaresadicionados (g} b} I 0.
Proteinas {4} ] 22 13 a4
Gordurag-totais (g) k| a5 ) 4
"Gorduras saturadas {g) 37 27 14
Gordurasirans (g) 19 0 2 .
“Gorduras reongipsatitadas (g) 28 | 21 ) 11
Gorduras polizinsaturagas. {g) 37 28 14
Qmega 3 {ma) 1627 1326 31
Acidofinolénics (ma) 185
EPA (mg) 563
I CHA/{mg} 335
-Colasteral {ro) #58 19
Fibras alimeniarés g} i .4
S6dio (g} 27 ¥
“Calcio {mg)’ 34 30
*Percontual. dovaloroe-gidron fumacides pata purg!u:
.'Valnras_ referantes a fase drehada.
'Q eolatorador di t:ur"\es da Costa se compfemete a-realizal o trat st g dadni pessaais confarme os progedimeritas, pntmcas @ narmativos.ds émpresd, hem comeidentis dog imites iegas; 5ol oena das

sancies, cabiw-.'!s p:e\nstas etrl tlausitias -contratuals, Car.!|go da Conduly g nas IeguTa;aei de proteg‘aa de ‘wados pessoalt apircﬁw_l\' Em Cas¢ o dﬂqua 5ok o contedre i aplicatfn dos docuiiaentn: relathamae oy
5 matdris de. F'nvdl:f:ldde Frotetis di Dados-e Ségurania da |nfqrrna;an éfau dis Lel Gotal. d:. Frategdo de Dast Possoais, thiFG e/m Conkith cam a EI’!C&!J‘I‘EgddD péle Tratamoats de Dads Pessoais, via eustail

dpo@gamesdacosta.com By
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Vil. ROTULAGEM

De acordo com a, |nstrl.gao normativa ne 22 de 24 de novembro de 2005, MAPA.

VIIi. EMBALAGEM

Embalagem primaria: lata e tampa %-club.
Embalagem secunddria; caixa de papeldc com 50 unidades.

IX. VALIDADE

4:anos a partir da data de fabricagéo.
A data-de fabricagdo, validade e lote estdo impressos comiinkjet.no fundo da lata.

Exemplo:
Fab: 01/2023° Val: 01/2027 Lote: L i004 2°Al 4 R4 01:46

Cédigo de Barras
Produto: 7891167023017
Embadlagem: 57891167023012

Identificacdo do herario de embalagem
*42 dia do ano, considerando 001 o dia 12 de janeiro & 366 o dia’ 31 de dezembra.

O colabior rador da Somes da Copta se comipramete s roalizar 6 onte e dates pessoais cantc s pm..ad[mentos Jpaliicas B normativas, da‘eimpresa, ine cami e nketdas limites legais, sob pena.das
sangdes cahnrels peivistas em cliusulzs’ cun!nwau Cod:go e Cnndula -3 nas Ieglslacﬁcs de piategic te dados pesiuais nplitaviis: Em tasa de davidasob o fantehda TU- apllfagao dos doeumentds ﬂ_laclunadm
& matérla de Privacidade, Pmtel;sn de- Dadus e Seguran;'l ga infarrnag-ao wfou da I.m Gr_'ral de Frum;au dL Diides. Pessoais, antro em tontits Yoo Entarregads pelé Tratamehta de Dadas Pedsoais, wa eeradil
.'dgomgumesdawsta chm.br
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X. ARMAZENAMENTO

G produto dave ser-armazenado na embalagem original, em ambiente seco, arejado, protegido do calof, luz solar
e umidade, livre de poeiras, livre de insetos e roedores;. sobre 'ést"rado_s e distante cerca de 30cm da parede, com
temperatura maxima de 40°C.

Apos aberto, 6 produte deve ser retirado da lata e conservado sob refrigeracio (2:a 7°C), em embalagem fechada
por no.méximo 72 horas. _ : : : .

Empilhamento méximo: 10-camadas com 16 caixas cada, totalizando 160 caixas por palete {figura 1),

Sobreposi¢ic méxima de 3 paletes {2 sobre 1). : : o

1474

 Figura 1. Padriio de paletizacgo.
XI.. TRANSPORTE

Produte transportado em veiculo préprio para alimentos, livee de odores, sujidades e pragas.
Materiais gue possam.contaminar o produte com sibstancias estranhas, quirnicas efou qualguer tipo de agentes
téxicos nde s30 transportados simultaneamente.

O-tolabarador da Gumes da Costa se compramete a-reakizar o tratamente de dadus nessoas confarme o8 procealmynes, puliticas 2 normativnd I3 wenpresa, bem coma dentro tos limites i, sobgend das -
sangdes.cabiveis previstas emn clibsutas contratuals, Cadigo-de Conduta e nas tegTsiagbes de proteciods dadois pessoais licaveis, Em £ase de divida sob o,cantelide.ay aplicafhy dos documentis delzcionadas

A rtétia e Privacidade, frotecao de Dados @ Sogufanga dd fenacdo sfowda Lef Geral de P'rjn_:egﬁ'q da 'D_ar_!d: Pessaais, entrd 2h c}_J_m:'nD com's Encdregade pile Trldmento de Dadas Possoais, via pnail

dpet@aemesdurotta com bir. ) ) )
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1. NOME DO PRODUTO
Sardinha ao Préprio Suce com Oleo Comestivel - Coqueiro.

2. DESCRICAO
o (Classificacdo: Conserva de Pescado
» Tipo de Conserva: Conserva de alimento de baixa acidez
» Informagdes adicionais: Rico em dmegad 3, como toda sardinha. Este nio ¢ um alimento baixe em.
gorduras saturadas. Contém Gleo de soja oriundo de soja transgénica. |

3. CODIFICACAO

Peso liguido 125 g

300004508 Peso drenado 75 g

7896009301049 17896009301046

Peso lignido 250 g
Peso drenado 150 g

7896009301032 37896009301033

300004507

4. LOCAL DE FABRICACAO

Navegantes/SC.

5. CARACTERISTICAS

5.1. Caracteristicas Sensoriais
RETROS

Pidprio da-espécie de peixe e do tipo de conserva, deve
Aspecto apreseiitar armimagdo adequada de came limpa,

superficie plana, ineie de cobertura limpido. -

Deve ser notada a-firmeza da carne, deve esmagar-se
Textura entre os dedos, mas ndo se desfazer, ficil de-mastigar,

ndo pastosa

Sabor Caracteristica da espécie, livre de sabor desagradavel
Odor Caracteristica da espécie, livre de.odor desagradavel
Cor Caracteristica da.espécie, livre de qualquer cor ndo-tipica

Propriedade de Camil Alimentos. S/A — Uso interno e exclusivo ' . 1/7
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5.2, Caracteristicas Fisico-Quimicas

O limite maximo de histaminas deve ser 100 mg/kg {cem
miligramas por quilograma) de tecido musctilar,
Histaimina. | tomando como base uma amostra composta pot ¢ (nove)
R unidades amostrais ¢ nenhuma unidade ameostral pode
apresentar resultado superior a 200 mg/kg (duzentos
miligramas por. qullogl amay.

pH . > 4.6

5.3. Caracteristicas Microbioldgicas : |
De acordo Resolugiio RDC n® 724 de 01 de julho de 2022 ¢ Inistrugdo normativa IN n°161 de 01 de julbo de
2022, Anvisa.

5.4. Caracteristicas Micrescopicas -
De acordo com a Resolugdo RDC n° 623, de-9 de margo db 2()2 Anvii§a.

5,3, Caracteristicas de Contaminantes Inorginicos
De acordo Resalucdo RDC n® 722 de 01 de julho de 2022 e Instruc;ao normativa.IN n°160 de 01 de julho:de
2022, Anvisa,

5.6. Caracteristicas de Micotoxinas
De acordo Resolugio RDC n° 722 de 01 de julhe de 2022 e Instrugio normativa IN n°160 de 01 de julho de
2022, Anvisa.

6. INSTRUCOES DE ROTULAGEM

-6.1. Lista de ingredientes

Ingredientes: ‘sardinhd, dgua de consfituicio (ao prdprio suco), oleo veactal de so_|a {4 gr obacteriiun
tumefaciens / Bacillus thuringiensis/ Streptomyces viridochromogenes / Stenotr opliomonas mah()ph:ha) esal
e antioxidagtes: acido citrice {INS-330) ¢ BHT (INS 321),

6.2. Modo de Preparoe
Conforme rotulagem do produto.

6.3. Aler gemcos
ALERGICOS CONTEM PEIXES E DERIVADOS DE SOJA. NAO CONTEM GL U’FEN

6.4. OGM (Organismo Geneticamente Modificado)
Sim OGM. Contém na composigdo do produto dieo de soja proveniente transgénico(s): Agrobacterium

tumefaciens £ Bacilhus thuri ngiensis/ Streptomyces viridochromogenes /.Sten otroplomonas maltophilia.

Pmpi‘.ie_dade de C'trml Alimentos. S/A. - Uso intesno e exclusivo . 2T
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6.5. Rot:ul__a_gem Nutricional frontal / Lupa
Nio aplicavel.

6.6, Tabela / Informag@o Nutricional

300004308 — 125 g

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgao: 75g {1 Embalagem)
100.g 75g %D
ValoF energético (kcal) 2060 . 154, . 8
Carboidratos e 14 i _ 0
Aclicares:totais (g} 0 0
Agucares adicionados (g} 0 0 ]
Proteinas (g} 23 17 ' 35
Gorduras totais {g) 12 g 14
Gorduras saturadas (g) 35, 2.6 13
Gorduras Irans(g) . 0 6 0
Gorduras monoinsaturadas (g) 29 2.2 11
Gérduras poli-insaturadas {g) 43 3,2 16
Omega 3-(mg) 2210 1658 41
Acido tinolanica () 1 2090 1568
EPA (mg) 1420 1085
DHA (mg) 1 sap 405
Colesterol (g} 83 62 A
Fibras alimentares (g) 0 0 &
Sedio. {mg) - ' 3 310, 15
Vitarina D3 (4g) 85 6.4 43
‘Caleio {ig) _ 1070 803. 80.
*'F’.'eréent_l_.lal'.de valores didrios fornecidos pela por_r;'éa

Propricdade de Camil Alimentos. S/A —~Uso interno ¢ exclusivo 347
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300004507 - 250 g
INFORMACAQ NUTRICIONAL
Porcées: par.embalagem: Cercade 4
Pargio: 60 g (3 colheras de sopa)
100g | 66g YRV
Valor énergétice (keai) 206 123 6
 Carboidratos (g) 1.4 0,8 0
Aglicares twtais (g) o ]
‘Agucares adicionados {g) 0 0 0
Proteinas {(g) ' 23 14 28
Gorduras totals {g} ' 12 7,2 ot
Gorduras saturadas {g} 35 2 11
Gorduras trans (g} 0 0 4]
_ Gorduras.monoinsaturadas (g) 2.9 1,7 2
Gorduras poli-insaturadas {g) 4.3 2,6 13.
Omsga 3 (M) ' 2710 1326 | 33
Acido linolénico {mg) 2090 1254 |
EPA(mg) 1420 852
DHA (mig) 1 540 324,
Colesterol (g) ° 83 50 1y
Fibras alimentares. (g) 0 G 9]
Sodio {mg) 413 348 12
Vitarnina D3 (g} 8,5 5,1 34
Calclo (ug) 1070 642 | 64
*Parcentuai de valores diarios fornecidos peta porgao

6.7. Registro de Lote e Validade

A data de fabr’i‘cagéo;flote e validade & indicada na tampa da lata. Para indicagéo da data de fabricagio ¢
validade & utilizado o més e ano (Ex.: FAB: JUL/19, VAL: TUL/23). A indicagdo do lote ¢ o dia'sequencial
do ano (Calendario Juliano), procedido da letra “L” (Ex.: 02/01/19 =L: 002),

7. EMBALAGEM

300004508 | S4x.125g | 0,125 | 0,161 110 66 27 6,750 | 9,550 320 188 151
300004507 | 48x.250g |0,250! 0301 | 124 s | 31 |12,000] 14784 363 | 238 | 168
Propriedade de Camil Alimentog S/A — Uso interno ¢ exclusivo 477 J
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7.1. Embalagem Primaria
o 300004508 - Lata retangular metalica de duas pecas sendo litografada nas. cores: caracteristicas da
embalagem, com sistema abre ficil, contendo 125, g de peso liquido. Rétulo; Litografado na lata ¢
tampa. '
o 300004507 - Lata Tetangular metdlica de duas pecas sendo. lltografada nas cores caracteristicas. da
embalagem, com sistema abre facil, contendo 250 g de peso liquido. Rétulo: Litografado na lata e
tampa.

7.2, Embalagem Secundaria
e 300004508 - Caixas de embarqué de papelao contendo 6,75 kg (54 latasx 125 g).
o 300004507 - Caixas de enibarque de papeldc: contendo 12 kg (48'1atas x 250 g).

8. VIDA UTIL (VALIDADE)

48 meses.

9. ARMAZENAMENTO

9.1. Armazenamento

O produto devera ser armazenado em local seco ¢ arejado, em temperatura ambiente que nfo exceda 46°C. O
-cmpzlhamcnto maximo deve ser de 3 pallets, conforme orientagio na caixa de embarque. Nao uxar o produto
se 4 embalagem estiver furada ou estufada. Manusear a embalagem com cuidado. ApdGs abrir a émbalagem, o
produto ndo consumido deverd ser conservado sob-refrigeragiio em recipiente fechado por no maximo 72
horas.

9.2, Paletizaciio

300004508 18 7 126

300004507 12 6 | 72

10. METODO DE DIbTRlBUICAO
Distribuigio deve ser realizada através de transporte em vefculo fechado, lnnpo livre de pragas, sem odor, em
temperatura ambiente.

11. USO PRETENDIDO E RAZOAVELMENTE ESPERADO
Produto -prout‘t: para consumo ¢ /ou como ingrediente de preparagdes alimenticias.

12. USUARIOS CONSUMIDORES VULNERAVEIS

Produto destinado a populagio em geral, exceto para consumidores alérgicos a peixe e soja.

Propriedade de Camil Alimentos S/A —Uso‘inteino e exclusivo 547
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COMESTIVEL 54x125G oo
: —— C:_OQUEIRO : . | Vigéneia:
Codigo do Documento: | _ _ - | ) Abril/2026
Operagdes — Pesquisa ¢ Desenvolvimento o
FTPEC.OPEP&D.0234 _é{fwsao:

13. LEGISLACAO ASSOCIADA AO PRODUTO
s Resolugdo RDC n° 623, de 9 de margo de 2022, Anvisa.
s Resolugio RDC n® 727, de 01 de jutho de 2021, Anvisa.
e Resolucio RDCn®429 de'8 de outubro de 2020, Anvisa.
e Instrugdo Notmativa IN n° 75 de 09 de outubro de:2020, Anvisa.
s  Resolugdio RDC n® 724 de 01 de julho de 2022, Anvisa.
o Instrugdo Normativa IN 0°161.de 61 de julho de 2022, Arivisa. .
»  Resolugho RDC n° 722 de 01 de julho de 2022, Anvisa,
o Instruciio Normativa IN'n°160 de 01 de jultio de 2022, Anvisa.
s Portaria n° 390, de 02 de dezembro.de 2013, Inmetro
o Lein® 10.674 de 16 inaio de 2003, legislative
e Regulamenio-de Inspegfo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal - RIISPOA (MAPA,
2017).
o Instrucio Normativa IN n° 22, de 24 de nevembro de 2005, MAPA.
» Resolugio RDC n” 778, de 01 de margo de 2023, Anvisa.
e Instrugdo Normativa IN n° [60'de 01 de julho dé 2022, Anvisa.
‘«  Tnstrucdo Normativa IN n®22, de 11 e julho de 2011, MAPA.
o Tnstrucio Notinativa IN 045, de 13 de dezerhbro dé 2011, MAPA.
o Instrucio Normiativa IN n°53, de 01 de setembro de 2020, MAPA
o Portaria n°448, de. 15de Junho 202;, MAPA

14. R‘Eé[-STRo. NO MINISTERIO DA SAUDE OU .ACRICULTURA
» SIF/DIPOA sob n® D018/558.
»  SIF/DIPOA sob n® 0038/558.

15, RLVISAOE ATUALIZACAO

_ Descericio da ' _ . B
Versdo | Data Elaboracio Revisao Aprovacio
Alteljac;a'o
L ' _ | Bruna- Mochetti ' Denise  Ticko
00 08/04/2021 | Emissdo Inicial _ Nio se-aplica o
de Lima Suiama.
08 06/10/2021 | Atualizagdo de i .Aline Patrocinio | 0} Denise  Tioko
| legislagOes vigentes. | da.Silva Suiama
00 27/03/2023 | Atualizagao de | Damaris Costa | 02 Denise  Tioko
‘ legislagdes vigentes ¢ +-Suiama
uniﬁcagﬁb das FTPs
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Data da Publicagio:
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COMESTIVEL 54x125G 1a/032024
COQUEI’RO Vigéncia:
Cadigo-do Decumento: o Abril/2026
Operacdes — Pesquisa & Desenvolvimento o
FTP.EC.OPE.P&D.0234 | _g\?'lﬁ‘ﬁof
dos itens 300004508
2.300004507.
01 11/09/2023 | Revisdo do layout do | Aline- Patrocinio | 03 Denise  Tieko
documento e | da Silva Suiama
Atualizagio. do peso
drenado e -valores.
‘nutricionais |
01 _ 15/04/2024 ."Inclusﬁt_)_ de mg no | Jéssica Mathias | 04 Denise’  Tioko
nutriente Sédio | Rodrigues Suiama
(Tabela de
Informacéo
Nutricionatl).
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&SN RE Gl prrnd?
’ - g " F . - a - -~
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Kelly Carolirie Racha Martins . Ericsson Venzon ) K& - Docurmehtos Sﬁﬁ

I.  CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Sardinhas ao préprio suco com-6leo comestivel; cédigo 2101, marca Games.da Costa, registrada no Ministério da
Agricultura SIF/DIPOA sob o n: 0032 / 2087.

. INGREDIENTES.
Sardinbas, liquido:de co nstituicdo (ao propric'su co ), Olec-de soja {Agrobdcterium.sp., Agfobac’ten‘u’m'tum'efa.::‘ens,-‘
Arabidopsis thaliana, Streptomyces viridochromogenes, Baciflus thuringiensis, Delftia acidoverans, Zea mays,
Stenotrophomonas ma.-*toph.'ha) dgua e sal.

ALERGICOS CONTEM PEIXE E DERIVADOS DE SOJA. NAO CONTEM GLUTEN,

. PADRAQ-FISICO-QUIMICO

Andlises Especificacio Tolerdncias permitidas Referéncia
Consistéricia Caracteristica - _
e : Andlise visual
. Cor Caracteristica -
sabor/Odor Ca@ctgn;sﬁco/ | )
. agradavei _ T )
_ Analise sensoerial
“Textura Caracteristica -
Peso liguido (g 125 : :
0-118¢ (8) > 1194 : Poitaria.n® 248, de 17 de
Peso drenado (g) 75 70,5 lulho de 2008 - INMETRQ
RDC ng 724, de 01 de '
Juiho de 2022 - ANVISA
- 4.5 - o .
PH 43 instrucdo Normativa
n? 161, de 01 de Julho
. de 2022 < ANVISA
.. ' . Instrucio Normativa
Histamina (mg/kg) - 1;[;)0(?:“‘_3:)(&;) n2 22, de 11 de Julho de
A 2011 - MAPA
Arsénio (mg/kg) S 1,00 {méx.)
. o RDC ng 722, de 01 de
Chumbo {mg/k . 0,30 (méax. S .
| (me/kg) (méx) Julkio de 2022 - ANVISA
Cadmio {mg/kg) - 5 {max. . g
mio {me/kg) 0,25 (max) Instrugdo Normativa
. _ - ' . n? 160, de 01-de Jutho de
Estanho (mg/kg} - . 250 {méx.)
O colaborador-da Gomes- da Cast.a 248 pomp ‘s realizar o de dadds péssoals confarme os pocedimentas; politicas e normatlvas da empresa, bem tome dentré doy ilritds leiais, sob pana-das
sangios cablval I Tdusulas coptratuals, Cédiga de Conduta e nas legistagSes da proteciic do dados ¢ 1s aylicavels. Ern caso de didvida seb o zontedde oo aph:nc.’iodos documentos r-lacrun.\das
i matéelade ana:ldade Pmte;—io de Dados e Saguranca da Infermagsé e/fou da Lei Geral da tegio de Dad:\s vis,-entre e contata com o Encarregads pela Tratamonta ae Dades P ) vla e-mgit

dgb[@gnnlesda‘oﬁa eom,br.
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1/, PADRAO MICROBIOLOGICO

Andlises Especificacio Referéncia

. . - - G . m " pos 10-di B . —~ .
Teste deincubagdo 36°C+ 1°C Sem aiteragio aps 10 dlas de instrucdo Normativa

incubacio ' LA
- _ e — $58 1 1" 30, de 26 de Junho de 2018
Teste de incubagéio 55°C £1°C n alteragao apos >3 / dias 4@ MAPA
incubagio

V. MATERIAS ESTRANHAS

Auséncia de matérias estranhas prejudicials & saide hurana, conforme disposto na RDC n? £23, de 09 de Margo
die 2022.da ANVISA, '

VI. INFORMAGAO.NUTRICIONAL

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgdo: 75 g. {1lald) )
~ 100g. 75 g ' AN
Valor aneigética {kcal) ) 1. 181 ] 144 H
Carboidralos (g) : i U - a
Atiicares jotais {g) S n | 0
" Eghcaras adictonades (g) i 0 ] '
Protelnas (g) N 2 17 k4l
i Gorguras lotals (g) it h 88 ) i3
Gorduras saiuradas (g)- N 27 L
Gorguras trans (g} ) [V 0 g o
- Gofduras monoifisaturadas (g} ] FER 11
Gorduras pofi-ingaturadas {g) 37 2.8 14
CUmega 3 (ng) 1627 1220 H
Acido linalénica (my) a7 _ 185
EPA (mg) 750 ] 583
. DHA (mg) A — 33
Colesteio! (mg) T M e Tame pps - : 19
‘Fibras aimentares () LT et N B I
Sidio (ma) _ - et P AT ' Coa
Calzio {mg) -G D 304 30
“Percenlls] de valorss didios famecidos pal porglo. -

“alofes raferentss a fase drenada.

0 eolaboredor da Gomes da Costa 5e cormp te.a realizar o fratamanita de dados p |5 conlorme oa pr pollticas & narmathve: da emprasa, bem_cn:n_o_u‘ahtré_ diog dimites isgals, s'ﬂf pang das
sany@es cabliels brevistas em ciiusuias contratuals, Chdigo da Conduts a nas legislagbes de priote;da de dadas pessaals apficdvels. Em case de ddvida ;o§'_o i U 3 ’_. dos dec 5
_a matéfa de Privatidade, Protegdo de Didas & Seguraria da Inkarmacin e/fou da Lat Gerad de Protecie de Dadns Pagsoals; entre em cantato com ¢ Encsrregado peln Tratamenti de Pados Petszzis, via e-mail

dnsf@ pomasdatosta,parnbr,
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Vil. ROTULAGEM

i
i
i gif'oﬁﬁn Y HUTRII’.‘.’[ON&L

De acordo com a instrucdo normativa n2.22 de 24 de novembro de 2005, MAPA.

VIl EMBALAGEM

Embalagem primdria: lata e tampa %.club.
Embalagem secuhddria: caixa de papeldo com 50 unidades;

iX. VALIDADE

4 anos a partir da data de fabricacio.
A data de fabricacio, validade e lote estdo impressos com inkjet no fundo da lata.

Exemplo:
Fab: 01/2023 Val;01/2027- Lote: L 1004 2 A1.4 R4 01:46

Cédigo de Barras
Produto: 7891167021013
Embalagem: 57891167021018

identlflcagao do horério de- embalagem 01:46
* 42 dia do ano, considerando 001 o dig 012 de janeiro e 366 ¢ dia 31 de dezeinbro.

0 ca[ahorauor da Games da.Costa se protmate a realfzar o trataim, fte de dadrs pessoals ronk ' bs. procedime nes,  pallticas & ncrmatwns da ampmsa, bem come dentio dos iimites Tegis, sah pens.das
e etusidas saniratuals, Cadlgo 46 Condura & nas- Iegisla;cﬁs du protesio de dadus pusseals aplicdveis, Em caso de dW|da fobi.o zentedds o aglicagio dos dacumenios rluclonades
k] m:mma de. Prwar.l’dadz Pretecio de Dados'e Segwan;a da Infarmagio efou da Lal Garal de Prm;ﬁa di Dados-Pessosis, entre-am contite com o B rropado gzlo Tr i de Dados Peisaals, via e-mall

:dpc i gamesdacosta com.br.
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K. ARMAZENAMENTO

0 produto deve ser armazenado na embalagem original, em ambiente seco, arejado, protegido do calor, luz solar
e umidade, livre de poeiras, livre de insetos.e roedores, sobre estrados e distante cerca de 30cm da parede, com
temperatura maxima de 40°C. ' _

Apds aberto, o produto deve ser retirado da lata e conservado sob refrigeraco (2 a 7°C), em embalagem fechada
por no Maximo 72 horas, _

Empilhamento méaximo: 10 camadas tom 16 caixas cada, totalizando 160 caixas por pélete {figura 1). Sobreposigdo
méxima de 3 paletes (2 sobre 1). ' :

Figura 1, Padrdo de paletizagda.

XI. TRANSPORTE i

G

. o i - . . -i o s I I | i
Produto transpartado em veiculo préprio-para alirnentos, livre de odores, sujidades & pragas.
’ ) M + i\. ' . . ) - . . - T
Materidis que possant contaminar o produto com'substancias gstranhas, quimicas e/ou qualquer tipo de agentes
toxicos ndo devem ser-transportados simultaneamente..

. e . : . ENe
: " RN Ry ’&"
Lt_.g(:,{}\ i ey 143
' B estinBt
it M atigsd i',-go o2
o ¥ 'i E L

0 calabarador da Gomes.da Costa se compromets 3 fezlizar & tratamanto de dados pessoais conletrne o procailimensos; pailtices; s nurinatives da emprasa; bem, cuma d?qm:l'_dos fimives legals, sob pena das-
sangding cablves pravistas em vl contratuals, Codlgd de Conduta & nas fegistagses de protegdo de dados p ais aplicdveis. Em goso, da-ddvida dob o contedido ok ap dos d

& marérla de Privacidade, Froteéha de Dados & Segurangs da informacis wfou da Lef Geral de Protesde de Dadds Pestgais, BPAMG B contitocam o Encarragado pelo Tratamentn de Dadis Pesseals, W gimzi

dppifgomestscgsty.com bl




DESCRICAD GO ORIETD DE COMPRA

A docisdo da variedade, do tamanho e da quantidade do-produto serd feita pelo contratante
no momento do pedido de entrega.

Produto. TEMPERO SACHE BENE:

Classificagdo | Tempero pronto .

: {sal, alho, clircuma, caldo de camne {sa), amido, Colorifico,
glolamato, corante de caramalo, condimanto preparadn de
‘Composico | tame)arégany, anti-umectante) e nvanjeric3o.

Alergénicos, este produto - contém derivada de s0j3..

| NAQ CONTEM GLUTEN
COMPOSICAC NUTRICIONAL
INFORMAGAD NUTRICIONAL
Porg3o 508 {1 cather de sopa)
Valores energéticos _ kg | O%VD
“Carboidrato . 0.5% _0%VD
Proteina . 0,5% 036vD
Gorduras saturadas. 0,5% C 0%V
Gorduras saturadas 0,2% . 0EVD
Gomuras tratis ' . 0,7% ) onvD
Fibias alimentares | 0,3% N UHYD
Sadia- _ 1732mg . ' '

' valnres didcios de referenuas com base em uma dieta de ZOODkr.aI ou 8400kj Seus valores
didrios podem ser maijores qu MEaRores. dependendode suas necessidades didrias ene'géttcas.

Diditalizado com CamScanner




