MUNICIPIO DE ITAPECERICA DA SERRA
Estado de Sao Paulo

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

1. INTRODUGAO

O presente estudo técnico preliminar tem por objetivo demonstrar
a viabilidade técnica e econdmica da aquisicao proposta, bem como fornecer
informagdes necessarias para subsidiar o Termo de Referéncia e demais
documentos relacionados ao referido objeto, conforme previstos em normas
legislativas.

Este estudo constitui a primeira etapa do planejamento para
efetivagcdo das contratacdes publicas, visando garantir a viabilidade e
fundamentar o termo de referéncia, conforme estipulado na Lei n°
14.133/2021.

2. DO OBJETO

Fornecimento de géneros alimenticios pereciveis
(hortifrutigranjeiros), conforme as necessidades, e de acordo com
especificagdes contidas no item 5 deste estudo.

3. NECESSIDADE DA AQUISICAO

A aquisicdo se faz necessaria para suprir as necessidades dos
requerentes, considerando que o objeto pleiteado € essencial para as agées
desenvolvidas pela Secretaria Municipal de Desenvolvimenio Social e
Relacdes do Trabalho, contribuindo para a promogéo da saude e do bem-
estar das pessoas que irdo consumir os géneros alimenticios, e para a
Estacdo de Bombeiros de Itapecerica da Serra possui acordo firmado entre
Estado e Municipio, através do Convénioc GSSP/ATP 201/16, que garante
que serao fornecidos géneros alimenticios, sendo os mesmos séo de suma
importancia para garantir uma alimentagao adequada durante a sua escala
de servico de 24 (vinte e quatro) horas aos colaboradores que atuam na
Unidade.

4. ORGAO REQUISITANTE
Secretaria Municipal do Desenvolvimento Social e Relagoes do

Trabalho e Estacdo do Corpo de Bombeiros de ltapecerica da Serra,
podendo ser utilizada por todas as Secretarias.
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5. REQUISITOS DA AQUISIGAO

Os géneros alimenticios pereciveis (hortifrutigranjeiros) séo
classificados como materiais comuns, e esta aquisigdo devera ser precedida
de analise de documentacgéo técnica especifica, que serdo solicitadas para
averiguagao de todos os requisitos minimamente estipulados, e ainda,
poderdo ser solicitadas as apresentacbes de amostras para dirimir davidas
com relagéo a qualidade dos mesmos.

Os produtos deverdo ser ofertados de acordo com todas as
condicées estabelecidas, sendo que foram divididos em lotes formados
conforme a similaridade dos itens, e estdo sendo informadas abaixo as
descricdes dos itens, bem como as especificacdes técnicas que constam no
anexo denominado Apenso | — Padronizacdo dos Produtos, além das
unidades de apresentacao, valores maximos que serdo aceitos por item e que
servirao como referencial, e as respectivas quantidades, devendo ser frisado
gue os quantitativos foram definidos a partir de levantamento realizado de
acordo com as necessidades das requisitantes, sendo considerada suficiente
para o atendimento pelo periodo de 12 (doze) meses.

Demais documentos, exigéncias ou informacdes necessarias para
a aquisicac do objeto, deverdo ser analisados pelo departamento
competente que efetua as contratagées publicas, conforme as normas
aplicadas a modalidade adotada.

LOTE 1
Valor de
= Referéncial

E & E Descrigao Prego
£ 8 S5 Unitario

Estimado

(R$)

1. | 1750 KG | Abacate Fortuna Tipo A 10,18
2. | 5364 UNID | Abacaxi Perola Graudo Tipo A 9,83
3. 100 KG | Acerola 35,86
4. | 53400 Dz Banana Nanica Climatizada 12,95
5. 508 Dz Banana Prata 21,55
6. 995 DZ | Goiaba Vermelha 16,98
7. | 4608 Dz Laranja Péra / Natal Tipo A 10,74
8. 630 DZ | Limao Taiti Tipo A 6,11
9. 6156 DZ Maca Nacional Fuji Tipo A 20,56
10. | 5000 KG | Maméao Formosa tipo A 9,27
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X UNID | Maméao Papaia 9,39
12. | 662 KG | Manga Tommy tipo 15 7.50
13. | 1004 KG Maracuja Azedo Tipo A 15,38
14. | 8416 KG | Melancia Redonda Comprida Grauda +/- 8kg 4.20
15. | 1108 KG Meldo Amarelo 7,10
16. | 800 DZ Pera Estrangeira Tipo 120 A 150 20,58
17. | 208 KG | Péra Williams 12,09
18. | 1108 DZ | Tangerina Pokan Tipo A 16,33
19. 100 KG Uva ltalia/Rubi 22,51
20. 110 KG | Uva Niagara Rosa 20,22
21. 110 KG | Uva Thompson 29.49
22. | 110 KG | Uva Vitéria | 2545

VALOR MEDIO DO TOTAL ESTIMADO PARA O LOTE 1:
R$ 1.181.816,53 (Um milhdo e centos e oitenta e um mil e oitocentos e
dezesseis reais e cinquenta e trés centavos)

LOTE 2
| Valor de
] Referéncial
I= o . | Prego
E g g Descricao f Uni t:rio
Estimado
(R$)
23. 310 KG | Abdbora Japonesa 4 45
24. | 240 KG | Abdbora Paulista/Seca/Moranga 523
25. 520 KG | Abobrinha ltaliana / Brasileira Extra AA 5 44
26. | 200 UNID | Acelga Extra Tipo 12 7,96
27. | 504 UNID | Agrido Extra em Macgo 9,40
28. | 530 UNID | Alface Americana Extra (pé) 712
29. | 1090 UNID | Alface CrespalLisa Extra 6,75
30. 210 KG Alho Extra Tipo 6/7 34,04
31. 170 KG | Alho Roxo Especial 46,43
32. 80 UNID | Almeirao (pé) 7,42
33. | 4240 KG | Batata Comum Classe Especial Lavada 5,87
34. | 276 KG | Batata Doce Rosada Extra AA 419
35. | 254 KG | Berinjela Extra AA 7.72
36. | 414 KG | Beterraba Extra AA 434
37. 462 UNID | Brocolis Ninja 12,56
38.| 180 UNID | Brocolis Ramoso 17,89
39. | 1240 KG | Cebola Argentina Grauda / Média 529
40. | 728 KG | Cenoura Extra AA 5,04
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41. | 365 UNID | Cheiro Verde em Mago 6,59
42. | 504 KG | Chuchu Extra AA 513
43. 100 UNID | Coentro Mago 19,83
44. 330 UNID | Couve Flor Extra 12,16
45. 648 UNID | Couve Manteiga Extra em Macgo 7,01
46. | 290 UNID | Escarola extra 9,00
47. | 600 UNID | Espinafre Extra em Macgo 8,27
48. 1 KG Gengibre 27,71
49. | 216 KG | Inhame Extra AA 11,01
50. 100 KG | Jilé 11,40
51. 608 KG Mandioca Grauda 7,42
52. 538 KG Mandioquinha Extra AA 17 48
53. 40 Macgo | Manjericao 7.28
54. 96 KG Maxixe 10,91
55. | 9760 DZ Ovos Brancos Grande 11,92
56. 100 DZ Ovos de codorna 13,16
67. 180 KG | Pepino Extra AA 6,73
58. 204 KG Pepino Japonés 571
59. 122 KG | Pimentao Amarelo Extra AA 15,79
60. | 622 KG Pimentao Verde Extra AA 11,41
61. 122 KG | Pimentdo Vermelho Extra AA 16,65
62. | 100 KG | Quiabo 12,08
63. 60 Maco | Rabanete 9,10
Repolho Liso Branco Extra Peso Médio
] e UNID 1,2 a 2 Kg por unidade e
65. | 490 UNID | Rucula Extra em Maco 7.46
66. 24 Macgo | Salsdo Branco/Verde Extra 15,58
67. | 3160 KG | Tomate Salada Extra AA 8.89
68. 70 KG | Vagem Macarrao Extra AA 16,80

VALOR MEDIO DO TOTAL ESTIMADO PARA O LOTE 2:
R$ 297.263,00 (Duzentos e noventa e sete mil e duzentos e sessenta e trés
reais)

6. LEVANTAMENTO DE MERCADO

Providenciada a estimativa de pregos junto a empresas do ramo de
atividade, ao Portal Nacional de Compras Publica- PNCP e Internet, para
verificacao dos valores praticados no mercado, conforme grade estimada de
pPrecos em anexo.
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7. JUSTIFICATIVA DA ESCOLHA DA SOLUCAO ADOTADA

Tendo em vista tratar-se produtos essenciais e indispensaveis para
que os requerentes sejam supridos por géneros alimenticios necessarios, a
aquisicdo desses produtos devera ocorrer em quantidade considerada
suficiente para o atendimento pelo periodo de 12 (doze) meses, sendo que
a falta dos mesmos podera prejudicar os servigos desempenhados, portanto,
presume-se que a aquisicdo € a solucdo mais adequada para atender as
atuais necessidades.

Objetivando o fornecimento desses produtos, devera ser adotada
a modalidade Pregdo na forma Eletrénica em busca pela proposta mais
vantajosa, que ofereca o melhor custo-beneficio para a Administragéo, em
razdo de ser a mais adequada em virtude de sua transparéncia, promog¢ao
da competividade e economia, que ainda devera ser realizada através do
Sistema de Registro de Precgos, devido ao fato de que os acionamentos
ocorrerao com maior celeridade conforme surgirem as solicitagées, tendo em
vista a dificuldade de se precisar a periodicidade e a quantidade de futuras
demandas, garantindo maior eficiéncia e melhor gestdo dos recursos
publicos por ndo comprometer desnecessariamente o saldo orgamentario.

8. DA ESTIMATIVA DA QUANTIDADE A SER ADQUIRIDA

A Administracdo n&o se obrigara a contratar as quantidades
minimas constantes no item 5 deste Estudo Técnico Preliminar — ETP,
servindo apenas como informacédo referencial de estimativa de consumo
para o periodo, sem que haja necessidade de utilizagdo do gquantitativo
constante na Ata de Regisiro de Pregos em sua fotalidade.

9. ESTIMATIVA DE VALORES

De acordo com o levantamento de valores praticados no
mercado, o valor médio total estimado é de R$ R$ 1.479.079.53 (Um milh&o
e quatrocentos e setenta e nove mil e setenta e nove reais e cinquenta e trés
centavos), conforme pregos unitarios e totais orgados constantes na tabela
em anexo, que servirdo como Vvalores referenciais para que a
contratagdo/aquisicdo n&do exceda ao limite estipulado, sem que haja
obrigagéo de acionamento da Ata de Registro de Pregos em sua totalidade
durante sua vigéncia.

10.CONCLUSAO

Com base nas informagodes levantadas ao longo deste documento,
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fica evidenciado que adquirir os produtos pretendidos é a melhor solucéo a
ser adotada pela Administracdo Publica, em virtude da demanda
apresentada e da conveniéncia em proceder a aquisicdo para o bom
andamento dos servigos, no intuito de evitar qualquer tipo de transtorno
devido a falta dos mesmos.

Itapecerica da Serra, 06 de maio de 2025.

AGNES SABAC! I&GONCALVES VIDULIC

Se
Secretaria Municipal d&\Defesa Civil

o
ON F. L/MACHADO

Diretor
Departamento de Suprimentos

NEL
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APENSO | - PADRONIZAGCAO DOS PRODUTOS

1. GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS

Sao aqueles que possuem curto prazo de validade, normalmente devido a maior
presenca de agua em sua composicao, assim, estragam com mais facnlldade e
s&o mais suscetiveis ao crescimento de microrganismos.

1.1. HORTIFRUTIGRANJEIROS

Define-se como qualidade um conjunto de caracteristicas tais como: tamanho,
peso, forma, cor, odor, textura e sanidade.

Em linhas gerais, relacionamos as caracteristicas individuais de cada espécie,
verificando os seguintes pontos basicos de reconhecimento de qualidade:

1.1.1. RAIZES E TUBERCULOS

1.1.1.1. Definicao
Raiz, tubérculo é a parte subterrdnea desenvolvida de determinadas plantas,
utilizada como alimento.

1.1.1.2. Caracteristicas Gerais

As raizes, tubérculos préprios para o consumo deverao proceder de espécimes
vegetais genuinos e saos e satisfazer as seguintes condigdes minimas:

a) serem frescas e sas, estarem inteiras, limpas e livres de umidade externa
anormal.

b) terem atingido o grau de evolugéo completa do tamanho, para fins comerciais.
c¢) terem atingido grau de maturagéo que lhes permita suportar a manipulacao, o
transporte e a conservacao em condigbes adequadas para 0 consumo no prazo
a ser definido pelo Contratante.

d) ndo estarem golpeadas e danificadas por quaisquer lesdes de origem fisica,
mecanica ou bioldgica, acima de 5% e que afetem sua aparéncia. A polpa € o
pedunculo (quando houver) deverdo se apresentar intactos e firmes.

e) Estarem isentas de:

- Substancias terrosas;

- Sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa;

- Parasitos, larvas e outros animais, nos produtos e nas embalagens;

- Umidade externa anormal;

- Odor e sabor estranhos;

- Enfermidades.

Serao tolerados pequenos e ligeiros defeitos, ndo enquadrados nos itens
acima descritos, desde que n&o representem quantidade superior a 5,0% (cinco
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por cento) do peso total de cada embalagem do produto entregue. Defeitos
graves s0 serao tolerados dentro do estabelecido pela legislagédo vigente.
1.1.1.3. Embalagem

A embalagem do produto devera ser sacos de nylon de malha fina, redes em
malha tecido (Rafia) ou de polietileno contendo de 01 kg a 10 kg, devidamente
higienizados e identificados com o peso correspondente. Sendo vetado o uso de
caixas de madeira ou papeldo, embalagem defeituosa ou inadequada, que
exponha o produto a contaminagao e ou deterioragao.

Para produtos em quantidades maiores que 10 kg poderdo ser utilizadas
monoblocos plasticos retornaveis devidamente higienizados e identificados.

1.1.1.4. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagéo vigente (em especial
a Resolugao RDC n.° 259/02, ANVISA/MS, Portaria INMETRO n.° 157 de
19/08/2002 e Lei Federal n°.8.078, de 11/09/90 — Coddigo de Defesa do
Consumidor) e com as especificagdes que constam a seguir.

No rétulo da embalagem deverado estar impressas de forma clara e indelével, as
seguintes informagdes minimas:

a) ldentificagdo do produto (nome e variedade)

b) Identificagdo do produtor e/ou do embalador (nome, endereco completo e
Inscrigéo de Produtor na Receita Estadual, se pessoa fisica, e CNPJ da Receita
Federal, se pessoa juridica);

c) Data de embalagem

d) Peso Liquido

NOTAS: 1. No caso de sacos de nylon, os rétulos deveréo ser afixados aos sacos
de modo que sejam de dificil remocgéo. O sistema de fixacao do rétulo ndo devera
danificar o produto embalado.

1.1.2. LEGUMES

1.1.2.1. Definicao
Legume € o fruto ou a semente de diferentes espécies de plantas, principalmente
de leguminosas, utilizados como alimentos.

1.1.2.2. Caracteristicas Gerais

Os legumes proprios para o consumo deverdo ser procedentes de espécimes
vegetais genuinos e saos e satisfazer as seguintes condicées minimas:

a) ser colhidos ao atingirem grau normal de evolugdo do tamanho e
apresentados ao consumo em perfeito estado de desenvolvimento do aroma, cor
e sabor proprios da variedade e espécie;

b) estar livre de enfermidades;

c) nao estar danificados por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que
afete a sua aparéncia;
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d) nao estar sujos de terra;

e) nao conter corpos estranhos aderentes a superficie externa;

f) estar isento de umidade externa anormal, odor e sabor estranhos;

g) estar livre de residuos de fertilizantes.

1.1.2.3. Embalagem

A embalagem do produto devera ser sacos de nylon malha fina, redes em malha
tecido (Rafia) ou de polietileno contendo de 01 a 10 kg, devidamente
higienizados e identificados com o peso correspondente. Sendo vetado o uso de
madeira e/ou papeldo. Para produtos em quantidades maiores que 10 kg
poderdao ser utilizadas monoblocos plasticos retornaveis, devidamente
higienizados e identificados.

1.1.2.4. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagao vigente (em especial
a Resolugdo RDC n.° 259/02, ANVISA/MS, Portaria INMETRO n.° 157 de
19/08/2002 e Lei Federal n®8.078, de 11/09/90 — Codigo de Defesa do
Consumidor) e com as especificagdes que constam a seguir.

No rétulo da embalagem deveréo estar impressas de forma clara e indelével, as
seguintes informagdes minimas:

a) ldentificacéo do produto (nome e variedade)

b) Identificagdo do produtor e/ou do embalador (nome, enderego completo e
Inscricao de Produtor na Receita Estadual, se pessoa fisica, e CNPJ da Receita
Federal, se pessoa juridica)

c) Data de embalagem

d) Peso Liquido

NOTAS: 1 No caso de sacos de nylon, os rétulos deverdo ser afixados aos sacos
de modo que sejam de dificil remogé&o. O sistema de fixagdo do rétulo ndo devera
danificar o produto embalado.

1.1.3. FRUTAS

1.1.3.1. Definicao
Fruta € o produto da frutificagdo de uma planta s&, prépria para o consumo, “In
natura”.

1.1.3.2. Caracteristicas Gerais

As frutas, préprias para o consumo, deverdo ser procedentes de espécies
genuinas e sas, estarem de acordo com as Normas do “Programa Brasileiro
para a Melhoria dos Padroes Comerciais e Embalagens de Hortigranjeiros”
- CEAGESP e com a legislacdo vigente, em especial, a Lei n° 9.972, de
25/05/00, Decreto n° 3.664, de 17/11/00, Resolugdo n.° 12/78 da CNNPA/MS,
Resolugdao-RDC n.° 12, de 02/01/01, ANVISA/MS, Instrucido Normativa
Conjunta SARC/ANVISA/ INMETRO n.° 009, de 12/11/02 e a Resolugido RDC
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n.° 259/02, ANVISA/MS, e no caso da laranja, estar de acordo com a Portaria
n.° 125 de 15/05/81, do Ministério da Agricultura. Deverao satisfazer as seguintes
condigdes minimas:

a) serem frescas e sas;

b) terem atingido o grau méaximo no tamanho, aroma, cor e sabor proprios
da espécie e variedade;

c) apresentarem grau de maturagao que lhes permita o consumo imediato
e suportar a manipulagéo, o armazenamento e o transporte;

d) ndo estarem golpeadas e danificadas por quaisquer lesdes de origem
fisica, mecanica ou biolégica acima de 5% e que afetem sua aparéncia. A polpa
e o pedunculo (este quando houver) deverédo se apresentar intactos e firmes;

e) estarem isentas de:

- substancias terrosas

- sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie da casca

- umidade externa anormal

- odor e sabor estranhos

- residuos de defensivos agricolas e/ou outras substancias toxicas

- enfermidades

- insetos, parasitos, larvas e outros animais (frutos e embalagens)

- rachaduras e cortes na casca
Serao tolerados pequenos e ligeiros defeitos, ndo enquadrados nos itens acima
descritos, desde que néo representem quantidade superior a 5,0% (cinco por
cento) do peso total de cada embalagem do produto entregue.

f) Deverao apresentar:

- Cor: tipica da variedade

- Odor: tipico da variedade

- Sabor: tipico da variedade.

1.1.3.3. Embalagem

A embalagem do produto devera ser sacos de nylon malha fina, redes em malha
tecido (Réafia) ou de polietileno, monoblocos de plastico higienizados retornaveis
ou caixas de papeldo resistente descartaveis com tampa (para frutas
especificas), devidamente identificado, sendo vetado o uso de caixas de
madeira. Para produtos em quantidades maiores que 10 kg poderao ser
utilizados monoblocos plasticos retornaveis devidamente higienizados e
identificados.

1.1.3.4. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a legisiacao vigente (em especial
a Resolugdgo RDC n.° 259/02, ANVISA/MS, Portaria INMETRO n.° 157 de
19/08/2002 e Lei Federal n°.8.078, de 11/09/90 — Codigo de Defesa do
Consumidor) e com as especificagdes que constam a seguir.
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No rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma clara e indelevel, as
seguintes informagdes minimas:

a) Identificagéo do produto (nome e variedade);

b) Identificagcéo do produtor e/ou do embalador (nome, enderegco completo e
Inscricdo de Produtor na Receita Estadual, se pessoa fisica, e CNPJ da Receita
Federal, se pessoa juridica);

c¢) Data de embalagem

d) Peso Liquido

NOTAS:

1. As informagbes de rotulagem deverdo estar preferivelmente impressas na
embalagem, mas também poderdo constar sob a forma de carimbo ou uma
etiqueta colada, desde que seja de dificil remocao.

2. No caso de sacos de nylon, os rétulos deverao ser afixados aos sacos de
modo que sejam de dificil remogao. O sistema de fixagéo do rétulo ndo devera
danificar o produto embalado.

1.1.4. VERDURAS

1.1.4.1. Definicdo
Verdura é a parte geralmente verde das hortalicas, utilizadas como alimento no
seu estado natural, designada simplesmente, por seus nomes comuns.

1.1.4.2. Caracteristicas Gerais
As verduras deverdo proceder de espécies genuinas e sas e satisfazer as
seguintes condi¢gdes minimas:

a) serem frescas e sas;

b) terem atingido o grau de evolugdo completa do tamanho, para fins
comerciais;

c) terem atingido grau de maturagdo que lhes permita suportar a
manipulacéo, o transporte e a conservagao em condigbes adequadas para o
consumo ho prazo a ser definido;

d) serem colhidas cuidadosamente e n&o estarem golpeadas e
danificadas por quaisquer lesbées de origem fisica, mecéanica ou biolégica que
afetem sua aparéncia. As folhas/inflorescéncias deverao se apresentar intactas
e firmes;

e) estarem isentas de:

- substancias terrosas

- sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa

- parasitos, larvas e outros animais, nos produtos e nas embalagens

- umidade externa anormal

- odor e sabor estranhos

- enfermidades

- residuos fertilizantes.
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Nzo serao tolerados defeitos graves (podridao, dano profundo, passadas)
que representem quantidade superior a 2,0% (dois por cento) do peso total de
cada embalagem do produto entregue. Serao tolerados pequenos e ligeiros
defeitos ndo enquadrados nos itens acima descritos, desde que nao
representem quantidade superior a 5,0% (cinco por cento) do peso total de cada
embalagem do produto entregue, com excecéo dos produtos salsa, cebolinha,
para os quais sera tolerado até 1,0% (um por cento) desses defeitos.

1.1.4.3. Embalagem

A embalagem do produto devera ser em monoblocos plasticos devidamente
higienizados e retornaveis. Sendo vetado o uso de caixas de madeira ou
papeldo. Sera considerada imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa
ou inadequada, que exponha o produto a contaminacéo e ou deterioraco.

1.1.4.4. Rotulagem

O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagéo vigente (em especial
a Resolugdo RDC n.° 259/02, ANVISA/MS, Portaria INMETRO n.° 157 de
19/08/2002 e Lei Federal n°.8.078, de 11/09/90 — Cdédigo de Defesa do
Consumidor) e com as especificagdes que constam a seguir.

No rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma clara e indeléevel, as
seguintes informagdes minimas:

a) ldentificagdo do produto (nome e variedade)

b) Identificacdo do produtor e/ou do embalador (nome, enderego completo e
Inscricdo de Produtor na Receita Estadual, se pessoa fisica, e CNPJ da Receita
Federal, se pessoa juridica).

c¢) Data de embalagem

d) Peso Liquido

NOTAS: 1. As informacdes de rotulagem deverdo estar preferivelmente
impressas na embalagem, mas também poderao constar sob a forma de carimbo
ou uma etiqueta colada, desde que seja de dificil remogao.

1.5. OVOS BRANCOS DE GALINHA TIPO GRANDE

1.1.5.1. Definicao

Produto fresco de ave galindcea, tipo grande, integro, sem manchas ou
sujidades, de tamanho uniforme e cor branca, proveniente de avicultor com
inspecao oficial.

O produto devera estar de acordo com a legislagao vigente, especialmente o
Regulamento Interno de Inspecdo de Produtos de Origem Animal -
RIISPOA/MA, Resolucao n.° 05 de 05/07/91 - CIPOA/MA e Resolucido RDC
n°.12, de 02/01/01, ANVISA/MS.
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1.1.5.2. Caracteristicas do produto

Gerais:

O produto devera atender as seguintes condigdes minimas:

a) nao ter sido submetido a qualquer processo de conservacao;

b) ser limpo;

c) apresentar casca lisa, integra, sem deformacédo, pouco porosa, resistente,
com calcificagédo uniforme e formato caracteristico;

d) apresentar camara de ar de aparéncia regular, correspondente ao tipo
solicitado;

e) apresentar gema translicida, firme, consistente, livre de defeito, ocupando a
parte central do ovo e sem germe desenvolvido.

f) apresentar clara transparente, densa, firme, espessa, limpida, sem manchas
ou turvacdo e com as chalazas intactas

g) apresentar classificacdo segundo a coloragdo de casca, peso e classe da
qualidade

Cor da casca |Classificagédo |Peso da|Peso Unitario | Classificagéo
por Peso Duzia Minimo da Qualidade
Branca Tipo 3 (grande) | 660 g 55¢ Classe A

h) serdo considerados improprios para consumo 0s ovos que apresentem:

- alteracdes da gema e da clara (gema aderente a casca, gema arrebentada,
com manchas escuras, presenga de sangue alcancando também a clara,
presenca de embrido com mancha orbitaria ou em adiantado estado de
desenvolvimento);

- mumificacdo (ovo seco);

- podriddo (vermelha, negra ou branca);

- presenca de fungos externa ou internamente;

- cor, odor ou sabor anormal;

- OVOs sujos externamente por matérias estercorais ou que tenham estado em
contato com substéncias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos,
gue possam infecta-los ou infesta-los;

- rompimento da casca e da membrana testacea;

- contenham substancias toxicas.

1.1.5.3. Prazo de validade: minimo de 15 dias.

Somente sera recebido o produto que tenha data de embalagem de até 03 (trés)
dias.

A critério da Contratante, poderdo ser aceitos produtos com data de embalagem
com periodo diverso do estabelecido, desde que a empresa solicite autorizagao
por escrito, antes da elaboragdo do cronograma de entrega. Tal solicitacéo sera
avaliada, levando-se em consideracdo o periodo previsto para utilizagdo do
produto, desde que ndo cause transtornos ao aos consumidores finais.
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1.1.5.4. Embalagem

a) Os ovos deverao ser acondicionados em bandejas apropriadas, de papelado
forte, inodoro, seco e refratario a umidade, com divisées celulares para 30 (trinta)
unidades, embaladas em caixas de papelao reforcado contendo 12 (doze)
bandejas, separadas por reforco de papeldo; o fundo e a parte superior da caixa
devem conter refor¢o do mesmo material. A embalagem devera ser limpa, sem
mau cheiro por ovos anteriormente quebrados, ou por qualquer outra causa.

b) Os ovos devem ser acondicionados com o polo mais arredondado para cima,
evitando-se colocar ovos grandes em células pequenas ou pouco profundas.

c) As embalagens (bandejas e caixas) ndo deverdo conter ovos de tipos
diferentes, sendo que este deve estar impresso na caixa.

d) Sera considerada imprépria e sera recusada, a embalagem defeituosa ou
inadequada que exponha o produto a contaminacao e/ou deterioracéo, ou que
nao permita o perfeito armazenamento do produto.

1.1.5.5. Rotulagem

a) O produto devera ser rotulado de acordo com a legislacdo vigente (em
especial, a Portaria n°. 371 de 04/09/97, do M.A.A., Resolugdo n.° 5 de 5/07/91,
CIPOA/MA e Cddigo de Defesa do Consumidor - Lei n.° 8078/90) e com as
especificagdes que constam no item 4.2: a seguir:

b) No rétulo da embalagem primaria deverao estar impressas, de forma clara e
indelével, as seguintes informacgdes:

- identificagdo do produto, inclusive a marca;

- nome, endere¢o e CNPJ da granja;

- data da embalagem e prazo ou data de validade ou data de vencimento

- classificagcd@o segundo a coloragao da casca, peso e classe de qualidade, peso
liquido;

- condi¢cdes de transporte e armazenamento, inclusive empilhamento maximo;

- numero de registro do produto no SIF/DIPOA;

- carimbo padronizado do SIF

1.1.5.6. Documento de regularidade da empresa no 6rgao competente

A empresa deverd apresentar em momento oportuno a copia reprografica
autenticada do documento do Ministério da Agricultura (SIF), que habilite a
producdo e/ou a comercializagido de ovos.

2. DESCRICAO DOS PRODUTOS

2.1. Tubérculos, raizes e legumes
2.1.1. Abdbora paulista/seca/moranga - bem formada, de cor alaranjada,
tenra, firme e que tenha a parte superior bem formada.
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2.1.2. Abobrinha italiana/brasileira extra AA - bem formada, de cor verde
clara, tenra, firme e que tenha a parte superior bem formada.

2.1.3. Alho extra - tipo 6/7 - branco ou roxo bem formado, cabecas grandes,
firme, livre de dentes estragados ou esmagados.

2.1.4. Batata comum classe especial- firme, que esteja livre de partes
estragadas, classe I, todas as variedades.

2.1.5. Beterraba extra AA - firme, redonda, de cor vermelha vivo, tamanho
médio a pequeno, pele lisa; quando em maco a qualidade pode ser variada
pelas condicdes dos talos e folhas (quando murchas indicam falta de
frescor).

2.1.6. Cebola Argentina grauda/ média - bem formada, lisa, grande, livre de
amassos.

2.1.7. Cenoura extra AA -Todos os grupos, bem formada, de cor laranja
avermelhada, tenra, firme e que tenha a parte superior bem formada.
Classe de 140 e/ou 180mm de comprimento.

2.1.8. Chuchu extra AA - bem formado, de cor verde clara, tenra, firme.

2.1.9. Mandioca grauda - suficientemente desenvolvida, com aspecto, sabor e
aroma tipicos da espécie.

2.1.10. Mandioquinha extra AA - Grupo amarela ou branca, firme e uniforme,
livie de amassos e de partes estragadas. Classe 9 efou12cm de
comprimento.

2.1.11. Pepino extra AA - grupo: comum, caipira ou japonés, coloragédo verde
escura ou verde escura brilhante, classe 20 cm de comprimento.

2.1.12. Pimentao verde extra AA - bem formado, firme, de cor verde escuro,
isento de partes estragadas, classe 12, subclasse 8.

2.1.13. Tomate salada extra AA - todas as variedades, grupo de coloragéo:

vermelho, rosado, laranja, amarelo (de acordo com a cor final ou madura

do fruto), classe ou calibre 60 e /ou 70mm de didmetro (correspondente ao

"Extra AA").

2.2. Frutas

2.2.1. Abacate fortunal/quintal tipo A - casca uniforme e limpa, fruto firme, sem
amolecimento, sem manchas e perfuragdo, casca brilhante e com
tonalidade caracteristica da espécie.

2.2.2. Abacaxi pérola graudo tipo A - grupo polpa branca, pintado ou colorido,
unidades com 1,5 kg a 1.8Kg; fruto firme, sem amolecimento, manchas ou
perfuracao.

2.2.3. Banana nanica climatizada - Variedades do grupo Cavendish, classe 13
e/ou 16, subclasse penca, casca uniforme e limpa, fruto firme e cheio. Nao
deve estar amassada ou mofada, com casca muito pintada ou escurecida,
a casca deve ser amarela com a ponta verde.

2.2.4. Goiaba vermelha tipo 12 - classe 6 /ou 7, na Norma de Classificagao do
Programa Brasileiro para a melhoria dos padroes Comerciais e
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2.1.2. Abobrinha italiana/brasileira extra AA - bem formada, de cor verde
clara, tenra, firme e que tenha a parte superior bem formada.

2.1.3. Alho extra - tipo 6/7 - branco ou roxo bem formado, cabegas grandes,
firme, livre de dentes estragados ou esmagados.

2.1.4. Batata comum classe especial- firme, que esteja livre de partes
estragadas, classe Il, todas as variedades.

2.1.5. Beterraba extra AA - firme, redonda, de cor vermelha vivo, tamanho
médio a pequeno, pele lisa; quando em mago a qualidade pode ser variada
pelas condigbes dos talos e folhas (quando murchas indicam falta de
frescor).

2.1.6. Cebola Argentina grauda/ média - bem formada, lisa, grande, livre de
amassos.

2.1.7. Cenoura extra AA -Todos os grupos, bem formada, de cor laranja
avermelhada, tenra, firme e que tenha a parte superior bem formada.
Classe de 140 e/ou 180mm de comprimento.

2.1.8. Chuchu extra AA - bem formado, de cor verde clara, tenra, firme.

2.1.9. Mandioca grauda - suficientemente desenvolvida, com aspecto, sabor e
aroma tipicos da espécie.

2.1.10. Mandioquinha extra AA - Grupo amarela ou branca, firme e uniforme,
livre de amassos e de partes estragadas. Classe 9 e/ou12cm de
comprimento.

2.1.11. Pepino extra AA - grupo: comum, caipira ou japonés, coloragdo verde
escura ou verde escura brilhante, classe 20 cm de comprimento.

2.1.12. Pimentao verde extra AA - bem formado, firme, de cor verde escuro,
isento de partes estragadas, classe 12, subclasse 8.

2.1.13. Tomate salada extra AA - todas as variedades, grupo de coloracio:
vermelho, rosado, laranja, amarelo (de acordo com a cor final ou madura
do fruto), classe ou calibre 60 e /ou 70mm de diametro (correspondente ao
"Extra AA").

2.2. Frutas

2.2.1. Abacate fortunalquintal tipo A - casca uniforme e limpa, fruto firme, sem
amolecimento, sem manchas e perfuragdo, casca brilhante e com
tonalidade caracteristica da espécie.

2.2.2. Abacaxi pérola gratdo tipo A - grupo polpa branca, pintado ou colorido,
unidades com 1,5 kg a 1.8Kg; fruto firme, sem amolecimento, manchas ou
perfuracao.

2.2.3. Banana nanica climatizada - Variedades do grupo Cavendish, classe 13
elou 16, subclasse penca, casca uniforme e limpa, fruto firme e cheio. Nao
deve estar amassada ou mofada, com casca muito pintada ou escurecida,
a casca deve ser amarela com a ponta verde.

2.2.4. Goiaba vermelha tipo 12 - classe 6 /ou 7, na Norma de Classificacéo do
Programa Brasileiro para a melhoria dos padrées Comerciais e
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Embalagens de Hortigranjeiros - CEAGESP, casca de cor verde
amarelado, firme, lisa, integra, sem manchas e perfuracao, polpa de cor
vermelha.

2.2.5. Laranja péral lima/natal - Classe 72 e/ou 75, casca de cor alaranjada ou
amarela esverdeada, deve estar uniforme, firme, sem amolecimento ou
mofo, odor agradavel. A casca deve ser integra, sem sinais de perfuracao,
lisa e brilhante.

2.2.6. Limao Taiti tipo A- casca de cor verde deve estar uniforme, firme, sem
amolecimento ou mofo, odor agradavel. A casca deve ser integra, sem
sinais de perfuracao, lisa e brilhante.

2.2.7. Maca Fuji tipo 135 a 150 - fruto firme, sem manchas ou perfuracéo, a
casca brilhante e com tonalidade caracteristica da espécie.

2.2.8. Mamao Formosa tipo A - classe M, casca firme, lisa, sem manchas e
perfuracdo. A polpa varia de amarelo para alaranjado escuro, de acordo
com a espécie.

2.2.9. Maracuja Azedo tipo A - casca de cor amarela, sem mancha ou
perfuracao.

2.2.10. Melancia Redonda/Comprida: grauda, com peso de 8-12Kg a unidade.
Casca firme, lisa, sem manchas e perfuragéo, de coloragdo verde de
acordo com a especie. A polpa de coloracido vermelho vibrante.

2.2.11. Melao Amarelo: casca firme sem manchas e perfuragéo. A polpa varia
de amarelo de acordo com a espécie

2.2.12. Péra nacionallestrangeira - tipo 120 a 150 unidades, fruto firme, sem
manchas ou perfuracao, a casca brilhante e com tonalidade caracteristica
da espécie.

2.2.13. Tangerina Ponkan/cravo /murcote tipo A - classe de 74 e/ou 78, casca
de cor alaranjada ou amarela esverdeada, deve estar uniforme, firme, sem
amolecimento ou mofo, odor agradavel. A casca deve ser integra, sem
sinais de perfuragéo, lisa e brilhante.

2.3. Verduras

2.3.1. Acelga extra - Peso médio 1.2Kg a 1.5Kg a unidade; folhas verde claro,
sem defeitos, sem descoloracdo e bem desenvolvidas, intactas e firmes.

2.3.2. Agriao - Peso medio de 0,5Kg a 1Kg o Maco; folhas verde escuro, bem
desenvolvidas, firmes e intactas, sem descoloracédo e sem defeitos.

2.3.3. Alface crespallisa extra - peso médio 0.3Kg a 0.6kg; folhas verde claro,
sem defeitos, sem descoloracdo e bem desenvolvidas, intactas e firmes.

2.3.4. Brocolis - peso 0.70Kg a 1Kg/ unidade. Flores bem desenvolvida,
inteiras, limpas e livre de umidade externa anormal. Folhas verde escuras,
firmes, intactas, sem defeitos.

2.3.5. Cheiro-verde — Peso médio 0,2 a 0,5 Kg o mago contendo cebolinha e
salsinha; folhas integras, frescas, coloragao uniforme, bem desenvolvidas
e salsinha com talos.
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2.3.6. Couve-flor extra- peso 0.70Kg a 1Kg/ unidade. Flores bem desenvolvida,
inteiras, limpas e livre de umidade externa anormal. Folhas verde escuras,
firmes, intactas, sem defeitos.

2.3.7. Couve-manteiga extra - Peso médio 0.5Kg a 2Kg o mago; folhas verde
escuro, bem desenvolvidas, firmes e intactas, sem descoloracdo e sem
defeitos.

2.3.8. Escarola extra - peso médio 2Kg a 3Kg/unidade; folhas verde intenso,
sem defeitos, sem descoloragédo e bem desenvolvidas, intactas e firmes.

2.3.9. Espinafre extra- peso de 1 a 2Kg o mago, folhas verde intenso, sem
defeitos, sem descoloragcéo e bem desenvolvidas, intactas e firmes.

23.90. Repolho liso branco extra - Peso médio 1,2Kg a 2Kg a unidade;
de cor verde claro, bem desenvolvidos, firmes, intactos e sem
descoloracao, sem defeitos.

2.3.11. Rucula - Peso médio de 0,5Kg a 1Kg o Maco; folhas verde escuro,
bem desenvolvidas, firmes e intactas, sem descoloragdo e sem defeitos.

Observacdo: As hortalicas deverdo ser equivalentes as de
classificacdo EXTRA, do Boletim Informativo Dario da CEAGESP, entendendo-
se como tal, os produtos de étima qualidade no dia da compra. Consideram-se,
para verificacdo da qualidade, caracteristicas como: do produto: tamanho, peso,
grau de maturacdo, coloracdo, formato, dano por pragas, danos por doenca,
danos  mecanicos, danos fisiologicos, defeitos, qualidade das
folhas/inflorescéncias, limpeza; da embalagem: acondicionamento, disposicao,
enchimento, limpeza.




