PREFEITURA MUNICIPAL DE JUQUITIBA
ESTADO DE SAO PAULO

Secretaria de Administracao

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N° 02/2025 — PROCESSO N° 1402/2025

REQUISITANTE: Secretaria Municipal de Higiene e Saude; Secretaria Municipal de Educacdo
e Cultura; Secretaria Municipal de Promocdo Social e Demais Secretarias.

OBJETO: PREGAO ELETRONICO PARA REGISTRO DE PRECOS PARA FUTURA E EVENTUAL
AQUISICAO DE INSUMOS PARA MERENDA, GENEROS ALIMENTICIOS ESTOCAVEIS,
HORTIFRUTIGRANIJEIROS E ACOUGUE, COM ENTREGA FRACIONADA PONTO A PONTO,
PARA ATENDER AS DEMANDAS DA SECRETARIA MUNICIPAL DE HIGIENE E SAUDE,
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGCAO E CULTURA, SECRETARIA MUNICIPAL DE
PROMOGCAO SOCIAL E DEMAIS SECRETARIAS DO MUNICIPIO DE JUQUITIBA.

TIPO DE JULGAMENTO: MENOR PRECO POR LOTE
MODO DE DISPUTA: ABERTO

A Prefeitura do Municipio de Juquitiba, torna publico, para conhecimento dos
interessados, que realizara licitacdo, para registro de precos, na modalidade PREGAO
ELETRONICO, com critério de julgamento menor preco por lote, que serd regida pela Lei
Federal n? 14.133 de 01 de abril de 2021, aplicando-se subsidiariamente, no que
couberem as disposi¢des da Lei Complementar n2 123 de 2006, Lei Complementar n2 147,
de 7 de agosto de 2014, Instru¢ao Normativa n2 73 de 30 de setembro de 2022 e demais
normas regulamentares aplicdveis a espécie e do disposto no presente edital. As
propostas deverdao obedecer as especificagcdes deste instrumento convocatorio e anexos,
qgue dele fazem parte integrante.

INICIO DO RECEBIMENTO DAS PROPOSTAS: 09/05/2025 as 8h00min

ENCERRAMENTO DO RECEBIMENTO DAS PROPOSTAS: 21/05/2025 as 8h30min.
ABERTURA DAS PROPOSTAS: 21/05/2025 as 9h0Omin.

INICIO DA SESSAO DE DISPUTA DE PRECOS: 21/05/2025 as 9h30min.

REFERENCIA DE TEMPO: horario de Brasilia (DF).

LOCAL: Portal: Bolsa de Licitagdes do Brasil — BLL http://www.bll.org.br

INFORMACOES: Prefeitura Municipal de Juquitiba, Rua Jorge Victor Vieira, n? 63, Centro,
Juquitiba/SP, CEP 06950-000, Fone (11) 46814311, e-mail licitacao@juquitiba.sp.gov.br

DO OBIJETO

Tem por objeto do presente edital de Pregdo Eletronico para o Registro de Precos para a
eventual Aquisicdo de insumos para merenda, géneros alimenticios estocaveis,
hortifrutigranjeiros e agougue, com entrega fracionada ponto a ponto, para atender as
demandas da secretaria municipal de higiene e saude; secretaria municipal de educacdo e
cultura; secretaria municipal de promocdo social e demais secretarias do municipio de
Juquitiba, conforme quantidade e especifica¢cdes do ANEXO 01 deste Edital.
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1.  DISPOSICOES PRELIMINARES
1.1. O Pregdo Eletronico sera realizado em sessdo publica, por meio da INTERNET, mediante

condicdes de seguranga — criptografia e autenticagdo — em todas as suas fases através do
Sistema BLL Compras (licitacdes) da Bolsa de LicitacGes e Leildes do Brasil. A utilizacdo do
sistema de pregao eletronico da Bolsa de Licitagdes e Leildes do Brasil esta consubstanciada
no § 22 e 32 da Instru¢do Normativa n2 73/22.

1.2. O sistema de pregdo eletronico, BLL Compras, da Bolsa de Licitacdes e Leildes do
Brasil é realizado por meio da internet, mediante condi¢des de seguranca, criptografia e
autenticacdo em todas as suas fases.

2. CREDENCIAMENTO, CADASTRO E ABERTURA DA PROPOSTA

2.1. O fornecedor devera observar as datas e os horarios limites previstos no presente Edital
para o credenciamento junto ao provedor do sistema para participacdo da licitacdao, bem
como o cadastramento e a abertura da proposta, atentando também para a data e horario
para inicio da disputa.

3. CONDIGOES PARA PARTICIPACAO

3.1. Poderdo participar deste Pregdo Eletrbnico as empresas que apresentarem toda a
documentacdo exigida para o respectivo cadastramento junto a Bolsa de Licitacdes e Leildes
do Brasil, junto com o ANEXO 05.

3.2. Nao poderao participar nesta licitacdo as empresas:

3.2.1. que ndo atenda todas as condic¢Oes deste Edital e seu(s) anexo(s);

3.2.2. proibidas de participar de licitagdes e celebrar contratos administrativos, na forma da
legislagdo vigente;

3.2.3. estrangeiros, que ndo tenham representacdo legal no Brasil com poderes expressos
para receber citacdo e responder administrativa ou judicialmente;

3.2.4. enquadradas nas disposigdes no artigo 9°, §1° da Lei Federal n? 14.133/2021 e suas
alteragdes posteriores, ou ainda, que estejam sob faléncia, concurso de credores, em processo
de dissolucdo ou liquidacdo;

3.3. Olicitante devera promover a sua inscricdo e credenciamento para participar do pregao.
Para isso, os interessados deverdo cadastrar-se previamente na Bolsa de Licitacdes e Leildes
do Brasil — (041) 3042-9909, de acordo com o ANEXO 05.

3.4. A participacdo no pregdo esta condicionada obrigatoriamente a inscricio e
credenciamento do licitante, até o limite de horério previsto no edital, e devera ser requerido
acompanhado dos seguintes documentos:

a) Termo de Credenciamento (instrumento particular de mandato), declarando cumprir as
exigéncias do Edital, bem como outorgando poderes especificos de sua representacdo (direta
ou indireta) no pregdo, conforme modelo do ANEXO 05.

b) Insercdo no sistema do valor inicial do objeto licitado.
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4. REGULAMENTO OPERACIONAL DO CERTAME

4.1. O certame serd conduzido pelo pregoeiro, com o auxilio da equipe de apoio, que tera, em

especial, as seguintes atribuicdes:

a) Acompanhar os trabalhos da equipe de apoio;

b) Responder as questdes formuladas pelos fornecedores, relativas ao certame;

c) Abrir as propostas de pregos;

d) Analisar a aceitabilidade das propostas;

e) Desclassificar propostas indicando os motivos;

f) Conduzir os procedimentos relativos aos lances e a escolha da proposta do lance de menor

preco por lote;

g) Verificar a habilitagdo do proponente classificado em primeiro lugar;

h) Declarar o vencedor;

i) Receber, examinar e decidir sobre a pertinéncia dos recursos;

j) Elaborar a ata da sessdo com o auxilio eletrdnico;

k) Encaminhar o processo a autoridade superior para homologar e autorizar a contratagao;

5. CREDENCIAMENTO NO SISTEMA LICITAGOES DA BOLSA DE LICITAGOES E LEILOES DO
BRASIL

5.1. As pessoas juridicas ou firmas individuais interessadas deverdao nomear através do
Termo de Credenciamento, com firma reconhecida, operador devidamente habilitado pela
Bolsa de LicitacOes e Leildes do Brasil, atribuindo poderes para formular lances de precos e
praticar todos os demais atos e operacdes no site: bllcompras.com.

5.2. A licitante deverd manifestar em campo préprio do sistema, pleno conhecimento,
aceitagdo e atendimento as exigéncias de habilitagao previstas no Edital.

5.3. O acesso do operador ao pregdo, para efeito de encaminhamento de proposta de preco
e lances sucessivos de precos, em nome do licitante, somente se dard mediante prévia
definicdo de senha privativa.

5.4. A chave de identificacdo e a senha dos operadores poderdo ser utilizadas em qualquer
pregdo eletronico, salvo quando canceladas por solicitacdo do credenciado ou por iniciativa
da Bolsa de LicitacGes e Leil6es do Brasil;

5.5. E de exclusiva responsabilidade do usudrio o sigilo da senha, bem como seu uso em
gualquer transacdo efetuada diretamente ou por seu representante, ndao cabendo a Bolsa de
LicitacOes e Leildes do Brasil a responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso
indevido da senha, ainda que por terceiros;

5.6. O credenciamento do fornecedor e de seu representante legal junto ao sistema
eletrénico implica a responsabilidade legal pelos atos praticados e a presuncdo de capacidade
técnica para realizacdo das transacdes inerentes ao pregao eletrénico.

6. DA PARTICIPACAO

6.1. A participacdo no Pregdo Eletronico se dara por meio da digitacdo da senha pessoal e
intransferivel do representante do licitante credenciado e subsequente cadastramento da
proposta inicial de pregos, exclusivamente por meio do sistema eletronico, observados data e
horario limite estabelecidos.
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6.2. Cabera ao fornecedor acompanhar as operag¢des no sistema eletronico durante a sessao
publica do pregao, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios diante da
inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou da desconexdao do seu
representante.

6.3. Qualquer duvida em relagdo ao acesso no sistema operacional podera ser esclarecida com
a Bolsa de Licitacdes e Leildes do Brasil pelo telefone: (41) 3097-4600 ou e-mail:
contato@bll.org.br.

6.4. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transa¢des efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor
do sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes
de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

6.5. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no
sistema e manté-los atualizados junto aos 6rgdos responsdaveis pela informacdo, devendo
proceder, imediatamente, a correcdo ou a alteracdo dos registros tdo logo identifique
incorrecdo ou aqueles se tornem desatualizados.

7. DA APRESENTACIKO DA PROPOSTA

7.1. Apés a divulgacdo do edital de licitagdo, os licitantes encaminharao, exclusivamente por
meio de sistema, a proposta com o preco ou o percentual de desconto, conforme o critério de
julgamento adotado neste edital, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessao
publica.

7.2. O licitante declarard, em campo préprio do sistema, sem prejuizo da exigéncia de outras
declaragcbes previstas em legislacdo especifica e na Lei n? 14.133/21, o cumprimento dos
requisitos para habilitacdo e a conformidade de sua proposta com as exigéncias do edital de
licitacdo.

7.3. Afalsidade da declaracdo de que trata o item 7.2 sujeitara o licitante as sanc¢des previstas
na Lei n2 14.133/21.

7.4. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta inserida no sistema, até a abertura
da sessdo publica.

7.5. Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos
licitantes convocados para apresentacdo de proposta, apds a fase de envio de lances.

7.6. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o
seu valor final minimo ou o seu percentual de desconto maximo, conforme o critério de
julgamento adotado neste edital, quando do cadastramento da proposta e obedecera as
seguintes regras:

7.6.1. A aplicacdo do intervalo minimo de diferenca de valores ou de percentuais entre os
lances que incidira tanto em relagdo aos lances intermediarios quanto em relagao ao lance
gue cobrir a melhor oferta; e

7.6.2.0s lances serao de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo
estabelecido e o intervalo de que trata o subitem acima.
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7.7. Ovalor final minimo ou percentual de desconto final maximo parametrizado no sistema
podera ser alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

7.7.1.valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o
critério de julgamento por menor prego por lote; e

7.7.2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema,
quando adotado o critério de julgamento por maior desconto.

7.8. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma
do item 7.7 possuira carater sigiloso para os demais fornecedores e para o 6rgao ou entidade
promotora da licitacdo, podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos érgaos
de controle externo e interno.

7.9. A apresentacdo da proposta implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢Oes
nelas contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o
proponente o compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de
fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e
qgualidades adequadas a perfeita execug¢ao contratual, promovendo, quando requerido, sua
substituicao.

8. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA ELETRONICA

8.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico,
dos seguintes campos:

8.1.1. Valor Unitdrio, com no maximo duas casas decimais apds a virgula;
8.1.2. Marca e/ou Nome do Fabricante (no que couber);
8.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

8.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributdrios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na execucdo do objeto.

8.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de
exclusiva responsabilidade do licitante, s serd permitido alteracdo sob alegacdo de erro,
guando este for visivelmente discrepante (por exemplo erro no lance ofertado)

8.4.1. Considerando a instabilidade da Plataforma, ndo serd de responsabilidade da
Pregoeira e Equipe de Apoio, o cancelamento do lance ofertado em tempo habil.

8.5. S30 vedadas propostas para um mesmo item/lote formuladas por estabelecimentos
distintos de uma mesma licitante (disputa entre matriz e filial ou entre filiais, ou sécios em
comum, por exemplo). O descumprimento implicard a desclassificacdo de ambas as
proponentes.

8.6. 0 encaminhamento de proposta para o sistema eletronico pressupbe o pleno
conhecimento e atendimento as exigéncias de habilitacdo previstas no Edital;

8.7. O Licitante sera responsavel por todas as transagdes que forem efetuadas em seu nome
no sistema eletrénico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances;

8.8. O objeto devera estar totalmente dentro das especificagdes contidas no ANEXO 01;
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8.9. A validade da proposta serd de 60 (sessenta) dias, contados a partir da data da sessao
publica do Pregao;

8.10. Na&o serd admitida cotacao inferior a quantidade prevista nos itens;
9. DA ABERTURA DA SESSAO E CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS
9.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a automaticamente em sessao publica, por meio

de sistema eletronico, na data, horario e local indicados neste edital.

9.2. Sera desclassificada a proposta eletrénica que identifique o licitante.

9.2.1.A desclassificacdo serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

9.2.2.Serd desclassificada a proposta da licitante ndo considerada, nos termos da Lei,
Microempresas, Empresas de Pequeno Porte e Microempreendedor Individual nos lotes
reservados.

9.3. A ndo desclassificacdo da proposta conforme item 9.2 ndo impede o seu julgamento
definitivo em sentido contrario, levado a efeito na fase de julgamento.

9.4. A verificacdo da conformidade da proposta serd feita exclusivamente na fase de
julgamento, em relacdo a proposta mais bem classificada.

9.5. O sistema disponibilizard campo préprio para troca de mensagens entre o(a) Pregoeiro(a)
e os licitantes, vedada outra forma de comunicacao.

9.6. Para julgamento sera adotado o critério de MENOR PRECO POR LOTE.

10. INICIO DA FASE COMPETITIVA

10.1. Iniciada a fase competitiva, observado o modo de disputa adotado neste edital, os
licitantes poderao encaminhar lances exclusivamente por meio do sistema eletronico.

10.2. O licitante sera imediatamente informado do recebimento do lance e do valor
consignado no registro.

10.3. O licitante somente podera oferecer valor inferior ou maior percentual de desconto ao
ultimo lance por ele ofertado e registrado pelo sistema, observado, o intervalo minimo de
diferenca de valores ou de percentuais entre os lances, que incidira tanto em relacdo aos
lances intermedidrios quanto em relacdo ao lance que cobrir a melhor oferta.

10.4. Observado o item 10.3, o licitante podera, uma unica vez, excluir seu ultimo lance
ofertado, no intervalo de 15 (quinze) segundos apds o registro no sistema, na hipdtese de
lance inconsistente ou inexequivel.

10.5. A(o) Pregoeira(o) e Equipe de Apoio, poderd durante a disputa, como medida
excepcional, excluir a proposta ou o lance que possa comprometer, restringir ou frustrar o
carater competitivo do processo licitatério, mediante comunicagao eletrénica automatica via
sistema.

10.6. Eventual exclusdo de proposta do licitante, de que trata o item 10.5, implica a retirada
do licitante do certame, sem prejuizo do direito de defesa.

10.7. Durante a sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do
melhor lance registrado, vedada a identificacdo do licitante.
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11. MODO DE DISPUTA

11.1. Serd adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de disputa “aberto”,
em que os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogacoes.

11.2. Apds a abertura do item colocado em disputa, a fase de lances tera duracdo de 10 (dez)
minutos. Apds esse periodo, o sistema encerrara a competicdo caso nenhum lance seja
apresentado dentro do intervalo de 2 (dois) minutos.

11.3. A prorrogac¢do automatica da etapa de lances, de que trata o item anterior, sera de 2
(dois) minutos e ocorrerd sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo
de prorrogacdo, inclusive no caso de lances intermedidrios.

11.4. N3ao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, o sistema
encerrara automaticamente a etapa de lances.

11.5. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta classificada em
segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), a(o) Pregoeira(o), auxiliada(o) pela
Equipe de Apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, nos termos estabelecidos no
edital, para a definicdo das demais colocacgdes.

11.6. Apds o reinicio previsto no item anterior, os licitantes serdo convocados para apresentar
lances intermedidrios.

11.7. Encerrada a etapa de que trata o item anterior, o sistema ordenara e divulgara os lances.

11.8. O intervalo minimo de diferenca de valores entre os lances, que incidird tanto em
relacdo aos lances intermediarios quanto em relagdo ao lance que cobrir a melhor oferta
devera ser de RS 10,00 (dez reais), podendo ser alterado durante a sessdo publica. O intervalo
entre os lances enviados pelo mesmo licitante ndo podera ser inferior a (vinte) segundos e o
intervalo entre lances ndo poderd ser inferior a 3 (trés) segundos, sob pena de serem
automaticamente descartados pelo sistema os respectivos lances.

11.9. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real,
do valor do menor lance registrado, vedada a identificacdo do licitante.

11.10. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

12. DESCONEXAO DO SISTEMA NA ETAPA DE LANCES

12.1. Na hipoétese de o sistema eletronico se desconectar no decorrer da etapa de envio de
lances da sessdo publica, e permanecer acessivel aos licitantes, os lances continuarao sendo
recebidos, sem prejuizo dos atos realizados.

12.2. Caso adesconexdo do sistema eletronico persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos
para o 6rgdo ou a entidade promotora da licitacao, a sessao publica sera suspensa e reiniciada
somente decorridas 24 (vinte e quatro) horas apds a comunicac¢do do fato aos participantes,
no sitio eletronico utilizado para divulgacao.

13. DOS CRITERIOS DE DESEMPATE

13.1. Apds a etapa de envio de lances, havera a aplicacdo dos critérios de desempate previstos
nos art. 44 e art. 45 da Lei Complementar n? 123, de 14 de dezembro de 2006, nos itens de
Cota Principal.

13.2. As propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se encontrarem na
faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance, se esta for
empresa de maior porte, serao consideradas empatadas com a primeira colocada.
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13.3. A mais bem classificada nos termos do item anterior terd o direito de encaminhar uma
ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada,
no prazo de 05 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicacdo
automatica para tanto.

13.4. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou
nao se manifeste no prazo estabelecido, serdao convocadas as demais licitantes microempresa
e empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na
ordem de classificacdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no item
anterior.

13.5. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos itens anteriores, sera
realizado sorteio entre elas para que de identifique aquela que primeiro podera apresentar
melhor oferta.

13.6. SO podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances
finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

13.7. Em caso de empate entre duas ou mais propostas, serdao utilizados os critérios de
desempate previstos no art. 60 da Lei n2 14.133/21, nesta ordem:

I. Disputa final, hipdtese em que os licitantes empatados poderdo apresentar nova proposta
em ato continuo a classificacdo;

Il. Avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual deverdo
preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de cumprimento de
obrigacOes previstos nesta Lei;

[ll. Desenvolvimento pelo licitante de ag¢Bes de equidade entre homens e mulheres no
ambiente de trabalho, conforme regulamento;

IV.Desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade.

13.8. Em igualdade de condigdes, se ndao houver desempate, sera assegurada preferéncia,
sucessivamente, aos bens e servigos produzidos ou prestados por:

I. Empresas estabelecidas no Municipio;

Il. Empresas estabelecidas no territério do Estado de Sdo Paulo;

[ll. Empresas brasileiras.

IV.Empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

V. Empresas que comprovem a pratica de mitigacao, nos termos da Lei n2 12.187, de 29 de
dezembro de 2009.

13.9. Os documentos comprobatorios elencados nos itens 13.7 e 13.8, referentes aos critérios
de desempate, deverdo ser enviados pelos licitantes, no prazo de 30 (trinta) minutos,
contados a partir da solicitacdo pela(o) Pregoeira(o), sob pena de desisténcia do desempate.
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14. DA FASE DE JULGAMENTO DA PROPOSTA/VERIFICACZ\O DA CONFORMIDADE DA
PROPOSTA
14.1. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, a(o) Pregoeira(o), realizara a

verificacdao da conformidade da proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequacgao
ao objeto estipulado e a compatibilidade do pre¢o ou maior desconto final em relacdo ao
estimado, conforme definido no edital.

14.2. Na hipétese da proposta do primeiro colocado permanecer acima do pre¢o maximo ou
inferior ao desconto definido, a(o) Pregoeira(o), poderd negociar condigdes mais vantajosas.
14.3. Quando o primeiro colocado, mesmo apds a negociacao, for desclassificado em razao
de sua proposta permanecer acima do preco maximo ou inferior ao desconto definido, a
negociacdo poderad ser feita com os demais licitantes classificados, exclusivamente por meio
do sistema, respeitada a ordem de classifica¢ao.

14.4. A negociacdo sera realizada por meio de sistema e podera ser acompanhada pelos
demais licitantes.

14.5. Concluida a negociacao, se houver, o resultado serd registrado na ata da sessdo publica,
devendo esta ser anexada aos autos do processo.

14.6. Apds a negociacdo do preco, a(o) Pregoeira(o) iniciara a fase de aceitacado e julgamento
da proposta.

14.7. Fica estabelecido o prazo de 30 (trinta) minutos, contado da solicitacdo da(o)
Pregoeira(o) para envio, exclusivamente por meio do sistema, da proposta adequada ao
ultimo lance ofertado, conforme ANEXO 04 do Edital, e, se necessario, dos documentos
complementares a proposta, podendo esse prazo ser prorrogado por igual periodo, sob pena
de desclassificagao.

14.8. A prorrogacao de que trata o item anterior, podera ocorrer nas seguintes situacoes:
14.8.1. Por solicitacdo do licitante, mediante justificativa aceita pela(o) Pregoeira(o).

14.8.2. De oficio, a critério da(o) Pregoeira(o), quando constatado que o prazo estabelecido
ndo é suficiente para o envio dos documentos exigidos no edital para a verificacdo de
conformidade.

14.9. Sera desclassificada a proposta vencedora que:

14.9.1. Contiver vicios insanaveis;

14.9.2. N3o obedecer as especificacGes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

14.9.3. Apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do preco maximo definido no
edital;

14.9.4. Nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracao;
14.9.5. Apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste edital ou seus
anexos, desde que insanavel.

14.9.6. N3o conter a marca e/ou nome do fabricante (quando obrigatério).

14.10. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas
valores inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor or¢ado pela Administragdo.
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14.11. A inexequibilidade, na hipdtese de que trata o item anterior, sé sera considerada apds
diligéncia da(o) Pregoeira(o), que comprove:

14.11.1. Que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e

14.11.2. Inexistir custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

14.12. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de pre¢os, ou em caso da
necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para
gue a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

14.13. Encerrada a fase de julgamento, apds a verificacdo de conformidade da proposta, a(o)
Pregoeira(o), verificara a documentacdo de habilitacdo do licitante conforme disposicdes do
edital.

15. DA FASE DE HABILITACAO

15.1. Para habilitacdo dos licitantes, serdo exigidos os documentos necessarios e suficientes
para demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagdo, nos termos dos
arts. 62 a 70 da Lei n® 14.133/21.

15.2. Quando permitida a participacdo de empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais,
as exigéncias de habilitacao serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente
apresentados em traducao livre.

15.3. Na hipdtese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais,
para fins de assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, os documentos exigidos
para a habilitacdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos
de dispostos no Decreto n? 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-
lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

15.3.1. A empresa deverd ter representante legal no Brasil com poderes expressos para
receber citacdo e responder administrativamente e judicialmente.

15.4. DA VISITA TECNICA

a) Termo de vistoria técnica: Fornecido pela Prefeitura Municipal de Juquitiba, conforme
modelo do Anexo 09, comprovando que o(s) profissional(is) da licitante, devidamente

indicado(s), vistoriou(aram) os locais onde serdo realizados os servicos/entregue os produtos,
dirimindo todas as duvidas com relacdo as questdes técnicas relativas a logistica,
infraestruturas e ao escopo das especificacbes do objeto, tomando ciéncia de todas as
informacgdes e condicdes necessarias a correta elaboracdo da proposta para execugao do
objeto licitado.

a.1) A licitante devera realizar vistoria técnica junto aos pontos de entrega da Prefeitura

Municipal de Juquitiba, de forma a obter detalhes logistico e peculiaridades das unidades que
receberdo os produtos.

a.2) A vistoria deverd ser agendada durante o periodo compreendido entre a data de
publicacdo deste Edital e 1 (um) dia util antes da data prevista para a abertura das propostas,
entre os horarios das 09h00min as 11h00min, e das 14h00min as 16h00min horas, contatando
o departamento de licitagbes através do telefone (11) 4681.4311, ou pelo e-mail
licitacao@juquitiba.sp.org.br.
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b) Em virtude do declinio da visita técnica devera ser apresentada Declaracao de

Responsabilidade, devidamente assinada pelo representante legal da empresa Anexo 09.1.
15.5. Sera exigida a apresentacdo dos documentos de habilitacdo apenas do licitante
vencedor, conforme inciso Il do Art. 63 da Lei n? 14.133/21.

15.6. Os documentos exigidos para habilitagdo (ANEXO Il e Ill) deverdo ser enviados

exclusivamente por meio do sistema, em formato digital, no prazo de 30 (trinta) minutos, apds
solicitacdo pela Pregoeira, prorrogavel por igual periodo, nas situagdes elencadas nos itens
14.8.1 e 14.8.2, sob pena de inabilitacdo.

15.7. Apds a apresentacao dos documentos de habilitacdo, fica vedada a substituicdo ou a
apresentagdo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para:

15.7.1. Complementacdo de informacbes acerca dos documentos j& apresentados pelos
licitantes e desde que necessaria para apurar fatos a época da abertura do certame; e

15.7.2. Atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento
das propostas.

15.8. A verificacdo pela(o) Pregoeira(o) em sitios eletronicos oficiais de 6rgaos e entidades
emissores de certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitacao.

15.9. Na andlise dos documentos de habilitacdo, a(o) Pregoeira(o) e Equipe de Apoio podera
sanar erros ou falhas, que ndo alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica,
mediante decisdao fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes
eficacia para fins de habilitacdo e classificacao.

15.10. Na hipdtese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, a(o) Pregoeira(o)
examinara a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a
apuracao de uma proposta que atenda ao edital, observado o prazo disposto no item 14.7.

15.11. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitacao do
licitante cuja proposta atenda ao edital de licitacdo, apds concluidos os procedimentos de que
trata o item anterior.

15.12. Se o envio da documentagao ocorrer a partir de sistema informatizado prevendo
acesso por meio de chave de identificacdo e senha do interessado, presume-se a devida
seguranca quanto a autenticidade e autoria, sendo desnecessario o envio de documentos
assinados digitalmente com padrao ICP-Brasil.

15.13. Os documentos para fins de habilitacdo deverdo ser apresentados em formato digital,
preferencialmente autenticados digitalmente, constando o selo digital com a indicacdo do
sitio eletronico para a verificacdo da veracidade das informacdes, nos termos da Lei Federal
n? 8.935/94.

15.14. Quando houver duvida em relagdo a integridade do documento digital, a comprovacao
das informacOes serd realizada mediante a apresentacdo dos documentos originais ndo
digitais.

15.15. Os documentos apresentados digitalmente sdo de responsabilidade do interessado,
gue respondera nos termos da legislacdo civil, penal e administrativa por eventuais
inconsisténcias ou fraudes.

Rua Jorge Victor Vieira,n263 - Centro - Juquitiba /SP - CEP 06950-000
Fone/Fax: (11) 4681-4311 | E-mail administracao@juquitiba.sp.gov.br

11



PREFEITURA MUNICIPAL DE JUQUITIBA
ESTADO DE SAO PAULO

Secretaria de Administracao

15.16. Nao serdo aceitos protocolos de entrega ou solicitacdao de documentos em substituicao
aos documentos exigidos no edital.

15.17. A ndo inser¢ao dos documentos, no prazo de que trata o item 15.5 acarretara a
imediata inabilitagdo do licitante.

15.18. Sob pena de inabilitagdo, todos os documentos apresentados deverdo referir-se ao
mesmo CNPJ constante no cadastro da plataforma da BLL, exceto aqueles documentos que,
pela prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

16. DO SANEAMENTO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

16.1. A(o) Pregoeira(o) e Equipe de Apoio, poderd, no julgamento das propostas, sanar erros
ou falhas que nao alterem a sua substancia e sua validade juridica, atribuindo-lhes eficacia
para fins de classificacdo, observado o disposto no art. 55 da Lei n2 9.784, de 29 de janeiro de
1999.

16.2. A(o) Pregoeira e Equipe de Apoio, podera, na analise dos documentos de habilitacao,
sanar erros ou falhas que nao alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica,
mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes
eficacia para fins de habilitagao.

16.3. Na hipdtese de necessidade de suspensdo da sessdao publica para a realizagao de
diligéncias, com vistas ao saneamento de que tratam os itens 16.1 e 16.2, o seu reinicio
somente podera ocorrer mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, 24 (vinte e
quatro) horas de antecedéncia, e a ocorréncia serd registrada em ata.

17. DOS RECURSOS

17.1. Qualquer licitante podera, durante o prazo concedido na sessdo publica, ou seja, de 15
(quinze) minutos, de forma imediata apds o término do julgamento das propostas e do ato de
habilitacdo ou inabilitacdo, em campo préprio do sistema, manifestar sua intencdo de
recorrer, sob pena de preclusdo, ficando a autoridade superior autorizada a adjudicar o objeto
ao licitante declarado vencedor.

17.2. As razdes do recurso deverdo ser apresentadas em momento Unico, em campo proprio
no sistema, no prazo de 03 (trés) dias Uteis, contados a partir da data de intimacdo ou de
lavratura da ata de habilitacdo ou inabilitacao.

17.3. Os demais licitantes ficardo intimados para se desejarem, apresentar suas
contrarrazdes, em campo préprio no sistema, no prazo de 03 (trés) dias Uteis, contados da
data da divulgacdo da interposicao do recurso, diretamente no sistema, assegurada a vista
imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

17.4. Os recursos interpostos fora do prazo nao serao conhecidos.

17.5. O recurso e o pedido de reconsideracao terdao efeito suspensivo do ato ou da decisdo
recorrida até que sobrevenha decisdo final da autoridade competente.

17.6. O acolhimento do recurso importard na invalidacdo apenas dos atos que ndo possam
ser aproveitados.
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18. DAS AMOSTRAS E FICHA TECNICA

18.1. A Licitante autora do menor pre¢o devera entregar as amostras de cada item (quando
for o caso), nos termos indicados no anexo 01, a contar da data de realizagao da sessdao em
que foram declaradas vencedoras, juntamente com a documentagdao técnica do mesmo
anexo.

19. DA FASE DE HOMOLOGAGAO

19.1. Encerradas as fases de julgamento e habilitacdo, e exauridos os recursos
administrativos, o processo licitatério serd encaminhado a autoridade superior para adjudicar
o objeto e homologar o procedimento, observado o disposto no art. 71 da Lei n? 14.133/21.

20. DA CONVOCACAO PARA ASSINATURA DE CONTRATO OU DA ATA DE REGISTRO DE
PRECOS

20.1. Apods a homologacdo, o licitante vencedor serd convocado para assinar o termo de
contrato ou a ata de registro de precos, ou aceitar ou retirar o instrumento equivalente, no
prazo de 05 (cinco) dias Uteis, sob pena de decair o direito a contratacdo, sem prejuizo das
sangdes previstas na Lei n® 14.133/21, e em outras legislacbes aplicaveis.

20.2. O prazo de convocacdo podera ser prorrogado 01 (uma) vez, por igual periodo,
mediante solicitacdo da parte durante seu transcurso, devidamente justificada, e desde que o
motivo apresentado seja aceito pela Administracao.

20.3. Na hipdtese de o vencedor da licitacdo ndo assinar o contrato ou a ata de registro de
precos, ou ndo aceitar ou ndo retirar o instrumento equivalente no prazo e nas condicdes
estabelecidas, outro licitante podera ser convocado, respeitada a ordem de classificacdo, para
celebrar a contratacdo ou a ata de registro de precos, ou instrumento equivalente, nas
condicGes propostas pelo licitante vencedor, sem prejuizo da aplicacdo das sanc¢des previstas
na Lei n? 14.133/21, e em outras legislagdes aplicaveis.

20.4. Caso nenhum dos licitantes aceitar a contratacdo nos termos do item 19.3, a
Administracao, observados o valor estimado e sua eventual atualizacdo nos termos do edital,
podera:

20.4.1. Convocar os licitantes remanescentes para negociagao, na ordem de classificagao, com
vistas a obtencdo de preco melhor, mesmo que acima do preco ou inferior ao desconto do
adjudicatario.

20.4.2.Adjudicar e celebrar a contratagdo das condigdes ofertadas pelos licitantes
remanescentes, atendida a ordem classificatéria, quando frustrada a negociacdao de melhor
condicao.

20.5. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de
preco, ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido conforme
item 19.1 caracterizard o descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitara as
penalidades legalmente estabelecidas e a imediata perda da garantia de proposta em favor
do 6rgao ou entidade promotora da licitagao.
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21. DAS OBRIGAGOES DA DETENTORA

21.1. A detentora devera cumprir integralmente o disposto neste edital e, ainda:

21.2. Executar o bem licitado (conforme especificacbes e quantidades contidas nas
Autorizagcdes de Fornecimento/pedido de compras), sendo que a execugdo deverd ser
realizada em consonancia com o especificado no ANEXO 01 deste Edital.

22. DO CANCELAMENTO DO CONTRATO/ATA DE REGISTRO DE PRECOS
22.1. Assegurado o contraditdrio e a ampla defesa, a empresa detentora terd seu Registro de

Precos cancelado quando:

22.1.1. Descumprir as condi¢des da Ata de Registro de Pregos;

22.1.2. N3o retirar a nota de empenho ou instrumento equivalente no prazo estabelecido pela
Administracdo, sem justificativa aceitdvel;

22.1.3. N3do aceitar reduzir o preco de contrato decorrente da ata, na hipdtese deste se tornar
superior aqueles praticados no mercado; ou

22.1.4. Sofrer as sang¢des previstas nos incisos lll ou IV do caput do art. 156 da Lein2 14.133/21.

22.2. O cancelamento do registro de precos também podera ocorrer por fato superveniente,
decorrente de caso fortuito ou forca maior, que prejudique o cumprimento da ata,
devidamente comprovados e justificados:

I. Porrazdo de interesse publico; ou

Il. A pedido do fornecedor.

22.3. Os fornecedores incluidos na Ata de Registro de Precos estardao obrigados a fornecer,
nas condicOes estabelecidas no ato convocatério, respectivos anexos e na prépria ata.

22.4. Os pedidos de fornecimento ocorrerao de acordo com as necessidades da Prefeitura
Municipal de Juquitiba, por meio da emissdo de Autorizagdo de Fornecimento/pedido de
Compras.

23. DO PRAZO, LOCAL DE ENTREGA E VIGENCIA DO CONTRATO/ATA DE REGISTRO DE
PRECOS

23.1. O prazo, quantidades, entrega e vigéncia da Ata de Registro de Precos serd conforme
ANEXO 01 — MEMORIAL DESCRITIVO.

23.2. A Ata de Registro de Pregos podera sofrer reajuste, repactuagao e revisao nas hipoteses
legais.

24. DO PAGAMENTO

24.1. Os pagamentos serdao procedidos com base em medicdo mensal a ser apresentada a
Secretaria de Assisténcia Social.

a) O valor de cada medigdo serd apurado em fungdo das quantidades requisitadas sobre os
quais serao apurados os respectivos precos unitarios contratados.

b) O pagamento sera efetuado em até 05 (cinco) dias apds efetiva entrega do objeto e da
apresentacdo da Nota Fiscal, devidamente atestada por pessoa responsavel pelo
recebimento.

24.2. Quando for constatada qualquer irregularidade na Nota Fiscal/Fatura, esta serd
devolvida a Contratada para correcdo, e o prazo de pagamento recontado apds apresentacdo
da Nota Fiscal/Fatura valida.

Rua Jorge Victor Vieira,n263 - Centro - Juquitiba /SP - CEP 06950-000
Fone/Fax: (11) 4681-4311 | E-mail administracao@juquitiba.sp.gov.br

14



PREFEITURA MUNICIPAL DE JUQUITIBA
ESTADO DE SAO PAULO

Secretaria de Administracao

24.3. Os pedidos de compras serdo feitos através de e-mails dos fornecedores cadastrados no
sistema da prefeitura pelos e-mails e, entendido que n3ao é necessario a confirmagdo do
recebimento para aceite de que o pedido foi efetuado, pois é de responsabilidade do
fornecedor manter seus dados atualizados, bem como checar as correspondéncias
eletronicas, contando-se o prazo de entrega a partir da data de envio do e-mail.

25. MULTAS E SANGCOES ADMINISTRATIVAS

25.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n? 14.133/2021, o Fornecedor que:
a) Der causa a inexecucdo parcial da Ata de Registro de Precos e Contratos ou Instrumentos
Equivalentes dela derivados que cause grave dano a Administracao ou ao funcionamento dos
servicos publicos ou ao interesse coletivo;

b) Der causa a inexecucdo total da Ata de Registro de Precos e Contratos ou Instrumentos
Equivalentes dela derivados;

c) Deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame;

d) Ndo mantiver a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente
justificado;

e) N3o celebrar a Ata de Registro de Precos ou ndo entregar a documentacao exigida para sua
celebracdo, quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

f) Ensejar o retardamento da execugao ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo
justificado;

g) Apresentar declaracdo ou documentacdo falsa exigida para o certame ou execugao da Ata
de Registro de Precos e Contratos ou Instrumentos Equivalentes dela derivados;

h) Fraudar a contratacdo ou praticar ato fraudulento na execucdo da Ata de Registro de Precos
e Contratos ou Instrumentos Equivalentes dela derivados;

i) Comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

j) Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos do certame;

k) Praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013.

25.2. Serdo aplicadas ao responsavel pelas infragdes administrativas acima descritas as
seguintes sangoes:

25.2.1. Adverténcia, quando o Fornecedor der causa a inexecugao parcial do contrato, sempre
qgue ndo se justificar a imposicdo de penalidade mais grave (art. 156, §29, da Lei);

25.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas
alineas b, ¢, d, e, f e g do subitem acima, sempre que ndo se justificar a imposicdo de
penalidade mais grave (art. 156, §42, da Lei);

25.2.3. Declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas h, i, j, k e | do subitem acima, bem como nas alineas b, ¢, d, e, fe g, que
justifiqguem a imposicdo de penalidade mais grave (art. 156, §52, da Lei)

25.2.4. Multa:

a) Moratoria de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela
inadimplida, até o limite de 15 (quinze) dias;

b) Compensatdria de 10% (dez por cento) sobre o valor total da Ata de Registro de Pregos, no
caso de inexecucdo total do objeto;

25.3. A aplicacdo das sancOes previstas ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigacdo de
reparacao integral do dano causado a Administracao (art. 156, §99)

25.4. Todas as sanc¢des previstas poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa (art.
156, §79).
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a) Antes da aplicagcdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias uteis, contado da data de sua intimacgao (art. 157).

b) Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pela Administracdo ao Fornecedor, além da perda desse valor, a
diferenca sera descontada da garantia prestada ou serd cobrada judicialmente (art. 156, §89).
c) Previamente ao encaminhamento a cobrancga judicial, a multa podera ser recolhida
administrativamente no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a contar da data do recebimento
da comunicacao enviada pela autoridade competente.

25.5. A aplicacdo das sancOes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o
contraditdrio e a ampla defesa ao Fornecedor, observando-se o procedimento previsto no
caput e paragrafos do art. 158 da Lei n2 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento
de licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

25.6. Na aplicacdo das sancOes serdao considerados (art. 156, §19):

a) A natureza e a gravidade da infracdo cometida;

b) As peculiaridades do caso concreto;

c) As circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) Os danos que dela provierem para a Administracao;

e) A implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientagdes dos 6rgaos de controle.

25.7. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n? 14.133, de 2021, ou em
outras leis de licitacdes e contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados
como atos lesivos na Lei n? 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos
mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na
referida Lei (art. 159).

25.8. A personalidade juridica do Fornecedor podera ser desconsiderada sempre que utilizada
com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos ou para
provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sancdes aplicadas a pessoa
juridica serdo estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de administracao, a
pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relacdo de coligacdo ou controle,
de fato ou de direito, com o Fornecedor, observados, em todos os casos, o contraditorio, a
ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia (art. 160)

25.9. A Administragdo devera, no prazo maximo 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de
aplicacdo da sancdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sanc¢des por ela
aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas
(CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito do Poder
Executivo Federal. (Art. 161)

25.10. As sancgoes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para
licitar ou contratar sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n? 14.133/21.
25.11. Os débitos do Fornecedor para com a Administracdo, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizagGes, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados,
total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgao decorrentes deste mesmo
fornecimento ou de outros contratos administrativos que o fornecedor possua com o mesmo
drgdo ora contratante.
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26. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

26.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar o edital de licitacdo por irregularidade
ou para solicitar esclarecimento sobre os seus termos, devendo encaminhar o pedido até 03
(trés) dias Uteis antes da data de abertura da sessao publica.

26.2. As impugnac¢des e/ou pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por meio
eletronico, através de campo proprio na plataforma da Bolsa de Licitagdes e Leildes do Brasil
ou através de envio no e-mail: licitacao@juquitiba.sp.gov.br

26.3. A(o) Pregoeira(o) respondera aos pedidos de esclarecimento e/ou impugnac¢do no prazo
de até 03 (trés) dias uteis contado da data de recebimento do pedido, limitado ao ultimo dia
util anterior a data da abertura do certame, e poderd requisitar subsidios formais aos
responsaveis pela elaboracdo do edital de licitacdo e seus anexos.

26.4. As impugnacGes e/ou pedidos de esclarecimentos ndo possui efeito suspensivo dos
prazos previstos no certame.

26.5. A concessdo de efeito suspensivo a impugnacdo é medida excepcional e devera ser
motivada pela(o) Pregoeira(o), nos autos do processo de licitagdo.

26.6. Acolhida a impugnacdo, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do
certame.

26.7. As respostas aos pedidos de esclarecimentos e impugnacdes serdo divulgadas em sitio
eletrénico oficial do 6rgdo ou da entidade promotora da licitacdo e no sistema, e vinculardo
os participantes e a Administracao.

27. DA REVOGAGAO E DA ANULACAO

27.1. A autoridade superior poderda revogar o procedimento licitatério por motivo de
conveniéncia e oportunidade, e devera anular por ilegalidade insandavel, de oficio ou por
convocacgao de terceiros, assegurada a prévia manifestacao dos interessados.

27.2. O motivo determinante para a revogac¢ao do processo licitatério devera ser resultante
de fato superveniente devidamente comprovado.

27.3. Ao pronunciar a nulidade, a autoridade indicard expressamente os atos com vicios
insanaveis, tornando sem efeito todos os subsequentes que deles dependam, e dard ensejo a
apuracdo de responsabilidade de quem lhes tenha dado causa.

27.4. Na hipdtese da ilegalidade de que trata o caput ser constatada durante a execucdo
contratual, aplica-se o disposto no art. 147 da Lei n? 14.133/21.

28. DISPOSICOES GERAIS

28.1. Sera divulgada ata de sessdo publica no sistema eletronico.

28.2. A homologacgao do resultado desta licitagao ndao implicara direito a contratagao.

28.3. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas
e a Administracdo ndo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da conducdo ou do resultado do processo licitatério

28.4. Na contagem dos prazos estabelecidos neste edital e seus anexos, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-a o do vencimento. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente
na Administracao.

28.5. O edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratagdes
Publicas (PNCP), no site da Municipalidade no endereco eletrénico www.juquitiba.sp.gov.br e
na plataforma da Bolsa de Licitagbes e Leildes do Brasil no endereco eletrdnico:
bllcompras.com.
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28.6. O proponente é responsavel pela fidelidade e legitimidade das informagdes prestadas e
dos documentos apresentados em qualquer fase da licitagdo.

28.7. A falsidade de qualquer documento apresentado ou a inverdade das informacdes nele
contidas implicara a imediata desclassificacdo do proponente que o tiver apresentado, ou,
caso tenha sido o vencedor, a rescisdo do contrato ou do pedido de compra, sem prejuizo das
demais sang¢des cabiveis.

28.8. Os proponentes intimados para prestar quaisquer esclarecimentos adicionais deverao
fazé-lo no prazo determinado pelo (a) pregoeiro (a), sob pena de desclassificacdo/inabilitagdo.
28.9. O desatendimento de exigéncias formais nao essenciais ndao importard no afastamento
do proponente, desde que seja possivel a afericdo da sua qualificacdo e a exata compreensao
da sua proposta, observados os principios da isonomia e do interesse publico.

28.10. As normas disciplinadoras da licitacgdo serdo sempre interpretadas em favor da
ampliacdo da disputa entre os interessados, desde que resguardados os interesses da
administracado (principio de ampliacdo da disputa e interesse publico).

28.11. As decisOes referentes a este processo licitatério poderdo ser comunicadas aos
proponentes por qualquer meio de comunica¢do que comprove o recebimento.

28.12. A participa¢do do proponente nesta licitagdo implica em aceitacdo de todos os termos
deste Edital.

28.13. N3do cabe a Bolsa de LicitacGes e Leildes do Brasil qualquer responsabilidade pelas
obrigacOes assumidas pelo fornecedor com o licitador, em especial com relacdo a forma e as
condicOes de entrega dos bens ou da prestagao de servicos e quanto a quitacao financeira da
negociacao realizada.

28.14. Para dirimir quaisquer duvidas ou conflitos oriundos da presente ata as partes desde
ja elegem o foro da Comarca de Itapecerica da Serra, Estado de S3o Paulo, com renuncia a
gualquer outro por mais privilegiado que seja

28.15. A(o) pregoeira(o) e sua Equipe de Apoio, atendera(do) aos interessados no horario de
9hs as 16hs, de segunda a sexta-feira, exceto feriados, por correio eletrénico:
licitacao@juquitiba.sp.gov.br; ou ainda, pessoalmente e por escrito, no Departamento de
LicitacOes, localizado a Rua Jorge Victor Vieira, n? 63, Centro, Juquitiba/SP, para maiores
esclarecimentos.

28.16. A documentacdo apresentada para fins de habilitacdo da empresa vencedora fara
parte dos autos da licitacdo e ndo serd devolvida ao proponente.

28.17. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a
realizacdo do certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, no mesmo horario e local anteriormente estabelecidos, desde
gue ndo haja comunicacdo do(a) pregoeiro(a) em contrario.

28.18. Os casos omissos neste Edital serdo resolvidos pelo (a) pregoeiro (a), nos termos da
legislacao pertinente.
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28.19. Eventuais modificagcdes no edital implicardo nova divulgagdo na mesma forma de sua
divulgacdo inicial, além do cumprimento dos mesmos prazos dos atos e procedimentos
originais, exceto se, inquestionavelmente, a alteracdo ndo comprometer a formulacdo das
propostas, resguardado o tratamento isondmico aos licitantes.

28.20. Ficam os Licitantes devidamente cientificados de que todos os atos praticados ap6s a
sessdao de abertura dos envelopes, tais como intimagdao para apresenta¢ao de recursos e
publicacdo de atas estardao disponiveis no site da Bolsa de LicitacGes e Leildes do Brasil
(Plataforma BLL) junto a todos os dados referentes ao certame, contando-se os prazos a partir
da data deinsercdo do documento no site da Bolsa de LicitacGes e Leildes do Brasil (Plataforma
BLL). Devendo o licitante acompanhar com atencdo o andamento do certame na Bolsa de
Licitagdes e LeilGes do Brasil (Plataforma BLL) evitando-se assim prejuizos tais como perca de
prazos.

28.21. Os precos cotados pela empresa vencedora ndo poderdo ultrapassar os precos
unitarios estimados pela Administracao.

28.22. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

(i) Anexo 01 — do folheto descritivo / termo de referéncia

(ii) Anexo 02 — documentos necessarios para habilitacdo e para assinatura do contrato

(iii) Anexo 03 — modelo de declaragdo

(iv) Anexo 04 — carta proposta

(v) Anexo 05 — termo de adesdo ao sistema de pregdo eletronico da bolsa de licitacOes e
leildes do brasil

(vi) Anexo 06 — termo de adesdo ao sistema BLL compras da bolsa de licitacGes e leildes do
brasil (licitante) Anexo 06.1 — custo pela utilizacdo do sistema — somente para o fornecedor
vencedor

(vii) Anexo 07 — minuta da ata de registro de precos

(viii) Anexo 08 — formularios dados cadastrais

(ix) Anexo 09 —termo de visita técnica

(x) Anexo 09.1 — declaracdo de responsabilidade - visita técnica

Prefeitura de Juquitiba 30 de abril de 2025.

WILLIANS SOARES RODRIGUES
Prefeito Municipal
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ANEXO 01 - TERMO DE REFERENCIA
PREGAO ELETRONICO N° 02/2025

1. DO OBJETO

1.1 A presente licitacao tem por OBJETO o Registro de Pregos para a eventual Aquisi¢cdao de
insumos para merenda, géneros alimenticios estocaveis, hortifrutigranjeiros e agcougue, com
entrega fracionada ponto a ponto, para atender as demandas da secretaria municipal de higiene
e saude; secretaria municipal de educacdo e cultura; secretaria municipal de promocao social
e demais secretarias do municipio de Juquitiba, conforme quantidade e especificacées deste
ANEXO.

1.2 Optou-se pelo Sistema registro de Precos, fundamentada na Art. 82 e inciso lll e V da Lei
14.133/2021, uma vez que convém a Prefeitura Municipal de Juquitiba a entrega parcelada do
objeto, de acordo com a efetivacdo das necessidades previstas.

1.3 Os quantitativos definidos da aquisicdo inicial serdo indicados pelo CONTRATANTE a
época da emissao de ordem de compras podendo sofrer alteragdes, para mais, em razao de
aumento da demanda.

1.4 Os produtos listados neste Edital serdo adquiridos de acordo com o especificado no
Termo de Referéncia desta licitacdo, e de acordo com a necessidade da Prefeitura de Juquitiba.
Sendo que, ndo necessariamente serdo adquiridos em sua totalidade, pois, os mesmos
encontram-se em quantidades estimadas, ndo constituindo sob hipdtese alguma, garantia de
faturamento, por isso a Prefeitura ndao se responsabilizara por prejuizos financeiros e nao
cabendo por parte do licitante qualquer recurso sob alegacdo da expectativa da compra.

1.5 A empresa proponente, por meio de funciondrio autorizado realizara visita técnica aos
locais de entrega onde tera conhecimento de como devera proceder no ato das entregas bem
como avaliar as condicGes de recebimento, espaco fisico para descarregamento dos produtos,
podendo assim calcular os custos da logistica e garantindo u atendimento de qualidade;

1.6 visita técnica poderad ser realizada até a data de publicagdo deste Edital e 1 (um) dia util
antes da data prevista para a abertura das propostas a qual sera previamente agendada
através dos endereco eletrénicos e-mail licitacao@juquitiba.sp.gov.br, de segunda a sexta-

feira, das 8 as 17 horas, através do telefone (11) 4681-4311, para que possamos estar
disponibilizando um servidor responsavel pelo acompanhamento da vistoria nos pontos de
entrega.

2. JUSTIFICATIVA

2.1. O objeto da contratacdo consiste na aquisicio de géneros alimenticios variados,
pereciveis e ndo pereciveis (hortifrutigranjeiros, acougue, estocaveis, entre outros), para
consumo regular e essencial nas atividades desenvolvidas, entre outras:
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a) Pelas unidades escolares municipais, em apoio ao Programa Nacional de Alimentagao
Escolar (PNAE) e demais programas educacionais;

b) Pelas unidades de saude, no preparo de dietas hospitalares e refeicdes para pacientes e
servidores;

¢) Pelas unidades socioassistenciais, em a¢ées sociais, programas de acolhimento e seguranca
alimentar.

2.2. Trata-se, portanto, de bens comuns, conforme defini¢ao do art. 62, inciso XXIl, da Lei n?
14.133/2021, cuja especificacdo é usual no mercado, com padrdes de qualidade claramente
definidos por normas técnicas e regulamentos sanitarios.

2.3. A adocdo da modalidade pregdo, na forma eletrénica, encontra respaldo legal no artigo
28, 8§49, da Lei n2 14.133/2021, que obriga o uso do pregdo eletrénico para a aquisicdo de
bens e servigos comuns, exceto em casos de comprovada inviabilidade técnica ou operacional.
2.4. Além disso, o Decreto Federal n 10.024/2019, que regulamenta o pregdo eletrénico no
ambito da Administracdo Publica, amplia os beneficios da disputa remota, tais como:
Ampliacdo da competitividade, ao permitir a participacdo de fornecedores de qualquer
localidade;

a) Economia aos cofres publicos, mediante a obtencdo de melhores precos por meio de lances
sucessivos;

b) Transparéncia e controle social, com plena rastreabilidade dos atos praticados no sistema
eletrdnico;

¢) Reducdo de custos operacionais e maior eficiéncia na tramitacdao do certame.

2.5. A contratacdo sera realizada por meio de Ata de Registro de Pregos, com entregas
fracionadas ponto a ponto, diretamente nos locais indicados pelas secretarias demandantes,
de forma a:

a) Garantir o abastecimento continuo e conforme demanda real de consumo;

b) Evitar perdas e desperdicios, especialmente de itens pereciveis;

¢) Racionalizar o armazenamento e controle de estoque das unidades;

d) Viabilizar o atendimento simultaneo a diversas secretarias, com efetividade logistica.

2.6. A medida visa atender, de forma integrada, demandas de politicas publicas
educacionais, assistenciais e de saude, alinhadas com os Objetivos de Desenvolvimento
Sustentavel (ODS), em especial:

- ODS 2 (Fome Zero e Agricultura Sustentavel);

- ODS 3 (Saude e Bem-Estar);

- ODS 4 (Educacdo de Qualidade);

- ODS 12 (Consumo e Producdo Responsaveis).

2.7. Trata-se, portanto, de procedimento essencial para assegurar a continuidade de
servicos publicos estratégicos e sensiveis a populagao, principalmente aos grupos em situacado
de vulnerabilidade.
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2.8. A adogdo de lotes na presente licitagdo justifica-se em razdo da ampla extensao
territorial do Municipio de Juquitiba, com 520km? (quinhentos e vinte quilémetros
quadrados), e cerca de 2.100km (dois mil e cem quildbmetros) de estradas vicinais,
caracterizado por areas urbanas e rurais de dificil acesso e grande dispersao geografica entre
as unidades administrativas. A fragmentacdo da contratacdo por lotes visa assegurar a
eficiéncia logistica na entrega ponto a ponto, respeitando a realidade local e as
especificidades operacionais dos servigos publicos.

2.9. Atualmente, o municipio conta com diversas escolas municipais, unidades basicas de
saude, programas de atengdo domiciliar e equipamentos publicos diversos distribuidos em
diferentes regides do territério. Tal configuracao dificulta a operacionalizagdao logistica
centralizada e impde elevados custos e riscos de atraso caso nao haja divisdao adequada por
regido, tipo de insumo ou grupo de consumo.

2.10. Além disso, a divisdo por lotes possibilita a ampliagao da competitividade, permitindo
a participacdo de fornecedores especializados em segmentos especificos (como géneros
alimenticios estocaveis, hortifrutigranjeiros ou carne), ou que atuem em regides
determinadas do territério, estimulando a participa¢ao de micro e pequenas empresas locais
ou regionais, em observancia ao art. 11 da Lei Complementar n2 123/2006.

2.11. Dessa forma, a adogdo de lotes configura-se como medida técnica e economicamente
vantajosa, que busca assegurar:

e Melhor gestdo da logistica de entregas;

e Atendimento pontual e continuo as unidades administrativas descentralizadas;

e Reducdo de perdas e desperdicios;

e Atendimento a fornecedores com capacidade regional;

e Adocao de critérios de sustentabilidade e racionalidade administrativa.

2.12. Portanto, a fragmentacdo em lotes é essencial para a viabilizagcdao das entregas
fracionadas e periddicas ponto a ponto, considerando a extensao territorial do municipio, o
numero e a dispersao geografica das escolas, unidades de salde e demais equipamentos
publicos usuarios dos bens ora licitados.

2.13. Diante do exposto, justifica-se plenamente a adoc¢do da modalidade Pregdo Eletrénico,
com sistema de registro de precos e entrega fracionada, para a contratacdo de eventual
fornecimento de géneros alimenticios e insumos de merenda, hortifrutigranjeiros e carnes,
atendendo aos principios da legalidade, eficiéncia, economicidade, planejamento e interesse
publico, nos termos da legislagdo vigente.

2.14. O registro de preco dos produtos de géneros alimenticios (estocaveis, acougue e
hortifrutigranjeiros) atenderdo as necessidades das Escolas e Secretarias Municipais de
Juquitiba, durante o periodo de 12 (doze) meses e suprira as demandas existentes, de acordo
como forem sendo requisitadas, ndo necessitando da reserva orcamentaria da sua totalidade.
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3. ESPECIFICACOES E QUANTIDADES

3.1.GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS E ORIGEM ANIMAL (CARNES)

LOTE 01 - BOVINOS

ITEM

QTD

UND

LOTE 01 - COMPOSTO POR 13 ITENS

16.440

KG

CARNE BOVINA IN NATURA PATINHO/COXAO-MOLE/ COXAO-DURO EM CUBOS/ISCAS IQF
- Os cubos devem ser congelados individualmente (IQF). Toda matéria prima utilizada na
elaboragdo do produto deve ser de qualidade comprovadamente alimentar e os produtos
de origem animal utilizados de verdo ser provenientes de estabelecimento inspecionado
pelo Servigo de Inspegdo Federal (SIF). Processo: Refile equalizagdo e congelamento da pega.
Com a pega ainda congelada, corta-se em cubos/iscas com equipamento apropriado e sdo
encaminhados para o tunel de congelamento com tecnologia IQF para congelamento
individual. EMBALAGEM PRIMARIA em sacos plasticos de polietileno e baixa densidade com
pigmentagdo azul, contendo etiqueta primdria com rotulagem de acordo com legislagdo
vigente (RDC 360), aprovada para contato direto com alimentos, de acordo com a resolugdo
105/99 da ANVISA, com selagem a quente na base e na boca, sem perfuracbes ou
vazamentos. Pacotes com até 2 kg. PRAZO DE VALIDADE minimo de 12 meses.
ARMAZENAMENTO: Armazenar e conservar em temperatura e até -122C ou mais frio.
EMBALAGEM SECUNDARIA do produto devera ser em caixa de papel3o reforcado, adequado
ao empilhamento recomendado, lacrada com fita adesiva, resistente a danos durante o
transporte ou armazenamento e que garanta a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade. Caixas com até 12 Kg.

17.050

KG

CARNE BOVINA IN NATURA PATINHO MOIDO Congelada ou resfriada, carne bovina
extralimpa na forma moida e congelada. Toda matéria prima utilizada na elaboragao do
produto deve ser de qualidade comprovadamente alimentar e os produtos de origem
animais utilizados deverdo ser provenientes de estabelecimento inspecionado pelo Servico
de Inspegdo Federal (SIF). EMBALAGEM PRIMARIA sacos plasticos de polietileno atéxico,
contendo etiqueta com rotulagem de acordo com legislagdo vigente (RDC 360), aprovada
para contato direto com alimentos, de acordo com a resolugdo 105/99 da ANVISA, com
vedagdo, termos soldada, sem perfuragdes ou vazamentos. Peso liquido: pacote de no
minimo 1 kg. EMBALAGEM SECUNDARIA do produto deverd ser em caixa de papeldo
refor¢ado, adequado ao empilhamento recomendado, lacrada com fita adesiva, resistente
a danos durante o transporte ou armazenamento e que garanta a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade. Caixas com até 20 kg. Informagdo Nutricional
aproximada: Gordura: maximo 5%;

3.000

KG

CARNE BOVINA IN NATURA PATINHO MOIDO LEVEMENTE TEMPERADA IQF Carne bovina
in natura patinho moido levemente temperada em cubos/iscas com temperos naturais
contendo paprica doce, aipo marrom, colageno hidrolisado, tomate, cebola, salsa,
cebolinha, alecrim, orégano, tomilho em flocos, com cortes aproximadamente 3x3, sem
adicdo de quaisquer tipos de conservantes, isento de pimenta, glutamato monossddico,
aditivos quimicos, estabilizantes, aromatizantes e corantes. Toda matéria prima utilizada na
elaboragdo do produto deve ser de qualidade comprovadamente alimentar e os produtos
de origem animal utilizados deverdo ser provenientes de estabelecimento inspecionado
pelo Servigo de Inspec¢do Federal (SIF). Processo: refile, equalizagdo e congelamento da pega.
Com a peg¢a ainda congelada, moida em discos de 5 a 10mm com equipamento apropriado
e sdao encaminhados para o tunel de congelamento com tecnologia IQF para congelamento
individual. EMBALAGEM PRIMARIA sacos plasticos de polietileno atdxico, contendo etiqueta
com rotulagem de acordo com legislagdo vigente (RDC 360), aprovada para contato direto
com alimentos, de acordo com a resolugdo 105/99 da ANVISA, com vedagdo, termossoldada,
sem perfuragdes ou vazamentos. Peso liquido: pacote de no minimo 1 kg. EMBALAGEM
SECUNDARIA do produto deverd ser em caixa de papeldo reforcado, adequado ao
empilhamento recomendado, lacrada com fita adesiva, resistente a danos durante o
transporte ou armazenamento e que garanta a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade. Caixas com até 20 kg. Informagdo Nutricional aproximada: Gordura:
maximo 5%;

15.640

KG

CARNE BOVINA IN NATURA COXAO DURO/PATINHO EM ISCAS/CUBOS CONGELADA OU
RESFRIADA Carne bovina, “in natura”. As iscas/cubos devem ser congeladas a -122 C. Toda
matéria prima utilizada na elaboragdo do produto deve ser de qualidade comprovadamente
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alimentar e os produtos de origem animal, deverao ser provenientes de estabelecimento
inspecionado pelo Servico de Inspegdo Federal (SIF). EMBALAGEM PRIMARIA: sacos
plasticos de polietileno/nylon atédxico, contendo etiqueta com rotulagem de acordo com
legislagdo vigente (RDC 360), aprovada para contato direto com alimentos, de acordo com
a resolugdo 105/99 da ANVISA, com vedagdo, termossoldada, sem perfuragdes ou
vazamentos. Peso liquido: pacote de 1 kg. EMBALAGEM SECUNDARIA do produto deverd ser
em caixa de papeldo refor¢ado, adequado ao empilhamento recomendado, lacrada com fita
adesiva, resistente a danos durante o transporte ou armazenamento e que garanta a
integridade do produto durante todo o seu periodo de validade. Caixas com até 12 kg.
Informagdo Nutricional aproximada: Gordura: maximo 10%; Proteina minima 20%.
VALIDADE: Minimo de 12 meses. Apresentagdo: Amostra e Relatério de Registro no
Ministério da Agricultura.

KG

CARNE BOVINA FORMATADA DE 15 A 25 GRAMAS IQF Carne Bovina moida in natura, em
formato de AImondega enriquecida com ora-pro-ndbis contendo 15 gramas a 25 gramas
congelada IQF (congelamento rapido individual), apresentando aspecto préprio, almondega
firme, ndo amolecida, nem pegajosa, cor caracteristica vermelho vivo, sem manchas
esverdeadas, com cheiro e sabor préprios. A carne moida devera estar isenta de
aponevroses, cartilagens e ossos para ser processados. O produto devera estar em
temperatura congelada a -182 C. O produto devera estar de acordo com a legislagdo vigente,
Resolucdo RDC n? 12 de 02/01/2001 — ANVISA/MS. Caracteristicas fisico-quimicas: gordura
total maxima de 10%. O produto devera ter validade minima de 12 (doze) meses a partir da
data de fabricagdo, o mesmo ndo devera ter data de fabricagdo anterior a 15 (quinze) dias
da data de entrega. Embalagem Primaria de no minimo 2 kg. Embalagem Secundaria até
16kg. Sera considerada impropria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada,
gue exponha o produto a contaminagdo e/ou deterioragdo e que n3o permita o perfeito
armazenamento do mesmo. Nos rétulos das embalagens deverdo constar de forma clara as
seguintes informagdes: Nome do fabricante; Data de fabricagdo; Data de validade ou prazo
maximo para consumo; Peso liquido; Niumero do lote; Niumero de registro do produto no
6rgdo competente; Carimbo do SIF/SISP. O produto deverd estar de acordo com o
regulamento vigente.

KG

BOLINHO DE CARNE BOVINA IQF Ingredientes: Agua, farinha de trigo enriquecida com ferro
e acido fdlico, carne bovina moida, proteina de soja, cebola, salsa, sal, alho, éleo, molho
inglés e caldo de carne - pesando aproximadamente 30grs. a 40grs cada bolinho, congelado
pelo sistema de congelamento rapido individual (IQF). As embalagens sdo em sacos plasticos
de polietileno de baixa densidade, atdxicos, apropriados para contato com alimento,
transparentes, resistentes ao transporte e armazenamento, com identificagdo através de
impressao térmica direta contendo: identificagdo de lote data de fabricagao, validade e
numero de registro no SIF/DIPOA e o armazenamento ocorre em cdmara de estocagem de
produtos congelados a -12°C. Devera ser submetido a processo de congelamento (IQF), de
acordo com a legislagdo vigente e em pacotes de 1k a 2 kg.

KG

CARNE BOVINA IN NATURA EM BIFE — COXAO DURO/COXAO MOLE/ PATINHO Carne
bovina, “in natura”. Em BIFE de 70 gramas devem ser congeladas a -12°C, toda matéria prima
utilizada na elaboragdo do produto deve ser de qualidade comprovadamente alimentar e os
produtos de origem animal, deverdo ser provenientes de estabelecimento inspecionado
pelo servico de inspe¢do Federal (SIF). Embalagem primaria: sacos plasticos de
polietileno/nylon atdxico, contendo etiqueta com rotulagem de acordo com legislagdo
vigente (RDC 360), aprovada para contato direto com alimentos, de acordo com a resolugdo
105/99 da ANVISA, com vedagdo, termossoldada, sem perfuragdes ou vazamentos. Peso
liquido: pacotes de no minimo 1 kg. Embalagem secundaria: Devera ser em caixa de papeldo
reforgado, adequado ao empilhamento recomendado, lacrada com fita adesiva, resistente
a danos durante o transporte ou armazenamento e que garanta a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade. Caixas com até 12 kg. Informagdo nutricional
aproximada: gordura maximo de 10%; proteina minimo 20%. Validade: minimo de 12 meses.
Apresentagdo: amostra e relatorio de registro no Ministério da Agricultura.

5 5.300
6 3.400
7 3.200
8 300

KG

FIGADO BOVINO EM BIFE Produto obtido através do corte figado, de boa qualidade,
manipulada em condigdes higiénicas satisfatorias, provenientes de animais sadios, abatidos
sob supervisdo veterindria do Servigo de Inspegdo Federal (SIF). O figado deverd ser
proveniente de machos da espécie bovina, submetidos ao congelamento com tecnologia
IQF para congelamento individual. Embalagem primaria: sacos plasticos de polietileno/nylon
atdxico, contendo etiqueta com rotulagem de acordo com legislagdo vigente (RDC 360),
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aprovada para contato direto com alimentos, de acordo com a resolugdo 105/99 da ANVISA,
com vedagdo, termossoldada, sem perfuragdes ou vazamentos. Peso liquido: pacotes de no
minimo 1 kg. Embalagem secundaria: Devera ser em caixa de papeldo refor¢ado, adequado
ao empilhamento recomendado, lacrada com fita adesiva, resistente a danos durante o
transporte ou armazenamento e que garanta a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade. Caixas com até 12 kg. Informagdo nutricional aproximada: gordura
maximo de 10%; proteina minimo 20%. Validade: minimo de 12 meses. Apresentagao:
amostra e relatorio de registro no Ministério da Agricultura.

1.000

KG

LAGARTO BOVINO EM PECA Carne bovina “in natura”. As pecas devem ser congeladas a —
12°C. Toda matéria prima utilizada na elaboragdo do produto deve ser de qualidade
comprovadamente alimentar e os produtos de origem animal, deverdo ser provenientes de
estabelecimento inspecionado pelo Servigo de Inspegdo Federal (SIF). Embalagem primaria:
Sacos plasticos de polietileno/nylon atdxico, contendo etiqueta com rotulagem de acordo
com a legislagdo vigente (RDC 360), aprovada para contato direto com alimentos, de acordo
com a resolugdo 105/99 da ANVISA, com vedagdo, termossoldada, sem perfuragdes ou
vazamentos. Peso liquido: Pecgas de 1 a 2 kg. Embalagem Secundaria do produto devera ser
em caixa de papeldo refor¢ado, adequado ao empilhamento recomendado, lacrada com fita
adesiva, resistente a danos durante o transporte ou armazenamento e que garanta a
integridade do produto durante todo o seu periodo de validade. Caixas com até 12 kg.
Informagdo Nutricional aproximada: Gordura maximo 10%; Proteina minima 20%. Validade:
Minimo 12 meses. Apresentagdo: amostra e relatério de registro no Ministério da
Agricultura.

10

1.000

KG

CARNE IN NATURA BIFE A ROLE BOVINO IQF Recheado com cenoura e vagem preparado
com carne bovina e legumes (cenoura e vagem), temperos naturais, isento de glutamato
monossddico - role fixo por cola comestivel, isentos de objetos perfurantes;- produto
congelado 1QF peso médio unitario de aproximadamente 100g com (variagdo de +/- 10%)-
embalagem primaria: sacos de polietileno de 1 a 3kg- embalagem secundaria: caixas de
papeldo resistente, lacradas, com 2 a 10kg)valores nutricionais iguais ou acima (g/100):
proteina 20. Gorduras totais (max.): 6 embalagem primdria: plastica propria, resistente,
fechada contendo peso liquido de 1 a 3kg. Rotulagem: o produto deve ser identificado por
dizeres impressos de forma clara e indelével com todas as informagdes exigidas por lei
(resolugdo RDC n2 360, de 23 de dezembro de 2003.) embalagem secundaria: de caixa de
papeldo tendo rotulagem de acordo com a legislagao.

LOTE 02 - PEIXES

ITEM

Q1D

UND

LOTE 02 - COMPOSTO POR 04 ITENS

4.000

KG

ISCAS DE TILAPIA EMPANADA IQF Filé de tilapia em iscas, peixe de dgua doce, brancos,
integros, limpos, sem residuos de visceras, submetido ao empanamento através de farinha
de trigo fortificada com ferro e acido félico, amido de milho, sal, agucar e corante natural de
urucum e outros ingredientes desde que permitidos por lei, submetidos ao processo de
congelamento rapido e individual, armazenados em temperatura igual ou inferior a -18°C.
EMBALAGEM PRIMARIA: PEBD impresso, sistema plastico termossoldado, transparente,
resistente e atdxico, compativel ao contato direto com alimentos. Capacidade de
acondicionamento: 700 a 2,500 Kg. EMBALAGEM SECUNDARIA: Caixa de papeldo reforcada,
resistente ao impacto e as condigdes de estocagem em sistema de congelamento. Lacrada
por fita gomada e feita arquear para garantia de inviolabilidade. Capacidade para: 10kg.

11.350

KG

FILE DE PESCADA CONGELADA File de pescada congelada de superficie limpa, musculatura
firme e integra auséncia de odor amoniacal e rango, com cor, odor, sabor e textura
caracteristica da espécie. Embalagem: saco plastico contendo entre até 2 kg. VALIDADE: 12
meses a contar da data de fabricagdo a -18°c. EMBALAGEM PRIMARIA do produto deverd
ser, em sacos plasticos atdxicos, resistentes e lacrados, compativel ao contato direto com
alimentos, devendo conter peso liquido de kg (um quilograma) até 05 kg (cinco
quilogramas). EMBALAGEM SECUNDARIA: Caixa de papeldo reforcada, resistente ao
impacto e as condigGes de estocagem em sistema de congelamento. Lacrada por fita
gomada identificada pelo nome da empresa e fita de arquear, para garantia de
inviolabilidade. Capacidade para 10 kg

10.600

KG

FILE DE MERLUZA CONGELADA Filé de merluza de consisténcia firme, ndo amolecida nem
pegajosa. Sem pele e sem osso em files de 100 a 150g, com cor, odor, sabor e textura
caracteristica da espécie. EMBALAGEM: saco plastico contendo até 2 kg. VALIDADE: 12
meses a contar da data de fabricag3o a -18°C. EMBALAGEM PRIMARIA do produto devera
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ser, em sacos plasticos atdxicos, resistentes e lacrados, compativel ao contato direto com
alimentos, devendo conter peso liquido de 01 kg (um quilograma) até 05 kg (cinco
quilogramas). EMBALAGEM SECUNDARIA: caixa de papeldo reforgada, resistente ao impacto
e as condi¢Oes de estocagem em sistema de congelamento. Lacrada por fita gomada
identificada pelo nome da empresa e fita de arquear, para garantia de inviolabilidade.
Capacidade para 10 kg.

KG

FILE DE TILAPIA De 12 qualidade, congelado, sem pele, sem espinha, com 110 gr a 150 gr
cada. Embalagem plastica flexivel, transparente, atdxica, selada a quente, com peso de até
2 kg do produto, contendo identificagdo, procedéncia, informagdo nutricional, data de
validade. A validade minima do produto deverd ser de 03 meses da data de entrega

LOTE 03 - SUINOS

UND

LOTE 03 - COMPOSTO POR 05 ITENS

KG

CARNE SUINA PERNIL SEM OSSO EM TIRAS/ISCAS IQF Carne suina In natura, extralimpa,
sem pele, temperos, aditivos, ossos, cartilagens, aponeuroses, tenddes, codgulos, nodos
linfaticos, exsudatos, parasitas, sujidades e qualquer substancia que possa alterd-la ou
encobrir alguma alteragdo, devera conter no maximo 8% de gorduras, cortada em tiras,
medindo aproximadamente 2x2x7cm cada tira, congelada IQF (congelamento rapido,
individual). Aspecto préprio de carne ndo amolecida, nem pegajosa. Validade minima de 8
meses. EMBALAGEM PRIMARIA: em saco plastico polietileno de baixa densidade,
transparente, termossoldado, atoxico, contendo até 2 Kg. N6 rétulo da embalagem deve
constar de forma clara as seguintes informagdes: nome do produto, nome do fabricante,
data de fabricagdo, data de validade, peso liquido, nimero do lote, nimero do registro do
produto no 6rgdo competente, carimbo do SIF/ SISP. Deverdo estar de acordo com a
Instrucdo Normativa n° 22 de 24/11/2005. EMBALAGEM SECUNDARIA: caixa de papeldo
resistente contendo 12 a 24 Kg. Com as seguintes informagdes: nome do produto, nome do
fabricante, data de fabricagdo, data de validade, peso liquido, nimero do lote, nimero do
registro do produto no érgdo competente, carimbo do SIF/ SISP. Deverdo estar de acordo
com a Instrugdo Normativa n° 22 de 24/11/2005.

KG

LOMBO SUINO EMPANADO Lombo resfriado fatiado, farinha para empanar (Farinha de
trigo fortificada com ferro e acido félico, farinha de milho, sal, agucar, fermentos quimicos:
bicarbonato de sédio (INS 500ii) e piro fosfato acido de sédio (INS 450i), emulsificante mono
e de glicerideos de acidos graxos (INS 471) e corante natural de urucum (INS160b)), solugdo
ligante (Farinha de trigo fortificada com ferro e acido félico, amido de milho*, sal, agucar e
espessantes goma guar (INS 412) e goma xantana (INS 415)), farinha de arroz, gordura
vegetal, dgua (9%), sal refinado, especiarias (alho, cebola, noz moscada, pimenta preta),
aromatizantes naturais (6leo resina de pimenta preta e dleo essencial de cebola), fécula de
mandioca, estabilizante tripolifosfato de sddio (INS 451i)), antioxidante isoascorbato de
sédio (INS 316) e realgador de sabor glutamato monossddico (INS 621). CONTEM GLUTEN.
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER SOJA, CENTEIO, CEVADA, AVEIA,
PEIXE E DERIVADOS DE LEITE*Embalagem Primaria: PEBD impresso, sistema plastico
termossoldado, transparente, resistente e atdxico, compativel ao contato direto com
alimentos. Capacidade de acondicionamento: 700 a 1 kg. Embalagem Secundaria: Caixa de
papeldo reforgada, resistente ao impacto e as condigGes de estocagem em sistema de
congelamento. Lacrada por fita gomada e feita arquear para garantia de inviolabilidade.
Capacidade para: 10kg.

4 7.000
ITEM Q1D
1 12.300
2 5.600
3 1.600

KG

CARNE SUINA EM BIFE (BISTECA) IQF Carne suina “in natura”, extralimpa, sem pele,
temperos, aditivos, ossos, cartilagens, aponeuroses, tenddes, coagulos, nodos linfaticos,
exsudatos, parasitas, sujidades e qualquer substancia que possa altera-la ou encobrir
alguma alteragdo, devera conter no maximo 8% de gorduras, cortada em bifes, medindo
aproximadamente 70 gramas, congelada IQF (congelamento rapido individual). Aspecto
proprio de carne ndo amolecida, nem pegajosa. Validade minima de 8 meses. Embalagem
primdria: em saco plastico polietileno de baixa densidade, transparente, termossoldado,
atdxico, contendo 01 a 02 kg. No rétulo da embalagem deve constar de forma clara as
seguintes informagdes: Nome do produto, nome do fabricante, data de fabricagdo e
validade, peso liquido, nimero do lote, nimero do registro do produto no 6érgao
competente, carimbo do SIF/SISP. Deverdo estar de acordo com a Instru¢do Normativa n°
22 de 24/11/2005. Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo resistente contendo de 12 a
24 kg. Com as seguintes informagGes: Nome do produto, nome do fabricante, data de
fabricagdo e validade, peso liquido, nimero do lote, nimero do registro do produto no
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6rgdo competente, carimbo do SIF/SISP. Deverdo estar de acordo com a Instrugdo
Normativa n° 22 de 24/11/2005

KG

PERNIL SUINO DESOSSADO Carne suina “in natura”, extralimpa, sem pele, temperos,
aditivos, ossos, cartilagens, aponeuroses, tenddes, coagulos, nodos linfaticos, exsudatos,
parasitas, sujidades e qualquer substdncia que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo,
devera conter no maximo 10% de gorduras, inteiro, sem osso e pesando aproximadamente
5 quilos; congelada; aspecto préprio de carne ndo amolecida, nem pegajosa. Validade
minima de 8 meses. Embalagem primaria: em saco plastico polietileno de baixa densidade,
transparente, termossoldado, atdxico, contendo 04 a 06 kg. No rétulo da embalagem deve
constar de forma clara as seguintes informagdes: Nome do produto, nome do fabricante,
data de fabricagdo e validade, peso liquido, numero do lote, nimero do registro do produto
no 6rgdo competente, carimbo do SIF/SISP. Deverdo estar de acordo com a Instrucdo
Normativa n° 22 de 24/11/2005. Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo resistente
contendo de 12 a 24 kg. Com as seguintes informagdes: Nome do produto, nome do
fabricante, data de fabricacdo e validade, peso liquido, nimero do lote, nimero do registro
do produto no érgdo competente, carimbo do SIF/SISP. Deverdo estar de acordo com a
Instru¢do Normativa n° 22 de 24/11/2005

KG

PERNIL SUINO COM 0SSO Carne suina “in natura”, extralimpa, com pele e o0sso, sem
temperos, aditivos, cartilagens, aponeuroses, tenddes, codgulos, nodos linfaticos,
exsudatos, parasitas, sujidades e qualquer substancia que possa altera-la ou encobrir
alguma alteragdo, devera conter no maximo 10% de gorduras, inteiro, com osso e pesando
aproximadamente 5 quilos; congelada; aspecto proprio de carne ndo amolecida, nem
pegajosa. Validade minima de 8 meses. Embalagem primdria: em saco plastico polietileno
de baixa densidade, transparente, termossoldado, atdxico, contendo 04 a 06 kg. No rétulo
da embalagem deve constar de forma clara as seguintes informagdes: Nome do produto,
nome do fabricante, data de fabricacdo e validade, peso liquido, nimero do lote, nimero
do registro do produto no 6rgdo competente, carimbo do SIF/SISP. Dever&o estar de acordo
com a Instrugdo Normativa n° 22 de 24/11/2005. Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo
resistente contendo de 12 a 24 kg. Com as seguintes informagdes: Nome do produto, nome
do fabricante, data de fabricagdo e validade, peso liquido, nimero do lote, nimero do
registro do produto no érgdo competente, carimbo do SIF/SISP. Deverdo estar de acordo
com a Instrugdo Normativa n° 22 de 24/11/2005.

LOTE 04 - EMBUTIDOS

UND

LOTE 04 - COMPOSTO POR 05 ITENS

KG

PRESUNTO COZIDO SEM CAPA DE GORDURA Composta no minimo dos seguintes
ingredientes: Carne suina (pernil), dgua, sal, proteina de soja, podendo conter outros
ingredientes permitidos por Lei. Embalagem: plastica, atdxica, resistente, em pegas ovaladas
com peso aproximado de até 3. VALIDADE: 90 dias em embalagem fechada, a partir da data
de fabricagdo em temperatura de refrigeragdo.

KG

SALSICHA CONGELADA Composta de carne suina, frango, condimentos e especiarias,
podendo conter outros ingredientes permitidos por lei que ndo descaracterizem o produto.
Embutido em tripa artificial, formando gomos de 10 a 15m. Acondicionado em embalagens
plasticas seladas a vacuo, contendo de 3 a 5 kg. Validade: 4 meses a temperatura de -12°c.

KG

LINGUICA TOSCANA Linguica resfriada, transportada e conservada a uma temperatura
entre 4 e 82C, composta de carne suina, adicionada de gordura suina, condimentos e outros
ingredientes permitidos, EMBALAGEM PRIMARIA: flexivel, termoformada a vécuo,
EMBALAGEM SECUNDARIA: caixa de papeldo reforgado, com validade minima de 03 da data
de entrega. Cada gomo contém aproximadamente: calorias (valor energético) 146 ki,
carboidratos 0G, proteinas 6,3g, gorduras totais 13g, gorduras saturadas 3,3g, fibra
alimentar, sédio 458 mg.

4 60
5 60
ITEM QTD
1 2.680
2 8.700
3 5.360
4 1.900

KG

LINGUICA CALABRESA COZIDA E DEFUMADA Composta no minimo dos seguintes
ingredientes: Carne suina, temperos, condimentos, correntes e conservantes conforme a
legislagdo em quantidade e tipos liberados pela ANVISA. EMBALAGEM PRIMARIA: Plastica,
flexivel, transparente, atdxica, selada a quente com peso de até 2 kg do produto que
contenham especificages o local de origem do produto, peso, data de embalagem e data
de vencimento, sem perfuragdes ou vazamentos. EMBALAGEM SECUNDARIA: Deverd ser em
caixa de papeldo reforcado adequado ao empilhamento recomendado, lacrada com fita
adesiva, resistente a danos durante o transporte ou armazenamento e que garanta a
integridade do produto durante todo o seu periodo de validade. PRAZO DE VALIDADE:
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Minimo de 06 meses. APRESENTACAO: Amostra e Relatério de Registro no Ministério da
Agricultura

KG

MANTA BACON DEFUMADO EM CUBOS Suino, aspecto préprio, ndo amolecido ou
pegajoso, cor prépria, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor préprios, auséncia de
sujidades e parasitas. Embalagem de polietileno de no maximo 2 kg. Com registro no
Ministério da Agricultura ou SIF, a embalagem deve conter informagdo nutricional, de
origem e composi¢do do produto, nome fantasia, modo de conservagdo, nimero do lote e
validade conforme legislagdo vigente.

LOTE 05 - AVES

UND

LOTE 05 - COMPOSTO POR 13 ITENS

KG

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO Produto de 12 qualidade. EMBALAGEM: plastica flexivel,
transparente, atdxica, selada a quente, com peso de até 1 kg do produto que contenham
especificados o local de origem do produto, peso, data de embalagem e data de vencimento
minima de 6 meses a contar da data de entrega.

KG

FILE DE COXA E SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADA Carne de frango “in natura”, tipo filé
de coxa e sobrecoxa, congelado, sem pelo e sem osso. Toda matéria prima utilizada na
elaboragdo do produto deve ser de qualidade comprovadamente alimentar e os produtos
de origem animais utilizados deverdo ser provenientes de estabelecimento inspecionado
pelo Servigo de Inspegdo Federal (SIF). Embalagem: plastica flexivel, transparente, atoxica,
selada a quente. Com de peso de até 1 kg do produto que contenham especificados o local
de origem do produto, peso data de embalagem e data de vencimento minima de 6 meses
a contar da data de entrega. Armazenamento: Armazenar a embalagem fechada congelada
a temperatura de até -12° C ou mais frio. A rotulagem do produto deve estar de acordo com
a legislagdo vigente.

KG

FILE DE PEITO DE FRANGO Carne de frango in natura, tipo filé de frango, congelado, sem
pele. Toda matéria prima utilizada na elaboragdo do produto deve ser de qualidade
comprovadamente alimentar e os produtos de origem animais utilizados deverdo ser
provenientes de estabelecimento inspecionado pelo Servico de Inspegdo Federal (SIF).
EMBALAGEM PRIMARIA: Polietileno transparente, resistente e atéxica, compativel ao
contato direto com alimentos. Lacre por termo soldagem. Rotulagem de acordo com
legislacdo Vigente (RDC 360), aprovada para contado direto com alimentos, de acordo com
aresolugdo 105/99 da ANVISA. EMBALAGEM PRIMARIA deve ser plastica, atdxica, resistente
e transparente e a secundaria de papeldo e contendo entre 15 e 20 kg, etiqueta com o tipo
de carne, peso, validade minima de 12 meses.

KG

FILE DE FRANGO SASSAMI IQF Produto isento de ossos, pele e cartilagens, congelamento
IQF. VALIDADE MiNIMA: minimo de 06 meses sob congelamento. EMBALAGEM PRIMARIA.
Sacos plasticos transparentes atoxicos, termoselada, com peso liquido de no minimo 01 kg.
EMBALAGEM SECUNDARIA: caixa de papeldo reforcada. CondicBes de transporte: Os
produtos deverdo ser transportados em carros frigorificos adequados a este fim, dotados de
carroceria isotérmica tipo bal, equipado com unidade de refrigeragdo. Rotulagem: De
acordo com a legislagdo vigente.

KG

EMPANADOS DE FRANGO NUGGETS Pedagos pequenos de carne de frango prensada do
tipo nuggets. Produto com sabor, odor e cor caracteristicos do produto de boa qualidade,
congelado, embalagem transparente, resistente, fechada a vacuo ou com fechamento bem
lacrado, com denominagdo do nome do produto, fabricante, enderecgo, registro no
Ministério da Agricultura (SIF, IMA), data de fabricacdo e validade. Embalados em pacotes
de até 5kg.

5 600
ITEM QTD
1 26.700
2 2.600
3 11.130
4 23.000
5 3.400
6 3.700

KG

EMPANADO DE FRANGO COM LEGUMES Recortes de filé de peito, ou coxa e sobrecoxa,
CMS (carne mecanicamente separada), farinha de trigo fortificada com ferro e acido félico,
farinha inativada, amido de milho, sal, aglcar, agua, PTS (proteina texturizada de soja),
proteina isolada de soja, CMS (carne mecanicamente separada) 8,8% fécula de mandioca,
pele de frango, dextrina, especiarias, vegetais (cenoura, brdcolis, milho) emulsificantes,
mono e diglicerideos de acidos graxos (INS 471), corante natural de urucum (INS 160b),
corante natural caramelo (INS 150a), polifosfato de sddio (INS 452i), espessante goma guar
(INS 412), realgador de sabor glutamato monossddico (INS 621), acidulante acido citrico (INS
330) antioxidante isoacorbato de sddio (INS 316), aromatizantes naturais e gordura vegetal.
CONTEM GLUTEN. EMBALAGEM PRIMARIA: Saco de polietileno de baixa densidade, atéxico,
flexivel, resistente, termossoldado, transparente com capacidade para até 3 kg de produto.
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EMBALAGEM SECUNDARIA: Caixa de papeldo ondulado, reforgado, lacrado com fita adesiva,
resistente ao impacto e as condigdes de estocagem congelada, com capacidade para até 10
kg.

5.150

KG

CARNE DE FRANGO FORMATADA DE 15 A 25 GRAMAS IQF Cortes de peito de frango moida
in natura, em formato de AlImdndega enriquecida com ora-pro-ndbis contendo 15 gramas a
25 gramas congelada IQF (congelamento rapido individual), apresentando aspecto préprio,
almondega firme, ndo amolecida, nem pegajosa, cor caracteristica vermelho vivo, sem
manchas esverdeadas, com cheiro e sabor préprios. A carne de frango moida devera estar
isenta de aponevroses, cartilagens e ossos para ser processados. O produto devera estar em
temperatura congelada a -182 C. O produto devera estar de acordo com a legislagdo vigente,
Resolucdo RDC n? 12 de 02/01/2001 — ANVISA/MS. Caracteristicas fisico-quimicas: gordura
total maxima de 10%. O produto devera ter validade minima de 12 (doze) meses a partir da
data de fabricagdo, o mesmo ndo devera ter data de fabricagdo anterior a 15 (quinze) dias
da data de entrega. Embalagem Primaria de 1 a 2kg. Embalagem Secundaria até 16kg. Sera
considerada impropria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que
exponha o produto a contaminacdo e/ou deterioracdo e que ndo permita o perfeito
armazenamento do mesmo. Nos rétulos das embalagens deverdo constar de forma clara as
seguintes informagdes: Nome do fabricante; Data de fabricagdo; Data de validade ou prazo
maximo para consumo; Peso liquido; Nimero do lote; Nimero de registro do produto no
6rgdo competente; Carimbo do SIF/SISP. O produto deverd estar de acordo com o
regulamento vigente.

2.000

KG

FRANGO A PASSARINHO IQF Carne de frango “in natura”, contendo coxinha da asa e asa de
frango, feito cortes sem ser uniformes, ndo contendo cartilagens, aponeuroses, tendoes,
coagulos, nodos linfaticos, exsudatos, parasitas, sujidades e qualquer substancia que possa
altera-la ou encobrir alguma alteragdo, devera conter no maximo 8% de gorduras, congelada
IQF (congelamento rapido individual). Aspecto préprio de carne ndo amolecida, nem
pegajosa. Validade minima de 8 meses. Embalagem primaria: em saco plastico polietileno
de baixa densidade, transparente, termossoldado, atdxico, contendo 01 a 02 kg. No rétulo
da embalagem deve constar de forma clara as seguintes informagdes: nome do produto,
nome do fabricante, data de fabricagcdo, data de validade, peso liquido, numero do lote,
numero do registro do produto no 6rgdo competente, carimbo do SIF/SISP. Deverdo estar
de acordo com a Instrugdo Normativa n2 22 de 24/11/2005. Embalagem Secunddria: Caixa
de papeldo resistente contendo de 12 a 24 kg, com as seguintes informagdes: nome do
produto, nome do fabricante, data de fabrica¢do e validade, peso liquido, numero do lote,
numero do registro do produto no 6rgdo competente, carimbo do SIF/SISP. Deverdo estar
de acordo com a Instru¢do Normativa n 22 de 24/11/2005.

400

KG

MIUDOS DE FRANGO Mitdos (coracdo, moela e figado) de frango “in natura”, ndo contendo
cartilagens, aponeuroses, tenddes, codgulos, nodos linfaticos, exsudatos, parasitas,
sujidades e qualquer substancia que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo, devera
conter no maximo 8% de gorduras, congelada IQF (congelamento répido individual).
Aspecto préprio de carne ndo amolecida, nem pegajosa. Validade minima de 8 meses.
Embalagem primaria: em saco pldstico polietileno de baixa densidade, transparente,
termossoldado, atoxico, contendo 01 a 02 kg. No rétulo da embalagem deve constar de
forma clara as seguintes informag¢des: nome do produto, nome do fabricante, data de
fabricagdo, data de validade, peso liquido, nimero do lote, nimero do registro do produto
no érgdo competente, carimbo do SIF/SISP. Deverdo estar de acordo com a Instrucdo
Normativa n2 22 de 24/11/2005. Embalagem Secunddria: Caixa de papel3do resistente
contendo de 12 a 24 kg, com as seguintes informagdes: nome do produto, nome do
fabricante, data de fabricacdo e validade, peso liquido, numero do lote, nimero do registro
do produto no dérgdo competente, carimbo do SIF/SISP. Deverdo estar de acordo com a
Instrugdo Normativa n2 22 de 24/11/2005.

10

400

KG

CORACAO DE FRANGO Coracdo de frango “in natura”, ndo contendo cartilagens,
aponeuroses, tenddes, coagulos, nodos linfaticos, exsudatos, parasitas, sujidades e
qualquer substancia que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo, devera conter no
maximo 8% de gorduras, congelada IQF (congelamento rapido individual). Aspecto préprio
de carne ndo amolecida, nem pegajosa. Validade minima de 8 meses. Embalagem primdria:
em saco plastico polietileno de baixa densidade, transparente, termossoldado, atoxico,
contendo 01 a 02 kg. No rétulo da embalagem deve constar de forma clara as seguintes
informagdes: nome do produto, nome do fabricante, data de fabricagdo, data de validade,
peso liquido, numero do lote, nimero do registro do produto no 6rgdo competente,
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carimbo do SIF/SISP. Deverdo estar de acordo com a Instrugdo Normativa n2 22 de
24/11/2005. Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo resistente contendo de 12 a 24 kg,
com as seguintes informagdes: nome do produto, nome do fabricante, data de fabricagdo e
validade, peso liquido, nimero do lote, nimero do registro do produto no érgdo
competente, carimbo do SIF/SISP. Deverdo estar de acordo com a Instrugdo Normativa n?
22 de 24/11/2005.

11 1.300 KG STEAK DE FRANGO Pedagos pequenos de carne de frango prensado do tipo Steak. Produto
com sabor, odor e cor caracteristicos do produto de boa qualidade, congelado, embalagem
transparente, resistente, fechada a vacuo ou com fechamento bem lacrado, com
denominagdo do nome do produto, fabricante, enderego, registro no Ministério da
Agricultura (SIF/IMA), data de fabricac3o e validade. Embalados em pacotes de 5 kg.

12 1.600 KG LINGUICA DE FRANGO Carne de frango, sal, conservador, estabilizante, especiarias naturais,
real¢ador de sabor, antioxidante, aromatizante natural. Isento de gliten. Podendo conter
outros ingredientes desde que mencionados no rétulo e aprovados. O produto devera ser
elaborado de acordo com o Regulamento Técnico para condigdes Higiénico-Sanitérias e de
boas praticas de fabricagdo para estabelecimentos elaboradores/industrializadores de
alimentos, congelado a -12°C ou temperatura inferior. Embalagem primaria: em saco
plastico polietileno de baixa densidade, transparente, termossoldado, atdxico, contendo
maximo 02 kg. No rétulo da embalagem deve constar de forma clara as seguintes
informagdes: nome do produto, nome do fabricante, data de fabricacdo, data de validade,
peso liquido, numero do lote, nimero do registro do produto no 6rgdo competente,
carimbo do SIF/SISP. Deverdo estar de acordo com a Instru¢do Normativa n? 22 de
24/11/2005. Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo resistente contendo de 12 a 24 kg,
com as seguintes informagdes: nome do produto, nome do fabricante, data de fabricagdo e
validade, peso liquido, nimero do lote, nimero do registro do produto no érgdo
competente, carimbo do SIF/SISP. Deverdo estar de acordo com a Instrugdo Normativa n?
22 de 24/11/2005.

13 500 KG CARNE IN NATURA BIFE A ROLE DE FRANGO (IQF) Pacotes de 1 a 2 kg Bife de frango com
cenoura e vagem preparado com file de peito de frango e legumes (cenoura e vagem),
temperos naturais, isento de glutamato monossddico; - role fixo por cola comestivel, isentos
de objetos perfurantes; - produto congelado em IQF - peso médio unitario aproximado de
100g (com variacdo de+/- 10%);- embalagem primaria: sacos de polietileno de 1 a 2 kg;-
embalagem secundaria: caixas de papeldo resistente, lacradas, com 2 a 10 kg.- valores
nutricionais g/100 (iguais ou acima):- proteinas:17- gorduras totais (max.):6 Embalagem
primaria: pacote de polietileno transparente, impresso, atdxico, resistente hermeticamente
fechado, lacre pér termo soldagem, contendo 2,0 quilogramas do produto. Rotulagem: o
produto deve ser identificado por dizeres impressos de forma clara e indelével com todas
as informagdes exigidas por lei (Resolugdo RDC n2 360, de 23 de dezembro de 2003.). A data
de embalagem do produto ndo poderad ser anterior a 30 dias da data de entrega. Embalagem
secundaria: de papeldo ondulado tendo rotulagem de acordo com a legislagdo vigente. Com

peso Maximo de 12 kg.

APRESENTACAO DE AMOSTRAS E DOCUMENTOS PARA O SEGMENTO

3.1.1. Conforme autorizado pelo inciso | do art. 58 da Lei Federal n? 14.133/21, o licitante deverd
enviar através de comando prdprio disponivel no Sistema ao licitante, juntamente com a sua proposta
readequada, garantia no valor de 1% (um por cento) do total estimado para a licitagdo, numa das
modalidades previstas no § 12 do artigo 96 desse mesmo diploma legal, sob pena de desclassificagao.
3.1.2. Serdo solicitados ao licitante classificado no prazo de 02 (duas) horas, o envio da proposta
readequada juntamente com as Fichas Técnicas dos produtos ofertados de acordo conforme previsto
no termo de referéncia, podendo ser prorrogado a igual tempo ao critério do pregoeiro apés a licitante
fazer a solicitacao antes do prazo final com fundamentacao legal.

3.1.3. A Licitante autora do menor preco deverd entregar 01 (uma) AMOSTRA de cada item em até 05
(cinco) dias Uteis a contar da data de realizagdo da sessdo em que foram declaradas vencedoras e
respectivas fichas técnicas.
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3.1.4. As amostras deverao estar identificadas com o nome da Empresa vencedora e o nimero do item
(lote), bem como o nimero do Pregdo, devendo a marca da amostra ter sido apresentada na proposta
comercial.

3.1.5. Os Documentos e Amostras apresentadas serdo analisados pela Divisdo Competente a fim de
conferir a compatibilidade das mesmas para com as descricdes dos Anexos deste Edital.

3.1.6. Somente serdo aceitas as amostras que forem totalmente compativeis com as descricoes
constantes nos Anexos deste Edital.

3.1.7. A rejeicdo de uma ou mais Amostras ou/e documentos dos itens analisados invalidard o lote
todo.

3.1.8. Havendo rejeicdo dos documentos e amostras, a licitante sera desclassificada e, observada a
ordem de classificacdo, serdao convocadas as demais licitantes, com vistas a celebrac¢ao da contratacao.
3.1.9. A licitante que ndo apresentar ou tiver documentos e amostra rejeitada estard sujeita a
aplicacdo das penalidades previstas em lei.

3.1.10. Alicitante devera apresentar relacdo de entrega das amostras em papel timbrado da empresa;
3.1.11. A licitante vencedora devera apresentar em até 12 (doze) dias uteis, caso solicitado, copia
autenticada ou original do Laudo Bromatolégico expedido ha menos de 12 (doze) meses. Os laudos
poderdo ser entregues no prazo de 12 (doze) dias, s6 serdo aceitos quando vindos de Laboratérios da
Rede Oficial do Ministério da Saude/Ministério da Agricultura, Laboratérios autorizados/credenciados
pelo Ministério da Salide / Secretaria de Saude do Estado de S3o Paulo para anilises de alimentos para
fins de registros ou controle ou Laboratdrios pertencentes as Universidades Federais ou Estaduais ou
pelo INMETRO. O laudo devera conter no minimo as seguintes analises: Fisico-Quimicas: Valor
Caldrico, Carboidratos, Proteinas, Gorduras totais, Gorduras Saturadas, Gorduras Trans, Fibra
Alimentar, Sddio, e quando couber: Vitaminas, Minerais, BRIX e Umidade; Microbioldgicas: Coliformes
Fecais a 45 2, Salmonelas, Staphylococcus aureus; Microscdpica / Macroscopica: - Matérias Estranhas
indicativas de falhas de boas Praticas (Matérias estranhas microscépicas, Matérias estranhas
macroscépicas, Fragmentos de insetos, Insetos inteiros mortos, Barbulas, Acaros mortos, outras
matérias estranhas microscdpicas); - Matérias Estranhas indicativas de risco a saude: (Matérias
estranhas macroscdpicas, Fragmentos de pelo de roedor, Outras matérias estranhas microscdpicas,
exceto parasitos, Filmes plasticos, Fragmentos de vidros, Objetos rigidos com diametros iguais ou
maiores que 2mm, Objetos rigidos, pontiagudos e/ou cortantes, iguais ou maiores que 7mm, Outras
matérias estranhas macroscdpicas); Andlises Sensoriais / Organolépticas :Aspecto, Cor, Odor, Sabor;
Analise Toxicoldgica: Corante (Auséncia ou presenca).

3.1.12. A licitante devera apresentar Licenga de Funcionamento e/ou Alvara Sanitario)(ou cépia
autenticada), expedido pelo Servico de Vigilancia Sanitaria, em vigéncia, conforme Cédigo Sanitario e
Leis Complementares. (N3o serdo aceitos Protocolos de Licenca inicial ou Renovagédo).

3.1.13. A licitante detentora do menor lance para os lotes deste segmento, devera apresentar Ficha
Técnica e Registro de Rétulo dos Produtos, Declaragdo SISP/SISBI/SIF da empresa fabricante para
todos os itens dos lotes BOVINOS, PEIXES, AVES E SUINOS que a empresa se tornar adjudicatéria, a
ficha técnica deverd conter no minimo: Dados do Fabricante (CNPJ, endereco, telefone), lista de
ingredientes, informag&es nutricionais, informagdes da embalagem, conforme RDC n2 259 de 2002 e
RDC n2 26 de 2015 da ANVISA assinada pelo técnico responsavel.
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3.1.14. O veiculo transportador deverd apresentar, por meio e termégrafo ou equipamento similar, o
registro de temperatura abrangendo todo o periodo desde a saida dos alimentos do armazém da
empresa vencedora até a entrada do produto nas instalacdes das escolas e Secretarias Municipais.
3.1.15. Os produtos deverao ser transportados em veiculos frigorificados, em carroceria fechada,
isotérmica, equipado com unidade de refrigeragdo (que devera manter durante todo o transporte e
entregas, temperatura dos produtos refrigerados), em condicGes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento refrigerado como também, a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas
fisico-quimicas, microbioldgicas, microscépicas e toxicoldgicas, especificadas no Anexo do Edital,
atendendo a legislagao vigente.

3.1.16. Para que as empresas sejam atestadas pelo Departamento e Alimentacdo Escolar fica
condicionada o recebimento do relatério de registro das temperaturas em até 24 horas apds a entrega
dos produtos.

3.1.17. A Licitante devera apresentar comprovacdo de aptiddo de desempenho operacional da
licitante, a ser realizada mediante apresentacdao de Atestados fornecidos por pessoas juridicas de
direito publico ou privado, de atividade pertinente e compativel com o objeto desta licitacdo, no
minimo, 50% (cinquenta por cento) do o objeto desta licitagdo, devidamente expedidos em nome da
empresa licitante.

3.1.18. Certiddo Negativa de feitos sobre Faléncia, expedida pelo distribuidor da sede da licitante, com
data de expedicdo nao superior a 60 (sessenta) dias corridos, contados da data de encerramento para
entrega das propostas iniciais, desde que em validade.

3.1.19. A licitante devera apresentar Balanco Patrimonial e Demonstra¢des Contdbeis dos 02 (dois)
ultimos exercicios sociais ja exigiveis e apresentados na forma da lei, devidamente assinado pelo
Contador Responsavel, comprovado através de publicagao ou cépia do Livro Didrio, inclusive Termo
de Abertura e Encerramento, onde conste o n.2 de paginas, que comprovem a boa situagdo financeira
da empresa, com vistas aos compromissos que terd de assumir caso |lhe seja adjudicado o objeto
licitado vedada a sua substitui¢cdo por balancetes ou balangos provisdrios, podendo ser atualizados por
indices oficiais quando encerrados ha mais de 3 (trés) meses da data de apresentacdo das propostas,
comprovado através do calculo dos indices contabeis, solicitados no item seguir.

3.1.20. As empresas que ndo encerraram 0O seu primeiro exercicio social deverdao apresentar o
balancete do més imediatamente anterior a data da instauragdo da licitagdo, com a obediéncia dos
aspectos legais e formais de sua elaboracao, devidamente assinado por contador responsavel.
3.1.21. Demonstrativo de indices financeiros, a seguir solicitados, extraidos dos balangos
apresentados, para fins de analise das condi¢Ges financeiras da licitante. Os indices serdo apresentados
em numeros inteiros e de até 02 (duas) casas decimais apds a virgula e deverdo ser assinados pelo
Contador Responsdvel e pelo Representante legal da licitante:

a) (NDICE DE LIQUIDEZ CORRENTE (LC): reflete a solvéncia em curto prazo. Demonstra o quanto a
empresa possui de recursos proprios para saldar duas dividas de curto prazo, a saber:

LC=AC>1,00

PC

Onde:

LC = Liquidez Corrente

AC = Ativo Circulante
PC = Passivo Circulante
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b) INDICE DE LIQUIDEZ GERAL (LG): reflete a solvéncia a curto e longo prazo.

LG=AC+RLP >1,00

PC + ELP

Onde:

LG = Liquidez Geral

AC = Ativo Circulante

RLP = Realizavel a Longo Prazo
PC = Passivo Circulante

ELP = Exigivel a Longo Prazo

c¢) GRAU DE ENDIVIDAMENTO (GE): avalia o nivel de endividamento da empresa comparando o total
de recursos préprios com o capital de terceiros.

GE=PC+ELP<0,50

AT

Onde: processo:

GE = Grau de Endividamento

PC = Passivo Circulante

ELP = Exigivel a Longo Prazo

AT = Ativo Total

3.1.22. Comprovagdo de que a empresa licitante possui capital social com valor de, no minimo, 10%

(dez por cento) do valor formulado em sua proposta de precos.
3.1.23. QUANTIDADES E VALORES ESTIMADOS

3.1.23.1. Quantidade: A quantidade a ser fornecida mencionada no presente termo é estimada de
acordo com a necessidade e demandas da Secretaria Municipal de Educagdo e demais Secretarias do
Municipio.

3.1.23.2. Ao final do periodo, caso ndo tenha sido utilizada em sua totalidade, o saldo podera ser
cancelado, ndo sendo considerado para efeitos de pagamento.

3.1.23.3. Valor estimado: Os levantamentos foram realizados com base em 3 (trés) orcamentos

ESTIMADO PARA O SEGMENTO - LOTE 1

ITEM DESCRICAO UNID. | QTD. | UNITARIO TOTAL

CARNE BOVINA IN NATURA PATINHO/COXAO-MOLE/

1 COXAO-DURO EM CUBOS/ISCAS IQF KG |16.440| R$51,60 |R$ 848.304,00
CARNE BOVINA IN NATURA PATINHO MOIDO KG |17.050 | R$49,94 |RS$ 851.477,00
CARNE BOVINA IN NATURA PATINHO MOIDO LEVEMENTE

3 TEMPERADA IQF KG 3.000 | R$49,76 | RS 149.280,00
CARNE BOVINA IN NATURA COXAO DURO/PATINHO EM

4 ISCAS/CUBOS CONGELADA OU RESFRIADA KG | 15640 | R350,08 | R5783.251,20

5 CARNE BOVINA FORMATADA DE 15 A 25 GRAMAS IQF KG 5.300 | R$41,94 |RS$ 222.282,00

6 BOLINHO DE CARNE BOVINA IQF KG 4.500 | RS$ 40,58 |R$ 182.610,00
CARNE BOVINA IN NATURA EM BIFE — COXAO DURO/COXAO

7 MOLE/ PATINHO KG 3.200 | R$ 55,64 |R$ 178.048,00

8 FIGADO BOVINO EM BIFE. KG 300 RS 39,14 | R$11.742,00

9 LAGARTO BOVINO EM PECA KG 1000 | R$ 54,67 | RS$54.670,00

10 CARNE IN NATURA - BIFE AROLE - I1QF KG 1000 | R$ 63,06 | RS 63.060,00
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ITEM | DESCRIGAO UNID. QTD. UNITARIO TOTAL
1 ISCAS DE TILAPIA EMPANADA IQF KG 4.000 RS 61,09 RS 244.360,00
2 FILE DE PESCADA CONGELADA KG 11.350 RS 49,41 RS 560.803,50
3 FILE DE MERLUZA CONGELADA KG 10.600 RS 48,47 RS 513.782,00
4 FILE DE TILAPIA KG 7.000 R$ 57,72 RS 404.040,00
ESTIMADO PARA O SEGMENTO - LOTE 03
ITEM | DESCRICAO UNID. QTD. UNITARIO TOTAL
1 CARNE SUINA PERNIL SEM OSSO EM TIRAS/ISCAS IQF KG 12.300 RS 39,32 RS 483.677,00
2 LOMBO SUINO EMPANADO KG 5.600 R$ 41,10 RS 230.178,67
3 CARNE SUINA EM BIFE (BISTECA) IQF KG 1.600 RS 35,44 RS 56.698,67
4 PERNIL SUINO DESOSSADO KG 60 RS 141,01 RS 8.460,60
5 PERNIL SUINO COM 0SSO KG 60 RS 132,92 R$ 7.975,00
ESTIMADO PARA O SEGMENTO - LOTE 04
ITEM | DESCRICAO UNID. QTD. UNITARIO TOTAL
1 PRESUNTO COZIDO SEM CAPA DE GORDURA KG 2.680 RS 41,69 RS 111.729,20
2 SALSICHA CONGELADA KG 8.700 RS 21,55 RS 187.485,00
3 LINGUICA TOSCANA KG 5.360 RS 35,07 RS 187.975,20
4 LINGUICA CALABRESA COZIDA E DEFUMADA KG 1.900 RS 35,45 R$ 67.355,00
5 MANTA BACON DEFUMADO EM CUBOS KG 600 RS 6,69 R$ 4.014,00
ESTIMADO PARA O SEGMENTO - LOTE 05
ITEM | DESCRICAO UNID. QTD. UNITARIO TOTAL
1 COXA E SOBRECOXA DE FRANGO KG 26.700 RS 21,43 R$ 572.181,00
2 FILE DE COXA E SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADA KG 2.600 RS 36,10 R$ 93.860,00
3 FILE DE PEITO DE FRANGO KG 11.130 RS 37,03 RS 412.143,90
4 FILE DE FRANGO SASSAMI IQF KG 23.000 RS 37,40 R$ 860.200,00
5 EMPANADOS DE FRANGO NUGGETS KG 3.400 RS 32,28 R$ 109.752,00
6 EMPANADO DE FRANGO COM LEGUMES KG 3.700 RS 34,05 R$ 125.985,00
7 CARNE DE FRANGO FORMATADA DE 15 A 25 GRAM. IQF | KG 5.150 RS 36,57 RS 188.335,50
8 FRANGO A PASSARINHO IQF KG 2.000 RS 34,39 RS 68.780,00
9 MIUDOS DE FRANGO KG 400 RS 35,09 R$ 14.036,00
10 | CORACAO DE FRANGO KG 400 RS 35,06 R$ 14.024,00
11 | STEAK DE FRANGO KG 1.300 RS 45,16 R$ 58.708,00
12 | LINGUICA DE FRANGO KG 1.600 RS 33,52 RS 53.632,00
13 | CARNE IN NATURA BIFE A ROLE DE FRANGO (IQF). KG 500 RS 56,00 R$ 28.000,00

ESTIMADO PARA O SEGMENTO - GENEROS ALIMENTiCIOS PERECIVEIS E ORIGEM ANIMAL
(CARNES) - R$ 9.012.895,64

Juquitiba /SP - CEP 06950-000
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Rua Jorge Victor Vieira,n263 - Centro -

Fone/Fax: (11) 4681-4311 | E-mail



PREFEITURA MUNICIPAL DE JUQUITIBA

ESTADO DE SAO PAULO

Secretaria de Administracao

3.2.GENEROS ALIMENTICIOS HORTIFRUTIGRANJEIROS

ITEM

QTD

UND

LOTE 01

7.100

KG

ALHO - Nacional, tipo (5/7), de boa qualidade, compacto e firme, cabegas inteiras sem
danos sérios, apresentando, tamanho médio/grande e conformag3do uniforme, devendo
ser bem desenvolvido, isento de sujidades, parasitas materiais estranhos.

5.900

KG

BATATA DOCE - O produto devera estar de acordo com NTA 15(Decreto 12.486, de
20/10/1978), a qual estabelece: ser de 12 qualidade, compacta e firme, sem broto, sem
lesGes de origem fisicas ou mecanicas, rachaduras, cortes, livres de residuos de
fertilizantes, tamanho e coloragdo uniforme, devendo ser gratda acondicionada em
embalagens teladas ou sacos de polietileno transparente. Sua unidade de medida serd
em quilos. Devem atender os padr&es microbioldgicos da RDC n2 12,de 1201/2001 da
ANVISA.

83.470

KG

BATATA COMUM - Especial lisa de primeira qualidade, firme e intacta, sem lesGes de
origem fisica ou mecanica (rachaduras, cortes), tamanho e conformagdo uniformes,
devendo ser grauda.

14.900

KG

CEBOLA - Do estado, grauda, compacta, e firme, sem lesdes de origem fisica ou
mecanica, perfuracGes e cortes, tamanho e coloragdo uniformes, isenta de sujidades,
parasitas e larvas.

6.050

KG

ABOBRINHA BRASILEIRA - In natura, brasileira extra A, casca lisa, tamanho médio a
grande, isenta de fungos e indicios de germinagdo. Devem estar frescas, integros, firmes,
sem traco de descoloragdo ou manchas, isentas de aroma, sabor e odor estranhos.
Auséncia de danos fisicos e mecanicos que afetem a aparéncia. Devera ser transportado
em carros higienizados em temperatura ambiente.

6.650

KG

ABOBORA PAULISTA - porte médio/grande de boa qualidade, fresca, compacta e firme,
apresentando tamanho uniforme e suficientemente desenvolvida, estando livres de
enfermidade, defeitos graves que alterem a conformagdo e aparéncia, sem lesGes de
origem fisica/mecénica (rachaduras, perfuragdes, cortes), acondicionada em sacos com
aproximadamente 20 kg.

1.200

KG

ABOBRINHA ITALIANA - porte médio/grande de boa qualidade, fresca, compacta e
firme, apresentando tamanho uniforme e suficiente desenvolvida, estando livres de
enfermidade, defeitos graves que alterem a conformagdo e aparéncia, sem lesGes de
origem fisica/mecénica (rachaduras, perfuragdes, cortes), acondicionada em sacos com
aproximadamente 20kgs

5.500

KG

INHAME de 12 qualidade, firmes e intactos, isentos de enfermidades, sem lesdes de
origem fisica ou mecanica, (rachaduras, cortes), tamanho e conformag&es uniformes,
acondicionados em embalagens apropriadas.

7.250

KG

MANDIOCA grauda tipo 12 qualidade, fresca, compacta e firme, isenta de enfermidades,
isenta de material terroso e umidade externa anormal, tamanho e coloragdo uniforme,
devendo ser bem desenvolvida,

10

5.750

KG

MANDIOQUINHA - tipo 12 qualidade, fresca, compacta e firme, isenta de enfermidades,
isenta de material terroso e umidade externa anormal, tamanho e coloragdo uniforme,
devendo ser bem desenvolvida.

11

4.070

KG

REPOLHO - Verde, liso tipo extra, de primeira, fresco, apresentando tamanho e
conformacgdo uniforme, devendo ser bem desenvolvido, firme e intacto, sem danos
fisicos oriundos de acondicionamentos e transporte, deverdo estar acondicionados
em caixas pldsticas, peso unitario de aproximadamente de 1 kg.

12

1.800

KG

REPOLHO - Roxo - In Natura, de 12 qualidade, fresco, apresentando tamanho e
conformacgdo uniforme, devendo ser bem desenvolvido, firme e intacto - isento de
fungos e sujidade, peso unitario de aproximadamente 1 kg.

13

3.170

UND

COUVE-FLOR - Pega tipo extra, de 6tima qualidade, sem defeitos, sem tragos de
descoloragdo ou manchas escuras, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Deverdo
apresentar coloragdo e tamanhos uniformes e tipicos da variedade. Deverdo ser
acondicionadas em embalagens apropriadas.

14

3.170

UND

BROCOLIS — Peca, fresco, de 6tima qualidade, sem defeitos, sem folhas murchas, sem
tracos de descoloragdo, intactos, firmes e bem desenvolvidos. Deverdao apresentar
coloragdo e tamanhos uniformes e tipicos da variedade. Deverdo ser acondicionados em
embalagens apropriadas.
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15

5.300

KG

BERINJELA - Classificagdo/Caracteristicas gerais: devera ser procedente de espécimes
vegetais genuinos e sdos, ser frescos, ter atingido o grau maximo no tamanho, aroma e
cor da espécie e variedade, estar livre de enfermidades, insetos e sujidades, ndo estar
danificado por qualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia.
Ndo serdo permitidos rachaduras, perfuragdes e cortes. A polpa devera estar intacta e
limpa. Embalagem: o produto devera estar acondicionado em embalagem plastica,
flexivel, atdxica, resistente, transparentes em pacotes de 5 a 20 Kg (Conforme
solicitado). Transporte: em caminhdo bau (carroceria tipo bau), de forma que os
produtos fiquem protegidos de chuva, pé, fagulhas, etc.

16

2.150

KG

PIMENTAO VERDE - verde tipo extra AA, de primeira, tamanho e colora¢do uniforme
sem lesdes de origem fisica ou mecanica, perfuragdes e cortes.

17

2.150

KG

PIMENTAO AMARELO tipo extra AA, de primeira, tamanho e colora¢do uniformes, sem
lesGes de origem fisica ou mecanica, perfuragées e cortes.

18

2.150

KG

PIMENTAO VERMELHO tipo extra AA, de primeira, tamanho e colora¢do uniformes, sem
lesGes de origem fisica ou mecanica, perfuragdes e cortes.

19

6.750

KG

BETERRABA - Tipo extra AA, fresca, firme e compacta, isenta de enfermidades material
terroso e umidade externa anormal, tamanho, coloragdo uniformes, acondicionada em
caixas com aproximadamente 20 kg.

20

6.710

KG

CENOURA - Tipo extra AA, sem rama, fresca, compacta e firme, sem lesGes de origem
fisicas ou mecanicas, rachaduras, cortes, tamanho e coloragdo uniformes, devendo ser
bem desenvolvida, acondicionada em caixas com aproxim. 20 kg.

21

6.550

KG

CHUCHU - Tipo extra AA, tamanho e coloragdo uniformes, livre de enfermidades
materiais terrosos, sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte,
acondicionados em caixas com aproximadamente 22kg.

22

650

KG

MILHO VERDE - Sem casca, boa qualidade, tamanho e coloragao uniformes, isento de
enfermidades, material terroso e umidade. Pacote com 6 unidades.

23

6.700

KG

PEPINO CAIPIRA - Tipo extra AA, de primeira, tamanho e coloragdo uniformes sem
danos fisicos e mecéanicos oriundos do manuseio e transporte acondicionado em
embalagens apropriada.

24

1.800

KG

RABANETE - Mago com aproximadamente 15 a 20 unidades, talos e folhas frescas
coloragao uniforme, sem danos fisicos do manuseio e transporte, acondicionado em
embalagens apropriada

25

6.860

KG

TOMATE - Tipo extra AA. O produto deverd estar de acordo com a NTA 14(Decreto
12.486, de 20/10/1978), a qual estabelece: ser de 12 qualidade, fresco com coloragdo
normal para salada e tamanho uniformes tipicos da variedade. Ndo apresentando
manchas, bolores, sujidades, ferrugem ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade. Devera

26

2.900

Kg

VAGEM - Tamanho regular de 12 qualidade — apresentado tamanho, cor e com
formagdes uniforme, devendo ser bem desenvolvida sem danos fisicos e mecanicos
oriundos do manuseio e transporte, acondicionados em embalagens apropriadas.

ITEM

Q1D

UND

LOTE 02

4.180

KG

ABACATE — Unidade pesando entre 0,4 e 0,5kg cada. De primeira qualidade, casca lisa
verde in natura, apresentando grau de maturagdo que permita suportar a manipulagdo,
o transporte a conservagdo em condi¢des adequadas para o consumo no prazo de uma
semana. Com auséncia de sujidades parasitas e larvas.

16.070

KG

BANANA NANICA - o produto devera estar de acordo com a NTA 17(Decreto 12.486 de
20/10/1978), a qual estabelece: ser de 12 qualidade, em pencas, tamanho e coloragdo
uniforme, com polpa firme e intacta, devendo ser bem desenvolvida, sem danos fisicos
e mecanicos, livre de residuos de fertilizantes, com grau de maturagao tal que lhes
permita suportar transporte, manipulagdo conservagao em condi¢Ges adequadas para
o consumo mediato e imediato acondicionadas em caixas plasticas. Devem atender os
padrdes microbioldgicos da RDC n° 12, de 12/01/2001 da ANVISA. Peso minimo
aproximado de 120gr a unidade.

20.400

KG

MAGCA NACIONAL GALA — Fresca, com grau de maturacdo que permita a manipulagdo
no transporte, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor conformagdo uniforme,
devendo ser bem desenvolvida e madura. As frutas ndo poderdo apresentar manchas
ou defeitos na casca, a polpa devera estar intacta e uniforme, devera ser acondicionada
em caixa com 80 a 150 unidades.
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4 9.300 KG MAMAO FORMOSA - De primeira, livre de sujidades, parasitas e larvas; tamanho e
coloragdo uniformes; devendo ser bem desenvolvido e maduro; com polpa firme e
intacta; sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte.
Classificagdo: Tipo A comum. Embalagem caixa pldstica com 20kg.

5 500 KG MAMAO PAPAIA - - De primeira, livre de sujidades, parasitas e larvas; tamanho e
coloragdo uniformes; devendo ser bem desenvolvido e maduro; com polpa firme e
intacta; sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte.
Classificagdo: Tipo A comum. Embalagem caixa plastica com 20kg.

6 8.800 KG PERA — Willians, fresca, com grau de maturagdo que permita a manipulagdo no
transporte, sem defeitos sérios, apresentando tamanho e cor uniforme, devendo ser
bem desenvolvida e madura. As frutas ndo poderao apresentar manchas ou defeitos na
casca, a polpa devera estar intacta e uniforme.

7 8.160 KG PESSEGO NACIONAL - Maturagdo adequada para consumo textura e consisténcia de
fruta fresca, com polpa intacta e firme; sem danos fisicos e mecanicos oriundos do
manuseio e transporte; acondicionada em caixa de madeira.

8 4.160 KG CAQUI RAMA FORTE — Fruto maduro. O produto deve estar limpo, livre de parasitas.
Sem sinais de podriddo, passado, problemas na polpa ou dano mecanico grave.

9 3.520 KG CARAMBOLA - Fruto maduro. O produto deve estar limpo, livre de parasitas. Sem sinais
de podriddo, passado, problemas na polpa ou dano mecanico grave.

10 9.000 KG GOIABA VERMELHA — Polpa intacta e firme, tamanho e coloragdo uniforme, devendo

ser bem desenvolvida, com grau de maturagdo que lhe permita suportar a manipulagao,
o transporte e a conservagao e condi¢Ges adequadas. Sem danos profundos, podridao,
alteragdes fisioldgicas, amassado manchas e lesdo cicatrizada. Acondicionadas em caixa
plastica limpas e higienizadas.

11 9.000 KG MANGA TOMMY ATKINS — De primeira, tamanho cor e conformagdo uniformes;
devendo ser bem desenvolvida e madura; com polpa intacta e firme; sem danos fisicos
e mecanicos oriundos do manuseio e transporte.

12 5.500 KG MELANCIA MEDIA - Redonda, gratida; de primeira; livre de sujidades, parasitas e larvas;
tamanho e coloragdo uniformes; devendo ser bem desenvolvida e madura com polpa
firme e intacta. Classificagdo grauda. Embalagem unidade de 10 a 12kg

13 8.900 KG MELAO AMARELO — T9- 12, fresco, aroma, cor e sabor préprios da espécie. Deverd
apresentar grau de maturagdo tal que permita suportar a manipulagdo, o transporte e
a conservagdo em condi¢Ses adequadas para o consumo mediato e imediato, ndo
permitidos defeitos de natureza fisica ou mecanica que afete a usa aparéncia; a polpa e
a casca deverdo estar intactas e firmes, acondicoados de conformidade com a legislagdo
vigente.

ITEM Q1D UND LOTE 3

1 9.300 KG ABACAXI - Havai A graudo, fresco, integros, firmes e de alta suculéncia. Ndo estar
amassado ou apresentando feridas. Ndo conter sujidades, insetos ou corpos estranhos,
cor e conformagao uniforme, devendo ser bem desenvolvido, com polpa firme e intacta.

2 6.000 KG AMEIXA FRESCA - Frescas, integras, firme e de alta suculéncia. Grau de maturagdo propria
para o consumo. Ndo estar amassada ou apresentando feridas, manchas na casca. Ndo
conter sujidades, insetos ou corpos estranhos. Com auséncia de umidade e bolor.

3 500 KG LARANJA LIMA - Frescas, integras, firme e de alta suculéncia. Grau de maturagao prépria
para o consumo. N3o estar amassada ou apresentando feridas, manchas na casca. Nao
conter sujidades, insetos ou corpos estranhos. Com auséncia de umidade e bolor.

4 1.400 KG LARANJA PERA - Frescas, integras, firme e de alta suculéncia. Grau de maturagdo prépria
para o consumo. Ndo estar amassada ou apresentando feridas, manchas na casca. Ndo
conter sujidades, insetos ou corpos estranhos. Com auséncia de umidade e bolor.

5 820 KG LIMAO TAITI - Especial tipo A de primeira, fresco, com grau de maturacio que permita a
manipulagdo no transporte, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacgdo uniforme, devendo ser bem desenvolvido e maduro. Os frutos ndo poderdo
apresentar mancha ou defeitos na casca; a polpa devera estar intacta e uniforme, devendo
ser acondicionado em caixa com 21 a 27 duzias, com aproximadamente 25 kg.

6 9.550 KG MEXERICA PONCA T 7-9 - Tipo A, de primeira, fresca, com grau de maturagdo que permita
a manipulagdo no transporte, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor e
conformacgdo uniforme, devendo ser bem desenvolvida e madura. As frutas ndo poderdo
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apresentar manchas ou defeitos na casca; a polpa devera estar intacta e uniforme. Devera
ser acondicionada em caixa média com 8 a 10 duzias, com aproximadamente 22 kg.

7 8.000 KG MARACUJA AZEDO - De primeira qualidade, frutas com casca brilhante, lisa, firme, sem
rachaduras ou manchas.

8 8.300 KG MORANGO COMUM - Apresentar bom aspecto, tamanho médio, vermelhos vivos, sem
manchas ou partes amolecidas e com talos bem verdes.

9 300 KG UVA RUBI - Nacional, de primeira, fresca, tamanho e coloragdo uniformes; devendo ser

bem desenvolvida e madura; com polpa intacta e firme; sem danos fisicos e mecanicos
oriundos do manuseio e transporte; acondicionada em caixa de madeira.

10 300 KG UVA ITALIA - Maturacdo adequada para consumo textura e consisténcia de fruta fresca,
com polpa intacta e firme; sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e
transporte; acondicionada em caixa de madeira.

ITEM QTD UND LOTE 04
1 16.600 BDJ OVOS - de galinha de granja, branco, em tamanho grande e em cartelas com 30
unidades.

APRESENTACAO DE AMOSTRAS E DOCUMENTOS PARA O SEGMENTO

3.2.1. Serdo solicitados ao licitante classificado no prazo de 02 (duas) horas, o envio da proposta
readequada juntamente com as Fichas Técnicas dos produtos ofertados de acordo conforme previsto
no termo de referéncia, podendo ser prorrogado a igual tempo ao critério do pregoeiro apds a licitante
fazer a solicitagdo antes do prazo final com fundamentacao legal

3.2.2. Aempresa vencedora terd o prazo de até 05 (cinco) dias Uteis para apresentar 01 (uma) amostra

de cada item, conforme especifica¢des do Edital, para serem analisadas pela equipe técnica.

a) As amostras deverdo estar identificadas com o nome da Empresa vencedora e o numero do
lote/item, bem como o numero do processo, devendo a marca/procedéncia da amostra ter sido
apresentada na proposta comercial.

b) Os Documentos e amostras apresentadas serdo analisados pela Divisdo Competente a fim de
conferir a compatibilidade das mesmas para com as descri¢des dos Anexos deste Edital.

c¢) Arejeicdo de uma ou mais amostras ou/e documentos dos itens analisados invalidara o lote todo.
d) Havendo rejeicdo dos documentos e amostras, a licitante serd desclassificada e, observada a
ordem de classificagdo, serdo convocadas as demais licitantes, com vistas a celebragdo da contratagao.
e) Alicitante que ndo apresentar ou tiver documentos e amostras rejeitadas estara sujeita a aplicacdo
das penalidades previstas em lei.

3.2.3. Juntamente com as amostras deverao ser entregues:

a) Relacdo de entrega das amostras em papel timbrado da empresa;

3.2.4. Garantia de participagdo. - Sera exigida a garantia de participa¢do, no valor equivalente a 1%

(um por cento) do valor estimado da licitagdo, em conformidade com o artigo 58, §12 da Lei

14.133/2021.

3.2.5. O valor da garantia podera ser efetuado através do Seguro Garantia, Fianga Bancaria, Titulos

de Divida Publica, ou ainda efetuado o depdsito na seguinte conta de titularidade da Prefeitura, em

conformidade com o artigo 96, §12 da Lei 14.133/2021.

3.2.6. A garantia sera devolvida aos licitantes no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contados a partir da

assinatura do contrato, ou da data que for declarada fracassada a licitagdo (Art. 58, §29, Lei

14.133/2021).

3.2.7. Implicard execugdo do valor integral da garantia de proposta, em caso de recurso de assinatura

do contrato ou a ndo a apresentacdo dos documentos para a contratagdo (Art. 58, §3°, Lei 14.133/21).
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3.2.8. O comprovante da operagao bancaria da garantia, ou ainda a apdlice de seguro com o valor da
garantia que a licitante venha a optar, devera ser encartado no momento da apresentacdo da
proposta, no sistema.

3.2.9. Caso o comprovante ndo seja apresentado junto a proposta, o licitante sera desclassificado.
3.2.10. Qualificagdo Técnica - Comprovacao de aptiddo de desempenho operacional da licitante, a ser
realizada mediante apresentacdo de atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou
privado, de atividade pertinente e compativel com o objeto desta licitagdo, no minimo, 50% (cinquenta
por cento) dos itens que compdem cada lote, devidamente expedidos em nome da empresa licitante.
a) Licenca Sanitaria da empresa emitida pela VISA — Vigilancia Sanitdria, da sede da Licitante, sendo
gue a ndo apresentagdo acarretard a sua inabilitacdo.

b) Alvara de funcionamento, da sede do licitante, sendo que a ndo apresenta¢do acarretara a sua
inabilitacdo;

c) Licenga Sanitdria de Transporte do(s) veiculo(s) a ser(em) utilizado(s) na entrega dos produtos
expedido pelo érgdo competente, emitido(s) pela Vigilancia Sanitaria da sede da Licitante. Sendo que
a ndo apresentacdo acarretara a sua inabilitacdo.

d) Certidao De Registro De Pessoa Juridica (da empresa licitante) junto ao CREA — Conselho Regional
de Agronomia, de forma a assegurar as boas praticas de producdo, conforme art. 67 da Lei 14.133/21.
e) Certificado original de calibragdo (RBC Inmetro) para veiculos que transportam produtos pereciveis
(tal documento visa atestar que o veiculo que ird transportar os alimentos possui sistema de
refrigeragdo calibrado e de acordo com as Normas do Inmetro para transporte de alimentos.

f) Ficha de Procedimentos emitido pela Vigilancia Sanitdria dos veiculos refrigerados e das
dependéncias da empresa, com data anterior a 12 meses e com classificacdo de baixo risco (caso o
licitante seja cadastrado na Vigilancia Sanitdria).

3.2.11. Qualificagdo Econémico-Financeira Colocar na habilitagdo

a) Certiddo Negativa de feitos sobre Faléncia, expedida pelo distribuidor da sede da licitante, com
data de expedicdo ndo superior a 30 (trinta) dias corridos, contados da data de encerramento para
entrega das propostas iniciais, desde que em validade.

b) Balango Patrimonial e DemonstracGes Contabeis dos 02 (dois) ultimos exercicios sociais ja exigiveis
e apresentados na forma da lei, devidamente assinado pelo Contador Responsavel, comprovado
através de publicagcdo ou cépia do Livro Diario, inclusive Termo de Abertura e Encerramento, onde
conste o n.2 de paginas, que comprovem a boa situacdo financeira da empresa, com vistas aos
compromissos que tera de assumir caso |lhe seja adjudicado o objeto licitado vedada a sua substitui¢ao
por balancetes ou balangos provisorios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrados
ha mais de 3 (trés) meses da data de apresentacdo das propostas, comprovado através do calculo dos
indices contdbeis, solicitados no item seguir.

c¢) Asempresas que ndo encerraram o seu primeiro exercicio social deverdo apresentar o balancete
do mésimediatamente anterior a data da instauracgdo da licitagdo, com a obediéncia dos aspectos legais
e formais de sua elaborac¢do, devidamente assinado por contador responsavel.

d) Demonstrativo de indices financeiros, a seguir solicitados, extraidos dos balangos apresentados,
para fins de analise das condig¢des financeiras da licitante. Os indices serdo apresentados em numeros
inteiros e de até 02 (duas) casas decimais apds a virgula e deverdo ser assinados pelo Contador
Responsavel e pelo Representante Legal da licitante:
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d1) INDICE DE LIQUIDEZ CORRENTE (LC): reflete a solvéncia a curto prazo. Demonstra o quanto a
empresa possui de recursos proprios para saldar duas dividas de curto prazo.

LC=AC>1,00

PC

Onde: 40
LC = Liquidez Corrente

AC = Ativo Circulante

PC = Passivo Circulante

d2) iNDICE DE LIQUIDEZ GERAL (LG): reflete a solvéncia a curto e longo prazo.

LG =AC+RLP 21,00

PC + ELP

Onde:

LG = Liquidez Geral

AC = Ativo Circulante

RLP = Realizavel a Longo Prazo

PC = Passivo Circulante

ELP = Exigivel a Longo Prazo

d3) GRAU DE ENDIVIDAMENTO (GE): avalia o nivel de endividamento da empresa comparando o total
de recursos préprios com o capital de terceiros.

GE=PC+ELP<£O0,50

AT

Onde:

GE = Grau de Endividamento

PC = Passivo Circulante

ELP = Exigivel a Longo Prazo

AT = Ativo Total

3.2.12. Somente serdo habilitadas no presente certame as empresas que apresentarem os indices

Minimos e Maximos exigidos.

3.2.13. Comprovacdo de que a empresa licitante possui capital social ou patriménio liquido com valor
de, no minimo, 10% (dez por cento) do valor formulado em sua proposta de pregos.

3.2.14. QUANTIDADES E VALORES ESTIMADOS

3.2.14.1. Quantidade: A quantidade a ser fornecida mencionada no presente termo é estimada de
acordo com a necessidade e demandas da Secretaria Municipal de Educag¢do e demais Secretarias do
Municipio.

3.2.14.2. Ao final do periodo, caso ndo tenha sido utilizada em sua totalidade, o saldo podera ser
cancelado, ndo sendo considerado para efeitos de pagamento.

3.2.14.3. Valor estimado: Os levantamentos foram realizados com base em 3 (trés) orcamentos

ESTIMADO PARA O SEGMENTO - LOTE 1

ITEM | DESCRICAO UNID. QTD. UNITARIO TOTAL
1 ALHO KG 7.100 RS 38,60 RS 274.060,00
2 BATATA DOCE KG 5.900 RS 7,20 R$ 42.480,00
3 BATATA COMUM KG 83.470 RS 7,70 R$ 642.719,00
4 CEBOLA KG 14.900 RS 7,70 R$ 114.730,00
5 ABOBRINHA BRASILEIRA KG 6.050 RS 7,77 RS 46.988,33
6 ABOBORA PAULISTA KG 6.650 RS 7,77 R$ 51.648,33
7 ABOBRINHA ITALIANA KG 1.200 RS 7,83 R$ 9.400,00
8 INHAME KG 5.550 RS 10,93 R$ 60.680,00
9 MANDIOCA KG 7.250 RS 7,70 R$ 55.825,00
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10 MANDIOQUINHA KG 5.750 RS 21,17 R$ 121.708,33
11 REPOLHO VERDE KG 4.070 RS 7,30 R$ 29.711,00
12 REPOLHO ROXO KG 1.800 RS 7,57 R$ 13.620,00
13 COUVE-FLOR UND 3.170 RS 10,23 RS 32.439,67
14 BROCOLIS UND 3.170 RS 10,27 RS 32.545,33
15 BERINJELA KG 5.300 RS 9,10 RS 48.230,00
16 PIMENTAO VERDE KG 2.150 RS 12,90 RS 27.735,00
17 PIMENTAO AMARELO KG 2.150 RS 15,17 RS 32.608,33
18 PIMENTAO VERMELHO KG 2.150 RS 15,17 RS 32.608,33
19 BETERRABA KG 6.750 RS 7,83 R$ 52.875,00
20 CENOURA KG 6.710 RS 7,80 R$ 52.338,00
21 CHUCHU KG 6.550 RS 6,70 R$ 43.885,00
22 MILHO VERDE KG 650 RS 9,93 RS 6.456,67
23 PEPINO CAIPIRA KG 6.700 RS 7,77 RS 52.036.67
24 RABANETE KG 1.800 RS 11,30 RS 20.340,00
25 TOMATE KG 6.860 RS 11,23 R$ 77.060,67
26 VAGEM MANTEIGA KG 2.900 RS 21,77 R$ 63.133,00

ESTIMADO PARA O SEGMENTO - LOTE 2

ITEM | DESCRICAO UNID. QTD. UNITARIO TOTAL
1 | ABACATE KG 4.180 RS 10,23 RS 42.761,40
2 | BANANA NANICA KG 16.070 RS 8,27 R$ 132.898,90
3 | MACA NACIONAL GALA KG 20.400 RS 14,13 R$ 288.252,00
4 | MAMAO FORMOSA A KG 9.300 RS 12,17 R$ 113.181,00
5 | MAMAO PAPAIA KG 500 RS 15,56 R$ 7.780,00
6 |PERA KG 8.800 RS 15,18 R$ 133.584,00
7 | PESSEGO NACIONAL KG 8.160 RS 15,50 R$ 126.480,00
8 | CAQUI RAMA FORTE KG 4.160 RS 16,73 R$ 69.596,80
9 | CARAMBOLA KG 3.520 RS 15,97 R$ 56.214,40
10 | GOIABA VERMELHA KG 9.000 RS 12,10 R$ 108.900,00
11 | MANGA TOMMY ATKINS KG 9.000 RS 10,50 R$ 94.500,00
12 | MELANCIA MEDIA KG 5.500 RS 46,77 R$ 257.235,00
13 | MELAO AMARELO KG 8.900 RS 10,07 R$ 89.623,00

ESTIMADO PARA O SEGMENTO - LOTE 3

ITEM | DESCRIGAO UND. QTD. MEDIA VALOR TOTAL
1 ABACAXI KG 9.300 RS 9,27 R$ 86.211,00
2 AMEIXA FRESCA KG 6.000 RS 9,17 R$ 55.020,00
3 LARANJA LIMA KG 500 RS 8,80 RS 4.400,00
4 LARANJA PERA KG 1.400 RS 8,03 R$ 11.242,00
5 LIMAO TAITI KG 820 RS 8,00 RS 6.560,00
6 MEXERICA PONCA T 7-9 KG 9.550 RS 8,03 R$ 76.686,50
7 MARACUJA AZEDO KG 8.000 RS 13,57 R$ 108.560,00
8 MORANGO COMUM KG 8.300 RS 32,50 R$ 269.750,00
9 UVA RUBI KG 300 RS 20,17 R$ 6.051,00
10 | UVAITALIA KG 300 RS 20,00 RS 6.000,00

ESTIMADO PARA O SEGMENTO - LOTE 4

ITEM | DESCRICAO UNID. QTD. UNITARIO TOTAL

1 |0VOS BDJ 16.600 RS 25,17 R$ 417.822,00

ESTIMADO PARA O SEGMENTO — HORTIFRUTI - RS 4.607.204,80
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3.3. GENEROS ALIMENTICIOS ESTOCAVEIS

LOTE 1

ITEM

Q1D

UND

DESCRICAO

200

UND

FERMENTO BIOLOGICO FRESCO — embalagem de 500 gramas. A entrega deste deve ser
feita por veiculo refrigerado.

4000

UND

MANTEIGA COM SAL: Manteiga de primeira qualidade. Consisténcia sélida, pastosa,
textura lisa e uniforme, sem manchas ou pontos de coloragdo, sabor suave,
caracteristico, sem odor e sabor estranho. Embalagem: 200 Gramas. A entrega deste
deve ser feita por veiculo refrigerado, conforme legislagdo vigente da Secretaria
Municipal de Saude.

4060

UND

MANTEIGA SEM SAL: Manteiga de primeira qualidade. Consisténcia sdlida, pastosa,
textura lisa e uniforme, sem manchas ou pontos de coloragdo, sabor suave,
caracteristico, sem odor e sabor estranho. Embalagem: 200 Gramas. A entrega deste
deve ser feita por veiculo refrigerado, conforme legislagdo vigente da Secretaria
Municipal de Saude.

1650

UND

MARGARINA VEGETAL - 80% de Lipideos e sem gordura trans — potes de 500gr que
contenham data de fabricagdo e validade — A entrega deste deve ser feita por veiculo
refrigerado, conforme legislagdo vigente da Secretaria Municipal de Saude.

3000

UND

MASSA PARA PASTEL — tamanho médio, fresca, pacotes de 500g, que contenham
especificados o local de origem do produto, peso, data de embalagem e data de
vencimento. Deverd ser transportado em carro refrigerado ou caixas de isopor,
conforme legislagdo vigente da Secretaria Municipal de Saude.

1890

KG

QUENJO MUSSARELA PECA — produto de 12 qualidade com sabor, cor e odor
caracteristico — acondicionado em embalagens de no maximo 4Kg que contenham
especificados o local de origem do produto, peso, data de embalagem e data de
vencimento. O produto deverd ser transportado em carro refrigerado ou caixas de
isopor, conforme legislacdo vigente da Secretaria Municipal de Saude.

400

UND

REQUEIJAO CREMOSO — composicdo: creme de leite, leite desnatado, cloreto de sédio,
fermento lacteo, e outros ingredientes desde que permitidos pela legislagdo, copo de
200 gramas. O produto deverd ser transportado em carro refrigerado ou caixas de
isopor, conforme legislagdo vigente da Secretaria Municipal de Saude.

LOTE 2

ITEM

QTD

UND

DESCRICAO

2700

PCT

ACAFRAO DA TERRA OU CURCUMA LONGO MOIDO — pé amarelado para tempero de
alimentos sem adigdo de componentes quimicos, embalagens plasticas transparentes,
resistentes com solda reforgada e integra, de 100g e que contenham data de fabricagdo
e validade — produto com no minimo 10 meses de validade.

1620

PCT

ALECRIM DESIDRATADO PARA USO CULINARIO — embalagens plasticas transparentes,
resistentes com solda reforgada e integra, de 100g e que contenham data de fabricagdo
e validade - produto com no minimo 10 meses de validade.

620

KG

AMENDOIM CRU - In natura, com pele, graudo embalagem de 500 gramas

16292

UND

AZEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEM — Embalagem de 500 ml.

5300

UND

AZEITONA VERDE - sem caroco, embalagem de no minimo 150 gramas drenado,
contendo data de fabricagdo e validade.

1252

UND

BATATA PALHA - de primeira qualidade - integro e crocante - embalada em plastico
resistente com identificagdo do fabricante data de fabricagdo e validade pacotes de
500g.

3425

UND

CANELA MOIDA OU EM PO - para uso culinario sem adi¢do de componentes quimicos,
embalagens plasticas transparentes, resistentes com solda reforgada e integra, de no
maximo 60g e que contenham data de fabricagdo e validade.

3956

UND

COCO RALADO - ndo acrescido de agticar em embalagem 200 gramas, identificagdo do
produto, marca do fabricante, data de fabricagdo e validade do produto.
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3200

UND

COLORAU/COLORIFICO/URUCUM - pé avermelhado para tempero de alimentos sem
adi¢cdo de componentes quimicos, embalagens plasticas transparentes, resistentes com
solda reforgada e integra, de 500g e que contenham data de fabricagdo e validade.

10

1620

UND

CRAVO DA iNDIA - sem adicdo de componentes quimicos, embalagens plasticas
transparentes, resistentes com solda reforgada e integra, de 250g e que contenham data
de fabricagdo e validade.

11

5400

UND

CREME DE LEITE - produto com data de fabricagdo e vencimento, embalagem com
200gr.

12

9254

UND

ERVILHA SECA PARTIDA - embalagens plasticas transparentes, resistentes com solda
reforgada e integra pacote 500 gramas e que contenham data de fabricagdo e validade.

13

1850

UNID

EXTRATO DE TOMATE - Ingredientes: Polpa de tomate, sal e agucar. InformagGes
nutricionais por¢do 30g: valor energético: 9,0 a 9,5 kcal; carboidratos 2,0 a 2,5 g;
proteinas 0,5 a 1,0g; fibra alimentar 0,5 a 1,0 g; sédio 115 a 120 mg. Embalagem lata,
pote, sache ou pouch. Peso liquido: 350 gr.

14

2580

KG

EXTRATO DE TOMATE - preparado com frutos maduros sem sementes e sem pele.
Ingredientes: polpa de tomate, agucar, sal e conservante benzoato de sddio. Brix 18°
+ou-1°. Informagdes nutricionais porgdo 30g Val. energético 10 a 15kcal, carboidratos
1,0 a 1,5g; proteinas 1,3 a 1,8g, fibra alimentar 0,5 a 1,0g, sddio 95 a 100mg. Embalagem
tipo bag peso lig. de 2kg.

15

4588

UND

FOLHA DE LOURO - desidratada para uso culindrio — embalagens plasticas
transparentes, resistentes com solda reforgada e integra, de 60g e que contenham data
de fabricagdo e validade.

16

4100

UND

GRAO DE BICO — embalagem plastica transparentes, resistente com solda reforcada e
integra pacote 500 gramas e que contenham data de fabricacdo e validade.

17

2750

UND

LEITE CONDENSADO - Embalagem: Lata ou Tetra Pack contendo 395 gramas. Prazo de
Validade.

18

9000

UND

LEITE DE COCO - Leite de coco sem adi¢do de agucar, embalagem tetra pack ou vidro
contendo no minimo 200ml

19

9100

UND

LENTILHA - embalagens plasticas transparentes, resistentes com solda reforcada e
integra pacote 500gramas e que contenham data de fabricagao e validade.

20

1010

KG

LINHACA DOURADA - produto de 12 qualidade, sementes integras e de textura firme,
de cor dourada, brilhantes. Produto sem sujeiras, mofos e odores, ndo caracteristicos,
embalagens de 500g, resistente e com solda reforgada, que contenha data de validade
e fabricacdo.

21

1740

UND

MAIONESE - Embalagem - Pote contendo no minimo 450 gramas. Contendo prazo de
validade.

22

5170

UND

MILHO EM CONSERVA - Composigdo: Milho e dgua. Ndo contém gluten., Peso drenado
170g.

23

4100

UND

MILHO PARA CANIJICA BRANCA - Pacote com 500 gr.

24

5170

UND

MILHO PARA PIPOCA — Embalagem de 500g, em plastico atéxico, transparente e incolor,
termosselada, isenta de mofo ou bolores, odores estranhos e substancias nocivas,
auséncia de sujidades, parasitas ou larvas. Rétulo contendo identificagdo o produto,
data de fabricagdo e prazo de validade.

25

770

UND

MOLHO DE MESA TIPO CATCHUP - composicdo tradicional, apresentagdo creme
embalagem de 400 gramas contendo data de fabricagdo e validade do produto.

26

770

UND

MOLHO DE MESA TIPO MOSTARDA - composi¢cao Dijon, apresentagao creme,
embalagem de no minimo 190g com data de fabricagdo e validade.

27

6248

UND

MOLHO DE TOMATE — Molho de tomate tradicional. Ingredientes: Tomate, polpa de
tomate, agucar, sal, amido modificado, cebola, alho e salsa. Informagdes nutricionais na
por¢do de 60g: Valor energético 15 a 20Kcal; Carboidratos 3,5 a 4,0 g; Proteinas 0,5 a
1,0g; Fibra alimentar 0,5 a 1,0g; Sédio 230 a 235mg; isento de gorduras trans.
Embalagem sache, pote, lata contendo no minimo 300g. Validade minima 06 meses.

28

3000

KG

MOLHO STROGONOFF - Mistura em PO para o Preparo de Molho Strogonoff.
Ingredientes: Composto lacteo (soro de leite, gordura vegetal, leitelho, leite desnatado,
regulador de acidez INS500 (ii), emulsificante INS471 e aromatizante), amido
modificado, maltodextrina, tomate em pd, cebola e alho desidratados em pé, dleo
vegetal, sal, agucar, beterraba em pd, condimentos preparados: strogonoff e mostarda,
noz moscada, louro em pd, cravo em pd, regulador de acidez INS331 (iii), corante
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INS171, antiumectante INS551, aromatizantes, realgador de sabor INS621, corante
extrato de urucum e antioxidante BHT. CONTEM GLUTEN. O produto é embalado em
sacos de poliéster atdxico, hermeticamente selados, com peso liquido de 1kg cada. O
prazo de validade do produto é de 06 (seis) meses a partir da data de fabricagdo.

29

15370

UND

OLEO DE SOJA - com antioxidantes. Refinado, limpo, isento de rango e outras
caracteristicas indesejaveis. Embalagem: Frasco tipo pet com 900 ml. Validade minima
de fabricagdo de 12 (doze) meses.

30

2212

UND

OREGANO - desidratado para uso culindrio — embalagens plasticas transparentes,
resistentes com solda reforgada e integra, de 100g e que contenham data de fabricagdo
e validade.

31

470

UND

PIMENTA DO REINO EM PO — embalagens plasticas transparentes, resistentes com
solda reforgada e integra, de 60g e que contenham data de fabricagdo e validade.

32

5852

UND

SAL REFINADO IODADO - embalagens de 01 kg que contenham data de fabricacdo e
validade - produto com no maximo 30 dias de fabricagdo.

33

580

UND

SALSA DESIDRATADA - para uso culindrio embalagens plasticas transparentes,
resistentes com solda reforgada e integra, de 100g e que contenham data de fabricagao
e validade.

34

9600

UND

SARDINHA EM LATA - em 6leo comestivel contendo 125 gramas

35

1630

UND

SELETA DE LEGUMES EM CONSERVA - Acondicionados em lata 170 gramas drenado.

36

32

UND

TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA embalagem de 01 kg, com data de fabricagdo e
validade.

37

2777

UND

VINAGRE BRANCO OU/E TINTO - garrafas de 750 ml integras, contendo identifica¢do
do produto, data de fabricagdo e prazo de validade, sem vazamentos.

38

1465

UND

VINAGRE DE MAGA - garrafas de 750 ml integras, sem vazamentos e que contenham
data de validade.

39

360

UND

MOLHO DE PIMENTA VERMELHA - Condimentos a base de pimenta vermelha,
embalagem 500 ml.

40

6000

UND

OLEO DE COCO - extravirgem, prensado a frio, embalados em vidros de 200 ml, com no
minimo 10 meses de validade.

41

160

UND

PALMITO DE ACAI - Em conserva ou Pupunha em toletes, embalagem vidro contendo
1,8 kg.

42

22115

UND

POLPA DE TOMATE — concentrada 100% natural, embalagens resistentes de 500 gramas
a 1 quilo, sem alteragdes e que contenham data de fabricacdo e validade, produto com
no maximo 30 dias de fabricagdo. Composi¢do: Pura polpa de tomate, textura cremosa,
sem conservantes.

43

500

UND

CHAMPIGNONS EM CONSERVA — Composi¢do: agua e sal, em embalagem plastica
resistente de 100 gramas.

LOTE 3

ITEM

Q1D

UND

DESCRICAO

2322

KG

AMIDO DE MILHO - Produto amildceo extraido do milho Zea mays L). Informagdo
Nutricional por¢do de 20g: Valor Energético 340 a 345 kcal; Carboidratos 85 a 90g;
Proteinas 0,0g; Gorduras Totais 0,0g; Gorduras Saturadas 0,0g; Fibra Alimentar 3,5 a
4,0g; Sédio Omg. Embalagem: Saco metalizado ou plastico, resistente, atdxico, com 1kg.
Validade minima de fabricagdo de 180 dias. Rotulagem de acordo com a legislagdo
vigente.

35720

KG

AVEIA EM FLOCOS MEDIOS - embalagens de 1 kg, resistentes, com solda refor¢ada e
integra, que contenha data de fabricagdo e validade — Produto com no minimo 06 meses
de validade.

10020

KG

FARINHA DE ARROZ — pd branco fino obtido pela moagem do arroz - embalagens
plasticas transparentes, resistentes com solda reforgcada e integra, contendo no maximo
1kg e que contenham data de fabricagdo e validade — produto com no minimo 10 meses
de validade.

2754

KG

FARINHA DE MANDIOCA FINA TORRADA — Embalagem plastica com 500g.

2280

KG

FARINHA DE MILHO AMARELA - Produto produzido a partir de milho transgénico,
composto por matéria prima de primeira qualidade sas, limpas, isentas de materiais
terrosos e parasitas. Ingredientes: Milho determinado, moido e torrado, sem adigdo de
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ferro e 4cido félico. Informagdes nutricionais na porgdo de 50g: Valor energético minimo
176kcal, Carboidratos maximo de 40g, Proteinas minimo de 3,0g, Gorduras totais
maximo de 1,2g, Fibra alimentar minimo de 2,0g, S6dio maximo de 22mg. Ndo contém
gluten. Embalagem plastica transparente de 500g.

25280

KG

FARINHA DE TRIGO TIPO 1 - enriquecida com ferro e acido félico, embalagem de 01 kg,
devendo conter os seguintes valores nutricionais para porgdo de 50 gr: 170 a 173 Kcal
de Valor Energético; 33 a 36 gr de Carboidratos; 5,3 a 5,6g de Proteinas; 0 g de Gorduras
Trans; 1,3 a 1,6g Fibra Alimentar; 4,3 a 4,6mg sddio. Validade minima de 60 dias a partir
da entrega.

10000

KG

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL ORGANICA - Embalagem contendo de 500g a 1 kg.

5670

UND

FERMENTO BIOLOGICO SECO INSTANTANEO — embalado em sachés de 10g.

6000

UND

FERMENTO QUIMICO - potes de 250g que contenham data de fabricag3o.

10

140

KG

FLOCOS DE BATATA - Embalagem plastica transparente, resistente com solda reforgada
e integra contendo de 500gr a 01 quilo.

11

3627

KG

FUBA DE MILHO, obtido da moagem de grios de milho acrescido de ferro e acido félico
(vitamina B9). O produto devera ser isento de gordura trans e sédio. Composi¢do
Nutricional na porgdo (50g): VCT de 180 a 185 kcal, Carboidratos 35 a 40g, proteinas 3,0
a 3,5g,Gorduras totais 1,7 a 2,2g, Gorduras Saturadas 0,1 a 0,5g, Fibra alimentar de 1,7
a 2,2g; ferro de 3,8 a 4,2mg, Embalagem primaria: saco plastico atdxico transparente
de 500g. Prazo de validade: minimo 04 meses.

12

1750

KG

POLVILHO DOCE - Embalagens plasticas transparentes, resistentes com solda reforcada
e integra, de 500Kg e que contenham data de fabricagdo e validade.

13

1350

KG

POLVILHO AZEDO - Embalagens plasticas transparentes, resistentes com solda
reforgada e integra, de 500Kg e que contenham data de fabricagao e validade.

14

824

UND

QUEIJO PARMESAO RALADO — embalagem de 01 quilo. Contendo data de fabricacdo e
validade do produto.

15

200

UND

TRIGO PARA QUIBE - Trigo para quibe de 12 qualidade ser isento de gorduras trans e
saturada. Embalagem de 500g.

16

2000

UND

AGAR SEM SABOR - em p¢ incolor, produto proveniente de algas marinhas, embalados
em pacotes de 20 gramas.

17

840

UND

PAPRICA DOCE EM PO — para uso culindrio sem adigdo de componentes quimicos,
embalagens plasticas resistentes, de 500 gramas.

18

840

UND

PAPRICA PICANTE EM PO — para uso culindrio sem adicdo de componentes quimicos,
embalagens pldsticas resistentes, de 500 gramas.

19

2000

UND

UVA PASSAS — pretas sem carogo, em embalagens plasticas resistentes de 200gr.

20

2000

KG

MISTURA PARA O PREPARO DE PURE DE BATATA - com Creme de Leite Fonte de Fibra,
Enriquecido com Calcio, formulado a partir de matérias-primas selecionadas, indicado
em Programas Institucionais para complementagdo alimentar. INGREDIENTES: Batata
em flocos desidratada, amido, soro de leite em pé, farinha de arroz, composto lacteo,
sal, 6leo de soja, condimentos preparados: cebola e alho, pimenta do reino branca,
corante curcumina e antioxidante BHT. CONTEM GLUTEN. EMBALAGEM PRIMARIA: O
produto é embalado em sacos de poliéster metalizado/PEBD, atdxico, hermeticamente
selados, com peso liquido de 1kg cada.

LOTE 4

ITEM

QTD

UND

DESCRICAO

8400

UND

PAO DE FORMA — Massa leve, farinha de trigo, fermento, sal, agticar, gordura vegetal e
dgua, com casca, fatiado, cortado em fatias. Sera rejeitado o pdo queimado ou
malcozido, com odor e sabor desagradavel. Contendo na embalagem a identificagdo do
produto, marca do fabricante, prazo de validade, data de embalagem, peso liquido.
Validade minima de 05 (cinco) dias a contar da data de entrega, pacote com 500 gramas.

8480

PCT

PAO PARA HOT DOG - de boa qualidade com miolo branco, casca de cor dourada e
brilhante e homogénea. Serdo rejeitados pdes mal assados, achatados, queimados,
amassados e embatumados, aspecto de massa pesada e de caracteristicas anormais,
embalagem com 10 unidades de 40 gramas cada pdo e contendo fabricagdo e data de
validade do produto.
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LOTES

ITEM

Q1D

UND

DESCRICAO

20500

PCT

BISCOITO DOCE TIPO MARIA INTEGRAL SABOR CHOCOLATE - Ingredientes: Farinha de
trigo integral, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agtcar, gordura
vegetal de palma, amido de milho, agucar invertido, cacau em pd, sal aromatizante,
emulsificante lecitina de soja, fermentos quimicos Bicarbonato de amonio e bicarbonato
de sddio, melhorador de farinha metabissulfito de sddio e corante de caramelo IV.
Informagdo nutricional: Por¢do de 100g; Valor energético 377 a 381Kcal; Carboidratos
62 a 66g; Proteinas 6,3 a 6,7g; Gorduras totais 6 a 10g; Gorduras saturadas 4,0 a 4,4g;
Fibra alimentar 5,1 a 5,5g; Sédio 393 a 397mg. Embalagem contendo 400g.

10500

UND

BISCOITO DOCE MARIA AVEIA E MEL, PACOTE 400GR: Farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido fdlico, aglcar, gordura vegetal de palma, agucar invertido, amido de milho,
aveia em flocos, farinha de aveia, mel, sal, emulsificante lecitina de soja, fermentos
quimicos bicarbonato de aménio e bicarbonato de sédio e pirofosfato acido de sddio e
melhorador de farinha metabissulfito de sddio e aromatizantes. Informagdo nutricional:
Por¢do de 30g; Valor energético 120 a 125 Kcal; Carboidratos 20 a 25 g; Proteinas 2,0 a
2,5 g; Gorduras totais3,0 a 3,5 g; Gorduras saturadas 1,0 a 1,5 g; Fibra alimentar 0,5 a
1,0g; Sodio 100 a 105 mg. Embalagem contendo 400g. Validade 4 meses a partir da data
de fabricagao.

4720

PCT

BISCOITO DOCE TIPO MAISENA - Composigdo: O produto devera conter: farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido fdlico, gordura vegetal, sal, agtcar, amido de milho,
fermentos quimicos, podendo conter outras substancias alimenticias desde que
declaradas, permitidas pela legislacdo vigente e que ndo descaracterizem o produto.
Isento de lactose. Devera ser isento de gordura trans. Composi¢do nutricional na porgdo
(30g): VCT de 125 a 130Kcal; Carboidratos de 20 a 25g; Proteinas de 2,5 a 3,0g; Gorduras
totais de 3,0 a 3,5g; Gorduras saturadas de 0,5 a 1,0g; Sodio de 90 a 95mg. Embalagem:
Primaria: pacotes em filme de polipropileno, atdxico, hermeticamente vedado,
contendo 400 gramas. Rotulagem: produto devera ser rotulado de acordo com a
legislagdo vigente. Prazo de validade: minimo de 08 meses. Ndo serdo aceitos produtos
com a data de validade inferior a 05 meses.

20840

PCT

BISCOITO INTEGRAL SALGADO - crocante, sem corantes e conservantes quimicos,
embalados em pacotes de no minimo 300gr. O produto a ser entregue ndo podera ter a
validade inferior a 06 meses.

3670

PCT

BISCOITO SALGADO TIPO AGUA E SAL - Composicdo: O produto deverd conter
basicamente: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, gordura vegetal, sal,
acucar, fermento quimico. Poderd conter outras substancias alimenticias desde que
declaradas e que ndo descaracterizem o produto. Caracteristica Fisico-quimica
centesimal aproximada. Gordura trans: 0 g. Embalagem: Primaria, pacotes em filme de
polipropileno, atéxico, hermeticamente vedado. Cada unidade deverd conter no minimo
400 gramas. Rotulagem: O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagdo
vigente. Prazo de validade: Minimo de 08 meses a partir da data de fabricagdo. Nao
serdo aceitos produtos com a data de validade inferior a 05 meses.

22570

UND

MACARRAO PARAFUSO - contendo: Farinha de trigo ou sémola de trigo enriquecida
com ferro e acido fdlico, ovos e corante natural circuma. Embalagem: filme plastico,
transparente, atoxico, resistente e vedagdo a quente, de 500 g.

21100

UND

MACARRAO TIPO ESPAGUETE - Descri¢do do produto: farinha de trigo ou sémola do
trigo enriquecida com ferro e acido félico, ovos e corantes naturais: urucum e curcuma.
Composigdo nutricional maxima para porgdo de 80g: valor energético: 280 a 285kcal;
carboidratos: 53 a 58g; proteinas: 9,0 a 9,5g; gorduras totais: 1,0 a 1,5g; fibras
alimentares: 2,0 a 2,5g e Sddio 5,0 a 5,5mg. Isento de gorduras trans para a mesma
porgdo. acondicionada em saco plastico transparente, com 500 gramas, atoxico.

9000

UND

MACARRAO SEM GLUTEN, ESPAGUETE - embalagem plastica resistente e reforcada. A
unidade é pacote e devera conter no minimo 500 gramas.

9000

UND

MACARRAO SEM GLUTEN, PARAFUSO - embalagem plastica resistente e reforcada. A
unidade é pacote e devera conter no minimo 500 gramas

10

4000

UND

MASSA ALIMENTiCIA MISTA COM VEGETAIS E FEUJAO - Contendo: farinha de trigo com
ferro e acido félico, espinafre em pd, beterraba em pé, feijdo em po, corantes naturais
de cuircuma, urucum e carmim de cochonilha. Composigdo nutricional para porgdo de
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80g: valor energético: 271 a 275 kcal; carboidratos: 53 a 57g; proteinas: 8,5 a 8,9g;
gorduras totais: 1,3 a 1,7g; Gorduras Saturadas: 0,0 a 0,3g; fibra alimentar:1,8 a 2,2g;
Sédio 7,2 a 7,6mg e isento gorduras trans para a mesma porg¢do. Pacote contendo 400g.

11 2000 UND MACARRAO INTEGRAL TIPO FUSILLI - Macarrdo, do tipo fusilli, Produto contendo
Farinha de trigo Integral, Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, soja
tostada fragmentada, aveia em flocos, centeio em flocos, farinhas de linhaga, cevada,
girassol, gergelim e clara de ovo. Informagdo nutricional na por¢do de 80g: Valor
energético 278 a 282 Kcal; Carboidrato 49 a 53g; agucares totais1,4 a 1,8g; Proteinas 0,8
s 12g; gorduras totais2,3 a 2,7g; Gorduras saturadas 0,4 a 0,8g; Fibras alimentares6,5 a
6,9g; Sédio 21 a 25mg. Produto integro, isento de sujidades, parasitas larvas e material
estranho. EMBALAGEM: Plastica, resistente, transparente, atoéxica, contendo 500g e
rotulagem de acordo com legislagdo da ANVISA.

LOTE 6

ITEM QTD UND DESCRICAO

1 1548 UND ACHOCOLATADO COM MALTE E OVOS - Alimento Achocolatado com Malte e Ovos,
formulado a partir de matérias-primas selecionadas. INGREDIENTES: Aclcar organico,
cacau em po alcalino, maltodextrina, extrato de malte, ovo integral desidratado, sal,
aromatizante e antiumectante fosfato tricalcico. CONTEM GLUTEN. Contém
aromatizante sintético idéntico ao natural. INFORMAGCAO NUTRICIONAL para Porg3o de
20g: Valor energético 75 a 78 Kcal; Carboidrato 14 a 17g; Proteinas 0,5 a 0,8g; Gorduras
totais 0,4 a 0,7g; Gorduras saturadas 0,3 a 0,6g; Fibras alimentares 0,7 a 1g; Sodio 30 a
33mg. O produto é embalado em sacos de poliéster metalizado/PEBD, atdxico,
hermeticamente selados, com peso liquido de 400g cada. Validade de 12 meses a partir
da fabricagdo.

2 4922 KG CACAU EM PO - Cacau em P6 Alcalino, produzido a partir de matérias-primas
selecionadas. Ingredientes Cacau em pé alcalino. CONTEMGLUTEN. Informagdo
nutricional aprox. em 20g: valor energético 55 a 60kcal, carboidratos 4,0 a 4,5g,
proteinas 4,5 a 5,0g, gorduras totais 2,0 a 2,5g, fibra alimentar 5,5 a 6,0g e Sédio 1,5 a
2,0mg. Embalagem primaria: sacos de poliéster metalizado/pebd, atdéxico e
hermeticamente selados ou material similar com peso liquido de 1kg cada. Embalagem
secundaria: caixas de papeldo reforgadas com abas superiores e lacradas com fita
adesiva com peso liquido até 12kg. Com validade minima de 10 meses a partir da data

de entrega.

3 1662 KG GELATINA EM PO - Sabores Variados, pacotes de 01 quilo, que contenham data de
fabricagdo e validade do produtor com no maximo 30 dias de fabricagdo.

4 2200 PCT | GELATINA SEM SABOR - em pé incolor 12gr

5 22024 PCT LEITE EM PO - Leite em pd enriquecido com no minimo 10 vitaminas e minerais.

Contendo leite integral, emulsificante lecitina de soja, sem adi¢do de agucar e ndo deve
conter gluten. Composicdo na porgdo de 26g de no maximo 74mg de sddio.
Caracteristicas organolépticas: p6 fino e sem grumos, cor branco amarelado, sabor e
odor caracteristicos, semelhante ao leite fluido. A dissolugao deve ser feita em agua de
qualquer temperatura. Embalagem: o produto deverda ser embalado em filme de
poliéster metalizado e selado automaticamente acondicionado em sacos de PEBD, folha
simples, identificado conforme legislagdo, com peso liquido de 400g. Validade minima
de 12 meses a partir da data de entrega. Embalagem, rotulagem e validade conforme
legislagdo vigente e de forma indelével. Sendo registrado no MAPA. Sera considera
imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa ou inadequada que exponha o
produto a deterioragdo e/ou contaminagdo ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do mesmo.

6 400 UND SUCO EM PO - pacotes de 45 gr. Com vitamina C, diversos sabores.

7 3060 UND SUCO EM PO - Sabores laranja, maracuja e uva pacote com 1 kg
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LOTE 7

ITEM Q1D UND DESCRICAO

1 17425 KG ACUCAR REFINADO - Embalagem de 1 kg, integra e resistente que contenham data de
fabricagdo e validade — produto com no maximo 20 dias de fabricagdo e no minimo 08
meses de validade.

2 800 KG ACUCAR CRISTAL ORGANICO - Produto 100% natural, ndo refinada, embalagem
contendo 1 KG.

3 8000 KG ACUCAR DEMERARA ORGANICO - Produto 100% natural, ndo refinada, embalagem
contendo 1 KG.

4 8000 KG ACUCAR MASCAVO ORGANICO - Produto 100% natural, ndo refinado, embalagem
contendo 250 Gramas.

5 35 UND | ADOGANTE PARA DIABETICOS — 100 ml

6 100 X ADOCANTE SUCRALOSE - embalagem com 50 sachés

7 37895 KG ARROZ AGULHINHA POLIDO - LONGO FINO, TIPO 01, 100% graos nobres, safra velha.

Isento de sujidades e materiais estranhos; Composigdo nutricional por porgdo de 50g:
VCT: 180Kcal a 185kcal, Carboidratos 40g a 42g, Proteinas 3,5g a 3,7g, Fibras 0,7g a 0,9g,
ferro 0,3mg a 0,5mg, vitamina E 0,1mg a 0,9mg, gorduras totais, gorduras saturadas,
gordura trans e sddio = 0. Aspecto: Grdos integros, Cor: Branca polida, Odor: Inodoro e
Sabor: Préprio. Embalagem primaria: saco plastico contendo 5Kg.Prazo de validade
Fabricagdo: minima de 390 dias. O produto deve conter selo de agrotdxicos na
embalagem, o rétulo e a embalagem devem obedecer a legislagdo vigente em especial
ao Instrugdo Normativa n2 6, 16/02/2009 - MA e suas alteragBes posteriores.

8 8080 KG ARROZ INTEGRAL - Produto de 12 qualidade (tipo 1), grdos inteiros e sem sujeiras,
embalagens de 01 kg, sacos resistentes, com solda reforgada e integra que contenham
data de fabricagao e validade, produtos com no minimo 6 meses de validade.

9 17246 PCT CAFE EM PO - Produto de 12 qualidade feito de puro gréo de café torrado. Embalagens
de 500 g, a vacuo e com soldas reforgadas, sem furos e vazamentos, e que contenham
data de fabricacdo e validade

10 16114 UND CHA MATE - tostado, para chd, sabor natural — embalagens de 250 gramas.

11 20266 KG FEIJAO CARIOCA - Grupo: I; Feijdo Comum; Classe: Cores; Tipo 01, de procedéncia
nacional. Maximo de 15% de umidade. Deverd apresentar-se em bom estado de
conservagdo isento de fermentagdo e mofo, de odores estranhos e de substancias
nocivas a saude. Composi¢do nutricional por por¢do de 60g: Valor Energético 210kcal a
220kcal, Carboidratos 40g a 44g, Proteinas 13g a 15g, Gorduras totais 0,6g a 0,9g,
Gorduras Saturadas Og a 0,3g, s6dio = 0, Calcio 79mg a 81mg, Fibra Alimentar 11ga 13g
e Ferro 5,2mg a 5,5mg. Aspecto: Grdos integros, Cor: Caracteristica, Odor: Inodoro e
Sabor: Préprio. Embalagem primaria: saco pldstico, atdxico, contendo 1Kg. Validade
minima de fabricagdo de 05 (cinco) meses.

12 7100 KG FEIJAO PRETO TIPO | - Maximo de 15% de umidade. Devera apresentar-se em bom
estado de conservacdo isento de fermentacdo e mofo, de odores estranhos e de
substancias nocivas a satde. Aspecto: Graos integros, Cor: Caracteristica, Odor: Inodoro
e Sabor: Proprio. Embalagem primdria: saco plastico, atdxico, contendo 1 Kg. Validade
minima de fabricagdo de 05 (cinco) meses.

13 23920 L LEITE EM CAIXA INTEGRAL — embalagens Longa Vida - embalagens Tetra Pack, integras

sem vazamento que contenham data de vencimento e origem do produto.

APRESENTAGCAO DE AMOSTRAS E DOCUMENTOS PARA O SEGMENTO

3.3.1. Conforme autorizado pelo inciso | do art. 58 da Lei Federal n? 14.133/21, o licitante deverd
enviar através de comando prdprio disponivel no Sistema ao licitante, juntamente com a sua proposta
readequada, garantia no valor de 1% (um por cento) do total estimado para a licitagdo, numa das
modalidades previstas no § 12 do artigo 96 desse mesmo diploma legal, sob pena de desclassificacao.
3.3.2. Serdo solicitados ao licitante classificado no prazo de 02 (duas) horas, o envio da proposta
readequada juntamente com as Fichas Técnicas dos produtos ofertados conforme previsto no termo
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de referéncia, podendo ser prorrogado por igual tempo, a critério do pregoeiro, apés a licitante fazer
a solicitacao fundamentada e, e, desde que antes de encerrado o prazo original.

3.3.3. O(s) detentor(es) da melhor oferta devera(do) apresentar amostras dos lotes e itens abaixo
indicados, que serdo relacionados e identificados em papel timbrado com o nome da Empresa
vencedora, bem como o nimero do processo, devendo a marca da amostra ter consignada na proposta
comercial.

3.3.4. Juntamente com as amostras deverao ser entregues:

3.3.4.1. Relacdo de entrega das amostras em papel timbrado da empresa;

3.3.4.2.amostra: os vencedores deverao apresentar amostras, laudos e fichas técnicas dos itens.

a) Lote 01 - Item: Nenhum item.

b) Lote 02 -Itens: 13; 14; 27; 28 e 29.
c¢) Lote03-ltens: 1;5;6;11; e 20.

d) Lote 04 - Itens: Nenhum item.

e) LoteO5-ltens:1;2;3;5;7;10e 11.
f) Lote06-—Itens: 1;2;eb5.

g) Lote07-ltens:1;7;9e 11.

3.3.5. Os vencedores terdo o prazo de 08 (oito) dias Uteis para cumprimento do disposto nos itens
3.3.3 e 3.3.4. Junto as amostras, devera ser entregue a Ficha técnica emitida pela empresa fabricante,
devidamente assinada pelo responsavel, para verificacdo de sua adequacdo com as exigéncias contidas
em edital.

3.3.6. LAUDO BROMATOLOGICO. - Cépia autenticada ou original do laudo bromatolégico expedido
ha menos de 12 (doze) meses.

3.3.6.1. Os laudos sd serao aceitos quando vindos de Laboratdrios da Rede Oficial do Ministério da
Saude/Ministério da Agricultura (Rede Brasileira de Laboratérios Analiticos em Saide — REBLAS),
Laboratoérios autorizados/credenciados pelo Ministério da Saldde / Secretaria de Saude do Estado de
Sao Paulo para andlises de alimentos para fins de registros ou controle ou Laboratdrios pertencentes
as Universidades Federais ou Estaduais ou pelo INMETRO. O laudo devera conter no minimo as
seguintes analises: Fisico-quimicas: Valor Caldrico, Carboidratos, Proteinas, Gorduras totais, Gorduras
Saturadas, Gorduras Trans, Fibra Alimentar, Sédio, e quando couber: Vitaminas, Minerais, BRIX e
Umidade; Microbioldgicas: Coliformes Fecais a 45 2, Salmonellasp, Staphylococcus aureus;
Microscopica / Macroscépica: - Matérias Estranhas indicativas de falhas de boas Préticas (Matérias
estranhas microscopicas, Matérias estranhas macroscépicas, Fragmentos de insetos, Insetos inteiros
mortos, Barbulas, Acaros mortos, outras matérias estranhas microscépicas); - Matérias Estranhas
indicativas de risco a saude: ( Matérias estranhas macroscopicas, Fragmentos de pelo de roedor,
Outras matérias estranhas microscdpicas, exceto parasitos, Filmes plasticos, Fragmentos de vidros,
Objetos rigidos com didmetros iguais ou maiores que 2mm, Objetos rigidos, pontiagudos e/ou
cortantes, iguais ou maiores que 7mm, Outras matérias estranhas macroscdépicas); Analises Sensoriais
/ Organolépticas :Aspecto, Cor, Odor, Sabor; Analise Toxicoldgica: Corante (Auséncia ou presenca).
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3.3.7. Paraositens Arroz e feijdo carioca, também deverad ser entregue o Certificado de Classificacdo
de graos, emitido por empresa credenciada junto ao ministério da agricultura, pecudria e
abastecimento, no original ou cdpia autenticada. A fim de comprovar as seguintes informacgdes:

a) Arroz: Maximo de 12% de umidade, até 1,89% de quebrados e quirera, com no max. 0,01% de
quirera, até 0,3% de manchados e picados, até 0,2% de rajados.

b) Feijdo: Maximo de 15% de umidade, até 0,2% de picados e até 0,2% de quebrados.

3.3.8. Copia autenticada ou original do registro do rétulo do produto no SIF/MAPA — Servico de
Inspec¢do Federal, SISP — Servico de Inspec¢do Estadual e ou SIM — Servigo de Inspe¢do Municipal (PARA
PRODUTO LEITE EM PO).

3.3.9. QUALIFICAGAO TECNICA - Comprovacio de aptidido de desempenho operacional da licitante,
a ser realizada mediante apresentacao de atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito publico
ou privado, de atividade pertinente e compativel com o objeto desta licitacdo, no minimo, 50%
(cinquenta por cento) do o objeto desta licitacdo, devidamente expedidos em nome da empresa
licitante.

3.3.9.1. Licenca Sanitaria da empresa emitida pela VISA — Vigilancia Sanitaria, da sede da Licitante,
sendo que a ndo apresentagdo acarretard a sua inabilitacdo.

3.3.9.2. Alvard de funcionamento, da sede do licitante, sendo que a ndo apresentacdo acarretara a sua
inabilitacdo;

3.3.9.3. Licenca Sanitdria de Transporte do(s) veiculo(s) a ser(em) utilizado(s) na entrega dos produtos
expedido pelo érgdo competente, emitido(s) pela Vigilancia Sanitaria da sede da Licitante. Sendo que
a ndo apresentacdo acarretara a sua inabilitacdo.

3.3.10. QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

a) Certiddo Negativa de feitos sobre Faléncia, expedida pelo distribuidor da sede da licitante, com
data de expedi¢do ndo superior a 30 (trinta) dias corridos, contados da data de encerramento para
entrega das propostas iniciais, desde que em validade.

b) Balango Patrimonial e DemonstragGes Contabeis dos 02 (dois) tltimos exercicios sociais ja exigiveis
e apresentados na forma da lei, devidamente assinado pelo Contador Responsavel, comprovado
através de publicacdo ou cépia do Livro Didrio, inclusive Termo de Abertura e Encerramento, onde
conste o n.2 de paginas, que comprovem a boa situa¢do financeira da empresa, com vistas aos
compromissos que tera de assumir caso |lhe seja adjudicado o objeto licitado vedada a sua
substituicdo por balancetes ou balangos provisérios, podendo ser atualizados por indices oficiais
quando encerrados ha mais de 3 (trés) meses da data de apresentacdo das propostas, comprovado
através do célculo dos indices contdbeis, solicitados no item seguir.

c) As empresas que ndo encerraram o seu primeiro exercicio social deverdo apresentar o balancete
do més imediatamente anterior a data da instauragao da licitagdo, com a obediéncia dos aspectos
legais e formais de sua elaboragdo, devidamente assinado por contador responsavel.

d) Demonstrativo de indices financeiros, a seguir solicitados, extraidos dos balancos apresentados,
para fins de andlise das condi¢Ges financeiras da licitante. Os indices serao apresentados em niimeros
inteiros e de até 02 (duas) casas decimais apds a virgula e deverdo ser assinados pelo Contador
Responsavel e pelo Representante Legal da licitante:

d.1. iINDICE DE LIQUIDEZ CORRENTE (LC): reflete a solvéncia a curto prazo. Demonstra o quanto a
empresa possui de recursos proprios para saldar duas dividas de curto prazo.
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LC=AC=>1,00

PC

Onde:

LC = Liquidez Corrente

AC = Ativo Circulante 51
PC = Passivo Circulante

d.2. iNDICE DE LIQUIDEZ GERAL (LG): reflete a solvéncia a curto e longo prazo.

LG=AC+RLP>1,00

PC + ELP

Onde:

LG = Liquidez Geral

AC = Ativo Circulante

RLP = Realizavel a Longo Prazo
PC = Passivo Circulante

ELP = Exigivel a Longo Prazo

d.3. GRAU DE ENDIVIDAMENTO (GE): avalia o nivel de endividamento da empresa comparando o
total de recursos préprios com o capital de terceiros.

GE=PC+ELP<0,50

AT

Onde:

GE = Grau de Endividamento

PC = Passivo Circulante

ELP = Exigivel a Longo Prazo

AT = Ativo Total

3.3.11. Somente serdo habilitadas no presente certame as empresas que apresentarem os indices
Minimos e Maximos exigidos.

3.3.12. Comprovacado de que a empresa licitante possui capital social com valor de, no minimo, 10%
(dez por cento) do valor formulado em sua proposta de precos.

3.3.13. QUANTIDADES E VALORES ESTIMADOS

3.3.13.1. Quantidade: A quantidade a ser fornecida mencionada no presente termo é estimada de
acordo com a necessidade e demandas da Secretaria Municipal de Educa¢do e demais Secretarias do
Municipio.

3.3.13.2. Ao final do periodo, caso ndo tenha sido utilizada em sua totalidade, o saldo podera ser
cancelado, ndo sendo considerado para efeitos de pagamento.

3.3.13.3. Valor estimado: Os levantamentos foram realizados com base em 3 (trés) orcamentos

ESTIMADO PARA O SEGMENTO - LOTE 1

ITEM | DESCRIGAO UNID. QTD. UNITARIO TOTAL
1 FERMENTO BIOLOGICO FRESCO UND 200 RS 20,33 R$ 4.066,00
2 MANTEIGA COM SAL UND 4.000 RS 29,11 R$ 116.440,00
3 MANTEIGA SEM SAL UND 4.060 RS 29,07 R$ 118.024,20
4 MARGARINA UND 1.650 RS 12,92 R$ 21.318,00
5 MASSA PARA PASTEL UND 3.000 RS 16,47 R$ 49.410,00
6 QUEIO MUCARELA PECA KG 1.890 RS 112,73 R$ 213.059,70
7 REQUEIJAO CREMOSO UND 400 RS 16,90 R$ 6.760,00
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ESTIMADO PARA O SEGMENTO - LOTE 2

ITEM | DESCRICAO UNID. QTD. UNITARIO TOTAL
1 ACAFRAO DA TERRA OU CURCUMA LONGO MOIDO PCT 2.700 RS 8,83 R$ 23.841,00
2 ALECRIM DESIDRATADO PARA USO CULINARIO PCT 1.620 RS 15,20 R$ 24.624,00
3 AMENDOIM CRU KG 620 RS 31,67 R$ 19.635,40
? AZEITE DE OLIVA EXTRA VIRGEM UND 16.292 RS 73,71 R$ 1.200.883,32
5 AZEITONA VERDE UND 5.300 R$ 20,92 R$ 110.876,00
6 BATATA PALHA UND 1252 RS 36,10 R$ 45.197,20
7 CANELA MOIDA OU EM PO UND 3.425 RS 12,62 R$ 43.223,50
8 COCO RALADO UND 3.956 RS 32,90 R$ 130.152,40
9 COLORAU/COLORIFICO/URUCUM UND 3.200 RS 10,11 R$ 32.352,00
10 CRAVO DA iNDIA UND 1.620 RS 57,00 R$ 92.340,00
11 CREME DE LEITE UND 5.400 RS 6,31 R$ 34.074,00
12 ERVILHA SECA PARTIDA UND 9.254 RS 15,77 RS 145.935,58
13 EXTRATO DE TOMATE UNID 1.850 RS 8,11 R$ 15.003,50
14 EXTRATO DE TOMATE KG 2.580 RS 19,51 R$ 50.335,80
15 FOLHA DE LOURO UND 4.588 R$ 12,61 R$ 57.854,68
16 GRAO DE BICO UND 4.100 RS 14,01 R$ 57.441,00
17 LEITE CONDENSADO UND 2.750 RS 12,16 R$ 33.440,00
18 LEITE DE COCO UND 9.000 RS 11,15 R$ 100.350,00
19 LENTILHA UND 9.100 RS 21,87 R$ 199.017,00
20 LINHACA DOURADA KG 1.010 RS 61,25 R$ 61.862,50
21 MAIONESE UND 1.740 RS 14,13 R$ 24.586,20
22 MILHO EM CONSERVA UND 5.170 RS 7,29 R$ 37.689,30
23 MILHO PARA CANJICA BRANCA UND 4.100 RS 15,37 R$ 63.017,00
24 MILHO PARA PIPOCA UND 5.170 RS 8,28 R$ 42.807,60
25 MOLHO DE MESA TIPO CATCHUP UND 770 RS 13,53 R$ 10.418,10
26 MOLHO DE MESA TIPO MOSTARDA UND 770 RS 11,45 RS 8.816,50
27 MOLHO DE TOMATE UND 6.248 RS 4,94 R$ 30.865,12
28 MOLHO STROGONOFF KG 3.000 RS 68,75 R$ 206.250,00
29 OLEO DE SOJA UND 15.370 RS 12,49 R$ 191.971,30
30 OREGANO UND 2.212 RS 17,93 R$ 39.661,16
31 PIMENTA DO REINO EM PO UND 470 RS 15,96 R$ 7.501,20
32 SAL REFINADO I0DADO UND 5.852 RS 4,23 R$ 24.753,96
33 SALSA DESIDRATADA UND 580 RS 13,43 R$ 7.789,40
34 SARDINHA EM LATA UND 9.600 RS 7,19 R$ 69.024,00
35 SELETA DE LEGUMES EM CONSERVA UND 1.630 RS 7,47 R$ 12.176,10
36 TEMPERO COMPLETO SEM PIMENTA. UND 32 RS 27,88 R$ 892,16
37 VINAGRE BRANCO OU/E TINTO UND 2.777 RS 10,04 R$ 27.881,08
38 VINAGRE DE MACA. UND 1.465 RS 11,15 R$ 16.334,75
39 MOLHO DE PIMENTA VERMELHA UND 360 RS 23,75 R$ 8.550,00
40 OLEO DE COCO UND 6.000 RS 44,50 R$ 267.000,00
41 PALMITO DE ACA[ UND 160 RS 177,61 R$ 28.417,60
42 POLPA DE TOMATE UND 22.115 RS 27,71 R$ 612.806,65
43 CHAMPIGNONS EM CONSERVA UND 500 RS 16,47 RS 8.235,00

ESTIMADO PARA O SEGMENTO - LOTE 3

ITEM DESCRICAO UNID. QTD. UNITARIO TOTAL
1 AMIDO DE MILHO KG 2.322 RS 13,93 RS 32.345,46
2 AVEIA EM FLOCOS MEDIOS KG 35.720 RS 35,57 R$ 1.270.560,40
3 FARINHA DE ARROZ KG 10.020 RS 25,31 R$ 253.606,20
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4 FARINHA DE MANDIOCA FINA TORRADA KG 2.754 RS 16,47 R$ 45.358,38
5 FARINHA DE MILHO AMARELA KG 2.280 RS$ 13,79 RS 31.441,20
6 FARINHA DE TRIGO TIPO 1 KG 25.280 RS 8,53 R$ 215.638,40
7 FARINHA DE TRIGO INTEGRAL ORGANICA KG 10.000 RS 44,57 R$ 445.700,00
8 FERMENTO BIOLOGICO SECO INSTANTANEO UND 5.670 RS 3,80 R$ 21.546,00
9 FERMENTO QUIMICO UND 6.000 RS 13,11 R$ 78.660,00
10 FLOCOS DE BATATA KG 140 RS 49,53 R$ 6.934,20
11 FUBA DE MILHO KG 3.627 RS 10,39 RS 37.684,53
12 POLVILHO DOCE KG 1.750 RS 22,69 R$ 39.707,50
13 POLVILHO AZEDO KG 1.350 RS 22,92 R$ 30.942,00
14 QUEIJO PARMESAQ RALADO UND 824 RS 151,09 R$ 124.498,16
15 TRIGO PARA QUIBE UND 200 RS 10,49 R$ 2.098,00
16 AGAR SEM SABOR UND 2.000 RS 30,40 R$ 60.800,00
17 PAPRICA DOCE EM PO UND 840 RS 8,87 R$ 7.450,80
18 PAPRICA PICANTE EM PO UND 840 RS 8,87 R$ 7.450,80
19 UVA PASSA UND 2.000 RS 29,52 R$ 59.040,00
20 MISTURA PARA O PREPARO DE PURE DE BATATA KG 2.000 RS 70,46 R$ 140.920,00
ESTIMADO PARA O SEGMENTO - LOTE 4
ITEM DESCRICAO UNID. QTD. | UNITARIO TOTAL
1 PAO DE FORMA UND 8.400 RS 15,37 R$ 129.108,00
2 PAO PARA HOT DOG PCT 8.480 RS 26,60 R$ 225.568,00
ESTIMADO PARA O SEGMENTO - LOTE 5
ITEM DESCRICAO UNID. QTD. | UNITARIO TOTAL
BISCOITO DOCE TIPO MARIA INTEGRAL SABOR
1 CHOCOLATE PCT 20.500 | R$23,30 R$ 477.650,00
) BISCOITO DOCE MARIA AVEIA E MEL, PACOTE | 10500 | R$21.12 RS 221.760,00
400GR:
3 BISCOITO DOCE TIPO MAISENA PCT 4720 RS 10,03 R$ 47.341,60
4 BISCOITO INTEGRAL SALGADO PCT 20.840 | R$12,02 R$ 250.496,80
5 BISCOITO SALGADO TIPO AGUA E SAL PCT 3.670 RS 10,05 RS 36.883,50
6 MACARRAO PARAFUSO UND 22.570 RS 6,29 R$ 141.965,30
7 MACARRAO TIPO ESPAGUETE UND 21.100 RS 6,29 R$ 132.719,00
8 MACARRAO SEM GLUTEN, ESPAGUETE UND 9.000 RS 11,27 R$ 101.430,00
9 MACARRAO SEM GLUTEN, PARAFUSO UND 9.000 RS 11,27 R$ 101.430,00
10 xﬁ%\ ALIMENTICIA MISTA COM VEGETAIS E | 4,000 RS 17,99 RS 71.960,00
11 MACARRAO INTEGRAL TIPO FUSILLI UND 2.000 RS 19,63 R$ 39.260,00
ESTIMADO PARA O SEGMENTO - LOTE 6
ITEM DESCRICAO UNID. | QTD. | UNITARIO TOTAL
1 ACHOCOLATADO COM MALTE E OVOS UND 1.548 | R$14,28 R$ 22.105,44
2 CACAU EM PO KG 4922 | R$60,80 R$ 299.257,60
3 GELATINA EM PO KG 1.662 | RS 25,48 R$ 42.347,76
4 GELATINA SEM SABOR PCT 2.200 | R$5,72 R$ 12.584,00
5 LEITE EM PO PCT | 22.024 | R$61,43 R$ 1.352.934,32
6 SUCO EM PO UND 400 RS 4,05 R$ 1.620,00
7 SUCO EM PO UND 3.060 | R$23,43 R$ 71.695,80
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ESTIMADO PARA O SEGMENTO - LOTE 7

ITEM DESCRICAO UND. QTD. MEDIA TOTAL
1 ACUCAR REFINADO KG 17.425 | R$ 7,09 RS 123.543,25
2 ACUCAR CRISTAL ORGANICO KG 800 RS 15,59 RS 12.472,00
3 ACUCAR DEMERARA ORGANICO. KG 8.000 | R$15,74 R$ 125.920,00
4 ACUCAR MASCAVO ORGANICO KG 8.000 | R$22,86 R$ 182.880,00
5 ADOGCANTE PARA DIABETICOS UND 35 RS 10,89 RS 381,15
6 ADOGCANTE SUCRALOSE CX 100 RS 24,01 R$ 2.401,00
7 ARROZ AGULHINHA POLIDO KG 37.895 | R$8,13 RS 308.086,35
8 ARROZ INTEGRAL KG 8.080 | R$11,48 R$ 92.758,40
9 CAFE EM PO PCT 17.246 | RS$ 36,17 RS 623.787,82
10 CHA MATE UND 16.114 | R$10,91 RS 175.803,74
11 FEIJAO CARIOCA KG 20.266 | R$ 12,17 RS 246.637,22
12 FEIJAO PRETO TIPO | KG 7.100 | R$12,70 R$ 90.170,00
13 LEITE EM CAIXA INTEGRAL L 23.920 | R$8,50 R$ 203.320,00

ESTIMADO PARA O SEGMENTO — ESTOCAVEIS - R$ 13.635.621,04

VALOR TOTAL ESTIMADO PARA O CERTAME -

CARNES (Origem animal) RS 9.012.895,64
HORTIFRUTI (hortifrutigranjeiros) R$ 4.607.204,80
ESTOCAVEIS (Alimentos estocaveis) R$ 13.635.621,04

TOTAL RS 27.255.721,48

4. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

4.1. A administragdo optou pela realizacdo de Registro de Pregos, pelo menor prego por lote, com
entrega fracionada, ponto a ponto, pelas razbes apresentadas no item “justificativa, para o
atendimento da demanda das referidas Secretarias.

5. EXECUGAO DO OBJETO

5.1. Prestagao de Servigos ocorrera mediante SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS, com validade de 12
(doze) meses, podendo ser prorrogado por igual periodo, desde que nova pesquisa de precos
comprove a vantajosidade do preco prorrogado, nos termos do art. 84 da Lei n? 14.133/2021.

5.2. Aceitar os acréscimos ou supressdes julgadas necessdrias pelo Contratante, nos limites
estabelecidos na Lei n2. 14.133/2021.

5.3. Nao transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as obrigacGes

assumidas, nem subcontratar qualquer das prestacGes a que estd obrigada.

5.4. A quantidade a ser fornecida mencionada no presente termo é estimada de acordo com a
necessidade estabelecidas pelas Secretarias requisitantes.

5.5. Ao final do periodo, caso ndo tenha sido utilizada em sua totalidade, o saldo podera ser cancelado,
ndo sendo considerado para efeitos de pagamento.

5.6. Prazo: a vigéncia da contratagao é de 12 (doze) meses contados da data da assinatura da ARP.
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5.7. Local de execugdo dos Servigos (entregas):
5.7.1. E.M. RAIZES DO PAU BRASIL.

Rua 28 de Marc¢o, 10 - Centro, Juquitiba - SP.
Fone: 4681 3013 e 4681 3014 - Comunitario 4681 0304
Cursos: Ensino Fundamental e Educacao de Jovens Adultos - Manh3, Tarde e Noite.

5.7.2. E. M RECANTO DAS CAIPUNAS.

Rua Amélia Corréa Fontes Guimardes, n? 3.500 - Caipunas, Bairro Senhorinhas - SP.
Fone: 4681 1710 e 4682 0029
Cursos: Educacdo Infantil e Ensino Fundamental - Manha e Tarde
5.7.3. E. M. TERRA NOVA
Rua Ant6nio Soares Godinho, n° 35, Barnabés, Juquitiba-SP.
Fone: Comunitdrio 4684 0216
Cursos: Educacao Infantil e Ensino Fundamental - Manha e Tarde

5.7.4. E. M. FRUTO DA TERRA

Rua Armando Sales De Oliveira, n® 200, Centro, Juquitiba - SP.
Fone: 4681 2090 ou 4681 2294
Cursos: Educacao Infantil e Ensino Fundamental - Manha e Tarde

5.7.5. E. M. ALTAMIRO PINTO DE MORAES

Estrada SP57, n27000 — Bairro Juquiazinho, Juquitiba -SP
Fone: 4683 2406 ou 4683 0212 (comunitario)
Cursos: Educagao Infantil e Ensino Fundamental — Manha e Tarde
5.7.6. E.M. PAULINO BUENO
Rua das Pereiras s/n° - Loteamento Mansdes Contemporéanea, Juquitiba — SP
Fone: 4684 1445 ou 4684 0211 (comunitario)
Cursos: Educagao Infantil e Ensino Fundamental — Manha e Tarde
5.7.7. E.M. FONTE DAS AGUAS CLARAS
Rua Anténio Oliveira Camargo, n° 50 — Bairro das Palmeiras, Juquitiba -SP
Fone: 4683-1700 ou 4683 0246 (comunitario)
Cursos: Educacao Infantil e Ensino Fundamental — Manha e Tarde
5.7.8. E.M.JARDIM DAS PALMEIRAS
Rua Anténio Oliveira Camargo, n° 50 — Bairro das Palmeiras, Juquitiba — SP
Fone: 4683 1700 ou 4683 0246 (Comunitario)

Cursos: Educacdo infantil e Ensino Fundamental — Manha e Tarde
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E. M. MANACAS DOS SOARES

Estrada Gregorio Pires de Oliveira, n° 50 - Bairro dos Soares, Juquitiba - SP.
Fone: 4681 4528 ou 4682 0265 (comunitario)
Cursos: Educacao Infantil e Ensino Fundamental - Manha e Tarde 56

E. M. JAYME ALiPIO DE BARROS

Estrada das Laranjeiras s/n? - Bairro das Laranjeiras, Juquitiba - SP.
Fone: 4683 1804 ou 4683 0271

Cursos: Ensino Fundamental - Manha e Tarde

E. M. TEREZA TOGNO COMOLATTI

Estrada da Fazenda Sama, s/n? - Fazenda Sama, Juquitiba - SP.
Fone: 4682 8177

Cursos: Educacdo Infantil e Ensino Fundamental - Manha e Tarde
E. M. BARRA MANSA

Estrada da Cachoeira do Franca, n° 195, Bairro da Barra Mansa, Juquitiba - SP.
Fone: 4684 0222

Cursos: Educacgao Infantil — Tarde

CRECHE MUNICIPAL MARIA CRISTINA BRESSALI CHAMA

Rua Francisco Soares Godinho, n° 38, Barnabés, Juquitiba -SP
Fone 4681-4911

Cursos: Educacgao Infantil — Manha e Tarde

CENTRO DE ATENGAO PSICOSSOCIAL - CAPS

Rua das Orquideas n° 75 e 85, Jardim das Palmeiras, Juquitiba — SP
Fone: 4681-4230

SECRETARIA DE ASSISTENCIA SOCIAL

Av. Juscelino K. de Oliveira, n° 633, Centro, Juquitiba — SP

Fone: 4681-4227

ALMOXARIFADO CENTRAL DA PREFEITURA

Rua Jorge Victor Vieira, 63, Centro, Juquitiba

Fone: 4681-4311

UNIDADE MISTA DE SAUDE — HENRIQUE BUCOLLINI

Rua José Antdnio Nunes, 90, Centro, Juquitiba/SP

Fone: 4681-4230
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5.8. Prazo de Entrega: os objetos do presente pregao deverao ser com entregas parceladas, conforme
especificacdes no anexo | observando o seguinte: Com entregas programadas de acordo com a
necessidade das Secretarias requisitantes mediante Requisicao de fornecimento expedida pelo setor
de Compras, durante a vigéncia do presente pregdo e devera ser efetuada pela Empresa licitante
vencedora no prazo maximo de 05 (cinco) dias apds o pedido.

5.8.1. Correrdo por conta da(s) Contratada(s) as despesas de embalagem, seguro, transporte, tributo,
encargos trabalhistas e previdenciarios e demais decorrentes ao fornecimento.

5.8.2. Reajuste: Os precos cotados serdo fixos e irreajustaveis e deverdo estar incluidos todos os
tributos incidentes ou que venham a incidir sobre os Produtos, inclusive o frete, carga e descarga no
local que a Prefeitura designar e outros.

5.8.3. 0O objeto da contratacdo estd previsto no Plano de Contratacdes Anuais.

6. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

6.1. A licitante vencedora prestara o servico de fornecimento de alimentos a fim de suprir suas
necessidades e demandas das Secretarias.

6.2. Inicio da execugdo do objeto: imediatamente apds a assinatura da ARP;

7. REQUISITOS GERAIS DA CONTRATACAO

7.1. O fornecedor, para qualificar-se para a presente contratagao, além dos requisitos especificos de
cada SEGMENTO (item “3” do presente termo de referéncia), deve atender e apresentar os seguintes
documentos e requisitos:

7.1.1. Habilitagdo Juridica: comprovacdo da existéncia juridica da pessoa e, quando cabivel, a
autorizagdo para a atividade a ser contratada.

a) Registro empresarial naJunta Comercial, no caso de empresario individual.

b) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial,
em se tratando de sociedade empresaria;

¢) Documentos de eleicdo ou designacdo dos atuais administradores, tratando-se de sociedades
empresarias;

d) Ato constitutivo devidamente registrado no Registro Civil de Pessoas Juridicas tratando-se de
sociedade ndo empresaria, acompanhado de prova da diretoria em exercicio.

e) Decreto de autorizacdo em se tratando de sociedade estrangeira em funcionamento no Pais, e ato
de registro ou autorizagao para funcionamento expedido pelo 6rgdao competente, quando a atividade
assim o exigir.

7.1.1.1.0s documentos apresentados deverao estar acompanhados de todas as alteragdes ou da
consolidacdo respectiva.

7.1.2. Fiscal, social e trabalhista

a) inscricdo no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) ou no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica (CNPJ);
b) inscricdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal se houver relativo ao domicilio ou
sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

c) regularidade perante a Fazenda federal, estadual e/ou municipal do domicilio ou sede do licitante,
ou outra equivalente, na forma da lei;
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d) regularidade relativa a Seguridade Social e ao FGTS, que demonstre cumprimento dos encargos
sociais instituidos por lei;

e) regularidade perante a Justica do Trabalho;

f) cumprimento do disposto no inciso XXXIIl do art. 72 da Constituicdo Federal.

7.1.3. Economico-financeira

a) Certiddo negativa de feitos sobre faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante.

7.1.4. Qualificagao Técnica:

7.1.4.1. Um ou mais atestados de capacidade técnica, fornecidos obrigatoriamente por pessoas
juridicas de direito publico ou privado, comprovando aptiddo da empresa para fornecimento dos
servicos, com as mesmas caracteristicas e em quantidades compativeis com as previstas neste edital e
tremo de referéncia, indicando os prazos e a periodicidade do fornecimento.

7.1.4.2. Alvard de licenca sanitdria para funcionamento e localizacdo, fornecido pelo dérgao
competente da Administragdo Municipal, pertinente ao ramo de atividade compativel com objeto da
presente licitagdo em nome da proponente.

7.1.4.3. Certificado de vistoria do veiculo a ser utilizado na entrega dos produtos expedido pelo érgao
competente, em atendimento ao determinado na portaria CVS n° 04 de 21/03/2011. O documento
referido podera ser substituido pelo equivalente emitido pela Vigilancia Sanitaria do Municipio da sede
da Licitante, ou da sede da empresa prestadora de servigo.

8. OBRIGACf)ES DA CONTRATANTE

8.1. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes da Contratada, através de servidor
especialmente designado;

8.2. Prestar as informacgdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela contratada.

8.3. Comunicar a contratada, por meio de notificagao, as irregularidades observadas na execug¢do dos
Servigos.

8.4. Efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao fornecimento do objeto, mediante
boleto/nota fiscal, no prazo e forma estabelecidos neste termo de referéncia e seus anexos;

8.5. A Administracdo ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada com
terceiros, ainda que vinculados a execucdo do presente Termo de Contrato, bem como por qualquer
dano causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus empregados, prepostos ou
subordinados.

9. OBRIGACOES DA CONTRATADA

9.1. A DETENTORA ¢é responsdvel direta e exclusivamente pela execucdo do objeto e,
conseguentemente reponde civil e criminalmente por todos os danos ou prejuizos que na execugao
venha, direta ou indiretamente, provocar ou causar para a Contratante;

9.2. Arcard, nos casos do item anterior com toda e qualquer indenizagdo proveniente de danos
decorrentes de a¢do ou omissdo propria ou de seus funcionarios, ndo excluindo ou reduzindo essa
responsabilidade a fiscalizagdo ou 0 acompanhamento pelo drgdo interessado;

9.3. Deverd manter a disponibilidade dos objetos ofertados durante toda a vigéncia da Ata.

9.4. Fica obrigada, durante toda vigéncia desta ARP, a manter compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas para a contratacdo, conforme Lei
14.133/2021.
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10. DA FISCALIZAGAO

10.1. O(s) contrato(s) devera(do) ser executado(s) fielmente pelas partes, de acordo com as
clausulas avencadas e as normas da Lei n? 14133/2021 e cada parte respondera pelas consequéncias
de sua inexecucdo total ou parcial (Lei 14133/2021, art. 115, caput)

10.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de
execucgdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias
mediante simples apostila (Lei 14.133/2021, art. 115 § 59)

10.3. A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada por fiscal ou substituto a serem
designados pela secretaria.

11. DA PROPOSTA

11.1. A proponente devera apresentar sua proposta discriminando o valor para divulgacao

11.2. O fornecedor interessado, apds a divulgacao do aviso de licitagdo, encaminhard a proposta com
a descricdo do objeto ofertado, e o preco, até a data e o hordrio estabelecidos para abertura do
procedimento, devendo, ainda, declarar, em campo prdéprio do sistema, as seguintes informacdes:
11.2.1. a inexisténcia de fato impeditivo para licitar ou contratar com a Administracdo Publica
contratante;

11.2.2. o enquadramento na condi¢ao de microempresa e empresa de pequeno porte, nos termos da
Lei Complementar n2 123, de 2006, quando couber;

11.2.3. o pleno conhecimento e aceitacdo das regras e das condi¢Ges gerais da contratacao,
constantes do procedimento;

11.2.4. aresponsabilidade pelas transacGes que forem efetuadas no sistema, assumindo como firmes
e verdadeiras;

11.2.5. o cumprimento das exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para
reabilitado da Previdéncia Social, de que trata o art. 93 da Lei n2 8.213, de 24 de julho de 1991, se
couber; e

11.2.6. o cumprimento do disposto no inciso VI do art. 68 da Lei n? 14.133, de 2021.

11.3. Propostas em desconformidade com o estabelecido neste termo de referéncia serdo recusadas
e o proponente automaticamente desclassificado da presente dispensa de licitacdo.

11.4. Nos precos propostos deverdo estar inclusos todas as despesas com transporte, seguros,
impostos, taxas e contribuicdes, despesas administrativas, lucro e demais insumos necessarios a sua
composicao;

12. DO PAGAMENTO

12.1. Os pagamentos serdo procedidos com base em medicdo/ateste mensal a ser apresentado
pelas Secretarias Requisitantes dos Produtos.

12.1.1. O valor de cada medig¢do sera apurado em func¢do das quantidades de requisitadas, sobre os
quais serdo apurados os respectivos pregos unitarios contratados.

12.1.2. O pagamento sera realizado em 05 (cinco) dias, por meio de depdsito em banco, agéncia e
conta corrente indicados pelo contratado ou boleto bancdrio emitido pelo contratado a partir da
apresentacdo da nota fiscal/fatura e apods a verificagdo dos servicos prestados.
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13. FORMAS E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

13.1. O fornecedor serd selecionado por meio de realizacdo de procedimento de licitacdo, sob a
modalidade pregdo na forma eletronica, com adocao do critério de julgamento pelo menor preco por
lote, e que conjuntamente atender todas as condi¢Ges de habilitacdo para o(s) objeto(s) segmento(s)
contratado(s).

14. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGCAO

14.1. O custo estimado para a contratagdo, baseado em levantamento de mercado constante no
Estudo Técnico Preliminar.

15. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

15.1. As despesas com a aquisicdo do objeto desta Licitagdo correrdo a conta dos recursos da(s)
seguinte(s) Dotacdo(bes):

02.02.01- 08.244.0003.2018 - SECRETARIA DA PROMOGCAO SOCIAL

3.3.90.30 materiais de consumo, Ficha 13;

02.03.01 — 04.122.0004.2001 - SECRETARIA DE ADMINISTRAGCAO

3.3.90.30 materiais de consumo, Ficha 20;

02.05.01 — 12.306.0009.2068 - SECRETARIA DE EDUCAGAO E CULTURA
3.3.90.30 materiais de consumo, Ficha 52;

02.10.01 — 10.301.0006.1013 - SECRETARIA MUNICIPAL DE HIGIENE E SAUDE
3.3.90.30 materiais de consumo, Ficha 174;

02.06.01 — 27.695.0010.1001 - SECRETARIA MUNICIPAL DE TURISMO
3.3.90.30 material e consumo, Ficha 105;

02.09.01 -17.122.0012.1001 - SECRETARIA DE AGRIC. MEIO AMBIENTE
3.3.90.30 materiais de consumo, Ficha 138;

02.13.01 — 04.122.0014.2018 - SECRETARIA ADMINISTRATIVA DOS BARNABES
3.3.90.30 materiais de consumo, Ficha 242;

02.14.01 - 27.813.0010.2018 - SECRETARIA MUNICIPAL DE ESPORTE

3.3.90.30 materiais de consumo, Ficha 252;

02.15.01- 06.183.0015.1001 - SECRETARIA DE SEGURANCA PUBLICA E TRANSITO
3.3.90.30 materiais de consumo, Ficha 260;

16. DAS INFRAGOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS INFRAGOES ADMINISTRATIVAS

16.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n2 14.133, de 2021, o contratado que:

a) der causa a inexecugdo parcial do contrato;

b) der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecugao total do contrato;

d) deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame;
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e) ndo mantiver a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

f) ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacdo exigida para a contratacdo, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

g) ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;
h) apresentar declaragdo ou documentacdo falsa exigida para o certame ou prestar declaragdo falsa
durante a dispensa eletrénica ou execugao do contrato;

i) fraudar a contratacdo ou praticar ato fraudulento na execuc¢do do contrato;

j) comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

k) praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos do certame;

1) praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013.

16.2. Serdo aplicadas ao responsavel pelas infracdes administrativas acima descritas as seguintes
sangoes:

a) Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecuc¢do parcial do contrato, sempre que ndo se
justificar a imposicdao de penalidade mais grave (art. 156, §29, da Lei);

b) Impedimento de licitar e contratar no ambito da Administracdo Publica direta e indireta do ente
federativo que tiver aplicado a sancdo, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos, quando praticadas as
condutas descritas nas alineas b, c, d, e, f e g do subitem acima deste TR, sempre que nado se justificar
a imposicdo de penalidade mais grave (art. 156, §49, da Lei);

c) Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar, que impedira o responsavel de licitar ou
contratar no ambito da Administracdo Publica direta e indireta de todos os entes federativos, pelo
prazo minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos, quando praticadas as condutas descritas nas
alineas h, i, j, k e | do subitem acima deste TR, bem como nas alineas b, c, d, e, f e g, que justifiquem a
imposi¢do de penalidade mais grave (art. 156, §59, da Lei);

d) MULTA:

d1) moratéria de 1% (um por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida,
até o limite de 30% (trinta por cento). O atraso superior a 30 (trinta) dias autoriza a Administragdo a
promover a rescisdao do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas cldusulas,
conforme dispde o inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

d1) compensatéria de 10% (dez por cento) sobre o valor total do contrato, cumulada com a moratéria,
no caso de inexecucdo total do objeto;

16.3. A aplicacdo das sangbes previstas neste TR ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigacdo de
reparacdo integral do dano causado ao contratante (art. 156, §92);

16.3.1. Todas as sangdes previstas neste TR poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa (art.
156, §79).

16.3.2. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias Uteis, contado da data de sua intimacdo (art. 157) Se a multa aplicada e as indeniza¢Ges cabiveis
forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido pelo contratante ao contratado, além
da perda desse valor, a diferencga sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente
(art. 156, §89)

16.4. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa podera ser recolhida
administrativamente no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a contar da data do recebimento da
comunicacao enviada pela autoridade competente.
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16.5. A aplicagdo das sancOes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério
e a ampla defesa ao contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art.
158 da Lei n? 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de
declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

16.6. Na aplicacdo das san¢Ges serdo considerados (art. 156, §19):

a) a natureza e a gravidade da infracdo cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

c) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o contratante;

e) aimplantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagbes
dos érgaos de controle.

16.7. Os atos previstos como infragcdes administrativas na Lei n2 14.133, de 2021, ou em outras leis
de licitagcGes e contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na
Lei n2 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o
rito procedimental e autoridade competente definido na referida Lei (art. 159).

16.8. A personalidade juridica do contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com
abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste TR ou
para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das san¢des aplicadas a pessoa
juridica serdo estendidos aos seus administradores e sdcios com poderes de administracdo, a pessoa
juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagdo de coliga¢do ou controle, de fato ou de
direito, com o contratado, observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a
obrigatoriedade de andlise juridica prévia (art. 160).

16.9. O contratante deverd, no prazo maximo 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicagcdo
da sancdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sang¢des por ela aplicadas, para fins de
publicidade no Cadastro de Empresas Inidoneas e Suspensas e no Cadastro de Empresas Punidas,
instituidos no ambito do Poder Executivo. (Art. 161).

16.10. As sancGes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n2 14.133/21.

HHHHHHHHHHHHHH R R R R FIM SHEH R
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ANEXO 02
DOCUMENTOS NECESSARIOS PARA HABILITAGAO

E ASSINATURA DO CONTRATO
PREGAO ELETRONICO N° 02/2025

Os documentos exigidos para habilitagao (ANEXO Il e lll) deverdo ser enviados exclusivamente
por meio do sistema, em formato digital, no prazo de 30 (trinta) minutos, apds solicitacdo
pela(o) Pregoeira(o), prorrogavel por igual periodo, nas situacdes elencadas nos itens 14.8.1
e 14.8.2 do edital, sob pena de inabilitacdo.

A ndo insercdo dos documentos de habilitacdo, na plataforma, acarretard a imediata
INABILITACAO do licitante.

1. DA HABILITAGAO JURIDICA

1.1. Os documentos descritos abaixo deverdo estar acompanhados de todas as alteracoes
ou da consolidacdo respectiva, conforme legislacdo em vigor.
a) Registro empresarial na Junta Comercial, no caso de empresario individual.

b) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta
Comercial, em se tratando de sociedade empresaria;

c¢) Documentos de eleicdo ou designacdo dos atuais administradores, tratando-se de
sociedades empresarias;

d) Ato constitutivo devidamente registrado no Registro Civil de Pessoas Juridicas tratando-se
de sociedade ndao empresaria, acompanhado de prova da diretoria em exercicio.

e) Decreto de autorizacdo em se tratando de sociedade estrangeira em funcionamento no
Pais, e ato de registro ou autorizacdo para funcionamento expedido pelo drgdo competente,
guando a atividade assim o exigir.

1.2. Os documentos descritos no item anterior deverdo estar acompanhados de todas as
alteragdes ou da consolidacao respectiva, conforme legislacdo em vigor.

2. DA COMPROVAGAO DA REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA

2.1. As empresas vencedoras deverdo apresentar todos os documentos abaixo relacionados
para analise da fase de habilitacdo:

a) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério da Fazenda
(CNPJ/ME);

b) Prova de inscricdo no Cadastro de Contribuintes Estadual ou Municipal se houver, relativo
a sede da licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto do
certame;
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c) Certiddao Conjunta Negativa de Débitos Relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa da
Unido, mediante a apresentacdao da Certiddo Conjunta Negativa de Débitos ou Certidao
Conjunta Positiva com Efeitos de Negativa, relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa da
Unido, inclusive Previdéncia Social, expedida pela Secretaria da Receita Federal, modelo
expedido com base na Portaria Conjunta RFB/PGFN n2. 1.751 de 02/10/2014;

d) Certiddo Negativa de Divida de Débitos de Tributos Estaduais do domicilio ou sede da
licitante, (Débitos Tributdrios Nao Inscritos) a apresentacao da Certiddao Negativa de Débitos
ou Certiddo Positiva com Efeitos de Negativa de regularidade de ICMS - imposto sobre
circulacdo de mercadorias e fornecimentos, expedida pela Secretaria da Fazenda ou
declaracdo de isencdo ou de ndo incidéncia assinada pelo representante legal da licitante, sob
as penas da lei;

e) Certiddo Negativa de Divida de Débitos de Tributos Estaduais do domicilio ou sede da
licitante, (Débitos Tributarios Inscritos na Divida Ativa) a apresentacdo da Certiddo Negativa
de Débitos ou Certiddo Positiva com Efeitos de Negativa de regularidade de ICMS - imposto
sobre circulacdo de mercadorias e fornecimentos, expedida pela Procuradoria Geral do Estado
ou declarac¢ao de isengdo ou de ndo incidéncia assinada pelo representante legal da licitante,
sob as penas da lei;

f) Prova de regularidade para com a Fazenda Municipal mobiliaria do domicilio ou sede da
licitante, mediante a apresentacdo de Negativa de Débitos ou Certiddo Positiva com Efeitos
de Negativa de Débitos Mobilidrios;

g) Certificado de Regularidade do Fundo de Garantia por Tempo de Servico - CRF, expedido
pela Caixa EconGmica Federal - Lei 8.036/90, devidamente atualizado;

h) Certiddo negativa de débitos trabalhista (CNDT), mediante a apresentacdo da Certidao
Negativa de Débitos Trabalhistas ou Positiva de Débitos Trabalhistas com Efeitos de Negativa,
em cumprimento a Lei n2 12.440/2011 e a Resolucdo Administrativa TST n2 1470/2011.

3. DA QUALIFICAGAO ECONOMICO-FINANCEIRA

3.1. As empresas vencedoras deverdo apresentar todos os documentos abaixo relacionados
para analise da fase de habilitacado:

a) Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede da pessoa juridica;

b) Havendo registro de processo de recuperacao judicial, deverad a licitante que nesta hipdtese
incorrer, apresentar o Plano de Recuperacdo ja homologado pelo juizo competente e em
pleno vigor, para fins de sua habilitacdo neste item, de acordo com a Simula n2 50 do Tribunal
de Contas do Estado de Sao Paulo.

c) Certiddo de Inexisténcia de Impedimentos junto ao Cadastro Nacional de Condenacgdes
Civeis por Ato de Improbidade Administrativa e Inelegibilidade do Conselho Nacional de
Justica (CNJ)%;

1 (c) Link: https://www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php?validar=form
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d) Certificado de apenado emitido pelo Tribunal de Contas do Estado de S3o Paulo (TCE/SP)?;
e) Certiddo Negativa de licitantes inidéneos do Tribunal de Contas da Unido (TCU)3;

4. CAPACITAGAO - TECNICA

4.1. Um ou mais atestados de capacidade técnica, fornecidos obrigatoriamente por pessoas
juridicas de direito publico ou privado, comprovando aptiddo da empresa para fornecimento
dos materiais/produtos com as mesmas caracteristicas e em quantidades compativeis com as
previstas neste, indicando os prazos e a periodicidade do fornecimento.

4.2. Alvara de licenga para funcionamento e localizacdo, fornecido pelo érgdao competente
da Administracdo Municipal, pertinente ao ramo de atividade compativel com objeto da
presente licitagdo em nome da proponente.

4.3. Copia do Regimento Interno da Instituicdo atualizado, quando a lei exigir.

5.  DASDECLARACOES EXIGIDAS

5.1. Declaragdes subscritas por representante legal da licitante, elaboradas em papel
timbrado, conforme modelo do ANEXO 03 deste edital, especialmente:

a) “Declaramos que estamos sob o regime de Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte
ou Microempreendedor Individual, para efeito do disposto na Lei Complementar n2 123/06,
observado o disposto nos § 12 ao 32 do art. 42, da Lei n.2 14.133/21.” (Observacgdo: quando
for o caso).

b) “Declaramos que atendemos aos requisitos de habilitacdo, e que o declarante respondera
pela veracidade das informacodes prestadas, na forma da lei.”

c) “Declaramos que a empresa se encontra em situa¢do regular perante o Ministério do
Trabalho, no que se refere a observancia do disposto no inciso XXXIlIl do artigo 7° da
Constituicdo Federal, ndo utiliza menores de 18 (dezoito) anos para trabalho noturno,
perigoso ou insalubre; nem menores de 16 (dezesseis) anos para qualquer trabalho, salvo na
condicdo de aprendiz, a partir de 14 anos. Nos termos do artigo 12, do Decreto Federal n?
4.358/02”;

d) Declaragdo de emissdo de Nota Fiscal Eletronica conforme preconiza a Portaria CAT- 162,
de 29/12/2008;

e) Declaragdo de que suas propostas econdmicas compreendem a integralidade dos custos
para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis
trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho e nos termos de
ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

2 (d) Link: https://www4.tce.sp.gov.br/apenados/publico/#/publicas/certificado/add
3 (e) link: https://contas.tcu.gov.br/ords/f?p=1660:3:104974531972659::::P3_TIPO_RELACAO:INIDONEO
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6. DA DOCUMENTAGAO EXIGIDA NO ATO DA ASSINATURA DA ATA DE REGISTRO DE
PRECOS/CONTRATO

6.1. No ato da assinatura contratual, para atendimento da atualizacdo das Instrugdes 1/2020
do TCESP, fica a empresa obrigada a apresentar a Declaracdo de Atualizacdo Cadastral do
proprietario da empresa (ou proponente habilitado para assinar a ata de registro/contrato)
junto ao “CadTCESP”.4

6.2. A recusa injustificada do concorrente vencedor em assinar a Ata de Registro/Contrato
dentro do prazo estabelecido no presente instrumento, ou da apresentacdao do documento
constante no item 6.1, o sujeitara a aplicacdo das penalidades previstas no item 24, deste
Edital, podendo a CONTRATANTE convidar, sucessivamente por ordem de classificacdo as
demais licitantes, apds comprovacdo da sua compatibilidade de proposta e habilitacdo, com
esta licitacdo, para celebragdo da Ata de Registro/Contrato.

7.  DASDISPOSICOES GERAIS

7.1. A verificagdo pela(o) Pregoeira(o) em sitios eletrénicos oficiais de 6rgaos e entidades
emissores de certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitacao.

7.2. Na analise dos documentos de habilitacdo, a(o) Pregoeira(o) e Equipe de Apoio podera
sanar erros ou falhas, que ndo alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica,
mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes
eficacia para fins de habilitacdo e classificacdo.

7.3. Se o envio da documentacgao ocorrer a partir de sistema informatizado prevendo acesso
por meio de chave de identificacdo e senha do interessado, presume-se a devida seguranga
guanto a autenticidade e autoria, sendo desnecessdrio o envio de documentos assinados
digitalmente com padrao ICP-Brasil.

7.4. Os documentos para fins de habilitacdo deverdo ser apresentados em formato digital,
preferencialmente autenticados digitalmente, constando o selo digital com a indicacdo do
sitio eletronico para a verificacdo da veracidade das informacgdes, nos termos da Lei Federal
n2 8.935/94.

7.5. Quando houver duvida em relacdo a integridade do documento digital, a comprovacao
das informacOes serd realizada mediante a apresentacdo dos documentos originais ndo
digitais.

7.6. Osdocumentos apresentados digitalmente sao de responsabilidade do interessado, que
respondera nos termos da legislacao civil, penal e administrativa por eventuais inconsisténcias
ou fraudes.

7.7. Na&o serdo aceitos protocolos de entrega ou solicitacdao de documentos em substituicdo
aos documentos exigidos no edital.

4 https:// www.tce.sp.gov.br/cadtcesp/#!/pessoa/cadastro
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7.8. Na hipdétese de ndo constar prazo de validade nas certidGes apresentadas, a
Administracdao aceitard como validas as expedidas até 90 (noventa) dias imediatamente
anteriores a data de apresentacdo das propostas.

7.9. Os documentos obtidos via sitios eletronicos deverao ser apresentados em formato
digital, sendo verificada sua autenticidade nos sitios eletronicos oficiais de 6rgaos e entidades
emissores de certiddes.

7.10. Os documentos deverao estar em plena vigéncia, ficando, porém, a critério da Equipe
de Apoio ao Pregoeiro solicitar as vias originais de quaisquer dos documentos, caso haja
constatacdo de fatos supervenientes.

7.11. O (a) pregoeiro(a) reserva-se o direito de solicitar das licitantes, em qualquer tempo, no
curso da licitagdo, quaisquer esclarecimentos sobre documentos ja entregues, fixando- lhes
prazo para atendimento.

7.12. Em se tratando de empresas licitantes com sede em outro municipio ou Unidade da
Federacdo, tal procedimento serd realizado no site pertinente expresso na Certidao
apresentada pela empresa.

7.13. Considerando o principio da economicidade, caso falte informagGes/assinaturas quanto
as declaragOes exigidas, esta podera ser sanada pelo licitante ainda na sessdao publica,
assegurando-lhe um prazo de 30 (trinta) minutos.

8.  DASDISPOSICOES FINAIS

8.1. A comprovacao de regularidade fiscal das microempresas e empresas de pequeno porte
somente serd exigida para efeito de assinatura do contrato.

8.2. As microempresas e empresas de pequeno porte, deverdo apresentar toda a
documentacdo exigida para efeito de comprovacao de regularidade fiscal, mesmo que esta
apresente alguma restricdo. (Conforme art. 43 da L.C. n2 123/06).

8.2.1. Havendo alguma restricdo na comprovacao da regularidade fiscal, sera assegurado o
prazo de 5 (cinco) dias uteis, cujo termo inicial correspondera ao momento em que o
proponente for declarado o vencedor do certame, prorrogdvel por igual periodo, a critério da
Administracao Publica, para a regularizacdo da documentacao, pagamento ou parcelamento
do débito, e emissdo de eventuais certidoes negativas ou positivas com efeito de certiddo
negativa.

8.2.2. A ndo regularizacdo da documentagdo, no prazo previsto no item 8.2.1, implicara
decadéncia do direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas no artigo 155 da Lei
n2 14.133, de 01 de abril de 2021, sendo facultado a Administracdo convocar os licitantes
remanescentes, na ordem de classificagdo, para a assinatura do contrato, ou revogar a
licitacdo.
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ANEXO 03 - MODELO DE DECLARAGAO
PREGAO ELETRONICO N° 02/2025

PREGAO ELETRONICO N2 0X/2025 — PROCESSO N2 XX/2025

(Nome da Empresa), CNPJ/MF N2 ...... , sediada, (endereco completo) DECLARAMOS para
todos os fins de direito, especificamente para participacdo de licitacdo na modalidade de
pregao, o que se segue:

e Declaramos que estamos sob o regime de Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte ou
Microempreendedor Individual, para efeito do disposto na Lei Complementar n2 123/06,
observado o disposto nos § 12 ao 32 do art. 42, da Lei n.2 14.133/21. (Observagdo: quando for
0 caso).

e Declaramos que atendemos aos requisitos de habilitacdo, e que o declarante respondera
pela veracidade das informacgdes prestadas, na forma da lei.

e Declaramos que a empresa se encontra em situagdo regular perante o Ministério do
Trabalho, no que se refere a observancia do disposto no inciso XXXIlIl do artigo 7° da
Constituicdo Federal, ndo utiliza menores de 18 (dezoito) anos para trabalho noturno,
perigoso ou insalubre; nem menores de 16 (dezesseis) anos para qualquer trabalho, salvo na
condicdao de aprendiz, a partir de 14 anos. Nos termos do artigo 12, do Decreto Federal n?
4.358/02;

e Declaragao de emissao de Nota Fiscal Eletronica conforme preconiza a legislagao.
e Declara¢ao de que suas propostas econdmicas compreendem a integralidade dos custos
para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis

trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho e nos termos de
ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

(Local e Data) (Responsavel legal e assinatura)
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ANEXO 04 — CARTA PROPOSTA
PREGAO ELETRONICO N° 02/2025

(Observagdo: Este modelo podera ser utilizado pelo vencedor da fase
de lances, para efeito da fase de julgamento da proposta) 69

PREGAO ELETRONICO N2 02/2025 — PROCESSO N° 1402/2025
MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL FINAL (licitante vencedor)

Apresentamos nossa proposta para o fornecimento/prestacdo dos servicos objeto da presente
licitacdo Pregdo, na Forma Eletronica n? 02/2025 acatando todas as estipulacdes consignadas no
respectivo Edital e seus anexos.

IDENTIFICACAO DO CONCORRENTE:
NOME DA EMPRESA:

CNPJ e INSCRICAO ESTADUAL:
REPRESENTANTE e CARGO:
CARTEIRA DE IDENTIDADE e CPF:
ENDERECO e TELEFONE:

AGENCIA e N2 DA CONTA BANCARIA

PRECO (READEQUADO AO LANCE VENCEDOR)
Devera ser cotado, prego unitario e total por item, de acordo com o Anexo 01 do Edital. PROPOSTA:
RS (Por extenso)

CONDICOES GERAIS
A proponente declara conhecer os termos do instrumento convocatdrio que rege a presente licitacdo.

LOCAL E PRAZO DE ENTREGA
Os Servigos deverdo ser prestados de acordo com o especificado no Anexo 01, deste Edital.

Obs.: No prego cotado ja estdo incluidas eventuais vantagens e/ou abatimentos, impostos, taxas e encargos
sociais, obrigacGes trabalhistas, previdenciarias, fiscais e comerciais, assim como despesas com transportes e
deslocamentos e outras quaisquer que incidam sobre a contratacgdo.

Declaramos de que suas propostas econdmicas compreendem a integralidade dos custos para
atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas
normas infralegais, nas convengées coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta
vigentes na data de entrega das propostas

VALIDADE DA PROPOSTA COMERCIAL
De no minimo, 60 (sessenta) dias contados a partir da data da sessdo publica do Pregao.

LOCAL E DATA

NOME E ASSINATURA DO REPRESENTANTE DA EMPRESA
OBS: A INTERPOSIGAO DE RECURSO SUSPENDE O PRAZO DE VALIDADE DA PROPOSTA ATE DECISAO.
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ANEXO 05 — TERMO DE ADESAO AO SISTEMA DE PREGAO ELETRONICO

DA BOLSA DE LICITACOES E LEILOES DO BRASIL
PREGAO ELETRONICO N° 02/2025

TERMO DE ADESAO AO SISTEMA DE PREGAO ELETRONICO DA BOLSA DE LICITAGOES E LEILOES
DO BRASIL (licitante)

Natureza do Licitante (Pessoa Fisica ou Juridica)

Razado Social:

Ramo de Atividade:

Endereco:

Complemento: Bairro:

Cidade: UF:

CEP: CNPJ:

Telefone Comercial: Inscricdo Estadual:
Representante Legal: RG:

E-mail: CPF:

Telefone Celular:

Whatsapp:

Resp. Financeiro:

E-mail Financeiro: Telefone:

E-mail para informativo de edital
ME/EPP: ( )SIM () N3o

1. Por meio do presente Termo, o Licitante acima qualificado manifesta sua adesdo ao
Regulamento do Sistema de pregado Eletrénico da BLL - Bolsa de Licitagdes do Brasil do qual
declara ter pleno conhecimento, em conformidade com as disposicées que seguem.

2. Sdo responsabilidades do Licitante:

i. Tomar conhecimento de, e cumprir todos os dispositivos constantes dos editais de
negdcios dos quais venha a participar;

ii. Observar e cumprir aregularidade fiscal, apresentando a documentacao exigida nos editais
para fins de habilitacdo nas licitacdes em que for vencedor;

iii. Observar a legislacao pertinente, bem como o disposto no Estatuto Social e nas demais
normas e regulamentos expedidos pela BLL - Bolsa de Licitacdes do Brasil, dos quais declara
ter pleno conhecimento;

iv. Designar pessoa responsavel para operar o Sistema Eletronico de Licitagdes,

v. Pagar as taxas pela utilizagdao do Sistema Eletrdnico de Licitagdes.

3. O Licitante reconhece que a utilizagdo do sistema eletrénico de negociagdo implica o

pagamento de taxas de utilizacdo, conforme previsto no Anexo IV do Regulamento do Sistema
Eletrénico de Licitagdes da BLL - Bolsa de Licitagdes do Brasil.
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4. O Licitante autoriza a BLL — Bolsa de Licitacdes do Brasil a expedir boleto de cobranca
bancdria referente as taxas de utilizagcao ora referidas, nos prazos e condi¢des definidos no
Anexo IV do Regulamento Sistema Eletrénico de Licitacdes da BLL - Bolsa de Licitacdes do
Brasil.

5. O presente Termo é por prazo indeterminado podendo ser rescindido, a qualquer tempo,
pelo Licitante, mediante comunicacdo expressa, sem prejuizo das responsabilidades
assumidas durante o prazo de vigéncia ou decorrentes de negdcios realizado e/ou em
andamento.

O Licitante assume a responsabilidade de pagamento dos valores devidos até a data da ultima
utilizagdo do Sistema, e/ou até a conclusdo dos negdcios em andamento. Responsabilizando-
se pelas informacdes prestadas neste Termo, notadamente as informacGes de cadastro,
alteracdes contratuais e/ou de usuarios do Sistema, devendo, ainda, informar a BLL - Bolsa de
LicitacOes do Brasil qualquer mudanca ocorrida.

Local e data:

(Assinaturas autorizadas com firma reconhecida em cartério)

OBSERVACAO: obrigatério reconhecer firma (em cartério) das assinaturas e anexar cépia do contrato social e
Gltimas alteracbes e/ou breve relato e/ou contrato consolidado (autenticadas).
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ANEXO 06 - TERMO DE ADESAO AO SISTEMA BLL

COMPRAS DA BOLSA DE LICITACOES E LEILOES DO BRASIL (LICITANTE)
PREGAO ELETRONICO N° 02/2025

72

ANEXO AO TERMO DE ADESAO AO SISTEMA ELETRONICO DE LICITAGOES DA
BLL — BOLSA DE LICITACOES DO BRASIL INDICACAO DE USUARIO DO SISTEMA

Razdo Social do Licitante:

CNPJ/CPF:

Operadores

1 |Nome:
CPF: Funcao:
Telefone: Celular:
Fax: E-mail:
Whatsapp

2 Nome:
CPF: Fungao:
Telefone: Celular:
Fax: E-mail:
Whatsapp

3 INome:
CPF: Fungao:
Telefone: Celular:
Fax: E-mail:
Whatsapp

O Licitante reconhece que:

i. A Senha e a Chave Eletronica de identificacdo do usuario para acesso ao sistema sao de
uso exclusivo de seu titular, ndo cabendo a BLL - Bolsa de Licitacdes do Brasil nenhuma
responsabilidade por eventuais danos ou prejuizos decorrentes de seu uso indevido;

ii. O cancelamento de Senha ou de Chave Eletronica podera ser feito pela BLL - Bolsa de
Licitacdes do Brasil, mediante solicitacdo escrita de seu titular ou do Licitante;

iii. A perdade Senhaou de Chave Eletrénica ou a quebra de seu sigilo deverd ser comunicada
imediatamente a BLL — Bolsa de Licitacdes do Brasil para o necessario bloqueio de acesso;

iv. O Licitante serad responsavel por todas as propostas, lances de precos e transacdes
efetuadas no sistema, por seu usudrio, por sua conta e ordem, assumindo-os como firmes e
verdadeiros; e o ndao pagamento das taxas ensejard a sua inclusdo no cadastro de
inadimplentes da BLL — Bolsa de Licita¢gdes do Brasil, no Servico de Protecao de Crédito e no
SERASA e ao automatico cancelamento de sua Senha ou de Chave Eletronica.

Local e data:

(Assinaturas autorizadas com firma reconhecida em cartério)
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ANEXO 06.1 — CUSTO PELA UTILIZAGAO DO SISTEMA
— SOMENTE PARA O FORNECEDOR VENCEDOR

Editais publicados pelo sistema de aquisicao:

- 1,5% (Um e meio por cento) sobre o valor do lote adjudicado, com vencimento em 45 dias apds a
adjudicacdo — limitado ao teto maximo de RS 600,00 (seiscentos reais) por lote adjudicado, cobrados
mediante boleto bancario em favor da BLL - Bolsa de Licitagdes do Brasil.

Editais publicados pelo sistema de registro de pregos:

- 1,5% (Um e meio por cento) sobre o valor do lote adjudicado, com vencimento parcelado em
parcelas mensais (equivalentes ao nimero de meses do registro) e sucessivas com emissdo do boleto
em 60(sessenta) dias apds a adjudicacdo — com limitacdo do custo de RS 600,00 (seiscentos reais) por
lote adjudicado, cobrados mediante boleto bancdrio em favor da BLL - Bolsa de Licita¢cdes do Brasil.

O ndo pagamento dos boletos acima mencionados sujeitam o usudrio ao pagamento de multa de 2%
e juros moratdrios de 1% ao més, assim como inscricdo em servicos de protecdo ao crédito (SPC/
SERASA e OUTRO) e cadastro dos inadimplentes da BLL — Bolsa de LicitagGes do Brasil e ao automatico
cancelamento de sua Senha ou de Chave Eletronica.

Em caso de cancelamento pelo drgdo promotor (comprador) do pregdo realizado na plataforma, o
licitante vencedor recebera a devolugdo dos valores eventualmente arcados com o uso da plataforma
eletronica no respectivo lote cancelado.

DA UTILIZACAO DE CELULAS DE APOIO (CORRETORAS) ASSOCIADAS

A livre contratacdo de sociedades CELULAS DE APOIO (corretoras) para a representagdo junto ao
sistema de PREGOES, n3o exime o licitante do pagamento dos custos de uso do sistema da BLL — Bolsa
de LicitacGes do Brasil. A corretagem sera pactuada entre os o licitante e a corretora de acordo com as
regras usuais do mercado.

DAS RESPONSABILIDADES COMO LICITANTE/FORNECEDOR

Como Licitante/Fornecedor, concordamos e anuimos com todos termos contidos neste anexo e nos
responsabilizamos por cumpri-lo integralmente em seus expressos termos.

Local e data:
(Assinaturas autorizadas)

observacdo: obrigatério reconhecer firma (em cartdrio) das assinaturas e anexar cépia do contrato
social e Ultimas alteracdes e/ou breve relato e/ou contrato consolidado (autenticadas).
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ANEXO 07 — MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N2 02/2025

A Prefeitura Municipal de Juquitiba, Estado de Sdo Paulo, situada a Rua Jorge Victor Vieira, 63, Centro,
Juquitiba/SP, inscrita no CNPJ-MF sob n? 46.634.200/0001-05, doravante designada simplesmente
CONTRATANTE, representada pelo senhor Prefeito Municipal, Willians Soares Rodrigues, responsavel por este
ajuste, juntamente com a empresa: XXXXXXXXXXXXX., com sede a Rua xxxxxx, n° xxxxx, bairro XX , XXX/XX, e
registrada sob o CNPJ/MF n2 xxxxx, por seu representante legal, o senhor xxxxxxx, portador da Cédula de
Identidade (RG) n2 xxxxxx, inscrito no CPF/MF n2 xxxxxx, devidamente credenciado em sua proposta, vencedora
do objeto a seguir:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1 A presente ATA tem por objeto o registro de pregos para futura e eventual aquisicdo de insumos para
merenda, géneros alimenticios estocaveis, hortifrutigranjeiros e agougue, com entrega fracionada ponto a
ponto, para atender as demandas da secretaria municipal de higiene e saude; secretaria municipal de educagdo e
cultura; secretaria municipal de promocdo social e demais secretarias do municipio de Juquitiba.

1.2 , conforme Edital do Pregdo n? 02/2025, seus anexos, proposta da proponente vencedora no(s) item(ns)
abaixo:

LOTE XX “SEGMENTO XXXX”
ITEM | QTD UND PRODUTOS

1 XXXX XXXX Descrigao — XXXXXX

2 XXXX XXXX Descrigdo — XXXXXX

3 XXXX XXXX Descrigdo — XXXXXX

1.3 A existéncia de precos registrados ndo obriga a Prefeitura a contratar O OBJETO, assegurado ao
beneficiario do registro a preferéncia de fornecimento/prestacgio de servigos.

CLAUSULA SEGUNDA - DAS RESPONSABILIDADES

2.1 O FORNECEDOR/PRESTADOR DE SERVICOS DETENTOR DA ATA compromete-se a manter, durante toda a
vigéncia da presente, todas as condi¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas no processo licitatério.
CLAUSULA TERCEIRA - DO PRAZO E CONDICOES DE ENTREGA

3.1 Inicio da execugdo do objeto: imediatamente apds a assinatura da ARP.

3.2 Asentregas do objeto deverdo ser efetuadas conforme necessidade das Secretarias requisitantes.

3.3 Sempre que julgar necessdrio, a Prefeitura solicitara, durante a vigéncia da respectiva Ata de Registro de
Preco, as quantidades registradas, mediante a autorizagdo de fornecimento.

3.4 A empresa adjudicataria responsabilizar-se-a pelos servicos do(s) objeto(s), especialmente para efeito de
substituicdo imediata, no caso de ndo atendimento ao solicitado.

CLAUSULA QUARTA - DAS CONDIGOES DE PAGAMENTO

4.1 PAGAMENTO

4.1.1. Os pagamentos serdao procedidos com base em medicdo mensal a ser apresentada a Secretaria de
Assisténcia Social.

4.1.1.1. O valor de cada medigdo sera apurado em fung¢do das quantidades requisitadas de acordo com os
servigos executados no més anterior, sobre os quais serdo apurados os respectivos pre¢os unitarios contratados.
4.1.1.2. O pagamento sera realizado em 05 (cinco) dias, por meio de depdsito em banco, agéncia e conta
corrente indicados pelo contratado ou boleto bancario emitido pelo contratado a partir da apresentacao da nota
fiscal/fatura e apds a verificagdo dos servicos prestados.

4.1.2. Qualquer erro ou omissdo, ocorridos na documentagdo fiscal enquanto ndo solucionado pela Licitante
vencedora ensejard a suspensdo do pagamento.

4.1.3. A Prefeitura Municipal de Juquitiba reserva-se o direito de descontar do pagamento devido a Licitante
vencedora, os valores correspondentes as multas que eventualmente forem aplicadas por descumprimento de
cladusulas constantes deste Edital.
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4.2 ADEQUACAO ORCAMENTARIA

4.2.1. As Despesas com a aquisicdo do objeto desta licitagdo correrdo a conta dos recursos da Seguinte
Dotagao:

02.02.01- 08.244.0003.2018 - SECRETARIA DA PROMOGAO SOCIAL

3.3.90.30 materiais de consumo, Ficha 13;

02.03.01 — 04.122.0004.2001 - SECRETARIA DE ADMINISTRACAO

3.3.90.30 materiais de consumo, Ficha 20;

02.05.01 — 12.306.0009.2068 - SECRETARIA DE EDUCACAO E CULTURA

3.3.90.30 materiais de consumo, Ficha 52;

02.10.01 — 10.301.0006.1013 - SECRETARIA MUNICIPAL DE HIGIENE E SAUDE

3.3.90.30 materiais de consumo, Ficha 174;

02.06.01 — 27.695.0010.1001 - SECRETARIA MUNICIPAL DE TURISMO

3.3.90.30 material e consumo, Ficha 105;

02.09.01 -17.122.0012.1001 - SECRETARIA DE AGRIC. MEIO AMBIENTE

3.3.90.30 materiais de consumo, Ficha 138;

02.13.01 — 04.122.0014.2018 - SECRETARIA ADMINISTRATIVA DOS BARNABES

3.3.90.30 materiais de consumo, Ficha 242;

02.14.01 - 27.813.0010.2018 - SECRETARIA MUNICIPAL DE ESPORTE

3.3.90.30 materiais de consumo, Ficha 252;

02.15.01- 06.183.0015.1001 - SECRETARIA DE SEGURANCA PUBLICA E TRANSITO

3.3.90.30 materiais de consumo, Ficha 260;

CLAUSULA QUINTA - DA DOCUMENTACAO CONTRATUAL

5.1 Ficamintegrados a esta Ata de Registro, independente de transcri¢do os seguintes documentos cujos teores
sdo de conhecimento do fornecedor detentor da ata de registro de precos, edital de licitagdo na modalidade
Pregdo n2 02/2025, Processo n2 1402/2025 e seus anexos, proposta da proponente vencedora, atas da sessdo
de credenciamento e processamento do(a) PREGAO, despacho do Pregoeiro, homologacdo do processo
licitatério e legislacdo pertinente a espécie.

5.2 serdincorporada a esta Ata, mediante alteragdes qualquer modificagdo que venha a ser necessaria durante
sua vigéncia.

CLAUSULA SEXTA - OBRIGAC@ES

6.1 DA CONTRATADA

6.1.1. A DETENTORA é responsavel direta e exclusivamente pela execu¢do do objeto e, consequentemente
reponde civil e criminalmente por todos os danos ou prejuizos que na execugao venha, direta ou indiretamente,
provocar ou causar para a PREFEITURA;

6.1.2. Arcar3, nos casos do item anterior com toda e qualquer indenizagdo proveniente de danos decorrentes
de agdo ou omissdo propria ou de seus funcionarios, ndo excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a
fiscalizacdo ou 0 acompanhamento pelo 6rgdo interessado;

6.1.3. Manter a disponibilidade dos objetos ofertados durante toda a vigéncia da Ata.

6.1.4. Manter durante toda vigéncia desta ARP, a compatibilidade com as obriga¢cdes assumidas, todas as
condigdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas para a contrata¢do, conforme Lei 14.133/2021.

6.1.5. A CONTRATADA serd responsavel pela observancia de toda legislacdo pertinente direta ou
indiretamente aplicavel ao objeto deste Termo de Referéncia;

6.1.6. A CONTRATADA devera arcar com todas as despesas, diretas e indiretas, decorrentes do cumprimento
das obrigages assumidas, sem qualquer 6nus a CONTRATANTE;

6.1.7. Nao transferir a outrem no todo ou em parte, as responsabilidades assumidas, sem prévia e expressa
anuéncia da CONTRATANTE;

6.1.8. A CONTRATADA deverd acatar todas as orientacdes da CONTRATANTE, emanadas pelo fiscal do
contrato, sujeitando-se a ampla e irrestrita fiscalizagdo, prestando todos os esclarecimentos solicitados e
atendendo as reclamag&es formuladas;

6.1.9. Cumprir fielmente as clausulas contratuais e, sempre que solicitado pela CONTRATANTE, devera dirimir
qualquer duvida que vier a acontecer atinente a execu¢do do objeto deste Termo de Referéncia;

6.1.10. Designar preposto, por meio de Carta de Preposicdo, com amplos poderes para representa-la
formalmente durante a prestagdo dos servicos, em todos os assuntos operacionais e administrativos relativos a
execucgao dos servicos;
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6.2 OBRIGACC)ES DA CONTRATANTE

6.2.1. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagdes da Contratada, através de servidor
especialmente designado;

6.2.2. Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela contratada.

6.2.3. Comunicar a contratada, por meio de notificagdo, as irregularidades observadas na execu¢do dos
Servigos.

6.2.4. Efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao fornecimento do objeto, mediante
boleto/nota fiscal, no prazo e forma estabelecidos neste termo de referéncia e seus anexos;

6.2.5. A Administracdo ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada com
terceiros, ainda que vinculados a execucdo do presente Termo de Contrato, bem como por qualquer dano
causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus empregados, prepostos ou subordinados.
6.2.6. O contrato deverd ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as
normas da Lei n? 14133/2021 e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucdo total ou parcial
(Lei 14133/2021, art. 115, caput)

6.2.7. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensao do contrato, o cronograma de execugao
serd prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples
apostila (Lei 14.133/2021, art. 115 § 59)

6.2.8. A execugdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada por fiscal ou substituto a serem
designados pela secretaria.

CLAUSULA SETIMA — DAS SANCOES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO

7.1 Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n? 14.133, de 2021, o Fornecedor que:

a) Der causa a inexecucdo parcial da Ata de Registro de Pregos e Contratos ou Instrumentos Equivalentes dela
derivados;

b) Der causa a inexecugdo parcial da Ata de Registro de Precos e Contratos ou Instrumentos Equivalentes dela
derivados que cause grave dano a Administra¢cdo ou ao funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse
coletivo;

€) Der causa a inexecugdo total da Ata de Registro de Pregos e Contratos ou Instrumentos Equivalentes dela
derivados;

d) Deixar de entregar a documentago exigida para o certame;

€) N3o mantiver a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

f) N3o celebrar a Ata de Registro de Precos ou ndo entregar a documentacdo exigida para sua celebragdo,
guando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

g) Ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;

h) Apresentar declaracdo ou documentacgdo falsa exigida para o certame ou execug¢dao da Ata de Registro de
Precos e Contratos ou Instrumentos Equivalentes dela derivados;

i) Fraudar a contratagdo ou praticar ato fraudulento na execugdo da Ata de Registro de Pregos e Contratos ou
Instrumentos Equivalentes dela derivados;

j) Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

k) Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos do certame;

|) Praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013.

7.2 Serdo aplicadas ao responsavel pelas infracGes administrativas acima descritas as seguintes sangées:
7.2.1. Adverténcia, quando o Fornecedor der causa a inexecugdo parcial do contrato, sempre que nio se
justificar a imposicao de penalidade mais grave (art. 156, §29, da Lei);

7.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas b, c, d, e, feg
do subitem acima, sempre que nao se justificar a imposi¢do de penalidade mais grave (art. 156, §49, da Lei);
7.2.3. Declaragdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
h, i, j, k e | do subitem acima, bem como nas alineas b, ¢, d, e, f e g, que justifiquem a imposicdo de penalidade
mais grave (art. 156, §59, da Lei)

7.24. Multa:

7.2.4.1. Moratéria de 0,5% (meio por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela
inadimplida, até o limite de 15 (quinze) dias;

Rua Jorge Victor Vieira,n263 - Centro - Juquitiba /SP - CEP 06950-000
Fone/Fax: (11) 4681-4311 | E-mail administracao@juquitiba.sp.gov.br

76



PREFEITURA MUNICIPAL DE JUQUITIBA
ESTADO DE SAO PAULO

Secretaria de Administracao

7.2.4.2. Compensatéria de 10% (dez por cento) sobre o valor total da Ata de Registro de Pregos, no caso de
inexecucdo total do objeto;

7.2.5. Aaplicagdo das sang¢0es previstas ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigacdo de reparagao integral do
dano causado a Administragdo (art. 156, §92)

7.2.6. Todas as sangdes previstas poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa (art. 156, § 79).

a) Antes da aplicagdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado
da data de sua intimagdo (art. 157)

b) Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente
devido pela Administracdo ao Fornecedor, além da perda desse valor, a diferenca serad descontada da garantia
prestada ou serda cobrada judicialmente (art. 156, §89).

c) Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa podera ser recolhida administrativamente no
prazo maximo de 15 (quinze) dias, a contar da data do recebimento da comunicagdo enviada pela autoridade
competente.

7.2.7. Aaplicacdo das san¢0es realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e aampla
defesa ao Fornecedor, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n2
14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaragdo de inidoneidade para
licitar ou contratar.

7.2.8. Na aplicagdo das sangGes serdo considerados (art. 156, §19):

a) A natureza e a gravidade da infragdo cometida;

b) As peculiaridades do caso concreto;

€) As circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) Os danos que dela provierem para a Administragao;

e) A implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientacdes dos
6rgdos de controle.

7.2.9. Os atos previstos como infracGes administrativas na Lei n? 14.133, de 2021, ou em outras leis de
licitacGes e contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n2 12.846,
de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e
autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159)

7.2.10. A personalidade juridica do Fornecedor podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do
direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos ou para provocar confusdo patrimonial, e,
nesse caso, todos os efeitos das san¢Ges aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores
e sdcios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagdo
de coligagdo ou controle, de fato ou de direito, com o Fornecedor, observados, em todos os casos, o
contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia (art. 160)

7.2.11. A Administragdo deverd, no prazo maximo 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicagdo da
sancdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sangdes por ela aplicadas, para fins de publicidade
no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas
(CNEP), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal. (Art. 161)

7.2.12. AssangOes de impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar
sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n2 14.133/21.

7.2.13. Os débitos do Fornecedor para com a Administra¢do, resultantes de multa administrativa e/ou
indenizagGes, nao inscritos em divida ativa, poderao ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos
devidos pelo referido 6rgao decorrentes deste mesmo fornecimento ou de outros contratos administrativos que
o fornecedor possua com o mesmo érgdo ora contratante.

CLAUSULA OITAVA - DA VIGENCIA

8.1 A validade da Ata de Registro de Precos serd de 1 (um) ano, contado a partir do primeiro dia util
subsequente a data de assinatura, podendo ser prorrogada por igual periodo, mediante a anuéncia do
fornecedor, desde que comprovado o preco vantajoso.

CLAUSULA NONA - REVISAO DOS PRECOS E DO EQUILIBRIO ECONOMICO-FINANCEIRO

9.1 Os pregos registrados poderdo ser revistos para restabelecer o equilibrio econédmico-financeiro inicial do
contrato em caso de forga maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou
previsiveis de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execuc¢do tal como pactuado, nos termos do
disposto na norma contida na letra "d" do inciso Il, do art. 124 da Lei Federal n2 14.133, de 2021.
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9.2 Quando o prego registrado se tornar superior ao pre¢o praticado no mercado por motivo superveniente, o
orgdo gerenciador convocara os fornecedores para negociarem a redugao dos precos registrados, tornando-os
compativeis com os valores praticados pelo mercado.

a) Os fornecedores que ndo aceitarem reduzir seus pregos aos valores praticados pelo mercado serdo liberados
dos compromissos assumidos, sem aplicagdo de penalidades administrativas.

b) A ordem de classificagdo dos fornecedores que aceitarem reduzir seus precos aos valores de mercado
observara a classificagdo obtida originalmente na licitagdo.

c) Aredugdo do preco registrado sera comunicada pelo érgdo gerenciador aos érgdos que tiverem formalizado
contratos ou instrumentos equivalentes com fundamento no respectivo registro, para que avaliem a necessidade
de efetuar a revisdo dos pregos contratados.

9.3 Quando o pre¢o de mercado se tornar superior aos pregos registrados é facultado ao fornecedor requerer,
antes do pedido de fornecimento, a revisdo do preco registrado, mediante demonstracdo de fato superveniente
que tenha provocado elevagdo que supostamente impossibilite o cumprimento das obrigagGes contidas na ata.
9.4 A detentora da Ata nao poderad interromper o fornecimento durante o periodo de tramitagdo do processo
de revisdo dos pregos.

9.5 A iniciativa e o encargo da demonstragcdao do desequilibrio econémico-financeiro serdao do fornecedor ou
prestador signatdrio da ata de registro de precos, cabendo a analise dos precos pela Coordenacgdo de Pesquisas
e de Analises de Precos e a deliberagdo a respeito do pedido pelo Diretor do Departamento de Compras,
LicitagGes e Contratos e decisdo final do Secretdrio da Administracado.

9.6 Para se habilitar a revisdo dos pregos, o interessado devera formular pedido, mediante requerimento
protocolado, devidamente fundamentado, e acompanhado dos seguintes documentos:

a) Planilha de composicdo do novo preco, com os mesmos elementos formadores dos precos originalmente
registrados, devidamente assinada sobre carimbo da empresa;

b) Cépia da(s) Nota(s) Fiscal(is) dos elementos formadores do novo preco;

c) Copia da(s) Nota(s) Fiscal(is) dos elementos formadores do preco original na época da apresenta¢do das
propostas;

d) Outros documentos que comprovem o direito ao reequilibrio, como por exemplo: demonstrativo de que a
alteragdo dos custos foi superior aos indices oficiais de inflagdo; histérico de precos do mercado; histérico de
precos de compras anteriores da propria Administragao Publica; matérias de jornais que constate tratar-se de
elevagdo extraordinaria do preco etc.

9.7 Faculta-se a juntada a proposta de pregos de orgamentos de fornecedores, com a intengao de se comprovar
aumento de pregos em eventual solicitagdo de revisdo.

9.8 Nos casos em que restem duvidas quanto a comprovacgdo do desequilibrio por parte da Detentora da Ata,
a Administracdo Publica podera solicitar documentagdo complementar.

9.9 Se ndo houver prova efetiva de desequilibrio econémico-financeiro e da existéncia de fato superveniente,
o pedido sera indeferido pela Administracdo e o fornecedor continuara obrigado a cumprir os compromissos
pelo valor registrado na ata, sob pena de cancelamento do registro de precos e de aplicacdo das penalidades
administrativas previstas em lei e no edital.

9.10 Na hipdtese do cancelamento do registro de precgos prevista no subitem acima, o érgao gerenciador podera
convocar os demais fornecedores integrantes do cadastro de reserva para que manifestem interesse em assumir
o fornecimento dos bens, a execuc¢do das obras ou dos servicos, pelo preco registrado na ata.

9.11 O reequilibrio sera concedido a partir da data do protocolo do pedido. A detentora da Ata de Registro de
Precos deverd cumprir com a entrega de todos os produtos empenhados anteriormente a data do protocolo do
pedido de realinhamento.

9.12 Comprovado o desequilibrio econ6mico-financeiro decorrente de fato superveniente que prejudique o
cumprimento da ata, a Administracdo podera efetuar a revisdo do preco registrado, adequando-o aos valores
praticados no mercado.

9.13 Caso o fornecedor ou prestador ndo aceite o preco revisado pela Administracdo, sera liberado do
compromisso assumido, sem aplicacdo de penalidades administrativas.

9.14 Liberado o fornecedor, o drgao gerenciador poderd convocar os integrantes do cadastro de reserva, para
qgue manifestem interesse em assumir o fornecimento dos bens, a execu¢do das obras ou dos servigos, pelo preco
revisado.

9.15 Na&o havendo éxito nas negociagdes, o érgao gerenciador deverd proceder a revogacao da ata de registro
de precos, adotando de imediato as medidas cabiveis para a satisfacdo da necessidade administrativa.
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CLAUSULA DECIMA — DO CANCELAMENTO DA ATA OU DOS PREGCOS REGISTRADOS

10.1 O registro do precgo do fornecedor serd cancelado pelo érgdo gerenciador quando o fornecedor:

10.1.1. For liberado;

10.1.2. Descumprir as condi¢Ges da ata de registro de pregos, sem justificativa aceitavel;

10.1.3. N3o aceitar reduzir o seu prego registrado, na hipdtese deste se tornar superior aqueles praticados no
mercado;

10.1.4. Sofrer sangdo prevista no inciso IV do art. 156 da Lei Federal n? 14.133, de 2021;

10.1.5. N3o aceitar o preco revisado pela Administragdo.

10.2 A ata de registro de precos serd cancelada, total ou parcialmente, pelo érgéo gerenciador:

10.2.1. Pelo decurso do prazo de vigéncia;

10.2.2. Pelo cancelamento de todos os pregos registrados;

10.2.3. Por fato superveniente, decorrente caso de for¢a maior, caso fortuito ou fato do principe ou em
decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculdveis, que inviabilizem a execugdo
obrigagGes previstas na ata, devidamente demonstrado; e

10.2.4. Por razGes de interesse publico, devidamente justificadas.

10.3 No caso de cancelamento da ata ou do registro do prego por iniciativa da Administragao, serd assegurado
o contraditério e a ampla defesa.

10.4 O fornecedor ou prestador serd notificado pessoalmente para apresentar defesa no prazo de cinco dias,
a contar do recebimento da comunicagdo.

10.5 A notificagdo podera ser feita por meio eletronico.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DO FORO

11.1 Para dirimir quaisquer davidas ou conflitos oriundos da presente ata, as partes desde ja elegem o foro da
Comarca de Itapecerica da Serra, Estado de Sdo Paulo, com renuncia a qualquer outro por mais privilegiado que
seja.

E por estarem assim, acertados, assinam a presente, em 3 (trés) vias de igual teor e forma, com as testemunhas
presenciais.

Juquitiba, XX de xxxxx de 2025.

WILLIANS SOARES RODRIGUES

Prefeito

DETENTORA

TESTEMUNHAS:

Nome: Nome:
RG: RG:
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ANEXO 08 — FORMULARIOS DADOS CADASTRAIS
PREGAO ELETRONICO N° 02/2025

FORMULARIO DE DADOS CADASTRAIS 80

I) Dados da Empresa:

Razdo Social:

ICNPJ/MF: |Insc. Estadual: |

Enderego: |Nli|mero: |
Bairro |Comp|emento: |

Cidade |Estado | |CEP: |
Telefone 1: |e-mai|: |

I1) Dados do representante legal participante da sessdo de licitagdo:

Nome:

RG CPF: |Cargo/func§o: |

Enderego: |NL'|mero: |
Bairro: |Comp|emento |

Cidade: Estado | [ceP: |
Telefone 1: |e-mai|: |

I1l) Dados do representante legal que assinara a Ata de Registro de Pregos ou a Contrato:

Nome:

RG CPF: |Carg0/func;50: |

Enderego: |NL'1mero:
Bairro: |Comp|emento: |

Cidade: Estado | [ceP:

Telefone 1: |e—mai|:

IV) Endereco e contato para envio da Ata de Registro de Pregos para assinatura:

Nome/Setor responsavel

Enderego: |NL'1mero:
Bairro: |Comp|emento |

Cidade: [Estado | [ceP:

Telefone 1: |e—mai|: |

V) Dados bancdrio para pagamento:

Banco: ‘Agéncia: | |Tipo de Conta: n2 |

IVI) Quadro Societario:

Nome CPF: RG: Data Cargo/ Endereco Email particular
funcdo completo
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ANEXO 09 — TERMO VISTORIA TECNICA
PREGAO ELETRONICO N° 02/2025

A Prefeitura Municipal de Juquitiba

Ref.: Pregdo Eletronico 02/2025

Razao Social:

Endereco:

Bairro: Cidade:
Estado: CEP:

CNPJ/ME: Insc. Estadual:
E-mail: Telefone:

Responsavel legal:

CPF/Responsavel legal:

DECLARA, por seu representante infra-assinado, declara que aos __ / /2025,
VISTORIOU/TOMOU CONHECIMENTO DOS LOCAIS E PONTOS DE ENTREGA da Prefeitura
Municipal de Juquitiba, em cumprimento ao subitem 15.4. “a” (vistoria técnica) do edital,
Pregdo Eletronico para o Registro de Precos para a eventual Aquisicdo de insumos para
merenda, géneros alimenticios estocaveis, hortifrutigranjeiros e acougue, com entrega
fracionada ponto a ponto, para atender as demandas da secretaria municipal de higiene e
saude; secretaria municipal de educacdo e cultura; secretaria municipal de promocao social e
demais secretarias do municipio de Juquitiba., conforme quantidade e especificacbes do
Edital, dirimindo todas as duvidas com relacdo as questdes técnicas relativas a logistica,
infraestruturas e ao escopo das especificacGes do objeto, tomando ciéncia de todas as
informacdes e condi¢cdes necessdrias a correta elaboracdao da proposta para execugao dos
servicos em questdo, ndo cabendo posteriormente, qualquer alegacdo de desconhecimento

ou acréscimo no preco por falta de informacao.

Juquitiba, XX/XX/2.025.

Empresa XXXXXXXXXXXXXXXXXX
CNPJ XXXXXXXXXXXXXXX
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ANEXO 09.1 — DECLARAGAO DE RESPONSABILIDADE
PREGAO ELETRONICO N° 02/2025

A Prefeitura Municipal de Juquitiba

Ref.: Pregdo Eletronico 02/2025

Razao Social:

Endereco:

Bairro: Cidade:
Estado: CEP:

CNPJ/ME: Insc. Estadual:
E-mail: Telefone:

Responsavel legal:

CPF/Responsavel legal:

DECLARA, por seu representante infra-assinado, em cumprimento ao subitem 15.4. “b”
(vistoria técnica) do edital, Pregdo Eletronico para o Registro de Precos para a eventual
Aquisicdo de insumos para merenda, géneros alimenticios estocdveis, hortifrutigranjeiros e
acougue, com entrega fracionada ponto a ponto, para atender as demandas da secretaria
municipal de higiene e saude; secretaria municipal de educacdo e cultura; secretaria municipal
de promocao social e demais secretarias do municipio de Juquitiba, conforme quantidade e
especificagdbes do Edital, que em virtude do declinio da visita técnica assumimos,
incondicionalmente, a RESPONSABILIDADE de realizar os servigos/entrega dos produtos em
conformidade com todas as condicdes e exigéncias estabelecidas, bem como garantir a sua
plena execucdo, durante toda a vigéncia do contrato decorrente desta licitacdo, certos de que
ndo nos cabera, a posteriori, nenhuma reclamacdo de desconhecimento do objeto licitado,
sob risco de incorrer nas penalidades cabiveis.

Juquitiba, XX/XX/2.025.

Empresa XXXXXXXXXXXXXXXXXX
CNPJ XXXXXXXXXXXXXXX
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