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PREGAO ELETRONICO N2 126/2026

Processo de Contratagdo n°615/2025

3
Hzpy . SISTEMA ELETRONICO DE COMPRAS

MUNICIPIO DE
SAO BERNARDO DO CAMPO

PREGAO ELETRONICO

(Registro de Precgos)

Tornamos publico a quem possa interessar que por determinacdo da autoridade competente, nos
termos do Decreto Municipal n2 22.967/2025, o DEPARTAMENTO DE LICITACOES E MATERIAIS, sediado
Avenida Kennedy, 1100, Parque S3o Diogo, Sdo0 Bernardo do Campo/SP, realizara por intermédio do
Sistema Eletronico de compras denominado “COMPRAS/SBC”, com utilizagcdo de recursos de tecnologia
da informac3o, licitagdo na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, nos termos da Lei n® 14.133,
de 12 de abril de 2021, do Decreto Municipal n.2 22.260/2023%,e demais normas da legislacdo aplicavel
e, ainda, de acordo com as condi¢des estabelecidas neste Edital e em seus Anexos, observando-se as
subdivisdes subsequentes na forma de itens que compdem este instrumento.

1. DO OBIJETO

1.1. O objeto da presente licitagdo é o REGISTRO DE PRECOS PARA EVENTUAL FORNECIMENTO DE
COFFEE BREAK E BRUNCH, conforme condic¢des, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e

seus Anexos.

2. PREAMBULO

2.1. Pregoeiro(a): ROGERIO PEDRO SANTANA

2.2. Endereco eletronico (site) do COMPRAS/SBC: https://compras.saobernardo.sp.gov.br

2.3. Periodo para apresentac¢do das propostas de: 29/05/2026 as 12:00 até 15/06/2026 as 09:00

2.4. Data de abertura da sessdo publica: 15/06/2026 as 09:01.

2.5. Critério de Julgamento: Menor prego.

2.6. Modo de Disputa: Aberto.

2.7. Alicitagdo sera realizada por lote.

Item

Material

Unid.

Quant.

LOTE 1 - UNICO

COFFEE BREAK—TIPO |

UNIDADE

35.830

1 https://leismunicipais.com.br/a/sp/s/sao-bernardo-do-campo/decreto/2023/2226/22260/decreto-n-22260-2023-dispoe-sobre-normas-e-procedimentos-

para-as-contratacoes-de-bens-servicos-e-obras-no-ambito-do-municipio-de-sao-bernardo-do-campo-e-da-outras-providencias
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COFFEE BREAK —TIPO Il UNIDADE 34.500
BRUNCH - TIPO III UNIDADE 26.100
BRUNCH - TIPO IV UNIDADE 74.000

3. DO REGISTRO DE PRECOS

3.1. Asregras referentes aos 6rgaos gerenciador e participantes, bem como a eventuais adesdes sao
as que constam da minuta de Ata de Registro de Precos.

3.2. Todas as condicdes relativas ao Sistema de Registro de Precos — SRP, observadas as disposicoes
contidas nos arts. 82 a 86 da Lei Federal n? 14.133/2021, bem como nos arts. 32 a 42 do Decreto
Municipal n2 22.260/2023, encontram-se detalhadamente disciplinadas no ANEXO Il deste Edital, que
integra o presente instrumento para todos os fins.

4. DISPOSICOES PRELIMINARES

4.1. A Sessao Publica de processamento do Pregdo Eletrénico sera realizada no endereco eletrénico
https://compras.saobernardo.sp.gov.br, no dia e hora mencionados no predmbulo deste Edital.

4.2. A sessdo publica sera conduzida por Agente de Contratacdo, denominado Pregoeiro, designado
pela autoridade competente nos autos do processo respectivo, para tomar decisdes, acompanhar o
tramite da licitagdo, dar impulso ao procedimento licitatdrio e executar quaisquer outras atividades
necessarias ao bom andamento do certame até a homologac¢do do certame, com auxilio de equipe
de apoio.

5. DA PARTICIPAGAO E CREDENCIAMENTO

5.1. Poderdo participar da presente licitagdao todos os interessados que estiverem cadastrados no
Sistema Eletronico de Compras/SBC.

5.1.1. Os interessados obterdo informagdes sobre como inscrever-se no Sistema Eletrénico de
Compras/SBC, no enderegco https://compras.saobernardo.sp.gov.br, op¢do NORMAS E
INSTRUCOES, onde poderdo consultar a Instrugdo Cadastral que disciplina a inscri¢do no referido
Cadastro.

5.2. Estara apto a operar o certame no Sistema Eletrénico de Compras/SBC o interessado que se
cadastrar, tiver o seu cadastro aprovado, com pelo menos 01 (um) representante, e obtiver a senha
de acesso ao sistema.

5.3. O representante tera poderes para oferecer propostas, recorrer e praticar os demais atos
inerentes ao certame.

5.4. Os poderes de que trata o item 5.3 deverdo decorrer de representacdo legal conferida pelo ato
constitutivo da pessoa juridica, ou serao atribuidos mediante instrumento de mandato, a ser firmado
pelo representante legal do interessado, e anexado ao sistema de Cadastro de Fornecedores deste
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Municipio, para formalizagdo do credenciamento, identificando o representante, a ser credenciado,
com a informacgao do respectivo CPF — Cadastro de Pessoa Fisica.

5.5. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes efetuadas em seu nome,
assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados
diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do
drgdo ou entidade promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das
credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

5.6. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sistema
Eletrénico de Compras/SBC e manté-lo atualizado, devendo proceder, imediatamente, a correcdo ou
a alteracdo dos registros tdo logo identifique incorrecdo ou aqueles se tornem desatualizados.

5.7. Cada credenciado somente podera representar apenas um licitante, em cada certame.

5.8. N3o poderdo participar desta licitagdo os interessados:

5.8.1. proibidos de participar de licitacdes e celebrar contratos administrativos, na forma da
legislacdo vigente;

5.8.2. que ndo atendam as condig¢Oes deste Edital e seu(s) anexo(s);

5.8.3. estrangeiros que ndo tenham representacdo legal no Brasil com poderes expressos para
receber citacdo e responder administrativa ou judicialmente;

5.8.4. que se enquadrem nas vedacdes previstas no artigo 92, §12 e artigo 14 da Lei n2 14.133/21.
5.8.5. Pessoas Fisicas;

5.8.6. Empresas que tenham sido declaradas inidéneas por ato do Poder Publico e nao
reabilitadas;

5.8.7. Empresas que estejam cumprindo sang¢des de suspensdo tempordria de participagdao em
licitacdo e impedimento de contratar aplicadas por drgaos que integram a Administracdo direta e
indireta do Municipio de Sdo Bernardo do Campo.

5.9. A vedacdo ou permissdo de participacdo de empresas reunidas em consércio estara disposta
no Anexo | deste edital

5.10. Na presente licitacdo, a fase de habilitacdo sucedera as fases de apresentacdo de propostas
e de julgamento.

5.11. A participacdo neste certame dar-se-a, via Internet, no endereco eletronico do Sistema
Eletrénico de Compras/SBC, sendo criptografados os documentos e propostas, automaticamente,
pelo sistema e mantidas em sigilo até a respectiva abertura.

5.12. Ao acessar o Sistema Eletronico utilizando-se da senha que |he permitird participar desta
licitacdo, o licitante, além de digitar o CPF do usuario (login), a senha, devera assinalar a declaracao,
sob as penalidades da lei, de que:
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Esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no edital e seus anexos, bem como de
que a proposta apresentada compreende todas as despesas que incidirem sobre o objeto
licitado, tais como: encargos diretos e indiretos, impostos e taxas, frete e a integralidade
dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal,
nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencgGes coletivas de trabalho e nos
termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega em definitivo;

Cumpre plenamente os requisitos de habilitacao definidos no edital;

gue os servicos e os materiais obedecerdo as normas e especificacbes da A.B.N.T.

pertinentes a matéria ou, na inexisténcia dessas, a normatizacdo internacional de
referéncia ou a outra norma, de acordo com a natureza dos servigos contratados.

gue de acordo com as especificacdes fornecidas pelo Municipio ha perfeita condicao para
a execuc¢do completa dos servicos;

gue nenhum dos seus dirigentes, gerentes, acionistas, responsaveis técnicos e funcionarios
sejam servidores deste Municipio, sob qualquer regime de contratacdo;

gue ndo possui fato impeditivo para contratagcdo com o servigo publico;

N3do emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega
menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos termos
do artigo 7°, inciso XXXIII, da Constituicao;

Ndo possui empregados executando trabalho degradante ou forcado, observando o
disposto nos incisos lll e IV do art. 12 e no inciso Ill do art. 52 da Constituicdo Federal;

Cumpre as exigéncias de reserva de cargos prevista em lei, bem como em outras normas
especificas, para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social e para
aprendiz;

Cumpre as Normas de Trabalho Decente da Organizacdo Internacional do Trabalho e do
Ministério do Trabalho e Emprego, conforme preceitua a Lei Municipal n? 6.078, de 03 de
novembro de 2010 e por fim que;

suas propostas econdmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento
dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas
normas infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de
conduta vigentes na data de entrega das propostas;

tomou conhecimento de todas as informacées e das condig¢des locais para o cumprimento
das obrigac¢Oes objeto da licitagdo;

no caso de ser ME/EPP que no ano calendario de realizacdo da licitacdo, ainda ndo tenha
celebrado contratos com a Administracao Publica, cujos valores somados extrapolem a
receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno
porte.
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5.12.1. A falsidade da declaracdo de que trata o item 5.12 sujeitara o licitante as sanc¢des
previstas na Lei n? 14.133 de 2021, e neste Edital.

5.13. A prova de autenticidade de cdpia de documento publico ou particular poderd ser feita
preferencialmente por documento autenticado digitalmente ou, ainda, nos termos do inciso IV do
artigo 12 da Lei Federal n2 14.133/2021.

5.14. Nos documentos apresentados pelas licitantes serd permitida a identificacdo e assinatura
digital por pessoa fisica ou juridica em meio eletrénico, mediante certificado digital emitido em
ambito da Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira (ICP-Brasil).

6. DAS PROPOSTAS

6.1. Os licitantes deverdao formular suas propostas, eletronicamente, com o preco ou o percentual
de desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, no endereco e prazo do
preambulo. O encaminhamento da proposta eletronica pressupde o pleno conhecimento e
atendimento as exigéncias e condicdes de habilitacdo previstas no Edital e seus Anexos. A licitante
sera responsavel por todas as transacées que forem efetuadas em seu nome no Sistema Eletrénico,
assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances.

6.2. Os licitantes deverao preencher corretamente todos os campos solicitados na proposta, tais
como: preco da unidade de fornecimento ou percentual de desconto, a marca, a embalagem, o
fabricante, a procedéncia de cada item cotado. Quando o produto for medicamento, devera indicar
também o tipo.

6.3. O licitante devera declarar o nimero completo do registro do produto cotado ou declarar sua
isengao de registro, para diligéncia, no endere¢o eletrénico da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria — ANVISA, sobre sua regularidade, no caso de contratacdo de produtos sujeito ao Regime
da ANVISA.

6.4. Conforme o objeto a ser licitado, o Sistema apresentard automaticamente os respectivos
campos que tratam os subitens 6.2 e 6.3.

6.5. 0O documento ANEXO Il - DECLARACAO DE CIENCIA E DE NOTIFICACAO, deverd ser anexado em
campo préprio no Sistema Eletronico, denominado “anexo da proposta”, quando da grava¢do da
proposta.

6.6. O prec¢o da unidade de fornecimento, expresso em Reais, com até 04 (quatro) casas decimais,
obedecendo-se ainda, em caso de aquisicao de medicamento a ela vinculada, o disposto na resolucao
CMED n.203, de 04 de maio de 2009, além dos comunicados CMED, que dispde sobre a aplicagdo do
Coeficiente de Adequacdo de Preco — CAP ao preco fabrica dos medicamentos.

6.7. A validade da proposta serd de 60 (sessenta) dias contados da data de abertura da sessdo
publica, incluindo todos os 6nus que incidam sobre o bem objeto deste Pregdo, inclusive as despesas
com frete.

6.7.1. Ultrapassada a validade da proposta fica reservado o direito da administracgao solicitar
ao licitante mais bem classificado a revalida¢do de sua proposta caso tenha interesse.

5
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6.8. A apresentacao das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢cdes nelas
contidas, em conformidade com o que dispde o edital e seus anexos, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos.

6.9. Até a abertura da sessdo publica, a licitante podera retirar ou substituir a proposta
anteriormente apresentada.

6.10. GARANTIA DE PROPOSTA
6.10.1. A garantia de proposta prevista no art. 58 da Lei Federal n2 14.133/2021, quando exigida

no Termo de Referéncia — ANEXO |, devera ser apresentada juntamente com a proposta comercial
como requisito de pré-habilitacdo.

7. DO PROCESSAMENTO DA LICITACAO

7.1. No dia e no horario previstos neste edital, o Pregoeiro dard inicio a sessdo publica do pregao
eletronico, com a automatica abertura das propostas e a sua divulgacao, pelo sistema, na forma de
grade ordenatdria, em ordem crescente de precos, na qual os licitantes serdo identificados por meio

de nuimeros atribuidos aleatoriamente pelo Sistema.

7.2. Divulgada a grade das propostas, o pregoeiro iniciara a etapa de lances, com a participacdo de
todas as licitantes.

7.3. Aformulagdo de lances sera efetuada, exclusivamente, por meio do endereco eletronico (sitio)
do Sistema Eletrénico de Compras/SBC.

7.4. O critério de julgamento deste Pregdo consta definido no predmbulo deste Edital.
7.4.1. Os lances deverdao ser formulados em valores distintos e decrescentes, inferiores a
proposta de menor prego, ou em valores distintos e decrescentes ao Ultimo valor apresentado

pela prépria licitante.

7.4.2. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

7.5. Olicitante podera excluir seu ultimo lance ofertado dentro de 15 segundos uma Unica vez.

7.5.1. Ultrapassado o tempo acima, o licitante podera solicitar via chat a exclusdo de seu
ultimo lance ofertado, na hipdtese de lance inconsistente, inexequivel ou por erro do licitante.

7.6. O procedimento seguird de acordo com o modo de disputa adotado indicado no preambulo
deste edital.

7.7. MODO DE DISPUTA ABERTO

7.7.1.0 procedimento adotarad o Modo de Disputa Aberto, onde os licitantes apresentardo lances
publicos e sucessivos, com prorrogagoes.
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7.7.1.1. A etapa de lances da sessao publica terd duracdo de 15 (quinze) minutos e, apds
isso, serd prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos
ultimos 02 (dois) minutos do periodo de duracdo da disputa aberta.

7.7.1.2. A prorrogacdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior,
sera de 02 (dois) minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados
nesse periodo de prorrogacdo, inclusive no caso de lances intermediarios.

7.7.2. Nao havendo novos lances na forma estabelecida no item anterior, a disputa aberta
encerrar-se-a automaticamente, e o sistema ordenard e divulgara os lances da seguinte forma:

I. Ordem crescente, quando adotado o critério de julgamento por menor preco; ou
Il. Ordem decrescente, quando adotado o critério de julgamento por maior desconto.

7.7.3. Definida a melhor proposta, se a diferenga em relagdo a proposta classificada em segundo
lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera
admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocagdes.

7.7.4. Apds o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar
lances intermediarios.

7.8. MODO DE DISPUTA ABERTO FECHADO

7.8.1. O procedimento adotard o Modo de Disputa Aberto e Fechado, onde os licitantes
apresentarao lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

7.8.1.1. A etapa de lances da sessdo publica tera duracgdo inicial de 15 (quinze) minutos,
onde o sistema encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances. Na sequéncia o
sistema iniciara o prazo de até 10 (dez) minutos, aleatoriamente determinado, findo este
ultimo prazo serd automaticamente encerrada a recepgao de lances.

7.8.1.1.1. Encerrado o prazo previsto no subitem anterior, o sistema abrird
oportunidade para que o autor da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com precos
até 10% (dez por cento) superior aquela, possam ofertar um lance final e fechado em
até 05 (cinco) minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

7.8.1.1.2. No procedimento de que trata o subitem supra, o licitante poderd optar por
manter o seu ultimo lance da etapa aberta, ou por ofertar melhor lance.

7.8.1.2. N&o havendo pelo menos 03 (trés) ofertas nas condi¢bes definidas neste item,
poderdo os autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de classifica¢do, até o
maximo de 03 (trés), oferecer um lance final e fechado em até 05 (cinco) minutos, o qual
serad sigiloso até o encerramento deste prazo.

7.8.1.3. Apds o término do prazo estabelecido no item anterior, o sistema ordenara e
divulgard os lances da seguinte forma:

I Ordem crescente, quando adotado o critério de julgamento por menor preco; ou

7
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Il. Ordem decrescente, quando adotado o critério de julgamento por maior desconto.

7.9. No decorrer da etapa de lances, os licitantes serdo informados em tempo real pelo Sistema
Eletrénico:
a. do valor do menor lance registrado;
b. dos lances admitidos, horario de seu registro no sistema e respectivos valores;
c. dotempo restante para o encerramento da etapa de lances.

7.10. Caso a licitante ndo apresente lances, concorrerd com o valor de sua proposta.

7.11. SO podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais
da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

7.12. O Pregoeiro poderd negociar condi¢cdes mais vantajosas, com o licitante mais bem classificado.
7.13. Aidentidade dos licitantes serd conhecida apds o encerramento da etapa de lances.

7.14. Durante o transcurso da Sessdo Publica, ficard disponivel a funcionalidade de troca de
mensagens abertas entre o Pregoeiro e os licitantes, sendo estas divulgadas no chat do sistema,
vedada a identificacdo do licitante.

7.15. Encerrada a etapa de negociacdo, o Pregoeiro verificara a conformidade do menor preco ou
maior desconto obtido — seja na negociagdo, nos lances ou nas propostas, conforme o caso — com o
valor estimado da contratacdo, decidindo, motivadamente, pela sua aceitabilidade ou nao.

7.16. Havendo aceitacdo da proposta quanto ao valor, o Municipio reserva-se o direito de solicitar
AMOSTRA ou CATALOGO TECNICO do produto ao licitante detentor do menor lance, para fins de
analise, caso julgue necessario e conste no termo de referéncia.

7.16.1. Toda amostra e/ou catédlogo técnico devera ser apresentado devidamente identificado,
por intermédio de etiqueta ou processo equivalente, constando a denominacdo do concorrente
e 0 numero desta licitagdo, no local e data limite informado, no chat da Sessdao Publica pelo
Pregoeiro.

7.16.2. Quaisquer dos catalogos e/ou amostras que se apresentarem em desacordo com as
especificagdes dos materiais serdo compreendidas como o desatendimento das amostras
entregues para o item e ensejardo a desclassificacdo do licitante, no referido item.

7.16.3. Mediante o resultado da andlise dos catdlogos e/ou das amostras apresentadas, sera
reaberta a Sessdao Publica em data e horario determinado pelo Pregoeiro, para tratar da fase de
aceitabilidade dos precos e das amostras ou catalogos.

7.16.4. No caso de desclassificagdo ou inabilitagdo do licitante, o pregoeiro retornard a etapa
de negociacdo com o autor do lance subsequente, solicitando a apresentacdo dos catalogos e/ou
das amostras, se necessdrio, nos termos, prazos e demais condi¢gdes constantes neste capitulo, e
assim sucessivamente, até a conclusdo desta fase.
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7.17. Nos casos em que houver a necessidade de realizagdo de Prova de Conceito, a licitante
classificada em primeiro lugar serd convocada na fase de julgamento, para que dentro do prazo
estipulado no Termo de Referéncia realize a Prova de Conceito em local neste Municipio, a ser
informado no momento da sessdo via chat.

7.17.1. A Prova de Conceito podera ser acompanhada por 1 (um) funciondrio de qualquer uma
das Licitantes qualificadas nas fases anteriores.

7.17.2. A Prova de Conceito consistira nos procedimentos que constam no Anexo .

7.17.3. As demais licitantes serdo convocadas para realizacao da Prova de Conceito, respeitando
a ordem de classificacdo, caso ndao haja comprovacdo de atendimento das caracteristicas
técnicas e funcionalidades que ensejara a desclassificacdo da respectiva proposta.

7.17.4. A licitante que, convocada, ndo realizar a Prova de Conceito ou ndo obtiver aprovacao,
sera desclassificada deste certame.

7.18. Considerada aceitavel a oferta e demais comprovacdes solicitadas, o Pregoeiro iniciara fase
de habilitagdo, com a liberagdo do envio dos documentos de habilitacdo via Sistema Eletronico de
Compras/SBC para o licitante mais bem classificado.

8. DO JULGAMENTO DA PROPOSTA COMERCIAL

8.1. A classificacdo ou desclassificagdo do licitante sera decidida pelo Pregoeiro de acordo com as
analises realizadas pelo(s) membro(s) da Equipe de Apoio indicado(s) pela Unidade Técnica.

8.2. Nesta fase serdo analisadas as propostas comerciais iniciais das licitantes, levando-se em conta
os respectivos lances finais ofertados.

8.3. Sera desclassificada as propostas comerciais que:

a) contiver vicios insanaveis;

b) ndo obedecer as especificacdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

c) apresentar pregos inexequiveis ou permanecerem acima do preco maximo definido para a
contratagao;

d) nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracdo;

e) apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos,
desde que insanavel.

8.4. Quaisquer erros de soma e/ou multiplicagcdo apurados na proposta de preco serdo corrigidos

pelo Pregoeiro que poderd no julgamento das propostas, desconsiderar evidentes falhas formais
sandveis e que ndo alterem a substancia das propostas.

8.5. Ainexequibilidade sé sera considerada apods diligéncia do Pregoeiro que comprove:

a) que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
b) inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.
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8.6. Havendo empate entre propostas, o critério de desempate sera aquele previsto no art. 60 da
Lei Federal n2 14.133/2021

8.6.1. Persistindo o empate, o desempate se dara por sorteio.

8.7. Nao sera considerada qualquer oferta de vantagem nao prevista no Edital, nem preco ou
vantagem baseada nas ofertas dos demais licitantes.

9. DA HABILITAGAO

9.1. Os documentos de habilitacdo deverao estar validos na data da abertura da sessdo publica
indicada no predmbulo deste edital.

9.2. O prazo para o envio dos documentos de habilitagcdo serd de 01 (uma) hora apés a liberacgdo.

9.2.1. Qualquer pedido de prorrogacdo do prazo acima referido devera vir acompanhada das
devidas justificativas e aceitas pelo Pregoeiro.

9.2.2. Apds a entrega dos documentos para habilitacdo, ndo serd permitida a substituicdo ou a
apresentacdo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para complementacdo de
informacdes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e desde que necessaria para
apurar fatos existentes a época da abertura do certame e/ou atualizacdo de documentos cuja
validade tenha expirado apds a data de recebimento das propostas.
9.3. Os documentos que serdo exigidos para fins de habilitacdo estdao especificados no Anexo |
deste Edital, consistindo na documentacdo necessaria e suficiente para demonstrar a capacidade do
licitante de realizar o objeto da licitacdo.

9.4. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o
licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de
capacidade técnica, caso exigidos, e no caso daqueles documentos que, pela prépria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.5. Os documentos relativos a regularidade fiscal, social e trabalhista especificados na
documentagdo que integra este Edital como Anexo somente serdo exigidos, em qualquer caso, em
momento posterior ao julgamento das propostas, e apenas do licitante mais bem classificado.

9.6. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagao do licitante
cuja proposta atenda ao Edital de licitacdo, apds concluidos os procedimentos de que trata a esta
fase.

9.7. Quando admitida a participacdo de empresas reunidas em consorcio, deverdo ser observadas
as seguintes normas:

9.7.1. Apresentacdo do comprovante relativo ao Compromisso, publico ou particular, de
constituicdo do consdrcio, subscrito pelos consorciados, no qual conste expressamente o
reconhecimento da responsabilidade solidaria dos integrantes, tanto na fase de licitagao quanto na
de execuc¢do do contrato dela decorrente;

9.7.2. Indicagdao da empresa lider do consdrcio, que sera responsavel por sua representa¢ao
perante a Administragao.

10
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9.7.3. Os documentos relativos a habilitacdo deverdo ser apresentados pelas consorciadas da
seguinte forma:

9.7.3.1. As exigéncias de habilitacdo juridica; fiscal, social e trabalhista; e econémico-
financeira deverao ser apresentadas por todas as empresas consorciadas, admitido para efeito
de habilitacdo econémico-financeira o somatoério dos valores de cada consorciado, se exigido;

9.7.3.2. Para o Patrimonio Liquido, o Consércio como um todo, devera comprovar valor
do Patriménio Liquido com o percentual de acréscimo de acordo com o estabelecido no Anexo
| — Termo de Referéncia sobre o valor estabelecido. (QUANDO TIVER PEDIDO DE PATRIMONIO
LiQuIDO)

9.7.3.3. As exigéncias de Qualificagdo Técnica: (QUANDO TIVER PEDIDO DE REGISTRO DA
EMPRESA) e (QUANDO TIVER CAT) - Por todos as empresas consorciadas; (QUANDO TIVER
ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA) — Por 01 (um) ou demais empresas consorciadas,
admitido o somatério dos quantitativos de cada consorciado; (QUANDO TIVER PEDIDO DE
PROFISSIONAL TECNICO RESPONSAVEL), (QUANDO TIVER PEDIDO DE PROFISSIONAL TECNICO
ESPECIFICO) e (QUANDO TIVER VISTORIA)- Por 01 (um) ou demais membros do consércio;
(QUANDO TIVER PEDIDO DE DECLARACOES)— por todas as empresas consorciadas, sendo que
a visita técnica, se realizada, devera ser por cada uma das consorciadas ou pelo representante
da empresa lider, devendo este apresentar a outorga de poderes pelas demais.

9.7.4. Nao serd admitida a participacdo de empresa consorciada na mesma licitacdo, através de
mais de um consorcio ou isoladamente.

9.7.5. Os consorciados deverdo apresentar compromisso de que nao alterardo a constituicdo ou
composicdo do consércio, salvo expressamente autorizada pelo Municipio e condicionada a
comprovacdo de que a nova empresa do consdrcio possui, no minimo, os mesmos quantitativos
para efeito de habilitagdo técnica e os mesmos valores para efeito de qualificagdo econ6mico-
financeira apresentados pela empresa substituida para fins de habilitagdo do consdrcio no presente
processo licitatorio.

9.7.6. O licitante vencedor fica obrigado a promover, antes da celebragdo do contrato, a
constituicdo e o registro do consdrcio, nos termos do compromisso referido no item 9.7.1 deste
edital.

9.8. A habilitacdo e inabilitagdo do licitante sera decidida pelo Pregoeiro de acordo com as andlises
realizadas pelos membros da Equipe de Apoio.

9.8.1. O membro da equipe de apoio lotado no Servico de Cadastro de Fornecedores sera
responsavel pela andlise dos documentos pertinentes ao Cadastro de Fornecedores;

9.8.2. O membro da equipe de apoio indicado pela Unidade Técnica sera responsavel pela
analise de todos os documentos de ordem técnica, inclusive de Qualificagdo Técnica.

9.9. Com base nos documentos apresentados, o Pregoeiro inabilitara a licitante que deixar de
apresentar qualquer documento exigido no edital, ou fazé-lo de maneira incompleta, incorreta ou
com borrdes, rasuras, entrelinhas, em desacordo com este edital, ou com validade vencida, ou ainda
qualquer outro vicio que o invalide.
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9.10. Na andlise dos documentos de habilitacdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas, que nao
alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada,
registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficdcia para fins de habilitacdo e classificagao.

9.11. Validade dos documentos

9.11.1. As licitantes que apresentarem cépia do CERTIFICADO DE REGISTRO CADASTRAL,
expedido pelo Departamento de LicitagGes e Materiais — SA.2, com todos os documentos nele
elencados dentro de suas respectivas validades, ficam dispensadas da apresentacdo da
documentacdo nele contemplado.

9.11.2. Na hipdtese de ndo constar nos documentos o respectivo prazo de validade, somente
serdo aceitos se emitidos no periodo de 6 (seis) meses anteriores a data marcada para entrega
dos envelopes de documentos e propostas no preambulo deste edital.

10. DA FORMAGAO DO CADASTRO DE RESERVA

10.1. Apds a homologacdo da licitagdo, sera consultado via chat as demais licitantes e serd incluido
na ata, na forma de anexo, o registro:

10.1.1. dos licitantes que aceitarem cotar o objeto com preco igual ao do adjudicatario,
observada a classificacdo na licitacdo; e

10.1.2. dos licitantes que mantiverem sua proposta original.

10.2. Sera respeitada, nas contrata¢Ges, a ordem de classificacdo dos licitantes ou fornecedores
registrados na ata.

10.3. A apresentacdo de novas propostas na forma deste item ndo prejudicard o resultado do
certame em relagao ao licitante mais bem classificado.

10.4. Parafins da ordem de classificagao, os licitantes ou fornecedores que aceitarem cotar o objeto
com preco igual ao do adjudicatario antecederdo aqueles que mantiverem sua proposta original.

10.5. A habilitagdo dos licitantes que compordo o cadastro de reserva serd efetuada quando houver
necessidade de contratacdo dos licitantes remanescentes, nas seguintes hipoteses:

10.5.1. quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de precos no prazo e nas
condic¢Oes estabelecidos no edital; ou

10.5.2. quando houver o cancelamento do registro do fornecedor ou do registro de precos, nas
hipdteses previstas nos art. 28 e art. 29 do Decreto n? 11.462/23.

10.6. Na hipdotese de nenhum dos licitantes que aceitaram cotar o objeto com preco igual ao do
adjudicatério concordar com a contratacdo nos termos em igual prazo e nas condi¢des propostas pelo
primeiro classificado, a Administracdo, observados o valor estimado e a sua eventual atualiza¢cdo na
forma prevista no edital, podera:
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10.6.1. convocar os licitantes que mantiveram sua proposta original para negociacao, na ordem
de classificacdo, com vistas a obtencdo de preco melhor, mesmo que acima do preco do
adjudicatario; ou

10.7. adjudicar e firmar o contrato nas condi¢Oes ofertadas pelos licitantes remanescentes,
observada a ordem de classificacdo, quando frustrada a negociacdo de melhor condigado.

11. DA ATA DA SESSAO PUBLICA DO PREGAO ELETRONICO

11.1. A Ata da sessdo publica conterd o registro, pelo sistema, de todas as etapas e ocorréncias do
pregdo verificadas durante a sua realizacdo, incluindo a transcricdo do chat e apresentando o
resultado do pregdo até a adjudicacdo do objeto do certame.

11.2. Cabera ao pregoeiro registrar as consideragdes finais, inclusive, a informacdo aos que
manifestaram a intencdo de recorrer, se houver, do prazo para a apresentacdo dos memoriais de
razdes do recurso e, aos demais, das contrarrazGes, assim como os eventuais documentos que
desejarem anexar para instruir essas pecas.

11.3. Mediante comando do Pregoeiro, a ata sera finalizada e a sessdo publica encerrada, sendo,
entdo, divulgada para todos pelo sistema.

12. DA DESCONEXAO

12.1. A desconexdo simultanea do Sistema Eletrénico, com os participantes e com o Pregoeiro,
implicara suspensao da Sessdo Publica do pregdo eletrénico e o seu reinicio somente ocorrera apds
comunicacdo eletronica expressa aos licitantes.

12.2. A desconexdo do Sistema Eletronico com o pregoeiro, durante a sessao publica, implicara:

12.2.1. fora da etapa de lances, a sua suspensdo e a sua retomada, no ponto em que foi
suspensa, sem prejuizo dos atos realizados até entao;

12.2.2. no decorrer da etapa de envio de lances da sessdo publica e permanecer acessivel aos
licitantes, os lances continuardo sendo recebidos, sem prejuizo dos atos realizados.

12.3. Quando a desconexado do sistema eletronico para o Pregoeiro persistir por tempo superior a
dez minutos, a sessdo publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro
horas da comunicac¢do do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletronico utilizado para
divulgacdo.

12.4. A desconexdo do Sistema Eletronico com qualquer licitante ndo prejudicard a conclusao valida
da sessdo publica ou do certame.

12.5. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operag¢des no sistema

eletronico durante o processo licitatério e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de
negdcios diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administra¢do ou de sua desconexao.

13. DO RECURSO
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13.1. Alinterposicdo de recurso, devera observar o disposto no art. 165 da Lei n? 14.133/21.

13.1.1. Ao final da Sessdo Publica, a licitante que desejar recorrer das decisdes do Pregoeiro,
podera fazé-lo, manifestando sua intengdo, no prazo de 10 (dez) minutos, utilizando,
exclusivamente, de campo proéprio disponibilizado no Sistema Eletrénico, sob pena de preclusao.

13.1.2. Os memoriais contendo as razdes de recurso, deverdo ser apresentados no prazo de 3
(trés) dias uteis, contado da data de intimacgao ou lavratura da ata, os demais interessados ficam,
desde logo, intimados a apresentar contrarrazdes, em igual numero de dias, os quais terdo inicio
na data de intimacao pessoal ou de divulgacdo da interposicao do recurso. Sera assegurado ao
licitante vista dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

13.2. O Sistema ndo admitird recursos e contrarrazdes interpostos apds os respectivos prazos legais,
bem como ndo serdo conhecidos aqueles que ndao forem enviados por meio do Sistema Eletrénico
de Compras.

13.2.1. Uma excecdo ao item 13.2 serd quando o sistema estiver inoperante e ainda estiver
dentro do prazo de recurso, quando sera aceito somente pelo e-mail do pregoeiro, e com
comprovacao de resposta de recebimento.

13.3. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisdo recorrida,
a qual podera reconsiderar a decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo,
encaminhar recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10
(dez) dias uteis, contados do recebimento dos autos.

13.4. Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade superior
adjudicard o objeto do certame ao licitante vencedor e homologara o procedimento.

14. DAS INFRAC6ES E SANC@ES ADMINISTRATIVAS AOS LICITANTES
14.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

14.1.1. deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame ou nado entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;

14.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a
proposta em especial quando:

14.1.2.1. nado enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apds a negociacao;
14.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

14.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva;

14.1.2.4. deixar de apresentar amostra;

14.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especifica¢des do edital;

14.1.3. ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagao exigida para a contratagao,
quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

14.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de prego,
ou a aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracao;
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14.1.4. apresentar declaracdo ou documentacdo falsa exigida para o certame ou prestar
declaracdo falsa durante a licitacdo

14.1.5. fraudar a licitagcdo

14.1.6. comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial
quando:

14.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
14.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;
14.1.6.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;

14.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacao
14.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n.2 12.846, de 2013.

14.2. Com fulcro na Lei n? 14.133, de 2021, a Administracdo poderd, garantida a prévia defesa,
aplicar aos licitantes e/ou adjudicatérios as seguintes san¢des, sem prejuizo das responsabilidades
civil e criminal:

14.2.1. adverténcia;

14.2.2. multa;

14.2.3. impedimento de licitar e contratar e

14.2.4. declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos
determinantes da punicdo ou até que seja promovida sua reabilitacio perante a prépria
autoridade que aplicou a penalidade.

14.3. Na aplicagdo das san¢Ges serdo considerados:

14.3.1. anatureza e a gravidade da infragdo cometida.

14.3.2. as peculiaridades do caso concreto

14.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes

14.3.4. os danos que dela provierem para a Administragdo Publica

14.3.5. aimplantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientacdes dos 6rgdos de controle.

14.4. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato
licitado, recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da comunicagdo oficial.

14.4.1. Para as infracOes previstas nos itens 14.1.1, 14.1.2 e 14.1.3, a multa sera de 0,5% a 15%
do valor do orcamento estimado.

14.4.2. Para as infragBes previstas nos itens 14.1.4, 14.1.5, 14.1.6, 14.1.7 e 14.1.8, a multa sera
de 15% a 30% do valor do orgamento estimado.

14.5. As sangOes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade
para licitar ou contratar poderdo ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a penalidade de multa.

14.6. Na aplicagdo da sang¢do de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias uteis, contado da data de sua intimagao.
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14.7. A sangao de impedimento de licitar e contratar serd aplicada ao responsavel em decorréncia
das infracGes administrativas relacionadas nos itens 14.1.1, 14.1.2 e 14.1.3, quando nao se justificar
a imposicdo de penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar e contratar no ambito da
Administracao Publica direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o érgao ou entidade, pelo
prazo maximo de 3 (trés) anos.

14.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sancdo de declaracdao de inidoneidade para licitar ou
contratar, em decorréncia da pratica das infragdes dispostas nos itens 14.1.4, 14.1.5, 14.1.6, 14.1.7
e 14.1.8, bem como pelas infragdes administrativas previstas nos itens 14.1.1, 14.1.2 e 14.1.3 que
justifiguem a imposicdo de penalidade mais grave que a sancdo de impedimento de licitar e
contratar, cuja duragdo observard o prazo minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos.

14.9. Arecusa injustificada do adjudicatdrio em assinar o contrato ou a ata de registro de preco, ou
em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administragdo, descrita
no item 14.1.3, caracterizard o descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitard as
penalidades e a imediata perda da garantia de proposta em favor do 6rgdo ou entidade promotora
da licitacdo, se houver.

14.10. A apuragdo de responsabilidade relacionadas as sang¢des de impedimento de licitar e
contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauracdao de
processo de responsabilizacdo a ser conduzido por comissdao composta por 2 (dois) ou mais
servidores estdveis, que avaliard fatos e circunstancias conhecidos e intimard o licitante ou o
adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacdo, apresentar
defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

14.11.Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicacdo das sancGes de adverténcia,
multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimacdo, o qual sera dirigido a
autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco)
dias uteis, encaminhara o recurso com sua motivacdo a autoridade superior, que devera proferir sua
decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do recebimento dos autos.

14.12.Cabera a apresentacao de pedido de reconsideracdo da aplicacdo da sancdo de declaragdo de
inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da
intimacdo, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do seu recebimento.

14.13.0 recurso e o pedido de reconsideragdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisao recorrida
até que sobrevenha decisdo final da autoridade competente.

14.14.A aplicagao das sang¢0es previstas neste edital ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigacdo de
reparacao integral dos danos causados.

15. ADJUDICAGCAO E DA HOMOLOGACAO

15.1. Encerradas as fases de julgamento e habilitacdo, e exauridos os recursos administrativos, o
processo licitatdrio sera encaminhado a autoridade superior para adjudicar o objeto e homologar o
procedimento, quando ndo houver a apresenta¢do de documento condicionante a este Ultimo ato,
observado o disposto no art. 71 da Lei n2 14.133, de 2021.

16. DA CONTRATACAO
16
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16.1. DA ASSINATURA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

16.1.1. Homologado o resultado da licitacdo, o licitante mais bem classificado tera o prazo de 5
(cinco) dias, contados a partir da data de sua convocagao, para assinar a Ata de Registro de Precos,
cujo prazo de validade encontra-se nela fixado, sob pena de decadéncia do direito a contratacao,
sem prejuizo das sanc¢des previstas na Lei n? 14.133, de 2021.

16.1.2. O prazo de convocacdo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, mediante
solicitacao do licitante mais bem classificado ou do fornecedor convocado, desde que:

16.1.2.1. asolicitacdo seja devidamente justificada e apresentada dentro do prazo; e
16.1.2.2. ajustificativa apresentada seja aceita pela Administracao.

16.1.3. A ata de registro de precos serd assinada por meio de assinatura digital e disponibilizada
no sistema de registro de precos.

16.1.4. Serdo formalizadas tantas Atas de Registro de Precos quantas forem necessarias
para o registro de todos os itens constantes no Termo de Referéncia, quando for o caso, com
a indicacdo do licitante vencedor, a descricdo do(s) item(ns), as respectivas quantidades,
precos registrados e demais condicées.

16.1.5. O preco registrado, com a indicacdo dos fornecedores, sera divulgado no PNCP
e disponibilizado durante a vigéncia da ata de registro de precos.

16.1.6. A existéncia de pregos registrados implicard compromisso de fornecimento nas
condigdes estabelecidas, mas ndo obrigard a Administra¢do a contratar, facultada a realizagao
de licitacdo especifica para a aquisicdo pretendida, desde que devidamente justificada.

16.1.7. Na hipétese de o convocado ndo assinar a ata de registro de pregos no prazo e nas
condicOes estabelecidas, fica facultado a Administragdo convocar os licitantes remanescentes
do cadastro de reserva, na ordem de classificacao, para fazé-lo em igual prazo e nas condic¢bes
propostas pelo primeiro classificado.

16.2. DA AUTORIZAGAO DE FORNECIMENTO

16.2.1. Considerar-se-a efetivamente celebrada a contratagdo no dia subsequente ao envio, por
meio eletronico, da N.E. - Nota de Empenho e respectiva A.F. - Autorizacdo de Fornecimento,
dando inicio, a partir dessa data, ao prazo de entrega do objeto do contrato.

16.2.2. Quando o adjudicatario, convocado dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo
apresentar a situacao regular, ou recusar-se a receber, ou devolvendo a N.E. - Nota de Empenho,
serdo convocados os demais licitantes classificados, para participar de nova Sessdo Publica do
Pregdo Eletrénico, para negociagao individual com os participantes na ordem de classificacdo para
aceitacdo ou ndo das mesmas condicGes propostas pelo licitante vencedor, em observancia ao
disposto no §22 do art. 90 da Lei Federal n? 14.133/2021.

16.3. DA GARANTIA
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16.3.1. Quando solicitada a garantia contratual esta constard no Anexo | deste edital.

16.4. DAS CONDIGOES GERAIS DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

16.4.1. Este edital, inclusive seus anexos, integrara a ata de registro de precgos que vier a ser
firmada com a empresa vencedora.

16.4.2. O valor estimado da presente contratacdo é de RS 9.376.213,60 (nove milhdes,
trezentos e setenta e seis mil, duzentos e treze reais e sessenta centavos) e sera custeado com
recursos provenientes do Tesouro (Fonte 01).

16.4.3. O prazo de vigéncia da presente contratacdo esta disposto no Anexo | deste edital.
16.4.4. A Contratada fica obrigada a aceitar, nas mesmas condig¢des iniciais, acréscimos ou

supressoes, até o limite previsto no art. 125 da Lei Federal n? 14.133/21, sobre o valor inicial
atualizado do contrato.

16.4.4.1. A presente disposicdo ndo se aplica a Ata de Registro de Precos, restringindo-se
exclusivamente aos instrumentos contratuais dela decorrentes.

16.4.5. Na execucdo dos servicos a Contratada obriga-se a manter, durante toda a execucao do
contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas pela contratada, todas as condi¢des

exigidas para a habilita¢do na licitagao.

16.4.6. Este edital de pregdo eletronico, inclusive seus anexos, integrara o contrato que vier a
ser firmado com a empresa vencedora da licitagao.

16.5. DAS CONDICOES DE RECEBIMENTO DO OBJETO

16.5.1. Norecebimento dos servigos serdao observados os preceitos estabelecidos na Lei Federal
n? 14.133/21.

16.5.2. As disposicGes e condi¢Ges para o recebimento do presente objeto estd disposto no
Anexo | deste edital.

16.6. DAS INFRAGOES E SANGCOES ADMINISTRATIVAS AS CONTRATADAS

16.6.1. As infracGes e sangGes administrativas as contratadas serdo aquelas constantes do
Anexo | deste Edital.

16.7. DA EXTINGAO DO CONTRATO

16.7.1. Os casos de extin¢do do Contrato se subordinam as disposi¢des dos artigos 137 a 139 da
Lei Federal n® 14.133/2021.

16.7.2. Em caso de ocorréncia das hipoteses elencadas no inciso | a IX, do artigo 137 da Lei
Federal n? 14.133/21, podera ser rescindido unilateralmente este contrato, independentemente
de qualquer interpelagao judicial ou extrajudicial, ressalvados o contraditério administrativo e a
ampla defesa, inclusive a comprovacao de for¢ca maior elidente.
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16.7.3. Em caso de rescisdo unilateral do contrato por culpa da Contratada, nas hipdteses
previstas no artigo 137 da Lei Federal n? 14.133/21 com suas alteracGes, perderd a Contratada
em beneficio do Municipio a garantia realizada, se houver, sem direito a reclamagdes ou qualquer
indenizacdo e sem prejuizo das demais penalidades.

16.7.4. Nas demais hipdteses relacionadas no § 22 do artigo 137, aplicar-se-do as disposi¢coes
especificas da Lei Federal n2 14.133/21.

16.7.5. Na rescisdo amigdvel, observar-se-a o disposto no inciso Il e no paragrafo 12 do artigo
138, da Lei Federal n2 14.133/21.

16.8. DOS PAGAMENTOS

16.8.1. Os pagamentos serdo efetuados no prazo estipulado no Anexo | deste edital.
16.8.2. A atestacdo serd efetivada no prazo maximo de 05 (cinco) dias Uteis.

16.8.3. Para os servicos sujeitos a retencdo do INSS, enquadrados na Instrucdo Normativa IN n2
2.110/2022, e alteracdes, editada pelo Instituto Nacional de Seguridade Social — INSS, fica
estabelecido que os faturamentos deverdo ser realizados até o dia 20 (vinte) de cada més, visando
o cumprimento do prazo de recolhimento da retencdo respectiva.

16.8.4. Os pagamentos eventualmente efetuados com atraso, terdo os seus valores atualizados
monetariamente de acordo com a variacdo do indice Geral de Precos de Mercado - IGP-M, ou
outro indice oficial que venha a substitui-lo, entre a data prevista para adimplemento da
obrigacdo e a data do efetivo pagamento.

16.8.5. Estdo excluidos os atrasos motivados pela Contratada, independentemente de eventual
prorrogacao autorizada pelo Municipio.

16.8.6. A Nota Fiscal deverd ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacdo da
regularidade fiscal e trabalhista, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a
documentag¢do mencionada no art. 68 da Lei n? 14.133/2021.

16.8.6.1. A documentacdo fiscal para fins de pagamento deverd conter o mesmo nimero
de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas - CNPJ, indicado no contrato, na
autorizacdo de fornecimento ou instrumento equivalente, formalizado com este Municipio.

16.8.7. A Contratada devera indicar com a documentacao fiscal o nUmero de conta corrente e
a agéncia respectiva, preferencialmente do Banco Santander S/A, para fins de pagamento.

16.8.8. Em nenhuma hipdtese serdo aceitos titulos via cobranca bancaria.
16.8.9. Conforme Decreto Municipal n2 21905/2022, o IR incidente sobre esta contratacdo sera
retido pelo Municipio nos termos da Instrugdo Normativa RFB n2 1234 de 11 de janeiro de 2012

e Tabela anexa a Instrugao.

16.9. DO REAJUSTE DE PRECOS

16.9.1. As condicOes de reajustamento de precos serdo aquelas contidas no Anexo | deste
edital.
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16.9.2. A data do orcamento inicial para esta licitacdo é 14/05/2026.

17. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

17.1. Até 03 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame, qualquer pessoa poderd, em
campo proprio do Sistema Eletrdnico de Compras/SBC, solicitar esclarecimentos ou impugnar o
presente edital.

17.2. Asimpugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

17.2.1. A concessdo de efeito suspensivo a impugnacdo é medida excepcional e devera ser
motivada pelo Pregoeiro ou Unidade Técnica, nos autos do processo de contratacao.

17.3. As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas no Sistema Eletrénico de
Compras/SBC e vinculardo os participantes e a administracado.

17.4. Fica desde ja eleito o foro da Comarca de Sao Bernardo do Campo para dirimir quaisquer
questdes oriundas da presente licitacdo e do contrato que vier a ser firmado.

17.5. Sdo anexos deste edital de pregdo:

a) ANEXO |- Termo de Referéncia;

b) ANEXO Il — Declaracgdo de ciéncia e notificacao;
c) ANEXO IIl - Sistema de Registro de Precos;

d) ANEXO IV - Minuta da Ata de registro de precos;
e) ANEXO V- Quadro de Preco.

Sao Bernardo do Campo, 26 de maio de 2026

JESSICA DO CARMO ROMERO
Diretora

Departamento de Licitagdes e Materiais

MARIA CLARA FELIPPINI RODRIGUES
Secretaria Adjunta de Administracdo

LicitacOes e Materiais
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MUNICIPIO DE SAO BERNARDO DO CAMPO
Secretaria de Administragao
Departamento de LicitacGes e Materiais — SA-2

TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO DA CONTRATAQAO

1.1. Definicdo do objeto:

Registro de Precos visando a futura e eventual contratacdo de empresa para o
fornecimento de coffee break e brunch destinados ao atendimento as diversas
Secretarias do Municipio de S&o Bernardo do Campo, conforme especificacbes
técnicas, quantidades estimadas e condi¢cdes estabelecidas neste Termo de
Referéncia.

1.2. Justificativa para a contratacao

a) Descricao da situacao atual:

O atendimento as demandas de lanches e refei¢cdes para eventos institucionais
€ realizado por meio da Ata de Registro de Precos do Processo n°® 2195/2024.
Com a proximidade do término de sua vigéncia, e com base na andlise da
execucao contratual, identificou-se a necessidade ndo apenas de garantir a
continuidade do servico, mas também de promover ajustes nas especificagdes
e nos quantitativos para melhor adequa-los a realidade da demanda atual das
Secretarias. Deste modo, o novo processo licitatério € fundamental para
prevenir a interrupcdo do fornecimento e para otimizar a contratacao futura,
assegurando a manutencao dos principios da eficiéncia e economicidade.

b) A justificativa para a quantidade a ser contratada:

As guantidades estimadas foram definidas com base na andlise historica de
consumo dos ultimos exercicios, nas projecbes de eventos previstos para o
exercicio corrente, e no aumento da demanda decorrente da ampliagdo das
atividades desenvolvidas pelas Secretarias envolvidas. Tal estimativa visa
assegurar o atendimento eficiente as necessidades institucionais, evitando
tanto o desabastecimento quanto a contratacdo excessiva de itens, prezando
pelo principio da economicidade e eficiéncia na administragédo publica.

c) Os resultados esperados com a contratacao:

Espera-se, por meio da contratacdo, restabelecer a regularidade e a eficiéncia
no fornecimento de coffee break e brunch para as diversas secretarias do
municipio. O objetivo é assegurar o abastecimento, com produtos de qualidade,
atendendo tempestivamente as necessidades institucionais e fortalecendo a
eficiéncia administrativa, a padronizacdo e a transparéncia nos processos de
aquisicgao.

d) O numero de qualquer contrato ou ajuste vigente ou vencido para o
mesmo objeto:

Processo n° 2195/2024.

2. FORMA DA CONTRATAGAO

2.1. Tipo de contratacao
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Secretaria de Administragao
Departamento de LicitacGes e Materiais — SA-2

Licitagcao

2.2. Modalidade de licitacao

Pregéo - considerando que o objeto em questdo se enquadra na categoria de
bens e/ou servicos comuns, cujos padrdoes de desempenho e qualidade podem
ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificacbes usuais de
mercado.

O modo de disputa sera aberto, justificando-se pela natureza do objeto, o que
permite a obtencdo do menor preco por meio de lances sucessivos e
transparentes, ampliando a competitividade e a eficiéncia da sesséo publica.

2.3. Indicacdo justificada da adocdao ou ndo do sistema de registro de
precos - SRP

A presente contratacdo sera realizada por meio do Sistema de Registro de
Precos (SRP), tendo em vista que se trata de aquisi¢cao futura e eventual, em
guantidade e periodos variaveis, caracterizadas pela imprevisibilidade da
demanda, distribuidas conforme a necessidade das Secretarias envolvidas.

2.4. Indicacao justificada do critério de julgamento da contratacao
Critério de julgamento: menor preco, pois 0 objetivo € contratar pelo menor
valor possivel, garantindo a qualidade exigida.

2.5. Indicacao justificada do critério de adjudicacao da contratacao

Por lote, a decisdo pela adjudicacédo por lote foi baseada em uma analise
técnica e mercadoldgica do objeto licitado, visando garantir a padronizacéo do
fornecimento, a homogeneidade na qualidade dos insumos e a maior facilidade
operacional e logistica para a Administracao.

2.6. Indicacao justificada da possibilidade de participacdo ou nao de
consorcios de empresas

N&o sera permitida a participacdo de empresas reunidas em consorcio. A
presente vedacdo justifica-se pela natureza comum e a baixa complexidade
técnica e operacional do objeto (fornecimento de coffee break e brunch), que
ndo exige o aporte de capacidades técnicas, financeiras ou gerenciais
superiores aquelas encontradas isoladamente em empresas do ramo.

Ademais, verifica-se a existéncia de um mercado amplo e altamente
competitivo para o servico em questdo, o que garante a obtencédo da proposta
mais vantajosa sem a necessidade de somatorio de esfor¢cos entre licitantes. A
admissao de consorcios, neste caso, poderia resultar na reducdo injustificada
do numero de participantes e em uma complexidade administrativa
desnecessaria para a fiscalizacdo e gestdo contratual, sem que houvesse
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gualquer ganho compensatério em termos de economia ou qualidade para a
Administracdo Publica.

2.7. Possibilidade de participacao de pessoas fisicas

N&o sera admitida a participacdo de pessoas fisicas, uma vez que o objeto
demanda estrutura organizacional e responsabilidade técnica compativeis
apenas com pessoas juridicas, nos termos das exigéncias estabelecidas neste
Termo de Referéncia.

2.8. Possibilidade de participacao de cooperativas

N&o sera permitida a participacdo de cooperativas, considerando que o objeto
exige responsabilizacdo direta e individualizada, bem como estrutura
operacional que ndo se compatibiiza com a forma de atuacdo das
cooperativas.

2.9. Previsao de subcontratacao parcial do objeto

N&o serd permitida a subcontratagédo, considerando que a execuc¢do do objeto
exige responsabilidade direta da contratada e ndo comporta repasse a
terceiros.

2.10. indicacao quanto a dbice para aplicacao de adocao do tratamento
diferenciado para microempresas, empresas de pequeno porte ou
sociedades cooperativas, conforme disposto no art. 49 da Lei
Complementar federal n° 123, de 2006, acompanhado da respectiva
justificativa, quando for o caso.

O valor estimado € superior a receita bruta maxima de ME/EPP, afastando os
beneficios dos arts. 42 a 49 da LC 123/2006, nos termos do art. 4°, §1°, inciso |
da Lei 14.133/2021.

2.11. Indicacdo quanto a possibilidade de aplicacao de direito de
preferéncia, previsto em Lei, quando o objeto assim permitir.

N&o se aplica, pois 0 objeto ndo se enquadra nas hipoteses legais de aplicacédo
do direito de preferéncia.

3. REQUISITOS DO FORNECEDOR

3.1. Indicacdo justificada de necessidade de vistoria, ainda que
facultativa.

N&o serd exigida vistoria prévia, considerando que a natureza do objeto ndo
demanda conhecimento prévio das condi¢des locais.

3.2. Indicacao justificada da capacidade técnica a ser exigida do
fornecedor
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Com o objetivo de garantir a seguranca e a qualidade na execuc¢ao do objeto,
exige-se a comprovacao de aptidao para o desempenho de atividade pertinente
e compativel com o objeto da licitacdo. Justifica-se tal exigéncia por ser usual
no mercado e limitada ao minimo indispensavel para garantir a seguranca
alimentar, ndo possuindo caréter restritivo a ampla concorréncia.

3.2.1. Qualificacao técnica

a) Certiddo de Registro e Regularidade (CRR), expedida pelo 6rgéo
competente, em nome da licitante, dentro do prazo de validade.

b) Certiddao que o estabelecimento esta regularmente inscrito no CRN e
tem um responsavel técnico de acordo com a Portaria CVS-1 13/01/1998.
Este profissional poderda ou nédo ter vinculo empregaticio com a empresa
vencedora; mas devera apresentar documentacdo que comprove tal vinculo de
responsabilidade técnica. Este profissional deve estar regularmente inscrito no
orgao fiscalizador de sua profisséo (apresentar declaracao).

c) Declaracao expressa que o produto ofertado mantera suas
caracteristicas durante a vigéncia da ata de registro de pre¢os, assumindo
inteira responsabilidade pela qualidade e conformidade do objeto entregue,
conforme condi¢Bes estabelecidas no termo de referéncia.

3.3. Indicacao justificada de necessidade de apresentacdo de amostras
elou catalogo.

Seré exigida a apresentacdo de amostras, a fim de garantir a compatibilidade e
a adequacao dos produtos as especificacdes técnicas.

N&o sera exigida a apresentagdo de catdlogos, considerando que as
especificacdes do objeto podem ser verificadas de forma adequada por meio
das amostras.

3.3.1. Da amostra

3.3.1.1. Unidade Responsavel pelos Testes: Departamento de Licitacdes e
Materiais — SA-2

3.3.1.2. Especificacdo Técnica: Conforme especificado no item 13 deste
Termo de Referéncia.

3.3.1.3. Quantidade de Amostras: duas unidades de cada item, conforme

segue:
LOTE I
Item Produto Tipos
1 Café Com e sem acucar
2 Leite Puro Integral
Integral com chocolate 32% cacau
3 Suco integral Laranja, uva, maca
4 Biscoito doce Maisena, chocolate, rosquinha de coco, sequilhos,
simples fuba, amanteigado de leite
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5 Biscoito doce Cookie (chocolate, castanhas, ou magé), caseiro
(cookie, com recheio de goiabada, palito com cobertura de
recheado ou chocolate, biscoito tipo pédo de mel

com cobertura)

6 Bolo simples Chocolate, coco, laranja, fuba, formigueiro
7 Pao doce (com Cobertura: creme de confeiteiro, coco, acucar
cobertura ou cristal; recheado: canela, goiabada, doce de leite
recheio)
8 Biscoito Cream cracker, agua e sal, gergelim, multigraos,
salgado sabor queijo
9 Salgado Pao de batata com recheio de dois queijos,
assado enroladinho de presunto e queijo, padozinho de
ervas com azeitona, pao de batata de frango com
requeijao
10 Fruta (inteira e Inteiras: banana, maca, goiaba, pera, caqui;
porcionada) Porcionadas: meldo, mamao, abacaxi, melancia,

ou salada de frutas
11 Agua mineral  Copo de 200ml

3.3.1.4. Condicdes de Recebimento:

a. Prazo: As amostras deverdo ser entregues no prazo de até 10 dias Uteis.
Justifica-se a fixacdo deste prazo por ser considerado razoavel para a logistica
de preparacdo dos itens alimenticios pela licitante sem comprometer a
competitividade do certame, garantindo tempo habil para a mobilizacéo
necessaria sem causar demoras excessivas ao processo.

b. Local: Av. Kennedy, 1100, Anchieta, Sdo Bernardo do Campo — SP, prédio
do Departamento de Licitagdes e Materiais — SA-2.

c. Horério de recebimento: Das 8h as 11h e das 13h as 16h, em dias uteis.

d. Responsavel pelo recebimento: Valdineusa Medeiros Fialho de Oliveira

e. Contato: (11) 2630-5465

f. Toda amostra devera ser apresentada devidamente identificada, por
intermédio de etiqueta ou processo equivalente, constando a denominacao do
concorrente e o numero desta licitagéo, no local e data limite informado acima.
g. Caso alguma das amostras apresentadas esteja em desacordo com as
especificacbes do material, isso serd considerado como descumprimento do
item e resultara na desclassificacéo do licitante para aquele item.

h. Poderédo ser solicitadas amostras dos alimentos individualmente quando a
analise conjunta do item ficar prejudicada.

I. As marcas dos produtos das amostras deverdao ser as mesmas marcas
constantes de sua proposta. Caso seja omitida alguma das informacdes
exigidas, as amostras nao serdo recebidas por impossibilidade de sua
associacao com o objeto.

Pagina: 36

& original deste documento é eletrdnico e foi assinado digitalmente por MARMMNELUSRAREDERRDE RADRIG DESD: DASRICA DO CARMO ROMERO PEREZ.

Para verificar a autenticidade desta cOpia impressa, acesse o site https://prodigi.saobernardo.sp.gov.br/conferencia e informe o processo PC.000615/2026-59 e o codigo J68FUBIE.


https://prodigi.saobernardo.sp.gov.br/conferencia
https://prodigi.saobernardo.sp.gov.br/conferencia

)

MUNICIPIO DE SAO BERNARDO DO CAMPO
Secretaria de Administragao
Departamento de LicitacGes e Materiais — SA-2

J. Marcas diferentes poderdo ser apresentadas somente em caso de
intercorréncia devidamente justificada pelo fabricante do produto. Outras
justificativas apresentadas poderdo ser analisadas, visando a economicidade
de aquisicdo pelo 6rgao publico e a celeridade do processo.

k. A ndo apresentagédo de amostras ou se elas estiverem em desconformidade
com o objeto proposto a empresa sera desclassificada.

|. Considerando o principio de celeridade do pregdo, ndo havera prorrogacao
do prazo de apresentacdo de amostras.

m. Outras justificativas apresentadas poderdo ser analisadas, visando a
economicidade de aquisi¢cao pelo 6rgdo publico e a celeridade do processo.

n. Em hip6tese alguma serd admitida entrega de outras amostras, troca de
amostra ou de marca, apos a entrega oficial, mesmo que dentro do prazo da
data estipulada.

3.3.1.5. Critérios Objetivos de Avaliacao:

Andlise de EMBALAGEM: Sera atribuido o critério SATISFATORIO ou
INSATISFATORIO, conforme indicado no tépico 13. ESPECIFICACOES
TECNICAS DOS ITENS A SEREM CONTRATADOS de cada item.

Andlise de ROTULAGEM: Sera atribuido o critério SATISFATORIO ou
INSATISFATORIO, conforme indicado no tépico 13. ESPECIFICACOES
TECNICAS DOS ITENS A SEREM CONTRATADOS de cada item.

PARA TODOS OS ALIMENTOS

Todos os produtos deverdo atender aos regulamentos relacionados as
embalagens, que incluem as embalagens e materiais que entram em contato
direto com alimentos e sédo destinados a conté-los, desde a sua fabricagéo até
a sua entrega ao consumidor, com a finalidade de protegé-los de agente
externos, de alteracbes e de contaminacgbes, assim como de adulteracdes.
Incluem ainda os equipamentos para alimentos utilizados durante a elaboragéo,
fracionamento, armazenamento, comercializagcdo e consumo de alimentos.
Estdo incluidos nesta definicdo: recipientes, maquinas, correias
transportadoras, tubulacdes, acessorios, valvulas, utensilios e similares.
Incluem a Resolugédo RDC n° 91, de 11 de maio de 2001, Portaria n® 177, de 04
de marco de 1999 e resolucdes complementares, Resolu¢do RDC n° 20, de 22
de marc¢o de 2007, e outras quando aplicaveis.

Serd considerada impropria e sera recusada a embalagem defeituosa ou
inadequada, que exponha o produto a contaminacéo e/ou deterioracao.
Embalagens diferentes poderédo ser apresentadas, desde que aprovadas pelo
municipio.

Anélise de PESO UNITARIO: Sera atribuido o critério SATISFATORIO ou
INSATISFATORIO, conforme indicado no tépico 13. ESPECIFICACOES
TECNICAS DOS ITENS A SEREM CONTRATADOS de cada item.

N&o sera realizada pesagem unitaria dos itens: cremosos (requeijdo e creme
vegetal a base de soja), que perdem liquidos (hortalicas: tomate, alface, racula;
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€ queijo minas) e que aderem aos outros alimentos (cenoura, orégano, salsa e
manjericao), pois ficam prejudicados.

Em hipétese alguma seréa admitida entrega de outras amostras, em caso de
elas serem consideradas insatisfatorias.

Andlise de FICHAS TECNICAS, LAUDO DE ANALISE LABORATORIAL,
DEMAIS DOCUMENTOS E CRITERIOS DE ANALISE:

Ficha Técnica, conforme modelo abaixo, para todos os produtos 1 a 15
(constantes 13.3. ESPECIFICACOES TECNICAS DOS PRODUTOS QUE
COMPOEM O COFFEE BREAK E O BRUNCH - LOTE I). Obs.: quando houver
sabores ou tipos diversos, devera apresentar a ficha para cada um dos sabores
e tipos descritos para os produtos (1 a 15), incluindo frutas e hortalicas.
Certificado de Registro do produto no 6rgdao competente (S.I.F. ou
S.1.S.P.), ou declaracao do 6rgao competente pela emissao do mesmo,
quando aplicavel (para todos os PRODUTOS, que se enquadrem nha
obrigatoriedade do registro), serd considerado satisfatério o documento que
conste como ATIVO.

Considerar itens que sao enviados in natura, utilizados no recheio dos paes,
como queijos, presunto e atum; ndo € necessario indicar marca e SIF dos itens
utilizados nos recheios dos salgados.

Declaracdo de que atende aos padrées de boas praticas vigentes pela
legislacdo, conforme modelo em ANEXO II. Tal documentagcéo constante da
“Declaracao de atendimento as boas praticas de fabricacao e
manipulacao”, podera ser solicitada a qualqguer momento durante a vigéncia
da ata de registro de precos e a sua nao apresentacao sujeitara a rescisédo
contratual.

MODELO DE FICHA TECNICA

Itens que deverao constar na ficha técnica dos produtos:

1. Identificagdo do Produto, inclusive a marca,;

2. Nome, endereco, n.° de telefone e CNPJ do fabricante, e da empresa
proponente (quando esta elaborar a ficha, assumindo a responsabilidade pelas
informacgdes prestadas);

3. Prazo de validade, em dias ou meses, correspondendo ao prazo
estabelecido como padrédo para o produto do fabricante;

4. Componentes do Produto: ingredientes, inclusive os nomes, tipos e cddigos
dos aditivos, se utilizados;

5. Declaracao de alergénicos, se houver;

6. Peso liquido do produto nas embalagens primarias, podendo incluir também
da embalagem

Secundarias;

7. Condigbes de armazenamento, empilhamento méximo;

8. Tipo de embalagem, priméria e secundaria, em que sera entregue o produto;
9. Tipo de rotulagem das embalagens primarias e secundarias em que sera
entregue o produto;
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10. Informacéo nutricional completa (de acordo com a Legislag&o vigente);

11. Rendimento / per capita e peso unitario do produto;

12. Dados sobre o responsavel das informac¢des contidas na Ficha Técnica:
nome legivel, cargo que ocupa na empresa, habilitacdo profissional, R.G., ou
C.P.F., ou nimero de registro no conselho profissional.

Este é um modelo, podera sofrer alteracdo de acordo com a
empresal/fabricante, desde que constem todos os itens solicitados para a
correta identificacdo do produto. Devera ser em papel timbrado do fabricante
ou licitante (desde que este seja responsavel técnico)

A ficha técnica deve ser compativel com o item (embalagem e rotulagem), em
todos as suas

caracteristicas, e de acordo com a legislacdo vigente, para analise conforme
critérios.

Cépia do Laudo de analise laboratorial de todos os produtos (exceto os
dispensados) expedido por laboratério oficial (credenciados pelo Ministério da
Saude, Ministério da Agricultura, Universidades Federais/Estaduais, e ainda os
pertencentes a Rede Oficial para analise de Alimentos), com data de emissao
nunca superior a 365 (trezentos e sessenta e cinco) dias da abertura da sessao
de licitacdo; dever& conter descricdo detalhada das caracteristicas sensoriais,
microscopicas, microbiolégicas e fisico-quimicas, e ainda acidez maxima
guando indicado nas especificagdes.

Quando houver sabores diversos, devera apresentar o laudo para cada um
dos sabores descritos para o item.

O laudo de analise do item dispensado podera ser solicitado durante a vigéncia
da ata de registro de precos.

A ndo apresentacdo da documentacdo ou se elas estiverem em
desconformidade com o objeto proposto a empresa sera desclassificada.

N&o havera prorrogacdo do prazo de apresentacdo das fichas técnicas e
demais documentacgdes solicitadas.

Critério de ANALISE DAS FICHAS TECNICAS:

Andlise comparativa da ficha técnica com a amostra: Itens da Ficha
Técnica que deverdo corresponder a proposta da empresa (marca) e a amostra
apresentada (produto/item/alimento), inclusive no que diz respeito a
embalagem, assim como a rotulagem, as condicdes rotineiras de
armazenamento, distribuicdo, rendimento do alimento, de acordo com todos o0s
itens solicitados conforme MODELO DE FICHA TECNICA.

Anadlise comparativa da ficha técnica com as especificacbes detalhadas do
produto (ingredientes, prazo de validade, informag¢des nutricionais) e demais
informacgdes de rotulagem quando houver.

Todas as fichas serdo avaliadas conforme os itens citados acima, onde seré
usado o critério SATISFATORIO ou INSATISFATORIO.

Critério de ANALISE DOS LAUDOS DE ANALISE LABORATORIAL:
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Andlise de laudo de analise laboratorial: prazo de validade, itens que
caracterizam o produto, como as caracteristicas sensoriais, microscopicas,
microbioldgicas, fisico-quimicas e as determinacdes da legislacdo; devendo
estar adequados e dentro dos valores de referéncia.

Todos os laudos serdo avaliados conforme os itens citados acima, onde sera
usado o critério

SATISFATORIO ou INSATISFATORIO.

A nado apresentacdo de amostras, fichas técnicas e laudos de analise
laboratoriais, ou se eles estiverem em desconformidade com o objeto proposto
e/lou com a documentacdo técnica apresentada, a empresa sera
desclassificada.

Caso algum documento estiver com falta de informacbes referente as
amostras, desde que nao descaracterizado o0 objeto (amostra), a
Administracdo, objetivando sempre o melhor preco, podera notificar a licitante
para a devida correcdo no prazo de 72 horas, sob pena de desclassificacao.
3.3.1.6. Prazo de Devolucdo: Os produtos/itens abertos nao seréo devolvidos,
pois serdo utilizadas integralmente nos testes e analise, ndo sendo possivel
sua reutilizacao.

3.3.2. Do catélogo

N&o se aplica, conforme justificado no item 3.3.

3.3.3. Da prova de conceito
N&o se aplica.

HABILITACAO JURIDICA
3.4.1. Pessoa Fisica:
a) Quando pessoa fisica, cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) ou documento
equivalente.
3.4.2. Pessoa Juridica:
a) Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, todos devidamente
registrados, em se tratando de sociedades empresariais, e, no caso de
sociedades por acdes, acompanhado de documentos de eleicdao de seus
administradores; ou
b) Inscricdo do Ato Constitutivo, no caso de sociedades simples, acompanhada
de prova da diretoria em exercicio, devidamente registrado no 6rgao
competente; ou
c) Decreto de Autorizacdo, em se tratando de empresa ou sociedade
estrangeira em funcionamento no Pais;

3.5. HABILITACAO FISCAL, SOCIAL E TRABALHISTA
a) Prova de Inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ);
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b) Certidao Negativa ou Positiva com Efeito de Negativa de Tributos Municipais
Mobiliarios, expedida no domicilio ou sede do licitante, relativa as taxas
decorrentes do exercicio do poder de policia, compativeis com o objeto da
contratacao;

c) Certiddo Negativa ou positiva com efeito de negativa de Tributos Estaduais
Inscritos em Divida Ativa, expedida no local do domicilio ou sede da licitante,
relativo aos tributos incidentes sobre o objeto desta licitac&o;

d) Certiddo Negativa ou positiva com efeito de negativa de Deébitos relativos
aos Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido, expedida conjuntamente pela
Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da
Fazenda Nacional (PGFN);

e) Certificado de Regularidade perante o Fundo de Garantia por Tempo de
Servigo (FGTS), expedido pela Caixa Econémica Federal;

f) Certiddo Negativa ou Positiva com efeito de Negativa de Débitos Trabalhistas
(CNDT), conforme estabelecido na Lei Federal n.° 12.440 de 08 de julho de
2011.

3.6. HABILITAGAO ECONOMICO-FINANCEIRA
a) Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede da pessoa
juridica;

4. FORMALIZACAO, PRAZO DE VIGENCIA DO CONTRATO E
POSSIBILIDADE DE PRORROGAGAO

4.1. Instrumento formalizador:

A presente contratacdo serd formalizada por meio de Ata de Registro de
Precos, nos termos do art. 82 da Lei Federal n° 14.133/2021 e do Decreto
Municipal n° 22.260/2023.

4.2. Prazo de vigéncia:

A Ata de Registro de Precos tera vigéncia de 1 (um) ano, contados a partir de
sua assinatura, conforme estabelecido no art. 84 da Lei n°® 14.133/2021.

4.3. Possibilidade de prorrogacao:

A Ata de Registro de Precos podera ser prorrogada uma unica vez, por igual
periodo (até 12 meses adicionais), nos termos do art. 84 da Lei Federal n°
14.133/2021, desde que devidamente comprovada a vantajosidade dos pre¢os
registrados para a Administracdo Publica, anuéncia do fornecedor e mantidas
as condicdes originais da contratacdo. A prorrogacdo observara, ainda, o
disposto no art. 35 do Decreto Municipal n° 22.260/2023, condicionando-se a
demonstracdo de que o preco registrado permanece vantajoso. Ocorrendo a
prorrogagdo da vigéncia da Ata, considerar-se-do renovados os quantitativos
originais dos bens que compdem o seu objeto, nos termos do §82° do art. 35 do
Decreto Municipal n® 22.260/2023.
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4.4. Motivos que fundamentam a escolha por prazo contratual superior a
12 (doze) meses:
Nao se aplica.

5. MODELO DE GESTAO

5.1. Gestor: Maria Clara Felippini Rodrigues

a) E-mail: maria.felippini@saobenardo.sp.gov.br

b) Telefone: (11) 2630-5457

5.2. Fiscal: Jéssica do Carmo Romero Perez

a) E-mail: jessica.perez@saobernardo.sp.gov.br

b) Telefone: (11) 2630-5492

5.3. Substituto do gestor: Anderson Ferreira de Lima

a) E-mail: anderson.lima@saobernardo.sp.gov.br

b) Telefone: (11) 2630-5507

5.4. Substituto do fiscal: Rafael Palha Miranda e Oliveira

a) E-mail: rafael.moliveira@saobernardo.sp.gov.br

b) Telefone: (11) 2630-5451

Para as autorizacdes de fornecimento emitidos pela Secretaria de Educacao
em razdo das quantidades expressivas e das legislacbes pertinentes a
alimentacao escolar seréo indicados os seguintes gestores/fiscais:
5.5. Gestor: Cristiana Pessoa Fernandes

a) E-mail: cristiana.fernandes@saobernardo.sp.gov.br

b) Telefone: (11) 2630-5261

5.6. Fiscal: Karina Gasperoni

a) E-mail: karina.gasperoni@saobernardo.sp.gov.br

b) Telefone: (11) 2630-5276

5.7. Substituto do gestor: Cilene Gomes da Silva

a) E-mail: cilene.gomes@saobernardo.sp.gov.br

b) Telefone: (11) 2630-5245

5.8. Substituto do fiscal: Patricia Figueiredo Lopes Alves de Lima
a) E-mail: patricia.alves@saobernardo.sp.gov.br

b) Telefone: (11) 2630-5268

6. OBRIGACOES DA CONTRATADA

Entregar os produtos objeto do presente, nas quantidades pretendidas, dentro
das especificacoes e condicdes indicadas em conformidade com as
especificacdes deste Termo de Referéncia.

Assumir integral responsabilidade pela boa e eficiente execugdo do
compromisso e servigcos, na forma que dispdem a legislagdo em vigor, o Edital
e a Ata de registro de precos.

Todas as despesas com frete, carga, descarga e transporte, bem como
eventualidades durante a entrega, correrdo por conta da contratada, assim
como todos o0s impostos e taxas incidentes.
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Recrutar, em seu nome, e sob sua inteira responsabilidade, profissionais
especialistas e técnicos necessarios para a execucdo dos servi¢os, cabendo-
lhe todos os pagamentos, inclusive encargos trabalhistas, previdenciarios,
fiscais e comerciais.

Manter, durante toda a execucéo da ata de registro de precos, as condi¢oes de
habilitacdo e qualificacédo exigidas na licitacao.

Assumir todo o Onus decorrente de ac¢fes judiciais, provenientes de danos
causados por ma execucao da ata de registro de precos, que possam vir a ser
imputados a Contratante por terceiros.

Manter preposto responsavel pela execucdo da ata de registro de precos para
representa-la sempre que for preciso.

Comunicar, por escrito, ao setor designado pela contratante pelo
acompanhamento da execugcdo contratual e fiscalizacdo, qualquer
anormalidade, irregularidade ou impropriedade verificada, e prestar os
esclarecimentos necessarios para ajustes por parte da contratante, sempre que
necessario.

Cumprir rigorosamente todas as programacOes de entrega, quantidades,
cronogramas, trocas, substituicbes, prazos e outras exigéncias do objeto da
presente ata de registro de precos.

A CONTRATADA devera manter controle de qualidade rigoroso quanto a
manipulagcédo, armazenamento e transporte dos alimentos.

7. REGIME DE EXECUGAO

7.1. Mecanismo de comunicacao a serem estabelecidos entre a Unidade
demandante a contratada:

A comunicacdo entre a Administracdo e a contratada sera realizada
preferencialmente por meio eletrénico (e-mail institucional), podendo ser
complementada por telefone. As Autorizagdo de Fornecimento (AF) e Nota de
Empenho (NE) seréo enviadas por esse meio, conforme previsto.

7.2. Descricao detalhada de como deve se dar a entrega do produto ou a
execucao dos servicos, contendo informacdes sobre etapas, rotinas de
execucao e periodicidade do servico:

A entrega do produto devera ocorrer de forma parcelada, sob demanda,
conforme especificado neste Termo de Referéncia.

7.3. Prazo, local e horario para a entrega dos produtos ou para a execucao
do objeto:

Prazo: Os servi¢cos serdo solicitados com antecedéncia minima de 24 (vinte e
guatro) horas contados do dia util subsequente ao envio, por meio eletrénico,
da Autorizacao de Fornecimento (AF) e da respectiva Nota de Empenho (NE).
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LocallHorario: Os servigcos deverdo ser prestados no(s) local (is) indicado(s)
na(s) respectiva(s) Autorizacdo de Fornecimento, onde também restara(ao)
indicado(s) o(s) dia(as) e horario(os).

7.4. Forma de execucao do objeto:

7.4.1 A contratada sera responsavel por assegurar que o fornecimento ocorra
de forma completa, regular e adequada, sem prejuizo & Administracdo e
conforme os padrdes de qualidade exigidos.

7.4.2 Para todos os itens do lote |, além dos materiais indicados
especificamente na descricdo dos itens, como bandejas, garrafas e copos, a
contratada devera disponibilizar, em quantidade adequada e compativel ao
namero de servicos contratado, conforme segue, 0s seguintes itens:

7.4.2.1 Guardanapo de papel (medida aproximada 20cm x 20cm): minimo 50
unidades.

7.4.2.2 Copos plasticos descartaveis e copos térmicos de isopor: quantidade
indicada para cada item

7.4.2.3 Bandejas, talheres, pegadores, bem como todos os utensilios que
forem necessarios para o fornecimento.

7.4.2.4 Mesa para servir, preferencialmente redonda, sendo 1 ponto a cada 3
servigcos; com toalha de mesa branca ou off white.

7.4.3 E de responsabilidade da contratada dispor de equipamento/materiais
necessarios para eventual preparacdo ou aquecimento de alimentos no local
em que serdo servidos, exemplo fritadeira, fogdo, forno de micro-ondas, bem
como para resfriar bebidas que devam ser servidas geladas, e ainda gelo (tipo
cubo, de &agua potavel), ou seja, todo e qualquer material, fica sob sua
responsabilidade também a verificagcdo da viabilidade de rede de energia
elétrica necessaria.

7.4.4 Deverd verificar ainda a disponibilidade de pontos de abastecimento de
agua, e caso necessario, providenciar para o desenvolvimento das atividades,
como higienizagao de utensilios ou outros usos.

7.4.5 E de responsabilidade da contratada providenciar a troca imediata de
qgualquer material ou equipamento julgado inadequado ou que nao atenda as
necessidades e especificacbes deste termo, durante a realizagédo dos servigos.

7.4.6 Funcionario(s) responsavel pela montagem, servico e desmontagem,
durante o evento em periodo indicado pelo requisitante.

7.4.7 O tempo previsto para a duragcdo dos eventos sera de 1 (uma) a 2 (duas)
horas; podendo chegar a até no maximo 3 (trés) horas.

7.4.7.1 O tempo de permanéncia para atendimento ndo poderad ser nunca
inferior a 1 (uma) hora, exceto sob autorizacdo expressa e por escrito do
responsavel pelo pedido do contratante.

7.4.8 Para os cardapios de coffee break, o quantitativo de funcionarios devera
ser de 1 funcionario para o atendimento de até 30 pessoas, 2 funcionarios para
40 a 60 pessoas e assim por diante.
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7.4.9 Para os cardapios de brunch, o quantitativo de funcionarios devera ser de
1 funcionario para o atendimento de até 20 pessoas, 2 funcionarios de 30 a 40
pessoas e assim por diante.

7.4.10 O funcionario deverad estar devidamente uniformizado, conforme
legislacdo vigente para manipuladores de alimentos, bem como cracha de
identificacao.

7.4.11 Devera haver um funcionario responsavel pela orientacdo e
coordenacao para resolver questdes adversas durante o servico, bem como
providenciar a imediata correcdo de deficiéncias, falhas ou irregularidades
constatadas pela contratante, podendo ser 0 mesmo que presta 0 servigo, ou
outro indicado pelo contratado.

7.4.12 Os funcionarios deverdo organizar o local onde sera realizado o servico
(coffee break ou brunch), bem como preparar 0s recursos necessarios para
servir os alimentos e bebidas, ficando também responsavel pelo recolhimento
do material apés o evento.

7.4.12.1 Verificar para que o servico do cardapio estabelecido, atentar-se ao
horéario estabelecido, dimensionando a quantidade de alimento a ser servido,
levando em consideragdo o numero de pessoas a serem atendidas e o
intervalo de tempo disponivel, efetuando as reposicdes que se fizerem
necessarias.

7.4.12.2 Manter limpo o local em que esta sendo realizado o servico, bem
como ao final do servigo.

7.4.13 Durante todo o servi¢co, o funcionario devera observar as Boas préticas
de manipulagdo de alimentos, cumprindo rigorosamente as normas da
Vigilancia Sanitéaria.

7.4.14 A contratada devera orientar seus funcionarios quanto a manter o sigilo
sobre qualquer assunto de interesse unicamente da contratante, que
porventura venha a presenciar.

7.4.15 A contratada devera providenciar a substituicdo imediata de qualquer
funcionario que seja comprovadamente considerado inconveniente a boa
ordem e normas dos locais onde prestara os servi¢cos para a contratante.

7.4.16 Durante todo o servico, desde a montagem até a desmontagem, havera
servidor da contratante para acompanhar e fiscalizar a execugéo do servico.
7.4.16.1 E responsavel ainda pela verificagdo do nimero de pessoas que
utilizardo o servico, ndo permitindo a participacao de pessoas nao autorizadas.
7.4.17 Sempre que a contratada verificar condicdes inadequadas para a
prestacdo do servi¢co, desde que néo listadas como de sua responsabilidade,
devera comunicar ao servidor responsavel da contratante.

7.5. Cronograma de realizacdo dos servicos, incluidas todas as tarefas
relevantes e seus respectivos prazos:

N&o se aplica cronograma continuo, tendo em vista que a contratacdo se refere
a aquisicao pontual de bens, com entrega sob demanda e parcial.
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7.6. Mecanismos para os casos em que houver a necessidade de
materiais especificos, cuja previsibilidade nao seja possivel antes da
contratacao:
N&o se aplica.

7.7. Previsao dos recursos necessarios para execucao do contrato:
Cabera a CONTRATADA a responsabilidade pela previsédo e alocagéo de todos
0S recursos necessarios a perfeita execucao do objeto, sem qualquer dnus
adicional para a CONTRATANTE.

7.8. Procedimentos, metodologias e techologias a serem empregadas:

A execucao do objeto requer que a contratada disponha dos recursos minimos
necessarios a pronta entrega do item, observadas as exigéncias técnicas e
operacionais previstas neste Termo de Referéncia.

7.9. Deveres e disciplina exigidos da contratada e de seus empregados,
durante a execucao do objeto:

A contratada devera cumprir com pontualidade os prazos de entrega,
responsabilizar-se pela qualidade do produto, apresentar os documentos
exigidos e manter conduta compativel com os principios da Administracéo
Pudblica durante os atos de entrega e comunicacao.

7.10. Prazos e condi¢cdes para recebimento provisério e definitivo do
objeto:

O recebimento provisério do objeto seréa realizado no ato da entrega, mediante
conferéncia fisica e documental do material fornecido, observando-se a
integridade, a conformidade com as especificagbes técnicas e a
compatibilidade com a Autorizagdo de Fornecimento (AF) e a Nota de
Empenho (NE).

O recebimento definitivo sera formalizado apos a verificacdo da adequacéo do
produto entregue, podendo ser realizado pela equipe responsavel ou por
servidor designado pela unidade requisitante, no prazo de até 5 dias Uteis
contados da entrega.

Caso seja constatada qualquer irregularidade, vicio ou ndo conformidade, a
contratada serd notificada para substituicio ou correcdo, nos prazos e
condi¢Bes previstos neste Termo de Referéncia.

7.11. CondicOes e prazo para que a contratada substitua o objeto ou
refaca o servico rejeitado pela fiscalizacao:

Em caso de ndo conformidade técnica ou sensorial, a contratada devera
providenciar a substituicdo total do item rejeitado no prazo de até 5 dias Uteis
as suas expensas.
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A eventual substituicdo de marca so sera aceita com justificativa formal e nova
aprovacao da equipe técnica.

7.12. Prazo de garantia ou de validade, a depender do objeto:

Todos os produtos fornecidos (Coffee Breaks e Brunchs) deverdo estar aptos
para 0 consumo no ato da entrega. A validade dos componentes deve
assegurar que todos os alimentos mantenham suas qualidades de sabor,
aroma e textura, sendo seguros para consumo imediato. Qualquer item
entregue que nao cumpra estes requisitos de frescor e qualidade sera
imediatamente rejeitado.

7.13. Condicdoes e prazos para refazimento dos servicos ou para
substituicao de objeto, caso apresentem defeitos durante o prazo de
garantia ou de validade:

Em caso de nado conformidade técnica durante o prazo de garantia ou de
validade, a contratada devera providenciar a substituicao total do item rejeitado
no prazo de até 5 dias Uteis as suas expensas.

8. PREVISAO DE PENALIDADES POR DESCUMPRIMENTO CONTRATUAL
8.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n°® 14.133, de 2021, o
contratado que:

8.2. Der causa a inexecucao parcial do contrato;

8.3. Der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a
Administracdo ou ao funcionamento dos servicos publicos ou ao interesse
coletivo;

8.4. Der causa a inexecucao total do contrato;

8.5. Ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da
contratacdo sem motivo justificado;

8.6. Apresentar documentacdo falsa ou prestar declaracdo falsa durante a
execucao do contrato;

8.7. Praticar ato fraudulento na execucao do contrato;

8.8. comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
8.9. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de
2013.

8.10. Serao aplicadas ao contratado que incorrer nas infragdes acima descritas
as seguintes sancoes:

a) Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecucao parcial do
contrato, sempre que nao se justificar a imposicao de penalidade mais grave
(art. 156, 82°, da Lei n® 14.133, de 2021);

b) Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nos itens 8.3, 8.4 e 8.5, sempre que nao se justificar a imposicédo de
penalidade mais grave (art. 156, 8§ 4°, da Lei n°® 14.133, de 2021);
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c) Declaracgéo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas
as condutas descritas nos itens 8.6, 8.7, 8.8 e 8.9, bem como nos itens 8.3, 8.4
e 8.5, que justifiguem a imposi¢cao de penalidade mais grave (art. 156, 85°, da
Lei n® 14.133, de 2021).

d) Multa:

a. Moratoria de 1% (um por cento) por dia de atraso injustificado sobre o
valor da parcela inadimplida, até o limite de 10 (dez) dias ficando o Municipio
autorizado a extinguir o contrato apos este periodo;

b. Compensatéria, para as infracdes descritas nos itens 8.6 a 8.9, de
15% a 30% do valor do Contrato

c. Compensatoria, para a inexecucgdo total do contrato prevista no item
8.4, de 15% a 30% do valor do Contrato.

d. Para infragcdo descrita no item 8.3, a multa serd de 15% a 30% do
valor do Contrato.

e. Para infragcdes descritas no item 8.5, a multa sera de 0,5% a 15% do
valor do Contrato.

f. Para a infracdo descrita no item 8.2, a multa serd de 0,5% a 15% do
valor do Contrato.
8.11. A aplicacdo das sancdes previstas no Contrato ndo exclui, em hipétese
alguma, a obrigacdo de reparacao integral do dano causado ao Municipio (art.
156, 89°, da Lei n°® 14.133, de 2021)
8.12. Todas as sancdes previstas no Contrato poderdo ser aplicadas
cumulativamente com a multa (art. 156, 87°, da Lei n® 14.133, de 2021).
8.13. Antes da aplicagdo da multa sera facultada a defesa do interessado no
prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimagé&o (art. 157, da
Lei n®14.133, de 2021)
8.14. Se a multa aplicada e as indenizac¢des cabiveis forem superiores ao valor
do pagamento eventualmente devido pelo Municipio ao Contratado, além da
perda desse valor, a diferenca serd descontada da garantia prestada, se
houver, ou serd cobrada judicialmente (art. 156, 88° da Lei n° 14.133, de
2021).
8.15. Previamente ao encaminhamento a cobranca judicial, a multa podera ser
recolhida administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da
data do recebimento da comunicacao enviada pela autoridade competente.
8.16. A aplicacdo das sancOes realizar-se-& em processo administrativo que
assegure o contraditério e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o
procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n°® 14.133, de
2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de
declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar.
8.17. Na aplicacdo das sancdes serdo considerados (art. 156, 81°, da Lei n°
14.133, de 2021):

a) A natureza e a gravidade da infracdo cometida,;

b) As peculiaridades do caso concreto;
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) As circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) Os danos que dela provierem para o Municipio;

e) A implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade,
conforme normas e orientacdes dos orgaos de controle.
8.18. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n° 14.133, de
2021, ou em outras leis de licitagBes e contratos da Administracdo Publica que
também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, serdo
apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito
procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159).
8.19. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada
sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular
a pratica dos atos ilicitos previstos no Contrato ou para provocar confuséo
patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sanc¢des aplicadas a pessoa
juridica seréo estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de
administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com
relacdo de coligagcdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado,
observados, em todos o0s casos, 0 contraditorio, a ampla defesa e a
obrigatoriedade de analise juridica prévia (art. 160, da Lei n°® 14.133, de 2021)
8.20. O Municipio devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias lteis, contado
da data de aplicacdo da sancao, informar e manter atualizados os dados
relativos as sanc¢des por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro
Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional
de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo
Federal. (Art. 161, da Lei n° 14.133, de 2021)
8.21. As sancOes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de
inidoneidade para licitar ou contratar sdo passiveis de reabilitacdo na forma do
art. 163 da Lei n® 14.133/21.
8.22. Os débitos do contratado para com o Municipio, resultantes de multa
administrativa e/ou indeniza¢bes, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser
compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido
orgao decorrentes do contrato ou de outros contratos administrativos que o
contratado possua com 0 mesmo 0rgao ora contratante.

9. PREVISAO DE ADOGCAO DE IMR, QUANDO EXIGIVEL
Nao se aplica.

10. FORMA DE PAGAMENTO
O pagamento sera efetuado no prazo de 15 (quinze) dias fora a quinzena.

11. CONDICOES DE REAJUSTE

11.1 - Do reajuste

11.1.1. Os precos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis pelo prazo
de 1 (um) ano contado da data do orcamento estimado da contratacéo.
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11.1.2. Ultrapassado o interregno minimo de 1 (um) ano, o reajuste podera ser
aplicado mediante requerimento expresso da CONTRATADA, devidamente
protocolado no Servi¢co de Elaboracdo de Célculos de Alteracdes Contratuais —
SA-201.2, sito a Avenida Kennedy, n° 1.100, neste municipio - ou por meio
eletrbnico institucional - licitacao.reajuste@saobernardo.sp.gov.br, nos termos
do Decreto Municipal n® 20.893/2019.

11.1.3. O reajuste sera calculado mediante aplicagdo do indice IPCA,
observada a variacao efetiva dos custos e a data-base vinculada ao orgcamento
estimado da contratagéo.

11.1.4. Na eleicédo do indice (observada a variagao de 12 meses):

a) Um més de retroagao da data base (més do orgamento estimado);

b) Um més de retroacdo da incidéncia.

11.1.5. A incidéncia do reajuste contratual dar-se-4 no 13° (décimo terceiro)
més, contado da data do orcamento estimado e assim sucessivamente.

11.1.6. Fica reservado ao Municipio o direito de efetuar pesquisa de mercado
para fins de avaliacdo de precos.

11.1.7. Em decorréncia da avaliagdo da pesquisa de mercado, o Municipio
podera deferir, deferir parcialmente ou indeferir o pleiteado, mediante ato
devidamente fundamento.

11.1.8. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o0 interregno minimo de 1 (um)
ano sera contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste aprovado.
11.1.9. O nao requerimento do reajuste no prazo de 1 (um) ano subsequente
ao periodo aquisitivo podera ensejar preclusao temporal, nos termos do art. 9°
do Decreto Municipal n® 20.893/2019.

11.1.9. Os efeitos financeiros do reajuste limitar-se-d0 aos periodos
subsequentes a devida aprovacao do requerimento protocolado, conforme 8§1°
do art. 9° do Decreto Municipal n® 20.893/2019.

11.1.10. O reajuste dependera de aprovacao pela autoridade competente e
serd formalizado por Termo de Apostilamento elaborado pelo Servico de
Elaboracéo de Calculos de Alteracdes Contratuais — SA-201.2.

11.2. Da Revisdo

11.2.1. A revisdo dos precos contratados podera ser pleiteada a qualquer
tempo para o restabelecimento do equilibrio econémico-financeiro inicial do
contrato, em decorréncia de forga maior, caso fortuito, fato do principe ou em
decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias
incalculaveis, que inviabilizem a execu¢do do contrato tal como pactuado, nos
termos do art. 124, inciso Il, alinea "d", da Lei n°® 14.133/2021.

11.2.2. O requerimento expresso da CONTRATADA devera ser instruido com
prova robusta demonstrando a ocorréncia do fato extraordinario, 0 nexo de
causalidade direto com o aumento dos custos e a comprovagdo analitica de
gue o impacto inviabiliza a execu¢ao do objeto.
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11.3. Dos Prazos para Resposta da Administracao

11.3.1. O prazo para resposta da Administracdo aos pedidos para
reestabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro sera de 30 (trinta) dias,
prorrogavel por igual periodo.

11.3.2. O prazo estipulado no subitem anterior refere-se estritamente a
emissdo de resposta ao pedido, ndo implicando, em nenhuma hipotese, a
concessédo automatica do beneficio pleiteado pela CONTRATADA.

GARANTIA CONTRATUAL
N&o se aplica.

ESPECIFICACOES TECNICAS DOS ITENS A SEREM CONTRATADOS
~ UNIDADE DE
LOTE ITEM | DESCRICAO MEDIDA
1 COFFEE BREAK — CARDAPIO TIPO | UNIDADE
1 2 COFFEE BREAK — CARDAPIO TIPO II UNIDADE
3 BRUNCH — CARDAPIO TIPO lil UNIDADE
4 BRUNCH — CARDAPIO TIPO IV UNIDADE
* Tipos conforme composicéo e especificagdo
13.1 COMPOSIGAO DOS CARDAPIOS:
Os itens serdo compostos pelos cardapios descritos abaixo:
13.1.1. COFFEE BREAK - CARDAPIO TIPO | - ITEM 01.
Item |Produto Variedade | Tipos Quantidade
1 |Café 2 tipos Com e sem acucar 1 litro de
cada
2 |Leite 1 tipo Puro Integral 1 litro de
Integral com chocolate 32% cacau cada
3 |Suco integral 1 tipo Laranja, uva, maca 3 litros
4 | Biscoito doce 1 tipo Maisena, chocolate, rosquinha de 300 gramas
simples coco, sequilhos, fuba, amanteigado de
leite
5 |Bolo simples 1 tipo Chocolate, coco, laranja, fuba, 01 quilo
formigueiro (minimo 10
fatias)
6 |Biscoito salgado 1 tipo Cream cracker, agua e sal, gergelim, 300 gramas
multigréos, sabor queijo
7 |Mini sanduiche 1 tipo Pao de forma tradicional com paté de |500 gramas
frango desfiado com cenoura; P&do de |(10
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batata com salame, queijo minas e unidades)
rucula; Pao de forma com presunto,
mucarela e alface ou tomate.
8 |Fruta (inteira ou 1 tipo Inteiras: banana, maca, goiaba, pera, |01 quilo (10
porcionada) caqui; Porcionadas: meldo, mamao, unidades
abacaxi, melancia, ou salada de frutas |inteiras ou
com suco de laranja 10 porcoes
de 100
gramas)
9 |Agua mineral Unico Copo de 200ml| 20 copos

13.1.1.1 Modelo de pedido dos tipos de produtos - Coffee break — cardapio

RICDE: NESBICA DO_CARMO ROMERO PEREZ

tipo |
Item | Produto Modelo 1 Modelo 2 Quantidade
1 |Café Com acucar Com acucar 1 litro
Sem acucar Sem acUcar 1 litro =
2 |Leite Integral Integral 1 litro ”
Com chocolate Com chocolate 1 litro

32% cacau

32% cacau

3 |Suco integral Laranja Maca 3 litros
4 | Biscoito doce Chocolate Fuba 300 gramas
simples
5 |Bolo simples Coco Chocolate 01 quilo (minimo 10
fatias)
Biscoito salgado | Gergelim Cream cracker 300 gramas

Mini sanduiche

Pao de forma com |Pao de batata com |500 gramas

presunto,

mucarela e alface |'minas e racula

salame, queijo unidades)

(10

Fruta

Pera

Salada de frutas 01 quilo (10 porcdes)

9 |Agua mineral

Copo de 200mi Copo de 200ml 20 copos

13.1.2. COFFEE BREAK - CARDAPIO TIPO Il - ITEM 02.

Item |Produto Variedad |Tipos Quantidade
e
1 |Café 2 tipos Com e sem acgucar 1 litro de
cada
2 |Leite 1 tipo Puro Integral 1 litro de
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Integral com chocolate 32% cacau cada

3 | Suco integral 2 tipos Laranja, uva, maca 2 litrosde

cada :

4 | Biscoito doce 2 tipos Maisena, chocolate, rosquinha de 250 gramas 2
simples coco, sequilhos, fubd, amanteigado de h

leite 2

5 |Biscoito doce 2 tipos Cookie (chocolate, castanhas, ou 250 gramas g
(cookie, recheado macda), caseiro com recheio de o
ou com cobertura) goiabada, palito com cobertura de é

chocolate, biscoito tipo pdo de mel la

6 |Bolo simples 1 tipo Chocolate, coco, laranja, fuba, 01 quilo

formigueiro (minimo 10
fatias)

7 |Pao doce (com 1 tipo Cobertura: creme de confeiteiro, coco, |500 gramas
cobertura ou acucar cristal; recheado: canela, (minimo 20
recheio) goiabada, doce de leite unidades)

8 |Biscoito salgado 1 tipo Cream cracker, agua e sal, gergelim, 250 gramas 4

multigréos, sabor queijo @
09 |Salgado assado 2 tipos Pao de batata com recheio de dois 600 gramas E

queijos, enroladinho de presunto e (minimo 20

gueijo, paozinho de ervas com unidades)

azeitona, péo de batata de frango com

requeijao

10 | Fruta (inteira e 2 tipos Inteiras: banana, magé, goiaba, pera, |02 quilos (103

porcionada) caqui; Porcionadas: meldo, mamao, unidades ;L

abacaxi, melancia, ou salada de frutas |inteiras e 10 g

porcoes de EEE

100 gramas)2

11 |Agua mineral Unico Copo de 200m! 20 copos ~ E
13.1.2.1 - Modelo de pedido dos tipos de produtos - Coffee break - E
cardapio tipo Il o
Item | Produto Modelo 1 Modelo 2 Quantidade ;é
1 |Café Com acucar Com acgucar 1 litro 3
Sem acucar Sem acucar 1 litro *g

2 |Leite Integral Integral 1 litro E
Com chocolate Com chocolate 32% |1 litro 3

32% cacau cacau ;

3

g

5
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3 |Suco integral Laranja Laranja 2 litros
Uva Magca 2 litros
4 |Biscoito doce Maisena Rosquinha de coco 200 gramas I
. . LU
simples Chocolate Sequilhos 200 gramas o
5 |Biscoito doce Cookie de Cookie de maca 200 gramas m
(cookie, recheado castanhas Palito com cobertura |200 gramas 2
ou com cobertura) |Biscoito tipo pdo |de chocolate g
de mel =
6 |Bolo simples Fuba Formigueiro 01 quilo (minimo 10 Y
fatias) g
7 |Pao doce (com Cobertura de Recheado de 500 gramas (minimo 20
cobertura ou creme de goiabada unidades)
recheio) confeiteiro
8 |Biscoito salgado |Gergelim Multigréos 400 gramas %
09 |Péao salgado Pao de batata com |Enroladinho de 300 gramas (10 :
recheio de dois presunto e queijo unidades) S
gueijos Paozinho de ervas
Pao de batata de |com azeitona 300 gramas (10
frango com unidades)
requeijao Total 600 gramas (20
unidades) 3
10 |Fruta (inteira e Maca Banana 01 quilo (10 unidades)
porcionada) Mel&o picado Salada de frutas 10 porgdes de 100
gramas) =
11 |Agua mineral Copo de 200ml Copo de 200ml 20 copos ;L
Q
" £
13.1.3. BRUNCH - CARDAPIO TIPO Il - ITEM 03. IE
[=2]
Item |Produto Variedade | Tipos Quantidade T
1 Café 2 tipos Com e sem acucar 1 litro de 7‘;‘
cada g
2 |Suco integral 2 tipos Laranja, uva, maca 2 litros de f
cada g
3 |Refrigerante 2 tipos Tradicional e zero agucar 2 litros de %
cada e
4 | Biscoito doce 2 tipos Cookie (chocolate, castanhas, ou 400 gramas %
(cookie, recheado maca), caseiro com recheio de £
ou com cobertura) goiabada, palito com cobertura de g
chocolate, biscoito tipo pao de mel g
é
=
5
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5 |Bolo com cobertura |1 tipo Bolo: Cobertura: 01 quilo (10
Chocolate |Chocolate fatias)
Laranja Acucarada
Fuba Goiabada
Formigueir |Leite condensado e coco
o]
Coco
6 |Salgado assado 4 tipos Pao de batata com recheio de dois 01 quilo
gueijos, enroladinho de presunto e (minimo 40
queijo, paozinho de ervas com unidades)
azeitona, frango com requeijdo, esfirra
de carne, enroladinho de salsicha,
folhado de 4 queijos, empada de
palmito
7 | Salgado frito 4 tipos Coxinha de frango, rissole de presunto |01 quilo
e queijo, rissole de milho com (minimo 40
requeijao, bolinho de bacalhau, quibe, |unidades)
bolinha de queijo, croquete de
mandioquinha com carne seca, pastel
de queijo com tomate e manjericéo,
rissoles de carne desfiada e bolinho
de calabresa.
8 |Salada de frutas, |1tipo Com banana, magd, maméo, manga |1,5 quilos
com complemento abacaxi, uva, kiwi e morango. (10 porcdes
Complementos: Calda (creme de leite | de 100
com leite condensado) ou granola gramas; 50grs
complement g
o de calda
para cada
porcao)
9 |Agua mineral Unico Copo de 200ml 20 copos

13.1.3.1 Modelo de pedido dos tipos de produtos - Brunch - cardapio tipo

Ite |Produto Modelo 1 Modelo 2 Quantidade
m
1 |Cafe Com acucar Com acucar 1 litro
Sem acucar Sem acucar 1 litro
2 |Suco integral Laranja Laranja 2 litros
Maca Uva 2 litros

O*'original deste documento é eletrdnico e foi assinado riigimlmpnt
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3 |Refrigerante Tradicional (tipo cola) | Tradicional (tipo 2 litros
Zero agucar (tipo guarana) 2 litros
cola) Zero acucar (tipo

guarana)
4 |Biscoito doce Cookie de castanhas |Caseiro com recheio |200 gramas
(cookie, Biscoito tipo pdo de |de goiabada 200 gramas

recheado ou
com cobertura)

mel

Biscoito tipo péo de
mel

[BRICA DO CARMO ROMEROPEREZ

5 |Bolo com Bolo de Chocolate Bolo de Laranja 01 quilo (10 fatias)
cobertura Cobertura Chocolate |Cobertura Acucarada

6 |Salgado assado |Pao de batata Esfirra de carne 10 unidades
recheio de dois Enroladinho de 10 unidades
queijos salsicha 10 unidades
Enroladinho de Folhado de 4 queijos |10 unidades
presunto e queijo Empada de palmito |Total: 01 quilo
Paozinho de ervas
com azeitona
Pao de batata de
frango com requeijao

7 |Salgado frito Coxinha de frango Coxinha de frango 10 unidades
Rissole milho e Rissole presunto e 10 unidades
requeijao queijo 10 unidades
Bolinho de bacalhau |Bolinho de calabresa |10 unidades
Quibe Bolinha de queijo Total: 01 quilo

Salada de
frutas, com
complemento

Com banana, maca,
mama&o, manga,
abacaxi e morango.
Calda: creme de leite
com leite
condensado

Com banana, maca,
uva, kiwi, abacaxi e
morango.

Calda: creme de leite
com leite
condensado

02 quilos (10 porgdes
de 200 gramas; 50 ml
de calda para cada
porcao)

9 Agua mineral Copo de 200ml| Copo de 200ml 20 copos
13.1.4. BRUNCH - CARDAPIO TIPO IV - ITEM 04.
Item |Produto Variedade | Tipos Quantidade
1 Café 2 tipos Com e sem acucar 1 litro de
cada
2 |Suco integral 2 tipos Laranja, uva, maca 2 litros de
cada
3 |Refrigerante 2 tipos Tradicional e zero agucar 2 litros de
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cada

Bolo com cobertura |1 tipo Bolo: Cobertura: 01 quilo (10 .
Chocolate |Acgucarada fatias) I
Laranja Goiabada o
Fuba Chocolate &
Formigueiro |Leite condensado e coco =
Coco g

Salgado assado 4 tipos Pao de batata com recheio de dois 01 quilo E
gueijos, enroladinho de presunto e (minimo 40 3
gueijo, pdozinho de ervas com unidades) 9
azeitona, frango com requeijao, esfirra g
de carne, enroladinho de salsicha,
folhado de 4 queijos, folhado de
espinafre com requeijdo, empada de
palmito

Salgado frito 4 tipos Coxinha de frango, rissole de presunto |01 quilo =
e queijo, rissole de milho com (Minimo 40 &
requeijéo, bolinho de bacalhau, quibe, |unidades) &
bolinha de queijo, croquete de
mandioquinha com carne seca, pastel
de queijo com tomate e manjericao,
rissoles de carne desfiada e bolinho de
calabresa.

Mini sanduiche 2 tipos Pao de hamburguer com gergelim, 01 quilo
hamburguer, queijo mucarela, tomate e | (minimo 20
alface unidades)

Pao australiano com paté de ricota
com ervas finas e cenoura ralada

Pao de batata com salame, queijo
minas e rdcula

Pao de hamburguer com peito de peru,
pate de gorgonzola e alface

Pao brioche com presunto, queijo prato
e tomate

Pao de batata com lombo canadense,
provolone e alface

Pao de forma tradicional com paté de
frango desfiado com cenoura

Pao de forma integral com paté de
atum solido com cream cheese e
rdcula
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Pao francés com carne desfiada com
tomate e pimentéo

8 |Salada de frutas, |1tipo Com banana, magéd, mamao, manga, |1,5 quilos

com complemento abacaxi, uva, kiwi e morango. (10 porcdes
Complementos: Calda (creme de leite |de 100
com leite condensado) ou granola gramas; 509
complement
o de calda
para cada
porcao)

9 |Doce 1 tipo Carolina recheada com doce de leite e |500 gramas
cobertura de chocolate, lua de mel de | (minimo 10
maracuja, sonho com recheio de unidades)
creme

10 |Agua mineral Unico Copo de 200ml 20 copos

13.1.4.1 Modelo de pedido dos tipos de produtos - Brunch - cardapio tipo

\"
Item | Produto Tipos Quantidade

1 |Café Com acucar 1 litro
Sem acgucar 1 litro

2 |Suco integral Laranja 2 litros
Uva 2 litros

3 |Refrigerante Tradicional (tipo guarand) 2 litros
Zero agucar (tipo guarand) 2 litros

4 |Bolo com cobertura |Bolo Formigueiro |Cobertura Chocolate |01 quilo (10 fatias)

5 |Salgado assado Enroladinho de presunto e queijo, 10 unidades
Paozinho de ervas com azeitona 10 unidades
Esfirra de carne, 10 unidades
Empada de palmito 10 unidades

Total: 01 quilo

6 |Salgado frito Coxinha de frango 10 unidades
Bolinho de bacalhau 10 unidades
Croquete de mandioquinha c/ carne 10 unidades
seca, Pastel de queijo com tomate e 10 unidades
manjericao Total: 01 quilo

7 | Mini sanduiche Pao de hamburguer com gergelim, 10 unidades

hamburguer, queijo mucarela, tomate e
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alface 10 unidades
Pao australiano com paté de ricota com
ervas finas e cenoura ralada Total: 01 quilo
8 |Salada de frutas, Com banana, maca, mamé&o, manga 02 quilos (10 porgdes
com complemento | abacaxi, uva, kiwi e morango. de 200 gramas; 50
Complemento: granola gramas de granola
cada por¢ao)
9 |Doce Carolina recheada com doce de leite 500 gramas (minimo
10 unidades

10 |Agua mineral Copo de 200ml 20 copos

13.2 COMPOSIQAO DO COFFEE BREAK E BRUNCH - LOTE |

13.2.1 Os tipos de cada item, quando superior a 01 (um), serédo escolhidos pelo
contratante e serdo indicados no momento do pedido, compreendendo até 2
(dois) tipos.

13.2.1.1 Quando escolhido 2 (dois) tipos, devera enviar o equivalente a metade
da quantidade indicada para cada um dos tipos escolhidos.

13.2.2 Admitir-se-a uma variacdo de até 05% a menos no peso indicado para
o0s itens.

13.2.3 Todos os produtos que compdem os cardapios deverdo obedecer as
especificacdes técnicas dos produtos (item 13.3 deste Termo de Referéncia).
13.2.4 Se durante o decorrer do contrato for constatada baixa aceitacdo de
algum produto que compde os cardapios, fica a critério do 6rgdo competente,
ou seja, Prefeitura Municipal de Sdo Bernardo do Campo, solicitar a empresa
vencedora a substituicdo do produto referido.

13.2.5 Devera obedecer ao modelo de cardapio e per capita descritos no item
13.1 deste Termo de Referéncia.

13.2.6 Embalagem: os itens que compdem os cardapios, deverdo estar
acondicionadas em embalagens adequadas e proprias para contato com
alimentos.

13.2.6.1 Devera fornecer todos os materiais descartaveis para o consumo dos
produtos durante a realizacdo dos eventos.

13.3. ESPECIFICACOES TECNICAS DOS PRODUTOS QUE COMPOEM O
COFFEE BREAK E O BRUNCH - LOTE |

PRODUTO 1 - CAFE

1.1 TIPOS

1.1.1 Sabores: Com acucar e sem agucar

1.2 CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

1.2.1 Composicéao: café torrado e moido extraforte.

1.2.2 Preparo: para 1 litro, deverd utilizar no minimo 80 gramas de po.
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1.2.2.1 Devera utilizar o café em p6 de marcas de referéncia, que contenham o
selo de pureza ABIC.

1.2.2.2 Com agucar: utilizar no maximo 100 gramas de agucar.

1.2.2.3 Sem acucar: fornecer 20 sachés de adocante, 0,6 gramas cada,
podendo ser dos tipos estévia ou sucralose.

1.2.3 Quantidade: 1 litro de café com acucar e 1 litro de café sem acucar
1.2.3.1 Total de 40 por¢des de 50 ml.

1.2.4 Temperatura minima: no inicio do servico: 80 °C; durante o servico até 70
°C.

1.2.5 Caracteristicas sensoriais:

or /| Aroma

Apresentacdo | Aparéncia/ Sabor ConsisténcialTextura | Od
Cor
Caracteristica | Marrom escuro | Caracteristico | Liquido / encorpado
Intenso Auséncia de residuos
de po

Proprio

1.2.6 Caracteristicas microscoOpicas: o produto devera ser fabricado a partir de
matérias primas sas e limpas, isenta de matéria terrosa, detritos animais e
vegetais, auséncia de sujidades, parasitos, larvas e outros agentes de
infestagBes, ou qualquer outra contaminagéo fisica por corpos estranhos, e de
acordo os padrbes e limites de tolerancia estabelecidos pelas legislacbes e
resolucdes especificas de cada item.

1.2.7 Caracteristicas microbiolégicas: de acordo com a legislacdo vigente
(regulamentos técnicos). Isento de fermentacdo e mofo. Deverdo ser efetuadas
determinacdes de microrganismos e/ou de substancias toxicas de origem
microbiana, sempre que se torna necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico-sanitario dessa classe de alimentos, ou quando ocorrerem
toxi-infeccbes alimentares.

1.3 EMBALAGEMI/SERVICO

1.3.1 Deveré estar acondicionados em garrafas térmicas com capacidade para
1 a 2 litros, proprias para o produto e que garantam manutencdo da
temperatura pelo periodo do evento.

1.3.1.1 Podera utilizar galbes térmicos de até 5 litros quando a quantidade a
ser fornecida for de no minimo 3 litros.

1.3.2 Servido em copos descartaveis de 50ml; quantidade minima de 20 copos.

PRODUTO 2 - SUCO DE FRUTAS INTEGRAL, sabores diversos

1.1 TIPOS

1.1.1 Sabores: laranja, uva e maca

1.2 CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

1.2.1 Composicédo: suco de frutas 100% integral nos sabores laranja, uva e
maca.

1.2.2 Nao podera ser suco misto.

foi assinado digitalmente por MAIFDANEUSAAMED IR (DS RADRIG DESD: NASRICA DO CARMO ROMERO PEREZ.
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1.2.2.1 Nao podera conter agua, agucar e aromatizantes.
1.2.3 Quantidade: conforme tipo de cardapio

1.2.4 Temperatura minima: no inicio do servi¢co: de 6 a 10 °C; ou temperatura

ambiente quando solicitado pelo requisitante.
1.2.5 Caracteristicas sensoriais:

PEREZ.

Apresentacao Aparéncia/ Cor Sabor ConsisténcialText | Odor / Aromag
ura a

Caracteristica De acordo com a | Caracteristico Liquido Préprio da frute
s

fruta

1.2.6 Caracteristicas microscopicas: o produto devera ser fabricado a partir de
matérias primas sas e limpas, isenta de matéria terrosa, detritos animais e
vegetais, auséncia de sujidades, parasitos, larvas e outros agentes de
infestagBes, ou qualquer outra contaminagéo fisica por corpos estranhos, e de
acordo os padrbes e limites de tolerancia estabelecidos pelas legislacbes e
resolucdes especificas de cada item.

1.2.7 Caracteristicas microbiolégicas: de acordo com a legislacdo vigente
(regulamentos técnicos). Isento de fermentacdo e mofo. Deverdo ser efetuadas
determinacdes de microrganismos e/ou de substancias toxicas de origem
microbiana, sempre que se torna necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico-sanitario dessa classe de alimentos, ou quando ocorrerem
toxi-infecgbes alimentares.

1.3 EMBALAGEMI/SERVICO

1.3.1 Devera estar acondicionados em embalagem tipo tetra pack com
capacidade de 1 litro, ou garrafas plasticas ou vidro com capacidade de 1 litro,
préprias para o produto.

1.3.1.1 Podera utilizar embalagens de outras capacidades, desde que o
contetdo atenda a quantidade minima de acordo com o cardapio.

1.3.2 Servido em copos descartaveis de 200ml; quantidade minima de 40
COpoS.

PRODUTO 3 - BISCOITO DOCE SIMPLES

1.1 TIPOS

1.1.1 Sabores: maisena, chocolate, rosquinha de coco, sequilhos, fuba,
amanteigado de leite.

1.2 CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

1.2.1 Composicao: caracteristica de acordo com o sabor; ingredientes basicos:
farinha de trigo, acgucar, 6leo ou gordura (isento de trans), e ingredientes que
caracterizem o sabor. Poderéa conter leite e ovos.

1.2.2 Quantidade: de acordo com o tipo de cardépio, poderé ser fracionado em
dois sabores, correspondendo a metade da quantidade de cada sabor.

1.2.3 Porgbes de 30 a 50 gramas por pessoa.

1.2.4 Caracteristicas sensoriais:

foi assinado digitalmente por MARDANEUS2AAMED R DS RADRIG DESO: BESRECA DO CA
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Cor
Caracteristica | Caracteristica Préprio Crocante, macio e sem Préprio
do sabor do sabor esfarelar ﬁ

1.2.5 Caracteristicas microscopicas: o produto devera ser fabricado a partir de
matérias primas sas e limpas, isenta de matéria terrosa, detritos animais e
vegetais, auséncia de sujidades, parasitos, larvas e outros agentes de
infestagBes, ou qualquer outra contaminagéo fisica por corpos estranhos, e de
acordo os padrbes e limites de tolerancia estabelecidos pelas legislacbes e
resolucdes especificas de cada item.

1.2.6 Caracteristicas microbiolégicas: de acordo com a legislacdo vigente
(regulamentos técnicos). Isento de fermentacdo e mofo. Deverdo ser efetuadas
determinacdes de microrganismos e/ou de substancias toxicas de origem
microbiana, sempre que se torna necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico-sanitario dessa classe de alimentos, ou quando ocorrerem
toxi-infecgbes alimentares.

1.3 EMBALAGEMI/SERVICO

1.3.1 Devera estar acondicionados em embalagem propria para o produto e
gue garantam a integridade do produto, em especial da crocancia.

1.3.2 Servido em bandejas com capacidade compativel com o atendimento.

PRODUTO 4 - BISCOITO SALGADO

1.1 TIPOS

1.1.1 Sabores: cream cracker, agua e sal, gergelim, multigraos e sabor queijo.
1.2 CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

1.2.1 Composicao: caracteristica de acordo com o sabor; ingredientes basicos:
farinha de trigo, 6leo ou gordura (isento de trans) e sal; podera conter leite e
0VO0s, cereais integrais e aroma.

1.2.2 Quantidade: de acordo com o tipo de cardapio, podera ser fracionado em
dois sabores, correspondendo a metade da quantidade de cada sabor.

1.2.3 Porcdes de 30 a 50 gramas por pessoa.

1.2.4 Caracteristicas sensoriais:

Apresentacao Aparéncia / Sabor ConsisténcialTextura | Odor / Aroma
Cor
Caracteristica | Caracteristica Préprio Crocante, macio e sem Préprio
do sabor do sabor esfarelar

foi assinado digitalmente por MARDANEUS2AAMED R DS RADRIG DESO: BESRECA DO CARMO ROMERO P

1.2.5 Caracteristicas microscopicas: o produto devera ser fabricado a partir de
matérias primas sas e limpas, isenta de matéria terrosa, detritos animais e
vegetais, auséncia de sujidades, parasitos, larvas e outros agentes de
infestacdes, ou qualquer outra contaminacéo fisica por corpos estranhos, e de
acordo os padrbes e limites de tolerancia estabelecidos pelas legislagbes e
resolucdes especificas de cada item.
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1.2.6 Caracteristicas microbiolégicas: de acordo com a legislacdo vigente
(regulamentos técnicos). Isento de fermentacdo e mofo. Deverao ser efetuadas
determinacdes de microrganismos e/ou de substancias toxicas de origem
microbiana, sempre que se torna necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico-sanitario dessa classe de alimentos, ou quando ocorrerem
toxi-infeccdes alimentares.

1.3 EMBALAGEMI/ISERVICO

1.3.1 Devera estar acondicionados em embalagem propria para o produto e
que garantam a integridade do produto, em especial da crocancia.

1.3.2 Servido em bandejas com capacidade compativel com o atendimento.

PRODUTO 5 - FRUTAS

1.1 TIPOS

1.1.1 Compreendera as seguintes frutas inteiras: banana, maca, goiaba, pera,
caqui; porcionadas: melancia, meldo, uva, mamao, abacaxi.

1.1.2 As frutas poderao ser servidas inteiras ou porcionadas, de acordo com o
indicado no cardépio e tipo de fruta.

1.1.3 A escolha da variedade sera de acordo com a composicao do cardapio,
se fruta inteira ou porcionada.

1.1.3.1 A escolha da variedade pelo requisitante também devera ser de acordo
com a disponibilidade da safra, indicada na tabela do CEAGESP.

1.2 CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

1.2.1 As frutas devem estar de acordo com as normas do “Programa Brasileiro
Para a Melhoria dos Padrdes Comerciais e Embalagens de Hortigranjeiros” —
CEAGESP/SP, HORTI ESCOLHA - Centro de Qualidade Hortigranjeiros
CEAGESP/SP, boletins EMBRAPA e com a legislagéo vigente ANVISA/MS.
1.2.2 As frutas proprias para o consumo devem ser procedentes de espécimes
vegetais genuinos e séos, e satisfazerem as seguintes condi¢des:

a) serem frescas;

b) terem atingido o grau maximo ao tamanho, aroma, cor e sabor proprios da
espécie e variedades;

c) apresentarem grau de maturacdo tal que lhes permita suportar a
manipulagéo, o transporte e a conservagao em condi¢cdes adequadas para o
consumo mediato e imediato.

d) serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem golpeadas ou danificadas
por quaisquer lesbes de origem fisica ou mecéanica que afetem a sua aparéncia;
a polpa e o pedunculo, quando os houver, devem se apresentar intactos e firme;
e) ndo conterem substancias terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes
a superficie da casca,;

f) estarem isentos de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos;

g) estarem livres de residuos de fertilizantes;

h) auséncia de sujidades, parasitos e larvas.
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1.2.3 Classificagdo: as frutas, de acordo com as suas caracteristicas, seréo
classificadas em Extra, constituida por fruta de elevada qualidade, sem defeitos,
bem desenvolvidas e maduras, que apresentam tamanho, cor e conformacao
uniformes. N&o sdo permitidas manchas ou defeitos na casca

1.2.4 Cada porcao devera conter:

1.2.4.1 Fruta inteira: no minimo 100 gramas; quando a unidade tiver peso
menor que o minimo indicado, devera completar até o total solicitado. Quando
a unidade tiver mais do que 100 gramas, devera conter no minimo 10 unidades.
1.2.4.2 Porcionada: 100 gramas.

1.2.5 Quantidade:

1.2.5.1 Inteira: 1 unidade de 100 gramas por pessoa, totalizando minimo 10
unidades (1 quilo).

1.2.5.2 Porcionada/picada: copo descartavel contendo 100 gramas, totalizando
10 porgoes.

1.2.5 Todas as frutas deverdo vir j4 higienizadas (Portaria CVS n°5, 09/04/2013)
e prontas para o consumo.

1.2.5.1 Quando porcionadas, devera seguir todas as recomendagbes de
higienizacdo e manipulacdo, de acordo com as boas praticas e legislacao
vigente.

1.2.6 Temperatura minima de armazenamento e servi¢o: de 4 a 7 °C.

1.2.7 Caracteristicas sensoriais:

Apresentacdo | Aparéncial Cor Sabor ConsisténcialTextur| Odor / Aroma

a

SAANVHHD R DS RGDRIG DESO: BAESRACA DO CARMO ROMERO PEREZ.

Caracteristica | De acordo com a | Caracteristic De acordo com a | Proprio da frut

fruta 0 fruta

1.2.8 Caracteristicas microscoOpicas: o produto devera ser fabricado a partir de
matérias primas sas e limpas, isenta de matéria terrosa, detritos animais e
vegetais, auséncia de sujidades, parasitos, larvas e outros agentes de
infestacdes, ou qualquer outra contaminacéo fisica por corpos estranhos, e de
acordo os padrbes e limites de tolerancia estabelecidos pelas legislacbes e
resolucdes especificas de cada item.

1.2.9 Caracteristicas microbiolégicas: de acordo com a legislacdo vigente
(regulamentos técnicos). Isento de fermentacdo e mofo. Deverdo ser efetuadas
determinacdes de microrganismos e/ou de substancias toxicas de origem
microbiana, sempre que se torna necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico-sanitario dessa classe de alimentos, ou quando ocorrerem
toxi-infeccbes alimentares.

1.3 EMBALAGEMISERVICO

1.3.1 Devera estar acondicionados em embalagem propria para o produto e
contato direto com alimentos, que garantam manutencdo da qualidade todo o
periodo do evento.
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1.3.2 Quando porcionadas/picadas, utilizar copo descartdvel com tampa, e
capacidade para 100 gramas do produto. Devera vir acompanhado de colher
de sobremesa descartavel.

PRODUTO 6 - AGUA MINERAL

1.1 TIPOS

1.1.1 Copo 200 (duzentos) ml.

1.2 CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

1.2.1 Composicao: agua mineral.

1.2.1.1 Devera ser a agua obtida diretamente de fontes naturais ou por
extracdo de 4guas subterraneas, envasada para consumo humano, de acordo
com as legislacdes vigentes.

1.2.3 Quantidade: 20 copos, equivalente a 2 copos por pessoa.

1.2.3.1 Total de 20 por¢des de 200 ml.

1.2.4 Temperatura minima: no inicio do servico: de 6 a 10 °C; ou temperatura
ambiente quando solicitado pelo requisitante.

1.2.5 Caracteristicas sensoriais:

Apresentacdo | Aparéncia/ Sabor ConsisténcialTextura Odor /
Cor Aroma
Caracteristica Incolor Insipida | Liquida / Auséncia de residuos Inodora

1.2.6 Caracteristicas microscopicas: o produto devera ser fabricado a partir de
matérias primas sds e limpas, isenta de matéria terrosa, detritos animais e
vegetais, auséncia de sujidades, parasitos, larvas e outros agentes de
infestacBes, ou qualquer outra contaminacéo fisica por corpos estranhos, e de
acordo os padrbes e limites de tolerancia estabelecidos pelas legislacfes e
resolucdes especificas de cada item.

1.2.7 Caracteristicas microbiolégicas: de acordo com a legislacdo vigente
(regulamentos técnicos). Isento de fermentacdo e mofo. Deveréo ser efetuadas
determinacdes de microrganismos e/ou de substancias téxicas de origem
microbiana, sempre que se torna necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico-sanitario dessa classe de alimentos, ou quando ocorrerem
toxi-infecgbes alimentares.

1.3 EMBALAGEMISERVICO

1.3.1 Deverd estar acondicionados em copo plastico de polipropileno
transparente, atoxico, proprio para o contato direto com alimentos, devera ser
lacrado com selo de aluminio 68 mm, com capacidade para 200 ml.

PRODUTO 7 - LEITE INTEGRAL PURO E COM CHOCOLATE
1.1 TIPOS

1.1.1 Sabores: leite quente integral e leite quente com chocolate.
1.2 CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

1.2.1 Composicéo:
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1.2.1.1 Leite puro: leite de vaca integral, sem adicao de agucar.

1.2.1.2 Leite com chocolate: leite de vaca integral com adi¢cdo de chocolate em
pd minimo 32% de cacau.

1.2.3 Preparo: para 1 litro de leite com chocolate, devera utilizar no minimo 100
gramas de chocolate em po.

1.2.3.1 Podera utilizar o leite em p0, desde que na diluicdo adequada, nunca
inferior ao recomendado pelo fabricante.

1.2.4 Nao podera adicionar agucar em ambos 0s tipos.

1.2.5 Quantidade: 1 litro de leite quente puro e 1 litro de leite com chocolate.
1.2.6 Total de 05 por¢cdes de 200 ml de cada, totalizando 1 litro de cada.

1.2.7 Temperatura minima: no inicio do servigo: 70 °C; durante o servico até 60
°C.

1.2.8 Caracteristicas sensoriais:

Apresentacdo | Aparéncia/ Sabor Consisténcial/Textura | Odor / Aroma
Cor
Leite puro: Branco Caracteristico | Liquido / encorpado Caracteristico
Caracteristica marfim Auséncia de residuos
de po
Leite com Marrom claro Préprio, Liquido / encorpado Caracteristico
chocolate: adocicado Auséncia de residuos
Caracteristica de po

1.2.9 Caracteristicas microscopicas: o produto devera ser fabricado a partir de
matérias primas sés e limpas, isenta de matéria terrosa, detritos animais e
vegetais, auséncia de sujidades, parasitos, larvas e outros agentes de
infestacBes, ou qualquer outra contaminagéo fisica por corpos estranhos, e de
acordo os padrfes e limites de tolerancia estabelecidos pelas legislaces e
resolucdes especificas de cada item.

1.2.10 Caracteristicas microbiologicas: de acordo com a legislacdo vigente
(regulamentos técnicos). Isento de fermentacdo e mofo. Deveréo ser efetuadas
determinacdes de microrganismos e/ou de substancias téxicas de origem
microbiana, sempre que se torna necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico-sanitario dessa classe de alimentos, ou quando ocorrerem
toxi-infecgdes alimentares.

1.3 EMBALAGEMISERVICO

1.3.1 Deveré estar acondicionados em garrafas térmicas com capacidade para
1 a 2 litros, préprias para o produto e que garantam manutencdo da
temperatura pelo periodo do evento.

1.3.1.1 Poderé utilizar galdes térmicos de até 5 litros quando a quantidade a
ser fornecida for de no minimo 3 litros.

1.3.2 Servido em copos térmicos descartaveis de 200ml; quantidade minima de
20 copos.
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PRODUTO 8 - BISCOITO DOCE TIPO COOKIE, RECHEADO OU COM
COBERTURA

1.1 TIPOS

1.1.1 Sabores: cookie (chocolate, castanhas e macgé), biscoito caseiro com
recheio de goiabada, palito com cobertura de chocolate e tipo pao de mel.

1.2 CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

1.2.1 Composicao: caracteristica de acordo com o sabor; ingredientes basicos:
farinha de trigo, acgucar, 6leo ou gordura (isento de trans), e ingredientes que
caracterizem o sabor. Podera conter leite e ovos.

1.2.2 Quantidade: de acordo com o tipo de cardapio, podera ser fracionado em
dois sabores, correspondendo a metade da quantidade de cada sabor.

1.2.3 Porgbes de 30 a 50 gramas por pessoa.

1.2.4 Caracteristicas sensoriais:

Apresentacdo | Aparéncia/ Sabor Consisténcial/Textura | Odor / Aroma
Cor
Caracteristica | Caracteristica Préprio Crocante, macio e sem Préprio
do sabor/tipo do sabor esfarelar

1.2.5 Caracteristicas microscopicas: o produto devera ser fabricado a partir de
matérias primas sds e limpas, isenta de matéria terrosa, detritos animais e
vegetais, auséncia de sujidades, parasitos, larvas e outros agentes de
infestacBes, ou qualquer outra contaminacéo fisica por corpos estranhos, e de
acordo os padrbes e limites de tolerancia estabelecidos pelas legislacfes e
resolucdes especificas de cada item.

1.2.6 Caracteristicas microbiolégicas: de acordo com a legislacdo vigente
(regulamentos técnicos). Isento de fermentacdo e mofo. Deverdo ser efetuadas
determinacdes de microrganismos e/ou de substancias téxicas de origem
microbiana, sempre que se torna necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico-sanitario dessa classe de alimentos, ou quando ocorrerem
toxi-infec¢gdes alimentares.

1.3 EMBALAGEMISERVICO

1.3.1 Devera estar acondicionados em embalagem propria para o produto e
gue garantam a integridade do produto, em especial da crocancia.

1.3.2 Servido em bandejas com capacidade compativel com o atendimento.

PRODUTO 9 - BOLO SIMPLES e BOLO COM COBERTURA

1.1 TIPOS

1.1.1 Sabores: chocolate, coco, laranja, fuba e formigueiro (baunilha com
chocolate granulado).

1.1.1.1 Bolo com cobertura serdo disponiveis somente para o cardapio de
brunch, sabores: creme de chocolate tipo brigadeiro, acucarada (acucar de
confeiteiro), goiabada, leite condensado com coco ralado.
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1.2 CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

1.2.1 Composicéo:

1.2.1.1 Bolo: caracteristica de acordo com o sabor; ingredientes basicos:
farinha de trigo, acucar, 6leo ou gordura (isento de trans), leite, ovos e
ingredientes que caracterizem o sabor.

1.2.1.2 Cobertura: de acordo com o sabor, sendo:

1.2.1.2.1 Creme de chocolate tipo brigadeiro: leite condensado, leite, chocolate
50%.

1.2.1.2.2 Agucarada: aglcar de confeiteiro e agua.

1.2.1.2.3 Goiabada: em textura cremosa.

1.2.1.2.4 Leite condensado com coco ralado: leite condensado néo diluido, de
primeira qualidade, salpicado com coco seco ou fresco ralado.

1.2.3 Quantidade: cada bolo devera ter no minimo 01 quilo, equivalente a 10
fatias de 100 gramas cada.

1.2.4 Porgbes de 100 gramas por pessoa.

1.2.5 Caracteristicas sensoriais:

Apresentacdo | Aparéncial Cor | Sabor ConsisténcialTextura Odor /
Aroma
Caracteristica | Caracteristica do | Proprio | Bolo: macio e sem esfarelar Proprio

do sabor sabor Cobertura: cremosa, sem

grumos

1.2.6 Caracteristicas microscoOpicas: o produto devera ser fabricado a partir de
matérias primas sas e limpas, isenta de matéria terrosa, detritos animais e
vegetais, auséncia de sujidades, parasitos, larvas e outros agentes de
infestacdes, ou qualquer outra contaminacéo fisica por corpos estranhos, e de
acordo os padrbes e limites de tolerancia estabelecidos pelas legislacbes e
resolucdes especificas de cada item.

1.2.7 Caracteristicas microbiolégicas: de acordo com a legislacdo vigente
(regulamentos técnicos). Isento de fermentacdo e mofo. Deverdo ser efetuadas
determinacdes de microrganismos e/ou de substancias toxicas de origem
microbiana, sempre que se torna necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico-sanitario dessa classe de alimentos, ou quando ocorrerem
toxi-infeccbes alimentares.

1.3 EMBALAGEMISERVICO

1.3.1 As fatias deverdo estar acondicionadas individualmente em forma de
papel, propria para contato direto com alimentos e que garantam a integridade
do produto.

1.3.2 Servido em bandejas com capacidade compativel com o atendimento.
PRODUTO 10 - SALGADO ASSADO

1.1 TIPOS

1.1.1 Sabores (coffee break e brunch): pao de batata recheado de dois queijos,
enroladinho de presunto e queijo, pdozinho de ervas com azeitona, pao de
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batata de frango com requeijao.

1.1.1.1 Sabores disponiveis somente para o cardapio de brunch: esfirra de
carne, enroladinho de salsicha, folhado de 4 queijos, empada de palmito.

1.2 CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

1.2.1 Composicgéo: caracteristica de acordo com o sabor; ingredientes basicos:
farinha de trigo, sal, 6leo ou gordura (isento de trans), leite, ovos e ingredientes
que caracterizem o sabor.

1.2.1.1 Enroladinho de presunto e queijo: devera ser utilizado presunto magro,
proibido o uso de apresuntado.

1.2.1.2 Pé&o de batata:

1.2.1.2.1 Frango com requeijdo: devera ser utilizado o requeijdo cremoso
tradicional, isento de amido, ndo € permitido o uso de “preparado sabor
requeijao” ou similares.

1.2.1.2.2 Dois queijos: devera ser utilizado dois tipos de queijos, podendo ser
mucarela, queijo prato, requeijdo cremoso tradicional, isento de amido, ndo é
permitido o uso de “preparado sabor requeijao” ou similares, provolone,
gorgonzola, queijo tipo minas frescal.

1.2.1.2.3 Esfirra de carne: a carne moida deve ser de primeira qualidade, isenta
de cartilagens e com no maximo 10% de gordura. O minimo de 60% de carne
em relacdo aos demais ingredientes como tomate e cebola.

1.2.1.2.4 Enroladinho de salsicha: devera utilizar salsicha tradicional ou
salsicha de carne de ave, de primeira qualidade, com adicdo de amido né&o
superior aos parametros da legislacao.

1.2.1.2.5 Folhado de 4 queijos: devera utilizar queijos mucarela, queijo prato,
queijo parmesao e requeijao cremoso.

1.2.1.2.6 Empada de palmito: ndo devera ser utilizado amido no recheio de
palmito, sendo predominantemente de no minimo 60% de palmito em relacéo
aos demais ingredientes como tomate e cebola.

1.2.3 Os salgados deverao ter no minimo 25 gramas por unidade. Tolerancia:
10%.

1.2.3.1 A proporcéo de massa e recheio devera ser de 50% para cada (pesado
apos o preparo / assar).

1.2.4 Quantidade: de acordo com o tipo de cardapio

1.2.5 Temperatura minima: no inicio do servigo: 70 °C; durante o servico até 65
°C.

1.2.6 Caracteristicas sensoriais:

Apresentacdo | Aparéncial Sabor ConsisténcialTextura | Odor /| Aroma
Cor
Caracteristica | Caracteristica Proprio Macio e sem esfarelar, Proprio
do sabor do sabor prépria

1.2.6.1 Sera rejeitado o salgado queimado e mal cozido;
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1.2.7 Caracteristicas microscopicas: o produto devera ser fabricado a partir de
matérias primas sas e limpas, isenta de matéria terrosa, detritos animais e
vegetais, auséncia de sujidades, parasitos, larvas e outros agentes de
infestacdes, ou qualquer outra contaminacéo fisica por corpos estranhos, e de
acordo os padrbes e limites de tolerancia estabelecidos pelas legislagbes e
resolucdes especificas de cada item.

1.2.8 Caracteristicas microbiolégicas: de acordo com a legislacdo vigente
(regulamentos técnicos). Isento de fermentacdo e mofo. Deverao ser efetuadas
determinacdes de microrganismos e/ou de substancias toxicas de origem
microbiana, sempre que se torna necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico-sanitario dessa classe de alimentos, ou quando ocorrerem
toxi-infeccbes alimentares.

1.3 EMBALAGEMISERVICO

1.3.1 Devera estar acondicionados em embalagem propria para o produto e
gque garantam a integridade do produto, em especial da temperatura.

1.3.2 Servido em bandejas com capacidade compativel com o atendimento.
1.3.3 Para o servi¢o de brunch, devera disponibilizar rechaud com sistema de
agquecimento, que devera ser mantido durante todo o servico.

PRODUTO 11 - REFRIGERANTE

1.1 TIPOS

1.1.1 Sabores: guarand, cola, liméo e laranja.

1.1.2 VersOes tradicional e zero aglcar (ou de baixa caloria, ou dietético).

1.2 CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

1.2.1 Composicdo: agua potavel, acucar, ingrediente vegetal caracteristico do
sabor (respeitando a quantidade minima de suco ou polpa), e acrescido de
diéxido de carbono (gas).

1.2.1.1 Sera rejeitado o refrigerante que ndo atenda a quantidade minima
presséo para bebida gaseificada, ou seja, sem gas.

1.2.2 Devera ser de 12 linha de marcas referéncia e qualidade notoria.

1.2.3 Quantidade: 2 litros de cada tipo (tradicional e zero agucar).

1.2.4 Temperatura minima: no inicio do servico: de 4 a 7 °C; ou temperatura
ambiente quando solicitado pelo requisitante.

1.2.5 Caracteristicas sensoriais:

Apresentac Aparéncia | Cor Sabor Consisténcial Odor /
ao Textura Aroma

Caracteristic | Gaseificada/ De acordo com o | Caracteristic Gasosa / Préprio da
a sabor 0 Liquida fruta

1.2.6 Caracteristicas microscopicas: o produto devera ser fabricado a partir de
matérias primas sés e limpas, isenta de matéria terrosa, detritos animais e
vegetais, auséncia de sujidades, parasitos, larvas e outros agentes de
infestacBes, ou qualquer outra contaminacgéo fisica por corpos estranhos, e de
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acordo os padrbes e limites de tolerancia estabelecidos pelas legislagbes e
resolucdes especificas de cada item.

1.2.7 Caracteristicas microbiolégicas: de acordo com a legislacdo vigente
(regulamentos técnicos). Isento de fermentacdo e mofo. Deverao ser efetuadas
determinacdes de microrganismos e/ou de substancias toxicas de origem
microbiana, sempre que se torna necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico-sanitario dessa classe de alimentos, ou quando ocorrerem
toxi-infeccbes alimentares.

1.2.7 Devera atender todos os requisitos da legislacdo vigente.

1.3 EMBALAGEMISERVICO

1.3.1 Devera estar acondicionados em embalagem tipo Pet com capacidade de
2 litros, ou garrafas plasticas, proprias para o produto, totalmente lacradas no
inicio do servico.

1.3.2 Servido em copos descartaveis de 200ml; quantidade minima de 20
Copos.

PRODUTO 12 - SALGADO FRITO

1.1 TIPOS

1.1.1 Sabores: coxinha de frango, rissole de presunto e queijo, rissole de milho
com requeijdo, bolinho de bacalhau, quibe, bolinha de queijo, croquete de
mandioquinha com carne seca, pastel de queijo com tomate e manjericao,
rissoles de carne desfiada, bolinho de calabresa.

1.2 CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

1.2.1 Composigéo: caracteristica de acordo com o sabor; ingredientes basicos:
farinha de trigo, sal, 6leo ou gordura (isento de trans), leite, ovos e ingredientes
gue caracterizem o sabor.

1.2.1.1 Rissole de presunto e queijo: devera ser utilizado presunto magro,
proibido o uso de apresuntado.

1.2.1.2 Rissole de milho com requeijao: deverd ser utilizado o requeijao
cremoso tradicional, isento de amido, ndo é permitido o uso de “preparado
sabor requeijao” ou similares.

1.2.1.3 Bolinho de bacalhau: bacalhau dessalgado desfiado, ndo devera ser
utilizado amido no recheio, sendo predominantemente de no minimo 60% de
bacalhau em relacdo aos demais ingredientes como tomate e cebola.

1.2.1.4 Quibe: a carne moida deve ser de primeira qualidade, isenta de
cartilagens e com no maximo 10% de gordura. O minimo de 60% de carne em
relacdo aos demais ingredientes como trigo e cebola.

1.2.1.5 Croquete de carne seca: carne seca desfiada, isenta de gordura,
cartilagens e nervos, sendo predominantemente de no minimo 50% de carne

seca em relacdo aos demais ingredientes como tomate, mandioquinha e cebola.

1.2.1.6 Pastel de queijo com tomate: devera utilizar queijo mucarela ou queijo
prato. O minimo de 80% de queijo em relacdo aos demais ingredientes como
tomate.

Pagina: 63

&Joriginal deste documento é eletrdnico e foi assinado digitalmente por MARMMNEUSRAREDERRDE RADRIG DESD: DASRICA DO CARMO ROMERO PEREZ.

Para verificar a autenticidade desta cOpia impressa, acesse o site https://prodigi.saobernardo.sp.gov.br/conferencia e informe o processo PC.000615/2026-59 e o codigo J68FUBIE.


https://prodigi.saobernardo.sp.gov.br/conferencia
https://prodigi.saobernardo.sp.gov.br/conferencia

MUNICIPIO DE SAO BERNARDO DO CAMPO
Secretaria de Administragao
Departamento de LicitacGes e Materiais — SA-2

1.2.1.7 Rissoles de carne desfiada: carne moida deve ser de primeira
gualidade, isenta de cartilagens e com no maximo 10% de gordura. O minimo
de 60% de carne em relagdo aos demais ingredientes como tomate, piment&o
e cebola.

1.2.2 Os salgados deverao ter no minimo 25 gramas por unidade. Tolerancia:
10%.

1.2.2.1 A proporcéo de massa e recheio devera ser de 50% para cada (pesado
apos o preparo / fritura).

1.2.3 Quantidade: de acordo com o tipo de cardapio

1.2.4 Temperatura minima: no inicio do servico: 70 °C; durante o servico até 65
°C.

1.2.5 Deveréo ser fritos em temperatura de 0leo adequada, por tempo que
permita o completo cozimento interno do alimento, e sem ficar com excesso de
Oleo.

1.2.6 Caracteristicas sensoriais:

Apresentacdo | Aparéncial Cor Sabor ConsisténcialTextur Odor /
a Aroma
Caracteristica | Sem excesso de Préprio, sem Macio e sem Préprio
do sabor Oleo; caracteristica| excesso de 6leo esfarelar, propria
do sabor

1.2.6.1 Sera rejeitado o salgado queimado e mal cozido;

1.2.6.2 Sera rejeitado o salgado que aparente excesso de 6leo.

1.2.7 Caracteristicas microscopicas: o produto devera ser fabricado a partir de
matérias primas sds e limpas, isenta de matéria terrosa, detritos animais e
vegetais, auséncia de sujidades, parasitos, larvas e outros agentes de
infestacBes, ou qualquer outra contaminacéo fisica por corpos estranhos, e de
acordo os padrbes e limites de tolerancia estabelecidos pelas legislactes e
resolucdes especificas de cada item.

1.2.8 Caracteristicas microbiolégicas: de acordo com a legislacdo vigente
(regulamentos técnicos). Isento de fermentacdo e mofo. Deveréo ser efetuadas
determinacdes de microrganismos e/ou de substancias téxicas de origem
microbiana, sempre que se torna necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico-sanitario dessa classe de alimentos, ou quando ocorrerem
toxi-infecgbes alimentares.

1.3 EMBALAGEMISERVICO

1.3.1 Devera estar acondicionados em embalagem propria para o produto e
gue garantam a integridade do produto, em especial da temperatura.

1.3.2 Servido em bandejas com capacidade compativel com o atendimento.
1.3.3 Para o servico de brunch, devera disponibilizar rechaud com sistema de
aguecimento, que devera ser mantido durante todo o servico.

PRODUTO 13 — MINI SANDUICHE
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1.1 TIPOS

1.1.1 Sabores: pao de hamburguer com gergelim, hambuarguer, queijo mucarela,
tomate e alface; pao australiano com paté de ricota com ervas finas e cenoura
ralada; pdo de batata com salame, queijo minas e rucula; pdo de hamburguer
com peito de peru, pate de gorgonzola e alface; pao brioche com presunto,
gueijo prato e tomate; pao de batata com lombo canadense, provolone e alface;
pao de forma tradicional com paté de frango desfiado com cenoura; pao de
forma integral com paté de atum sélido com cream-cheese e rucula; pao
francés com carne desfiada com tomate e pimentao.

1.2 CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

1.2.1 Composigéo:

1.2.1.1 Paes: caracteristica de acordo com o sabor; ingredientes basicos como
farinha de trigo, sal, 6leo ou gordura (isento de trans), e ingredientes que
caracterizem o sabor. Podera conter leite e ovos.

1.2.1.2 Recheios: deverdo ser de primeira qualidade, respeitando todos as
normas, regulamentos técnicos e instrucbes normativas pertinentes ao item,
atendendo todos critérios de caracteristicas sensoriais para 0S mesmos.

1.2.1.3 Hortalicas deverdo ser primeira qualidade, compativel com as
descricdes do programa Hortiescolha/CEAGESP, aroma e cor proprios da
espécie, estarem livres de enfermidades e insetos, ndo estarem danificadas por
gualquer lesdo de origem fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia;
estarem livres de terra; estarem isentas de umidade externa anormal, odor e
sabor estranhos; ndo sdo permitidas manchas ou defeitos. Deverdo ser
higienizadas, prontas para o consumo.

1.2.3 Todos o0s sanduiches deverdo ser preparados, armazenados e
transportados de acordo com a legislacéo sanitaria vigente e Manual de Boas
Praticas do fabricante.

1.2.4 Os sanduiches deverao ter no minimo 50 gramas por unidade. Tolerancia:
10%.

1.2.4.1 A proporcdo de péao e recheio devera ser de 50% para cada (pesado
apos o preparo).

1.2.5 Quantidade: 01 quilo, equivalente a no minimo 10 unidades.

1.2.6 Temperatura de conservacéo de acordo com a legislagdo vigente

1.2.7 Caracteristicas sensoriais:

Item | Apresentacdo | Aparéncia/ Cor | Sabor | Consisténcia/Textura Odor /

Aroma

P&o |Caracteristica do| Caracteristica do |Proprio| Macio e sem esfarelar, Proprio
sabor sabor prépria

Rechei | Caracteristica do | Caracteristica do | Proprio| Caracteristica do sabor |  Proprio

o] sabor sabor ou tipo

1.2.7.1 Sera rejeitado o pdo queimado e mal cozido;

Pagina: &7

Goriginal deste documento éleletrdnico e foi dssinado digitalmente por MAEDMNELSRAMEDRR DS RGDRIG DESOE MESRICA DO CARMO ROMERO PEREZ.

Para verificar a autenticidade desta cOpia impressa, acesse o site https://prodigi.saobernardo.sp.gov.br/conferencia e informe o processo PC.000615/2026-59 e o codigo J68FUBIE.


https://prodigi.saobernardo.sp.gov.br/conferencia
https://prodigi.saobernardo.sp.gov.br/conferencia

Secretaria de Administragao
Departamento de LicitacGes e Materiais — SA-2

1.2.8 Caracteristicas microscopicas: o produto devera ser fabricado a partir de
matérias primas sas e limpas, isenta de matéria terrosa, detritos animais e
vegetais, auséncia de sujidades, parasitos, larvas e outros agentes de
infestacdes, ou qualquer outra contaminacéo fisica por corpos estranhos, e de
acordo os padrbes e limites de tolerancia estabelecidos pelas legislagbes e
resolucdes especificas de cada item.

1.2.9 Caracteristicas microbiolégicas: de acordo com a legislacdo vigente
(regulamentos técnicos). Isento de fermentacdo e mofo. Deverao ser efetuadas
determinacdes de microrganismos e/ou de substancias toxicas de origem
microbiana, sempre que se torna necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico-sanitario dessa classe de alimentos, ou quando ocorrerem
toxi-infeccbes alimentares.

1.3 EMBALAGEMISERVICO

1.3.1 Devera estar acondicionados em embalagem propria para o produto e
gque garantam a integridade do produto, em especial da temperatura.

1.3.2 Servido em bandejas com capacidade compativel com o atendimento.

PRODUTO 14 - DOCE

1.1 TIPOS

1.1.1 Sabores: carolina recheada com doce de leite e cobertura de chocolate,
lua de mel com recheio de maracuja, sonho com recheio de creme.

1.2 CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

1.2.1 Composigéo:

1.2.1.1 Massa: caracteristica de acordo com o sabor; ingredientes basicos:
farinha de trigo, agucar, 6leo ou gordura (isento de trans). Podera conter leite,
ovos e ingredientes que caracterizem o sabor.

1.2.1.2 Cobertura: de acordo com o sabor, sendo:

1.2.1.2.1 Carolina: chocolate ao leite; ndo € permitido o uso de chocolate
fracionado ou hidrogenado.

1.2.1.2.2 Lua de mel: calda de leite condensado com leite e/ou leite de coco,
cobertura de coco ralado.

1.2.1.2.3 Sonho: agucar de confeiteiro.

1.2.1.3 Recheio: de acordo com o sabor, sendo:

1.2.1.3.1 Carolina: doce de leite tradicional de primeira qualidade; proibido o
uso de fondant de leite.

1.2.1.3.2 Lua de mel: creme tipo confeiteiro com polpa de maracuja; proibido o
uso de corante e aromatizante.

1.2.1.3.3 Sonho: creme de confeiteiro sabor baunilha.

1.2.2 Quantidade: 500 gramas, equivalente a no minimo 10 unidades. Quando
a unidade tiver peso menor que o minimo indicado, devera completar até o total
solicitado. Quando a unidade tiver mais do que 50 gramas, devera conter no
minimo 10 unidades.

1.2.3 Porc¢bes de 50 gramas por pessoa.
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1.2.4 Caracteristicas sensoriais:

Apresentacao Aparéncia/ Cor Sabor |Consisténcia/Textura, Odor/
Aroma U
Caracteristica do Caracteristica do Préprio Caracteristica do Préprio o
sabor sabor sabor &

1.2.5 Caracteristicas microscopicas: o produto devera ser fabricado a partir de
matérias primas sas e limpas, isenta de matéria terrosa, detritos animais e
vegetais, auséncia de sujidades, parasitos, larvas e outros agentes de
infestagBes, ou qualquer outra contaminagédo fisica por corpos estranhos, e de
acordo os padrbes e limites de tolerancia estabelecidos pelas legislacbes e
resolucdes especificas de cada item.

1.2.6 Caracteristicas microbiolégicas: de acordo com a legislacdo vigente
(regulamentos técnicos). Isento de fermentacdo e mofo. Deverdo ser efetuadas
determinacdes de microrganismos e/ou de substancias toxicas de origem
microbiana, sempre que se torna necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico-sanitario dessa classe de alimentos, ou quando ocorrerem
toxi-infecgbes alimentares.

1.3 EMBALAGEMI/SERVICO

1.3.1 As fatias deverdao estar acondicionadas individualmente em forma de
papel, propria para contato direto com alimentos e que garantam a integridade
do produto.

1.3.2 Servido em bandejas com capacidade compativel com o atendimento.

PRODUTO 15 - SALADA DE FRUTAS

1.1 TIPOS

1.1.1 Compreendera todas as frutas descritas no “PRODUTO 05", incluindo
morango, manga e kiwi.

1.1.2 A escolha da variedade pelo requisitante também devera ser de acordo
com a disponibilidade da safra, indicada na tabela do CEAGESP.

1.1.3 Cada porcao devera conter 4 variedades de frutas, conforme escolha do
requisitante.

1.1.4 Complementos: calda de creme de leite com leite condensado, granola.
1.2 CARACTERISTICAS GERAIS DO PRODUTO

1.2.1 As frutas deverdo obedecer todas as caracteristicas ja descritas no
“PRODUTO 5”

1.2.2 Complementos:

1.2.2.1 Calda de leite condensado e creme de leite: de primeira qualidade,
proporcao de 50% de cada; ndo € permitida a adi¢ao de leite.

1.2.2.2 Granola: no minimo um item de cada um dos seguintes grupos — com
cereais integrais (aveia, flocos de arroz, farelo de trigo), sementes (chia,
linhaca, gergelim, girassol), frutas desidratadas (banana, maca, uva-passa),
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oleaginosas (amendoim, nozes, améndoa, castanha de caju ou do Pard),
acucar.

1.2.3 Cada porc¢ao devera conter:

1.2.3.1 Frutas picadas: no minimo 100 gramas

1.2.3.2 Complemento: 50 ml de calda, ou 50 g de granola.

1.2.3.3 Total: 150 gramas por pessoa.

1.2.4 Todas as frutas deveréo vir ja higienizadas (Portaria CVS n°5, 09/04/2013)
e prontas para o consumo. Deverd seguir todas as recomendacdes de
higienizacdo e manipulacdo, de acordo com as boas préticas e legislacdo
vigente.

1.2.5 Temperatura minima de armazenamento e servi¢o: de 4 a 7 °C.

1.2.6 Caracteristicas sensoriais:

Apresentacdo | Aparéncia/ Cor Sabor ConsisténcialTextur| Odor / Aroma
a
Caracteristica Caracteristica Caracteristic Caracteristica Caracteristica

0S

1.2.7 Caracteristicas microscopicas: o produto devera ser fabricado a partir de
matérias primas sds e limpas, isenta de matéria terrosa, detritos animais e
vegetais, auséncia de sujidades, parasitos, larvas e outros agentes de
infestacBes, ou qualquer outra contaminacéo fisica por corpos estranhos, e de
acordo os padrdes e limites de tolerancia estabelecidos pelas legislacbes e
resolucdes especificas de cada item.

1.2.8 Caracteristicas microbiolégicas: de acordo com a legislacdo vigente
(regulamentos técnicos). Isento de fermentacdo e mofo. Deveréo ser efetuadas
determinacdes de microrganismos e/ou de substancias téxicas de origem
microbiana, sempre que se torna necessaria a obtencdo de dados sobre o
estado higiénico-sanitario dessa classe de alimentos, ou quando ocorrerem
toxi-infecgbes alimentares.

1.3 EMBALAGEMISERVICO

1.3.1 Deveréo estar acondicionados em embalagem prépria para o produto e
contato direto com alimentos, que garantam manutencdo da qualidade todo o
periodo do evento.

1.3.1.1 Copo descartavel com tampa, e capacidade para 150 gramas do
produto. Devera vir acompanhado de colher de sobremesa descartavel.

1.3.2 Complemento devera ser servido a parte.

13.4 - CONDICOES GERAIS

13.4.1 Os produtos alimenticios a serem adquiridos deverdo atender ao
disposto nas legislacdes de alimentos e regulamentos técnicos, estabelecidos
pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) do Ministério da Saude
— MS e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA e/ou
outros aplicaveis.
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13.4.2 Os Produtos devem ser de boa qualidade, obedecendo aos padrbes de
dominio publico.

13.4.3 Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condicbes que nao produzam, desenvolvam
e/ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que cologuem em
risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a legislacdo vigente de Boas
Praticas de Fabricacdo, Procedimentos Operacionais Padronizados, conforme
legislacao vigente.

13.4.4 Os produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos especificos de
Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagao;
Contaminantes; Caracteristicas Macroscopicas, Microscopicas e
Microbioldgicas; Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de
Alimentos Embalados; Informacé&o Nutricional Complementar, quando houver; e
outras legislacdes pertinentes.

13.4.5 A utilizagdo de outro produto, ingrediente ou veiculo, que ndo sdo
usados tradicionalmente como alimento, pode ser autorizada desde que seja
comprovada a seguranca de uso, em atendimento ao Regulamento Técnico
especifico.

13.4.6 Caracteristicas fisico-quimicas: de acordo com a legislacdo vigente,
obedecendo aos padrbes de identidade e qualidade.

13.4.7 Caracteristicas toxicologicas: quando aplicavel, no caso de produtos que
indiquem a proibigéo de uso de corantes artificiais.

13.4.8 Condigbes de armazenamento: de acordo com as indicagdes do
produto/fabricante.

13.4.9 As especificagbes técnicas dos produtos, mesmo que nao
expressamente declaradas neste Edital, deverdo obedecer as normas técnicas
e legislacbes pertinentes e cabiveis. Caso sobrevenha alteragdo das normas
citadas no edital, prevalecerdo as novas normas, independente e nao
precisando de formalizacao de termo de aditamento.

13.4.10 Todos os produtos deverdo atender aos regulamentos relacionados as
embalagens, que incluem as embalagens e materiais que entram em contato
direto com alimentos e sédo destinados a conté-los, desde a sua fabricagcéo até
a sua entrega ao consumidor, com a finalidade de protegé-los de agente
externos, de alteracbes e de contaminacdes, assim como de adulteracdes.
Incluem ainda os equipamentos para alimentos utilizados durante a elaboracgao,
fracionamento, armazenamento, comercializacdo e consumo de alimentos.
Estdo incluidos nesta definicdo: recipientes, maquinas, correias
transportadoras, tubulacdes, acessorios, valvulas, utensilios e similares.
Incluem a Resolugcdo RDC n° 91, de 11 de maio de 2001, Portaria n® 177, de 04
de marco de 1999 e resolucdes complementares, Resolucdo RDC n° 20, de 22
de marc¢o de 2007, e outras quando aplicaveis.

13.4.11 Sera considerada imprépria e sera recusada a embalagem defeituosa
ou inadequada, que exponha o produto a contaminacao e/ou deterioracao.
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AT

14. QUANTIDADE DOS ITENS A SEREM CONTRATADOS

LOTE ITEM DESCRICAO

1 1

2

3
4

14. CRITERIOS E PRATICAS DE SUSTENTABILIDADE,
COUBER

As embalagens utilizadas nos produtos sejam, preferencialmente, de

QUANTIDADE
COFFEE BREAK — CARDAPIO 35.830
TIPO |
COFFEE BREAK — CARDAPIO 34.500
TIPO Il
BRUNCH — CARDAPIO TIPO lIl 26.100
BRUNCH — CARDAPIO TIPO IV 74.000

materiais reciclados, reciclaveis, biodegradaveis ou compostaveis.

Recomenda-se que a contratada adote uma politica de minimizacéo de
desperdicio de alimentos. Como boa pratica, sugere-se o planejamento de
por¢cBes adequadas a demanda e a busca por alternativas para o destino de
excedentes, como a doacdo, sempre que a pratica for aplicavel, sanitariamente

segura e estiverem em conformidade com a legislacéo vigente.

SA-2, em 28 de abril de 2026.

VALDINEUSA MEDEIROS FIALHO DE OLIVEIRA

Agente Publico

QUANDO
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MUNICIPIO DE SAO BERNARDO DO CAMPO
SECRETARIA DE ADMINISTRAGAO
DEPARTAMENTO DE LICITAgéES E MATERIAIS
PREGAO ELETRONICO

ANEXO II - Declaragao de Ciéncia e de Notificagdo

ANEXO II
DECLARACAO DE CIENCIA E DE NOTIFICAGAO
(FASE DE HABILITACAO)
PREGAO ELETRONICO N2 XXX/20XX

CONTRATANTE: MUNICIPIO DE SAO BERNARDO DO CAMPO - SP
EMPRESA:

PROCESSO DE CONTRATAGAO N¢
OBIJETO:

Pela presente DECLARACAO:
1 — Estamos CIENTES de que:

a) O ajuste entre as partes estara sujeito a analise e julgamento pelo Tribunal de Contas do Estado
de S3o Paulo, cujo tramite processual ocorrerd pelo sistema eletrénico;

b) Poderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo cdpias das manifestacdes de
interesse, Despachos e Decisdes, mediante regular cadastramento no Sistema de Processo
Eletronico, conforme dados abaixo indicados, em consonancia com o estabelecido na Resolucao
01/2011 do TCESP;

c) Além de disponiveis no processo eletronico, todos os Despachos e Decisdes que vierem a ser
tomados, relativamente ao aludido processo, serdo publicados no Portal Nacional de
Contratagdes Publicas (PNCP);

d) Qualquer alteragdo de enderego — residencial ou eletrénico — ou telefone de contato devera ser
comunicada pelo interessado, peticionando no processo.

2 —Damo-nos por NOTIFICADOS para:

a) O acompanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e consequente publicacao;
b) Se for o caso e de nosso interesse, nos prazos e nas formas legais e regimentais, exercer o direito
de defesa, interpor recursos e o que mais couber.

S3o Bernardo do Campo, ___ de de 202_.

Nome e assinatura do representante legal
RG n?

Enderego da Empresa:
e-mail(s):

ANEXO Il - Declaragdo de Ciéncia e de Notificagdo.doc Paginalde 1l
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ANEXO III

1 - O presente certame sera processado pelo Sistema de Registro de Precos - SRP, nos termos dos
arts. 82 a 86 da Lei n©® 14.133/2021 e dos arts. 32 a 42 do Decreto Municipal n® 22.260/2023.

2 - O Sistema de Registro de Pregos tem por finalidade o registro formal de precos para futuras e
eventuais contratacGes, ndo gerando a Administragdo obrigacdo de contratar, constituindo a Ata
de Registro de Precos mero compromisso para contratagdo futura, conforme a necessidade e
conveniéncia administrativas, facultada a realizacdo de licitacdo especifica para a aquisicdo
pretendida, desde que devidamente motivada.

3 - A Ata de Registro de Precos tera vigéncia de até 01 (um) ano, contado de sua assinatura, periodo
no qual os precos registrados serdo validos sem necessidade de nova pesquisa de pregos, exceto
se houver manifestagdo da fiscalizagdo ou da Unidade Técnica informando alteragdo relevante
guanto aos pregos praticados no mercado

4 - O prazo de vigéncia da ARP podera ser prorrogado, por igual periodo, desde que comprovado
que o preco permanece vantajoso e devidamente previsto no ANEXO I do edital.

5 - Na hipdtese de prorrogacgdo, consideram-se renovados os quantitativos originais dos bens e
servigos registrados.

6 - A admissibilidade de cotacdo de quantidade minima, a possibilidade de prever precos diferentes
e a possibilidade de o licitante oferecer ou ndo proposta em quantitativo inferior ao maximo
previsto, estardao dispostas no ANEXO I do edital.

7 - E vedada a participacdo do 6rgdo ou entidade em mais de uma ata de registro de precos com o
mesmo objeto no prazo de validade daquela de que ja tiver participado, salvo na ocorréncia de ata
gue tenha registrado quantitativo inferior ao maximo previsto no edital;

8 - O contrato decorrente da ARP tera vigéncia estabelecida em conformidade com suas disposigoes,
podendo ser alterado nos termos do art. 124 da Lei Federal n® 14.133/2021.

9 - O 6rgdo gerenciador sera responsavel pelo gerenciamento da ata, controle dos quantitativos
registrados e fiscalizacdo da execugdo das contratacoes dela decorrentes.

10 - E permitida a ades&o as ARPs firmadas pelo Municipio de S&o Bernardo do Campo por quaisquer
orgdos da propria Administracdo Publica, desde que prevista no ANEXO I do edital e autorizada
pela autoridade competente, observados os limites legais.

11 - A verificagdo da autoridade competente para a autorizagdo da adesdo dar-se-ade acordo com
o valor estimado da adesao pretendida.

12- Serad previsto cadastro de reserva conforme disposto no edital, formado pelos licitantes
classificados que aceitarem cotar o objeto em prego igual ao do licitante vencedor, observada a
ordem de classificagdo, para eventual convocagao em caso de cancelamento ou impedimento do
fornecedor originalmente registrado.

13 - As contratacbes decorrentes da Ata de Registro de Precos observardo os quantitativos maximos
estimados no planejamento da contratagdo, respeitados os limites legais e regulamentares
aplicaveis.

14 - Aplicam-se as contratagdes decorrentes da Ata de Registro de Precos as disposigbes gerais

relativas aos contratos administrativos previstas na Lei n°® 14.133/2021 e na regulamentacao
municipal.

15 - Quando o preco registrado se tornar superior ao preco praticado no mercado, por motivo
superveniente, a Unidade Gestora convocara os fornecedores para negociagao de reducao.

16 - O fornecedor que ndo aceitar reduzir seu preco sera liberado do compromisso, sem aplicacdo
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de penalidade.

17 - A ordem de classificacdo dos fornecedores que aceitarem a redugdo observara a classificacdo
original.

18 - Quando o preco de mercado se tornar superior ao preco registrado, o fornecedor sera
convocado para verificar a possibilidade de cumprimento do compromisso.

19 - Caso o fornecedor ndo tenha condicdes de cumprir os termos e condicdes da ARP, sera liberado

do compromisso, caso a comunicacao ocorra antes do pedido de fornecimento, e sem aplicacao da
penalidade se confirmada a veracidade dos motivos e comprovantes apresentados.

20 - N&o havendo éxito nas negociagbes e sendo comprovada circunstancia superveniente e
excepcional, podera o Municipio promover a alteracdo dos precos registrados, desde que:

I - o objeto da ARP de bem ou servico seja imprescindivel para a Administragao;

IT - haja justificativa robusta e contextualizada da repercussao superveniente e relevante na cadeia
de producdo dos bens e servigos, afetando a formacao de precos no mercado relevante;

III - seja realizada pesquisa de precos demonstrando a atualidade dos valores praticados no
mercado;

IV - haja concordéancia do fornecedor quanto aos novos precos.

21 - N&o havendo éxito nas medidas acima, devera ser promovido o cancelamento da ARP,
adotando-se as providéncias para obtencdo da contratacdo mais vantajosa.

22 - Compete ao Secretario da Pasta detentor da ARP decidir acerca do cancelamento do registro de
pregos.

23 - Havendo cadastro de reserva e interesse em seu acionamento apds cancelamento, cabera ao

Departamento de Licitagdes e Materiais, em conjunto com a Unidade Gestora da ARP, realizar os
procedimentos operacionais destinados ao chamamento do cadastro de reserva.
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MUNICIPIO DE SAO BERNARDO DO CAMPO
SECRETARIA DE ADMINISTRAGCAO
DEPARTAMENTO DE LICITAGCOES E MATERIAIS
PREGAO ELETRONICO
(SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS)

ANEXO IV

MINUTA da ATA de REGISTRO de PRECOS

Pregao Eletronico n° ......... / 20.... PCno ......... / 20....

ATA de REGISTRO de PRECOS n°........ [/ 20....

1 — OBJETO: Registro de PreGos de......ivviiiiiiiiiiiiiiiin e e , para eventual
aqUISICA0 de.vvvivviiiiiiiii e , conforme especificagdes a seguir, para atendimento das
necessidades da Secretaria .........coovviiiiiiiiiiiinn do Municipio de Sdo Bernardo do Campo.

1.1 - ApI|ca se a presente Ata de Reg|stro de Pregos todas as condlgoes estabelecidas no

1.1.1 - Todas as condicOes relativas ao Sistema de Registro de Precos - SRP, observadas as
disposicdes contidas nos arts. 82 a 86 da Lei Federal n® 14.133/2021, bem como nos arts.
32 a 42 do Decreto Municipal n° 22.260/2023, encontram-se detalhadamente disciplinadas
no ANEXO III do Edital, que integra o presente instrumento para todos os fins.

1.2 - O prazo de vigéncia da presente Ata de Registro de Precos é de 12 (doze) meses, a contar
da data de sua assinatura, prorrogavel por até igual periodo, nos termos do Decreto
Municipal N° 22.260/2023 e desde que comprovado o preco vantajoso mediante pesquisa
mercadolodgica.

1.3 - Os pregos aqui registrados terdao validade por 12 (doze) meses, a contar da data da
assinatura da presente Ata de Registro de Pregos;

1.4 - As eventuais futuras despesas serdo suportadas neste exercicio pela Dotacdo
Orcamentaria que segue e, no préximo, pelas dotacgdes correspondentes a esta, bem como,
poderdo correr por conta de outros recursos consignados em dotacdes orgamentarias
proprias, independente de formalizagdo de termo de apostilamento:

181 (coereeeeee e )
182 (oo, )
2 - DETENTORA do PRECO REGISTRADO:

(nome, CNPJ, endereco, fone, e-mail, etc.)

3 - PRECO(S) REGISTRADO(S):
ESPECIFICAcﬁES COMPLETAS Quantidade Anual R$
Iten (Constando: Marca e Fabricante) Estimada e Uni
Unidade tari
de Medida o

Reg

istr

ado
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MUNICIPIO DE SAO BERNARDO DO CAMPO
SECRETARIA DE ADMINISTRAGCAO
DEPARTAMENTO DE LICITAGCOES E MATERIAIS
PREGAO ELETRONICO
(SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS)

4 - PRAZO de ENTREGA / PRESTAGAO dos SERVICOS:

4.1 - O prazo de entrega dos materiais/produtos ndo sera superior a ..... [ TR )
dias, contados a partir do dia subsequente ao envio, por meio eletronico, da A.F. - Autorizagdo de
Fornecimento e da respectiva N.E. — Nota de Empenho.

5 - DAS INFRAGOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS A DETENTORA DA ATA

5.1 - Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, a DETENTORA DA
ATA que:

5.1.1 - der causa a inexecucdo parcial da ATA;

5.1.2 - der causa a inexecucdo parcial da ATA que cause grave dano a Administracdo ou ao
funcionamento dos servicos publicos ou ao interesse coletivo;

5.1.3 - der causa a inexecucdo total da ATA;

5.1.4 - ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo
justificado;

5.1.5 - apresentar documentacado falsa ou prestar declaragdo falsa durante a execucao da ATA;
5.1.6 - praticar ato fraudulento na execucao da ATA;

5.1.7 - comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

5.1.8 - praticar ato lesivo previsto no art. 59 da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

5.2 - Serdo aplicadas a DETENTORA DA ATA que incorrer nas infragdes acima descritas as
seguintes sangdes:

5.2.1 - Adverténcia, quando a DETENTORA DA ATA der causa a inexecucao parcial da ATA,
sempre que ndo se justificar a imposicao de penalidade mais grave (art. 156, §2°, da Lei n°
14.133, de 2021);

5.2.2 - Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nos itens
5.1.2, 5.1.3 e 5.1.4, sempre que nao se justificar a imposicao de penalidade mais grave
(art. 156, § 40, da Lei n° 14.133, de 2021);

5.2.3 - Declaragdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nos itens 5.1.5, 5.1.6, 5.1.7 e 5.1.8, bem como nos itens 5.1.2, 5.1.3 e 5.1.4,
gue justifiguem a imposicao de penalidade mais grave (art. 156, §59, da Lei n® 14.133, de
2021).

5.2.4 - Multa:

a) Moratéria de 1% (um por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela
inadimplida, até o limite de 10 (dez) dias ficando o Municipio autorizado a extinguir a ATA
apos este periodo;

b) Compensatoria, para as infragdes descritas nos itens 5.1.5 a 5.1.8, de 15% a 30% do valor
da ATA.

C) Compensatoria, para a inexecucdo total da ATA prevista no item 5.1.3, de 15% a 30% do
valor da ATA.

d) Para infracdo descrita no item 5.1.2, a multa sera de 15% a 30% do valor da ATA.

e) Para infracOes descritas no item 5.1.4, a multa sera de 0,5% a 15% do valor da ATA.

f) Para a infracdo descrita no item 5.1.1, a multa sera de 0,5% a 15% do valor da ATA
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5.3

5.4

5.4.1

5.5

5.6

MUNICIPIO DE SAO BERNARDO DO CAMPO
SECRETARIA DE ADMINISTRACAO
DEPARTAMENTO DE LICITA(;6ES E MATERIAIS
PREGAO ELETRONICO
(SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS)
- A aplicacdo das sancoes previstas na ATA ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigacdo de
reparacdo integral do dano causado ao Municipio (art. 156, §9°, da Lei n® 14.133, de 2021)

- Todas as sang0es previstas poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa (art. 156,
§79, da Lei n°® 14.133, de 2021).

- Antes da aplicacdao da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias Uteis, contado da data de sua intimacdo (art. 157, da Lei n® 14.133, de 2021).

- Se a multa aplicada e as indenizacOes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Municipio a DETENTORA DA ATA, além da perda desse valor,
a diferenca sera descontada da garantia prestada, se houver, ou sera cobrada judicialmente
(art. 156, §89, da Lei n°® 14.133, de 2021).

- Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa podera ser recolhida
administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento
da comunicacdo enviada pela autoridade competente.

5.7- A aplicagdo das sancgGes realizar-se-4a em processo administrativo que assegure o

5.8

a)
b)

)
d)

5.9

5.10

5.11

5.12

5.13

contraditorio e a ampla defesa da DETENTORA DA ATA, observando-se o procedimento
previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n°® 14,133, de 2021, para as penalidades
de impedimento de licitar e contratar e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar.

- Na aplicagao das sangOes serao considerados (art. 156, §1°, da Lei n® 14.133, de 2021):

a natureza e a gravidade da infracdo cometida;

as peculiaridades do caso concreto;

as circunstancias agravantes ou atenuantes;

os danos que dela provierem para o Municipio;

a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientagdes dos 6rgdos de controle.

- Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras
leis de licitacGes e contratos da Administragdo Publica que também sejam tipificados como
atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos
mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na
referida Lei (art. 159).

- A personalidade juridica da DETENTORA DA ATA podera ser desconsiderada sempre
que utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos
ilicitos previstos na ATA ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os
efeitos das sancgbes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores
e sbcios com poderes de administragdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do
mesmo ramo com relagdao de coligagdo ou controle, de fato ou de direito, com a
DETENTORA DA ATA, observados, em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a
obrigatoriedade de analise juridica prévia (art. 160, da Lei n® 14.133, de 2021).

- O Municipio devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de
aplicacdo da sancao, informar e manter atualizados os dados relativos as sancgdes por ela
aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e
Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no
ambito do Poder Executivo Federal. (Art. 161, da Lei n® 14.133, de 2021).

- As sangOes de impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para licitar
ou contratar sdo passiveis de reabilitagdo na forma do art. 163 da Lei n°© 14.133/21.

- Os débitos da DETENTORA DA ATA para com o Municipio, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizagdes, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados,
total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes da ATA ou
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MUNICIPIO DE SAO BERNARDO DO CAMPO
SECRETARIA DE ADMINISTRAGCAO
DEPARTAMENTO DE LICITACOES E MATERIAIS
PREGAO ELETRONICO
(SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS)
de outros contratos administrativos que a DETENTORA DA ATA possua com o MUNICIPIO.

6 DA MANUTENGCAO DO EQUILIBRIO-FINANCEIRO

6.1. DO REAJUSTE

6.1.1. Os pregos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis pelo prazo de 12 (doze) meses
contado da data do orgamento estimado da contratagao.

6.1.2.Ultrapassado o interregno minimo de 12 (doze) meses, o reajuste poderd ser aplicado
mediante requerimento expresso da CONTRATADA, devidamente protocolado no Servico de
Elaboracdo de Calculos de Alteragdes Contratuais — SA-201.2, sito a Avenida Kennedy, n°
1.100, neste municipio - ou por meio eletronico institucional -
licitacao.reajuste@saobernardo.sp.gov.br, nos termos do Decreto Municipal n® 20.893/2019.

6.1.3. 0 reajuste serad calculado mediante aplicacdo do indice IPCA, observada a variacdo efetiva
dos custos e a data-base vinculada ao orcamento estimado da contratacdao (14/05/2026).

6.1.4.Na eleicdo do indice (observada a variacdo de 12 meses):

a) Um més de retroacgdo da data base (més do orcamento estimado);
b) Um més de retroacdo da incidéncia

6.1.5. A incidéncia do reajuste contratual dar-se-a no 13° (décimo terceiro) més, contado da data
do orgcamento estimado e assim sucessivamente.

6.1.6. Fica reservado ao MUNICIPIO o direito de efetuar pesquisa de mercado para fins de avaliacdo
de precgos.

6.1.7.Em decorréncia da avaliacdao da pesquisa de mercado, o MUNICIPIO poderd deferir, deferir
parcialmente ou indeferir o pleiteado, mediante ato devidamente fundamentado.

6.1.8.Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de 12 (doze) meses sera
contado a partir dos efeitos financeiros do Ultimo reajuste aprovado.

6.1.9.0 ndo requerimento do reajuste no prazo de 12 (doze) meses subsequente ao periodo
aquisitivo podera ensejar preclusdo temporal, nos termos do art. 9° do Decreto Municipal n°
20.893/20109.

6.1.10. Os efeitos financeiros do reajuste limitar-se-do aos periodos subsequentes a devida
aprovacao do requerimento protocolado, conforme §1° do art. 9° do Decreto Municipal n°
20.893/2019

6.1.11. O reajuste dependerad de aprovagdo pela autoridade competente e serd formalizado
por Termo de Apostilamento elaborado pelo Servico de Elaboracdo de Célculos de Alteracbes
Contratuais - SA-201.2.

7 CONDIGCAO DE PAGAMENTO:

7.1 - O pagamento sera efetuado no prazo de 15 (quinze) dias fora a quinzena, mediante a
apresentagao dos documentos fiscais legalmente exigiveis e contados da data de atestagdo
do recebimento do material e/ou prestacdo dos servigos.

7.1.1 - A atestacgdo sera efetivada no prazo maximo de 05 (cinco) dias Uteis.

7.2 - Para a Nota Fiscal Fatura que apresentar incorrecao sera solicitado ao fornecedor a
competente Carta de Correcdo e o seu vencimento serd contado da data de sua
apresentacdo, se correta.

7.3 - Os pagamentos, eventualmente, efetuados com atraso terdo os seus valores atualizados
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MUNICIPIO DE SAO BERNARDO DO CAMPO
SECRETARIA DE ADMINISTRAGCAO
DEPARTAMENTO DE LICITACOES E MATERIAIS
PREGAO ELETRONICO
(SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS)
monetariamente de acordo com a variagdo do Indice Geral de Precos de Mercado - IGPM,
apurado pela Fundagdo Getulio Vargas ou outro indice oficial que venha a substitui-lo, entre
a data prevista para adimplemento da obrigacdo e a data do efetivo pagamento.

7.4 - Estdo excluidos os atrasos motivados pela DETENTORA DA ATA, independentemente de
eventual prorrogacdo autorizada pelo Municipio.

7.5 - A Nota Fiscal devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagdo da regularidade
fiscal e trabalhista, mediante consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documentagdo
mencionada no art. 68 da Lei n® 14.133/2021.

7.5.1 - A documentacao fiscal para fins de pagamento devera conter o mesmo numero de
inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas - CNPJ, indicado no contrato, na Autorizagdo de
Fornecimento ou Instrumento equivalente, formalizado com esta municipalidade.

7.5.2 - Os respectivos pagamentos ficardo condicionados ao cumprimento do item acima.

7.5.3 - Em nenhuma hipdtese serdo aceitos titulos via cobranca bancaria.

8 — VALOR ESTIMADO desta ATA de REGISTRO de PRECOS:

8.1 - O montante estimado para 12 (doze) meses de fornecimento é de R$ ..ccvcveverererans (
............................................................... )

9 - OBSERVAGOES:

9.1 - Os materiais/servicos deverdo ser entregues de acordo com os padroes de

acondicionamento, manuseio e transporte.

9.2 - Deverdo ser respeitadas - também - as regras especificadas no Edital da respectiva
licitagdo e na consequente Autorizacao de Fornecimento (AF).

9.3 - A DETENTORA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS devera comunicar ao Servico de
Cadastro de Fornecedores do Departamento de Licitagdes e Materiais toda e qualquer
alteracdo em seus dados cadastrais, para a devida atualizagdo.

Sao Bernardo do Campo, em ...... [ooinn. / 20....

( NOME )
( Secretario da Pasta )

( NOME )
( Representante legal da DETENTORA do PRECO REGISTRADO )

Testemunhas:
P 2
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FOLHA DE INFORMACAO

QUADRO DE PRECOS UNITARIO

Descri¢do do
Servigo/Material

Qtde

MEDIANA - R$/Unit

TOTAL

COFFEE BREAK - TIPO 35.830 R$ 47,92 R$ 1.716.973,60

I

COFFEE BREAK - TIPO 34.500 R$ 47,92 R$ 1.653.240,00

Il

BRUNCH - TIPO Il 26.100 R$ 60,00 R$ 1.566.000,00

BRUNCH - TIPO IV 74.000 R$ 60,00 R$ 4.440.000,00
VALOR TOTAL R$ 9.376.213,60
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