PREFEITURA DO MUNICIPIO DE ITAPETININGA

Secretaria de Educacéo
Departamento de Alimentacao Escolar
Rua Joaquim Leonel, 103 - Centro — CEP- 18200355

Telefone- 32751497
E-mail- nutrimerenda@itapetininga.sp.gov.br

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
Insumos: ESTOCAVEIS

1. Arearequisitante

A presente demanda estd sendo solicitada pelo Departamento de Alimentacdao Escolar da
Secretaria Municipal de Educacdo da Prefeitura Municipal de Itapetininga — SP.

2. Descrigcao da necessidade

Esta solicitacdo se faz necessaria para manter o abastecimento da alimentacdo nas entidades
conveniadas pela Secretaria de Educagao pelo Departamento de Alimentag¢ao Escolar do
Municipio de Itapetininga. A aquisicdo do material solicitado visa atender as necessidades
para o periodo de 01 (um) ano e serdo utilizados nos atendimentos das entidades
conveniadas.

A necessidade de aquisicdo de estocaveis para as entidades é vital para garantir a nutricao
adequada e o desenvolvimento saudavel da clientela atendida. A alimenta¢cdao desempenha
um papel fundamental no fornecimento de nutrientes essenciais, como vitaminas, minerais e
proteinas, que sdao necessarios para o crescimento, aprendizado e desempenho académico
das criancgas e adolescentes

Além disso, para muitas criangas, a alimentacao pode ser a principal refeicao do dia,
especialmente para aqueles em situacdo de vulnerabilidade socioecondmica. Portanto, é
crucial garantir que os alimentos fornecidos sejam nutritivos, variados e de qualidade,
atendendo as necessidades dietéticas especificas de cada faixa etaria.

A oferta de uma alimentacdo de qualidade pode aumentar a frequéncia das criancas nas
entidades, reduzir o absenteismo e melhorar o desempenho académico, uma vez que criancas
bem alimentadas tendem a estar mais concentradas e alertas durante as atividades na
entidade.

Portanto, a aquisicdo de estocdveis para a entidade ndo é apenas uma necessidade basica,
mas também um investimento no futuro das criancgas e jovens, promovendo saude, bem-estar
e educacao de qualidade.

3. Descrigao dos Requisitos da Contratagdo

Trata-se de uma aquisicdo de estocdveis para entidades, a ser contratado mediante licitacdo
na modalidade Pregdo Eletronico, nos termos da Lei n° 14.133/2021.

A aquisicao se refere a fornecimentos continuos, a qual é realizada pela Administracdo Publica
para a manutencdo da atividade administrativa, decorrentes de necessidades permanentes
ou prolongadas, cujo interrupg¢do ocasionara prejuizos a pessoas e servicos essenciais.

A empresa fornecedora dos bens sera responsavel pela substituicdo, troca ou reposicdo dos
produtos porventura entregues com defeito, danificados, ou ndo compativeis com as
especificacdes do Termo.
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Na substituicdo de produtos defeituosos, a reposicdo serd por outro com especificacbes
técnicas iguais, ou superiores com aprovagao prévia da Contratante, sem custo adicional para
a Contratante

4. Levantamento de Mercado

Diante das necessidades apontadas neste estudo, o atendimento a solugdo exige a
contratacdao de empresa especializada cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto
pretendido. Os itens a serem licitados se referem a materiais de facil fornecimento e de ampla
disponibilidade no mercado, dada a sua baixa complexidade de produc¢ao e estocagem, de
modo que hd varias empresas especializadas e bem solidificadas no ramo de venda de géneros
alimenticios, ndo havendo, portanto, restri¢cdes de mercado.

5. Descrigdao da solugdo como um todo

O presente estudo, como ja informado, sinteticamente, se refere a aquisicdo dos estocaveis
para entidades conveniadas.

A aquisicao destes se faz necessaria para o atendimento da demanda apresentada. A
necessidade foi demonstrada no presente Estudo Técnico Preliminar - ETP. Os requisitos da
contratacdo também se encontram elencados no presente ETP.

6. Estimativa das Quantidades a serem contratadas

Os quantitativos foram extraidos do levantamento dos mapas realizadas no primeiro semestre
do ano de 2024. Dentro de um planejamento estratégico e, visando atender a escala da
contratacdo e otimizar os recursos publicos, foi centralizada a demanda da secretaria nos
quantitativos abaixo descriminados sdo para uma demanda por um periodo de 12 (doze)
meses.

- i UNIDADE | Quantidade
ITENS-NAO PERECIVEIS

Agucar Cristal

Acucar obtido por fabricagdo direta nas usinas, a partir da cana-de-agucar, na
forma cristalizada, contendo no minimo 99,3% de carboidrato por porgdo, livre
de fermentagdo. Teor minimo de sacarose no minimo 99,0% p/p, residuo
mineral fixo maximo 0,2% p/p, isento de matérias terrosa, de parasitas e de
detritos.

Embalagem Primaria: Saco polietileno atéxico — Embalagem de 2 a 5 kg
Embalagem Secunddria: Embalagem deverd ser plastica, reforgada,
transparente, que preserve a integridade e qualidade do produto.

Rotulagem - Deve atender a legislagdo vigente.

NOTA - Produto legalmente isento de registro.

Validade - minima de 01 ano a partir da data de fabricacdo, a data de entrega
ndo devera ser superior a 30 dias.

OBS: apresentar junto com a amostra ficha técnica do produto.

Arroz tipo 1

Grdos comestivel de arroz “in natura”, proveniente da espécie Oryza sativa.
Beneficiado, Polido, Longo Fino (“Agulhinha”), tipo 1, medindo 6 mm
Procedéncia: Deve ser de procedéncia nacional

Safra: Corrente

2 | Teste e Cocgdo: Kg 15.000
Deve obter os seguintes resultados:

Positivo: 100% dos grdos cozidos

Volume: minimo de 3,0 vezes

Embalagem Primdria: Saco de polietileno atéxico resistente - Embalagem
individual 5 Kg.

kg 14.000




Embalagem Secundaria: Embalagem deverd ser plastica, reforgada,
transparente, que preserve a integridade e qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente

NOTA: Produto legalmente isenta de registro

Validade - minima de 12 meses a partir da data de fabricagdo, data de entrega
ndo podera ser superior a 30 dias da data de fabricagao.

OBS: apresentar junto com a amostra ficha técnica do produto.

Atum solido

Atum solido, dleo vegetal, sal e outros ingredientes que ndo descaracterizem o
produto. Deve ser preparada com atum em conserva, pré-cozido e salmourado,
livre de visceras, pele, espinhas e carne escura, desintegrado e adicionado 6leo
de soja.

Embalagem Primaria: Embalagem de 0,2 a 0,5 kg

Embalagem Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislacdo vigente

NOTA: Produto com registro.

Validade - minima de 12 meses a partir da data de fabricacdo, a data de entrega
nao devera ser superior a 45 dias da data de fabricagao.

OBS: apresentar junto com a amostra ficha técnica do produto.

Kg

500

Bolacha agua e sal sem lactose de qualidade

Farinha de trigo enriquecida com ferro e 4acido félico, gordura vegetal
hidrogenada, zero trans, amido, extrato de malte, sal, agucar, fermento
bioldgico e estabilizante lecitina de soja. Sem colesterol, sem lactose, e sem
proteina do leite.

Embalagem Primaria: saco de polietileno atdxico, transparente, resistente,
lacrado, contendo minimo de 0,14 Kg e maximo 1 kg.

Embalagem Secunddria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto

Rotulagem — Deve atender a legislagao vigente.

Validade — minima de 10 meses a contar a partir da data de entrega.

OBS: apresentar junto com a amostra ficha técnica do produto.

Kg

5.000

Bolacha maisena sem lactose

Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agucar, amido, gordura
vegetal, sal, fermentos quimicos, estabilizante lecitina de soja.

Aditivos permitidos pela legislagdo, exceto os corantes artificias e outros
ingredientes desde que declarado no rétulo.

Soja (extrato, farinha desengordurada, proteina concentrada, proteina isolada
ou proteina isolada ou proteina texturizada de soja) sem colesterol, sem lactose
e sem proteina do leite, isento de produtos de origem animal.

Embalagem Primaria: saco de polietileno atodxico, transparente, resistente,
lacrado, contendo minimo de 0,14 kg a 1kg.

Embalagem Secunddria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto

Rotulagem — Deve atender a legislagdo vigente.

Validade — minima de 10 meses a contar a partir da data de entrega.

Kg

5.000

Bolacha rosquinha de chocolate

Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, sal refinado, gordura
vegetal, amido de milho, agucar, cacau em pd, fermentos quimicos, corante
caramelo, emulsificante lecitina de soja. Deve apresentar sabor caracteristico de
chocolate e agradavel. Opcional: Liquor de cacau, leite (ou soro), Aditivos
permitidos, pela legislagdo, exceto os corantes artificiais, e outros ingredientes,
desde que declarados no rétulo. Soja (extrato, farinha desengordurada, proteina
concentrada, proteina isolada ou proteina texturizada de soja)

Embalagem Primaria: minimo de 0,5 kg a 1 kg.

Embalagem Secunddria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente

Validade — minima de 10 meses a contar a partir da data de entrega.

Kg

5.000

Bolacha rosquinha de leite

kg

3.000




farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agucar cristal, amido de
milho, leite em pé, sal refinado, aroma natural de leite.

Embalagem Primaria: minimo de 0,5 kg a 1 kg.

Embalagem Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto

Chocolate em p6 50% Cacau

Obtido a partir cacau em pé soluvel (minimo de 50%), agucar, aromatizante,
outros ingredientes que ndo descaracterizem o produto e permitidos na
legislacdo e outros aditivos permitidos na legislagdo. O agucar empregado no
seu preparo deve ser normalmente sacarose. Caracteristicas organolépticas:
aspecto: pd homogéneo; cor propria; cheiro: caracteristico; sabor: doce,
proprio. Opcional: Adigdo de ferro, vitaminas e minerais (dentro do padrao legal
vigente). Ndo podera conter a adigdo de gordura e éleos estranhos a qualquer
tipo de chocolate, bem como, a manteiga de cacau e ndo podera ser adicionado

8 - Kg 10.000
de amido e féculas estranhas. Isenta de Lactose.
Embalagem Primadria: Saco de polietiieno metalizado resistente e
termossoldado de 1 kg.
Embalagem Secunddria — De mercado, que preserve a integridade e qualidade
do produto.
Rotulagem - Deve atender a legislagdo vigente. Deve ser produto de
procedéncia nacional.
Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto.
Ervilha em conserva
Ervilhas debulhadas, cruas, reidratadas ou pré cozidas, imersa em liquido
apropriado (salmoura)
Embalagem Primadria: Sache embalagem cartonada de multi camadas, ou
aluminizada, PESO: 280 g a 400 g, DRENADO 200g a 280g.
9 | Embalagem Secundaria: De mercado, que preserve a integridade e qualidade Kg 500

do produto.
Rotulagem — Deve atender a legislagdo vigente.
NOTA: Produto legalmente isento de registro.
Validade — minima de 10 meses a contar a partir da data de entrega.
Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto
Extrato de tomate
Tomates maduros, sdos e limpos. Opcional: Sal e ou agucares. Isenta de Pele e
sementes
Embalagem Primaria: Cartonada, minimo de 0,260kg a 0,520Kg
Embalagem Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e

10 qualidade do produto. S Ke 5.000
Rotulagem — Deve atender a legislagao vigente.
NOTA: Produto legalmente isento de registro
Validade — minima de 11 meses a contar a partir da data de entrega.
NOTA — Apresentar Laudo de analise Fisico Quimicas e microbioldgicas e
microscépicas em alimentos.
Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto
Farinha de milho
Obtido pela ligeira torragdo do grdao de milho, previamente macerado, socado e
peneirado. Fabricado a partir de matérias primas sas e limpas, isenta de matéria
terrosa e parasitos, ndo podendo estar umido, fermentado e rangoso, para o
preparo de cuscuz.

11| Caracteristicas organolépticas: Kg 600

Aparéncia: flocos

Cor: prépria

Odor: caracteristico, isento de odores estranhos

Sabor: caracteristico, isento de sabores estranhos

Embalagem PRIMARIA — Saco de polietileno transparente -Embalagem de 1kg




Embalagem SECUNDARIA — Embalagem de mercado que preserve a integridade
e qualidade do produto.

ROTULAGEM - Deve atender a legislacdo vigente.

Validade minima de 08 meses a partir da data de fabricagdo, a data de entrega
ndo devera ser superior a 20 dias da data de fabricagado.

Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto.

Farinha de trigo

Obtida do grao de trigo moido e beneficiado, sem fermento.

Embalagem Primaria: Saco plastico transparente e atdxico ou embalagem de
papel. Embalagem de 1 kg.

Embalagem Secundaria: Embalagem de mercado, que preserve a integridade e

12 qualidade do produto. Ke 2.500
Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.
Validade: minima de 04 meses a partir da data de fabrica¢do, a data de entrega
nao devera ser superior a 20 dias da data de fabricagdo.
Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto.
Feijdo carioquinha tipo 1 de 12 qualidade Novo
Grdo comestivel de feijdo “in natura”
Constituido de no minimo 90% de grdaos na cor caracteristica a variedade
correspondente de tamanho e formato naturais maduros, limpos e secos.
Classificagdo: Ando de cores, carioquinha — Tipo 1
Embalagem Primaria: Saco de polietileno transparente. Embalagem individual 1
13 [ Kg. Kg 6.000
Embalagem Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto.
Rotulagem — Deve atender a legislagdo vigente.
Validade — minima de 06 meses a partir da data de fabricagdo, a data de entrega
nao devera ser superior a 20 dias da data de fabricagao.
Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto.
Feijao Preto tipo 1
Grdo comestivel de feijdo “in natura” tipo 1 de primeira qualidade, isento de
sujidades, constituido de no minimo 90% de grdaos na cor caracteristica a
variedade correspondente de tamanho e formato naturais maduros, limpos e
Secos.
Embalagem Primadria — Saco de polietileno transparente. Embalagem individual
14 1 Kg. Kg 2.000
Embalagem Secundaria — Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto.
Rotulagem — Deve atender a legislagao vigente.
Validade — minima de 06 meses a partir da data de fabricacdo, a data de entrega
nao devera ser superior a 20 dias da data de fabricagao.
Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto.
Fermento quimico em pé
Formado de substancias que por influéncia do calor e ou umidade produz
desprendimento gasoso capaz de expandir massas elaboradas com farinhas,
amidos ou féculas, contendo em sua formulagdo bicarbonato de sdédio,
carbonato de célcio e fosfato monocalcico.
Embalagem Primaria: Embalagem de mercado — Peso liquido de 100g a 250g.
15 . . ) Kg 250
Embalagem Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade do
produto.
NOTA: Produto com registro no érgdao competente.
Validade — minima de 12 meses da data de fabricagdo, a data de entrega nao
devera ser superior a 30 dias da data de fabricacdo.
Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto.
Fuba
Fubd mimoso de milho, produto obtido pela moagem do grao de milho,
16 | desgerminado ou ndo, deverdo ser fabricadas a partir de matérias primas sas e Kg 1000

limpas isentas de matérias terrosas e parasitos, enriquecido com ferro e acido
folico. Ndo poderdo estar Umidos ou rangosos, com umidade maxima de 15%.




Com Aspecto, Cor, cheiro e Sabor Préprios; Com Auséncia de Mofo e Rango;
Isento de Insetos, Odores Ou Sabores Estranhos Ou Impréprios.

Embalagem Primaria: Saco de polietileno transparente, atéxico. Embalagem de
1kg.

Embalagem Secunddria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

Validade: minima de 06 meses a partir da data de fabricagdo, a data de entrega
nao devera ser superior a 20 dias da data de fabricagao.

Obs: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto.

Gelatina em p6 (morango, abacaxi, uva)

Gelatina em p9d, agucar e aromatizantes.

Produto constituido de gelatina comestivel em pg, sal, aglcar, aromatizantes.
Com auséncia de sujidades, parasitos e larvas.

Aditivos permitidos pela legislagdo, assim como corantes nos sabores
especificos e outros ingredientes que ndo descaracterizem o produto, que
deverdo ser declarados no rétulo.

Deve ser evitada a utilizacdo do corante artificial amarelo tartrazina e vermelho

17 bordeau. Ke 800
Embalagem Primaria: Saco pldstico Hermeticamente Fechado. Pacotes de 1 Kg
Embalagem Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

NOTA- Produto legalmente isento de registro.

Validade: minima de 10 meses na data da entrega.

Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto

Geleia (morango, uva)

Fruta inteira ou em pedacos, polpa, suco ou extratos aquosos da fruta e agucar.
Opcional: Morango- Glicose, sacarose, frutose, xarope ou acgucar invertido,
isoladamente ou em misturas adequadas; pectina e acidulantes para compensar
qualquer deficiéncia de pectina ou de acidez da fruta; fragmentos da fruta
(exceto pedunculo e cascas) e os aditivos permitidos pela legislagao.

Uva- Glicose ou agucar invertido, pectina e acidulantes para compensar
qualquer deficiéncia de pectina ou de acidez da fruta; fragmentos da fruta
(exceto pedunculo e cascas) e os aditivos permitidos pela legislagdo. Isenta:
Pedunculos, cascas, matéria terrosa, parasitos, detritos animais ou vegetais,
fermentacGes.

18 | Embalagem Primaria: Kg 950
a) Pote de vidro com tampa de folha de flandres;

b) Pote em polietileno de alta densidade, atdxico, inodoro, opaco/branco, com
tampa para contato direto com alimento, que mantenha a perfeita vedac¢do da
embalagem antes e apds a abertura, com lacre plastico que garanta a
inviolabilidade do produto. Embalagem devera apresentar peso de 260 g a 310g.
Embalagem Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto

Rotulagem: Deve atender a legislagcdo vigente.

Nota: Produto legalmente isento de registro.

Validade: minima de 10 meses na data da entrega.

Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto.

Leite em pé integral

Produto obtido a partir da desidratacdo do leite de vaca integral, na sua
concentracdo natural, sem diluicdo e sem adicdo de acglcar e/ou agua,
submetido a tratamento e processamento tecnolégico adequados, e que
assegurem sua apresentagdo e conservagdo até o momento do consumo.

19 | Podera ser adicionado de emulsionante lecitina de soja dentro dos limites Kg 20.000

estabelecidos pela legislagdo especifica. Isenta: Agente conservante.
Embalagem Primdria: Sacos de poliéster metalizado resistente e termos soldado
— Embalagem de 1 kg

Embalagem Secunddria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto




Rotulagem: Deve atender a legislacdo vigente.

NOTA: E obrigatério que o produto tenha REGISTRO do rétulo e do
estabelecimento produtor no Ministério da Agricultura (SIF).

Validade: minima de 12 meses a partir da data de fabricagdo, a data de entrega
ndo devera ser superior a 45 dias.

Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto.

Instrugdo: Deve ser produto de procedéncia nacional (conforme Instrucdo
Normativa n.2 11 de 09/09/99 — M.A.A).

Macarrdo espaguete

Sémola de trigo enriquecida com ferro acido fdlico, ovos e corantes naturais
urucum e curcuma.

Opcional:

1) massa com ovos

2) adigdo de vitaminas e minerais dentro dos padrdes da legislagdo.

3) O macarrdo com coloragdo natural, sem vegetais, podera conter corantes
naturais.

Isenta:

1)amido de milho e outros tipos de farinha que ndo seja a especificada

20 ~ . . Kg 2.000

2) corantes de qualquer natureza no macarrao colorido por vegetais.
Embalagem Primaria: Saco de polietileno ou polipropileno atéxico e resistente.
Embalagem de 0,5kg a 1Kg.

Embalagem Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

Validade: minimo de 12 meses, a data de entrega ndo devera ser superior a 45
dias da data de fabricagéo.

Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto

Macarrao de padre nosso

Sémola de trigo enriquecida com ferro acido fdlico, ovos e corantes naturais
urucum e circuma.

Opcional:

1) massa com ovos

2) adigdo de vitaminas e minerais dentro dos padrdes da legislagdo.

3) O macarrdo com coloragdo natural, sem vegetais, poderd conter corantes
naturais.

Isenta:

91 1)amido de milho e outros tipos de farinha que ndo seja a especificada K 5 000
2) corantes de qualquer natureza no macarrdo colorido por vegetais. ’
Embalagem Primaria: Saco de polietileno ou polipropileno atéxico e resistente.

Embalagem de 0,5kg a 1Kg.
Embalagem Secunddria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legisla¢do vigente.
Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro
Validade: minimo de 12 meses, a data de entrega ndo devera ser superior a 45
dias da data de fabricagao.
Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto
Macarrao de parafuso
Sémola de trigo enriquecida com ferro acido fdlico, ovos e corantes naturais
urucum e circuma.
Opcional:
1) massa com ovos
22 | 2) adigdo de vitaminas e minerais dentro dos padrdes da legislagdo. Kg 2.000

3) O macarrdo com coloragdo natural, sem vegetais, poderd conter corantes
naturais.

Isenta:

1)amido de milho e outros tipos de farinha que nao seja a especificada

2) corantes de qualquer natureza no macarrdo colorido por vegetais.




Embalagem Primaria: Saco de polietileno ou polipropileno atdxico e resistente.
Embalagem de 0,5kg a 1Kg.

Embalagem Secunddria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

Nota: Produto dispensado da obrigatoriedade de registro

Validade: minimo de 12 meses, a data de entrega ndo devera ser superior a 45
dias da data de fabricagao.

Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto

Maionese

Oleo vegetal, 4gua, ovos pasteurizados, vinagre, Suco de Limdo, amido
modificado e sal.

Embalagem Primaria: vidro, pote plastico ou plastico laminado com 150g a
500¢g.

23 | Embalagem Secundadria: caixas de papeldo que preserve a integridade e Kg 1.500

qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

Validade minima: 08 meses, a data de entrega ndo deverad ser superior a 30

dias da data de fabricagao.

Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto.

Margarina 80% de lipideos

Oleos vegetais liquidos e hidrogenados, leite ou seus constituintes ou derivados,

sal, agua, 15000 Ul de Vitamina A por Kg, Estabilizante: Mono e Digliceridios e

Lecitina de soja. Corantes Naturais de Urucum. e Curcuma sem gordura trans.

Com teor de lipideos na margem de 80%.

Instrugdo: Gordura Lictea, quando presente, ndo deve exceder a 3% m/m do

teor de lipidios totais.

Embalagem Primaria: Pote polipropileno ou polietileno de alta densidade,
24 atodxico, inodoro. Potle.de 500 g. . . Ke 2 500

Embalagem Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e

qualidade do produto

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

Nota: Produto com registro

Validade: minima de 06 meses a partir da data de fabrica¢do, data de entrega

nao poderd ser superior a 20 dias da data de fabricacao.

Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto.

OBS. O PRODUTO DEVERA SER ENTREGUE PONTO A PONTO EM TRANSPORTE

REFRIGERADO (ENTRE 5 E 16 ° C)

Milho para pipoca tipo 1

Milho, graos de 12 qualidade, beneficiado. Limpo

Embalagem Primaria: saco de polietileno, resistente, atdxico, selado.

Embalagem de 0,5 kg

Embalagem Secunddria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
25 . Kg 600

qualidade do produto

Rotulagem: Deve atender a legislagcdo vigente.

Validade: minima de 12 meses a partir da data de fabricagdo, a data de entrega

ndo devera ser superior a 30 dias.

Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto.

Milho em Conserva

Grdos integros e ndo quebradicos previamente debulhados, cozidos ou pré

cozidas, imersa em liquido apropriado (salmoura), submetidos a processo

tecnoldégicos adequados.

Embalagem primaria: Embalagem cartonada de multi camadas, impressa 280 g
26 liqguido, 200 g drenado Ke 500

Embalagem Secundaria: De mercado, que preserve a integridade e qualidade
do produto.

Rotulagem - Deve atender a legislagdo vigente.

NOTA: Produto legalmente isentos de registro.

Validade — minima de 18 meses a partir da data de fabricagdo, a data de entrega
ndo devera ser superior a 45 dias da data de fabricacdo.




Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto.

Oleo

Oleo de soja refinado, antioxidante.100% natural de qualidade

Opcional: Acido citrico

Isento: Mistura de outros éleos, gorduras e outras matérias estranhas ao
produto

Embalagem Primaria: Frascos Plasticos transparentes. Embalagem PET de
900 ml.

27 Embalagem Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e Frascos >-000
qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.
Nota: Produto legalmente dispensado de registro.
Validade: minima de 12 meses a data de entrega ndo devera ser superior a
30 dias da data de fabricagdo.
Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto
Sal Refinado lodado
Composto de Cloreto de Sddio e Sais de lodo
Embalagem Primaria: Saco polietileno atdxico e resistente. Embalagem de 1kg
Embalagem Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto

28 | Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente. Kg 900
Nota: Produto com registro
Validade: o produto devera apresentar validade minima de 10 meses a partir
da data de entrega na unidade.
Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto.
Instrugao: Teor minimo de cloreto de sédio sobre substancias seca = 98,5%
Sardinha
1) sardinha em dleo comestivel
2) Sardinhas em molho de Tomate
Instrugao:
1)Deve ser preparada com sardinha fresca, limpa, eviscerada,descabecada,
descamada e livre de nadadeiras, observando o Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade para peixe fresco.
2)A carne de sardinha deve constituir no minimo 70% do peso liquido
declarado, ter por meio de cobertura 6leo comestivel e no Maximo 12% de
agua.
A matéria prima devera ser uma das espécies da familia Clupeidae

29 | especificadas. Sardinella brasiliensis (sardinha verdadeira) ou outra autorizada Kg 800
pelo Ministério da Agricultura. Nao serdo permitidas as espécies Opisthonema
oglinum (sardinha laje) e Cetrengaulis adenuliis (sardinha boca torta).
Embalagem Primaria: Lata hermeticamente fechada e esterilizada — DE 0,125 a
0,250 KG
Embalagem Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente
NOTA: Produto com registro.
Validade - minima de 12 meses a partir da data de fabricacdo, a data de
entrega ndo devera ser superior a 45 dias da data de fabricagdo.
Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto.
Vinagre de Maga
Fermentado acético de mac3, Agua, conservante metabissulfito de potassio
(aditivo alimentar, legalmente usado como conservante antioxidante de polpas
de frutas e purés vegetais)
Embalagem Primaria: Plastica atdxica transparente. Embalagem 750 ml.

30 | Embalagem Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade Frascos 900

do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente

Nota: Produto com registro.
Validade: minima de 10 meses a partir da data de entrega na unidade.
Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto.




Trigo p/ Kibe integral de 1 qualidade

Produto obtido a partir do cozimento, secagem e moagem do trigo em graos.
Isento de Insetos, Impurezas, Materiais e Odores Estranhos Ou Improéprios;
Livre de Mofo Ou Fermentagao;

Embalagem Primdria: Saco polietileno atdxico resistente termossoldado —
minimo de 0,5 kg

Embalagem Secunddria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e Kg 400
qualidade do produto

Rotulagem - Deve atender a legislacdo vigente.

NOTA - Produto legalmente dispensado de registro.

Validade - minima de 12 meses a partir da data de fabricacdo, a data de entrega
ndo devera ser superior a 30 dias.

Obs.: apresentar junto com as amostras: ficha técnica do produto

Tempero alho e sal
Tempero obtido da mistura de alho e sal refinado, sem pimenta, sem cebola,
sem salsa, sem cebolinha e outros condimentos.
- Cor: branco, levemente amarelado;

- Aspecto: po, levemente Umido;
- Cheiro e sabor: caracteristico;
Devera conter 60% de sal e 40% de alho. Livre de matéria terrosa, parasitas,
larvas e detritos animais e vegetais.
Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega.
Embalagem Primaria: Pote de polietileno atodxico, resistente, vedado (selado),
com peso liquido de 300 g
Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo ondulado, reforgado e lacrado,
adequado ao empilhamento recomendado, com abas superiores e inferiores,
lacradas com fita adesiva, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade.
Rotulagem: O produto devera ser rotulado de acordo com as resolugdes
vigentes como, a RDC n° 259 de 20 de setembro de 2002, RDC n° 359 e n° 360
de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Portaria INMETRO n° 157, de 19
de agosto de 2002.
Primaria: - identificagcdo do produto e marca; - nome e endereco do fabricante;
- prazo de validade; - numero do lote; - ingredientes; - informagado nutricional; -
peso liquido;
- CondicBGes de armazenamento; - nimero de registro no érgdo competente,
guando exigido por lei.
Secundaria: - nome e marca do produto;
- Prazo de validade e n° do lote;
- Empilhamento mdaximo necessario para armazenamento;
- CondigBes de armazenamento.
OBS. Juntamente com as amostras, o licitante devera entregar a ficha técnica,
o laudo bromatoldgico com data n&do superior a 1 ano e o laudo técnico de
inspecdo (LTI), sendo que os documentos deverdo ser originais ou
autenticados, e estarem assinados pelo responsavel técnico

kg 800

Estimativa do Valor da contratacao

A estimativa prévia de valor foi calculada com base nos valores do pregdo 230/2023 e
através da ferramenta Painel de Prego. A estimativa do valor da contrata¢do ¢ em torno de
R$ 1.467.841,50 (Hum milhdo quatrocentos e sessenta e sete mil e oitocentos e quarenta e
um reais € cinquenta centavos).

O resultado da pesquisa encontra-se detalhado no quadro abaixo:



PLANEJAMENTO ANUAL DE COMPRA TABELA - ESTOCAVEIS
2024 - 2025
ITENS-NAO PERECIVEIS UNIDADE | Quantidade Valor Valor total
unitario
1 | Agucar Cristal kg 14.000 R$ 15,00 R$210.000,00
2 | Arroz tipo 1 Kg 15.000 RS 4,50 RS 67.500,00
3 [ Atum solido Kg 500 RS 41,57 RS 20.785,00
4 [ Bolacha agua e sal sem lactose de qualidade Kg 5.000 R$ 10,88 RS 54.400,00
5 | Bolacha maisena sem lactose Kg 5.000 R$ 10,88 RS 54.400,00
6 | Bolacha rosquinha de chocolate com Cacau Kg 5.000 RS 8,92 RS 44.600,00
7 | Bolacha rosquinha de leite kg 3.000 RS 8,92 RS 26.760,00
8 [ Chocolate em p6 50% Cacau Kg 8.000 RS 15,32 R$122.560,00
9 [ Ervilha em conserva Kg 500 RS$ 13,50 RS 6.750,00
10 | Extrato de tomate Kg 5.000 R$ 7,90 RS 39.500,00
11 | Farinha de milho Kg 600 R$ 3,10 RS 1.860,00
12 | Farinha de trigo Kg 2.500 RS 2,47 R$ 6.175,00
13 | Feijdo carioquinha tipo 1 de 12 qualidade Novo Kg 6.000 RS 5,49 RS 32.940,00
14 | Feijao Preto tipo 1 Kg 2.000 R$ 7,20 R$14.400,00
15 | Fermento quimico em pé Kg 250 R$ 21,65 RS 5.412,50
16 | Fuba Kg 1000 R$ 1,95 RS 1.950,00
17 | Gelatina em p6 (morango, abacaxi, uva) Kg 800 RS 16,88 RS 13.504,00
18 | Geleia (morango, uva) Kg 950 RS 36,90 R$ 35.055,00
19 [ Leite em pé integral Kg 20.000 RS 26,34 RS 526.800,00
20 | Macarr3o espaguete Kg 2.000 R$ 3,65 RS 7.300,00
21 | Macarrdo de padre nosso Kg 2.000 R$ 3,65 RS 7.300,00
22 [ Macarrio de parafuso Kg 2.000 RS 1,82 RS 3.640,00
23 | Maionese Kg 1.500 RS 6,90 RS 10.350,00
24 | Margarina 80% de lipideos Kg 2.000 R$ 12,20 RS 24.400,00
25 | Milho para pipoca tipo 1 Kg 600 R$ 7,88 RS 3.940,00
26 | Milho em Conserva Kg 500 RS 14,87 R$7.435,00
27 | 6leo Frascos 5.000 R$ 5,50 RS 27.500,00
28 | sal Refinado lodado Kg 900 R$ 1,05 RS 945,00
29 | Sardinha Kg 800 R$ 29,43 RS 23.544,00
30 Suco de frut.as para diluigdo (Maracuja, L 6.000 RS$ 9,30 R$55.800,00
Manga e Caju)
31 | Vinagre de Mac3 Frascos 900 RS 4,20 RS 3.780,00
32 | Trigo p/ Kibe integral de 1 qualidade Kg 400 R$ 7,59 RS 3.036,00
33 [ Tempero alho e sal kg 800 RS 4,40 R$ 3.520,00

8. ustificativa para o Parcelamento ou ndo da Solucgdo

Em regra, conforme disposi¢des estabelecidas na alinea b, inciso V, do art. 40 da Lei n.2
14.133/21, o planejamento da compra deverd atender, entre outros, ao principio do
parcelamento, quando for tecnicamente viavel e economicamente vantajoso, com vistas ao



melhor aproveitamento dos recursos disponiveis no mercado e a ampliagdo da
competitividade sem perda da economia de escala.

Considerando as especificidades do presente objeto a demanda sera parcelada, haja visto, se
comprovarem ser técnica e economicamente vidvel, com vistas a propiciar o melhor
aproveitamento do mercado e a ampliacdo da competitividade.

9. Contratag¢des Correlatas e/ou Interdependentes

Ndo se faz necessaria a realizagdo de contratagdes correlatas e/ou interdependentes para a
viabilidade e contratacao desta demanda.

10. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento
A presente aquisi¢do contratagdo encontra-se inclusa na previsao orcamentaria anual 2025.

11.Resultados Pretendidos

Garantir o fornecimento adequado e didrio de uma alimentag¢do saudavel as criangas e jovens
matriculadas nas entidades conveniadas.

Auxiliar no desempenho e na aprendizagem das criangas através da manuten¢do da
alimentacao, contribuir para um adequado estado nutricional;

Contribuir com a permanéncia das crianc¢as e jovens nas entidades, visto que muitos vivem
em estado de inseguranca alimentar, sendo dessa forma a alimentagdo um complemento
esperado;

Impactar positivamente na saude fisica e mental das criangas, assim como estimular o
consumo de alimentos diversos e promover habitos alimentares saudaveis.

12.Providéncias a serem adotadas

E cedico informar que, a presente contratacdo deverd ser precedida de processo licitatdrio,
em observancia a Lei n214.133/2021.Igualmente, foi realizado o planejamento, tendo por
base a necessidades e histdérico de consumo.

13. Possiveis Impactos Ambientais

Um possivel impacto ambiental relacionado a contratacdo pleiteada é a destinacao incorreta
dos residuos oriundos das embalagens dos produtos. Apds o uso, as embalagens dos itens
devem passar por um processo de triagem e, posteriormente, serem destinadas ao servico de
coleta especifico. Outra categoria de residuo proveniente das atividades de pré-preparo,
preparo e distribuicdo de alimentos e da limpeza regular das areas das Unidades sdo os
residuos organicos. Quando ndo tratados adequadamente, podem causar risco de
contaminacao, seja pelo favorecimento da proliferacdo de microrganismos como as bactérias
ou pela atracdo de vetores e pragas. A principal norma relacionada ao manejo e ao descarte
de residuos é a Resolugdo ANVISA n? 216/2004. Ela determina que os estabelecimentos
devem dispor de recipientes identificados e integros, de facil higienizacdo e transporte, em
numero e capacidade suficientes para conter os residuos. Ainda, os coletores utilizados para
deposigdo dos residuos das areas de preparagdo e armazenamento de alimentos devem ser
dotados de tampas acionadas sem contato manual. O normativo dispde também que os
residuos devem ser frequentemente coletados e estocados em local fechado e isolado da area



de preparagdo e armazenamento dos alimentos. Isso de modo a evitar focos de contaminagao
e atragao de pragas e vetores urbanos

14. Declaragao de Viabilidade
O presente Estudo Técnico Preliminar evidencia que a solucdo descrita neste documento se

mostra tecnicamente vidvel e fundamentadamente necessaria. Diante do exposto, declaro ser
viavel a contratacdo pretendida.

15. Responsaveis:

Lucilena Correa de Campos
DEPARTAMENTO DE ALIMENTACAO ESCOLAR

Valdineia Rodrigues Ferreira
AUXILIAR ADMINISTRATIVO

Silmara A. Amaral
NUTRICIONISTA



