PREFEITURA DO MUNICIPIO DE ITAPETININGA

Secretaria de Educacio

Departamento de Alimentacdo Escolar
Rua Joaquim Leonel, 103 - Centro — CEP- 18200-355
Telefone- 3275-1497

E-mail- putrimerenda@itapetininga.sp.gov.br

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
Insumos: ESTOCAVEIS

1. Area requisitante

A presente demanda estd sendo solicitada pelo Departamento de Alimentagdo Escolar da
Secretaria Municipal de Educagio da Prefeitura Municipal de Itapetininga — SP.

2. Descric¢io da necessidade

Esta solicitagdo se faz necessaria para manter o abastecimento da alimentagdo nas entidades
conveniadas pela Secretaria de Educagdo pelo Departamento de Alimentagdo Escolar do
Municipio de Itapetininga. A aquisi¢do do material solicitado visa atender as necessidades para
o0 periodo de 01 (um) ano e serdo utilizados nos atendimentos das entidades conveniadas.

A necessidade de aquisi¢do de estocaveis para as entidades é vital para garantir a nutricio
adequada ¢ o desenvolvimento saudavel da clientela atendida. A alimentago desempenha um
papel fundamental no fornecimento de nutrientes essenciais, como vitaminas, minerais e
proteinas, que sdo necessarios para o crescimento, aprendizado e desempenho académico das
criangas e adolescentes

Além disso, para muitas criangas, a alimentagdo pode ser a principal refei¢do do dia,
especialmente para aqueles em situagfo de vulnerabilidade socioecondmica. Portanto, ¢ crucial
garantir que os alimentos fornecidos sejam nutritivos, variados e de qualidade, atendendo as
necessidades dietéticas especificas de cada faixa etaria.

A oferta de uma alimentagfo de qualidade pode aumentar a frequéncia das criangas nas
entidades, reduzir o absenteismo ¢ melhorar o desempenho académico, uma vez que criangas
bem alimentadas tendem a estar mais concentradas e alertas durante as atividades na entidade.
Portanto, a aquisi¢do de estocaveis para a entidade néo ¢ apenas uma necessidade basica, mas
também um investimento no futuro das criangas e jovens, promovendo saude, bem-estar e
educacdo de qualidade.

3. Descrig¢do dos Requisitos da Contratagio

Os bens tém natureza de bens comuns, tendo em vista que seus padrées de desempenho ¢
qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificagdes usuais de
mercado, nos termos do art. 6°, inciso XIII, da Lei Federal n°14.133/2021.

Para a prestagéo dos servigos pretendidos os eventuais interessados deverdo comprovar que
atuam em ramo de atividade compativel com o objeto da licitagdo, bem como apresentar todos
os documentos a titulo de habilitagdo, nos termos do art. 62 da Lei n° 14.133/2021.



O prazo de entrega, do objeto licitado devera ser de acordo com a necessidade do Departamento
de Alimentagdo Escolar.

Responsabilizar-se integralmente por todas as despesas e custos, como por exemplo:
transportes, tributos de qualquer natureza e todas as despesas, diretas ou indiretas, relacionadas
com o fornecimento do objeto da presente ata, entregar de qualidade, de acordo com a proposta
apresentada, também devera fornecer diretamente o objeto, ndo podendo transferir a
responsabilidade pelo item demandado para nenhuma outra empresa ou instituigdo de qualquer
natureza.

4. Levantamento de Mercado

Diante das necessidades apontadas neste estudo, o atendimento a solugfo exige a contratacio
de empresa especializada cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto pretendido. Os
itens a serem licitados se referem a materiais de facil fornecimento e de ampla disponibilidade
no mercado, dada a sua baixa complexidade de produgéo e estocagem, de modo que ha varias
empresas especializadas e bem solidificadas no ramo de venda de géneros alimenticios, nio
havendo, portanto, restrigdes de mercado.

5. Descri¢iao da solu¢iio como um todo

Para atendimento da demanda em questdo, a solu¢do proposta é a realizagdo de processo
licitatério amplo na modalidade pregdo eletrénico, utilizando-se o Sistema de Registro de
Pregos, para aquisi¢do de estocéveis destinados ao preparo ¢ distribui¢do de alimentagdo para
as entidades atendidas pelo Departamento de Alimentagdo do municipio de Itapetininga, com
entrega parcelada de acordo com a necessidade de consumo, até a quantidade limite ¢ entrega
de acordo com as exigéncias contidas no cronograma a ser estabelecido pela Contratante.

O certame deverd possibilitar a ampla concorréncia entre os fornecedores interessados, desde
que atendam os requisitos minimos de habilitagdo e do objeto, a se fazerem constantes no Edital
e Termo de Referéncia. No caso especifico, justifica-se a propositura da utilizacio do Sistema
de Registro de Precos, em virtude da possibilidade de haver ampliagdo da demanda dos
produtos a serem adquiridos, necessidade de entregas parceladas por se tratar de géneros
estocaveis, bem como possibilita que outros Orgdos interessados participem do referido
certame.

6. Estimativa das Quantidades a serem contratadas

A definigdo da quantidade foi baseada em levantamento efetuado de acordo com as informagdes
do mapa mensal enviados pelas entidades conveniadas atendidas ao departamento de
alimentagdo, tomando-se como pardmetro o consumo médio anual, ajustando o consumo a um
quantitativo um pouco acima da demanda dos meses anteriores, considerando que ha uma
oscilagdo no consumo do produto, tendo certo que desta forma nio havers o desabastecimento
durante o periodo de vigéncia do contrato. A metodologia aplicada para calcular o quantitativo
proposto foi a realizagdo da pesquisa do consumo do ano anterior.

Dentro de um planejamento estratégico e, visando atender a escala da contratagdo e otimizar os
recursos publicos, segue abaixo a demanda dos quantitativos:



B ; Unid. | Quant.
ITENS-NAO PERECIVEIS
ACUCAR CRISTAL
Agucar obtido por fabricagdo direta nas usinas, a partir da cana-de-aglicar, na
forma cristalizada, contendo no minimo 99,3% de carboidrato por porgio, livre
de fermentagdo. Teor minimo de sacarose no minimo 99,0% p/p, residuo mineral
fixo maximo 0,2% p/p, isento de matérias terrosa, de parasitas e de detritos.
Embalagem primaria: Saco polietileno atoxico — Embalagem de 2 a 5 kg
e . - kg | 15.000
Embalagem secundaria: Embalagem devera ser plastica, reforcada,
transparente, que preserve a integridade e qualidade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente. NOTA - Produto legalmente
isento de registro.
Validade - minima de 01 ano a partir da data de fabricagdo, a data de entrega
ndo devera ser superior a 30 dias.
ARROZ AGULHINHA
Graos comestivel de arroz “in natura”, proveniente da espécie Oryza sativa.
Beneficiado, Polido, Longo Fino (“Agulhinha™), tipo 1, medindo 6 mm
Procedéncia: Deve ser de procedéncia nacional
Safra: Corrente
Teste e Cocgdo:
Deve obter os seguintes resultados:
Positivo: 100% dos grios cozidos
Volume: minimo de 3.0 vezes Kg | 15.000
Embalagem primiria: Saco de polietileno atoxico resistente - Embalagem
individual 5 Kg.
Embalagem secunddria: Embalagem devera ser plastica, reforcada,
transparente, que preserve a integridade e qualidade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente. NOTA: Produto legalmente
isenta de registro.
Validade - minima de 12 meses a partir da data de fabricagdo, data de entrega
ndo podera ser superior a 30 dias da data de fabricacio.
ATUM SOLIDO
Atum solido, dleo vegetal, sal e outros ingredientes que nio descaracterizem o
produto. Deve ser preparada com atum em conserva, pré-cozido e salmourado,
livre de visceras, pele, espinhas e carne escura, desintegrado ¢ adicionado dleo
de soja.
Embalagem primaria: Embalagem de 0,140g a 1 kg Kg 500
Embalagem secundiria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislagio vigente. NOTA: Produto com registro.
Validade - minima de 12 meses a partir da data de fabricacio, a data de entrega
ndo devera ser superior a 45 dias da data de fabricagio.
ALHO PROCESSADO ) ]
Alho em pasta (polpa) in natura sem sal, Agua, Acido Citrico, benzoato de sédio
¢ metabissufito. kg 300

Embalagem primaria: Pote de polipropileno random, atoxico, resistente,
vedado (selado), com peso minimo de 300 g a 1 kg.




Embalagem secundéria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega.

BOLACHA AGUA E SAL SEM LACTOSE

Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, d4gua, gordura vegetal
hidrogenada, zero trans, aglicar, sal, fermento bioldgico, fermento quimicos
(Bicarbonato de sddio, bicarbonato de aménia) e estabilizante lecitina de soja.
Sem colesterol, sem lactose, e sem proteina do leite.

Isento de produtos de origem animal.

Embalagem Primdria: saco de polietileno atoxico, transparente, resistente, Kg | 4.000
lacrado, contendo minimo de 0,300 Kg e maximo 1 kg.

Embalagem Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e

qualidade do produto

Rotulagem: Deve atender a legislagio vigente.

Validade — minima de 10 meses a contar a partir da data de entrega.

BOLACHA MAISENA SEM LACTOSE

Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agiicar, gordura vegetal de

palma, sal, zero trans, fermentos quimicos (bicarbonato de sédio, pirofosfato

acido de sodio e bicarbonato de amdnio), estabilizante lecitina de soja.

Aditivos permitidos pela legislagdo, exceto os corantes artificias e outros

ingredientes desde que declarado no rétulo.

Soja (extrato, farinha desengordurada, proteina concentrada, proteina isolada ou

proteina isolada ou proteina texturizada de soja) sem colesterol, sem lactose ¢| Kg | 4.000
sem proteina do leite, isento de produtos de origem animal.

Embalagem Primaria: saco de polietileno atoxico, transparente, resistente,

lacrado, contendo minimo de 0,300 kg a lkg.

Embalagem Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e

qualidade do produto

Rotulagem: Deve atender a legislagio vigente.

Validade — minima de 10 meses a contar a partir da data de entrega.

BOLACHA ROSQUINHA DE CHOCOLATE

Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, sal refinado, gordura

vegetal, amido de milho, agticar, cacau em pd, fermentos quimicos, corante

caramelo, emulsificante lecitina de soja. Opcional: Liquor de cacau, leite (ou

soro), Aditivos permitidos, pela legislagdo, exceto os corantes artificiais, e outros

ingredientes, desde que declarados no rétulo. Soja (extrato, farinha
desengordurada, proteina concentrada, proteina isolada ou proteina texturizada

de soja). Deve apresentar sabor caracteristico de chocolate e agradavel.

O biscoito devera ser fabricado a partir de matérias primas sis e limpas, isentas Kg 1.500

de matérias terrosas, parasitos, livre de umidade, fragmentos estranhos e em
perfeito estado de conservagdo, serdio rejeitados biscoitos mal cozidos,
queimados e de caracteres organolépticos anormais, ndo podendo apresentar
excesso de dureza ¢ nem se apresentar quebradigo

Embalagem primaria: minimo de 0,300 kg a 1 kg.

Embalagem secundaria: de mercado que preserve a integridade e qualidade do
produto.

Rotulagem: Deve atender a legisla¢do vigente




Validade — minima de 10 meses a contar a partir da data de entrega.

BOLACHA ROSQUINHA DE LEITE

Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, agticar, gordura vegetal,
agucar invertido, sal, leite em po, fermentos quimicos: pirofosfato 4cido de
sddio, bicarbonato de sddio e bicarbonato de amonio, aromatizante natural de

8 |leite e emulsificante lecitina de soja. kg 1.500
Embalagem primdaria: minimo de 0,300 kg a 1 kg.
Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.
CHOCOLATE EM PO 50% CACAU
Obtido a partir cacau em pd soltvel (minimo de 50%), agticar, aromatizante,
outros ingredientes que ndo descaracterizem o produto e permitidos na legislagdo
e outros aditivos permitidos na legislagido. O aglicar empregado no seu preparo
deve ser normalmente sacarose. Caracteristicas organolépticas: aspecto: pd
homogéneo; cor propria; cheiro: caracteristico; sabor: doce, préprio. Opcional:
Adigdo de ferro, vitaminas e minerais (dentro do padrdo legal vigente). Ndo
podera conter a adigdo de gordura e 6leos estranhos a qualquer tipo de chocolate,
9 N , " ; P ; ; Kg | 6.000
bem como, & manteiga de cacau e ndo podera ser adicionado de amido e féculas
estranhas. Isenta de Lactose.
Embalagem primaria: Saco de polietileno metalizado resistente e
termossoldado de 1 kg.
Embalagem Secundaria: De mercado, que preserve a integridade e qualidade
do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislagio vigente. Deve ser produto de
procedéncia nacional.
Doce de leite sem Amido
Leite integral e /ou leite em po reconstituido, aglicar, concentrado proteico de
soro do leite e conservador sorbato de potassio, consisténcia Cremosa, SEM
adi¢cdo de amido
') Embalagem primiria: pote de vidro ou pléstico. Peso minimo de 350g a 500g | K& | 300
gem primaria: pote de vidro ou plastico. Peso minimo de 350g a 500g
Embalagem Secundaria: De mercado, que preserve a integridade e qualidade
do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.
ERVILHA EM CONSERVA
Ervilhas debulhadas, cruas, reidratadas ou pré-cozidas, imersa em liquido
apropriado (salmoura)
Embalagem primaria: Sache embalagem cartonada de multicamadas, ou lata.
1 PESO: 280 g a 400 g, DRENADO 170g a 200g. K 250
Embalagem secundaria: De mercado, que preserve a integridade e qualidade do &
produto.
Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente. NOTA: Produto legalmente
isento de registro.
Validade — minima de 10 meses a contar a partir da data de entrega.
EXTRATO DE TOMATE
Tomates maduros, sdos e limpos. Opcional: Sal e ou agucares. Isenta de Pele e
12 [ sementes Kg 5.000

Embalagem primaria: Cartonada, lata e/ ou sache, minimo de 0,300kg a
0,520Kg




Embalagem Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente. NOTA: Produto legalmente
isento de registro.

Validade — minima de 11 meses a contar a partir da data de entrega.
NOTA — Apresentar Laudo de analise Fisico Quimicas e microbiologicas e
microscopicas em alimentos.

13

FARINHA DE MANDIOCA TORRADA

Farinha de mandioca biju, seca, de classe amarelada tipo tnico, com coloragio
odor e sabor caracteristico proprios do produto, isento de umidade e sem material
estranho a sua composi¢io, que comprometam a qualidade do produto.
Embalagem primaria: saco de polietileno transparente, deve conter de 0,500g
a lkg.

Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto.

ROTULAGEM: Deve atender a legislagio vigente.

Validade: Devera apresentar validade minima de 08 meses a partir da data de
entrega.

300

14

FARINHA DE MILHO AMARELA
Obtido pela ligeira torragdo do grao de milho, previamente macerado, socado e
peneirado. Fabricado a partir de matérias primas sas e limpas, isenta de matéria
terrosa e parasitos, ndo podendo estar umido, fermentado e rangoso, para o
preparo de cuscuz.

Caracteristicas organolépticas:
Aparéncia: flocos
Cor: prépria
Odor: caracteristico, isento de odores estranhos
Sabor: caracteristico, isento de sabores estranhos
Embalagem primaria — Saco de polietileno transparente -Embalagem de l1kg
Embalagem secundéria — Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto.
ROTULAGEM: Deve atender a legislagdo vigente.
Validade minima de 08 meses a partir da data de fabricagio, a data de entrega
ndo devera ser superior a 20 dias da data de fabricacio.

Kg

400
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FARINHA DE TRIGO

Obtida do grao de trigo moido e beneficiado, sem fermento.

Embalagem primaria: Saco plastico transparente e atoxico ou embalagem de
papel. Embalagem de 1 kg,

Embalagem secundiria: Embalagem de mercado, que preserve a integridade e
qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

Validade: minima de 04 meses a partir da data de fabricagdo, a data de entrega
nio devera ser superior a 20 dias da data de fabricacio.

2.500

FEIJAO CARIOQUINHA ESPECIAL

Grio comestivel de feijdo “in natura”

Constituido de no minimo 95% de grdos na cor caracteristica a variedade
correspondente de tamanho e formato naturais maduros, limpos e secos.
Classificagiio: Ando de cores, carioquinha — Tipo 1

Embalagem primaria: Saco de polietileno transparente. Embalagem individual
1 Kg.

Embalagem secunddria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

Validade: minima de 06 meses a partir da data de fabrica¢do, a data de entrega
nio devera ser superior a 20 dias da data de fabricagio.

Kg

6.000




FEIJAO PRETO ESPECIAL

Grio comestivel de feijdo “in natura™ tipo 1 de primeira qualidade, isento de
sujidades, constituido de no minimo 95% de grdos na cor caracteristica a
variedade correspondente de tamanho e formato naturais maduros, limpos e
Secos.

Embalagem primaria: Saco de polietileno transparente. Embalagem individual

17 I Kg. Kg | 2.000
Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislagio vigente.
Validade — minima de 06 meses a partir da data de fabricacéo, a data de entrega
nao devera ser superior a 20 dias da data de fabricag@o.
FERMENTO QUIMICO EM PO
Formado de substancias que por influéncia do calor e ou umidade produz
desprendimento gasoso capaz de expandir massas elaboradas com farinhas,
amidos ou féculas, contendo em sua formulagio bicarbonato de sodio, carbonato
de célcio e fosfato monocalcico.
18 | Embalagem primaria: Embalagem de mercado — Peso liquido de 100g a 250g. | Kg 250
Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade do
produto.
NOTA: Produto com registro no 6rgio competente.
Validade — minima de 12 meses da data de fabricagdo, a data de entrega ndo
devera ser superior a 30 dias da data de fabricagio.
FERMENTO BIOLOGICO SECO
Tipo granulado seco instantineo, composto de saccharomyces cerevisiae e agente
e reidratagdo.
Embalagem primaria: Embalado em envelopes aluminizados de 10g.
19 | Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e| CX 100
qualidade do produto.
Deverao estar de acordo com a Resolugdo CNNPA 38/77, RDC 12/01, RDC
259/02, RDC 360/03 e alteragdes posteriores, determinados pela ANVISA.
Validade — minima de 10 meses na data da entrega do produto.
FUBA AMARELO
Fuba mimoso de milho, produto obtido pela moagem do grio de milho,
desgerminado ou ndo, deverdo ser fabricadas a partir de matérias primas sis e
limpas isentas de matérias terrosas e parasitos, enriquecido com ferro e acido
folico. Ndo poderdo estar imidos ou rangosos, com umidade maxima de 15%.
Com Aspecto, Cor, cheiro e Sabor Proprios; Com Auséncia de Mofo e Rango;
20 Isento de Insetos, Odores Ou Sabores Estranhos Ou Impréprios. Ko 1.000
Embalagem primaria: Saco de polietileno transparente, atoxico. Embalagem de & '
1 kg.
Embalagem secundiria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislagio vigente.
Validade: minima de 06 meses a partir da data de fabricagéo, a data de entrega
ndo devera ser superior a 20 dias da data de fabricagio.
LEITE EM PO INTEGRAL
Produto obtido a partir da desidratagio do leite de vaca integral, na sua
concentragdo natural, sem dilui¢do e sem adig@o de agiicar e/ou dgua, submetido
21 |a tratamento ¢ processamento tecnolégico adequados, e que assegurem sua| Kg | 20.000

apresentacdo e conservagdo até o momento do consumo. Podera ser adicionado
de emulsionante lecitina de soja dentro dos limites estabelecidos pela legislagdo
especifica. Isenta: Agente conservante.




Embalagem primaria: Sacos de poliéster metalizado resistente e termos soldado
— Embalagem de 1 kg

Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

NOTA: E obrigatorio que o produto tenha REGISTRO do rétulo e do
estabelecimento produtor no Ministério da Agricultura (SIF).

Validade: minima de 12 meses a partir da data de fabricagiio, a data de entrega
nao devera ser superior a 45 dias.

Instru¢do: Deve ser produto de procedéncia nacional (conforme Instrucdo
Normativa n.° 11 de 09/09/99 — M.A.A).
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MACARRAO PADRE NOSSO

Sémola de trigo enriquecida com ferro acido folico, ovos e corantes naturais
urucum e clircuma, podera conter outros ingredientes desde que aprovados pela
legislagdo vigente e que ndo descaracterizem o produto, os quais deverdo ser
declarados.

Isenta: de corantes artificiais, conservantes e estabilizantes.

Embalagem primaria: Saco de polietileno ou polipropileno atéxico,
termossoldado e resistente. Embalagem de 500 gramas.

Embalagem secundaria: fardo de filme plastico atéxico termossoldado,
reforgado e resistente, hermeticamente selado, pesando até 10 kg.

Nota: o produto deverd estar de acordo com a legislagdo de alimentos vigente,
estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, do MS,
¢ pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria ¢ Abastecimento — MAPA.
Validade: minimo de 12 meses, a data de entrega ndo devera ser superior a 45
dias da data de fabricagio.

Kg

4.000
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MACARRAO PARAFUSO

Sémola de trigo enriquecida com ferro acido fdlico, ovos e corantes naturais
urucum e clreuma, podera conter outros ingredientes desde que aprovados pela
legislagdo vigente e que ndo descaracterizem o produto, os quais deverdo ser
declarados.

Isenta: de corantes artificiais, conservantes e estabilizantes.

Embalagem primdria: Saco de polietileno ou polipropileno atéxico,
termossoldado e resistente. Embalagem de 500 gramas.

Embalagem secundiria: fardo de filme plastico atoxico termossoldado,
reforgado e resistente, hermeticamente selado, pesando até 10 kg.

Nota: o produto devera estar de acordo com a legislagdo de alimentos vigente,
estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA, do MS,
e pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento — MAPA.
Validade: minimo de 12 meses, a data de entrega ndo devera ser superior a 45
dias da data de fabricacio.

Nao serd aceito produto quebrado ou com alteragdes em suas caracteristicas.

Kg

4.000

24

MAIONESE DE LIMAO

Agua, oleo de soja, vinagre, ovos, amidos modificados, sal, aglicar, Suco de
Limdo, acidulante acido latico, estabilizante goma xantana, conservador acido
sorbico, sequestrante EDTA calcio dissodico, corante paprica, aromatizante e
antioxidantes dcido citrico, BHT e BHA. Nao ter gorduras trans e gliten.

Kg

1.200




Embalagem primaria: vidro, pote plastico ou plastico laminado com 150g a
500g.

Embalagem secunddria: caixas de papeldo que preserve a integridade e
qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

Validade minima: 08 meses, a data de entrega niio devera ser superior a 30
dias da data de fabricagio.

25

MARGARINA 80% DE LIPIDEOS com sal

Oleos vegetais liquidos e hidrogenados, leite ou seus constituintes ou derivados,
sal, 4gua, 15000 Ul de Vitamina A por Kg, Estabilizante: Mono e Digliceridios
e Lecitina de soja. Corantes Naturais de Urucum e Curcuma sem gordura trans.
Com teor de lipideos na margem de 80%.

Instrucdo: Gordura Lactea, quando presente, ndo deve exceder a 3% m/m do
teor de lipidios totais.

Embalagem primaria: Pote polipropileno ou polietileno de alta densidade,
atoxico, inodoro. Pote de 500 g a 1 kg.

Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

Nota: Produto com registro

Validade: minima de 06 meses a partir da data de fabricagdo, data de entrega ndo
podera ser superior a 20 dias da data de fabricagdo.

5.000
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MILHO PARA PIPOCA tipo 1

Milho, grios de 1° qualidade, beneficiado. Limpo

Embalagem primaria: saco de polietileno, resistente, atoxico, selado.
Embalagem de 0,400g a 1kg

Embalagem secunddria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

Validade: minima de 12 meses a partir da data de fabricagdo, a data de entrega
ndo devera ser superior a 30 dias.

Kg

700
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MILHO EM CONSERVA

Grios integros e ndo quebradigos previamente debulhados, cozidos ou pre-
cozidas, imersa em liquido apropriado (salmoura), submetidos a processo
tecnologicos adequados.

Embalagem primairia: Embalagem cartonada de multicamadas e / ou lata,
PESO: 280 g a 400 g, DRENADO 170g a 200g.

Embalagem secundaria: De mercado, que preserve a integridade e qualidade do
produto.

Rotulagem — Deve atender a legislagdo vigente.

NOTA: Produto legalmente isentos de registro.

Validade — minima de 18 meses a partir da data de fabricagdo, a data de entrega
ndo devera ser superior a 45 dias da data de fabricac@o.

Kg

250
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OLEO DE SOJA

Oleo de soja refinado, antioxidante.100% natural de qualidade

Opcional: Acido citrico

[sento: Mistura de outros 6leos, gorduras e outras matérias estranhas ao produto

Frasc
0s

5.000




Embalagem primdria: Frascos Plasticos transparentes. Embalagem PET de
900 ml.

Embalagem secundiria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

Nota: Produto legalmente dispensado de registro.

Validade: minima de 12 meses a data de entrega ndo devera ser superior a 30
dias da data de fabricagio.

SAL REFINADO IODADO

Composto de Cloreto de Sodio e Sais de lodo

Embalagem primaria: Saco polietileno atoxico e resistente. Embalagem de
kg

Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e

29 | qualidade do produto Kg 1000

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

Nota: Produto com registro

Validade: o produto devera apresentar validade minima de 10 meses a partir da
data de entrega na unidade.

Instrucdo: Teor minimo de cloreto de sodio sobre substancias seca = 98,5%
SARDINHA

Pescado em conserva; sardinha, elaborado com peixe descabecado, e viscerado,
livre de nadadeiras e submetido a esterilizagdo comercial, inteiro e com espinha,
composto de sardinha, Oleo, 4gua, sal e outros ingredientes permitidos,
conservado em dleo comestivel, com aparéncia, odor, sabor e textura proprios.
Instrugéo:

1) Deve observar o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade para peixe
fresco.

2) A carne de sardinha deve constituir no minimo 70% do peso liquido declarado,
ter por meio de cobertura 6leo comestivel e no Maximo 12% de dgua.

A matéria prima devera ser uma das espécies da familia Clupeidae especificadas.

& Sardinella brasiliensis (sardinha verdadeira) ou outra autorizada pelo Ministério Ke L
da Agricultura. Ndo serdo permitidas as espécies Opisthonema oglinum
(sardinha laje) e Cetrengaulis adenuliis (sardinha boca torta).

Embalagem primaria: Lata hermeticamente fechada e esterilizada — DE 0,125

a 0,250 KG

Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e

qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagao vigente

NOTA: Produto com registro.

Validade - minima de 12 meses a partir da data de fabricagéo, a data de entrega

ndo devera ser superior a 45 dias da data de fabricagio.

VINAGRE DE MACA

Fermentado acético de maga, Agua, conservante metabissulfito de potéssio

(aditivo alimentar, legalmente usado como conservante antioxidante de polpas

de frutas e purés vegetais) Frasc
31 [ Embalagem primaria: Plastica atoxica transparente. Embalagem 750 ml. P 1000

Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade
do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente. Nota: Produto com registro.
Validade: minima de 10 meses a partir da data de entrega na unidade.




TRIGO PARA KIBE de 1 qualidade

Produto obtido a partir do cozimento, secagem e moagem do trigo em gréos.
Isento de Insetos, Impurezas, Materiais ¢ Odores Estranhos Ou Improprios;
Livre de Mofo Ou Fermentagéo;

Embalagem Primdiria: Saco polietileno atoxico resistente termossoldado —
minimo de 0,4 kg

L Embalagem Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade ¢ kg 600
qualidade do produto
Rotulagem - Deve atender a legislagdo vigente.

NOTA - Produto legalmente dispensado de registro.
Validade - minima de 12 meses a partir da data de fabricagdo, a data de entrega
ndo devera ser superior a 30 dias.
TEMPERO ALHO E SAL
Tempero obtido da mistura de alho e sal refinado, sem pimenta, sem cebola,
sem salsa, sem cebolinha e outros condimentos.
- Cor: branco, levemente amarelado;
- Aspecto: po, levemente umido;
- Cheiro e sabor: caracteristico;
Devera conter 60% de sal e 40% de alho. Livre de matéria terrosa, parasitas,
larvas e detritos animais e vegetais.
Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega.
13 Embalagem Primaria: Pote de polietileno atéxico, resistente, vedado (selado), K
P g 200
com peso liquido de 300 g
Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo ondulado, reforgado e lacrado,
adequado ao empilhamento recomendado, com abas superiores e inferiores,
lacradas com fita adesiva, resistente a danos durante o transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu periodo
de validade.
Rotulagem: O produto devera ser rotulado de acordo com as resolugdes
vigentes como, a RDC n® 259 de 20 de setembro de 2002, RDC n° 359 ¢ n° 360
de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS e Portaria INMETRO n° 157, de
19 de agosto de 2002.
SUCO CONCENTRADO — MARACUJA
Parte comestivel da fruta que o compde, sem aromatizante, sem refrigerag@o,
sem agucar. Diluigdo de 1 para 6 litros e/ou 1 para 7 litros. Sabor de maracuja.
Suco natural da fruta. Sem adi¢io de aguicar. Nio sera aceito misto.

34 Embalagem primaria: garrafa pet de 500 ml a 1 litro. I 4.000
Embalagem secundéria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e i '
qualidade do produto.

Rotulagem - Deve atender a legislag¢do vigente.

Validade - minima de 6 meses, a data de entrega nao devera ser superior a 20
dias da data de fabricacio.

SUCO CONCENTRADO - MANGA

Parte comestivel da fruta que o compde, sem aromatizante, sem refrigeragéo,
sem agucar, Diluigdo de 1 para 4 litros. Sabor de manga. Suco natural da fruta.
Sem adicdo de aciicar. Nio sera aceito misto.

35 Embalagem primaria: garrafa pet de 500 ml a 1 litro L 2000
Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade ¢ '
qualidade do produto.

Rotulagem - Deve atender a legislagdo vigente.
Validade - minima de 6 meses, a data de entrega ndo devera ser superior a 20
dias da data de fabricacao.
36 | SUCO CONCENTRADO - CAJU L 2.000




Parte comestivel da fruta que o compde, sem aromatizante, sem refrigeragéo,
sem agucar. Diluigdo de 1 para 8 litros e/ou 1 para 6 litros. Sabor de caju. Suco
natural da fruta. Sem adi¢@o de aglcar. Nao sera aceito suco misto
Embalagem primaria: garrafa pet de 500 ml a 1 litro

Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
qualidade do produto.

Rotulagem - Deve atender a legislagdo vigente.

Validade - minima de 6 meses, a data de entrega nfo devera ser superior a 20
dias da data de fabricacgéo.

SUCO CONCENTRADO - UVA

Parte comestivel da fruta que o compde, sem aromatizante, sem refrigeragéo,
sem acucar. Diluigdo de | para 2 litros e/ou 1 para 3 litros. Sabor de UVA. Suco
natural da fruta. Sem adic¢do de aglicar. Nio sera aceito suco misto
Embalagem primaria: garrafa pet de 500 ml a 1 litro I 5 000
Embalagem secunddria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e ; :
qualidade do produto.

Rotulagem - Deve atender a legislagdo vigente.

Validade - minima de 6 meses, a data de entrega ndo devera ser superior a 20
dias da data de fabricagéo.
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SUCO CONCENTRADO DE FRUTA ADOCADO — Sabores: Uva,
péssego ¢ maracuja

Produto adogado, pasteurizado e homogeneizado, sem refrigeracio.
Concentragdo desenvolvida de acordo com a Legislagdo vigente, MAPA —
MINISTERIO DA AGRICULTURA/GO. No minimo 30% de fruta, apos
38 | diluigdo. Apds aberto guardar sob refrigeragio. Ndo sera aceito suco misto. L 2.000
Embalagem primaria: galdo de 5 litros. Rendimento de 30 a 40 litros.
Embalagem secunddria: Embalagem de mercado que preserve a integridade ¢
qualidade do produto.

Validade - minima de 6 meses, a data de entrega néo devera ser superior a 20
dias da data de fabricagio.

PROTEINA TEXTURIZADA

Obtida pelo processo de extrusdo da soja. Soja.

Embalagem primaria: embalagem de 0,5 2a 1 Kg

Secundiria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do
39 | produto kg 400
Rotulagem - Deve atender a legislagdo vigente. NOTA - Produto legalmente
dispensado de registro.

Validade - minima de 12 meses a partir da data de fabricagfo, a data de entrega
ndo devera ser superior a 30 dias.

7. Estimativa do Valor da contrata¢io

A estimativa do valor da contratagio ¢ em torno de R$ 2.425.347,67 (Dois milhdo quatrocentos
e vinte cinco mil e trezentos e quarenta e sete reais e sessenta e sete centavos).

No entanto, o valor indicado acima serve apenas como pardmetro para identificar o custo total
da contrata¢io e obedeceu aos requisitos do art. 23, da Lei n® 14.133/2021.

Para fins de orgamentag¢do e analise, a pesquisa de pregos para a determinagdo do prego
estimado para a aquisi¢do, foi realizada através da ata de registro de prego do Pregio
n°249/2024, similares de outros municipios e de cotagdo em anexo, conforme pardmetro
previsto Inciso III e IV, do § 1° do artigo 23 da Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021.
Considerando a pesquisa de precos, juntada ao presente Processo Administrativo, foi utilizada
como metodologia de calculo para a obtencdo dos valores de referéncia a MEDIA dos valores



de compra unitarios apresentados pelas empresas ja descritos no item Levantamento de

Mercado, conforme especificado abaixo:
O resultado da pesquisa encontra-se detalhado no quadro abaixo:

PLANEJAMENTO ANUAL DE COMPRA

TABELA - ESTOCAVEIS

2025 - 2026
ITENS-NAO PERECIVEIS Unid. |Quantidade Valor unitério Valor total
1| Agticar Cristal kg 15.000 R$ 8,89 | R$133.350,00
2| Arroz Agulhinha Ke 15.000 R$ 16,67 | RS 250.000,00
3 | Atum solido Kg 500 R$ 5572 | R$ 27.858,33
4 | Alho processado kg 500 R$ 22,50 | R$ 11.250,00
5 | Bolacha 4gua e sal sem lactose Kg 4.000 R$ 16,04 R$ 64.140,00
6 | Bolacha maisena sem lactose Kg 4,000 R$ 16,02 RS 64.080,00
7 | Bolacha rosquinha de chocolate Kg 1.500 R$ 17,29 RS 25.927,50
8 | Bolacha rosquinha de leite kg 1.500 RS 16,45 RS 24.667.50
9 | Chocolate em pd 50% Cacau Kg 6.000 R$ 32,62 R$ 195.735,00
10 | Doce de leite sem amido kg 300 R$ 19,50 R$ 5.850,00
11 | Ervilha em conserva Kg 250 R$ 16,43 R$ 4.107,50
12 | Extrato de tomate Kg 5.000 R$ 15,90 R$ 79.500.00
13 | Farinha de mandioca torrada kg 300 RS 7.00 RS 2.100,00
14 | Farinha de milho amarela Kg 400 R$  7.52 R$ 3.008,00
15 | Farinha de trigo Kg 2.500 RS 4,14 R$ 10.337,50
16 | Feijdo carioquinha especial Kg 6.000 R$ 6,62 RS 39.690,00
17 | Feijao Preto especial Keg 2.000 R$ 7,14 | RS 14.280.,00
18 | Fermento quimico em po Kg 250 R$ 29,75 R$ 7.437.50
19 | Fermento bioldgico seco CcX 100 R$ 68725 RS 6.825.,00
20 | Fuba amarelo Kg 1000 R$ 490 R$ 4.900,00
21 | Leite em po integral Kg 20.000 R$ 45,72 RS 914.350,00
22 | Macarrdo padre nosso Kg 4.000 R$ 581 R$ 23.253,33
23 | Macarrio parafuso Kg 4.000 R$ 520 | R$ 20.786,67
24 | Maionese de liméo Kg 1.200 RS 8,58 R$ 10.296,00
25 | Margarina 80% de lipideos com sal Kg 5.000 R$ 14,90 R$ 74.500,00
26 | Milho para pipoca tipo 1 Kg 700 R$ 9,09 | R$ 6.363,00
27 [ Milho em Conserva Keg 250 R$ 17,08 | R$ 4.270,00
28 | Oleo de soja Frascos|  5.000 R$ 838 | R$ 41.875,00
29 | Sal Refinado lodado Kg 1.000 R$ 1,93 R$ 1.933,33
30 | Sardinha Kg 700 R$ 47,50 | R$ 33.246,50
31| Vinagre de Maga Frascos 1.000 R$ 5,56 R$ 5.560,00
32 | Trigo p/ Kibe de | qualidade Keg 600 R$ 10,15 R$  6.090,00
33 | Tempero alho e sal kg 200 R§ 7,10 | R§ 1.420,00
34 | Suco concentrado — maracuja I 4.000 R$ 19,90 R$ 79.600,00




35 | Suco concentrado - manga L 2.000 R$ 18,00 R$ 36.000.00
36 | Suco concentrado - caju L 2.000 R$ 12,00 | RS 24.000,00
37 | Suco concentrado - uva L 2.000 R$ 12,46 R$ 24.920,00
38 | Suco concentrado de fruta adogado galdo de 51 L 2.000 R$ 107,75 R$ 215.500,00
39 | Proteina texturizada kg 400 R$ 21,50 R$ 8.600,00

8. Justificativa para o Parcelamento ou nio da Solugio

(8]

Em regra, conforme disposi¢des estabelecidas na alinea b, inciso V, do art. 40 da Lei n.
14.133/21, o planejamento da compra deverd atender, entre outros, ao principio do
parcelamento, quando for tecnicamente viavel e economicamente vantajoso, com vistas ao
melhor aproveitamento dos recursos disponiveis no mercado e a ampliagdo da competitividade
sem perda da economia de escala.

Considerando as especificidades do presente objeto a demanda serd parcelada, haja visto, se
comprovarem ser técnica e economicamente viavel, com vistas a propiciar o melhor
aproveitamento do mercado e a ampliagdo da competitividade.

9. Contratacdes Correlatas e/ou Interdependentes

Nio se faz necessaria a realizagdo de contratagbes correlatas e/ou interdependentes para a
viabilidade e contratagido desta demanda.

10. Alinhamento entre a Contratacio e o Planejamento

A presente aquisi¢@o contratagdo encontra-se inclusa na previsdo orgamentaria anual 2026.

11.Resultados Pretendidos

Garantir o fornecimento adequado e diario de uma alimentagdo saudavel as criancas e jovens
matriculadas nas entidades conveniadas.

Auxiliar no desempenho e na aprendizagem das criangas através da manutengdo da alimentagao,
contribuir para um adequado estado nutricional;

Contribuir com a permanéncia das criangas e jovens nas entidades, visto que muitos vivem em
estado de inseguranga alimentar, sendo dessa forma a alimentagdo um complemento esperado;
Impactar positivamente na satide fisica e mental das criangas, assim como estimular o consumo
de alimentos diversos e promover habitos alimentares saudaveis.

12.Providéncias a serem adotadas

E cedico informar que, a presente contratagio devera ser precedida de processo licitatério, em
observancia a Lei n°14.133/2021.Igualmente, foi realizado o planejamento, tendo por base a
necessidades ¢ histérico de consumo.

13. Possiveis Impactos Ambientais

Um possivel impacto ambiental relacionado & contratago pleiteada é a destinagfo incorreta dos
residuos oriundos das embalagens dos produtos. Apds o uso, as embalagens dos itens devem



passar por um processo de triagem e, posteriormente, serem destinadas ao servigo de coleta
especifico. Outra categoria de residuo proveniente das atividades de pré-preparo, preparo e
distribuigo de alimentos e da limpeza regular das areas das Unidades s@o os residuos organicos.
Quando ndo tratados adequadamente, podem causar risco de contaminagdo, seja pelo
favorecimento da proliferagdo de microrganismos como as bactérias ou pela atragéo de vetores
¢ pragas. A principal norma relacionada ao manejo e ao descarte de residuos ¢ a Resolugdo
ANVISA n° 216/2004. Ela determina que os estabelecimentos devem dispor de recipientes
identificados e integros, de facil higienizagdo e transporte, em niimero e capacidade suficientes
para conter os residuos. Ainda, os coletores utilizados para deposi¢@o dos residuos das areas de
preparacgdo e armazenamento de alimentos devem ser dotados de tampas acionadas sem contato
manual. O normativo dispde também que os residuos devem ser frequentemente coletados e
estocados em local fechado e isolado da area de preparagdo e armazenamento dos alimentos.
Isso de modo a evitar focos de contaminagdo e atragdo de pragas e vetores urbanos

14. Declaracio de Viabilidade

O presente Estudo Técnico Preliminar evidencia que a solugdo descrita neste documento se
mostra tecnicamente viavel e fundamentadamente necessaria. Diante do exposto, declaro ser
viavel a contratag@o pretendida.

15. Responsaveis:
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Lucilena Correa de/Campos
CHEFE DO DEPARTAMENTO DE ALIMENTAC[\O ESCOLAR

X

Valdineia Rodrigues Ferreira
AUXILIAR ADMINISTRATIVO
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"S/ilmara A. Amaral
NUTRICIONISTA - RT




