PREFEITURA DO MUNICIiPIO DE ITAPETININGA

Secretaria de Educacao

Departamento de Alimentacao Escolar
Rua Coronel Joaquim Leonel ,103 — Centro CEP: 18200-355
Telefone- 3275-1497
E-mail- nutrimerenda@itapetininga.sp.gov.br

Itapetininga, 08 de setembro de 2025.
Memorando n° 128/2025

De - Departamento de Alimentagdo Escolar
Para - Departamento de compras

TERMO DE REFERENCIA - ESTOCAVEIS

1. OBJETO
O presente Termo de Referéncia (TR) tem por objetivo estabelecer as condigdes para a
aquisicio de géneros alimenticios estocaveis, destinados as entidades conveniadas da
Secretaria de Educagio da Prefeitura Municipal de Itapetininga/SP, nos termos da Lei n°
14.133/2021 (Lei de Licitagdes e Contratos Administrativos), para atendimento durante o
ano de 2026.
2. JUSTIFICATIVA
O presente Termo de Referéncia tem por finalidade o registro de pregos para futura e
eventual contratagdo de empresa especializada no fornecimento de géneros alimenticios
estocaveis, destinados as entidades conveniadas da Secretaria de Educagdo do municipio
de Itapetininga/SP.
A solicitagdo justifica-se pela necessidade de garantir a manutengéo da oferta de alimentos
aos alunos regularmente matriculados nas referidas entidades conveniadas.
3. DESCRICAO DOS PRODUTOS

QUANTIDADES

ITENS-NAO PERECIVEIS UNID. | Quant.

ACUCAR CRISTAL

Agucar obtido por fabricagdo direta nas usinas, a partir da cana-de-

acucar, na forma cristalizada, contendo no minimo 99,3% de

1 . - R . kg [15.000
carboidrato por porgéo, livre de fermentagdo. Teor minimo de sacarose

no minimo 99,0% p/p, residuo mineral fixo maximo 0,2% p/p, isento

de matérias terrosa, de parasitas e de detritos.




Embalagem primdria: Saco polietileno atéxico — Embalagem de 2 a
S5kg

Embalagem secundaria: Embalagem devera ser plastica, reforgada,
transparente, que preserve a integridade e qualidade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente. NOTA - Produto
legalmente isento de registro.

Validade - minima de 01 ano a partir da data de fabricagdo, a data de
entrega ndo devera ser superior a 30 dias.

ARROZ AGULHINHA

Gréos comestivel de arroz “in natura”, proveniente da espécie Oryza
sativa. Beneficiado, Polido, Longo Fino (*Agulhinha”), tipo 1,
medindo 6 mm

Procedéncia: Deve ser de procedéncia nacional

Safra: Corrente

Teste e Cocgdo:

Deve obter os seguintes resultados:

Positivo: 100% dos grios cozidos

Volume: minimo de 3,0 vezes

Embalagem primaria: Saco de polietileno atdxico resistente -
Embalagem individual 5 Kg.

Embalagem secunddria: Embalagem devera ser plastica, refor¢ada,
transparente, que preserve a integridade e qualidade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente. NOTA: Produto
legalmente isenta de registro.

Validade - minima de 12 meses a partir da data de fabricagdo, data de
entrega ndo podera ser superior a 30 dias da data de fabrica¢do.

15.000

ATUM SOLIDO

Atum solido, 6leo vegetal, sal e outros ingredientes que ndo
descaracterizem o produto. Deve ser preparada com atum em conserva,
pré-cozido e salmourado, livre de visceras, pele, espinhas e carne
escura, desintegrado e adicionado 6leo de soja.

Embalagem primaria: Embalagem de 0,140g a 1 kg

Embalagem secunddria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente. NOTA: Produto com
registro.

Validade - minima de 12 meses a partir da data de fabricagdo, a data
de entrega ndo devera ser superior a 45 dias da data de fabricag#o.

Kg

500

ALHO PROCESSADO ‘ ,
Alho em pasta (polpa) in natura sem sal, Agua, Acido Citrico, benzoato

de sddio e metabissufito.
Embalagem primaria: Pote de polipropileno random, atdxico,

resistente, vedado (selado), com peso minimo de 300 ga 1 kg.

300




Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega.

BOLACHA AGUA E SAL SEM LACTOSE

Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, agua, gordura
vegetal hidrogenada, zero trans, agucar, sal, fermento bioldgico,
fermento quimicos (Bicarbonato de sodio, bicarbonato de amonia) e
estabilizante lecitina de soja. Sem colesterol, sem lactose, ¢ sem
proteina do leite.

Isento de produtos de origem animal.

Embalagem Primaria: saco de polietileno atéxico, transparente,
resistente, lacrado, contendo minimo de 0,300 Kg e maximo 1 kg.
Embalagem Secundiria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto

Rotulagem: Deve atender a legislag@o vigente.

Validade — minima de 10 meses a contar a partir da data de
entrega.

Kg

4.000

BOLACHA MAISENA SEM LACTOSE

Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, agucar, gordura
vegetal de palma, sal, zero trans, fermentos quimicos (bicarbonato de
sodio, pirofosfato acido de sodio e bicarbonato de amonio),
estabilizante lecitina de soja.

Aditivos permitidos pela legislagdo, exceto os corantes artificias e
outros ingredientes desde que declarado no rétulo.

Soja (extrato, farinha desengordurada, proteina concentrada, proteina
isolada ou proteina isolada ou proteina texturizada de soja) sem
colesterol, sem lactose e sem proteina do leite, isento de produtos de
origem animal.

Embalagem Primaria: saco de polietileno atdxico, transparente,
resistente, lacrado, contendo minimo de 0,300 kg a 1kg.

Embalagem Secunddria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto

Rotulagem: Deve atender a legislacdo vigente.

Validade — minima de 10 meses a contar a partir da data de
entrega.

4.000

BOLACHA ROSQUINHA DE CHOCOLATE

Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, sal refinado,
gordura vegetal, amido de milho, agucar, cacau em pod, fermentos
quimicos, corante caramelo, emulsificante lecitina de soja. Opcional:
Liquor de cacau, leite (ou soro), Aditivos permitidos, pela legislagao,
exceto os corantes artificiais, e outros ingredientes, desde que
declarados no rétulo. Soja (extrato, farinha desengordurada, proteina

1.500




concentrada, proteina isolada ou proteina texturizada de soja). Deve
apresentar sabor caracteristico de chocolate e agradavel.

O biscoito devera ser fabricado a partir de matérias primas sas e limpas,
isentas de matérias terrosas, parasitos, livre de umidade, fragmentos
estranhos e em perfeito estado de conservagdo, serdo rejeitados
biscoitos mal cozidos, queimados e de caracteres organolépticos
anormais, ndo podendo apresentar excesso de dureza ¢ nem se
apresentar quebradigo

Embalagem priméiria: minimo de 0,300 kg a 1 kg.

Embalagem secundaria: de mercado que preserve a integridade ¢
qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente

Validade — minima de 10 meses a contar a partir da data de entrega.

BOLACHA ROSQUINHA DE LEITE

Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, agucar, gordura
vegetal, agtcar invertido, sal, leite em pd, fermentos quimicos:
pirofosfato acido de sddio, bicarbonato de sodio e bicarbonato de
amonio, aromatizante natural de leite e emulsificante lecitina de soja.
Embalagem priméria: minimo de 0,300 kg a 1 kg.

Embalagem secundiria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

kg

1.500

CHOCOLATE EM PO 50% CACAU

Obtido a partir cacau em pod soluvel (minimo de 50%), agucar,
aromatizante, outros ingredientes que ndo descaracterizem o produto e
permitidos na legislagdo e outros aditivos permitidos na legislagido. O
agucar empregado no seu preparo deve ser normalmente sacarose.
Caracteristicas organolépticas: aspecto: pd homogéneo; cor propria;
cheiro: caracteristico; sabor: doce, proprio. Opcional: Adi¢do de ferro,
vitaminas e minerais (dentro do padrdo legal vigente). Ndo podera
conter a adigdo de gordura e dleos estranhos a qualquer tipo de
chocolate, bem como, a manteiga de cacau e ndo podera ser adicionado
de amido e féculas estranhas. Isenta de Lactose.

Embalagem primaria: Saco de polietileno metalizado resistente e
termossoldado de 1 kg.

Embalagem Secundaria: De mercado, que preserve a integridade e
qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente. Deve ser produto de
procedéncia nacional.

Kg

6.000

10

Doce de leite sem Amido

Leite integral e /ou leite em poé reconstituido, agtcar, concentrado
proteico de soro do leite e conservador sorbato de potéssio, consisténcia
Cremosa, SEM adi¢do de amido

kg

300




Embalagem primaria: pote de vidro ou plastico. Peso minimo de 350g
a 500g

Embalagem Secundaria: De mercado, que preserve a integridade e
qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

11

ERVILHA EM CONSERVA

Ervilhas debulhadas, cruas, reidratadas ou pré-cozidas, imersa em
liquido apropriado (salmoura)

Embalagem primaria: Sache embalagem cartonada de multicamadas,
ou lata. PESO: 280 g a 400 g, DRENADO 170g a 200g.

Embalagem secundaria: De mercado, que preserve a integridade e
qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente. NOTA: Produto
legalmente isento de registro.

Validade — minima de 10 meses a contar a partir da data de
entrega.

250

12

EXTRATO DE TOMATE

Tomates maduros, sdos e limpos. Opcional: Sal e ou agucares. Isenta
de Pele e sementes

Embalagem primaria: Cartonada, lata e/ ou sache, minimo de
0,300kg a 0,520Kg

Embalagem Secundiria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislag@o vigente. NOTA: Produto
legalmente isento de registro.

Validade — minima de 11 meses a contar a partir da data de
entrega.

NOTA — Apresentar Laudo de analise Fisico Quimicas e
microbioldgicas e microscopicas em alimentos.

5.000

13

FARINHA DE MANDIOCA TORRADA

Farinha de mandioca biju, seca, de classe amarelada tipo tnico, com
coloragdo odor e sabor caracteristico proprios do produto, isento de
umidade e sem material estranho a sua composi¢do, que comprometam
a qualidade do produto.

Embalagem primdria: saco de polietileno transparente, deve conter
de 0,500g a 1kg.

Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto.

ROTULAGEM: Deve atender a legislagdo vigente.

Validade: Devera apresentar validade minima de 08 meses a partir da
data de entrega.

kg

300

14

FARINHA DE MILHO AMARELA

Obtido pela ligeira torrag@o do grao de milho, previamente macerado,
socado e peneirado. Fabricado a partir de matérias primas sis e limpas,
isenta de matéria terrosa e parasitos, ndo podendo estar Gmido,
fermentado e rangoso, para o preparo de cuscuz.

Caracteristicas organolépticas:

Aparéncia: flocos

Cor: propria

Kg

400




Odor: caracteristico, isento de odores estranhos

Sabor: caracteristico, isento de sabores estranhos

Embalagem primaria — Saco de polietileno transparente -Embalagem
de 1kg

Embalagem secunddria — Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto.

ROTULAGEM: Deve atender a legislagio vigente.

Validade minima de 08 meses a partir da data de fabricag@o, a data de
entrega ndo devera ser superior a 20 dias da data de fabricacgéo.

FARINHA DE TRIGO

Obtida do grdo de trigo moido e beneficiado, sem fermento.
Embalagem primdria: Saco plastico transparente e atdéxico ou
embalagem de papel. Embalagem de 1 kg.

15 |Embalagem secundiria: Embalagem de mercado, que preserve a| Kg 2.500
integridade e qualidade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislagfo vigente.
Validade: minima de 04 meses a partir da data de fabricacdo, a data
de entrega nio devera ser superior a 20 dias da data de fabricacio.
FEIJAO CARIOQUINHA ESPECIAL
Grio comestivel de feijdo “in natura”
Constituido de no minimo 95% de grios na cor caracteristica a
variedade correspondente de tamanho e formato naturais maduros,
limpos e secos.
Classificagdo: Ando de cores, carioquinha — Tipo 1
16 | Embalagem primaria: Saco de polietileno transparente. Embalagem | Kg 6.000
individual 1 Kg.
Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislagéo vigente.
Validade: minima de 06 meses a partir da data de fabricagio, a data
de entrega nio devera ser superior a 20 dias da data de fabricacio.
FEIJAO PRETO ESPECIAL
Grido comestivel de feijdo “in natura” tipo 1 de primeira qualidade,
isento de sujidades, constituido de no minimo 95% de gréos na cor
caracteristica a variedade correspondente de tamanho e formato
naturais maduros, limpos e secos.
17 Embalagem primaria: Saco de polietileno transparente. Embalagem K
i g | 2.000
individual 1 Kg.
Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislagéo vigente.
Validade — minima de 06 meses a partir da data de fabricagéo, a data
de entrega ndo devera ser superior a 20 dias da data de fabricac@o.
FERMENTO QUIMICO EM PO
Formado de substancias que por influéncia do calor e ou umidade
produz desprendimento gasoso capaz de expandir massas elaboradas
18 |com farinhas, amidos ou féculas, contendo em sua formulagdo| Kg 250

bicarbonato de sddio, carbonato de célcio e fosfato monocalcico.
Embalagem primaria: Embalagem de mercado — Peso liquido de
100g a 250g.




Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade do produto.

NOTA: Produto com registro no 6rgio competente.

Validade — minima de 12 meses da data de fabricagdo, a data de entrega
ndo deverd ser superior a 30 dias da data de fabricagéo.

19

FERMENTO BIOLOGICO SECO

Tipo granulado seco instantdneo, composto de saccharomyces
cerevisiae e agente e reidratag@o.

Embalagem primaria: Embalado em envelopes aluminizados de 10g.
Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto.

Deverdo estar de acordo com a Resolugdo CNNPA 38/77, RDC 12/01,
RDC 259/02, RDC 360/03 e altera¢des posteriores, determinados pela
ANVISA. Validade — minima de 10 meses na data da entrega do
produto.

cX

100

20

FUBA AMARELO

Fubd mimoso de milho, produto obtido pela moagem do grdo de milho,
desgerminado ou ndo, deverdo ser fabricadas a partir de matérias
primas sds e limpas isentas de matérias terrosas e parasitos, enriquecido
com ferro e acido félico. Nao poderdo estar umidos ou rangosos, com
umidade maxima de 15%.

Com Aspecto, Cor, cheiro e Sabor Préoprios; Com Auséncia de Mofo ¢
Rango; Isento de Insetos, Odores Ou Sabores Estranhos Ou Improéprios.
Embalagem primdria: Saco de polietileno transparente, atoxico.
Embalagem de 1 kg.

Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

Validade: minima de 06 meses a partir da data de fabricagdo, a data de
entrega ndo devera ser superior a 20 dias da data de fabricagao.

1.000

21

LEITE EM PO INTEGRAL

Produto obtido a partir da desidratagdo do leite de vaca integral, na sua
concentragdo natural, sem diluicdo e sem adi¢do de agtlicar e/ou dgua,
submetido a tratamento e processamento tecnoldgico adequados, e que
assegurem sua apresentagdo e conservagdo até o momento do consumo.
Podera ser adicionado de emulsionante lecitina de soja dentro dos
limites estabelecidos pela legislagdo especifica. Isenta: Agente
conservante.

Embalagem primaria: Sacos de poliéster metalizado resistente e
termos soldado — Embalagem de 1 kg

Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

NOTA: E obrigatério que o produto tenha REGISTRO do rétulo e do
estabelecimento produtor no Ministério da Agricultura (SIF).
Validade: minima de 12 meses a partir da data de fabricagdo, a data de
entrega ndo devera ser superior a 45 dias.

20.000




Instrugio: Deve ser produto de procedéncia nacional (conforme
Instru¢do Normativa n.° 11 de 09/09/99 — M.A.A).

22

MACARRAO PADRE NOSSO

S€mola de trigo enriquecida com ferro 4cido félico, ovos e corantes
naturais urucum e ctrcuma, poderd conter outros ingredientes desde
que aprovados pela legislagdo vigente e que nfio descaracterizem o
produto, os quais deverfo ser declarados.

Isenta: de corantes artificiais, conservantes e estabilizantes.
Embalagem primairia: Saco de polietileno ou polipropileno atéxico,
termossoldado e resistente. Embalagem de 500 gramas.

Embalagem secundaria: fardo de filme plastico atdxico
termossoldado, reforgado e resistente, hermeticamente selado, pesando
até 10 kg.

Nota: o produto devera estar de acordo com a legislagdo de alimentos
vigente, estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéaria —
ANVISA, do MS, e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento — MAPA.

Validade: minimo de 12 meses, a data de entrega ndo devera ser
superior a 45 dias da data de fabricagfo.

4.000

23

MACARRAO PARAFUSO

Sémola de trigo enriquecida com ferro acido félico, ovos e corantes
naturais urucum e curcuma, poderd conter outros ingredientes desde
que aprovados pela legislagio vigente e que nfo descaracterizem o
produto, os quais deverdo ser declarados.

Isenta: de corantes artificiais, conservantes e estabilizantes.
Embalagem priméria: Saco de polietileno ou polipropileno atéxico,
termossoldado e resistente. Embalagem de 500 gramas.

Embalagem secunddria: fardo de filme plastico atdxico
termossoldado, reforgado e resistente, hermeticamente selado, pesando
até 10 kg.

Nota: o produto devera estar de acordo com a legislagio de alimentos
vigente, estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria —
ANVISA, do MS, e pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento — MAPA.

Validade: minimo de 12 meses, a data de entrega ndo devera ser
superior a 45 dias da data de fabricagio.

Néo serd aceito produto quebrado ou com alteragdes em suas
caracteristicas.

Kg

4.000

24

MAIONESE DE LIMAO
Agua, 6leo de soja, vinagre, ovos, amidos modificados, sal, agucar,
Suco de Limio, acidulante acido latico, estabilizante goma xantana,

conservador 4dcido sorbico, sequestrante EDTA célcio dissddico,

Kg

1.200




corante paprica, aromatizante ¢ antioxidantes acido citrico, BHT e
BHA. Nio ter gorduras trans e gltten.

Embalagem primaria: vidro, pote plastico ou plastico laminado com
150g a 500g.

Embalagem secundaria: caixas de papeldo que preserve a integridade
e qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagio vigente.

Validade minima: 08 meses, a data de entrega nio deveri ser
superior a 30 dias da data de fabricagio.

MARGARINA 80% DE LIPIDEOS com sal

Oleos vegetais liquidos e hidrogenados, leite ou seus constituintes ou
derivados, sal, 4gua, 15000 UI de Vitamina A por Kg, Estabilizante:
Mono e Digliceridios e Lecitina de soja. Corantes Naturais de Urucum
e Curcuma sem gordura trans. Com teor de lipideos na margem de 80%.
Instrugdo: Gordura Lactea, quando presente, ndo deve exceder a 3%
m/m do teor de lipidios totais.

25 |Embalagem priméria: Pote polipropileno ou polietileno de alta| Kg 5.000
densidade, atoxico, inodoro. Pote de 500 g a 1 kg.
Embalagem secundiria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.
Nota: Produto com registro
Validade: minima de 06 meses a partir da data de fabricacdo, data de
entrega ndo poderd ser superior a 20 dias da data de fabricacdo.
MILHO PARA PIPOCA tipo 1
Milho, gréos de 1° qualidade, beneficiado. Limpo
Embalagem primaria: saco de polietileno, resistente, atéxico, selado.
Embalagem de 0,400g a 1kg
26 | Embalagem secundiria: Embalagem de mercado que preserve a| Kg 700
integridade e qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.
Validade: minima de 12 meses a partir da data de fabricagéo, a data de
entrega ndo deveré ser superior a 30 dias.
MILHO EM CONSERVA
Gréos integros e ndo quebradigos previamente debulhados, cozidos ou
pré-cozidas, imersa em liquido apropriado (salmoura), submetidos a
processo tecnologicos adequados.
Embalagem primaéria: Embalagem cartonada de multicamadas e / ou
27 Kg 250

lata, PESO: 280 g a 400 g, DRENADO 170g a 200g.

Embalagem secundiria: De mercado, que preserve a integridade ¢
qualidade do produto.

Rotulagem — Deve atender a legisla¢do vigente.

NOTA: Produto legalmente isentos de registro.




Validade — minima de 18 meses a partir da data de fabricacéo, a data
de entrega ndo deverd ser superior a 45 dias da data de fabricago.

28

OLEO DE SOJA

Oleo de soja refinado, antioxidante.100% natural de qualidade
Opcional: Acido citrico

Isento: Mistura de outros éleos, gorduras ¢ outras matérias estranhas
ao produto

Embalagem primaria: Frascos Plasticos transparentes. Embalagem
PET de 900 ml.

Embalagem secundadria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

Nota: Produto legalmente dispensado de registro.

Validade: minima de 12 meses a data de entrega nio devera ser
superior a 30 dias da data de fabricagéo.

Frascos

5.000

29

SAL REFINADO IODADO

Composto de Cloreto de Sodio e Sais de lodo

Embalagem primdria: Saco polietileno atdxico e resistente.
Embalagem de 1kg

Embalagem secundiria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto

Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente.

Nota: Produto com registro

Validade: o produto devera apresentar validade minima de 10 meses
a partir da data de entrega na unidade.

Instrugdo: Teor minimo de cloreto de sodio sobre substancias seca =
98,5%

Kg

1000

30

SARDINHA

Pescado em conserva; sardinha, elaborado com peixe descabegado, ¢
viscerado, livre de nadadeiras e submetido a esterilizagdo comercial,
inteiro ¢ com espinha, composto de sardinha, 6leo, 4dgua, sal e outros
ingredientes permitidos, conservado em o6leo comestivel, com
aparéncia, odor, sabor e textura préprios.

Instrugio:

1) Deve observar o Regulamento Técnico de Identidade ¢ Qualidade
para peixe fresco.

2) A carne de sardinha deve constituir no minimo 70% do peso liquido
declarado, ter por meio de cobertura 6leo comestivel e no Maximo 12%
de 4gua.

A matéria prima deverd ser uma das espécies da familia Clupeidae
especificadas. Sardinella brasiliensis (sardinha verdadeira) ou outra
autorizada pelo Ministério da Agricultura. Ndo serido permitidas as
espécies Opisthonema oglinum (sardinha laje) e Cetrengaulis
adenuliis (sardinha boca torta).

700




Embalagem primaria: Lata hermeticamente fechada e esterilizada —
DE 0,125 a 0,250 KG

Embalagem secunddria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto.

Rotulagem: Deve atender a legislagio vigente

NOTA: Produto com registro.

Validade - minima de 12 meses a partir da data de fabricagdo, a data
de entrega ndo devera ser superior a 45 dias da data de fabricacéo.

VINAGRE DE MACA

Fermentado acético de maga, Agua, conservante metabissulfito de
potéssio (aditivo alimentar, legalmente usado como conservante
antioxidante de polpas de frutas e purés vegetais)

Embalagem primaria: Plastica atoxica transparente. Embalagem 750

31 (ml. Frascos| 1000
Embalagem secundaria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislagdo vigente. Nota: Produto com
registro.
Validade: minima de 10 meses a partir da data de entrega na unidade.
TRIGO PARA KIBE de 1 qualidade
Produto obtido a partir do cozimento, secagem e moagem do trigo em
grdos. Isento de Insetos, Impurezas, Materiais e Odores Estranhos Ou
Impréprios; Livre de Mofo Ou Fermentagio;
Embalagem Primdria: Saco polietileno atéxico resistente
termossoldado — minimo de 0.4 kg
= Embalagem Secundaria: Embalagem de mercado que preserve a Ke 699
integridade e qualidade do produto
Rotulagem - Deve atender a legislagdo vigente.
NOTA - Produto legalmente dispensado de registro.
Validade - minima de 12 meses a partir da data de fabricacdo, a data
de entrega ndo devera ser superior a 30 dias.
TEMPERO ALHO E SAL
Tempero obtido da mistura de alho e sal refinado, sem pimenta, sem
cebola, sem salsa, sem cebolinha e outros condimentos.
- Cor: branco, levemente amarelado;
- Aspecto: pd, levemente timido;
- Cheiro e sabor: caracteristico;
33 Devera conter 60% de sal e 40% de alho. Livre de matéria terrosa, K 200
g

parasitas, larvas e detritos animais e vegetais.

Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega.
Embalagem Primaria: Pote de polietileno atoxico, resistente, vedado
(selado), com peso liquido de 300 g

Embalagem Secundiria: Caixa de papeldo ondulado, refor¢ado e
lacrado, adequado ao empilhamento recomendado, com abas

superiores ¢ inferiores, lacradas com fita adesiva, resistente a danos




durante o transporte e armazenamento, garantindo a integridade do
produto durante todo o seu periodo de validade.

Rotulagem: O produto devera ser rotulado de acordo com as
resolugdes vigentes como, a RDC n° 259 de 20 de setembro de 2002,
RDC n°® 359 e n° 360 de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS e
Portaria INMETRO n° 157, de 19 de agosto de 2002.

34

SUCO CONCENTRADO - MARACUJA

Parte comestivel da fruta que o compde, sem aromatizante, sem
refrigeragdo, sem agucar. Diluigdo de 1 para 6 litros e/ou 1 para 7
litros. Sabor de maracuja. Suco natural da fruta. Sem adigfo de
agucar. Niio serd aceito misto.

Embalagem primaria: garrafa pet de 500 ml a 1 litro.
Embalagem secundiria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto.

Rotulagem - Deve atender a legislagdo vigente.

Validade - minima de 6 meses, a data de entrega ndo dever4 ser
superior a 20 dias da data de fabricagio.

4.000

335

SUCO CONCENTRADO - MANGA
Parte comestivel da fruta que o compde, sem aromatizante, sem

refrigeragdo, sem agticar. Dilui¢do de 1 para 4 litros. Sabor de manga,

Suco natural da fruta. Sem adigdo de acticar. Niio sera aceito misto.
Embalagem primaria: garrafa pet de 500 ml a 1 litro

Embalagem secundiria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto.

Rotulagem - Deve atender a legislagio vigente.

Validade - minima de 6 meses, a data de entrega nio dever4 ser
superior a 20 dias da data de fabricagéo.

2.000
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SUCO CONCENTRADO - CAJU

Parte comestivel da fruta que o compde, sem aromatizante, sem
refrigeragéo, sem agticar. Diluigdo de 1 para 8 litros e/ou 1 para 6
litros. Sabor de caju. Suco natural da fruta. Sem adigdo de agticar.
Nio sera aceito suco misto

Embalagem primaria: garrafa pet de 500 ml a 1 litro
Embalagem secunddria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto.

Rotulagem - Deve atender a legislagdo vigente.

Validade - minima de 6 meses, a data de entrega niio dever4 ser
superior a 20 dias da data de fabricagio.

L

2.000
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SUCO CONCENTRADO - UVA

Parte comestivel da fruta que o compde, sem aromatizante, sem
refrigeragéo, sem agucar. Diluigdo de 1 para 2 litros e/ou 1 para 3
litros. Sabor de UVA. Suco natural da fruta. Sem adi¢do de agucar.
Nio sera aceito suco misto

Embalagem primaria: garrafa pet de 500 ml a 1 litro
Embalagem secundiria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto.

Rotulagem - Deve atender a legislagdo vigente.

Validade - minima de 6 meses, a data de entrega nio dever4 ser
superior a 20 dias da data de fabricagéo.

2.000




SUCO CONCENTRADO DE FRUTA ADOCADO - Sabores:
Uva, péssego e maracuja

Produto adoegado, pasteurizado e homogeneizado, sem refrigeracio.
Concentragéo desenvolvida de acordo com a Legislagdo vigente,
MAPA — MINISTERIO DA AGRICULTURA/GO. No minimo 30%
de fruta, apds diluigdo. Apos aberto guardar sob refrigeracdo. Ndo

38 | sera aceito suco misto. L 2.000
Embalagem primdria: galdo de 5 litros. Rendimento de 30 a 40
litros.

Embalagem secundiria: Embalagem de mercado que preserve a
integridade e qualidade do produto.

Validade - minima de 6 meses, a data de entrega ndo devera ser
superior a 20 dias da data de fabricagio.

PROTEINA TEXTURIZADA

Obtida pelo processo de extrusdo da soja. Soja.

Embalagem primdria: embalagem de 0,52 1 Kg

Secundéria: Embalagem de mercado que preserve a integridade e
39| qualidade do produto kg 400
Rotulagem - Deve atender a legislagdo vigente. NOTA - Produto
legalmente dispensado de registro.

Validade - minima de 12 meses a partir da data de fabricagio, a data
de entrega ndo deverd ser superior a 30 dias.

OBS.: apresentar junto com as amostras as fichas técnicas dos produtos.

4. GARANTIA DOS PRODUTOS ADQUIRIDOS

Os estocédveis deverdo estar em 6timas condi¢des e estar em condigdes adequadas de
transporte garantido o padrdo de qualidade para as entidades.

Os produtos deverdo apresentar validade minima de acordo com o descritivo do item,
contado a partir do primeiro dia util subsequente & data do recebimento definitivo do objeto.
Constatado qualquer irregularidade, quanto 4 qualidade, quantidade, peso, no ato da entrega,
as mercadorias serdo recusadas, devendo as mesmas ser respostas no prazo de 48 horas ¢
de acordo com critérios estabelecidos para o controle de qualidade do género, sem adigio
de qualquer bonus para a municipalidade.

Os itens que apresentarem inconformidades no periodo de vigéncia da validade deverio ser
substituidos por outros novos, que apresentem padrdes de qualidade e desempenho iguais
ou superiores.

Todos os produtos deverfo ser, obrigatoriamente, de primeira qualidade, estar em

perfeitas condigdes de conservagdo, higiene e apresentacao;

4.1. Os produtos ja testados poderio ser cancelados nas seguintes situacdes:
a) alteragdo na composigdo, divergente em relagdo ao “Descritivo de qualidade dos

alimentos”.



b) ocorréncias de “reclamagdes de qualidade” apds analise técnico-culinaria e sensorial
pela equipe técnica da DAE.

¢) caso haja faléncia da marca aprovada a troca deverd ser autorizada pela equipe de
Departamento de Alimentagdo Escolar e a mesma devera ser solicitada por escrito com a

justificativa e a mesma s6 ocorrera com produtos semelhantes e testados.

5. PRAZO E A FORMA DE ENTREGA DOS GENEROS ALIMENTICIOS:
As entregas serdo efetuadas sob o regime de execugdo parcelada, ficando condicionado a
solicitagdo de acordo com a necessidade do Departamento de Alimentagdo que podera ser

bimestral ou mensal ou quinzenal.

I. Na programacéo serd indicada a quantidade e marca aprovada para entrega.
II. A entrega dos géneros alimenticios deverd ser feita mediante a emissdo de e-mail, de
pedidos GENEROS ALIMENTICIO, expedida pelo Departamento e transmitido a

empresa com a antecedéncia necessaria.

III. A entrega devera ser no DEPARTAMENTO DE ALIMENTACAO ESCOLAR,

localizada na Rua Coronel Joaquim Leonel, 103 — Centro — Itapetininga —SP.

IV. As embalagens de modo geral devem ser secas, livres de qualquer matéria estranha, ser
resistente e conferir protegdo ao produto. Os papéis envoltorios, selos de propaganda
comercial, rétulos e/ou etiquetas devem ser indcuos, inodoros e as tintas e colas devem ser

atoxicas.

V. Néo ¢ permitido, nas embalagens, emendas ou remendas que ocasionem modifica¢do do

espago interno original.

VI. Néo ¢ permitido o reaproveitamento de embalagem que tenha sido utilizada para

acondicionamento de defensivos agricolas, fertilizantes, ragdes ou similares.

VIL Nenhum componente da embalagem (matéria prima e acessoria) podera conter residuos

prejudiciais ao produto acondicionado e/ou a saide humana.

VIIIL. Os materiais utilizados nas embalagens devem estar em conformidade com as Normas
¢ Recomendagdes de Satide e Higiene e que sejam capazes de proteger os produtos

embalados.



[X. Quando da entrega dos Géneros Alimenticios a qualidade dos mesmos devera ser
garantida pela empresa fabricante, conforme determina o Codigo de Defesa do Consumidor

e Legislagdo Sanitaria em vigor no Pais.

X. Todo o produto deteriorado, ainda que, com data de validade vigente e embalagens
danificadas, devera ser trocado pelo fornecedor, no prazo de 48 (quarenta e oito) horas,

sem adi¢do de qualquer bonus para a municipalidade.

PRAZO E A FORMA DE ENTREGA PELO FORNECEDOR:

O prazo de entrega dos Géneros devera ser até 03 (trés) dias corridos, contados a partir do
recebimento da emissdo de pedidos.

No caso da impossibilidade de entrega por motivos alheios a mesma deve ser justificada
ao departamento de alimentagdo escolar por escrito via memorando.

A entrega dos Géneros Alimenticios deverd ocorrer por pessoal devidamente
uniformizado, com sapato fechado, portanto crachd de identificacio.

Ap0s a fabricagdo, havendo qualquer tipo de terceirizagdo relativo ao género alimenticio, a
contratada deverd atender as normas e leis do Ministério de competéncia.

Serdo recebidos apenas e exclusivamente géneros alimenticios condizentes com as
amostras apresentadas.

O prazo de entrega dos Géneros devera ser feito em 1 (UM) dia, sendo o horario de entrega
dos Géneros de 2* a 6* (segunda-feira a sexta-feira) das 7:30 horas 4s 17:00 horas, sem
custos adicionais, sendo a descarga por conta do fornecedor.

Todos os Estocéveis deverdo ser entregues em carros apropriados, conforme Legislagio
Vigente (os produtos devem encontrar-se em conformidade com as temperaturas
estabelecidas no Art. 24 da CVS 5 do inicio ao final da entrega), em caminh&es dotados de

carroceria isotérmica, tipo bau, equipado com unidade de refrigeragéo e higienizados.

6. AMOSTRAS

As amostras deverdo ser entregues, em acordo com a legislagdo vigente.
Instrugdes para Entrega de Amostras - Processo Licitatorio

Local de Entrega: Departamento de Alimentagio Escolar

Rua Coronel Joaquim Leonel, 103 — Centro — Itapetininga/SP

Horario: Das 07h00 as 17h00

Responsaveis pelo recebimento: Departamento de Alimentagdo Escolar



Prazos:

- As amostras devem ser entregues em até 3 (trés) dias uteis apds a solicitagdo.

- Apds esse prazo, serd aberto um novo prazo de mais 3 (trés) dias tteis para analise das
amostras vencedoras pela Equipe Técnica de Nutrigéo.

- A Equipe Técnica emitir4 o laudo de avaliagdo do produto.

- Caso o item ndo seja aprovado, sera convocado o segundo classificado.

- A amostra apresentada NAO sera devolvida, pois serd submetida a anélise.

Requisitos para as Amostras:

- Devem ser entregue 01 (uma) amostra do produto.

- As amostras devem vir com comprovante de entrega em 2 (duas) vias, devidamente
assinadas:

- Uma via fica com o funciondrio responséavel que recebeu a amostra.

- A outra via serd devolvida a empresa licitante,

Identificaciio da Amostra:

A amostra deve estar em embalagem adequada e conter as seguintes informagoes:

- Numero do Pregéo

- Numero do Item

- Razdo Social da Licitante

- Marca/Fabricante do produto

- Data de Fabricagéo

OBS.: Caso algum item ndo seja aprovado este passaré ao segundo classificado. Nio serdo
aceitos produtos sem identificago.

A licitante vencedora ficara restrita a fornecer os itens de qualidade equivalente aos

apresentados na AMOSTRA e aprovados pela Equipe técnica de Nutrig#o.

A amostra deverd ser de inica MARCA para cada item ndo sendo permitida a

substitui¢do durante a vigéncia do fornecimento, somente nos casos citados no item 4.1.

Os produtos ofertados serdo submetidos as anélises e avaliagio de acordo com os

parametros descritos abaixo e ficam desde ja cientes os licitantes que os produtos
considerados insatisfatérios em qualquer das andlises serfo automaticamente

desclassificados do processo licitatorio:

* Analise visual da EMBALAGEM ser4 considerada os parimetros: MATERIAL e

PESO, se a embalagem mantém a integridade fisica do produto, nio podendo



apresentar-se violada, rasgada ou furada; serdo verificadas as exigéncias de composi¢do
nutricional, rotulagem e validade na embalagem primadria, incluindo as determinagdes
das legislagdes vigentes ao produto; sera pesada; higienizada com alcool gel e pano de

limpeza; sera aberta e seu contetido serd observado.

* Analise visual da ROTULAGEM ser4 considerada os pardmetros: INGREDIENTES,
INFORMACAO NUTRICIONAL, REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE, além de
constar de forma clara, visivel e indelével o nome do fabricante, CNPJ, marca, contetido
liquido, informagdes sobre alergénicos, conservagdo e preparo, sendo que o nimero do

lote e validade devem constar diretamente na embalagem do produto e serem indeléveis.

e Ficha Técnica: Serdo avaliadas a apresentagdo e as informagdes contidas na FICHA
TECNICA, no REGISTRO DO PRODUTO, no REGISTRO DO FABRICANTE E DO
LICITANTE.

Para os produtos aprovadas nas etapas acima ser4 ainda atribuida a andlise que seguc:

* Anilise sensorial das CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS, que ser4 realizada
por equipe técnica onde serdo considerados os seguintes pardmetros para avaliagdo:
COR, SABOR, ODOR, TEXTURA, CONSISTENCIA, RENDIMENTO.

Todos os géneros cotados e apresentados serdo avaliados com base nos pardmetros

descritos, onde sera usado o critério SATISFATORIO ou INSATISFATORIO, sendo que

0 produto s6 serd considerado aprovado quando for classificado como SATISFATORIO em

TODOS os pardmetros analisados.

7. VIGENCIA DE CONTRATO:
Os contratos a serem firmados terdo vigéncia de 12 meses, contados a partir da data de sua

assinatura.
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