PREFEITURA MUNICIPAL DE ITABERA

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

| I- INFORMAGOES BASICAS |

Setor Requisitante: Diretoria Geral de Saude

‘ II - DESCRIGAO DA NECESSIDADE E ALINHAMENTO COM O PLANEJAMENTO ‘

Considerando os inumeros servicos desenvolvidos e prestados pelo Municipio a populagao,
especialmente aqueles executados por servidores que atuam em atividades externas ou em regimes
de trabalho que demandam permanéncia continua no local de servico, evidencia-se a necessidade
de a Administracao Publica garantir condicdes minimas adequadas para o desempenho das
atividades laborais, dentre as quais se destaca o acesso a alimentagdo durante a jornada de trabalho.
Destaca-se que determinados servicos publicos s3o executados em locais distantes da sede do
Municipio ou em condicbes que inviabilizam o retorno do servidor a sua residéncia ou a
estabelecimento comercial no horario destinado a refeicdo. Como exemplo, citam-se os servidores
que atuam na manutencdo de estradas rurais, os quais frequentemente desempenham suas
atividades em areas afastadas, tornando o deslocamento para almoco incompativel com a
continuidade e a eficiéncia dos servigos prestados.

Nessas situacoes, faz-se necessario o fornecimento de refeicdes do tipo marmita, de modo a viabilizar
a alimentacao dos servidores diretamente nos locais de execucao das atividades, assegurando a
adequada prestagao dos servigos publicos.

Ademais, verifica-se a necessidade de fornecimento de refeicdes no ambito da sede do Municipio ou
em areas urbanas, destinadas a servidores no exercicio de suas atribuicbes que, por demanda de
servico, nao disponham de tempo habil para deslocamento, bem como para atendimento a
convidados, participantes de reunides institucionais e demais situagdes administrativas que
demandem suporte alimentar.

Para esses casos, justifica-se a contratacao de refeicdes do tipo “prato feito”, a serem fornecidas em
estabelecimento comercial ou local adequado, de acordo com a conveniéncia da Administracao.
Dessa forma, a contratacdo pretendida visa atender, de maneira complementar, tanto as demandas
de servidores em atividades externas quanto as necessidades institucionais internas, garantindo
eficiéncia, continuidade dos servicos publicos e adequado suporte as atividades administrativas.

Ha de se considerar, ainda, as atividades desenvolvidas em regime de trabalho continuo ou
ininterrupto, como aquelas realizadas na garagem municipal, nos servigos de atendimento de
emergéncia e demais setores que exigem a permanéncia constante dos servidores em seus postos
de trabalho. Nessas situacoes, o fornecimento de refeicdes prontas mostra-se medida necessaria
para assegurar condigbes minimas de trabalho e garantir a adequada execugdo das atividades
institucionais.

Ressalta-se que a auséncia de fornecimento adequado de alimentacao durante a jornada de trabalho
pode comprometer o desempenho das atividades operacionais, impactando negativamente na
continuidade e na eficiéncia dos servicos publicos prestados a populagao.

Assim, o fornecimento de refeicbes prontas, do tipo marmitex e prato feito, constitui medida
necessaria para atender as demandas operacionais da Administracdo, assegurando aos servidores
condigdes minimas para o exercicio de suas fungdes, especialmente nos casos em que o
deslocamento para realizagdo de refeigdes se torna inviavel ou prejudicial a execugdo dos servigos.
Nos exercicios anteriores, a Administracdo atendeu a referida demanda por meio de procedimentos
licitatdrios, com utilizagdo de Atas de Registro de Pregos, modelo que se mostrou adequado por
permitir maior flexibilidade no atendimento das necessidades, possibilitando o fornecimento das
refeigdes conforme a demanda efetiva dos setores da Administragao.

De modo geral, a necessidade foi atendida de forma satisfatdria por meio desse instrumento, ndo
havendo registros relevantes de descontinuidade ou prejuizo ao interesse publico, o que demonstra
a eficiéncia do modelo adotado para suprimento da demanda institucional.

Ressalta-se, ainda, que a ata de registro de pregos vigente ja foi objeto de prorrogagdo, nos termos
previstos, evidenciando tanto a vantajosidade quanto a adequagdo da solugdo adotada ao longo de
sua execucao, no entanto, ndo comporta mais prorrogagoes.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ITABERA

Registra-se, por fim, que a presente necessidade se encontra alinhada ao planejamento institucional
da Administracdo, estando prevista no Plano Anual de Contratacdes e na Lei Orgamentaria Anual,
garantindo a compatibilidade da futura contratagao com os instrumentos de planejamento e gestao
orgamentaria do Municipio.

[III - REQUISITOS DA CONTRATACAO

A solucdo deverd atender aos seguintes requisitos minimos:

e Disponibilidade de horario compativel com as demandas da Administragdo, considerando que
determinados servicos publicos sdo executados em periodos especificos ou em regime continuo,
exigindo flexibilidade no preparo e fornecimento das refeicdes.

e Atendimento as normas sanitarias vigentes, devendo o estabelecimento possuir condicoes
adequadas de higiene, manipulagdo, preparo, acondicionamento e transporte dos alimentos, em
conformidade com a legislagdo sanitaria aplicavel e com as boas praticas de manipulacdo de
alimentos.

e Flexibilidade quanto ao local de entrega das refeicoes, devendo a contratada atender as
solicitagdes da Administragao conforme os locais indicados, podendo contemplar setores municipais,
frentes de trabalho externas, servicos rurais ou outros pontos de atendimento necessarios ao
desenvolvimento das atividades institucionais.

e Atendimento as normas municipais e demais regulamentagdes aplicaveis ao funcionamento de
estabelecimentos que realizam preparo e fornecimento de alimentos, incluindo licencas sanitarias,
alvaras de funcionamento e demais exigéncias legais pertinentes.

e Utilizacdo de matéria-prima de qualidade na preparacdo das refeicdes, devendo os alimentos ser
preparados com ingredientes adequados ao consumo humano e dentro de padrGes minimos
nutricionais. As refeicoes deverdo conter, no minimo:

Arroz tipo 1;

Feijao;

No minimo uma opcao de proteina (bovina, suina, frango ou peixe);

Legumes cozidos ou preparados;

Demais insumos necessarios ao preparo, tais como 6leo e temperos de qualidade, garantindo
sabor, valor nutricional e seguranga alimentar.

O cardapio minimo estabelecido baseia-se em pardmetros nutricionais amplamente reconhecidos
como adequados para garantir uma refeicdo completa e equilibrada, apta a suprir as necessidades
energéticas e nutricionais basicas dos individuos em jornada de trabalho.

A composicao proposta contempla fontes essenciais de macronutrientes, sendo o arroz e a massa
responsaveis pelo fornecimento de carboidratos (energia), o feijdo contribuindo como fonte
complementar de proteinas e fibras, e a opgao de proteina de origem animal (bovina, suina, frango
ou peixe) assegurando o aporte proteico necessario a manutengao e recuperacao muscular.
Ademais, a inclusdo de legumes visa garantir o fornecimento de vitaminas, minerais e fibras,
promovendo maior equilibrio nutricional a refeigao.

Ressalta-se que tal composicao reflete o padrdo alimentar comumente adotado em refeicdes
comerciais do tipo “prato feito” e marmitas no contexto nacional, sendo amplamente aceita como
suficiente para atender, de forma bdsica, as necessidades nutricionais de uma refeicdo principal,
especialmente em contextos de alimentagdo coletiva.

Assim, os itens definidos representam um padrdo minimo, ndo exaustivo, destinado a assegurar
qualidade nutricional adequada.

e Acondicionamento adequado das refeicbes em embalagens descartaveis apropriadas para
transporte de alimentos quentes, preferencialmente térmicas (como recipientes de isopor ou material
equivalente), devidamente fechadas e em condigdes que preservem a temperatura, qualidade e
integridade dos alimentos até o momento do consumo.

¢ Celeridade no atendimento as solicitacdes da Administracdo, considerando que o fornecimento das
refeicdes estd diretamente relacionado a continuidade das atividades desempenhadas pelos
servidores. Dessa forma, a contratada deverd possuir capacidade operacional para atender as
demandas dentro dos prazos estabelecidos, evitando atrasos que possam comprometer o andamento
dos servigos publicos.

e Considerando a natureza da contratacdo, o fornecimento devera ocorrer de forma parcelada e
conforme a necessidade da Administracao, permitindo maior flexibilidade na gestao da demanda e
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evitando desperdicios, em consonancia com o modelo de contratacao por meio de Sistema de
Registro de Precos.

e A refeicao devera manter a média de peso e quantidades ofertadas pelo estabelecimento no
atendimento padrao, sem reducdes de porgoes. Fica estabelecido, ainda, que o quantitativo minimo
a ser fornecido por refeicdo nao podera ser inferior a 700 gramas, garantindo padrao adequado de
saciedade e compatibilidade com uma refeicdo principal completa.

Sendo a proteina animal: carne bovina, suina, frango ou peixe, por¢cao média de 120 gramas.
Arroz, porcao média de 300 gramas.

Macarrao, por¢ao média 75 gramas

Feijdo, porcao média 100 gramas.

Legumes variados, por¢gao média 100 gramas.

Totalizando uma média de 700 gramas, por refeicdo fornecida.

[ IV - PROSPECCOES DE SOLUCOES / LEVANTAMENTO DE MERCADO |

Como alternativa para o atendimento da necessidade identificada pela Administracdo quanto ao
fornecimento de refeicdes prontas destinadas aos servidores municipais em atividades externas ou
em regime de trabalho continuo, realizou-se andlise das possiveis solucdes disponiveis para
suprimento da demanda.

Inicialmente, avaliou-se a possibilidade de execucdo direta do servigo pelo proprio Municipio, por
meio da estrutura atualmente existente. Contudo, tal alternativa mostrou-se inviavel, considerando
gue a maior demanda pelo fornecimento de refeicdes ocorre, em grande parte, aos finais de semana,
periodo em que determinados servicos operacionais, especialmente os servicos rurais de
manutencdo de estradas, apresentam maior volume de atividades, enquanto outros setores da
Administracdao possuem fluxo reduzido de funcionamento.

Nessas circunstancias, a produgao de refeicdes pela estrutura municipal, como pelo Fundo Social ou
setores similares, tornar-se-ia economicamente e operacionalmente desvantajosa, uma vez que
implicaria na mobilizacao de servidores para preparo de pequena quantidade de refeicoes, além da
necessidade de aquisicao de insumos especificos para producao eventual. Tal cenario resultaria em
aumento de custos operacionais, possivel desperdicio de alimentos e eventual necessidade de
pagamento de horas extras, o que ndao se mostra compativel com os principios da economicidade e
eficiéncia administrativa.

Diante disso, avaliou-se como solugdo mais adequada a contratacdo de empresa especializada no
fornecimento de refeicdes prontas, do tipo marmitex ou prato feito, conforme demanda da
Administracdo. Essa alternativa permite maior agilidade no atendimento das solicitacdes das
Diretorias e setores municipais, garantindo o fornecimento das refeicdes ja preparadas, em condigbes
adequadas de consumo e dentro dos padroes sanitarios exigidos.

Além disso, a contratacdo junto ao mercado fornecedor evita a necessidade de ampliagdo da
estrutura administrativa, aquisicdo adicional de insumos ou mobilizacdo extraordinaria de servidores
para preparo das refeicdes, possibilitando que a Administracdo concentre seus esforcos nas
atividades finalisticas e na prestacao de servigos a populagdo.

No mercado local e regional observa-se a existéncia de estabelecimentos comerciais e empresas do
ramo alimenticio aptos a realizar o preparo e fornecimento de refeicGes prontas, tratando-se de
servico comum, com caracteristicas padronizaveis e amplamente ofertado.

Considerando que a demanda por refeicdes pode variar conforme a quantidade de servidores em
atividade externa, frentes de trabalho e servigos operacionais realizados ao longo do ano, mostra-se
mais adequada a adocao do Sistema de Registro de Precos. Tal modelo possibilita que a
Administragao realize as aquisicoes de forma parcelada e conforme a necessidade efetiva, evitando
tanto o desabastecimento quanto a aquisicdo em quantidade superior a demanda real.

Dessa forma, o Sistema de Registro de Precos proporciona maior flexibilidade administrativa, melhor
planejamento das contratacOes e utilizagdo mais eficiente dos recursos publicos, garantindo a
continuidade do fornecimento das refeigdes sempre que necessario ao adequado desempenho das
atividades institucionais.

[ V - DESCRICAO DA SOLUCAO |
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Apos a analise das alternativas disponiveis no cenario atual, visando garantir um atendimento agil e
eficaz as demandas da Administracdo, e considerando que as refeicdes serdo solicitadas conforme a
necessidade, sem gerar gastos desnecessarios ou excesso de produgao, conclui-se que a solucdo
mais adequada para suprir a necessidade identificada consiste na contratacdo de empresa
especializada para o fornecimento de marmitex e refeicdes prontas devidamente acondicionadas.
Considerando a natureza comum do objeto, a contratacao sera realizada por meio de Pregao, com
a adogao do Sistema de Registro de Pregos, permitindo o fornecimento parcelado e flexivel,
compativel com a variagdo da demanda ao longo do exercicio. Essa modalidade assegura maior
eficiéncia na gestao dos recursos publicos, evitando desperdicios ou desabastecimento, e possibilita
a Administragdo adquirir apenas o quantitativo efetivamente necessario em cada periodo.

O fornecimento devera observar rigorosamente os requisitos minimos de qualidade, higiene,
acondicionamento e conformidade com as normas sanitarias vigentes, garantindo que os servidores
recebam refeigbes adequadas, em condigdes prdprias para consumo e seguras do ponto de vista
alimentar.

Ademais, as refeicbes deverdao ser entregues nos locais indicados pela Administracao, conforme
demanda especifica de cada setor, incluindo servicos externos e atividades em regime continuo,
assegurando agilidade e eficiéncia na prestagao do servigo.

| VI - ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES |

ITEM UNID. QUANTIDADE DESCRICAO DETALHADA

Fornecimento de refeicdo pronta, tipo “prato
feito”, composta por arroz tipo 1; feijdo; no minimo uma
opcdo de proteina (bovina, suina, frango ou peixe);
01 UNIDADE 565 guarnicao de legumes e/ou verduras cozidas ou
preparadas. Inclui todos o0s insumos necessarios ao
preparo, observando padrdes de qualidade, higiene, valor

nutricional e seguranca alimentar.

Fornecimento de refeicao pronta acondicionada
em embalagem tipo “"marmitex”, composta por arroz
tipo 1; feijao; no minimo uma opcdo de proteina (bovina,
suina, frango ou peixe); guarnicao de legumes e/ou
02 UNIDADE 5.330 verduras cozidas ou preparadas. Inclui todos os insumos
necessarios ao preparo, bem como embalagem
apropriada, acompanhada de talheres descartaveis,
garantindo conservagdo térmica, higiene, valor

nutricional e seguranga alimentar.

O estimativo para contratacdo se deu conforme a analise do levantamento abaixo com referéncia ao
consumo dos ultimos anos pela Administragdo e com base em estimativa realizada pelos setores
técnicos das Diretorias que previram no PCA o objeto em questdo, conforme Memorando 1.569/2026.

A B C D E F G H
LEVANTAMENTO REFEIGOES

Unidade REFEI(;f}ES PRONTAS - MARMITEX 2.000 300 3.000 30 5.330

2 Unidade |REFEICOES PRONTAS - PRATO FEITO 200 100 250 15 565
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Abaixo segue relatorios, obtidos através do setor de compras:

PREFEITURA MUNICIPAL DE ITABERA

N° Proc. Licitatério : 000112/24
Proc. Administrativo : 112

RELAGAO DE REGISTRO DE PRECOS

N° Modalidade Licit. : 45
Prazo de Validade : 02/07/2026

Modalidade : PREGAQ PRESENCIAL
N° Controle Ata : 45

Objeto / Descrigao : Registro de pregos para aquisigdes de refeigdes prontas tipo marmitex e prato feito

Pagina 1

Registro de Pregos (I

nicial) Prazo de Validade : 02/07/2025

Fornecedor / Proponente :

Centro de Custo :

3456 - MARILDA PINHEIRO LEITE DA ROSA
115 - SECRETARIA DE OBRAS E INFRAESTRUTURA

Item Céd. Produto Descrigéo Unid. Qtde  Valor Unitério ValorTotal  Qtde. Sol. Qtde. Ped.  Qtde. Saldo % consumido
arca Motivo Controle de Saldo Por Vir. Sol.  Vir. Ped. Vir. Saldo Vir. Saldo Total
1 099.002.3685 REFEICAQ PRONTA, TIPO PRATO FEITO UND 1640 18,90 9.922 50 0 525 0 32,01
Quantidade 0,00 9.922,50 18,90 0,00
2 099.002.366 FORNECIMENTO DE REFEIGOES NO SISTEMA MARMITEXUND 1 20,50 191.529,20 100 9120 0 79,90
Quantidade 2.050,00 189.479,20 20,50 0,00
Total Registro de Precos (Inicial) : 201.451,70 Saldo Total: 0,00
do:1 Prazo de Validade : 02/07/2026
do:2 Prazo de Validade : 02/07/2026
Fornecedor / Proponente : 3456 - MARILDA PINHEIRO LEITE DA ROSA
Centro de Custo : 115 - SECRETARIA DE OBRAS E INFRAESTRUTURA
Item Céod.Produto Descrigdo Unid. Qtde Valor Unitério Valor Total Qtde. Sol. Qtde. Ped.  Qtde. Saldo % consumido
Marca Motivo Controle de Saldo Por Vir. Sol.  VIr. Ped. Vir. Saldo  Vir. Saldo Total
1 099.002.365 REFEICAO PRONTA, TIPO PRATO FEITO UND 1640 20.14 32.378,60 0 525 1115
Quantidade 0,00 9.922,50 20,14 22.456,10
2 099.002.386 FORNECIMENTO DE REFEIGOES NO SISTEMA MARMITEXUND 11540 21,84 242.198,00 100 9120 2320
Quantidade 2.050,00 189.479,20 21,84 50.668,80
Total Registro de Precos (Atualizagdo: 2 ): 274.576,60 Saldo Total: 73.124,90
RELACAO DE REGISTRO DE PRECOS Pégina 1

N° Proc. Licitatério :
Proc. Administrativo :
Objeto / Descrigao :

000145/23 Modalidade : PREGAO PRESENCIAL
145 N° Controle Ata : 76

N° Modalidade Licit. : 76
Prazo de Validade : 02/05/2024

Registro de pregos para futuros preparos e fornecimentos de refeigdes prontas, tipo marmitex e prato feito, em atendimento as Secretarias da

Administragdo Municipal.

Registro de Precos (Inicial) Prazo de Validade : 02/05/2024

Fornecedor / Proponente :

Centro de Custo :
Item Céd. Produto

5 053.003.073

] 053.002.275

3456 - MARILDA PINHEIRO LEITE DA ROSA
9-S.M.E.C.D.T. - SECRETARIA DA EDUCACAQ

Descricdo Unid. Qtde Valor Unitario
a Motivo Controle de Saldo Por
REFEICAO PRONTA TIPO PRATO FEITO UN 100 18,00
Quantidade
FORNECIMENTO DE REFEICOES NO SISTEMA MARMITEXUN 100 20,00
Quantidade

Valor Total ~ Qtde. Sol. Qtde. Ped. Qtde. Saldo % consumido

Vir. Sol.  Vir. Ped. Vir. Saldo Vir. Saldo Total
1.800,00 0 0 100 0,00
0,00 0,00 18,00 1.800,00
2.000,00 0 0 100 0O
0,00 0,00 20,00 2.000,00

Centro de Custo :

15-G.P. - FUNDO SOCIAL DE SOLIDARIEDADE

ltem Céd. Produto Descrigio Unid. Qtde  Valor Unitario Valor Total  Qtde. Sol. Qtde.Ped. Qtde. Saldo % consumido
Marca Motivo Controle de Saldo Por Vir. Sol.  Vir. Ped. Vir. Saldo Vir. Saldo Total
9 053.003.073  REFEICAO PRONTA TIPO PRATO FEITO UN 100 18,00 1.800,00 0 0 100 0O
Quantidade 0,00 0,00 18,00 1.800,00
10  053.002.275  FORNECIMENTO DE REFEICOES NO SISTEMA MARMITEXUN 100 20,00 2.000,00 0 14 86 1
Quantidade 0,00 280,00 20,00 1.720,00
Centro de Custo : 32-8.M.ADM - SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAQ
ltem Céd. Produto Descrigéo Unid. Qtde  Valor Unitario Valor Total  Qtde. Sol. Qtde.Ped. Qtde. Saldo % consumido
arca Motivo Controle de Saldo Por Vir. Sol.  Vir. Ped. Vir. Saldo  Vir. Saldo Total
1 053.008.073 REFEICAO PRONTA TIPO PRATO FEITO UN 250 18,00 4.500,00 0 0 250 0,00
Quantidade 0,00 0,00 18,00 4.500,00
2 053.002.275  FORNECIMENTO DE REFEICOES NO SISTEMA MARMITEXUN 300 20,00 6.000,00 0 300 0 100,00
Quantidade 0.00 6.000,00 20,00 0,00
Centro de Custo : 33-S.M.A - SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA
ltem Céd. Produto Descrigio Unid. Qtde  Valor Unitario Valor Total  Qtde. Sol. Qtde.Ped. Qtde. Saldo % consumido
Marca Motive Controle de Saldo Por Vir. Sol.  Vir. Ped. Vir. Saldo  Vir. Saldo Total
11 053.003.073  REFEICAO PRONTA TIPO PRATO FEITO UN 200 18,00 3.600,00 0 97 103 48,50
Quantidade 0,00  1.746,00 8,00 1.854,00
12 053002275 FORNECIMENTO DE REFEICOES NO SISTEMA MARMITEXUN 3000 20,00 60.000,00 0 2190 810 73,00
Quantidade 0,00 43.800,00 20,00 16.200,00
RELACAO DE REGISTRO DE PRECOS Pagina 2

N° Proc. Licitatério :
Proc. Administrativo :
Objeto / Descricéo :

000145/23 Modalidade : PREGAO PRESENCIAL
145 N° Controle Ata : 76

N° Modalidade Licit. : 76
Prazo de Validade : 02/05/2024

Registro de pregos para futuros preparos e fornecimentos de refeicdes prontas, tipo marmitex e prato feito, em atendimento &s Secretarias da

Administragao Municipal.

Registro de Pregos (Inicial) Prazo de Validade : 02/05/2024

Fornecedor / Proponente :

Centro de Custo :

3456 - MARILDA PINHEIRO LEITE DA ROSA
53-8.M.S - SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

Iltem Céd. Produto Descrigdo Unid. Qtde Valor Unitario Valor Total  Qide. Sol. Qide.Ped. Qtde. Saldo % consumido
Mar Motivo Controle de Saldo Por Vir. Sol.  Vir. Ped. Vir. Saldo Vir. Saldo Total
3 053.003.073 REFEICAO PRONTA TIPO PRATO FEITO UN 500 18,00 9.000,00 0 179 321 3580
Quantidade 000 3.222,00 18,00 5.778.00
4 053.002.275  FORNECIMENTO DE REFEICOES NO SISTEMA MARMITEXUN 2000 20,00 40.000,00 0 1778 222 88.90
Quantidade 0,00 35.560,00 20,00 4.440,00
Centro de Custo : 115-SECRETARIA DE OBRAS E INFRAESTRUTURA
Item Cdd. Produto Descrigao Unid. Qtde  Valor Unitario Valor Total  Qtde. Sol. Qtde.Ped. Qtde. Saldo % consumido
larca Motivo Controle de Saldo Por Vir. Sol.  Vir. Ped. Vir. Saldo Vir. Salde Total
13 053.003.073 REFEICAO PRONTA TIPO PRATO FEITO UN 500 18,00 9.000,00 0 0 0,00
Quantidade 0.00 0,00 18,00 9.000,00
14 053.002.275 FORNECIMENTO DE REFEICOES NO SISTEMA MARMITEXUN 1500 20,00 30.000,00 0 1112 388 74,13
Quantidade 0.00 22.240,00 20,00 7.760,00
Centro de Custo : 117 - SECRETARIA MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL
Item Cod. Produto Descrigao Unid. Qtde Valor Unitario Valor Total Qtde. Sol. Qtde. Ped.  Qtde. Saldo % consumido
Marca Motivo Controle de Saldo Por Vir. Sol.  Vir. Ped. Vir. Saldo Vir. Salde Total
7 053.003.073 REFEICAO PRONTA TIPO PRATO FEITO UN 100 18,00 1.800,00 0 0 100 0,00
Quantidade 0.00 0,00 18,00 1.800,00
8 053.002.275 FORNECIMENTO DE REFEICOES NO SISTEMA MARMITEXUN 500 20,00 10.000,00 0 200 300 40,00
Quantidade 0,00  4.000,00 20,00 6.000,00
Total Registro de Precos (Inicial) : 181.500,00 Saldo Total: 64.652,00
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RELACAO DE REGISTRO DE PREGOS Pagina 1
N° Proc. Licitatério : 000126/22 Modalidade : PREGAO PRESENCIAL N° Modalidade Licit. : 46
Proc. Administrativo : 126 N° Controle Ata : 46 Prazo de Validade : 03/05/2023

Objeto / Descrigao : contratagéo de empresa para o preparo e fornecimento de refeigdes prontas, tipo *marmitex” e prato feito, em atendimento as Secretarias da
Administragao Municipal

Registro de Pregos (Inicial) Prazo de Validade : 03/05/2023
Fornecedor / Proponente : 3456 - MARILDA PINHEIRO LEITE DA ROSA

Centro de Custo : 32-S.M.ADM - SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO
ltem Céd. Produto Descrigio Unid. Qtde  Valor Unitario Valor Total ~ Qtde. Sol. Qtde.Ped. Qtde. Saldo % consumido
arca Motivo Controle de Saldo Por Vir.Sol.  Vir. Ped. Vir.Saldo  Vir. Saldo Total
1 053003.073 REFEICAO PRONTA TIPO PRATO FEITO UN 1750 18,00 31.500,00 0 246 1504 14,06
Quantidade 000  4.428,00 18,00 27.072,00
2 053.002.275 FORNECIMENTO DE REFEICOES NO SISTEMA MARMITEXN 7500 20,00 150.000,00 80 5921 1499 80,01
Quantidade 1.600,00 118.420,00 20,00 29.980,00
Total Registro de Pregos (Inicial) : 181.500,00 Saldo Total: 57.052,00

Ressalta-se que a aquisicdo das refeicOes prontas e marmitex por meio do sistema de registro de
preco se justifica considerando a imprevisibilidade da necessidade, bem como o interesse da
Administragdo Publica em ndo custear gastos desnecessarios com compras indevidas, uma vez que
ao se utilizar o sistema de registro de precos a Administragdo nao se vincula a contratacdo da
totalidade do quantitativo.

| VII - ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO

Para elaboracdo da estimativa de precos o setor de compras realizou pesquisa junto ao BANCO DE
PRECOS e a processo anterior dessa entidade.

O valor médio estimado para suprir a demanda vista mais vantajosa foi de R$ 139.594,95 (cento e
trinta e nove mil, quinhentos e noventa e quatro reais e noventa e cinco centavos), de acordo com
a planilha de levantamento de pregos e os documentos que compde o ANEXO 1.

Item | Unid | Qtde Descricao V. Unit | V. Total

Fornecimento de refeicdao pronta, tipo

“prato feito”, composta por arroz tipo 1;

feijdo; no minimo uma opgao de proteina
(bovina, suina, frango ou peixe); guarnicdo de R$ R$
01 UNID | 565 | legumes e/ou verduras cozidas ou preparadas.

Inclui todos os insumos necessarios ao 21,89 12.367,85
preparo, observando padroes de qualidade,
higiene, valor nutricional e segurancga
alimentar.

Fornecimento de refeicao pronta
acondicionada em embalagem tipo
“marmitex”, composta por arroz tipo 1;
feijdo; no minimo uma opgao de proteina
(bovina, suina, frango ou peixe); guarnicdo de R$ R$
02 UNID | 5.330 | legumes e/ou verduras cozidas ou preparadas.

Inclui todos os insumos necessarios ao 23,87 |127.227,10
preparo, bem como embalagem apropriada,
acompanhada de talheres descartaveis,
garantindo conservagao térmica, higiene, valor

nutricional e seguranca alimentar.

| VIII - JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA CONTRATAGAO

Orienta-se que a licitagdo seja realizada por item, sempre que o objeto for divisivel, tendo em vista
gue a adjudicagao por item permite um melhor aproveitamento das potencialidades do mercado e a
possivel ampliagdo da competitividade do certame, sem perda de economia de escala.

Adicionalmente, destaca-se que, ao realizar a adjudicacdo por item, € possivel propiciar a ampla
participacdo de licitantes que, ndo dispondo de capacidade para a execucao, fornecimento ou
aquisicdo da totalidade do objeto, possam fazé-lo com relacdo ao item aqui disposto, em razao das
particularidades inerentes ao mercado de fornecimento de refeicdes prontas (perfil de producao,
capacidade logistica e distribuicdo dos fornecedores), bem como de acordo com as demandas das
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unidades englobadas neste ETP, uma vez que a necessidade de aquisicao de refeicdes pode variar
ao longo do exercicio em fungdo de servidores em atividades externas, servicos continuos e turnos
especificos de atendimento.

Deste modo, considerando nao terem sido identificados fatores que impecam a adjudicacdo por item
no que se refere ao fornecimento de marmitex e pratos feitos, conclui-se pela realizagdo da licitacao
conforme tais padrdes, objetivando propiciar condigdes mais vantajosas para a Administragao, além
de prestigiar os principios da ampla competitividade, da razoabilidade, da imparcialidade e da
isonomia nas contratacdes publicas.

IX - RESULTADOS PRETENDIDOS

e Garantir o fornecimento adequado e continuo de refeicbes aos servidores, atendendo as
necessidades alimentares durante a jornada de trabalho.

e Assegurar a qualidade das refeicdes, promovendo a saude, o bem-estar e a disposicao dos
servidores para a execugao de suas atividades, prevenindo fadiga e comprometimento do
desempenho.

e Padronizar o fornecimento das refeigbes, com qualidade minima definida, preparo seguro,
composicdo balanceada e atendimento as normas sanitarias vigentes.

e Evitar desabastecimento, interrupcdes ou improvisacdes no fornecimento alimentar,
garantindo que os servidores tenham acesso as refeigbes sempre que necessario.

e Promover eficiéncia administrativa, por meio de aquisicdo planejada, com melhor custo-
beneficio e redugdo de compras emergenciais ou servigos extraordinarios.

e Assegurar a correta aplicacdo dos recursos publicos, com contratacao compativel a demanda
real, observando os principios da economicidade, sustentabilidade e continuidade dos
servigos publicos.

X - C(’)NTRATA(;éES CORRELATAS OU INTERDEPENDENTES E PROVIDENCIAS
NECESSARIAS A CELEBRACAO DO CONTRATO

Para a efetiva execucdo dos servicos ndo sera necessario a correlacdo entre processos e outros
contratos.

XI - IMPACTOS AMBIENTAIS

O fornecimento de refeicdes prontas, do tipo marmitex e prato feito, envolve impactos ambientais
que devem ser considerados e mitigados pela Administracdo e pelo fornecedor, conforme descrito a
seguir:

e Geracao de residuos solidos — embalagens descartaveis, como isopor e plastico, geram residuos
que podem impactar o meio ambiente se ndao forem corretamente descartados ou reciclados.
Recomenda-se que o fornecedor adote praticas de redugao de residuos, utilizacdo de embalagens
reciclaveis ou biodegradaveis e orientacdo quanto ao descarte adequado pelos usuarios.

e Consumo de recursos naturais — a producdo e transporte das refeigbes envolvem uso de agua,
energia e matérias-primas alimentares, o que pode gerar impactos ambientais diretos e indiretos.
Incentiva-se a utilizacdo de insumos provenientes de fontes sustentaveis, com praticas de economia
de agua e energia durante o preparo.

« Higienizagdo e produtos quimicos — o uso de detergentes, desinfetantes e produtos de limpeza
deve seguir normas ambientais, evitando contaminacdo de solo e dgua e garantindo seguranca para
trabalhadores e usuarios.

» Educacdo ambiental e responsabilidade social — recomenda-se que o fornecedor adote politicas de
conscientizagao quanto a redugdo de residuos, reciclagem e consumo consciente, promovendo boas
praticas ambientais junto aos servidores e a comunidade.

Dessa forma, embora o fornecimento de refeicdes prontas seja essencial para a continuidade dos
servigos publicos, a adocdo de medidas mitigadoras e boas praticas ambientais contribui para reduzir
impactos e promover sustentabilidade na execucao do contrato.
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XII - POSICIONAMENTO CONCLUSIVO

Considerando o disposto acima, os estudos evidenciaram que a contratacdo da solugdo se mostra
possivel tecnicamente e fundamentadamente necessaria. Assim, DECLARA-SE ser VIAVEL a
contratacdo de empresa especializada para o fornecimento de marmitex e pratos feitos, destinados
ao atendimento da demanda dos servidores municipais, garantindo refeicoes adequadas, seguras e
em condicdes proprias para consumo durante a execucao das atividades institucionais.

Itaberd, data da assinatura eletronica.

CAMILA VALERIA MACHADO

Assessora de Saude

CLAUDIA EDINEIA DE OLIVEIRA

Assessora do Fundo Social de Solidariedade

LUANA APARECIDA RODRIGUES DA CRUZ SIMOES

Assessora de Assisténcia Social

ERICA JESUS DE BRITO

Coordenador Administrativo Geral Infraestrutura, Agricultura e Meio Ambiente

Itabera, data da assinatura eletronica.

MARINA GOMES MOREIRA FREITAS
Diretora Geral de Saude
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