Tnlslrenede ESPECIFICAGAO TECNICA DE PRODUTO ACABADO o1z_8is
o BISCOITO LEITE NATALINO Regsto 0
1. DESCRIGAO DO PRODUTO
CODIGO DENOMINACAC LEGAL MARCA PESQ LIQUIDO
0204503507 Biscaito saber leite Santa Edwiges 1009
2. DADOS DO FABRICANTE !
RAZAQ SOCIAL CNPJ . ENDERE:
Intasbrads Fecds LTOA 00.285 345230194 Rua Mo Velorezzo, ° 1691 {530 Bemardo do Canpo- 5P
3. FORMULACAD !

Fanaha 42 irgo an’aueida com famo e dude ffico, agucar, gurdura vegelal, sal, ovo desidiatado, enwisificante (leciting), fermentoy

INGREDIENTES Guinucos (Dicarbonaly de sddio, bicartonalo de amdrio e dicsiato dissidico} 9 arsmatizanies,

3.1 ALERGENICOS

ALERGICS'S: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, OVO E SOJA, PODE CONTER LEITE, CEVADA, CENTEID, AVEIA, AVELA,

INGREDIENTES ALERGENICOS AMENDOA, AMENDOIM, TRITICALE, CASTANHA-DO-BRASIL, CASTANHA-DE-CAJU, NOZES E PISTACHE.

3.2 OUTRAS INFORMAGOES OBRIGATORIAS

ADVERTENCIA DE AROMAS :C'.\r\tém aromalizante sintetico lenbco ao natura),
ADVERTENCIA DE LACTOSE [0 aplic3ue,
ADVERTENCIA DE GLUTEN |CONTEM GLUTEN.

3.3 INFORMAGOES NUTRICIONAIS

INFORMAGAQ NUTRICIONAL

Poredes por embalagem: Cand de 3
—§' Forgdo: 30 g {11 unidadas) 4
g 100g[ 30¢g %VvD* g
z Valor energeticn (vial) 418 127 6 g
2 Cartsadrzlos {g) 6 | 2 7 3
g Birares Wlois (g) 7 | 82 3
S Ayucarss adiionades {g) | 26 18 16 g ACUCAR
o Piuleins {g) 6.4 19 4 z ADICIONADO.
E. Gerduras iolais () 13 19 6 §
g Gorduras s=turadas (g) 58 | 47 9 3
. Garduras trans {g) 0 0 0 E
= Fibras allmenlares {g) 1.8 05 2 ®

Sidio {mg) 293 89 4

*Percentval da valres dianos fomeikius pela por a0,

3.2 INFORMAGQES DE MARKETING
CLAIM

_{Ndo apicvel.

4. ESPECIFICAGOES DO PRODUTO ACABADO

4.1 CARAGTERISTICA FISICO-QUIMICAS E SENSORIAIS

Prova de Autenticidade vélida até 17/02/2026

PARAMETROS ESPECIFICAGAO ””!m?::e REFERENCIA NORMATIVA
Tedura Crocants Parametro intemo
Ot Caractesisbea aromalizado Paramstro inlurno
Sabor Caraclesislo Patinwlro inlemo
Cor Levemanie aniarslado - Faramestry nlumo
Umidaie Mix, 4.5 % Fatamstro Inlomo
Acdez Méx. 2,5 % Faiamelro intumo
4.2 CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS
PARAMETROS EGPECIFICAGAO e REFERENCIA NORMATIVA
Fragmanios 46 ins5tas Max, 225 unidsde/z25 g RDC N>623, 08103/2022
235 Insisuveis em Schjo Méx, 1,5 % RDC N* §23, 0903/2022
ALarGs mons Méx. 5 unidadulaliquota RDC N* €23, 000312532
1.3 CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
PARAMETROS ESPECIFICAGAO U':'&DE‘;?:ADE REFERENCIA NORMATIVA
vA4.0 - Dautin Blockchaln cenifica em 19/11/2025 16:53:39 que o documenta do hash (SHA-256)
cbdb1280d4c8e0157chIet5cond4dIB67a86b1b6dSIabbBAd0486 1a8cB10c8b fol validado em 18/1172025 16:44:32 através da Ao blockehail

0x906404849a75a4242481370d¢1277563MBcedc4ncb7dachdfBb8I0dBAT0d317 & pode scr verificado em hitps:/Avww.daulin.com/FileCheck (NID: 296836)
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Salmonella Ausenle UFCI25 g IN N* 161, 01/07/2022
Bacllus ¢ereus presuntivo 10 UFClg IN N’ 184, 01/07/2022
Escharichia cali 10 UFClg IN N° 161, 0110712022
Bolores o Levaduras 5x10* UFClg IN N* 161, 0110772022

5. CONSERVAGAO 00 PRODUTO E VALIDADE

A validade informada ralare-£2 eo produlo alnda fochado desds qua conservado sdaquadamsnts, conforms instrugoes Impressas n3
METODO DE CONSERVAGAC oibpria embalagem, Mantenha em local 5200, inodoro & protagiio do calor.
CONSERVAGAD APOS ABERTO |Consumi: 1ogo epés aberto.
PRAZ0 DE VALIDADE [12 mesasy
$. IDENTIFICAGAQ DO LOTE
DESCRIGAC DO LOTE -
EXEMPLO DE DESCRICAO DO LOTE SIGNIFICADO DA CODIFICAGAO DO LOTE
LM 0701 10:00 LM {lule manha) + 07 {mas) + 01 {dia) + 10:00 (hordrio da embalagam})
7. ESPECIFICAGAO DE EMBALAGEM
EMBALAGEM PRIMARIA EMBALAGEM SECUNDARIA BN | eanw E": m&%’" LASTRO

Calia de papeldn, com dimansionais:
Flexive! em BOPP, com dimensicnals: comprimento 150 x | comprimento 445 x larqura 282 xallura | pgocicsonciaq 17895054205198 5 9

largura {5 x altura 190 mm 305 mm
Volume: 0038350 m?

8. FLUXOGRAMA DO PROCESSO

Receblmento dos

X
Anélise dos ingredlentes

L 2

Armazenagem
Y

Pesagem dos ingredientes

h 4
Mistura dos ingredientes

¥

I Batimento l
Y

Elevador de massa J
Y

| Cilindros e modelagem l
Y

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026

| Forneamento I
Y

| Esteira de resfriamento I
Y

Resfriamento

h 4
Pesagem automdtica

Y

l
|
[ Detector de metais
I
|

Y

|

|

|

Embaiagem }
B

Y

Expedicio

3, REGISTRO DE ALTERAGOES

REVISAO DATA - ~ DESCRICAO RESPONSAVEL DEPARTAMENTO
00 14/08/2023 E1adoras3a Inicial do documento, Thayla Siva Q4SA
4] 22/10/2024 Atualizaz 39 das informaghes de ingrediantas e tabela nutricional Guslavo Feneira Q4SA
02 2310712025 Alualizagao dos alengénioes. Thayta Sitva Q35A
10. APROVAGOES
Elaboragdo: Reviso: Aprovaglo:
QASA, PSD e PADE Q354 QASA

v4.0 - Dautin Blockcehain certifica em 1571172025 16:53:39 que o documento de hash (SHA-256)
cbdb1280d4¢c8e0157cb8c65cead4di667a86b 1b6d91abb8dIdD486 1a9¢810e8b foi validado em 19/11/2025 16:44:32 através da 1

0x908404843a755424¢481370dc127756318co4cAacb7dacbOiBb8I0IBA70d317 e pode ser verificado em httpswww.dautin.com/FileCheck {NID: 2868386)
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Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, ltajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagdo e representado pela fungdo hash criptografica conhecida como SHA-256, de cédigo
cbdb1280d4c8e0f57eb3c65cead4df667a86b1b6d9fabb8d9d04861a9c81ee8b foi autenticado de acordo com
as Legislagbes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador Unico
denominado NID 296836 dentro do sistema,

A autenticagdo eletrénica do documento intitulado "BISC LEITE NATAL", cujo assunto é descrito como "BISC
LEITE NATAL", faz prova de que em 19/11/2025 16:44:17, o responsavel Sellmar Distribuidora de
Alimentos Ltda (18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram
reproduzidas na prova de autenticidade, sendo de Selimar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade,
unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 19/11/2025 16:53:39 através do sistema de autenticagdo eletronica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cédigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cédigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagbes sobre a operagdo acesse o site https://iwww.dautin.com e informe o cédigo da
transagdo blockchain 0x9064e4849a75a424¢48f370dc1277563f8cedcdaeb7dach9f8b8fOd8df70d317.
Também ¢é possive! acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

' Legislagao Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Cédigo Civil e Codigo de Processo Civil.

$OAUTIN

BLOCKCHAIN

IR Presidéncia da Resiblica Casa Cil
o Sutchefia para Asauntos Duridicos

'{f  MEDIDA PROVISORIA 2.200-2

-

\Ag 2/ DE 24 DE AGOSTO DE 2001.



https://www.dautin.com
https://blockscout.com/etc/mainnet/
http://www.dautin.com
mailto:dautin@dautin.com

wmmﬂﬂ@am@ﬂgy@@e SOMm. B0

Relatdrio de ensaio - 2164800

Dados do Cliente

Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderogo: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - $P CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38

Dados da Amostra
Descrigdo: BISCOITO LEITE NATALINO - 100g
Marca: SANTA EDWIGES

Dados da Coleta

Data da Coleta: 13/11/2025 Responsavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 246383

Dados da Recebimento )
Data da Recebimento: 13/11/2025 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):

Pardmetros Bacteriolégico

Pardmotro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
FOA BAM - Bacteriological Analytical
Salmonella/25g Ausente Ausente N/A AP Manual. Chapter 5. 2001 13/11/2025
Objetos rigidos, pontiagudos efou
cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
7mm
Objetos rigidos com diametros iguais . cancia  Ausaneia PIA  975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 1811112025
ou maiores gue 2mm - las p.
Insetos inteiros mortos, exceto os
indicativos de risco <1 S5em 25g 1 IAL 4°Ed. 18/11/2025
Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia PiA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
Filmes plasticos Ausdéncia Auséncia - P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
. FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFClg Manual, Chapter 12. 2001 18/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical
Bolores e Leveduras 200 - 10 UFCl/g Manual, Chapter 18, 2001 13/11/2025
Béarbulas, exceto de pombo <1 70 em 259 1 IAL 4%d. 18/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical
B. cereus g (3000} <10 3000 10 UFC/g Manual, Chapter 14, 2001 13/11/2028%
. : il : IAL - Métodos Fisico-Quimicos para
Areia ou Cinzas Insoliveis em Acido 0,52 - 0,10 % Analise de Allimentos - 4* Edigdo 18/11/2025
Acaros Mortos <1 Maximo S 1 - AQAC Capltulo 16 18/11/2025

Parametros Fisico-Quimico
Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:

RDC N°360/2003. Segunda Versdo
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22

. de setembro de 2005. RDC N° 429,
Valor Energético - - Keal de 08 de outubro de 2020, Instrugao 18/11/2026
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade - 0,10 % IAL - 4° edig0 - Cap. 4 - ltem 0121V 18/11/2025
Sédio {(ICPE)* - 0,25 mg/100g MTFQ-002 18/11/2025
Sabor (Alimento} Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4* edigdo 18/11/2025
Proteina® - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 18/11/2025
Métodos Flsico-Qulmicos para
pH (Alimentos) - 1.0 N/A Andlise de Alimentos — 4°Ed. 1AL ~ 18/11/2025
Cap 4 - ltem 0174V

Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4* edicao 18/11/2025

. ; Auséncia de  Auséncia de . :
Microscopia sujidades sujidades - N/A Microscopia 18/11/2025

. Auséncia de ;
Macroscopia sujidades - - N/A Macroscopia 18/11/2025
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AQAC 21th ed. Gaithersburg: ACAC,
2019. Official Method 996.06
G oaure Trans (Cromatografia - 005 91008 gl e 2019, Offcia 18/1112025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - It
Gordura Total* - 0,25 a/100g Métodos Fisico @ Quimicos - 1981. 18/11/2025
Cap. 11-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019, Method
932.06

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2018. Official Method 996.06
ggg‘;g'?amrada I : 005  g/100g Gaiafn?r'sklzxf;? }Ag%.czﬂg Sticia 18/11/2025
Method, 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em S50g 1 - 975.49 (16.14.05} AOAC 18/11/2025
Fragmentos de Insetos indicativo de
falhas das boas préticas (nao <1 80 1 em 100g 972.32 (16.05.11) 18/11/2025
considerados indicativos de risco)
Fibra Alimentar® . 050  goog NGRS Official Mathads of Analysis. 18/11/2025
Elemantos Histalogicos posiclo Presenga  Presenga - AP IAL 4%d. 18/11/2025
g:gg‘uﬁg‘” histolgicos estranhos 30 Ajcancia  Auséndla - AP IAL 4°ed. 1811112025
I'n.s.titulo'/\cjollo Lutz. Métodos
Corante Vermelho 40° Auséncia - AP AP o P analse e . 18/14/2025
1V ed. 2005.
!n§ﬁtulo Ac}ol!o Lutz, Mt_sgodos
Corante Bordcaux S° Auséncia . AP AP alimioo-quimicos para andlise de v. 18/11/2025
IV ed. 2005..
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Azul Indigotina* Auséncla ; AP AP Al o Pl Al e . 18/11/2025
1V ed. 2005.
!n_sliwlo A<jo!fo Lutz, Mé{odos
Corante Azul Brilhante* Auséncia - AP AP ali ;2@%@3::0230? 131;‘\? :s(e)s%?w' 18/11/2025
IV ed. 2005
ln'stituio Aqoifo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Tartrazina® Auséncia - AP AP alirﬁﬂgaﬁ?m&?oga{;gﬁln\f2538%31V. 18/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz, Métodos
Corante Amarelo Crepusculo* Auséncia - 0,1 mg/L auﬁ?ﬁgﬂn"gﬁfdsoza&g17@2%3%71\1. 18/11/2025
IV ed. 2005.
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - N/IA IAL - 4* edigdo 18/11/2025
RDC N°360/2003. Segunda Versdo
Atualizada, 2005. RDC n°269, de 22
S— L o Bl USROCNU gy
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4* edigdo 18/11/2025

* Pardmotro tercoirizado
Conclusio

A amostra analisada apresenta condi¢des satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP {Valor méaximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s} incerteza(s) expressada(s) nos refatdrios, ndo sdo consideradas na conclusao/declaragdo da
conformidade a uma especificagio ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou n3o das incertezas informadas.

Observagdes:
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V.M.P: Valor Maximo Permllido (Tolerfincia para A tra Indicativa)
NiA: Nio so Aplica Nfi: Nio Informado

LQ: Limite de Quanlificagfio

AP: Auséncia ou Prosenca

UFCg: Unidade Fo de Colénlalg

Nota 1: Este Loudo de Andlise s6 podo ser reproduzido por inteiro, sem qualg 1 A0. Roprodugio Parclal, com prévia autorizagfic da LS Analyses.

Nota 2: Os rasultados api nesle d t&m signlficagfio restrita ¢ se aplica a bida o p

Nota 3: A LS Analyses nio 1 llidade legal, técnica ov fal par prod ou lotes relacionados as lisadas, sendo os relatérios emitidos
vatidos ap! para os rials ofoth idos o anali

Data de emlissac do relatério: Santo André, 18/11/2025.

P W Join R Swadk =134

DIGITAL SIGN

Lais Puls Ferretti

Eng. Quimica - CRQ IV n® 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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' cAL oas1
Dados do Cliente
Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAQ PAULO - SP CEP:; 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38
Dados da Amostra
Descrigao: BISCOITO LEITE NATALINO - 100g
Marca: SANTA EDWIGES
Dados da Coleta
Data da Coleta: 13/11/2025 Responsavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: importado da cotagao: 246383
Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 13/11/2025 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra {°C):
Parametros Bacteriolégico
Parimetro Rosultado V.M.P L.Q. Unidade u Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacteriological Analytical Manual
Contagem Total Padrao 470 - 10 UFC/g 5 Chapter 3. 2001 13/11/2025
. FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual,
Coliformes Totals <10 - 10 UFCig 13 Chaptor 4. 2002 13/11/2025
. FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manua,
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFClg 13 Chagtor 4. 2002 13/11/2025

* Par3metro tercairizado | U = Incerteza do mediglo do métade
Conclusdo

A amostra analisada apresenta condigdes satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatorios, ndo sdo consideradas na conclusao/declaragio da conformidade a
uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente c/ou parte interessada a aplicabilidade ou néo das incertezas informadas.

Observagées:
V.M.P: Valor Maximo Permitido {Tolerancia pem A I iva)
N/A: Nio s0 Aplica Nii: Ndo Informado

LQ: Limite do Quantificaclo
AP: Auséncia ou Prosenga

UFC/g: Unidade F dora de Colonia/g

Nota 1: Este Laudo de Andliso s6 pode ser reproduzido por intgire, sem qualg | 50. Roprodugao Parclal, com prévia izacho da LS Analy

Nota 2: Os Itados ap dos neste o tdm slgnificaglo restrita o se aptica a s blda o pard lisad

Nota 3:/5 LS Anaty nio quaky p ilidado logal, téenica ou lal par produtos, p ou lotos relacionados as lisadas, sondo os rolator ilidos validos ap para
os '~ nfati bidos o anatisad

Data de emissido do relatério;: Santo André, 18/11/2025.

DIGITAL SICN

Lais Puls Ferrotti . .. .
Eng. Quimica - CRQ IV n* 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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- Data emissdo: | 16/07/2013
(Stkrer Ficha Técnica de Produto Acabado | Datarevisio: | 25/10/2024
S Rev. 06 Pég.1/1

FT_GQ_02 Palha Trufada Tradicional

1. DESCRIGAO: Chacolate ao leite com recheio de trufa tradicional e biscoito.

INGREDIENTES: Chacolate ao leite (agucar, massa de cacau, manteiga de cacau, leite em pé integral,
soro de leite em po, gordura de palma, emulsificantes: lecitina de soja e poliricinoleato de poliglicerol
e aromatizante); biscoito {farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, agtcar, gordura de
palma, sorbitol, fermento quiniico, bicarbonato de sédio e emulsificante fecitina de soja); umectante
sorbitol e conservante sorbato de potassio. ALERGICOS: CONTEM LEITE E DERIVADOS DE TRIGO E DE
SOJA. PODE CONTER AMENDOIM. CONTEM G[.UfEN.

N

3. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS: Cor, sabor e odor caracteristicos.

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
RDC n212 de 2 de janeiro de 2001- ANVISA)}

Micro-organismo ‘ Méximo
Coliformes a 45°C 10 UFC/g

Estaf. coag. positiva 10% UFC/g
Salmonella sp Ausente em 25g

5. INFORMACAQ NUTRICIONAL
Porgdo por embalagem: 1 porgdo — Por 100g (25g, 6%VC*): Valor energético 444kcal (111 kcal; 6%) -
Carboidratos 56g (14g, 5), dos quais: Agucares totais 40g (10g, -); Actcares adicionados 28g (7g, 14%)
- Proteinas 4g (1g, 2%) - Gorduras totais 20g (5g, 8%) - Gorduras saturadas 12g (23g, 15%); Gorduras
trans Og {Og, 0%); Fibra alimentar 2,4 (0,6g, 2%); Sodio 108 mg {27mg,1%). * Percentual de valores

diarios fornecidos pela porgdo.

'® ACUCAR | GORDURA
ADICIONADO ] SATURADA

6. EMBALAGEM: A embalagem que envolve o produto (25g) é piastico laminado bopp. A caixa transporte
¢ de papeldo ondulado atéxico e cada caixa contém 200 unidades de palha.

7. ARMAZENAMENTO: Conservar em local seco e fresco.

.

8. TRANSPORTE: Cuidado no manuseio. Ndo transportar com carga ndo alimenticia ou com carga
alimenticia com odores fortes.

9. VALIDADE: Seis meses a partir da data de fabricago, sob condi¢Bes de armazenagem recomendadas.

Elaborade por: Aprovado por:

Leili Guerreiro ﬁ T3 N &f@
sty | Ana Paula Barros de Almelda

Engenheira de Allmentos - CREA: 5069904696 : E, Garantla da Qualidade

{Responsdvel técnica)

Digitalizado com CamScanner

v4.,0 - Dautin Blackchain certifica em 19/11/2025 20:04:21 que o documento de hash (SHA-256)
1c63425054122f2b170719cb0fe99d83d6340d5290e4e2c51aBadcal2a7e0dcc foi validado em 19/11/2025 20:01:09 através da transagao blockchain
0xe108¢397d1acc0c355d46ch569ed6e2a0b9023a84f167df182d73ed47db53308 ¢ pode ser verificado em https:/iwww.dautin.com/FileCheck (NID: 296865)

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026


https://www.dautin.com/FileCheck

Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, itajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagao e representado pela fung@o hash criptografica conhecida como SHA-256, de cédigo
1¢63425054122f2b170719cb0fe99d83d6340d5290e4e2c51a8adcaf2a7e0%cc foi autenticado de acorde com
as Legislagcbes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador Unico
denominado NID 296865 dentro do sistema.

A autenticagao eletrénica do documento intitulado "PALHA", cujo assunto € descrito como “PALHA", faz prova
de que em 19/11/2025 20:01:37, o responsave! Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda (18.813.463/0001-
38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na prova de autenticidade,
sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, Unica e exclusiva, pela idoneidade do
documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 19/11/2025 20:04:21 através do sistema de autenticagao eletronica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cédigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagdes sobre a operagao acesse o site https://www.dautin.com e informe o codigo da
transagdo blockchain 0xe108¢397d1acc0c355d46¢ch569ed6e2a0b9023a384f167df182d73ed47db53308.
Também é possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

' Legislagao Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Cédigo Civil e Cadigo de Processo Civil.

DAUTIN

BLOCKCHAINM

HAR  Presidéncis da Repiblica Casa Civl
Y Subchefia para Assuntos uridicas
i& ‘? MEDIDA 'ROVISORIA 2.200-2
NZUS/ OF 24 OF AGOSTO DE 2001.
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Relatdrio de ensaio - 2164789

Dados do Cliente

Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAQ PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38

Dados da Amostra
Descrigdo: PALHA TRUFADA TRADICIONAL - CHOCOLATE AO LEITE COM RECHEIO DE TRUFA TRADICIONAL E BISCOITO

Marca: DON GUERRIER

Dados da Coleta
Data da Coleta: 13/11/2025 Responsével: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Dados da Recebimento
Data da Reccbimento: 13/11/2025 Condigdes de Recebi to: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):

Parametros Bacteriolégico

Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:

FDA BAM - Bacleriological Analytical

Salmonella/25g Ausente Ausente N/A AP Manual. Chapter 5. 2001 13/11/2025

Objetos rigidos, pontiagudos e/ou

cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

7mm

Objetos rigidos com didmetros iguais . .

ou malores que 2mm Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

Insetos inteiros mortos, exceto os -

indicativos de risco < 5 em 259 1 1AL 4°Ed, 18/11/2025

Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

Filmes plasticos Auséncia Auséncia - PIA 975.49 {16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

. FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFClg Manual, Chapter 12, 2001 18/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical

Bolores e Leveduras 1000 - 10 UFC/g Manual, Chapter 18. 2001 13/11/2025

Barbulas, exceto de pombo <1 70 em 25¢g 1 AL 4°ed. 18/11/2025
FDA BAM - Bacterlological Analytical

B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFClg Manual. Chapter 14. 2001 13/11/2025

. . L . IAL - isico-Quimi
Areia ou Cinzas Insoliveis em Acido 0.49 - 0,10 % Akn élﬁit%iols\ll‘i: ,,fﬁo?f gl'%o; cpéaora 18/11/2025
Acaros Mortos <1 Méximo 5 1 - AOAC Capitulo 16 18/11/2025

Parametros Fisico-Quimico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método . Data da Ensaio:
RDC N°360/2003. Segunda Vers3o
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22

sona de setembro de 2005. RDC N° 429,
Valor Energético 444 - - Kcal do 08 de outubro de 2020. Instrugao 18/11/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade 31,2 - 0,10 % JAL - 4* edig80 - Cap. 4 - Item 012/IV 18/11/2025
Sédio (ICPE)* 108 - 0,25 mg/100g MTFQ-002 18/11/2025
Sabor (Alimento) Caracterfstico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigdo 18/11/2025
Proteina® 4 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 18/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 6,85 - 1.0 N/A Andlise de Alimentos - 4°Ed. 1AL - 18/11/2025
Cap 4 - liem 017/IV
Qdor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4* edigdo 18/11/2025
Microscopia Agjj?::j;ge A:Sﬁ?:;ige - NIA Microscopia 18/11/2025
Macroscopia A:zj?é\:;aege - - N/A Macroscopia 1811112025
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AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06
(41.1.28A), AOAC 21th ed.
: 005 91008 Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 181112025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal ¢ seus Ingredientes - Il
Gordura Total* 20 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981. 18/11/2025
Cap. I1-5/ ACAC Officlal Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06

-

Gordura Trans {Cromatografia 0
Gasosa) *

Gordura Saturada (Cromatografia {41.1.28A). AOAC 21th ed.
Gasosa)™ 12 ) 0.05 g/100g Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 1811112025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017
Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em 50g 1 - 975.49 (16.14.05) ACAC 18/11/2025

Fragmentos de insetos [ndicativo de
falhas das boas préticas (ndo <1 80 1 em 100g 972.32 (16.05.11) 18/11/2025

considerados indicativos de risco)

Fibra Allmentar* 24 . 050  gioog PG O e o ey 18/11/2025

Elementos Histoldgicos
Identificadores das Composigao

E:gdm‘ﬁg‘“ histoléglcos estranhos a0 s cancia  Ausgncia - AP IAL 4°¢d. 18/44/2025

Presenga Presenga - AP AL 4%ed. 18/11/2025

instituto Adolfo Lutz. Métodos

. . fisico-quimicos para anélise de
Corante Vermelho 40 Auséncia - AP AP alimentos. Métodos 051/V e 0BE/IV. 18/11/2025

IV ed. 2005.

Instituto Adolfo Lutz. Métodos

. . fisico-quimicos para andlise de
Corante Bordeaux S Auséncia - AP AP alimentos. Mélodos 051/1V e 086/1V. 18/11/2025

IV ed. 2005..

Instituto Adolfo Lutz. Métodos

T fisico-qufmicos para andlise de
Corante Azul Indigotina Auséncia - AP AP alimentas. Métodos 051/1V e 086/1V. 18/11/2025

IV ed. 2005.

Instituto Adotfo Lutz. Métodos

" . . fisico-quimicos para analise de
Corante Azu! Brilhante Auséncia - AP AP alimentos. Métodos 05171V e 0BEAV, 18/11/2025

IV ed. 2005

Instituto Adolfo Lutz, Métodos

.. . fisico-quimicos para andlise de
Corante Amarclo Tartrazina Auséncia - AP AP alimentos. Métodos 0511V @ 08G/IV. 18/11/2025

IV ed. 2005.

Instituto Adolfo Lutz. Métodos

. N N fisico-quimicos para andlise de
Corante Amareloe Crepusculo Auséncia - 0,1 mg/L alimentos. Métodos 054/1V @ 086/1V. 18/11/2025

IV ed. 2005.

Cor (Alimentos) Caracteristico Caracterlstico - N/A JAL - 4° edigdo 18/11/2025
RDC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22
. . de setembro de 2005. RDC N° 429,
Carboidrato 56 - : 91008 4¢ 08 de outubro de 2020, Instrugao 18/11/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.

Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A {AL - 4° edigdo 18/11/2025

* Pardmotro tercelrizado
Conclusdo

A amostra anallsada apresenta condigdes satisfatérias de higlene, comparando o resultado obtido cam o VMP (Valor méximo permitido),

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s} incerteza(s) expressada(s) nos relatorios, nao séo consideradas na conclusdo/declaragio da
conformidade a uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas informadas.

Obscrvagoes:
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LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QUiMICAS
FISICOQUIMICAS E MICROBIOLOG’ICAS LTDA\

Ao 2R YTarE 2 St st ORRTSEIR -
ww‘w.,lsanalyses.com.b

RIS v

r

V.M.P: Valor Maximo Permitido (Tolerncla para A
N/A: Nédo so Aplica N/i: Ndo Informado

LQ: Limite do Quantificagfo

AP: Auséncla ou Presenga

UFC/g: Unidage Fermadora do Coldnla/grama

Nota 1: Este Laudo de Andlise s6 podo ser reproduzido por Inteiro, sem qualg Iteragfio, Reprodughio Parclal, com prévia rzagfio da LS Analy

Nola 2: Os resultados ap! dos noste d tam signlficac#o restrita e se aplica a ihldalrecebida ¢ pard fisad

Nota 3: A LS Analyses nio )l p bllidade legal, técnica ou comercial por produtas, p! ou lotes rolacionados as fisadas, sendo os relatérios amitidos
vélidos ap para os rials efoth a

Data de emissao do relatério: Santo André, 18/11/2025.

DA | Join Rt Soradhs

Lais Puls Ferretti Verifique a autentucudade da assinatura.

rmuldrio 061 - Rovisdo 08 - 01/08/2025 - P&gina 3 de 3

Rua: Silva Jardim, 315 - Santa Terezinha - Santo André - SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 08.588.192/0001-22

v feanaluecae Fam he



- : RN

DEIPESQUISAS ENAs QUIMICASY
ICASIE[MICROBIOITOGICASI-TDALEE

' T~ &
™

OUo.0000005D805; BHe

Ensalos
17028
Relatério de ensaio - 2164789 A <
| cnL osm
Dados do Cllente
Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAQO PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38
Dados da Amostra
Descrigdo: PALHA TRUFADA TRADICIONAL - CHOCOLATE AQ LEITE COM RECHEIO DE TRUFA TRADICIONAL E BISCOITO
Marca: DON GUERRIER
Dados da Coleta
Data da Calota: 13/11/2025 Responséavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagio: 246383
Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 13/11/2025 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):
Parémetros Bactericlégico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade U Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Baclerlological Analytical Manual.
Conlagem Total Padrao 420 - 10 UFClg 5 Chapter 3. 2001 13/11/2025
N FDA, BAM - Bactarlological Anatytical Manual,
Coliformes Totals <10 - 10 UFC/g 13 Chaptor 4, 2002 13/11/2025
. FDA. BAM - Bactariological Analytical M: I
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFClg 13 Chaptor 4. 2002 13/11/2025

* Pardmotro torcolrizado | U = Incartoza da madigiio do método
Conclusdo

A amostra analisada apresenta condigdes satisfatérias de higiene, comparando o resullado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decisao adotada pela LS Analyses: A{s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo sdo consideradas na conclusdo/declaragdo da conformidade a
uma especificagao ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagoes:

V.M.P: Valor Mixime Permiildo {TolerAncla para A tra indicativa)
NfA: Nfio so Aplica N/I: Ndo Informado

LQ: Limite de Quantificagio

AP: Auséncia ou Presenga

UFCig: Unidade F dora de ColBnialg

Nota 1: Esto Laudo de Andlise sé pode ser reproduzido por Intelro, sem gualq Iteragdo. Reprodugdo Parclal, com prévia rizaglio da LS Analy

Nota 2: Os |tados ap dos noste d tém significaglo restrita o se aplica a i bida o pard lisad

Nota 3: A LS Analyses nic ! p bilidade legal, técnica ou ial por prod p ou lotes relacionados as lisadas, sendo o3 rolatérios emitidos vélidos apenas para
os aia afat] bidos e analisad

Data de emissédo do relatério: Santo André, 18/11/2025,

DG | S Ot Facth,

Lais Puls Ferretti Verifique a autenticidade da assinatura.
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S Rev. 04 Pég.1/1
FT_GQ_11 Alfajor de Doce de Leite

1. DESCRICAO: Alfajor com recheio de doce de leite e coberto com chocolate ao leite.

2. INGREDIENTES: Doce de leite (leite reconstituido, agucar, glucose, bicarbonato, estabilizante citrato
de sadio, conservante sorbato de sddio e lactase), biscoito (farinha de trigo enriquecida com ferro e
dcido fdlico, agucar, gordura de palma, sorbitol, fermento quimico bicarbonato de sédio e
emulsificante lecitina de soja) e cobertura de chocolate ao leite (agticar, massa de cacau, manteiga
de cacau, leite em pd integral, soro de leite em pé, gordura de palma, emulsificantes: lecitina de soja
e poliricinoleato de poliglicerol e aromatizante). ALERGICOS: CONTEM LEITE, TRIGO E DERIVADOS
DE SOJA. PODE CONTER AMENDOIM. CONTEM GLUTEN.

3. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS: Cor, sabor e odor caracteristicos.

4, CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
RDC n212 de 2 de janeiro de 2001- ANVISA

Micro-organismo Maximo
Coliformes a 45°C 10 UFC/g

Estaf. coag. positiva 10 UFC/g
Solmonelia sp " | Ausente em 25g

5. INFORMAGAO NUTRICIONAL: Porgio por embalagem: 1 porgio — Por 100g (40g, %VC*): Valor
energético 412kcal (165 kcal; 8%} - Carboidratos 70g (28g, 9), dos quais: Aglcares totais 40g {16g, -
); Agucares adicionados 32g {13g, 31%) - Proteinas 5g (2g, 5%) - Gorduras totais 13g (4g, 9%) -
Gorduras saturadas 5g (2g, 12%); Gorduras trans Og (0g, 0%); Fibra alimentar 1,5 {0,6g, 2%); Sédio 73
mg {29mg,1%). * Percentusal de valores didrios fornecidos pela por¢do.

(Do) IR

6. EMBALAGEM: A embalagem que envolve o produto (40g) é plastico laminado bopp. A caixa
transporte é de papeldo ondulado atéxico e'cada caixa contém 150 unidades de alfajor.

7. ARMAZENAMENTO: Conservar em local seco e fresco.

8. TRANSPORTE: Cuidado no manuseio. Ndo transportar com carga nao alimenticia ou com carga
alimenticia com odores fortes.

9. VALIDADE: Trés meses a partir da data de fabricagdio, sob condigSes de armazenagem
recomendadas.

Elaborado por: 0 %o | Aprovado por: ’
Lelli Guerreiro 2& Ana Paula Barros de Almeid
Engenheira de Alimentos — CREA: 5069904696 o Witias

{Responsavel técnica) Garantia da Qualldade

Digitalizado com CamScanner

[m], et s
o .
v4,0 - Dautin Blockchain certifica em 19/11/2025 20:03:48 que o documento de hash (SHA-256) W .
Occd3604a17fe60d5d70bbe21¢cd0d070/624 1b4553f47h7 12a829d 112666523 foi validade em 19/11/2025 20:02:40 através da transag&o blockchain EE;-
0xe74ad3b35025e6a59149d3af3cib040ead3fd4ectba7d090d8ddd2876¢0f5336 ¢ pode ser verificado em hitps:/iwww.dautin.com/FileCheck (NID: 296866) l@'%‘* %
G

Prova de Autenticidade vélida até 17/02/2026


https://www.dautin.com/FilcChcck

Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, Iltajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagao e representado pela fungao hash criptografica conhecida como SHA-256, de codigo
0ccd3604a17fc60d5d70bbc21ccd0d070f6241b4553f47b712a€29d112666523 foi autenticado de acordo com
as Legislagdes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico
denominado NID 296866 dentro do sistema.

A autenticagao eletronica do documento intitulado "ALFAJOR", cujo assunto & descrito como "ALFAJOR", faz
prova de que em 19/11/2025 20:02:18, o responsavel Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda
{18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na prova
de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, Unica e exclusiva, pela
idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 19/11/2025 20:03:48 através do sistema de autenticagdo eletronica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cédigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagGes sobre a operagdo acesse o site https://www.dautin.com e informe o cédigo da
transagdo blockchain 0xe74ad3b35025€6a59149d3af3cfb040ead3fddecfba7d090d8ddd2876c0f5336.
Também é possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

* Legislagao Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Cédige Civil e Cédigo de Processo Civil.

$OAUTIN

BLOCKCHAIM

AR . Presidéncia da Repdblica Casa Civi
Ny 3 Susbchefia para Assuntas hwidicos
h&‘ " MEDIDA PROVISORIA 2.200-2
WH® >/ O 24 DE AGOSTO DE 2001.
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Relatério de ensaio - 2165324

Dados do Cllente

Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderogo: R DOM PEDRQO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAQ PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38

Dados da Amostra
Descrigdo: ALFAJOR DE DOCE DE LEITE
Marca: DON GUERRIER

Dados da Coleta
Data da Coleta: 13/11/2025 Responsével: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Dados da Receblmento
Data da Recebimento: 13/11/2025 Condigoes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):

Parimetros Bacteriolégico

Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:

FDA BAM - Bacteriological Analytical

Salmonella/25g Ausente Ausente N/A AP Manual. Chapter 5, 2001 14/11/2025

Objetos rigidos, pontiagudos c/ou

cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 19/11/2025

7mm

Objetos rigidos com didmetros iguais

ou maiores que 2mm Auséncia Auséncla PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da ACAC 19/11/2025

Insetos inteiros mortos, exceto os

indicativos de risco <1 5em 259 1 IAL 4°Ed. 19/11/2025

Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia P/A 975.49 {16.14.05) Cap. 16 da AOAC 19/11/2025

Filmes plasticos Auséncia Auséncia - P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 19/11/2025

- FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estal. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFC/g Manual, Chapter 12. 2001 14/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical

Bolores e Leveduras 50 - 10 UFClg Manual, Chapter 18. 2001 1411112025

Barbulas, exceto de pombo <t 70 em 25g 1 IAL 4%d. 19/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical

B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFClg Manual. Chapter 14. 2001 1411112025

Areia ou Cinzas Insoluveis em Acido 0,50 - 0,10 % i e e os e 1971172025

Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 - AOQAC Capitulo 16 19/11/2025

Parametros Fisico-Quimico
Parimetro Resultado V.MP L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:

ROC N°360/2003. Segunda Verséo
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22

C de sctembro de 2005. RDC N° 429,
Valor Energético 412 - - Keal de 08 do outubro do 2020, Instrugao 19/11/2025
Normativa n® 75, do 08 de outubro do
2020.
Umidade 23,3 - 0,10 % IAL - 4° edigdo - Cap. 4 - Item 012/V 19/11/2025
Sédio (ICPE)* 73 - 0,25 mg/100g MTFQ-002 19/11/2025
Sabor {Alimento} Caracterfstico Caracterlstico - N/A IAL - 4° edigdo 19/11/2025
Proteina® 5 - 0,20 g/100g institute Adolfo Lutz - IV Ed. 19/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 6.82 - 1,0 N/A Andlise de Alimentos ~ 4°Ed. IAL — 1911172025
Cap 4 - ltem 17/V

Odor {Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4* edig8o 1911172025

. f Ausénciade Auséncia de " R
Microscopia sujidades sujidades - N/A Microscopia 19/11/2025

. Auséncia de .
Macroscopia sujidades - - N/A Macroscopia 19/11/2025
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AQAC 21th cd. Gaithersburg: AQAC,
2019, Official Method 996.06
(41.1.28A). ACAC 21th ed.
° 0.05 9/1009 Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 1911112025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - 1)
Gordura Total* 13 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981. 19/11/2025
Cap. II-5/ AQAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

AQAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 896.06

Gordura Trans (Cromatografia 0
Gasosa) *

Gors sourass Comlegat g e gow g TIBMACINL e
Method 996.01 {32.2.02A). ISO
12966-2:2017
Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em 509 1 - 975.49 {16.14.05) AOAC 19/11/2025
Fragmentos de Insetos indicativo de
falhas das boas praticas (nao <1 80 1 em 100g 972.32 (16.05.11) 18/11/2025
considerados indicativos de risco)
Fibra Alimentar* <10 . 050  groog AN Official Mathods of Atalysis. 19/11/2025
e e o6k Presenga  Presenca - AP IAL 4%ed. 19/11/2025
ﬂg"j"lﬁgws histoléglcos estranhos a0 pycancia  Auséncia - AP AL 4%ed. 19/11/2025
ln§titulo A(_tolfo Lutz. Mé!odos
Corante Vermetho 40° Auséncia - AP AP a";:se'ﬁgg.u‘{ﬂ”:;g’;oga(;g 17{‘\? 2588%%% 19/11/2025
IV ed. 2005.
{n'stitulo Aqal’o Lutz. Mgtodos
Corante Bordeaux S* Auséncia - AP AP alirfr:selrfgg?m&o;'oga(;g:/r\la 2388%3“/. 19/11/2025
IV ed. 2005..
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Azul Indigotina*® Auséncia . AP AP sfiico-quimicos para andlise de 19/1412025
iV ed. 2005.
!qstituto Aqolfo Lutz, Mégodos
Corante Azul Brilhante* Auséncia . AP AP Al P e o, 18/11/2025
WV ed. 2005
!n§tiluto Aqolfo Lutz, Mégodos
Corante Amarelo Tartrazina* Auséncla - AP AP alirﬁﬂﬁ&’g}’,{ﬂ"‘gﬁ&sogaggf/rvé I;sga%(;l\/. 19/11/2025
IV ed. 2005.
In_stiluto Aqolfo Lutz. Métpdos
Corante Amarelo Crepusculo® Auséncia - 0.1 mgiL alirﬁzﬁ&?fmmagaég17:52588%%. 19/11/2025
IV ed. 2005.
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - NIA IAL - 4® cdigdo 19/11/2025
RDC N°®360/2003. Segunda Verséo
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22
Carboidrato * 70 . - goog 3 ggfg‘g;?ugfozgg52'033?"’:;3526 19/1112025
Normativa n° 75, de 08 do outubro de
2020.
Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigdo 19/11/2025

* Parfimotro tercoirizado
Conclusdo
A amostra analisada apresenta condigdes satlsfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decis@o adotada pela LS Analyses: A{s) incerteza{s) expressada(s) nos relatérios, ndo s8o consideradas na conclusdo/declaragdo da
conformidade a uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou néo das incertezas informadas.

Observagdes:
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V.M.P: Valor Maximo Permitido (Tolerdncia para A indicativa)

N/A: Ndo se Aplica N/I: N&o Informado

LQ: Limite de Quantificacio

AP; Auséncla ou onsonw

WFClg: Unidado Formadora de C

Nota 1: Esta Laudo do Andliso s6 podo ser reproduzide por intelro, sem gualquor altaragio. Reprodugfio Parcial, te com prévia rizacfio da LS Analy

Nota 2: Os p dos neste di 14m significa¢do rostiita o so aplica somento a amostra cothida/racebida 6 parimetros analisados.

Neota 3: ALS Analy nlc q
vélldos aponas para os materials ¢f

p billdade legal, tdenica ou dal por pr p ou lotes retaci jos bs I sondo os retatéros emitidos
bidos o ‘

Data de emisséo do relatério: Santo André, 19/11/2025.

ENBE | dois D Sooeht

Lais Puls Ferretti Verifique a autenticidade da assinatura.
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LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QUIMICAS,
FISICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA" \

R RE-TETCVR: JON S U ]
, .Jsanalyse

e e

Relatorio de ensaio - 2165324 A

| cht oes
- Dados do Cliente

Cliente: 2053 - SELLMAR PISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA, , 250 - VILA JAGUARA - SAQ PAULO - SP CEP: 05.117-000

CNPJ: 18.813.463/0001-38

Dados da Amostra
Descrigdo: ALFAJOR DE DOCE DE LEITE
Marca: DON GUERRIER
Dados da Coleta
Data da Coleta: 13/11/2025 Responsdvel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: importado da cotagdo: 246383
Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 13/11/2025 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra {°C):
Par8metros Bacteriolégico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade V) Método Data da Ensaio: .

Contagem Tolal Padrio 90 : 10 UFClg 5 FOABAM -8 Ch;pt.er.:i g Yica! Manual 141172025
Coliformes Totais <1 . 10 UFClg 13 FOA. BAM - B"é:’:;‘:fi“‘z"f‘o’;’"‘““’ Manual. 4411172025
Coliformes Termotolerantes <1 100 10 UFClg 13 FOA. BAM - B Cha’m'n;d g o Manual 1411/2025

* Pardmatro torcoirizado | U = Incorteza do medi¢3o do método
Conclusao

A amostra analisada apresenta condigdes satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP {Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decis@o adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatorios, ndo sio consideradas na conclusdo/declaragdo da conformidade a
uma especificag8o ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou néio das incertezas informadas.

Obscrvagdes:

V.M.P: Valor Maxime Permitido (Tolerncia para A )
N/A; Ndo so Aplica N/I: Nao Informado

LQ: Limite de Quantificaglo

AP: Auséncia ou Presenga

UFC/g: Unidade F. dora de Coldnla/g

Nota 1: Este Laudo do Andlise 56 pode sor reproduzido por inteire, sem qualquer alterac8o, Reprodugio Parcial, com prévia rizaclo da LS Analy

Nota 2: Os ados ap dos neste d tém significagfio restrita e so aplica a {hida/recebida o parf lisad;

Nota 3: A LS Analyses nfio il llidade legal, técnica ou fal por produtas, pi ou lotes relacionados &s lisadas, sondo os relatérios emitldos véatidos apenas para
0% iy s bidos e analised

Data de emissado do relatério: Santo André, 19/11/2025,

DA | Loin Run wodtke

L ST L=

Lais Puls Ferretti Verifique a autenticidade da assinatura.
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HERSHEY.

THE HERSHEY COMPANY

ESPECIFICACAQ TECNICA DE PRODUTO ACABADO
WAFER EXTRA CREMOSO 48X102G

NUMERO: EPA040067

ESTABELECIDO: 18/11/2025

REVISAQ: 17

Pagina 1 de 3

1. DESCRIGAQ DO PRODUTO
Wafer com recheio e cobertura sabor chocolate.

2. INGREDIENTES
Acglcar, gordura vegetal, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, cacau em

po**, permeado de soro de leite em pg, farinha de soja, oleo de milho, leite em po integral,
amido de milho, sal, amendoim, soro de leite em pd, emulsificantes lecitina de soja,
triestearato de sorbitana e poliglicerol polirricinoleato, fermento quimico bicarbonato de sddio
e aromatizante.

3. PROCESSO DE FABRICAGAO

As matérias-primas sdo recebidas e manuseadas em condigdes adequadas de higiene e
limpeza, sendo liberadas apos verificagdo da qualidade de acordo com normas internas.

Os ingredientes da massa do wafer s8o misturados em um equipamento especial, Essa
massa e forneada e transferida para a cremeadeira para a adigao do recheio e montagem
das placas. Depois essas placas sdo cortadas e cobertas com cobertura sabor chocolate.
Apos passam por um resfriamento e sdo embalados.

4. COMPOSIGAO NUTRICIONAL

INFORMACAQ NUTRICIONAL
Porgbes por emb.: Cerca de 3
Porgdo: 30 g {5 unidades)
100 g 30 g %VD*
Valor energético (kcal) 513 152 8
i Carboidratos (g) 85 19 6
Agucares totais (g) ) 48 14
Agécares adicionados (g) 42 13 26
Prateinas (g) 5,1 1,5 3
Gorduras totais {g) 25 7.5 12
Gorduras saturadas (g) 17 5 25
Gorduras trans (9) 0,2 . 5
Fibras alimentares (g) 3,7 1.1 4
_Eédio {mg) 198 58 3
‘Percentuat de valores ¢ianos fomecidos pela poicdo.

5. CARACTERISTICAS FiSICO - QUIMICAS

Analise

Unidade Padrao MA.

Obs.

Gordura

% 20,0 +/- 3,0

N.ALA.L Pag. 42/43

6. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Analise ] Unidade |

Padrao

COPIA NAO CONTROLADA

<
e %
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NUMERO: EPA040067
HERSH[V: ESPECIFICAGAQ TECNICA DE PRODUTO ACABADO [ESTABELECIDO: 18/11/2025

e o T 8 WAFER EXTRA CREMOSO 48X102G REVISAQ: 17
Pagina2de 3
Salmonella spp. g Ausente em 25g
Bacillus cereus UFC/g <100
Estafilococcus aureus UFC/g <100
E. coli UFC/g Ausente
Enterobacteria UFC/g <10
Bolores e Leveduras UFC/g <200
Contagem total UFC/g < 10000

Conforme as normas RDC 724 07/2022 e a IN 313 07/2024 e os padrdes corporativos.

7. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Sabor Caracteristico do produto.

Odor Caracteristico do produto.

Aspecto Wafer recheado sabor chocolate coberto com chocolate.
Composicdo | 42,88% Recheio + 38% Chocolate + 18,12% Wafer

8. EMBALAGEM :
040067 - Caixas de papeldo contendo 48 bandejas de 102g cada, com 16 unidades de
wafer.
440314 - Caixas de papeldo contendo 16 packs de 308g, sendo 3 bandejas de 102g por
pack,
Filme: BOPP + BOPP metalizado

9. VALIDADE
10 meses a partir do més de fabricacao desde que respeitadas as condigbes de
armazenamento.

10. CONDICOES DE ESTOCAGEM/ARMAZENAMENTO
Armazenar em local seco, livre de odores estranhos a temperatura de 15°C - 23°C.

11. TRANSPORTE
Meio de transporte adequado e em condigbes para carregamento de produto alimenticio
a temperatura de 15°C - 23°C.

12. INFORMAGOES ALERGENICAS

CONTEM GLUTEN. CONTEM LACTOSE. ALERGICOS: CONTEM AMENDOIM,
DERIVADOS DE TRIGO E SOJA, LEITE E DERIVADCS. PODE CONTER CENTEIO,
CEVADA, AVEIA, TRITICALE E LATEX NATURAL.

COPIA NAO CONTROLADA
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“[H HEY I ESPECIFICACAO TECNICA DE PRODUTO ACABADO |ESTABELECIDO: 18/11/2025

rtrrtleberded e WAFER EXTRA CREMOSO 48X102G REVISAQ: 17
Pagina 3 de 3
NUMERO Responsavel
DATA DA DA MODIFICAGOES
REVISAO | Revisio
14/06/2011 00 Emisséao inicial. N/A
19/12/2011 01 Alteracdo modelo de especificagdo sem alteragdo no [ N/A
contetido.
05/11/2012 02 Atualizagdo da nomenclatura nas analises microbiolégicas. | N/A
13/02/2013 03 Incluséo do Permeado de soro na lista de ingredientes. N/A
24/04/2014 04 Atualizagdo na tabela nutricional e atualizagdo frase de | N/A
alergénicos.
12/06/2015 05 Alteracdo na temperatura de estocagem e transporte e | N/A

modelo do documento.
Alteragdo nos ingredientes, tabela nutricional, nos critérios | N/A

06/04/2016 06 microbiolégicos (Estafilococos) e informacfes alergénicas.
Atualizagdo na descrigdo do produto, fista de ingredientes, | N/A
03/04/2017 07 tabela nutricional e alteracdo da validade para 10 meses.
Atualizagdo nas informagdes alergénicas. Revisdo baseada | N/A
03/07/2018 08 nos Dizeres Legais de revisao 10 de 16/03/2018,
Alterag@o na lista de ingredientes, retirada cacau marquise | N/A
30/10/2019 09 e dextrose. Atualizagdo de informagdes alergénicas.

Atualizagédo tabela nutricional. Revisdo baseada nos
Dizeres Legais de Rev. 13 de 10/04/2018
Atteragdo do peso de 115g para 102g, e alteragéo de | N/A
14/07/2020 10 codigo de 088553 para 040067. Revisdo baseada nos
Dizeres Legais de Rev. 17 de 30/06/2020.
Inclusdo da composicdo. Atualizacdo das caracteristicas | N/A

06/04/2021 11 microbiolégicas conforme RDC 331 12/2019 e a IN 60
12/2018.
28/03/2022 12 Atualizagdo do limite de contagem total de bactérias em [ N/A

conformidade com a especificacdo corporativa.
Atualizagdo da RDC 724/2022 07/2022, que dispde dos | N/A
padrées microbiologicos dos alimentos e sua aplicagio,
como resultado da revisdo da RDC 331/2019 e da IN
161/2022 07/2022, que estabelece o0s padrbes

20/07/2022 13 microbiolégicos dos alimentos, resultante da reviséo
da IN 60/2019. Revisao do limite de bolor e levedura em
conformidade com a especificagdo corporativa e a RDC
724/2022.
Atualizagdo da lista de alergénicos e tabela nutricional. [ N/A
80/08/2023 14 Reviso baseada nos Dizeres Legais de 25/07/2023.
04/01/2024 15 Adigdo do codigo do tripack 440314, N/A
Atualizagdo da IN 161/2022, que estabelece os padrbes | Angela
23/04/2023 16 microbiologicos dos alimentos, para IN 313 07/2024. Fiorucci
18/11/2025 17 Atualizagdo da lista de alergénicos e tabela nutricional. | Angela
Revisdo baseada nos Dizeres Legais de 02/12/2024. " | Fiorucci

COPIA NAO CONTROLADA
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THE HERSHEY COMPANY
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Cliente:
Enderego:
CNPJ:

Descrigao:

Relatorio de ensaio - 2164787

A Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTQS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000
18.813.463/0001-38

Dados da Amostra
WAFER COM RECHEIO E COBERTURA SABOR CHOCOLATE - 102g

Marca: HERSHEY S

Data da Coleta: 13/11/2025
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Data da Recebimento: 13/11/2025

Temperatura da Amostra (°C):

Dados da Coleta

Responsdvel: Cliente

Dados da Recebimento

Parametros Bacteriolégico

Condigoes de Recebimento: ADEQUADA

Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacteriological Analytical
Salmonellaf25g Ausente Ausente N/A AP Manual. Chapter 5, 2001 13/11/2025
Objetos rigidos, pontiagudos e/ou
cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 1811112025
7mm
Objetos rigidos com didmetros iguais  pygancia  Ausencia PIA  975.49(16.14.05)Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
ou malores que 2mm . .14, .
Insetos inteiros mortos, exceto os
indicativos de risco <1 5 em 25g 1 IAL 4°Ed. 18/11/2025
Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
Filmes piasticos Auséncia Auséncia - PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
- FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf, coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFClg Manual, Chapter 12. 2001 18/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical
Bolores e Leveduras 290 - 10 UFClg Manual, Chapter 18. 2001 13/11/2025
Barbulas, exceto de pombe <1 70 em 259 1 AL 4%d. 18/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical
B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFC/g Manual. Chapter 14. 2001 13/11/2025
. . - ; R IAL - Métodos Fisico-Quimicos para
Areia ou Cinzas Insoluveis em Acido 0,76 0,10 % Analise de Allimentos - 4° Edigao 18/11/2025
Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 - AOAC Capitulo 16 18/11/2025
Parametros Fisico-Quimico
Pardametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
RDC N°380/2003. Segunda Versdo
Alualizada, 2005. RDC n*269, de 22
e de setembro de 2005. RDC N° 429,
Valor Energético 518 - - Kcal de 08 de outubro de 2020, Instrugao 18/11/2025
Normativa n° 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade 9,12 - 0,10 % IAL - 4* ediga0 - Cap. 4 - Item 012/IV 18/11/2025
Sédio (ICPE)"* 185 - 0,25 mg/100g MTFQ-002 18/11/2025
Sabor {Alimento} Caracter(stico Caracteristico - NIA IAL - 4° edigdo 18/11/2025
Proteina® 5.0 - 0,20 a/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 18/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 6,28 - 1.0 N/A Andlise de Alimentos - 4°Ed. 1AL - 18/11/2025
Cap 4 ~ Item 017/1V
Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A {AL - 4* edigdo 18/11/2025
. . Auséncia de  Auséncia de . .
Microscopia sujidades sujidades N/A Microscopia 18/11/2025
. Auséncia de :
Macroscopia sujidades - - N/A Macroscopia 18/11/2025
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AQAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06
(41.1.28A). AOAC 21th ed.
: 005 9100g  gyiihersburg: AOAC, 2019, Official 1871172025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - Il
Gordura Total* 26 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981. 18/11/2025
Cap. I-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

AQAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06

e

Gordura Trans (Cromatografia 0.3
Gasosa) * '

R o S
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017
Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em 50g 1 - 975.49 {16.14.05) AOAC 18/11/2025
Fragmentos de Insetos indicativo de
falhas das boas préticas {ndo <1 80 1 em 100g 972.32 (16.05.11) 18/11/2025
considerados indicativos de risco)
Fibra Alimentar* 38 . 050  goog  AQACOficia Mathods of Analysis. 11172025
E:ﬂfﬁ'gjozz‘gfgg;p osicdo Presenga  Presenga - AP IAL 4°ed. 18/11/2025
g:gg‘uetgt“ histoldgicos estranhos 80 cancia  Agséncia - AP AL 4%ed. 18/11/2025
In_sliluto'Aqolfo Lutz. Mégodos
Corante Vermelho 40° Auséncia - AP AP o e . 18/11/2025
iV ed. 2005.
!nfsmulo Aquo Lutz, M'égodos
Corante Bordeaux S* Auséncia - AP AP a"::;'m}{ﬂ"xg;ogaggﬁ;'vagsga%%v. 18/11/2025
IV ed. 2005..
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Azul Indigotina® Auséncia . AP AP alico-quimicas para andlise e 18/11/2025
IV ed. 2005,
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Azul Brilhante* Auséncia - AP AP a1ir‘rlwzlggg}’mfo?o§aorg131:‘\?';538%%% 18/11/2025
IV ed. 2005
[nstilulo Adolfo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Tartrazina* Auséncia - AP AP ali :f;:ggf‘m&":ogaggﬂr\f gsgadssw, 18/11/2025
IV ed. 2005.
!nfstituto Aq:alfo Lutz. Mé!odos
Corante Amarelo Crepusculo® Auséncia - 0.1 mg/L ali r:"sc'ﬁgg}’,{n"zasoga&g 12;;‘\/62538%%% 18/11/2025
IV ed. 2005.
Cor {Alimentos) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4* edigao 18/11/2025
RDC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22
Carboidrato * 64 . . gioog gg‘c‘,’;“g;‘t’ugfozgggoggﬁn':;ﬁggé 18/11/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro do
2020.
Aspecto {Alimento}) Caracteristico Caracterfstico - N/A IAL - 4* edigao 18/11/2025

* Parmetro tercelrizado
Concluséo

A amostra analisada apresenta condigdes satlsfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo sdo consideradas na conclusao/declaragao da
conformidade a uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagdes:
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FABOR ORIQ ESQUISA

EISICO MICROB!OLOG

wmm Ua‘a'm'a'obe

V.M.P: Valor MAximo Permitido (To'erdncia para Amostra Indlcatlva)
N/A: Ndo se Aplica N/i: Ndo infermado

LQ: Limite de Quantficagfio

AP: Ausdncla ou Presenca

UFC/g: Unldade Formadora de Coldnla/grama

Nota 1: Esto Laude de Andllse sd pode ser reproxiuzido por Intelro, sem qualg ¢80. Reprodugio Parclal, com prévia autorizacfio da LS Analyses,

Nota 2: Os resultados apresentados neste documento tdm significagio restrita e se aplica a Ihida/racablda @ pard

Nota 3: A LS Analyses nfio qualg| D bllidade legal, téenica ou jal por pi p ou lotes relaci hs fisadas, soendo os relatdrios omitidos
vélldes apenas para 0s materials ofoth o anallsad

Data de emissao do relatério: Santo André, 18/11/2025.

CREA| Lo Qs Swads

b 5+S DipMnss

Lais Puls Ferretti Verifi que a autenticidade da assinatura.

rmulario 061 - Revisdo 08 - 01/08/2025 - Pagina 3 de 3

Rua; Silva Jardim, 315 - Santa Terezinha - Santo André - SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4396-1947 - Cnpj 08.588.1 99/0001-22

wnune icanalucoe ram he



LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QUIMICAS
FISICO-QUIMICAS E MICROB!OLOG!CAS LTDA “sxy.

Relatério de ensaio - 2164787 A r~

Dados do Cliente

Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAQ PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38
Dados da Amostra
Descrigao: WAFER COM RECHEIO E COBERTURA SABOR CHOCOLATE - 102g

Marca: HERSHEY S

Dados da Coleta
Responsavel: Cliente
Plano de Amostragem: importado da cotagao: 246383

Data da Coleta: 13/11/2025
Procedimento de Colfeta: CLIENTE

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 13/11/2025 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA

Temperatura da Amostra (°C):

Parametros Bacteriolégico

Parimetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade U Método Data da Ensaio:
Contagem Total Padrio 310 . 10 UFClg 5 FOABAM-B P e 13/11/2025
Coliformes Totals <10 . 10 UFC/g 13 FOA.BAM-B Cm;m;;. b 13/111/2025
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFClg 13 FDA.BAM -8 cna;n;f;. S yeal M 13/11/2025
* Pardmetro tercairizado | U = Incertoza do medi¢io do método
Conclusdo

A amostra analisada apresenta condigdes satisfatdrias de higiene, comparando o resultado obtido com ¢ VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de deciséo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, ndo sdo consideradas na conclusdo/declaragio da conformidade a
uma especificagéo ou norma, ficando a critério do clienta efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das Incertezas informadas.

Observagoes:

V.M.P: Valor Méximo Permitido (Tolerancla para A
N/A: Niio se Aplica N/I: N8o Informado

LQ: Limlte de Quantificagio

AP; Ausbncia ou Presenga

UFClg: Unidade F dora do Colénia/

Nota 1: Este Laudo do Andlise sé pado ser reproduzido por inteiro, sem qualg iterncfio. Reproducdo Parcial, cam prévin {zag3o da LS Analy

Nota 2: Os tados ap nesta d tdm significagdo sestrita o se aplica a ihidafrecobida e pars I

Nota 3: A l.S A ~‘, nio bllidade legal, técnica ou comorcial por produtas, p ou lotes relaci &s Isadas, sendo os rolatérios omitidos validos apanas para

as Idos o

Send.

Data de emisséo do relatério: Santo André, 18/11/2025,

0((; Q, j-‘b&.d&k

Lais Puls Ferretti Verifique a autenticidade da assinatura.
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FICHA TECNICA

1- IDENTIFICAGAO DO PRODUTO — ARROZ COM LENTILHAS— DELICIAS DE LA TIERRA
2 - IDENTIFICAGCAO DO FABRICANTE:

Q-Buono Industrial e Comercial LTDA

Avenida Jaguardo, 890 — Cidade Industrial Satélite de S3o Paulo
Guarulhos - SP — CEP 07223-000

CNPJ 21.415.627/0001-83

Fone (11) 2445-1515

3 - DISTRIBUIDO POR:

AGRO COMERCIAL DA VARGEM LTDA

CNPJ 00.029.160/0001-63

Rua Danilo Valbuza, 310 B — Caieiras — SP - CEP 07747-300
(11) 4441-7500

sac@agroalimentos.com.br

4 — NUMERO DE REGISTRO

Produto dispensado de registro no Ministério da Saude, conforme RDC 27, 06 de agosto
2010NUmero de registro

5 - INFORMAGAO NUTRICIONAL — ARROZ COM LENTILHAS 240g

INFORMACAD NUTRICIONAL
Por¢do por embalagem: Cerea de §
Porgdo 50

) 100g s0g | %VvD(*)
Valor eneigético (Keal) 321 | 160 R
Carboidratos (g) 74 37 12
Agucates totdis {g) 0 ]

Agicares adicionados (g) ] 0 0 0
Protelnas (g} 17 8 16
Gorduras totals {g) 0 0 )
Gorduras saturadas.(g) 0 0 0
Gordiras Afans [g) 0 0 0
Fibras alimentares (i) 6,6 3,3 13
1Sédio (my} 0 0 Q
*-Percentual de valores didrios fbrnecidos peta porg3o

6 - INGREDIENTES — Arroz e Lentilhas: grupo beneficiado, subgrupo polido,

classse longo tipo 1, fentilha: classe misturada tipo 1.

Q BUONO Industrial e Comercial de Alimento LTDA. Avenida Jaguario, 890 — Cumbica —
Guarulhos — SP — CEP 07.223-000 FONE: (11) 2445-1515 — gbuonoindustrial @gmail.com

2

RO

Pt

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026 -

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 19/11/2025 15:27:25 que o documento de hash (SHA-256) i
d57944¢2¢cbbi89e13617223c021536a47b30786acacl4ca2f53fcb3des8f0a3 foi validado em 19/11/2025 07:20:23 através da transagao blockchain
0xOec1c90dc46ac2846be5187c5bf04a1a8Me6118719ef331089afc040cic5534 e pode ser verificado em https://www.dautin.com/FileCheck (NID: 296662)
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FICHA TECNICA

7 - INFORMAGOES ADICIONAIS
DECLARACAO DE LACTOSE — NAQ CONTEM LACTOSE

DECLARAGAO DE ALERGENICOS — PODE CONTER AVELA, AMENDOA, AMENDOIM, CASTANHA
DE CAJU E DO PARA, MACADAMIA, NOZES E PISTACHE.

DECLARAGAO DE GLUTEN — NAO CONTEM GLUTEN.

DECLARACAO DE SODIO - Por porgio de 100g < 600mg, dessa forma é ndo é obrigatério o uso
da lupa. {ALTO EM SODIO).

DECLARAGAO ALTO EM AGUCAR ADICIONADO - Por porgéo de 100g < 15g, {de agticar de
adi¢do) dessa forma ndo é obrigatério o uso da lupa. (ALTO EM AGUCAR ADICIONADO)

DECLARAGAO DE GORDURA SATURADA - Por porcio de 100g < 6g, dessa forma nio é
obrigatdrio o uso da lupa. {ALTO GORDURA SATURADA).

8 — PRAZO DE VALIDADE

Impresso na Embalagem

9-LOTE

Impresso na Embalagem

10 - CONSERVAGAO

Manter em local seco e arejado.

11 - EMBALAGEM

Primdria - BOPP laminado + BOPP { sacos de 240g)
Secunddria — Caixa de papeldo kratf atdxica resistente, quantidade conforme a necessidade do
cliente.

|
Q BUONO Industrial e Comercial de Alimento LTDA. Avenida Jaguardo, 890 — Cumbica —
Guarulhos —SP — CEP 07.223-000 FONE: (11) 2445-1515 — gbuonoindustrial@gmail.com

v4.0 - Dautin Blockehain certifica em 19/11/2025 15:27:25 que o documento de hash (SHA-256)
d57944e2cbbf89c13617a23e021536a47b30786acacfdca2f53feb3de68f0a3 foi validado em 19/11/2025 07:20:23 através da transagao blockchain
0x0ec1c80dc46ac2846be5187c5bf04a1a8fbc6f187 19ef331b89afc040cic5534 e pode ser verificado em https://www.dautin.com/FileCheck (NID: 296662)

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026
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FICHA TECNICA

12 - TIPO DE ROTULAGEM

Embalagem primaria — Flexogravura
Embalagem secundaria — sem impressado

13 - CODIGO EAN {13): 7896292908956

14 - TRANSPORTE

O produto devera ser transportado em veiculo fechado, limpo, seco e sem residuos de
substancias quimicas, toxicas, graxas e outros lubrificantes, isentos de sujidades e infestagdes.

Mol P

- NATHAUA RODRIGUES CARVALHO ,g,’@:‘a'&ir de Oliveira
GESTAO DA QUALIDADE GESTAO DE PRODUCAD
CPF 465.520.438-39 CPF 092.764.008-26

Q BUONO Industrial e Comercial de Alimento LTDA. Avenida Jaguardo, 890 — Cumbica —
Guarulhos — SP — CEP 07.223-000 FONE: {11) 2445-1515 —~ gbuonoindustrial@gmail.com

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 19/11/2025 15:27:25 que o documento de hash (SHA-256)
d57844e2cbbf89e13617223¢021536a47b30786acacf4ca2f53feb3de68f0a3 foi validado em 19/11/2025 07:20:23 através da transagéo blockchain
0x0ec1c80dc4Bac2846be5187c5bf04a1a8fbe6187 19ef331b89afc040cfc5534 e pode ser verificado em https:iwww,dautin.com/FileCheck (NID: 296662)
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Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, Iltajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagao e representado pela fungdo hash criptogréfica conhecida como SHA-256, de cédigo
d57944e2¢cbbf88e13617a23e021536a47b30786acacfdea2ff53feb3de68f0a3 foi autenticado de acordo com as
Legislagdes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador tnico
denominado NID 296662 dentro do sistema.

A autenticagéo eletrdnica do documento intitulado "ARROZ COM LENTILHA", cujo assunto é descrito como
"ARROZ COM LENTILHA", faz prova de que em 19/11/2025 07:19:45, o responsave! Sellmar Distribuidora
de Alimentos Ltda (18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram
reproduzidas na prova de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade,
Unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 19/11/2025 15:27:25 através do sistema de autenticagao eletrdnica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cédigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagbes sobre a operagdo acesse o site https://www.dautin.com e informe o cédigo da
transag&o blockchain 0x0ec1c90dc46ac2846be5187¢5bf04a1a8fbc6f18719ef331b89afc040cfc5534.
Também é possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

' Legislagéo Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Cédigo Civil e Codigo de Processo Civil.

DAUTIN ? s

I\*{ Presidéncia da Republica Casa Civil
s‘ Sutchefia para Ascuntos haridicos E]
‘-(

MEDIDA PROVISORIA 2.200-2
* '/ DE 24 DE AGOSTO DE 2001.
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LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QUIMICAS,

FISICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA *~,,

M AP T i < PO e

#w.lsanalyses.com.br

w8 UHLS -

Relatorio de ensaio - 2164801

Dados do Cliente

Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38

Dados da Amostra
Descrigdo: ARRQOZ COM LENTILHAS - 240g
Marca: DELICIAS DE LA TIERRA

Dados da Coleta
Data da Coleta: 13/11/2025 Responsével: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Dados da Receblmento
Data da Racebimento: 13/11/2025 Condigées de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra {°C):

Parametros Bacteriolégico

Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensato:
i FDA BAM - Bacteriological Analytical
Salmonella/25g Ausente Ausente N/A AP Manual, Chapter 5. 2001 13/11/2025
Objetos rigidos, pontiagudos efou
coriantes, iguais ou maiores que Auséngcia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
7mm
Objetos rigidos com digmetros iguais . "
ou malores quo 2mm Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
Insetos inteiros mortos, exceto os
indicativos de risco <1 5em 259 1 IAL 4°Ed. 18/11/2025
Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
Filmes plasticos Auséncia Auséncia - PIA 975.49 {(16.14.05) Cap. 16 da ACAC 1811172025
FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFClg Manual, Chapter 12. 2001 18/11/2025
FOA BAM - Bacter. Analytical
Bolores e Leveduras 120 - 10 UFClg Manual, Chapter 18. 2001 13/11/2025
Barbulas, exceto de pombo <1 70 em 259 1 IAL 4°ed. 18/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical
B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFC/g Manual, Chapter 14. 2001 13/11/2025
. . . , IAL - Métodos Fisico-Quimicos para
Areia ou Cinzas Insoliveis em Acido 0,25 - 0,10 % Andfise de Allimentos - 4% Edigao 18/11/2025

Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 - AOAC Capltulo 16 18/11/2025

Pardmetros Fisico-Quimico
Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:

ROC N°360/2003. Segunda Verséo
Atualizada, 2005. RDC n*268, de 22

s de setembro de 2005. RDC N° 428,
Valor Energético 321 - - Kcal de 08 de outubro de 2020, Instrugao 18/11/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade 12,2 - 0,10 % IAL - 4* edigao - Cap. 4 - ltem 012/IV 18/11/2025
Sodio (ICPE)" 0 - 0,25 mg/100g MTFQ-002 18/1142025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracterlstico - N/A IAL - 4* edicdo 18/11/2025
Protelna® 17 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 18/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 6,52 - 1.0 N/A Anélise de Alimentos — 4°Ed. IAL — 18/11/2025
Cap 4 - ltem 0174V
Odor (Alimento) Caracteristico Caracterlstico - N/A IAL - 4° edigdo 18/1112025
Microscopia A::;g:‘ijaege A:ﬁﬁgg é‘lge - N/A Microscopia 18/11/2025
Macroscopia A‘s’jﬁggg‘ege . ; NIA Macroscopia 18/11/2025

Rua: Silva Jardim, 315 - Santa Terezinha - Santo André - SP
Cep: 09210-635 - Fane/Fax: (11) 49961947 - Cnpj 08.588.199/0001-22
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UIMICAS
MICR@BI@L!ICAS LTDANESES

IcoQl BEIEE)@

POY.l88QAIN600. 606, G)ﬁ

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06
(41.1.28A). AOAC 21th ed.
- 005 91009 Gaithersburg: AOAC, 2018. Official 18/11/2025
Method 996.01 (32.2.02A). 1SO
12966-2:2017

Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - Il
Gordura Total* o] - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981. 18/11/2025
Cap. II-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

ADAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06

Gordura Trans (Cromatografia 0
Gasosa) *

G sarca Comaogta g T L JRAL V CTAT M
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017
Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em 50g 1 - 975.49 (16.14.05) AOAC 1811112025
Fragmentos de Insetos indicativo de
falhas das boas praticas (ndo <1 80 1 em 100g 972.32 (16.05.11) 18/11/2025
considerados indicativos de risco)
Fibra Alimentar* 6.6 - 050  goog  AQAC Offical Matbods of Analysis. 18/11/2025
Clomanios Hisiologicos. - Presenga  Presenga - AP AL 4%ed. 18/11/2025
;'gg:ﬁg‘“ histoldgicos estranhos 80 pcancia  Auséncia - AP AL 4%d. 18/11/2025
!n;titulo Aqolfo Lutz. Métpdos
Corante Vermetho 40° Auséncia . AP ap  fisico-quimicos para andlise de 18/1112025
IV ed. 2005.
[n;titulo Aqolfo Lutz. Mégodos
Corante Bordeaux S* Auséncla ; AP apRsico-quimicos para andlise do v, 181112025
WV ed. 2005..
Instituto Adolfo Lutz. Mégodos
Corante Azul Indigotina® Auséncia ; AP AP al gﬂrﬁgfm&iga& S ey 18/11/2025
IV ed. 2005.
In.slituto Adolfo Lutz, Mé!odos
Corante Azul Brilhante* Auséncia . AP ap | Wisicoquimicos para andlisede 18/1112025
IV ed. 2005
ln§kitulo Adolfo Lutz. Métodos
Coranto Amarelo Tartrazina® Ausdncia . AP NP o par e e 18114/2025
IV ed. 2005.
In§titulo AQOI(o Lutz. Mé!odos
Corante Amarelo Crepusculo® Auséncia - 0.1 mg/L aIigirﬁgym&sogaggi?r\lé?gs%%V. 18/11/2025
IV ed. 2005.
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigao 18/11/2025
ROC N°360/2003. Segunda Versdo
Atualizada, 2005. RDC n®269, de 22
Carboidrato * 74 . . gloog % ggﬁ:‘g&?ﬁf?g%o‘;gﬁnzmggé 18/11/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Aspecto (Alimento) Caraclerlstico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigdo 18/11/2025

* Pardmetro torceirlzado
Conclusio
A amostra analisada apresenta condigdes satisfatdrias de higiene, comparando o resultado obtldo com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s}) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo sdo consideradas na conclusdo/declaragdo da
conformidade a uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagdes;
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JABORATORIOIDE[PESQUISAS|E'ANALISES
Rrisicoaul L?- ICASIEIMICROBIOTOGICASLTD? ‘“\

EY o —

-

QUR.16000TYDOB.C0W, L@
V.M.P: Valor Maxlmo Penmitido (Tolerfincla pam A )
N/A: Nlo se Aplica NfI: Nao tnformado
LQ: Limite de Quantlificaglo
AP: Auséncla ou Prcscnca
UFC/g: Unidade Formadora de
Notn 1: Esto Laudodo/\nnllsesépodoscucproduzldoporintaim sem qualg fteraglio. Roproduglio Parcial, com prévia auterizagfio da LS Analyses,
Nota 2: Os tados ap neste d tém slgnificaglo restrta e se aplica a {hida/recoblda e pard
Nota 3: A LS Analyses nfio qualg p bllidade legal, técnlca ou 1al por prod [4 ou lotes relacionados as I sondo os refatories amitidas
vélidos apenas para os rals efoth o analisad,

Data de emissao do relatério: Santo André, 18/11/2025,

EWDE | oin Dtn Stk

A S S NP

Lals Puls Ferretti Verifique a autenticidade da assinatura.
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ABORATORIOIDEIPESQUISASIETANALISESIQUIMICA
SICOIQUI EIMICROBIOIOGICASIETDAYES

¢

Cliente:
Enderego:
CNPJ:

Descrigao:

Relatdrio de ensaio - 2164801 A

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAQ PAULO - SP CEP: 05.117-000

18.813.463/0001-38

Dados da Amostra
ARROZ COM LENTILHAS - 2409

Enssios
K2R ISQAEC
17028

| cnL osr

Marca: DELICIAS DE LA TIERRA

Dados da Coleta
Responsavel: Cliente
Plano de Amostragem: Importado da cotagéo: 246383

Data da Coleta: 13/11/2025
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Dados da Recebimento
Data da Rocebimento: 13/11/2025 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA

Temperatura da Amostra {°C):

Pardmetros Bacteriolégico

Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unldade V) Método Data da Ensaio:
Contagem Tota! Padrdo 700 . 10 UFCig 5 A B s gy Mok 1311172025
Coliformes Totais <10 - 10 UFClg 13 FOA.BAM-B cm;:;f;, e 13/11/2025
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFClg 13 FDA. BAM - B Ch;m'm;' o vical M 13/41/2025
* Pardmatro tercairizado | U = Incortoza do modigdo do método
Conclusdo

A amostra analisada apresenta condigdes satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor mé&ximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, ndo sao consideradas na conclusdo/declaragio da conformidade a
uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas informadas.

Observagoes:

V.M.P: Valer Maximo Parmiltlde {TolerAncin para A t }
NiA: Nlo so Aplica N/I: Nso Infermado

LQ: Limito de Quantificagfio

AP: Ausdncia ou Prasenga

UFC/g: Unidade F de Coldnia/g

Nota 1: Este Loudo de Andlise sé pode ser reproduzide per Intairo, sem R dugio Parcial, com prévia izaglio da LS Analy

Nota 2: Os lados ap dos neste d to tém significaghio restrita ¢ so aplica a Ihida/recebida e pardmet tisad

Nota 3: A LS Analyses nio I P billdade lagal, técnica ou ial por produtos, p ou lotes relacionados as lisadas, sendo os drios emitidos vélidos aponas para
os Miriaifuin bidos o analisad

Data de emissdo do relatério: Santo André, 18/11/2025,

(f o 91;5 Sty

Lais Puls Ferretti
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ESPECIFICAGAO TECNICA DE PRODUTO ACABADO FT 008_BOL
Lnlsibrands
Froes BOLQ MESCLADO Revigio 1}
1. DESCRICAO DO PRODUTO
CODIGO DENOMINACAO LEGAL MARCA PESO LIQUIDO ARTE
0101000008 80l sabur chocolate @ baunina Santa Edwigss 2009
|2. 04005 DO FaBRICANTE .
RAZED SOCIAL TNPY ENDEREGO
Avenida Miro Vetorazzo, 1661 - Demarchi
Intarbrands Foods LTDA 00.289 543/001-94 03820-135, S0 Bemardo do Garpo - SP.

3. FORMULAGAQ

Faiiiha de lrigo enriquecida com ferro @ 4uido ftlice, apucar, agicar invefido, gondura vegela), ovo desidratado, 5010 da leile
parciahmente desmineralizado, cacau em po, sal, umaciante. sorbitel, emulsificantes: mono e digliceridecs da &wdos graros, ésteres do

AMENDOIM, TRITICALE, CASTANHA-DO-BRASIL, CASTANHA-DE-CAJU E NOZES.

INGREDIENTES Acidos graxos com pafglicerol e sais de Acides gravos {com base Al Ca, Na, Mg, K @ NHQ), fermentos quiniices: difosfalo dissddico,
bicarbonato do stuio 8 dhhidiogenolosfato de calgo, conservantes: propienalo de sddio @ sorbato de potdssio 8 aromatizantes,
3.1 ALERGENICOS
INGREDIENTES ALERGENICOS ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE OVOS, TRIGO, LEITE E SOJA. PODE CONTER CEVADA, CENTEIO, AVELA, AVELA,

3.2 QUTRAS INFORMAGOES OBRIGATORIAS

ADVERTENCIA DE AROMAS

|Cortém aromatizardy simtico idéntico ag natural,

 ADVERTENCIA DE LACTOSE

JCONTEM LACTOSE.

ADVERTENCLA DE GLUTEN

[coNTEM GLUTEN.

3.3 INFORMAGOES NUTRICIONAIS

INFORMAGAQ NUTRICIONAL

Farsdes por embalagem: Cerca de 3

g Poigs0: 60 (1 fata)
8 100g| 609 | %vD
§ Valw enemético (ko) 3 [ 28| 1
g Carboidratos (g) 58 35 12
il Adicares totais (g) 27 ] 16
S Agicares adidonados () | 27 | 46 | 32
Q Fiotainas (g) 66 | 39 8
= Gorduras lotais {g) _ i 67 | 10
g Gorduras salusadas 521 31 16
o Gorduras krans {g) 0 0 0
B3 Fibiras almentares (q) 2 |12 5
Séuio {mg) 512 | 307 ] 15

Percentua) de valoves didrios lomecdos pela purcao,

ACUCAR
ADICIONADO

ROTULAGEM NUTRICIONAL FRONTAL

1.2 INFORMACOES DE MARKETING

Prova de Autenticidade vélida até 17/02/2026

CLAIM

[N2o aplicavel.

4, ESPECIFICAGOES DO PRODUTO ACABADO

4.1 CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS E SENSORIAIS

PARAMETROS ESPECIFICAGAD UNIDADE DE MEOIDA REFERENCIA NORMATIVA
Teitura Macia . Pardmepo nlsmo
Odor Caracteristica aromstizado : Parametro intemo
Sabor Calaclerishico " Patametro interno
Cor Massa levemente amarefada com marrom Pardmatro intemo
Umidade Max. 35 % Parametro ntemo
4.2 CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS
PARAMETROS ESPECIFICAGAD UNIDADE DE MEDIDA REFERENCIA NORMATIVA
Fragmentos de insetos MAx. 225 unidade’225 g ROC N* 523, 09/03/20.
Cln223 insoliveis em Acido Max. 1,5 % RDC N° 623, 09/03/20:
ALE10S moros Max. § unifada/aliquota ROC N* 623, 08103120
4.3 CARACTERISTICAS CONTAMINANTES (META!S € MICOTOXINAS)
PARAMETROS ESPECIFICACAO UNIDADE DE MEDIDA REFERENCIA NORMATIVA
Desoainivatenul (DON) Max. 1000 paikg IN N* 160, 010772022
Zeatalenona Max. 100 yofkg IN N* 160, 010772022

4.4 CARACTERISTICAS MCROBIOLOGICAS

A

v4.0 - Davtin Blockehain certifica em 19/11/2026 16:53:13 quo o documento de hash (SHA-256)
85a14702817¢8¢b13185713304dd489a1199105¢558a7000cbbi55cd 167d6077 fol vatidade em 19/11/2025 16:43:25 és da
0x3dB908MbA750819add 1b31d36027c036409a9b89bI0b2e4ac8cah527b3c0814 o pode ser verificado em hitps:/Avww.dautin.com/FileChack {NID: 296835}



httpsVAvww.dautin.com/FHoChock

PARAMETROS r - ssrsélncAcAo UNIDADE DE MEDIDA|* REFERENCIA NORMATIVA
Salmonelia ' Ausenls UFCI5 g TN N° 161, 0100772022
Bacillus careus presunlive Max, 10 UFCig N N* 181, 0110712022
Escherichia coll Max, 10 UFClg IN N* 161, 0107720,
Bolores e Leveduras Max. 5x10 UFClg IN N* 161, 01/07/2022
s. CONSERVACAQ DO PRODUTQ E VALIDADE . . —
A validada informada refere-ge a0 prodito ainda fechado desda que cor da adequad: I, ¢des Impreszas na
METODO DE CONSERVAGAO prépda embalagem. Mantenha em tocal seco, inodoro e protegido do calor.
CONSERVACAO APOS ABERTO |Consumir iogo apés aderto.
PRAZO DE VALIDADE B meses
6, IDENTIFICAGAC DO LOTE
‘ DESCRICAQ DO LOTE - - -
EXEMPLO DE DESCRIGAQ DO LOTE SIGNIFICADO DA CODIFICACAO DO LOTE
LM 0701 10:00 LM {lota manh3) + 07 (mas) + 01 {dia) + 10-00 {horario da embalagem)
7. ESPE_t_:IFlCM;AO OE EMBALAGEM EVFTHA
EMBALAGEM PRIMARIA EMBALAGEM SECUNDARIA EAN 13 EAN 14 MENTO {LASTRO
: : MAXIMO
Caira de papeldo, com
Rlecivel em BOPP, com dimensionals: comprimento 230 x | dimensionais: comprimento 474 x 0203 7
largura 60 x altura 80 mm largura 296 x slture 196 mm 7896034203573 1796064203576 8
Volume: 0,027500 m*

8. FLUXOGRAMA DO PROCESSO

Recebimento dos

Y

Andlise dos Ingredientes

Armazenagem
h 4

Pesagem dos ingredlentes

T
Y

|
|
|
|
Mistura dos ingredientes l
|
|
J
J

Dosagem nas formas
A 4

Pesagem

Forneamento oM

Resfriamento ]—}

| Dosagem de Rechelo |

| |

I Transportamento para a finha de  j¢

I

I

I

I

| !

I Batln;lento
r

I

{

{

SEM

{ Borrifamento de solucio conservante |

| EmbaIagem |

| Detector:de Metals I
| EmbaIagem |

{ Expe'dlgao |

|8. REGISTRO DE ALTERAGOES

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026

REVISAQ DATA DESCRIGAC - RESPONSAVEL DEPARTAMENTO

00 16/082023 Elaborac3a inicial o documento. Thayla Siva Q85A

Atugizagdo do logo da empresa, lista de Ingtedientes, alergénicas e ’
] 1100712024 1abela nusicional ¢o produto. Thayla Sitva Q84

10. APROVAGOES

Eilaberagdo: Revisho: Aprovaglo:
0Q4S5A, PAD e P&DE 03SA Q88A

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 19/11/2025 16:53:13 que o decumenta de hash (SHA-256) .E
85a1470281708¢b13195713304dd4892{19910555aa7000cbbi55¢d 167d6e77 foi validado em 19/11/2025 16:43:25 ¢s da U ¢do blockchail &

0x3d89c8M87508 18add 1b31d36027c0364¢8a9b89b10b204lae8cab527b3¢0914 ¢ pode ser verificado em hitps:/Mww.dautin.com/FiteCheck (NID: 286835)



https://www.dautin.com/FiteChcck

Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, ltajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockehain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagéo e representado pela fungéo hash criptografica conhecida como SHA-256, de cédigo
85a14702817e8¢cb131957f3304dd489af199105e55aa7000¢cbbf55¢d167d6e77 foi autenticado de acordo com
as Legislagbes e normas vigentes® através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico
denominado NID 296835 dentro do sistema.

A autenticagéo eletrdnica do documento intitulado "BOLO MESCLA", cujo assunto é descrito como "BOLO
MESCLA", faz prova de que em 19/11/2025 16:43:39, o responsave! Sellmar Distribuidora de Alimentos
Ltda (18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na
prova de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, unica e exclusiva,
pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 19/11/2025 16:53:13 através do sistema de autenticagdo eletrdnica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cdédigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagdes sobre a operagdo acesse o site https://iwww.dautin.com e informe o codigo da
transagéo blockchain 0x3d89e8fb8750819add1b31d3e027ce364e9a9b89bf0b2edfae8cab527b3c09f4.
Também ¢é possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

' Legislagdo Vigente: Medida Proviséria n° 2200-2/2001, Cédigo Civil e Codigo de Processo Civil.

OAUTIN

BLOCKCHAIN

41_'\*" . Presidéncia da Republica Casa Civil
\‘» ;@ Subchefia para Assuntos Juridicos
% 4} MEDIDA PROVISORIA 2.200-2
NS/ DE 24 DE AGOSTO DE 2401.
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Relatério de ensaio - 2164786

Lol g Dados do Clionte |
Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAQ PAULO - SP CEP: 05.117-000

CNPJ: 18.813.463/0001-38

- :__: - ._:._ — ___..__ ..._ —- .-: Da'do?da'\Ahgétﬁ___'___"‘ :—.._ _.._:._......_ - —— -.-:]
Descrigao: BOLO MESCLADO SABOR CHOCOLATE E BAUNILHA - 2009

Marca: SANTA EDWIGES

~_ o - pados da Coteta . .. - . oo — ™1
Data da Coleta: 13/11/2025 Responsavel: Clicnte

Procedimento de Coleta: CLIENTE

Pom——— o — ‘Dados da Receblmento . - abuls |

o ee———— o e— . m——— r——

Data da Recobimonto: 13/11/2025 Condigées de Recabimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):

- - mA———- 4 v ——— -

i T parametros Bacterioldgico . __ .

- — e

oo _'F;.ar_f;m-gt_r;- I R;‘;uttado'“ V.M.P L.Q. Unidade "7 “Método " Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacteriological Anatytical

Salmonella/25g Ausente Ausente N/A AP Manual. Chapter 5. 2001 13/11/2025

Objetos rigidos, pontiagudos e/ou

cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14,05) Cap. 16 da ACAC 18/11/2025

7mm

Objetos rigidos com didmetros iguais " .

ou maiores que 2mm Auséncia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

Insetos inteiros mortos, exceto os o

indicativos de risco <1 5em 259 1 IAL 4°Ed. 18/11/2025

Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia PiA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

Filmes plasticos Auséncia Auséncia - PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

- FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFC/g Manual, Chapter 12. 2001 18/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical

Bolores e Leveduras 380 - 10 UFClg Manual, Chapter 18. 2001 13/11/2025

Barbulas, exceto de pombo <1 70 em 259 1 1AL 4°d. 18/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical

B. cereus g (3000} <10 3000 10 UFC/g Manual. Chapter 14. 2001 13/11/2025

Areia ou Cinzas Insoluveis em Acido 0.66 - 0,10 % 'Akn;mi\l%%ozl:":Lf‘%?ffﬂ%ﬁ c;:_i.ra 18/11/2025

Acaros Mortos <1 Méaximo § 1 - AQAC Capitulo 16 18/11/2025

o= - - ~ Parametros Fisico-Quimico .~ ~ __ __ . T et

Parametro Resultado VM.P LQ. Unidade "7 Método

B .—bat-a -Ja Ensalo:

ROC N°360/2003. Segunda Versdo
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22
de setembro de 2005. RDC N° 429,

Valor Energético® 359 - - Kcal de 08 de outubro de 2020. Instrugao 18/11/2025
Normativa n°® 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade 20,3 - 0,10 % JIAL - 4* edig30 - Cap. 4 - ltem 012/IV 18/11/2025
Sadio {(ICPE)" 512 - 0,25 mg/100g + MTFQ-002 18/11/2025
Sabor {Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4* edigao 18/11/2025
Proteina* 6,6 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 18/11/2025
Métodos Flsico-Quimicos para
pH (Alimentos) 6,05 - 1,0 NIA Andlise de Alimentos ~ 4°Ed. AL - 18/11/2025
Cap 4 - ltem 0174V
Odor (Alimento) Caracterfstico Caracterlstico - N/A IAL - 4° edig8o 18/11/2025
. N Ausénciade Auséncia de ; .
Microscopia sujidades sujidades - N/A Microscopia 18/11/2025
! Auséncia de .
Macroscopia sujidades - - N/A Macroscopia 18/11/12025
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IABORATORIOIDEIPESQUISAS ENAISES
BEEFISICOQU MICROBIGG&AS
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W EWR I n@@mawa@“‘:sm‘m %l?

AOAC 21ih od. Gaithersburg: AOAC.
2019. Official Method 996.06
) (41.1.28A). AOAC 21th ed,
005 g/100g  Gaihersburg: AOAC, 2019, Official 18/11/2025
Method 996.01 (32.2.02A). 1SO
12966-2:2017

Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal ¢ seus Ingredientes - |l
Gordura Total® 11 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981. 18/11/2025
Cap. I1-5f AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

AOQAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019, Official Method 996.06

Gordura Trans (Cromatografia 0
Gasosa) *

Cosvasaese(Comsboysie g; L ags  gny g (IINAOCTNG g
Method 996.01 (32.2.02A). 1ISO
12966-2:2017
Fragmentos de peles de roedor <t 10 em 50g 1 - 975.49 (16.14.05) AOAC 18/11/2025
Fragmentos do Insetos indicativo de
falhas das boas prdticas (ndo <1 80 1 em 100g 972.32 (16.05.11) 18/11/2025
considerados indicativos de risco)
Fibra Alimentar* 2,0 . 050  groog  AQNC Official Mothods of Analysis. - 1er11/2025
Fgg,':;%‘;‘a";o';‘g‘g‘;’gggfnp osico Presenga  Presenga - AP IAL &%d. 18/11/2025
5:23‘:(2‘“ histolégicos estranhos a0 4 ;cancia  Austncia - AP 1AL 4%d. 18/11/2025
!n;tltulo Adotfo Lutz. Mé!odos
Corante Vermelho 40° Auséncia . AP wp  fisico-quimicos para analisedo 18/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Bordeaux S* Auséncia . AP wp fisicoquimicos para andlise do 18/11/2025
IV ed. 2005..
Instituto Agolfo Lutz. Métados
Corante Azul Indigotina* Auséncia - AP AP aﬁg‘zzgg}’m&?{)’; a&gf,ﬂf?ge%elw' 18/11/2025
IV ed. 2005.
[n;'.li!ulo Aquo Lutz. Mégodos
Corante Azul Brilhanto® Auséncia - AP NP o P ey, 1811112025
iV ed. 2005
In.stitulo A(_!oifo Lutz. Mél.odos
Corante Amarelo Tartrazina* Auséncia - AP AP anirﬁzzm‘m&?oﬁaég171“\}"2538%7& 18/11/2025
IV ed. 2005.
!n;tituto Aqolfo Lutz. Mégodos
Corante Amarelo Crepusculo® Auséncia - 0,1 mg/L a|i£§§f:§.um&soga£131;1\?2533%%\/A 18/11/2025
IV ed. 2005.
Cor {Alimentos) Caracteristico Caracteristico - NIA IAL - 4° edicdo 18/11/2025
RDC N°360/2003. Segunda Versdo
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22
Carboigrato * 58 : U008 o o ounubro do 2020, nsruga 191112025
Normativa n° 75, de 08 do outubro de
2020.
Aspecto (Alimento) Caracterlstico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigdo 18/11/2025

* Parfimatro torcoirizado
Conclusdo

A amostra analisada apresenta condigbes satisfatdrias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP {Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, ndo s3o conslderadas na conclusao/declaragao da
conformidade a uma especificagéo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagoes:
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LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QuiIMICAS,

FISICO-QUIMICAS E MICROBIOLOG?CAS LTDA‘N\

< wRrn,

www.lsanalyses.com.br

.L» gl T

V.M.P: Valor Maximo Permitido (TolerAncia para Amostra Indicativa)
N/A: N8o so Aplica NAI: N&o Informado

LQ: Limite de Quantificagdo

AP: Aus8ncla ou Presen¢a

UFC/g: Unldade Farmadara de Coldnfa/grama

Nota 1: Este Laudo de Andliso sé pode ser reproduzido por Intelro, sem qual tteraglo. Reprodugio Parcial, somento com prévia rizagfio da LS Analy
Nota 2: Os ttad naeste 4 tém slgnificacfio restrla e se aplica somento a amostra colhida/receblda e pardmetros analisados.
Nota 3: A LS Analy nfio U r bilidade legal, téenlca ou comercial por produtos, processes ou lotes relaclonados as amostras lisadas, sendo os refatérios emltidos

vélidos apenas para os materials efotivamento recebldos e analisados.
Data do emissdo do relatério: Santo André, 18/11/2025.

PWD s J;\J.LL QJ).\, Forodh

A s Dl

Lais Puls Ferretti Verifique a autenticidade da assinatura.
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ABORATORIO ﬁ' PESQUISASETANALISESIQUIMICASY
Ak | EMICROBIOUOGICASILTDATENGY
. R 3

mmmgﬂ@@'mavgwoe

Ensalos
NBA ISOMEC
17025

Relatdrio de ensaio - 2164786 A

| caL odss
Dados do Cliente

Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULQ - SP CEP: 05.117-000

CNPJ; 18.813.463/0001-38

Dados da Amostra
Descrigio: BOLO MESCLADO SABOR CHOCOLATE E BAUNILHA - 200g
Marca: SANTA EDWIGES
Dados da Coleta
Data da Coleta: 13/11/2025 Responsave!: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 246383
) Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 13/11/2025 Condigoes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):
Parametros Bacteriolégico
Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unldade U Método Data da Ensaio:
. = FDA BAM - Bacterlological Analytical Manual.
Contagem Totai Padrac 230 - 10 UFC/g 5 Chapter 3. 2001 13/11/2025
. . FOA, BAM - iological Anatytical i,
Coliformes Totais <10 - 10 UFClg 13 OA. 8 ““g‘::;:}’f’z'oo";‘”‘“ Manua 1311112025
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFClg 13 FDA. BAM - Bactorlological Analyical Manual. 434112025
Chapter 4. 2002

* Pardmotro tercelrizado | U = Incortoza do mediglio do método
Concluséo

A amostra analisada apresenta condigdes satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatorlos, ndo sdo consideradas na conclusdo/declaragio da conformidade a
uma especificagiio ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagoes:

V.M.P: Valor Maximo Permitido (T ia para Amostra Indicativa)
N/A: Ndo se Aplica NA: Nio Informado

LQ: Limito do Quantificagio

AP: Auséncla ou Presenga

UFClg: Unidade F dora de Coldnia/g:

Nota 1: Este Laudo de Andlisa sé pade ser reproduzido por inteiro, sem qualg (teragho. Reprodugio Parcial, com prévia rizagio da LS Analy

Nota 2: Os D noste d to tém significagao restrita o se aplica a i bida ¢ pard fisad

Nota 3: ALS y nio 1 bilidado legal, téenica ou ial por prod p ou lotes refacionados 43 i sendo os relatdrios emitidos vélidos apenas para
os Mirhgibsins bidos e anafisad

Data de emissdo do relatério: Santo André, 18/11/2025,

PWD& | dois QR wads

Ve ERT

Lais Puls Ferretti Verifique a autenticidade da assinatura.
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7« 7 " Ficha Técnica do Produto T FT.15.06.V.NAC
I PANOURATA [~ R

QPANDURATA [ , TORRADA TRADICIONAL Revisio:| Paginas: | ©
o Marca: VISCONTI , 20 1de 3

Caracteristicas Organolépticas: !

Fatias de p&o torradas, crocantes e levemenie salgadas.

1. Informagdes painel principal
» Designagdo:
TORRADA TRADICIONAL— (lamanho min. 2,0mm, legivel e com cor contrastante com o fundo).

s Descrigdo de Peso:
PESO LIQ. 120 g — (lamanho min. 3.5 mm),

SPLASH - 28 kcal por fatia — verificar na arte

* « Quandoe houver ilustragéo:

FOTO ILUSTRATIVA — (tamanho_minimo_1,0mm _- frase deve ser colocada em todos os painéis que contenham ilustracdo do
produto).

ATENCAQ:; .
A ROTULAGEM DE PRODUTOS CONTENDO CEREAIS QUE NAQ_SEJAM CLASSIFICADOS COMO INTEGRAL. NAO

PODERA CONTER: VOCABULQS, SINAIS __DENOMINACOES, SiMBOLOS, EMBLEMAS. ILUSTRAGOES OU

REPRESENTAGOES GRAFICAS QUE INDIQUEM QUE O PRODUTO £ CLASSIFICADO COMO INTEGRAL,

= Selos/ Rotilagem nutricional frontal (FOP)
- PRODUTO NAO POSSUI FOP,

2. Informagdes painéis secundirios

* Unidade fabril:

FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. RUA CARLO BAUDUCCO, 200 - GUARULHOS - SP ~ CEP 07241.310 - CNPJ:
70.940.994/0056-85. INDUSTRIA BRASILEIRA. — {tamanho minimo 1,0 mm),

ATENGCAO: .

- A ADVERTENCIA: “CONTEM GLUTEN" DEVE ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,2 mm DE TAMANHO REAL

- AS ADVERTENCIAS: “CONTEM LACTOSE" E DE ALERGENICOS DEVERAO ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO € COM 2,0 mm DE
TAMANHO REAL.

AS ADVERTENCIAS ACIMA_NAO PODERAO ESTAR DISPOSTAS EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOVIVEIS PELA

ABERTURA DO LACRE OU DE DIFICIL VISUALIZAGAO, COMO AREAS DE SELAGEM E DE TORCAQ,

ATENCAO:
A LISTA DE INGREDIENTES DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFICIE CONTINUA DA EMBALAGEM E
NO MESMO PAINEL DA TABELA DE INFORMAGAO NUTRICIONAL (artigo 14 - RDC 429/20).

* Ingredientes: —¥ (tamanho minime 1,0 mm).
INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, GORDURA VEGETAL, AGUCAR, SAL E EXTRATO DE )

MALTE, CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE CEVADA, SOJA E DE TRIGO. PODE CONTER:
AMENDOAS, AMENDOIM, AVEIA, AVELAS, CASTANHA-DE-CAJU, CASTANHA-DO-PARA, CENTEIO, LEITE, OVOS E
PISTACHE. A VALIDADE MENCIONADA REFERE-SE AO PRODUTO AINDA FECHADO, DESDE QUE, CONSERVADO EM
LOCAL SECO, FRESCO E INODORO. CONSUMIR LOGO APOS ABERTO. VALIDADE IMPRESSA NA EMBALAGEM. ',-//

v4.0 - Dautin Blockehain certifica em 19/11/2025 16:50:29 que o documento do hash (SHA-256)
7¢50!50929¢99beaca2esb910ade9ad 18a9d03dbed583152debbal0338368d44 foi validado em 19/11/2025 16:40:25 através da U ¢
0x{T10334d63d2ad33efeco0563353¢50{330d5243a7 2abeabbea2ba3bibd0c88 ¢ pode ser verificado em hitps:/Avww.dautin.com/FiloCheck (NID: 296830)

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026
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E "~ Ficha Técnica do Produto ~ - | FTis0sV.NAC
B NDURATA T .
JPANDURATA : TORRADA TRADICIONAL Revisio:| Paginas:
Marca: VISCONTI+ 20 2de3

¢ Qutras informagd&es:

- Simbolo do SAC: — {tamanho minimo 1,0 mm}

1. TERTICO CEATENOIVDHTO A0 CONSTIDON

11300379040 Tirtizeandn wimwnium |
0800-7011599 Bl iouncies

- Box validade:

VALIDO ATE: =& (tamanho min. 1.5mm),

- Céd. de barras: — (lnserir o codigo da FT na methor drea, préximo ao cod. de barras com tamanho de 1,0mm, seque exemplo
abaixo) '

Espago para o cod. de barras

15.06.V.NAC / 20
3. Informag&o Nutricional: —# (lamanho minimo 1.0 mm)

ATENCAD:

A TABELA DE INFORMAGAO NUTRICIONAL DEVERA ESTAR LOCALIZADA EfM UMA UNICA SUPERFICIE CONTINUA DA EMBALAGEM E

NO MESMO PAINEL DA LISTA DE INGREDIENTES (arligo 14 - RDC 420/20).

- NA FORMATAGAO DA TABELA NUTRICIONAL DEVERAQ SER EMPREGADOS CARACTERES E LINHAS DE COR 100% PRETA

APLICADOS EM FUNDO BRANCO. PARA 0OS DEMAIS REQUISITOS (TIPOGRAFIA, TAMANHOS DE FONTES, ESPAGAMENTOS.

ALINHAMENTQS etc.), CONSULTAR AS MALHAS CONSTRUTIVAS DISPONIBILIZADAS PELA ANVISA {RDC 429120 E N 75/20)
"IMPORTANTE: AS REGRAS DE FORMATAGAQ TEM O PROPOSITO DE GARANTIR A IDENTIDADE VISUAL E ADEQUADA LEGIBILIDADE

DA TABELA.

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgdes por embatagem: 4
Porgao: 30 g (4 unidades)

100g | 30g {%VD"
. Valor energético (kcal) 373 | 113 6
Carboidratos (g) 66 20 7
_Agucares totais (g) 6,2 19
Agucares adicionados {g) 2,5 0.8 2
Prolelnas (g) 11 3.3 7
Gorduras totais (g) 7,2 2,2 3
Gorduras saturadas (g) 35 1.1 6
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares {g) 2.8 0.8 3
Sodio (mg) 522 | 157 8

‘Pescantual de valres diudrios forneciaos pata porgdo

CLAIMS APLICAVE!S (REGULAMENTADOS PELA RDC 429/20):

- BAIXO EM AGCUCARES

DECLARAR NQ ROTULO JUNTQ A INC A ERASE. - “ESTE NAO £ UM ALIMENTO BAIXO QU REDUZIQQ EM VALOR ENERGETICO”, COM O
MESMO TIPO_DE LETRA DA NG, GOM PELO MENOS 50% DO TAMANHO DA INC_DE GGR CONTRASTANTE. AQ FUNDO POROTULO E
QUE GARANTA A VISISILIDADE E A LEGIBILIDADE DA INFORMACAQ,

CRITERIO (INFORMAGAD INTERNA) ~ Max 5g na porcdd ce rafzréncia Caso n3o atenda ao atrbuto de ba.xo ou reduzido em VE, deverd ser
insenda a frase

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 19/11/2025 16:50:29 qua o documento do hash (SHA-256)
7e501508a9¢99beaca2ce6910ade9ad 18a9d03dbed563 152dchba30339368444 foi validado em 19/11/2025 16:40:25 através da transagio blockchain
0xiT10334d63d2ad330fece0583353c501330d5243a72abeabhca2ba3bibd0c88 o pode ser verificado em hitpsiiwww.dautin.com/FlloCheck (N1D: 296830)



http://www.dautin.conVFIIoChock

Ficha Técnica do Produto o FT.15.06.V.NAC
QPANDURATA [

Aavmentos) TORRADA TRADICIONAL ‘| Revisdo:| Paginas:
Marca: VISCONTI’ : 20 3del

4. Padrbes de Microbiologia:
Atende a Instrugdo Normativa n® 161 de 01/07/22 ANVISA / MS.

5. Padrao Fisico-Quimico:
Padrbes de analises fisico-quimicas: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagdo do documento adequado.

6. Prazo de Validade:
Para verificagdo de validade do produto, consultar documento da Quatidade - Tempo de Vida Util dos Produtos {(mercado nacional)
—|0P-02.18

7. Orientagdo Quanto 4 Estocagem:
Armazenar em local seco, fresco e inodoro. Consumir logo apés aberto,

8. Dados de Embalagem:
Embalagem e Caixa de Embarque: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagdo do documento adequado.

9. Motivo da Alteragao:

- Exclusao do gergelim e incluséo do pistache na lista "pode conter”;

- Dados da labela nutricional com base no laudo Eurofins 01/2022, com excegéo do valor de sédio (laudo avulso), com base no
laudo Eurofins 12/2021, de acordo o novo formato preconizado na RDC 429/20 e IN 75/20.

A CC que acompanha este documento é de revisio 17,

R0 Ganilo Casali Dias

Gerente de Fibrica
arrara Aimentos Bonsucesso

Aprovado por:]

Elaborado por:'Amanda Karagilesko ado .
Gerente de Desenvolvimento I

YAnalista dé P&D

v4.0 - Daulin Blockehain certifica em 15/11/2025 16:50:29 que o documento de hash (SHA-256)
7¢5015e8a9¢9%beaea2ect910adeSad18a8d03dbod583152dehba30339368d44 fol validado em 1971172025 18:40:25 ésdat ¢3o blockehai
0xff110334d63d2ad33efeco0583353c501330d5243a7 2abeabbea2ba 3bbd0cBE o pode ser verificado em hitps:twww.dautin.com/FilaCheck (NID: 296830)

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026
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Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, Itajai - SC
(47) 3514-7599 | (47} 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagio e representado pela fungéo hash criptografica conhecida como SHA-256, de cédigo
7¢50f5e9a9c99beaca2ce6910ad4e9ad18a9d03dbed563152dcbba30339368d44 foi autenticado de acordo com
as Legislagdes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador Unico
denominado NID 296830 dentro do sistema.

A autenticagio eletrdnica do documento intitulado “TORRADA", cujo assunto & descrito como "TORRADA",
faz prova de que em 19/11/2025 16:40:35, o responsavel Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda
(18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracleristicas que foram reproduzidas na prova
de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, Unica e exclusiva, pela
idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 19/11/2025 16:50:30 através do sistema de autenticacdo eletronica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cédigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cédigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagdes sobre a operagdo acesse o site https://www.dautin.com e informe o codigo da
transagao blockchain 0xff1f0334d63d2ad33efece0583353c50f330d5243a72abeabbca2b43bfbd0c8s.
Também & possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

' Legislagéo Vigente: Medida Proviséria n° 2200-2/2001, Cédigo Civil e Cédigo de Processo Civil,

OAUTIN

BLOCKCHAIN

IS, . Presidéncia da Republica Casa Civi
QDT Sutchefia para Assuntos Paridicos
MEDIOA PROVISORIA 2.200-2

NZUS S/ OF 24 DE AGOSTO DE 2001.
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Relatério de ensaio - 2164797

Dados do Cliente

Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Endorego: R DOM PEDRQO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAC PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38

Dados da Amostra
Descrigdo: TORRADA TRADICIONAL - 120g
Marca: VISCONTI

Dados da Coleta

Data da Coleta: 13/11/2025 Responsavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagao: 246383

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 13/11/2025 Condi¢oes de Recebimento: ADEQUADA

Temperatura da Amostra (°C):

Pardmetros Bacteriolégico

Parémetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:

FDA BAM - Bacteriological Analytical

Salmonclla/25g Ausente Ausente N/A AP Manual. Chapter 5. 2001 13/11/2025

Objetos rigides, pontiagudos efou

cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

7mm

Objet igid i i i . .

P ot o Som digmotros iguals  ausencia  Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

Insetos inteiros mortos, exceto os

indicativos de fisco <1 5 em 25g 1 IAL 4°Ed. 18/11/2025

Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da ACAC 18/11/2025

Filmes plasticos Auséncia Auséncia - PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
FDA. BAM - Bacteriological Analytical

Estaf. coag. posiliva 5000g <10 5000 10 UFClg Manual, Chapter 12, 2001 18/11/2025

FDA BAM - Bacter. Analytical

Bolores e Leveduras 500 - 10 UFC/g Manual, Chapter 18. 2001 13/11/2025

Bérbulas, exceto de pombo <1 70 em 25g 1 IAL 4°cd. 18/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical

B. cercus g (3000) <10 3000 10 UFCig Manual. Chapter 14, 2001 1371112025

. - L, N ) IAL - Métodos Fisico-Quimicos para
Areia ou Cinzas Insoliveis em Acido 0,80 0,10 % Andlise de Allimentos - 4* Edigio 18/11/2025
Acaros Morios <9 Méaximo 5 1 - AOAC Capitulo 16 18/11/2025

Parametros Fisico-Quimico
Par@metro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:

RDC N°360/2003. Segunda Verséo
Atualizada, 2005. RDC n*2689, de 22

e de sotembro de 2005. RDC N° 429,
Valos Enorgético ) ) Keal do 08 do outubro de 2020. Instrug3o Rl
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade - 0,10 % IAL - 4* edigdo - Cap. 4 - Itom 012/IV 18/11/2025
Sddio (ICPE)" - 0,25 mg/100g MTFQ-002 18/11/2025
Sabor (Alimento) Caracterfstico Caracteristico - N/A IAL - 4* edigdo 18/11/2025
Proteina* - 0.20 9/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 18/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) - 1.0 N/A Andlise de Alimentos - 4°Ed, 1AL — 18/11/2025
Cap 4 - ltem 0174V

Qdor (Alimento) Caracter(stico Caracterfstico - N/A IAL - 4° edigdo 18/11/2025

. . Auséncia de  Auséncia de N .
Microscopia sujidades sujidades - N/A Microscopia 18/11/2025

. Auséncia de R
Macroscopia sujidades - - N/A Macroscopia 18/11/2025

rmulério 061 - Rovisdo 08 - 01/08/2025 - Pdgina 1 de 3
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AQAC 21th od. Gaithersburg: AGAC,
20189. Official Mathod 996.06

Gordurm T (Cromstopate 005 G009 Guhersnug: AGAC, 2010, Offar 1812025
Method 996,01 (32.2.02A). ISO
12866-2:2017

Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - ||
Gordura Total* - 0,25 g/100g Matodos Fisico ¢ Quimicos - 1981, 18/11/2025
Cap. 1II-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

AOQAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06

322‘3‘2?“"”"3 (Cromatografia ; 005 9/100g Gaitfw?r';t;sf; O 2015, Bricia 181112025
Method 996.01 (32.2.02A). SO
12066-2:2017

Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em 50g 1 - 975.49 (16.14.05) AOAC 18/11/2025
Fragmentos de Insetos indicativo de
falhas das boas praticas (ndo <1 80 1 em 100g 9§72.32 (16.05.11) 18/11/2025
considerados indicativos de risco)
Fibra Alimentar* . 050  groog  MORCOficial Methods of Analysis. 18/11/2025
Eg::%gojotgzlgfggg; posicio Presenga Presenga - AP IAL 4%ed. 18/11/2025
5:2:,"&2‘“ histolégicos estranhos @0 ,cancia  Ausencia - AP IAL 4°0d. 18/11/2025
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Vermetho 40° Auséncia . AP AP Al Sico-quiicos para Al e . 13/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métedos
Corante Bordcaux S° Auséncia - AP AP ali rgﬂﬁgg.ull\dnzasoga(;g13:?2%!3%%V. 13/11/2025
IV ed. 2005..
Instituto Adolfo Lutz. Mégodos
Corante Azul Indigotina® Auséncia - AP AP A ao-quimicos para sndlisede 18/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Azu! Brilhante® Auséncia . AP NP sicoquimicos para e e v, 13/11/2025
IV ed. 2005
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Tartrazina* Auséncia - AP AP augﬂﬁ&?}’iﬂ&i?&?ﬂﬁ?ﬁsﬁv. 13/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Crepusculo® Auséncia - 0.1 mg/L anr’,“so'ﬁtoo'g}'gﬂ"zfésogao'gf,;'\ftsga%‘;w. 13/11/2025
IV ed. 2005.
Cor (Alimentos) Caracleristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigdo 18/11/2025
RDC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005. RDC n®269, de 22
Garoitao- S o gt 0s RN s
Normativa n° 75, de 08 de outubro de
2020.
Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigdo 18/11/2025

“ ParAmatro tarcelrizado
Conclusdo
A amostra analisada apresenta condigdes satisfatérias de higiene, comparando o resultado oblido com o VMP (Valor méaximo permitido).

Nota: Regra de decis@o adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, ndo s3o consideradas na conclusdo/deciaragdo da
conformidade a uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou n3o das incertezas informadas.

Observagdes:
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Rua: Silva Jardim, 315 = Santa Terezinha - Santo André - SP
Cep: 09210-635 - Fane/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 08.588.199/0001-22

wnuar iganalucac roam he

V.M.P: Valor Méaximo Permitido (Tolerdncia para A
N/A: Nfo so Aplica N/i: Ndo Informado

LQ: Limlie do Quantifica¢do

AP: Auséncla ou Prasonga

UFClg: Unldade Formadora de Coldnia/grama
Nota 1: Este Laudo de Analise s6 pode ser reproduzido por Intelro, sem qualquer alterago. Reprodug8o Parcial, samente com prévia autorizagio da LS Analyses,

Nota 2: Os itados ap dos neste d to 18m significagso restrita e so aplica somento a colhida/rocoblda o pard lisad
Nota 3: A LS Analy ndo qualquer resp bilidade legal, técnica ou lat por prod| p ou iotos rel as ar sendo os retatdrios omitidos
vilidos apenas para os rials efoth bidos & lisad

Data de emissao do relatério: Santo André, 18/11/2025.

J ox‘:. &-'f okl

PW
D&

DIGITAL SIGN

Lals Puls Ferrett . " .
Eng. Quimica e e 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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Ensalos
HBR ISOMEC
17025

Relatdrio de ensaio - 2164797 A

[TcAL oagr
Dados do Cliente
Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAQ PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38
Dados da Amostra_
Descrigao: TORRADA TRADICIONAL - 120g
Marca: VISCONTI
Dados da Coleta
Data da Coleta: 13/11/2025 Responsavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 246383
Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 13/11/2025 Condigdes de Recebimento; ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):
" Parametros Bacterioldgico
Pardmeotro Resultado V.M.P L.Q. Unidade U Método Data da Ensaio:
. FDA BAM - Bacteriotoglea) Analytical Manual.
Contagem Total Padrdo 330 - 10 UFC/g 5 Chapter 3, 2001 13/11/2025
- FOA. BAM - Bactoriological Analytical Manual,
Coliformes Totals <10 - 10 UFClg 13 Chaptor 4. 2002 13/11/2025
. FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual,
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFC/g 13 Chaptor 4. 2002 13/11/2025

" Parimotro torcalrizado | U o Incerteza do medi¢lo do método
Conclusio

A amastra analisada apresenta condigdes satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor méximo permitido).

Nota: Regra de decis@o adolada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, ndo sao consideradas na conclusaoldeclaragdo da conformidade a
uma cspecificagéo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Obscrvagdes:

V.M.P: Valor Maximo Permitido (Yoterdncia para A Indlcativa)
N/A: N3o se Apllca N/I: Nio Infarmado

LQ: Limito do Quantificaglo

AP: Aus8ncia ou Presonga

UFC/g: Unidado F dora do Coldnialg
Nota 1: Esto Laudo de Andlise s6 podo ser reproduzido por inteiro, sem qualqg Iteragdo. Roprodugde Parclal, com prévia rfizagho da LS Analy

Nota 2: Os ltados ap nesto di to t&m slgnificaclo restrita o so aplica a thida/rocebida o parf lisad!

Nota 3: ALS y nio qualg p billdado loga), técalca ou ial por produtos, p ou lotos relacl as sendo os relatérios omitidos vilidos aponas para
os matori p ¢ bidos o anafisad

Data de emissdo do relatério: Santo André, 18/11/2025,

IGITAL SIGN

Lais Puls Ferrotti : - .
Eng. Quimica — CRQ IV n® 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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Ficha Técnica de Produto FT.07.06.V.NAC

Alnmcnlos

Marca; VISCONTI 04 1de 4

‘PANDURATA ~ COOKIE CHOCOLATE Revisdo: | Paginas:

Caracteristicas Organolépticas:
Biscoitos doces e crocantes sabor chocolate, acrescidos de gotas sabor chocolate. L

1. Informagdes painel principal

» Designagao: ‘

BISCOITO COOKIE SABOR CHOCOLATE ~—# (tamanho min, 2.0mm, legivel e com cor contrastante com o fundo}

» Descri¢ao de Peso:
PESO LIQ. 50 g — (1amanho min. 3,5 mm)

CLAIMS! LOCALIZAGAO - Em produtos com rotulagem nutricional frontal (FOP[.'as alegagdes nutricionais e expressdes

que indicam a adi¢do de nutrientes essenclais néo poderdo estar localizadas na metade ‘superior do painel principal, nem

poderdo utilizar caracteres de tamanho superior Aqueles empregados na rotulagem nutricional frontal (RDC 429/20 Artigo
30).

"NOVA RECEITA" - (tamanhg minimo 2,0mm, caixa alta, nearity e com cor contrastanie com o fundo). A declaragdo devera ser

veiculada por um periodo minimo de 90 dias.
ATENCAQ: A DECLARACAD NAO PODERA ESTAR EM_LOCAIS ENCOBERTOS, REMOVIVE!IS PELA ABERTURA DO
LACRE OU DE DIFIiCIL VISUALIZACAQ.

« Declaragdo Aromatizantes:
CONTEM AROMATIZANTE SINTETICO IDENTICO AO NATURAL— (tamanho min, 1.0 mm, leqivel, cor contrastante com o fundo).

» Quando houver ilustragdo:

FOTO ILUSTRATIVA = (1amanho minimo 1,0mm - frase deve ser colocada em todos os painéis que contenham ilustrac3o do

produta).

« Selos/ Rotulagem nutricional frontal (FOP)

AGUCAR '
o) (Duroc ) (Dow)
ADIC!ONADO

GORDURA GORDURA
SATURADA ADICIONADO ] SATURADA
GORDURA
S ACUCAR T GOROURA
ADICIONADO] SATURADA

GORDUR
SATURADA

ATENGAO: A rotulagem nutriclonal frontal devera ser inserida obrigatoriamente no painel rincipal do rétulo. Caso o

roduto possua mais do um paingl principal, a rotulagem nutricional frontal devera ser aplicada em ambos.

INSTRUCOES PARA APLICACAO DOS SELOS DE ROTULAGEM NUTRICIONAL FRONTAL (FOP):

Tipografia: devera ser empregado impressao em cor 100% preta num fundo branco:

Localizagao: metade superior do painei principal, em uma unica superficie coniinua; ‘&
Orientacdo: mesma orientagao do texto das demais informagbes veiculadas no rétulo;

Madelos: utilizar obrigatoriamente os modelos definidos no Anexo XVII da Instrugdo Normativa - IN n® 75, de 2020, conforme o
casn, observando 0s requisitos especificos de formatag3o definidas no Anexo XVII| da referida IN.

v4.0 - Dautin Blockehain certifica em 19/11/2025 16:49:05 quo o documento de hash (SHA-256)
edcat16e607d7¢9a2002¢0217424015d37Bd365b39018beo4287051a5c5a4bc foi validado em 18/11/2025 16:39:48 aravés da transagio blockchain
0x508¢161498803e5eb6e?5ca2a2b7 14 1b2 1bbe 1d6a8beddd38380450112673¢82 e podo ser verificado em hitps:iwww.dautin.comFiloCheck (NID: 296828)

Prova de Autenlicidade valida até 17/02/2026
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QPANDURATA COOKIE CHOCOLATE Revisao:| Piginas?
rmagon 0 s
Marca: VISCONTI 04 2ded

ATENGAO: a rolulagem nutricional frontal nio podera estar disposta em locais encobertos, removiveis pela abertura do lacre ou
de dificil visualizag8o, como areas de selagem e de tor¢30. A 4rea minima da rotulagem nutricional frontal devera ser determinada
pelo percentual de ocupagao do painel principal, definido no Anexo XVIIl da instrugdo Normativa - IN n° 75, de 2020.

Nos casos em que o percentual de ocupacgio do painel principal implicar o uso de fontes inferiores ao tamanho minimo
ou superiores ao tamanho maximo, a 4rea minima da rotutagem nutricional frontal deve ser determinada pelo tamanho
minimo ou maximo das fontes.

2. Informagdes painéis secundarios

+ Unidade fabril: .

FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. RUA JOSE ANTONIO PEREIRA PASSOS, 899 - EXTREMA - MG, CEP 37640-000 - CNP.):
70.940.994/0052-51. INDUSTRIA BRASILEIRA. —¥ (tamanho minimo 1.0 mm)

ATENGAQ:

- A ADVERTENCIA: "CONTEM GLUTEN" DEVE ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,2 mm DE TAMANHO REAL.

- AS ADVERTENCIAS: “CONTEM LACTOSE" E DE ALERGENICOS DEVERAO ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO € COM 2,0 mm DE
TAMANHO REAL.

AS ADVERTENCIAS ACIMA NAO PODERAQ ESTAR DISPOSTAS EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOVIVEIS PELA ABERTURA DO LACRE
OU DE DIFiCIL VISUALIZAGAO, COMO AREAS DE SELAGEM E DE TORCAO.

ATENCAO:
A LISTA DE INGREDIENTES DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFICIE CONTINUA DA EMBALAGEM E NO MESMO
PAINEL DA TABELA DE INFORMAGAO NUTRICIONAL (artigo 14 - RDC 429/20).

« Ingredientes: = (lamanho minimo 1,0 mm)

INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, AGUCAR, GORDURA VEGETAL, GOTAS SAUOR
CHOCOLATE MEIO AMARGO {AGUCAR. GORDURA VEGETAL, CACAU EM PO, EMULSIFICANTE: LECITINA DE SOJA E AROMATIZANTES),
CACAU EM PO, SAL, FERMENTOS QUIMICOS: BICARBONATO DE AMONIO, DIFOSFATO DISSODICO E BICARBONATO DE SODIO,
EMULSIFICANTE: LECITINA DE SOJA E AROMATIZANTES. CONTEM GLUTEN. CONTEM LACTOSE. ALERGICOS: CONTEM
DERIVADOS DE SOJA E DE TRIGO. PODE CONTER: AMENDOAS, AMENDOIM, AVEIA, AVELAS, CASTANHA-DE-CAJU,
CASTANHA-DO-PARA, CENTEIO, CEVADA, LEITE, OVOS E PISTACHE. A VALIDADE MENCIONADA REFERE-SE AO PRODUTO
AINDA FECHADO, DESDE QUE, CONSERVADO EM LOCAL SECO, FRESCO E INODORO. CONSUMIR LOGO APOS ABERTO.,

» Qutras informagdes: —% (tamanho minimo 1,0 mm)
- Simbolo do SAC

SERVICO DE ATINOUGINTO A0 COKIL MIDCE
3003-9040-wrani uwon anoroms
0800-7011599 ctwa cxauwms

- Box validade:

VALIDO ATE: — {tamanho min. 1.5mm)

- Céd. de barras:— (Inserir o cédigo da_FT na methor drea, préximo a0 cdd. de barras com tamanho de 1.0mm, segue_exemplo

abaixo) ’

Espacgo para o cdd. de barras

..

07.06.V.NACIO4 . . N

(23
H oy Yk,

T

v4.0 - Dautin Blockehain certifica em 19/11/2025 16:49:05 quo o documento de hash (SHA-256)
04ca116e607d7¢c9a20d2c0217424015d3718d365b39018beod 28705 1a5c5a4bce foi validado em 18/11/2025 16:39:46 és da 8o blockchail
0x508¢16/49880305¢b6075¢a202b7 14 1b2 1bbe 166a8beddd393804501 1267382 o podo ser varificado em hitps:/Aww.dautin.com/FileCheck (NID: 286828)

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026
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3. Intornimagdo Nutricional: —# (tamanho minimo 1,0 mm)

ATENCAQ:

A TABELA DE INFORMAGAO NUTRICIONAL DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFICIE CONTINUA DA EMBALAGEM E
NO MESMO PAINEL DA LISTA DE INGREDIENTES {artigo 14 - RDC 429/20).

- NA FORMATAGAO DA TABELA NUTRICIONAL DEVERAQ SER EMPREGADOS CARACTERES E LINHAS DE COR 100% PRETA
APLICADOS EM FUNDO BRANCO. PARA 0OS DEMAIS REQUISITOS ({TIPOGRAFIA, TAMANHOS DE FONTES, ESPAGAMENTOS,
ALINHAMENTOS etc.), CONSULTAR AS MALHAS CONSTRUTIVAS DISPONIBILIZADAS PELA ANVISA (RDC 429/20 E IN 75/20).
IMPORTANTE: AS REGRAS DE FORMATAGAO TEM O PROPOSITO DE GARANTIR A IDENTIDADE VISUAL E ADEQUADA LEGIBILIDADE
DA TABELA.

INFORMACAQ NUTRICIONAL
Porgéo: 60 g {1 embatagem)
100g | 60g |%VD"

Valor energético (kcal) 507 302 15 )
Carboidratos {g) 60 3 1 _l\
Aglcares totais (g) 29 17 \

Aglcares adicionados (g) 26 | 16 32
Proteinas (g) 6 36 7
Gorduras totais (g) 27 16 25
Gorduras saturadas {g) 10 ] 30
Gorduras trans (g) 0 8] Q
Fibras alimentares (g) 3.8 2,1 &
Sédio (mg) 223 | 134 7

“Parceniuat de valores didrios (ormecidos pela porgao.

» Rotulagem nutricional frontal {FOP)
- PRODUTO POSSUI FOP DE AQUCARES ADICIONADOS E DE GORDURAS SATURADAS.

4, Padrdes de Microbioiogia:
Atende a InstrugBo Normativa n® 161 de 01/07/22 ANVISA / MS.

5. Padrao Fisico-Quimico:

Padrbes de analises fisico-quimicas: consuliar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagdo do documento adequado.

6. Prazo de Validade:

Para verificacdo de validade do produto, consuitar documento da Qualidade - Tempo de Vida Util dos Produtos (mercado nacional)
iOP- 02.18.

7. Orientagdo Quanto a Estocagem:
Armazenar em local seco, fresco e inodoro. Consumir logo apds aberto.

8. Dados de Embalagem:

Embaiagem e Caxa de Embarque: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagdo do documento adequade.

9. Motivo da Alteragac:
- Exclusdo do gergelim e inclusao do pistache na lista "pode conter™;

- Valores da tabela nutricional com base no laudo Eurofins 10/2020 e laudo avulso de sodio Eurofing 11/2020 de acordo 0 Novo
formato preconizado na RDC 429/20 e IN 75/20;

OBS: A CC QUE CORRESPONDE A ESSE DOCUMENTO E A REVISAO 03.

LA

Elaborado por: Amanda Karagilesko Aprovao por:
Data: 2410612024 " Analista de P&D B Gerente d i

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 19/11/2025 16:49:05 que o documento de hash {SHA-256)
e4c¢a116c607d7e9a20d2c02(7424e15d3718d365b39018boed 287051a5c5a4dbe foi validado em 19/11/2025 16:39:46 através da transagdo blockchain
0x5e8c16/498803e5cbbe75ca2a2b7141b21bbe1d6a8beddd39380450112673e82 e pade ser verificado cm hitps://www.dautin.com/FileCheck (NID: 296828)

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026



https://wviw.dautin.com/FileCheck

Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, ltajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagdo e representado pela fungéo hash criptografica conhecida como SHA-256, de cédigo
ed4ca116e607d7e9a20d2c02f7424e15d37§8d365b390f8beed287051a5cS5adbe foi autenticado de acordo com
as Legislagdes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico
denominado NID 296828 dentro do sistema.

A autenticagao eletrdnica do documento intitulado “COOKIE", cujo assunto € descrito como "COOKIE", faz
prova de que em 19/11/2025 16:39:24, o responsdve! Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda
(18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na prova
de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, Unica e exclusiva, pela
idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 19/11/2025 16:49:05 através do sistema de autenticacdo eletrdnica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cédigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Caédigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagdes sobre a operagdo acesse o site https://www.dautin.com e informe o cédigo da
transagao blockchain 0x5e8c16f498803e5ch6e75ca2a2b7141b21bbc1d6a8becddd39380450112673e82.
Também & possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

' Legislagao Vigente: Medida Provisoria n® 2200-2/2001, Cédigo Civil e Cadigo de Processo Civil.

AUTIN s

BLOCKCHAIN

A0, Presidéndia da Repdblica Casa Civi
\;@,, Sutchefia para Assuntos Pridicas
i(&,« " MEDIDA PROVISORIA 2.200-2
\oD¥® S/ DE 24 DE AGOSTO OE 2001.
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LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QUIMICAS,

FiSICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA -

b
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lsasanalyses.com.br

Relatorio de ensaio - 2164799

Dados do Cliente

Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38

Dados da Amostra
Descrigao: COOKIE CHOCOLATE - 60g
Marca: VISCONTI

Dados da Coleta

Data da Coleta: 13/11/2025 Responsavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 246383

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 13/11/2025 Condigdes do Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):

Parametros Bacteriolégico

Parametro Resultado V.M.P LQ. Unidadeo Método Data da Ensaio:

FDA BAM - Bacteriological Analytical

Salmonelia/25g Ausentc Ausente NIA AP Manual. Chapter 5. 2001 13/11/2025

Obijetos rigidos, pontiagudos efou

cortantes, iguais ou maiores gue Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

7mm

Objetos rigidos com didmetros iguais : 1

ou maiores que 2mm Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

Insetos inteiros mortos, exceto os

indicativos de risco <1 5em 259 1 IAL 4°Ed. 18/11/2025

Fragmenios de vidros Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

Filmes plasticos Auséncia Auséncia - PiA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

: FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estal. coag. positiva 50009 <10 5000 10 UFClg Manual, Chapter 12. 2001 18/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical

Bolores ¢ Leveduras 600 - 10 UFC/g Manual, Chapter 18. 2001 13/11/2025

Barbulas, exceto de pombo <1 70 em 25g 1 IAL 4%d. 18/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical

B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFCi/g Manual. Chapter 14. 2001 13/11/2025

: . vl . R IAL - Mélodos Fisico-Quimicos para
Areia ou Cinzas InsolGveis em Acido 0,29 0,10 % Anslise de Allimentos - 4* Edic3o 18/11/2025
Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 . AQAC Capitulo 16 18/11/2025

Parémetros Fisico-Quimico
Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:

RODC N°360/2003. Segunda Verséo
Atualizada, 2005. RDC n°2689, de 22

s e de setembro do 2005. RDC N° 429,
Valor Energético - - Kcal de 08 da outubro de 2020. Instrugio 18/11/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidadc - 0,10 % IAL - 4° edigdo - Cap. 4 - ltem 012/IV 18/11/2025
Sédio (ICPE)* - 0,25 mg/100g MTFQ-002 18/11/2025
Sabor (Alimento) Caracleristico Caracteristico - N/A JIAL - 4° edigdo 18/11/2025
Proteina® - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 18/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) - 1.0 N/A Analise de Alimentos — 4°Ed. 1AL — 18/11/2025
Cap 4 ~ ltem 01741V
Odor (Alimento) Caracteristico Caracterfstico - N/A IAL - 4° edigdo 18/11/2025
Microscopia A:jj?ggzig" "‘s’jﬁgg‘;ge . NIA Microscopia 18/11/2025
Macroscopia A:jj?g:éige . . N/A Macroscopia 18/4112025
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. AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06
Gasosay e (Cromatografa : 005 91009 b ARG, 2015, Offca Rkl
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

Métodos Analfticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - il
Gordura Total* - 0,25 @/100g Métodos Fisico @ Quimicos - 1981. 18/11/2025
Cap. II-5/ AOAC Official Melhods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06
Gordura Saturada (Cromatografia R (41.1.28A). ACAC 21th ed.
Gasosa)" 005 91009 Gaihersburg: AOAC, 2019, Official 1811112025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em 50g 1 - 975.49 (16.14.05) AOAC 18/11/2025
Fragmontos de Insctos indicativo de
falhas das boas praticas (ndo <1 80 1 em 100g 972.32 (16.05.11) 18/11/2025

considerados indicativos de risco)

Fibra Alimentar* ; 050  groog  AQHC Official Mathods of Analysis. 1811112025

Elementos Histolégicos
Identificadores das Composigao

s:gg‘lﬁgm histologicos estranhos a0 s ycancia  Austnoia - AP IAL 4*ed. 18/11/2025

Presenga Presenga - AP IAL 4°%ed. 18/11/2025

Instituto Adolfo Lutz. Métodos

. 1 fisico-quimicos para andlise de
Corante Vermelho 40 Auséncia - AP AP alimentos. Métodos 051/ e 086/V. 18/11/2025

IV ed. 2005,

Instituto Adolfo Lutz. Métodos

. . fisico-quimicos para analise de
Corante Bordeaux S Auséncia - AP AP alimentos. Métodos 051/IV & D8E/V. 18/11/2025

IV ed. 2005..

Instituto Adolfo Lutz. Métodos

atina® : fisico-quimicos para anélise de
Coranto Azul Indigotina Auséncia - AP AP alimentos. Métodos 051/IV e 086/1V. 18/11/2025

IV ed. 2005.

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
. . . fisico-quimicos para analise de
Corante Azu! Brilhante Auséncia - AP AP alimentos. Métodos 0514V e 086/IV. 18/11/2025
IV ed. 2005

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para andlise de
NP alimentos. Métodos 051/IV e 086/1V. 18111/2025
IV ed. 2005.

Instituto Adolfe Lutz, Métodos

. . . fisico-quimicos para analise de
Corante Amarelo Creptisculo Auséncia - 0.1 mgfL alimentos. Métodos 0514V & OBSAV. 18/11/2028

IV ed. 2005.

Cor (Alimentos) Caracteristico Caracterlstico - N/A IAL - 4* edigdo 18/11/2025

RDC N°360/2003. Segunda Versdo
Atualizada, 2005. RDC n*268, de 22
]
— L g Bpmbodims oCwds gy,
Normativa n° 75, de 08 de outubro de
2020,

Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigdo 18/1112025

Corante Amarclo Tartrazina* Auséncia - AP

* Parmotro torcelrizado
Conclusdo

A amostra analisada apresenta condigdes satlsfatérias de higlene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo sao consideradas na conclusio/declaragio da
conformidade a uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagdes:
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DOO.TeDOOIYO00-0¢C
V.M.P: Valor MAxImo Permitido (Tolerancla para A Indl
N/A: Néo so Aplica N/I: N&o Informado
LQ: Limlto do Quantificagio
AP: Auséncla ou Plascnca
UFClg: Unidado F
Nota §: Este Laudo dol\nollso so pode ser reproduzldo por inteiro, sem qualq Iteragfo. Reprodugdo Parcial, com prévia rizagdo da LS Analy
Nota 2: Os rosultados ap dos neste d tém signlficacho restrita o so aplica a bida o p
Nota 3: A LS Analyses nio ! llidade legal, tdcnica ou ial por prod p ou lotes relacionados as lisadas, sendo os relatérios emitidos
vilidos aponas para as materials efoth rocobidos o anati

Data de emissédo do relatério: Santo André, 18/11/2026.

P W/ £ Qo St
D&

DIGITAL SIGN

Lais Puls Ferretti . s .
Eng. Quimica - CRQ IV n® 04300114 Verifigue a autenticidade da assinatura.
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NBR ISOMEC
17028
Relatorio de ensaio - 2164799 A E
! cAL oy
Dados do Cliente
Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRQ HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAQ PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38
Dados da Amostra
Descrigao: COOKIE CHOCOLATE - 60g
Marca: VISCONTI
Dados da Coleta
Data da Coleta: 13/11/2025 Responsdvel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagao: 246383
Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 13/11/2025 Condlgoces de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):
Parametros Bacteriolégico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade u Mébtodo Data da Ensaio:
= FDA BAM - Bacteriological Anatytical Manuat.
Contagem Total Padrao 920 - 10 UFC/g 5 Chapter 3. 2001 13/11/2025
" N FDA. BAM - Bacterlological Analytical Manual,
Coliformes Totais <10 - 10 UFClg 13 Choptar 4, 2002 13/11/2025
. FDA, BAM - Bacteriotogical Anatytical Manual,
. Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFCig 13 Chapter 4. 2002 13/11/2025

* Pardmetro tercelrizado | U = | teza do modigdo do métod
Concluséo

A amostra analisada apresenta condigdes satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra do decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, ndo sdo consideradas na conclus3o/declaragio da conformidade a
uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observa(;ées

V.M.P: Valor Miximo Permitido (Tolerancia para i )
N/A: Nio sa Aplica NII Nao tnformado

LQ: Limito do Quantificaglo

AP Ausdncia ou onsonca

UFC/g: Unidado F de Coldni.

Nota l Este Laudo de Andliso s6 pode sor roproduzldo por inteiro, sem | 3o. Reprodugao Parelal, com prévia autorizacio da LS Analysos.

Nota 2: Os sesultados aproscntades neste documonto tdm significagao restrita o so aplica te o fhid bida o pard fisad

Nota 3: A LS A .‘, no I > ilidado logal, técnica ou ial por prod p ou lotes rolacionados 3s ar lisadas, sendo o relatérios cmitidos vélidos apenas para
os bidos o analisad

Data de emissdo do relatério: Santo André, 18/11/2025.

o

DIGITAL SIGN

Eng Quintfc': fg;gwi‘pouoon 4 Verifique a autenticidade da assinatura.
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Ficha Técnica de Produte I Fris.038.NAC

JPANDURATA Co WAFER CHOCOLATE | Revisdo:| Paginas:

Marca: Bauducco , 38 1de 5

Caracteristicas Organolépticas:
Biscoitos com textura macia, massa clara e com recheio sabor chocotate.

1. Informagdes painel principal
« Designagao:
WAFER SABOR CHOCOLATE — {tamanho min. 2,0 mm, legivel, cor contrastante com o fundo)

» Descrigéio de Peso:

PESO LIQ. 30 g == (tamanhio mln. 2,5 mm)

PESO LIQ. 70 g —(tamanho min, 3.5 mm)

PESQ LIQ. 92 g ~—p{tamanho min. 3,5 mm)

PESO LIQ. 140 g—p-{tamanho min. 3,5 mm)

PESO LIQ. 150 ¢ CONTEM § PACOTES DE 30 g =—#{lamanho min, 3,5 mm)

CLAIMS! LOCALIZAGAO - Em _produtos com rotulagem nutriclonal frontal {FOP), as alegag¢es nutricionals e expressdas que
indicam a adi¢8o de nutrientes essenciais pdo po izadas etade superior do paine! . nem poderdo

utilizar caracteres de tamanho superior aqueles empreaados na rotulagem nutricional frontal (RDC 429/20 Artigo 30).

"NOVA RECEITA" - (tamanho minimo 2.0mm, caixa alta, negito e com cor contrastante com o fundo). A declaragdo devera ser
velculada por um geriodo minimo de 80 dias.
ATENCAO: C O NAO PODERA ESTAR EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOVIVEIS PELA ABERTURA DO LACRE

OU DE DIFICIL VISUALIZAGAO.

« Doclaragio aromatizante:
CONTEM AROMATIZANTE SINTETICO IDENTICO AQ NATURAL —# (tamanho min.1,0 mm tvet, cor o

* Quando houver ilustragéo:
FOTO ILUSTRATIVA manhg minimo 1,0mm - frase deve ser colocada em todos os paindis que contenham ilustracio do produ

» Selos/ Ratulagem nutricional frontal (FOP)

ALTO EM [ AGUCAR
ADICIONADO
SoROuRA

GORBURA
'H:B GORDURA
JONADO} SATURADA

P,)ALTO EM |‘[
ACUCAR ] GORDURA
ADICIONADO] SATURADA

s
ADICIONADO
GORDURA
SATURADA

SATURADA

NO
>
o
m

L=

]

S »

possua mais de um painel principal, a rotulagem nutricional frontal devara ser aplicada em ambos.

INSTRUCOES PARA APLICAGCAO DOS SELOS DE ROTULAGEM NUTRICIONAL FRONTAL (FOP}:
Tipoarafia; devera ser empregado impress&o em cor 100% preta num fundo branco,

Localizagdo: metade superior do painel principal, em uma Unica superficie continua;
Orientacio: mesma orientagao do texto das demais informagdes veiculadas no rétulo;
Modelos: utilizar obrigatoriamente os modeios definidos no Anexo XVil da Instrugéo Normativa - IN n° 75, de 2020, conforme o caso,

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 23/11/2025 14:42;21 que o documonto de hash (SHA-256)

A,

7
@é. 5b25d7c0b9aa7alc82d1a2352ccec961681015478a0c6aa51742d4858249¢558 fol validado em 23/11/2025 14:37:42 és da ¢80 blockehal
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Y PANDURATA WAFER CHOCOLATE Revisdo:| Paginas:

Marca: Bauducco 38 2de$

ATENGAQ: a rotulagem nutricional frontal nio poders estar disposta em locais encobertos, removiveis pela abertura do lacre ou de
dificil visualizagdo, como reas de selagem e de torg8o. A drea minima da rotulagem nutricional frontal devera ser determinada pelo
percentual de ocupagado do painel principal, definido no Anexo XVili da Instrugdo Normativa - IN n® 75, de 2020.

Nos casos om quo o percentual de ocupacio do painel principal implicar o uso de fontes inferiores ao tamanho minimo ou
supariores ao tamanho miximo, a drea minima da rotulagom nutricional frantal deve ser determinada pelo tamanho minimo

ou maximo das fontes.
2. Informagdes painéis secundarios
Unidades fabris: —-(tamanho minimo 1,0 mm)

Para embalagem 30q
FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. RUA ARGENTINA, 552 - GUARULHOS — SP — CEP 07043-020 - CNPJ. 70.940.984/0057-66.
INDUSTRIA BRASILEIRA.

Para embalagens 70 g, 929, 1409 ¢ 150q;

FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. RL - RODOVIA BR 104, km 85, SIN., RIO LARGO - AL - CEP 57100-000 — CNPJ,
70.840.994/0083-58. A - RUA ARGENTINA, 552 - GUARULHOS - SP - CEP 07043-020 - CNPJ. 70.940.994/0057-66. X - RUA JOSE ANTONIO
PEREIRA PASSOS, 899 - EXTREMA — MG ~ CEP 37640-000 - CNPJ. 70.940.894/0052-51. AS LETRAS IMPRESSAS NO LOTE IDENTIFICAM O
FABRICANTE. INDUSTRIA BRASILEIRA.

ATENGAOQ - para embalagem 30q:

- A ADVERTENCIA: “CONTEM GLUTEN” DEVE ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 4,4 mm DE TAMANHO REAL.

- AS ADVERTENCIAS: “"CONTEM LACTOSE" E DE ALERGENICOS DEVERAO ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 1,2 mm DE
TAMANHO REAL

ATENCAQ . para embatagens 70 g, 92a, 140q a 150q:

- A ADVERTENCIA: “CONTEM GLUTEN" DEVE ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,2 mm DE TAMANHO REAL.
- AS ADVERTENCIAS: “CONTEM LACTOSE" E DE ALERGENICOS DEVERAO ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,0 mm DE
TAMANHO REAL

AS ADVERTENCIAS ACIMA NAQ PODERAQ ESTAR DISPOSTAS EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOVIVEIS PELLA ABERTURA DO LAGRE QU
DE DIFICIL VISUALIZACAO, COMO AREAS DE SELAGEM E DE TORGAO.

ATENGAO:
A LISTA DE INGREDIENTES DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFICIE CONTINUA DA EMBALAGEM E NO MESMO PAINEL

DA TABELA DE INFORMAGAO NUTRICIONAL {artigo 14 - RDC 429/20).

* Ingredientes — (tamanho minimo 1.0 mm).

INGREDIENTES: ACUCAR, GORDURA VEGETAL, FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO. CHOCOLATE, CACAU
EM PO, AMIDO, OLEO VEGETAL, AGUCAR INVERTIDO, SAL, FARINHA DE ROSCA, EXTRATO DE MALTE, EMULSIFICANTES: LECITINA DE
SOJA E MONOESTEARATO DE SORBITANA, AROMATIZANTES, FERMENTOS QUIMICOS: BICARBONATO DE SODIO E BICARBONATO DE

AMONIO E MELHORADCR DE FARINHA: METABISSULFITO DE SODIO. CONTEM GLUTEN. CONTEM LACTOSE. ALERGICOS:

CONTEM LEITE E DERIVADOS, DERIVADOS DE CEVADA, SOJA E DE TRIGO. PODE CONTER: AMENDOAS, AMENDOIM,
AVEIA, AVELAS, CASTANHA-DE-CAJU, CASTANHA-DO-PARA, CENTEIO, OVOS E PISTACHE. A VALIDADE MENCIONADA

REFERE-SE AO PRODUTO AINDA FECHADO, DESDE QUE, CONSERVADO EM LOCAL SECO, FRESCO E INODORO. CONSUMIR LOGO APOS
ABERTO. VALIDADE IMPRESSA NA EMBALAGEM,

v4,0 - Dautin Blockehaln certifica om 23/11/2025 14:42:21 que o documento da hash (SHA-256)
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» Outras Informagdes:

- Simbolo do SAC —=p (tamanhe minimo 1,0 mm}

C&) ™ 0800-7011598
=] " 3003-9040°

(=) et
Box validade:

- VALIDO ATE: —» (tamanho min, 1,5mm})

- Céd. de barras: ——p (Inserir o

abaixo)

Espago para o c6d. de barras

16.03.B.NAC / 38

3. Informagdo Nutrictonal: — {tamanho minimo 1,0 mm)

ATENCAQ:
A TABELA DE INFORMAGAO NUTRICIONAL DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFICIE CONTINUA DA EMBALAGEM E NG

MESMO PAINEL DA LISTA OE INGREDIENTES {artigo 14 - RDC 429/20).

- NA FORMATAGAO DA TABELA NUTRICIONAL DEVERAO SER EMPREGADOS CARACTERES E LINHAS DE COR 100% PRETA APLICADOS
EM FUNDO BRANCO. PARA OS DEMAIS REQUISITOS (TIPOGRAFIA, TAMANHOS DE FONTES, ESPAGAMENTOS, ALINHAMENTOS otc.),
CONSULTAR AS MALHAS CONSTRUTIVAS DISPONIBILIZADAS PELA ANVISA (RDC 429/20 E IN 75/20).

IMPORTANTE: AS REGRAS DE FORMATAGAO TEM O PROPOSITO DE GARANTIR A IDENTIDADE VISUAL E ADEQUADA LEGIBILIDADE DA
TABELA.

Tabela nutricional para 30 g:

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgdo: 30 g (1 embalagem)
1009 | 30 [%VD®
Valor energético (kcal) 499 | 150 8
Carboidratos {9} 68 20 7
_Agucares lotais (g) 38 11
Agucares adicionados (g} 38 11 22

Protelnas (g) 6.9 21 4
Gorduras totais (g) 23 | 69 | 1
Gorduras saturadas {g) 7.7 2.3 12
Gorduras trans (g) 0 Q 0
Fibras alimentares (Q) 5.6 1,7 7
Sédio (mg) 248 74 4 /; =
*Percantual do vniores didrias (omecidos peta porgao,

v4.0 - Dautin Blockehain certifica om 23/11/2025 14:42:21 quo o documento do hash {SHA-256)
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Tabela nutricional para 70 g:

INFORMACAO NUTRICIONAL

Porgbes por embalagem: Cerca de 2
Porg50: 30 g (4 unidades)

1009 | 309 ! %VD*

Valor energético (kcal) 499 | 150 8

, Carboidratos (g) 66 20 7
' Agucaras totals (g) 38 11

Agucares adicionados (g) 38 11 22

Proteinas (g) 6.9 2,1 4

Gorduras totais (g) 23 8,9 11

Gorduras saturadas (g) 7.7 2,3 12

Gorduras trans (g) 0 0 0

Fibras alimentares (g) 5.6 1,7 7

Sodio (mg) 246 | 74 4

“Percantual de vakores didnos lamenoas pala porglo,

Tabela nutricional para 92 g:

INFORMACAO NUTRICIONAL

Porgdes por embalagem: Cerca de 3
Porgao: 30 g (4 unidadas)

100g | 309 {%VD*

Valor energético (kcal) 499 | 150 8
Carboidratos (g) 66 20 7
Agtcares (otals {g) 38 1

Acdcares adicionados {g) 38 11 22
Protelnas (g) T 89 | 21 | 4
Gorduras totais () 23 88 | 14
Gorduras saturadas (g) 77 2.3 12
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras allmentares (g) 58 1.7 7
Sédio (rng! ) 246 74 4

"Percontusl 90 vitones O &nos fomocidos peta ponglio.

Tabela nutricional para 140 g:

INFORMACAQ NUTRICIONAL

Porgdes por embalagem: Cerca de §
Porgdo: 30 g {4 unidades)

g 100g | 309 |%VD*
: Valor energético (kcal) 499 | 150 8
Carboidratos (g) 66 20 7
Agucares totais (g} 38 11
Aglcares adicionados (g) 38 11 22
Proteinas (g) 8.9 2,1 4
Gorduras totais (g) 23 6.9 1%
Gorduras saturadas (g) 7.7 23 12
Gorduras trans {g) 0 0 0
Fibras alimentares (g} 5.8 1.7 7
Sodio {mg) ) 246 74 4

*Percantual de vatorss danos fomeondos pata porgao.
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5b25d7c0b%aa7afc82d1a2352¢ccee961681015478a0c6aa5i742048b8249¢558 fof validado em 23/11/2025 14:37:42 através da transagdo blockchaln
0x0054254448c90018daad66c0bab118c095925010401fc322b3dd9d24 1c0d4242 o pode ser verlficado em hitps:iwww.dautin.com/FileCheck (NID: 297056)

Prova de Autenticidade valida até 21/02/2026
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Ficha Técnica de Produto o FT.16.03.8.NAC

QPANDURATA - WAFER CHOCOLATE

Alimentos

Revisdo:} Paginas:
Marca: Bauducco 38 5de5

Tabela nutricional para 150 g:

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgbes por embalagem: 5
Porgdo: 30 g (1 embatagem)

100g | 30g [%VD*

Valor energélico (kcal) 499 | 150 8
Carboidrates (g) 66 20 7
Acglcares totais {g) 38 11

Agucares adiclonados (g) 38 A2 22
Proteinas {(g) 6.9 2,1 4
Gorduras totals (g) 23 8.8 1
Gorduras saturadas () 7.7 23 12
Gorduras Irans (9) 0 0 1]
Fibras alimentares (g) 5.6 1,7 7
Sédio (mg) 246 74 4

“Percentual de volores dianos lomoeados pela porgo.

« Rotulagem nutriclonat frontal (FOP)

- PRODUTO POSSU! FOP DF ACUCARES ADICIONADOS E DE GORDURAS SATURADAS.

4. Padrdes de Microblologia:
Atende a Instrugao Normativa n® 161 de 01/07/22 ANVISA / MS.

6. Padrao Fisico-Quimico:
Padrées de analises flsico-quimicas: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagdo do documento adequado.

8. Prazo de Validade:
Para verificagio de validade do produte, consultar documento da Qualidade - Tempo de Vida Util dos Produtos (mercado naclonat)

10P- 02.18,

7. Orientag3o Quanto a Estocagem.
Armazenar em local seco, fresco e inodoro. Consumir logo apés aberto.

8. Dados de Embalagem:
Embalagem e Caixa de Embarque: cansuitar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificacdo do documento adequado.

9, Motivo da Alteragdo:
- Valores da tabela nutricional com base no laudo CETAL 02,2024 de acordo com o formato preconizado na RDC 429/20 e IN 75120,

- Alteraco dos valores de 309 e VD% da tabela nutricional.

gz‘fﬂ/b’n o

;aes‘5 oS ﬁh““ ed
A CC que acompanha este documento é a rev. 28. cra? eete“ ede ;sb"“ PR
gmptes® pauduc

. Elaborado por: Amanda Karagilesko Aprovado por:
Data: 24/10/2024 Analista de P&D Gorente de Desenvolvimonto

Prova de Autenticidade valida até 21/02/2026


https://www.dautln.com/FiloChock

v4.0 - Dautin Blockchaln cortifica em 23/11/2025 14:42:21 que o documente do hash (SHA-256)
$b25d7c0b%aa7afc82d1a2352¢cee961681015478a0c6aas1742d48b8248¢558 (ol validado em 2371172025 14:37:42 através da transagdo blockchain
0x0054254448¢90018dpad66c0b4b118c095925010401c3a203dd9d24 1¢0d4242 @ pode ser verificado om hitps:/iwww.dautin.com/FilaCheck (NID: 297058)

Prova de Autenticidade valida até'21/02/2026


https://www.dautln.com/FiloChock

Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, ltajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

Prova de Autenticidade valida até 21/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificade com o tipo
documental Autenticagdo e representado pela fungdo hash criptogréfica conhecida como SHA-256, de cédigo
5b25d7c0b%aa7afc82d1a2352ccee96f681015478a0c6aas5f742d48b8249¢558 foi autenticado de acordo com
as Legislagdes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador tnico
denominado NID 287056 dentro do sistema.

A autenticagdo eletrénica do documento intitulado "WAFER BAUDUCCO", cujo assunto é descrito como
"WAFER BAUDUCCO", faz prova de que em 23/11/2025 14:37:35, o responsavel Sellmar Distribuidora de
Alimentos Ltda (18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram
reproduzidas na prova de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade,
Unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 23/11/2025 14:42:21 através do sistema de autenticagdo eletronica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cédigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagdes sobre a operagao acesse o site https://www.dautin.com e informe o cédigo da

transagao blockchain 0x0d54254448c9ee18daad66c0bab1f8c0959250f04e1fc3a2b3dd9d241c0d4242.
Tambeém é possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

' Legislagao Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Cédigo Civil e Codigo de Processo Civil.

LAUTIN 2@5“
BLOCKCHAIN %
:a'r*'f
&‘ Presidéncia da Replblica Casa Civil
*@ Subchefio para Agsuntos huidicas _‘

{( MEDIDA PROVISORIA 2.200-2
& ", ¥ DE 24 DE AGOSTO DE 2001.
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Relatério de ensaio - 2165470
Dados do Cliente
Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAQ PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38
Dados da Amostra
Descrigao: WAFER DE CHOCOLATE - 929
Marca: BAUDUCCO
Dados da Coleta
Data da Coleta: 13/11/2025 Responsével: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE
Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 13/11/2025 Condlgoes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):
Pardmetros Bacterlolégico
Par&@motro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacteriological Analytical
Salmonella/25g Ausente Ausente N/A AP Manual. Chapter 5. 2001 14/11/2025
Objetos rigidos, pontiagudos efou
cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da ACAC 20/11/2025
7mm
Objetos rigidos com diadmetros iguais '
ou maiores que 2mm Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 20/11/2025
Insetos inteiros mortos, exceto os
indicativos de risco <1 5 em 259 1 IAL 4°Ed. 20/11/2025
Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da ACAC 2011112025
Filmes plasticos Auséncia Auséncia - PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AQAC 20/11/2025
. FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFCig Manual, Chapter 12. 2001 14/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical
Bolores e Leveduras 300 - 10 UFClg Manual, Chapter 18. 2001 1471142025
Barbulas, exceto de pombo <1 70 em 259 1 IAL 4%d, 20/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical
B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFClg Manual, Chapter 14. 2009 14/11/2025
5 . L . IAL - Métodos Fisico-Quimicos para
Arsia ou Cinzas Insoliveis em Acido 0,70 - 0,10 % Analise de Allimentos - 4% Edigo 20/11/2025
Acaros Mortos <1 Méaximo § 1 - AQAC Capitulo 16 20/11/2025
Parametros Fisico-Quimico
Par@metro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
RDC N°360/2003. Segunda Versio
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22
s de setembro de 2005. RDC N° 429,
Valor Energético 499 - - Kcal de 08 de outubro de 2020. Instrugao 20/11/2025
Normativa n°® 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade 3,25 - 0,10 % IAL - 4° edig3o - Cap. 4 - tlem 012/IV 20/11/2025
Sddio (ICPE)* 246 - 0,25 mg/100g MTFQ-002 20/11/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - NIA IAL - 4° edigdo 20/11/2025
Proteina® 6.9 - 0.20 g/100g Inslituto Adolfo Lutz - IV Ed. 20/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH {Alimentos) 6,82 - 1,0 N/A Andlise de Alimentos - 4°Ed. IAL - 20/11/2025
Cap 4 — ltem 017/IV
Odor (Alimento} Caracteristico Caracterlstico - N/A IAL - 4* edigao 20/11/2025
. . Auséncia de  Auséncia de . f
Microscopia sujidades sujidades - N/A Microscopia 20/11/2025
Macroscopia A:jﬁg:;ge - - N/A Macroscopia 20/11/2025

rmulario 061 - Revis&o 08 - 01/08/2025 - Pagina 1de 3
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AOQAC 21Lh ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06
R L 0% S
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - i1
Gordura Total* 23 - 0,25 g/100g Métodos Flsico e Quimicos - 1981, 20111/2025
Cap. 11-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06

GapenComms g e g GuETUENAGCHRE
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017
Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em 50g 1 - 975.49 (16.14.05) AOAC 20/11/2025
Fragmentos de Insetos indicativo de
fathas das beas praticas (nao <1 80 1 em 100g §72.32 (16.05.11) 20/11/2025
considerados indicativos de risco)
Fibra Alimentar* 5.6 . 050  gioog  AQHC Offica) Melhods of Analysis. 20/11/2025
Egmi?ig‘aoj'o}:gg?? I(gg;poﬁqao Presenga Presenga - AP 1AL 4%ed. 20/11/2025
g 08 histologicos estranhos 20 pugancia  Ausncia - AP (AL 4%, 201112025
ln_su’lulo Aquo Lutz. Mégodos
Corante Vermetho 40° Auséncia - AP AP ali rﬁﬂ%’g}'m‘?dsog%g &"\? lz'asgsdeelv. 20/11/2025
IV ed. 2005.
[qs(itulo At_‘lolfo Lutz. Mé!lodos
Corante Bordeaux S* Auséncia . AP wp fsicoquimicos para andlisede 2011112025
IV ed. 2005..
In;tituto Adolfo Lutz. Mégodos
Coranto Azul Indigotina® Auséncia . AP ap  fisico-quimicos para andlise de . 20/11/2025
IV ed. 2005.
ln§lilulo Aqolfo Lutz. Mégodos
Corante Azul Brithante® Austncia . AP ap fisicoquimicos para andise de v, 2011172025
IV ed. 2005
instituto Adolfo Lutz. Métedos
Coranto Amarelo Tartrazina® Auséncia . AP AP alico-quimicos para anélise de 20/11/2025
1V ed. 2005.
!n‘stituto’Aqolfo Lutz, Métpdos
Corante Amarelo Crepusculo® Auséncia - 0,1 mg/L aligﬂ:&g?&";f&sogaég13;5’2538%7“/. 20/11/2025
IV ed. 2005.
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracterlstico - NIA IAL - 4* edigao 20/11/2025
RDC N°360/2003. Segunda Versio
Atualizada, 2005. ROC n"269, de 22
Carboidrato * 66 . . 9100g G e e a0 ] n‘:mgga 20/14/2025
Normativa n° 75, de 08 de outubro de
2020.
Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracterlstico - N/A IAL - 4° edig3o 20/11/2025

* Parfimotro tercelrizado
Conclusdo

A amostra analisada apresenta condicdes satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP {Valor méaximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, ndo sado consideradas na conclusdo/declaragio da
conformidade a uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aglicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagdes:

rmulario 061 - Revisdo 08 - 01/08/2025 - Pagina 2 de 3
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LABORATORIO DE PESQUISAS E ANA tsss QUiMICAs
FISICO-QUIMICAS E MICROB!OLOG!CAS LTDA\

V.M.P: Valor M&xImo Permitido (Tolcriincia para A
N/A: Nfo se Aplica N/I: Ndo Informado

LQ: Limite do Quantificacio

AP: Ausdncla ou Pmsonca

UFClg: Unidadgo F de

Nota 1: Este Laudo do Andlise 56 podc ser reproduzido por intelro, sem qualquer afteraclio, Reprodugio Parclal, soments com prévia autorizagfio da LS Analyses.

Nota 2: Os Itados api dos neste d tém slgnificagio rostrita e se aplica soments a Ida/roceblda o pard

Nota 3: A LS Analyses ndo K rasp bilidado legal, técnica ou tal por prod pi ou {otes relaclonados as I sendo os los emitidos
vdlides apenas para os toth bidos o fisadi

Data de emissdo do refatério: Santo André, 20/11/2025.

PRDER | Join R Srodss

A <t ey s S

Lais Puls Ferretti Verifique a autenticidade da assinatura.
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IPESQUISAS ETANALISES QUIMICASY
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Enselos
NOR [SOAEC
17023

Relatorio de ensaio - 2165470 A

| cAL o491
Dados do Cliente

Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAOQ PAULO - SP CEP: 05.117-000

CNPJ: 18.813.463/0001-38

Dados da Amostra
Descrigdo: WAFER DE CHOCOLATE - 92g
Marca: BAUDUCCO
Dados da Coleta
Data da Coleta: 13/11/2025 Responsdvel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 246383
Dados da Receblmento
Data da Recobimento: 13/11/2025 Condigdes de Recebl to: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):
Parametros Bacteriolégico
Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade V) Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Bactoriologlcal Anatytical
Contagem Total Padrdo 100 - 10 UFClg 5 Chapter 3. 2001 14111/2025
. . FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual,
Coliformes Totais <10 - 10 UFClg 13 Chaptor 4. 2002 14/11/2025
I FDA. BAM - Bacterlclogical Analytical Manual
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFCl/g 13 Ghaptor 4, 2002 14/11/2025

* ParAmatro tercoirlzado | U = Incortoza de medigdo do método
Concluséo
A amostra analisada apresenta condigdes satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo sdo consideradas na concluséo/deciaragdo da conformidado a
uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas informadas.

Observagdes:

V.M.P: Valor Maximo Permlildo {TolerAncla para A tra Indicativa)
N/A: Ndo so Aplica N/t: Nao Informado

LQ: Umite de Quantificaglo
AP Auséncla ou Prasenga

UFC/g: Unidade Fi dora de Coldniafgl

Nota 1: Este Laudo de Andliso s6 pede ser reproduzido por Intelro, sem I iteragio. Roproduciio Parclal, com prévia rizagho da LS Analy

Nota 2: Os resultados apresentados neste documento tdm significacio restrita ¢ se aplica a colhida/! lda e p: i

Nota 3: A LS Analy nio b resp bilidade legal, téenica ou 1al por produtos, pi ou lotes relacionados as i sendo 08 érios emitidos vélidos apenas para
os iy : idos o +

Data de emissido do relatério: Santo André, 20/11/2025.

E ? %:E
EIDE | Soin Pt S ‘fﬂht'

v Wil e 3y
: y -
(OR

Lais Puls Ferretti Verifique a autenticidade da assinatura.
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Ficha Técnica de Produto FT.13.04.V.NAC
§fll\l.~l‘l’?9$eq:As RECHEADO DUPLO CHOCOLATE " | Reviszo: Paginas:
GESwAVR(vImRaT
Marca: VISCONT] 20 1ded

Caracteristicas Organolépticas: .
Biscoitos doces, crocantes, casca escura com recheio sabor chocolate.

1. informagdes painel principal
» Designagao:

BISCOITO RECHEADO SABOR CHOCOLATE — (tamanho min. 2,.0mm, deve ser leqivel & com cor confrastante com o fundo).

« Descrigdo de Peso:

PESO LIQ. 125 g — {tamanho min, 3.5 mm)

CLAIMS! LOCALIZAGAQ —Em produtos com rotulagem nutricional frontal (FOP), as alegagbes nutricionais e expressdes gue

indicam a adi¢do de nutrientes essenciais ndo poderdo estar localizadas na metade superior do painel principal, nem poderao
utilizar caracteres de tamanho superior dqueles empregados na rotulagem hutricional frontal (RDC 429/20 Artigo 30).

“NOVA RECEITA" — (tamanho minimo 2,0mm, caixa alta, negrito e com cor contrastanie com o fundo). A dectaragao devera ser
veiculada por um periodo minimo de 90 dias.
ATENCAO: A DECLARACAO NAO PODERA ESTAR EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOVIVEIS PELA ABERTURA DO LACRE

QU DE DIFICIL VISUALIZAGAO.

» Declaragdao Aromatizante:
CONTEM AROMATIZANTE SINTETICO IDENTICO AO NATURAL ==# (taranha min.1,0 mm, legivel, cor contrastante com o fundo).

+ Quando houver ilustragao:

FOTO ILUSTRATIVA — {famanho min. 1, 0mm - frase deve ser colocada em todos 08 painéis que contenham ilustracdo do produto}.

« Selos! Rotulagem nutricional frontal {FOP)

o)

ACUCAR GORDURA ACUCAR. T GORDURA
ADICIONAND, SATURADA ADICIONADO] SATURADA

GORDURA'
M “AGUCAR | -GORDURA
ADICIONADO} SATURADA.

Percentual de ocupacao:

ADICIONADO
GORDURA
SATURADA

ATENCAO: A rotulagem nutricional frontal devera ser inserida_obrigatortaments no painel principal do rétulo, Caso -3

Dimensdes;

roduto possua mais de um palnel pringipal, a rotulagem nutricional frontal devera ser aplicada em ambos.

INSTRUCOES PARA APLICACAQ DOS SELOS DE ROTULAGEM NUTRICIONAL FRONTAL (FOP):
Tipografia: devera ser empregado impress&o em cor 100% preta num fundo branco;

Localizagdo: metade superior do painei principal, em uma Gnica superficie continua;

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 13/11/2025 15:39:35 que o documento de hash (SHA-256)
c9a5c7a7a71343440c55bb32b1b4 18212282223 14ea5a{861375d84c87 1c86eb foi validado em 19/11/2025 15:34:22 através da transagao blockchain
0x931cfe657bf73103af8c269142bd4 13040aadcbcabec56c2c0e3816e3bbbae8d e pode ser verificade em https:/iwww.dautin.com/FileCheck (NID: 296804}

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026
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.Ficha Técnica de Produto FT.13.04.V.NAC

JPANDURATA RECHEADO DUPLO CHOCOLATE Revisao: | Paginas:
Desenvoivimenio
Marca: VISCONTI 20 2ded

t
Orlentacdo: mesma orientagdo do texto das demais informagdes veiculadas no rdtulo,
Modelos: utilizar obrlgatoriamente os modelos definidos no Anexo XVII da Instrugéo Normativa - IN n® 75, de 2020, conforme o
caso, observande os requisitos especificos de formatagao definidos no Anexo XVill da referida IN.
ATENCAQ: a rotulagem nutricional frontal ndo podera estar disposta em jocais encobertos, removiveis pela abertura do lacre ou
de dificil visualizagao, coma areas de selagem e de tor¢ao. A area minima da rotulagem nutricional frontal devera ser determinada
pelo percentual de ocupagao do paine! principal, definido no Anexo XVIIl da Instruggo Normativa - IN n® 75, de 2020.
Nos casos em gue o percentual de ocupagdo do painel principal implicar o uso de fontes infericres ao tamanho minimo ou
superiores ao tamanho maximo, a area minima da rotulagem nutricional frontal deve ser determinada pelo tamanho minimo

ou méximo das fontes.

2. Informagées painéis secundarios

= Unidade Fabril;

FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. RUA JOSE ANTONIO PEREIRA PASSOS, 899 - EXTREMA — MG — CEP 37640-000 - CNPU.
70.940.894/0052-51. INDUSTRIA BRASILEIRA — {tamanho min. 1,0 mm).

ATENCAO: .

- A EXPRESSAO “CONTEM GLUTEN" DEVE ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,2 mm DE TAMANHO REAL.,

-AS FRASES "CONTEM LACTOSE" E A FRASE INICIADA COM A PALAVRA "ALERGICOS" ATE O PONTO FINAL DESTA, DEVERAO ESTAR
EM.CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,0mm DE TAMANHO REAL,

AS ADVERTENCIAS ACIMA NAO PODERAD ESTAR DISPOSTAS EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOVIVEIS PELA ABERTURA DO LACRE QU
DE DIFiCIt VISUALIZAGAQ, COMO AREAS DE SELAGEM E DE TORGAQ.

ATENGAO:
A LISTA DE INGREDIENTES DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFICIE CONTINUA DA EMBALAGEM € NO MESMO
PAINEL DA TABELA DE INFORMAGAO NUTRICIONAL (artigo 14 - RDC 429/20).

« Ingredientes, alergénicos e frase de validade: — (tamanho minimo 1,0 mm).

INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO; AGUCAR., GORDURA VEGETAL. FARINHA DE
ROSCA, PERMEADO DE SORO DE LEITE EM PO, CACAU EM PO, SAL, CORANTE CARAMELO IV — PROCESSO SULFITO-AMONIA,
FERMENTOS QUIMICOS: BICARBONATO DE SODIO £ BICARBONATO .DE AMONIO, EMULSIFICANTES: LECITINA DE SOJA E
MONOESTEARATO DE SORBITANA E AROMATIZANTE. CONTEM GLUTEN. CONTEM LACTOSE. ALERGICOS: CONTEM AVEIA,
GERGELIM, DERIVADOS DE CENTEIO, CEVADA, LEITE, SOJA E DE TRIGO. PODE CONTER: AMENDOAS, AMENDOIM, AVELAS,
CASTANHA-DE-CAJU, CASTANHA-DO-PARA E OVOS, A VALIDADE MENCIONADA REFERE-SE AO PRODUTO AINDA FECHADO,
DESDE QUE, CONSERVADO EM LOCAL SECO, FRESCO E INODORG, CONSUMIR LOGO APOS ABERTO.

» Qutras informagoes:
- Simbolo do SAC: —»

VWSAC

% SERVICO DE AYEHDIMENTO LU LONSERIOR ’

{tarmanho min. 1,0 mm).

- 30039040 wonst mua kmounius *
.. 0800-7071599: tuasiouon

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 19/11/2025 15:39:35 que o documento de hash (SHA-256)
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- Box validade: "\

VALIDO ATE: — (tamanho min. 1,5mm).

- Cod. de barras: = (Inserir o cédigo da FT na melhor drea, préximo ao céd. de barras com tamanho de 1,0mm, seque exemplo
abaixo).

Espaco para o cbd. de barras

13.04.V.NAC / 20

3. Informagdo Nutricional — (tamanho min. 1.0mm)

ATENCAOQ:

A TABELA DE INFORMAGAO NUTRICIONAL DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFICIE CONTINUA DA
EMBALAGEM E NO MESMO PAINEL DA LISTA DE INGREDIENTES (artigo 14 - RDC 429/20).

- NA FORMATAGAO DA TABELA NUTRICIONAL DEVERAO SER EMPREGADOS CARACTERES E LINHAS DE COR 100%
PRETA APLICADOS EM FUNDO BRANCO. PARA OS DEMAIS REQUISITOS (TIPOGRAFIA, TAMANHOS DE FONTES,

ESPAGAMENTOS, ALINSAMENTOS e ETC), CONSULTAR AS MALHAS CONSTRUTIVAS DISPONIBILIZADAS PELA ANVISA

(RDC 429/20 E IN 75/20).
IMPORTANTE: AS REGRAS DE FORMATAGAO TEM O PROPOSITO DE GARANTIR A IDENTIDADE VISUAL E ADEQUADA

LEGIBILIDADE DA TABELA.

Tabela nutricional para 125g:

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porgdes por embalagem: Cerca de 4
Pargao: 30 g (3 unidades)

1009 | 30g |%vDe
Valor energético {kcal) 477 | 142 7
Carboidratos (g} 68 20 7
Aglcares totais {g) 36 1
Agticares adicionados (g) 32 8,6 18
Proleinas (g) 62 [ 18 4
Gorduras tolais () 20 € 9
Gorduras safuradas (q) 7.4 2,2 11
Gorduras trans (g) 0 0 0
L Fibras alimentares (g) 3.3 1 4
v . Sédio (mg) 160 57 3

“Percentual de vaires didrios fomecldas pain porgio,

+ Rotulagem nutricional frontal (FOP)
- PRODUTO POSSUI FOP DE ACUCARES ADICIONADQS E DE GORDURAS SATURADAS.

4. Padrées Microbiologia:
Atende a Instrugdo Normativa n® 161 de 01/07/22 ANVISA / MS.
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5. Padrio Fisico-Quimico: ~

Pagrées de analises fisico-quimicas: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagdo do documenio adequado.

6. Prazo de Validade:

Para verificagio de validade do produto, consultar documento da Qualidade - Tempo de Vida Utif dos Produtos {mercado nacional)
IOP- 02.18.

7. Orientacdo Quanto 3 Estocagem:

Armazenar em local seco, fresca e inodoro. Consumir logo apés aberto.

8. Dados de Embalagem:
Embalagem e Caixa de Embarque: consultar equipe de Pesquisa & Desenvelvimento para verificagio do documento adequado.

9. Motivo da Alteragéio:

- Alterag8o da nomenciatura do permeado de soro de leite para permeado de soro de leite em po;

- Alteragdo no posicionamento dos ingredientes cacau em p6 e corante caramelo IV, alteracdo da frase de alergénicos e exclusdo do
ingrediente agtcar invertide e consequentemente, inclusdo da adverténcia de "NOVA RECEITA", para atender a8 RDC 727/22;

- Dados da tabela nutricional com base no laudo Eurofins 12/2020, com excegédo do valor de sédio (laudo avulso) com base no laudo
Eurofing 12/2020, de acordo o novo formato preconizado na RDC 429/20 e IN 75/20;

- Atualizagao do item 4. Padrdes microbioldgicos conforme nova fegulamentagso de padroes microbioldgicos publicada pela ANVISA.

A CC que atende a esta revisdo é a Rev. 19.
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Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagédo e representado pela fungdo hash criptografica conhecida como SHA-256, de cédigo
€9a5c7a7a7f343440c55bb32b1b4192f2282a2314ea5af861375d84c971¢96eb foi autenticado de acordo com
as Legislagdes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador Gnico
denominado NID 296804 dentro do sistema.

A autenticagdo eletronica do documento intitulado "BOLO DUPLO", cujo assunto é descrito como "BOLO
DUPLO", faz prova de que em 19/11/2025 15:34:52, o responsavel Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda
(18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracleristicas que foram reproduzidas na prova
de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, Unica e exclusiva, pela
idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 19/11/2025 15:39:35 através do sistema de autenticagdo eletrbnica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cédigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagdes sobre a operagdo acesse o site https://www.dautin.com e informe o cédigo da
transagao blockchain 0x931cfe657bf73103af8¢269142bd413040aadc6eabee56¢2¢c0e3816e3bbbae8d.
Também & possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

' Legislag@o Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Cédigo Civil e Codigo de Processo Civil.

DAUTIN R
BLOCKCHAIN D.-.w

o
bioa)

AN, Presidénda da Republica Cosa Civil
\& Subchefia para Assuntos Juvidices
¥ " MEDIDA PROVISORIA 2.200-2
\SUS5 0E 24 DE AGOSTO OE 2001.
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Relatério de ensaio - 2164796

Dados do Cllente

Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38
K Dados da Amostra
Deserigao: RECHEADO DUPLO CHOCOLATE - BISCOITOS DOCES, CROCANTES, CASCA ESCURA COM RECHEIO SABOR

CHOCOLATE - 1259
Marca: VISCONTI

Dados da Coleta
Data da Coleta: 13/11/2025 Responsave!: Cliente

Procoedimento do Coleta: CLIENTE

. Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 13/11/2025 Condigdes de Recabimonto: ADEQUADA

Temperatura da Amostra (°C):

Parametros Bacteriotégico

Parimetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
FOA BAM - Bacteriological Analytical
Salmonella/25g Ausente Ausente N/A A/P Manual, Chapter 5. 2001 131112025
Objelos rigidos, pontiagudos efou
cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
mm
Objetos rigidos com diametros iguais . .
ou malores que 2mm Auséncia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
insetos inteiros mortos, exceto os
indicativos de risco <1 5 em 259 1 IAL 4°Ed. 18/11/2025
Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AQAC 1811112025
Filmes plasticos Auséncia Auséncia - PIA 975.49 {16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
- FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf. coag. positiva 50009 <10 5000 10 UFC/g Manual, Chapter 12, 2001 18/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical
Bolores e Leveduras 150 - 10 UFCig Manual, Chapter 18. 2001 13/11/2025
Bérbulas, exceto de pombo <1 70 em 259 1 AL 4°ed. 18/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical
B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFC/g Manual. Chapter 14. 2001 13/11/2025
. . . . IAL - Métodos Fisico-Quimicos para
Areia ou Cinzas Insoluveis em Acido 0,74 - 0,10 % Analisc de Alimentos - 4* Edicio 18/11/2025
Acaros Mortos <1 Maximo § i - AOAC Capitulo 16 18/11/2025
Paramaetros Fisico-Quimico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
RDC N°360/2003. Segunda Versio
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22
S, do setembro de 2005. RDC N° 429,
Valor Encrgético 477 - - Kcal de 08 de outubro de 2020. Instrugao 18/11/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade 10,8 - 0,10 % IAL - 4* edigdo - Cap. 4 - Rem 012/V 18/11/2025
Sddio (ICPE)* 190 - 0,25 mg/100g MTFQ-002 18/11/2025
Sabor (Alimento) Caracleristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigdo 18/11/2025
Protelna® 6.2 - 0,20 9/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 18/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 6,4 - 1.0 N/A Andlise de Alimentos — 4°Ed. IAL - 18/11/2025
Cap 4 - ltem 017/IV
Qdor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4* edigdo 18/11/2025
. . Auséncia de  Auséncia de : .
Microscopia sujidades sujidades - N/A Microscopia 18/11/2025
., Auséncia do i
Macroscopia sujidados - N/A Macroscopia 18/11/2025

rmuldrio 061 - Revisdo 08 - 01/08/2025 - Pagina 1 de 3

Rua: Silva Jardim, 315 - Santa Terezinha - Santo André - SP
Cop: 09210-635 - Fone/Fax: (1) 4996-1947 -Cn pj 08.588.199/0001-22

‘ )
vaLtaa icanslueas Fram he




- -
L J
L

PESQUISAS rm
XE MICRGBIOLOG!CAS &ﬁm ~
AN

WEWEWEE B@@m'@ﬂﬁwm"ée

AQAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06
(41.1.28A), AOAC 21th ed.
: 005 911009 Gaihersburg: AOAC, 2019, Official 18/11/2025
Method 996.01 (32.2.02A). 1SO
12966-2:2017

Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - I
Gordura Total*® 20 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981. 18/11/2025
Cap. |I-5/ AOAC Officlal Methods of
Analysis. 21th ed. 2018. Method
932.06

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06

Gordura Trans {Cromatografia 0
Gasosa) *

ggg;;‘?ammda (Cromatografia 74 . 005  gno0g Gaitfw‘::r:lﬁl'e; )}\3%?2%11(; Sticial 1811112025
Method 996.01 (32.2.02A). iSO
12966-2:2017
Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em 50g 1 - 975.49 (16.14.05) AOAC 18/11/2025
Fragmentos de Insetos indicativo de
falhas das boas praticas (nao <1 80 1 em 100g 972.32 (16.05.11) 18/11/2025
considerados indicativos de risco)
Fibra Alimentar* 3.3 . 050  gioog  AQRC Official Methods of Aalysis. 1811112025
Eilgrr:t‘::ﬁr::g); o’:;:lgfsg 'ég; posicio Presenga Presenga - AP IAL 4°%ed. 18/11/2025
E:g;“lﬁgms histoldgicos estranhos a0 aycancia  Auséncia - AP JAL 4%d. 18/11/2025
In§titulo Aqolio Lutz. Mégodos
Corante Vermelho 40 Auséncia - AP AP aliri:selz&.g?mgo:ogaorg13?\5’2588%7N. 1311112025
1V ed. 2005.
!n'stituto'AtlioIm Lutz. M.é!odos
Corante Bordeaux S* Auséncia - AP AP alir{rllse'ggg.umtc:isogagg12;;1\/82588(’6°MV. 13/11/2025
IV ed. 2005..
ln.stituto Agiolfo Lutz. Métpdos
Corante Azul Indigolina® Auséncia . AP AP o qucos g e e v, 1311112025
IV ed. 2005.
!n§lizulo Adolfo Lutz, Mél.odos
Corante Azul Brilhante® Auséncia . AP AP alico-quimicos para andlise de 13/11/2025
IV ed, 2005
instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Amarclo Tartrazina* Auséncia - AP AP aIi:{::ilrfgg.u:\gtco?ogaég17{52538(51V. 13/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Crepusculo® Auséncia - 0.1 mg/l. alir‘;ﬂggg}‘&"gﬁ;izagg 17?\5‘2588%%% 13/11/2025
IV ed. 2005.
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigéo 18/11/2025
RDC N°360/2003. Sequnda Versdo
Atualizada, 2005. RDC n°268, de 22
Carboidrato * 68 . . ghoog e 5’3‘33"3&%?3333’0’33?&3?& 1811112025
Normativa n°® 75, de 08 de outubro de
2020,
Aspecto {Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A AL - 4° edigao 18/11/2025

* Par&motro torcelrizado
Conclusdo
A amostra anallsada apresenta condigdes satisfatorias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, ndo séo consideradas na conclusdo/declara¢io da
conformidade a uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou nde das incertezas informadas.

Observagdes:
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ESQUISA TANALIS
I.CAS ROBIOLGG!

V.M.P: Valor MAximo Permitido (Tolerncia para A Indicativa)
N/A: Ndo se Aplica N/I: Néo Informado

LQ: Limilo do Quantificagio

AP Ausancla ou Pmsonca

UFCly: dora de Coldnia
Nata ‘l Es!o Laudo do Andlise sé pode ser reproduzido por Intelro, sem qualq lteragdo. Reprodugfio Parcial, com prévia rzagfo da LS Analy

Nota 2: Os p dos neste d to t18m significagdo restdta e se aplica a thida/receblda ¢ pard lisad!

Nata 3: A LS Analyses nio assume qunk;ucr msponsabllldado Iogal técnlca ou lat por produtos, p ou lotes rolaclonados as lisadas, sendo os refatérios emitidos

vélldos apenas para os
Data de emissao do relatério: Santo André, 18/11/2025.

o Rt Joradtn

Lais Puls Ferretti Verifique a autenticidade da assinatura.
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Dados do Cliente

Cliento: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Endorego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAQ PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38

Dados da Amostra
Descrigio: RECHEADO DUPLO CHOCOLATE - BISCOITOS DOCES, CROCANTES, CASCA ESCURA COM RECHEIO SABOR CHOCOLATE - 125¢g

Marca: VISCONTI

Dados da Coleta

Data da Coleta: 13/11/2025 Responsavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 246383

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 13/11/2025 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA

Temperatura da Amostra (°C):

Parémetros Bacteriolégico

Parametra Resultado V.M.P L.Q. Unidade u Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacterlological Analytical Manual,
Contagem Total Padrdo 1200 - 10 UFC/g 5 Choptar 3. 2001 13/11/2025
. . FDA, BAM - Bactoriological Analytical Manual
Coliformes Totais <10 - 10 UFC/g 13 Chaptor 4. 2002 13/11/2025
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFClg 13 FOA. BAM - Bacierologica) Analylcal Mandal, 4371112025
apter 4. 2002

* Pardmotro torcolrizado | U = Incarteza do medigdo do método
Conclusdo

A amostra analisada apresenta condigées satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de deciséo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nes relatérios, ndo sdo consideradas na conclusiio/declaragio da conformidade a
uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilldade ou n&o das incortezas informadas.

Observagdes:

V.M.P: Valor Maximo Permitido {Tolerancla para A
N/A: Nio se Aplica Nfl: NBo Informado

LQ: Limite de Quantificagdo

AP: Ausdncia ou Presenca

UFC/g: Unidade Fi dorn de Colbniaf
Nota 1: Esto Laudo do Anaflse sé pode sar reproduzido por inteiro, som qualguer alteragfo. Reprodugo Parcial, somoente com prévia autorlzacdio da LS Analyses.

Indlrnih

i ey Wi a liend,

Nota 2: Os 1 p nesto d to 16m significagao restrita o so aplica to a op tros ar
Nota 3: A LS Analysos nfo bilidade tegal, técnica ou ial por progutos, pr ou lotas relacionados &s lisadas, sondo os rolatérios emitidos vatidos apenas para
0s ' ) bidos ¢ analisad

Data de emisséo do relatério: Santo André, 18/11/2025.

[ BDE | S Cin Foaati

Lais Puls Ferretti Verifique a autenticidade da assinatura.
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BISCOETO CHAMPANHE COM A(}UCAR CRlSTAL oL Revisdo: | Paginas:

"!

R Marca. Bauducco T : o 24 1de4

Caracteristicas Organolépticas:
Biscoitos finos, recobertos com aglcar cristalizado e de textura macia.

1. Informagdes painel principal
» Denominagao:
BISCOITO CHAMPANHE COM AGUCAR CRISTAL = (tamanho 2,.0mm, devem ser legiveis & com cor contrastante com o fundo)

» Descrigdo de Peso:
PESO LiQ. 150 ¢ = (tamanho min. 3,5 mm)

CLAIMS/ LOCALIZAGAO — Em produtos com rotulagem nutricional frontal (FOP), as alegagbes nutricionais e expressdes que

indicam a adigdo de nutrientes essenciais nao poderao estar localizadas na metade superior do painel principal, nem poderao

utilizar caracteres de tamanho superior dgueles empregados na rotulagem nutricional frontal (RDC 429/20 Artigo 30).

« Declaragao Aromatizantes:
CONTEM AROMATIZANTE SINTETICO IDENTICO AO NATURAL — (tamanho min.1,0 mm, legivel, cor contrastante com o fundo)

¢ Quando houver ilustragio: .
FOTO ILUSTRATIVA —® {tamanho minimo 1,.0mm - frase deve ser colocada em todos os painéis que contenham ifustracdo da imagem

do produto).

o Selos/ Rotulage:ﬁ nutricional frontal (FOP)

}_ ;_ - AGUCAR /
" ACUCAR - ADICIONADO,

ADICIONADO

ATENCAO: A rotulagem nutricional frontal devera ser inserida obrigatoriamente no painel principal do rétulo. Casc o produto

-

ossua mais de um painel principal, a rotulagem nutricional frontal devera ser aplicada em ambos.

INSTRUCOES PARA APLICACAO DOS SELOS DE ROTULAGEM NUTRICIONAL FRONTAL (FOP):
Tipografia: devera ser empregado impresséo em cor 100% preta num fundo branco;

Localizagdo: metade superior do painel principal, em uma Unica superficie continua;
Qrientacdo: mesma orientagdo do texto das demais informagdes veiculadas no rétulo;
Modelos: utilizar obrigatoriamente os modelos definidos no Anexo XVIi da Instrugdo Normativa - IN n° 75, de 2020, conforme o caso,

observando os requisitos especificos de formatagéo definidos no Anexo XVIII da referida IN.

ATENCAO: a rotulagem nutricional frontal ndo podera estar disposta em locais encobertos, removiveis pela abertura do lacre ou de

dificil visualizagéio, como areas de selagem e de torgéo. A area minima da rotulagem nutricional frontal devera ser determinada pelo

percentual de ocupagéo do painel principal, definido no Anexo XVIIi da Instrugdo Normativa - IN n® 75, de 2020.

Nos casos em gue o percentual de ocupagio do painel principal implicar o uso de fontes inferiores ao tamanho minimo ou-
superiores ao tamanho maximo, a drea minima da rotulagem nutricional frontal deve ser determinada pelo tamanho minimo ou

maximo das fontes,
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2. Informagées painéis secundérios

¢ Unidade fabril:
FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. RUA ARGENTINA, 552 ~ GUARULHOS - SP, CEP 07043-020 - CNPJ: 70.940.994/0057-66.

INDUSTRIA BRASILEIRA. = (tamanho minimo 1,0 mm)

ATENCAO:
- A ADVERTENCIA: “CONTEM GLUTEN” DEVE ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,2 mm DE TAMANHO REAL.
- AS ADVERTENCIAS: "CONTEM LACTOSE” E DE ALERGENICOS DEVERAO ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,0 mm DE TAMANHO

REAL.

AS ADVERTENCIAS ACIMA NAQ PODERAO ESTAR DISPOSTAS EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOVIVEIS PELA ABERTURA DO LACRE OU -

DE DIFICIL VISUALIZACAQ, COMO AREAS DE SELAGEM E DE TORGAQ.

ATENCAD:;
A LISTA DE INGREDIENTES DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFICIE CONTINUA DA ENMBALAGEM E NO MESMO PAINEL

DA TABELA DE INFORMAGAQ NUTRICIONAL (artigo 14 - RDC 428/20).

. Ingredientes: —({tamanho minimo 1,0 mm).
INGREDIENTES: AGUCAR, FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, OVO INTEGRAL, AMIDO, OLEO DE SOJA, SAL,

FERMENTO QUIMICO: BICARBONATO DE AMONIO, ACIDULANTE: ACIDO CITRICO E AROMATIZANTES. CONTEM GLUTEN. ALERG_ICOS:
CONTEM OVOS, DERIVADOS DE SOJA E DE TRIGO. PODE CONTER: AMENDOAS, AMENDOIM, AVEIA, AVELAS, CASTANHA-

DE-CAJU, CASTANHA-DO-PARA, CENTEIO, CEVADA, LEITE E PISTACHE. A VALIDADE MENCIONADA REFERE-SE AO .-

PRODUTO AINDA FECHADO, DESDE QUE, CONSERVADO EM LOCAL SECO, FRESCO E INODORO. CONSUMIR LOGO APOS
ABERTO. VALIDADE IMPRESSA NA EMBALAGEM.

o Qutras informagdes:
- Simbolo do SAC

(CED0800-7011599 j
(T '3003-9040° /
[ [E] pitpiomimiee

- Box validade:

VALIDO ATE: = (tamanho 1,5mm)

- Cod. de barras: =~ (Inserir o codigo da FT na melhor area, proximo ac cod. de barras com tamanho de 1,0mm, seque exemplo

abaixo)

Espaco para o cod. de barras

05.01.B.NAC /24
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3. Informagéo Nutricional:

ATENGAQ:
A TABELA DE INFORMAGAO NUTRICIONAL DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFICIE CONTINUA DA EMBALAGEM E NO

MESMO PAINEL DA LISTA DE INGREDIENTES (artigo 14 - RDC 429/20).

- NA FORMATAGAO DA TABELA NUTRICIONAL DEVERAO SER EMPREGADOS CARACTERES E LINHAS DE COR 100% PRETA APLICADOS
EM FUNDO BRANCO. PARA OS DEMAIS REQUISITOS (TIPOGRAFIA, TAMANHOS DE FONTES, ESPAGAMENTOS, ALINHAMENTOS etc.), |
CONSULTAR AS MALHAS CONSTRUTIVAS DISPONIBILIZADAS PELA ANVISA (RDC 429/20 E IN 75/20).

IMPORTANTE: AS REGRAS DE FORMATAGCAO TEM O PROPOSITO DE GARANTIR A IDENTIDADE VISUAL E ADEQUADA
LEGIBILIDADE DA TABELA,

INFORMACAO NUTRICIONAL
Por¢des por embalagem: 5

Porgéo: 30 g (4 unidades) . .
100g | 30g |%VD*
Valor energético (kcal) 388 | 116 6
Carboidratos {g) 81 24 8
Agucares totais (g) 52 16
Acucares adicionados (g) 42 13 26
Proteinas {(g) 76 2,3 5
Gorduras totais (g) 3.7 1,1 2
Gorduras saturadas (g) 1.2 0,4 2
Gorduras trans (g) 0 0 Q
Fibras alimentares {g) 1 0,3 1
Sédio (mg) 48 14 1

*Percentual de valores didrios fornecidos pela porgdo.

o Rotulagem nutricional frontal (FOP)
- PRODUTO POSSUI FOP DE AGUCARES ADICIONADOS. /

CLAIMS APLICAVE!S (REGULAMENTADOS PELA RDC 429/20): /

- BAIXO EM GORDURAS TOTAIS/ BAIXO TEOR DE GORDURAS TOTAIS

DECLARAR NC ROTULO JUNTO A INC A FRASE: * “ESTE NAO E UM ALIMENTO BAIXO OU REDUZIDO EM VALOR ENERGETICO". COM O
MESMO TIPO DE LETRA DA INC, COM PELO MENQS 50% DO TAMANHO DA INC, DE COR CONTRASTANTE AQ FUNDO DO ROTULO E QUE
GARANTA A VISIBILIDADE E A LEGIBILIDADE DA INFORMACAO.

CRITERIO (INFORMAGAQ INTERNA): Ndo ter FOP de gorduras e max. 3,09/ por¢do de referéncia e emb. Individual; Atender na porgéo e
embalagem individual (quando aplicavel). ESTA INFORMACAO NAO SE ESTENDE A ARTE DO PRODUTO,

- BAIXO EM GORDURAS SATURADAS/ BAIXO TEOR DE GORDURAS SATURADAS
CRITERIO (INFORMACAO INTERNA): Max. 1,5g na soma de SAT + Trans na por¢do de referéncia e emb, Individuat (quando aplicavel). E Max. de
10% do valor energético total do alimento proveniente de gorduras safuradas. ESTA INFORMAGAO NAO SE ESTENDE A ARTE DO PRODUTO.

- ZERO GORDURAS TRANS/ 0% GORDURAS TRANS/ SEM GORDURAS TRANS

4. Padrdes de Microbiologia:
Atende a Instrugdo Normativa n® 161 de 01/07/22 ANVISA / MS.

5. Padrao Fisico-Quimico:
Padroes de analises fisico-quimicas: consuitar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagdo do documento adequado.
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6. Prazo de Validade:
Para verificagédo de validade do produto, consultar documento da Qualidade - Tempo de Vida Utit dos Produtos (mercado hacional) 1OP-

02.18.

7. Orientagdo Quanto a Estocagem: . b
Armazenar em local seco, fresco e inodoro. Consumir logo apos aberto.

8. Dados de Embalagem: '
Embalagem e Caixa de Embarque: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagio do documento adequado.

9. Motivo da Alteragao:
- Inclusdo do pistache na lista "pode conter”;
- Valores da tabela nutricional com base no laudo CETAL 03/2024, de acordo o novo formato preconizado na RDC 429/20 e IN 75/20,

A CC que acompanha este documento € o de reviséo 19.
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LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QUIMICAS,

FISICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGMCAS LTDA
e sy uwwxww

.Ilsanalyses.com.br

Relatoério de ensaio - 2164795

Dados do Cliente

Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38

Dados da Amostra
Descrigao: BISCOITO CHAMPANHE COM AGUCAR CRISTAL - 1509

Marca: BAUDUCCO

Dados da Coleta
Data da Coleta: 13/11/2025 Responsavel: Cliento
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 13/11/2025 Condigdes do Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C): ’

Parametros Bacteriolégico

Parimetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacteriological Analytical
Salmonella/25g Ausente Ausente N/A AP Manual. Chapter 5. 2001 13/11/2025
Objetos rigidos, pontiagudos e/ou
cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/1112025
7mm
Objetos rigidos com didmetros iguais . .
ou maiores que 2mm Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
Insetos inteiros mortos, exceto os
indicativos de risco <1 5 em 259 1 IAL 4°Ed. 18/11/2025
Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
Filmes plasticos Auséncia Auséncia - P/A 975.49 {16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
. FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFClg Manual, Chapter 12. 2001 18/1142025
FDA BAM - Bacter. Analytical
Bolores ¢ Leveduras 250 - 10 UFClg Manual, Chapter 18. 2001 13/11/2025
Barbulas, exceto de pombo <1 70 em 25g 1 1AL 4%d. 18/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical
B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFCig Manual. Chapter 14. 2001 13111/2025
. . L . IAL - Métodos Fisico-Quimicos para
Areia ou Cinzas Insoltveis em Acido 0,58 - 0,10 % Analise de Allmentos - 4 Edigao 1811142025
Acaros Mortos <1 Maximo § 1 - AOAC Capitulo 16 18/11/2025

Parametros Fisico-Quimico
Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:

RDC N°360/2003. Segunda Versdo
Atualizada, 2005. RDC n°269, de 22

e de sotembro de 2005. RDC N° 429,
Valor Energético 388 - - Keal de 08 de outubro do 2020, Instrugao 1811112025
Normativa n® 75, do 08 de outubro de
2020.
Umidade 10,2 - 0,10 % IAL - 4* edi¢do - Cap. 4 - item 0121V 18/11/2025
Sédio (ICPE)* 48 - 0,25 mg/100g MTFQ-002 18/11/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edig8o 18/11/2025
Protelna® 7.6 - 0,20 9/100g Instituto Adoffo Lutz - IV Ed. 18/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 6,52 - 1,0 N/A Andlise de Alimentos - 4°Ed. IAL — 18111/2025
Cap 4 - ltem 017V
Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4* edigdo 1811112025
. . Auséncia de  Auséncia de : :
Microscopia sujidades sujidades - N/A Microscopia 18/11/2025
Macroscopia A‘s‘jﬁ;‘:gge . . N/A Macroscopia 18/11/2025
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AOQAC 21th ed. Gaithersburg: AQAC,
2019. Official Method 996.06
Canosay - LCromeoarete 0 © 005 9N008  Guiferiig AGAC, 2019, Offcial  18/1112025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

Méotodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - Il
Gordura Total* 3.7 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981. 18/11/2025
Cap. 1I-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

AQOAC 21th ed. Gaithersburg: AGAC,
2019, Official Method 996.06

FusssssCromaegnte 3L oo gom o, (AN g
Method 996.01 (32.2.02A). I1ISO
12866-2:2017
Fragmentos de pelos do roedor < 10 em 50g 1 - 975.49 (16.14.05) ACAC 18/11/2025
Fragmentos de Insetos indicativo de
falhas das boas praticas {ndo <t 80 1 em 100g 972.32 (16.05.11) 18/11/2025
considerados indicativos de risco)
Fibra Alimentar* 10 - 050  giioog  AQRCOffical Melhods of Analysis. 18/11/2025
Egmﬁ;‘:j’o‘:z?:sggfn posicio Presenga Presenga - AP 1AL 4°ed. 18/11/2025
E:g;"u‘igm histoldgicos estranhos @0 cancia  Austncia - AP AL 4°ed. 18/11/2025
In§llluto AQOIfo Lutz. Métodos
Corante Vermelho 40* Auséncia - AP AP alirﬁ?alr?gsq}’mfoodsogagg1?11;?2538%011% 13/11/2025
IV ed. 2005.
[n_stitulo Aqolfo Lutz, M?{odos )
Coranle Bordeaux S* Auséncla - AP AP ali ;i'::’.;:}”{n"zgjogaggﬁmtsgs%s'v' 13/11/2025
IV ed. 2005..
ln§ti(uto Adolfo Lutz. Mégodos
Corante Azul Indigotina* Auséncla . AP AP o P s e . 13111/2025
IV ed. 2005,
In.slilulo Agolro Lutz. Mé!odos
Corante Azul Brilhante* Auséncia . AP AP alinsico-quimicos para andliso do 1311112025
IV ed. 2005
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Tartrazina® Auséncia . AP ap  Jisico-quimicos para andlisode 13/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Creptisculo® Auséncia - 0,1 mgil ali;ﬂgﬁ,’gﬁ&"yf&iga‘;gf};’j‘tsga%e"v. 13/11/2025
IV ed. 2005,
Cor {Alimentos}) Caracterfstico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigio 18/11/2025
RDC N°360/2003. Segunda Versdo
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22
Carboidrato * 81 . . gioog e gg‘g;“g;‘fug‘jfggg'o’;g‘fn':;gggé 18/11/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4* edigdo 18/11/2025

* Parimetro tercairlzado
Conclusio

A amostra anallsada apresenta condigdes satisfatérias do higiens, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor méximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s} incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, nao sdo consideradas na conclusaoldeclaracao da
conformidade a uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagdes:
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ABORATORIO/DE[PESQUISAS]I
EISICO-QUIMICASIEIMICROE

V.M.P: Valor Maximo Permitido (TolerAncla para Amostra Indicatlva)

N/A: N8o se Aplica Nii: Née Informado

LQ: Limita do Quantificagdo

AP: Ausdncla ou Presenga

UFC/p: Unidade F dora de Coldnia/g

Nota 1: Este Laudo de AnAllso sé pode ser reproduzido por Intelro, sem qualquer alteragfio. Reprodugho Parclal, somente com prévia rizacfio da LS Analy

Nota 2: Os tadas ap dos neste di tém signiflcagho rastrita e se aplica [} i bida e pard lisad
Nata 3: ALS Analyses ndo I llidade logal, técnica ou par produtos, p ou lotes relacionadas as tisadas, sendo os relatérl
vélidos apanas para os materials efetl 1t bidos o i

Data de emissao do relatério: Santo André, 18/11/2025.

DA | S R ootk

Ab S vs R id

Lais Puls Ferretti Verifique a autenticidade da assinatura,
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Relatério de ensaio - 2164795 A a

[ cA oan
Dados do Cliente
Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAQ PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38
Dados da Amostra
Descrigao: BISCOITO CHAMPANHE COM AGUCAR CRISTAL - 150g
Marca: BAUDUCCO
Dados da Coleta
Data da Coleta: 13/11/2025 Responsavel: Cliente
Procedimento de Coteta: CLIENTE Piano de Amostragem: Importado da cotagdo: 246383
Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 13/11/2025 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):
Parametros Bacteriolégico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade U Método Data da Ensaio:
. FDA BAM - Bacterlological Analytical Manual,
Contagem Total Padrao 440 10 UFClg 5 Chapter 3. 2001 13/11/2025
: . . FDA. BAM - Bacleriological Analytical Manual,
Coliformes Totais <10 10 UFClg 13 Chaptor 4. 2002 13/11/2025
; FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual,
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFClg 13 Chapter 4. 2002 13/11/2025
* Pardmetro tercelrizado | U =1 do medigéo do métod
Concluséo

A amostra analisada apresenta condigBes satisfatérias de higiene, comparando o resuliado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de deciséo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, ndo séo consideradas na conclus3o/declaragio da conformidade a
uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabllidade ou n3o das incertezas informadas.

Observagdes:

V.M.P: Valor Miximo Permitido {Tolerncla para A 4 icativa)
N/A: No sa Aplica Nil: N&o Informado

LQ: Limito do Quantificagio

AP: Auséncia ou Presenca

UFC/g: Unidado Fi dora de Coldnia/g
Nota 1: Este Laudo da Andlisa 56 pode ser reproduzido por Intelro, sem qualg! llaragio, Reprodugdo Parcial, com prévia rizagdo da LS Analy

Nota 2: Os Itados op dos noste d to tém significacfo restrita e sc aplica a {hida/recebida ¢

Nota 3: A LS Analyses nio qualg D bilidade legal, técnica ou ial por produtos, p ou lotes ionados as i sondo os relatérios emitides validos apenas para
03 Nirighbsb idos 6 analisad

Data de emissdo do relatério: Santo André, 18/11/2025.

~ - —

XD | oin s Swmocthi

] =

Lais Puls Ferretti Verifique a autenticidade da assinatura.
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Marca: Bauducco 37 1de5

Caracteristicas Organolépticas:
O Panettone é um produto cozido, com textura macia, acrescido de frutas cristalizadas e uvas-passas.

1. Informagoes painel principal
« Designagao:

PANETTONE —¥ (tamanho min. 2,0mm, legivel e com cor contrastante com o fundo).

» Descrigdo de Peso:

PESOLIQ.40g — {tamanho min. 2.5 mm)

PESO LiQ. 400 g —» (tamanho min. 4,5 mm)

PESO LIQ. 5009 = (tamanho min. 4,5 mm)_{exclusive MP)
PESO LIQ. 750 g — (tamanho min. 4,5 mm)

- PESOLIQ.908g —({tamanhg min. 4,5 mm)

PESOLIQ.4kg — (tamanho min. 6,5 mm)

» Declaragdao Aromatizantes:

CONTEM AROMATIZANTE SINTETICO IDENTICO AO NATURAL — (tamanho m[n.1,0 mm, leglvel, cor contrastante com o fundo)

» Quando houver ilustragao:

FOTO ILUSTRATIVA —¥ (tamanho minimo 1,0mm - frase deve ser colocada em todos os painéis que contenham itustracfio do produto)

# Selos/ Rotulagem nutricional frontal (FOP)
- PRODUTO NAO POSSUI FOP.
-

2. Informagoes painéis secundarios

. Unidades Fabris:

Para embalagem 4 kq

FABRICADC POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. E - RUA ENDRES, 884 - GUARULHOS - SP, CEP 07043-000 — CNPJ: 70.940.894/0065-76.
B - RUA CARLO BAUDUCCO, 200 - GUARULHOS — SP, CEP 07241-310 — CNPJ: 70.940.994/0056-85. AS LETRAS IMPRESSAS NO LOTE
IDENTIFICAM O FABRICANTE. INDUSTRIA BRASILEIRA — (tamanhg minimo 1.0 mm)

Para embalagens 40q

» Unidades Fabris:

FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. E - RUA ENDRES, 884 — GUARULHOS — SP, CEP 07043-000 — CNPJ: 70.940.994/0065-76.
B - RUA CARLO BAUDUCCO, 200 — GUARULHOS - SP, CEP 07241-310 - CNPJ: 70.940.994/0056-85. X - RUA JOSE ANTONIO PEREIRA
PASSOS, 899 - EXTREMA - MG - CEP 37640-000, CNPJ: 70.940.994/0052-51. M - RUA TENENTE ONOFRE RODRIGUES DE AGUIAR, 901 - VILA
INDUSTRIAL - MOGI DAS CRUZES — SP, CEP: 08770-041 - CNPJ: 70.940.994/0097-53. AS LETRAS IMPRESSAS NO LOTE IDENTIFICAM O
FABRICANTE. INDUSTRIA BRASILEIRA. — {tamanho m(nimg 1,0 mm)

Para embalagens 400 g, 500qg, 750 g e 908

FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. E - RUA ENDRES, 884 — GUARULHOS - SP, CEP 07043-000 - CNPJ: 70.940.994/0065-76.
B - RUA CARLO BAUDUCCO. 200 - GUARULHOS - SP, CEP 07241-310 — CNPJ: 70.940.994/0056-85. X - RUA JOSE ANTONIO PEREIRA
PASSOS, 899 - EXTREMA - MG — CEP 37640-000, CNPJ. 70.940.994/0052-51. AS LETRAS IMPRESSAS NO LOTE IDENTIFICAM O

FABRICANTE. INDUSTRIA BRASILEIRA — (tamanho minimo 1,0 mm)

b8009ab4{dfe56136b70¢8 1b1adatb10886908815995d31134556744615022b3 fof validado em 19/11/2025 16:43:19 és da ¢8

v4.0 - Dautin Blockehain certifica em 19/11/2025 16:52:33 quo o documnento de hash {SHA-256) s,t-
i =
0x069940bae9356dd 1edd75acdf12ddBo7badb 72082963 1042d330d6¢55876b 166 © podo ser verificado em hitps:2iwww.dautin.comiFileCheck (NID: 286834) 3
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Ficha Técnica de Produto FT.09.12.B.NAC
Q PANDURATA PANETTONE FRUTAS Revisdo: | Paginas:
Marca: Bauducco 37 2de5
ATENGAO:

- A ADVERTENCIA: “CONTEM GLUTEN" DEVE ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,2 mm DE TAMANHO REAL.
- AS ADVERTENCIAS: "CONTEM LACTOSE” E DE ALERGENICOS DEVERAO ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,0 mm DE
TAMANHO REAL.

AS ADVERTENCIAS ACIMA NAO PODERAO ESTAR DISPOSTAS EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOVIVEIS PELA ABERTURA DO LACRE QU

DE DIFICIL VISUALIZACAO, COMO AREAS DE SELAGEM E DE TORGAO.

ATENGAO:
A LISTA DE INGREDIENTES DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFICIE CONTINUA DA EMBALAGEM E NO MESMO PAINEL
DA TABELA DE INFORMA(}A.O NUTRICIONAL (artigo 14 - RDC 429/20).

» Ingredientes: —# (tamanho minimo 1,0 mm)

INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, UVAS-PASSAS, AGUCAR, FRUTAS CRISTALIZADAS,
GORDURA VEGETAL, OVO INTEGRAL, GEMA DE OVO, MANTEIGA, OLEO VEGETAL, EXTRATO DE MALTE, SAL, EMULSIFICANTE: MONO E
DIGLICERIDEOS DE ACIDOS GRAXOS, AROMATIZANTES, CONSERVADOR: PROPIONATO DE CALCIO E CORANTE SINTETICO IDENTICO AQ
NATURAL: BETA-CAROTENO. CONTEM LACTOSE. ALERGICOS: CONTEM OVOS E DERIVADOS, DERIVADOS DE CEVADA,
LEITE, SOJA E DE TRIGO. PODE CONTER: AMENDOAS, AMENDOIM, AVEIA, AVELAS, CASTANHA-DE-CAJU, CASTANHA-
DO-PARA, CASTANHAS, CENTEIO, MACADAMIAS, NOZES, PECAS, PINOLI E PISTACHE. CONTEM GLUTEN. VALIDADE
IMPRESSA NA EMBALAGEM.

« Qutras informagédes:
- Simbolo de panificados. - Simbolo do SAC

L) 0800-7011599
s 3003-9040°

“Capitais e regifes metropolitanas
www.bauducco.com.br

- Box validade:

VALIDO ATE: — (tamanho min. 1,5mm)

- Cod. de barras: —(Inserir 0 c6digo da FT_na melhor drea, proximo ao cod. de barras com tamanho de 1.0mm, seque exemplo

abaixgo)

Espaco para o c6d. de barras

09.12.B.NAC / 37

3. INFORMAGAO NUTRICIONAL: =% (tamanho mfnimo 1,0 mm)

ATENCAO;

A TABELA DE INFORMAGAO NUTRICIONAL DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFICIE CONTINUA DA EMBALAGEM E NO
MESMO PAINEL DA LISTA DE INGREDIENTES {artigo 14 - RDC 429/20).

- NA FORMATAGAO DA TABELA NUTRICIONAL DEVERAO SER EMPREGADOS CARACTERES E LINHAS DE COR 100% PRETA APLICADOS
EM FUNDO BRANCO. PARA OS DEMAIS REQUISITOS (TIPOGRAFIA, TAMANHOS DE FONTES, ESPAGAMENTOS, ALINHAMENTOS etc.),
CONSULTAR AS MALHAS CONSTRUTIVAS DISPONIBILIZADAS PELA ANVISA (RDC 429/20 E IN 75/20).

IMPORTANTE: AS REGRAS DE FORMATAGAO TEM O PROPOSITO DE GARANTIR A IDENTIDADE VISUAL € ADEQUADA LEGIBILIDADE DA
TABELA.

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 18/11/2025 16:52:33 que o documento de hash (SHA-256)
bBe09ab4ldIe56136570d8 1b1adabh16882908815995431134556744815022b8 foi validado em 18/11/2025 16:43:19 através da transagfio blockchaln
0x069940bae9356dd1edd75acdl12dd6e7badb7 268a8631042d330d6¢55876b166 o podo sar varificado em hitps/Mww.dautin.com/FileChack (NID: 286834)
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Ficha Técnica de Produto

FT.09.12.B.NAC

Qf’ANDURATA’

limentos

PANETTONE FRL!TAS
Marca: Bauducco

Revisdo: | Péginas:
37 3de5

Tabela nutricional para 40g:

Tabela nutricional para 400q:

Tabela nutricional para 500g:

INFORMACAO NUTRICIONAL

Porgéo: 40 g {1 embalagem)

100g | 40g [%VD*
Valor energético (keal) 347 | 141 7
Carboidratos (g) 5 20 7
Agucares totais (g) 23 9,2
Agucares adicionados (g) 12 4,8 10
Proteinas (g) 6.4 2.6 5
Gorduras totais (g) 13 5,2 8
Gorduras saturadas (g) 49 2 10
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 2 0.8 3
Sédio (mg) 142 57 3

*Porcentual de valores disrics fomecidos pela porgdo.

INFORMACAO NUTRICIONAL
Parg8es por embalagem: §
Porgdo: 80 g (1 fatia)

100g | 80g [%VD*

Valor energético (kcal) 347 | 274 14
Carboidratos (g) 51 a1 14
Agucares totais (g) 23 18

Aglcares adicionados (g) 12 9.6 19
Proteinas {g) 6.4 5.1 10
Gorduras totais {g) 13 10 15
Gorduras saturadas (g) 4,9 3.9 20
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 2 1,6 []
Sddio (mg) 142 114 6

Percentual do valores digrios fomacidos pelo porglo.

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgoes por embalagem: Cerca de 6
Porgéo: 80 g {1 fatia)

100g | 804g |%VD"

Valor energético (keal) 347 | 274 14
Carboidratos (g) 51 a1 14
Agucares totais (g) 23 18

Agucares adicionados (g) 12 9.6 19
Proteinas (g) 6.4 5.1 10
Gorduras tolais (g) 13 10 15
Gorduras saturadas (g) 4,9 3.9 20
Gorduras trans {g} 0 0 0
Fibras alimentares (g) 2 1.6 6
Sdédio (mg_) 142 | 114 6

‘Puercontual ¢o valoros clarios fomockdos pola porglio.

v4.0 - Dautin Blockchain cortifica em 19/11/2025 16:52:33 que o documents de hash (SHA-256)
08009ab4!dieS56136b70d81b184a6b 128809088 15995031 134556744615022b9 foi validado em 1971172025 16:43:19
0x069940bae9356dd1edd7Saedi1 2dd6e7 badb72e8a9631042d330d6cS5876b166 e pado ser verificado om https:www.dautin.com/FileCheck (NID: 296834)
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Ficha Técnica de Produto

FT.09.12.B.NAC

PANETTONE-FRUTAS
e
Marca: Bauducco

Revisao:
37

Paginas:
4deb

Tabela nutricional para 750g:

Tabela nutricional para 908g:

Tabela nutricional para 4kg:

INFORMACAO NUTRICIONAJ.
Porgdes por embalagem: Cerca de 9
Porgdo: 80 g (1 fatia)

1009 | 80g |%VD*

Vaior energético {kcal) 347 | 274 14
Carboidratos {g) 51 41 14
Agucares totais (g) 23 18

Acucares adicionados (g) 12 96 | 19
Protelnas (g) 6,4 51 10
Gorduras totals (g) 13 10 15
Gorduras saturadas (g) 49 3.9 20
Gorduras trans {(g) Q 0 0
Fibras alimentares (g) 2 1.6 6
Sédio {mg) 142 | 114 6

“Poreentual ¢o valores disrios fomacidas pata porgao,

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porgdes por embaiagem: Cerca de 11
Porgao: 80 g {1 fatia)

100g | 80g {%VD*

Valor encrgético (keal) 347 | 274 14
Carboidratos (g) 51 41 14
Agucares totais (g) 23 18

Acucares adicionados (g) 12 9,6 19
Protolnas (g) 6.4 5.1 10
Gorduras totais () 13 10 15
Gorduras saturadas {g) 4.8 3,9 20
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 2 1,6 6
Sédio {mg) 142 | 114 6

“Percentual do volores difirios fornocidos pels porgao.

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Pargdes por embalagem: 50
Porg3o: 80 g (1 fatia)

100g | 80g |%VD*

Valor energético (kcal) 347 | 274 14
Carboidralos (g) 51 41 14
Agucares totais (g) 23 18

Agucares adicionados {g) 12 9,6 19
Protecinas (g) 6.4 5.1 10
Gorduras totais (g) 13 10 15
Gorduras saturadas (g) 49 3.9 20
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 2 1.6 6
Sddio (mg) 142 | 114 6

“‘Percentun! do valores difrios fomaciios pola porgio.

v4.0 - Dautin Blockehain certifica em 18/11/2025 16:52:33 quo o documento de hash (SHA-256)
5806092b4!d{e56/36b7008 15 1ada6b1e88c908815995d31134556744615022b8 foi validado em 18/11/2025 16:43:19 at
0x¢69340bae9356dd 1edd? 5aed!12dd6e7badb7 2082963 1042d33006c55876b 168 o pods ser verificado em hitps/iww.dautin.comfFileChack (NID: 296834)
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. Ficha Técnica de Produto FT.09.12.B.NAC
JPANDURATA PANETTONE FRUTAS Revisdo: | Paginas:
Marca Bauducco 37 Sde§

4. Padrdes de Microbiologia:
Atende a Instrugdo Normativa n® 161 de 01/07/22 ANVISA / MS.

5. Padrao Fisico-Quimico:
Padrdes de andlises fisico-quimicas: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagio do documento adequado.

6. Prazo de Validade:
Para verificagdo de validade do produto, consultar documento da Qualidade - Tempo de Vida Util dos Produtos (mercado nacional)
I0P-02.18

7. Orientagdo Quanto a Estocagem:
Armazenar em local seco, fresco e inodoro. Consumir logo apds aberto.

8. Dados de Embalagem:
Embalagem e Caixa de Embarque: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagado do documento adequado.

9. Motivo da Alteragdo:

- Valores da tabela nutricional com base no laudo SFDK 01/2025;

- Inclus@o da lista unificada "pode conter”, conforme nova diretriz da Pandurata;
- Afteracdo no modo de declaragao dos alergé@nicos.

A CC que acompanha este documento é a revisio 31.

o Lt

[70.940.994/00011]

PANDURATA ALIMENTOS LTDA
Fritz Reimann, 628
Lvsla S30)od0-CEP07044.020

GUARULHOS - $p - J

Elaborado por: Amanda Karagilesko Aprovado por:
Analista de P&D Gerente de Desenvolvimento

Data: 23/01/2025

v4.0 - Dautin Blockehain certifica em 18/11/2025 16:52:33 que o documento de hash (SHA-256)
b8e09ab4fdle56136b70481b1a406b 18809088 1598503 1134556744615022b9 fol validado em 19/11/2025 16:43:19 através da ir Ao blockchail
0xe69940baec9356dd 1edd75acdl12ddBa7badb? 2083863 1042d330d6¢55876b166 o poda ser varificado em https:www.dautin.comiFileCheck (NID 286834)
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Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, Itajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagdo e representado pela fungdo hash criptogréfica conhecida como SHA-256, de cédigo
b8e09abdfdfe56f36b70d81b1adabb1e88e908815995d31134556744615022b9 foi autenticado de acordo com
as Legislagdes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador Unico
denominado NID 296834 dentro do sistema.

A autenticacdo eletronica do documento intitulado "PANETONE BAUDUCCO", cujo assunto & descrito como
"PANETONE BAUDUCCO", faz prova de que em 19/11/2025 16:43:04, o responsavel Sellmar Distribuidora
de Alimentos Ltda (18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram
reproduzidas na prova de autenticidade, sendo de Selimar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade,
Unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 19/11/2025 16:52:34 através do sistema de autenticagdo eletrdnica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cédigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cédigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagGes sobre a operagdo acesse o site https:/fwww.dautin.com e informe o codigo da
transagdo blockchain 0xe69940bae9356dd1edd75aedf12dd6e7badb72e8a9631e42d330d6¢55876b166.
Também é possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

! Legislagao Vigente: Medida Provisoria n® 2200-2/2001, Cédigo Civil e Codigo de Processo Civil.

JOAUTIN

BLOCKCHAIN

AN, . Presidénda da Repiblica Casa Civil
& @ P Sebchafia para Assuntos Juvidicos
X8 Heoioa rrovisdria 2 2002
NFU 5/ DE 24 DE AGOSTO DE 2001.



http://www.dautin.com
mailto:dautin@dautin.com
https://www.dautin.com
https://blockscout.com/etc/mainnet/

LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QUIMICAS,
FISICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA

www.lsanalyses

A\

| ANALYSES

RelatéfioA dé ensaio - 2164785

Dados do Cliente

Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38

Dados da Amostra
Descrigdo: PANETTONE FRUTAS - 400g
Marca: BAUDUCCO

Dados da Coleta

Data da Coteta: 13/11/2025 - Responsavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: importado da cotagdo: 246383

Dados da Receblmento
Data da Recebimento: 13/11/2025 Condigées de Recebimento: ADEQUADA

Temperatura da Amostra (°C):

Pardmetros Bacteriolégico

Parametro Resultado V.M.P L.Q, Unidade Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacteriological Analytical
Salmonella/25g Auscnte Ausente N/A AP Manual. Chapter 5. 2001 13111/2025
Objetos rigides, pontiagudos c/ou
cortanles, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
Tmm
Objetos rigidos com diametros iguais Ar i .
ou maiors quo 2mm Auséncia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
Insetos inteiros mortos, exceto os
indicativos de risco <1 5em 259 1 1AL 4°Ed. 18/11/2025
Fragmentos dc vidros Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da ACAC 1811112025
Filmes plasticos Auséncia Auséncia - PIA 975.49 {16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
Estaf. coag. positiva 5000 5000 10 urcig  FDA.BAM- Bactoriological Analylical 414/ 4/2025
- coag. p 9 9 Manual, Chapter 12. 2001
FDA BAM - Bacter. Analytical
Bolores ¢ Leveduras 610 - 10 UFClg Manual, Chapter 18. 2001 13/11/2025
Barbulas, exceto de pombo <1 70 em 25¢ 1 IAL 4%d. 18/11/2025
FDA BAM - Bacteriologlcal Analytical
B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFClg Manual. Chapter 14. 2001 13/11/2025
. " P AL - Métodos Fisico-Quimicos para
Areia ou Cinzas Insolaveis em Acido 038 - 0,10 % Analise de Allimentos - 4* Edigao 18/11/2025
Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 - AQAC Capitulo 16 18/11/2025

Parémetros Fisico-Quimico
Parimetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:

RDC N°360/2003. Segunda Versio
Alualizada, 2005. RDC n°269, de 22

- de setembro de 2005. RDC N° 429,
Valor Encrgético 347 - - Kcal do 08 de outubro de 2020, Instrucao 18/11/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade - 0,10 % IAL - 4° edigdo - Cap. 4 - ltem 012/lV 1811112025
Sddio (ICPE)* 142 - 0,25 mg/100g MTFQ-002 18/11/2025
Sabor {Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigéo 18/11/2025
Protcina® 6.4 - 0,20 g/100g Institute Adolfo Lutz - IV Ed. 18/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) - 1,0 N/A Andlise de Alimentos - 4°Ed. IAL - 18/11/2025
Cap 4 - ltem 017/IV
QOdor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A 1AL - 4* edigao 18/11/2025
Microscopia A:jfggézge Azzj?g:;ge - N/A Microscopia 18/11/2025
. Auséncia d "
Macroscopia :jji:: l';; se - - N/A Macroscopia 18/11/2025

rmutirio 064 - Revisao 08 - 01/08/2025 - P4gina 1de 3
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IDEIPESQUISAS|E’ANALISE:
SICOYQUIMICASIE mcmBloLéz

Dow.000000)000.60@ D

AQAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06
(41.1.28A). AOAC 21th ed.
- 005 91009 Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 181172025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - ||
Gordura Total* 13 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981. 18/11/2025
Cap. lI-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06

Gordura Trans {Cromatografia 0
Gasosa) *

e CTm s g AR e
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017
Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em 50g 1 - 975.49 (16.14.05) AOAC 18/11/2025
Fragmentos de Insetos indicativo de
falhas das boas praticas (ndo <1 80 1 em 100g 972.32(16.05.11) 18/11/2025
considerados Indicativos de risco)
Fibra Allmentar® 2 . 050  gaoog  AQAC Official Meibads of Analysis. 1811112025
S:::%Tao: o':é?ﬁ':f'égfn posicio Presenga Presenga - AP AL 4%ed. 18/11/2025
oo 05 histolégicos estranhos 20 pusgncia  Auséncia - AP IAL 4%d. 18/11/2025
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Vermeiho 40* Auséncia - AP AP aIirrr‘\se’ﬁ?z;g}jltﬁmélfo?oza(;g17;‘\?2538(1671V. 18/11/2025
IV ed. 2005.
!n.stituto Aqolfo Lutz. M@godos
Corante Bordeaux S* Auséncia - AP AP aﬁr""ﬂggg}’m&?ogagg17;‘\/3';388"60"\/‘ 18/1142025
IV ed. 2005..
Instituto Adollo Lutz. Métodos
Corante Azul Indigotina* Auséncla - AP AP aurﬂi'ggg}'&“gg dso§%g13régsga%7lv. 18/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Azul Brilhantc® Auséncia . AP ap fisico-quimicos para andlise g0 v, 18/11/2025
IV ed. 2005
!n;stiluto'Aqolfo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Tartrazina® Auséncia - AP AP a|irgse'ﬁfggf’hr?f&sogacg17?5?33%7:\/, 18/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adofio Lutz. Métodos
Corante Amarelo Crepusculo® Auséncia - 0.1 mgil ali gﬂggg}’mg:ogzggsﬁgsga?"v 18/11/2025
IV ed. 2005.
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4® edigao 18/11/2025
RDC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005. ROC n°269, de 22
Carboidrato * 51 . . gioog  Sle setembro do 200, RD ?nﬁféiga 181112025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracterlstico - NIA IAL - 4° edigdo 18/11/2025

* ParAmotro tercelrizado
Conclusdo

A amostra anallsada apresenta condiges satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permiltido).

Nota: Regra de decisao adotada pela LS Analyses: A(s} incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo sdo consideradas na conclusdo/declaragio da
conformidade a uma especificacdo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagdes:

rmuldrio 061 - Revisdo 08 - 01/08/2025 - Pagina 2 de 3
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LABORATORIO %- E[PESQUISASIE’ANALI
ISICO IICAS

SIC

C E[MICROBIOI'OGK

COD.008007

V.M.P: Vator M&ximo Permitido (Tolerancla pare A
N/A: Nio so Aplica Nil: Ndo Informado

LQ: Limite do Quantificagfo

AP: Auséncia ou Prasenga

UFC/g: Unidade Formadora de Colbnla/grama

Nota 1: Este Laudo de Andlise sé pode ser reproduzldo por Inteire, sem quaky lteragfio. Reproduglio Parclal, com prévia rizagfo da LS Analy

Nota 2: Os ltados ap dos neste d t&m signlficag&o restrta e se aplica a {hidaf ida e pard fisad:

Nota 3: A LS Analy ndo qualg P illd {egal, técnica ou lal por pi p ou lotes rotaclonados As fisadas, sendo os ralatérios emitidos
vilidos apenas para ¢s materials afeth bidos e isagh

Data de emissdo do relatério: Santo André, 18/11/2025.

PW| & Qs Swodke
D&

DICITAL SIGN

Lais Puls Ferretti . e .
Eng. Quimica - CRQ IV n® 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura,
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peratae, -\1
SN
- » 3
ABORATORIO ESQUISA of.
~ \.\\
Relatério de ensaio - 2164785 A
Dados do Cliente
Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38
Dados da Amostra
Descrigdo: PANETTONE FRUTAS - 400g
Marca: BAUDUCCO
Dados da Colota
Data da Coleta: 13/11/2025 Responséavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amastragem: Importado da cotagdo: 246383
Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 13/11/2025 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):
Pardmetros Bacterioldgico
Pardmotro Resultado V.M.P L.Q. Unidade V) Método Data da Ensaio:
= FDA BAM - Bacteriological Analytical Manual.
Contagem Total Padrac 150 - 10 UFC/g 5 Chapter 3, 2001 13/11/2025
" FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual,
Coliformes Totais <10 - 10 UFClg 13 Chaptor 4. 2002 13/11/2025
- FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFClg 13 Chapter 4. 2002 13/11/2025

* Pardmatro torceirizado [ U = Incerteza do medighio do método
Conclusdo

A amostra analisada apresenta condigbes satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitide).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nes relatérios, nao sdo consideradas na conclusdoldeclaragdo da conformidade a
uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabiiidade ou ndo das Incertezas informadas.

Observagoes:

V.M.P: Valor Miximo Permitido {Tolordncin para Amost, iva)
N/A: Ndo so Aplica N/I: Ndo tnformado

LQ: Limito do Quantificagio

AP: Auséncia ou Presenga

UFClg: Unidado F dora de Coldnialg
Nota 1: Este Laudo de Andlise s6 pode sor reproduzido por intgiro, scm ! Iteragio. Reprodugdo Parclal, somente com prévia rizacio da LS A

Nota 2: Os ftados ap dos nesto d tém significagdo rostrita o se aplica somento a ihida/rocobida o par8 d

Nota 3; A LS A nio quab P ilidado logal, tdcnica ou comorcial por produtos, p ou lotos relacionados as lisadas, sando o3 rolatérios emitidos validos aponas para
os . bidos o analisad

Data de emissio do relatério: Santo André, 18/11/2025.

DICITAL SIGN

Lais Puls Ferrett . " .
Eng. Quimica - CRQ IV n* 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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i Ficha Técnica de Produto FT.08.02.8.NAC

QAPANDURATA' ' ) CHOCOTTONE : Revisdo:| Paginas:
Marca: Bauducco 31 6de6

Caracteristicas Organolépticas:
O Chocottone é um produto cozido, de textura macia e acrescido de gotas de chocolate ao leite.

1. Infermagoes painel principal

« Designagao:

PANETTONE COM GOTAS DE CHOCOLATE — (famanho min. 2.0mm, leqivel e com cor contrastante com o fundg).

» Descrigdo de Peso:

PESO LIQ.40g —» (tamanho min. 2,5 mm)

PESO LIQ. 400 g — (tamanho min. 4,5 mm)

PESO LIQ.500g —# (tamanho min, 4.5 mm) {exclusivo MP)
PESOLIQ. 750 g — (tamanho min. 4,5 mm)

PESOLIQ. 908 g —# (tamanho min. 4.5 mm)

PESOLIQ. 2kg— {tamanhg min. 6.5 mm)
PESOLIQ.4kg—» (tamanho mfn. 6,5 mm)

CLAIMS/ LOCALIZAGAO ~ Em produtos com rotulagem nutricional frontal {FOP), as alegagdes nutricionais & expressdes que

indicam a adi¢do de nutrientes essenciais ndo poderdo estar localizadas na metade superior do painel principal, nem poderdo

utilizar caracteres de tamanho superior aqueles empregados na rotulagem nutricional frontal (RDC 429/20 Artigo 30).

» Declaragdo Aromatizantes:
CONTEM AROMATIZANTE SINTETICO IDENTICO AO NATURAL — (tamanho min.1,0 mm, leqivel, cor contrastante com o fundo)

» Quando houver llustragao:
FOTO ILUSTRATIVA manho minimo 1,0mm - frase deve ser colocada em todos os painéis que contenham ilustragdo do produto)

. Selos/ Rotulagem nutricional frontal (FOP)

Prroe o
ADICIONADO

CUCAR GORDURA

SATURADA
GORDURA

PzALTO Eﬂ]
ACUCAR | GORDURA
ADICIONADO] SATURADA

ADICIONADO
GORDURA
SATURADA

ATENCAO: A rotulagem nutricional frontal devers ser inserida obrigatoriamente no painel principal do rétulo. Caso o

roduto pessua mais de um painel principal. a rotulagem nutricional fronta! devera ser aplicada em ambos,

INSTRUGOES PARA APLICACAO DOS SELOS DE ROTULAGEM NUTRICIONAL FRONTAL (FOP):
Tipografia: deverd ser empregado impress&o em cor 100% preta num fundo branco;

Localizagio: metade superior do paine! principal, em uma Unica superficie continua;
Origntacao: mesma orientagao do texto das demais informagdes veiculadas no rétulo;
Modeglos: utilizar obrigatoriamente os modelos definidos no Anexo XVII da Instrugdo Normativa - IN n® 75, de 2020, conforme o

caso, observando os requisitos especificos de formalagao definidos no Anexo XVIII da referida IN.

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 19/11/2025 16:51:31 qus o documento de hash (SHA-256)
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Ficha Técnica de Produto FT.09.02.B.NAC

QEANDURATA' CHOCOTTONE Revisdao:| Paginas:
Marca: Bauducco 31 6de 6

ATENCAQO: a rotulagem nutricional frontal nio podera estar disposta em locais encobertos, removiveis pela abertura do lacre ou
de dificil visualizagdo, como dreas de selagem e de tor¢do. A drea minima da rotulagem nutricional frontal devera ser determinada
pelo percentual de ocupagdo do painel principal, definido no Anexo XVIII da Instrugio Normativa - IN n® 75, de 2020.

Nos casos em que o percentual de ocupacgao do painel principal Implicar o uso de fontes inferiores ao tamanho minimo ou

superiores ao tamanho maximo, a area minima da rotulagem nutricional frontal deve ser determinada pelo tamanho minimo

ou maximo das fontes.

2. Informagdes painéis secundarios

Para embalagens 2kg e 4k

« Unidades Fabris:

FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. E - RUA ENDRES, 884 - GUARULHOS — SP, CEP 07043-000 - CNPJ; 70.940.984/0065-
76. B - RUA CARLO BAUDUCCO, 200 - GUARULHOS — SP, CEP 07241-310 — CNPJ: 70.940.994/0056-85. AS LETRAS IMPRESSAS NO LOTE

IDENTIFICAM O FABRICANTE. INDUSTRIA BRASILEIRA. — {tamanho minimo 1,0 mm)

Para embalagens 40q

« Unidades Fabris:

FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. E - RUA ENDRES, 884 - GUARULHOS — SP, CEP 07043-000 ~ CNPJ: 70.940.994/0065-
76. B - RUA CARLO BAUDUCCO, 200 — GUARULHOS - SP, CEP 07241-310 — CNPJ: 70.940.994/0056-85. X - RUA JOSE ANTONIO PEREIRA
PASSOS, 899 - EXTREMA - MG — CEP 37640-000, CNPJ: 70.940.994/0052-51. M - RUA TENENTE ONOFRE RODRIGUES DE AGUIAR, 901 -
VILA INDUSTRIAL - MOGI DAS CRUZES - SP, CEP: 08770-041 - CNPJ: 70.840.994/0097-53. AS LETRAS IMPRESSAS NO LOTE IDENTIFICAM
O FABRICANTE. INDUSTRIA BRASILEIRA® (tamanho minimo 1,0 mm)

Para embalagens 400g, 5009, 750g e 908q

» Unidades Fabris:

FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. E - RUA ENDRES, 884 - GUARULHOS ~ SP, CEP 07043-000 — CNPJ: 70.940.994/0065-
76. B - RUA CARLO BAUDUCCO, 200 — GUARULHOS - SP, CEP 07241-310 - CNPJ: 70.940.994/0056-85. X - RUA JOSE ANTONIO PEREIRA
PASSOS, 899 - EXTREMA — MG - CEP 37640-000, CNPJ. 70.940.994/0052-51. AS LETRAS IMPRESSAS NO LOTE IDENTIFICAM O
FABRICANTE, INDUSTRIA BRASILEIRA—® (tamanho minimo 1,0 mm)

ATENCAOQ:
- A ADVERTENCIA: “CONTEM GLUTEN" DEVE ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,2 mm DE TAMANHO REAL,

- AS ADVERTENCIAS: “CONTEM LACTOSE” E DE ALERGENICOS DEVERAO ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,0 mm DE
TAMANHO REAL.

AS ADVERTENCIAS ACIMA NAO PODERAQ ESTAR DISPOSTAS EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOVIVEIS PELA ABERTURA DO LACRE
OU DE DIFICIL VISUALIZAGAO, COMO AREAS DE SELAGEM E DE TORCAO.

ATENCAO:
A LISTA DE INGREDIENTES DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFICIE CONTINUA DA EMBALAGEM E NO MESMO

PAINEL DA TABELA DE INFORMAGAO NUTRICIONAL (artigo 14 - RDC 429/20).
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Ficha Técnica de Produto FT.09.02.B.NAC

N PANDURATA CHOCOTTONE . Revisdo:| Paginas:
Alimentos LB~ T A 3
Marca: Bauducco 31 6deb

* Ingredientes — (tamanho minimo 1,0 mm)

INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, GOTAS DE CHOCOLATE AO LEITE, GORDURA
VEGETAL, AGUCAR, OVO INTEGRAL, GEMA DE OVO, GLUCOSE, MANTEIGA, OLEO VEGETAL, SAL, EXTRATO DE MALTE, EMULSIFICANTE:
MONO E DIGLICERIDEOS DE ACIDOS GRAXOS, CONSERVADOR: PROPIONATO DE CALCIO, AROMATIZANTES E CORANTE SINTETICO
IDENTICO AO NATURAL: BETA-CAROTENO. CONTEM LACTOSE. ALERGICOS: CONTEM OVOS E DERIVADOS, DERIVADOS DE
CEVADA, LEITE, SOJA E DE TRIGO. PODE CONTER: AMENDOAS, AMENDOIM, AVEIA, AVELAS, CASTANHA-DE-CAJU,
CASTANHA-DO-PARA, CASTANHAS, CENTEIO, MACADAMIAS, NOZES, PECAS, PINOLI E PISTACHE, CONTEM GLUTEN.
VALIDADE IMPRESSA NA EMBALAGEM.

» Qutras Informagébes:

- Simbolo do SAC

29 0800-7011599
- 3003-9040°

[ ,,,l':f, ] “Capltais e regides metropolitanas
} www.bauducco.com.br

17
SOREUNADR i

ORI =13
KL B0 MR coeizm
| M2 TAGH MT 6 AR XTSIV A AR R e
- Box validade:

VALIDO ATE: —¥ (tamanho min. 1.5mm)

- Céd. de barras: —# (Inserir 0 codigo da FT na melhor 4rea, préximo ao céd. de barras com tamanho de 1,0mm, seque exemplo
abaixo)

Espago para o cod. de barras

08.02.B.NAC / 31

3. INFORMAGAO NUTRICIONAL—® (tamanho minimo 1.0 mm)

ATENGAO:

A TABELA DE INFORMAGAQ NUTRICIONAL DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFICIE CONTINUA DA EMBALAGEM E
NO MESMO PAINEL DA LISTA DE INGREDJENTES {artigo 14 - RDC 429/20).

- NA FORMATAGAO DA TABELA NUTRICIONAL DEVERAO SER EMPREGADOS CARACTERES E LINHAS DE COR 100% PRETA
APLICADOS EM FUNDO BRANCO. PARA OS DEMAIS REQUISITOS (TIPOGRAFIA, TAMANHOS DE FONTES, ESPAGAMENTOS,
ALINHAMENTOS ctc.), CONSULTAR AS MALHAS CONSTRUTIVAS DISPONIBILIZADAS PELA ANVISA (RDC 429/20 E IN 75/20).
IMPORTANTE: AS REGRAS DE FORMATAGAO TEM O PROPOSITO DE GARANTIR A IDENTIDADE VISUAL E ADEQUADA LEGIBILIDADE
DA TABELA.
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Ficha Técnica de Produto
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CHO&QTTQNE_,
Marca: Bauducco

Revisédo:| Paginas:
31 6de6

Tabela nutricional para 40g:

Tabela nutricional para 400g:

Tabela nutricionat para 5009:

INFORMAGCAO NUTRICIONAL

Porgao: 40 g (1 embalagem)

100g | 409 |%VD*

Valor energético {kcat) 391 156 8
Carboidratos (g) 48 19 6
Agucares totais (g) 21 8,4

Acucares adicionados (g) 19 7,6 15
Proteinas (g) 7 2,8 6
Gorduras totais (g) 19 7.6 12
Gorduras saturadas (g) 7.6 3 15
Gorduras trans (g) 0 0 [}
Fibras alimentares (g) 2,2 0.9 4
Sddio (mg) 137 55 3

“Porcantual de valores dlarios fomocidos pola porglo,

INFORMACAO NUTRICIONAL

Por¢des por embalagem: 5
Porgdo: 80 g (1 fatia)

100g { 80g |%VD*
Valar energgtico (kcal) 391 | 309 15
Carboidratos (g) 48 a8 13
Aglicares {otais (g) 21 17
Agucares adicionados (g) 19 15 30
Proteinas (g) 7 5.6 1
Gorduras totais (g} 19 15 23
Gorduras saturadas {g) 7.6 6,1 31
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares-(g) 2,2 1,8 7
Sédio {mg) 137 | 110 6

*Percontuat do valores dirios fornecidas pela porgdo.

INFORMACAO NUTRICIONAL

Porgdes por embalagem: Cerca de 6
Porgdo: 80 g (1 fatia)

100g { 80g {%VD*

Valor energético (kcal) 391 | 309 1§
Carboidratos (g) 48 38 13
Agucares lotais (g) 21 17

Agucares adicionados {g) 19 15 30
Protelnas (g} 7 5,6 11
Gorduras totals (g) 19 15 23
Gorduras saturadas (g} 7.6 6.1 31
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 2,2 1.8 7
Sédio (mg) 137 | 110 6

“Porcantual do valoros didrios fomedidos pala porgiio,
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Ficha Técnica de Produto FT.08.02.B.NAC
QE,ANDURATK CHOQQTIONEJ__ Revisdo:} Paginas:

imentos

Marca: Bauducco : 31 6deb

Tabela nutricional para 750g:

INFORMAGCAO NUTRICIONAL

Porgdo: 100 g (1 unidade}

100 g j%VD*

Valor energético (kcal) N 15
Carboidratos (g) 48 13
Agticares totais (g) 21

Agucares adicionados (g) 19 30
Proteinas {g) 7 11
Gorduras totals (g} 19 23
Gorduras saturadas (g} 7.6 31
Gorduras trans {g) 0 0
Fibras alimentares (qg) 2,2 7
Sédio (mg) 137 6

"Percantual do valoros disrios fomecidos potn

Tabeta nutricional para 908g:

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porg¢des por embalagem: Cerca de 11
Porgao: 80 g (1 fatia)

100g | 80g [%VD*

Valor energético {kcal) 391 309 15
Carboidratos (g) 48 38 13
Agucares totals (g) 21 17

Agucares adicionados (g) 19 15 30
Protginas (g) 7 5,6 11
Gorduras totais (g} 19 15 23
Gorduras saturadas {(g) 76 | 61 | 31
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g} 2.2 1.8 7
Sddio (mg) 137 | 110 6

“Percentust da valores didrios formecidos pela porgdo.

Tabela nutricional para 2kg:

INFORMACAO NUTRICIONAL

Porgdes por embalagem: 25
Porgédo: 80 g (1 fatia)

100g | 80g |%VD*
Valor energético (keal) 391 309 18
Carboidratos (g} 48 38 13
Agucares totais (g) 21 17
Agucares adicionados {g) 19 15 30
Proteinas {(g) 7 5,6 11
Gorduras totais {(g) 19 15 23
Gorduras saturadas (g) 7.6 6.1 31
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares {g} 2,2 1.8 7
Sédio (mg) 137 | 110 6

*Porcontual do valores dlarios fomockios pola parglo,

v4,0 - Dautln Blockchain certifica em 19/11/2025 16:51:31 quo o documento de hash (SHA-256)
218a29326780{1711089007(2606283283¢51bfdceba51d1784c01b7c28222¢f fol validado em 19/11/2025 16:42:00 és da t ¢80 blockchai
0x6539¢1392bb7161 1f6382c0c008c0 1d8db24 165b4360¢32bo 1490d3c40233ch4 ¢ pode ser verificado om htips:/iwww.dautin.com/FileCheck (NID: 286832)

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026



https://www.dautin.com/FtoCheck

w; 0x6b39¢1392bb7181110382ce0008¢01d9db24165b4360132b0 1490d3¢40233cb4 o pode ser varificada om https:/Avww.dautin.com/FileChock (NID: 296832)
S

Ficha Técnica de Produto FT.09.02.B.NAC

3 PA!‘IDURATA' ’ CHOCOTTONE . Revisao:| Paginas:
Marca: Bauducco 31 6de6

Tabela nutricional para 4kg:

INFORMAQAO NUTRICIONAL
Porgdos por embalagem: 50
Porgao: 80 g {1 fatia)

100g | 80g |%VD*

Valor energético (keal) IN 309 15
Carboidratos (g} 48 38 13
Aglcares totais (g) 21 17

Aguticares adicionados {(g) 19 15 30
Protelnas {g) 7 5,6 11
Gorduras totals (g) 19 15 23
Gorduras saturadas {(g) 7.6 6,1 31
Garduras trans {g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 2,2 1,8 7
Sédio (mg) 137 | 110 6

"Porcontual do valores difiios fomocidos patn porgio.

Rotulagem nutricional frontal (FOP)
- PRODUTO POSSUI FOP DE AGUCARES ADICIONADOS E DE GORDURAS SATURADAS.

4. Padroes de Microbiologia:
Atende a Instrugdo Normativa n® 164 de 01/07/22 ANVISA / MS.

5. Padrao Fisico-Quimico:

Padrbes de analises fisico-quimicas: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagdo do documento adequado.

6. Prazo de Validade:
Para verificagdo de validade do produto, consultar documento da Qualidade - Tempo de Vida Util dos Produtos {mercado nacional)
IOP-02.187.

7.0rientagdo Quanto 3 Estocagem:
Armazenar em local seco, fresco e inodoro. Consumir logo apés aberto.

8. Dados de Embalagem:
Embalagem e Caixa de Embarque: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificacio do documento adequado.

9. Motivo da Alteragao:

- Alteragao no modo de declaragao dos alergénicos;

- Inclusdo da lista unificada “pode conter”, conforme nova diretriz da Pandurata;
- Valores da tabela nutricional com base no laudo SFDK 01/25;

OBS: A CC CORRESPONDENTE E A REVISAO 28,
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Ficha Técnica de Produto
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N PANDURATA CHOCOTTONE*
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Marca: Bauducco

Revisdo:| Paginas:
31 6deb

Diod oo

70.940.994/000151

PANDURATA ALIMENTOS LTDA

Fritz Reimann, 628

Vila$JoJodo - CEP 07044020
l_ GUARULHOS - §p _,

Data: Etaborado por: Amanda Karagitesko

23/01/2025 Analista de P&D

'{4.0 - Dautin Blockehain certifica em 19/11/2025 16:51:31 que o documento do hash (SHA-256)

218a29326780117f0890d712006283283¢51bf4ceba5id1784c0167c28222¢f fol validado em 19/11/2025 16:42:00 através da transagao blockchain
0x6b39¢1392bb716117e382cee0e8eD1d9db24165b4360132bo 1490d3¢40233¢hd ¢ pode ser verificado am https:/www.dautin.comFileCheck (NID: 206832)

Aprovado por:
Gerente de Desenvolvimento

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026



https://www.dautin.com/FiioCheck

Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, Itajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

Prova de Autenticidade valida até 17/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagdo e representado pela fungéo hash criptografica conhecida como SHA-258, de cédigo
218a29326780117ff0890d7f2e06283283c51bfdceba5fd1784c01b7c28222cf foi autenticado de acordo com as
Legislagbes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador Unico
denominado NiD 296832 dentro do sistema.

A autenticagdo eletronica do documento intitulado "CHOCOLATE BAU", cujo assunto é descrito como
"CHOCOLATE BAU", faz prova de que em 19/11/2025 16:41:53, o responsavel Sellmar Distribuidora de
Alimentos Ltda (18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram
reproduzidas na prova de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade,
unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 19/11/2025 16:51:32 através do sistema de autenticagdo eletronica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cédigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Codigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informages sobre a operagdo acesse o site https://www.dautin.com e informe o cédigo da
transagéo blockchain 0x6b39¢1392bb7f611fe382ceele8c01d3db24165b4360f32be149ed3c40233ch4d.
Também & possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

! Legislag@o Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Codigo Civil e Cédigo de Processo Civil.

DAUTIN

BLOCKCHAIN

‘.' IEI

41_&* Presidéncia da Republics Casa Civil

A - Subcheafia para Assuntes buridicos
MEDIDA PROVISORIA 2.200-2

YU/ DE 24 DE AGOSTO DE 2001,
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Relatério de ensaio - 2164788

Dados do Cliente

Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderogo: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA | 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38

Dados da Amostra
Descrigao: CHOCOTTONE - 400g
Marca: BAUDUCCO

Dados da Coleta
Data da Coleta: 13/11/2025 Responsével: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagio: 246383

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 13/11/2025 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):

Pardmetros Bacteriolégico

Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacteriological Analytical
Salmonella/25g Ausente Ausente N/A AP Manual, Chapter 5. 2001 13/11/2025
Objetos rigidos, pontiagudos efou
cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AQAC 18/11/2025
7mm
Objetos rigidos com didmetros iguais  aycancia  Auséncia PIA 97549 (16.14.05)Cap. 16 da AOAC  18/11/2025
ou maiores que 2mm 4 s p.
Insetos inteiros mortos, exceto os ’
indicativos de risco <1 5em 25g 1 IAL 4°Ed. 18/11/2025
Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
Filmes plasticos Auséncia Auséncia - PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025
- FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFClg Manual, Chapter 12, 2001 18/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical
Bolores e Leveduras 730 - 10 UFClg Manual, Chapter 18, 2001 13/11/2025
Barbulas, exceto de pombo <1 70 em 25g 1 IAL 4%d. 18/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical
B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFClg Manual, Chapter 14, 2001 13M11/2025
. - L . 1AL - Métodos Fisico-Quimicos para
Areia ou Cinzas Insoliveis em Acido 0,64 - 0,10 % Andlise de Allimentos - 4* Edigdo 1811112025

Acaros Morlos <1 Maximo 5 1 - AOQAC Capitulo 16 18/11/2025

Pardmetros Fisico-Quimico
Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:

RDC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22

T de sctembro de 2005. RDC N° 428,
Valor Energético - - Kcal de 08 de outubro de 2020. Instrucao 18/11/2025
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade - 0,10 % IAL - 4* edigdo - Cap. 4 - ltem 012/IV 18/11/2025
Sddio (ICPE)* - 0,25 mg/100g MTFQ-002 18/11/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - NIA IAL - 4° edigao 18/11/2025
Protoina® - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed, 18/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) - 1,0 N/A Andlise de Alimentos — 4°Ed. IAL - 18/11/2025
Cap 4 - ltem 017/iV
Qdor (Alimento) Caracteristico Caracterfstico - NIA IAL - 4® edigdo 18/11/2025
. . Ausénciade  Auséncia de . .
Microscopia sujidades sujidades - N/A Microscopia 18/11/2025
Macroscopia A::;::L&;ge - - N/A Macroscopia 181112025
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AOAC 21th ed. Gaithersburg: AGAC,
2019, Official Method 996.06
Gasosay T romeLesrete 005 91008 Guifarshug: AGAC, 2019, Offal 18112025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - I}
Gordura Total* - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981. 18/11/2025
Cap. [I-5f AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AGAC,
2019. Official Method 996.06
Gasosaye 1 (Crometograta 005 9009 Gufanhu ARG, 2010, Offial 181112025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

Fragmentos de pelos de roedor <t 10 em 50g 1 - 975.49 (16.14.05) ACAC 18/11/2025
Fragmentos de Insetos indicativo de
falhas das boas praticas {(n3o <1 80 1 em 100g 972.32 (16.05.11) 18/11/2025
considerados indicativos de risco)
Fibra Alimentar* . 050  groog  AQRC Oficial Methods of Analysis. 18/11/2025
Egmfnzg’cfo?éitﬁ]:f ‘chinposi(;éo Presenga Presenga - AP IAL 4°ed. 18/11/2025
oS histologicos estranhos 20 pusgncia  Ausencia - AP IAL 4°€d. 18/11/2025
Instituto AQOIfo Lutz. Mégodos
Corante Vermelho 40° Auséncia . AP WP S . 18/11/2025
IV ed. 2005.
!qstituto Aqolfo Lutz. M?lodos
Corante Bordeaux S* Auséncia - AP AP alir{r:selr?gg.ummc%soza&g173;,2588%?!V. 18/11/2025
IV ad. 2005..
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Azul Indigotina® Auséncia . AP AP Sl P e . 18/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Azu! Brilhante® Auséncia . AP AP i P e e . 18/11/2025
IV ed. 2005
1n'stitulo Adoffo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Tartrazina® Auséncia . AP aplisicoquimicos para e e v, 18/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Crepusculo® Auséncla - 0,1 mg/L a|igiiﬁggf’:{n"gfﬁazaég17?véisgsd&v, 18/11/2025
IV ed. 2005.
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4* edigdo 18/11/2025
RDC N°360/2003. Segunda Versdo
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22
— L o SgmeeABANCOES gy
Normativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.
Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4* edigao 18/11/2025

* Pardmotro tercelrizado
Conclusdo
A amostra anallsada apresenta condigdes satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtldo com o VMP {Valor méximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo sao consideradas na conclusdo/declaragao da
conformidade a uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas informadas.

Observagoes:

rmuldrio 061 - Rovisdo 08 - 01/08/2025 - Pagina 2 de 3

Rua: Skiva Jatdim, 315 - Santa Terezinha - Santo André - SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996~1947 - Cnpj 08.588.199/0001-22

vnaar icanalueac rnm he



sy |

oow.0B8T0M 5 5@

V.M.P: Valor Maximo Permitido {Tolerancla para
N/A: Néo se Aplica N/l: Nbo Informado

LQ: Limite de Quantificagfo

AP: Ausdncla au Prasenga

UFCg: Unidado F dora de Colbnlalg

Nota 1: Este Laudo de Andlise sé pode ser reproduzido por Intelro, sem quealg iterngdo. Reprodugio Parcial, com prévia rizagfo da LS Analy

Nota 2: Os itados ap! nasto tém slignificacfio restrita o sa aplica te & blda o parfy fIsad

Nota 3: A LS Analy néo P llidade fegal, tdcnlco ou fal por produtos, p: ou lotos # as Isadas, sendo o8 bries emitidos
vilidos ap para os tais ofotr ldos o anallsad

Data de emissio do relatério: Santo André, 18/11/2025.

P W/ L Qs Swas
D&

DIGITAL SIGN

Lais Puls Ferretti . -~ .
Eng. Quimica — CRQ IV n° 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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Relatério de ensaio - 2164788 A E

{ cAL o
Dados do Cliente

Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA

Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000

CNPJ: 18.813.463/0001-38

Dados da Amostra
Descrigdo: CHOCOTTONE - 400g
Marca: BAUDUCCO
Dados da Coleta
Data da Coleta: 13/11/2025 Responsavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 246383
Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 13/11/2025 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):
Paradmetros Bacteriolégico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade U Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacteriological Analytical Manual.
Contagem Total Padrdo 600 - 10 UFClg 5 Chaptor 3, 2001 13/11/2025
- - FDA. BAM - Bactorlological Analytical Manual,
Coliformes Totais <10 - 10 UFClg 13 Chaptor 4. 2002 13/11/2025
§ FDA. BAM - Bactoriological Analytical
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFClg 13 Chapter 4, 2002 13/11/2025

* Pardmatro tarcolfrizado | U = Incertoza de medigdo do método
Conclusédo

A amostra analisada apresenta condigdes satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor méximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adolada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatorios, ndo sao consideradas na conclusio/declaragdo da conformidade a
uma especificagao ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das Incertozas informadas.

Observagdes:

V.M.P: Valor Maximo Permitido (Tolerdncia para A
N/A: N8o so Aplica N/I: N3o Informado

£.Q: Limite de Quantificagio

AP: Ausdncia ou Presonga

Indieaih

—

UFC/g: Unidado F dora da Colénia/g

Nota 1: Esto Laudo do Andtise 88 podo ser reproduzido por intoiro, sem qualquer atioraglo. Reprodugao Parcial, com prévia rt da LS Analy

Nota 2: Os rosuliados ap. dos neste d 10m significacio restito o so aplica a {hida/recobida ¢ p

Nota 3: A LS Analyses nfio qualq P bilidade legat, técnica ou cial por pi , pl ou lotos jonados as i 80ndo 0s omitidos vélldos apenas para
o3 . bidos ¢ analisad

Data de emissdo do relatério: Santo André, 18/11/2025.

DICITAL SICN

Lais Puls Ferretti . . .
Eng. Quimica - CRQ IV n° 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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A\ A“RORA FICHA TECNICA DE PRODUTO Codigo: CTS
DATA DA EMISSAO: 09/09/2022 | DATA DA REVISAO: 06/09/2023 N2 DA REVISAO: 01
1- Identificagao

Cdédigo: 2447

Produto: Carne temperada congelada de suino sem ossa ~ Pernil (adicionado de 16,7% de solug3o de dgua, condimentos e aditivos)
Defini¢ao: O Pernil Temperado é um produto obtido de carne suina sem o0sso e sem pele, acrescido de ingredientes e congelado.
Classificagdo: Trata-se de um produto cru, temperado e congelado.

2 - Ingredientes
Pernit suino, salmoura (dgua (14,2%), sal, aglicar, especiaria: cebola, aromas naturais: alho, cebota, pimenta-vermeltha e alecrim,
estabilizante: tripolifosfato de sddio, espessante: carragena e antioxidante: eritorbato de sodno)eespec:anas piment3o-vermelho, atho,
cebola, salsa, alecrim e kiimmel.

2.1 - Registro no MAPA n8: 0032/772. el
3- Alertas -
3.1-{ x } NAO CONTEM GLUTEN { ) CONTEM GLUTEN. 3.2-( x }NAO CONTEM LACTOSE{ ) CONTEM LACTOSE.

3.3 - ALERGICOS: NAO CONTEM ( x }

3.4-{ )NOVAFORMULA { x ) NOVA COMPOSICAO ( ) NOVA RECEITA. Alteracdo nos valores da tabela de informagao
nutricional. Nota: a informagdo constara na embalagem por um periodo minimo de 90 dias.

3.5 - CONTEM AROMATIZANTE. ADICIONADO DE 14,2% DE AGUA.

3.6 - Este alimento, se manuseado incorretamente ou consumido cru, pode causar danos 3 saude. Para sua seguranga, siga as
instrugdes abaixo: mantenha congelado. Descongele somente no refrigerador ou no micro-ondas. Mantenha o produto cru separado
dos outros alimentos, N3o lave 6 produto cru antes do manuseio, Lave com dgua e sabdo as superficies de trabalho {incluindo as tbuas
de corte), utensilios e m3os depois de manusear o produto cru. Consuma somente ap6s cozido, frito ou assado completamente,
Observagdo: A vigéncia das informagdes deste documento s3o consideradas a partir da data de revisdo.

4 - Apresentagéo

G pernil sem osso temperado é acondicionado em embalagem com alga impressa laminada com peso varidvel por peca de
aproximadamente 1 kg, selado e acondicionado em caixa de papelao com peso de 20 kg (podendo variar de 19 a 21 kg), contendo 20
pegas por caixa.

5 - Informagao Nutrlcional

Porg¢do: 100 g (1 fatia)

100g %VD*
Valor energético (kcal} 142 7
Carboidratos (g) 0,8 0
Agticares totais {g) 0,8
Aglcares adicionados (g} : 0,3 1
Proteinas (g) 20 40
Gorduras totais (g) 5,5 10
Gorduras saturada {g) 2,8 14
Gorduras trans (g) 0 0
Fibras alimentares (g} 0 0
Sodio {mg) 493 25
*Percentual de valores didrios fornecidos pela porg3o.
6 - Validade: 180 dias 7 - Codigo de barras
6.1 - Temperatura de Conservagio Produto:; 7891164024475
Mantenha congelado a temperatura de -12°C ou mais frio Caixa: . 67891164024477
6.2 - Conservagdo Doméstica 7.1 - Dimensdes externas da caixa
Dentro do prazo de validade consumir em até: Comprimento (mm) . 593
Emb. Fechada Largura (mm) 400
Freezer (-12 *C ou mais frio) Vide validade Altura {mm)} 180
Congelador {(-10*C a -8 *C) 6 meses 7.2 - Paletizagdo
Geladeira (+4 *C a +8 *C} 3 dias Lastro 5
UMA VEZ DESCONGELADQ, ESTE PRODUTO NAO DEVE SER CONGELADO Camada 10
NOVAMENTE. N ex 50

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 23/11/2025 14:41:28 que o documento de hash {SHA-256)
826d6c1cab1d871d626a1ce537355¢80¢4464beSc2bef542c4a8cd14621cb648 for validado em 23/11/2025 14:37:08 através da transagao blockchain
O0x97e1b6716441f502402f25eec8d05fa48f690¢124f138b0afdbcf0aec7f06849 e pode ser verificado em hitps:/fwww.dautin.com/FileCheck (NID: 297055}

Prova de Autenticidade valida até 21/02/2026


https://www.dautin.com/FileCheck

AN\

FICHA TECNICA DE PRODUTO

Cédigo: CTS

DATA DA EMISSAO: 09/09/2022

| DATA DA REVISAO: 06/09/2023

N2 DA REVISAD: 01

8 - Padres Microbioldgicos

Aerdbios mesdfilos/g n:s c3 m:<10° M: <108
Escherichia coli/g n:s c:3 m: < 102 M: <103
Salmonella/25g n:5 a1 m: Ausente M: -
Jg{o“;
SﬁngOnm‘e ge Qualic?
CREA10571C

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 23/11/2025 14:41:28 que o documento de hash (SHA-256)

B826d6c1ca61d871d626a1ce537355c8004464be5c2bef542e4a8¢d14621cbb49 foi validado em 23/11/2025 14:37:08 através da transagao blockchain
0x97e1b6716441f502402f2500c8d05fa48f690e124f138b0atdbef0aec?f06849 e pode ser verificado em hitps:/fwww.dautin.com/FileCheck (NID: 297055)
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Prova ,de: Autenticidade valida até 21 /_0_2_/2026
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Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, Itajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

Prova de Autenticidade valida até 21/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagdo e representado pela fungdo hash criptografica conhecida como SHA-256, de cédigo
826d6c1cab1d871d626a1ee537355c80ed4464beS5c2bcf542e4a8¢cd14621¢cb649 foi autenticado de acordo com
as Legislagdes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador Unico
denominado NID 297055 dentro do sistema.

A autenticagado eletronica do documento intitulado "PERNIL", cujo assunto € descritoc como "PERNIL", faz
prova de que em 23/11/2025 14:36:55, o responsavel Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda
(18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na prova
de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, Unica e exclusiva, pela
idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 23/11/2025 14:41:28 através do sistema de autenticagdo eletrdnica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cédigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagGes sobre a operagdo acesse o site https://www.dautin.com e informe o cddigo da
transagao blockchain 0x97e1b6716441f502402f25eec8d05fa48f690e124f138b0afdbcf0aec7f06849.
Também é possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

' Legislagdo Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Cdédigo Civil e Cédigo de Processo Civil.

DAUTIN e
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gﬁ* Presidéncia da Reatblica Casa Civi II'
ARTa Subchefia para Assuntos Juridicos .
~ MEDIDA 1'ROVISORIA 2.200-2
NZUS 2/ DE 24 DE AGOSTO DE 2001.
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Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento Usudrio:  Natélla Nera Jannner
PGA - Plataforma de Gestdo Agropecuariav1.28.2 Data: 03/11/2025

Relatério de Solicitagao de Registro de Produto Hora: 15:21
Péagina: 1de 6

Informativo da solicitagao/Produto

Solicitagao N°: 000031/2025 Situagzo atual: Registrado

Tipo de solicitagao: Solicitagdo de Alteragédo de Registro de Data da dltima atualizagédo de situagéo: 24/04/2025

Identificag@o do estabelecimento

Tipo de estabelecimento:  Nacional N° do controle/Registro do estabelecimento: 772
Ambito de inspecio: SIF CNPJ/CPF: 83310441004376
Pais: BRASIL Razao social/Nome: COOPERATIVA CENTRAL AURORA

Dados do registro de produto

Denominagéo de venda: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO SEM OSSO - PERNIL (ADICIONADO DE 16,7% DE SOLUCAO DE AGUA, SAL,
CONDIMENTOS E ADITIVOS)
Processo tecnolégico de produto: TEMPERADO(A) Processo n°: 2
Caracteristica de produto: NAO SE APLICA Area: Carne e Derivados
Forma de conservagao de produto:  CONGELADO(A) Produto padronizado: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO
. Unidade de medida: Quilograma | Produto regulamentado: - CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO
Forma de obtencao: Categoria de produto: PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A TRATAMENTO

Finalidade de produto: COMESTIVEL

Atributos especificos

NAQO SE APLICA




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento Usudrio:  Natdlia Nara Jannner
PGA - Plataforma de Gestio Agropecuariav1.28.2 Data: — 03/11/2025

Relatorio de Solicitagdo de Registro de Produto Hora: 15:21
Pagina: - 2de 6

Outras informacses

Espécies

Grupo de Espécie Espécie Nome Cientifico Nome Comum

Suideos Suino

Comercializagéo

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum (Mercado

Paises (Mercado externo):

Composigao

Tipo de ingrediente - Nome do ingrediente - Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)

Total: - 100




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.28.2
Relatério de Solicitagdo de Registro de Produto

Usuario:  Natalia

Data:

Hora:

Nara Jannner

03/11/2025

15:21

Pagina: 5de 6

Marca do produto Numero do registro do Total Data Inicio Data Término Situacao
Aurora 321772 1 24/04/2025 21/110/2030 Ativo
 Embalagem
Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagao
Primaria Polietileno 0,800 Até 1,000 Quilograma Ativo
Vinculagé@o entre embalagens e rdtulos
Categoria da . . . . N° do registro do| Situagdo | Data inicio do | Situacédo do
embalagem Tipo de embalagem Quantidade | Unidade de medida | Marca do produto produto 4o rétulo vinculo vinculo
Primaria Polietileno 0,800 Até Kg Aurora 32 Ativo 17/04/2019 Ativo

Arquivos diversos

Parecer




Ministerio da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Usuario:

Natdlia Nara Jannner

PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.28.2 Data: 03/11/2025
Relatério de Solicitagdo de Registro de Produto Hora: 15:21
Pagina: 6de 6
Situagao: Data: Emissor:
Descrigao:

relatorioSolicitacaoRegistroProduto.jasper



Relatorio de ensaio - 2163059

Dados do Cliente

Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAQ PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38
Dados da Amostra
Descrigio: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO SEM OSSO — PERNIL (ADICIONADO DE 16,7% DE SOLUGAQC DE AGUA,

CONDIMENTOS E ADITIVOS)
Marca: AURORA

Dados da Coleta
Responsével: Cliente
Plano de Amostragem: Importado da cotacdo: 243503

Data da Coleta: 30/10/2025
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Dados da Receblmento
Data da Recebimento; 30/10/2025 Condigoes de Recebimento: ADEQUADA

Temperatura da Amostra (°C):

Parametros Bacteriolégico

Pardmetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
v FDA BAM - Bacteriological Analytical
Salmonellaf25g Ausente Ausente N/A AP Manual, Chapter 5. 2001 03/11/2025
Objetos rigidos, pontiagudos efou
cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 06/11/2025
7mm
Objetos rigidos com digmetros iguais  aycancia  Auséncia PIA 97549 (16.14.05)Cap. 16 daAOAC  06/11/2025
ou maijores que 2mm . T )
Insetos inteiros mortos, exceto os
indicativos de risco <1 5 em 25¢ 1 IAL 4°Ed. 06/11/2025
Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da ACAC 06/11/2025
Filmos plésticos Auséncla Auséncia - PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 06/11/2025
e FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFCig Manual, Chapter 12. 2001 03/11/2025
FOA BAM - Bacter. Analytical
Bolores e Leveduras 790 - 10 UFC/g Manual, Chapter 18. 2001 03/11/2025
Barbulas, exceto de pombo <1 70 em 259 1 1AL 4%d. 06/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical
B. cereus g {3000) <10 3000 10 UFCig Manual. Chapter 14. 2001 03/11/2025
. . P . IAL - Métodos Fisico-Quimi
Areia ou Cinzas Insoluveis em Acido 0,98 - 0,10 % Anslise % eozlli nf;:o?f ‘g:'%%sic%%a 06/11/2025
Acaros Mortos <t Maximo § 1 - AQAC Capltulo 16 06/11/2025
Parametros Fisico-Quimico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
RDC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22
- de setembro de 2005. RDC N° 429,
Valor Energético 142 - - Kcal de 08 de outubro de 2020, Instrugio 06/11/2025
Normativa n° 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade 68,1 - 0,10 % IAL - 4° edigdo - Cap. 4 - ltem 012/IV 06/11/2025
Sédio (ICPE)* 493 - 0,25 mg/100g MTFQ-002 06/11/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigdo 06/11/2025
Protelna* 20 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 06/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 5,77 - 1,0 N/A Anglise de Alimentos — 4°Ed. 1AL ~ 06/11/2025
Cap 4 - ltem 017/IV
Odor {Alimento} Caracteristico Caracterlstico - N/A IAL - 4° edigdo 06/11/2025
\ . Auséncia de  Auséncia de : f
Microscopia sujidades sujidades - N/A Microscopia 06/11/2025
. Auséncia de ;
Macroscopia sujidades - - N/A Macroscopia 06/11/2025
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AOQAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06

ggg;; Trans (Cromatografia 0 - 0,05 9/100g Gaitga4e1r§153?£ )Aggécz“(’)!lg) %’f.ﬁcial 06/11/2025
Method 996.01 {32.2.02A). ISO
12966-2:2017

Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - |}
Gordura Total* 6.5 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981. 06/11/2025
Cap. II-5/ AOAC Qfficial Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
832.06

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06

ot Saurace (Comatograe R N T
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017
Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em 50g 1 - 975.49 (16.14.05) ACAC 06/11/2025
Fragmentos de Insetos indicativo de
falhas das boas préaticas (ndo <1 80 1 em 100g 972.32(16.05.11) 06/1112025
considerados indicativos de risco)
Fibra Alimentar* 0 . 050  gHoog  AQRC Official Methods of Analysis. 06/11/2025
Egm%’;g’;omztgfg}gﬁ;p oelgtio Presenga  Presenga - AP IAL 4%d. 06/11/2025
a0 histologicos estranhos 20 puencia  Ausencia - AP IAL 4%ed. 06/11/2025
ln.stiluto Ac_!olro Lutz. Méfodos
Corante Vermelho 40° Auséncia . AP AP a,""‘;';:{;g“m&sog‘”ggﬁ;‘j’gsgads‘jw‘ 06/11/2025
IV ed. 2005.
In.stitulo Ago!!o Lutz. M’él'odos
Corante Bordeaux S* Auséncia - AP AP a'igﬂ:ﬁ)’g}‘m&sogaggﬁﬂfgsga‘g'V. 06/11/2025
IV ed. 2005..
Instituto Adolfo Lutz. Mé!odos
Corante Azul Indigotina® Auséncia - AP AP aIigﬂm‘g}’m&i’;ﬂg171"\?';538%%\/' 06/11/2025
IV ed. 2005.
!n_saitulo Aquo Lutz. Mélpdos
Corante Azu! Brithante* Auséncia . AP AP Alinsico-quimicos para andlise de . 06/11/2025
IV ed. 2005
Instituto Agioifo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Tartrazina® Auséncia . AP AP a|irﬁse'§§;§?;[4"2mwaso§a&g13?\??35%%“ 06/11/2025
IV ed. 2005.
!n;tiluto Aqollo Lutz, Mégodos
Corante Amarelo Crepusculo® Auséncia - 0.1 mgfl ali ;Lsggfgglum&sogaégﬁrvéngsdselw. 06/11/2025
IV ed. 2005.
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - NIA IAL - 4* edigdo 06/11/2025
ROC N°360/2003. Segunda Versdo
Atualizada, 2005. ROC n*269, de 22
— 08 - g St ROCNAS g
Normativa n° 75, de 08 de outubro de
2020.
Aspecto {Alimento) Caracter(stico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigo 06/11/2025

* Pardmectro tarcelrizado
Conclusdo

A amostra analisada apresenta condigdes satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtide com 0 VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, no sdo consideradas na conclusdo/declaragio da
conformidade a uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas Informadas.

Obscrvagdes:
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LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES . QUIMICAS,
FISICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA*‘“\

t -
S YT 2R i e

www.lsanalyses.

e N O
s, o L oy (e i BAT

V.M.P: Valor MAximo Permitido (Tolerncia para
N/A: Nio se Aplica NAi: N&o Informado

LQ: Limlte do Quantificagiio

AP: Auséncla ou Presenca

UFC/g: Unldado Formadora de Coldnla/grama

Nota 1: Esto Laudo de Andlise sé pode ser reproduzldo por inteiro, sem qualg iterago. Reproduco Parcial, com prévin rizaclo da LS Analy

Nota 2: Os Itados api neste d {&m significagéo restrito o se aplica a ihida/recebida e pard)

Nota 3: A LS Analy nio qualq P bilid: tegal, técnica ou 1al por prod , P ou lotes relach ds lisadas, sendo os amliides
vilidos apenas para 05 iai bidos e analisad

Data de emissao do relatério: Santo André, 06/11/2025.

D&

OIGITAL SIGN

Lais Puls Ferretti

Eng. Quimica - CRQ IV n® 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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Relatdrio de ensaio - 2163059 A E
| cAL s
Dados do Cliente
Clionte: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000

CNPJ: 18.813.463/0001-38

Dados da Amostra
Descrigao: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO SEM OSSO ~ PERNIL (ADICIONADO DE 16,7% DE SOLUGAO DE AGUA, CONDIMENTOS
: E ADITIVOS)

Marca: AURORA

Dados da Coleta

Data da Coleta: 30/10/2025 Responsavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 243503

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 30/10/2025 Condlgoes de Recebimento: ADEQUADA

Temperatura da Amostra (°C):

Parametros Bacteriolégico

Pardmotro Resultado V.M.P L.Q. Unidade V) Método Data da Ensaio:
Contagem Total Padrao 3900 . 10 UFClg 5 FDABAM -8 Ch;m;; oo ayical Manual 03/11/2025
Cofiformes Totais <10 - 10 UFClg 13 FDA.BAM - B Ch;p,'o;; S oyl Manual 03/11/2025
Coaliformes Termotolerantos <10 100 10 UFC/g 13 FDA.BAM - aaé:mmks' Analytical Manual, 03/11/2025
apter 4. 2002
* ParAmotro torcelrizado | U = Incertoza do modigio do métado
Conclusdo

A amostra analisada apresenta condigdes satisfatérias de higiene, comparando o resullado obtido com o VMP (Valor maximo permitide).

Nota: Regra de deciséo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo sdo consideradas na conclusdo/declaragdo da conformidade a
uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas Informadas.

Observagdes:

V.M.P: Valor Maximo Permitido (Tolerancia para A Indicativa)
N/A: Niio so Aptica N/I: Nio informado

LQ: Limlte de Quantificagio

AP: Ausdncin ou Presenga

UFC/g: Unldada F dora do Coldnla/g

Nota 1: Este Laudo de Andllse s podo sor reproduzido por inteiro, sem qualq lteragdo, Reprodugho Parcial, cam prévia rizagdo da LS Analy

Nota 2: Os p dos noste d to tém significaglo rostrita @ so aplica te & Lhid; bida o pard lisad:

Nota 3: A LS Analy nfio qualy| P bilidade legal, tdcnica ou Jal por prodi p: ou lotes dos as lisadas, sondo os relatérios emitidos vilidos apenas para
08 il bidos ¢ analisad:

Data de emissao do relatério: Santo André, 06/11/2025.

DIGITAL SIGN

Eng. QumL,ﬁ:'g f‘c‘:'ég%'?ff'moon 4 Verifique a autenticidade da assinatura.
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO

SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA - SDA
DEPARTAMENTO DE INSPEGAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL - DIPOA

| TITULO DE REGISTRO

COOPERTIVA CENTRAL AURORA ALIMENTOS

Certifico que a Empresa

i com FABRICA DE PRODUTOS SUINOS

- localizada em ERECHM - -
/ <7 1 fdo RIO GRANDE DO SUL

;' estd registrada no Departamento de InspC{«’lo de Produtos de Orlgem Ammal DIPOA, sob n

« TI2

de acordo com as exigéncias dos chsposnnvos regulamentax €S €M Vigor.

' Brasilia- DF,_®% __ de____HARGO de_20m2

Processo n® FORM. ALT. RAZAO 001/12

e gy R .. . R . - E . [P I TN TSI § LN 3 - . ——

*] presents documento digital foi confarido com o original @ assinado digitaimenie por DANIELA MARA PONCIO, em saxta-feim, 5 de fevereiro de 2021 10:27:21 GMT-03:00, CNS: 08.671-9 - 1* TABELIONATO DE
NOTASIRS, nos INmes da medida provigdria N. 2,200-2 4o 24 de aqoslo da 2001. Sua autenticidads deverd ter confirmada no endereco eletrdnico www.cenad.org.brfaulenticidade. O prasents documento digital pode e
converlido em papel por melo de autenticacio no Tabsllonato de Notas, Provimento n* 100/2020 CNJ - arliqo 22,

fs Aol

Prova de Autenticidade vélida até 05/02/2026




A« Diretor do DIPQA/SDA pora lavratura do
Tituie do Registro do estabelecimento soi SIF 742

Em 06.03.2014

Pedt
iR o
cnnregaDgNm C st

. !
1° Tabelionato de Notas Av, Prosidonta Vargas, mlc«mmﬁmm/

Bel: Daniola Mara Poncio | Tabelld  Fone (84 3018-1224 + primsirotabolionatoerechm.com br

AUTENTICAGAO
AUTENTICO ¢ verso ¢ anverso da en\ cépla
reprogréfica exirgida neste Vebeljpnato, 'a qual
confere com o original apreseniado, do que dou f6.

Ergchim. 5 de fevereiro de 2021
Emol: R$ 10.60 + SeloGigital. R¥-%
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O presenta documento digital foi conterido com o ariginal e assinado digitaimente por DANIELA MARA PONCIO, em sexta-feira, 5 de fevereiro de 2021 10;27:21 GMT-03:00, CNS: 09.6718 - 1° TABELIONATO DE
NOTAE/RS, nos tarmaos da medida provisdria N. 2.200-2 de 24 de agosto de 2001. Sua autenticldade deverd ser confirmada no enderego sletrénico www.cenad.org.brfautenticidade. O presente documento digital pode ser
converudo em papal por meio de autenticaciio no Tabelionato de Notas. Provimento n® 100/2020 CNJ - artiqo 22,
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Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, itajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

Prova de Autenticldade valida até 05/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito gue, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagdo e representado pela funglo hash criptogréfica conhecida como SHA-256, de cdigo
¢1586¢fe199b6fc3b1db30975bcacf784d078f470908b3385f5412725e9d9035 foi autenticado de acordo com
as LegislagBes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador Gnico
denominado NID 295014 dentro do sistema.

A autenticagio eletrdnica do documento intitulado "SIF AURORA", cujo assunto & descrito como "SIF
AURORA", faz prova de que em 07/11/2025 13:57:22, o responséave! Sellmar Distribuidora de Alimentos
Ltda (18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas gue foram reproduzidas na
prova de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, unica e exclusiva,
pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 07/11/2025 14:01:12 através do sistema de autenticagdo eletronica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Céodigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Codigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagbes sobre a operagdo acesse o site https://www.dautin.com e informe o codigo da
transagao blockchain 0x33dcec9412f3fe34d7a550aa4e83e08df5d1d08b95f2d2694001¢35322bb5dcd.
Também é possivel acessar a consuilta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

' Legislag3o Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Cédigo Civit e Cédigo de Processo Civil.

DAUTIN

BLOCKCHAIN

Sy, Presdinda da Republica Casa Gl
% Subchefia para Assuntos hridicos

‘W@ MEDIDA FROVISORIA 2.200-2

\Eday 0k 24 DE AGOSTO DE 2001
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A\ AURORA 3 sdivo:
; E‘\ COOP FICHA TECNICA DE PRODUTO Cadigo: CTS

DATA DA EMISSAO: 15/08/2021 DATA DA REVISAQ: 05/08/2024 N2 DA REVISAO: 03

1 - Identificacdo
Cédigo: 1391
Produto: Carne Temperada Congelada de Suino sem Osso - Alcatra {Adicionado de 16,7 % de Solugdo de Agua, Sal, Condimentos e
Aditivos)
Definigdo: A Alcatra Temperada é um produto obtido de carne sufna sem osso e sem pele, acrescido de ingredientes e congelado.
Classificagdo: Trata-se de um produto cru, temperado e congelado.

2 - Ingredientes
Alcatra suina, salmoura {dgua {14,2%), sal, agucar, especiaria: cebola, aromas naturais: alho, cebola, pimenta-vermelha e alecrim,
estabilizante: trifosfato pentassédico, espessante: carragena e antioxidante: eritorbato de sddio) e especiarias: pimentdo-vermelho,
alho, cebola, salsa, alecrim e kiimmel,
2.1 -Registro no MAPA n2: 0111/772.

3- Alertas
3.1-{ x ) NAC CONTEM GLUTEN () CONTEM GLUTEN.
3.2-{ x } NAO CONTEM LACTOSE {  } CONTEM LACTOSE.
3.3 - ALERGICOS: NAO CONTEM { x )
3.4-( )NOVAFORMULA ( x ) NOVACOMPOSICAO ([ )NOVA RECEITA, Inclusio: Alteragio nos valores da tabela de VN. Nota:
a informagdo constarad na embalagem por um periodo minimo de 90 dias.
3,5 - CONTEM AROMATIZANTE. ADICIONADO DE 14,2 % DE AGUA,
3.6 - Este alimento, se manuseado incorretamente ou consumido cru, pode causar danos & sadde. Para sua seguranga, siga as
instrugdes abaixo:
Mantenha congelado. Descongele somente no refrigerader ou no micro-ondas. Mantenha o produto cru separado dos” outros
alimentos. Ndo lave o produto cru antes do manuseio. Lave com dgua e sabdo as superficies de trabalho (incluindo as tabuas de corte)

utensilios e m3os depois de manusear o produto cru. Consuma somente apos cozido, frito ou assado completamente. K N\

Observagdo: A vigéncia das informacgdes deste documento sio con5|der,adas a partir da data de revisao. £ N\

>

4 - Apresentagao g
A Alcatra Suina Temperada é embalada em sacos PET/PE laminado-i 1mpresso cam peso entre 08kgal0kg, acondu:nonada em caixas
de papeldo com peso liquido varidvel de minimo 9,1 kg e maximo'11,10 kg/caixa, contendo de 10 a 12 unidades por caixa.

5 -Informagdo Nutrjéional

\

Pargio: 100 g (1 fatia)

’ 100g %VD*
Valor energético {kcal) 113™, 6
“Carboidratos (g) 08 . 0
Aglcares totais {g) .08 1.
Acucares adicionados (g) 0,3 N1
v '.ATIES»Q;[\&A N Proteinas {g) =20 "\ 40
el Gorduras totais {g) 3,1 5
Gorduras saturada (g) 1,7 . 9,
Gorduras trans (g) 0o - 0
Fibras alimentares (g) 0,9 4
Sodio (mg) - 547 s 27

*Percentual de valores didrios fornecidos pela porgio.

6 - Validade: 180 dias 7 - Cédigo de barras
6.1 - Temperatura de Conservagio Produto: 7891164013912
Mantenha congelado a temperatura de -12°C ou mais frio Caixa: 47891164013910
6.2 - Conservagao Doméstica 7.1 - Dimensdes externas da caixa
Dentro do prazo de validade consumir em até: Comprimento {mm) 496
Emb. Fechada Largura {mm) ) 384
Freezer {-12 °C ou mais frio) Vide validade Altura (mm) 113
Congelador {(-10°Ca -8 °C} 6 meses 7.2- Paletizacéo
Geladeira (+4 °C a +8 °C) 3 dias Lastro 6
Camada ' © 15
UMA VEZ DESCONGEILADO, ESTE PRODUTO NAO DEVE SER CONGELADC NOVAMENTE, ] N2 ¢ex 90

\

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 23/11/2025 14:43;04 que o documento de hash (SHA-256)
74bd6b889d3c7c0685a2f02854ceetd4d86{70ddc64265d 1ef84b91275a9b0 foi validado em 23/11/2025 14:38:53 atraves da transagao blockchain
Oxb794b9c1dd8cO293ee78595¢cad202af8d 13dfffe22c35c3ad0f1992268e916db e pode ser verificado em https:/iwww.dautin.com/FileCheck (NID: 297057)

Prova de Autenticidade valida até 21/02/2026


https://www.dautin.com/FileCheck

Ao

FICHA TECNICA DE PRODUTO

Cédigo: CTS

DATA DA EMISSAO: 19/08/2021

DATA DA REVISAQ: 05/08/2024

N2 DA REVISAO: 03

8 - Padrées Microbioldgicos

v4.0 - Dautin Blockehain certifica em 23/11/2025 14:43:04 que o documento de hash (SHA-256)
74bd6b889d3c7c0685a2f02854ccc6fd4d86f70ddcE4265d 10fBe4b91275a8b0 foi validade em 23/11/2025 14:38:53 através da transagao blockchain
0xb794b9¢1dd8cIa93ee78595ca4202af8d13dfffe22c35e3ad0f1992268e916db e pede ser verificado em hitps:/iwww.dautin.com/FileCheck (NID: 297057)

Aerébios meséfilos/g n:5S c3 m: < 10° M: < 10°
Escherichia coli/g n:5 3 m: < 10? M: < 10°
Saimonella/25g n: 5 cl m: Ausente M: -
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‘Prova de Autenticidade valida até 21/02/2026



https://www.dautin.com/FileCheck

Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, Itajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

Prova de Autenticidade valida até 21/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagao e representado pela fungdo hash criptografica conhecida como SHA-256, de cédigo
74bd6b889d3c7¢c0685a2f02854ccc6fd4d86f70ddc64265d1ef8e4b91275a9b0 foi autenticado de acordo com
as Legislagdes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico
denominado NID 297057 dentro do sistema.

A autenticag@o eletronica do documento intitulado "ALCATRA", cujo assunto é descrito como "ALCATRA", faz
prova de que em 23/11/2025 14:38:25, o responsavel Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda
(18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na prova
de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, unica e exclusiva, pela
idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 23/11/2025 14:43:04 através do sistema de autenticagdo eletrdnica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cédigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagdes sobre a operagdo acesse o site https://www.dautin.com e informe o cddigo da
transagao blockchain 0xb794b9ctdd8c9a33ee78595¢ca4202af8d13dfffe22¢35e3ad0f1992268e916db.
Também é possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

' Legislagao Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Cédigo Civil e Cédigo de Processo Civil.

OAUTIN

BLOCKCHAIN

AN Presidéncia da Repiblica Casa Cil
\g@y Subchefia para Assuntos kwidicas
*}d

MEDIDA FROVISORIA 2.200-2
\Qm %/ DE 24 DE AGOSTO DE 2001.
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Usuario:  Natalia Nara Jannner

Data: 03/11/2025

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuériav1.28.2

Relatério de Solicitagdo de Registro de Produto Hora: 15:23

Pagina: 1de 6

Informativo da solicitagdo/Produto

Solicitagdo N°: 000095/2024 Situagao atual: Registrado

Tipo de solicitagao: Solicitagao de Alteragdo de Registro de Data da ultima atualizagao de situagao: 08/05/2024

ldentificacdo do estabelecimento

Tipo de estabelecimento:  Nacional N° do controle/Registro do estabelecimento: 772
Ambito de inspegao: SIF CNPJ/CPF: 83310441004376
Pais: BRASIL Razao social/Nome: ' COOPERATIVA CENTRAL AURORA

Dados do registro de produto

Denominagédo de venda: ~ CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO SEM OSSO - ALCATRA (ADICIONADO DE 16,7% DE SOLUCAO DE AGUA, SAL,

‘ CONDIMENTOS E ADITIVOS) '
Processo tecnoldgico de produto: TEMPERADO(A) Processo n°: 11
Caracteristica de produto: NAO SE APLICA Area: Carne e Derivados
Forma de conservagéo de produto:  CONGELADO(A) Produto padronizado: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO
Unidade de medida: Quilograma ' ‘ Produto regulamentado: ~ CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO
Forma de obteng&o: . Categoria de produto: PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A TRATAMENTO
Finalidade de produto: COMESTIVEL

Atributos especificos

NAO SE APLICA




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.28.2
Relatdrio de Solicitagao de Registro de Produto

Usuério:

Data:
Hora:

Pagina:

Natalia Nara Jannner
03/11/2025

156:23

2de 6

Outras informacdes

Espécies

Grupo de Espécie

Espécie

Nome Cientifico

Nome Comum

Suideos

Suino

Comercializagéo

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum (Mercado

Paises (Mercado externo):

Composicao

Tipo de ingrediente

Nome do ingrediente

Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)

Total:

100 -




Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento

Usuario:

Natalia Nara Jannner

PGA - Plataforma de Gestdo Agropecuariav1.28.2 Data: 031112025
Relatorio de Solicitagdo de Registro de Produto Hora: 15:23
Pagina: 5de 6
Rétulo
Marca do produto Numero do registro do Total Data Inicio Data Téfmino Situagdo
Aurora 1M1/772 1 08/05/2024 Ativo
Embalagem
Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagao
Primaria Polietileno 0,800 Até 1,000 Quilograma Ativo
Vinculagdo entre embalagens e rétulos
Categoria da Tipo de embalagem Quantidade | Unidade de medida | Marca do produto N® do registro do SItU?an Data'lnlmo do Sltu’a ¢do do
embalagem produto do rétulo vinculo vinculo
Primaria Polietileno 0,800 Até Kg Aurora 111 Ativo 01/07/2021 Ativo

Arquivos diversos




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Usuario:

Natalia Nara Jannner

PGA - Plataforma de Gestao Agropecudriavi.28.2 Data:  03/11/2025
Relatorio de Solicitagdo de Registro de Produto Hora: 15:23
Pagina: 6de 6
Parecer
Situagéo: Data: Emissor;
Descriggo:

- relatorioSolicitacaoRegistroProduto.jasper
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Relatério de ensaio - 2163061

Dados do Cliente

Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38

Dados da Amostra

Descricdo: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO SEM OSSO - ALCATRA (ADICIONADO DE 16,7 % DE SOLUGAO DE AGUA,
gao: SAL, CONDIMENTOS E ADITIVOS)

Marca: AURORA

Dados da Coleta

Data da Cofeta: 30/10/2025 Responsdvael: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagao: 243503

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 30/10/2025 Condlgées de Recebimento: ADEQUADA

Temperatura da Amostra (°C):

Parémetros Bacterlolégico

Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensalo:
FDA BAM - Bacteriological Analytical
Salmonella/25g Ausente Ausente N/A AP Manual, Chapter 5, 2001 03/11/2025
Objetos rigidos, pontiagudos efou
gortanles. tguais ou maiores que Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da ACAC 06/11/2025
mm
Objelos rigidos com diametros iguals  a cancia  Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 06/11/2025
Ou maiores que 2mm : M P-
Insetos inteiros mortos, exceto os
indicativos de risco <1 5 em 259 1 IAL 4°Ed. 06/11/2025
Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia P/A 975.49 {16.14.05) Cap. 16 da AOAC 06/11/2025
Filmes plasticos Auséncia Auséncla - P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 06/11/2025
- FDA. BAM - Bacteriological Analytical
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFClg Manual, Chapter 12. 2001 03/11/2025
FDA BAM - Bacter. Analytical
Bolores e Leveduras 540 - 10 UFClg Manual, Chapter 18, 2001 03/11/2025
Barbulas, excoto de pombo <1 70 em 25g 1 AL 4°d. 06/11/2025
FDA BAM - Bacteriological Analytical
B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFClg Manual. Chapter 14. 2001 03/11/2025
. . . . i IAL - Métodos Fisico-Quimicos para
Areia ou Cinzas Insoliveis em Acido 0,87 0,10 % Andlise de Allimentos - 4% Edicio 06/11/2025
Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 - AQAC Capltulo 16 06/11/2025

Parametros Fisico-Quimico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
ROC N°360/2003. Segunda Versdo
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22

e de sctembro de 2005. RDC N° 429,
Valor Energético 113 - - Keal de 08 de outubro de 2020. Instrucdo 06/11/2025
Normativa n° 75, de 08 de outubro de
2020.
Umidade 85,5 - 0,10 % IAL - 4* edigdo - Cap. 4 - ltem 012AV 06/11/2025
Sédio (ICPE)* 547 - 0,25 mg/100g MTFQ-002 06/11/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracterlstico - N/A 1AL - 4° edigdo 06/11/2025
Proteina® 20 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 06/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 5,71 - 1,0 N/A Andlise de Alimentos — 4°Ed. AL ~ 06/11/2025
Cap 4 - Item 017/IV

QOdor {(Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4® edigdo 06/11/2025

. . Ausénciade Auséncia de . .
Microscopia sujidades sujidades - N/A Microscopia 06/11/2025

\ Auséncia de .
Macroscopia sujidades - - N/A Macroscopia 06/11/2025

rmulério 061 - Revisao 08 - 01/08/2025 - PAgina 1 de 3
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LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES »éUiMICA‘S,

FISICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA
By \

LR D 42, T RSO RN R -
.lsanrnalyses.com.br

AQAC 21th ed. Gaithersburg: ACAC,
2019. Official Method 996.06
Gordura Trans {Cromatografia (41.1.28A). AGAC 21th ed.
Gasosa)* 0 : 005 91008 Gaihersburg: AOAC, 2019. Official 06/11/2025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - Il
Gordura Total* 3,0 - 0,25 9/100g Métodos Flsico e Quimicos - 1981. 06/11/2025
Cap. II-5/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2018. Official Method 996.06

L O
Method 996.01 (32.2.02A). iSO
12966-2:2017
Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em 50g 1 - 975.49 (16.14.05) ACAC 06/11/2025
Fragmentos de Insetos indicativo de
fathas das boas praticas (nao <1 80 1 em 100g 972.32 (16.05.11) 06/11/2025
considerados indicativos de risco)
Fibra Alimentar* 09 . 050  ghoog  AQAC Offical Methods of Analvsis. — g6111/2025
Eg::ﬁ{ég’;;;?glgsggf’n posicio Presenga Presenga - AP IAL 4°ed. 06/11/2025
5,'22’&2‘“ histoldgicos estranhos a0 s cancia  Ausencia - AP IAL 4*ed. 06/11/2025
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Vermelho 40* Auséncia - AP AP ali g‘:'g::gumgdsogegg3{'\?2538%%\,' 06/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. M?todos
Corante Bordeaux S* Auséncla - AP AP aui322?62?&"2?:?02%217R??38%31v. 06/11/2025
IV ed. 2005..
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Azul Indigotina* Auséncia . AP NP oS P Al e . 06/11/2025
IV ed. 20085.
Instituto Agolfo Lutz. Métodos
Corante Azul Brilhante* Auséncia . AP NP hsicoquimicos para andlise do v, 06/11/2025
IV ed. 2005
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Tartrazina* Auséncia . AP ap  fisicoquimicos para andlise de . 06/11/2025
1V ed. 2005.
!nstituto Adotlfo Lutz. Mégodos
Corante Amarelo Creplsculo® Auséncia - 0,1 mgiL ali gﬂg&f}’&?&s‘)ga&g17;:?';588%&"\/' 06/11/2025
IV ed. 2005.
Cor (Alimentos) Caracteristico Caracterlstico - N/A IAL - 4* edigdo 06/11/2025
RDC N°360/2003. Segunda Versao
Atualizada, 2005. RDC n®269, de 22
Carboidrato * 0.8 - . goog 3¢ gg‘j;“;’;fugffggsz'ogg‘in'::n‘ggé 06/11/2025
Normativa n° 75, de 08 de outubro de
2020.
Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracter(stico - N/A IAL - 4° edigao 06/11/2025

* Parimetro tercelrizodo
Conclusio

A amostra analisada apresenta condigdes satisfatérias de higlene, comparando o resultado obtldo com o VIMP (Valor méaximo permitido).

Nota: Regra de decisao adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo sio consideradas na conclus&o/declaragio da
conformidade a uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parie interessada a aplicabilidade ou n&o das incertezas informadas.

Observagées:

rmulério 061 - Revisdo 08 - 04/08/2025 - Pagina 2de 3
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V.M.P: Valor Méximo Permltdo (T
N/A: Ndo se Aplica N/I: Ndo informado
LQ: Limite de Quantificagiio
AP: Auséncia ou Presenga
UFCfg: Unldade F d

para A

do Cotdnla/;

Nota 1: Este Laudo de Andlise sé pode ser repreduzido por Intelre, sem qualquer alteragfio. Reprodugfio Parclal,

com prévia riza¢fio da LS Analy

Nata 2: Os resultados ap| nosio t&m sigaificaglo restrita e se aplica a
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DIGITAL SIGN

Lais Puls Ferretti
Eng. Quimica - CRQ IV n* 04300114
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Data de emissao do relatério: Santo André, 06/11/2025.
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Verifique a autenticidade da assinatura.
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Relatério de ensaio - 2163061 A <
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Dados do Cliente

Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38

Dados da Amostra

Descricio: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO SEM OSSO - ALCATRA (ADICIONADO DE 16,7 % DE SOLUGAO DE AGUA, SAL,
Gao: CONDIMENTOS E ADITIVOS)

Marca: AURORA

Dados da Coleta

Data da Coleta: 30/10/2025 Responsdvel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagao: 243503

Dados da Receb!mento
Data da Recoblmento: 30/10/2025 Condlgdos de Recebimento: ADEQUADA

Temperatura da Amostra (°C):

Pardmetros Bacterioldgico

Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade U Método Data da Ensaijo:
Contagem Total Padrao 4000 - 10 UFClg 5 FDABAM -8 Ch;m;;; o Y Manual 03/11/2025
Coliformes Totais <10 . 10 UFClg 13 FOA. BAM -8 cm'm;;; Sy yieal Manual. 0311112025
) FDA. BAM - Bactericlogical Analytical Manua,
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFC/g 13 Chapter 4. 2002 03/11/2025

* ParAmetro torcoirizado | U = Incerteza do medigio do método
Conclusdo

A amostra analisada apresenta condigdes satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de deciséo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s} expressada(s) nos relatérios, ndo sao consideradas na conclusdo/declaragdo da conformidade a
uma especificagio ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas Informadas.

Observagdes:

V.M.P: Valor Maximo Permiddo (ToterAncia para A Indicativa)
N/A: Nio se Aplica NAi: Ndo Informado

L.Q: Limite do Quantificaglo

AP: Auséncla ou Pmsnnca

UFCrg: Unldade F de C

Nota 1: Este Laudo de Andlise sé pode sor reproduzldo por Intalro, sem qualg iterago. Reproduc2o Parcial, soments com prévis rizagho da LS Analy

Nota 2: Os tados ap neste d tém significaglio restita e se aplica a Ihida/racobida e pars lisad:

Nota 3: ALS Analyses n3o lquer resp ilidade legal, técnica ou ial por produtos, p ou lotes relacionados as tisadas, sendo 0s drios emitidos vélidos spenas para
os : . bidos o anslisad

Data de emissdo do relatério: Santo André, 06/11/2025.

DIGITAL SICN

Eng Quim P o 14300114 Verifique a autenticidade da assinatura.
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;:\\ég%opRA FICHA TECNICA DE PRODUTO Cédigo: CTS
DATA DA EMISSAOQ: 19/08/2021 DATA DA REVISAO: 13/09/2023 N2 DA REVISAO: 02

1 - Identificagio
Codigo: 1390
Produto: Carne Temperada Congelada de Suino sem Osso - Filé mignon (adicionado de 16,7% de solugdo de dgua, condimentos e
aditivos).
Definigdo: O Filé mignon é um produto obtido de carne suina sem osso e sem pele, acrescido de ingredientes.
Classificagdo: Trata-se de um produto cru, temperado e congelado

2 - Ingredientes
Filé mignon suino, salmoura (3gua {14,2%), sal, agicar, especiaria: cebola, aromas naturais: alho, cebola, pimenta-vermelha e alecrim,
estabilizante: tripolifosfato de sédio, espessante: carragena e antioxidante: eritorbato de sédio) e especiarias: pimentdo-vermelho, alho,
cebola, salsa, alecrim e klimmel.
2.1 - Registro no MAPA n®: 0108/772.

3 - Alertas
3.1-( x } Ndo Contém Glaten ( )} Contém Gliten. 3.2-{ x ) Ndo Contém Lactose{ ) Contém Lactose.
3.3 - ALERGICOS: N3o Contém { x )
3.4-( )NOVAFORMULA ( }NOVACOMPOSICAO ( )NOVARECEITA.
Nota: a informagéo constard na embalagem por um periodo minimo de 90 dias.
3.5 - CONTEM AROMATIZANTE. ADICIONADO DE 14,2 % DE AGUA.
3.6 - Este alimento, se manuseado incorretamente ou consumido cru, pode causar danos a satide. Para sua seguranga, siga as
instrugdes abaixo:
Mantenha congelado. Descongele somente no refrigerador ou no micro-ondas. Mantenha o produto cru separado dos outros
alimentos. Ndo lave o produto cru antes do manuseio. Lave com dgua.e sabdo as superficies de trabalho {incluindo as tabuas de corte),
utensilios e mdos depois de manusear o produto cru, Consuma somente apos cozido, frito ou assado completamente ‘\

Ay

Observagao: A vigéncia das informagdes deste documento sio, consnderadas a partir da data de revisdo. / i
4 - Apresentagdo : i »" \
O Filé mignon Temperado é embalado em saco PET/PE laminado impresso, com: peso entre 0,8 kga 1,0 kg. Acondlcronado em caixas: de
papeldo com peso liquido varidvel de minimo 9,1 kg e méximo 11,10 kg/caixa, contendo de 10a 12 umdades por caixa.
' 5 - Informag&o Nutricional
Porgdo: 100 g (1 fatia) \
- 100¢ %VD*
Valor energético {kcal) . T 117 6
Carboidratos (g) g . 06 0
. Agucares totais (g) . ., 0,6
+ FILE MIGNON .\ Aclcares adicionados {g) - 0,3 1
e P00 L g ) Proteinas (g} . 21 42
.| Gordurastotais (g) 3,4 5
. Gorduras saturada {g) - 22 11
Gorduras trans (g) 0 N0
Fibras alimentares (g) 0 ~ 0
Sédio (mg) '591 30
*percentual de valores dirios fornecidos pela porcio. * “\\
6 - Validade: 180 dias i 7 - Cadigo de barras
6.1 - Temperatura de Conservagio Produto: . 7891164013905
Mantenha congelado a temperatura de -12°C ou mais frio Caixa: ' N 47891164013903
6.2 - Conservagdo Doméstica 7.1 -Dimensdes externas da caixa
Dentro do prazo de validade consumir em até: Comprimento (mm) 496
Emb. Fechada Largura {mm) N 384
Freezer (-12 °C ou mais frio) Vide validade Altura {mm) . 113
Congelador (-10 °C 2 -8 °C) 6 meses 7.2 - Paletizagdo
Geladeira (+4 °C a +8 °C) 3 dias Lastro ' 6
UMA VEZ DESCONGELADO, ESTE PRODUTO NAO DEVE SER CONGELADO Camada B 15
NOVAMENTE, N cx . 90

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 23/11/2025 14:44:37 que o documento do hash {SHA-256)
d2633ccadeb1275¢b8272f2b526f398b3a7222a0788db02da7970df3668e4476 foi validado em 23/11/2025 14:40:05 através da transagao blockchain
0x290ad0e8505c5ef28¢5287b1822¢a8f80ab39dd585¢c4d34e440add2dee 73df9a e pode ser verificado em https:/www.dautin.com/FileCheck (NID: 297058)

Prova de Autenticidade valida até 21/02/2026


https://www.dautin.com/FileCheck

FICHA TECNICA DE PRODUTO Cédigo: CTS

AN

N2 DA REVISAQ: 02

DATA DA EMISSAQ: 19/08/2021 [ DATA DA REVISAO: 13/09/2023

8 - Padres Microbiolégicos

Aerébios mesofilos/g n:5 c3 m: <10° M: € 108
Escherichia coli/g n:5 3 m: <102 M: < 108
Salmonella/25g ns cl m: Ausente M: -
stoth
Jm&(eeam :
Sﬁgrco'nude e Quaki?
CREAN0STI™
o o SN,
\ 2N 2N
S " ’/ \ / N\
e N // \\ /‘/ \\
£y . S // \\
S Vs \ ) .
. ’ h / N\ ' N

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 23/11/2025 14:44:37 que o documento de hash {SHA-256)
d2633ecade61275ch9272f2b5261388b3a722220788db02da7970df366804476 foi validado em 23/11/2025 14:40:05 através da transagao blockchain
0x290ad0e8505c5ef28¢5287b1822ca8f80ab39dd585¢c4d34e440add2dce73d(9a e pode ser verificado em hitps:/iwww.dautin.com/FileCheck (NID: 297059)

¢21/02/2026 . |

.. Prova de Autenticidade valida até 21/02/20


https://www.dautin.com/FileCheck

Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, ltajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

Prova de Autenticidade valida até 21/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagdo e representado pela fungado hash criptografica conhecida como SHA-256, de codigo
d2633ecade61275eb9272f2b526f398b3a7222a0788db02da7970df9668e4476 foi autenticado de acordo com
as Legislagbes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico
denominado NID 297059 dentro do sistema.

A autenticagdo eletrbnica do documento intitulado "FILE MIGNON", cujo assunto & descrito como “FILE
MIGNON", faz prova de que em 23/11/2025 14:40:18, o responsavel Sellmar Distribuidora de Alimentos
Ltda (18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na
prova de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, Unica e exclusiva,
pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 23/11/2025 14:44:37 através do sistema de autenticagdo eletrdnica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cédigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagbes sobre a operagdo acesse o site https://www.dautin.com e informe o cédigo da
transagao blockchain 0x290ad0e8505c5ef28¢5287h1822ca8f80ab39dd585c4d34ed440add2dce73df9a,
Também é possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

* Legislagdo Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Cédigo Civil e Cadigo de Processo Civil.

$PAUTIN

BLOCKCHAIRN

. 4&\ Presidéncia da Repiblica Casa Civil
__@*  Subchefia para Agsuntos rxidicos
%« MEDIDA PROVISORIA 2.200-2
N U®/ DE 24 DE AGOSTO DE 2001.



https://www.dautin.com
https://blockscout.com/etc/mainnet/
http://www.dautin.com
mailto:dautin@dautin.com

Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento Usuario:  Natalia Nara Jannner
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.28.2 Data:  03111/2025
Refatério de Solicitagao de Registro de Produto Hora: — 15:16
Péagina: 1de 6
Informativo da solicitagdo/Produto
Solicitagao N 000094/2024 Situagao atual: Registrado
Tipo de solicitagao: Solicitagdo de Alteragao de Registro de Data da ultima atualizacéo de situagéo: 08/05/2024
Identificac@o do estabelecimento -
Tipo de estabelecimento:  Nacional N° do controle/Registro do estabelecimento: 772
Ambito de inspegao: SIF CNPJ/CPF: 83310441004376
Pais: BRASIL Razao social/Nome: COOPERATIVA CENTRAL AURORA

Dados do registro de produto

Denominagdo de venda:

SAL, CONDIMENTOS E ADITIVOS)

Processo tecnolégico de produto: TEMPERADO(A)

Caracteristica de produto: NAO SE APLICA

Forma de conservacéo de produto: CONGELADO(A)
Unidade de medida: Quilograma
Forma de obtencao:

Finalidade de produto: COMESTIVEL

Processo n®:
Area;

Produto padronizado:

Produto regutamentado:

Categoria de produto:

CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO SEM OSSO - FILE MIGNON (ADICIONADO DE 16,7% DE SOLUCAO DE AGUA,

10

Carne e Derivados

CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO
CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO

PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A TRATAMENTO

Atributos especificos

NAO SE APLICA




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento Usuario:  Natalia Nara Jannner
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.28.2 Data: 03/11/2025
Relatério de Solicitagdo de Registro de Produto Hora: 15:16
Pagina: 2de 6
Outras informaces
Espécies
Grupo de Espécie Espécie Nome Cientifico Nome Comum
Suideos Suino
Comercializagéo
Mercado interno: 'BRASIL
Mercado externo
Mercado comum (Mercado
Paises (Mercado externo):
Composicao
Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)

Total: 100




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Usuario:

Natalia Nara Jannner

PGA - Plataforma de Gestdo Agropecuariav1.28.2 Data: 03/11/2025
Relatério de Solicitagio de Registro de Produto Hora:  15:16
Pagina: 5de 6
Roétulo
Marca do produto Numero do registro do Total Data Inicio Data Término Situagao
Aurora 108 /772 1 08/05/2024 Ativo
Embalagem
Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagao
Primaria Polietileno 0,800 Até 1,000 Quilograma Ativo
Vinculagdo entre embalagens e rétulos
Categoria da . . . . N° do registro do | Situagédo | Data inicio do | Situagao do
embalagem Tipo de embalagem Quantidade | Unidade de medida | Marca do produto produto do rétulo vinculo vinculo
Primaria Polietileno 0,800 Até Kg Aurora 108 Ativo 29/06/2021 Ativo

Arquivos diversos

- Parecer




T . . - . ario: Ali J
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento Usugrio:  Natélia Nara Jannner

PGA - Plataforma de Gestdo Agropecuariavi.28.2 Data: 03/11/2025
Relatério de Solicitagao de Registro de Produto Hora: 15:16
Pagina: 6de 6
Situacéo: Data: Emissor:
Descri¢ao:

relatorioSolicitacaoRegistroProduto.jasper
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Relatorio de ensaio - 2163063 A e

Dados do Cliente

Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAQ PAULC - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38

Dados da Amostra

Descricdo: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO SEM OSSO - FILE MIGNON {ADICIONADO DE 16,7% DE SOLUCAQ DE AGUA,
gao: CONDIMENTOS E ADITIVOS)

Marca: AURORA

Dados da Coleta

Data da Coleta: 30/10/2025 Responsdvel: Cliente
Procedimonto de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 243503

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 30/10/2025 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA

Tomperatura da Amostra {°C):

Parametros Bacteriolégico

Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidado V) Método Data da Ensaio:
Contagem Total Padrio 5400 . 10 UFClg 5 FDABAM- B"g::::gf'f;ggf’”‘“' Marusl 03/11/2025
Coliformes Totals <10 . 10 UFClg 13 FDA. BAM - B cm'm;r-; ) praiyical Manual 03/11/2025
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFClg 13 FDA.BAM-B Ch;m'o;; pi i 03/11/2025

* Pardmetro torcoirizado | U = Incertoza do meodiglio do método
Conclusdo

A amostra analisada apresenta condigbes satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permilido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo sdo consideradas na conclusdo/declaragdo da conformidade a
uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte Interessada a aplicabllidade ou ndo das incertezas informadas.

Observagoos:

V.M,P: Vator Maximo Permitido {Tolerdncla para A Ir )
N/A: Nio sa Aplica NfI: Nio Informado

LQ: Limita do Quantficaglo

AP: Ausdncia ou Prssonca

UFClg: Unldade F dora de Coldni:

Nota 1: Esto L.oudo de Andilise s6 pode ses roproduzldo por Inteiro, sem qual fteraglo. Roprodugio Parcinl, com prévia izagho da LS Analy

Nota 2: Os P dos nesto d t8m significagao rostrita o so aplica ) lhida bida e lisad

Nota 3: /\ LS Analy ndo qualq P bllidade legal, técnica ou ial por prod p ou lotes relacionados as |isadas, sendo 08 érios emilidos vilidos apenas para
o8 : bidos e analisad

Data de emissdo do relatério: Santo André, 06/11/2025.

W c;ca.ib QJJ‘.» Foraddx

DIGITAL SIGN

Lais Puls Ferretti . it :
Eng. Quimica - CRQ IV n*® 04300114 Verifique a autenticidade da assinatura.

Rua; Silva Jardim, 315 - Santa Terezinha - Santo André - SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 08.588.1 993/0001-22
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LABORATORIO DE PESQUISAS E ANAUSES QUiMICAS
FISICO-QUIMICAS E MICROB!OLOGJCAS LTDA*"««W

P TP T RN A iy
www.lsanalyses.com.br

AR TSN n,n‘('.a,l et vaidad et e
Relatorio de ensaio - 2163063

Dados do Cliente

Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAQ PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38

Dados da Amostra

Descricio: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO SEM OSSO - FILE MIGNON (ADICIONADO DE 16,7% DE SOLUGAO DE
gao: AGUA, CONDIMENTOS E ADITIVOS)

Marca: AURORA

Dados da Coleta

Data da Coleta: 30/10/2025 - Responsavel: Cliente
Procedimento do Coleta;: CLIENTE Plano de Amostragem: Imporiado da cotagdo: 243503

Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 30/10/2025 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra {°C):

Parametros Bacteriotégico

Parimetro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:
FDA BAM - Bacteriological Analytical

Salmonelia/25g Ausente Ausente N/A AP Manual. Chapter 5. 2001 0311112025
Objetos rigidos, pontiagudos efou

cortantes, iguais ou maiores que Auséncia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 06/11/2025
7mm

tros iguai . L

?:ﬁﬁz:;g‘ggse?:m“'éme rosiguals  ausencia  Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 06/11/2025
Insetos inteiros mortos, exceto os

indicativos de risco <1 5 em 25g 1 1AL 4°Ed. 0611112025
Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 06/11/2025
Filmes plasticos Auséncia Auséncia - PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 06/11/2025
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 uFcry FOA mﬁ"u‘af’%‘égﬂfe'fﬁigagg’o‘?'y“"a' 0311112025
Bolores e Leveduras 2600 - 10 UFClg F?A;;,?:;':A é.?::f::}%"az%’g?a' 031112025
Barbulas, exceto de pombo <1 70 em 25¢g 1 JAL 4%d. 06/11/2025
B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFcrg  FPA mﬂl;a?%}:’a’;‘t’:’rg;‘;a‘z’zgi'y‘m' 03/11/2025
Areia ou Cinzas InsolGveis em Acido 0.87 - 0,10 % IAALn%m%?ﬁum;mgf‘ﬂﬁ c%aga 06/11/2025
Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 - AQAC Capiltulo 16 06/11/2025

) Parametros Fisico-Quimico
Parametro Resultado V.M.P L.Q. Unidade Método Data da Ensaio:

RDC N°360/2003. Segunda Versdo
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22

e de setembro de 2005. RDC N° 429,
Valor Energético 117 - - Keal de 08 de outubro de 2020. Instrugao 06/11/2025
Normativa n°® 75, de 08 de outubro de
2020,
Umidade 67,0 - 0,10 % IAL - 4° edigao - Cap. 4 - Item 012/IV 06/11/2025
Sédio (ICPE)* 591 - 0,25 mg/100g MTFQ-002 06/11/2025
Sabor {Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4* edigdo 06/11/2025
Proteina* 21 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 06/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Alimentos) 5,97 - 1.0 N/A Andlise de Alimentos - 4°Ed. 1AL - 06/11/2025
Cap 4 - Item 017/IV
Odor {Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A {AL - 4° edigdo 06/11/2025
: " Auséncia de  Auséncia de \ .
Microscopia sujidades sujidades - N/A Microscopia 06/11/2025
Macroscopia A::;g::jaege - - N/A Macroscopia 06/11/2025

rmulario 061 - Revisido 08 - 01/08/2025 - Pdgina 1 de 3
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AOQAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2018. Official Method 886.06
Gordura Trans (Cromatografia {41.1.28A). AOAC 21th ed.
Gasosa) * ( o 0 - 005 61008 Githersburg: AOAC, 2019. Official 06/11/2025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredientes - I
Gordura Total* 3.4 - 0,25 g/100g Métodos Fisico e Quimicos - 1981. 06/11/2025
. Cap. 11-5/ AOAC Officia! Methods of
; Analysis. 21th ed. 2019. Method
: 932.06

AQAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06
Ganoam~2ureda (Cromatografia 22 : 005 G005 gy R 2099, Offcial 06/11/2025
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017
Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em 50g 1 - 975.49 (16.14.05) AOAC 06/11/2025
Fragmentos de Insctos indicativo de
falhas das boas préticas {ndo <1 80 1 em 100g 972.32 (16.05.11) 06/11/2025
considerados indicativas de risco)
Fibra Alimentar* 0 . 050  goog  AQNC O M o Ay 06/11/2025
:ﬂgmjig‘;’jo'r‘gz“d’fsgg; posigo Prosenga  Presenca - AP IAL 4*ed. 06/11/2025
g 08 Nistoldgicos esiranhos 20 pusgncia  Ausencia - AP IAL 4%d. 06/11/2025
!ngtitulo’Aqolfo Lutz. Métodos
Corante Vermelho 40° Auséncia . AP wp  fisico-quimicos para andlise de 06/11/2025
IV ed. 2005.
!n's(ituto’Agolfo Lutz. Mfétodos
Corante Bordeaux $* Auséncla . AP AP Al ic0-qulticos para Al e . 06/11/2025
IV ed. 2005..
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Azu! Indigotina® Auséncia . AP AP Sl Ioo-quitnicos parg ol e . 06/11/2025
IV ed. 2005.
!n.stiiuto'At’!ollo Lutz, Mégodos
Corante Azul Brilhante® Auséncia . AP AP O P sy, 06/41/2025
IV ed. 2005
Instituto Adelfo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Tartrazina® Auséncia - AP AP ali gﬂﬁ&?ﬂﬁaﬂ%&ﬁ?&%ﬁv. 06/11/2025
1V ed. 2005.
In§ﬁtuto Aqolfo Lutz. Mégodos
i Corante Amarelo CrepUsculo® Auséncia - 0.1 mgil alixzr?gg.um&sogagg17;‘\/{’2588%%V. 06/11/2025
: IV ed. 2005.
: Cor (Alimentos) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigao 06/11/2025
RDC N°360/2003. Segunda Versdo
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22
Carboidrato * 0.6 ; . gioog  Je setembro de 023352'0';8?"";;333 06/11/2025
Normativa n° 75, de 08 de outubro de
2020.
Aspecto (Alimento) Caracter(stico Caracter(stico - N/A IAL - 4" edigdo 06/11/2025

* Pardmotre torcolrizado
Conclusio
A amostra analisada apresenta condigdes satisfatérias de higlene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor méximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A{s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo sao consideradas na conclusdo/declaragdo da
conformidade a uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas informadas.

Observagbes:

rmulério 061 - Revisdo 08 - 01/08/2025 - P&gina 2 de 3
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LABORATORIO DE PESQUISAS E ANAUSES QUiMICAS

Hsucoauimcp.s E MICROBIOLOG!CAS LTDA

alyses.com

V.M.P: Valor Maximo Permitido (T para /
NfA: Nfio se Aplica NAI: Néto Informado

LQ: Umite de Quantlficagéio

AP: Auséncia ou Pmsunca

UFC/g: Unidade F dora de Cold

Nota 1: Este Loudo do Andlise sé pode ser reproduzido por Inteiro, sem qualg Iteragio. Reprodugio Parcial, com prévia rizacfio da LS Analy

Nota 2: Os Itados api nesto d tém slgnificagéo rastdta e se aplica a thidafroceblda e pard

Nota 3: A LS Analyses nio ! p ili legal, tdenlca ou rcial par prod pi ou lotos relacionados 4s sendo os relatérios omitidos
vélidos nponas para os materials efsth t bldos e lisad

Data de emissdo do relatério: Santo André, 06/11/2025.

DIGITAL SIGN

Lais Puls Ferretti
Eng. Quimica = CRQ IV n® 04300114

Verifique a autenticidade da assinatura.
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A

AURORA _— .
/\\ CooP FICHA TECNICA DE PRODUTO Cédigo: FTC |

DATA DA EMISSAO: 05/03/2008 [ DATA DA REVISAO: 04/07/2025 Ne DA REVISAD: 16

1 - Identificagdo
Cédigo: 1534
Produto: Frango Temperado Congelado {Adicionado de 16,7% de Solugdo de Agua, Sal, Condimentos e Aditivos) com Pescogo sem Pele,
Moela e Figado.
Definicdo: E obtido a partir da carcaga de frangos selecionados, acrescidos de ingredientes e acompanhado de pescogo sem pele e
miudos devidamente embalados.
Classificagdo: Trata-se de um produto temperado congelado.

2 - Ingredientes
frango, corte de frango: pescoco sem pele, miudos de frango: moela e figado, dgua (15%), sal, aglicar, espediarias: alho e cebola,
realcador de sabor: glutamato monossédico, espessante: carragena e aromas naturais: alecrim, pimenta-preta, noz-moscada e
cominho.

2.1 - Registro no MAPA n2: 0050/1850.

3- Alertas
3.1-{ X ) NAO CONTEM GLUTEN { ) CONTEM GLUTEN.
3.2-{ X ) NAO CONTEM LACTOSE { )CONTEM LACTOSE.
3.3 - ALERGICOS: { X } NAQ CONTEM.
3.4-( )NOVAFORMUIA { )NOVACOMPOSICAO ( )NOVA RECEITA. Nota: a mformacﬁo constard na embalagem por um

periodo minimo de 30 dias. -
3.5 - CONTEM AROMATIZANTE. ADICIONADO DE 15 % DE AGUA. /\
3.6 - SEM USO DE HORMONIO, COMO ESTABELECE A LEGISLACAO BRASHLEIRA.

3.7 - Este alimento, se manuseado incorretamente ou consumido éu. pode causar danos a saide. Para sua seguranga, siga as
instrugbes abaixo: Mantenha congelado. Descongele somente no refngerador ou no\m;cro~ondas Mantenha,0 produto cru se\parado
dos outros alimentos. Nao lave o produto cru antes do manuseio. Lave com 3gua e sabdo as superficies de trabalho {incluindo as tibuas
de corte}, utensitios e midos depois de manuséar o produto cru. Consuma somente apos.cozido, frito ou assade completamente.
Observagdo: A vzgém:la das informacgdes deste documento é conssderada a partir da data de Tevisdo.

4 - Apresentacio .’ ' ‘\ \
O produto apresenta um sensor que indica o término do cozimento, ¢ embalado em saco de'pohetlleno impresso laminado, fechado
com grampo e acrescido de rede de potietileno com alga personahzada compesode3,134,2 kg\E acondicionado em caixas de papeldo

com peso liquido varidvel com no minimo 18 e méximo de 21,5 kg por caixa.

" Prova de Autenticidade vafida até 05/02/2026

\ \
R ] 5 - INFORMAGAO NUTRICIONAL
; "Rorgdo: 100 g {1 fatia) \
; AN \ 100g \ %VD
: . Valor energético (kcal) \ 119\ 6
[ carboidratos (g) \0,6 \ 0
7 [ Agticarés totais (g) 0,1 \
._Agticares adicionados (g) 0,1, \ 0
' . Proteinas (g). 14\ \28
" Gorduras totais (g) 67 \ 10 :
) Gorduras saturadas (g) 36 N 18\ :
. Gorduras trans (g). 0 N 0\ i
B Fibras alimentares (g) 0 N
; ’ ' Sédio (mg) \ 537 \ 27
: N *Percentual de valores didrios fornecdidos pela porgdo. N\
: - - :
, 6 - Validade: 547 dias B . 7-Cédigo de Barras \ :
/ §.1- Temperatura de Conservagiio B Produto: \ 7891164015343 \
Mantenha congelado a temperatura de -12°C ou mais frio. - Caixa: " \ 67891164015345 *
” b Y N \
6.2 - Conservagio Doméstica Y 7.1 - Dimensdes Externas da Caixa
/  Dentro do prazo de validade consumir em até: I { comprimento fmm) . \ 594
b Embatagem Fechada “{ Largura {mm) \ 393
" Freezer {-12°C ou mais frio) Vide validade “Altura (mm) \ 153
Congelador (-10°C a -8°C) 9 meses \ 7.2 - Paletizagio  \
Geladeira (+4°C a +8°C) 3 dias Lastro \'5
Camada , 11
Uma vez descongelado, este produto ndo deve ser congelado Neex e S— 55\ e
novamente,

4.0 - Dautin Blockchain certifica em 07/11/2025 14:11:22 que o documente de hash (SHA-258)
cb9dd93caad(0feact3aa08128cd9efe854cco23b5acf1b2806620b6d813a81 fol validado em 07/11/2025 13:56:26 és da block
(xa702c78a5c6324a7 11£217a888b2d543460718062210360766b309c47 31610621 © pode ser verificado em hitps:/iwww.dautin. comdeeOhod( {NID: 205011)
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AURORA -
/\\ 2% FICHA TECNICA DE PRODUTO Cédigo: FIC

DATA DA EMISSAQ: 05/03/2008 | DATA DA REVISAC: 04/07/2025 Ne DA REVISAQ: 16
8 - Padrdes Microblolégicos

Escherichia colifg nS 3 m: < 5x102 M: < 5x103

Saimonella Enteritidis/25g :5 c0 m: Ausente M: -

Saimonella Typhimurium/25g n5 c0 m: Ausente M: -

Ana Paula Kolakowski
Encarregada Controle de Quatidade
Coop. Centraf Aurora Alimentos
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v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 07/11/2025 14:41;22 qus o documento de hash (SHA-256)
ch9dd93cand0Neac03aat8128cdefad54c0923b5acf1b290662e0b6d813a81 foi validado em 07/11/2025 13:56:26 és da '
Oxa702¢78a5c6324a7 111217aB888b2dS43460718662a1d607e6b308c473fB1a62f @ pode ser vanficado em hitps:/iwww.dautin.com/FileCheck (NID: 295011}
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Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, itajai - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

Prova de Autenticidade vélida até 05/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticacido e representado pela fungao hash criptografica conhecida como SHA-256, de codigo
cb9dd93caad09feac03aa98128cdefe854cc923b5acf1b290662e0b6d813a81 foi autenticado de acordo com
as LegislagBes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador Unico
denominado NID 295011 dentro do sistema.

A autenticagio eletrdnica do documento intitulado "AVE NATALINA", cujo assunto € descrito como "AVE
NATALINA", faz prova de que em 07/11/2025 13:55:59, o responsave! Sellmar Distribuidora de Alimentos
Ltda (18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracterlsticas que foram reproduzidas na
prova de autenticidade, sendo de Seflmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, Unica e exclusiva,
pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 07/11/2025 14:11:22 através do sistema de autenticagio eletrénica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cddigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cédigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para 0 cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagBes sobre a operagio acesse o site https://www.dautin.com e informe o cddigo da
transagdo blockchain 0xa702¢78a5¢6324a711f217a888b2d9434607f8062a1d607e6b303c473f61a62f.
Também é possivel acessar a consulta através da rede blockchain em https://btockscout.com/etc/mainnet/

1 Legislagfo Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Cédigo Civil e Cédigo de Processo Civil.

AUTIN

BLOCKCHAIN

L

o , Presidénga da Republica Casa Civl
ﬂq a&dnet’aparam.)mdims
K MEDIDA FROVISORIA 2.200-2

@yo&mo&moosmx
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Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento” Usudrio:  MARINA ANDREIA DE SOUZA
PGA - Plataforma de Gestéo Agropecudriavi.28.2 Data:  03/11/2025
Relatério de Solicitagdo de Registro de Produto Hora: ~ 13:10
Pagina: 1de 7
Informative da solicitagdo/Produto
Solicitagéo No: 000012/2025 Situagao atual: Registrado
Tipo de solicitagéo: Solicitagao de Alteragéao de Registro de Data da Gltima atualizagéo de situagéo: 12/02/2025
Identificagédo do estabelecimento
Tipo de estabelecimento:  Nacional N°do controle/Registro do estabelecimento: 1850
Ambito de inspegéo: SIF CNPJ/CPF: 83310441009769
Pals: BRA Razao socia!/Norne:A COOPERATIVA CENTRAL AURORA

Dados do registro de produto

Denominagéo de venda:

Processo techolégico de produto:
Caracteristica de produto:

Forma de conservagao de produto:
Unidade de medida:

Forma de obtengéo:

Finalidade de produto:

FRANGO TEMPERADO CONGELADO (ADICIONADO DE 16,7% DE SOLUGAO DE AGUA, SAL, CONDIMENTOS E ADITIVOS)

COM PESCOGO SEM PELE, MOELA E FIGADO

TEMPERADO(A) Processo n®

INTEIRO(A) Area:

CONGELADO(A) Produto padronizado:

Quilograma Produto regulamentado:
Categoria de produto:

COMESTIVEL

4
Carne e Derivados

CARNE TEMPERADA CONGELADA DE FRANGO
CARNE TEMPERADA CONGELADA DE FRANGO
PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A TRATAMENTO

Atributos especificos

NAO SE APLICA




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.28.2
Relatério de Solicitagao de Registro de Produto

Usuario:  MARINA ANDREIA DE SOUZA

Data: 03/11/2025

Hora: 13:10

Pagina: 2de 7

Outras informagoes

Espécies

Grupo de Espécie

Espécie

Nome Cientffico

Nome Comum

! Aves

Frango

Comercializagdo

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum (Mercado

Paises (Mercado externo):

Composigéo .

Tipo de ingrediente

Nome do ingrediente

Quantidade Unidade de medida

Porcentagem(%)

Total:

100




Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento Usudrio:  MARINA ANDREIA DE SOUZA

PGA - Plataforma de Gestao Agropecuériav1.28.2 Data:  03/11/2025

Relatério de Solicitagdo de Reglstro de Produto Hora: 13:10
Pagina:  3de 7

Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)
Unico FRANGO 83,3333 Quilograma 83,3333
MiX SALMOURA ‘ 16,3789 Quilograma 16,3789
MIX CONDIMENTO 0,2878 Quilograma 0,2878
Total: 100




Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Usuério:

MARINA ANDREIA DE SOUZA

PGA - Plataforma de Gestao Agropecuériav1.28.2 Data: 03/11/2025
Relatério de Solicitagdo de Registro de Produto Hom:  13:10
Pagina: __Gde 7
Marca do produto Numero do registro do Total Data Inicio Data Término Situagao
Aurora -50/ 1850 2 Ativo
Embalagem

Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagédo
Primaria Polietileno 2,700 Até 5,200 Quilograma Ativo
| " P K - , . B - [ R

. Priméria Polietilena 10,000 Até 25,000 Quilograma . Ativo

Vinculagdo entre embalagens e rétulos




Usuaro: MARINA ANDREIA DE SOUZA
Data: 03/11/2025

Hora: 13:10

Pégina: 7de 7

Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariavi.28.2
Relatério de Solicitagao de Registro de Produto

Categoriada . . . N°do registro do | Situagdo | Datainiciodo | Situagdo do
embalagem Tipo de embalagem | Quantidade | Unidade de medida | Marca do produto produto do rétulo vinculo vineulo
Primaria Polietileno 10,000 Até Kg Aurora 50 Ativo 30/01/2025 Ativo
Priméria Poliotilcno 2,700 Até- X Kg . | . Aurgra 5 - | Ativo [ 30/01/2025 Ativo
Arquivos diversos
Parecer
Situagao: Data: Emissor:
Descrigao:

relatorioSolicitacaoRegistroProduto.jasper
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\BORATORIGIDEIRESQUISASIEFANATISES
SICO?Y QUI MICROBIOL@GI

QUIMICASY

OO T - lsamdlpses scom.dCr

Relat6rio de ensaio - 2163062

Dados do Cliente
Cliente: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAQ PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38

Dados da Amostra
- . FRANGO TEMPERADO CONGELADO (ADICIONADO DE 16,7% DE SOLUCAO DE AGUA, SAL, CONDIMENTOS E
scrigdo; ADITIVOS) COM PESCOGO SEM PELE, MOELA E FIGADO - BLESSER

Marca: AURORA

Dados da Coleta

Data da Coleta: 30/10/2025
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Responsével: Cliente
Plano de Amostragem: importado da cotaglo: 243503

Dados da Receblmento
Data da Receblmento: 30/10/2025 Condigdes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):
Parimetros Bacteriolégico
Parimetro Resultado V.M.P LQ Unidade Método Data da Ensalo:

FOA BAM - Bacteriotogical Anatytical
Salmonella/25g Ausente Ausente N/A AP Manual. Chapter 5. 2001 03/11/2025
Objetos rigidos, pontiagudos efou
cortantes, iguals ou maiores que Auséncia Auséncia P/A 875.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 06/11/2025
7mm
Objetos rigidos com didmetros Iguais
ou malores que 2mm Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da ACAC 06/11/2025
nsetos inteiros mortos, exceto os
indlcativos de fisco <1 5 em 25g 1 IAL 4°Ed. 06/11/2025
Fragmentos de vidros Auséncla Auséncla PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 06/11/2025
Filmes plasticos Auséncia Auséncla - PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 06/11/2025
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 urcg FOA mu;mm?ww 0311172025

FDA BAM - Bacter. Anatytica!
Bolores e Leveduras 870 - 10 UFClg Manual, Chapter 18. 2001 03/11/2025
Barbulas, exceto de pombo <1 70 em 25g 1 AL 4°%d. 08/11/2025
8. cereus g (3000) <10 3000 10 uFcrg FDA mﬁ*}:ﬁm‘ﬂ‘?'&ﬁww 03/11/2025
Aveia ou Cinzas Insolivels em Adido 0,90 - 0,10 % i A o P lara oa/1172025
Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 - AOAC Capitulo 16 06/11/2025
Par8metros Fisico-Quimico
Parimetro Resultado V.M.P LQ Unldade Método Data da Ensalo:
RODC N°360/2003. Segunda Versdo

Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22
Valor Energético* - 19 . . Kool sl 2000 ndray 0811172025

Normativa n° 75, de 08 de outubro de

2020.
Umidade 62,2 - 0,10 % IAL - 4° edigdo - Cap. 4 - item 0127V 06/11/2025
Sédio (ICPE)* 537 - 0.25 mg/100g MTFQ-002 06/11/2025
Sabor (Alimento) Caracteristico Caracterfstico - NA IAL - 4° ediclo 06/11/2025
Protelna® 14 - 0,20 g/100g Instituto Adolfo Lutz - IV Ed. 06/11/2025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH (Allmentos) 5,82 - 10 N/A Anslise de Alimentos — 4°Ed. 1AL — 06/11/2025
Cap 4 - ltem 0174V
Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - NIA AL - 4° odligho 06/1172025
Microscopia me A:usjeﬁega - N/A Microscopia 06/1112025
Auséncia de
Macroscopia sujidades - - N/A Macroscopia 06/11/2025
Formulario 061 - Revisfio 08 - 01/08/2025 - Pagina 1 de 3
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LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QUIMICAS,

FISICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA

www.lsanalyses.com.,br

AQAC 21th ed. Galthersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.06
Gordura Trans (Cromatografia (41.1.28A). AOAC 2ith ed.
Gasosa) * (Cromatog 0 : 005 91008  Gyphersbury: AOAC, 2019, Official 06/11/2025
Method 996.0% (32.2.02A). ISO
12866-2:2017
Métodos Analiticos Oficiais para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredlentes - Il
Gordura Totaf* 6.7 - 025 a/100g Métodos Flsico e Quimicos - 1981. 06/11/2025
Cap. I-5/ AQAC Officlal Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

AOAC 21th o0, Galthersburg: AOAC,
2015, Oficl Mathod 096,06
41.1.28A). Al 1th ed.
- 005 91008 Gamersburg: AOAC, 2019. Official 06/11/2025
Method 996.01 (32 2.02A). 1SO
12966-2:2017

Fragmentos de pelos de roedor <1 10 em 50g 1 - 975.49 (16.14.05) AOAC 08/11/2025

Fragmentos de insetos indicativo de
falhas das boas préticas {(n3o <1 80 1 em 100g 972.32 (16.05.11) 06/11/2025

considerados indicativos de risco)

Fibra Allmentar* 0 . 050  groog  AQRC Officlal Melhods of Analysis. 06/11/2025
Elementos Histologicos
{dentificadores das Composigao
Elementos histoldgicos estranhos ao

produto Auséncla Auséncla

Gordura Saturada (Cromatografla 38
Gasosa)"* :

Presenga Presenga - AP AL 4%ed. 06/11/2025

- AP AL 4%d. 08/11/2025

Instituto Adotlfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para anélise de
Corante Vermelho 40° Auséncia - AP AP alimentos. Métodos 851V e 08G/V. 06/11/2025
IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
. fislco-quimicas para analise de
Corante Bordeaux S Auséncia - AP AP alimentos. Métodos 05171V e 0BGV, 06/11/2025
' IV ed. 2005..
Instituto Adotfo Lutz. Métodos
Y fisico-quimicos para analise de
Corante Azu! Indigotina Auséngcia - AP AP alimentos. Métodos 05111V e O86AV. 06/11/2025
IV ed. 2005.

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para analise de
alimentos. Métodos 051/iV e 0868/1V.
IV ed. 2005
':r\lsﬁmmiAdoﬂo Lutz. Métodos

_ . . slco-quimicos para anélise de
. Corante Amarelo Tartrazina' Auséncla AP AP afimentos. Métodos 054/1V e 08G/IV. 06/1112025
! IV ed. 2005.
Instituto Adolfo Lutz. Métodos
Corante Amarelo Crepisculo® Auséncia . 0.1 mgh Asico-quimicos para andlise de 06/11/2025

alimentos. Métodos 0511V e 086/1v.
IV ed. 2005.

Cor (Alimentos}) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4" edigho 06/11/2025

RDC N°360/2003. Segunda Versio

Alfualizada, 2005. RDC n*269, de 22

06 . . g/100g de setembro de 2005. RDC N° 428,
. de 08 de outubro de 2020. Instrugio
Normativa n° 75.20ng 08 de outubro de

Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracteristico - N/A IAL - 4° edigdo 06/11/2025

Corante Azuf Brilhante* Auséncla - AP AP 06/11/2025

Carboldrato * 06/11/2025

* Perimetro tarcelrizado
Concluséo
A amostra analisada apresenta condigbes satisfatdrias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decisBo adotada pela LS Analyses: A(s) incertaza(s) expressada(s) nos relatérios, ndo s8o consideradas na conclusSo/declaragao da
conformidade a uma especificag8o ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou n&o das incertezas informadas.

Observagdes:
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ﬁ: PESQUISASIEIANATISESIQUIMICASY
EISICOIQUI E[MICROBICIOGICASIFTD AN

GLIGIHD TOD.0600009006.60m, 00

N

N

V.M.P; Vator Méximo Permitido (T para
N/A: N3o so Aplica N/i: Nao informado
Al.g:wmaemm

> Auséincia ou Prosenga
UFC/g: Unidado Foermnadora de

Nota 1: Este Laudo de Andiiso 65 pode ser reproduzido por bitelro, sam qual " ¢Oo Parcial, com prévia

Nota 2: Os ap nests tém significac8o restila e 5 aplica Y]

ie odrth

Nota 3: A LS Analyses nio < esp L‘)‘Me!m.mwmwmmwm Hack
a
Data de emissfo do relatérlo: Santo André, 06/11/2025.

vaiidas epanas para s

PW | bis Qas Svasti
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LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QUIMICAS,

FISICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA

.'_ﬁNﬁ‘WSES‘; wWww.lsanalyses.com.Dbr

Eniaion
NBASOMEC

Relatorio de ensaio - 2163062 A

Dados do Cllente
Clients: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38
Dados da Amostra
Descrico: FRANGO TEMPERADO CONGELADO (ADICIONADO DE 16,7% DE SOLUGAO DE AGUA, SAL, CONDIMENTOS E ADITIVOS) COM
crigho: PESCOGO SEM PELE, MOELA E FIGADO - BLESSER
Marca: AURORA
Dados da Coleta
Data da Coleta: 30/10/2025 Responsiavel: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE Plano de Amostragem: Importado da cotagfio: 243503
Dados da Recebimento
Data da Recebimento: 30/10/2025 Condigbes de Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):
Paramstros Bacteriolégico
Parimetro Rasultado V.M.P LQ. Unidade U Método Data da Ensalo:
FDA BAM - Bactericlogical Analytica) Manua),
Contagem Total Padrio 6500 - 10 UFClg 5 c 3, 2001 03/11/2025
- - FDA BAM - Bacteriological Anatytica) Mamuz
Coliformes Totais <10 - 10 UFC/g 13 o 4. 2002 03/11/2025
FDA, BAM - Bactariological Analytical Manual,
Collformes Termotolerantes <10 100 10 UFC/g 13 Chapter 4. 2002 03/11/2025
* Part brizado | LI = i de medigio do métod
Concluséo
A amostra anafisada apresenta condigbes satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maxima permitido).
Nota: Regra de decis@o adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, nie so consideradas na concluso/declaragiio da conformidade a
uma especificagdo ou norma, ficando a critério do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou a&o das incertezas informadas.
Observagbes:
V.M.P; Valor MAximo Permitido (Tolerincia para A dicativa)
N/A: Nao 50 Aplica NAI: No Informado
LQ: Limits do
AP: Auséncla ou Presenca
UFClg: Uniiade Formadorn do Coldnia/grama
Nota 1: Esto Laudo do Aniliss 88 podo ses reproduzido por ntsiro, som qualquer alterago. Reprodug2o Porclal, com privia autorizogAo da LS Anaty
Noto 2: Oo ropultndoo ap noato Wm significogto roetritn @ so aplica ° © posty Kl oach
Notn:i:él'.s:_:‘ nfo ! k x Mm.mw 1al por prodt [ ou lotes ¥ & ansfisadas, sendo os rotatdrios emitidos validos apenas para
o3 )

Data de emissao do relatério: Santo André, 06/11/2025.
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Qualidade se assina embaixo

FICHA TECNICA

Identificagao do Produto: Lombo Suino, Temperado, Empanado, Frito, Cozido e Congefada (SCHNITZEL)
Marca do Produto: Baita

Fabricante: Fenix Industria e Comércio de Afmentos Lida

N°. Registro do Produto: SIF / DIPOA Sob nimero 0132/3567

Prazo de Validade:
Eguipamento Temperatura Validade
Geladeira 0°C a +8°C - 2dias |-
Congelador -8°C a-10°C 4 meses
Freezer -12°C ou mais frip Vide marcagio

Componentes do Produto: Lombo de suino resfriado, fatiado, farinha para empanar: {farinha de trigo forfificada com
ferro e acido félico , amido de milho*, sal, aglicar, fermentos biologico, fermentos quirnicos: bicarbonato de s4dio{INS 5003) e
pirofosfato acido de sédio {INS 450i), emulcificante mono e diglicerideos de acido graxos {INS 471) e corante natural de
urucum {INS160b)). solugao figante (farinha de trigo fortificada com ferro e acido folico, amido de mitho® - sal, aglear,
espessantes goma guar (INS 412) e goma xantana (INS 415)), farinha de arroz, gordura vegetal, agua {9%), sal refinado,
especiarias (atho, cebola, noz moscada, pimenta preta}, aromatizante naturais {¢leo resina de pimenta preta & dleo essencial
de cebola), fécula de mandioca, estabiiizante tripolifosfato de sdic (INS451i), antioxidante isoascorbato de sdio {INS 316} e
realgador de sabor glutamato monossodico {INS 621). CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE
TRIGO. PODE CONTER SOJA, CENTEIO, CEVADA, AVEIA, DERIVADOS DE LEITE E PEIXE,

;; Prdva de Autenticidade, valida até 05/02/2026 ;

Informagao Nutricional - Porgdo de 130 g{ 1 a 2 unidades)

Quantidade por porcio | % VD (*}
Valor Energético ~ 236kcat Ou 892 ki - 12
Carboidratos 209 7
Proteinas ’ _17g 231
Gorduras Totals 9.8g 18
TABELA DE Gorduras Saturadas 2.79 12
INFORMACAC Gorduras Trans 0g -
NUTRICIONAL Fibra Alimentar 1,69
Sodio {mg) 650mg Pz
*Valores Diarios de Referéncia com base em umgdista de
2.000 kcal ou 8400 i Seus valores diario oé%i
maiores ou mencres dependendo de suas negéssidade
CONTEM GLUTEN ——

Fenix Indistria e Comércio de Alimentos Lida. - Rua Dr. Laurindo Minhoto n 16 - Vila Alpina - S50 Paulp - SP - www.fenixsp.com.br /+ 55 11 2912-2000

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 07/11/2025 14:34:11 que o documento de hash (SHA-256)
50f7610b3a3238038007 8206a89036cd36d08/0bS0aB5693feba15a7038bf foi validado em 07/11/2025 14:28:41 através da transag#io block
0x0c2122a260301854 104bS82836391d09eet5707cead8a872d2 1f33bba1363b 6 pods ser verificado em hiips:fwww.dautin.convFileCheck (NID: 285025)
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Qualidade se assina embaixo

Indizstria e Comércio de Alimentos Ltda. - Rua Or. Lawrindo Minhoto n 16 - Vila Alpina - Sdo Paulo - SP - www.fenixsp.combr f + 55 11 2912-

Modo de Preparo;

AIRFRYER - Regule a temperatura para 160°C. Cologue os Empanados Schnitzel dentro do recipiente da Airfryer e aqueca
de 25 3 30 minutos. Vire-os na metade do tempo.

Forno elétrico/convencional: Leve 05 empanados Schnitzel dinda congelados ao fomo {elétrico ou a gas) pré-aquecido de
180°C a 200°C. Aquega-os por cerca de 7 a 10 minutos, virando-os na metade do tempo.

Frigideira - Aquecer o éleo a temperatura de 170°C a 180°C e com Quantidade suficiente para cobrir o produto. Frite os
empanados Schnitze! ainda congetados por cerca de 4 a 5 minutos.

Condigdes de transportes: Transportados em caminhdes camara-iia devidamente higienizagos, apds Inspegao do Servigo
de Inspegao Federal -18°C (dezoito graus negativos)

Condigbes de armazenamento: Mantidas na embalagem original e armazenadas em camaras frigorificas, aferidas -18°C
(dezoito graus negativos).
Empilhamento méaximo para armazenamento: 10 {dez) caixas.

Empithamento maximo para transporte: 10 (dez) caixas.

Descrigdo da embalagem

Embalagem Primaria; PEBD impresso, transparente, resistente e atoxica, compativel a0 conlato direto com alimentos.
Lacre por termo soldagem e ziper para fechamento manual. Capacidade de acondicionamento de 700 gramas e 2,5 Kg.

Embalagem Secundéria: Caixa de papeldo reforcada, resistente ao impacto e 4s condich
congelamento. Lacrada por fita gomada identificada pelo nome da empresa e fid
Capacidade para 4 x 2,5 Kg.

58S de estocagem em sistema do
afquear, para garantia de inviolabilidade.

Peso liquide do produto: 700 {setecentos) gramas
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v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 07/11/2025 14:34:11 que o documento de hash (SHA-256) s o

. f519b3a! 15a7038bf foi validado em 07/11/2025 14:28:41 G
50171 3238438007 80060890300d36d08IN0a85693faba ) :
Ox0c218552603d 1854 104b58203613918090615707 06a908a872d21733bba 1363b @ pode ser verificado em hiips/iwww.dautin. comvFileCheck (NID: 285025)
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Prova de Autenticidade valida até 05/02/2028
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Dautin Blockchain
Rua Dagoberto Nogueira, 100
Ed. Torre Azul - 11° Andar
Sala 1101, Centro, Iltajaf - SC
(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223
www.dautin.com | dautin@dautin.com

Prova de Autenticldade valida até 05/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo
documental Autenticagéio e representado pela fungio hash criptogréfica conhecida como SHA-256, de codigo
50f7t6f9b3a3238e380078ae6e8303ecd36d08fbf0b90a85693feb415a7038bf foi autenticado de acordo com as
LegislagBes e normas vigentes' através da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador Unico
denominado NID 295025 dentro do sistema.

A autenticacao eletr8nica do documento intitulado "FT LOMBO EMPANADO", cujo assunto é descrito como
“FT LOMBO EMPANADO", faz prova de que em 07/11/2025 14:28:28, o responsave! Sellmar Distribuidora
de Alimentos Ltda (18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram
reproduzidas na prova de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade,
Unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 07/11/2025 14:34:12 através do sisterna de autenticagdo eletrbnica da
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Codigo Civil e Art.
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do
Decreto 10278/2020.

Para mais informagBes sobre a operagd0 acesse o site hitps:/www.dautin.com e informe o cddigo da
transacgdo blockchain 0x0c21aaa26b3d18541d44b982836f39fd09e6f5707 cead09a872d21f33bbat1363b.
Também & possive) acessar a consulta através da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

1 Legislagdo Vigente: Medida Proviséria n® 2200-2/2001, Cédigo Civil e Cédigo de Processo Civil.

PDAUTIN

BLOCKCHAIN

of, Presidénga da Repibfica Casa Civil
‘}% Subdhefia para Assuntos ksidicns

‘4P MEDIDA FROVISORIA 2.200-2
w OE 24 DE AGOSTO DE 2001
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Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

Usuario:  Juliano Felix da Silva

{ T PGA - Plataforma de Gestao Agropecudriav1.23.1 Data: 05122024
% f Relatério de Solicitagio do Registro de Produto ::"_"' | 08:61
= gina:  1de 8

Informativo da solicitagdo/Produto -
| Solicitagao N° 000089/2024 Situagéo atual: Registrado

Tipo de solicifaqéc;: Solicitagdo de Alteragéo dé Registro de Data da ultima atualizagéo de situagéo: 26/11/2024
identiﬁcacéo do estabelecimento

Tipo de estabelecimento:  Nacional N° do contro!e)Registro do estabelecimento: 3567

Ambito de inspegao: SIF CNPJ/CPF: 61714994000100

Razao social/Nome: FENIX INDUSTRIA E COMERCIO DE

Pails: BRASIL

Dados do registro de produto

Denominagéo de venda:

| Processo tecnologico de produto: EMPANADO(A)
Caracteristica de produto: NAO SE APLICA
Forma de conservaglo de produto:. CONGELADO{A)
Unidade de medida; Quilograma
Forma de obtencdo:
Finalidade de produto: . COMESTIVEL

Processo n°
Area:

Produto padronizado:

Produto regulamentado:

Categoria de produto:

Schnitzel empanados: lombo suino temperado, empanado, frito, cozido, congelado.

16

Carne e Derivados

CARNE EMPANADA COZIDA CONGELADA DE
CARNE EMPANADA COZIDA CONGELADA DE
PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTO

Atributos especificos

NAO SE APLICA
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Outras informagdes

Espécies

Grupo de-Espécie Espécie Nome Cientifico Nome Comum

Suideos Suino

Comercializagao

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum {Mercado

Paises (Mercado externo).

Composigao

Tipo de ingrediente - Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem{%)

Total: 100
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Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem{%)
Unico CARNE RESFRIADA DE SUINO SEM OSSO 1.500 Quilograma 44,38434475
MIX MISTURA PARA EMPANAMENTO 564,3 Quilograma 16,6973905
T ‘MIX FARINHA DE MISTA 3727 Quilograma 11,02803019
Unico AGUA 302,88 Quilograma 8,96208689
Unico FARINHA DE ARROZ 269,2 Quilograma 7,96551041
Unico GORDURA VEGETAL 250,3 Quilograma 7,40626766
MIX MIX DE ESPECIARIAS 100,96 Quilograma 2,9873623
Unico  SALCLORETODESODIO | 1928 * Quilograma © 0,5690073
Totat: 100

Processo de fabricagao

Processo de fabricagao:

E realizado o controle de temperatura nas diversas fases de elaborag8o deste produto e analises laboratoriais mensais, incluindo a
aplicagdo dos programas BPF, PPHO e APPCC. Além dos programas mencionados, a empresa segue 0s parametros da legisiagao
aplicavel vigente. A Fenix possui um sistema informatizado com capacidade de obter todos os dados da cadeia produtiva buscando as
informagdes do processo do produto final com o lote e podendo estender a busca a todos os elementos da cadeia produtiva.

A empresa realiza monitoria e 0 Servigo de Inspegéo Federal faz a verificagdo dos Programas de autocontrole, os quais sao: 1)
Manutengao; 2) Agua de abastecimento; 3) Controle integrado de pragas; 4) Higiene Industrial e Operacional; 5) Higiene e habitos
higiénicos dos funcionérios; 6) Procedimentos Sanitarios Operacionais; 7) Controle de recebimento de matéria-prima, ingredientes e
embalagens; 8) Controle de Temperaturas; 9) APPCC - Avaliagdo do programa de Anélise de Perigos e Pontos Criticos de Controle;
10) Andlises microbiol6gicas e fisicoquimicas; 11) Controle de Formulagao; 12) Rastreabilidade e recolhimento.

Sao requisitadas analises para laboratério terceirizado idéneo {(com ISO 17025) dos produtos acabados, sempre preconizando-se 0s
parametros exigidos pelo Ministério da Agricultura no link: https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-
animal/analises-laboratoriais-anuarios-programas Parametros das andlises laboratoriais feitas nos cortes de suino, de acordo com
parametros e amostragem definidos na IN 161, de 01/07/2022 e Instrugao


https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-animal/analises-laboratoriais-anuarios-programas
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Normativa n° 6. de 15 de fevereiro de 2001 . Foi considerado o item6 . F . CARNE BOVINA, SUINA E OUTRAS .Conforme abaixo .-

-Salmonella/25g:
n=10

c=0

m = Aus

M=-

Clostridium perfringens /g
n=5"
1

[e]
]

1 i

102
10°

=3

-Estafilococos coaguiasé positiva ( g)

5
1

won MOH

3303

10
10°
-Escherichia coli {g)

n=5

c=2 ‘
m= menor que 10
M= 10?

-Carboidratos Totais: (méax.) 30%
-Protelna: (min.} 10%

A empresa dispde de linha especifica no departamento para atendimento das reclamagdes/ sugestdes dos clientes/consumidores. As

" reclamacbes sao registradas em um formulario, bem como suas justificativas e planc de ag&o. A empresa possui o controle dos
carregamentos destinados aos supermercados e distribuidoras, sendo possivel identificar através do lote do produto. Ao ser identificada
uma n&o conformidade no produto exposto ao cliente/consumidor, o encarregado da Gestéo da Qualidade emite um laudo técnico
explicando a razéo do recall (recolhimento do produto). O processo de rastreabilidade e recall esta descrito no Manual de Boas Praticas
de Fabricagéo, no Programa de Autocontrole de Recolhimento.
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Todas as matérias-primas s#o provenientes de estabelecimento com SIF. Sdo recebidas resfriadas (4°C ou mais frio) ou congeladas (-
12°C ou mais gelado), em embalagens plasticas e paletizadas, através de caminhdes camara fria. Na etapa de preparagéo, retira-se as
matérias-primas das embalagens plasticas e acondiciona-as em carros de inox e identificados, os quais s&o levados para a camara de
espera, onde o lombo suino sofre um descongelamento controlado. Na camara de resfriados, a matéria-prima é descongelada entre 0 e
5°C, durante 24 a 36 horas.

Todos 0s ingredientes s&o criteriosamente pesados e separados segundo a composigdo acima. A matéria prima é fatiada e levada para
area de tumbleamento. A matéria prima & acondicionado no tumbler junto & agua, gordura vegetal, sai e o condimento Mix Cortes
Suinos (Schnitzel) (5084) para marinag&o depois € acondicionada em carrinhos e levada para cdmara de equalizac@o ou ser levada
para a formadora para alimentag8o da esteira. Apds marinagdo o produto, ¢ entdo encaminhado para etapa de empanamento iniciando

com a aplicagao da farinha de pré-cobertura (farinha de arroz). Na sequéncia, a solugéo ligante 5.05 e por Uitimo, a cobertura crocante
KFFO3.

Apbs o empanamento, os produtos seguem por esteiras para a fritadeira (FMC) onde faz-se a pré-fritura do produto. Controla-se a
velocidade da esteira, temperatura do oleo da fritadeira e o pick up (quantidade de dleo retido no produto na saida do mesmo).

O produto empanado apés passar pela fritadeira (FMC), segue para o forno (CFS) para tratamento térmico, conforme especificacao.

O tempo minimo de retengdo do produto no forno para assar produtos empanados € de § minutos e a temperatura minima do forno
para cocgao é de 96°C, garantindo desta maneira que o produto saird do forno com temperatura minima de +74°C em seu centro
geométrico. Desta forma o produto estara isento de microrganismos patogénicos maléficos a satide humana.

Apds tratamento térmico, o produto segue para o congelamento no girofreezer (FMC), onde é congelado a -12°C ou mais frio. Depois
sao transferidos através de esteiras para embalagem, sendo acondicionados em embalagens plasticas flexiveis de polietileno
(conforme croqui), processo este realizado por embaladora automatica. Sera datado na embalagem: data de produgéo, data de
validade e lote (conforme croqui). Apés seladas, as embalagens passam pelo detector de metais. Serdo entao acondicionadas em
caixas de papeldo ondulado fechadas, dispostas em pallets e envoltas com filme stretch. As embalagens para acondicionamento do
produto sdo isentas de Registro no Ministério da Saude conforme Resolugées RDC n® 23/00 e 278/05 da ANVISA.

Os produtos paletizados s&o acondicionados em uma camara frigorifica (a até -12°C, ou mais frio) aguardando carregamento, que €
efetuado no setor de expedigdo. O produto & transportado em caminhbes camara fria devidamente higienizados.

A empresa realiza o controle dos aditivos adicionados aos produtos, através de controle de formulagéo e também analises realizadas
em laboratério, mantendo registros auditaveis para a verificagdo do SIF, garantindo assim que os aditivos n&o ultrapassam os limites
estabelecidos na RDC INSTRUCAQ NORMATIVA - IN N° 211, DE 1° DE MARGO DE 2023.

As analises laboratoriais dos produtos acabados da Fenix s&o mensais. Os parametros fisico-quimicos analisados séo
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carboidratos totais, proteina. E os parametros microbiologicos analisados sdo E. coli, estafilococos coagulase positiva, Clostridium
perfringens e Salmonella spp. )

Local e forma para indicagio da data de validade ou indicagdo do lote: No campo posterior da embalagem, carimbo datador
(dd/mm/aaaa) para data de validade.

O lote € determinado pelo dia do ano no calendario Juliano, 0 ano e a produgao do dia.

Indicagdo de temperatura efou modo de conservagéo: Mantenha congelado a -12°C ou mais frio.

Indicagio do modelo de carimbo oficial da Inspegao Federal, nas formas e dimensdes previstas: modelo 3 de carimbo de Inspegéo,
forma circular, Art 467 do RIISPOA, com 2 ou 3 cm para a embalagem de 700 gramas e 4 cm para a embalagem de 2,5 kg.
Expressées referentes a exigéncias oriundas de outras legistagdes oficiais (ex. : Ministério da Saude): CONTEM GLUTEN.

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGQ. PODE CONTER SOJA, CENTEIO, CEVADA, AVEIA, PEIXE E DERIVADOS DE
LEITE.

A lista de nomes cientificos abaixo da lista de ingredientes no croqui sdo de variedades de espécies doadoras de genes transgénicos
do milho utilizados nos ingredientes.

O ingrediente "farinha de mista", na composigéo, ¢ a solugdo ligante Powder Link 5,05 adicionada ao produto com 70% de agua.

O "mix de especiarias” na composigdo, & o Mix Cortes Suinos (Schnitzel) (5084).

A "mistura para empanamento” na composigéo, € a Cobertura Crocante KFFO3.

Responsavel Técnico:
Thiago Gomes de Almeida
Médico Veterinario
CRMV-SP 21.932

Rétuio

Marca do produto

Numero do registro do Total Data Inicio Data Término Situagédo

Baita

132 / 3567 3 25/03/2024 156/03/2031 Ativo

Embalagem




Usuario:  Juliano Felix da Siiva

gl\“ _ Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
g ,, L PGA - Plataforma de Gest3o Agropecuariav1.23.1 Data: 0571272024
i 4 Hora: 08:51

45?" Rclatério de Solicitagio de Registro de Produto
M Pagina: 7de 8

Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagao
Primaria Polietileno 700,000 Grama Ativo
Primaria Polietileno 2,500 Qulidgrama ' Ativo

Vinculagao entre embalagens e rétulos

Categoria da . . . . N° do registro do| Situag8o | Data inicio do | Situagéo do

embalagem Tipo de embalagem | Quantidade | Unidade de medida | Marca do produto produto do rétulo - vinculo vinculo
Primaria Polietileno 700,000 g Baita 132 Ativo 2710512020 Ativo
Primaria Polietileno 2,500 Kg Baita 132 Ativo 275020 Ativo -

Arquivos diversos

Parecer

Situagao: Data: Emissor:

Descrigao:
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Dados do Cliente
Clignte: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38
Dados da Amostra
Descrigio: LOMBO SUINO, TEMPERADO, EMPANADO, FRITO, COZIDO E CONGELADO (SHINTZEL)
Marca: BAITA
Dados da Coleta
Data da Coleta: 30/10/2025 Responsével: Cliente
Procedimento de Coleta: CLIENTE
Dados da Recabimento
Data da Recablmento: 30/10/2025 Condigdes da Recebimento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):
Parfimetres Bacteriolégico
Pardmetro Resultado V.M.P LaQ Unidade Método Data da Ensalo:
Salmonetla/25g Ausente Ausente  N/A ap  FOABIM ;:.acmha'bptebgr e naateal 63172025
Objetos rigidos, pontiagudos efou
cortantes, iguals ou malores que Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 111172025
mm
Objetos rigidos com didmetros iguals
ou malores que 2mm Auséncia Auséncia PIA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 1171172025
insetos intelros mortos, exceto os
indicativos o risco <1 5em 259 1 1AL 4°Ed, 111172025
Fragmentos de vidros Auséncia Auséncia P/IA 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 11/11/2025
Filmes plasticos Auséncia Auséncia - P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 1171172025
Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 © 10 uFcg TOA mu;f’gg’pww gical Soatvticel  qan 172025
FDA BAM - Bacter. Analytical
Bolores e Leveduras 800 - 10 UFClg Manual, Chapter 18, 2001 03/11/2025
Barbutas, exceto de pombo <1 70 em 25g 1 1AL 4%d. 1111172025
B. cereus g (3000) <10 3000 10  urcg FDA m‘,’_‘g}gﬁz@{f;ﬁm' 03/11/2025
Arela ou Cinzas Insolivels em Addo 0,82 . 0,10 % e I Ea? 11112025
Acaros Mortos < Maximo 5 1 - AQAC Capltuto 16 111172025
Parmetros Fislco-Quimico
Parametro Resultado V.M.P LQ. Unidade Método Data da Ensalo:

RDC N°360/2003. Segunda Versio

Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22
Valor Enargético* 210 . . Keat e et o 2 P, 111172025

Normativa n° 75, de 08 de outubro de

2020,
Umidade 65,5 - 0,10 % 1AL - 4° edicfio - Cap. 4 - Itam 0121V 11112025
Sédio (ICPE)* 580 - 0,25  mgl100g MYFQ-002 111112025
Sabor (Alimento) Caracterlstico Caracteristico - NA 1AL - 4* edigio 11112025
Proteina® 14 - 0,20 9/100g Instituto Adolo Lutz - IV Ed. 111112025
Métodos Fisico-Quimicos para
pH {Alimentos) 5.90 - 1,0 N/A Andlise de Alimentos ~ 4%Ed. 1AL ~ 1111/2025
Cap 4 - tem 017/V

Odor (Alimento) Caracteristico Caracteristico - WA 1AL - 4° ediglo 1111172025
Microscopia Af’wsj‘i'"uw; “ “E A:z; "“‘, N de N/A Microscopia 1114172025
Macroscopia A:um . . NA Macroscopia 111112025
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Gordura Trans (Cromatografia
Gasosa) *

2.8

0,05

9/100g

AQAC 2tth ed. Gaithersburg: AOAC,
2019. Official Method 996.08
(41.1.28A). AQAC 21th ed.
Gaithersburg: AOAC, 2019. Official
Method 996.01 (32.2.02A). ISO
12966-2:2017

1111172025

Gordura Total®

0.25

9/1009

Métodos Analiticos Oficlals para
Controle de Produtos de Origem
Animal e seus Ingredlentes - (I
Métodas Fisico e Quimicos - 1981.
Cap. I-8/ AOAC Official Methods of
Analysis. 21th ed. 2019. Method
932.06

1141112025

Gordura Saturada (Cromatografia
Gasosa)*™

27

0.05

§/100g

AOAC 21th ed. Galthersburg: AOAC,
2019. Official Mathod 896.06
(41.1.28A). AOAC 21th ed.
Gaithersburg: AOAC, 2019, Official
Method 896.01 (32.2.024). 1ISO
12066-2:2017

114172025

Fragmertos de pelos de roedor

<

10 em 509

975.49 (16.14.05) AOAC

1414112025

Fragmentos de Insetos indicativo de
fathas das boas praticas (no
considerados indicativos de risco)

<1

em 100g

972.32 (18.05.11)

111172025

Fibre Alimentar*

1.6

9/100g

AOAC Official Methods of Analysis.
Method 991.43, 21st ed. 2019.

1174112025

Elementos Histoldgicos
Identificadores das Composicdo

Presenca

Presenga

IAL 4%ed.

11/11/2025

Elementos histoléglcos estranhos ao
produto

Auyséncla

Auséncia

1AL 4%ed.

111172025

Corants Vermelho 40°

Instituto Adotfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para andlise de
alimentos. Métodos 0514V e 086/1V.
IV ed. 2005.

1111172025

Corante Bordeaux $*

Auséncia

instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para andlise de
aimentos. Métodos 05111V e 086AV.
IV ed. 2005..

111112025

Corante Azul Indigotina®

Auséncia

Ingtituto Adolfo Lutz. Métodoe
fisico-quimicos para anélise de
alimentos. Métodos 051V e 086/1V.
V ed. 2005.

1111172025

Corante Azu! Brilhante®

Auséncia

Instituto Adoifo Lutz. Métodos
fislco-quimicos para analise de
alimentos. Métodos 051/IV e 086/1V.
IV ed. 2005

1111172025

Corante Amarelo Tartrazina®

Auséncia

Institito Adolfo Lutz. Métodos
flsico-quimicos para anallse de
alimentos. Métodos 051/1V e D86/1V.
IV ed. 2005.

1111172025

Corante Amarelo Creplsculo®

Auséncia

0,1

Instituto Adolfo Lutz. Métodos
fisico-quimicos para anélise de
afimentos. Métodos 05111V e 086/1V.
IV ed. 2005.

111172025

Cor (Alimentos)

Caracteristico Caracteristico

N/A

IAL - 4° edigio

11/11/2025

Carboidrato *

16

9/1009

RDC N°360/2003. Segunda Verso
Atualizada, 2005. RDC n"269, de 22
de setembro de 2005. RDC N° 429,
de 08 de outubro de 2020. Instrugio
Nommativa n® 75, de 08 de outubro de
2020.

1111172025

Aspecto (Alimento)

Caracteristico Caracteristico

N/A

1AL - 4° edigfo

11/11/2025

* Parfmetro tarcalrizado

Obsorvacgbes:

Conclusdo
A amostra analisada apresenta condigbes satisfatérias de higiens, comparando o resultado obtido com o VMP (Vator maximo permitido).

Nota: Regra de decisao adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatérios, nio sio consideradas na conclusio/declaracho da
conformidade a uma especificago ou norma, ficando a critério do cliente efou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das incertezas informadas.
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LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QUIMICAS,
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Relatério de ensaio - 2163738 A

.C

CRL 431

Dadaos do Clients
Clignte: 2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
Enderego: R DOM PEDRO HENRIQUE DE Q.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000
CNPJ: 18.813.463/0001-38
Dados da Amostra
Descrigho: LOMBO SUINO, TEMPERADQ, EMPANADO, FRITO, COZIDO E CONGELADO (SHINTZEL)
Marca: BAITA

Dados da Coleta
Responséivel: Cliente
Plano de Amostragem: tmportado da cota¢lo: 243503

Data da Coleta: 30/10/2025
Procaedimento de Coleta: CLIENTE

Dados da Recebimento
Data da Recobimento: 30/10/2025 Condigbes do Receblmento: ADEQUADA
Temperatura da Amostra (°C):
Parimetros Bacteriolégico
Parimetro Resultado v.mp LQ Unidade U Wétodo Data da Ensaio:

FDA BAM - B ot y

Contagem Total Padrio 800 - 10 UFClg 5 o 3, 2001 03/1172025
. FDA. BAM - Bacteriological Analytica Manusi,

Coliformes Totals <10 - 10 UFC/g 13 G\aﬂu 3, 200 03/11/2025

FDA. BAM - Bactariok Analytical M:
Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFC/g 13 p 42002 03/11/2025
* Parimotro tercoirizado | U » tncertnza do mediclo do método

Conclusio

A amostra analisada apresenta condigbes satisfatérias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Nota: Regra de decisfio adotada pela LS Analyses: A(s) Incertaza(s) expressada(s) nos relatérios, nflo sfo conskderadas na conclusio/declaraco da conformidade a
uma especificacl0o au norma, ficando a critério do cliente efou parte Interessada a aplicabilldade ou nao das incertezas informadas.

Observagbes:

V.M.P: Valor MAximo
LQ: Limite da

Presanga
UFC’Q.UMFWWB

Coldniaigrama
Nots 1: Este Laudo de Andfisa 50 pode sar reprocduzido por intelro, som Ky -

Parmitido (Toterincia para
N/A: Niio se Aptica N: N3o Informado
Quantificagiio

com prévia sutorizagho da LS Analysas,

O

14m significacio roctits o so aplica a

Nota 2: Oe ap
Nﬁa:‘:AL.S“_:, nao

nosto

4s o sanxio os amitidos validos apenas para

P ilidado logal, thenica ou a1 por p P ou lotes

a3

e

Data de emisséio do relatério: Santo André, 11/11/2025.

Lois Rtn Swaddi

tals Puls Ferratt! Verifique a autenticidade da assinatura.
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Secretaria de Defesa Agropecuaria - SDA
Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal — DIPOA
6° SERVICO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

DECLARAGAO

Declaramos para todos os fins de direito, que a empresa Fenix Industria e
Comércio de Alimentos Ltda, sito a rua Dr. Laurindo Minhoto, 16, Vila Alpina, S3o
Paulo/SP, estad devidamente registrada no Ministério da Agricultura Pecuaria e
Abastecimento, no Departamento de inspecéo de Produtos de Origem Animal, sob o
numero SiF/3567, de acordo com o processo numero MA/21052.014020/2019-41, e
possti inspe¢ao periddica.

E por ser verdade firmo a presente.

Sao Paulo, 04 de margo de 2024.

Do¢

\LbT DANITELA KIRSTEN ROS
go Data: 12/03/2024 09:16:14-0300
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