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3, FORMULA9AO

INGREOIENTES

3.1 alergEnicos

INGREOIENTES ALERGENICOS

[Contem aromafiiante sitilrFco Idenlico ao natural.

[NSo aplicjMADVERTENCIA DE LACTOSE

ICONTEMGLUTEfTADVERTENCIA DE GLUTEN

3.3 INFORMAQOES NUTRICIONAIS

|Nioap1i'.^veL

4. ESPECIFICAgdES DO PRODUTO ACA8ADO
4.1 CARACTERlSTICAS FlSlCO-QUIMICAS E SENSORIAJS

ESPECIFICACAO referEkcia NORMATIVAparAmetros

Faraineiro lntumoCw Levamenie smareiado

4J CARACTERlSTICAS MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS

REFERENDA NORMATIVAESPECIFICAOAOparAmetros

4.3 CARACTERlSTICAS MICROEIQLOGICAS

REFERENCE NORMATIVAespecificaoAoparAmetros

v4.0- Dautin Blockchain certifies cm 19/11/2025 16:53:39 quo o documenta do hash (SHA-256) 
Cbdb1280d4c8c0f57cb9c65cead4df667a86b1b6d9fabb8d9d04861a9cfl1ec8b (oi validado cm 19/11/2025 16:44:32 otravds da Vnnsagdo blockchain 
0x9064o4849a75a424c48f370dc1277563fBcc4c4acb7dacb9f8b8f0d8df70d317  o podo scr verifieado cm https://www.dautin.com/FiloChock (NID: 296836)

AfUOAR 
ADlCtONADO,

UNIDADE DE 
MEDIDA

UNIOADE DE 
MEDIDA

<0 
C4

5

i 
E 
I o 
o 

I z 
s
I

4 o G

I 
£ z g 
3 
LU 
CO s

2 <6 
ra

to 

® 

_g

□ <
®

i
Q.

3.2 INFORMA0ES DE MARKETING 
CLAIM

3.2 OUTRAS INFORMApOES 03R1GAT6R1AS 
ADVERTENCIA DE AROMAS

2. DADOS DO FABRICANTE ________
RAZAO SOCIAL

1. DESCRIOAO DO PRODUTO 
CODIGO

Fragniantos de in?eto$ 
CiniaS ln»~Ajvcr$ am dek/o 

Acanu mc.tu$

Umldade 
AcMez

Tedura 
Odor

Saber

ESPECIFIC AQ AO itCNICA DE PRODUTO ACABADO 
BISCOITO LEITE NATALINO

%VD* 

6 
7

MS*. 4,5
MAX. 2,5

Paramelroinlumo
ParAmetroinlomo
Paranretro interne

Valor energefeo P-<al)
CartoJratos (g)______
A'tkaras totals (g)______
Ayuares adkionados (g)

Piuteiiias {g)___________

GoMuras teUfr (g)_______
Gxduras i-'uradas |g)

Gwdu'as trans (g)______

Fibras atoeritarci {g) 
Si-fa (mg)
'Perceniual de vakees diatlos fomecWus pda porreo.

16 
4 

T 
9 
0 

2 
4

_________________ ENDBRECO_________________
Rua Miro Vetorazzo. n* 16614Sao Bernardo do Campo • SP
• Brasil I

RDC N’623.09rO3/2-7’2
RPC (IWy»2
RDC N‘623,09lU3/2-?j2

Parametro Intemo
Pdiametro inferno

__________ INFORMACAO NUTRIC10NAL

Por0M por embalagem: Cen^a de 3 
Pc>f<4o; 30 g (11 unidades)

30 g 
127 
21 

8,2 

7,8 

1.9 

3,9 
1,7 
0

0.5 
89

______ Crocanta______
Caracteiklka aromatfrado

Caracterlslico

Mix. 225
Max. 1.5 
Max. 5

UNIDADE DE 
MEDIDA

unidade.^uS g 
% 

unidadefaliquuta

%
%

_____________________________________________ I___________
Farl’ha de trigo enr’t’ueyida com ferro e iclde To-jco. ayusar. gardura vegetal, sal. ovo des’dralado, emuislfcaHe (leclUna). fermantos 
q-jimko> (bicarbonate de sddlo, bicarbonate de amdrde e dUcslato dissWkb; a aremati/aniAs. [

100 g 
418 

89 
27 

26 
6.4 

13 
5.8 

0 

1.8 
275

^ALTO EM]

ALERGICOS: CONTEM DERJVADOS DE TRIGO, OVO E SOJA POOE CONTER LEITE, CEVADA, CENTEIO, AVEIA, AVELA, 
IamENDOA, AMENDOIM.TRITICALE, CASTANHA*DO-BRASIL, CASTANHA-DE-CAJU, NOZES E P1STACHE.

https://www.dautin.com/FiloChock


5. CONSERVAQAO CO PRODUTO E VAUDADE
mStodo de conservaqAo

| Coftsurrtr logo ep6s atertoTCONSERVACAO APOS ABERTO

PRA20 DE VAUDADE

6. identificacAo DO LOTE
0ESCR1QA0 DO LOTE

7. ESPECIFICA^AO DE EMBALAGEM

LASTROEMBALAGEM SECUNDARIA EAN 14EAN 13EMBALAGEM PRIMARIA

91789M54 205198 57896C'642O5191

8. FLUXOGRAMA DO PROCESSO
Recebimento dos

Andllse dos Ingredlentes

Armazenagem

Pesagem dos ingredlentes

Mlstura dos ingredlentes

Batlmento

Elevador de massa

Cilindros e modelagem

Forneamento

Esteira de resfriamento

Resfriamento

Pesagem autom^tlca

Detector de metals

Embalagem

Expedi£3o

IQ.APROVAgdES

Fte<M cm BOPP, com dlmensknals: comprimento 150 x 
largura 15 x altura 190 mm

v4.0- Daulin Blockchain certiflcaem 19/11/2025 16:53:39 quo o documcnto do hash (SHA-256) 
cMbl2B0d*ic8o0t57cb9c65cead4df667aB6b1b6d9tabb8d9dCM86la9c81oe8b foi validate cm 19/11/2025 16:44:32 atravds da transacte blockchain 
0x9064o4849a75a424c48f370dc1277563f8co4c48ob7dacb9f8b8f0dBdf70d317  o podo ser verificado cm https://www.dautin.com/FiloCheck (NID: 296836)

A validade inlo/mada refers- so ao ptodulo alnda fochado desda qt» conservado atequadamenta, ccnfotme Jnstru-joes Inip/esws na 
prdpria embalagem. Maotenha em local seco, rnodoro e protegite do cator.

EMPILHAMENT 
0 MAXIMO

<o ou 
8
e

Elaborafto: 
Q&SA.P&DeP&OE

Calia de papelAn, com dimensionats: 
comprimento 446 x largura 282 x aitura 

305 mm 
Volume: 0,038360 m’

Aprovaflo: 
Q&SA

RevisSo: 
O&SA

3
i
•S ra

<

> e 
CL

9. REGISTRO DE ALlERAgdES 
REVISAO

co__________
01_____________ :
02

EXEMPLO DE DESCR1QA0 DO LOTE 
LM0701 10:00

DATA 
14/08/2023 
22/10/2024 
23/07/2025

UFC/25g 
UFC/g 
UFC/g 
UFC/g

INN‘161,01/07/2022
INNM61.01/07/2022
INN8161,01/07/2022 
IN N8161,01/07/2022

Salmonella 
Bacillus cereus presunlr/o 

Escherichia edi 
Bolores e Lcveduras

_______ -r DESCRlgAO________________
__________ Elaborate Inldal do documenlo,
Atuaiicar3o das Inlorma^tes de ingredients e tabela nirtridonal 

Atuali/a;ao dos alergSnicos.

Ausenle 
10* 
10 

5x10*

S1GNIFICAOO DA CODIFICAgAO DO LOTE 
LM (k.te manhS) ♦ 07 {mes}»01 (dia)« 10:00 (hoMrio da embalagem)

RESPONSAVEL
Thayla Sfra 

Gustavo Feneira 
Thayla Silva

DEPARTAMENTO
Q8 SA 
Q4SA 
Q&SA

https://www.dautin.com/FiloCheck


Prova de Autenticidade vAlida at6 17/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

1 Legisla^ao Vigente: Medida Provisdria n° 2200-2/2001, Cddigo Civil e Cddigo de Processo Civil.

Para mais informa^oes sobre a operatjao acesse o site https://www.dautin.com e informe o cddigo da 
transagao blockchain 0x9064e4849a75a424c48f370dc1277563f8ce4c4aeb7dacb9f8b8f0d8df70d317.
Tambdm 6 posslvel acessar a consulta atravds da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

A autenticagao eletronica do documento intitulado "BISC LEITE NATAL", cujo assunto 6 descrito como "BISC 
LEITE NATAL", faz prova de que em 19/11/2025 16:44:17, o responsdvel Sellmar Distribuidora de 
Alimentos Ltda (18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram 
reproduzidas na prova de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, 
unica e exclusive, pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo 
documental Autenticagao e representado pela fungao hash criptografica conhecida como SHA-256, de cddigo 
cbdb1280d4c8e0f57eb9c65cead4df667a86b1b6d9fabb8d9d04861a9c81ee8b foi autenticado de acordo com 
as Legislates e normas vigentes’ atravSs da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico 
denominado NID 296836 dentro do sistema.

Este CERTIFICADO foi emitido em 19/11/2025 16:53:39 atravds do sistema de autenticagao eletrdnica da 
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2® da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cddigo Civil e Art. 
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do 
Decreto 10278/2020.

Dautin Blockchain 
Rua Dagoberto Nogueira, 100 

Ed. Torre Azul - 11°Andar 
Sala 1101, Centro, Itajai - SC 

(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223 
www.dautin.com | dautin@dautin.com

DAUTIN
BLOCKCHAIN

Preg'denda da Reoublica Casa Civil 
Sutchefia para Assumes >jridicas 
MEDIDA PROVISO RIA 2.200-2 
DE 24 DE AGOSTO DE 2001.

https://www.dautin.com
https://blockscout.com/etc/mainnet/
http://www.dautin.com
mailto:dautin@dautin.com
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Relatorio de ensaio - 2164800

Dados da Amostra
Dcscrl$ao:

Parametro Rosuttado Data da Ensaio:

Salmonella/25g Ausente Ausente N/A A/P 13/11/2025

Ausfincia Ausdncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

Ausfincia Ausfincia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

5 em 25g<1 1 IAL 4°Ed. 18/11/2025

Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFC/g 18/11/2025

Dolores e Leveduras 200 10 UFC/g 13/11/2025

Bfirbulas, cxceto de pombo 70 em 25g<1 1 18/11/2025

B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFC/g 13/11/2025

Areia ou Cinzas Insoluveis em Acido 0,52 0,10 % 18/11/2025

Acaros Mortos <1 Mfiximo 5 1 18/11/2025

Parfimetro Resultado Data da Ensaio:

Valor Enorgfitico’ Kcal 18/11/2025

Caracterlstico Caracteristico
0,20

pH (Alimcntos) 1.0 N/A 18/11/2025

Odor (Alimento) N/A 18/11/2025

Microscopia N/A Microscopia 18/11/2025

Macroscopia N/A Macroscopia 18/11/2025

rmulario 061 - Revisao 08 - 01/08/2025 * Pfigina 1 do 3

AMfiLYSES

Data da Recobimento: 13/11/2025 
Tompcratura da Amostra (eC):

Cliente:
Endorogo:
CNPJ:

Ausfincia de 
sujidades

Dados da Recebimento
Condigocs de Rocobimonto: ADEOUADA

Dados da Coleta
Responsfivel: Cliente
Plano de Amostragem: Importado da cotagfio: 246383

Data da Coleta: 13/11/2025 
Procodimcnto do Coleta: CLIENTE

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

TS5S
MIGROBiOirQGlG'A'SmTDA’i

Rua: SHva Jardim, 315 - Santa Terezinha • Santo Andr& • SP
Cep: 09210^635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 08588.199/0001 -22 

rea.r\alljcee- mm Kr

Caracteristico Caracterlstico
Ausfincia de 

sujidades
Ausfincia de

sujidades

Ausfincia
Ausfincia

Ausfincia
Ausfincia

0,10
0,25

P/A 
p/a

Mfitodo____________
FDA BAM - Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 5. 2001

18/11/2025
18/11/2025
18/11/2025
18/11/2025

18/11/2025
18/11/2025

975.49 (16.14,05) Cap. 16 da AOAC 
975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
FDA. BAM - Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 12. 2001 
FDA BAM • Bacter. Analytical 

Manual, Chapter 18. 2001 
____________IAL 48ed.____________ 

FDA BAM - Bacteriological Analytical 
Manual. Chapter 14. 2001

IAL - Mfitodos Fisico-Quimicos para 
Anfilise de Altimentos - 4* Edigao

AOAC CapituloW

____________ Mfitodo____________
RDC N°360/2003. Segunda Versfio 

Atualizada, 2005. RDC n*269. de 22 
de setembro de 2005. RDC N° 429, 
de 08 de outubro de 2020. Instrugfio 
Normativa n° 75, do 08 de outubro de 
_____________ 2020._____________  
IAL • 4* edigao - Cap. 4 - Item 012/IV

MTFQ-002
_________ IAL-4* edigfio_________  

Instituto Adolfo Lutz • IV Ed.
Mfitodos FIsico-Qulmicos para 

Anfilise de Atimentos - 4°Ed. IAL - 
_______ Cap4-Item 017/IV_______  

IAL - 4* edigao

Umidade
Sddio(ICPEr
Sabor (Alimento)
Protolna*

% 
mg/IOOg 
~N/A 

g/i00g

BISCOITO LEITE NATALINO - 100g
Marca: SANTA EDWIGES

Objotos rigidos, pontiagudos e/ou 
cortantes, iguais ou maiores que 
7mm
Objetos rigidos com difimetros iguais 
ou maiores que 2mm_____________
Insetos intelros mortos. exceto os 
indicativos de risco
Fragmcntos do vidros 
Filmes plfisticos

Parfimetros Bacteriolfigico
V.M.P L.Q. Unldade

Parfimetros Fislco-Quimico
V.M.P L.Q. Unidade
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0,05 g/1OOg 18/11/2025

Gordura Total* 0,25 g/WOg 18/11/2025

0,05 g/100g 18/11/2025

10 em 50g<1 1 18/11/2025

80<1 1 em 100g 972.32(16.05.11) 18/11/2025

Fibre Alimcntar* 0,50 g/lOOg 18/11/2025

Presenga Presents A/P IAL4’ed. 18/11/2025

AusSncia AusOncia A/P IAL4’ed. 18/11/2025

Corante Vermelho 40* AusSncia A/P A/P 18/11/2025

Corante Bordeaux S* Ausdncia A/P A/P 18/11/2025

Corante Azul Indigotina* Ausdncia A/P A/P 18/11/2025

Corante Azul Brilhante* Ausdncia A/P A/P 18/11/2025

Corante Amarelo Tartrazina’ Ausdncia A/P A/P 18/11/2025

Corante Amarelo Crepusculo* Ausdncia 0,1 mg/L 18/11/2025

Cor (Alimentos) Caractcrlstico Caracterlstico N/A 18/11/2025

Carboidrato * g/W0g 18/11/2025

Aspecto (Alimento) Caracterlstico Caracterlstico N/A 18/11/2025

* ParSmotro torcclrlzado

Observacdcs:

rmuldrio 061 * Rovlsao 08 «01/08/2025 * Pdglna 2 de 3
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Conclusdo
A amostra analisada apresenta condi$des satisfatdrias de hlglene, comparando o resultado obtldo com o VMP (Valor mdximo permitido).

Gordura Salurada (Cromatografia 
Gasosa)"

Gordura Trans (Cromatografia 
Gasosa)'

AOAC Official Methods of Analysis. 
Method 991.43. 21st ed. 2019.

gg 
OB

Rua: Silva, Jardiin, 315 • Santa Terezinha ■ Santo AndrS- SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 08588.199/0001-22 

liaear rom iRr

Fragmentos de pelos de roedor
Fragmentos de Insetos indicative de 
falhas das boas prdticas (nao 
considerados indicativos de risco)

Elemcntos Histoldgicos 
Identificadores das Composi^ao
Elementos histoldgicos estranhos ao 
produto

Inslituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para an^lise de 

alimentos. Mitodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. MStodos 
fisico-quimicos para analise de 

alimentos. M6todos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005..__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andllse de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 066/IV.
___________IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________ IV ed. 2005__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qufmicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________  

IAL - 4* odiqdo
RDC N°360/2003. Segunda Versdo 
Atualizada, 2005. RDC n'269, de 22 
do setembro de 2005. RDC N0 429, 
de 08 de outubro de 2020. Instruqdo 
Normativa n° 75, de 08 do outubro de 
_____________ 2020._____________

IAL-4* edi(?3o

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gaithersburg: AOAC. 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017_________  
Mdtodos Analiticos Oficiais para 
Controls de Produtos de Origem 
Animal e seus Ingrcdientes - II 

Mdtodos Fisico e Qulmicos - 1981. 
Cap. II-5/AOAC Official Methods of 

Analysis. 21th ed. 2019. Method 
____________ 932.06____________  

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gaithersburg: AOAC. 2019. Official 
Method.996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017__________ 
975.49(16.14.05) AOAC

Nota: Regra de decisao adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, ndo s§o consideradas na conclusao/declarapao da 
conformidade a uma especificaqao ou norma, ficando a critdrio do clionto e/ou parte interessada a aplicabilidado ou nao das inccrtezas informadas.
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Nota 2: Os rasultados apresontados ncsto document© tfim signlficaQfio restrita o so aplica somonto a amostra cdhlda/rocobida o parametros anellsados.

Data de emlssao do relatdrlo: Santo Andr6, 18/11/2025.

0!: 0

0
Verifique a autenticidade da assinatura.

rmulario 061 • Rovlsao 08 > 01/08/2025 - Pdglna 3 de 3

WLYSES
V.M.P: Valor M&xJmo PcrmlUdo (Tolcranda para Amostra tndleativa)
N/A: N&o so Aplica N/1: NSo Informado
LQ: Llmlto do Quantiflcaffio
AP: Ausflnda ou Proscnfa
UFC/g: Unidado Formadoro do Coldnla/grama
Noto 1: Esto Loudo do Andllso sd podo scr rcproduzldo por intciro. sem qualquer alteracflo. RoprodugSo Parclat, somonto com prOvia autorizagflo da LS Analyses.

Lais Puls Ferretti
Eng. Quimica - CRQ IV n° 04300114

, ESQU!
ElsicoTQUfMICASlElM

IE 
'OB

PW cIojjs Gu-tb

Dfi
DIGITAL SIGN

Rua: Silva Jardim, 315 • Santa Terezlnha - Santo AndrS- SP
Cep* 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 08,588.199/0001 -22 
u/mni rcmalueoe r'zs.m Kr

Noto 3: A LS Analyses nflo assume qualquer rosponsabllidado legal, tdcnica ou comorcial por produtos, processes ou lotes rclacionados 4s amostras anallsadas. sendo os relatdrios cmltldos 
vdlldos aponas para os materials ofotivamonto rocobidos o analisados.

® © © O
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Relatorio de ensaio - 2164800 A

' CRL0491

Dados da Amostra
Dcscri^ao:

ParSmetro Rosultado V.M.P Data da Ensaio:

Contagom Total Padr3o 470 10 UFC/g 5 13/11/2025

Coti/ormos Totals <10 10 UFC/g 13 13/11/2025

Coliformcs Termotolerantes <10 100 10 UFC/g 13 13/11/2025

* ParSmctro torcolrtzado | U ■ Inccrtcza do mcdl$3o do mdtodo

Nota 2: Os rosultados aprcscniados ncsto documonto tdm slgnifica?5o rostrito o so apiica somcnto a amostra colhida/rocoblda o parfimotros onalisados.

Nota 3: A IS Analyses nSo assume qualquor rosponsabilidado legal, tdenlca ou comorclal per produtos, processes ou lotos rdacionados ds amostras analisadas. sondo os rolatOrlos omltldos vdlldos aponas para
os materials ofotivamonta rocobidos o analisadas.

Data de emissao do relatdrio: Santo Andr6,18/11/2025.

Verifique a autenticidade da assinatura.

rmulario 061 - Rovlsao 08 «01/08/2025 « Pdgina 1 de 1
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Conclusao
A amostra analisada apresenta condigdes satisfatdrias de higtene. comparand© o resultado obtido com o VMP (Valor maximo permitido).

Data da Recebimento: 13/11/2025 
Temperature da Amostra (°C):

Data da Coleta: 13/11/2025 
Proccdimcnto de Coleta: CLIENTE

Clicnte:
Endcrego:
CNPJ:

Dados da Recebimento
Condlgoes de Recebimento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsdvel: Client©
Plano de Amostregem: Importado da cotagao: 246383

Observagocs:
V.M.P: Valor Maximo Permitido (Tolordncia para Amostra Indicativa)
N/A: NSo so Apiica N/l: N3o tnformado
LO: Limits do OuantificafSo
AP: Ausfincia ou Proscnpo
UFC/g: Unidado Formadoro do Coldnia/grama
Nota 1: Esto Laudo do Andliso sd podo ser roproduzldo per intoiro, som qualquer oltoracdo. RoprodugSo Parclal. somcnto com prtvia outorizagSo do LS Analyses.

Dados do Cllente
2053 ■ SELLMAR DISTRIBUIDORA DE AUMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA . 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO • SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

Lais Puls Ferrottl
Eng. Quimica - CRQ IV n* 04300114

DE 
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17OT5

PW clo-Ui Guls

DIGITAL SIGN

Rua: Silver Jardim, 315 -Santa Terezlnha - Santo Andr&-SP
Cep: 09210’635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947-Cnpj 08588.199/0001-22
«t4i4.rt.>r ieirkalucac Rr

____________ Mdtodo
FDA BAM - Bacteriological Analytical Manual. 

Chapter 3. 2001

FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual, 
Chapter 4. 2002

FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual. 
Chapter 4. 2002

BISCOITO LEITE NATALINO • 100g
Marca: SANTA EDWIGES

Nota: Rcgra de dccis3o adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos rclatOrios, nao sSo consideradas na conclusdo/declaracdo da conformidade a 
uma cspccificagao ou norma, ficando a critOrio do cllente c/ou parte interessada a aplicablfldade ou nSo das inccrtezas informadas.

ParSmetros Bacterioldgico 
L.Q. Unidade U



Ficha Tecnica de Produto Acabado

FT GQ^02 Palha Trufada Tradicional

1. DESCRIQAO: Chocolate ao leite com recheio de trufa tradicional e biscoito.

3. CARACTERfSTICAS FfSICO-QUfMICAS: Cor, sabor e odor caracten'sticos.

7. ARMAZENAMENTO: Conservar em local seco e fresco.

9. VALIDADE: Seis meses a partir da data de fabrica;3o, sob condl?6es de armazenagem recomendadas.

Digitalizado com CamScanner

SC.?-

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 19/11/2025 20:04:21 que o documento de hash (SHA-256) 

1c63425054122f2b170719cb0fe99d83d6340d5290e4e2c51a8adcaf2a7e09cc foi validado em 19/11/2025 20:01:09 atravds da transapao blockchain 
0xe108c397d1acc0c355d46cb569ed6c2a0b9023a84f167df182d73ed47db53308 e podc ser vcrificado cm https://www.dautin.com/FileCheck (NID: 296865)

Aprovado por:
Ana Paula Barros de Almeida 
Garantla da Qualidade

s
g:

II
I

Data emissao:
Data revisao:

Rev. 06

Maximo_______
10 UFC/g 
102UFC/g 
Ausente em 2Sg

16/07/2013
25/10/2024

Pag. 1/1

[ ACUCAR 1 
[AOICtONAOOj

8. TRANSPORTE: Cuidado no manuseio. Nao transportar com carga nao alimenticia ou com carga 
alimentlcia com odores fortes.

6. EMBALAGEM: A embalagem que envolve o produto (25g) d plastico laminado bopp. A caixa transports 
e de papelao ondulado atdxico e cada caixa contem 200 unidades de palha.

4. CARACTERfSTICAS MICROBIOL6gICAS
RDC nS12 de 2 de Janeiro de 2001- ANVISA) 

Micro-organismo 
Coliformes a 45<>C 
Estaf. coag. positiva 
Salmonella sp

2. INGREDIENTES: Chocolate ao leite (a;ucar, massa de cacau, manteiga de cacau, leite em pd integral, 
soro de leite em pd, gordura de palma, emulsificantes: lecitina de soja e poliricinoleato de poliglicerol 
e aromatizante); biscoito (farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, agucar, gordura de 
palma, sorbitol, fermento quiniico, bicarbonato de sddio e emulsificahte lecitina de soja); umectante 
sorbitol e conservante sorbato de pot^ssio. AllRGICOS: CONTEM LEITE E DERIVADOS DE TRIGO E DE 
SOJA. PODE CONTER AMENDOIM. CONTEM GLUTEN.

s. informaqAo NUTRICIONAL
Por^ao por embalagem: 1 por^ao - Por 100g (25g, 6%VC*): Valor energdtico 444kca! (Ill kcal; 6%) • 
Carboidratos 56g (14g, 5), dos quais: A^ucares totais 40g (10g, -); Agucares adicionados 28g (7g, 14%) 
- Proteinas 4g (1g, 2%) - Gorduras totais 20g (5g, 8%) - Gorduras saturadas 12g (23g, 15%); Gorduras 
trans 0g (0g, 0%); Fibra alimentar 2,4 (0,6g, 2%); Sddio 108 mg (27mg,l%). * Percentual de valores 
diarios fornecidos peia porgao.

^SuERRlER'

t

Elsborado por:

Enfienheira de Allmentos - CHEA: 5069904696
(ResponsSvel tdcnica)

https://www.dautin.com/FileCheck


Prova de Autenticidade valida ate 17/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

1 Legislasao Vigente: Medida Provisoria n° 2200-2/2001, Codigo Civil e Codigo de Processo Civil.

E

Este CERTIFICADO foi emitido em 19/11/2025 20:04:21 atraves do sistema de autentica$ao eletronica da 
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cddigo Civil e Art. 
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do 
Decreto 10278/2020.

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo 
documental Autenticagao e representado pela funtjao hash criptogrdfica conhecida como SHA-256, de cddigo 
1c63425054122f2b170719cb0fe99d83d6340d5290e4e2c51a8adcaf2a7e09cc foi autenticado de acordo com 
as Legislagoes e normas vigentes’ atraves da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico 
denominado NID 296865 dentro do sistema.

A autenticaQao eletronica do documento intitulado "PALHA", cujo assunto e descrito como "PALHA", faz prova 
de que em 19/11/2025 20:01:37, o responsavel Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda (18.813.463/0001- 
38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na prova de autenticidade, 
sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, unica e exclusiva, pela idoneidade do 
documento apresentado a Dautin Blockchain

Para mais informapoes sobre a operapao acesse o site https://www.dautin.com e informe o codigo da 
transapao blockchain 0xe108c397d1acc0c355d46cb569ed6e2a0b9023a84f167df182d73ed47db53308.
Tambem 6 possivel acessar a consulta atraves da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

Dautin Blockchain 
Rua Dagoberto Nogueira, 100 

Ed. Torre Azul - 11°Andar 
Sala 1101, Centro, Itajai - SC 

(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223 
www.dautin.com | dautin@dautin.com

Dautin
B L O C K C H A I N

Presdencia da Reoublica Casa CMI 
SuSchefia para Assuntns >jridicas 
MEDIDA PROVISORIA 2.200-2 
DE 24 DE AGOSTO DE MOL

https://www.dautin.com
https://blockscout.com/etc/mainnet/
http://www.dautin.com
mailto:dautin@dautin.com
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Relatorio de ensaio - 2164789

ParSmctro Data da Ensaio:Rcsultado

N/A 13/11/2025Sa1monclla/25g Ausente Ausente A/P

AusSncia AusSncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025AusOncia AusGncia P/A

I AL 4°Ed. 18/11/2025<1 5 em 25g 1

18/11/2025Estaf. coag. positive 5000g <10 5000 10 UFC/g

UFC/g 13/11/2025Dolores e Leveduras 1000 10

Bdrbulas, exceto de pombo 70 em 25g 18/11/2025<1 1

10 UFC/g 13/11/2025B. cereus g (3000) <10 3000

Areia ou Cinzas Insoliiveis em Acido 0,49 0.10 % 18/11/2025

Acaros Mortos Mdximo 5 18/11/2025<1 1

Data da Ensaio:ParSmetro Resultado

18/11/2025Valor Energdtico* Kcal444

0.20

1.0 N/A 18/11/2025pH (Alimentos) 6,85

18/11/2025Odor (Alimcnlo) N/A

Microscopia 18/11/2025Microscopia N/A

N/A Macroscopia 18/11/2025Macroscopia

rmuldrio 061 - Revisao 08 - 01/08/2025 «Pdgina 1 do 3

RESQcnsasi

Data da Rocobimonto: 13/11/2025 
Tcmperatura da Amostra ("C):

Data da Coleta: 13/11/2025 
Procodimonto do Coleta: CLIENTE

Clicnte:
Endorego:
CNPJ:

Ausencia de 
sujidades

Dados da Receblmento
Condigocs de Rccebimento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsive): Cliento

Dados do Cliente
2053 ■ SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA . 250 - VILA JAGUARA • SAG PAULO - SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

Rua: SHvai Jardim, 315 - Santa Terezlnha ■ Santo Andre- SP
Cep: 09210-63 5 - Fone/Fas: (11) 4996-1947 - Cn pj 08588 J 99/0001 -22 
tijixinr ieanahjtnc Hr

Caracteristico Caractcristico
Ausencia de 

sujidades
AusOncia de 

sujidades

AusOncia
Ausfincia

Ausfincia
AusOncia

0.10
0.25

P/A
P/A

____________Mdtodo____________
FDA BAM - Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 5. 2001

18/11/2025
18/11/2025
18/11/2025
18/11/2025

18/11/2025
18/11/2025

Umidade
Sddio (ICPE)*
Saber (Alimenlo)
Protofna*

____________ Mdtodo_________ ■
RDC N°360/2003. Segunda Versa© 

Atualizada, 2005. RDC 0*269, de 22 
do sotembro de 2005. RDC N° 429, 
do 08 do outubro de 2020. Instrugao 
Normativa n° 75. de 08 do outubro de 

2020.
IAL - 4* edigao - Cap. 4 - Item 012/IV

___________ MTFQ-002___________
IAL - 4* edigao

Instituto Adolfo Lutz - IV Ed.
Mdtodos Fisico-Qulmicos para 

Anillse de Alimentos - 4°Ed. IAL - 
_______ Cap 4 - Item 017/IV_______  

IAL - 4* edigSo

975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
975.49 (16.14,05) Cap. 16 da AOAC 
FDA. BAM • Bacteriological Analytical 

Manual, Chapter 12. 2001 
FDA BAM - Bacter. Analytical 

Manual, Chapter 18. 2001 
IAL4”ed

FDA BAM - Bacteriological Analytical 
Manual. Chapter 14. 2001

IAL • Mdtodos Fisico-Quimlcos para 
Anilise de Allimentos • 4* EdigSo 

AOAC capituio'ie"1 "

31,2
108__________ •

Caracteristico Caracteristico
4 I

% 
mg/IOOg 

N/A 
g/iOOg

Dcscrigao:

Marca: DON GUERRIER

Dados da Amostra
PALHA TRUFADA TRADICIONAL - CHOCOLATE AO LEITE COM RECHEIO DE TRUFA TRADICIONAL E BISCOITO

Parimetros Bacterioldgico
V.M.P L.Q. Unidado

Objetos rigidos, pontlagudos e/ou 
cortantes, Iguais ou malores que 
7mm
Objetos rigidos com diimetros iguais 
ou malores que 2mm
Insetos Inteiros mortos. exceto os 
indicatives de risco
Fragmentos de vidros
Filmes plisticos

Parimetros Fisico-Quimlco
V.M.P L.Q. Unidade



o

© © © p

o 0,05 g/IOOg 18/11/2025

Gordura Total* 20 0,25 g/100g 18/11/2025

18/11/202512 0,05 g/IOOg

18/11/2025<1 10 em 50g 1

80 em 100g 972.32(16.05.11) 18/11/2025<1 1

18/11/2025Fibra Allmentar* 2,4 0,50 g/IOOg

IAL4’ed. 18/11/2025Presenga Presen^a A/P

18/11/2025Aus&ncia Ausfincia A/P IAL 4’ed.

18/11/2025Corante Vermelho 40* Ausdncia A/P A/P

Corante Bordeaux S* A/P A/P 18/11/2025Ausdncia

18/11/2025A/P A/PCorante Azul Indigotina* Ausfincia

18/11/2025AusSncia A/P A/PCoranto Azul Brilhante*

18/11/2025Ausfincia A/P A/PCorante Amarclo Tartrazina*

mg/L 18/11/2025Corante Amarelo Crepusculo* Ausdncia 0,1

Caractcrfstico Caracterlstico N/A 18/11/2025Cor (Alimentos)

18/11/202556 g/100gCarboidrato *

Caracterfstico Caractcristico N/A 18/11/2025Aspecto (Alimcnto)

* ParJmctro torcolrizado

Obscrvagoes:

rmulSrio 061 ■ Rcvisao 08 * 01/08/2025 • Pdgina 2 do 3

MflLYSES

Conclusao
A amostra anallsada apresenta condiQdcs satisfatdrias de higlene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor mdximo permltido).

Nota: Regra de decisao adotada pela LS Analyses: A($) incerteza(s) expressada(s) nos relaldrios, nao s§o consideradas na conclusdo/dedara^o da 
conformidade a uma cspcciftcacao ou norma, ficando a critdrio do diento e/ou parte intcressada a apllcabilidade ou nao das incertezas informadas.

Gordura Saturada (Cromatografia 
Gasosa)**

Gordura Trans (Cromatografia 
Gasosa) *

AOAC Official Methods of Analysis. 
Method 991.43. 21st ed. 2019.

1 
OB

Rua: Silva Jardirri, 315 - Santa Terezlnha ■ Santo Andr6- SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fase (11) 4996-1947- Cnpj 08588.199/0001 -2.2 

t'c An:9.kje<3c Rr

Elcmentos Histoldgicos
Identificadores das Composipao
Elcmentos hlstoldglcos cstranhos ao 
produto

Fragmcntos de polos de roedor
Fragmentos de Insetos Indicative de 
falhas das boas pr^ticas (nfio 
considerados indicatives de risco)

Institute Adolfo Lutz. Mdtodos 
ffsico-qulmicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed. 2005.__________

Institute Adolfo Lutz. Mbtodos 
fisico-qulmicos para analise de 

alimentos. M6todos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005..__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
flsico-qufmicos para anilise do 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qulmicos para anaiise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed. 2005__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andlise de 

alimentos. Mgtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________  

IAL • 4* edi^So
RDC N°360/2003. Segunda VcrsSo 
Atualizada, 2005. RDC n'269, de 22 
de setembro de 2005. RDC N® 429, 
de 08 de outubro de 2020. Instruqao 
Normativa n® 75, do 08 do outubro de 
_____________ 2020._____________

IAL - 4* ediqdo

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed. 

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017_________  
Mbtodos Analiticos Oficiais para 
Controle de Produtos de Origem 
Animal e seus Ingrcdientes - II 

Mdtodos Fislco e Oulmicos -1981. 
Cap. 11*5/ AOAC Official Methods of 

Analysis. 21lh ed. 2019. Method 
____________ 932.06____________  

AOAC 21 th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017_________  
975.49 (16.14.05) AOAC

D © @ ffl © 0 ® D 0
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Nou> 2: 0$ rosultados aprosentados nosto documonto tfim signlficaffio restrita o so aplica somonto a amcstra coihlda/recebida o parflmetros analisados.

Data do cmissao do rolatdrio: Santo Andrd, 18/11/2025.

fl

Lais Puls Forretti

rmulario 061 > Rovisao 08 • 01/08/2025 - PSgina 3 do 3
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V.M.P: Valor Maximo Pcrmltido (Tolerfincla para Amostra Indlcatlva)
N/A: Ndo so Aplica N/l: N9o Informado
LQ: Umlto do Quanilflcafflo
AP: AusOnda ou Proscnfa
UFC/g: Unidado Formadora do Coldnla/grama
Nota 1: Esto Laudo do Andllso sd podo scr rcproduzldo por Inteiro, scm qualqucralteragfio, Rcprodugfio Partial, somonto com prOvla autorizagfio da IS Analyses.

EiisJ
Verifique a autenticidade da assinatura.

Rua: Silva Jardltn, 315 - Santa Terezinha - Santo Andre- SP
Cep: 09210-635 - Fono/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 08.588.199/0001 -22

Is analyses.

Nota 3: A IS Analyses n3o assume qualquor rosponsabllidado legal, tdcnica ou comercial por produtos, processes ou lotos roladonados 6s amostras analisadas, sendo os relatOrtos omitldos 
vdlldos aponas para os materials ofotlvamonto rocobidos o analisados.

laboratOrio de pesquisas e anABses QUlMICAS, 
FlSICO^QUlMICAS E MICROBIOL6G1CAS LTDA

LflN0LYSES)l
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Relatorio de ensaio - 21.64789 A

Doscri$ao:

Marca: DON GUERRIER

Data da Ensaio:ParSmotro Rcsultado V.M.P

13/11/2025Contagcm Total PadrSo 10 UFC/g 5420

13/11/2025Coliformes Totals <10 10 UFC/g 13

UFC/g 13/11/2025Coliformes Tcrmololcrantes <10 100 10 13

* ParSmotro torcolrizado | U = Incortoza do modi;So do mdtodo

Nota 2: Os rcsultados aprosontados nosto documents tfim significafflo restrita o se apUca somento a amostra colhidaAecobida o parfimctros onalisados.

Note 3: A LS Analyses n3o assume qualquor rosponsabllidado legal, tdcnica ou comercial por produtos. processes ou lotos rcladonados ds amostrns analisadas, sondo os rolatdrios emitidos vdlidos aponas para
os materials ofativamento recebldos o analisados.

Data do cmissao do relatdrio: Santo Andrd, 18/11/2025.

Verifique a autenticidade da assinatura.Lais Puls Fcrretti

rmulario 061 • Rovlsao 08 • 01/08/2025 - Pdglna 1 do 1
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Observances:
V.M.P: Valor Mdxlmo Pormlddo (Tolcrfinda para Amostra indicattva)
N/A: N&o so Aplica N/l: NSo Informado
LQ: Umlto do QuantlflcagSo
AP: Ausdncia ou Proscnga
UFC/g: Unidado Formadora de ColOnia/grama
Nota 1: Esto Laudode Anblise sd pode ser reproduzJdo por Intolro, som qualquor altora?3o. Roprodugdo Parclal. somonto com prdvia autorlzagflo da LS Analyses.

Conclusao
A amostra analisada apresenta condi0es satisfatdrias de higiene, comparando o resullado obtido com o VMP (Valor mdximo permitido).

Data da Recobimonto: 13/11/2025 
Tomperatura da Amostra (9C):

Data da Coleta: 13/11/2025 
Procedimonto do Coleta: CLIENTE

Clicntc:
Enderepo:
CNPJ:

Dados da Recebimento
Condigdes de Recebimento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsive): Cliente
Plano de Amostragem: Importado da cotagao: 246383

Dados do Cliente
2053 • SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA ■ SAO PAULO ■ SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

Eftfttlo* 
N8AISOAEC 

17OT5

Rua: Jardim, 315 - Santa Terezinha ■ Santo AnM - SP
Cep: 09210’635-Fone/Fa:x:(11)4996-1947-Cnpj085fiB.199/0001-22

I'eIsjcar Rr

Mdtodo____________
FDA SAM ■ Bacteriological Analytical Manual. 

Chapters. 2001

FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual, 
Chapter 4. 2002

FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual, 
Chapter 4. 2002

. •» —.» z-

Dados da Amostra
PALHA TRUFADA TRADICIONAL - CHOCOLATE AO LEITE COM RECHEIO DE TRUFA TRADICIONAL E BISCOITO

Nota: Rcgra do dccisao adotada pcla LS Analyses: A(s) inccrtcza(s) expressada(s) nos relatdrios, nao sao considcradas na conclusao/dcclaragao da conformidadc a 
uma cspccificagao ou norma, ficando a critdrio do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas informadas.

Pardmetros Bacterioldgico 
L.Q. Unidade U

j CRL 0491

E
OB



Ficha Tecnica de Produto Acabado

FT GQ 11 Alfajor de Doce de Leite

1. DESCRICAO: Alfajor com recheio de doce de leite e coberto com chocolate ao leite.

3. CARACTERfSTICAS FfSICO-QUfMICAS: Cor, sabore odorcaracteristicos.

7. ARMAZENAMENTO: Conservar em local seco e fresco.

ou com carga

Digitalizado com CamScanner

e;

AQUCAR 
ADICIONADO

Aprovado por:
Ana Paula Barros de Almeida 
Garantia da Qualldade

Elaborado por:
Leili Guerreiro
Engenheira de Alimentos-CREA: 5069904696
(Responsjvel t6cnica) 

O.' 
CM 

8
CM, O

v4,0 - Dautin Blockchain certifica em 19/11/2025 20:03:48 quo o documento de hash (SHA-256) 
0ccd3604a17fc60d5d70bbc21ccd0d070f6241b4553f47b712ae29d112666523 fol vaiidado em 19/11/2025 20:02:40 atraves da transafao blockchain 
0xo74ad3b35025e6a59149d3af3cfb040ead3fd4ecfba7d090d8ddd2876c0f5336 e pode sor verificado em https://www.dautin.com/FilcChcck (NID: 296866)

Dataejnissao:
Data revisSo:

Rev. 04

£8/09/2013
25/08/2025
Pig. 1/1

Maximo______
10 UFC/g
10* UFC/g
Ausente em 25g

•oj, 
flj'

I
■g:

i

9. VALIDADE: Tres meses 
recomendadas.

8. TRANSPORTE: Cuidado no manuseio. Nao transportar com carga nao alimenticia 
alimenticia com odores fortes.

5. INFORMAQAo NUTRICIONAL: Por^ao por embalagem: 1 por^ao - Por 100g (40g, %VC*): Valor 
energetico 412kcal (165 kcal; 8%) - Carboidratos 70g (28g, 9), dos quais: A^ucares totals 40g (16g, - 
); Agucares adicionados 32g (13g, 31%) - Proteinas 5g (2g, 5%) ■ Gorduras totals 13g (4g, 9%) - 
Gorduras saturadas 5g (2g, 12%); Gorduras trans 0g (0g, 0%); Fibra alimentar 1,5 (0,6g, 2%); Sodio 73 
mg (29mg,l%). * Percentual de valores diarios fornecidos pela por^ao.

ffALTOEM]

4. CARACTERfSTICAS MICROBIOL6GICAS
RDC n912 de 2 de Janeiro de 2001- ANVISA 

Micro-organismo 
Coliformes a 45<>C 
Estaf. coag. positiva 
Salmonella $p

2. INGREDIENTES: Doce de leite (leite reconstituido, afucar, glucose, bicarbonato, estabilizante citrato 
de sodio, conservante sorbato de sodio e lactase), biscoito (farinha de trigo enriquecida com ferro e 
acido folico, agucar, gordura de palma, sorbitol, fermento quimlco bicarbonato de sddio e 
emulsificante lecltina de soja) e cobertura de chocolate ao leite (agucar, massa de cacao, manteiga 
de cacau, leite em pd integral, soro de leite em pd, gordura de palma, emulsificantes: lecitina de soja 
e poliricinoleato de poliglicerol e aromatizante). AL^RGICOS: CONTSm LEITE, TRIGO E DERIVADOS 
DE SOJA. PODE CONTER AMENDOIM. CONTGM GLUTEN.

t, GUERRIER'

a partir da data de fabricagao, sob condi^oes de armazenagem

6. EMBALAGEM: A embalagem que envolve o produto (40g) d plastico laminado bopp. A caixa 
transports e de papelao ondulado atdxico e cada caixa contem 150 unidades de alfajor.

https://www.dautin.com/FilcChcck


Prova de Autenticidade valida ate 17/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

1 LegislaQao Vigente: Medida Provisdria n° 2200-2/2001, Cddigo Civil e Codigo de Processo Civil.

Este CERTIFICADO foi emitido em 19/11/2025 20:03:48 atrav6s do sistema de autentica?ao eletronica da 
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Codigo Civil e Art. 
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do 
Decreto 10278/2020.

A autentica$ao eletronica do documento intitulado "ALFAJOR", cujo assunto e descrito como "ALFAJOR", faz 
prova de que em 19/11/2025 20:02:18, o responsavel Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda 
(18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na prova 
de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, unica e exclusiva, pela 
idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Para mais informagoes sobre a operaqao acesse o site https://www.dautin.com e informe o cddigo da 
transa^ao blockchain 0xe74ad3b35025e6a59149d3af3cfb040ead3fd4ecfba7d090d8ddd2876c0f5336.
Tambdm 6 possivel acessar a consulta atraves da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo 
documental Autenticagao e representado pela fungao hash criptografica conhecida como SHA-256, de cbdigo 
0ccd3604a17fc60d5d70bbc21ccd0d070f6241b4553f47b712ae29d112666523 foi autenticado de acordo com 
as Legislagoes e normas vigentes’ atravds da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico 
denominado NID 296866 dentro do sistema.

Dautin Blockchain 
Rua Dagoberto Nogueira, 100 

Ed. Torre Azul - 11°Andar 
Sala 1101, Centro, Itajai - SC 

(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223 
www.dautin.com | dautin@dautin.com

DAUTIN
B L O C K C H A I H

Presdencia da Reoublica Casa Civil 
para Assuntos Juridicos 

MEDIDA I'ROVtSORlA 2.200-2 
yyfez DE 24 DE AGOSTO DE 2001.

https://www.dautin.com
https://blockscout.com/etc/mainnet/
http://www.dautin.com
mailto:dautin@dautin.com
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Relatorio de ensaio - 2165324

Dados da Amostra
ALFAJOR DE DOCE DE LEITE

Parametro Resultado Data da Ensaio:

Salmone!la/25g N/A A/P 14/11/2025Ausente Ausente

Ausfencia Ausfincia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 19/11/2025

Ausdncia Ausdncla P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 19/11/2025

5 em 25g IAL 4°Ed. 19/11/2025<1 1

Esiaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFC/g 14/11/2025

Bolores e Lcveduras 10 UFC/g 14/11/202550

70 em 25g 19/11/2025Bdrbulas, exceto de pombo <1 1

8. cereus g (3000) <10 3000 10 UFC/g 14/11/2025

Areia ou Cinzas Insoluveis em Acido 0.50 0,10 % 19/11/2025

Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 19/11/2025

ParSmetro Resultado Data da Ensaio:

Valor Energdiico’ Kcal 19/11/2025412

0.20

19/11/2025pH (Alimentos) 6.82 1.0 N/A

Odor (Alimenlo) N/A 19/11/2025

Microscopia N/A Microscopia 19/11/2025

N/A Macroscopia 19/11/2025Macroscopia

rmuldrio 061 - Rovisao 08 - 01/08/2025 • Pagina 1 de 3
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Data da Rocobimcnto: 13/11/2025 
Tomporatura da Amostra (°C):

Data da Coleta: 13/11/2025 
Procedimento do CoIota: CLIENTE

Cliente:
Enderogo:
CNPJ:

AusOncia de 
sujidades

Dados da Receblmento
Condigdos do Rocobimonto: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsive): Cliente

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO • SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

RESQUISySIEfAN’AllISES
^SIEWlGR'aBIQlfeb'iGy

Rua: Stlva Jardim, 315 - Santa Terezinha - Santo Andre- SP
Cep: 09210’635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 08-586.199/0001 -22
M/txuw i lucar mrvt -Hir

Caractorlstico Caracteristico
Ausfincia de 

sujidades
Ausincia de 

sujidades

Ausdncia
Ausdncia

AusOncia
AusCncia

0.10
0.25

P/A
P/A

Mitodo
FDA BAM - Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 5. 2001

19/11/2025
19/11/2025
19/11/2025
19/11/2025

19/11/2025
19/11/2025

975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
975.49(16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
FDA. BAM - Bacteriological Analytical 

Manual, Chapter 12. 2001 
FDA BAM - Bacter. Analytical 

Manual. Chapter 18. 2001 
""iAUred.

FDA BAM • Bacteriological Analytical 
Manual. Chapter 14. 2001

IAL - Metodos Fisico-Quimicos para 
Anilise de Allimentos • 4* Edigio 

AOAC Capitulo 16

Umidade
Sddio (ICPE)*
Sabor (Alimento)
Protolna’

23,3__________ •
73___________ -

Caracteristico Caracteristico
5 -

% 
mg/100g

N/A~ 

g/lOOg

Mdtodo____________
RDC N®360/2003. Segunda Versio 
Atualizada. 2005. RDC n*269. de 22 
do setembro de 2005. RDC N’429. 
de 08 do outubro do 2020. Instrugio 
Normativa n° 75, do 08 do outubro do 
_____________ 2020._____________  
IAL • 4‘ edigao - Cap. 4 - Item 012/IV

MTFQ-002
_________ IAL • 4* edigao_________

Institute Adolfo Lutz • IV Ed.
Metodos Fisico-Quimicos para 

Anilise de Alimentos - 4°Ed. IAL - 
Cap 4-Item 017/IV

IAL-4’ edlgSo

Descrigao:

Marca: DON GUERRIER

ParUmetros Bacterioldgico
V.M.P L.Q. Unidade

Objetos rlgidos, pontiagudos c/ou 
cortantes. iguais ou maiores que 
7mm
Objetos rlgidos com diimetros iguais 
ou maiores quo 2mm
Insetos inteiros mortos, exceto os 
indicativos de risco
Fragmentos de vidros
Filmcs plisticos

S’

Parimetros Flslco-Qulmico
V.M.P L.Q. Unidade

o
0



o @ 0 © a o y 0^3"®Q? © © o

19/11/2025g/100g0,050

19/11/20250,25 g/100gGordura Total* 13

19/11/20250,05 g/100g5

19/11/2025<1 10 em 50g 1

972.32(16.05.11) 19/11/202580 em 100g<1 1

19/11/20250.50 g/lOOgFibra Alimentar* <10

IAL 4*ed. 19/11/2025Presen^a A/PPresenga

IAL 4*ed. 19/11/2025A/PAusfincia Ausdncia

19/11/2025A/P A/PAusSnciaCorante Vermelho 40*

19/11/2025A/P A/PCorante Bordeaux S* Ausencla

19/11/2025Ausdncia A/P A/PCorante Azul Indigotina*

19/11/2025AusOncia A/P A/PCorante Azul Brilhante*

19/11/2025A/P A/PCorante Amarelo Tartrazina* Ausdncla

19/11/2025mg/LCorante Amarelo Crepusculo* Ausdncla 0.1

19/11/2025N/ACaracteristlco CaracterlsticoCor (Alimentos)

19/11/2025g/100g70Carboidrato ’

19/11/2025Caracteristlco Caracterlstico N/AAspecto (Alimento)

’ Parfimotro tcrcclrtzado

ObscrvaQdos:

rmuldrio 061 - RovlsSo 08 - 01/08/2025 - PSgina 2 do 3
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ConclusSo
A amostra analisada apresenta condiQoes satlsfatbrias de hlgiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor mdxlmo permitldo).

RESQUI

Gordura Trans (Cromatografia 
Gasosa) *

Gordura Saturada (Cromatografia 
Gasosa)**

AOAC Official Methods of Analysis. 
Method 991.43.21st ed. 2019.

IE 
OB

Rua: Silva Jardlm, 315 • Santa Terezinha - Santo Andr6- SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fa.x: (11) 4996-1947 - Cn pj 085B8J 99/0001 -22 

iE-3r»-5.l>jeee mm Kr

Elomontos Histoldgicos 
Identificadores das Composibdo
Elemcntos hlstolbglcos cstranhos ao 
produto 

Inslituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qulmicos para an&liso de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed.2005.__________

Institute Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qulmicos para analise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed.2005..__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qulmicos para andllse de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qulmicos para andtise de 

alimentos. Mbtodos 051/IV e 086/IV.
___________ IV ed.2005__________

Instituto Adolfo Lutz. MStodos 
fisico-qulmicos para an&lise de 

alimentos. Mbtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed.2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mbtodos 
fisico-qulmicos para andlise de 

alimontos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed.2005.__________
_________ IAL • 4* cdlgao

RDC N°360/2003. Segunda VersSo 
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22 
de sotembro de 2005. RDC N° 429, 
de 08 de outubro de 2020. Instru$3o 
Normativa n° 75, de 08 do outubro de 
_____________ 2020._____________

IAL - 4* edigao

AOAC 21th cd. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC21lh ed. 

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017_________  
Mdtodos Anallticos Oficiais para 
Controle de Produtos de Origem 
Animal e scus Ingredientes - II 

Mbtodos Fisico o Qulmicos - 1981. 
Cap. 11-5/ AOAC Official Methods of 

Analysis. 21 th ed. 2019. Method 
____________ 932.06____________  

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC. 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed. 

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017_________  
975.49 (16.14.05) AOACFragmentos de polos de roedor

Fragmentos de Insctos indicativo de 
falhas das boas prdticas (nao 
considerados indicatives de risco)

Nota: Regra de decisao adotada pela LS Analyses: A(s) incertcza(s) expressada(s) nos relatdrios, nao s§o consideradas na conclusdo/declaragSo da 
conformidade a uma cspecificagSo ou norma, ficando a critdrio do clicnte e/ou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas informadas.



Data de cmissao do relatdrio: Santo Andr6,19/11/2025.

Verifique a autentlcidade da assinatura.Lais Puls Ferretti
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rwd:

Rua: Silva; Jardirr, 315 - Sa nta Terezinha - Sa nto Andrd - SP
Cep: 09210’635 - Fone/Fax: (.11) 4996-1947 -Cnpj 05588.199/0001-22 

teSMlucar r/im Rr

V.M.P: Valor Mflxlmo Pcrmitido (Tolcrflnda para Amostra Indicatlva)
N/A: Nflo so Aplica N/l: N3o Informado
LO: Umlto do Quantflcacflo
AP: Aus&nda ou Prcson?a
UFC/g: Unidado Formadora do Cdftnia/grama
Nota 1: Esto Laudodo Andllso s6 podo sor rcproduzldo por intolro. som qualquor allorafSo. RoprodugSo Pardal, somonto com prfivla autorizapfio da US Analyses.

Noto 2: Os rcsultados aprosontados nosto documento tfim signlflcacdo rostrita o so aplica somonto a amostra colhida/rocoblda o partmotros anallsados.

Nota 3: A LS Analyses nSo assume qualquer rosponsabilidado legal, tficnica ou comordal por produtos, processes ou lotos roladonados ds amostras anallsados, sendo os retotdrios omitldos 
vdtldos aponas para os materials clotivamento rocobidos o anallsados,



Relatorio de ensaio - 2165324 A

[_ CRL 0491

Dados da Amostra
ALFAJOR DE DOCE DE LEITE

ParSmetro Rosultado V.M.P Data da Ensaio:
Contagem Total Padrao 90 10 UFC/g 5 14/11/2025

Coliformes Totals <1 10 UFC/g 13 14/11/2025

Coliformos Termotolcrantes <1 100 10 UFC/g 13 14/11/2025

* Parflmotro torcoirlzado | U = Incortozo do modiijJo do mdtodo

comorcial par produtcs, processes ou lotos reladonados As amostras analisadas. sondo os relatOrios emitldos vdtidos apenas para

Data de emissao do relatdrio: Santo Andrd, 19/11/2025.

Lais Puls Ferretti
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Data da Recobimonto: 13/11/2025 
Tompcratura da Amostra {°C):

Data da Coleta: 13/11/2025 
Procodimento do Coleta: CLIENTE

Clicnte:
Enderogo:
CNPJ:

Dados da Recebimento
Condigdes do Recobimonto: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsive): Clients
Plano do Amostragem: Importado da cotagio: 246383

ConclusSo
A amostra analisada apresenta condigdes satisfatdrias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor mdximo permitido).

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA . 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

Enniot 
NBR ISOtEC 

1TW

Verifique a autenticidade da assinatura.

Rua: Silva Jdrdlra 315 ■ Santa Terezinha • Santo Andre - SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax- (11) 499€-1947 - Cnpj 0858B.199/0001-22

____________ Mdtodo
FDA SAM - Bacteriological Analytical Manual. 

Chapters. 2001

FDA. BAM • Bacteriological Analytical Manual, 
Chapter 4. 2002

FDA. BAM • Bacteriological Analytical Manual, 
Chapter 4. 2002

DcscrigSo:

Marca: DON GUERRIER

LABORAT6RIO de PESQUISAS E ANALISES quiMICAS, 
FfSICO-QUlMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA

I v.. w .w w . J .$ a n a I y s e
iiabgass- > A.■ • t c,*.

Parametros Bacterioldgico 
L.Q. Unldade U

Obscrvagoos:
V.M.P: Valor MAximo Permitido (TolerOncia para Amostra Indicativa)
N/A: NOo so Aplica N/l: Nflo Intormado
IQ: Umile do Quantillcapao
AP: Ausfinda ou Presonga
UFC/g: Unidado Formadora de Coifinla/grama
Note 1: Esto Laudodo Andiise sd podo sor roproduzido porintoiro, somqualqucraltoragao. RaprodufSo Pardal. somento com prdvla autorizagSo da US Analyses.

Nota 2: Os rosultadcs apresentados nesto documonto t&m signiflcagOo rostrita e so aplica somento a amostra cdhida/recobida o parSmotros anallsados.

Mota 3: A US Analyses n3o assume qualquor responsabilidade legal, tdcnica ou 
os materials ofotivamento roccbidos e anallsados.

Nota: Rogra de decisSo adotada pela LS Analyses: A(s) incertoza(s) expressada(s) nos relatdrios, nao sSo consideradas na conclusao/declaragao da conformidadc a 
uma espectficagao ou norma, ficando a criterio do cliente e/ou part© interessada a aplicabilldade ou n3o das inccrtczas Informadas.



V ■

4. COMPOSIQAO NUTRICIONAL

5. CARACTERISTICAS FISICO - QUIMICAS

Analise Unidade Padrao M.A. Obs.
Gordura N.A.I.A.L Pag. 42/43% 20,0 +/- 3,0

6. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Analise Unidade Padrao

COPIA NAO CONTROLADA

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 19/11/2025 16:54:50 qua o documonto de hash (SHA-256) 
3a334e45bc141c601a18c9c378dcd6c2cb8a2b8bf279c23bc57b2d1a90b1925a  foi validado em 19/11/2025 16:44:38 atravds da transacao blockchain

, 0x6e1584fa0d4a77a576b8581122b 17c6521 db 1133511d021bd8bcd18b9f9984de e podo ser verificado om https://www.dautin.com/FileCheck (NID: 296838)

ESPECIFICAQAO TECNICA DE PRODUTO ACABADO 
WAFER EXTRA CREMOSO 48X102G

3. PROCESSO DE FABRICAQAO
As materias-primas sao recebidas e manuseadas em condi^oes adequadas de higiene e 

limpeza, sendo liberadas apbs verificaqao da qualidade de acordo com normas internas.
Os ingredientes da massa do wafer sao misturados em um equipamento especial, Essa 

massa e fomeada e transferida para a cremeadeira para a adigsio do recheio e montagem 
das placas. Depois essas placas sao cortadas e cobertas com cobertura sabor chocolate. 
Apos passam por um resfriamento e sao embaladps.

1. DESCRIQAO DO PRODUTO
Wafer com recheio e cobertura sabor chocolate.

2. INGREDIENTES
A?ucar, gordura vegetal, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, cacau em 

po**, permeado de soro de leite em pd, farinha de soja, oleo de milho, leite em pd integral, 
amido de milho, sal, amendoim, soro de leite em pd, emulsificantes lecitina de soja, 
triestearato de sorbitana e poliglicerol poiirricinoleato, fermento quimico bicarbonate de sddio 
e aromatizante.

<o <N o 
£ C\l e
■I

I
I
1

26 
3 
12 
25 
5 
4 
3

NUMERO: EPA040067
ESTABELECIDQ: 18/11/2025
REVISAO: 17_____________
Pagina 1 de 3

I Valor energStico (kcal)
‘ Carboidratos (g)_________
| Agucares totals (g)______
| A^ucares adicionados (g)

Proteinas (g) _____ _
Gorduras totals (g)_______

Gorduras saturadas (g)
Gorduras trans (g)_______

Fibras alimentares (g)_____
Sddio (mg)________________________

I 'Percentualdevalotestiianosfomecidospela potgeio.

ioog 
513 
65 
46 
42 
5,1 
25 
17 

0,2 
3,7 
1S8

30 g 
152 
19' 
14 
13 
1,5 
7,5
5 

0,1 
1,1 
59

%VD*
8
6

HERSHEYa
THE HERSHEY COMPANY

INFQRMAQAO NUTRICIONAL
i Port}6es por emb.: Cerca de 3
i Por^go: 30 g (5 unidades)

https://www.dautin.com/FileCheck


7. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

a

COPIA NAO CONTROLADA

12. INFORMAQOES ALERGENICAS
CONTEM GLUTEN. CONTEM LACTOSE. ALERGICOS: CONT^M AMENDOIM, 

DERIVADOS DE TRIGO E SOJA, LEITE E DERIVADOS. PODE CONTER CENTEIO, 
CEVADA, AVEIA, TRITICALE E LATEX NATURAL.

ESPECIFICAQAO TECNICA DE PRODUTO ACABADO 
WAFER EXTRA CREMOSO 48X102G

9. VALIDADE
10 meses a partir do mes de fabrica(?ao desde que respeitadas as condipoes de 

armazenamento.

10. CONDIQOES DE ESTOCAGEM/ARMAZENAMENTO
A'rmazenar em local seco, livre de odores estranhos a temperatura de 15°C - 23°C.

11. TRANSPORTE
Meio de transporte adequado e em condi^oes para carregamento de produto alimenticio 
temperatura de 15°C - 23°C.

8. EMBALAGEM
040067 - Caixas de papelao contendo 48 bandejas de 102g cada, com 16 unidades de 
wafer.
440314 - Caixas de papelao contendo 16 packs de 306g, sendo 3 bandejas de 102g por 
pack.
Filme: BOPP + BOPP metalizado

co 
CM o 
£

■S
>
ro

o

> 
o

CL

Sabor______
Odor______
Aspecto
Composiqao

Salmonella spp.
Bacillus cereus
Estafilococcus aureus
E. coli_____________
Enterobacteria______
Bolores e Leveduras
Contagem total_____
Conforme as normas RDC 724 07/2022 e a IN 313 07/2024 e os padroes corporativos.

Caracteristico do produto._________________________
Caracteristico do produto._________________________
Wafer recheado sabor chocolate coberto com chocolate.
42,88% Recheio * 39% Chocolate + 18,12% Wafer

g 
UFC/g 
UFC/g 
UFC/g 
UFC/g 
UFC/g 
UFC/g

NUMERO: EPA040067
ESTABELECIDO: 18/11/2025
REVISAO: 17_____________
Pagina 2 de 3'

Ausente em 25g
< 100
< 100 

Ausente
< 10 
<200

<10000

it

HERSHEVr
THE HERSHEY COMPANY

v4.0 - Dautin Blockchain certifies em 19/11/2025 16:54:50 que o documenta de hash (SHA-256)
£ 3a334o45bc141c601alSc9c378dcd6c2cb8a2b8bf279c23bc57b2d1a90b1925a foi validado em 19/11/2025 16:44:38 alravds da transaqao blockchain 

0x6e1584fa0d4a77a576b8581122b17c6521db1133511d021bd8bcd18b9f9984dc  e pode sor vorificado em https://www.dautin.com/FileCheck (NID: 296838)

https://www.dautin.com/FileCheck


Responsavel
MODIFICAQOES

01

N/A12/06/2015 05
N/A06/04/2016 06
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N/A
14/07/2020 10

N/A
06/04/2021 11

N/A28/03/2022 12

N/A

20/07/2022 13

N/A30/08/2023 14
04/01/2024 15
23/04/2025 16

18/11/2025 17

CORIA NAO CONTROLADA

DATA DA 
REVISAO

ESPECIFICAQAO TECNICA DE PRODUTO ACABADO 
WAFER EXTRA CREMOSO 48X102G

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 19/11/2025 16:54:50 qua o documento de hash (SHA-256) 
3a334e45bc141c601a18c9c378dcd6c2cb8a2b8bf279c23bc57b2d1a90b1925a  foi validado em 19/11/2025 16:44:38 atravds da transaqao blockchain 
0x6e1584fa0d4a77a576b8581122b17c6521db1133511d02lbd8bcd18b9f9984de e pode ser verificado om https://www.daulin.com/FilcChock (NID: 296838)
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HERSHEVa
THE HERSHET COMPANY

NUMERO 
DA 

REVISAO
00

05/11/2012
13/02/2013
24/04/2014

14/06/2011
19/12/2011

02
03
04

NUMERO: EPA040067
ESTABELECIDO: 18/11/2025
REVISAO: 17_____________
Pagina 3 de 3

N/A
Angela 
Fiorucci 
Angela
Fiorucci

N/A
N/A

N/A
N/A
N/A

Emissao inicial.____________________________________
Altera^ao modelo de especifica^o sem alterapSo no 
conteudo._________________________________________
Atualizagao da nomenclatura nas analises microbiologicas. 
Inclusao do Permeado de soro na lista de ingredientes. 
Atualizapao na tabela nutricional e atualizapao frase de 
alergenicos._______________________________________
Alterapao na temperatura de estocagem e transports e 
modelo do documento.______________________________
Alterapao nos ingredientes, tabela nutricional, nos criterios 
microbiologicos (Estafilococos) e informapoes alergenicas. 
Atualizapao na descripao do produto, lista de ingredientes, 
tabela nutricional e alterapao da validade para 10 meses. 
Atualizapao nas informapoes alergenicas. Revisao baseada 
nos Dizeres Legais de revisao 10 de 16/03/2018._________
Alterapao na lista de ingredientes, retirada cacau marquise 
e dextrose. Atualizapao de informapoes alergenicas. 
Atualizapao tabela nutricional. Revisao baseada nos 
Dizeres Legais de Rev. 13 de 10/04/2019_______________
Alterapao do peso de 115g para 102g, e alterapao de 
cbdigo de 088553 para 040067. Revisao baseada nos 
Dizeres Legais de Rev. 17 de 30/06/2020.____________ _
InclusSo da composipao. Atualizapao das caracteristicas 
microbiologicas conforme RDC 331 12/2019 e a IN 60 
12/2019.__________________________________________
Atualizapao do limite de contagem total de bacterias em 
conformidade com a especificapao corporativa.___________
Atualizapao da RDC 724/2022 07/2022, que dispoe dos 
padroes microbiologicos dosalimentos e sua aplicapSo, 
como resultado da revisao da RDC 331/2019 e da IN 
161/2022 07/2022, que estabelece os padroes 
microbiologicos dos alimentos, resultante da revisao 
da IN 60/2019. Revisao do limite de bolor e levedura em 
conformidade com a especificapao corporativa e a RDC 
724/2022._________________________________________
Atualizapao da lista de alergenicos e tabela nutricional.
Revisao baseada nos Dizeres Legais de 25/07/2023.______
Adipao do cbdigo do tripack 440314,____________________
Atualizapao da IN 161/2022, que estabelece os padrbes 
microbiologicos dos alimentos, para IN 313 07/2024,______
Atualizapao da lista de alergenicos e tabela nutricional. 
Revisao baseada nos Dizeres Legais de 02/12/2024,_____ L

https://www.daulin.com/FilcChock
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ESPECIFICAQAO TECNICA DE PRODUTO ACABADO 
WAFER EXTRA CREMOSO 48X102G

Ger. Cont/Garantia da 
Qualidade
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NUMERO: EPA040067
ESTABELECIDO: 18/11/2025
REVISAO: 17_____________
Pagina 4 de 4

Ck
Pesq1

HERSHEYr
THE HEPSHtY COMPANY

Coord. Pesq. e Desenvolvimento

ft

:a e Desenvolvimento

'04.429.377/0001-11
HERSHEY DO BRASIL LTDA

R. Cleide Lurdei Agostinho, 150 
Baioo Marmeletro - pEP: 18131-747

https://www.dautin.com/FileCheck
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Relatorio de ensaio - 2164787

Pardmetro Resultado □ata da Ensaio:

Salmonclla/25g Ausente Ausente N/A A/P 13/11/2025

Ausdncia AusSncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

Ausfincia Ausdncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

<1 5 em 25g 1 IAI 4°Ed. 18/11/2025

Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFC/g 18/11/2025

Bolores e Leveduras 290 UFC/g10 13/11/2025

Bdrbulas, cxceto de pombo <1 70 em 25g 1 18/11/2025

B. ccreus g (3000) <10 3000 10 UFC/g 13/11/2025

Areia ou Cinzas Insoliiveis em Acido 0,76 0,10 % 18/11/2025

Acaros Mortos <1 Mdximo 5 1 18/11/2025

Parametro Resultado Data da Ensaio:

Valor Energdtico* 518 Kcal 18/11/2025

0,20

pH (Alimcntos) 6.28 1.0 N/A 18/11/2025

Odor (Alimento) N/A 18/11/2025

Microscopia N/A Microscopia 18/11/2025

Macroscopia N/A Macroscopia 18/11/2025

rmuf&rio 061 - Revlsao 08 • 01/08/2025 - Pdglna 1 do 3
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Data da Recebimento: 13/11/2025 
Tomperatura da Amostra (°C):

Cliente:
Endorego:
CNPJ:

Data da Coleta: 13/11/2025 
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Ausdncia de 
sujidades

Dados da Recebimento
Condlgoes de Recebimento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsive): Cliente

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

Rua: SJIva Jardim, 315 - Santa TerezSnha - Santo • SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 08.5864 99/0001-22

Caracterlstico Caracteristico
Ausdncia de 

sujidades
Ausdncia de

sujidades

Ausdncia
Ausdncia

Ausdncia
Ausdncia

0,10
0,25

P/A
P/A

____________Mdtodo
FDA BAM • Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 5. 2001

18/11/2025
18/11/2025
18/11/2025
18/11/2025

18/11/2025
18/11/2025

Umidade
Sddio (ICPE)’ 
Saber (Alimento) 
Protelna’

9.12
185__________ •

Caracteristico Caracteristico
5?0 ‘

% 
mg/IOOg 

N/A 
g/iOOg

975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
FDA. BAM - Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 12. 2001 
FDA BAM • Bacter. Analytical 

Manual, Chapter 18. 2001 
IAL4aed.

FDA BAM - Bacteriological Analytical 
Manual. Chapter 14.2001

IAL - Mdtodos Fisico-Qutmicos para 
Andlise de Allimentos • 4* EdigSo 

AOAC Capitulo 16

____________ Mdtodo____________
RDC N°360/2003. Segunda Versdo 
Atualizada, 2005. RDC n*269. de 22 
de setembro de 2005. RDC N° 429, 
de 08 de outubro de 2020. Instrugdo 
Normativa n° 75, de 08 de outubro de 
_____________ 2020._____________  
IAL - 4* edigdo - Cap. 4 - Item 012/IV 

___________MTFQ-002___________  
_________ IAL - 4* edigao_________

Institute Adolfo Lutz • IV Ed.
Mdtodos Flsico-Quimicos para 

Andlise de Alimentos - 4eEd. IAL - 
_______ Cap 4-Item 017/IV_______

IAL-4* edigao

□escrlgao:

Marca: HERSHEY S

Dados da Amostra
WAFER COM RECHEIO E COBERTURA SABOR CHOCOLATE - 102g

Pardmetros Bacterioldgico
V.M.P L.Q. Unidade

Objetos rfgidos, pontiagudos e/ou 
cortantes, iguais ou maiores que 
7mm
Objetos rigidos com didmetros iguais 
ou maiores que 2mm_____________
Insetos inteiros mortos, exceto os 
indicatives de risco
Fragmentos de vidros
Filmos pldsticos

Parametros Flslco-Qulmico
V.M.P L.Q. Unidade
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0,3 0,05 g/IOOg 18/11/2025

Gordura Total* 26 0,25 g/100g 18/11/2025

13 0,05 g/IOOg 18/11/2025

<1 10 cm 50g 1 18/11/2025

<1 80 em 100g1 972.32(16.05.11) 18/11/2025

Fibra Alimentar* 3.8 0.50 g/100g 18/11/2025

Presenga Presenfa A/P IAL 4’ed. 18/11/2025

Ausfincia Ausfincia A/P IAL 4’ed. 18/11/2025

Corante Vermelho40* Ausfincia A/P A/P 18/11/2025

Corante Bordeaux S* Ausfincia A/P A/P 18/11/2025

Corante Azul Indigotina* Ausfincia A/P A/P 18/11/2025

Corante Azul Brilhante* Ausfincia A/P A/P 18/11/2025

Corante Amarelo Tartrazina* Ausfincia A/P A/P 18/11/2025

Corante Amarelo Crepiisculo’ Ausfincia 0,1 mg/L 18/11/2025

Cor (Alimentos) Caractcristico Caracteristico N/A 18/11/2025

Carboidrato * 64 g/100g 18/11/2025

Aspect© (Alimento) Caracteristico Caracteristico N/A 18/11/2025

* Parfimctro tcrcolrlzado

Observances:

rmulario 061 • Revisao 08 «01/08/2025 * Pfigina 2 do 3

SES

Conclusfio
A amostra analisada apresenta condigfies satlsfatfirias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor mfiximo permitido).

Nota: Regra do decisao adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatfirios. nao sao consideradas na conclusao/declaragao da 
conformidade a uma especi^cagSo ou norma, ficando a critfirio do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou nfio das incertezas informadas.

Gordura Saturada (Cromatografia 
Gasosa)**

Gordura Trans (Cromatografia 
Gasosa)*

DE 
M

AOAC Official Methods of Analysis- 
Method 991.43.21st ed. 2019.

305©^

Rua: Silva Jardim, 315 - Santa Terezinha ■ Santo Andr£- SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 0858B.199/0001 -22 
iKiAito leanllvtae rznj-n Kr

Elemcntos Histolfigicos 
Identificadores das Composigao
Elementos histolfigicos estranhos ao 
produto

Fragmentos de pelos de roedor
Fragmcntos de Insetos indicative de 
falhas das boas prfiticas (nao 
considerados indicatives de risco)

institute Adolfo Lutz. Mfitodos 
fisico-quimicos para anfilise do 

alimentos. Mfitodos 051/IV e 086/IV.
___________ IV ed. 2005.__________

Institute Adolfo Lutz. Mfitodos 
fisico-quimicos para analise de 

alimentos. Mfitodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005..__________

Instituto Adolfo Lutz. Mfitodos 
fisico-quimicos para anfillse de 

alimentos. Mfitodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed. 2005,__________

Instituto Adolfo Lutz. Mfitodos 
ftsico-qulmicos para anfilise de 

alimentos. Mfitodos 051/IV e 086/IV.
___________ IV ed. 2005__________

Instituto Adolfo Lutz. Mfitodos 
fisico-quimicos para anfilise de 

alimentos. Mfitodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mfitodos 
fisico-quimicos para anfilise de 

alimentos. Mfitodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed.2005.__________  
_________ IAL • 4* edigfio_________

RDC No360/2003. Segunda Versfio 
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22 
de setembro de 2005. RDC N° 429, 
de 08 do outubro de 2020. Instrugfio 
Normativa n° 75, de 08 de outubro do 
_____________ 2020._____________

IAL - 4* edigfio

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC21lh ed. 

Gaithersburg: AOAC. 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017_________  
Mfitodos Analiticos Oficiais para 
Controle de Produtos de Origem 
Animal e seus Ingredientes - II 

Mfitodos Fisico e Qufmicos -1981. 
Cap. II-5/AOAC Official Methods of

Analysis. 21th ed. 2019. Method 
____________ 932.06____________  

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017__________ 
975.49 (16.14.05) AOAC

© ® £2? o ® @ ® a o g? Wttsttet; 6 ©



Mota 2: Os resultados aprescntados neste documcnto tfim signiflcaoSo restrita o so apllca somento a amostra eolhida/roceblda e parflmetros analisados.

Data de emlssao do retatdrlo: Santo Andr6,18/11/2025.

H

ap-Mxir
■nt

Lais Puls Ferrctti

rmularlo 061 - Rovlsao 08 - 01/08/2025 - Pagina 3 de 3

V.M.P: Valor Mflximo Pcrmitido (Tolerflnda para Amostra Indlcathra)
N/A: Nflo so Apllca N/l: Nflo informado
LQ: Umlte de Quantificafflo
AP: Ausflncla ou Prosenca
UFC/g: Unldade Formadora do Coianla/grama
Nota 1: Esto Laudo do Anflllso s6 podo sor rcproduzldo por Intolro, scm quatquor attcrafflo. Rcprodufflo Pardal. somento com prflvla autodzagflo da LS Analyses.

Rua: Silva Jardim, 315 “ Santa Terezlnha - Santo Andr&- SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fasc: (11) 4996-1947 • Cnpj 085BB.199/0001 -22 

leansluroc mm tar

g- <Zb?.R

Verifique a autenticidade da assinatura.

Note 3: A LS Analysos nflo assume qualquer rosponsabllidado legal, tdcnica ou comerctal por produtos, processes ou lotos rcladonados As omostras anallsadas, sondo os relatflrios omitidos 
vfllldos aponas para os materials ofotlvamento rocebidos o anallsados.

ANALYSES ® © © o U GTHiTTD LlJJtjOliot’JOlli) <. O ff

ESQUISASjEi 
^e(mTcrob
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Relatorio de ensaio - 2164787 A

CHI 0491

Pardmotro Rosultado V.M.P Data da Ensaio:

Contagem Total Padrao 310 10 UFC/g 5 13/11/2025

Colifarmes Totals <10 UFC/g10 13 13/11/2025

Coliformes Termotolerantos <10 100 10 UFC/g 13 13/11/2025

* Pardmotro torcoirizado | U = Incortoza do modl;3o do mdtodo

Noto 3: A IS Analyses nSo assume qualquor rosponsabllidado legal, (Ocnica ou comorclal por produtcs, processes ou lotos rclaeionados 0s amostras analisadas, sondo os rolatdrios omitidos vdlldos aponas para
os materials ofetivamento recebldos o analisados.

Data do omissao do rclatdrro: Santo Andr6, 18/11/2025.

Verifique a autenticidade da assinatura.Lais Puls Ferretti

rmuldrio 061 - Rovisao 08 - 01/08/2025 • Pdgina 1 do 1
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Conclusao
A amostra analisada apresenta condigdes satisfatdrias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor m8ximo permitido).

Data da Reccblmonto: 13/11/2025 
Tomporatura da Amostra (°C):

Data da Coleta: 13/11/2025 
Proccdimcnto de Coleta: CLIENTE

Clicnte:
EndercQo:
CNPJ:

Dados da Recebimento
Condi^ocs de Recebimento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsdvel: Clicnte
Plano de Amostragem: Importado da octavo: 246383

EflMteS 
KBAISOAEC 

17025

Observagdes:
V.M.P: Valor Mdxlmo Permitido (Tolordnda para Amostra Indlcatlva)
N/A: Nfio so Aplica N/l: NSo Informado
LO: Limlto do QuantlficapSo
AP: AusOncfa ou Prosenga
UFC/g: Unidado Formadora do CoMnla/grama
Note 1: Esto Laudo do AnSllso sd podo ser reproduzido por inteiro. sem qualquoraltoragSo. ReprodugSo Parcial, somonto com prdvla autorizagSo da LS Analyses.

Note 2: Os rosultados aprosontados nosto documonto tOm signiflcagSo rostrita o so aplica somenta a amostra colhida/rocobida e parSmotros analisados.

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA . 250 ■ VILA JAGUARA - SAO PAULO • SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

Rua: Silva Jardim, 315 - Santa Terezhha - Santo Andr&- SP
Cep: 09210-635 - Fone/Faa: (11) 4996-1947- Cnpj 08586.199/0001 -2.2 

ir-aivaluea*- rnm Kr

. I s a r» a I y s e

Descrlgao:

Marca: HERSHEY S

Dados da Amostra
WAFER COM RECHEIO E COBERTURA SABOR CHOCOLATE ■ 102g

ANALYSES;

Mdtodo____________
FDA BAM • Bacteriological Analytical Manual. 

Chapter 3. 2001

FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual, 
Chapter 4. 2002

FDA. BAM * Bacteriological Analytical Manual, 
Chapter 4. 2002

Pardmetros Bacterioldglco 
L.Q. Unidade U

Mota: Regra de decisSo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, n&o s3o consideradas na conclusSo/declaragao da conformidade a 
uma especificagao ou norma, ficando a critdrio do clicnte e/ou parte interessada a aplicabilidade ou nao das Incortezas informadas.

.' /.s
laboratOrio de pesquisas e anAlises QUlMICAS, 

FfSICO-QUfMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA
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FICHA TECNICA

1 - IDENTIFICACAO DO PRODUTO - ARROZ COM LENTILHAS- DELICIAS DE LA TIERRA

2 - IDENTIFICA^AO DO FABRICANTE:

3 - DISTRIBUIDO POR:

4 - NUMERO DE REGISTRO

•>
5 - INFORMAQAO NUTRICIONAL - ARROZ COM LENTILHAS 240g

71

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 19/11/2025 15:27:25 qua o documenta de hash (SHA-256) 

d57944c2cbbf89e13617a23o021536a47b307S6acacf4ca2ff53feb3de68f0a3 foi validado em 19/11/2025 07:20:23 atravbs da transa?ao blockchain 
0x0ec1c90dc46ac2846be5187c5bf04a1a8fbc6f18719ef331b89afc040cfc5534 e pode ser verificadoem https://www.dautin.com/FileCheck (NID: 296662)

6 - INGREDIENTES - Arroz e Lenti I has: grupo beneficiado, subgrupo polido, 
classse longo tipo 1, lentilha: dasse misturada tipo 1.

Q BUONO Industrial e Comercial de Alimento LTDA. Avenida Jaguarao, 890 - Cumbica - 
Guarulhos - SP - CEP 07.223-000 FONE: (11) 2445-1515 - qbuonoindustrial@gmail.com

Produto dispensado de registro no Ministerio da Saude, conforme RDC 27, 06 de agosto 
2010Niimero de registro

AGRO COMERCIAL DA VARGEM LTDA
CNPJ 00.029.160/0001-63
Rua Danilo Valbuza, 310 B - Caieiras - SP - CEP 07747-300
(11)4441-7500
sac@agroalimentos.com.br

Q-Buono Industrial e Comercial LTDA
Avenida Jaguarao, 890 - Cidade Industrial Satelite de Sao Paulo
Guarulhos - SP - CEP 07223-000
CNPJ 21.415.627/0001-83
Fone (11) 2445-1515

I
I

PciccriliialoevaloresdiJtrios fbrnecidos pels pot^3o

%VD(*| 
8 
1?.

valor energetico (Kcal) 
Cjrboldfatos (r)______
Acucaies lolais (g) 
ACi-icare$adic»onados(g)

Pfoleliias [g)________
Gprduras totals (g) 
Gotdiiras saturadas (g) 
Gofdtiia$u7ns(g)____
•ibm alimcntares (g) 
Sddio (mg)

0 
16 
0 
0 
0 
13 
0

50g 
160 
37 
0 
b, 
8 
0 
0 
0 

3,3 
0

INFORMAftto NUTRICIONAL 
por cinbalagfirn: Cere a de S________
SOg

100g 
321 
14 
0 
0 

,17 
0 
0 
0

6,6 
0

&

S' 
’-J

co-

-y•5

i
i
■g.
3, 
£

gr

1 «

https://www.dautin.com/FileCheck
mailto:qbuonoindustrial@gmail.com
mailto:sac@agroalimentos.com.br


FICHATECNICA

7 - INFORMACOES ADICIONAIS

DECLARAQAO DE LACTOSE - NAO CONTEM LACTOSE

DECLARACAO DE GLUTEN - NAO CONTEM GLUTEN.

8-PRAZO DEVALIDADE

Impress© na Embalagem

9 - LOTE

Impress© na Embalagem

10 - CONSERVA^AO

Manter em local seco e arejado.

11-EMBALAGEM

OTO

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 19/11/2025 15:27:25 que o documenta de hash (SHA-256) 

d57944o2cbbf89o13617a23e021536a47b30786aeacf4ea2ff53feb3de68f0a3 foi validado cm 19/11/2025 07:20:23 atravcs da transa?ao blockchain 
0x0ec1c90dc46ac2846be5187c5bf04a1a8fbc6f18719ef331b89afc040cfc5534 e pode ser verificado em https://www.dautin.com/FileCheck (NID: 296662)

I
Q BUONO Industrial e Comercial de Aliment© LTDA. Avenida Jaguarao, 890 - Cumbica - 
Guarulhos - SR - CEP 07.223-000 FONE: (11) 2445-1515 - qbuonoindustrial@gmail.com

DECLARA^AO DE GORDURA SATURADA - Por por;ao de 100g < 6g, dessa forma nao e 
obrigatorio o uso da lupa. (ALTO GORDURA SATURADA).

DECLARAQAO ALTO EM ACUCAR ADICIONADO - Por por?ao de 100g < 15g, (de a?ucar de 
adi^ao) dessa forma nao e obrigatorio o uso da lupa. (ALTO EM A^UCAR ADICIONADO)

DECLARA^AO DE ALERGENICOS - PODE CONTER AVELA, AMENDOA, AMENDOIM, CASTANHA 
DE CAJU E DO PARA, MACADAMIA, NOZES E PISTACHE.

Primaria - BOPP laminado + BOPP (sacos de 240g)
Secundaria - Caixa de papelao kratf atoxica resistente, quantidade conforme a necessidade do 
cliente.

1
i

DECLARA^AO DE SODIO - Por porgiao de 100g < 600mg, dessa forma e nao e obrigatorio o uso 
da lupa. (ALTO EM SODIO).

'r ' - Bs
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https://www.dautin.com/FileCheck
mailto:qbuonoindustrial@gmail.com


FICHA TECNICA

12-TIPO DE ROTULAGEM

1

13 - CODIGO EAN (13): 7896292908956

14-TRANSPORTE

■'i

EMM
1
i
i

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 19/11/2025 15:27:25 que o documento de hash (SHA-256) 
d57944e2cbbf89e13617a23e021536a47b30786aoacf4ca2ff53feb3do68f0a3 foi validado em 19/11/2025 07:20:23 atravcs da transa?ao blockchain 
0x0ec1c90dc46ac2846be5187c5bf04a1a8fbc6f18719ef331b89afc040cfc5534 e pode ser verificado em https://www.dautin.com/FileCheck (MID: 296662)

Q. BUONO Industrial e Comercial de Alimento LTDA. Avenida Jaguarao, 890 - Cumbica - 
Guarulhos - SP - CEP 07.223-000 FONE: (11) 2445-1515 - qbuonoindustrial@gmail.com

O produto devera ser transportado em veiculo fechado, limpo, seco e sem residues de 
substancias qufmicas, toxicas, graxas e outros lubrificantes, isentos de sujidades e infesta^oes.

Embalagem primaria - Flexogravura
Embalagem secundaria - sem impressao

I 
t

-K/ioacir de Oliveira 
GESTAO DE PRODUCAO 
CPF 092.764.008-26

4

1
I

-g:
I. o.'

I

1

1

a 0
NATHAUA RODRIGUES CARVAIHO
GESTAO DA QUALIDAOE
CPF 465.520.438-99

i

I
i

https://www.dautin.com/FileCheck
mailto:qbuonoindustrial@gmail.com


Prova de Autenticidade vdlida ate 17/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

1 Legisla^ao Vigente: Medida Provisoria n° 2200-2/2001, Cddigo Civil e Codigo de Processo Civil.

A autenticagao eletronica do documento intitulado "ARROZ COM LENTILHA", cujo assunto e descrito como 
"ARROZ COM LENTILHA”, faz prova de que em 19/11/2025 07:19:45, o responsavel Sellmar Distribuidora 
de Alimentos Ltda (18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram 
reproduzidas na prova de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, 
unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo 
documental Autenticagao e representado pela funpao hash criptogr^fica conhecida como SHA-256, de codigo 
d57944e2cbbf89e13617a23e021536a47b30786aeacf4ea2ff53feb3de68f0a3 foi autenticado de acordo com as 
Legislagbes e normas vigentes’ atrav6s da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico 
denominado NID 296662 dentro do sistema.

Para mais informagoes sobre a operagao acesse o site https://www.dautin.com e informe o codigo da 
transagao blockchain OxOed c90dc46ac2846be5187c5bf04a1 a8fbc6f18719ef331 b89afc040cfc5534.
Tamb6m 6 possivel acessar a consulta atrav^s da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

Presdencia da Republics Casa Civil 
Siichefia para Assuntos Juridicos 
MEDIDA I'KOVISOIUA 2.200-2 
DE 24 DE AGOSTO DE 2001.

Este CERTIFICADO foi emitido em 19/11/2025 15:27:25 atraves do sistema de autenticagao eletronica da 
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cddigo Civil e Art. 
411, em seus §§ 2° e 3° do Codigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do 
Decreto 10278/2020.

Dautin Blockchain 
Rua Dagoberto Nogueira, 100 

Ed. Torre Azul - 11°Andar 
Sala 1101, Centro, Itajai - SC 

(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223 
www.dautin.com | dautin@dautin.com

3DAUTIN
B L O C K € H A I N

*^\.‘'***

https://www.dautin.com
https://blockscout.com/etc/mainnet/
http://www.dautin.com
mailto:dautin@dautin.com
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Relatorio de ensaio - 2164801

Dados da Amostra
Doscri;ao:

Data da Ensaio:Parametro Resultado

MP 13/11/2025Salmonclla/25g Auscnto Ausente N/A

975.49(16.14.05) Cap. 16daAOAC 18/11/2025AusSncia AusSncia P/A

975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025AusSncia AusGncia P/A

IAL 4’Ed. 18/11/20255 em 25g 1<1

18/11/202510 UFC/gEstaf. coag. positiva 5000g <10 5000

13/11/202510 UFC/g120Bolorcs e Leveduras

18/11/202570 em 25g 1Bdrbulas. cxceto de pombo <1

13/11/20253000 10 UFC/g8. ccreus g (3000) <10

Areia ou Cinzas Insoliiveis em Acido 18/11/20250.10 %0,25

Acaros Mortos 18/11/2025Mdximo 5 1<1

Data da Ensaio:ParSmetro Resultado

18/11/2025KcalValor Energdtico’ 321

0,20

18/11/2025N/A1,0pH (Alimcntos) 6.52

18/11/2025N/AOdor (Alimento)

18/11/2025MicroscopiaN/AMicroscopia

Macroscopia 18/11/2025N/AMacroscopia

rmuldrio 061 «Rovisao 08 - 01/08/2025 * PSgina 1 do 3
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Data da Rocobimonto: 13/11/2025 
Tompcratura da Amostra (‘C):

Data da Coleta: 13/11/2025 
Proccdimento de Coleta: CLIENTE

Cliente:
Endcrego:
CNPJ:

Ausencia de 
sujidades

Dados da Receblmento
Condigoos de Rocebimento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsdvel: Cliente

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA . 250 - VILA JAGUARA • SAO PAULO • SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

^flHflLYSES

Rua: Silva Jardim, 315 ■* Santa Terezinha • Santo AndrS- SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cfipj 08.588.199/0001 -22 

Iranit^foe ^nrri Rr

Objetos rfgidos, pontiagudos e/ou 
cortantes, iguais ou maiores que 
7mm
Objetos rfgidos com diSmctros iguais 
ou maiores quo 2mm
Insetos inteiros mortos. exceto os 
indicativos de risco_______________
Fragmentos de vidros
Filmes pldsticos

Caracterfstico Caracterlstico
Ausencia de 

sujidades
Ausencia de

sujidades

AusSncia
Ausdncia

Ausencia
AusSncia

0,10
0,25

P/A
P/A

____________ M6todo____________
FDA BAM - Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 5. 2001

18/11/2025
18/11/2025
18/11/2025
18/11/2025

18/11/2025
18/11/2025

Umidade
Sddio (ICPE)* 
Sabor (Alimento)
Protelna'

975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
975.49 (16.14,05) Cap. 16 da AOAC 
FDA. BAM - Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 12.2001 
FDA BAM - Bacter. Analytical 

Manual, Chapter 18. 2001 
IAL4°ed.

FDA BAM • Bacteriological Analytical 
Manual. Chapter 14. 2001

IAL • Mdtodos Flsico-Quimicos para 
Andlise de Altimentos • 4* Edigao 

AOAC Capltulo 16

12,2__________ •
0____________-

Caracterlstico Caracterlstico
17 -

% 
mg/100g 

N/A 
g/IOOg

____________ M6todo____________
RDC N’360/2003. Segunda Versfio 
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22 
de setembro de 2005. RDC N® 429, 
de 08 de outubro do 2020. Instnjgdo 
Normativa n® 75, de 08 de outubro de 
_____________ 2020._____________  
IAL - 4* edigao - Cap. 4 - Item 012/IV

MTFQ-002
_________ IAL • 4* edigao

Institute Adolfo Lutz - IV Ed.
Mdtodos Flsico-Quimicos para 

Andlise do Alimcntos - 4®Ed. IAL - 
_______ Cap 4-Horn 017/IV_______  

IAL - 4* edigao

..
.com.br

ARROZ COM LENTILHAS • 240g
Marca: DELICIAS DE LA TIERRA

WWW

Par/lmetros BacteriolOgico
V.M.P L.Q. Unidado

laboratOrio de pesquisas E ANALISES QUiMICAS, 
FfSICO-QUiMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA

ParSmetros Flsico-Quimlco
V.M.P L.Q. Unidado

I s a n a lyes
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0 0

0 0.05 g/l00g 18/11/2025

Gordura Total* 0 0,25 g/100g 18/11/2025

0 0.05 g/IOOg 18/11/2025

10 em 50g<1 1 18/11/2025

<1 80 em 100g1 972.32(16.05.11) 18/11/2025

Fibra Alimentar* 6,6 g/100g0,50 18/11/2025

PresenQa Presen^a A/P IAL 4*ed. 18/11/2025

Ausfincia AusSncia A/P IAL 4*ed. 18/11/2025

Corante Vermelho 40* AusSncia A/P A/P 18/11/2025

Corante Bordeaux S* Ausdncla A/P A/P 18/11/2025

Corante Azul Indigotina* Ausdncia A/P A/P 18/11/2025

Corante Azul Brithante* Ausfincia A/P A/P 18/11/2025

Corante Amarelo Tartrazina’ Ausdncia A/P A/P 18/11/2025

Corante Amarelo Crepusculo* Aus&ncia 0.1 mg/L 18/11/2025

Cor (Alimcntos) Caractcrlstico Caracterlstico N/A 18/11/2025

Carboidrato * 74 g/100g 18/11/2025

Aspecto (Alimento) Caracterlstico Caracterlstico N/A 18/11/2025

* ParJmotro torcoirlzado

Observances:

rmulario 061 - RovisSo 08 - 01/08/2025 * PSgina 2 do 3
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Conclusao
A amostra analisada apresenta condlgdes satisfatdrias de higiene, comparando o resultado obtldo com o VMP (Valor mdximo permitido).

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatbrios, nao s§o consideradas na conclusao/declaratSo da 
conformldade a uma espccifica?3o ou norma, ficando a critdrio do cliente e/ou parte interessada a apllcabilidado ou nao das incertezas Informadas.

Gordura Saturada (Cromatografia 
Gasosa)’*

AOAC Official Methods of Analysis. 
Method 991.43. 21st ed. 2019.

Gordura Trans (Cromatografia 
Gasosa)*

Rua: Silvai Jardiin, 315 - Santa Terezinha - Santo Andr&- SP
Cep: 09210-635 - Font>/Fa«- (11) 4996-1947-Cnpj 085B&199/0001 -22 
tamikM I rani lueae- Ki*

Fragmentos de pelos de roedor 
Fragmentos de Insetos indicative de 
falhas das boas prdticas (nao 
considerados indicativos de risco)

Elcmontos Histoldgicos 
Identificadores das Compositao
Elcmentos histoldgicos estranhos ao 
produto

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qulmicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________ IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qulmicos para analise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005..__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qulmicos para andliso de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qulmicos para andliso de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________ IV ed. 2005__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qulmicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qulmicos para andtise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________  

IAL - 4* edipao
ROC No360/2003, Segunda VersSo 
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22 
de setembro de 2005. ROC N° 429, 
de 08 de outubro de 2020. InstrugSo 
Normatlva n° 75, de 08 do outubro de 
_____________ 2020._____________

IAL - 4* edigSo

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________ 12966-2:2017_________  
Mdtodos Anallticos Oficlais para 
Controle de Produtos de Origem 
Animal e seus Ingredicntcs • II 

Mdtodos Flsico e Quimicos -1981. 
Cap. 11-5/ AOAC Official Methods of 

Analysis. 21th ed. 2019. Method 
____________ 932.06____________  

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gaithersburg: AOAC. 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

12966-2:2017
975.49 (16.14.05) AOAC
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vdlldos apcnas para os materials otottvamonio roccbidos o analisados.

Data de emlssao do rclatdrlo: Santo Andrd, 18/11/2025.

El

•jnwsr

Lals Puls Ferrettl
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ANALYSES

rwd:

0
DE 
M

Veriftque a autenticidade da assinatura.

Rua: SllvaJardjm, 315 - Santa Terezlnha ■ Santo Andr£- SP
Cep: 09210'635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 0&58B.199/0001 -22 

ftonohjeor mrvs kr

OB

V.M.P: Valor MAxImo PermiUdo (Toterfinda para Amostra tndlcativa)
N/A: NSo so Aplica Nfl: NSo Inlomado
LO: Umile tie Quantificafflo
AP: Ausfincia ou Prcscnfa
UFC/g: Unidado Formadora do Coldnla/grama
Notn 1: Esto Laudo do Anfillsc sd podo scr rcproduzJdo por intoiro. scm qualquer altoraqfio. RoprodugSo Pardal, somcntc com prdvia autortzapfio da LS Analyses.

Note 2: Os rosultados apresontados nosta documento tfirn slgniflcagflo restrlta e so aplica somonto a amostra colhJda/roceblda o parfimotros analisados.

Mota 3: A LS Analyses nSo assume qualquer responsabllldado legal, tdcnlca ou comerdal por produtos, processes ou lotos reladonados is amostnis analisadas, sendo os retatbrios amitldos

O 0 O EDc? © © „
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Relatorio de ensaio - 2164801 A

Dados da Amostra
Dcscrifao:

ParSmotro Resultado V.M.P Data da Ensaio:

Contagcm Total Padrao 700 10 UFC/g 5 13/11/2025

Coliformes Totals <10 10 UFC/g 13 13/11/2025

Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFC/g 13 13/11/2025

* ParJmotro tcreoirizado | U = Incortoza do modlfBo do mdtodo

Nota 2: Os rosullados apresontados nests docuinonto tfim significapfio restrita e so oplica somento a amostra colhida/rocebida e parfimotros analissdos.

Data de emissao do relatdrio: Santo Andrfi, 18/11/2025.

Lais Puls Ferretti

rmuldrio 061 > Rovisao 08 > 01/08/2025 « P^gina 1 do 1

WLYSE?

z

41k

ConctusSo
A amostra analisada apresenta condi^des satisfatdrias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor mdximo permitido).

Nota: Rcgra de dccisao adotada pela LS Analyses: A(s) incertoza(s) exprcssada(s) nos relatdrios, nao s3o consideradas na conclusdo/dedara^ao da conformidado a 
uma cspocificaoao ou norma, ficando a critdrio do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas tnformadas.

Data da Rocobimonto: 13/11/2025 
Tcmperatura da Amostra (°C):

Data da Coleta: 13/11/2025 
Procodimonto do Coleta: CLIENTE

Cliente:
Endcre$o:
CNPJ:

Dados da Recebimento
Condifdes de Rocobimonto: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsive): Cliente
Plano do Amostragom: Importado da cotagao: 246383

Obscrvagdes:
V.M.P: Valor Mixlmo Pormltldo (TolorOnda para Amostra Indicativa)
N/A: NSo so Aplica Nfl: Nfio Informado
LQ: Limito do Ouantiflcaffio
AP: Ausdncia ou Proson^a
UFC/g: Unidado Formadora do CoMnia/grama
Nota 1: Esto Laudodo AnSliso sd podo serreproduzido por Intoiro. somqualquor altorafflo. RoprodugSo Partial, somonto com prdvla autorfzaqSo da LS Analyses.

Dados do Cliente
2053 • SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

EamIm 
N8fl ISOAEC 

17OT5

QI 
M

Verifique a autenticidade da assinatura.

ii-wa

[OB

Rua; Silvai Jardim, 315 - Santa Terezinha - Santo Andr$- SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 0858^199/0001-22 

translueoc r*sv^i Kr

Mdtodo____________
FOA BAM • Bacteriological Analytical Manual. 
___________ Chaptor 3, 2001____________  

FOA. BAM • Bacteriological Analytical Manual.
Chaptor 4.2002

FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual, 
Chaptor 4. 2002

ARROZ COM LENTILHAS • 240g 
Marca: DELICIAS DE LA TIERRA

Nota 3: A LS Analyses nflo assume qualquer rcsponsabilldadc legal, tdcnica ou comertial por produtos, processes ou lotos rcladonados Os amostras analisadas, sendo os rclatdrios emitidos vdlidos aponas para 
os materials ofotlvamonto recebidos o anallsados.

Parimetros Bacterioldgico 
L.Q. Unldade U

| CRL 0491



ESPECIFICAqAO TUNICA DE PRODUTO ACABADOJntfSifoa/iffc 008.B0LFT
BOLO MESCLADO 01Revisio

OENOMINAgAO LEGAL MARCA PESO LlQUIOQ ARTE

0101000008 Soto &abuf chocolate e baunJDia Santa Edv3g:$ 200 g

CNPJ
Inlerbrands Foods LTOA 00.283 94 a/0001-94

3. formulacao

INGRED1ENTES

3.1 ALERGEMCOS

INGREOIENTES ALEROENtCOS

jCoitiin aia natka/du sintslico Menlico ao natural.

* ADVERTENCIA DE LACTOSE jCONTEM LACTOsT

ADVERTENCE DE GLUTEN [COWTEM GLUTEN?

3.3 INFORMA;dES NUTRJC1ONAIS

tNaoapGcOveF

4. ESPECIFICACOES DO PRODUTO ACABADO
4.1 CARACTERlSTtCAS FfSICO-QUlMICAS E SENSORiAlS

parAmetros ESPECIFICACAO UNIDADE DE MEDIDA REFERENCE NORMATIVA

Umldade %

parAmetros especificaqao REFERgNCIA NORMATIVAUNIDADE DE MEDIDA

parAmetros especificacAo REFERENCIA NORMATIVAUNIDADE DE MEDIDA

or
EWv4,0 - Dautin Blockchain ccrtifica cm 19/11/2025 16:53:13 quo o documento de hash (SHA-256) 

65a14702817c8cbl31957(3304dd4fl9af199105c55Ba7000cbM55cd167d6e77 fol validadoem 19/11/2025 16:43:25 alravds da transacflo btockchain 
0x3dB9e8fb8750819add1b31d3c027co364o9a9b89bf0b2o4fae8cab527b3c09f4  o pode ser vcrificado cm httpsVAvww.dautin.com/FHoChock (N1D: 296835}
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3.2 OUTRASINFORMACOES OBRIGATdRIAS 
advertEncia de aromas

2, DADOS DO FABRICANTS 
RAZAO social

Fragmentos de insetos 
Cln:asinsoi Ove's emacido 

Acaios moflos

Teitura 
Odor

Sabor 
Cor

100 9 
359 
58 
27 
27 
6,6 
11 
5.2 
0 
2

512

32 
8 
10 
16 
0 
5 
15

pg/kg 
pgAg

RPC If 623.09/03/2022 
ROC W 623,09/03/2022 
RPC hr 623,09(03/2022

JN N» 160,01107/2022 
IN ^ 160.01/07/2022

Parametrointemo 
Parjmetro intemo 
ParAmetro inlemo
ParAmatrointemo 
Pa/Ametro Intemo

3.2 informacOes de marketing 
CLAM

I.DESCRICAO DO PRODUTO 
CODIGO

_______ INFOR,MACAO NUTRICIONAL
Forces por emb^agerre Ce/ca de 3 
Po«^o: 60g (1 fa»a)

Des'jaiwalenul (DON) 
Zeaialenona

_________________M&i. 1000______  
max, too

4.4 CARACTER1STICAS MICROBIOLdGICAS

%VD’ 
11 
12

Value energetico Q.c<4) 
CartNjidralQS (fl) 
Anucares totais (g)____
Ay’iCaies adic>ona)o$ (g) 

Fmltinas fa) 
Gorduras tolais (q) 
Gordurassatmadas (g) 
Gorduras trans (g) 

Fibres alimeiitares (g) 
Sddio(mg) ______________________
•Percentual de vaknes diArios lomeodos peJa purfao.

unidade/225 g 
% 

uiiidada/allquola 
4J CARACTERISTICAS CONTAMINANTES (METAIS E MICOTOXINAS) '

60 g 
216 
35 
16 
16 
3,9 
6.7 
3.1
0 

1,2 
307

_____ Ma da
Caracieristica aromatizalo '

Ca/acteristico__________'
Massa levemsnte amareiada com martom

MAx, 35
4.2 CARACTERISTICAS MACROSCOP1CAS E MICROSCdPICAS

MAx. 225
MAx. 1,5 
MAx. 5

__________ ENDERECO
AvenidaMiro Vetorazzo. 1661 -DemarcN 
OS820-135. SAo Bernardo do Cempo - SP.

ALfcRGICOS: CONTEM DERIVADOS DE OVOS, TRIGO, LEITE E SOJA. PODE CONTER C EV AD A CENTEIO, AVEIA. AVELi, 
AMENDOIM, TRlTtCALE, CASTANHA-DO-BRASIL, CASTANHA-OE-CAJU E NOZES.

Fariiha de trigo enriquecMa com ferro e Awdo KOco. agiicar, apjear InveiDdo, goidura vegetal, ovo dcsidratado, soro de teile 
panaabtiunte dismineraH/ado. cacau em pfl, sal, umectante. sorbitol. emutsiRcantes: mono e digticerideos de ArAfos graios, Astaes de 
Addos gtar.os com poIgDcerol e sais de Acidos graros (com base AL Ca. Na. Mg. K e NH4). (ermartos qutnicos: difesialo dissddico, 
bicarbonate de sOdto e dl-hidrogeftofosfato de cAicio. conservanles: propionatode sOdio e sorbato de potAssio e arumatizanles.

httpsVAvww.dautin.com/FHoChock


REFERfiNClA NORMATMAUNIDADE DE MEDIDAparAmetros

s.conservacAo do prodvto evalidade

metodo de conservacAo

Consumer logo apta aberto.CONSERVACAQ APOS ABERTO
PRAZO DE VAUDADE Bmeses

6. identificacAo DO LOTS
DESCRIQAO DOLOTE

7, ESPECIFCAQAO DE EMBALAGEM

LASTROEMBALAGEM SECUNDARIA EAN 14EMBALAGEM PRJMARLA EAN 13

17896064203576 77896064203579 8

8. FLUXOGRAMA DO PROCESSO
Recebimento dos

An^llse dos Ingredlentes

Armazenagem

Pesagem dos Ingredlentes

Mlstura dos Ingredlentes

Batlmento

Dosagem nas formas

Pesagem

Forneamento COM
Resfriamento

[SEM

Transportamento para a llnha de

Embalagem

Detector de Metals

Embalagem

Expedl;ao

08 SAThayla Silva01 11/07/2024

10.APROVACQES

■

Dosagem de Rechelo

Radvel em BOPP, com dimen-sionais: compdmenlo 230 x 
largura 60 x altura 90 mm

v4.0- Dautin Btockchain ccrtifica cm 19/11/2025 16:53:13 quo odocumcnto de hash (SHA-256) 
85ai47028l7o8cb131957f3304dd489al199l05e55aa7000cbbf55cdl67d6e77 foi vatidado cm 19/11/202516:43:25 atravds da transacflo blockchain 
0x3d89e8fb8750819addlb31d3o027ce364c9a9b89b/0b2e4/ae8cab527b3c09l4  e pode scr vcrificado cm https://www.dautin.com/FiteChcck (NtO: 296835)

Elabcra$8o: 
O8SA. PSDePiDE

A validade informada refere-se ao prodirto alnda lectedo desda qua conservado adequadamanta, onforme hstrugdes Impruus na 
prdpria embalagem. Mantsnha em local seco. Enodoro e protegldodo calot

Caiia de papelao. com 
dimensionaistcomprfmento 474 x 

largura 296 x altura 196 mm 
Volume: 0.027600 m’

EMP1LHA 
MENTO 

mAximq

Revlsfio: 
Q8SA

Aprovagio: 
OSSA

<o 
OJ

§
e

•o

< 
a>

i
0.

3
i

9. REGISTRO DE ALTERAGOES 
REV1SAO
00■

EXEMPLQ DE OESCR1GAO DO LOTE 
LM 0701 10:00

Salmonella 
Bacillus careus presunlivo 

Escherichia coll 
Boicres e leveduras

DATA 
16/08/7023

SIGN1FICADO DA CODIFICAQAO DO LOTE 
LM (bte manhO) * 07 (mte) *01 (d<a) * 10'00 (hwartoda embalagem)

UFC/250 
UFOg 
UFC/g 
LlFC/g

RESPONSAVEL
Thayta Sflva

IN N* 161,01107/2022 
INN* 161,01/07/2022 
IN N* 161,01707/2022 
IN N* 161,01/07/2022

DEPARTAMENTO 
OSSA

DESCRICAO 
___________ Elaborate Inioal do documenta. 
AtuaikagAo do logoda empresa, lists de Ingredlentes, alerg&nlcos e 

tabela nutritional do produto.

especificaqAo

Ausente
_____ Max, io*
_____ Max, io

Max. 5x10’

Borrifamento de solu^o conservante 
j Embalagem |

| Detector de Metals | 

| Embalagem |

]

https://www.dautin.com/FiteChcck


Prova de Autenticidade v^lida at6 17/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

1 LegislaQao Vigente: Medida Provisdria n° 2200-2/2001, Cddigo Civil e Cddigo de Processo Civil.

Para mais informacoes sobre a operaQao acesse o site https://www.dautin.com e informe o cddigo da 
transaQao blockchain 0x3d89e8fb8750819add1 b31 d3e027ce364e9a9b89bf0b2e4fae8cab527b3c09f4.
Tambdm 6 possivel acessar a consulta atravds da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

Este CERTIFICADO foi emitido em 19/11/2025 16:53:13 atravds do sistema de autenticapao eletrdnica da 
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cddigo Civil e Art. 
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do 
Decreto 10278/2020.

Dautin Blockchain 
Rua Dagoberto Nogueira, 100 

Ed. Torre Azul -11°Andar 
Sala 1101, Centro, Itajai - SC 

(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223 
www.dautin.com | dautin@dautin.com

DAUTIN
BLOCKCHAIN

A autenticapao eletrdnica do documento intitulado "BOLO MESCLA", cujo assunto 6 descrito como "BOLO 
MESCLA”, faz prova de que em 19/11/2025 16:43:39, o responsdvel Sellmar Distribuidora de Alimentos 
Ltda (18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracterlsticas que foram reproduzidas na 
prova de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, unica e exclusiva, 
pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo 
documental Autenticagao e representado pela fungao hash criptogrdfica conhecida como SHA-256, de cddigo 
85a14702817e8cb131957f3304dd489af199105e55aa7000cbbf55cd167d6e77 foi autenticado de acordo com 
as Legislagoes e normas vigentes’ atravds da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico 
denominado NID 296835 dentro do sistema.

Pr&Menda <Sa Reoubtica Casa Civil 
SljAla' Sutchefia para Assuntns >jridicos 

MEDIDA PROVISORIA 2.200-2 
OE 24 DE AGOSTO DE 2001.

https://www.dautin.com
https://blockscout.com/etc/mainnet/
http://www.dautin.com
mailto:dautin@dautin.com
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Relatorio de ensaio - 2164786
  i

Doscrigao:

 

  1

J

 
 

Data da Ensaio:

 
ParSmotro

13/11/2025N/A A/PSalmonolla/25g Ausente Ausente

975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025Ausdncia Ausdncia P/A

975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025AusSncia Aus6ncia P/A

IAL 4®Ed. 18/11/2025<1 5 em 25g 1

UFC/g 18/11/2025Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10

13/11/2025380 10 UFC/gBolores e Leveduras

18/11/2025BSrbulas, exceto de pombo 70 em 25g 1<1

UFC/g 13/11/2025B. cercus g (3000) <10 3000 10

Areia ou Cinzas Insoluveis em Acido 18/11/20250,66 0,10 %
Acaros Mortos 18/11/2025<1 Maximo 5 1

Parametro Resultado

Valor Encrgdtico* 359 Kcal 18/11/2025

0,20

18/11/2025pH (Alimcntos) 6,05 1.0 N/A

Odor (Alimcnto) N/A 18/11/2025

Microscopia N/A Microscopia 18/11/2025

Macroscopia N/A Macroscopia 18/11/2025

rmuttrio 061 > Revlsao 08 > 01/08/2025 - Pdglna 1 de 3
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Data da Reccbimcnto: 13/11/2025 
Temperatura da Amostra (°C):

Cliente:
Enderego:
CNPJ:

 
   

Data da Coleta: 13/11/2025
Proccdimento de Coleta: CLIENTE

Auscncia de 
sujidades

  Dados da Receblmento     
Condigocs de Reccbimcnto: ADEQUADA

Dados da Coleta
Rosponsavel: Cliente

Dados do Cliente .
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA . 250 • VILA JAGUARA - SAO PAULO • SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

: 7 ■
Data da Ensaio:

Rua: Silva Jardfrn, 315 - Santa Terezlnha - Santo An<H- SP
Cep: 09210’635 - Fone/Fa-x: (11) 4996-1947 - Cnpj OS.588.199/0001 -22 

rrinshieac m.m kr

Caracteristico Caracterlstico
Ausfincia de 

sujidades
AusSncia de

sujidades

Ausfincia
AusSncia

AusGncia
Ausftncia

0,10
0,25

P/A
P/A

MStodo____________
FDA BAM • Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 5. 2001

18/11/2025
18/11/2025
18/11/2025
18/11/2025

18/11/2025
18/11/2025

Umidadc
Sddio (ICPE)‘
Sabor (Alimcnto)
Protelna’

975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
975.49 (16.14,05) Cap. 16 da AOAC 
FDA. BAM - Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 12. 2001 
FDA BAM - Bacter. Analytical 

Manual, Chapter 18. 2001 
IAL 4°ed,

FDA BAM - Bacteriological Analytical 
Manual. Chapter 14. 2001

IAL - Mdtodos Fisico-Quimicos para 
Andlisc de Allimentos - 4* Edigao 

AOAC Capitulo 16

% 
mg/IOOg 

N/A 
g/iOOg

____________ Mdtodo____________
RDC N*360/2003. Segunda VersSo 
Atualizada, 2005. RDC 0*269, de 22 
de setembro de 2005. RDC N° 429, 
de 08 de outubro de 2020. InstrugSo 
Normativa n® 75. de 08 de outubro de 

2020.
IAL - 4* edigfio - Cap. 4 - Item 012/IV 

________ • MTFQ-002___________  
_________ IAL-4* edigao_________  

Instituto Adolfo Lutz • IV Ed.
Mdtodos FIsico-Qulmicos para 

Anaiise de Alimcntos - 4®Ed. IAL - 
Cap 4 - Item 017/IV

IAL • 4* edigao

20,3__________ •
512___________ •

Caracterlstico Caracteristico
6?6 :

r~ w   77TZ7L77 Dados da Amostra"^ ~ 7
BOLO MESCLADO SABOR CHOCOLATE E BAUNILHA - 200g

Marca: SANTA EDWIGES

ParSmetros Bacterioldgico _
Resultado V.M.P L.Q. Unldade

*'** 27VZ ***;•*“*1 '‘if
La

77 Parametros Fisico-Qulmico 7."
V.M.P L.Q. Unidade

Objetos rigidos, pontiagudos e/ou 
cortantes, iguais ou maiores que 
7mm
Objetos rigidos com didmetros iguais 
ou maiores que 2mm
Insetos inteiros mortos, exceto os 
indicatives de risco
Fragmentos de vidros
Filmes piasticos

ercTTina a a q o paW?
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© © © , 0 © © ® S 0 p 9 0 9 7313" G5

0 0,05 g/100g 18/11/2025

Gordura Total* 11 0,25 g/100g 18/11/2025

5.2 0,05 g/100g 18/11/2025

<1 10 em 50g 1 18/11/2025

80 em 100g 972.32(16.05.11)<1 1 18/11/2025

Fibra Alimentar* 2,0 0,50 g/100g 18/11/2025

Presen^a Presentja A/P JAL 4’ed. 18/11/2025

AusSncia AusSncia A/P IAL 4*ed. 18/11/2025

Corante Vermelho 40* AusSncia A/P A/P 18/11/2025

Corante Bordeaux S* Ausencia A/P A/P 18/11/2025

Corante Azul Indigotina* AusGncia A/P A/P 18/11/2025

Corante Azul Brilhantc’ Ausfincia A/P A/P 18/11/2025

Corante Amarelo Tartrazina* Ausfincia A/P A/P 18/11/2025

Corante Amarelo Crepiisculo* AusSncia 0,1 mg/L 18/11/2025

Cor (Alimentos) CaracterJstico Caracterlstico N/A 18/11/2025

Carboidrato * 18/11/202558 g/IOOg

Aspecto (Alimento) CaracterJstico Caracterlstico N/A 18/11/2025

* Parfimotro torcoirlzado

Observances:

rmulSrlo 061 • Revlsao 08 - 01/08/2025 - Pagina 2 de 3
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HMfiLYSES:

ConclusSo
A amostra analisada apresenta condiQOes satisfatdrias do higiene, comparand© o resultado obtido com o VMP (Valor mdximo permitido).

Nota: Regra de decisao adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios. nao s3o conslderadas na conclusao/dccJaraoao da 
conformidade a uma especificagao ou norma, ficando a critdrio do cliente e/ou parte Interessada a aplicabilidade ou n9o das Incertezas informadas.

Gordura Saturada (Cromatografia 
Gasosa)**

Gordura Trans (Cromatografia 
Gasosa)*

AOAC Official Methods of Analysis. 
Method 991.43.21st ed. 2019.

DE 
M

Rua; Silva Jadim, 315 - Santa Terezinha • Santo Andre- 5P
Cop: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 49-96-1947- Cnpj 08508.199/0001 -22

Eicmentos Histoldgicos 
Identificadores das ComposlQdo
Elementos hlstoldgicos cstranhos ao 
produto

Fragmentos de pelos de roedor
Fragmentos do Insctos indicative de 
falhas das boas preiticas (nao 
considerados indicatives de risco)

Instltuto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andllse de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. M&odos 
fisico-quimicos para analise do 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005..__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed.2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. MOtodos 
fisico-quimicos para analise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________ IV ed. 2005__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andlisc de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. MStodos 
fisico-quimicos para analise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________  
_________ IAL - 4* edipao_________

RDC N°360/2003. Sogunda VersSo 
Atualizada, 2005. RDC n‘269. de 22 
de setembro de 2005. RDC N° 429, 
de 08 de outubro de 2020. Instru;3o 
Normativa n° 75, do 08 do outubro de 
_____________ 2020._____________

IAL - 4* ediqdo

(?
AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 

2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC21lh ed. 

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017_________  
Metodos Anallticos Oficiais para 
Controle de Produtos de Origem 
Animal c seus Ingrcdlcntes • II 

Mdtodos Flsico e Qulmicos -1981. 
Cap. II-5/ AOAC Official Methods of 

Analysis. 21th ed. 2019. Method 
____________ 932.06____________  

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed. 

Gaithersburg: AOAC. 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017__________ 
975.49 (16.14.05) AOAC



Nota 2: Os rasultados apresentados noste documento t6m slgnificafSo rcstrlta e so aplica somcnto a amostra eolhida/roccblda e parSmetros anallsados.

Data do emissao do relatdrio: Santo Andr6, 18/11/2025.

0*7
£

Tit

Lais Puls Forrotti

ANALYSES

P.WD.
H

V.M.P: Valor Maximo PcrmiUdO (Tolcrflncia para Amostra Indlcativa)
N/A: N6o so Aplica N/l: N6o Informado
LO: Limlto de QuantificagSo
AP: AusOnda ou Present
UFC/g: Unidado Formadora do Coldnta/grama
Nota 1: Esto Laudo do Andllso sd podo sor reproduzldo por Intclro, scm quatqucr altcragfio. Rcprodugflo Pardal, somcnto com prdvia autorizagflo da LS Analyses.

WWW 
; • ■i.- .

s
Verifique a autenticidade da assinatura.

Rua: Slh/aJardim, 315 • Santa Terezinha • Santo AnM-SP
Cep: 09210-635 -Fone/Faix: (11)4996-1947 -Cnpj 08588.199/0001 -22 

re-arta lurcrf- m.m k»r

Nota 3: A LS Analyses nfio assume qualquor responsabllldade legal, tdenlea ou comordal por produtos, processes ou lotos roladonados ds amostres analisadas. sendo os rolatOrtos omltldos 
vdlldos aponas para os materials cfotivamonto roecbldos o anallsados.

- ■ • h itiiiriMWdTfirf “iw
lsanalyses.com.br

rmuldrlo 061 * Rovisao 08 «01/08/2025 * PSglna 3 do 3 
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laboratOrio de pesquisas e anAEisesquIwiicas, 
FfSICO-QUfMICAS E MICROBiOLdGICAS LTDA^ ^
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Relatorio de ensaio - 2164786 A

Dcscri^ao:

Par<imetro Resultado V.M.P Data da Ensaio:

Contagom Total Padrao 230 10 UFC/g 5 13/11/2025

Coliformes Totals <10 10 UFC/g 13 13/11/2025

Coliformes Tcrmotolerantes <10 100 10 UFC/g 13 13/11/2025

' ParSmotro tcrcolrizado | U = Incortoza do modiffio do mfitodo

Nota 2: Os rosultados aprosontados nosto documonto 16m slgnificafSo reslrlta e se aplica somcnto a amostni cothida/rocoblda e parametros analisados.

Data de emissao do relatdrio: Santo Andr6, 18/11/2025.

Verifique a autenticidade da assinatura.Lais Puls Ferretti

rmulario 061 - Rovisao 08 > 01/08/2025 > PSgina 1 de 1
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Conclusao
A amostra analisada apresenta condifSes satisfatdrias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor mdximo permitido).

Data da Receblmento: 13/11/2025 
Temporatura da Amostra (eC):

Data da Coleta: 13/11/2025 
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Cllcntc:
Endercgo:
CNPJ:

Dados da Recebimento
Condigdes de Recebimento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsive!: Clients
Plano de Amostragem: Importado da cotagio: 246383

Observagdes:
V.M.P: Valor Mfiximo Permitido (Tolortnda para Amostra tndlcativa)
N/A: Nflo so Aplica N/l: Nflo Informado
LO: Llmlto do Quantlflcagdo
AP: AusOnda ou Prcsonga
UFC/g: Unidado Formadora do CdlOnla/grama
Nota 1: Esto Laudo do AnAllso sd podo sor roproduzldo por intoiro. som quatquor altcraiffio. Roprodugflo Pardal, somonto com prdvfa autorizagfio da LS Analyses.

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

DE 
M

Ensaloa 
NBA tSGAEC 

17Q25 _

Rua: Silva Jardlm, 315 • Santa Terezlnha • Santo Andre-SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 499^1947 - Cnpj 0858BJ 99/0001 -22 

rr^rva kjeer Kr

______________ Mitodo
FDA BAM - Bacteriological Analytical Manual. 

Chapter 3. 2001

FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual, 
Chapter 4. 2002

FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual. 
Chapter 4. 2002

Nota 3: A LS Analyses nfio assume qualquor rosponsabilidado legal, tdenica ou comordal por produtos. processes ou lotos roladonados 0s amostras onalisadas. sendo os rclatOrios emitidos vSlidos apenas para 
os materials otetivamonto rocobidos o analisados.

Dados da Amostra
BOLO MESCLADO SABOR CHOCOLATE E BAUNILHA - 200g 

Marca: SANTA EDWIGES

L CAL 0491

Nota: Rcgra de declsao adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrlos, nio sao conslderadas na conclusao/declaragao da conformldade a 
uma especlficagio ou norma, ficando a critirio do cliente e/ou parte interessada a apllcabllidade ou nao das inccrtezas informadas.

g

Parimetros Bacterioldgico 
L.Q. Unidado U



Ficha Tecnica do Produto FT.15.06.V.NAC

SPLASH - 28 kcal por fatia - verificar na arte

OU

• Descrig^o de Peso:

PESO Lio. 120 g —► (lamanho min, 3,5 mm),

1. InformaQoes painel principal

• Designagao:

torrada traoicional—► (tamanho min. 2,0mm. legivel e com cor contrastante com o (undo).

Caracteristicas Organolepticas:

Fatias de p3o torradas, crocantes e levemenie salgadas.

v4,0-0autin Blockchain ccrtifica em 19/11/2025 16:50:29 queodocumcnto do hash (SHA-256) 
7c50f5o9a9c99bcaca2co6910a4o9ad1Ba9d03dbcd563152dcbba30339368d44  foi validado om 19/11/2025 16:40:25 atravbs da transaqSo blockchaln 
0xfFir0334d63d2ad33cfoco05B3353cS0l330d5243a72abca6bca2b43bfbd0c88  o oodo scr vorificado cm hnpsy/www.dautin.eonVFiloChock (MID: 296630)

• Quando houver ilustraQao:

FOTO ILUSTRATIVA (tamanho minimo 1.0mm • frase deve ser colocada em todos os paineis oue contenham ilustracSo do 
produto).

2. Informagoes paineis secunddrios

• Unidade fabril;

FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTOA. RUA CARLO BAUDUCCO, 200 • GUARULHOS - SP - CEP 07241-310 ■ CNPJ: 
70.940.994/0056-85. iNDUSTRiA brasileira. —► (tamanho minimo 1.0 mm),

• Solos/ Rotulagem nutricional frontal (FOP)
• PRODUTO NAO POSSUI FOP.

TORRADA TRAOICIONAL
Marca: VISCONTI

Revisao:

20
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Paginas: 
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ATENCAO:

A LISTA OE INGREDIENTES DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFICIE CONTINUA DA EMBALAGEM E 
NO MESMO PAINEL DA TABELA DE INFORMAQAO NUTRICIONAL (artigo 14 - RDC 429/20).

• Ingredientes: —♦ (tamanho minimo 1.0 mm).

INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIOUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, GORDURA VEGETAL. ACLJCAR. SAL E EXTRATO DE 
MALTE. CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE CEVADA, SOJA E DE TRIGO. PODE CONTER: 

AMENDOAS, AMENDOIM, AVEIA, AVELAS, CASTANHA-DE-CAJU, CASTANHA-DO-PARA, CENTEIO, LEITE. OVOS E 

PISTACHE. A VALIDADE MENCIONADA REFERE-SE AO PRODUTO AINDA FECHADO, DESDE QUE, CONSERVADO EM 

LOCAL SECO, FRESCO E INODORO. CONSUMIR LOGO APOS ABERTO. VALIDADE IMPRESSA NA EMBALAGEM.

ATENCAO:

A ROTULAGEM.DE PRODUTOS CONTENDO CEREAIS QUE NAO SEJAM CLASSIFICADOS COMO INTEGRAL, NAO

PODERA CONTER: VOCABULOS, SINAIS, DENOMINACOES, SIMBOLOS, EMSLEMAS, ILUSTRACOES 

REPRESENTACOES GRAFICAS QUE INDIQUEM QUE O PRODUTO E CLASSIFICADO COMO INTEGRAL.

ATENCAO:

- A ADVERTENCIA: “CONTEM GLUTEN" DEVE ESTAR EM CAIXA ALTA. NEGRITO E COM 2.2 mm DE TAMANHO REAL
- AS ADVERTEnCIAS: "CONTEM LACTOSE" E DE ALERGENICOS OEVERAO ESTAR EM CAIXA ALTA. NEGRITO E COM 2,0 mm DE 
TAMANHO REAL.

^PANDURATA’
A ■ l m e n i o s

AS ADVERT&NCIAS ACIMA NAO PODERAO ESTAR DISPOSTAS EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOVlVEIS PELA 

ABERTURA DO LACRE OU DE DIFICIL VISUALIZACAO, COMO AREAS DE SELAGEM E DE TORCAO,

http://www.dautin.eonVFiloChock


Ficha Tecnica do Produto FT.15.06.V.NAC

Revlsao:
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Espa?o para o c6d. de barras

15.06.V.NAC/20

3. Informaqao Nutricional: —► (tamanho minimo 1.0 mm)

CLAIMS APLICAVEIS (REGUIAMENTADOS PELA ROC 429/20):

- Box validade:

validoatE: —► ftamanho min. 1.5mm),

v4.0-Oautin Blockchain ccnifica em 19/11/2025 16:50:29 quoodocumentodohash (5HA-256) 
7c50f5c9a9c99bcaca2co6910a4c9ad18a9d03dbcd563152dcbba30339368d44 foi validado cm 19/11/202516:40:25 atravds da Iransacflo blockchain 
0xfriro334d63d2ad33ofocc0583353c50f330d5243a72abca6bca2l>43bfbd0c8$ o podo scr vorificado cm httpsy/www.dautin.conVFIIoChock (N1D: 296830)
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• Outras informa^des:

- Slmbolo do SAC: —► (tamanho minimo 1,0 mm)

1QQ g 
373 
66 
6,2 
2.5 
11 
7.2 
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30 g 
113 
20 
1.9 
0,8 
3,3 
2.2 
1,1 
0__
0.8 | 
157 |

Valor energfetico (kcal)
Carboidratos (g)_________
AQucares totais (g)______
Agucares adicionados (g)

Protelnas (g)___________
Gorduras totais (g)_______
Gorduras saturadas (g)
Gorduras trans (g)_______

Fibras alimentares (g) 
S6dio (mg)_____________
'Pe'centual de vatores ddriot (anecioos pels pc»cdo

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgdes par embalagem: 4
PorgSo: 30 g (4 unidades)

%VD* 
6 
7

ATENCAO:

A TABELA DE INFORMACAO NUTRICIONAL DEVERA ESTAR LOCALIZAOA EM UMA iiNICA SUPERFICIE CONTINUA DA EMBALAGEM E 

NO MESMO PAINEL OA LISTA DE 1NGREDIENTES (artigo 14 . RDC 429/20).

• NA FORMATAtjAO DA TABELA NUTRICIONAL DEVERAO SER EMPREGADOS CARACTERES E LINHAS DE COR 100% PRETA 

APLICADOS EM FUNDO BRANCO. PARA OS DEMAIS REQUISITOS (TIPOGRAFIA, TAMANHOS DE FONTES, ESPACAMENTOS. 

ALINHAMENTOS etc.), CONSULTAR AS MALHAS CONSTRUTIVAS DISPONIBIUZADAS PELA ANVISA {RDC 429/20 E IN 75/20) 
IMPORTANTE: AS REGRAS DE FORMATACAO TfiM O PROPDSITO DE GARANTIR A IOENTIDADE VISUAL E ADEQUADA LEGIBILIDADE 

DA TABELA.

•BAIXOEM AQUCARES

N.QRQTULOa JNiAFRAS^ESJE NAD E.UM ALIMENTO SAIXp OU REDjJZIQQ.f-M VALOR ENERGETICO-. COM O 
MlSMOJIPP-DLkETR-AJAlNC^COM PELO MEMOS 50% DO TAMANHO DA INC DE COR CQNTRASTANTE AO FUNDQ DO RpTULO E 
PUlGAB£,NTAAyiS15iqp^EE_ALEGl8n,lpAOEj2AXNFOgMAQAO;
CRITgRIO (INFORMACAO INTERNA) - Mix 5g na por^ia ce refarSncia Caso nSo atencia ao atnbuto da ba xo ou reduzido em VE, (feveri ser 

insenda a frase

_fcmTKo curSyiworro nd cckroSeawB
,3003-9Q40-S^/*w)o*fp»nuS^ 

B0800?7011S9952^iaASE'

- C6d. de barras: ► (Inserir o codigo da FT na melhor area, proximo ao cdd. de barras com tamanho de 1.0mm, segue exemplo 

abaixo)

http://www.dautin.conVFIIoChock


Ficha Tecnica do Produto FT.15.06.V.NAC

A CC quo acompanha este documento 6 de revtsao 17.

IData: 01/07/2024

7. Oricnta<;ao Quanto d Estocagem:

Armazenar em local seco, fresco e inodoro. Consumir logo apds aberto.

8. Dados de Embalagem:

Ernbalagem e Caixa de Embarque: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificaqSo do documento adequado.

5. Padrao Fisico-Quimico:

Padrdes de analises fisico-quimicas: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificaqSo do documento adequado.

9. Motive da Alteraqao:

- ExclusSo do gergelim e inclusao do pistache na lista "pode conter”;

- Dados da tabela nutricional com base no laudo Eurofins 01/2022, com exce?§o do valor de sodio (laudo avulso). com base no 

laudo Eurofins 12/2021, de acordo o novo formato preconizado na RDC 429/20 e IN 75/20.

6. Prazo de Validade:

Para verificaqSo de validade do produto, consultar documento da Qualidade - Tempo de Vida Util dos Produtos (mercado nacional)
-IOP-02.18

4. Padroes de Microbiologia:

Atende a Instruqao Normaliva n9161 de 01/07/22 ANVISA/MS.

v4.0- Dautin Blockchain certifies cm 19/11/2025 16:50:29 quco documento do hash (SHA-256) 
7c50f5e9a9c99bcaea2cc6910a4e9ad18a9d03dbcd563152dcbba3033936Bd44  fol validado em 19/11/2025 16:40:25 atzavds da IransaqOo blockchain 
0xff1f0334d63d2ad33ofecc0583353c50f330d5243a72abea6bca2b43bft>d0c88 o podo scr vcrificado em httpsJAvww.dautin.com/FiloChock (NIO: 296830)
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Elaborado porr’Amanda Karagilesko 
MWrAnalistajjeLP&DjMM

|^frAproyajdopor:^jjM 
Gerente de Desenvolvimento-

3PANDURATA’
« m e n t <j t

A.. »0n DanHo Casali Dias 
Gererffi de WMca 

•nAinhiferertosBomucesJO

httpsJAvww.dautin.com/FiloChock


]Prova de Autenticidade vdlida ate 17/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

1 LegislaQao Vigente: Medida Provisoria n° 2200-2/2001, Cddigo Civil e Codigo de Processo Civil.

Este CERTIFICADO foi emitido em 19/11/2025 16:50:30 atravds do sistema de autenticapao eletronica da 
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Codigo Civil e Art. 
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do 
Decreto 10278/2020.

A autenticacao eletronica do documento intitulado "TORRADA", cujo assunto 6 descrito como "TORRADA”, 
faz prova de que em 19/11/2025 16:40:35, o responsavel Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda 
(18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracleristicas que foram reproduzidas na prova 
de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, unica e exclusiva, pela 
idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo 
documental Autenticagao e representado pela fungao hash criptogrSfica conhecida como SHA-256, de codigo 
7c50f5e9a9c99beaea2ce6910a4e9ad18a9d03dbcd563152dcbba30339368d44 foi autenticado de acordo com 
as Legislagoes e normas vigentes1 atraves da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico 
denominado NID 296830 dentro do sistema.

Para mais informagoes sobre a operagao acesse o site https://www.dautin.com e informe o codigo da 
transapao blockchain 0xff1f0334d63d2ad33efece0583353c50f330d5243a72abea6bca2b43bfbd0c88.
Tambdm 6 possivel acessar a consulta atravSs da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

Dautin Blockchain 
Rua Dagoberto Nogueira, 100 

Ed. Torre Azul - 11°Andar 
Sala 1101, Centro, Itajai - SC 

(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223 
www.dautin.com | dautin@dautin.com

JDAUTIN
BLOCKCHAIN

. Presidenda da Reoublica Casa Civil 
S-jtchefia para Assuntos >jridkas 
MEDIDA PROVISORIA 2.200-2 
DE 24 DE AGOSTO DE 2001.

https://www.dautin.com
https://blockscout.com/etc/mainnet/
http://www.dautin.com
mailto:dautin@dautin.com
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Relatorio de ensaio - 2164797

Dados da Amostra
TORRADA TRADICIONAL • 120g

ParSmotro Rosultado Data da Ensaio:

Salmonclla/25g Auscnte Ausente N/A A/P 13/11/2025

Ausfincia Ausfincia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

Ausdncia Ausdncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

5 em 25g<1 1 IAL 4°Ed. 18/11/2025

Estaf. coag. posiliva 5000g <10 5000 10 UFC/g 18/11/2025

Bolores e Levcduras 500 UFC/g10 13/11/2025

Bdrbulas, exccto de pombo 70 em 25g<1 1 18/11/2025

B. ccrcus g (3000) <10 3000 10 UFC/g 13/11/2025

Areia ou Cinzas Insoluveis em Acido 0,80 0,10 % 18/11/2025

Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 18/11/2025

ParSmetro Rosultado Data da Ensaio:

Valor Energdtico* Kcal 18/11/2025

Caracterfstico Caracterlstico
0,20

pH (Alimentos) 1.0 N/A 18/11/2025

Odor (Alimento) N/A 18/11/2025

Microscopia N/A Microscopia 18/11/2025

Macroscopia N/A Macroscopia 18/11/2025

rmuldrlo 061 - Rovlsao 08 • 01/08/202S • Regina 1 de 3
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Data da Recobimento: 13/11/2025 
Temporatura da Amostra (°C):

Data da Coleta: 13/11/2025
Procodimento de Coleta: CLIENTE

Clicnte:
Endorc^o:
CNPJ:

Ausdncia de 
sujidades

Dados da Recebimento
Condi^oes de Recebimento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsive): Clienle
Plano de Amostragcm: Importado da cota^ao: 246383

Dados do Clients
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA . 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000
18.813.463/0001-38

Rua: Jardim, 315 ■ Santa Terezinha • Santo Andre- SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 08-58B.199/0001-22 

ic-^rs-alucat mm Kr

Caracterlstico Caracterlstico
Ausdncia de 

sujidades
Ausincla de

sujidades

Ausfincia
Ausdncia

Ausdncia
Ausdncia

0,10
0,25

P/A
P/A

Mdtodo____________
FDA BAM - Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 5. 2001

18/11/2025
18/11/2025
18/11/2025
18/11/2025

18/11/2025
18/11/2025

Umidade 
S6dio(ICPE)' 
Sabor (Alimento) 
Protoina’

____________ Mdtodo____________
RDC N’360/2003. Segunda Versdo 
Atualizada. 2005. RDC n’269. de 22 
de sotembro de 2005. RDC N°429, 
do 08 do outubro de 2020. InstruQdo 
Normaliva n° 75, do 08 de outubro do 
_____________ 2020._____________  
IAL - 4* edigao • Cap. 4 • Horn 012/IV 

___________MTFQ-002___________  
_________ IAL-4*edi<^0_________

Instituto Adolfo Lutz - IV Ed.
Metodos Flsico-Qulmicos para 

Andlise de Alimentos - 4*Ed. IAL - 
_______ Cap4-Horn 017/IV_______  

IAL • 4* edigao

% 
mg/IOOg 

N/A 
g/100g

975.49 (16.14,05) Cap. 16 da AOAC 
975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
FDA. BAM • Bacteriological Analytical 

Manual, Chapter 12.2001 
FDA BAM - Bacter. Analytical 

Manual. Chapter 18. 2001 
IAL4°od.

FDA BAM - Bacteriological Analytical 
Manual. Chapter 14. 2001

IAL - Mdtodos Flsico-Qulmicos para 
Andlise de Allimentos - 4° Edigao 

AOAC CapItuloW

Descrigao:

Marca: VISCONTI

Pardmetros Bacterioldgico
V.M.P L.Q. Unidado

Objetos rlgidos, pontiagudos e/ou 
cortantes, iguais ou maiores que 
7mm
Objetos rlgidos com diSmotros iguais 
ou maiores quo 2mm  
Insetos inteiros mortos, exceto os 
indicatives de risco
Fragmentos do vidros
Filmos pldsticos

@ uses

Parametros Ftsico-Quimlco
V.M.P L.Q. Unidade



3

® ® 0

18/11/2025g/100g0,05

18/11/2025Gordura Total* 0,25 g/lOOg

0.05 g/lOOg 18/11/2025

<1 10 em 50g 1 18/11/2025

<1 80 1 em 100g 972.32(16.05.11) 18/11/2025

Fibra Alimentar* 0.50 g/100g 18/11/2025

Presenga Presen?a A/P IAL 4’ed. 18/11/2025

Ausdncia AusOncia A/P IAL 4’od. 18/11/2025

Corante Vermelho 40* Ausdncia A/P A/P 13/11/2025

Coranto Bordeaux S* Ausdncia A/P A/P 13/11/2025

Corante Azul Indigotina* Ausdncia A/P A/P 18/11/2025

Corante Azul Brilhante* Ausdncia A/P A/P 13/11/2025

Corante Amarelo Tartrazina’ Ausdncia A/P A/P 13/11/2025

Corante Amarelo Crepusculo* Ausdncia 0.1 mg/L 13/11/2025

Cor (Alimentos) Caracterlstico Caracteristlco N/A 18/11/2025

Carboidrato ’ g/IOOg 18/11/2025

Aspccto (Alimento) Caracterlstico Caracterlstico N/A 18/11/2025

* Par&motro torcclrlzado

Observagoes:

rmuldrio 061 > Rcvisao 08 • 01/08/2025 • Pdglna 2 de 3
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Conclusdo
A amostra anallsada apresenta condigdes satisfatdrias de hlgiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor mdximo permltido).

Gordura Trans (Cromatografia 
Gasosa)*

Gordura Saturada (Cromatografia 
Gasosa)*’

AOAC Official Methods of Analysis. 
Method 991.43.21st ed. 2019.

M OB

iRua: Stlva Jardim, 315 • Santa Terezlnha ■ Santo AnM-SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cfipj 08588 J 99/0001 -22 

iearoliitnc rnm Kr

Elcmentos Histoldgicos 
Identificadores das Composigdo
Elcmentos histoldgicos estranhos ao 
produto

Fragmentos de pelos de roedor
Fragmentos de Insetos Indicative de 
falhas das boas prdticas (nao 
considerados indicatives de risco)

Institute Adolfo Lutz. Mdtodos 
flsico-quimicos para andlise do 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________ IV ed. 2005.__________

Institute Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qulmicos para analise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed.2005..__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
flsico-quimicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
flsico-quimicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________ IV ed. 2005__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qulmicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qulmicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed.2005.__________  
_________ IAL • 4* edigao_________

RDC N’360/2003. Segunda Versdo 
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22 
de setembro de 2005. RDC N° 429. 
do 08 de oulubro de 2020. Instrugdo 
Normativa n° 75, de 08 de outubro de 
_____________ 2020._____________

IAL - 4* edigdo

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed. 

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017_________  
Mdtodos Analiticos Oficiais para 
Controle de Produtos de Origem 
Animal e seus Ingredientes - II 

Mdtodos Flsico e Quimicos -1981. 
Cap. 11-5/ AOAC Official Methods of 

Analysis. 21th ed. 2019. Method 
____________ 932.06____________  

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed. 

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017_________  
975.49 (16.14.05) AOAC

Nota: Regra de decisao adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, nao sao consideradas na conclusdo/dcclaragdo da 
conformidade a uma ospecificagao ou norma, ficando a critdrio do diente e/ou parte interessada a aplicabilidado ou nao das incertezas informadas.
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Nota 2: Os rosultados aprcscntados nosto documcnto tdm slgniflcaoSo rostrita o so apllca somonto a amostra colhida/rocoblda o parSmotros anallsados.

Data de emissao do relatdrio: Santo Andrd, 18/11/2025.

Verifique a autenticidade da assinatura.

rmuldrio 061 > Revlsao 08 - 01/08/2025 - Regina 3 de 3
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* [iTJSES' fiSICb^QUlMIC^S]E|MICROBIOtr6GiC^STkTD)°?

V.M.P: Valor Mdximo Permltido (Tolcrfincia para Amostra Indlcatlva)
N/A: NSo so Apllca N/l: Nflo Informado
LQ: Umlto do Quantificafflo
AP: Aus6nda ou Prosonga
UFC/g: Unidado Formadora do Coldnia/groma
Nota 1: Esto Laudo do AnStlsc sd podo scr rcpraduzido per Intclro. sem qualqucr attcragSo. RoprodugSo Parcial. somonto com prdvia autorizacSo da LS Analyses.

Lals Puls Ferretti 
Eng. Quimlca - CRQ IV n’ 04300114

PW
Dfi

DIGITAL SIGN

Rua: Silva Jardlm, 315 - Santa Terezinha - Santo Andre-SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 08588.199/0001 -22 

ft'arN-aIwtot mm kr

Nota 3: A LS Analyses nSo assume qualqucr responsabllldade legal, tdcnlca ou comorclat por produtos, processes ou lotos reladonados ds amostras anallsadas. sendo os relatbrios omltidos 
vdlldos oponas para os materials ofotivamonto recobldos o anallsados.

0 (9 iSj
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Relatorio de ensaio - 2164797 A

J- CRL 0491 '

Cliontc:

Dados da Amostra
TORRADA TRADICIONAL - 120g

ParSmotro Resultado V.M.P Data da Ensaio:

Contagcm Total Padrao 330 10 UFC/g 5 13/11/2025

Coliformos Totals <10 10 UFC/g 13 13/11/2025

Coliformos Tormotolerantes <10 100 10 UFC/g 13 13/11/2025

* ParSmotro tcrcolrlzado | U n Incortcza do modlcSo do mdtodo

Nota 2: Os rcsuttados aprosontados nosto documonto tfim significafOo rcstrila o so oplica somonto a amostra eolhlda/rocobida o parfimotros analisados.

Nola 3: A LS Analyses nSo assume qualquor rosponsabllldado legal, idcnlca ou comcrcial per produtos, processes ou loies rclaclonades ds amostras anallsadas. sonde os rolatdrios omitidos vdlidos apenas para
os materials ofoU'vamcnto rocobidos o analisados.

Data de emissao do relatdrlo: Santo Andrg, 18/11/2025.

Verifique a autenticidade da assinatura.

rmuiario 061 - Revisao 08 • 01/08/2025 • Pdgina 1 de 1
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Observances:
V.M.P: Valor Mixlmo Permitido (Tolorancia para Amostra tndlcaliva)
N/A: Ndo so Aptica N/l: NSo Informado
LO: LImilo do Ouantificapdo
AP: Ausdncia ou Prosonga
UFC/g: Unidado Formadora do Coldnia/grama
Nota 1: Esto Laudo do Andliso sd podo sor roproduzido per intoiro, sem qualquor altoracSo. RoprodupSo Parclal, somonto com prbvia autorizapdo da LS Analyses.

Dcscrigao:
Marca: VISCONTI

Data da Rcccbimcnto: 13/11/2025 
Tcmperatura da Amostra (°C):

Data da Coleta: 13/11/2025 
Proccdimento de Coleta: CLIENTS

Endcrcno:
CNPJ:

Dados da Recebimento
Condi$des do Recebimento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsive): Clicnto
Plano de Amostragem: Importado da cotagao: 246383

ConclusSo
A amostra analisada apresenta condigdes satisfatdrias de higienc. comparando o resultado obtido com o VMP (Valor mdximo permitido).

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 • VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

Lais Puls Ferrotti
Eng. Quimlca - CRQ IV n* 04300114

Enialot 
NOR ISIMEC 

1W8_

DE 
M

PW
Dfi

DIGITAL SIGN H

ossa

Rua: Silva Jardim, 315 - Santa Terezinha • Santo AndrS- SP
Cep: 09210-635 - Fone/Faxt (11) 4996-1947 -Cnpj 08-588J 99/0001 -22 
urunu reins lurae z*zs.m Rr

______________ Mitodo
FDA BAM - Bacteriological Analytical Manual. 

Chapter 3. 2001

FDA. BAM • Bacteriological Analytical Manual, 
Chapters. 2002

FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual, 
Chapter A. 2002

Nota: Regra de decisSo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, nio sio constderadas na conclusao/declaragio da conformidadc a 
uma cspociftcagao ou norma, ficando a critdrio do cliente c/ou parte Interessada a aplicabilldade ou nio das incertezas Informadas.

ParSmetros Bacterioldgico 
L.Q. Unidado U



Ficha Tdcnlca de Produto FT.07.06.V.NAC
COOKIE CHOCOLATE RevisSo:

Marca: VISCONTI 04

4

• Solos/ Rotulagem nutricional frontal (FOP)

Jp^ALTO EM]

• Dcclaracao Aromatizantes:

CONTJ-M AROMATIZANTE SINTETICO IDEntiCO AO NATURAL-* (tamanho min.1,0 mm. leoivel, cor contrastante com o (undo).

• Descriqao de Peso:

PESO LiO. 60 g —* (tamanho mln, 3,5 mm)

Caractcristicas Organolepticas:

Biscoitos doces e crocantes sabor chocolate, acrescidos de gotas sabor chocolate.

1. Informagdes painel principal

• DesignaQao: *

BISCOITO cookie sabor chocolate-»(tamanho min, 2.0mm, leoivel e com cor contrastante com o fundo)

AQUCAR 
ADICIONADt) 
r GORDURA ' 

SATURADA

AQUCAR 
ADICIONADO, 
' GORDURA ' 

SATURADA

• Quando hoover ilustragao:

FOTO ilustrativa —*■ (tamanho minimo 1,0mm - frase deve ser colocada em todos os painfeis oue contenham ilustracao do 
produto).

v4.0 • Dautln Blockchain certifies cm 19/11/2025 16:49:05 quo o documento de hash (SHA-256)
o4cal l6o6O7d7c9a2Od2cO2f7424o15d37f8d365b39Of8beo4207O51a5c5a4bc foi validado cm 19/11/2025 16:39:46 Bt/avds da tiansapSo blockchain
Ox5o0c16f4988O3c5cb6o75ca2a2b714ib2lbbc1d6a8bcddd3938O45O112673e82 o podo ser verificado cm htipsJ/www.dautin.com/FileCheck (MID: 296820)

Pdginas:
1 de 4

CM 

g
e
2

■o

> 
o> 
■S 

I 
<
■g 
CD

Q.

jp^ALTO Efd 
fl
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CLAIMS/ LOCALIZAQAO - Em produtos com rotulagem nutricional frontal (FOP), as alega?6es nutricionais e expressbes 
quo indicam a adigao de nutrientes essenclais nSo poderao estar localizadas na metade superior do painel principal, nem 

poderbo utilizar caractercs do tamanho superior Sgueles emproqados na rotulagem nutricional frontal (ROC 429/20 Artigo 
30).

AQUCAR I GORDURA 
ADICIONADOJL SATURADA .

"NOVA RECEITA” - (tamanho minimo 2,0mm. caixa alta, neorito e com cor contrastante com o (undo). A declarag3o devera ser 
vciculada por um periodo minimo de 90 dias.

ATENCAO: A__DECLARACAO NAO PODERA ESTAR EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOVlVEIS PELA ABERTURA DO 

LACRE OU DE DIFICIL VISUALIZACAO.

xJPANDURATA’
A I I >11 c f< t 0 s

ATENCAO: A rotulagem nutricional frontal devera ser inserida obrigatoriamento no painel principal do rdtulo. Caso o 

produto possua mais do um painel principal, a rotulagem nutricional frontal devera ser aplicada em ambos.

AQUCAR I GORDURA 
LADICIONADqI SATURADA .

INSTRUCOES PARA APLICACAO DOS SELOS DE ROTULAGEM NUTRICIONAL FRONTAL (FOP):
Tipografia: devera ser empregado impressao em cor 100% preta num fund© branco;

Localizacao: metade superior do painel principal, em uma unica superficie continua;

Orjentacao: mesma orientagao do texto das demais informagOes veiculadas no rotulo;

Modelos: utilizar obrigatoriamente os modelos definidos no Anexo XVII da InstrugSo Normativa - IN n0 75, de 2020, conforme o 

caso. observando os requisites especificos de formatagao definidos no Anexo XVIII da referida IN.

JpALTO EM]
/■

AQUCAR 
ADICIONADO.

GORDURA 
SATURADA

htipsJ/www.dautin.com/FileCheck


Ficha Tdcnica de Produto
COOKIE CHOCOLATE Revisao:

Nlarca: VISCONTI 04 2 do 4

Espaqo para o c6d. de barras

07.06.V.NACA04

• Outras informa$6es:—»(tamanho mlnimo 1.0 mm)

• Simbolo do SAC

* Box validade:

vAuoo atE: —► (tamanho mln, 1.5mm)

- Cod. de barras:—»(Inserir o cddigo da FT na melhor area, prdximo ao odd, de barras com tamanho de 1.0mm, segue excmoio 

abaixo)

2. Informacdes paineis secundarios

• Unidade fabril:

FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. RUA JOSB ANTONIO PEREIRA PASSOS, 899 - EXTREMA - MG, CEP 376-50-000 - CNPJ:

70.940.994/0052-51. tNDUSTRtA BRASILEIRA. —»• (tamanho mlnimo 1.0 mm)

v4.0 • Paulin Blockchain ccrtifica cm 19/11/2025 16:49:05 quo o documonto de hash (SHA-256) 
C4ca1l6e607d7c9a20d2c02f7424o15d37(8d365b390f8b0o4267051a5c5a4bc foi validado em 19/11/2025 16:39:46 atravds da transacfio blockchain 
0x5o8cl6f498803o5cb6o75ca2a2b7141b21bbc1d6a8bcddd39380450112673c82o podo ser verificado em httpsJAvww.dautin.com/FilcCheck (NIP: 296828)
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CL• Ingredlentes:-► (tamanho mlnimo 1,0 mm)
INGREOIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, AQUCAR, GORDURA VEGETAL. GOTAS SABOR 

CHOCOLATE MEIO AMARGO (AQUCAR. GORDURA VEGETAL. CACAU EM PO, EMULSIFICANTE: LECITINA DE SOJA E AROMATIZANTES). 
CACAU EM PO. SAL. FERMENTOS OUlMICOS: BICARBONATO DE AMONIO. DIFOSFATO DISSODICO E BICARBONATO DE s6DIO, 

EMULSIFICANTE: LECITINA DE SOJA E AROMATIZANTES. CONTEM GLUTEN. CONTGM LACTOSE. ALERGICOS: CONTEm 

DERIVADOS DE SOJA E DE TRIGO. PODE CONTER: AMgNDOAS. AMENDOIM, AVEIA, AVELAS, CASTANHA-DE-CAJU, 

CASTANHA-DO-PARA. CENTEIO, CEVADA, LEITE, OVOS E PISTACHE. A VALIDADE MENCIONADA REFERE-SE AO PRODUTO 

AINDA FECHAOO, DESDE QUE, CONSERVADO EM LOCAL SECO, FRESCO E INODORO. CONSUM1R LOGO APOS ABERTO.

AS ADVERTENCES ACIMA NAO PODERAO ESTAR DISPOSTAS EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOViVEIS PELA ABERTURA DO LACRE 

OU DE DIFlCIL VISUALIZACAO. COMO AREAS DE SELAGEM E DE TORCAO.

ATENCAO:

A LISTA DE INGREOIENTES DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA (JNICA SUPERFICtE CONTiNUA DA EMBALAGEM E NO MESMO 

PAINEL DA TABELA DE INFORMAQAO NUTRICIONAL (artigo 14 . RDC 429/20).

ATENCAO:

- A ADVERTSnCIA: "CONTEM GLUTEN" DEVE ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,2 mm DE TAMANHO REAL.

- AS ADVERTEnCIAS: "CONTEM LACTOSE" E DE ALERGENICOS DEVERiO ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2.0 mm DE 

TAMANHO REAL.

ViSjc&^^Xc-------
unco M inXMCNTOM COKUKDOO 

3003-9040-<"':“i utOKanonuuMj 
0800*7011599-u**»«aua>m

FT.07.06.V.NAC 
—»1 ■

Paginas:

ATENCAO: a rolulagem nutricional frontal nao podera estar disposta em locals encobertos. removiveis pela abertura do lacre ou 

de dificil visuaiiza?3o, como Oreas de seiagem e de torQfio. A 9rea minima da rolulagem nutricional frontal deverO ser determinada 

pelo percentual de ocupagSo do painel principal, definido no Anexo XVIII da lnstru?3o Normativa - IN n° 75, de 2020.

Nos casos em que o percentual de ocupapSo do painel principal implicar o uso de fontes inferiores ao tamanho mlnimo 

ou superiores ao tamanho mdximo, a Area minima da rotutagem nutricional frontal deve ser determinada pelo tamanho 

minimo ou maximo das fontes.

3 PANDURATA*
A I i m c n t o s

httpsJAvww.dautin.com/FilcCheck


FT.07.06.V.NAC

Paginas:Revisao:

04 3 de 4

3. Infonnagao Nutricional: •—<► (tamanho minimo 1,0 mm)

OBS: A CC QUE CORRESPONDS A ESSE DOCUMENT© E A REVISAO 03.

■Data: 24/06/2024

7. Orientagao Quanto a Estocagem:

Arrnazenar em local seco, fresco e inodoro. Consumir logo apos aberto.

4, Padroes de Microbiologia:

Atende a Instrupao Normativa n° 161 de 01/07/22 ANVISA / MS.

5. Padrao Fisico-Quimico:

Radioes de analises fisico-quimicas: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagao do documento adequado.

• Rotulagem nutricional frontal (FOP)

- PRODUTO POSSUI FOP DE ACUCARES AD1CIONADOS E DE GORDURAS SATURADAS

v4.0- Dautin Blockchain certifica em 19/11/2025 16:49:05 quo o documento de hash (SHA-256)
e4ca116c6O7d7e9a2Od2cO2f7424e15d37f8d365b39Of9boe4207O51a5c5a4bc foi validado em 19/11/2025 16:39:46 atravds da transa?3o blockchain
0x5e8c16f498803o5cb6e75ca2a2b7141b21bbc1d6a8bcddd39380450112673e82  e pode ser verificado cm https://wviw.dautin.com/FileCheck (NIO: 296828)

Elaborado por: Amanda Karagilesko 
___. Analista de P&D

Aprovado por: 
Gerente de Desenvolvimento

8. Dados de Embalagem:

Embalagem e Caixa de Embarque: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para vertftcagao do documento adequado.

6. Prazo de Validade:

Para verificagao de validade do produto, consuitar documento da Qualidade - Tempo de Vida Util dos Produtos (mercado nacional)

IOP- 02.18.
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Valor energetico (kcal)
Carboidratos (g)_________
Agucares totals (g)______
Agucares adicionados (g)

Proteinas (g) _____
Gorduras toiais (g)
Gorduras saturadas (g)
Gorduras trans (g)_______
Fibras alimentares (g) 
Sodio (mg)_____________
■Percaniuaide valozes dipt k>s lomecidos oaia porcAo.

60 g 
302 
3c 
17 
16 
3,6
16 ' 
6 
0

2,1 
134

INFORMACAO NUTRICIONAL
PorgSo: 60 g (1 embalagem)

%VD“
15
12

ATENCAO:

A TABELA DE INFORMAQAO NUTRICIONAL DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UN1CA SUPERFICIE CONTlNUA DA EMBALAGEM E 

NO MESMO PAINEL DA LISTA DE INGREDIENTES (artigo 14 - RDC 429/20).
- NA FORMATAQAO DA TABELA NUTRICIONAL DEVERAO SER EMPREGADOS CARACTERES E LINKAS DE COR 100% PRETA 

APLICADOS EM FUNDO BRANCO. PARA OS DEMAIS REQUISITOS (TIPOGRAFIA. TAMANHOS DE FONTES, ESPAQAMENTOS, 
ALINHAMENTOS etc.), CONSULTAR AS MALKAS CONSTRUTIVAS DISPONIBILIZADAS PELA ANVtSA (RDC 429/20 E IN 75/20).

IMPORTANTE: AS REGRAS DE FORMATAQAO TEM O PROPOSITO DE GARANTIR A IDENTIDADE VISUAL E ADEQUADA LEGIBILIDADE 
DA TABELA.

Ficha TScnlca de Produto

COOKIE CHOCOLATE

Marca: VISCONTI

^PANDURATA
A I i i>) i> n t o s

9. Motive da Alteragao:

- Exclusao do gergelim e inclusao do pistache na lista "pode conter";

- Vaiores da t.abela nutricional com base no laudo Eurofins 10/2020 e laudo avulso de sodio Eurofins 11/2020 de acordo o novo 

formato preconizado na RDC 429/20 e IN 75/20;

100g 
507

~| 60 
29

"2"26"

27
I 10 
j 0 
i 3,5 
| 223

https://wviw.dautin.com/FileCheck


[ Prova de Autenticidade v^lida at6 17/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

1 Legisla?ao Vigente: Medida Provisdria n° 2200-2/2001, Cddigo Civil e Cddigo de Processo Civil.

Este CERTIFICADO foi emitido em 19/11/2025 16:49:05 atravds do sistema de autenticacao eletrdnica da 
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cddigo Civil e Art. 
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do 
Decreto 10278/2020.

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo 
documental Autenticagao e representado pela fungao hash criptogrdfica conhecida como SHA-256, de cddigo 
e4ca116e607d7e9a20d2c02f7424e15d37f8d365b390f8bee4287051a5c5a4bc foi autenticado de acordo com 
as Legislagdes e normas vigentes1 atraves da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico 
denominado NID 296828 dentro do sistema.

Para mais informaqoes sobre a operaqao acesse o site https://www.dautin.com e informe o cddigo da 
transagao blockchain 0x5e8c16f498803e5cb6e75ca2a2b7141b21bbc1d6a8bcddd39380450112673e82. 
Tambdm d possivel acessar a consulta atravds da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

Presdenda da Reoubtica Casa Civil 
Sutchefia para Assuntss Jwdkos 
MEDIDA PROVTSORIA 2.200-2

> DE 24 DE AGOSTO DE MOI.

Dautin Blockchain 
Rua Dagoberto Nogueira, 100 

Ed. Torre Azul - 11°Andar 
Sala 1101, Centro, Itajai - SC 

(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223 
www.dautin.com | dautin@dautin.com

DAUTIN
BIOCKCHAIN

A autenticaqao eletrdnica do documento intitulado "COOKIE", cujo assunto 6 descrito como "COOKIE", faz 
prova de que em 19/11/2025 16:39:24, o responsive! Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda 
(18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na prova 
de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, unica e exclusiva, pela 
idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

https://www.dautin.com
https://blockscout.com/etc/mainnet/
http://www.dautin.com
mailto:dautin@dautin.com


Relatorio de ensaio - 2164799

Dados da Amostra
COOKIE CHOCOLATE ■ 60g

Data da Ensaio:Parametro Rcsultado

13/11/2025Salmonclla/25g Ausento Ausente N/A A/P

AusSncia Ausencia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

Ausfincia Ausdncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

IAL 4°Ed. 18/11/2025<1 5 em 25g 1

Estaf. coag. posltiva 5000g <10 5000 10 UFC/g 18/11/2025

Bolorcs c Lcveduras 600 10 UFC/g 13/11/2025

Bdrbulas, cxceto do pombo 70 em 25g 18/11/2025<1 1

B. ccreus g (3000) 3000<10 10 UFC/g 13/11/2025

Areia ou Cinzas Insoluveis em Acido 0.29 %0,10 18/11/2025

Acaros Mortos <1 Maximo 5 18/11/20251

ParSmetro Rcsultado Data da Ensaio:

Valor Energdtico’ Kcal 18/11/2025

Caracteristico Caracteristico
0,20

pH (Alimcntos) 1.0 N/A 18/11/2025

N/A 18/11/2025Odor (Alimento)

Microscopia N/A Microscopia 18/11/2025

N/AMacroscopia Macroscopia 18/11/2025

rmulcirio 061 • Rcvisao 08 • 01/08/2025 - Pigina 1 de 3
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ANALYSES

Data da Reccbimcnto: 13/11/2025 
Tcmperatura da Amostra (°C):

Cliente:
Enderepo:
CNPJ:

laboratOrio de pesquisas e anAlises QUlMICAS, 
FfSICO*QUlMICAS E MICROBIOLCGICAS LTDA

AusOncia de 
sujidades

Dados da Recebimento
Condigoes do Recebimento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Rosponsdvel: Cliente
Plano de Amostragem: Importado da cotagSo: 246383

Data da Coleta: 13/11/2025 
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Dados do Cliente
2053 • SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

Rua: Silva Jardlm, 315 - Santa Terezinha - Santo Andre- SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4995-1947- Cnpj 08588.199/0001 -22 

icinalueat rr\m Kr

alyses. com.br

Caracteristico Caracteristico
AusSncia de 

sujidades
Aus&ncia de

sujidades

Ausfincia
Ausfincia

AusOncia
AusOncia

0,10
0,25

P/A
P/A

____________ Mdtodo____________
FDA BAM - Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 5. 2001

18/11/2025
18/11/2025
18/11/2025
18/11/2025

18/11/2025
18/11/2025

Umidado
Sddio (ICPE)‘
Sabor (Alimento)
Prolclna*

____________ Mdtodo____________
RDC N°360/2003. Segunda Versfio 
Atualizada, 2005. RDC n'269, de 22 
do setembro do 2005. RDC N® 429, 
do 08 do outubro de 2020. InstrugSo 
Normativa n® 75, do 08 do outubro do 
_____________ 2020._____________  
IAL • 4* edigao • Cap. 4 • Item 012/IV

MTFQ-002
IAL • 4* edigao

Instituto Adolfo Lutz - IV Ed.
Mdtodos Fislco-Qulmicos para 

AnSlise de Alimentos - 4®Ed. IAL - 
Cap 4 — Item 017/IV

IAL - 4* odigSo

975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
FDA. BAM - Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 12. 2001 
FDA BAM - Bacter. Analytical 

Manual, Chapter 18. 2001 
IAL 4®ed.

FDA BAM - Bacteriological Analytical 
Manual. Chapter 14.2001

IAL - M6todos Fisico-Quimicos para 
An£lise de Alllmentos - 4* EdigSo 

AOAC Capitulo 16

% 
mg/IOOg 

N/A 
g/iOOg

Descrigao:
Marca: VISCONTI

Objetos rigidos, pontiagudos e/ou 
cortantes. iguais ou maiores que 
7mm
Objetos rigidos com difimotros iguais 
ou maiores quo 2mm
Insetos inteiros mortos, exceto os 
indicativos de risco
Fragmcntos de vidros
Filmes piasticos

ParSmetros Bacterioldgico
V.M.P L.Q. Unidado

ParSmetros Fisico-Quimlco
V.M.P L.Q. Unidade
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0,05 g/100g 18/11/2025

Gordura Total* 0,25 g/lOOg 18/11/2025

0,05 g/100g 18/11/2025

<1 10 em 50g 18/11/20251

<1 80 em 100g 972.32(16.05.11)1 18/11/2025

Fibra Alimentar* 0.50 g/lOOg 18/11/2025

Presen<;a Presentpa A/P IAL 4*ed. 18/11/2025

Ausdncia Ausfincia A/P IAL4*0d. 18/11/2025

Corante Vermelho 40* Ausfincia A/P A/P 18/11/2025

Corante Bordeaux S* Ausdncia A/P A/P 18/11/2025

Corante Azul Indigotina’ Ausdncia A/P A/P 18/11/2025

Corante Azu! Brilhante* Ausdncia A/P A/P 18/11/2025

Corante Amarclo Tartrazina* Ausdncia A/P A/P 18/11/2025

Corante Amarelo Crepusculo* Ausdncia 0.1 mg/L 18/11/2025

Cor (Alimentos) Caracteristico Caracterlstico N/A 18/11/2025

Carboidrato * g/WOg 18/11/2025

Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracterlstico N/A 18/11/2025

* Parflmotro torcolrizado

Observances:

rmuldrio 061 * Rovisao 08 • 01/08/2025 - Pdglna 2 do 3
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SES

WLYSES:

Conclusdo
A amostra analisada apresenta condigdos satlsfatdrias de higlene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor mdximo permitido).

Gordura Saturada (Cromatografia 
Gasosa)**

Gordura Trans (Cromatografia 
Gasosa) *

AOAC Official Methods of Analysis. 
Method 991.43. 21st ed. 2019.

ESQUI
■SEIEE

Rua: SHva Jardim, 315 - Santa Tere?inha - Santo AndrS- SR
Cep: G9210-635 - Fone/Fax (11) 4996-1947 <npj 085B8J 99/0001-22 

fczmulvcae z'z*>rTt Hr

Elementos Histoldgicos
Identificadores das Composipao
Elementos histoldgicos cstranhos ao 
produto

. AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC. 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gaithersburg: AOAC. 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

___________ 12966-2:2017_________
Mdlodos Analfticos Oficiais para 
Controls de Produtos de Origem 
Animal e seus Ingredientes - II 

MdtodOS Fisico e Quimicos • 1981. 
Cap. II-5/ AOAC Official Methods of 

Analysis. 21th ed. 2019. Method 
______________ 932,06____________  

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 
___________ 12966-2:2017__________ 

975.49 (16.14.05) AOAC

Institute Adolfo Lutz. MStodos 
fisico-quimicos para an^lise de 

alimentos. M&odos 051/IV e 086/IV.
___________ IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para analise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005-__________

Instituto Adolfo Lutz. MStodos 
fisico-quimicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed.2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
____________ IV ed. 2005___________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para an&lise do 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________>V ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andlise de 

alimentos. MGtodos 051/iV e 086/IV.
IV ed. 2005.

_________ IAL - 4» edtpao_________
ROC N*360/2003. Segunda VcrsSo 
Atualizada, 2005. RDC 0*269, de 22 
do setembro do 2005. RDC N® 429, 
de 08 de outubro de 2020. InstrugSo 
Normativa n® 75. de 08 de outubro do 
_____________ 2020._____________

IAL • 4* edipao

Nota: Regra de decisao adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, nSo sao consideradas na conclusao/declaranao da 
conformidade a uma especificagSo ou norma, ficando a critdrio do cliente e/ou parte intcressada a aplicabilidade ou nao das incertezas informadas.

Fragmontos de pelos de roedor
Fragmontos de Insctos indicative de 
falhas das boas prdticas (nSo 
considerados indicativos do risco)

Ei 
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Nota 2: Os rosultados aprescntados nosto documcnto tfim signlflcafAo reslrita e so aplica somonto a omostra colhlda/roccblda o parSmotros analisados.

Data do emissao do rolatorio: Santo Andrd, 18/11/2025.

Verifique a autenticidade da assinatura.

rmuldrio 061 • Rovisao 08 • 01/08/2025 * P^gina 3 do 3

Lais Puls Ferretti
Eng. Qulmica - CRQ IV n* 04300114

V.M.P: Valor MAxImo Pcrmltido (TotcrAncla para Amostra Indicative)
N/A: NSo so Aplica Nfl: Nfio Informado
LQ: Umlto do Quantiflcafio
AP: Ausdnda ou Proscnfa
UFC/g: Unidado Formadora do Cddnla/grama
Note t: Esto Laudo do Andllso sd podo scr rcproduzldo por Intciro. scm qualqueraltcragSo. Reproduce Partial, somonto com prdvla autorizaq&o da US Analyses.

PW
Dfi

DIGITAL SIGN

Rua: Silva Jardim, 315 - Santa Terezlnha • Santo Andr4- SP
Cep: 09210-63 5 ’ Fone/Fax (11) 4996-1947 - Cn pj 0858S.199/0001 -22 

ir-anslueac Kr

Noto 3: A LS Analyses nfto assume qualqucr responsabllidado legal, tdcnica ou comercial por produtos. procossos ou lotos rcladonados As amostras onallsadas, sondo os rolatdrlos omltidos 
vdlldos aponas para os materials cfotivamonto rocobidos o analisados.
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Relatorio de ensaio - 2164799 A

' CHL 0491

Dados da Amostra
COOKIE CHOCOLATE - 60g

ParSmotro Rcsultado V.M.P Data da Ensaio:

Contagem Total Padrao 920 10 UFC/g 5 13/11/2025

Coliformcs Totals <10 10 UFC/g 13 13/11/2025

. Coliformcs Tcrmotolerantes <10 100 10 UFC/g 13 13/11/2025

* ParSmotro torcclrizado | U ° Incortcza do modl^So do mdtodo

Noto 2: Os rcsultados oprosontados ncsto documonto tOm significadSo rosirito o so aplica somcnto o amostra cothida/rocobida o parjmotros analisados.

Nota 3: A LS Analyses nQo assume qualqucr rcsponsabilidade legal, tdcnlca ou comcrdal per produtos. processes ou lotos roladonados ds amostras analisadas. sonde os rolatdrios cmitidos vdlldos aponas para
os materials ofotivamonto rocobldos o analisados.

Data de emissao do relatdrio: Santo Andrg, 18/11/2025.

Verifique a autenticidade da assinatura.

rmulario 061 • Rcvisao 08 « 01/08/2025 - Pdgina 1 do 1

WlfiLYSET

Observances:
V.M.P: Valor Mdximo Permitido (Tofordncia para Amostra tndicattva)
N/A: N&o so Aplica NA: NJo tnformado
LO: Llmito do Ouantificagdo
AP: Ausdncia ou Prosonqa
UFC/g: Unidado Formadora do Coldnia/grama
Nota t: Esto Laudo do Andliso sb podo scr roproduzldo por intoirn, sem qualquor altorapfio. Roprodupdo Partial, somcnto com prdvta autorizafio da LS Analyses.

Conclusdo
A amostra analtsada apresenta condigdes satisfatdrias de higiene. comparando o resultado obtido com o VMP (Valor mdxtmo permitido).

Dcscrigao:

Marca: VISCONTI

Data da Recobimento: 13/11/2025 
Tempcratura da Amostra (°C):

Data da Coleta: 13/11/2025 
Proccdimento de Coleta: CLIENTE

Clionte:
EndcrcQo:
CNPJ:

Lais Puls Ferrctti
Eng. Quimica - CRQ IV n* 04300114

Dados da Recebimento
Condlgocs de Recebimento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Rcspons&vel: Cliente
Plano do Amostragem: Importado da cotagao: 246383

NBA ISO1EC 
ijm

PW cZo.^ Kit.

DIGITAL SIGN

OB

Rua: Silva Jarditn, 315 - Santa Terezinha - Santo AndrS- SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 08586.199/0001 -22 
ustAiur irtsrk'sl'urae rr\m kr

Mdtodo______________
FDA BAM • Bacteriological Analytical Manual. 

Chapter 3. 2001

FDA. BAM • Bacteriological Analytical Manual. 
Chapter 4. 2002

FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual. 
Chapter 4. 2002

O © 9 0 9 0 0 1375'Er^^ (?

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA . 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

Nota: Rcgra do dccisao adotada pda LS Analyses: A(s) inccrteza(s) expressada(s) nos relatdrios, n3o s3o consideradas na conclusSo/declaragao da conformidade a 
uma espccificagao ou norma, ficando a critdrio do cliente c/ou parte interessada a apllcabilidade ou nao das incertezas informadas.

Pardmetros Bacterioldglco 
L.Q. Unidade U



FT.16.03.8.NAC
OPANDURATA

A I i m g n t o s

Marca: Bauducco

• Selos/ Rotulagem nutricional frontal (FOP)

J^ALTO EM]

CLAIMS/ LOCALIZACAO - Em produtos com rotulagem nutricional frontal (FOP), as alega?6es nutricionals e expressdes que 
indicam a adiffio de nutrientes essenciais nao poderao estar localizadas na metade superior do painel principal, nem poderfio 

utiltzar caracteres de tamanho superior aqueles empreoados na rotulagem nutricional frontal (RDC 429/20 Artigo 30).

1. Informaffies painel principal
• DesignaQSo:
WAFER SABOR CHOCOLATE —► (tamanho mln. 2.0 mm, leglvel, cor contrastante com o (undo)

Caracterlsticas OrganoIGpticas:
Biscoitos com textura macia, massa Clara e com recheio sabor chocolate.

ACOCAR 
ADICIONADO 
' GORDURA ' 

SATURADA

AQUCAR T GORDURA 
ADICIONADOJL SATURADA.

GORDURA 
SATURADA

AQUCAR 
ADICIONADO.

ACUCAR 
ADICIONADO 

r GORDURA 1 
SATURADA

• OeclaragSo aromatizante:

CONTEm aromatizante SIN It i ICO ioEntico AO NATURAL —»(tamenho min. 1.0 mm. leolvef. cor contrastante com o fundol

• Quando houver ilustrag&o:
FOTOILUSTRATIVA—Xtamanho minimo 1.0mm -frase deve ser colocada em todos os painfeisgue contenham itustracSo do produto).

v4.0- Dautin Blockchain cortifica em 23/11/2025 14:42:21 quo o document© de hash (SHA-256) 
5b25d7cOb9aa7afc82d1a2352cccc96(631O15478aOc6aa5l742d48b0249c556 fol validado cm 23/11/2025 14:37:42 atravds da transaqSo blockchain 
0x0d54254448c9col8daad66c0b4birac0959250f04o1fc3a2b3dd9d241c0d4242  o podo sor vqriflcado om httpsyAvww.dautin.com/FlleChock (NID: 297056)
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JpALTO EM

Jp^ALTO EM

• DescrigAo de Peso;
PESO LlQ. 30 g —»(tamanho mln, 2.5 mm)
PESO LlQ. 70 g —^(tamanho min, 3.5 mm)
PESO LlQ. 92 g —^(tamanho mln, 3,5 mm)
PESO LlQ. 140 □^^■(tamanho mln. 3.5 mm)
PESO LlQ. 150 g CONTEm 5 PACOTES DE 30 g •—►(tamanho mln, 3.5 mm)

JpALTO EM

JpALTOEM]

ATENCAO: A rotulagem nutricional frontal dovcrfl ser insorida obriqatoriamonto no painel principal do rdtulo. Caso o produto 
possua mate do urn painel principal, a rotulagem nutricional frontal devora ser aplicada em ambos.

INSTRUCOES PARA APLICACAO DOS SELOS DE ROTULAGEM NUTRICIONAL FRONTAL (FOP):
Tlpoorafla; devera ser empregado ImpressSo em cor 100% preta num fundo branco;
LocalizacSo: metade superior do painel principal, em uma unica superflde continua;
Orientac8o: mesma orientagao do texto das demais informagdes veiculadas no rdtulo;
Modelos: utilizer obrigatoriamente os modelos definidos no Anexo XVII da Instrugdo Normativa > IN n° 75, de 2020, conforme o caso, 
observando os requisites especificos de formatagAo definidos no Anexo XVIII da referida IN.

Ficha TAcnlca da Produto 
WAFER CHOCOLATE

'NOVA RECEITA’ - (tamanho minimo 2.0mm, caixa alta, neqrito e com cor contrastante com o fundo). A declaragAo deverA ser 
velculada por um periodo minimo de 90 dlas.
ATENCAO: A DECLARACAO N&O PODERA ESTAR EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOVIVEIS PELA ABERTURA DO LACRE 
OU DE DIFlCIL VISUALIZACAO.

AQUCAR T GORDURA 
ADICI0NAD01 SATURADA

httpsyAvww.dautin.com/FlleChock


FT.16.03.B.NAC

Marca: Bauducco

Para embalaqens 70 q, 92g, 140q o 150q:

FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTOA. RL • RODOVIA BR 104, km 85, S/N.. RIO LARGO - AL - CEP 57100-000 - CNPJ. 
70.940.994/0083-58. A - RUA ARGENTINA. 552 - GUARULHOS - SP - CEP 07043-020 - CNPJ. 70.940.994/0057-66. X • RUA JOSE ANTONIO 

PEREIRA PASSOS. 899 - EXTREMA - MG - CEP 376404)00 - CNPJ. 70.940.994/0052-51. AS LETRAS IMPRESSAS NO LOTE IDENTIFICAM O 
FABRICANTE. INDUSTRIA BRAS1LEIRA.

2. Informacdes painfiis secund£rlos

Unldades fabrls: —Xtamanho minimo 1.0 mm)

v4.0 - Dautin Blockchain corttfica om 23/11/2025 14:42:21 qua o documonto de hash (SHA-256) 
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0x0d54254448c9oe18daad66c0t>4b1f8c0959250f04e1fc3a2b3dd9d241c0d4242 o podo scr voriflcado om hnps7/www.daulln.com/FiloChock (NID: 297056)
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atencAO:

A LISTA DE INGREDIENTES DEVERA ESTAR LOCALtZADA EM UMA ONICA SUPERFlCIE CONTINUA DA EMBALAGEM E NO MESMO PAINEL 
DA TABELA DE INFORMAqAO NUTRICIONAL (artlgo 14 - ROC 429/20).

AS ADVERTEnCIAS ACtMA NAO PODERAO ESTAR DISPOSTAS EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOVlVEIS PE1-A ABERTURA DO LACRE OU 
DE DIFICIL VISUALIZACAO, COMO AREAS DE SELAQEM E DE TORCAO.

Para embalaqem 30q

FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. RUA ARGENTINA, 552 - GUARULHOS - SP - CEP 07043020 - CNPJ. 70.940.994/0057-66.
INDOSTRIA BRASILEIRA.

ATENCAQ • para embalaqens 70 q, 92q, 140q e 1S0q:

• A ADVERTtNCIA: “CONTEM GLUTEN” DEVE ESTAR EM CA1XA ALTA. NEGRITO E COM 2,2 mm DE TAMANHO REAL
- AS ADVERT&NCIAS: “CONTEM LACTOSE” E DE ALERGEnicOS DEVERAO ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,0 mm DE 

TAMANHO REAL

ATENCAQ - para embalaqem 30q:

- A ADVERTENCIA: "CONT&M GLUTEN” OEVE ESTAR EM CAIXA ALTA. NEGRTTO E COM 1,4 mm DE TAMANHO REAL
- AS ADVERTENCIAS: "CONTEM LACTOSE” E DE ALERGENICOS DEVERAO ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 1.2 mm DE 
TAMANHO REAL

Ficha TOcnica de Produto 
" WAFER CHOCOLATE

• Ingredlentes —► (tamanho minimo 1.0 mm).

INGREDIENTES: ACdCAR. GORDURA VEGETAL, FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FQL«CO. CHOCOLATE. CACAU 
EM PO. AMIDO. OLEO VEGETAL. AQUCAR INVERTIDO. SAL. FARINHA DE ROSCA, EXTRATO DE MALTE, EMUISIFICANTES: LECITINA DE 

SOJA E MONOESTEARATO DE SORBITANA. AROMATIZANTES, FERMENTOS QUfMICOS: BICARBONATO DE SOOIO E BICARBONATO DE 

AMONIO E MELHORADOR DE FARINHA: METABISSULFITO DE SOOIO. CONTEM GLUTEN. CONTEM LACTOSE. AL^RGICOS: 

CONTEM LEITE E DERIVADOS, DERIVADOS DE CEVADA, SOJA E DE TRIGO. PODE CONTER: AM^NDOAS, AMENDOIM, 

AVEIA, AVELAS, CASTANHA-DE-CAJU. CASTANHA-DO-PARA, CENTEIO, OVOS E PISTACHE. A VALIDADE MENCIONADA 

REFERE-SE AO PRODUTO AINDA FECHADO, DESDE QUE. CONSERVADO EM LOCAL SECO. FRESCO EINODORO. CONSUMIR LOGO APOS 
ABERTO. VALIDADE IMPRESSA NA EMBALAGEM.

PANDURATA' 
A I i m 9 r> I o s

ATENCAQ: a rotulagem nutricional frontal n3o poderS estar disposta em locals encobertos, removiveis pela abertura do lacre ou de 

dificil visualiza^do. como dreas de selagem e de torcdo. A Area minima da rotulagem nutricional frontal deverd ser determinada pelo 

percentual de ocupa^o do painel principal, definido no Anexo XVIII da Instru^o Normativa - IN n° 75, de 2020.

Nos casos em quo o perceptual de ocupaqao do painel principal implicar o uso de fontes inforiores ao tamanho minimo ou 

superioros ao tamanho mAximo, a Area minima da rotulagom nutricional frontal deve ser determinada pelo tamanho minimo 

ou maximo das fontes.

hnps7/www.daulln.com/FiloChock


Flcha TGcnlca de Praduto FT.16.03.B.NAC
WAFER CHOCOLATE Revisao:

38Maroa: Bauducco

- C6d. de barras:—^(Inserir o cddiao da FT na melhor area, prdximo ao c6d. de barras com tamanho de 1.0mm. seoue exemolo

abaixo)

Espa?o para o cod. de barras

16.03.B.NAC/38

3. InfonrtagSo Nutrlclonal:—^(tamanho minimo 1.0mm)

Tabela nutriclonal para 30 g:

Box validade:

• VALID© ATE: —► (tamanho mln. 1.5mm)

• Outras lnforma$6es:

- Simbolo do SAC —»(tamanho minimo 1.0 mm)
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ATENCIO:

A TABELA DE INFORMACAO NUTRICIONAL DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFlCIE CONTiNUA DA EMBALAGEM E NO 

MESMO PAINEL DA LISTA DE INGREDIEHTES (artlgo 14 • RDC 429/20).
■ NA FORMATAQAO DA TABELA NUTRICIONAL DEVERAQ SER EMPREGADOS CARACTERES E UN HAS DE COR 100% PRETA APLICADOS 

EM FUNDO BRANCO. PARA OS DEMAIS REQUISITOS (TIPOGRAFIA. TAMANHOS DE FONTES, ESPAGAMENTOS, ALINHAMENTOS ate.), 
CONSULTAR AS MALHAS CONSTRUTIVAS DISPONIBILIZADAS PELA ANVISA (ROC 429/20 E IN 75/20).
IMPORT ANTE: AS REGRAS DE FORMATAQAO TEM O PROPOSITO DE GARANTIR A IDENTIDADE VISUAL E ADEQUADA LEGIBILIOADE DA 
TAQELA.

%VD* 
8 
7

100 g 
499 
66 
38" 
38 
6.9 
23 
7.7 
0 

5.6 
246

22 
4 

11 
12 
0 
7 
4

INFORMACAO NUTRICIONAL
PorcSo: 30 g (1 embalagem)

30g 
150 
20 
11 
11 
2,1 
6,9 
2.3
0 " 

1.7 
74

0800-7011599 
3003-9040'

www.bauducco.ccin.br ■

Vatof energStlco (kcal)
Carboidratos (g)_________
Agucares lotais (g) ___
Agucares adictonados (g)

Protelnas (g)___________
Gorduras totals (g)_______
Gorduras saturadas (g) 
Gorduras trans (g)_____

Fibres alimentares (g) 
Sddlo (mg)
*P«rC4ncual do vatoros diAriM taneddw polo por^o.

<0 PANDUR ATA*A I I m e n ( o u

hups://www.dautln.com/FileChock
http://www.bauducco.ccin.br


FT.16.03.B.NAC

RevisSo:
38Marca: Bauducco

Tabela nutriclonal para 70 g:

Tabela nutricional para 92 g:

Tabela nutricional para 140 g:

v4.0 * Oautin Blockchain cortifiea cm 23/11/2025 14:42:21 quo 0 documonto do hash (SHA-256) 
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Ficha Tdcnlca de Produto
WAFER CHOCOLATE-

Valor energ&tico (kcal)
Carboidratos (g)________
Ayucares totals (g)
Apucares adicionados (g)

Proteinas (g)___________
Gorduras totals (g)______
Gorduras saturadas (g) 
Gorduras trans (g)______

Fibres atimentares (g) 
S6dio (mg)
•Percentuai oe vatorta dfSm forntodos p«ta pw^Ao.

Valor energetico (kcal)
Carboidratos (g) ______
Agucares totals <g>______
Agucares adicionados (g)

Proteinas (g)___________
Gorduras totals (g)_______
Gorduras saturadas (g) 
Gorduras trans (g) 
Flbras alimenlares (g) 
Sddro (mg)
*P«rc«ntu4i do vWorej O«tk» fonvoddos pctapcrtfo.

Valor energSUco (kcal)
Ca'rboTdratos (g)_________
Agucares totals (g)______
Agucares adicionados (g)

Proteinas (g)___________
Gorduras totals (g)______
Gorduras saturadas (g)__
Gorduras trans (g)______

Fibras alimenlares (g)
S6diO (mg)
'Porcontual do vsMreo diOnco iomeodat polo por^o.

%VP‘ 
_8_ 

7

100 g 
■499 
66" 
38 
38 
6,9~ 
23 
7.7 
0 

5,6 
246

100 fl 
499 
66 
36 ~ 
38 
6.9 
23 
7.7 
0 

S.6 
246

100 fl 
499 

~ 66 
38 
38 
6.9 
23 
7,7 
0 

5.6 
246

22 
4 
11 
12 
0 
7 
4

22 
4 
11
12 
0 
7 
4

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgtes por embalagem: Cerca de 5 
PorpSo: 30 g (4 unidades)

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: Cerca de 3 
PorgSo: 30 g (4 unidades)

INFORMACAO NUTRICIONAL
PorgOes por embalagem: Cerca de 2 
Porgfio: 30 g (4 unidades)

30fl 
150 
20 
11 
11 

2,1 
6,9 
2.3 
0 

1,7 
"74

30fl 
150 
20 
11 
11

2.1 
6.9 

2^_ 
”0

1.7 
74

22
4 
11_ 

~12
0 
7
4

30g 
150 
20 
11 
11 

2.1 
6.9 
2.3_ 
~6 
1.7 
74

%VP* 
8
7

%VP* 
8
7

^PANDURATA 
A I 1 m e n t 0 0
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FT.16.03.B.NAC

Marca: Bauducco

Tabela nutricional para 150 g:

A CC qua acompanha este documenta 6 a rev. 29.

Data: 24/10/2024

4. Padrdes de Microblologia:
Atende a InstrupOo Normativa n” 161 de 01/07/22 ANVISA / MS.

7. Orienta?3o Quanto & Estocagem:
Armazenar em local seco, fresco e inodoro. Consumir logo apds aberto.

Elaborado por: Amanda Karagilosko 
Analista do P&D

Aprovado por: 
Gorcnte de Descnvolvimonto

• Rotulagem nutricional frontal (FOP)
- PRODUTO POSSUI FOP OE ACUCARES ADICIONADOS E DE GORDURAS SATURADAS,

6. Padrao Fisico-Quimico:
Padrdes de anSlises flsico-quimicas: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagSo do documento adequado.

Pdglnas:
5 de 5

6. Prazo de Validade:
Para verificaqfio de validade do produto. consultar documento da Qualidade ■ Tempo de Vida Util dos Produtos (mercado naclonal)

IOP- 02.18.

8. Dados de Embalagem:
Embalagem e Caixa de Embarque: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificaqdo do documento adequado.

9. Motive da Alteragdo:
- Valores da tabela nutricional com base no laudo CETAL 02/2024 de acordo com o formato preconizado na ROC 429/20 e IN 75/20;

• AlteracSo dos valores de 30g e VD% da tabela nutricional.

Revisdo: 
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Ficha TGcnlca de Produto 
WAFER CHOCOLATE

22 
_4 
11" 
12
O' 
7 
4

100 g 
499 
66 ' 
38 
38 

~6,9 
23 
7.7 
0 
5.6 
246

informacAo nutricional
Forces per embalagem: 5 
Por^ao: 30 g (1 embalagem)

Valor energOlico (kcal)
Carboidratos (g)_______ __
Aglicares totals (9)_____
Agucares adlclonados (g)

ProTeinas (g)________ _
Gorduras totals (g)______
Gorduras saturadas (g) 
Gorduras Irans (9)_____

Fibras alimentares (g) 
S6dio (mg)
‘Pemntusl 6* vsUret dims Kmoodoi peh po<^do.

%VD* 
8 
7

30g 
150 
20 
11 
11 
2J_ 
6,9 
2.3 
0 

1.7 
74

-w
v4.0 * Dautin Blockchain corlifica cm 23/11/2025 14:42:21 quo o documento do hash (SHA-256) 
5b25d7c0b9aa7afcS2d1a2352cccc96f681015478a0c6aa5f742d48b8249c558 fol validado em 23/11/2025 14:37:42 atravds da transaoSo blockchain 
0x0d54254448c9co18daad66c0b4b1f8c0959250t04clfc3a2b3dd9d24lc0d4242 o podo sor verlficado em https://www.dautln.com/FiloChock (NID: 297056)

<3PANDURATA
A 1 i m e n t o «

https://www.dautln.com/FiloChock


v4.0 •Dautin Blockchain cortifica cm 23/11/2025 14:42:21 quo o documonto do hash (SHA-256) 
5b25d7c0b9aa7afc82d1a2352cccc96f6810l$478a0c6aa5f742d48b8249c558 fol validado em 23/11/2025 14:37:42 atravds da lransaf<So btockchain 
0x0d54254448cSeo18daad66c0b4b1f8cO959250f04o1(c3a2b3dd9d241c0d4242  o podo sor vorificado cm https://www.dautln.com/FiloChock (NIC: 297056)
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L Prova de Autenticidade valida ate 21/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

1 Legisla^ao Vigente: Medida Provisdria n° 2200-2/2001, Cddigo Civil e Codigo de Processo Civil.

Este CERTIFICADO for emitido em 23/11/2025 14:42:21 atraves do sistema de autenticagao eletronica da 
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Codigo Civil e Art. 
411, em seus §§ 2° e 3° do Codigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do 
Decreto 10278/2020.

A autenticagao eletronica do documento intitulado "WAFER BAUDUCCO", cujo assunto e descrito como 
"WAFER BAUDUCCO", faz prova de que em 23/11/2025 14:37:35, o responsavel Sellmar Distribuidora de 
Alimentos Ltda (18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram 
reproduzidas na prova de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, 
unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo 
documental Autenticagao e representado pela fungao hash criptogr^fica conhecida como SHA-256, de cddigo 
5b25d7c0b9aa7afc82d1a2352ccee96f681015478a0c6aa5f742d48b8249c558 foi autenticado de acordo com 
as Legislagdes e normas vigentes1 atravSs da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico 
denominado NID 297056 dentro do sistema.

Para mais informagdes sobre a operagao acesse o site https://www.dautin.com e informe o codigo da 
transagao blockchain 0x0d54254448c9ee18daad66c0b4b1f8c0959250f04e1fc3a2b3dd9d241c0d4242.
Tambem 6 possivel acessar a consulta atraves da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

Dautin Blockchain 
Rua Dagoberto Nogueira, 100 

Ed. Torre Azul -11° Andar 
Sala 1101, Centro, Itajal - SC 

(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223 
www.dautin.com | dautin@dautin.com

DAUTIN
BLOCKCHAIN

Presd£ncia da Reoublio Casa Crvil 
Sutctena para Assuntos Juridicos 
MEPIDA PROVISOWA 2.200-2 
DE 24 DE AGOSTO DE 2001.

https://www.dautin.com
https://blockscout.com/etc/mainnet/
http://www.dautin.com
mailto:dautin@dautin.com
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Relatorio de ensaio - 2165470

Dados da Amostra
WAFER DE CHOCOLATE - 92g

ParSmotro Rosultado Data da Ensaio:

Salmonclla/25g Auscnte Ausente N/A A/P 14/11/2025

Ausfincia AusSncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 20/11/2025

Ausdncia AusOncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 20/11/2025

5 em 25g<1 1 IAL 4°Ed. 20/11/2025

Estaf. coag. posiliva 5000g <10 5000 10 UFC/g 14/11/2025

Bolores e Leveduras 300 UFC/g10 14/11/2025

Bflrbulas, exceto do pombo 70 em 25g<1 1 20/11/2025

B. ccreus g (3000) <10 3000 10 UFC/g 14/11/2025

Areia ou Cinzas Insoluveis em Acido 0,70 0,10 % 20/11/2025

Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 20/11/2025

Parimetro Rosultado Data da Ensaio:

Valor Energdtico’ 499 Kcal 20/11/2025

0.20

pH (Alimcntos) 6,62 1.0 N/A 20/11/2025

Odor (Alimento) N/A 20/11/2025

Microscopia N/A Microscopia 20/11/2025

Macroscopia N/A Macroscopia 20/11/2025

rmulcirlo 061 • RcvisSo 08 * 01/08/2025 - Pdglna 1 do 3
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Data da Recebimonto: 13/11/2025 
Tompcratura da Amostra (°C):

Data da CoIota: 13/11/2025 
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Cliente:
EndereQo:
CNPJ:

Ausdncia de 
sujidades

Dados da Recebimento
Conduces de Recebimento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsive): Cliente

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA • SAO PAULO ■ SP CEP: 05.117-000
18.813.463/0001-38

tSES!
IGROBIOLrQjGTcA’smTD

Rua: Sflva Jardlm, 315 - Santa Terezlnha • Santo Andr£ - SP
Cep* 09210-63 5 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 • Cn pj 08.58B.199/0001 -22 
'ihaiim icanolurce rr\.m kr

20/11/2025
20/11/2025

Caracteristico Caracteristico
Ausdncia de 

sujidades
Ausdncia de

sujidades

Ausdncia
Ausdncia

Ausdncia
Ausdncia

0,10 
0,25

P/A
P/A

____________ Mdtodo
FDA BAM - Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 5. 2001

20/11/2025 
20/11/2025 
20/11/2025 
20/11/2025

3,25__________ -
246___________-

Caracteristico Caracteristico
^9 :

____________ Mdtodo____________
RDC N°360/2003. Segunda Versdo 

Atualizada. 2005. RDC n’269. de 22 
de sctembro de 2005. RDC N° 429, 
de 08 de outubro de 2020. InstnjQdo 
Normativa n° 75, de 08 de outubro de 
_____________ 2020._____________  
IAL • 4* edicao - Cap. 4 - Item 012/IV 

___________MTFQ-002___________  
_________ IAL-4* ediQdo_________

Inslituto Adolfo Lutz • IV Ed.
Mdtodos Fisico-Quimicos para 

Andlise de Alimentos - 4°Ed. IAL - 
_______ Cap 4-Hem 017/IV_______  

IAL - 4* edifdo

975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
975.49 (16.14,05) Cap. 16 da AOAC 
FDA. BAM - Bacteriological Analytical 

Manual, Chapter 12. 2001 
FDA BAM - Bacter. Analytical 

Manual, Chapter 18. 2001 
IAL 40ed.

FDA BAM - Bacteriological Analytical 
Manual. Chapter 14. 2001

IAL - Mdtodos Fisico-Quimicos para 
Andlise de Allimentos - 4* EdiQdo 

AOAC CapituloW

Umidade
Sddio (ICPE)‘
Sabor (Alimento)
ProtoIna’

% 
mg/IOOg 

N/A 
g/iQOg

DcscriQao:

Marca: BAUDUCCO

Pardmetros Bacterloldgico
V.M.P L.Q. Unidade

Objctos rlgidos, pontiagudos e/ou 
coriantes, iguais ou malores que 
7mm
Objetos rfgidos com didmetros iguais 
ou malores que 2mm_____________
Insetos Intelros mortos, exceto os 
indicativos de risco
Fragmentos de vidros
Filmes pldsticos

Pardmetros Fisico-Quimlco
V.M.P L.Q. Unidade



0

© Q ©

0 0,05 g/100g 20/11/2025

Gordura Total’ 23 0,25 g/100g 20/11/2025

7.7 0,05 g/100g 20/11/2025

10 em 50g<1 1 20/11/2025

<1 80 1 em 100g 972.32(16.05.11) 20/11/2025

Fibra Alimentar* 5.6 0,50 g/100g 20/11/2025

Presen<?a Presents A/P IAL 4*ed. 20/11/2025

Ausfincia Ausfincia A/P IAL 4ecd. 20/11/2025

Corante Vermelho 40" Ausfincia A/P A/P 20/11/2025

Corante Bordeaux S* Ausfincia A/P A/P 20/11/2025

Corante Azul Indigotina’ Ausfincia A/P A/P 20/11/2025

Corante Azul Brithante’ Ausfincia A/P A/P 20/11/2025

Coranto Amarelo Tartrazina’ Ausfincia A/P A/P 20/11/2025

Corante Amarelo Crepiisculo* Ausfincia 0.1 mg/L 20/11/2025

Cor (Alimentos) Caracteristico Caracterlstico N/A 20/11/2025

Carboidrato * 66 g/100g 20/11/2025

Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracterlstico N/A 20/11/2025

* Porfimotro tcrcoirizado

ObservaQdes:

rmulfirio 061 - Rovisao 08 - 01/08/2025 « Pfigina 2 de 3
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Conclusfio
A amostra analisada apresenta condiQfies satlsfatfirias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor mfixlmo permitldo).

Gordura Salurada (Cromatografia 
Gasosa)”

Gordura Trans (Cromatografia 
Gasosa)*

AOAC Official Methods of Analysis. 
Method 991.43.21st ed. 2019.

Rua: SIM. Jardlm, 315 • Santa Terezlnha - Santo Andr& - $P
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 0858B.199/0001-22 

i r-ar»-ii kjeor "hr

Fragmentos de pelos de roedor
Fragmentos do tnsetos indicative de 
fathas das boas prfiticas (nao 
considerados indicativos de risco)

Elemcntos Histolfigicos 
Identificadores das Composigao
Elcmentos histolfigicos estranhos ao 
produto

Institute Adolfo Lutz. Mfitodos 
flsico-quimicos para anfilise de 

alimentos. Mfitodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mfitodos 
fisico-qulmicos para anfiliso de 

alimentos. Mfitodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.._________

Institute Adolfo Lutz. Mfitodos 
fisico-qulmicos para anfilise de 

alimentos. Mfitodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed.2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mfitodos 
flsico-quimicos para anfilise de 

alimentos. Mfitodos 051/IV e 086/IV.
___________ IV ed.2005__________

Instituto Adolfo Lutz. Mfitodos 
fisico-qulmicos para anfilise de 

alimentos. Mfitodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mfitodos 
fisico-quimicos para anfilise de 

alimentos. Mfitodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________  
_________ IAL - 4* edigao

RDC N°360/2003. Segunda Versfio 
Atualizada, 2005. ROC n*269. de 22 
de setembro de 2005. RDC N° 429, 
de 08 de outubro de 2020. Instrugfio 
Normativa n° 75, de 08 de outubro de 
_____________ 2020._____________

IAL - 4’ edigao

Nota: Rcgra de decisfio adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatfirios, nfio sfio consideradas na conclusfio/declaragao da 
conformidade a uma especificagfio ou norma, ficando a critfirio do ctiente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou nfio das incertezas informadas.

AOAC 21 th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017_________  
Mfitodos Analiticos Oficiais para 
Controle de Produtos de Origem 
Animal e seus Ingredientes - II 

Mfitodos Flsico e Quimicos -1981. 
Cap. II-5/ AOAC Official Methods of 

Analysis. 21th ed. 2019. Method 
____________ 932.06____________  

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gaithersburg: AOAC. 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017__________ 
975.49 (16.14.05) AOAC

- - - -
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Data do emissao do relatdrlo: Santo Andrd, 20/11/2025.

Lais Puls Fcrrotti Verifique a autenticidade da assinatura.

rmuldrio 061 « Rovisao 08 «01/08/2025 - PSgina 3 do 3
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ANALYSES . b r6 .com

RWE

a I y s e.p--^w. w^w . I.s a n

Rua: Silva Jardim, 315 - Santa Terezlnha - Santo Andr4- SP
Cop: 09210-635 - Fone/Faix: (11) 4996-1947 - Cnpj 085B8.199/0001 -22
M/Mitir irinihirae z"z^m Rr

V.M.P: Valor Mdxlmo Permitido (Totcrfincia pare Amostra Indlcativa)
N/A: Nflo so Aphca NZ1: NBo Informado
LO: Limlto do Quantificapfio
AP: Ausdnda ou Prosonpa
UFC/p: Unidado Formadora do Coldnla/grama
Nota 1: Esto Laudo do AnAliso s6 podo serroproduzJdo por intclro, sent quatquorottcragflo. RcprodugSo Parclal. somento com prfivia outortzapfloda IS Analyses.

Note 2: Os rosultados aprosontados noste doeumonto tfim slgniflcagSo rostrita o so aplica somcnta a amostra cdhlda/rocoblda o partmetros analisados.

Nota 3: A LS Analyses nflo assume qualquer responsabllldado legal, tdcnica ou comerdal por produtos. processes ou lotos roladonados ds amostras analisados, sondo os relatdrlos cmltidos 
vdlidos aponas para os matoriais ofottvamento roccbidos o analisados,

,  ‘^)

LABORAT6RIO DE PESQUISAS E A'nABSES QUiMICAS, 
FlSICO-QUlMICAS E MICROBIOLOGICAS LIDA’
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Relatorio de ensaio - 2165470 A

I CRLW91

Dados da Amostra
WAFER DE CHOCOLATE - 92g

Pardmetro Resultado V.M.P Data da Ensaio:

Contagem Total PadrSo 100 10 UFC/g 5 14/11/2025

Coliformes Totals UFC/g<10 10 13 14/11/2025

Coliformes Termotolcrantes <10 100 10 UFC/g 13 14/11/2025

* Parimotro torcoirlzado | U = Incortoza do modi;ao do mdtodo

Nota 2: Os rosultados aprcsontados nosto doeumento 14m signlficat&o rcstrita o so aplica somento a amostra colhtda/reccblda e pardmotros anallsados.

Data de emissao do relatdrio: Santo Andrd, 20/11/2025.

j

Lais Puls Ferrotti

rmulario 061 - Revisao 08 - 01/08/2025 - PSgina 1 do 1
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Observances:
V.M.P: Valor M4ximo PcrmlUdo (Tolcrfinda para Amostra Indlcathra)
N/A: Nflo so Aplica NA: Nflo Intormado
LO: Llmiio do Quantlflca^o
AP: Ausdnda ou Proson^t
UFC/g: Unidado Formadora do Coldnia/grama
Nota 1: Esto Laudo do An4llso sd pode ser reproduzldo por Intolro. som qualquor altora;fio. Roprodufflo Parclal. somonto com prdvia auioriza;5o da US Analyses.

Conclusao
A amostra analisada apresenta condinoes satisfatdrias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor mdximo permitido).

Nota: Rcgra de dccisao adotada pela LS Analyses: A(s) incorteza(s) expressada(s) nos relatdrios, nao s3o consideradas na conclusdo/declaragio da conformidado a 
uma cspccificacao ou norma, ficando a critdrio do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas informadas.

Data da Recobimonto: 13/11/2025
Temperatura da Amostra (°C):

Cliente:
EndcrcQo:
CNPJ:

Dados da Receblmento
Condigdes do Recobimonto: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsive): Cliente
Plano do Amostragom: Importado da cotagao: 246383

CamIm 
NOfl tSOrtEC

Data da Coleta: 13/11/2025 
Procodimonto do Coleta: CLIENTE

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA . 250 - VILA JAGUARA • SAO PAULO • SP CEP: 05.117-000
18.813.463/0001-38

s

EEWfiESS
Verifique a autenticidade da assinatura.

Rua: Silvai Jardjin, 315 - Sa nta Terezinha - Sa nto AndrS - S P
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 08586.199/0001 -22 
kzijuim itanslneor m.m hr

______________ Mdtodo
FDA BAM - Bacteriological Analytical Manual. 

Chapter 3. 2001

FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual, 
Chapter 4. 2002

FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual, 
Chapter 4. 2002

Nota 3: A LS Analyses nUo assume qualqucr rosponsabllidado legal, tdcnlca ou comcreial por produtos, processes ou lotos relaeionados ds amostras enalisadas. sendo os rclatdrios omitidos vdlidos apenas para 
os materials ofotivamento rocobldos e anallsados.

Dcscrigao:

Marca: BAUDUCCO

ParSmetros Bacterioldgico 
L.Q. Unldade U

El
OB



Ficha Tecnica de Produto FT.13.04.V.NAC

RECHEADO DUPLO CHOCOLATE Revisdo:

20Marca: VISCONTI

• Solos/ Rotulagem nutricional frontal (FOP)

■

JpALTOEM'

»

Dimensoes:

Percentualde ocupagao:

ATENCAO: A rotulagem nutricional frontal devera ser inserida obriqatoriamenle no painel principal do rotulo, Caso o 

produto possua mais de um palnel principal, a rotulagem nutricionat frontal devcra set aplicada cm ambos.

• Quango houver ilustra^ao:

FOTO ilustrativa—Htamanho min, 1,0mm - frase deve ser colocada em todos os oaindis aue contenham ilustracao do produto).

• OeclaraQao Aromatizante:

CONTEM AROMATIZANTE SlNTETlCO IDGntico AO NATURAL —► (tamanho mln. 1.0 mm, legivel. cor contrastante com o fundo)

Caracteristicas Organoldpticas:

Biscoitos doces, crocantes, casca escura com recheio sabor chocolate.

i. informacdes painel principal

• Designagao:

biscoito RECHEADO SABOR CHOCOLATE —► (tamanho min, 2.0mm, deve ser legivel e com cor contrastante com o fundo).

• DescrigSo de Peso:

PESO LlQ. 125 g —► (tamanho mln, 3 5 mm)

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 19/11/2025 15:39:35 que o documento de hash (SHA-256) 
C9a5c7a7a7f343440c55bb32b1b4192f2282a2314ea5af861375d84c971c96ebfoi  validadoem 19/11/2025 15:34:22 alrav^sda transaqao blockchain 
0x931cfo657bf73103af8c269142bd413040aa4c6ca6cc56c2c0e3816e3b6bae8d  e pode ser verificado em https://www.daulin.com/FileCheck (NID: 296804)

AQUCAR 
ADICIONADO 
^GORDURA1' 

SATURAOA

ACUCAR T GORDURA 
ADICIONADOl SATURADA.

GORDURA 
SATURADA

AGUCAR 
.ADICIONADO.

AQUCAR 
ADICIONADO

GORDURA ’ 
SATURADA,

<£> 
CN

o

Paginas: 

1 de 4
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JpALTO EM~

JpWo EM, JpALTO EMj

CLAIMS/ LOCALIZAQAO —Em produtos com rotulagem nutricional frontal (FOP), as alegafdes nutricionais e expressSes que 

indicam a adif^o de nutrientes essenciais n3o poderao estar locallzadas na metade superior do painel principal, nem poderSo 

utilizar caracteres de tamanho superior Snueles empregados na rotulagem nutricional frontal (RDC 429/20 Artigo 30).

JpALTO EM~ 

fl

INSTRUCOES PARA APLICACAO DOS SELOS DE ROTULAGEM NUTRICIONAL FRONTAL (FOP):

Tipoorafia: devera ser empregado impressSo em cor 100% preta num fundo branco;

Localizacgo: metade superior do painel principal, em uma unica superficie continua;

“NOVA RECEITA' - (tamanho minimo 2.0mm. catxa alta. nearito e com cor contrastante com o fundo). A declaragao devera ser 

veiculada por um periodo minimo de 90 dias.

ATENCAO: A DECLARACAO NAO PODERA ESTAR EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOViVEIS PELA ABERTURA DO LACRE 

XOU DE DIFICIL VISUALIZACAO.

■Q PAN DUR ATA’
J. <o e n t o s 

tJrts^nvolvirrenlo

AQUCAR. I GORDURA 
ADICIONADOl SATURADA

https://www.daulin.com/FileCheck


FT.13.04.V.NAC

Marca: VISCONTI

..

u

Orlentacgo: mesma orlenta?3o do texto das demais informaQoes veiculadas no rdtulo;

Modelos: utilizar obrlgatoriamente os modelos definidos no Anexo XVII da Instruffio Normativa • IN n° 75, de 2020, conforme o 

caso. observando os requisites especificos de formata?ao definidos no Anexo XVill da referida IN.

ATENCAO: a rotulagem nutricional frontal ngo podera estar disoosta em locals encobertos, removlveis peta abertura do lacre ou 

de dificil visualizafSo, como areas de selagem e de tor<j3o. A area minima da rotulagem nutricional frontal devera ser determinada 

pelo perceptual de ocupapao do painel principal, definido no Anexo XVIII da Instrugfio Normativa - IN n6 75, de 2020.

Nos casos em que o perceptual de ocupacao do painel principal irnplicar o uso de fortes inferiores ao tamanho minimo ou 

superlores ao tamanho maximo, a area minima da rotulagem nutricional frontal deve ser determinada pelo tamanho minimo 

ou mgximo das fontes.

2. Informaqoes paineis secundarios

• Unidade Fabril:

FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. RUA JOS£ ANTONIO PEREIRA PASSOS. 899 - EXTREMA - MG - CEP 37640-000 - CNPJ.

70.940.994/0052-51. industria BRASILEIRA —* (tamanho mln, 1,0 mm).
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AS AOVERTENCIAS ACIMA NAO PODERAO ESTAR DISPOSTAS EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOViVEIS PELA ABERTURA DO LACRE OU 
OE QIFiCIL VISUALIZACAO. COMO AREAS DE SELAGEM E DE TORCAO.

ATENCAO:

A LISTA OE INGREDIENTES DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFiCIE CONTlNUA DA EMBALAGEM E NO MESMO 

PAINEL DA TABELA DE INFORMAQAO NUTRICIONAL (artiejo 14 - RDC 429/20).

ATENCAO:

- A EXPRESSAO "CONTEM GLUTEN" DEVE ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,2 mm DE TAMANHO REAL.
-AS PRASES "CONTEM LACTOSE” E A FRASE INICIADACOM A PALAVRA "ALERGICOS" ATE O PONTO FINAL DESTA, DEVERAO ESTAR 

EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,0mm DE TAMANHO REAL

. Ficha TScnica de Produto 

RECHEADO DUPLO CHOCOLATE

• Ingredientes, alergenicos e frase de validade: —►(tamanho minimo 1,0 mm).

INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO F0UCO, AQUCAR. GORDURA VEGETAL. FARINHA DE 

ROSCA, PERMEADO DE SORO DE LEITE EM PO, CACAU EM PO, SAL, CORANTE CARAMELO IV - PROCESSO SULFITO-AMONIA, 
FERMENTOS QUlMICOS: BICARBONATO DE SODIO £ BICARBONATO DE AMONIO. EMULSiFiCANTES: LECITINA DE SOJA E 

MONOESTEARATO DE SORBITANA E AROMATIZANTE. CONTEM GLUTEN. CONTGM LACTOSE. ALERGICOS: CONTtM AVE1A, 

GERGELIM, DER1VADOS DE CENTEIO, CEVADA, LEITE, SOJA E OE TRIGO. PODE CONTER: AMENDOAS, AMENDOIM, AVELAS, 

CASTANHA-DE-CAJU, CASTANHA-DO-PARA E OVOS. A VALIDADE MENCIONADA REFERE-SE AO PRODUTO AINDA FECHADO, 
DESDE OUE, CONSERVADO EM LOCAL SECO, FRESCO E INODORO. CONSUM1R LOGO APOS A8ERT0.

PANDURATA'
J-Jl! * n t u $ 

0 e i ft i) v (i I v • m e n i 6

. * jmwwirwomorTOMMHWKiora 
3003T9040f*™‘n'«““>moai>‘«

L 0800r7011599:w>u»Mxiiiw»a

• Outras informagoes:

- Slmbolo do SAC: —► (tamanho min, 1.0 mm) 

a

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 19/11/2025 15:39:35 que o documento de hash (SHA-256) 

c9a5c7a7a7f343440c55bb32b1b4192f2282a2314ea5af861375d84c971c96eb  foi validadoem 19/11/2025 15:34:22 atravds da transagao blockchain 
0x931cfc657bf73103af8c269142bd413040aa4c6ca6cc56c2c0e3816o3b6bac8d e pode ser vorificado cm https://www.dautin.com/FileCheck (NID: 296804)
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Ficha Tecnica de Produto FT.13.04.V.NAC

RECHEA DO DUPLO CHOCOLATE Revisao:

20Marca: VISCONTI

I’

(Inserir o cddiao da FT na melhor £rea. prdximo ao c6d, de barras com tamanho de 1.0mm. segue exemplo- Cod. de barras:

abaixo).

Espa?o para o odd. de barras

13.04.V.NAC/20

3. InformafJo Nutrlcional —► (tamanho mln. 1.0mm)

Tabela nutrlcional para 125g:

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 19/11/2025 15:39:35 que o documento de hash (SHA-256)
C9a5c7a7a7f343440c55bb32b1b4192f2282a2314oa5af861375d84c971c96ebfoivalidado cm 19/11/2025 15:34:22 atravds datransa;ao blockcham
0x931 cfe657br73103af8c269142bd413040aa4c6ca6cc56c2c0e3816e3b6bae8d  e pode scr verificado cm https://www.dautin.com/FileCheck (NID: 296804)

- Box validade: \

VALIDOATE: —*■ (tamanho mtn. 1.5mm).

4. Padroee Microbiologia:

Atende a InstrufSo Normativa n° 161 de 01/07/22 ANVISA / MS.

• Rotulagem nutrlcional frontal (FOP)

- PRODUTO POSSUI FOP DE ACUCARES ADICIONADOS E DE GORDURAS SATURADAS.

Paginas: 
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100g 
477 
68 
36 
32 
6,2 
20 
7,4 
0 

3,3 
190

19 
4 
V 
11 
0 
4 
3

Valor energfetico (kcal)
Carboidratos (g)
Agucares totals (g)______
Agiicares adicionados (g)

Protelnas (g)___________
Gorduras totals (g)
Gotcuras safutadas (g)
Gorduras trans (g)______

Fibras atimentares (g)
Sodio (mg)
•Percentual de va'ores dIArWi fomectdat pala pon^o

30 g 
142 
20 
11 
9,6 
•1,9 

6 
2,2
0
1__

57

%VO- 
7 
7

INFORMACAO NUTRICIONAL
PorgOes por embalagem: Cerca de 4
Porgao: 30 g (3 unldades)

PANDUR ATA' 
A I I IT4 rl _n J O _5

ATENCAOt

A TABELA DE INFORMACAO NUTRICIONAL DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFfClE CONTlNUA DA 

EMBALAGEM E NO MESMO PAINEL DA LISTA DE INGREDIENTES (artigo 14 • RDC 429/20).

-NA FORMATACAO DA TABELA NUTRICIONAL DEVERAO SER EMPREGADOS CARACTERES E LINHAS DECOR 100% 

PRETA APLICADOS EM FUNDO BRANCO. PARA OS DEMAIS REQUISITOS (TIPOGRAFIA, TAMANHOS DE FONTES, 

ESPAQAMENTOS, ALINHAMENTOS e ETC), CONSULTAR AS MALHAS CONSTRUTIVAS DISPONIBiLIZADAS PELA ANVISA 

(RDC 429/20 E IN 75/20).
IMPORTANTE: AS REGRAS DE FORMATAQAO TEN O PROPdSITO DE GARANTIR A IDENTIDADE VISUAL E ADEQUADA 

LEGIBILIDADE DA TABELA.

https://www.dautin.com/FileCheck


. Ficha T6cnica de Produto FT.13.04.V.NAC
RECHEADO DUPLO CHOCOLATE

Marca: VISCONTI

A CC que atende a esta revisao e a Rev. 19.

E

Data: 30/11/2022

v4.0 - Dautin Blockchain certifies em 19/11/2025 15:39:35 qua o documento de hash (SHA-256) 
C9a5c7a7a7f343440c55bb32blb4192f2282a2314ea5af861375d84c971c96ebfoi  validado em 19/11/2025 15:34:22 atravds da iransaqao blockchain 
0x931 cfe657bf73103af8c269142bd413040aa4c6ca6cc56c2c0e3816e3b6bae8d  e podo sor vorificado cm https://www.dautin.com/FileCheck (NID: 296804)

9. Motive da Altera^So:
- AlteraqSo da nomenclature do permeado de soro de leite para permeado de soro de leite em po:
- AlterapSo no posicionamento dos ingredientes cacau em p6 e corante caramelo IV, alterapfio da frase de alergfenicos e exclusSo do 
ingrediente agucar invertido e consequentemente, inclusSo da advert&ncia de "NOVA RECEITA", para atender a RDC 727/22;
- Dados da tabela nutritional com base no laudo Eurofins 12/2020, com excegfio do valor de sddio (laudo avulso) com base no laudo 
Eurofins 12/2020, de acordo o novo formato preconizado na RDC 429/20 e IN 75/20;
• Atualizag§o do item 4. Padroes microbioldgicos conforme nova regulamentac§o de padrdes microbiologicos publicada pela ANVISA.

5. PadrSo Fisico-Quimico:
PadrCes de andlises fisico-quimicas: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagSo do documento adequado.

8. Dados de Embalagem:
Embaiagem e Caixa de Embarque: consultar equipe de'Pesquisa & Desenvolvimento para verificapSo do documento adequado.

* Elaborado por: Fernanda Zim
- Analista Assuntos Regulatdrios ’ '

Aprovado por: Gorento do 
Desenvolvimento

Revisao:
20

Paginas: 
4 de 4
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6. Prazo de Validade:
Para verificaQSo de validade do produto, consuitar documento da Qualidade - Tempo de Vida Util dos Produtos (mercado national)
IOP-02.18.
7. OrientaQ^o Quanto & Estocagem:
Armazenar em local seco, fresco e inodoro. Consumir logo apds aberto.
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Prova de Autenticidade Vcilida at6 17/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

’ LegislaQao Vigente: Medida Provisdria n° 2200-2/2001, Cddigo Civil e Cddigo de Processo Civil.

Para mais informa^oes sobre a opera^ao acesse o site https://www.dautin.com e informe o cddigo da 
transapao blockchain 0x931cfe657bf73103af8c269142bd413040aa4c6ca6cc56c2c0e3816e3b6bae8d.
Tambdm 6 possivel acessar a consulta atravds da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

A autentica^ao eletronica do documento intitulado "BOLD DUPLO", cujo assunto 6 descrito como "BOLO 
DUPLO", faz prova de que em 19/11/2025 15:34:52, o responsdvel Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda 
(18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracterfsticas que foram reproduzidas na prova 
de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, unica e exclusiva, pela 
idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo 
documental Autenticagao e representado pela fungao hash criptografica conhecida como SKA-256, de cddigo 
c9a5c7a7a7f343440c55bb32b1b4192f2282a2314ea5af861375d84c971c96eb foi autenticado de acordo com 
as Legislates e normas vigentes' atraves da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico 
denominado NID 296804 dentro do sistema.

Este CERTIFICADO foi emitido em 19/11/2025 15:39:35 atravds do sistema de autenticagao eletrdnica da 
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cddigo Civil e Art. 
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do 
Decreto 10278/2020.

Dautin Blockchain 
Rua Dagoberto Nogueira, 100 

Ed. Torre Azul - 11°Andar 
Sala 1101, Centro, Itajai - SC 

(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223 
www.dautin.com | dautin@dautin.com

JDAUTIN
BLOCKCHAIN

Presdenda da Reoublica Casa Civil 
Sutchsfia para Assunins >jjidicos 
MEDtQA PROVISORIA 2.200-2 
0E 0E AGOSTO DE 2001.

https://www.dautin.com
https://blockscout.com/etc/mainnet/
http://www.dautin.com
mailto:dautin@dautin.com
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Relatorio de ensaio - 2164796

Doscrifao:

Marca: VISCONTI

Parametro Rcsultado Data da Ensaio:

Sa!monclla/25g Auscntc Auscnte N/A A/P 13/11/2025

AusSncia AusOncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

Ausdncia Ausdncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

5 em 25g<1 1 IAL 4®Ed. 18/11/2025

Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFC/g 18/11/2025

Bolores e Leveduras 150 10 UFC/g 13/11/2025

Bdrbulas, cxccto do pombo 70 em 25g<1 1 18/11/2025

B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFC/g 13/11/2025

Arcia ou Cinzas Insoliiveis cm Acido 0,74 0,10 % 18/11/2025

Acaros Mortos <1 Maximo 5 1 18/11/2025

Parametro Rcsultado Data da Ensaio:

Valor Encrgelico’ 477 Kcal 18/11/2025

0,20

pH (Alimentos) 6.4 N/A1.0 18/11/2025

Odor (Aiimcnto) N/A 18/11/2025

Microscopia N/A Microscopia 18/11/2025

Macroscopia N/A Macroscopia 18/11/2025

rmulario 061 » Rcvisao 08 * 01/08/2025 - P^gina 1 do 3

MfiLYSES: . . .. J

cp ss o © © ffl © o 9 7'0 © gd ■;"& (?

Data da Rcccbimento: 13/11/2025
Tcmpcratura da Amostra (°C):

Clientc:
Endcrcgo:
CNPJ:

AusSncia de 
sujidades

Dados da Recebimento
Condigdcs de Rcccbimento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsive!: Clionto

RESQUISASIErANAglSES: 
IMICRQBIOird^lGA'smiD^

Data da Coleta: 13/11/2025 
Proccdimento do Coleta: CLIENTE

Dados do Cllente
2053 • SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA • SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

Rua: Silva Jardim, 315- Santa Terezinha - Sa nto Andr£ - SP
Cep: 09210-635 -Fone/Fax (11) 4996-1947 -Cnpj 08588 J 99/0001-Z2 

icanaluece mm kr

Caractcristico Caractcrlstico
Ausincia de 

sujidades
Ausdncia do 

sujidades

Ausdncia
Ausdncia

Ausdncia
Ausdncia

0.10
0,25

P/A 
p/a

_____________ Mdtodo
FDA BAM - Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 5. 2001

18/11/2025
18/11/2025
18/11/2025
18/11/2025

18/11/2025
18/11/2025

Umidade
Sddio (ICPE)‘
Saber (Alimonto)
Protelna*

10,8__________ -
190___________-

Caracteristico Caracterfstico
6?2 '

_____________ Mdtodo
RDC N°360/2003. Segunda Versdo 
Atualizada, 2005. RDC n*269, do 22 
do sotembro de 2005. RDC N® 429. 
de 08 de outubro de 2020. Instrucao 
Normativa n° 75. de 08 de outubro de 

_____________ 2020._____________  
IAL • 4* ediyao - Cap. 4 - Item 012/IV 

___________MTFQ-002___________  
_________ IAL • 4* edipao_________

Institute Adolfo Lutz * IV Ed.
Mdtodos Fisico-Quimicos para 

Andlise de Alimentos - 4®Ed. IAL - 
_______ Cap 4 - Item 017/IV_______  

IAL - 4‘ edi^ao

975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
975.49(16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
FDA. BAM - Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 12. 2001 
FDA BAM - Bacter. Analytical 

Manual, Chapter 18. 2001 
IAL4°od.

FDA BAM • Bacteriological Analytical 
Manual. Chapter 14. 2001

IAL • Mdtodos Fisico-Quimicos para 
Andliso de Allimentos - 4* EdicSo 

AOAC Capitulo 16

% 
mg/IOOg 

N/A 
g/iOOg

Dados da Amostra
RECHEADO DUPLO CHOCOLATE - BISCOITOS DOCES, CROCANTES, CASCA ESCURA COM RECHEIO SABOR 
CHOCOLATE-125g

Pardmetros Bacterioldgico
V.M.P L.Q. Untdade

Objetos rigidos, pontiagudos e/ou 
coriantos, iguais ou maiores quo 
7mm
Objetos rigidos com diametros iguais 
ou maiores que 2mm
Insetos inteiros mortos. exceto os 
indicatives de risco
Fragmcntos de vidros
Filmcs pleisticos

Parametros Fislco-Quimico
V.M.P L.Q. Unidade



V C? C9 © (?

0 0,05 g/IOOg 18/11/2025

Gordura Total’ 20 0,25 g/IOOg 18/11/2025

7.4 0,05 g/IOOg 18/11/2025

10 em 50g<1 1 18/11/2025

<1 80 em 100g1 972.32(16.05.11) 18/11/2025

Fibra Alimentar* 3.3 g/100g0,50 18/11/2025

Presen^a Presenga A/P IAL4*ed. 18/11/2025

AusSncia AusSncia A/P IAL 4’ed. 18/11/2025

Corante Vermelho 40’ Aus6ncia A/P A/P 13/11/2025

Corante Bordeaux S’ Ausencia A/P A/P 13/11/2025

Corante Azul Indigotina’ Ausdncia A/P A/P 13/11/2025

Corante Azul Brilhante’ Ausdncia A/P A/P 13/11/2025

Corante Amarclo Tartrazina’ Ausdncia A/P A/P 13/11/2025

Corante Amarelo Crcpusculo* Ausdncia 0.1 mg/L 13/11/2025

Cor (Alimentos) Caracteristico Caracterlstico N/A 18/11/2025

Carboidrato ’ 68 g/IOOg 18/11/2025

Aspect© (Atimcnto) Caracteristico Caracteristico N/A 18/11/2025

* ParAmotro torcclrizado

Observances:

rmulario 061 • Rovlsao 08 • 01/08/2025 - Pagina 2 do 3
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ConclusSo
A amostra anallsada apresonta condiQdes satisfatdrias de higicnc, comparand© o resultado oblido com o VMP (Valor mdximo permitido).

Gordura Saturada (Cromatografia 
Gasosa)”

Gordura Trans (Cromatografia 
Gasosa)*

AOAC Official Methods of Analysis. 
Method 991.43. 21st ed. 2019.

Qi 
M OB

Rua: SHva Jardltn. 315 - Santa Terezlnha ■ Santo Andr&- SP
Cep: 09210-635’ Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 08538.199/0001 -22 

or mm Kr

■. - V

a 0 Q © ffl"® 0 j? 0 6

Elcmentos Histoldgicos
Identlficadores das Composigdo
Elcmentos histoldgicos estranhos ao 
produto

Fragmentos de pelos de roedor
Fragmcntos do Insetos indicativo de 
falhas das boas prdticas (nao 
considerados indicativos do risco)

Institute Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qulmicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimlcos para analise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005..__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qulmicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimlcos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________ IV ed, 2005__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fislco-quimicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________  

IAL • 4* edigdo
ROC No360/2003. Scgunda Versdo 
Atualizada, 2005. RDC n*269. de 22 
de sotembro de 2005. RDC NB 429. 
de 08 de outubro de 2020. Instrugdo 
Normativa ne 75, de 08 de outubro do 
_____________ 2020._____________

IAL • 4’ edigao

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed. 

Gaithersburg: AOAC. 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017_________  
Metodos Anallticos Oficiais para 
Controls de Produtos de Origem 
Animal e sous Ingredientes - II 

Mdtodos Fisico e Quimicos -1981. 
Cap. 11-5/ AOAC Official Methods of 

Analysis. 21th ed. 2019. Method 
____________ 932.06____________  

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017__________ 
975.49 (16.14.05) AOAC

Nota: Regra de decisao adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, nao sao consideradas na conclusdo/declaragdo da 
conformidade a uma especificagelo ou norma, ficando a critdrio do cliente e/ou parte intcressada a aplicabilidado ou nao das incertezas informadas.

ESQUI
Ml
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Nota 2: Os rcsultados aproscntacfos noste documenta t6m slgnificafflo restrita e so apllca somento a amostm colhida/rcccblda o parfimetros anallsados.

Data de emissao do relatdrio: Santo Andrd, 18/11/2025.

|9)! GuK

Verifique a autenticidade da assinatura.Lals Puls Ferretti

rmuldrio 061 • Rovisao 08 * 01/08/2025 • Pagina 3 do 3
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V.M.P: Valor Mdxlmo Pcrmitldo (Tolcrflncia para Amostra Indicativa)
N/A: NSo so Apllca N/l: Nfio Informado
LQ: limilo do Quaatifica?flo
AP: AusOncla ou Prcsonfa
UFC/g: Unidado Fortnadora do Cot&nla/grama
Nota 1: Esto Laudo do Andllso sd podo scr reproduzldo per Intelro, sem qualquer alteragdo. Ropnoducfio Partial, somento com prdvia autorlzacSo da LS Analyses.

E >—« 
iB

Rug; SIM Jardim, 315 • Santa Terezinha • Santo Andr^ SP
Cep:09210’635 • Fone/Faix:(11) 4996-1947 -Cnpj08.586J99/0001 -22

Iwcac* hr

K©@G233S

Nota 3: A LS Analyses nSo assume qualquer responsabilldado legal, tdcnlca ou comerclal por produtos, procossos ou lotos roladonados is amostras anallsadas. sendo os relatdrios cmltldos 
vdlldos apenas para os materials afotlvamonto recobldos e anallsados.
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Relatorio de ensaio - 2164796 A

, CRl 0491

Parametro Resultado V.M.P Data da Ensaio:

Contagem Total PadrSo 1200 10 UFC/g 5 13/11/2025

Coliformes Totals <10 10 UFC/g 13 13/11/2025

Coliformes Termotolerantes <10 100 UFC/g10 13 13/11/2025

' ParSmotro torcolrizado | U = Ineortoza do modi?5o do mdtodo

Nota 2: Os rosultados apresontados ncsio documonto :0m significacfio rcstdta o so aplica somonto a amostra cdhida/rccobida o parOmotros analisados.

Data de cmissao do relatorio: Santo Andrd, 18/11/2025.

j (9| iuoadctk

Verifique a autenticidade da assinatura.Lais Puls Ferretti

rmuhrio 061 ■ Rovisao 08 - 01/08/2025 - PSgina 1 do 1

z

Dcscrigao:
Marca: VISCONTI

ConclusSo
A amostra analisada apresenta condlgoes satisfatdrias de hlgiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor m^ximo permitido).

Data da Rccebimento: 13/11/2025 
Tempcratura da Amostra (°C):

Data da Coleta: 13/11/2025 
Procodimonto de Coleta: CLIENTE

Clionte:
Endcrego:
CNPJ:

Dados da Recebimento
Condigdes do Rccebimento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsavel: Clientc
Plano do Amostragem: Importado da cotagSo: 246383

Obscrvagoes:
V.M.P: Valor M&xlmo Pormiticfo (Totcrdncla para Amostra Indlcatlva)
N/A: N5o so Aplica N/l: N&o Informado
LO: Limlto do Quantiflcaf5o
AP: AusOncla ou Prosonfa
UFC/g: Unidado Formadora de Cotdnla/grama
Nota 1: Esto Laudodo AnAtlso s6 podo ser reproduzido por intciro. som qualquor altoraf/lo. Roprodufflo Parcial. somonto com prdvla autorlzapfio da LS Analyses.

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E 8RAGANCA . 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000
18.813.463/0001-38

EnutM 
Ken isoiec 

irozi

DE 
MrcsgQramra?JI 

:OB

Rua: SHvai Jardirn, 315 ■ Santa Terezlnha - Santo Aridr6- SP
Cep: 09210-635- Fone/Faa: (11) 4996-1947 - Cnpj 08588.199/0001-22 

luroc z*A.m Kr

____________ Mdtodo____________
FDA BAM • Bacteriological Analytical Manual. 

Chapter 3. 2001

FDA. BAM • Bacteriological Analytical Manual. 
Chapter 4. 2002

FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual. 
Chapter 4. 2002

[ill!

Nota 3: A LS Analyses n5o assume qualquer rasponsabilldade legal, tficnica ou comercial por produtos, processes ou totes rclacionados is amostras analisadas. sonde os rolatdrios omitidos vilidos apenas para 
os materials ofotlvamento reccbldos o analisados.

Dados da Amostra
RECHEADO DUPLO CHOCOLATE • BISCOITOS DOCES, CROCANTES. CASCA ESCURA COM RECHEIO SABOR CHOCOLATE • 125g

Nota: Rcgra de decisSo adotada pcla LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos rclatdrios, nao sao consideradas na conclusao/declaragSo da conformldado a 
uma cspccificagao ou norma, ficando a critdrio do cliente c/ou parte inleressada a apllcabilldade ou n§o das incortezas informadas.

Pardmetros Bacterioldgico 
L.Q. Unidade U
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« Selos/ Rotulagem nutricional frontal (FOP)

//

X

ATENCAO: a rotulagem nutricional frontal nao podera estar disposta em locais encobertos, removiveis pela abertura do lacre ou de 

dificil visualizagiao, como areas de selagem e de tor^ao. A area minima da rotulagem nutricional frontal devera ser determinada pelo 

percentual de ocupa^ao do painel principal, definido no Anexo XVIII da Instrusao Normativa - IN n° 75, de 2020.

Nos casos em que o percentual de ocupa?ao do painel principal implicar o uso de fontes inferiores ao tamanho minimo ou 

superiores ao tamanho maximo, a area minima da rotulagem nutricional frontal deve ser determinada pelo tamanho minimo ou 

maximo das fontes.

• Quando houver ilustragao:

FOTO ILUSTRATIVA —►(tamanho minimo 1,0mm - frase deve ser colocada em todos os paineis que contenham ilustracao da imaqem 

do produto).

• Declarapao Aromatizantes:

CONTEM AROMATIZANTE SINTEtico IDEntico AO NATURAL —»(tamanho min.1,0 mm, leqivel, cor contrastante com o fundo)

CLAIMS/ LOCALIZAQAO - Em produtos com rotulagem nutricional frontal (FOP), as alegagoes nutricionais e expressoes que 

indicam a adiq:ao de nutrientes essenciais nao poderao estar localizadas na metade superior do painel principal, nem poderao 

utilizar caracteres de tamanho superior aqueles empreqados na rotulagem nutricional frontal (RDC 429/20 Artigo 30).

• Descri^ao de Peso:

PESO LiO. 150 g —► (tamanho min. 3,5 mm)

1. Informagoes painel principal

• Denominagao:

BISCOITO CHAMPANHE COM AQUCAR CRISTAL—-»• (tamanho 2,0mm, devem ser leqiveis e com cor contrastante com o fundo)

AQUCAR 
ADICIONADO.

AQUCAR | 
ADICIONADOj

Paginas:
1 de 4

i
i *

i

JpALTO EM
JpALTO EM

ATENCAO: A rotulagem nutricional frontal devera ser inserida obriqatoriamente no painel principal do rotulo, Caso o produto 

possua mais de urn painel principal, a rotulagem nutricional frontal devera ser aplicada em ambos.

INSTRUCOES PARA APLICACAO DOS SELOS DE ROTULAGEM NUTRICIONAL FRONTAL (FOP):

Tipografia: devera ser empregado impressao em cor 100% preta num fundo branco;

Localizacao: metade superior do painel principal, em uma unica superficie continua;

Orientacao: mesma orientaQao do text© das demais informaQoes veiculadas no rotulo;

Modelos: utilizar obrigatoriamente os modelos definidos no Anexo XVII da Instruqao Normativa - IN n° 75, de 2020, conforme o caso, 

observando os requisites especificos de formata?ao definidos no Anexo XVIII da referida IN.

^PANDURATA
A l i m e n t o s

Caracteristicas Organolepticas:

Biscoitos finos, recobertos com a^ucar cristalizado e de textura macia.

■’ Ficha Tecnica do'Produto*
BISCOITO CHAMPANHE COM AQUCAR CRISTAL 

Marca: Bauducco
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Espapo para o cod. de barras

05.01.B.NAC/24

1

- Cod. de barras: —► (Inserir o codioo da FT na melhor area, proximo ao cod, de barras com tamanho de 1.0mm. segue exemplo 

abaixo)

- Box validade:

VALJDOATE: —► (tamanho 1,5mm)

• Outras informagdes:

- Simbolo do SAC

2. Informagoes paineis secundarios

• Unidade fabril:

FABRICADO FOR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. RUA ARGENTINA, 552 - GUARULHOS - SP, .CEP 07043-020 - CNPJ: 70.940.994/0057-66.

INDUSTRIA BRASILEIRA. (tamanho minimo 1,0 mm)

Paginas: 

2 de 4

AS ADVERTENCIAS ACIMA NAO PODERAO ESTAR DISPOSTAS EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOVIVEIS PELA ABERTURA DO LACRE OU • 
DE DIFICIL VISUALIZACAO, COMO AREAS DE SELAGEM E DE TORCAO.

ATENCAO:
A LISTA DE INGREDIENTES DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFiCIE CONTiNUA DA EMBALAGEM E NO MESMO PAINEL 

DA TABELA DE INFORMAQAO NUTRICIONAL (artigo 14 - RDC 429/20).

ATENCAO:
- A ADVERTENCIA: “CONTEM GLUTEN” DEVE ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,2 mm DE TAMANHO REAL
- AS ADVERTENCIAS: "CONTEM LACTOSE” E DE ALERGENICOS DEVERAO ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,0 mm DE TAMANHO 
REAL.

- Ficha Tecnica do Produtd

BISCOITO CHAMPANHE COM AQUCAR CRISTAL 

Marca: Bauducco

• Ingredientes: —►(tamanho minimo 1,0 mm).

INGREDIENTES: AQUCAR, FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FdLICO, OVO INTEGRAL, AMIDO, OLEO DE SOJA, SAL, 

FERMENTO QUlMICO: BICARBONATO DE AMONIO, ACIDULANTE: ACIDO CfTRICO E AROMATIZANTES. CONTEM GLUTEN. ALERGICOS:

CONTEM OVOS, DERIVADOS DE SOJA E DE TRIGO. RODE CONTER; AMENDOAS, AMENDOIM, AVEIA, AVELAS, CASTANHA-

DE-CAJU, CASTANHA-DO-PARA, CENTEIO, CEVADA, LEITE E PISTACHE. A VALIDADE MENCIONADA REFERE-SE AO .

PRODUTO AINDA FECHADO, DESDE QUE, CONSERVADO EM LOCAL SECO, FRESCO E INODORO. CONSUMIR LOGO APOS 

ABERTO. VALIDADE IMPRESSA NA EMBALAGEM.

C?? 0800-7011599 
3003-9040

H'hz.|l’Capitaiseregioes metropolitan's 
ii ill • www.bauducco.com.br.

^PANDURATA
A I i rn e n l o s

http://www.bauducco.com.br
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3. InformaQao Nutricional:

0

CLAIMS APLICAVEIS (REGULAMENTADOS PELA RDC 429/20):

- ZERO GORDURAS TRANS/ 0% GORDURAS TRANS/ SEM GORDURAS TRANS

4. Padroes de Microbiologia:

Atende a Instru^ao Normativa n° 161 de 01/07/22 ANVISA / MS.

5. Padrao Ffsico-Quimico:

Padroes de analises fisico-quimicas: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verifica^ao do documento adequado.

Rotulagem nutricional frontal (FOP)

- PRODUTO POSSUI FOP DE ACUCARES ADICIONADOS.

Paginas: 

3 de 4

- BAIXO EM GORDURAS SATURADAS/ BAIXO TEOR DE GORDURAS SATURADAS
CRITERIO (INFORMACAO INTERNA): Max. 1,5g na soma de SAT + Trans na por?ao de referenda e emb. Individual (quando aplicavel). E Max. de 
10% do valor energeiico total do alimento proveniente de gorduras saturadas. ESTA INFORMACAO NAQ SE ESTENDE A ARTE DO PRODUTO.

ATENCAO:
A TABELA DE INFORMAQAO NUTRICIONAL DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA ilNICA SUPERFICIE CONTlNUA DA EMBALAGEM E NO 

MESMO PAINEL DA LISTA DE INGREDIENTES (artigo 14 - RDC 429/20).
■ NA FORMATAQAO DA TABELA NUTRICIONAL DEVERAO SER EMPREGADOS CARACTERES E LINHAS DE COR 100% PRETA APLICADOS 

EM FUNDO BRANCO. PARA OS DEMAIS REQUISITOS (TIPOGRAFiA, TAMANHOS DE FONTES, ESPAQAMENTOS, ALINHAMENTOS etc.), 
CONSULTAR AS MALHAS CONSTRUTIVAS DISPONIBILIZADAS PELA ANVISA (RDC 429/20 E IN 75/20).
IMPORTANTE: AS REGRAS DE FORMATAQAO TEM O PROPOSITO DE GARANTIR A IDENTIDADE VISUAL E ADEQUADA 

LEGIBILIDADE DA TABELA.

%VD*
6
8

100 g 
388 
81 
52
42
7,6
3,7
1,2 
0 
1

48

26 
5 
2 
2 
0 
1 
1

Ficha Tecnica do Produto
BISCOITO CHAWIPANHE COM AQUCAR CRISTAL

Valor energeiico (kcal)
Carboidratos (g)________
Agucares totais (g)_____
Agucares adicionados (g)

Protelnas (g)
Gorduras totais (g)______
Gorduras saturadas (g)
Gorduras trans (g)______

Fibras alimentares (g)
Sbdio (mg)
'Percentual de valores di£nos fornecidos pela porfSo.

30 g 
116 
24
16 
13 
2,3
1,1 
0,4 
0

0,3 
14

INFORMACAO NUTRICIONAL
Forgoes por embalagem: 5
Porgao: 30 g (4 unidades)

Marca: Bauducco

CRITERIO (INFORMACAO INTERNA): Nao ter FOP de gorduras e max. 3,0g/ porqao de referenda e emb. Individual; Atender na porgao e 

embalagem individual (quando aplicavel). ESTA INFORMACAO NAO SE ESTENDE A ARTE DO PRODUTO.

- BAIXO EM GORDURAS TOTAIS/ BAIXO TEOR DE GORDURAS TOTAIS

DECLARAR NO ROTULO JUNTO A INC A FRASE: * “ESTE NAO E UM ALIMENTO BAIXO OU REDUZIDO EM VALOR ENERGETICO”, COM O 

MESMO TIPO DE LETRA DA INC, COM PELO MENOS 50% DO TAMANHO DA INC, DE COR CONTRASTANTE AO FUNDO DO ROTULO E QUE 

GARANTA A VISIBILIDADE E A LEGIBILIDADE DA INFORMACAO.

^PANDURATA’
A l i m e (i t o s
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A CC que acompanha este documento e o de revisao 19.

I!

7. Orientagao Quanto a Estocagem:
Armazenar em local seco, fresco e inodoro. Consumir logo apos aberto.

9. Motive da Alteragao:
- Inclusao do pistache na lista "pode confer”;
- Valores da tabela nutricional com base no laudo CETAL 03/2024, de acordo o novo formate preconizado na RDC 429/20 e IN 75/20;

8. Dados de Embalagem:
Embalagem e Caixa de Embarque: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificagao do documento adequado.

6. Prazo de Validade:
Para verificagao de validade do produto, consultar documento da Qualidade - Tempo de Vida Util dos Produtos (mercado nacional) IOP-

02.18.

Paginas:

4 de 4

I 
f

Ficha Tecnica do Produto ,
BISCOITO CHAMPANHE COM AQUCAR CRISTAL

’ ' ■: : ", :

Marca:Bauducco

PANDUR ATA’
A I i m e n t o $

i.^

Elaborado por. Amanda Karagilesko 
: . Analista de P&D . ?

-v)V'

:: f. ^Data:.2l706/2024 : Aprovado pdr:. . •' ■■ . -J
Gerente de Desenvolvimento "

J'



Relatorio de ensaio - 2164795

ParSmotro Rcsultado Data da Ensaio:

Salmonetla/25g N/A A/P 13/11/2025Ausente Ausente

AusSncia AusSncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

AusSncia Ausfincia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

IAL 4°Ed. 18/11/2025<1 5 em 25g 1

Estaf. coag. positlva 5000g <10 5000 10 UFC/g 18/11/2025

13/11/2025Bolorcs e Lcveduras 250 10 UFC/g

18/11/2025Bdrbulas, oxceto de pombo <1 70 em 25g 1

B. cercus g (3000) <10 3000 10 UFC/g 13/11/2025

Areia ou Cinzas Insoliiveis em Acido 18/11/20250.58 0,10 %
Acaros Modes Maximo 5 18/11/2025<1 1

Parametro Resultado Data da Ensaio:

Valor Energptico’ Kcal 18/11/2025388

0.20

N/A 18/11/2025pH (Alimentos) 6,52 1.0

18/11/2025Odor (Alimento) N/A

N/A Microscopia 18/11/2025Microscopia

Macroscopia N/A Macroscopia 18/11/2025

rmuldrio 061 - Rcvisao 08 • 01/08/2025 > Pdgina 1 de 3

fliumEs m . b rc o

Data da Receblmento: 13/11/2025
Temperatura da Amostra (8C):

Clicntc:
Endercco:
CNPJ:

Auscncia de 
sujidades

Dados da Recebimento
Condigdes de Recebimento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsive): CiientoData da Coleta: 13/11/2025 

Procedimento de Coleta: CLIENTE

Dados do Cliente
2053 ■ SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO • SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

Rua; Jardim, 315 - Santa Terezinha - Santo AnM-SP
Cep: 09210^63 5 - Fone/Fax: (11) 4'996-1947 - Cn pj 08568.199/0001 -22 
tt/iAiur re an ■aluc ae rnm Kr

Caractcrlstico Caracterlstico
Auscncia de 

sujidades
Ausfincia de

sujidades

Ausfincia
Ausdncia

Ausdncia
Ausdncia

0,10
0,25

P/A
P/A

____________Mdtodo____________
FDA BAM - Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 5. 2001

18/11/2025
18/11/2025
18/11/2025
18/11/2025

18/11/2025
18/11/2025

Umidade
Sddio (ICPE)*—

Sabor (Alimento)
ProtoIna*

____________ Mdtodo____________
RDC N°360/2003. Segunda Versao 
Atualizada. 2005. RDC n*269. de 22 
de sotembro de 2005. RDC N° 429, 
de 08 do outubro do 2020. Inslrugao 
Normativa n° 75, do 08 de outubro de 
_____________ 2020._____________  
IAL - 4* edigio - Cap. 4 - Item 012/IV

MTFQ-002
IAL - A* edigSo

Institute Adolfo Lutz • IV Ed.
Mdtodos Fisico-Quimicos para 

Anilise de Alimentos - 4®Ed. IAL - 
Cap 4-Item 017/IV

IAL-4* edlgdo

975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
FDA. BAM - Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 12.2001 
FDA BAM • Bacter. Analytical 

Manual, Chapter 18. 2001 
IAL4aed.

FDA BAM - Bacteriological Analytical 
Manual. Chapter 14.2001

IAL • Mitodos Fisico-Quimicos para 
Anilise de Allimentos • 4* Edigio 

AOAC Capitulo 16

10.2__________ •
48__________ -

Caracteristico Caracteristico
7.6

% 
mg/IOOg 

N/A 
g/WOg

Doscrigao:

Marca: BAUDUCCO

Dados da Amostra
B1SCOITO CHAMPANHE COM AQOCAR CRISTAL ■ 150g

Parimetros Bacterioldgico
V.M.P L.Q. Unidado

Objotos rigidos. pontiagudos e/ou 
cortantes, iguais ou maiores que 
7mm
Objctos rigidos com diSmotros iguais 
ou maiores que 2mm
Insetos inteiros mortos. exceto os 
indicativos de risco
Fragmentos de vidros
Filmcs plisticos

LABORATdRIO DE PESQUISAS E ANALISES QUlMICAS, 
FlSICO-QUfMICAS E MICROBIOLdGICAS LTDA

-V W w .

Parametros Fislco-Quimico
V.M.P L.Q. Unidade

.... x....

Isanalyses.
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0 0,05 g/lOOg 18/11/2025

Gordura Total’ 3,7 0,25 g/100g 18/11/2025

1,2 0,05 g/100g 18/11/2025

10 em 50g<1 1 18/11/2025

<1 80 1 em 100g 972.32(16.05.11) 18/11/2025

Fibra Alimentar* 1,0 0,50 g/W0g 18/11/2025

Presenga Presents A/P IAL4»ed. 18/11/2025

Ausdncia Ausfincia A/P IAL 4*ed. 18/11/2025

Corante Vermelho 40’ Ausfincta A/P A/P 13/11/2025

Corante Bordeaux S* Ausdncia A/P A/P 13/11/2025

Corante Azul Indlgotlna* Ausdncia A/P A/P 13/11/2025

Corante Azul Brilhante’ Ausdncia A/P A/P 13/11/2025

Corante Amarelo Tartrazina’ Ausdncia A/P A/P 13/11/2025

Corante Amarelo Crepusculo’ Ausdncia 0.1 mg/L 13/11/2025

Cor (Alimentos) Caractcrfstlco Caractorlstico N/A 18/11/2025

Carboidrato * 81 g/WOg 18/11/2025

Aspecto (AJimonto) Caracteristico Caracterlstico N/A 18/11/2025

* Parfimotro torcoirlzado

Obscrvagoes:

rmuldrio 061 - Rovisao 08 * 01/08/2025 - Pdgina 2 do 3

ANALYSES:

Conclusao
A amostra anallsada aprescnla condigdes salisfatdrias do higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor mdximo permitido).

Gordura Saturada (Cromatografia 
Gasosa)”

Gordura Trans (Cromatografia 
Gasosa) *

AOAC Official Methods of Analysis. 
Method 991.43. 21st ed. 2019.

Rua; Silva Jardirn, 315 * Santa Terezlnha ■ Santo Andre - SP
Cep: 09210’635 - Fone/Fax: (11)4996-1947-€npj 0858B.199/0001-22 
«aziA>io I ran-a kitnt 1~.r

Elementos Histoldgicos 
Identificadores das Composigao
Elementos histoldgicos cstranhos ao 
produto

Instltuto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andllse de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________ IV ed. 2005.__________

Institute Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para analise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed.200S..__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
flsico-qufmlcos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed.2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andliso do 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________ IV od.2005__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed.2005.__________  
_________ IAL-4,edlgao_________

RDC N°360/2003. Segunda Versdo 
Atualizada, 2005. RDC n*269. de 22 
de sotembro de 2005. RDC N°429. 
de 08 de outubro de 2020. Instruqdo 
Normativa n° 75, de 08 do outubro do 
_____________ 2020._____________

IAL - 4* ediqao

AOAC 21 th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed. 

Gaithersburg: AOAC. 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017_________  
Mdtodos Anallticos Oficiais para 
Controle de Produtos de Origem 
Animal e seus Ingredientes - II 

Mdtodos Fisico e Qulmicos - 1981. 
Cap. II-5/AOAC Official Methods of 

Analysis. 21th ed. 2019. Method 
____________ 932.06____________  

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017__________ 
975.49 (16.14.05) AOAC

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A($) incerteza(s) cxpressada(s) nos relatdrios, nao sao consideradas na conclusao/declaraqao da 
conformidade a uma especificaqdo ou norma, ficando a critdrio do diente e/ou parte interessada a apllcabilidade ou nao das incertezas informadas.

0 0 S7 GO (TrOTGn

Fragmontos do polos do roodor
Fragmentos de Insetos indicativo de 
falhas das boas prdticas (ndo 
considerados indicatives de risco)

Dl
M
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Noto 2: Os rosultados aprescntados nesto documento t6m signiflca^flo rostrita e so aplica somonto a amostra colhido/reccblda a pardmotros analisados.

Data de emlssao do relatdrio: Santo Andrd, 18/11/2025.

Lais Puls Ferretti
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V.M.P: Valor MSximo Pcrmitido (Tolcrfinda para Amostra Indicative)
N/A: NSo so Aplica NA: Nfio Informado
LO: Limlto do QuanUtlcacflo
AP: AusOncla ou Presonga
UFC/g: Unidado Formadora de Cdfinia/grama
Nota 1: Esto Laudo do AnAIIso s<5 podo sor roproduzido por Intclro. scm qualquor altcragSo. Rcprodugfio Partial, somonto com prdvla outorizagSo da IS Analyses.

B
Verifique a autenticidade da assinatura.

Rua: SHva Jardhn, 3)5 - Santa Terezinha - Santo AndrS- SP
Cep: 09210’635 - Fone/Fax (11) 4996-1947 - Cfipj OS-SW 99/0001 -22 
tuiAiiM ieanskitor m.m Kr

Nota 3: A LS Analyses nfio assume qualquor rosponsabllidado legal, tdcnlca ou comerdal por produtos, processes ou lotos rotadonados ds amostras anallsadas, sendo os rclatdrlos omiUdos 
vdlidos aponas para os materials ofetlvamcnto rocebidos e analisados.

o <3 0 Gj 0
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Relatorio de ensaio - 2164795 A

[ CRL 049)

Parametro Rosultado V.M.P Data da Ensaio:

Ccntagem Total PadrSo 440 10 UFC/g 5 13/11/2025

Colitormes Totals <10 10 UFC/g 13 13/11/2025

Coliformes Termotolerantes <10 100 10 UFC/g 13 13/11/2025

* Parametro tcreclrizado | U = Incortoza do modlffio do rnfttodo

Nota 2: Os rosultados oprosontados noste documento tfim significapfio rostrila o sc aplica somente a amostra cdhlda/rccebida o paramotros analisados.

Nota 3: A LS Analyses nOo assume qualpuer responsabiWade legal, tdcnica ou comercial per produtos. processes ou lotos relacionados 6$ amostras analisadas. sonde os relatdrios emitidos vdlidos aponas para
os materials ofotivamonte roccb'dos o analisados.

Data de emissSo do relatdrio: Santo Andrd, 18/11/2025.

Sib
a ■

Lais Puls Ferretti Vertfique a autenticidade da assinatura.

rmulario 061 - Rovisao 08 • 01/08/2025 * Pdgina 1 de 1
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Obscrvagoes:
V.M.P: Valor Mdximo Permltldo {Toloranda para Amostra Indlcativa)
N/A: Nfio so Aplica Nil: Nfio tnformodo
LQ: Llmito do Quantlficafflo
AP: Ausfincla ou Present
UFC/g: Unidado Formadora de Coldnia/grama
Nota 1: Esto Laudo do Andllso sd podo scr rcproduzJdo por Intelro. sem qualquer altorapflo. Reprodupdo Partial, somente com prdvia autorizacAo da LS Analyses.

Conclusao
A amostra analisada apresenta condiffies satisfatdrias de higiene. comparando o resultado obtido com o VMP (Valor m£ximo permitido).

Data da Reccblmonto: 13/11/2025 
Tcmperatura da Amostra (°C):

Clicntc:
Endcrego:
CNPJ:

Dados da Recebimento
Conduces de Recebimento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsavel: Clients
Piano do Amostragem: Importado da cota^So: 246383

Data da Coleta: 13/11/2025 
Procedimento do Coleta: CLIENTE

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA, 250 • VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

Enulo» 
NBA 'SOttC 

trots

Rua; Silva Jardlm 315 - Santa Terezinha • Santo Andr£- SP
Cep: 09210’635 ~ Fone/Fax: (11) 499'6-1947 - Cnpj 08-588.199/0001 -22 

icanelurnt' kxr

MdtOdO______________
FDA BAM • Bacteriological Analytical Manual.

Chapter 3.200)____________

FDA. BAM • Bacteriological Analytical Manual. 
Chapter a. 2002

FDA. BAM • Bacteriological Analytical Manual. 
Chapter 4. 2002

Descrigao:

Marca: BAUDUCCO

Dados da Amostra
BISCOITO CHAMPANHE COM AQOCAR CRISTAL - 150g

Par&metros Bacteriol6gico 
L.Q. Unidado U

Nota: Rcgra do decisSo adotada pela LS Analyses: A(s) inccrteza(s) expressada(s) nos relatdrios, n9o $3o consideradas na conclusdo/declaracSo da conformidade a 
uma especificadao ou norma, ficando a critdrio do cliente c/ou parte interessada a apllcabllldade ou nao das Incertezas informadas.

Irlsffi®irt]



Ficha Tecnica de Produto FT.09.12.B.NAC

PANETTONEFRUTAS Revisao:
Marca: Bauducco 37

Para embalaqem 4 kg

Para embalagens 40q
• Unidades Fabris:

Para embalagens 400 q, 500q, 750 q e 908 q
FABRICADO FOR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. E • RUA ENDRES, 884 - GUARULHOS - SP, CEP 07043-000 - CNPJ: 70.940.994/0065-76. 

B - RUA CARLO BAUDUCCO. 200 - GUARULHOS - SP, CEP 07241-310 - CNPJ: 70.940.994/0056-85. X • RUA JOSE ANTONIO PEREIRA 
PASSOS, 899 ■ EXTREMA - MG - CEP 37640-000, CNPJ. 70.940.994/0052-51. AS LETRAS IMPRESSAS NO LOTE IDENTIFICAM O 

FABRICANTE. INDUSTRIA BRASILEIRA —► (tamanho mlnimo 1.0 mm)

FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. E • RUA ENDRES, 884 - GUARULHOS - SP, CEP 07043-000 - CNPJ: 70.940.994/0065-76. 

B - RUA CARLO BAUDUCCO. 200 - GUARULHOS - SP, CEP 07241-310 - CNPJ: 70.940.994/0056-85. X - RUA JOSE ANTONIO PEREIRA 

PASSOS. 899 - EXTREMA - MG - CEP 37640-000, CNPJ: 70.940.994/0052-51. M - RUA TENENTE ONOFRE RODRIGUES DE AGUIAR. 901 - VILA 

INDUSTRIAL ■ MOGI DAS CRUZES - SP, CEP: 08770-041 - CNPJ: 70.940.994/0097-53. AS LETRAS IMPRESSAS NO LOTE IDENTIFICAM O 

FABRICANTE. INDUSTRIA BRASILEIRA. —► (tamanho mlnimo 1.0 mm)

FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. E • RUA ENDRES. 884 - GUARULHOS - SP. CEP 07043-000 - CNPJ: 70.940.994/0065-76. 
B - RUA CARLO BAUDUCCO, 200 - GUARULHOS - SP. CEP 07241-310 - CNPJ: 70.940.994/0056-85. AS LETRAS IMPRESSAS NO LOTE 

IDENTIFICAM O FABRICANTE. INDUSTRIA BRASILEIRA —► (tamanho mlnimo 1,0 mm)

2. Informagocs painois socundarios

• Unidades Fabris: -

• OeclaraQao Aromatizantes:

CONTEm AROMATIZANTE SINTETICOIDENTICO AO NATURAL —► (tamanho mln.1.0 mm, leolvel. cor contrastante com o (undo)

• Quando hoover ilustragao:

FOTOILUSTRATIVA —► (tamanho mlnimo 1.0mm - (rase deve ser colocada em todos os paineis oue contenham ilustracao do produto)

Caracteristicas Organo!6pticas:

O Panettone 6 um produto cozido, com textura macia, acrescido de frutas cristalizadas e uvas-passas.

1. Informagdes painel principal

• Designagao:

PANETTONE ~~♦ (tamanho mln. 2.0mm, leolvel e com cor contrastante com o (undo).

v4.0- Daufin Blockchain ccrtificacm 19/11/202516:52:33 quo o document© de hash (SHA-256) 
b8eO9ab4(dle56f36b7Od8lb1a4a6bl088o9OB815995d3113455674461502259 lol validado cm 19/11/2025 16:43:19 atravds da transacSo blockchain 
0xo69940bao9356dd1cdd75acdf12dd6o7badb72o8a9631o42d330d6c55876b166 o podo ser vcrificado cm httpsJ/www.dautln.com/FilcCheck (NID: 296834)

• Setos/ Rotulagem nutricional frontal (FOP)

- PRODUTO NAO POSSUI FOP.

Paginas: 
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^PANDURATA’
A I i m e n t o s

• Dcscrtgao de Peso:

PESO LlQ. 40 g —► (tamanho mln, 2.5 mm)

PESO LiQ. 400 g —► (tamanho min, 4,5 mm)

PESO LlQ. 500 g —► (tamanho mln. 4,5 mm) (exclusive MP)

PESO LlQ. 750 g —► (tamanho mln. 4.5 mm)

• PESO LlQ. 908 g "-►(tamanho min, 4,5 mm)

PESO LlQ. 4 kg —► (tamanho mln. 6.5 mm)

httpsJ/www.dautln.com/FilcCheck


Ficha Tecnica de Produto FT.09.12.B.NAC

PANETTONE FRUTAS Revisao:

Marca: Bauducco 37

- Sfmbolo do SAC

seoue exemplo

Espa^o para o odd. de barras

09.12.B.NAC / 37

3. INFORMAQAo NUTRICIONAL: —► (tamanho mfnimo 1,0 mm)

S

- C6d. de barras: ^^(Inserir o cddigo da FT na melhor 5rea. prdximo ao odd, de barras com tamanho de 1.0mm 

abaixo)

- Box validade:

vAllDO AT£: —► (tamanho mtn, 1.5mm)

• Outras informagdes:

- Simbolo de panificados.

Paginas:
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0800-7011599 
3003-9040'

■Capitals eregioes metropolitanas 
www.bauducco.com.br
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AS ADVERTfeNCIAS ACIMA N&O PODERAO ESTAR DISPOSTAS EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOVlVEIS PELA ABERTURA DO LACRE OU 
DE DIFlCIL VISUALIZACAO. COMO AREAS DE SELAGEM E DE TORCAO.

ATENCAO:

A LISTA DE INGREOIENTES D_EVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFlCIE CONTlNUA DA EMBALAGEM E NO MESMO PAINEL 
DA TABELA DE INFORMAQAO NUTRICIONAL (artigo 14 ■ RDC 429/20).

ATENCAO:

- A ADVERTSNCIA: "CONTGM GLOTEN” DEVE ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,2 mm DE TAMANHO REAL
- AS ADVERTeNCIAS: “CONTEM LACTOSE" E DE ALERGeNICOS OEVERAO ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,0 mm DE 
TAMANHO REAL.

ATENCAO:

A TABELA DE INFORMACAO NUTRICIONAL DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA LJNICA SUPERFlCIE CONTlNUA DA EMBALAGEM E NO 

MESMO PAINEL DA LISTA DE INGREOIENTES (artigo 14 • RDC 429/20).
■ NA FORMATAQAO DA TABELA NUTRICIONAL DEVERAO SER EMPREGADOS CARACTERES E LINHAS DE COR 100% PRETA APLICADOS 

EM FUNDO BRANCO. PARA OS DEMAIS REQUISITOS (TIPOGRAFIA, TAMANHOS DE FONTES, ESPAQAMENTOS. ALINHAMENTOS etc.), 

CONSULTAR AS MALHAS CONSTRUTIVAS DISPONIBILIZADAS PELA ANVISA (RDC 429/20 E IN 75/20).
IMPORTANTE: AS REGRAS DE FORMATAGAO T£m O PROPdSITO DE GARANTIR A IDENTIDADE VISUAL E ADEQUADA LEGIBILIDADE DA 
TABELA.

PANDUR ATA' 
A I i m e n t O 5

• v4'° ’ Oau,if‘0lockchain ccrtiflca cm 19/11/2025 16:52:33 quo odocumento de hash (SHA-256)
■ b8e09ab4fdfc56O6b70d8lb1a4a6b1c8Se908815995d3113455674461502259 fol validado em 19/11/2025 16:43:19 atravds da trensacSo blockchaln

0xo699J10bao9356dd1cdd75acdf12dd6e7badb72eaa3631o42d330d6c55B76b166 o podo ear vcrificado om htipsJ/www.daulin.com/FiloCheck (NID: 296834)

• Ingredientes: —► (tamanho mfnimo 1.0 mm)

INGREOIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, UVAS-PASSAS. AQOCAR, FRUTAS CRISTALIZADAS, 
GORDURA VEGETAL, OVO INTEGRAL. GEMA DE OVO, MANTEIGA. 6LEO VEGETAL. EXTRATO DE MALTE. SAL. EMULSIFICANTE: MONO E 
DIGLICERlDEOS DE ACIDOS GRAXOS, AROMATIZANTES, CONSERVADOR: PROPIONATO DE CAlCIO E CORANTE SINTETICO IDEnTICO AO 

NATURAL: BETA-CAROTENO. CONTEM LACTOSE. ALERGICOS: CONTEM OVOS E DERIVADOS, DERIVADOS DE CEVADA, 

LEITE, SOJA E DE TRIGO. RODE CONTER: AMENDOAS, AMENDOIM, AVEIA, AVELAS, CASTANHA-DE-CAJU, CASTANHA- 

DO-PARA, CASTANHAS, CENTEIO, MACADAMIAS, NOZES, PECAS, PINOLI E PISTACHE. CONTEM GLUTEN. VALIDADE 

IMPRESSA NA EMBALAGEM.

http://www.bauducco.com.br
htipsJ/www.daulin.com/FiloCheck


Ficha Tecnica de Produto FT.09.12.B.NAC
0PANDURATA-

A I > m e n t o s Revisao: Paginas:
37 3 de 5

Tabela nutrlcional para 40g:

Tabela nutricional para 400g:

Tabela nutricional para SOOg:

SS

a

PANETTONE FRUTAS 
Marca: Ba'uducco

v4.0 • Daulin Blockchain ccrtifica em 19/11/2025 16:52:33 quo o documcnto do hash (SHA-256) 
o8c09aM:dle56t36t>70d81b1a4a6b1e88c908S15995d3l 13455674461502269 foi validado em 19/11/202516:43:19 atravds da transatfo blockchain 
0xo69940bae9356dd1edd75aedf12dd6o7badb72e8a9631e42d330d6c55876b166  o podo set verificado cm https://wAAiw.dautin.com/FiloChcck (NID: 296834)
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Valor energStico (kcal)
Carboidratos (9)__________
Ayiicares totals (g)_______
Ayucaros adicionados (g)

Protelnas (g)_____________
Gorduras totals (g)________
Gorduras saturadas (g)
Gorduras trans (g)________

Fibras alimentares (g) 
Sddio (mg)_______________

’Purcontuul do valoras alirtos fomocKos pola pcvvfio.

Valor energdtico (kcal)
Carboidratos (g)__________
Agucarcs totals (g)_______
Aqucares adicionados (g) 

Proteinas (g) 
Gorduras totals (g)________
Gorduras saturadas (g) 
Gorduras trans (g)________
Fibras alimentares (g) 
Sddio (mg)_______________

'Porcontuol do vatoros dlirlos fomocidos polo porcbo.

10
5
8
10 
0 
3 r~r

%VD* 
7 
7

19 
10 
15 
20 
0
6 
6

Valor energdtico (kcal)
Carboidratos (g)__________
Agiicares totals (g)_______
Ayiicares adicionados (g)

Protofnas (g)_____________
Gorduras totals (g)________
Gorduras saturadas (g)
Gorduras trans (g)________

Fibras alimentares (g) 
Sddio (mg)_______________

■porccntual do valoras di&rios tcmoddos polo pcrcflo.

100 g 
347 
51 
23 
12 
6,4 
13 
4,9 
0 
2

142

100 g 
347 
51 
23 
12 
6,4 
13 
4,9 
0 
2

142

100 g 
347 
51 
23 
12 
6.4 
13 
4,9 
0 
2 
142

80 g 
274
41
18
9.6
5.1
10
3,9 
0
1,6
114

%VO* 
14 
14

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porvao: 40 g (1 embalagem)

80 g 
274
41
18
9.6
5.1
10
3,9
0

1.6
114

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: Cerca de 6
Ponjao: 80 g (1 fatia)

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: 5
PorpSo: 80 g (1 fatia)

40 g 
141 
20 
9,2 
4,8 
2.6 
5,2
2 
0

0,8 
57

%VD* 
14 
14 
= 

19 
10 
15 
20 
0 
6 
6

https://wAAiw.dautin.com/FiloChcck


Ficha Tecnica de Produto FT.09.12.B.NAC

PANETTONE FRUTAS Revisao: Paginas:
Marca: Bauducco 37 4 de 5

Tabela nutricional para 750g:

Tabela nutricional para 908g:

Tabela nutricional para 4kg:
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V4.0 • Dautln Blockchain ccrtifica cm 19/11/2025 16:52:33 quo o documcnto do hash (SHA-256)
, 08o09ab4fdfo56f36b70d8lb1a4a6t>1e88c9088l5995d3113455674461502289 toi validado cm 19/11/202516:43:19 atravOs da transacSo blockchain 

0xe69940bao9356dd1cdd75aedf12dd6c7badb72c8a9631c42d330d6c55876b168 o podo scr vcrificado cm https^/www.dautln.com/FilcChock (NID: 296834)

Valor energOtico (kcal)
Carboidralos (g)__________
Apucares totals (g)_______
Apucaros adicionados (g)

Prolclnas (g)_____________
Gorduras totals (g)________
Gorduras saturadas (g) 
Gorduras trans (g)________

Fibras alimentares (g) 
Sddio (mg)_____________
■Percentual do valoro* dibrlos tomoddoa pola pon^o.

Valor energ6tico (kcal)
Carboidralos (g)__________
Ayucares totals (g)_______
Agucares adicionados (g)

Protelnas (g)_____________
Gorduras totals (g)________
Gorduras saturadas (g)
Gorduras trans (g)_______

Fibras alimentares (g) 
SOdlo (mg)_______________

'Percentual do valorcs dUrios femoddes pota pocSo.

Valor enorg6tico (kcal) 
Carboidralos (g)__________
Ayiicares totals (g)_______
Ayucares adicionados (g)

Protolnas (g)_____________
Gorduras totals (g)________
Gorduras saturadas (g) 
Gorduras trans (g)________
Fibras alimentares (g) 
S6dio (mg) ___________

'Percentual do vatorcs dldrics tomoddos polo pcxcSo.

100 g 
347 
51 
23 
12 
6,4 
13 
4.9 
0 
2
142

%VD*
14
14

19 
10 
15 
20 
0 
6
6

19 
10 
15 
20 
0
6 
6

14
14

100 g 
347 
51 
23 
12 
6,4 
13 
4,9 
0 
2 
142

100 g 
347 
51 
23 
12 
6.4 
13 
4,9 
0 
2 
142

informacAo nutricional
PorySes por embalagem: Cerca de 9
PorpSo: 80 g (1 fatia)

informacAo nutricional
PoryOes por embalagem: Cerca de 11
PorySo: 80g(1 fatia)

80 g 
274 
41 
18 
9,6 
5,1 
10 
3.9 
0_
1,6 Tu I

80 g 
274 
41 
18 
9,6 
5,1 
10 
3.9 
0
1,6 
114

80 g | %VD» 
274 
41 
18 
9,6 
5,1 
10 
3,9 
0 
1,6 
114

informacAo nutricional
Poryoes por embalagem: 50
Poryao: 80 g (1 fatia)

%VD*
14
14

^PANDURATA'
A I i m e n t o s

19
10
15
20
0__

_6__
6
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Ficha Tecnica de Produto FT.09.12.B.NAC
PANDUR ATA’
A I i m e n t o s Revisao:

37

A CC quo acompanha esto documonto 6 a revisao 31.

Data: 23/01/2025

9. Motive da Alteragao:

- Valores da tabela nutricional com base no laudo SFDK 01/2025;

• Inclusao da lists unificada "pode conter", conforme nova diretriz da Pandurata;
- AlterafSo no modo de declarac3o dos alergSnicos.

7. Orienta^ao Quanto a Estocagem:

Armazenar em local seco, fresco e inodoro. Consumir logo apds aberto.

5. Padrao Fisico-Quimico:

Padroes de anSlises fisico-quimicas: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificaqao do documento adequado.

Elaborado por: Amanda Karagilesko 
Analista de P&D

Aprovado por: 
Gerente de Desenvolvimento

8. Dados de Embalagem:

Embalagem e Caixa de Embarque: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verifica?ao do documento adequado.

4. Padroes de Mtcrobiologia:

Atende a Instrugao Normativa n° 161 de 01/07/22 ANVISA / MS.

Paginas:
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6. Prazo de Validade:

Para verifica?ao de validade do produto, consultar documento da Qualidade - Tempo de Vida Otil dos Produtos (mercado nacional)
IOP- 02.18
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PANETTONE FRUTAS
Marca: Bauducco
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“ v4.0- Dautln Btockchain certiflca em 19/11/2025 16:52:33 quo o documento de hash (SHA-256)
b8c09aM/dfe56f36b70d8lb1a4a6b1c88e908815995d311345567446l5022b9 fol validado cm 19/11/202516:43:19 atravds da transa?ao blockchain
 0xe69940bae9356dd1edd75aedf12dd6o7badb72e8a9631o42d330d6c55876b166  o pode set vorificado cm https^/www. dautln.com/FilcChcck (NiD: 296834)
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Prova de Autenticidade vdlida at6 17/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

Dautin Blockchain 
Rua Dagoberto Nogueira, 100 

Ed. Torre Azul - 11°Andar 
Sala 1101, Centro, Itajai - SC 

(47) 3514’7599 | (47) 99748-2223 
www.dautin.com | dautin@dautin.com

DAUTIN
B I 0 C K C H A I N

Para mais informacoes sobre a operaqao acesse o site https://www.dautin.com e informe o codigo da 
transa?ao blockchain 0xe69940bae9356dd1edd75aedf12dd6e7badb72e8a9631e42d330d6c55876b166. 
Tambdm 6 possivel acessar a consulta atrav6s da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

1 LegislaQao Vigente: Medida Provisdria n° 2200-2/2001, Cddigo Civil e Cddigo de Processo Civil.

Presdenda da Reoublica Casa Ctvti 
flbjTl S'jtcT.ena para Assuntss Juridicos 

MSDIDA PROWSOMA 2.200-2 
DE 24 DE AGOSTO DE 2001.

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo 
documental Autenticagao e representado pela fungao hash criptogrdfica conhecida como SHA-256, de cddigo 
b8e09ab4fdfe56f36b70d81b1a4a6b1e88e908815995d31134556744615022b9 foi autenticado de acordo com 
as Legislaqoes e normas vigentes1 atravds da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico 
denominado NID 296834 dentro do sistema.

A autenticagao eletronica do documento intitulado "PANETONE BAUDUCCO", cujo assunto e descrito como 
"PANETONE BAUDUCCO", faz prova de que em 19/11/2025 16:43:04, o responsive! Sellmar Distribuidora 
de Alimentos Ltda (18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram 
reproduzidas na prova de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, 
unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 19/11/2025 16:52:34 atravds do sistema de autenticagao eletrfinica da 
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cddigo Civil e Art. 
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do 
Decreto 10278/2020.

http://www.dautin.com
mailto:dautin@dautin.com
https://www.dautin.com
https://blockscout.com/etc/mainnet/


Relatorio de ensaio - 2164785

Dados da Amostra
PANETTONE FRUTAS • 400g

Data da Ensaio:Parametro Resultado

Salmoncl!a/25g 13/11/2025Auscnte Ausente N/A A/P

Ausfincia AusSncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025AusSncia AusCncia P/A

5 em 25g IAL 4°Ed. 18/11/2025<1 1

Estaf. coag. posltiva 5000g 10 UFC/g 18/11/20255000

Bolores c Leveduras 610 10 UFC/g 13/11/2025

18/11/2025Barbulas. exceto do pombo <1 70 em 25g 1

B. ccreus g (3000) <10 3000 10 UFC/g 13/11/2025

Areia ou Cinzas Insoluveis em Acido 0,38 0,10 % 18/11/2025

Acaros Mortos Maximo 5 18/11/2025<1 1

Parametro Resultado Data da Ensaio:

Valor Encrgdlico* 347 Kcal 18/11/2025

0,20

pH (Alimentos) 1.0 N/A 18/11/2025

Odor (Alimento) N/A 18/11/2025

Microscopia N/A Microscopia 18/11/2025

Macroscopia N/A Macroscopia 18/11/2025

rmutorio 061 - Revlsao 08 - 01/08/2025 • Pdgina 1 de 3
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Data da Rccebimento: 13/11/2025 
Temperatura da Amostra (°C):

Cliente:
Endercgo:
CNPJ:

Data da Coleta: 13/11/2025 
Procedimcnto de Coleta: CLIENTE

AusOncia de 
sujidades

Dados da Receblmento
Condlgocs de Receblmento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsavel: Cliento
Plano do Amostragem: Importado da cotagSo: 246383

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR D1STRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA ■ SAO PAULO • SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

laboratOrio de pesquisas e anAuses QUlMICAS, 
FlSICO43UfMICAS E MICROSlOLOGiCAS LTDA

Rua: SHvaiJardim, 315 • Santa Terezinha - Santo SP
Cep: 09210=63 5 - Fone/Fa-x: (11) 4996-1947 - Cnpj 08.588.199/0001 -22 

teanihieoe rey.rti Kr

jiRMfliySESi

Caracteristico Caracterlstico
Ausdncia de 

sujidades
AusSncia de

sujidades

AusSncia
Ausfincia

Ausdncia
Ausdncia

0,10
0,25

P/A
P/A

____________Mdtodo
FDA BAM • Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 5. 2001

18/11/2025
18/11/2025
18/11/2025
18/11/2025

18/11/2025
18/11/2025

975.49 (16.14,05) Cap. 16 da AOAC 
975.49(16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
FDA. BAM • Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 12. 2001 
FDA BAM - Bacter. Analytical 

Manual. Chapter 18. 2001 
IAL 40ed.

FDA BAM - Bacteriological Analytical 
Manual. Chapter 14. 2001

IAL - Mdlodos Fisico-Quimicos para 
Andlise de Allimentos - 4* Edigao 

AOAC Capitulo 16

Umidade
Sddio (ICPE)*
Sabor (Alimento)
Protclna*

% 
mg/IOOg 

N/A 
g/iQOg

____________ Mdtodo____________
RDC N°360/2003. Segunda Versao 
Atualizada, 2005. RDC n*269. de 22 
de setembro de 2005. RDC N0 429. 
do 08 de outubro de 2020. InstrugSo 
Normativa n° 75, de 08 de outubro de 

2020.
IAL - 4* edigdo - Cap. 4 - Item 012/IV 

___________ MTFQ-002___________  
_________ IAL-4‘ edigao_________  

Instituto Adolfo Lutz • IV Ed.
Mdtodos Fisico-Quimicos para 

Andllse de Alimentos - 4°Ed. IAL - 
_______ Cap 4-Item 017/IV_______  

IAL • 4* edigao

142____________•
Caracterlstico Caracteristico

Descrigao:

Marca: BAUDUCCO

Objelos rlgidos, pontiagudos c/ou 
cortanlcs, iguais ou maiores que 
7mm
Objotos rlgidos com didmetros iguais 
ou maiores quo 2mm
Insetos inteiros mortos, exceto os 
indicatives de risco
Fragmentos do vidros
Filmes pldsticos

Pardmetros Bacterioldgico
V.M.P L.Q. Unidade

Pardmetros Fisico-Qulmico
V.M.P L.Q. Unidade



0® © ©

18/11/20250,05 g/100g0

18/11/2025Gordura Total* 13 0,25 g/100g

4.9 0,05 g/100g 18/11/2025

<1 10 em 50g 18/11/20251

80 em 100g 972.32(16.05.11) 18/11/2025<1 1

Fibra Allmentar* 2 0,50 g/100g 18/11/2025

Presenca Preseruja A/P IAL 4*ed. 18/11/2025

Ausdncta Ausfincia A/P IAL4*ed. 18/11/2025

Corante Vermelho 40* Ausdncia A/P A/P 18/11/2025

Corante Bordeaux S* AusSncia A/P A/P 18/11/2025

Corante Azul Indigotina* Ausdncla A/P A/P 18/11/2025

Corante Azul Brilhanto* Ausdncla A/P A/P 18/11/2025

Corante Amarelo Tartrazrna’ Ausdncla A/P A/P 18/11/2025

Corante Amarelo Crepiisculo* Ausdncla 0,1 mg/L 18/11/2025

Cor (Alimentos) Caracteristico Caracterlstlco N/A 18/11/2025

Carboidralo' 51 g/IOOg 18/11/2025

Aspccto (Alimento) Caracteristico Caracteristico N/A 18/11/2025

* Par&motro torccfrizado

Observances:

rmulario 061 - Rovisao 08 • 01/08/2025 > Pdgina 2 do 3

WlyseS

Conclusdo
A amostra anallsada apresenta condip&es satisfatdrias de higiene, comparando o rcsultado obtido com o VMP (Valor mdximo permltido).

Nota: Regra de decisao adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, nao sao consideradas na conclusdo/declaranao da 
conformidade a uma especificat^o ou norma, ficando a critdrio do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidado ou nao das incertezas informadas.

Gordura Saturada (Cromatografia 
Gasosa)**

Gordura Trans (Cromatografia 
Gasosa)*

AOAC Official Methods of Analysis.
Method 991.43. 21st ed. 2019.

a 
M 

Rua: Silva Jardlrn, 315»Santa Terezinha - Santo A.ndr&- SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax (11) 4996-1947-Cnpj 08-5BSJ 99/0001 -22

Fragmentos de pelos de roedor
Fragmentos do tnsetos indicativo de 
falhas das boas prdticas (ndo 
considerados Indicatives de risco)

Elementos Histoldgicos
Identificadores das Composi£3o
Elementos histoldgicos estranhos ao 
produto

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qufmicos para andiise de 

alimentos. M6todos 051/IV e 086/IV.
___________ IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para analise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005..__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qufmicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV o 086/IV.
___________IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fislco-qulmicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________ IV ed. 2005__________

Instituto Adolfo Lutz. MStodos 
fisico-quimicos para analise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________

IAL - 4* edinao
RDC N®360/2003. Segunda VersSo 
Atualizada, 2005. RDC n’269. de 22 
de setembro de 2005. RDC N® 429, 
de 08 de outubro de 2020. InstrugSo 
Normativa n® 75, de 08 de outubro de 
_____________ 2020._____________

IAL - 4* ediqSo

. 0 ©’ 0 © © Q $ o 0'fl

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017_________
Mdtodos Analiticos Oficiais para 
Controle de Produtos de Origem 
Anima! e seus Ingredientcs • II 

Mdtodos Fisico e Quimicos -1981. 
Cap. II-5/ AOAC Official Methods of 

Analysis. 21th ed. 2019. Method 
____________ 932.06____________  

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC. 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

12966-2:2017
975.49 (16.14.05) AOAC
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Nota 2: Os rosultados aprcscntados nosto documonto tfim signlflca^fio rostrita o so apllca somento a amostra cdhida/roccbida o pardmotras analisados.

Data de cmissao do rclatdrio: Santo Andrd, 18/11/2025.

i*i

Verifique a autenticidade da assinatura.
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SEDSi

V.M.P: Valor MAximo PcrmlUdo (Tolerdncla pare Amostra Indlcallva)
N/A: Nflo so Apllca Nil: NSo Informado
LQ: Llmito do Quantlflca^o
AP: Ausfincia ou Prosonqa
UFC/g: Unidado Formadora do Cd&nla/grama
Nota 1: Esto Laudo do Andliso sd podo scr rcproduzldo por Inteiro. scmqualquerattcragfio. RoprodugSo Parclal. somento com prdvla autorizaffio da IS Analyses.

Lais Puls Ferretti
Eng. Qulmlca - CRQ IV n* 04300114

PW clozi, GuJjb.

Dfi
DIGITAL SIGN

£=£2:Baa

JE OB

Rua: Silva Jardim, 315 - Santa Terezinha - Santo Andre- SP
Cep: 09210’635 - Fone/Fax: (11) 4996’1947 - Cnpj 08588.199/0001 -22 

lesntJIsjcat- mm kr

Nota 3: A LS Analyses n5o assume qualquor rosponsabllldado legal, tdcnlca ou comerelal por produtos, procossos ou lotos roladonados &s amostras analisadas, sondo os retatdrios omitldos 
vdlidos apenas para os materials ototlvamonto roccbidos a analisados.

ESQUI
Ml
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Relatorio de ensaio - 2164785 A

Dados da Amostra
PANETTONE FRUTAS - 400g

Data da Ensaio:ParSmotro V.M.PRosultado

13/11/2025Contagcm Total Padrao 10 UFC/g 5150

10 UFC/g 13 13/11/2025Coliformcs Totals <10

Coliformes Termotolerantes 100 10 UFC/g 13 13/11/2025<10

* ParAmotro tcrccirlzado [ U ° tnccrtcza do modlffio do mitodo

Nota 2: Os rosuttados apiosontados nosto documonto tfim slgnlfica?Ao rastrita o so aplica somonto a amostra colhlda/rocobida o parflmotros analisados.

Nota 3: A LS Analyses nSo assume qualqucr rosponsabilidado legal, (denies ou comorcial per produtos, processes ou lotos roladonados ds amostras analisadas. sondo os rolatdrios cmitidos vdtidos aponas para
os matoriais ofotivamcnio rocobidos o analisados.

Data de emissao do relatdrio: Santo Andr6, 18/11/2025.

Verifique a autenticidade da assinatura.

rrrwlario 061 « Rovisao 08 « 01/08/2025 « Pdgina 1 do 1

jf

Observances:
V.M.P: Valor Mdximo PormiUdo (TolorSncia para Amostra Indicative)
N/A: NSo so Aplica N/l; NSo tnformado
LQ: Limito do QuantificaeSo
AP: AusOnda ou Prcsonqa
UFC/g: Unidado Formadora do Coldnia/grama
Nota 1: Esto Laudo do Andllso sd podo sor roproduzldo por intoiro, sem qualqucr altorapSo. RoprodugSo Parclal. somonto com prdvia autorizac&o da LS Anatysos.

ConctusSo
A amostra analisada apresenta condiQfies satisfatdrias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor mdximo permitido).

Nota: Regra de decisSo adotada pela LS Analyses: A(s) inccrteza(s) expressada(s) nos relatdrios. nao sao consideradas na conclusao/declaragao da conformidade a 
uma cspecificaijao ou norma, ficando a critdrio do cllento e/ou parte interessada a apllcabllidade ou nao das Incertezas informadas.

Data da Receblmento: 13/11/2025 
Temporatura da Amostra (°C):

Clionto:
Endere^o:
CNPJ:

Dados da Recebimento
Condigoes de Recebimento: ADEQUADA

Dados do Clients
2053 ■ SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO ■ SP CEP: 05.117-000
18.813.463/0001-38

Lais Puls Ferrcttl
Eng. Quimica - CRQ IV n* 04300114

Dados da Coleta
Responsive): Clienle
Plano de Amostragcm: Importado da cotagio: 246383

NBR rSOflfC 
ITOS_

Data da Coleta: 13/11/2025 
Procedimcnto de Coleta: CLIENTE

PW
Dfi

DIGITAL SIGN

Rua; Silva Jardim, 315 • Santa Terezinha - Santo Andr£- SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947-Cnpj 08563.199/0001 -22

Mdtodo
FDA BAM ■ Bacteriological Analytical Manual. 

Chapter 3. 2001

FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual. 
Chapter 4. 2002

FDA. BAM • Bacteriological Analytical Manual, 
Chapter 4. 2002

WysO & G

Dcscrlgao:

Marca: BAUDUCCO

| CRL 0491

Pardmetros Bacterioldglco 
L.Q. Unidade U

- "a. '

EES



Ficha Tecnica de Produto FT.09.02.B.NAC

CHOCOTTONE Revisao:
Marca: Bauducco 31

Selos/ Rotulagem nutricional frontal (FOP)

Jp^ALTO EM] JpALTO EM]

■

• Quando houver llustragao:

FOTOILUSTRATIVA ’"femanho mtnimo 1 .Omm • frase deve ser colocada em lodos os paindis aue contenham ilustracao do oroduto)

• Declaragao Aromatlzantes:

CONT£m AROMATIZANTE SINTETICO IDEnTICO AO NATURAL (tamanho mfn.1.0 mm. leafvel, cor contrastante com o fundo)

1. Informa^des painel principal

• Designa^ao:

PANETTONE COM GOTAS DE CHOCOLATE (tamanho min, 2.0mm. leolvel e com cor contrastante com o fundo).

Caracten'sticas Organolepticas:

O Chocottone 6 urn produto cozido. de textura macia e acrescido de gotas de chocolate ao leite.

v4.0- Paulin Blockchain certifies cm 19/11/2025 16:51:31 quoodocumontode hash (SHA-256) 
218a2932678Of17flO09Od7f2cO6283283c51bf4cc6aSfd1784cO1b7c28222cf foi validado cm 19/11/2025 16:42:00 atravbs da transaqao blockchain 
0x6b39c1392bb7f611fo382ccc0c8c01d9db24165b4360f32bo149cd3c40233cb4 o podo scr vcriflcado cm https:/Aww.dautin.com/FiJoCheck (N1D: 296832)

AQUCAR 
rAD»CIONADO 
f G0R0URA ’ 

SATURADA ,

GORDURA 
SATURADA

AQUCAR 
ADICIONADO.

AqUCAR T GORDURA 
ADICIONADOl SATURADA.

AQUCAR 
ADICIONADO. 
' GORDURA ' 

SATURADA
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INSTRUCdES PARA APLICACAO DOS SELOS DE ROTULAGEM NUTRICIONAL FRONTAL (FOP):
Tipoqrafia: deverS ser empregado impressao em cor 100% preta num fundo branco;
Localizacao: metade superior do painel principal, em uma unica superficie continua;

Orientacao: mesma oriontagao do texto das demais informagGes veiculadas no rdlulo;

Modolos: utilizar obrigatoriamente os modelos definidos no Anexo XVII da Instrugao Normativa - IN n° 75, de 2020, conforme o 
caso, observando os requisites especificos de formalagao definidos no Anexo XVIII da referida IN.

ATENCAO: A rotulagem nutricional frontal deverA ser inserida obrigatoriamente no painel principal do rdtulo, Caso o 

produto possua mais de um painel principal, a rotulagem nutricional frontal dever6 seraplicada em ambos.

• Descrigao de Peso:
PESO LlQ. 40 g —► (tamanho min. 2,5 mm)

PESO LlO. 400 g —» (tamanho min. 4,5 mm)
PESO LlQ. 500 g —> (tamanho min. 4.5 mm) (exclusive MP)
PESO LlQ. 750 g (tamanho mln, 4.5 mm)

PESO LlQ. 908 g —-► (tamanho min, 4,5 mm)
PESO LlQ. 2 kg —► (tamanho min, 6.5 mm)

PESO LlQ.4 kg—-► (tamanho min. 6.5 mm)

CLAIMS/ LOCALIZACAO - Em produtos com rotulagem nutricional frontal (FOP), as alegagdes nutricionais e expressoes que 
indicam a adigSo de nutrientes essenciais nao poderao estar localizadas na motade superior do painel principal, nem poderSo 

utilizar caracteres de tamanho superior Squeles empregados na rotulagem nutricional frontal (RDC 429/20 Artigo 30).

https:/Aww.dautin.com/FiJoCheck


Ficha Tecnica de Produto FT.09.02.B.NAC

CHOCOTTONE Revisao:

Maroa: Bauducco 31

Para embalaqens 40q

• Unidades Fabris:

FABRtCADO FOR: PANDURATA ALIMENTOS LTOA. E - RUA ENDRES. 884 - GUARULHOS - SR, CEP 07043-000 - CNPJ: 70.940.994/0065- 
76. B - RUA CARLO BAUDUCCO. 200-GUARULHOS - SP, CEP 07241-310 - CNPJ: 70.940.994/0056-85. AS LETRAS IMPRESSAS NO LOTE 

IDENTIFICAM O FABRICANTE. INDUSTRIA BRASILEIRA. —► (tamanho minimo 1.0 mml

v4.0- Dautin Blockchain certifies em 19/11/2025 16:51:31 que o document© de hash (SHA-256) 
2l8a29326780h7ff0890d7f2e06283283c51bf4cc6a5rd1784c01b7c28222cf fol validado cm 19/11/202516:42:00 atravds da transa?ao btockchain

7 0x6b39c1392bb7(61 Ko382ceo0o8c01d9db24165b4360l32bo149ed3c40233cb4 o podo see verificado cm httpsV/www.dautin.com/FilaChock (NIC: 296832)

• Unidades Fabris:

FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTDA. E - RUA ENDRES. 884 - GUARULHOS - SP. CEP 07043-000 - CNPJ: 70.940.994/0065- 
76. B - RUA CARLO BAUDUCCO, 200 - GUARULHOS - SP. CEP 07241-310 - CNPJ: 70.940.994/0056-85. X - RUA JOSE ANTONIO PEREIRA 

PASSOS. 899 - EXTREMA - MG - CEP 37640-000. CNPJ: 70.940.994/0052-51. M - RUA TENENTE ONOFRE RODRIGUES DE AGUIAR, 901 • 

VILA INDUSTRIAL • MOGI DAS CRUZES - SP. CEP: 08770-041 - CNPJ: 70.940.994/0097-53. AS LETRAS IMPRESSAS NO LOTE IDENTIFICAM 
O FABRICANTE. INDUSTRIA BRASILEIRA—► (tamanho minimo 1.0 mm)

2. InformaQdes paineis secundarios 

Para embalaqens 2kq e 4kq

Paginas:
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ATENCAO:

A LISTA DE INGREDIENTES DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA UNICA SUPERFlCIE CONTINUA DA EMBALAGEM E NO MESMO 

PAINEL DA TABELA DE INFORMAQAO NUTRICIONAL (artlgo 14 - ROC 429/20).

AS_ADVERT£NCIAS ACIMA NAO PODERAO ESTAR DISPOSTAS EM LOCAIS ENCOBERTOS, REMOVlVEIS PELA ABERTURA DO LACRE 
OU DE DIFlCIL VISUALIZACAO. COMO AREAS DE SELAGEM E DE TORCAO.

ATENCAO:
• A ADVERTENCIA: "CONTEM GLUTEN” DEVE ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,2 mm DE TAMANHO REAL.

- AS AOVERTENCIAS: "CONTEM LACTOSE" E DE ALERGfiNICOS DEVERAO ESTAR EM CAIXA ALTA, NEGRITO E COM 2,0 mm DE 
TAMANHO REAL.

Para embalaqens 400q, 500q, 750q e 908q
• Unidades Fabris:

FABRICADO POR: PANDURATA ALIMENTOS LTOA. E - RUA ENDRES, 884 - GUARULHOS - SP, CEP 07043-000 - CNPJ: 70.940.994/0065- 
76. 8 • RUA CARLO BAUDUCCO. 200 - GUARULHOS - SP. CEP 07241-310 - CNPJ: 70.940.994/0056-85. X - RUA JOSE ANTdNIO PEREIRA 
PASSOS, 899 - EXTREMA - MG - CEP 37640-000. CNPJ: 70.940.994/0052-51. AS LETRAS IMPRESSAS NO LOTE IDENTIFICAM O 

FABRICANTE. INDUSTRIA BRASILEIRA.—► (tamanho minimo 1,0 mm)

ATENCAO: a rotulagem nutricional frontal nao poderS estar disposta em locais encobertos, removiveis pela abertura do lacre ou 

de dificil visualizaQao, como dreas de selagem e de torg3o. A drea minima da rotulagem nutricional frontal dever£ ser determinada 

pelo percentual de ocupa?§o do painel principal, definido no Anexo XVIII da Instrufao Normativa • IN n* 75, de 2020.

Nos casos em que o percentual de ocupagao do painel principal Implicar o uso de fontes inferiores ao tamanho minimo ou 

superiores ao tamanho maximo, a area minima da rotulagem nutricional frontal deve ser determinada pelo tamanho minimo 

ou maximo das fontes.

<3 PANDURATA'
A I i m e n t o s

httpsV/www.dautin.com/FilaChock


Ficha Tecnica de Produto FT.09.02.B.NAC
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- Slmbolo do SAC

Espa^o para o cod. de barras

09.02.B.NAC / 31

3. INFORMAQAO NUTRiClONALr-> (tamanho minimo 1.0 mm)

■ C6d. de barras: —»(Inserir o cddioo da FT na melhor £rea. prdximo ao cdd. de barras com tamanho de 1.0mm, segue exemplo 

abaixo)

• Box validade:

vAlido ATE: —* (tamanho min. 1.5mm)

• Outras Informagoes:

• Simbolo de panificados

*4.0- Dauiin Blockchaln certificacm 19/11/202516:51:31 quo o documento do hash (SHA-256) 
218a29326780f17ft0890d7f2o06283283c51bf4co6a5fd1784c01b7c28222cf fol validado cm 19/11/2025 16:42:00 atravds da trensa^o biockchaln 
0x6b39c1392bb7f611fe382cee0o8c01d9db24l65b4360f32bo149od3c40233cb4 o podo scr vorificado cm https7Avww.dautjr>.com/Fi!oChock (MID: 296832)
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0800-7011599 
3003-9040'

’ Capitals e regides metropolitanas 
www.bauducco.com.br 2 16
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< 

>o

CHOCOTTONE.
Marca: Bauducco

. ,._r..

ATENCAO:

A TABELA DE INFORMAQAO NUTRICIONAL DEVERA ESTAR LOCALIZADA EM UMA ilNICA SUPERFlCIE CONTlNUA DA EMBALAGEM E 

NO MESMO PAINEL DA LISTA DE 1NGREDIENTES (attigo 14 - RDC 429/20).
- NA FORMATACAO DA TABELA NUTRICIONAL OEVERAO SER EMPREGADOS CARACTERES E LINHAS DE COR 100% PRETA 

APLICADOS EM FUNDO BRANCO. PARA OS OEMAIS REQUISITOS (TIPOGRAFIA, TAMANHOS DE FONTES, ESPAQAMENTOS, 
ALINHAMENTOS etc.), CONSULTAR AS MALHAS CONSTRUTIVAS DISPONIBILIZAOAS PELA ANVISA (RDC 429/20 E IN 75/20).
IMPORTANTE: AS REGRAS DE FORMATAGAO T£M O PROPOSITO DE GARANTIR A IDENTIDAOE VISUAL E ADEQUADA LEGIBILIDADE 
DA TABELA.

• Ingredientes (tamanho minimo 1.0 mm) 

INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO. GOTAS DE CHOCOLATE AO LEITE. GORDURA 
VEGETAL. AQUCAR. OVO INTEGRAL, GEMA DE OVO. GLUCOSE. MANTEIGA. OLEO VEGETAL. SAL. EXTRATO DE MALTE. EMULSIFICANTE: 
MONO E DIGLICERlDEOS DE ACIDOS GRAXOS, CONSERVADOR: PROPIONATO DE CALCIC. AROMATIZANTES E CORANTE SINTGTtCO 

IDEnTICO AO NATURAL: BETA-CAROTENO. CONTEM LACTOSE. ALERGICOS: CONTEm OVOS E DERIVADOS, DERIVADOS DE 

CEVADA, LEITE, SOJA E DE TRIGO. PODE CONTER: AMENDOAS. AMENDOIM, AVEIA, AVELAS, CASTANHA-DE-CAJU, 

castanha-do-parA, castanhas, centeio, macadAmias, nozes, pecAs, pinoli e PISTACHE. CONTEM GLUTEN.
VALIDADE IMPRESSA NA EMBALAGEM.

41EBXSiSE

^PANDURATA'
A I i m e n t o s

http://www.bauducco.com.br
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Tabela nutricional para 40g:

Tabela nutricional para 400g:

Tabela nutricional para 500g:

\ v4.0 • Oautln Blockchain certifica cm 19/11/2025 16:51:31 quo o documento de hash (SHA-256) 
2l8a29326780f17ff0890d7f2c06283283c51b/4cc6a5fd1784c01b7c28222cf fol validado cm 19/11/2025 16:42:00 atravds da transa^o blockchain 
0x6b39c1392bb7f811fo382ccc0c8c01d9db24l65b4360/32bol49ed3c40233cb4 o pode scr voriftcado em httpsyAvww.dautin.com/FiloChcck (NID: 295832)
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CHOCOTTONE j 
Marca: Bauducco

Valor cncrgOtrco (kcal)
Carboidratos (g)_________
Ayucaros totals (g)______
Ayucares adicionados (g)

Protelnas (g)___________
Gorduras totals (g)_______
Gorduras saturadas (g)
Gorduras trans (g)_______

Fibres alimcntares (g)____
S6dio (mg)
'Porccntuul do vatoros diaries lomoddoj pels poreflo.

Valor onorgOtico (kcal) 
Carboidratos (g) 
Agucares totals (g)_____
AgOcares adicionados (g)

Protci'nas (g)___________
Gorduras totals (g)_______
Gorduras saturadas (g)
Gorduras trans (g)______

Fibres alimcntares (g) 
Sddio (mg)_____________
'Percontuat do valorcs diArias fom eddos polo porddo.

Valor energdtico (kcal)
Carboidratos (g)
Agucares totals (g)______
AQucaros adicionados (g)

Proteinas (g)___________
Gorduras totals (g)_______
Gorduras saturadas (g)
Gorduras trans (g)______

Fibres alimentares (g)
Sddio (mg)
’Pcrcontual do valores diaries fomoddos pola po^ta.

%VD* 
15 
13

%VD*
8 
6

100g 
391 
48 
21 
19 
7 
19 
7,6 
0 

2.2 
137

100 g 
391 
48 
21 
19 
7 
19 
7,6 
0 

2,2 
137

30 
11 
23 
31 
0 

rP

30 
11 
23 
31 
0 
7 
6

15 
6 
12 
15 
0 
4 
3

informacAo nutricional
Porgdes por cmbalagem: 5
PorQdo: 80 g (1 fatia)

informacAo nutricional
Porgao: 40 g (1 embalagem)

100g 
391 
48 
21 
19 
7 
19 
7.6 
0 
2,2 
137

80 g 
309 
38 
17 
15 
5.6 
15 
6.1
0 
1.8 
110

informacAo nutricional
Por^des por embalagem: Cerca de 6
PorpSo: 80 g (1 fatia)

80 g 
309 
38 
17 
15 
5.6
15 
6.1 
0 
1,8 
110

40 g 
156 
19 
8.4 
7,6 
2.8 
7.6 
3 
0 
0,9 
55

%VD* 
15 
13

OPANDURATA
A l i m e n t o $

httpsyAvww.dautin.com/FiloChcck


Ficha Tecnica de Produto FT.09.02.B.NAC
CHOCOTTONE Revisao: Paginas:

Marca: Bauducco 31 6 de 6

Tabela nutricional para 750g:

Tabela nutricional para 908g:

Tabela nutricional para 2kg:

v4.0- Daulln Blockchain ccrtificacm 19/11/2025 16:51:31 quoodocumontode hash (SHA-256) 
218a29326780H7fr0890d7f2o06283283c51t>Mcc6a5fd1784c01b7c2fl222cf  fol vaiidado cm 19/11/2025 16:42:00 atravds da transatfo btockchain 
0x6b39cl392bb7f61 tte382cee0o8c01d9db24165b4360f32bo149od3c40233cb4 o poda sor vcrificado cm https://www.dautin.com/FtoCheck (NID: 296832)
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Valor energ&ico (kcal)
Carboidratos (g)_________
Agiicares totals (g)______
Apucares adictonados (g)

Protoinas (g)___________
Gorduras totals (g)_______
Gorduras saturadas (g)
Gorduras trans (g)______

Fibras alimentarcs (g) 
Sddio (mg)
■Pcrcentual do valorcs diJrios fomoddos pcla poredo.

Valor energbtico (kcal)
Carboidratos (g)_________
Apucares totals (g)______
Ayucares adictonados (g)

Protelnas (g)___________
Gorduras totals (g)_______
Gorduras saturadas (g)
Gorduras trans (g)______

Fibras alimentares (g) 
S6dio (mg)

%VD*
15
13

%VD*
15
13

%VD*
15
13

100g 
391 
48 
21 
19 
7 
19 
7,6 
0 
2.2 
137

100 g 
391 
48 
21 
19 
7 
19 
7,6 
0 
2,2 
137

30
11
23 
31 
0 
7
6

30
11 
23 
31 
0
7 
6

informacAo nutricional
PorQdcs por embalagem: Cerca de 11
Porcao: 80 g (1 fatia)

informacAo nutricional
Porcao: 100 g (1 unidade)

100 g 
391 
48 
21 
19 
7 
19 
7,6 
0 

2,2 
137 

'Poreontual do vatoros didrtos fomoddos polo

80 g 
309 
38 
17 
15 
5.6 
15 
6.1
0 
1,8 
110

80 g 
309 
38 
17 
15 
5.6 
15 
6,1
0 
1.8 
110

30 
11 
23 
31 
0 
7 
6

informacAo nutricional
Porthos per embalagem: 25
PorgSo: 80 g (1 fatia)

Valor energbtico (kcal)_______
Carboidratos (g)____________
Agucares totals (g)_________
Apucares adicionados (g)

Proteinas (g)______________
Gorduras totals (g)__________
Gorduras saturadas (g)______
Gorduras trans (g)__________
Fibras alimentares (g) 
Sddio (mg) ” f
‘Poreontual do vsloros dllrios fomocldM polo porfbo.

3 PANDUR ATA’
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Tabela nutricional para 4kg:

5. Padrao Fisico-Quimico:
Padroes de an£lises fisico-qufmicas: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verificapao do documento adequado.

6. Prazo de Validade:

OBS: A CC CORRESPONDENTE t A REVISAO 28.

BBS

9. Motive da Altera;ao:
- Alteraqao no modo de declarapao dos alergSnicos;
- Inclusao da lista unificada "pode conter". conforme nova diretriz da Pandurata;

• Valores da tabela nutricional com base no laudo SFDK 01/25;

7,Orientaqao Quanto d Estocagem:
Armazenar em local seco, fresco e inodoro. Consumir logo apds aberto.

8. Dados de Embalagem:

Embalagem e Caixa de Embarque: consultar equipe de Pesquisa & Desenvolvimento para verifica?ao do documento adequado.

4. Padroes de Microbiologia:
Atendea Instrupao Normativa n° 161 de 01/07/22 ANVISA/ MS.

Para verificacao de validade do produto, consultar documento da Qualidade - Tempo de Vida Util dos Produtos (mercado nacional)
IOP- 02.187.

Rotulagem nutricional frontal (FOP)
■ PRODUTO POSSUI FOP DE AQUCARES ADICIONADOS E DE GORDURAS SATURADAS.

Pagtnas: 

6 de 6
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CHOCOTTONE. '
Marca: Bauducco
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%VD*
15
13

Valor energStico (kcal)
Carboidratos (g)________
Aqucares totals (g)_____
AQucares adicionados (g)

Protelnas (g)__________
Gorduras totals (g)______
Gorduras saturadas (g)
Gorduras trans (g)______

Fibras alimentares (g) 
SOdio (mg)
'Porccntual do vaionu dIdrios (omocidoi pots por^to.

100 g 
391 
48 
21 
19 
7 
19 
7,6 
0 

2.2 
137

30 
11 
23 
31 
0 
7 
6

80 g 
309 
38 
17 
15 
5,6 
15 
6.1 
0 

1,8 
110

informacAo nutricional
Porqoos por embalagem: 50
PorQflo: 80 g (1 fatia)

^PANDURATA
A l i m e n t o s

v4.0- Dautin Blockchatn cortifica em 19/11/2025 16:51:31 quo o documento do hash (SHA-256) 
2iaa29326760f17ff0890d7f2o06283283c51bf4cc6a5fd17a4c01b7c28222cf  foi validado cm 19/11/2025 16:42:00 atravOs da transaefio bloekchain 
Ox®b3Oc1392i>b7{B11f0382ccoOo8cO1<i9db24165b436Of32bo149od3c4O233cb4  o podo scr vorificado om https://www.dautin.com/FiloChcck (NID; 296832}
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^PANDURATA’
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v4.0- Dautin Blockchain ccnifica cm 19/11/2025 16:51:31 qua o documcnto do hash (SHA-256) 
2l8a29326780f17ff0890d7f2c06283283c51bf4co6a5fd1784c01b7c28222cf  foi validado cm 19/11/2025 16:42:00 atravds da transafSo blockchain 
0x6b39c1392bb7f611fe382ccc0o8c01d9db24l65b4360ra2bo149od3c40233cb4 o podo ser veriflcado om https://www.dautin.com/FiioCheck (NJD: 296832)
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Prova de Autenticidade vdlida atd 17/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

1 Legisla^ao Vigente; Medida Provisdria n° 2200-2/2001, Codigo Civil e Cddigo de Processo Civil.

Este CERTIFICADO foi emitido em 19/11/2025 16:51:32 atravds do sistema de autenticaQao eletronica da 
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cddigo Civil e Art. 
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do 
Decreto 10278/2020.

Para mais informagoes sobre a operaQao acesse o site https://www.dautin.com e informe o cddigo da 
transa;ao blockchain 0x6b39c1392bb7f611fe382cee0e8c01d9db24165b4360f32be149ed3c40233cb4.
Tambdm 6 possivel acessar a consulta atravds da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

Dautin Blockchain 
Rua Dagoberto Nogueira, 100 

Ed. Torre Azul - 11°Andar 
Sala 1101, Centro, Itajai - SC 

(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223 
www.dautin.com | dautin@dautin.com

DAUTIN
BLOCKCHAIN

A autenticaQao eletronica do documento intitulado "CHOCOLATE BAU", cujo assunto 6 descrito como 
"CHOCOLATE BAU", faz prova de que em 19/11/2025 16:41:53, o responsdvel Sellmar Distribuidora de 
Alimentos Ltda (18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram 
reproduzidas na prova de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, 
unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo 
documental Autenticagao e representado pela fungao hash criptografica conhecida como SHA-256, de cddigo 
218a29326780f17ff0890d7f2e06283283c51bf4ce6a5fd1784c01b7c28222cf  foi autenticado de acordo com as 
Legislagbes e normas vigentes’ atravds da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico 
denominado NID 296832 dentro do sistema.

Presidenda da Recublica Casa Crvil 
S'Jtctefia para Assuntos >jridkos 
M£DIUA PROVISOWA 2.200-2 
DE 24 DE AGOSTO DE 2001.

https://www.dautin.com
https://blockscout.com/etc/mainnet/
http://www.dautin.com
mailto:dautin@dautin.com
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Relatorio de ensaio - 2164788

Dados da Amostra
CHOCOTTONE - 400g

ParSmetro Resultado Data da Ensaio:

Salmono1la/25g Ausente Ausente N/A A/P 13/11/2025

Ausgncia Aus&ncia P/A 975.49 (16.14,05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

Aus&ncia Ausfincia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 18/11/2025

<1 5 em 25g 1 IAL 4°Ed. 18/11/2025

Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFC/g 18/11/2025

Bolores e Leveduras 730 UFC/g10 13/11/2025

B£rbulas, cxceto de pombo <1 70 em 25g 1 18/11/2025

B. ccreus g (3000) <10 3000 10 UFC/g 13/11/2025

Areia ou Cinzas Insoliiveis em Acido 0,64 0,10 % 18/11/2025

Acaros Modes Maximo 5<1 1 18/11/2025

Parfimctro Resultado Data da Ensaio:

Valor Energdtico" Kcal 18/11/2025

Caracterlstico Caracterlstico
0,20

pH (AJimentos) 1.0 N/A 18/11/2025

Odor (Alimento) N/A 18/11/2025

Mrcroscopia N/A Microscopla 18/11/2025

Macroscopia N/A Macroscopia 18/11/2025

rmuldrio 061 - Rovisao 08 - 01/08/2025 • PSglna 1 do 3

RESQUISAS

WLYSES

Data da Rccobimento: 13/11/2025 
Tomporatura da Amostra (°C):

Data da Coleta: 13/11/2025 
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Clicnte:
Endorogo:
CNPJ:

Ausdncia de 
sujidades

Dados da Receblmento
Condigdes de Receblmento: ADEOUADA

Dados da Coleta
Responsive): Ciientc
Plano do Amostragom: Importado da cotagao: 246383

Rua: Silva, Jardltn, 315 • Santa Terezlnha ■ Santo Andr& - SP
Cc-p: 09210’635 - Fone/Fax: (11) 4995-1947 - Cnpj 08588.199/0001 -22 

lucae

Caracterlstico Caracterlstico
Ausdncia do 

sujidades
Ausdncia de

sujidades

Ausdncia
Ausdncia

Ausdncia
Ausdncia

0,10
0,25

P/A
P/A

____________ Mdtodo
FDA BAM • Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 5. 2001

18/11/2025 
18/11/2025 
18/11/2025 
18/11/2025

18/11/2025
18/11/2025

Umidade
Sddio (ICPE)*
Sabor (Alimento)
ProtoIna’

975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
975.49 (16.14,05) Cap. 16 da AOAC 
FDA. BAM * Bacteriological Analytical 

Manual, Chapter 12. 2001 
FDA BAM * Bacter. Analytical 

Manual, Chapter 18. 2001 
IAL 4eed.

FDA BAM - Bacteriological Analytical 
Manual. Chapter 14. 2001

IAL - Mdtodos Flsico-Qulmicos para 
Andlise de Atlimentos • 4* Edipdo 

AOAC Capltulo 16

% 
mg/IOOg 

N/A 
g/100g

____________ Mdtodo____________
RDC N°360/2003. Segunda Versao 

Atualizada, 2005. RDC 0*269, de 22 
de setembro de 2005. RDC N® 429, 
de 08 de outubro de 2020. Instrugdo 
Normatlva n° 75, de 08 de outubro de 
_____________ 2020._____________  
IAL • 4* edigdo • Cap. 4 - Item 012/IV

MTFQ-002
_________ IAL • 4* odigao_________

Instituto Adolfo Lutz * IV Ed.
Mdtodos Flsico-Qulmicos para 

Andlisc do Alimentos - 4°Ed. IAL - 
_______ Cap 4 - Item 017/IV_______  

IAL - 4* edigao

Dados do Cllente
2053 - SELLMAR DISTRIBU1DORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

Descrigao:

Marca: BAUDUCCO

Pardmetros Bacterioldgico
V.M.P L.Q. Unldade

Objetos rigidos, pontiagudos e/ou 
cortantes, iguais ou maiores que 
7mm
Objetos rigidos com didmetros iguais 
ou maiores que 2mm
Insetos inteiros mortos, exceto os 
indicatives de risco
Fragmentos de vidros
Filmcs pldsticos

Pardmetros Fisico-Qulmlco
V.M.P L.Q. Unidade



Q? © (3 •) (?

18/11/20250.05 g/100g

Gordura Total’ 0,25 g/lOOg 18/11/2025

0.05 g/lOOg 18/11/2025

10 em 50g 18/11/2025<1 1

em 100g 972.32(16.05.11) 18/11/2025<1 80 1

Fibra Alimentar’ 0,50 g/IOOg 18/11/2025

Presen^a Presen^a A/P IAL 4*ed. 18/11/2025

Ausdncia Ausdncia A/P IAL 4*ed. 18/11/2025

Corante Vermelho 40* Ausencia A/P A/P 18/11/2025

Coranto Bordeaux S' Ausdncia A/P 18/11/2025A/P

Corante Azul Indigotina’ Ausfincia A/P A/P 18/11/2025

Corante Azul Brilhante’ A/PAusOncia A/P 18/11/2025

Corante Amarelo Tartrazina* Ausfincia A/P A/P 18/11/2025

Corante Amarelo Crepusculo* Ausdncla mg/L0,1 18/11/2025

Cor (Alimcntos) Caracterlstico Caractcristlco N/A 18/11/2025

Carboidrato ’ g/100g 18/11/2025

Aspecto (Alimento) Caracterlstico Caracterlstico N/A 18/11/2025

* Parimotro torcolrlzado

Obscrvagoes:

rmuiario 061 - RovisSo 08 - 01/08/2025 - Regina 2 de 3
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Conclusao
A amostra anallsada apresenta condi^des satisfatdrias de higiene, comparando o resultado obtldo com o VMP (Valor mdximo permitido).

Nota: Rcgra de decisao adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, n3o sao consideradas na conclusdo/declaragao da 
conformidado a uma especifica^o ou norma, ficando a critdrio do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas informadas.

Gordura Saturada (Cromatografia 
Gasosa)*'

Gordura Trans (Cromatografia 
Gasosa)*

OB

AOAC Official Methods of Analysis. 
Method 991.43. 21st ed. 2019.

DE 
■w* M

Rua: Silva Jdi'dim, 315 - Santa Terezlnha • Santo Andr&- SP
Cep: 09210’635 - Fone/Fax (11) 4996-1947 - Cnpj 08588.199/0001 -22
M/iAii.kr ie^n^kjeac mm kvr

Elcmentos Histoldgicos 
Identificadores das ComposigSo
Elcmentos histoldgicos estranhos ao 
produto

Institute Adolfo Lutz. Mdtodos 
fislco-quimicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para anatise do 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005..__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed.2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Metodos 
fisico-quimicos para andlise de 

alimentos. Mplodos 051/IV e 086/IV.
___________ IV ed. 2005__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andliso de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. MPtodos 
fisico-quimicos para anSlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed.2005.__________  

IAL • 4* edlpSo
RDC N°360/2003. Segunda VcrsSo 

Atualizada, 2005. RDC n'269, de 22 
de setembro de 2005. RDC N® 429, 
de 08 de outubro de 2020. InstrugSo 
Normativa n® 75, de 08 de outubro de 
_____________ 2020._____________

IAL • 4* edigao

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th cd. 

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017_________  
Mdtodos Anallticos Oficiais para 
Controls de Produtos de Origem 
Animal e sees Ingredientes - II 

M6todos Fisico e Quimicos • 1981. 
Cap. ll-5/AOAC Official Methods of 

Analysis. 21 th ed. 2019. Method 
____________ 932,06____________  

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gaithersburg: AOAC. 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017_________  
975.49 (16.14.05) AOACFragmentos de pelos de roedor

Fragmcntos de Insetos indicativo de 
falhas das boas pr&ticas (n9o 
considerados indicatives de risco)
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✓

Data de emissao do relatdrio: Santo Andrd, 18/11/2025.

Verifique a autenticidade da assinatura.
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EfSIcbiQUlMICAS

WLYSES

Lais Puls Fcrretti 
Eng. Quimica - CRQ IV n' 04300114

PW q(o-12> Gu.th>

Dfi
DIGITAL SIGN

Rua: Silva Jardim, 315 ■ Santa TerezJnha - Santo AncH* SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947- Cnpj 08588.199/0001-22
M/ixiur Irsnalucce rxvrr\ Kr

V.M.P: Valor MAxImo Permitldo (Toterfincla para Amostra Indlcath/a)
N/A: NSo so Apllca N/l: NSo Informado
LO: Limite do Quantinca?3o
AP: AusOnda ou Prosonfa
UFC/g: Unidado Formadora de Colfinla/grama
Nota 1: Esto laudo do Andllso s6 podo scr rcproduzido por Intclro, scm qualquer alteraqfio. Roproduffio Pardal, somonto com prdvia autorizafflo da LS Analyses.

Nota 2: Os rosultados apresontados nesto documanto t6m slgniflcagflo rostrita o so apllca somonto a amostra cothlda/rocoblda o parSmctros anallsados.

Nota 3: A LS Analyses nSo assume qunlquor rosponsabllldado legal, tdcnlca ou comercial por produtos. processes ou lotos roladonados ds amostras anallsadas, sendo os relatdrios emitldos 
vdlldos aponas para os matoriais ofotivamonto reccbldos o anallsados.

e S fit o© © © / 0 0"iO & 0 © © o

SES
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Relatorio de ensaio - 2164788 A

Dados da Amostra
DoscriQao; CHOCOTTONE - 400g

Marca: BAUDUCCO

Parfimetro Resultado V.M.P Data da Ensaio:

Contagem Total PadrSo UFC/g600 10 5 13/11/2025

Coliformes Totals <10 10 UFC/g 13 13/11/2025

Coliformes Tormotolcrantos 100 UFC/g 13/11/2025<10 10 13

* ParSmotro torcofrlzado | U = Incortoza do modlfflo do mitodo

Nota 2: Os rosultados aprosontados nosto documonto tOm significacSo rcsuita o so aplica somento a amostra colhlda/rocabida o parametros analisados.

Nota 3: A LS Analyses n9o assume qualquor rosponsabilidado toga), tdcnica ou comorcial per produtos, processes ou lotos rcladonados ds amostras enatisadas. sondo os rotatdrlos omitidos vdlldos eponas para
os materials ofotrvamonto rocobldos o analisados.

Data de emissao do relatdrio: Santo Andrd, 18/11/2025.

s

a
Verifique a autenticidade da assinatura.

rmulario 061 - Rcvisao 08 • 01/08/2025 > Pdgina 1 de 1

ANALYSE?

2

f

Obscrvagocs:
V.M.P: Valor Mdximo Permitido (Tolcrinda para Amostra Indlcativa}
N/A: Nto so Aplica N/l: N3o Informado
LO: Limito do Ouantifica^So
AP: AusOncia ou Prosonqa
UFC/g: Unidado Formadora do Colfinia/grama
Nota 1: Esto Laudodo Andtise sd podo scr reproduzido por Intoiro. sem qualquor altoraqAo. Reproduqdo Partial, somento com prdvia autorlzagSo da LS Analyses.

Conctusao
A amostra anatisada apresenta condlgdes satisfatdrias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor mdximo pormitido).

Data da Recebimonto: 13/11/2025 
Tempcratura da Amostra (°C):

Clionto:
Endcrcgo:
CNPJ:

Lais Puls Ferrettl
Eng. Quimica - CRQ IV n* 04300114

Dados da Recebimento
Condigocs de Recebimento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Respons^vcl: Cliente
Plano de Amostragcm: Importado da cotagSo: 246383

Data da Coleta: 13/11/2025
Proccdimento de Coleta: CLIENTE

EAMkOt 
KBRI3O4EC 

Ifflj_

DE 
[M

PW cIo-Q> Gelb.

Dfi
DIGITAL SIGN

nRua: SHva Jardim, 315 ■ Santa Terednha • Santo AntH- SP
Cep: 09210-635 - Fonc/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 08-588.199/0001 -22 

fcsns Isjedc rm 1%r

____________ Mdtodo____________
FDA BAM • Bacteriological Analytical Manual. 

Chapter 3.2001

FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual. 
Chaptort. 2002

FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual, 
Chapter 4. 2002

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA . 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

ParSmetros Bacterloldglco 
L.Q. Unidade U

Nota: Regra de dccisSo adolada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, nao sao consideradas na conctusdo/declaragdo da conformidade a 
uma ospeciftcagao ou norma, flcando a critdrio do cliente e/ou parte Intercssada a aplicabilidade ou n3o das Incertozas informadas.

| CRLO491



i
FICHAT^CNICA de produto Cddigo: CIS

DATA DA EMISSAO: 09/09/2022 DATA DA REViSAO: 06/09/2023 N« DA REVISAO: 01

I

3.2 - ( x ) NAO CONTGM LACTOSE ( ) CONT^M LACTOSE.

7 * Cddigo de barras

180
7.2 - Paletizafao

3 dias

Eft?

i

v4.0 - Dautin Blockchain cerlifica em 23/11/2025 14:41:28 que o Oocumento de hash (SHA-256) 

826d6c1ca61d871d626a1oe537355c80c4464be5c2bcf542e4a8cd14621cb649 for validado cm 23/11/2025 14:37:03 atrav6s da transaqao blockchain 
0x97e1b67f6441f502402f25eec8d05fa48f690e124f138b0afdbcf0aec7f06849e  pode ser verificado em https://www.dautin.com/FileCheck (NID: 297055)
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6.2 - Conservafao Domestica 
Dentro do prazo de validade consumir em atd:

Emb. Fechada

Vide validade

6 meses

Lastro

Camada
N»cx

____________ 7.1-Dimens6es externas da caixa 
Comprimento (mm) 

Largura (mm)_____

Altura (mm)

Produto:

Caixa:

5 - Informafao Nutrldonal

Portao: 100 g (1 fatia)

7891164024475
67891164024477

593
400

5
10
50

1 - Identificafao
Cddigo: 2447
Produto: Carne temperada congelada de suino sem osso - Pernil (adicionado de 16,7% de solu?ao de Sgua, condimentos e aditivos) 
Definifao: O Pernil Temperado e um produto obtido de carne suina sem osso e sem pele, acrescido de ingredientes e congelado. 
Classificagao: Trata-se de um produto cru, temperado e congelado.

2 - Ingredientes
Pernil suino, salmoura (agua (14,2%), sal, a;ucar, especiaria: cebola, aromas naturais; aiho, cebola, pimenta-vermelha e alecrim, 
estabilizante: tripolifosfato de sddio, espessante: carragena e antioxidante: eritorbato de sod io) e especiarias: pimentao-vermelho, alho, 
cebola, salsa, alecrim e kiimmel. , ,,

2.1 -Registro no MAPA nS: 0032/772. \

Freezer (-12 *C ou mais frio)

Congelador (-10 «C a -8 "Q

Geladeira (+4 *C a +8 *C)

UMA VEZ DESCONGELADO, ESTE PRODUTO NAO DEVE SER CONGELADO 
NOVAMENTE.

_______________ 6 - Validade: 180 dias________________

__________6.1 ■ Temperatura de Conservatao__________

Mantenha congelado a temperatura de -IZ'Cou mais frio

1 
40 
10
14 
0 
T 
25

100 g 
142 

0,8 

0,8 
0,3 
20 
6,5 

2,8
0 
0

493

AV AURORA V^COOP

Valor energetico (kcal) 

Carboidratos (g)_________

Agucares totals (g) 

Ayucares adicionados (g)
Proteinas (g)____________
Gorduras totals (g)_______
Gorduras saturada (g) 
Gorduras trans (g)_______
Fibras alimentares (g) 
Sddio (mg)______________
•Perceptual de vaiores didrios fornecidos pels por^ao.

3- Alertas
3.1 - ( x ) NAO CONT^M GLUTEN ( ) CONTEM GLUTEN.
3.3 - ALERGICOS: NAO CONTEm ( x )

3.4 • ( ) NOVA FORMULA ( x ) NOVA COMPOSING ( ) NOVA RECEITA. Alteracao nos vaiores da tabela de informa;ao
nutricional. Nota: a informa?ao constard na embalagem por um periodo mlnimo de 90 dias.
3.5 - CONTEM AROMATIZANTE. ADICIONADO DE 14,2% DE AGUA.

3.6 - Este alimento, se manuseado incorretamente ou consumido cru, pode causar danos £ saude. Para sua seguranja, siga as 
instrucoes abaixo: mantenha congelado. Descongele somente no refrigerador ou no micro-ondas. Mantenha o produto cru separado 
dos outros alimentos. Nao lave o produto cru antes do manuseio. Lave com dgua e sabao as superficies de trabalho (incluindo as tdbuas 
de corte), utensilios e m5os depois de manusear o produto cru. Consuma somente ap6s cozido, frito ou assado completamente.
Observagao: A vigencia das informagdes destedocumento sao consideradas a partirda data de revisao, 

4 - Apresenta^io

0 pernil sem osso temperado e acondicionado em embalagem com al;a impressa laminada com peso variivel por pe?a de 
aproximadamente 1 kg, seiado e acondicionado em caixa de papelao com peso de 20 kg (podendo variar de 19 a 21 kg), contendo 20 
pe;as por caixa.

https://www.dautin.com/FileCheck
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FICHA TSCNICA DE PRODUTO Cddigo: CTS

DATA DA EMISSAO: 09/09/2022 DATA DA REVISAO: 06/09/2023 NS DA REVISAO: 01

n: 5 M:-

5.

f

s

I

i

I

BPS

I 
8

1
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8
CM.

CQi

iI
1

Aerobics mesdfilos/g 

Escherichia coli/g 

Salmonella/25g

n: 5
n: 5

M:<106

M:S103

v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 23/11/2025 14:41:28 que o documento de hash (SHA-256) 
826d6c1ca61d871d626a1ee537355c80e4464be5c2bcf542e4a8cd14621cb649foi  validado em 23/11/2025 14:37:08 atraves da transa^ao blockchain 
0x97e1b67f6441f502402f25eec8d05fa48f690e124f138b0afdbcf0aec7f06849 e pode serverificado em https://www,dautin.com/FileCheck (NID: 297055)IBI

8 • Padroes Mlcrobioldgicos 

_______c: 3________________m: s 10s

c: 3 m: < 102

c: 1 m: Ausente

V

/ 
/

\

\ 
■».
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Prova de Autenticidade vdlida ate 21/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

1 LegislaQao Vigente: Medida Provisdria n° 2200-2/2001, Codigo Civil e Codigo de Processo Civil.

A autenticagao eletronica do documento intitulado "PERNIL", cujo assunto e descrito como "PERNIL", faz 
prova de que em 23/11/2025 14:36:55, o responsavel Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda 
(18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracten'sticas que foram reproduzidas na prova 
de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, unica e exclusiva, pela 
idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo 
documental Autenticagao e representado pela fungao hash criptogrdfica conhecida como SHA-256, de cddigo 
826d6c1ca61d871d626a1ee537355c80e4464be5c2bcf542e4a8cd14621cb649 foi autenticado de acordo com 
as Legislagdes e normas vigentes1 atraves da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico 
denominado NID 297055 dentro do sistema.

Para mais informagoes sobre a operagao acesse o site https://www.dautin.com e informe o cddigo da 
transagao blockchain 0x97e1b67f6441f502402f25eec8d05fa48f690e124f138b0afdbcf0aec7f06849.
Tambem e possivel acessara consulta atraves da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

Este CERTIFICADO foi emitido em 23/11/2025 14:41:28 atravds do sistema de autenticagao eletronica da 
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cddigo Civil e Art. 
411, em seus §§ 2° e 3® do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do 
Decreto 10278/2020.

Dautin Blockchain 
Rua Dagoberto Nogueira, 100 

Ed. Torre Azul - 11°Andar 
Sala 1101, Centro, Itajai - SC 

(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223 
www.dautin.com | dautin@dautin.com

©AUTIN
B L O C K C H A I M

Presdencia da Reoublia Casa Civil 
SiikEi St±chena para Assuntns Xtridicos 
•pyl MEDlUAI'ROViSdRLA 2.200-2 

DE 24 DE AGOSTO DE 2001.

https://www.dautin.com
https://blockscout.com/etc/mainnet/
http://www.dautin.com
mailto:dautin@dautin.com


Usuario: Natalia Nara Jannner
Data: 03/11/2025

Hora: 15:21
Pagina: 1 de 6

Informativo da solicitagao/Produto

Solicita^ao N°: 000031/2025 Situa^ao atual: Registrado

Tipo de solicitagao: Solicitagao de Alteragao de Registro de Data da ultima atualizagao de situagao: 24/04/2025

Identificagao do estabelecimento

Tipo de estabelecimento: Nacional N® do controle/Registro do estabelecimento: 772

Ambito de inspegao: SIF CNPJ/CPF: 83310441004376

Pais: BRASIL Razao social/Nome: COOPERATIVA CENTRAL AURORA

Dados do registro de produto

Denominagao de venda: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUING SEM OSSO - PERNIL (ADICIONADO DE 16,7% DE SOLUQAO DE AGUA, SAL,

Processo tecnologico de produto: Process© no: 2

Caracteristica de produto: NAO SE APLICA Area: Carne e Derivados
Forma de conservagao de produto: CONGELADO(A) Produto padronizado: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUING
Unidade de medida: Quilograma Produto regulamentado: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUING
Forma de obtengao: Categoria de produto: PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A TRATAMENTO
Finalidade de produto: COMESTIVEL

Atributos especificos

NAO SE APLICA

Ministerio da Agriculture, Pecuaria e Abastecimento 
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuaricwl .28.2 
Relatdrio de Solicitagao de Registro de Produto

CONDIMENTOS E ADITIVOS) 
TEMPERADO(A)



Usuario: Natalia Nara Jannner
Data: 03/11/2025

Hora: 15:21
Pagina: 2 de 6

Outras informaQoes

Especies

Especie Nome Cientifico Nome Comum
Suino

Comercializapao

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum (Mercado

Paises (Mercado externo):

Composi^ao

Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)

Total: 100

Ministerio da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento 
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuaria/1.28.2 
Relatorio de Solicitagao de Registro de Produto

Grupo de Especie
Suideos



Usuario: Natalia Nara Jannner
Data: 03/11/2025

Hora: 15:21
Pagina: 5 de 6

Marca do produto Numero do registro do Total Data Inicio Data Termino Situapao
Aurora 32 / 772 1 24/04/2025 21/10/2030 Ativo

Embalagem

Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situapao
Primaria Polietileno 0,800 Ate 1,000 Quilograma Ativo

Vinculagao entre embalagens e rotulos

Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Marca do produto

Primaria Polietileno 0,800 Ate Kg Aurora 32 17/04/2019Ativo Ativo

Arquivos diversos

Parecer

Ministerio da Agriculture, Pecuaria e Abastecimento 
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuaria/1.28.2 

Relatdrio de Solicitagao de Registro de Produto

Categoria da 
embalagem

N° do registro do 
produto

Situagao 
do rdtulo

Data inicio do 
vinculo

Situagao do 
vinculo



Usuario: Natalia Nara Jannner
Data: 03/11/2025

Hora: 15:21
Pagina: 6 de 6

Situagao: Data: Emissor:

Descrigao:

relatorioSolicitacaoRegistroProduto.jasper

Ministerio da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento 
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuaria/1.28.2 

Relatorio de Solicitagao de Registro de Produto
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Relatorio de ensaio - 2163059

Dcscri^ao: CONDIMENTOS E ADITIVOS)
Marca: AURORA

Pardmetro Resultado Data da Ensaio:

Salmonetla725g Ausento N/AAusente A/P 03/11/2025

AusSncia Ausfincia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 06/11/2025

Ausencia Ausencta P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 06/11/2025

<1 5 om 25g 1 IAL 4°Ed. 06/11/2025

Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFC/g 03/11/2025

Bolores e Leveduras 790 10 UFC/g 03/11/2025

Bdrbulas, exceto de pombo 70 em 25g<1 1 06/11/2025

B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFC/g 03/11/2025

Areia ou Cinzas Insoluveis em Acido 0,98 0,10 % 06/11/2025

Acaros Modes <1 Maximo 5 1 06/11/2025

Parametro Resultado Data da Ensaio:

Valor Energdtico- 142 Kcal 06/11/2025

0,20

pH (Alimontos) 5,77 1,0 N/A 06/11/2025

Odor (Alimento) N/A 06/11/2025

Microscopia N/A Microscopia 06/11/2025

Macroscopia N/A Macroscopia 06/11/2025

rmuldrio 061 - Rcvisao 08 - 01/08/2025 - Pdgina 1 do 3

BESQCIISKS

AMfiLYSE

Data da Rocebimento: 30/10/2025 
Tcmpcratura da Amostra (°C):

Data da Coleta: 30/10/2025 
Procodimonto de Coleta: CLIENTE

Cliente:
Endercgo:
CNPJ:

AusOncia de 
sujidades

Dados da Receblmento
Condlgoos do Receblmento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Rosponsdvel: Cliente
Plano de Amostragom: Impodado da cotagao: 243503

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

Rua: SiM' Jardim, 315»Sa nta Terezinha - Sa nto AnM - SP
Cep: 09210-635-Fone/Faix: (11)4996-1947- Cnpj 08=588.199/0001-22 

irana.hjrae z-zvrr» Hr

Caracteristico Caracterlstico
AusSncia de 

sujidades
Ausfincia de

sujidades

AusOncia
Ausdncla

Ausdncia
Ausencia

0,10
0,25

P/A
P/A

____________Mdtodo____________
FDA BAM - Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 5. 2001

06/11/2025
06/11/2025
06/11/2025
06/11/2025

06/11/2025
06/11/2025

975.49 (16.14,05) Cap. 16 da AOAC 
975.49 (16.14,05) Cap. 16 da AOAC 
FDA. BAM - Bacteriological Analytical 

Manual, Chapter 12.2001 
FDA BAM • Bacter. Analytical 

Manual. Chapter 18. 2001 
lAt^ed.

FDA BAM - Bacteriological Analytical 
Manual. Chapter 14. 2001

IAL - Mdlodos Fisico-Quimicos para 
Andlise de Allimentos - 4* Edigao 

AOAC Capltulo 16

Umidade
Sddio (ICPE)*
Sabor (Alimento)
Protelna*

68,1__________ •
493__________ -

Caracteristico Caracterlstico
20 -

% 
mg/IOOg 

N/A 
g/100g

____________ Metodo____________
RDC N’360/2003. Segunda Versao 
Atualizada, 2005. RDC n*269. de 22 
de setembro de 2005. RDC N® 429. 
de 08 de outubro de 2020. InstrugSo 
Normativa n® 75, de 08 de outubro de 

_____________ 2020._____________  
IAL - 4° edigao - Cap. 4 • Item 012/IV 

___________ MTFQ-002___________
IAL • 4* cdigSo

Institute Adolfo Lutz - IV Ed.
Mdtodos Fisico-Quimicos para 

Andliso do Alimontos - 4°Ed. IAL —
Cap 4 - Item 017/IV_______

~ IAL-4* edlglo

Dados da Amostra
CARNE TEMPERADA CONGELADA DESUlNO SEM OSSO-PERNIL (ADICIONADO DE 16,7®/0 DE SOLUQAO DE AGUA.

ParSmetros Bacterloldglco
V.M.P L.Q. Unidade

Objetos rlgidos, pontiagudos e/ou 
cortantcs, iguais ou maiores que 
7mm
Objetos rigidos com dlSmetros iguais 
ou maiores que 2mm
Insetos inteiros mortos, exceto os 
indicativos de risco
Fragmentos de vidros
Filmos pl^Sticos

ParSmetros Fislco-Quimico
V.M.P L.Q. Unidade



©□©Oso (d © n $ s © @ o © 0 gjJ /6 (?I

0 0,05 g/100g 06/11/2025

Gordura Total* 6,5 0,25 g/IOOg 06/11/2025

3 0,05 g/100g 06/11/2025

<1 10 cm 50g 1 06/11/2025

<1 80 1 em 100g 972.32(16.05.11) 06/11/2025

Fibra Alimentar* 0 0,50 g/100g 06/11/2025

Presen^a Presenga A/P IAL 4*ed. 06/11/2025

Ausdncia AusSncia A/P IAL 4*ed. 06/11/2025

Corante Vermetho 40* Ausencia A/P A/P 06/11/2025

Corante Bordeaux S* Ausencia A/P A/P 06/11/2025

Corante Azul Indigolina* Ausfincia A/P A/P 06/11/2025

Corante Azul Brilhante* Ausdncia A/P A/P 06/11/2025

Corante Amarelo Tartrazina* Ausfincia A/P A/P 06/11/2025

Corante Amarelo Crepusculo* Ausdncia 0.1 mg/L 06/11/2025

Cor (Alimenlos) Caracterlstlco Caracterlstico N/A 06/11/2025

Carboidrato * 0,8 g/IOOg 06/11/2025

Aspecto (Alimento) Caracterfstico Caracterlstico N/A 06/11/2025

* ParAmctro torcclrizado

Obscrvacdes:

rmuldrio 061 • Rovisao 08 * 01/08/2025 - Pdgina 2 de 3
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ConclusSo
A amostra analisada aprescnta condipoes satisfatdrias de higiene, comparand© o resultado obtido com o VMP (Valor mdximo permitido).

Gordura Saturada (Cromatografia 
Gasosa)**

Gordura Trans (Cromatografia 
Gasosa)*

AOAC Official Methods of Analysis. 
Method 991.43. 21st ed. 2019.

DE 
M

Rua: SHva Jardim, 315 - Santa Terezinha - Santo AndrS- SP
Cep* 09210-635 - Fone/Fax (11) 4996-1947- Cnpj 08588.199/0001 -22

Elemcntos Hislotdgicos 
Identificadores das ComposiQdo
Etcmentos histoldgicos estranhos ao 
produto

Fragmentos de polos de roedor
Fragmentos de Insetos indicativo de 
falhas das boas prdticas (nao 
considerados indicativos de risco)

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC21lh ed. 

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017_________  
Mdtodos Analiticos Oficiais para 
Controle de Produtos de Origem 
Animal e sees Ingredlentes - II 

Mdtodos Fisico e Qulmicos - 1981. 
Cap. II-5/ AOAC Official Methods of 

Analysis. 21th ed. 2019. Method 
____________ 932.06____________  

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A), AOAC 21th ed. 

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017__________ 
975.49 (16.14.05) AOAC

Institute Adolfo Lutz. Mdtodos 
flslco-qulmicos para andliso de 

alimentos. MStodos 051/IV e 086/IV. 
___________ IV ed. 2005.__________

Institute Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para anallse de 

alimentos. MStodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed, 2005..__________

Institute Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andliso de 

alimentos. MStodos 051/IV e 086/IV. 
___________IV ed. 2005.__________  

Institute Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________ IV cd. 2005__________

Institute Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed.2005.__________

Institute Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV. 
__________ IV od. 2005.__________  

_________ IAL - 4* edipao_________  
ROC N°360/2003. Segunda VersSo 

Atualizada, 2005. ROC n*269, de 22 
de setembro de 2005. ROC N° 429, 
de 08 de outubro de 2020. Instru^So 
Normativa n0 75, de 08 de outubro de 

2020._____________
IAL - 4* edigdo

Nota: Rcgra de decisSo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, nSo sao consideradas na conclusSo/declaracdo da 
conformidade a uma cspecificagSo ou norma, ficando a critdrio do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou nSo das incertezas Informadas.

Sb



Data de emlssao do relatdrlo: Santo Andr6, 06/11/2025.

Verifique a autenticidade da assinatura.
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Lais Puls Ferretti 
Eng. Quimica - CRQ IV n’ 04300114

PW 2k

Dfi
DIGITAL SIGN

Rua: Silva Jardim, 315 - Santa Terezinha - Santo Andr6- SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 08388.199/0001 -22 

ieanalueae m.m Kr

V.M.P: Valor M4xlmo PormlUdo (Tolcrflncla para Amostra Indlcatfva)
N/A: NSo so Apllca N/l: N3o Informado
LO: Umlto do Quantificaoao
AP: Ausflncla ou Prcsonpa
UFC/g: Unidado Formadora de Coldnla/grama
Noto 1: Esto Laudo do AnSllso s6 podo scr rcproduzldo porintciro. sem qualqucr altoraqfio. RcprodugSo Partial, somonto com prdvla autorizacflo da LS Analyses.

Nota 2: Os rosultados apresontados nosto documonto t&m slgniflcafflo restrlta o se apllca somonto a amostra colhida/rocobida o parametros anallsados.

Nota 3: A LS Analyses n4o assume qualquor rosponsabllidado toga), tdcnlca ou comordal por produtos, processes ou totes rolationados ds amostras analisadas. sendo os relatdrtos omltldos 
vdlidos aponas para os materials ofotivamonto rocobldos o anallsados.

■t jri 

■ '-•VfTiifhnJM—III
w w w . I s a n a I y s

LABORATdRIO DE PESQUISAS E ANALISES QUIMICAS, 
FiSICO*QUlMICAS E MICROSIOLOGICAS LTDA^^
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Relatorio de ensaio - 2163059 A

| CRL 0491

Doscrt$3o:

Marca: AURORA

Parametro Resultado V.M.P Data da Ensaio:

Contagcm Total Padrao 3900 10 UFC/g 5 03/11/2025

Coliformes Totals <10 10 UFC/g 13 03/11/2025

Coliformes Termotolerantos <10 100 10 UFC/g 13 03/11/2025

* Pardmotro torcofrizodo | U = Ineortoza do modi$fio do mdtodo

Nota 2: Os rosultados aprosontados nosto documonto 16m slgnificafAo rostrita e sa aplica somento a amostra colhida/rocobtda o parSmoiros analisados.

Data do emissao do relatdrio: Santo Andrd, 06/11/2025.

E
Verifique a autenticidade da assinatura.

rmuldrio 061 * Rovisao 08 - 01/08/2025 - P3gina 1 do 1
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ConclusSo
A amostra analisada apresenta condigdes satisfatdrias de higiene, comparando o resullado obtido com o VMP (Valor mdximo permitido).

Nota: Regra do decisao adotada pela IS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, nao sao consideradas na conclus3o/declaragao da conformidado a 
uma especificaeao ou norma, ficando a critdrio do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas Informadas.

Data da Rocoblmento: 30/10/2025 
Tompcratura da Amostra (”C):

Data da Coleta: 30/10/2025 
Procodlmento do Coleta: CLIENTE

Clionto:
Enderego:
CNPJ:

Lais Puls Ferrotti 
Eng. Quimlca - CRQ IV na 04300114

Dados da Rocoblmento
Condlgoos do Rocoblmento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Respons&vel: Cliente
Plano do Amostragom: Importado da cotagSo: 243503

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA • SAO PAULO • SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

Observagocs:
V.M.P: Valor Mdxlmo Permitido (Toler&ncia para Amostra Indleativa)
N/A: N6o so Aplica N/l: Mio Infonnado
LO: Umlto do QuantiflcapSo
AP: AusSncla ou Prcsonpa
UFC/g: Unidado Formadom do Coldnla/gmma
Nota 1: Esto Laudode Anbtlso s6 podo sor reproduzldo por intolro. som qualquor altcraffio. RoprodugSo Partial, somontocom prdvla autortzaoio da IS Analyses.

DE 
Ml(

EauMi 
NSR FSO^EC 

tffll_

SJE 
OB

PW clo.ob Gxtb

DIGITAL SIGN

Rua: Silva Jardirn, 315 - Santa Terezinha • Santo Andr£-$P
Cep- 09210’635 - Fone/Fax (11) 4996-1947 - Cnpj 08-563.199/0001 -22 
xizijLiiir 'cari'jlircac r/y.m Rr

Mdtodo____________
FDA 8AM • Bacteriological Analytical Manual. 

____________ Chapter 3.2001____________  

FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual, 
Chapter 4. 2002

FDA. BAM - Bacteriological Analytical Manual, 
Chapter 4. 2002

Nota 3: A LS Analyses nSo assume qualquor rosponsabilidado legal, tdcnica ou comorclal por produtos, processes ou lotes rotationados As amostras anolisadas, sondo os reiatdrios emitidos vdlidos aponas para 
os materials ofetivamente recebidos e analisados.

Dados da Amostra
CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUlNO SEM OSSO - PERNIL (ADICIONADO DE 16,7% DE SOLU^AC DE AGUA. CONDIMENTOS 
E ADITIVOS)

Parametros Bacterioldglco 
L.Q. Unldade U
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TITULO DE REGISTRO
COOPERT1VA CENTRAL AURORA ALIMENTOS
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Prova de Autenticldade vdiida at6 05/02/2026

I

Cerdfico que a Empresa
fAbrica de PRODUTOS suinos

ministErio DA agricultura, pecuAria E ABASTECIMENTO 
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA - SDA 

DEPARTAMENTO DE INSPEQAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL - DIPOA

I
I

I

. ?'l

estA registrada no Departamento de Inspe^Ao deProdutos de Origem Animal - DIPOA, sob n* 

de acordo com as exigfincias dos dispositivos regulamentares em vigor.

I 'll MOTAS/RS,j»5te<moeda madida provladriaN. 2,200-2da 24 da aooctoda 2001. Sua aulantlddadadaverd tarconfirmada noandaraco alatrtalco Mrww.cenad.orQ.bf/auttnilddada. 0 prMtnte documantodigitalpod<>jarlj
convertdo em papal oor melo de autenticac&o no Tabellonato de Notas. Provlmenton9100/2020 CNJ -artioo22.

DIPOA

/z ■ C'rt—O*n

Opreeante documanto digital fol oonferido com o original e awlnadodlgitabnenia por DANIELA MARA PONCIO. em sexta-feim, S de feverelrode 2021 10:27:21 GMT-03:00, CNS: 09.671-9 • 1* TABELIONATO D£
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Em 06.03.201a
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Ao Dife^or do DIPOA/SDA para Javratura do 
TituEo do Regbtro do eitabelecimento sob SIF T82

9 

I 
®
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o

I
1

Bel. O^iis Mara Poneto 
CPF 683 523 740-87 

] TabeliS

0 presente document© digital foi conferido com o original e assinado digltatmente por DANIELA MARA PONCIO, em sexta-feira, 5 de fevereiro de 2021 10:27:21 GMT-03:00, CNS: 09.671-9 - VTABELIONATO DE 
NOTAS/RS, nostermosda medida provisdria N. 2.200-2 de 24 deagostode 2001. Suaautenticldadedeverdserconfirmadanoenderegoeletrdnicowww.cenad.org.br/autentjcidade. 0 presente documento digital pode ser 
convertido em papel por melo de autenticacSo no Tabellonato de Notas. Provlmento n° 100/2020 CNJ - artigo 22.
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AutenticaqAo
AUTENTICO o verso e anvereo da

1° Tabellonato de Notas
Bel; Daniela Mara Poneio | lobelia

slSfe&j®aatpgggtg’! AUTENTICO o verso e anvereo da aresente cdpla 
KfafMwHJ reprogtifica extraida neste Tabeiionato. 'a qual 
nrain ukti confers com o original apresenlado. do que dou f6.
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Prova de Autenticldade vSlida at6 05/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

1 LegislaQgo Vigente: Medida Provisdria n° 2200*2/2001. Cddigo Civil e Cddigo de Processo Civil.

A autenticagdo eletrdnica do documento intitulado "SIF AURORA", cujo assunto 6 descrito como "SIF 
AURORA", faz. prova de que em 07/11/2025 13:57:22, o responsdvel Sellmar Distribuidora de Allmentos 
Ltda (18.813.463/0001*38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na 
prova de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, unica e exclusiva, 
pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital espectficado com o tipo 
documental AutenticagSo e representado pela fungdo hash criptogrdfica conhecida como SHA-256, de cddigo 
c1586cfe199b6fc3b1db30975bcacf784d078f470908b3385f5412725e9d9035 foi autenticado de acordo com 
as Legislagtes e normas vigentes1 atravOs da rede blockchain Ethereum Classic, sob o Identificador unico 
denominado NID 295014 dentro do sistema.

Este CERTIFICADO foi emitido em 07/11/2025 14:01:12 atravds do sistema de autenticagOo eletrdnica da 
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cddigo Civil e Art. 
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do 
Decreto 10278/2020.

Para mais informagdes sobre a opera^o acesse o site https://www.dautin.com e informe o cddigo da 
transagflo blockchain 0x33dcec9412f9fe34d7a550aa4e83e08df5d1d08b95f2d2694001c35322bb5dcd.
Tambdm e possivel acessar a consulta atravds da rede blockchain em https://block$coutcom/etc/malnnet/

Dautin Blockchain 
Rua Dagoberto Nogueira, 100 

Ed. Torre Azul - 11°Andar 
Sala 1101, Centro, Itajai - SC 

(47) 3514-75991 (47) 99748-2223 
www.dautin.com | dautin@dautin.com

DAUTIN
BLOCKCHAIN

Fte^denda da R^ubRca Casa 
*£ Ge&L para Assuntos Juridkns
• MEDIDA PROVISORIA L2C0-2

DE 24 DE AGOSTO DE 2C0L

https://www.dautin.com
https://block$coutcom/etc/malnnet/
http://www.dautin.com
mailto:dautin@dautin.com
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FICHA TECNICA DE PRODUTO C6digo:CTS

DATA DA REViSAO: 05/08/2024DATA DA EMISSAO: 19/08/2021 N?DAREVISAO: 03

5 - Informagao Nutricional

Por^ao: 100 g (1 fatia)

496

384

Vide validade 113
6 meses 7.2-Paletizafao

3 dias 6

15
UMA VEZ DESCONGEWOO, ESTE PRODUTO NAO DEVE SER CONGELADO NOVAMENTE. NS ex 90

2 * Ingredientes
Alcatra sui'na, salmoura (agua (14,2%), sal, afucar, especiaria: cebola, aromas naturais: alho, cebola, pimenta-vermelha e alecrim, 
estabilizante: trifosfato pentassodreo, espessante: carragena e antioxidante: eritorbato de sddio) e especiarias: pimentao-vermelho, 
alho, cebola, salsa, alecrim e klimmel.
2.1 - Registro no MAPA n2; 0111/772.

1 - ldentifica?ao
Codigo: 1391
Produto: Carne Temperada Congelada de Suino sem Osso - Alcatra (Adicionado de 16,7 % de Solu^ao de Agua, Sal, Condimentos e
Aditivos)
Definigao: A Alcatra Temperada e urn produto obtido de carne sui'na sem osso e sem pele, acrescido de ingredientes e congelado.
Classificagao: Trata-se de um produto cru, temperado e congelado.

v4.0 - Dautin Blockchain certifies em 23/11/2025 14:43:04 qua o documento de hash (SHA-256) 

74bd6b889d3c7c0685a2f02854ccc6fd4d86f70ddc64265d1ef8c4b91275a9b0 foi validado cm 23/11/2025 14:38:53 atraves da transajao blockchain 
0xb794b9c1dd8c9a93ee78595ca4202af8d13dfffe22c35e3ad0f1992268e916db e pode ser verificado em https://www.dautin.com/FileCheck (MID: 297057)

<£>
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6* Validade: 180 dias

6.1 -Temperatura de Conservagao

Mantenha congelado a temperatura de -12°C ou mais frio

6.2 - Conservagao Domestica 
Dentro do prazo de validade consumir em ate:

Emb. Fechada

Valor energetico (kcal)

Carboidratos (g)_________
Agucares totals (g)

Agucares adicionados (g)

Proteinas (g)

Gorduras totals (g)

Gorduras saturada (g)

Gorduras trans (g)_______
Fibras alimentares (g) 

Sodio (mg)

’Percentual de valores diaries fornecidos pela ponjao.

7.1 - Dimensoes externas da caixa

Comprimento (mm) 

Largura (mm) 

Altura (mm)

Lastro

Camada

Produto:

Caixa:

%VD*
6 

0

Freezer (-12 °C ou mais frio) 

Congelador (-10 °C a-8 °C) 

Geladeira (+4 °C a+8 °C)

7-Codigo de barras

7891164013912
47891164013910

• 100 g
113

0,8

- 0,8 

0,3
20
3,1
1,7 .
0 

0,9 
547

1
\ 40

9\
0 \

4

27

4-Apresentagao
A Alcatra Sui'na Temperada e embalada em sacos PET/PE laminado impresso, com peso entre 0,8 kg a 1,0 kg, acondicionada em caixas 
de papelao com peso liquido variavel de minimo 9,1 kg e maximo'11,10 kg/caixa, contendo de 10 a 12 unidades por caixa.

..\VTpra

3- Alertas
3.1 - ( X ) NAO CONTEM GLUTEN ( ) CONTEM GLUTEN.
3.2 - ( x ) NAO CONTEM LACTOSE ( ) CONTEM LACTOSE.

3.3 -ALERGICOS: NAO CONTEM ( x )
3.4 ■( ) NOVA FORMULA ( x ) NOVA COMPOSIQAO ( ) NOVA RECEITA. Indusao: Alteragao nos valores da tabela de VN. Nota: 
a informagao constara na embalagem por um periodo minimo de 90 dias.

3.5 - CONTEM AROMATIZANTE. ADICIONADO DE 14,2 % DE AGUA.
3.6 - Este alimento, se manuseado incorretamente ou consumido cru, pode causar danos a saude. Para sua seguranga, siga as 
instrugoes abaixo:
Mantenha congelado. Descongele somente no refrigerador ou no micro^ondas. Mantenha o produto cru separado dos’outros 
alimentos. Nao lave o produto cru antes do manuseio. Lave com agua e sabao as superficies de trabalho (incluindo as tabuas de corte), 
utensilios e maos depois de manusear o produto cru. Consuma somente apos cozido, frito ou assado completamente. / \
Observagao: A vigencia das informagoes deste documento sao consideradas a partir da data de revisao. / \

https://www.dautin.com/FileCheck


FICHA TECNICA DE PRODUTO C6digo:CTS

DATA DA EMISSAO: 19/08/2021 DATA DA REVISAO: 05/08/2024 N?DAREVISAO: 03

n: 5
n: 5 c: 3
n: 5 c: 1 m: Ausente M:-

i

• I

(i./

\

\ \

/

H
v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 23/11/2025 14:43:04 que o documented© hash (SHA-256) 
74bd6b889d3c7c0665a2f02854ccc6fd4d86f70ddc64265d1of8o4b91275a9b0 foi validado em 23/11/2025 14:38:53 atravbs da transa;ao blockchain 
0xb794b9c1dd8c9a93ee78595ca4202af8d13dfffe22c35e3ad0f1992268e916db e pode ser verificado em https://www.dautin.com/FileCheck (NID: 297057)
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M^ro°pra

Aerobios mesofilos/g 
Escherichia coli/g 

Salmonella/25g

M: < 105
M:S103

8 - Padroes Microbioldgicos
c: 3 m:<105

m: < 102

https://www.dautin.com/FileCheck


Prova de Autenticidade valida ate 21/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

1 Legisla^ao Vigente: Medida Provisoria n° 2200-2/2001, Cddigo Civil e Cddigo de Processo Civil.

Para mais informaQdes sobre a opera^ao acesse o site https://www.dautin.com e informe o cddigo da 
transagao blockchain 0xb794b9c1dd8c9a93ee78595ca4202af8d13dfffe22c35e3ad0f1992268e916db.
Tambem e possivel acessar a consulta atravds da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

Este CERTIFICADO foi emitido em 23/11/2025 14:43:04 atravds do sistema de autenticapao eletrdnica da 
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cddigo Civil e Art. 
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do 
Decreto 10278/2020.

A autenticapao eletrdnica do documento intitulado "ALCATRA", cujo assunto d descrito como "ALCATRA", fax 
prova de que em 23/11/2025 14:38:25, o responsdvel Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda 
(18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracten'sticas que foram reproduzidas na prova 
de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, unica e exclusiva, pela 
idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo 
documental Autenticagao e representado pela fungao hash criptografica conhecida como SHA-256, de cddigo 
74bd6b889d3c7c0685a2f02854ccc6fd4d86f70ddc64265d1ef8e4b91275a9b0 foi autenticado de acordo com 
as Legislagoes e normas vigentes’ atravds da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico 
denominado NID 297057 dentro do sistema.

Dautin Blockchain 
Rua Dagoberto Nogueira, 100 

Ed. Torre Azul - 11°Andar 
Sala 1101, Centro, Itajai - SC 

(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223 
www.dautin.com | dautin@dautin.com

DAUTIN
BLOCKCHAIN

Presdencia da Republics Casa Civil 
Sutchefia para Assuncos kyidkos 

f MEDIDA PROVlSOrUA 2.200-2 
OE 24 DE AGOSTO DE 2001.

https://www.dautin.com
https://blockscout.com/etc/mainnet/
http://www.dautin.com
mailto:dautin@dautin.com


Usuario: Natalia Nara Jannner
Data: 03/11/2025

Hora: 15:23
Pagina: 1 de 6

Informativo da solicitaQao/Produto

SolicitaQao N°: 000095/2024 Situa^ao atual: Registrado

Tipo de solicita^ao: Solicita^ao de Altera^ao de Registro de Data da ultima atualiza^ao de situa^ao: 08/05/2024

IdentificaQao do estabelecimento

Tipo de estabelecimento: Nacional N0 do controle/Registro do estabelecimento: 772

Ambito de inspe^ao: SIF CNPJ/CPF: 83310441004376

Pais: BRASIL Razao social/Nome: COOPERATIVA CENTRAL AURORA

Dados do registro de produto

Denomina^ao de venda: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUING SEM OSSO - ALCATRA (ADICIONADO DE 16,7% DE SOLUQAO DE AGUA, SAL,

Processo tecnolbgico de produto: Processo n°: 11

Caracteristica de produto: NAG SE APLICA Area: Carne e Derivados
Forma de conservaQao de produto: CONGELADO(A) Produto padronizado: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUING
Unidade de medida: Quilograma Produto regulamentado: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUING
Forma de obtengao: PRODUTOS NAG SUBMETIDOS A TRATAMENTOCategoria de produto:

Finalidade de produto: COMESTIVEL

Atributos especificos

NAG SE APLICA

Ministerio da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento 

PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariad.28.2 
Relatorio de Solicitagao de Registro de Produto

CONDIMENTOS E ADITIVOS) 
TEMPERADO(A)



Usuario: Natalia Nara Jannner
Data: 03/11/2025

Hora: 15:23
Pagina: 2 de 6

Outras informa$6es

Especies

Especie Nome Cientifico Nome Comum
Suino

ComercializaQao

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum (Mercado

Paises (Mercado externo):

Composipao

Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)

Total: 100

Ministerio da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento 
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuaria/1.28.2 

Relatorio de Solicita^ao de Registro de Produto

Grupo de Especie
Suideos



Usuario: Natalia Nara Jannner

Data: 03/11/2025

Hora: 15:23
Pagina: 5 de 6

Rotulo

Marca do produto Numero do registro do Total Data Inicio Data Termino Situagao

Aurora 111/772 1 08/05/2024 Ativo

Embalagem

Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situagao

Primaria Polietileno 0,800 Ate 1,000 Quilograma Ativo

Vinculagao entre embalagens e rdtulos

Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Marca do produto

Primaria Polietileno 0,800 Ate Kg Aurora 111 01/07/2021 AtivoAtivo

Arquivos diversos

Ministerio da Agriculture, Pecuaria e Abastecimento 

PGA - Plataforma de Gestao Agropecuaria/1.28.2 

Relatorio de Solicitagao de Registro de Produto

Categoria da 
embalagem

N° do registro do 
produto

Situagao 
do rotulo

Data inicio do 
vinculo

Situagao do 
vinculo



Usuario: Natalia Nara Jannner

Data: 03/11/2025

Hora: 15:23

Pagina: 6 de 6

Parecer

Situagao: Data: Emissor;

DescriQao:

relatorioSolicitacaoRegistroProduto.jasper

Ministerio da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento 

PGA - Plataforma de Gestao Agropecuaria/1.28.2 
Relatorio de Solicitagao de Registro de Produto
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Relatorio de ensaio - 2163061

Doscri;ao:

Marca: AURORA

ParSmetro Resultado Data da Ensaio:

Salmonella/25g Auscnlo Ausente N/A A/P 03/11/2025

Ausfincia Ausflncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 06/11/2025

Ausdncia AusOncia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 06/11/2025

<1 5 em 25g IAL 4°Ed. 06/11/20251

Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10 UFC/g 03/11/2025

Bolores e leveduras 540 10 UFC/g 03/11/2025

Bdrbulas, cxcoto de pombo 70 cm 25g 06/11/2025<1 1

B. cereus g (3000) <10 3000 10 UFC/g 03/11/2025

Arcia ou Cinzas Insoliiveis em Acido %0,87 0,10 06/11/2025

Acaros Mottos Mdximo 5<1 1 06/11/2025

Parametro Resultado Data da Ensaio:

Valor EnergStico* Kcal 06/11/2025113

0,20

pH (Alimentos) 1.0 N/A 06/11/20255,71

Odor (Aliment©) N/A 06/11/2025

Microscopia N/A Microscopia 06/11/2025

Macroscopla N/A Macroscopla 06/11/2025

rmuldrio 061 ■ Revisao 08 ■ 01/08/2025 - P£gina 1 de 3
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Data da Recebimento: 30/10/2025
Tcmpcratura da Amostra (°C):

Data da Coleta: 30/10/2025 
Procodimcnto de Coleta: CLIENTE

Cliente:
Enderego:
CNPJ:

Ausfincia de 
sujidades

Dados da Recebimento
Condl^ocs de Recebimento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsdvel: Cliente
Plano de Amostragem: Importado da cota^do: 243503

Dados do Cliente
2053 • SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 • VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000
18.813.463/0001-38

Dados da Amostra
CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUlNO SEM OSSO - ALCATRA (ADICIONADO DE 16.7 % DE SOLUQAO DE AGUA, 
SAL, CONDIMENTOS E ADITIVOS)

DE 
[Ml(

IE!
OB

Rua: Silva Jardim, 315 - Santa Terezinha • Santo Andr&- SP
Cep: 09210’635 -Fone/Fax: (11) 4996-1947 ’ CnpjO8_588J 99/0001-22

Caracteristico Caracterlstico
Ausfincia de 

sujidades
AusOncia de

sujidades

Ausfincia
AusOncia

Ausfincia
AusSnda

0,10
0,25

P/A
P/A

Mdtodo
FDA BAM • Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 5. 2001

06/11/2025
06/11/2025
06/11/2025
06/11/2025

06/11/2025 
06/11/2025

Umidade
Sddio (ICPEf
Sabor (Alimento)
Protelna*

Mdtodo
ROC N®360/2003. Segunda Versa© 
Atualizada, 2005. RDC n*269, de 22 
do sotcmbro de 2005. RDC N° 429, 
de 08 de outubro de 2020. Instruca© 
Normativa n° 75. de 08 de outubro de 
_____________ 2020._____________  
IAL - 4* edi^ao - Cap. 4 - Item 012/IV

MTFQ-002
_________ IAL-4* edi<pa©_________  
Instituto Adolfo Lutz • IV Ed.

Mdtodos Flsico-Quimicos para 
An^lise de Alimentos — 4°Ed. IAL - 

_______ Cap 4-Item 017/IV_______  
IAL • 4* edigao

975.49(16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
FDA. BAM • Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 12. 2001 
FDA BAM - Bacter. Analytical 

Manual, Chapter 18. 2001 
IAL4°cd.

FDA BAM - Bacteriological Analytical 
Manual. Chapter 14. 2001 

IAL - Mdtodos Flsico-Quimicos para 
Andlise de Allimentos - 4* Edi^S© 

AOAC Capltulo 16

65,5__________•
547__________ -

Caracterlstico Caracterlstico
20 '

% 
mg/IOOg 

N/A 
g/100g

© C5 ra OQQfflDO G© S ;

ParSmetros Bacterloldglco
V.M.P L.Q. Unidade

Objetos rlgidos, pontiagudos e/ou 
cortantes, iguais ou maiores que 
7mm
Objetos rlgidos com diametros iguais 
ou maiores que 2mm
Insetos inteiros mortos, exceto os 
indicatives de risco
Fragmentos de vidros
Filmes pldsticos

Parflmetros Fislco-Quimlco
V.M.P L.Q. Unidade



I™g]
o 0,05 g/l00g 06/11/2025

Gordura Total’ 3.0 0,25 g/100g 06/11/2025

1,7 0,05 g/lOOg 06/11/2025

<1 10 em 50g 1 06/11/2025

80 em 100g<1 1 972.32(16.05.11) 06/11/2025

Fibra Alimentar’ 0,9 0,50 g/lOOg 06/11/2025

Presen^a Presenga A/P IAL 4’ed. 06/11/2025

Ausdncia AusSncia A/P IAL 4*ed. 06/11/2025

Corante Vermelho 40* Ausfincia A/P A/P 06/11/2025

Corante Bordeaux S' AusSncla A/P A/P 06/11/2025

Corante Azul Indigotina* Ausgncia A/P A/P 06/11/2025

Corante Azul Brilhante* Ausfincia A/P A/P 06/11/2025

Corante Amarelo Tartrazina* Ausfincia A/P A/P 06/11/2025

Corante Amarelo Crepusculo’ AusSncia 0.1 mg/L 06/11/2025

Cor (Alimentos) Caracterfstico Caracterlstico N/A 06/11/2025

Carboidrato * 0.8 g/lOOg 06/11/2025

Aspecto (Atimento) Caracterlstico Caracterlstico N/A 06/11/2025

* Parfimctro torcclrlzodo

Observagoes:

rmul^rio 061 - Rcvisao 08 - 01/08/2025 - PSglna 2 de 3

ANALYSES coin.br

LABORATdRIO DE PESQUISAS E ANALISES QUiMICAS, 
FfSICO-QUlMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA

ConctusSo
A amostra analisada apresenta condigoes satisfatdrias de higlene, comparando o rcsuttado obtldo com o VMP (Valor mdxlmo permltldo).

Nota: Regra de decisao adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, ndo sao consideradas na conclusSo/declaragdo da 
conformidade a uma espectficagao ou norma, ficando a critdrio do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas informadas.

Gordura Saturada (Cromalografla 
Gasosa)"*

Gordura Trans (Cromatografia 
Gasosa) ’

AOAC Official Methods of Analysis. 
Method 991.43. 21st ed. 2019.

WWW
■ -.y.-.Tn'nin

Isanalyses.

!i 
i

Rua: Sflva Jardlm, 315 ■ Santa Terezlnha - Santo Andr&- SP
Cep: 09210-635 - Fone/Faix: (11) 4996-1947- Cnpj 08588.199/0001 -22

Elemcntos Histoldgicos 
Identificadores das Composigdo
Elementos histoldgicos estranhos ao 
produto

Fragmcntos de pelos de roedor
Fragmentos de Insetos indicativo de 
falhas das boas praticas (nao 
considerados indicatives de risco)

Instituto Adolfo Lutz. MOtodos 
flsico-quimicos para an^lise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________ IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qulmicos para analise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed.2005..__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
flsico-quimicos para andlise de 

alimentos. Metodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. M£todos 
fisico-qulmicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
___________ IV ed.2005__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-qulmicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
flsico-quimicos para analise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV cd. 2005.__________  
_________ IAL-4*edlg3o_________

ROC N°360/2003. Segunda VersSo 
Atualizada, 2005. ROC n’269. de 22 
de setembro de 2005. RDC N° 429, 
de 08 do outubro de 2020. Instrugdo 
Normatlva n° 75, de 08 de outubro de 
_____________ 2020._____________

IAL - 4* edigao

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed. 

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017_________  
Mdtodos Analiticos Oficiais para 
Controle de Produtos de Origem 
Animal e seus Ingredientes • II 

Mbtodos Flsico e Quimicos -1981. 
Cap. II-5/ AOAC Official Methods of 

Analysis. 21th ed. 2019. Method 
____________ 932.06____________  

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gaithersburg: AOAC. 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017__________ 
975.49(16.14.05) AOAC

coin.br
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Nota 2: Os rasultados aprcsentados nosto documents tfim slgniflcapSo restrita o so aplica somonto a amostra cdhida/roceblda a paramotros anallsados.

Nota 3: A LS Analyses n4o assume quatquer respensabllldade legal, tdcnlca ou comerdal per produtos, processes ou Iotas rcladonados as amostres analisadas. sendo os rolatdrios omltldos
vdlldos aponas para os materials ofetivamente reccbidos e anallsados.

Data de emlssao do relatdrio: Santo Andr6, 06/11/2025.

a
Verifique a autenticidade da assinatura.
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wlyseT
V.M.P: Valor Mdxlmo PermlUdo (Tolcrfincia para Amostra Indicative)
N/A: Ndo se Aplica N/l: N3o tnformado
LQ: Limlto de Quantiticapao
AP: Ausfinda ou Prosonga
UFC/g: Unidado Formadora do Cddnla/grama
Nota I: Esto Laudo do Andllse s6 pode ser reproduzido por Intclro, som quatquer attcraffio. Roproduqfio Partial, somonto com prdvla autortza?flo da LS Analyses.

Lais Puls Ferretti
Eng. Quimica - CRQ IV n* 04300114
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Relatorio de ensaio - 2163061 A

Doscri^ao: CONDIMENTOS E ADITIVOS)
Marca: AURORA

ParSmetro Rcsultado V.M.P Data da Ensaio:

Contagem Total Padrao 4000 10 UFC/g 5 03/11/2025

Coliformes Totals <10 10 UFC/g 13 03/11/2025

Coliformes Tcrmotolerantes <10 100 10 UFC/g 13 03/11/2025

* Parimotro torcoirfzado | <J - tncorteza do modi;So do mOtodo

Noia 3: A LS Analyses nio assume qualquer responsabilidado legal, tdcnlca ou comordal por produtos, processes ou lotos reladonados 6s amostras analisadas. sendo os rotatPrios emitidos vdlldos epenas para
os materials efetivamente recebidos e analisadas.

Data de emissao do relatdrio: Santo Andr6, 06/11/2025.

Verifique a autenticidade da assinatura.

rmulario 061 - Rovisao 08 - 01/08/2025 • PSgina 1 de 1
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ConclusSo
A amostra analisada apresenta condi^Ses satisfatdrias de higiene, comparando o resullado obtido com o VMP (Valor mdximo permilido).

Data da Rcccblmonto: 30/10/2025 
Tempcratura da Amostra (°C):

Cliente:
Endcre;o:
CNPJ:

Dados da Receblmento
CondlQocs de Receblmento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsdvel: Cliente
Plano de Amostragem: Importado da cotaoao: 243503

Observances:
V.M.P: Valor M6xlmo Pcrrnitido (TolorSnda para Amostra Indicative)
N/A; NJo so Aplice Nri: NSo Informado
LO: Umlto do OuanlificafSo
AP: Ausfincla ou Ptosanpa
UFC/g: Unldada Formadora do Coldnla/grama
Nota 1: Esto Laudo de Antlllso s6 podo sor reproduzldo por Intelro. sem qualquer altorapSo. ReprodugSo Partial, somentecom prdvia autorizagflo da LS Analyses.

Nota 2: Os rosultados apresentados nesto documento tdm signiticagSo rostrita o so aplica somonte a amostra colhida/rocoblda e parfimotros analisados.

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBU1DORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 • VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

Lals Puls Ferretti 
Eng. Quimlca- CRQ IV n* 04300114
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Digital sign

Rua: Silva Jardim, 315 • Santa Terezinha - Santo Andre- SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 499'6-1947 - Cfipj 08588.199/0001-22 

feonllueor kr

____________ M&todo
FDA BAM - Bacteriological Analytical Manual. 

____________Chapter 3.2001____________  

FDA. BAM ■ Bacteriological Analytical Manual, 
____________Chapter 4,2002____________ 

FDA. BAM • Bacteriological Analytical Manual.
Chapter 4. 2002

[ CRL 0491

Data da Coleta: 30/10/2025 

Procodimento de Coleta: CLIENTE

Dados da Amostra

CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUlNO SEM OSSO • ALCATRA (ADICIONADO DE 16,7 % DE SOLUQAO DE AGUA. SAL.

ParSmetros Bacterioldglco 
L.Q. Unldade U

Nota: Rcgra de decisao adotada pela LS Analyses: A(s) incertcza(s) expressada(s) nos relatdrios, n3o sao consideradas na conclusSo/declara^ao da conformidade a 
uma cspocificaoao ou norma, ficando a critdrio do cliente e/ou parte Interessada a aplicabilidade ou n3o das incertezas Informadas.

® £9 e? 0 o © ID ®"U 5? EPS’S *



FICHA TECNICA DE PRODUTO C6digo:CTS

DATA DA EMISSAO: 19/08/2021 DATA DA REVISAO: 13/09/2023 N2DAREVISAO: 02

3.2-(

s'

\Produto:

Caixa:

496

384

Vide validade 113
6 meses 7.2 - Paletiza^ao

3 dias

N2 ex

2 - Ingredientes
File mignon suino, salmoura (agua (14,2%), sal, a^ucar, especiaria: cebola, aromas naturals: alho, cebola, pimenta-vermelha e alecrim, 
estabilizante: tripolifosfato de sodio, espessante: carragena e antioxidante: eritorbato de sodio) e especiarias; pimentao-vermelho, alho, 
cebola, salsa, alecrim e kiimmel.
2.1 - Registro no MAPA n2; 0108/772.

v4.0 - Dautin Blockchain certifica am 23/11/2025 14:44:37 qua o documento do hash (SHA-256) 

d2633oca4e61275eb9272f2b526f398b3a7222a0788db02da7970df9668e4476 foi validado em 23/11/2025 14:40:05 atravds da transaQao blockchain 
0x290ad0e8505c5ef28c5287b1822ca8f80ab39dd585c4d34e440add2dce73df9a e pode serverificado em https://www.dautin.com/FileCheck (NID: 297059)

CD 
CM 

8 
CM 
O

CM

re
re p 

^re>
CD
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I
< 
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Freezer (-12 °C ou mais frio)

Congelador (-10 °C a -8 ’C)

Geladeira (+4 °C a+8 °C)

UMA VEZ DESCONGELADO, ESTE PRODUTO NAO DEVE SER CONGELADO 
NOVAMENTE.

6 - Validade: 180 dias

6.1 -Temperatura de Conservagao

Mantenha congelado a temperatura de -12°C ou mais frio

6.2 - Conserva^ao Domestica 

Dentro do prazo de validade consumir em ate:

Emb. Fechada

_____________7.1-Dimensoes externas da caixa 

Comprimento (mm) 

Largura (mm) 

Altura (mm)

Lastro

Camada

5 - Informafao Nutricional

Por;ao: 100 g (1 fatia) \

6
15

90

%VD*

6

0

Valor energetico (kcal).

Carboidratos (g)

Afucares totals (g)

Afucares adicionados (g)

Proteinas (g) 

Gordurastotais (g) 

. Gorduras saturada (g)
Gorduras trans (g) 
Fibrasalimentares (g) 

Sodio (mg)

'Percentual de valores diarios fornecidos pela por?ao. ‘

7 - Cd digo de barras

7891164013905
47891164013903

1
42
5

0
\ 0

30

100 g
117

0,6
\ 0,6

0,3

21\
3,4 \

2,2
0

\ 0

591

Aurora
Fllf MICNON n-rmco.

1 - Identificaeao
Cddigo: 1390
Produto: Came Temperada Congelada de Suino sem Osso - File mignon (adicionado de 16,7% de solugao de agua, condimentos e 
aditivos).
Definifao: 0 File mignon e urn produto obtido de carne suina sem osso e sem pele, acrescido de ingredientes.
Classifica?ao: Trata-se de urn produto cru, temperado e congelado

x ) Nao Contem Lactose ( ) Contem Lactose.
3 - Alertas

3.1 - ( x ) Nao Contem Gluten ( ) Contem Gluten.
3.3 - ALERGICOS: Nao Contem ( x )
3.4 •( ) NOVA FORMULA ( ) NOVA COMPOSI^AO ( ) NOVA RECEITA.

Nota: a informagao constara na embalagem por urn periodo minimo de 90 dias.
3.5 - CONTEM AROMATIZANTE. ADICIONADO DE 14,2 % DE AGUA.

3.6 - Este alimento, se manuseado incorretamente ou consumido cru, pode causar danos a saude. Para sua seguranp, siga as 
instru^des abaixo:
Mantenha congelado. Descongele somente no refrigerador ou no micro-ondas. Mantenha o produto cru separado dos outros 
alimentos. Nao lave o produto cru antes do manuseio. Lave com agua e sabao as superficies de trabalho (incluindo as tabuas de corte), 
utensilios e maos depois de manusear o produto cru. Consuma somente apos cozido, frito ou assado completamente. \ 
Observa^ao: A vigencia das informa^des deste documento sao.consideradas a partir da data de revisao. / \

■ U AURORA 
Z'MCOOP

4 - Apresenta^ao \

O File mignon Temperado e embalado em saco PET/PE laminado impresso, com peso entre 0,8 kg a 1,0 kg. Acdndicionado em caixas de 
papelao com peso liquido variavel de minimo 9,1 kg e maximo 11,10 kg/caixa, contendo de 10 a 12 unidades por caixa.

Aurora “
4 FILE MIGNON

TEMPERADO,

https://www.dautin.com/FileCheck


FICHA TECNICA DE PRODUTO Codigo: CTS

DATA DA REVISAO: 13/09/2023 N2DAREVISAO: 02DATA DA EMISSAO: 19/08/2021
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v4.0 - Dautin Blockchain certifica em 23/11/2025 14:44:37 qua o documento de hash (SHA-256) 

d2633eca4e61275eb9272f2b526f398b3a7222a0783db02da7970df9668c4476 foi validado em 23/11/2025 14:40:05 atrav^s da transaqao blockchain 
0x290ad0e8505c5ef28c5287b1822ca8f80ab39dd585c4d34e440add2dce73df9a e pode ser verificado em https://www.dautin.com/FileCheck (NID: 297059)
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Prova de Autenticldade valida ate 21/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

5 Legisla^ao Vigente: Medida Provisoria n° 2200-2/2001, Cddigo Civil e Cddigo de Processo Civil.

Para mais informaQdes sobre a opera^ao acesse o site https://www.dautin.com e informe o cddigo da 
transa^ao blockchain 0x290ad0e8505c5ef28c5287b1822ca8f80ab39dd585c4d34e440add2dce73df9a.
Tambdm 6 possivel acessar a consulta atravds da rede blockchain em https://blockscout.com/etc/mainnet/

A autentica^ao eletrdnica do documento intitulado "FILE MIGNON", cujo assunto 6 descrito como "FILE 
MIGNON", faz prova de que em 23/11/2025 14:40:18, o responsavel Sellmar Distribuidora de Alimentos 
Ltda (18.813.463/0001*38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracterlsticas que foram reproduzidas na 
prova de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, unica e exclusiva, 
pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 23/11/2025 14:44:37 atravds do sistema de autentica^ao eletrdnica da 
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cddigo Civil e Art. 
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do 
Decreto 10278/2020.

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo 
documental Autenticagao e representado pela fungao hash criptografica conhecida como SHA-256, de cddigo 
d2633eca4e61275eb9272f2b526f398b3a7222a0788db02da7970df9668e4476 foi autenticado de acordo com 
as Legislagdes e normas vigentes1 atraves da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico 
denominado NID 297059 dentro do sistema.

Dautin Blockchain 
Rua Dagoberto Nogueira, 100 

Ed. Torre Azul - 11°Andar 
Sala 1101, Centro, Itajai - SC 

(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223 
www.dautin.com | dautin@dautin.com

. Presdenda da Reoublica Casa Civil 
Sutche/ia para Afsuntos Xiridicos 
MEDIDA PROVISOIUA 2.200-2 
DE 24 DE AGOSTO DE M01.

DAUTIN
B I O C K C H A I hl

https://www.dautin.com
https://blockscout.com/etc/mainnet/
http://www.dautin.com
mailto:dautin@dautin.com
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Usuario: Natalia Nara Jannner
Data: 03/11/2025

Hora: 15:16
Pagina: 1 de 6

Informativo da solicita^ao/Produto

SolicitaQao N°: 000094/2024 Situagao atual: Registrado

Tipo de solicitapao: Solicitagao de Alteragao de Registro de Data da ultima atualiza^ao de situagao: 08/05/2024

IdentificaQao do estabelecimento

Tipo de estabelecimento: Nacional N° do controie/Registro do estabelecimento: 772

Ambito de inspe^ao: SIF CNPJ/CPF: 83310441004376

Pais: BRASIL Razao social/Nome: COOPERATIVA CENTRAL AURORA

Dados do registro de produto

Denominagao de venda: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUINO SEM OSSO - FILE MIGNON (ADICIONADO DE 16,7% DE SOLUQAO DE AGUA,

Processo tecnologico de produto: Processo n°: 10

Caracteristica de produto: NAO SE APLICA Area: Came e Derivados
Forma de conservagao de produto: CONGELADO(A) Produto padronizado: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUING
Unidade de medida: Quilograma Produto regulamentado: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUING
Forma de obtengao: Categoria de produto: PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A TRATAMENTO
Finalidade de produto: COMESTIVEL

Atributos especificos

NAO SE APLICA

Ministerio da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento 
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuaria/1.28.2 

Relatorio de Solicitagao de Registro de Produto

SAL, CONDIMENTOS E ADITIVOS) 
TEMPERADO(A)



Usuario: Natalia Nara Jannner
Data: 03/11/2025

Hora: 15:16

Pagina: 2 de 6

Outras informa^oes

Especies

Especie Nome Cientifico Nome Comum
Suino

Comercializapao

Mercado interno: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum (Mercado

Paises (Mercado externo):

ComposiQao

Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida Porcentagem(%)

Total: 100

Ministerio da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento 
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariavl .28.2 
Relatorio de Solicitagao de Registro de Produto

Grupo de Especie
Suideos



Usuario; Natalia Nara Jannner
Data: 03/11/2025

Hora: 15:16
Pagina: 5 de 6

Rotulo

Marca do produto Numero do registro do Total Data Inicio Data Termino SituaQao
Aurora 108/772 1 08/05/2024 Ativo

Embalagem

Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Situapao
Primaria Polietileno 0,800 Ate 1,000 Quilograma Ativo

Vinculapao entre embalagens e rotulos

Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida Marca do produto

Primaria Polietileno 0,800 Ate Kg Aurora 108 29/06/2021 AtivoAtivo

Arquivos diversos

Parecer

Ministerio da Agriculture, Pecuaria e Abastecimento 
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariav1.28.2 
Relatorio de Solicitagao de Registro de Produto

Categoria da 
embalagem

N° do registro do 
produto

Situagao 
do rotulo

Data inicio do 
vinculo

Situagao do 
vinculo



Usuario: Natalia Nara Jannner
Data: 03/11/2025

Hora: 15:16

Pagina: 6 de 6

Situa^ao: Data: Emissor:

Descri^ao:

relatorioSolicitacaoRegistroProduto.jasper

Ministerio da Agriculture, Pecuaria e Abastecimento 
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuaria/1.28.2 
Relatorio de Solicitagao de Registro de Produto



FO*

J Id

Relatorio de ensaio - 2163063 A

Dcscri^ao:

Marca: AURORA

Data da Ensaio:Rosultado V.M.PParSmetro
03/11/20255UFC/g105400Contagem Total PadrSo

03/11/20251310 UFC/g<10Coliformes Totals

03/11/20251310 UFC/g100<10Coliformes Termotolerantes

* ParSmotro torcoirlzado | U ~ tncortoza do modlfSo do mdtodo

Data de emissao do relatdrio: Santo Andr6, 06/11/2025.

Sib

A

H
Verifique a autenticidade da assinatura.
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ConclusSo
A amostra analisada apresenta conditjoes satisfatdrias de higiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor mdximo permitido).

Data da Recebimento: 30/10/2025 
Tomporatura da Amostra (°C):

Cliento:
Endercgo:
CNPJ:

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA . 250 • VILA JAGUARA - SAO PAULO • SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

Dados da Recebimento
Condi^ocs de Recebimento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsdvel: Cliente
Plano de Amostragem: Importado da cota^do: 243503

Lais Puls Ferretti
Eng. Quimica - CRQ IV n* 04300114

Data da Coleta: 30/10/2025 
Procedimcnto de Coleta: CLIENTE

EnMiet 
nan tsorttc

PW
DIGITAL SIGN

Rua: Silva Jardim, 315 • Sa ata Terezlnha - Santo Andr&- SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (.11) 4£9€-1947 - Cnpj 08-588.199/0001-22 

teanaluece kxr

Mdtodo
FDA BAM - Bacteriological Analytical Manual.

Chapter 3. 2001

FDA. BAM • Bacteriological Analytical Manual, 
Chapter 4.2002

FDA. BAM • Bacteriological Analytical Manual, 
Chapter 4. 2002

ObscrvaQoos:
V.M.P: Valor Maximo Permitido (TolerAncla para Amostra IndicaUva)
N/A: N9o so Apllca Nri: N3o Informado
LQ: Limito do QuantlflcagOo
AP: Ausfincia ou Presonga
UFC/g: Unidado Formadora do Coldnia/grama
Mota I: Esto Laudo do Anillso s6 podo ser roproduzldo per Inteiro. som qualquor alteragSo. RoprodugSo Parcial, somente com prOvia autorizagfio da IS Analyses.

Nota 2: Os rcsultados apresontados neste documento tfim signlficagdo restrita o so aplica somonto a amostra colhida/recoblda e parfimotros analisados.

Nota 3: A LS Analyses nOo assume qualquor rcsponsabllidado legal, tflcnica ou comerdal por produtos, processes ou lotos reladonados ds emostras anallsadas, scndo os rolaldrios emilidos vdlidos apenas para 
os materials ofetivamente rocebidos e analisados.

Dados da Amostra
CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUlNO SEM OSSO - FILE MIGNON (ADICIONADO DE 16,7% DE SOLUQAO DE AGUA, 
CONDIMENTOS E ADITIVOS)

ParSmetros Bacterioldgico 
L.Q. Unidado U

Nota: Regra de decisSo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, nSo sSo consideradas na conclusao/declarat^o da conformidade a 
uma cspecificagao ou norma, ficando a critdrio do cliente e/ou parte Interessada a aplicabilidade ou n3o das incertezas informadas.

& or© o a"® GjJ .

{ CRLCM91
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Relatorio de ensaio - 2163063

Doscrifeio: AGUA, CONDIMENTOS E ADITIVOS)

Marca: AURORA

Parametro Resultado Data da Ensaio:

Salmonella/25g Ausente Ausente N/A A/P 03/11/2025

Ausfincia Ausfincia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 06/11/2025

AusSncia Ausencia P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 06/11/2025

<1 5 em 25g 1 IAL 4®Ed. 06/11/2025

Estaf. coag. posiliva 5000g <10 5000 10 UFC/g 03/11/2025

Bolores e Leveduras 2600 10 UFC/g 03/11/2025

Bgrbulas. cxccto do pombo 70 em 25g<1 1 06/11/2025

B. cereus g (3000) <10 3000 UFC/g10 03/11/2025

Areia ou Cinzas Insoluveis em Acido 0,87 0,10 % 06/11/2025

Acaros Mortos Maximo 5<1 1 06/11/2025

Parametro Resultado Data da Ensaio:

Valor Energdtico* 117 Kcal 06/11/2025

0.20

pH (Alimentos) 5,97 1,0 N/A 06/11/2025

Odor (Alimento) N/A 06/11/2025

Microscopia N/A Microscopia 06/11/2025

Macroscopia N/A Macroscopia 06/11/2025

rmul£rio 061 • Revlsao 08 * 01/08/2025 * PSglna 1 do 3
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Data da Recebimento: 30/10/2025 
Tcmpcratura da Amostra (°C):

Clicntc:
Endercgo:
CNPJ:

Ausdncia de 
sujidades

Dados da Recebimento
Condigoos do Rocobimonto: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsive): Cliente
Plano do Amostragcm: Importado da cotagio: 243503

Data da Coleta: 30/10/2025 
Procodimonto do CoIota: CLIENTE

Dados do Cliente
2053 • SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E 8RAGANCA , 250 ■ VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

Rua: SHva Jardim, 315 - Sarvta Terezinha ■ Santo And^- SP
Cep: 09210-635- Fone/Farx: (11) 4996-1947 - Cnpj 0858B.199/0001 -22 

ie^n'alweoe r-nm Kr

Objetos rlgidos, pontiagudos e/ou 
cortantes, iguais ou maiorcs quo 
7 mm
Objetos rlgidos com dlimetros iguais 
ou maiores que 2mm
Insetos inteiros mortos, exceto os 
indicativos de risco
Fragmentos de vidros
Filmes plisticos

Caractcrlstico Caracteristico
Ausincia de 

sujidades
Aus&ncia de 

sujidades

Ausdncia
Ausdncla

Ausfincia
AusSncia

0,10
0,25

P/A
P/A

____________ M6todo
FDA BAM - Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 5. 2001

06/11/2025
06/11/2025
06/11/2025
06/11/2025

06/11/2025
06/11/2025

67,0___________-
591__________ -

Caracteristico Caracteristico
21

Umidade
Sddio (ICPEf
Sabor (Alimento)
Protelna*

____________ Mitodo
RDC N°360/2003. Segunda Versio 
Atualizada, 2005. ROC n*269, de 22 
de setembro de 2005. RDC N° 429. 
de 08 de outubro de 2020. Instrugio 
Normativa n° 75, de 08 de outubro de 

2020.
IAL - 4* edigao • Cap. 4 • Item 012/IV 

___________MTFQ-002___________  
_________ IAL-4* edigflo_________  

instituto Adolfo Lutz - IV Ed.
Mdtodos Fisico-QuFmicos para 

Anilise de Alimentos - 4°Ed. IAL - 
_______ Cap4-Item 017/IV_______  

IAL • 4’ edigio

975.49 (16.14,05) Cap. 16 da AOAC 
975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
FDA. BAM • Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 12.2001 
FDA BAM - Bactcr. Analytical 

Manual. Chapter 18. 2001 
IAL 4°ed.

FDA BAM - Bacteriological Analytical 
Manual. Chapter 14. 2001_

IAL • Mitodos Fisico-Quimicos para 
Anilise de Allimentos - 4s EdigSo 

AOAC Capltulo 16

% 
mg/lOOg 

N/A 
g/lQOg

Dados da Amostra
CARNE TEMPERADA CONGELADA DE SUlNO SEM OSSO - FILE MIGNON (ADICIONADO DE 16,7% DE SOLUQAO DE

>7. *'■

Parimetros Bacterioldgico
V.M.P L.Q. Unidade

laboratOrio de pesquisas e anAlises QUlMICAS, 
FfSICO-QUiMICAS E MICROBIOLCGICAS LTDA

com.br

Parimetros Fislco-Qulmlco
V.M.P L.Q. Unidade

www . Is a n a I y sfltfffLYSES



06/11/20250,05 g/l00g0

06/11/20250,25 g/100g3.4Gordura Total*

06/11/20250.05 g/100g2.2

06/11/202510 em 50g<1 1

972.32(16.05.11) 06/11/202580 em 100g<1 1

06/11/20250.50 g/IOOgFibra Alimentar* 0

A/P IAL 4*ed. 06/11/2025Presen;a Presents

IAL 4*ed. 06/11/2025AusOncia A/PAusfincia

06/11/2025Ausfincia A/P A/PCorante Vermelho 40*

06/11/2025Corante Bordeaux S* Ausdncla A/P A/P

A/P A/P 06/11/2025Corante Azul Indigolina* Ausdncia

06/11/2025Corante Azul Brilhante’ Ausfincia A/P A/P

Corante Amarelo Tartrazina* Ausfincia A/P 06/11/2025A/P

Corante Amarelo Crepusculo* Ausfincia 0.1 mg/L 06/11/2025

Cor (Alimentos) Caractoristico Caracteristico N/A 06/11/2025

Carboidrato * g/100g 06/11/20250,6

06/11/2025Aspecto (Alimento) Caracteristico Caracteristico N/A

’ Parfimotro torcolrlzado

Observances:

rmuldrio 061 - Rovlsao 08 • 01/08/2025 - Piglna 2 de 3
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Conclusao
A amostra analisada apresenta condiQdes satisfatdnas de higlene, comparando o resultado obtldo com o VMP (Valor mdximo permitido).

Gordura Trans (Cromatografla 
Gasosa) *

Gordura Saturada (Cromatografla 
Gasosa)’*

AOAC Official Methods of Analysis. 
Method 991.43. 21st ed. 2019.

pv-7• -•

> I F

Rua: Silva Jardlm, 315 • Santa Terezinha - Santo Andr6-SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 08588.199/0001 -22 

teandivear hr

Elementos Histolbgicos
Identificadores das Composigao
Elementos histoldgicos estranhos ao 
produio

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para analise de 

alimentos. Mbtodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para analise de 

alimentos. Mbtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005..__________

Instituto Adolfo Lutz. Mbtodos 
fisico-quimicos para anblise de 

alimentos. Mbtodos 051/IV e 086/IV.
___________IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mdtodos 
fisico-quimicos para anblise de 

alimentos. Mbtodos 051/IV e 086/IV.
___________ IV ed.2005__________

Instituto Adolfo Lutz. Mbtodos 
fisico-quimicos para anblise de 

alimentos. Mbtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________

Instituto Adolfo Lutz. Mblodos 
fisico-quimicos para anblise de 

alimentos. Mbtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________  

IAL • 4’ ediqao
RDC N’360/2003. Segunda Versao 
Atualizada, 2005. RDC n'269, de 22 
de setembro de 2005. RDC N® 429, 
de 08 do outubro de 2020. Instrundo 
Normativa n® 75. de 08 de outubro de 

2020.
IAL • 4* ediqao

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed. 

Gaithersburg: AOAC. 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

__________12966-2:2017_________  
Metodos Analiticos Oficiais para 
Controle de Produtos de Origem 
Animal e seus Ingredientes • II 

Mbtodos Fisico e Qulmicos - 1981. 
Cap. II-5/ AOAC Official Methods of 

Analysis. 21th ed. 2019. Method 
____________ 932.06____________  

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC21lh ed.

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

12966-2:2017
975.49 (16.14.05) AOAC

LABORAT6RIO de pesquisas E ANALISES QUIMICAS,
— t___________________f__________ ___ ___________ — a

Nota: Regra de decisdo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatbrios. ndo sao consideradas na conclusdo/declaraqao da 
conformidade a uma especificaqao ou norma, ficando a crithrio do cliente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou nao das incertezas informadas.

Fragmentos de pelos de roedor
Fragmentos do Insctos indicative de 
falhas das boas prhticas (nao 
considerados indicativos de risco)

n



Data de emlssao do relatdrlo: Santo Andr6, 06/11/2025.

oGx2> Gulb

Verifique a autenticidade da assinatura.
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Lais Puls Fcrretti 
Eng. Qulmlca - CRQ IV n* 04300114
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DIGITAL SIGN

Rua: Silva Jardim, 315 • Santa Terezinha ■ Santo Andr£- SP
Cep: 09210-635 - Fone/Fax (11) 4996-1947- Cnpj 08-588.199/0001 -22 

te^nahiear mm Kr

V.M.P: Valor MSximo Pcrmltldo (Tolcrdncia para Amostra tndleativa)
N/A: NSo so Apllca N/l: Nfio Informado
LO: Umito de Quantlflcaofio
AP: Ausflncia ou Prcsenoa
UFC/g: Unidade Formadora do ColOnia/grama
Nota 1: Estotoudodo Andllso sd podo sor rcproduzfdo pot Inteiro. scm qualquor altcraodo. ReprodugSo Parcial, somcnto com prdvfa autorizagfio da LS Analyses.

Noto 2: Os resultados apresentados nesto documonto tdm slgnificaofio rastrita a so apllca somcnto a amostra colhlda/rocoblda e partimetros anallsados.

Nota 3: A LS Analyses ndo assume qualquor rosponsabllidado legal, tdcnlca ou comerdal per produtos, processes ou lotos rcladonados As amostras analisadas. sendo os relatdrios emltldos 
vdlldos aponas para os materials ofetlvamente reeebldos e anallsados.

LABORATORIO DE PESQUISAS E ANALISES QUiMICAS, 
FfSICO-QLlfMICAS E MICROBIOLOGJCAS LTD/V^

w w w . I s a n a I y s e s .



FICHA TfcNICA DE PRODUTO Cddigo: FTC

DATA DA REVISAO: 04/07/2025 NSDAREVISAO: 16DATA DA EMISSAO: 05/03/2008

\ \

Na ex 55Uma vez descongelado, este produto nao deve ser congelado 
novamente.

v4.0 - Dautin Blocfcchatn certifica am 07/11/2025 14:11:22 qua o documento de hash (SHA-256) 
cb9dd93caa409feac03aa98128cd9efe854cc923b5acf1b290662e0b6d813a81  foi vatidado am 07/11/2025 13:56:26 atravds da transapSo blockchain 
Oxa7Q2c78a5c6324a711Q17a888b2d9434607f8e62a1d607e6b309c473161a62f  e pode ser vertfleado em https^/www.dautin.cam/FtleCheck (MID: 295011)

( JCONltM GLUTEN. 
( ) CONTfM LACTOSE.

I£«U

CD 
CM. 

s 
o
Q 
Q

> _g
O

f □ <
© 1 e a.

\_
\___

\27
\

Freezer (-12°C ou maisfrio) 
Congelador (-10X a -8‘C) 
Geladeira(+4°Ca+8*C)

_______ / 6-Validade:547dias___________ .
______z 6.1 ■ Temperatura de Conservagao
Mantenha congelado a temperatura de -12aC ou mais frio.

6.2- ConservafSo Domdstica 
Dentro do prazo de validade consumir em at&

Embaiagem Fechada
Vide validade

9 meses
3 dias

___________ 7.1 - Dimensdes Extemas da Caixa 
Comprimento (mm) 
Largura (mm)____

' Altura (mm)

%VD 
6
0

Rorfao: 100 g (1 fatia) 
\___________

Valor energdtico (kcal) 
Carboidratos (g)_______
A^ucares totals (g)_____

. Agucares adicionados (g) 
Proteinas (g),_________
Gorduras totals (g) 
Gorduras saturadas (g) 
Gorduras trans (g)-,____
Fibras alimentares (g) 
Sddio (mg)' \ _______________
*Percentual de valores di^ribs fomeddos pela por^o.

Produto:
Caixa:

Lastro 
Camada

7 - Cddigo de Barras 
7891164015343 
67891164015345

\__ 
\_____
\ 0 
\28
10
18 \ 
0 \ 
0

1 - ldentrfica$3o
Cddigo: 1534
Produto: Frango Temperado Congelado (Adicionado de 16,7% de Solufao de Agua, Sal. Condimentos e Aditivos) com Pesco^o sem Pele, 
Moela e Flgado.
Defini(£o: I- obtido a partir da carca^a de frangos selecionados, acrescidos de ingredientes e acompanhado de pesco^o sem pele e 
miudos devidamente embalados.
Qassiflcaggo: Trata-se de urn produto temperado congelado.

2 - Ingredientes
Frango, corte de frango: pescoQO sem pele, miudos de frango: moela e flgado, £gua (15%), sal, agucar, espedarias: alho e cebola, 
realfador de sabor: glutamato monossodico, espessante: carragena e aromas naturals: alecrim, pimenta-preta, noz-moscada e 
cominho.
2.1 - Registro no MAPA n^: 0050/1850.

3- Alertas
3.1 - ( X ) nAo contSm glOten
3.2 - ( X ) NAO CONltM LACTOSE
3.3- AL£RGICOS:( X )NAOCONltM.
3.4- ( ) NOVA FORMULA ( ) NOVA COMPOSIfAO ( ) NOVA RECEITA. Nota: a informa^o constart na embaiagem por urn
periodo minimo de 90 dias. - z-\ z-\
33-CONTEM AROMAT1ZANTE. ADICIONADO DE 15 % DE AGUA. / \ / \
3.6 - SEM USO DE HORMdNIO, COMO ESTABELECE A LEGISLAQAO BRASILEIRA. \ \
3.7 - Este alimento, se manuseado incorretamente ou consumido cru, pode causar danos d saude. Para sua seguranfa, siga as
instrufbes abaixo: Mantenha congelado. Descongele somente no refrigerador ou no micro-ondas. Mantenha,o produto cru separado 
dos outros alimentos. Nao lave o produto cru antes do manuseio. Lave com agua e sabao as superficies de trabalho (incluindo as tcibuas 
de corte), utensilios e maos depois de manusear o produto cru. Consuma somente apds cozido, frito ou assado completamente. \ 
Observagao: A vigencia das informagbes deste documento e considerada a partir da data'de revisao. / \

4 - Apresenta(3o '. \ \ V
O produto apresenta um sensor que indica o termino do cozimento, k embalado em saco de polietileno'impresso laminado, fechado 
com grampo e acrescido de rede de polietileno com al^a personalizada, com peso de 3,1 a 4,2 kg.\£ acondicionadoem caixas de papelao 
com peso llquido variavel com no minimo 18 e m^ximo de 21,5 kg por caixa._______________\_______\__________________

------------------------ ■.----------------------------------------------------------------------------i,--------------- \
5 - INFORMAQAO NUTRiaONAL 

\ \ 
|\ 100g \~
\ 119 \ 

\0,6 
0,1 
QA 
14 \ 

___6J 
___3^ 

"_____ 0_
~_____ 0_

537

594 
393 

_____________\ 1S3
7.2 - Paletizaggo \ 

\s 
ii

http://www.dautin.cam/FtleCheck


FICHA itCNICA DE PRODUTO Cddigo: FTC

NSDAREVISAO: 16DATA DA REVJSAO: 04/07/2025DATA DA EMISSAO: 05/03/2008

n:5

gig
v4.0-uauun Btodccnan certifies em 07/11/2025 14:11:22 que o documents de hash (SHA-256) 
Cb9dd93caa409feac03aa38128cd9efe854cc923b5acf1b290662e0b6d813a81 foi valtdado em 07/11/2025 13:56'26 atravSs da transa^So btockchain 
0xa702c78a5c6324a711t217a888b2d9434607f8e62a1d607e6b309c473f61a62f  e pode ser verificado em https^/www.dautfn.com/FileChedc (NID: 295011)

n:5 
n:5

m: Ausente
m: Ausente

Escherichia coli/g_________
Salmonella Enteritidts/25g 
Salmonella Typhimurium/25g

M: 4 SxlO3
M:-
M:-

-■4-

•rr

-

Ana Paula Kolakowski
Encarregada Controle de Qualithde 
Good. Central Aurora Alimentos

PT

&

■fi
&

.’I
-■8:

I
VW

8 - PadrSes Microbloldgicos
c: 3 m: £ SxlO2
c:0
c:0

file:///www.dautfn.com/FileChedc


Prova de Autentlcidade vSlida at6 05/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

1 LegislapSo Vigente: Medida Provisdria n° 2200-2/2001, Cddigo Civil e Cddigo de Processo Civil.

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital espectficado com o tipo 
documental AutenticagOo e representado pela fun^ao hash criptogrdfica conhedda como SHA-256, de cddigo 
Cb9dd93caa409feac03aa98128cd9efe854cc923b5acf1b290662e0b6d813a81 foi autenticado de acordo com 
as Legislagdes e normas vigentes1 atravSs da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador imico 
denominado NID 295011 dentro do sistema.

A autenticado eletrdnica do documento intitulado "AVE NATALINA", cujo assunto 6 descrito como "AVE 
NATAUNA”, faz prova de que em 07/11/2025 13:55:59, o responsdvel Sellmar Dlstribuidora de Alimentos 
Ltda (18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracterlsticas que foram reproduzidas na 
prova de autenticidade, sendo de Sellmar Distribuidora de Alimentos Ltda a responsabilidade, unica e exdusiva, 
pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

Este CERTIFICADO foi emitido em 07/11/2025 14:11:22 atrav&s do sistema de autenticagOo eletrdnica da 
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cddigo Civil e Art. 
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do 
Decreto 10278/2020.

Para mais informa0es sobre a operagdo acesse o site https://www.dautin.com e informe o cddigo da 
transa^o blockchain 0xa702c78a5c6324a711f217a888b2d9434607f8e62a1d607e6b309c473f61a62f.
Tambdm d possivel acessar a consulta atravds da rede blockchain em https://blockscoutcom/etc/mainnet/

Dautin Blockchain 
Rua Dagoberto Nogueira, 100 

Ed. Torre Azul - 11°Andar 
Sala 1101, Centro, Itajai - SC 

(47) 3514-7599 | (47) 99748-2223 
www.dautin.com | dautin@dautin.com

DAUTIN
BLOCKCHAIN

O*'- z ’

ft^sdSnda da RgnSjCa Casa Chd 
tS Ajri Subdiefe para Assuntns Jurtficos 
'•LiXP M8D1IM PROVISORIA L2S0-2 

OE 24 DE ACOSTO DE 2001.

https://www.dautin.com
https://blockscoutcom/etc/mainnet/
http://www.dautin.com
mailto:dautin@dautin.com


Usu£rio:

Data:
13:10

1 de 7

Informative da solicitaQao/Produto

Solicitagao NQ: 000012/2025 Situa$ao atual: Registrado

Tipo de solicitagao: Solicitagao de Alteragao de Registro de Data da ultima atualizagao de situagao: 12/02/2025

Identificagao do estabelecimento

Tipo de estabelecimento: Nacional N0 do controle/Registro do estabelecimento: 1850

Ambito de inspegao: SIF CNPJ/CPF: 83310441009769

Pals: BRA Razao social/Nome: COOPERATIVA CENTRAL AURORA

Dados do registro de produto

Denominagao de venda: FRANGO TEMPERADO CONGELADO (ADICIONADO DE 16,7% DE SOLUQAO DE AGUA, SAL, CONDIMENTOS E ADITIVOS)

Processo tecnoldgico de produto: Processo n0: 4
Caracterlstlca de produto: Area:INTEIRO(A) Carne e Derivados

Forma de conservagao de produto: CONGELADO(A) Produto padronizado: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE FRANGO
Unidade de medida: Quilograma Produto regulamentado: CARNE TEMPERADA CONGELADA DE FRANGO
Forma de obtengao: PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A TRATAMENTOCategoria de produto:

Finalidade de produto: COMESTfVEL

Atributos especlficos

NAO SE APLICA

Ministdrio da Agricultura, PecuAria e Abastecimento 
PGA - Plataforma de Gestao AgropecuAriavl .28.2 
Relatdrio de Solicitagao de Registro de Produto

COM PESCOQO SEM PELE, MOELA E FIGADO 
TEMPERADO(A)

Hora:
Pligina:

MARINA ANDREIA DE SOUZA 
03/11/2025



Usuario:

Data:
13:10Hora:

Regina: 2 de 7

Outras informagdes

Especies

Grupo de Espdcie EspScie Nome Cientffico Nome Comum
Aves Frango

ComercializagSo

Mercado interne: BRASIL

Mercado externo

Mercado comum (Mercado

Paises (Mercado externo):

Composigao •

Tipo de ingrediente Nome do ingrediente Quantidade Unidade de medida

Total:

Ministerio da Agricultura, Pecu&ria e Abastecimento 
F PGA ■ Plataforma de Gestao Agropecuariavl .28.2 
L Relatdrio de Solicitagao de Registro de Produto

MARINA ANDREIA DE SOUZA
03/11/2025

I

Porcentagem(%)

100

iSkT



Usucirio:

Data:
13:10
3 de 7

Quanttdade Unidade de medida

83,3333

MIX SALMOURA 16,3789 16,3789

CONDIMENTO 0,2878MIX 0,2878

100Total:

Minist€rio da Agricultura, Pecu£ria e Abastecimento 
PGA - Plataforma de Gestao Agropecudriav1.28.2 
Relatdrio de Solicitapao de Reglstro de Produto Hora:

PAglna:

MARINA ANDREIA DE SOUZA 
03/11/2025

Tipo de ingrediente

Unlco Qullograma

Quilograma

Qullograma

Porcentagem(%)

83,3333

Nome do ingrediente

FRANCO



Usu^rio: MARINA ANDREIA DE SOUZA
03/11/2025Data:

Hora: 13:10
P&gina: fide 7

Rdtulo

Numero do registro do Total Data Infcio Data Tdrmlno SituagaoMarca do produto

50/1850Aurora 2 Ativo

Embalagem

Categoria da embalagem Tipo de embalagem Quantidade Unidade de medida SituagSo

Prim£ria Ativo

. Prim&ia Ativo

Vinculagao entre embalagens e rdtulos

Ministdrio da Agriculture, Pecu^ria e Abastecimento 
jj PGA - Plataforma de Gestao Agropecuciriavl .28.2

Relatdrio de SolicitagSo de Registro de Produto

Polietileno

Polietilenb

2,700 At6 5,200 

10.000 Ate 25,000

Quilograma

Quilograma



Usudrio: MARINA ANDREIA DE SOUZA
03/11/2025Data:

Hora: 13:10
Pdgina: 7 de 7

Tlpo de embalagem Quantidade Unidade de medida Marca do produto

Primaria Kg AuroraPolietileno 10,000 Ata Ativo30/01/202550 Ativo

Primdria Poliotilono 2,70.0 Ato- Kg Aurora AtivoAtivo 30/01/202550

Arqulvos diversos

Parecer

Situagao: Data: Emissor:

Descrigao:

relatorioSolicrtacaoRegistroProduto.jasper

Ministdrio da Agriculture, Pecuaria e Abastecimento 
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuariavl .28.2 
Relatbrio de Solicitagao de Registro de Produto

Data inlcio do 
vinculo

Categoria da 
embalagem

N°do registro do 
produto

Situagao 
do rdtulo

Situagao do 
vinculo
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Relatdrio de ensaio - 2163062

Descri^So: ADITIVOS) COM pescoqo sem pele, moela e fIgado - BLESSER

Marca: AURORA

Data da Ensaio:ResultadoPartmetro

03/11/2025Ausente N/A A/PSalmonetla/25g Ausente

975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 06/11/2025Ausfinda Aus6nda P/A

P/A 975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 06/11/2025Ausfincia Ausfincia

lAL4°Ed. 06/11/2025Sem 25g 1<1

UFC/g 03/11/2025Estaf. coag. positiva 5000g <10 5000 10

UFC/g 03/11/2025870 10Bolores e Leveduras

Bartjulas. exceto de pombo <1 70 em 25g 1 06/11/2025

<10 3000 10 UFC/g 03/11/2025B. cereus g (3000)

Areia ou Cinzas Insoluveis em Addo 0,90 0,10 % 06/11/2025

Acaros Mortos M8xlmo 5 06/11/2025<1 1

Partmetro Resultado Data da Ensaio:

Valor Energ6Uco" • 119 Kcal 06/11/2025

0,20

N/ApH (Allmentos) 5,62 1.0 06/11/2025

N/AOdor (Alimento) 06/11/2025

N/AMicroscopia Mlcroscopia 06/11/2025

Macroscopia N/A Macroscopla 06/11/2025

FonnuUrio 061 * Revtsflo 08 * 01/08/2025 - POglna 1 de 3

KESQUIS'A’S: 

rflNHLYSESi

Cliente:
Enderego:
CNPJ:

Data da Coleta: 30/10/2025 
Procedimento de Coleta: CUENTE

Rua: Slh/a Jardlm, 315 - Santa Terednha - Santo AndrS - SP
Cep: 09210-635 - Fone/fax; (11) 4996-1947 - Cnpj 0838^199/0001-22 
www.isanatysesxombr

Data da Receblmento: 30/10/2025
Temperatura da Amostra (®C):

Dados do Cliente
2053 - SEUMAR DISTRIBUIDORA DE AUMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA . 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000
18.613.463/0001-38

Dados da Amostra 
FRANCO TEMPERADO CONGELADO (ADICIONADO DE 16,7% DE SOLUQAO DE AGUA, SAL, CONDIMENTOS E

Ausfincla de 
sujldades

Dados da Receblmento
Condigftes de Receblmento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsdvel: Cliente
Plano de Amostragem: Importado da cotagdo: 243503

Objetos rigidos, pontiagudos e/ou 
cortantes, Iguals ou maiores qua 
7mm_________________________
Objetos rigidos com didmetros Iguais 
ou maiores que 2mm_____________
Insetos inteiros mortos, exceto os 
indlcativos de risco______________
Fragmentos de vtdros____________
Filmes plAsticos

0,10
0,25

P/A
P/A

___________ MAtodo___________
FDA BAM - Bacteriotogtaal Analytical 

Manual. Chapter 5. 2001

06/11/2025
06/11/2025
06/11/2025
06/11/2025

06/11/2025
06/11/2025

62,2_________ -
537_________ -

Caracteristlco Caracterfstico
14

Caracteristlco Caracteristlco
AusAnda de 

sujldades
AusSnciade

sujldades

% 
mg/100g 

N/A 
g/100g

975.49 (16.14.05)Cap. 16da AOAC 
975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
FDA. BAM - Bacteriological Analytical 

Manual, Chapter 12.2001 
FDA BAM - Bader. Analytical 

Manual, Chapter 18. 2001 
___________ lAL4°ed.___________  

FDA BAM - Bacteriological Analytical 
Manual. Chapter 14.2001 

IAL * M6todos Fislco-Qulmlcos para 
AnAHse de Allimentos - 4* Ediyfio 

AOAC Capltuto 16

Umidade______
S6dk> (ICPEf
Sabor (Alimento)
Proteina*

AusSncia
Ausdnda

Ausfencla
Ausdnda

____________MAtodo___________
RDC N°360/2003. Segunda Versflo 

Atualizada. 2005. RDC n-269. de 22 
de setembro de 2005. RDC N° 429, 
de 08 de outubro de 2020. InstrugSo 
Normativa n° 75, de 08 de outubro de 
_____________2020.____________  
IAL - 4* edlgao ♦ Cap. 4 • Item 012/IV 

__________ MTFQ-002__________  
_________ IAL - 4* edigflo_________

Instituto Adolfo Lutz • IV Ed.
MAtodos Flslco-Qutmicos para 

An&Dse de Allmentos - 4°Ed. IAL - 
_______ Cap 4-Item 017/IV_______ 

IAL • 4* edipao

if

Partmetros Bacterioldgico
V.M.P L.Q. Unldade

Partmetros Flsico-Quimico
V.M.P L.Q. Unldade

http://www.isanatysesxombr


06/11/20250.05 9/100g0

06/11/20250.25 g/100gGordura Total* 6.7

06/11/20253.6 0,05 g/100g

06/11/2025IQemSOg<1 1

972.32(16.05.11) 06/11/202580 1 em 100g<1

g/lOOg 06/11/2025Fibre Alimentar* 0 0,50

A/P IAL4*ed. 06/11/2025Presen$a Presenga

AusSnda AusOnda A/P IAL 4°ed. 06/11/2025

Ausdnda A/P A/P 06/11/2025Corente Vermelho 40*

A/P AJPCorante Bordeaux S* AusOnda 06/11/2025

Corante Azul Indlgotina* AusOnda A/P A/P 06/11/2025

Corante Azul Brilhante* Ausfinda A/P A/P 06/11/2025

Corente Amareb Tartrazina* Ausdnda A/P A/P 06/11/2025

Corante Amareto Crepuscuto* AusSnda 0.1 mg/L 06/11/2025

Cor (Alimentos) Caraderlstico Caracteristico N/A 06/11/2025

Carboldrato * 0.6 g/100g 06/11/2025

Aspecto (ADmento) Caraderlstico Caraderlstico N/A 06/11/2025

* P®rtfrwtro tvMb'teado

Ob$erva$6es:

Formubrio 061 - Revlsflo 08 - 01/08/2025 > POglna 2 de 3
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Rua: Silva Jardlm, 315 • Santa Terezfnha - Santo Andr4 - SP
Cep; 09210-635- Fone/Fax: (11) 4996-1947-Cnpj 08588.199/0001-22
www.Kanaly5esxofn.br

Conclusfio
A amostra anaiisada apresenta condlgOes satfefatOrias de higiene. ccmparando o resultado obtido com o VMP (Valor mOximo permitido).

Nota: Regra de dedsflo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, nOo sfio consideradas na condusSo/dedaragdo da 
conformldade a uma espedflcagfio ou norma, ficando a criterio do dtente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou n3o das Incertezas informadas.

laboratOrio de pesquisas e analises quimicas, 
FfSICO-QUiMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA

AOAC Offidal Methods of Analysis. 
Method 991.43.21st ed. 2019.

Gordura Trans (Cromatografia 
Gasosa)*

Gordura Saturada (Cromatografia 
Gasosa)**

Fragmentos de petos de roedor
Fregmentos de Insetos indicative de 
fathas das boas praticas (n3o 
conskterados Indicatives de risco)

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Offidal Method 996.06 
(41.1.28AX AOAC 21th ed.

Gaithersburg: AOAC, 2019. Offidal 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

_________ 12966-2:2017_________  
Mdtodos Anallticos Ofidais para 
Controie de Produtos de Origem 
Animal e seus Ingredlentes * II 

Mdtodos Flsico e Qutmlcos • 1981. 
Cap. II-5/ AOAC Offidal Methods of 

Analysis. 21th ed. 2019. Method 
____________ 932.06____________ 

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Offidal Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed.

Gaithersburg: AOAC, 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

_________ 12966-2:2017_________  
975.49 (16.14.05) AOAC

Elementos Histoldglcos 
Identiflcadores das ComposigSo
Elementos histobgicos estranhos ao
produto

Institute Adolfo Lutz. Mdtodos 
flsico-quimicos para an8lise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV. 
__________ IV ed. 2005.__________  

Institute Adolfo Lutz. MStodos 
fisico-qulmlcos para andllse de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005..__________

Institute Adolfo Lutz. M6tedos 
flsico-quimicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV. 
__________ IV ed. 2005.__________  

Institute Adolfo Lutz. Mdtodos 
flsico-quimicos para anSIlse de 

alimentos. Mdtedos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005__________

Institute Adolfo Lutz. Mfetodos 
flsico-quimicos para andiise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV. 
__________ IV ed. 2005.__________  

Institute Adolfo Lutz. M6todos 
flsico-quimicos para andllse de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV.
__________ IV ed. 2005.__________  
_________ IAL • 4* edigao_________  

RDC Ne360/2003. Segunda VersSo 
Aiualizada, 2005. RDC n*269, de 22 
de setembro de 2005. RDC N° 429, 
de 08 de outubro de 2020. tnstrugdo 
Normativa n° 75. de 08 de outubro de
____________ 2020.____________

IAL-4* edipao

http://www.Kanaly5esxofn.br
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Data de emtesfio do relatdrlo: Santo Andrd, 06/11/2025.

Verifique a autenticidade da assinatura.

SESJ

ANALYSES
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Lals Puts Ferretti 
Eng. Quimlca - CRQ IV n* 04300114

Rua: Slh/a Jardinx 315 - Sama Terezlnha - Santo Andr4 - SP
Cep: 09210-635-Fone/Fax: (11) 4996-W7-Cnpj 08583.199/0001-22 
www.isanalysesjcomjir

PW
Dfi

OICnALSICN

@ QSEia1
V.M.P: Valor Mfedmo Permltkto (Tderfinda para Amostfa tndlcathra)
N/A: N3o so ApUca N/l: Nto fnformado
LQ; Umito de Quantifka^o
AP: Ausftnda ou Prasen^a
UFC/g: Unldade Fomadora de Cottota/yama
Note 1: Este Lsudo de AnSisa sd pode ser roproduddo por trtteiro. sam quakjuer atterapao. Reprodu^to Partial, somente oom prtvta autorizsfflo da LS Analyses.

Noia 2: Os resuttados apresontados nests documenta 16m slgnlfica?ao restrtla o so opOca somente a emostra coUddaftecebida e parAmetros anaQsados.

Nota 3: A LS Analyses nfia assume quaiquer responsabiBdade legal, ttatica ou comerdal per produtas. processes ou Mbs reladonados 6s amosSas anaflsadas, sendo os retatdrios emiUdos 
vMdos eponas para os materials cfctiramenta recebidos a anaHsados.

® ® ffi)' O

http://www.isanalysesjcomjir


Relatorio de ensaio - 2163062 A

CTH. OOt

Descri^So: PESCOQO SEM PELE, MOELA E FlGADO - BLESSER
Marca: AURORA

Data da Ensaio:PafAmetro Resultado

03/11/202510 UFC/g 5Contagem Total Padrflo 6500

10 UFC/g 13 03/11/2025Coltformes Totals <10

Collformes Termotolerantes <10 100 10 UFC/g 13 03/11/2025

* Partmotro terceMzado | U ■ tncertna da mediclo do mttodo

Mota 2: Oo toouttadoo apraeontadca nccto docunonto Mm id{ptna>0o raatrtta « oo aplfca acmonto o unootra colhidarrocobida o portmotrao ansdaadoa.

Data de emlssdo do relatdrio: Santo Andr6,06/11/2025.

E
Verifique a autenticidade da assinatura.

Formul^rto 061 - Revlsfio 08 - 01/08/2025. P&glna 1 de 1

o

. b rn a Iw w v/ . I s a . C 0 iny s e s

s

ObservagOes:
VAt.P; Valor M&dmo Permitido (Tolertncta para Amostra tndicatfra)
N/A Nflo so Apiica N/l: NSo Informado
LO: Urrtta do Quartfflcag&o
AP: AusAnda ou Presen^a
UFC/g: Uridade Fcrmadora do CoKrUa/grama
Nets 1: Esto Lsudo do AnADss s6 podo ser raproduzido por htairo, stxn quakjuor aBaragfia RspradugSo Partial, semente com prtvta autortzagfio da IS Analyses.

Note: Regra de decteSo adotada pela LS Analyses: A(s) incerteza(s) expressada(s) nos relatOrios, nflo sflo consMeradas na condusdo/declaragSo da confdrmldade a 
uma espedficagSo ou norma, ficando a criterto do diente e/ou parte interessada a aplicabiUdade ou n3o das Incertezas Informadas.

Cliente:
Enderego:
CNPJ:

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DIS7RIBUIDORA DE AUMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA, 250 - VILA JAGUARA - SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

Dados da Amostra
FRANCO TEMPERADO CONGELADO (ADICIONADO DE 16.7% DE SOLUQAO DE AGUA, SAL. CONDtMENTOS E ADITIVOS) COM

laboratOrio de pesquisas e analises QUIMICAS, 
FlSICO-QUiMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA

Dados da Coleta
Responsive): Cliente
Plano de Amostragem: importado da cotagdo: 243503

Rua: Slta Jardlm, 315 - Santa Terednha - Santo Andr£ • SP
Cep; 0921Q-635- Fone/Fax: (11) 4996-1947-Cnpj 08^88.199/0001-22
www.tsanalyses.comi)r

Data da Recebimento: 30/10/2025 
Temperature da Amostra (X):

Data da Coleta: 30/10/2025 
Procedlmento de Coleta: CLIENTE

Lals Puts Ferretti 
Eng. Qulmlca - CRQ (V n* 04300114

Dados da Recebimento
Condigoes de Recebimento: ADEQUADA

Conclusao
A amostra anafisada apresenta condigOes satisfatorias de hlgiene, comparando o resultado obtido com o VMP (Valor mAximo permitido).

Enwso

PW
Dfi

DIGITAL SCN

____________MOtodo____________
FDA BAM ■ BactertctogJcal Anafyfca) Manual. 

ChaptarS. 2001
FDA. BAM - Bactoriotogitti Anatytfcai Manual, 

___________ Chaptar 4,2002___________  

FDA. BAM - Bactariotapeal Analytical Manual, 
Chapter 4.2002

fiNflLYSES

RS

Parimetros Bactertoldglco
L.Q. Unktade U

Noto 3: A US Analyses nflo assume qualquer responsabOkiado togai. ttenica ou comerdal por produtos, processes ou totes ratadoftados 6s amostras anafisadas. sondo os rotettrios eniUdos vdldos apenas para 
os maiertais etetivamente recebidos o anafissdos.



Feni i

FICHA TECNICA

Fabricante: Fenix Industria e Comerao de Alimentos Ltda

N°. Registro do Produto: SIF! DIPOA Sob niimero 0132/3567

Prazo de Validade:

Informagao Nutritional - Por?ao de 130 g( 1 a 2 unidades)

Fenix Industria e Comercio de Alimentos Uda. - Rua Dr. Laurindo Minhoto n 16 - Vila Alpina - Sao Paulo - SP - www.fenixsp.com.br I + 5511 2912-2000

HJ 3SH

Ei

ldentifica?ao do Produto: Lombo Suino, Temperado, Empanado, Frito. Cozido e Congtiada (SCHNITZEL)

Marca do Produto: Baita

v4.0- Dautin Blockchain certifica em 07/11/20251434:11 qua o documento de hash (SHA-256) 

50f7f6t9b3a3238e380078ae6e8903ecd36d08fbrob90a85693feb415a7038bf foi validado am 07/11/2025 14:28:41 atravfis da transa^flo blockchatn 
0x0c21aaa26b3d18541d4b982836f39fd09eef5707cea909a872d21f33bba1363b e pode ser verificado em htlps7Mww.dautin.com/FiieCheck (NIO: 295025)

TABELA DE 
INFORMAQAO 
NUTRICIONAL

ma&cflsh
Qualidade se assina embaixo

Equipamento
Geladeira 
Congeiador 
Freezer

Validade 
- 2 dias 

____ 4 meses 
Vide marcaoao

Temperature
CPCa+ffC 

-8oCa-10cC 
-12°C ou mais trio

%VD(*)
J2 
_7 
23 
J8 
12

A

em de
ariM^p^ern ser 
lecesstdadeS—~

Quantidade por porpao 
236kcal Ou 992 kj 

_____________ 209 
________ 17g 
_____________ 9^ 
_ ____________2,7g 
______________ Og.

___________1,6g 
650mg

I

Valor EnergtHico 
Carboidratos 
Proteinas_______
Gorduras Totals 
Gorduras Saturadas 
Gorduras Trans 
Fibre Alimentar 
Sodio (mg) ___________________
‘Valores Diarios de Referenda com base em umj 
2.000 kcal ou 8.400 kj Sees valores diarioj 
maiores ou menores dependendo de suas m 
COMTEK GLUTEN

i

-■<?

1 
I
a
1
1
J®-

I
I
1
•s
II
I
•4

J

'4

3
3

•<
3 a

Componentes do Produto: Lombo de suino resfriado, fatiado, farinha para empanar: (farinha de trigo fortificada com 
ferro e Scido folico, amido de milho’, sal, agiicar, fermentos biolog too. fermentos quimicos: bicarbonate de $ddio(INS 500i) e 
pirofosfato atido de sodio (INS 450i), emuicificante mono e diglicerideos de acido graxos (INS 471) e corante natural de 
urucum (INS160b)), soluijao ligante (farinha de trigo fortificada com ferro e acido folico, amido de milho*, sal, agucar, 
espessantes goma guar (INS 412) e goma xantana (INS 415)), farinha de arroz, gordura vegetal, agua (9%), sal refinado, 
espectarias (alho, cebola, noz moscada, pimenta preta), aromatizante naturals (tieo resina de pimenta preta e dleo essential 
de cebola), fecula de mandioca, estabffizante tripolifosfato de sodio {IN S451 i), antioxidante isoascorbato de sodio (INS 318) e 
realgador de sabor glutamate monossodico (INS 621). CONTtM GLUTEN. ALERG1COS: COMTEK DERIVADOS DE 
TRIGO. PODE CONTER SOJA, CENTEIO, CEVADA, AVE1A, DERIVADOS DE LEITE E PEIXE

http://www.fenixsp.com.br
htlps7Mww.dautin.com/FiieCheck


Qualidade se assina embaixo

Modo de Prepare:

congelamento. Lacrada per fita gomada identificada peto nome da empresa

Responsfivel Ttenico: Thiago Gomes de Almeida

a?

*4.0* Daulln Blodcchain certifies em 07/11/2025 14:34:11 que o documents de hash (SHA-256) 
50f7fSf9t>3a3238a380078ae6e8903ecd36d08ftan>90a85693feb41Sa7038bf  foi vafidado am 07/11/2025 14:28:41 airavta da transaqao Uockchain 
OxOc2la3a2863dl854ld4b982838f39JctO906f57O7cBa9O9a872d2lf33M>a1363t> e podo ser verificado em htips-JAvww.dauUn.com/FaeChedc (N1D: 295025)

co 
CM 
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Describe da embalagem

X~T“

Peso liquido do produto: 700 (setecentos) gramas /

Fenix Mtetria e Comerdo de Alimenlos ltda. - Rua Or. laurindo Minhoto n 16 - Vta Atpina ■ Sao Paulo - SP - wuw.tenbsp.comN / <■ 55 11 2912-2000

“ E~^^1dentrodoredpienleda«yerea,ue?a

180=Ca 200“C. Aqueca-os°“ 3 SSS) pr4'a<Iueci<1<J de

s^eme para coOHx o produlp. Frite os 

dXXdFXspiS^
Man8<laS "3 O'iSte'6 ama2ena<,as ^as -18-0

Empilhamento m&dmo para armazenamento: 10 {dez) cafras.

Empilhamento miximo para transporte: 10 (dez) caixas.

- CRMV >f3^^616&VEfgRINARI^l_. 
n’,ag0 Gomes de Almeida 
Responsive! Ttfcnico J

JAvww.dauUn.com/FaeChedc


Prova de Autenticldade valida ate 05/02/2026

CERTIFICADO DE PROVA DE AUTENTICIDADE ELETRONICA

1 Legislagdo Vigente: Medida Provisdria n° 2200-2/2001, Cddigo Civil e Cddigo de Processo Civil.

H
D

S

A autentica?ao eletrdnica do documento intitulado “FT LOMBO EMPANADO", cujo assunto 6 descrito como 
"FT LOMBO EMPANADO", faz prova de que em 07/11/2025 14:28:28, o responsive! Sellmar Distribuidora 
de Allmentos Ltda (18.813.463/0001-38) tinha posse do arquivo com as mesmas caracteristicas que foram 
reproduzidas na prova de autenticldade, sendo de Sellmar Distribuidora de Allmentos Ltda a responsabilidade, 
unica e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a Dautin Blockchain

A Dautin Blockchain CERTIFICA para os devidos fins de direito que, o arquivo digital especificado com o tipo 
documental Autenticagtio e representado pela fungdo hash criptogrifica conhedda como SHA-256, de cOdigo 
50f7f6f9b3a3238e380078ae6e8903ecd36d08fbf0b90a85693feb415a7038bf  foi autenticado de acordo com as 
Legislagdes e normas vigentes1 atravis da rede blockchain Ethereum Classic, sob o identificador unico 
denominado NID 295025 dentro do sistema.

Este CERTIFICADO foi emitido em 07/11/2025 14:34:12 atravis do sistema de autenticagio eletrdnica da 
empresa Dautin Blockchain de acordo com o Art. 10, § 2° da MP 2200-2/2001, Art. 107 do Cddigo Civil e Art. 
411, em seus §§ 2° e 3° do Cddigo de Processo Civil, estando dessa maneira de acordo para o cumprimento do 
Decreto 10278/2020.

Para mais informagtes sobre a operagio acesse o site https://www.dautin.com e informe o cddigo da 
transagio blockchain 0x0c21aaa26b3d18541d4b982836f39fd09eef5707cea909a872d21f33bba1363b.
Tambim 6 posslvel acessar a consults atravis da rede blockchain em https://blockscoutcom/etc/malnnet/

Dautin Blockchain 
Rua Dagoberto Nogueira, 100 

Ed. Torre Azul - 11°Andar 
Sala 1101, Centro, Itajal - SC 

(47) 3514-75991 (47) 99748-2223 
www.dautin.com | dautin@dautin.com

DAUTINBLOCKCHAIN

frs&Snda da R^iubfica tosa CM
V SutdwfeparaAssuntosXBWfcns
•> MHJ1DA PROVISORY0E 24 DE ACOSJ° 2a°L

https://www.dautin.com
https://blockscoutcom/etc/malnnet/
http://www.dautin.com
mailto:dautin@dautin.com


Juliano Felix da SilvaUsudrio:
Data: 05/12/2024

Hora: 08:51
Pdgina: 1 de 8

Informativo da solicita^o/Produto

RegistradoSituagSo atual:SolicitagSo N°: 000089/2024

26/11/2024Data da ultima atualizagSo de situagdo:SolicitagSo de Alterag3o de Registro deTipo de solicitapSo:

IdentificagSo do estabelecimento

3567N° do controle/Registro do estabelecimento:Tipo de estabelecimento: Nacional

Ambito de inspegSo: 61714994000100CNPJ/CPF:SIP

FENIXINDUSTRIA E COMERCIO DERazSo social/Nome:BRASILPals:

Dados do registro de produto

Schnitzel empanados: lombo sulno temperado, empanado, frito, cozido, congelado.DenominagSo de venda:

Processo n°: 16EMPANADO(A)Processo tecnoldgico de produto:

Area:NAO SEAPLICA Carne e DerivadosCaracterlstica de produto:

CARNE EMPANADA COZIDA CONGELADA DEProduto padronizado:Forma de conservagSo de produto: CONGELADO(A)

CARNE EMPANADA COZIDA CONGELADA DEProduto regulamentado:Unidade de medida: Quilograma

PRODUTOS SUBMETIDOS A TRATAMENTOCategoria de produto:Forma de obtengSo:

COMESTlVELFinalidade de produto:

Atributos especlficos

NAO SEAPLICA

Ministerio da Agriculture, Pecuaria e Abastecimento 
“ ■ PGA - Plataforma de Gestao Agropecu^ria/1.23;1

Rolatorio do Solicitagao do Rogistro do Produto
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05/12/2024Data:

08:51Hora:
Pdglna: 2 de 8

Outras informagdes

Esp&cies

Nome ComumNome CientificoEsp&cie
Suino

Comerciaiizagdo

BRASILMercado interno:

Mercado externo

Mercado comum (Mercado

Paises (Mercado externo):

ComposigSo

Porcentagem(%)Unidade de medidaQuantidadeNome do ingredientsTipo de ingrediente
100Total:

MinistGrio da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuaria/1.23.1
Relatorio de Solicitagao de Registro de Produto

Grupo de Espgcie 
Suldeos

w»



Juliano Felix da SilvaUsudrio:
05/12/2024Data:

08:51Hora:
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Unidade de medidaQuantidade

Quilograma1.500

16,6973905Quilograma564,3MISTURA PARA EMPANAMENTOMIX

11,02803019Quilograma372,7FARINHA DE MISTAMIX

Agua 8,96208689QuilogramaUnico 302,88

7,96551041QuilogramaUnico 269,2FARINHA DE ARROZ

7,40626766QuilogramaUnico 250,3GORDURA VEGETAL

2,9873623Quilograma100,96MIX DE ESPECIARIASMIX

SAL CLORETO DE SODIO 0,5690073QuilogramaUnico 19,23

100Total:

Processo de fabrica^So

Processo de fabricagdo:

Minist£rio da Agriculture, Pecudria e Abastecimento 
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuaria/1.23.1 
Rclatdrio de Solicitagao do Rcgistro do Produto

S3o requisitadas anaiises para laboratdrio terceirizado idbneo (com ISO 17025) dos produtos acabados, sempre preconizando-se os 
parSmetros exigidos pelo Ministerio da Agriculture no link: https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos- 
animal/analises-laboratoriais-anuarios-programas ParSmetros das an£lises laboratoriais feitas nos cortes de suino, de acordo com 
pardmetros e amostragem definidos na IN 161, de 01/07/2022 e Instrugdo

Tipo de ingrediente 

Unico

E realizado o controle de temperature nas diversas fases de elaboregdo deste produto e anSlises laboratoriais mensais, incluindo a 
aplicagSo dos programas BPF, PPHO e APPCC. AI6m dos programas mencionados, a empresa segue os pardmetros da legislagdo 
aplicdvel vigente. A Fenix possui urn sistema informatizado com capacidade de obter todos os dados da cadeia produtiva buscando as 
informagdes do processo do produto final com o lote e podendo estender a busca a todos os elementos da cadeia produtiva.
A empresa realiza monitoria e o Servigo de InspegSo Federal faz a verificagdo dos Programas de autocontrole, os quais sSo: 1) 
Manutengao; 2) Agua de abastecimento; 3) Controle integrado de pragas; 4) Higiene Industrial e Operacional; 5) Higiene e h£bitos 
higifenicos dos funciondrios; 6) Procedimentos Sanitarios Operacionais; 7) Controle de recebimento de mat6ria-prima, ingredientes e 
embalagens; 8) Controle de Temperatures; 9) APPCC - AvaliagSo do programa de Anaiise de Perigos e Pontos Crlticos de Controle; 
10) Anaiises microbioldgicas e fisicoqulmicas; 11) Controle de FormulagSo; 12) Rastreabilidade e recolhimento.

Nome do ingrediente
CARNE RESFRIADA DE SUlNO SEM OSSO1

Porcentagem(%)

44,38434475

https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-animal/analises-laboratoriais-anuarios-programas


Juliano Felix da SilvaUsu&rio:
05/12/2024Data:
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Normativa n® 6, de 15 de fevereiro de 2001 . Foi considerado o item 6 . F . CARNE BOVINA, SUlNA E OUTRAS .Conforme abaixo .

-Estafilococos coagulase positiva (g)

-Escherichia coli (g)

Ministerio da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento 
PGA - Plataforma de Gestao Agropecu£ria/1;23:1 
Relatorio de Solicita^ao de Registro de Produto

-Carboidratos Totals: (max.) 30%
-Protelna: (mln.) 10%

A empresa dispoe de linha especlfica no departamento para atendimento das reclama?6es/ sugestdes dos clientes/consumidores. As 
reclamapfies s§o registradas em um formuiario, bem como suas justificativas e piano de a^So. A empresa possut o controle dos 
carregamentos destinados aos supermercados e distribuidoras, sendo posslvel identificar atrav^s do lote do produto. Ao ser identificada 
uma nSo conformidade no produto exposto ao cliente/consumidor, o encarregado da Gest3o da Qualidade emite um laudo t6cnico 
explicando a razao do recall (recolhimento do produto). O processo de rastreabilidade e recall estd descrito no Manual de Boas Prdticas 
de Fabrica^So, no Programa de Autocontrole de Recolhimento.

n = 5
c = 1 
m = 102
M = 10’

-Salmonella/25g: 
n = 10 
c = 0 
m = Aus 
M = -

Clostridium perfringens /g 
n = 5 
c = 1 
m = 102 
M = 10’

n= 5
c=2
m= menorque 10
M= 102

i r

O' 'IBB*-
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Data:

Hora:
Regina:
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Ministerio da Agriculture, Pecuaria e Abastecimento
PGA - Plataforma de Gest§o Agropecuariad.23.1
Relatdrio de Solicita$ao de Registro de Produto

Juliano Felix da Silva 
05/12/2024

Todas as matSrias-primas sSo provenientes de estabelecimento com SIF. Scio recebidas resfriadas (4£'C ou mais frio) ou congeladas (- 
12°C ou mais gelado), em embalagens pldsticas e paletizadas, atrav&s de caminhdes cdmara fria. Na etapa de prepara^do, retira-se as 
materias-primas das embalagens pldsticas e acondiciona-as em carros de inox e identificados, os quais sSo levados para a cSmara de 
espera, onde o lombo sulno sofre urn descongelamento controlado. Na cSmara de resfriados, a materia-prima 6 descongelada entre 0 e 
5OC, durante 24 a 36 boras.

Ap6s o empanamento, os produtos seguem por esteiras para a fritadeira (FMC) onde faz-se a pr6-fritura do produto. Controla-se a 
velocidade da esteira, temperature do dleo da fritadeira e o pick up (quantidade de dleo retido no produto na saida do mesmo). 
O produto empanado apds passar pela fritadeira (FMC), segue para o forno (CFS) para tratamento t&rmico, conforme especificaqao.
O tempo mlnimo de retenqSo do produto no forno para assar produtos empanados 6 de 5 minutos e a temperature minima do forno 
para cocqao 6 de 96°C, garantindo desta maneira que o produto saira do forno com temperature minima de +74°C em seu centre 
geomGtrico. Desta forma o produto estarS isento de microrganismos patogGnicos malGficos a sadde humana.

Apds tratamento termico, o produto segue para o congelamento no girofreezer (FMC), onde 6 congelado a -12°C ou mais frio. Depois 
s§o transferidos atrav^s de esteiras para embalagem, sendo acondicionados em embalagens pl£sticas flexlveis de polietileno 
(conforme croqui), processo este realizado por embaladora autom^tica. Ser3 datado na embalagem: data de produgao, data de 
validade e lote (conforme croqui). Apds seladas, as embalagens passam pelo detector de metais. SerSo entfio acondicionadas em 
caixas de papelSo ondulado fechadas, dispostas em pallets e envoltas com filme stretch. As embalagens pare acondicionamento do 
produto Scio isentas de Registro no Ministerio da SaOde conforme Resolugdes RDC n0 23/00 e 278/05 da ANVISA.

Os produtos paletizados sdo acondicionados em uma edmara frigorlfica (a ate -120C, ou mais frio) aguardando carregamento, que 6 
efetuado no setor de expedigdo. O produto 6 transportado em caminhdes edmara fria devidamente higienizados.

Todos os ingredientes sdo criteriosamente pesados e separados segundo a composigdo acima. A materia prima 6 fatiada e levada para 
drea de tumbleamento. A materia prima 6 acondicionado no tumbler junto a agua, gordura vegetal, sal e o condimento Mix Cortes 
Sulnos (Schnitzel) (5084) para marinagdo depois 6 acondicionada em carrinhos e levada para edmara de equalizagdo ou ser levada 
para a formadora para alimentagdo da esteira. Apds marinagdo o produto, 6 entdo encaminhado para etapa de empanamento iniciando 
com a aplicagdo da farinha de pte-cobertura (farinha de arroz). Na sequdneia, a solugdo ligante 5.05 e por ultimo, a cobertura crocante 
KFFO3.

A empresa realiza o controls dos aditivos adicionados aos produtos, atravds de controle de formulagdo e tambdm andlises realizadas 
em laboratdrio, mantendo registros auditdveis para a verificagdo do SIF, garantindo assim que os aditivos nao ultrapassam os limites 
estabelecidos na RDC INSTRUQAO NORMATIVA - IN N° 211, DE 1° DE MARQO DE 2023.
As andlises laboratoriais dos produtos acabados da Fenix sdo mensais. Os pardmetros fisico-qulmicos analisados sdo
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ROtulo

SituateData Inlcio Data TSrminoMarca do produto NQmero do registro do Total

25/03/2024 15/03/2031 Ativo132/3567 3Baita

Embalagem

Hora:
Pagina:

Ministerio da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento 
PGA - Plataforma de Gestao Agropecuaria/1.23.1 
Relatorio de Solicita^ao de Registro de Produto

A lista de nomes cientificos abaixo da lista de ingredientes no croqui s3o de variedades de especies doadoras de genes transgSnicos 
do milho utilizados nos ingredientes.
O ingrediente "farinha de mista", na composi^do, 6 a solupSo ligante Powder Link 5,05 adicionada ao produto com 70% de £gua.
O "mix de espectarias" na composiQ^o, 6 o Mix Cortes Sulnos (Schnitzel) (5084).
A "mistura para empanamento" na composiQSo, 6 a Cobertura Crocante KFFO3.

Responsavel Tecnico: 
Thiago Gomes de Almeida 
M6dico Veterinerio 
CRMV-SP 21.932

carboidratos totals, proteina. E os parSmetros microbioldgicos analisados sSo E. coli, estafilococos coagulase positiva, Clostridium 
perfringens e Salmonella spp.

Local e forma para indica?3o da data de validade ou indica^So do lote: No campo posterior da embalagem, carimbo datador 
(dd/mm/aaaa) para data de validade.
O lote e determinado pelo dia do ano no calend£rio Juliano, o ano e a produce do dia.
IndicapSo de temperatura e/ou modo de conservapSo: Mantenha congelado a -12°C ou mais frio.
IndicapSo do modelo de carimbo oficial da Inspe^do Federal, nas formas e dimensdes previstas: modelo 3 de carimbo de Inspe^So, 
forma circular, Art 467 do RIISPOA, com 2 ou 3 cm para a embalagem de 700 gramas e 4 cm para a embalagem de 2,5 kg.
Expressdes referentes a exigencies oriundas de outras legislates oficiais (ex. : Ministerio da Saude): CONTfzM GLUTEN. 
ALERGICOS: CONT^M DERIVADOS DE TRIGO. RODE CONTER SOJA, CENTEIO, CEVADA, AVEIA, PEIXE E DERIVADOS DE 
LEITE.



Usudrio: Juliano Felix da Silva
Data: 05/12/2024

Hora: 08:51
Pgglna: 7 de 8

SituateUnidade de medidaQuantidadeTipo de embalagemCategoria da embalagem

Grama Ativo700.000PolietilenoPrimdria

AtivoQuliogtamaPolietileno 2.500PrimAria

Vincula^So entre embalagens e rdtulos

Marca do produtoUnidade de medidaQuantidadeTipo de embalagem

Ativo27/05/2020AtivoBaita 132700,000Primaria Polietileno g
27705/?020 Ativo2,500 Kg Baita 132 AtivoPrimdria Polietileno

Arquivos diversos

Parecer

Emissor:Data:SituaQdo:

Descrigdo:

Ministerio da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento 
PGA • Plataforma de Gestao Agropecu^ria/1.23.1 
Rclatdrio do Solicitagao de Registro de Produto

Categoria da 
embalagem

N° do registro do 
produto

Situagdo 
do rOtulo

Data inlcio do 
vinculo

Situagdo do 
vinculo



Relatorio de ensaio - 2163738

Data da Ensaio:ResultadoPardmetro

03/11/2025A/PAusente N/ASalmonefla/25g Ausente

975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 11/11/2025P/AAusOnda AusOnda

975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 11/11/2025Ausfinda P/AAusfinda

11/11/2025IAL4°Ed.5em25g 1<1

03/11/2025UFC/g5000 10Estaf. coag. postttva 5000g <10

03/11/2025UFC/g800 10Bolores e Leveduras

11/11/2025<1 70 em25g 1BArbulas. exceto de pombo

03/11/202510 UFC/g<10 3000B. cereus g (3000)

Areia ou Clnzas InsdCivels em Addo 11/11/20250,10 %0,82

11/11/2025Acaros Mortos Mfiximo 5 1<1

Data da Ensaio:Partmetro Resuttado

11/11/2025210 KcalValor Energdtico*

0.20

11/11/20251.0 N/A5.90pH (Alimentos)

N/A 11/11/2025Odor (AUmento)

11/11/2025N/A Microsco daMicrosco pia

Macroscopfa 11/11/2025N/AMacroscopla
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Cliente:
Enderego:
CNPJ:

Descrtgdo: 
Marca: BAfTA

Data da Coleta: 30/10/2025
Procedlmento de Coleta: CLIENTE

laboratOrio de pesquisas e analises QUIMICAS, 
FiSICO-QUIMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA

Rua: SI Iva Jardlm, 315 - Santa Terezlnha - Santo Andr£ - SP
Cep: 09210635- Fone/Fax: (11) 4996-1947-Cnpj 08^88.199/0001-22 
www.isanalyses.com.br

Data da Receblmento: 30/10/2025
Temperatura da Amostra (°C):

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA. 250 - VILA JAGUARA- SAO PAULO - SP CEP: 05.117*000 
18.813.463/0001*38

Ausfinda de 
suj Mattes

Dados da Receblmento
CondigOes de Receblmento: ADEQUADA

Dados da Coleta
Responsive): Cliente

65,5__________■
580__________ *

Caraderlstico Caracterlstico
14 -

Caractertstico Caracterlstico 
Ausfinda de 

sujidades 
Ausendade 

sujidades

Aus8nda
AusOnda

Ausfinda
AusAnda

P/A
P/A

___________ M6todo___________
FDA BAM - Baderiotogtcal Analytical 

Manual. Chapter 5.2001

11/11/2025
11/11/2025

11/11/2025
11/11/2025
11/11/2025
11/11/2025

Objetos rigidos. pontiagudos e/ou 
cortantes, iguais ou maiores que 
7mm_________________________
Objetos rigidos com didmetros iguais 
ou maiores que 2mm____________
Insetos Inteiros mortos. exceto os 
Indicativos de risco______________
Fragmentos de vldros____________
Himes ptesticos

Umldade
SOdto (ICPE)*
Sabor (AUmento)
Protelna*

0,10
0.25

975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
975.49 (16.14.05) Cap. 16 da AOAC 
FDA BAM • Bacteriological Analytical 

Manual. Chapter 12.2001 
FDA BAM > Bader. Analytical 

Manual. Chapter 18.2001 
___________ lAL4°ed.___________  

FDA BAM • Bacteriological Analytical 
Manual. Chapter 14.2001

IAL * Mdtodos Flsico-Qulmlcos para 
AnflUse de Alimentos * 4* EdlgSo 

AOAC Capltuto 16

% 
mg/IOOg 

N/A 
g/IOOg

Dados da Amostra
LOMBO SUlNO. TEMPERADO. EMPANADO. FRITO. COZIDO E CONGELADO (SHINTZEL)

Partmetros Bacterioldglco
V.M.P La Unldade

____________Mdtodo___________
RDC N°360/2003. Segunda VeraSo 
Atualizada. 2005. RDC n*269. de 22 
de setembre de 2005. RDC N° 429, 
de 08 de outubro de 2020. tnstrugdo 
Normativa n° 75. de 08 de outubro de 
_____________2020.____________
IAL * 4* edlgdo * Cap. 4 • Item 012/IV 

__________ MTFQ-002__________  
_________ IAL *4* edigflo_________ 
institute Adolfo Lutz * IV Ed.

Mdtodos Flsico-Qulmlcos para 
Anaiise de Alimentos - 4°Ed. IAL - 

Cap 4-Item 017/IV
IAL-4* edigflo

Partmetros Flslco-Qulmico
V.M.P ua Unldade

http://www.isanalyses.com.br
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11/11/20258/100g0,059.8

11/11/2025g/100fl0 0.25Gordura Tatar

11/11/20250.05 g/100g2.7

11/11/202510 em 50g 1

em 100g 972.32 (16.05.11) 11/11/2025<1 80 1

11/11/20251.6 0.50 g/100gFibre Alimentar*

IAL4*ed. 11/11/2025Presence Presence

AusSnda A/P lALA’ed. 11/11/2025Aus&nda

A/P A/P 11/11/2025Corante Vermelho 40* Aus6nda

11/11/2025Corante Bordeaux S’ Ausfencia A/P A/P

AusSnda A/P 7VP 11/11/2025Corente Azul Indigotlna*

11/11/2025Corente Azul Brtlhante* AusOnda A/P A/P

Corente Amarelo Tartrazina* Ausfinda A/P A/P 11/11/2025

Corante Amarelo Crepuscuto* AusOnda 0,1 mg/L 11/11/2025

Cor (Alimentos) CaraderlsUco Caractertstico N/A 11/11/2025

16 g/W0gCarboidreto * 11/11/2025

Aspecto (Alimento) Carecterfstico Caractertstico N/A 11/11/2025

* Pwftnwtro tvctlriucto

ObservaoOes:

Fonnuttrio 061 - RevtsOo 08 - 01/08/2025 - Pfiglna 2 de 3
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CondusSo
A amostra anatisada apresenta condiQdes satisfatdrias de higlene, comparando o resuttado obtido com o VMP (Valor mOxlmo permltido).

Rua: Silva Jardlm, 315 - Santa Terezlnha > Santo Andr£ • SP
Cep: 0921 (M35 - Fone/Fax: (11) 4996-1947 - Cnpj 08388.199/0001 -22 
www.t$analy$e$.com.br

Nota: Regra de dedsOo adotada pela LS Analyses: A(s) lncerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, nSo sOo consideredas na condus3o/declara$3o da 
conformidade a uma espectficaodo ou norma, ficando a critferio do diente e/ou parte interessada a aplicabilidade ou ndo das Incertezas informadas.

AOAC Official Methods of Analysis. 
Method 991.43.21st ed. 2019.

Gordura Saturada (Cromatografia 
Gasosa)**

Gordura Trans (Cromatografia 
Gasosa)*

Fragmentos de petos de roedor 
Fragmentos de Insetos Indicativo de 
falhas das boas pratlcas (ndo 
considerados indicatives de rtsco)

Elementos HistolOgicos
Identificadores das Composipao
Elementos hlstoldglcos estranhos ao 
produto

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC.
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed. 

Gaithersburg: AOAC. 2019. Official 
Method 996.01 (32.2.02A). ISO 

_________ 12966-2:2017_________  
MPtodos Analiticos Ofidals para 
Controls de Produtos de Origem 
Animal e seus tngredtentes • II 

Mdtodos Fisico e Quimlcos * 1981. 
Cap. 11-5/ AOAC Official Methods of 

Analysis. 21th ed. 2019. Method 
____________ 93206____________  

AOAC 21th ed. Gaithersburg: AOAC, 
2019. Official Method 996.06 
(41.1.28A). AOAC 21th ed. 

Gaithersburg: AOAC. 2019. Official 
Method 996.01 (32^.02A). ISO 

_________ 12966-2^017_________  
975.49 (16.14.05) AOAC

Institute Adolfo Lutz. Mdtodos 
flsico-qulmlcos para anaiise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV. 
__________ IV ed. 2005.__________

Institute Adolfo Lutz. MStodos 
flslco-quimicos para andllse de 

aUmentos. M6todos 051/IV e 086/IV. 
__________ IV ed. 2005..__________

Institute Adolfo Lutz. M6tedoe 
fisico-quimicos para an^llse de 

alimentos. MStodos 051/IV e 086/IV. 
__________ IV ed. 2005.__________

Institute Adolfo Lutz. Mdtedos 
fisico-quimicos para andtlse de 

alimentos. MStodos 051/IV e 086/IV. 
__________ IV ed. 2005__________

Institute Adolfo Lutz. Mfitodos 
fisico-quimicos para andllse de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV. 
__________ IV ed. 2005.__________

Institute Adolfo Lutz. M6todos 
fisico-quimicos para andlise de 

alimentos. Mdtodos 051/IV e 086/IV. 
__________ IV ed. 2005.__________  

_________ IAL - 4* edipao_________
ROC Ne360/2003. Segunda VersSo 
Atualizada, 2005. ROC n'269, de 22 
de setembro de 2005. RDC N° 429, 
de 08 de outubro de 2020. InstrugSo 
Normativa n° 75. de 08 de outubro de 
____________ 2020.____________

IAL - 4* edigflo
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Data de emissSo do retatdrfo: Santo Andto, 11/11/2025.

r ofaiii Oils

Lals Puts Ferretti

DEI SES

ISNffLYSESj

[RWEX
i____

4^ sm
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Rua: Silva Jardim, 315 - Santa Terezlnha • Santo AndrS - SP
Cep;09210-635-Fone/Fax:(n)499^1947-Cnpj 08588.199/0001-22
www.tsanaly5e5xnm.br

Veriftque a autenticidade da assinatura.

SBfiEDSSQ)

V.M.P: Valor MAximo Permltido (TderSnda para Amosffe Indicstiva)
N/A: Nflo so ApOca Wl: NSo Intormado
LQ: Undto <te Quarttfic8?fio
AP: AusAnda ou Present
UFC/tr UnKado Formadora de Cdartta/grama
Note 1: Esta Leudo de AnAiise b6 pode ser reproduddo por intire, tern quakjuer atterapAa RepredupAo Pareti, tomenta com prAvte eutorizacAo da LS Analytes.

Nota 2: Os resuttados apresentados nesta documenta 16m slQnlflca^o restrita e se epiica somente a amostra coihlda/racebMa e perAmatres anaSsedos.

Note 3: A LS Analyses nAo assume QuaJquor rasponsatffldade legal. tAcnica ou comercti per produtos, processes ou totes reiadonados As amostras anafhadas. sendo os retatiios errdUdos 
vAfidos aperies para os materials efattvamente recebldos e anaRsados.

£UiJ£ 
©Hsu

http://www.tsanaly5e5xnm.br


Relatorio de ensaio - 2163738 A

cm 001

Data da Ensaio:VMJ>Parflmetro Resultado

03/11/202510 UFC/g 5Contagem Total Padrflo 800

03/11/202510 UFC/g 13Coliformes Totals <10

13 03/11/2025<10 100 10 UFC/gColiformes Termotolerantes

* Partmctra tercoMtado IU • tneertnza do modlgto do tnftodo

Ncia 2: Oo rosuttodco aprooontados noon docunwiio tOm ilgniflca$&o rastrito o eo EpSca aononto a tuncotra colNda/rocofaida o portmotroo anaQcadoo.

Data de emlssflodo relatdrlo: Santo Andrfl, 11/11/2025.

Veriflque a autentlcidade da asslnatura.Late Puls Ferretti

Formulflrlo 061 • Revlsflo 08 - 01/08/2025 - Pflglna 1 de 1
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Desert gdo: 
Marca: BAfTA

Conclusflo
A amostra analisada apresenta condigdes satisfatdrias de higiene, comparando o resultado obtkto com o VMP (Valor mflxlmo permitido).

Nota: Regra de decisSo adotada pela LS Analyses: A(s) Incerteza(s) expressada(s) nos relatdrios, nflo sSo conskleradas na condusflo/declaragSo da conformldade a 
uma espectficaeflo ou norma, fleando a critferio do cllente e/ou parte Interessada a aplicabilldade ou nflo das incertezas informadas.

Cliente:
Enderego:
CNPJ:

Data da Coleta: 30/10/2025 
Procedimento de Coleta: CLIENTE

Dados do Cliente
2053 - SELLMAR DISTRIBUIDORA DE AUMENTOS LTDA
R DOM PEDRO HENRIQUE DE O.E BRAGANCA , 250 - VILA JAGUARA * SAO PAULO - SP CEP: 05.117-000 
18.813.463/0001-38

laboratOrio de PESQUISAS e ANALISES QUIMICAS, 
FiSICO-QUiMICAS E MICROBIOLOGICAS LTDA

NWl$04£C

Ruai Slhra Jardlm, 315 - Santa Terednha - Santo AndrS - SP
Cep: 09210^35 - Fone/Fax; (11) 4996- W7 - Cnpj 08 -58&199/0001 -22
www.tsanalyses.com.br

Data da Recebimento: 30/10/2025 
Temperature da Amostra ("C):

Dados da Coleta
Responsflvel: Cliente
Plano de Amostragem: tmportado da cotagflo: 243503

Dados da Recebimento
Condigdes de Recebimento: ADEQUADA

SKfiLYSES

Nota 3: A US Analyses ndo assume qualquer rosporaabiMacJo legal, tdcnica ou comerdal per pradutos, processes ou totes reladonados to amostrss anatsadas, sendo os retatMos emttJdos vSOdos apenas para 
os materials efctNamento rocebidos e anafisados.

Dados da Amostra
LOMBO SUING, TEMPERADO. EMPANADO. FRITO, COZIDO E CONGELADO (SHINTZEL)

______________Mfltodo______________
FDA 8AM • Baaeriotoglcat Analytical Manual.

___________ Chapters. 2001___________

FDA. BAM - Bactarioiogicai Analytical Manual. 
Chapter 4.2002

FDA. BAM - Bactarioiogicai Analytical Manual. 
Chapter 4.2002

Parflmetros Bacterioldglco 
La Unldade U

Observagdes:
V.M.P: Valor M&dmo Permitido (Tolertncia pare Amostra IndtoalNa)
MA: Nflo so Apitoa Ml: NSo Informado
LQ: Umile de QuantiDcagflo
AP: Ausdnda ou Presents
UFC/g: Unidado Ftxmadore do CoMnia/grama
Nota 1 :EsteLaudo de Ananse sd pede sar reproduzido pot tntolro, som quakpjer atoragto. Raprodugdo Peratei. semente erm (aOvta auartzaffio da LS Analyses.

http://www.tsanalyses.com.br
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DECLARAQAO

S3o Paulo, 04 de mar^o de 2024.

iOE'

Declaramos para todos os fins de direito, que a empresa Fenix Industria e 
Com6rcio de Alimentos Ltda, sito a rua Dr. Laurindo Minhoto, 16, Vila Alpina, Sao 
Paulo/SP, estd devidamente registrada no Ministerio da Agricultura Pecudria e 
Abastecimento, no Departamento de InspegSo de Produtos de Origem Animal, sob o 
numero SIF/3567, de acordo com o processo ndmero MA/21052.014020/2019-41, e 
possui inspe^ao periodica.

E por ser verdade firmo a presente.

*ceoE 
EE COG 
tPMCA

SWMSAEWDUSTRHL

MINISTERIO DA AGRICULTURA PECUARIA E ABASTECIMENTO 
Secretaria de Defesa Agropecuaria — SDA 

Departamento de InspegSo de Produtos de Origem Animal - DIPOA 
6° SERVICO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

jnster Documen to assinado digitalmeTrte
I flftlflw DANiaA KIRSTEN ROS
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