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Este documento é a primeira etapa do planejamento de uma contratação que caracteriza o 

interesse público envolvido e a sua melhor solução e da base ao projeto básico e ao termo de 

referência a serem elaborados caso se conclua pela viabilidade da contratação. 

 

 ‘’Art. 5º, Inciso XX, da Lei 14.133/2021’ 

 

A elaboração deste estudo técnico preliminar tem como objetivo abertura do processo de 

Chamada Pública para aquisição de gêneros alimentícios oriundos da Agricultura Familiar e do 

empreendedor familiar rural afim de atender a alimentação escolar dos alunos do município de Porto 

Feliz - São Paulo. 

 

1- DESCRIÇÃO DO OBJETO:  

É objeto deste Estudo Técnico Preliminar a aquisição de gêneros alimentícios (hortifrútis) 

através da Agricultura Familiar, conforme especificações descritas abaixo: 

 
ABOBRINHA BRASILEIRA - ABOBRINHA EXTRA AA: variedade brasileira. Deverão estar frescas, sãs, 

inteiras, limpas, no ponto de maturação adequado para consumo, deverão apresentar comprimento entre 20 a 

22 cm, coloração verde brilhante, firme sem rachaduras ou furos. Embalagem para transporte: caixa plástica. 

 ACELGA - Acelga Extra: folhas novas de cor verde claro e talo verde esbranquiçado, sem talos moles ou 

manchas pretas, pesando cada unidade 1,2 a 1,5 kg. Embalagem para transporte: caixa plástica. 

ALFACE (SOMENTE MERENDA ESCOLAR) - Alface Crespa: 7 kg em média por engradado folhas limpos, 

cor brilhante e sem manchas, pesando cada pé em média 300 gramas. Embalagem para transporte: caixa 

plástica. 

BANANA NANICA - Banana: variedade nanica climatizada. Deverão estar frescas e sãs, inteiras, limpas e 

apresentar cor, odor e sabor característicos. Devem ter o comprimento variando entre 13 e 18 cm. Embalagem 

para transporte: caixa plástica.  

CEBOLA - Cebola: variedade amarela/ vermelha. Deverão apresentar bulbos frescos, de ótima qualidade, 

limpos e livres de umidade externa anormal. O calibre das cebolas deverá ser de 5 a 6 cm. Não deverá 

apresentar talo grosso, brotado, podridão, mofo, manchas escuras. Embalagem de saco de nylon, pesando 20 

kg. 

CENOURA - Cenoura Extra AA variedade Brasília, Nantes, Kuroda. Deverão estar frescas, sãs, inteiras, 

limpas, livres de umidade externa anormal. As cenouras deverão ter o comprimento entre 14 e 16 cm. Deverá 

apresentar cor alaranjada viva. Embalagem para transporte: caixa de plástico 

COUVE FLOR: extra bem redonda, com talos firmes sem espaços entre os buquês, pesando a unidade entre 

800 g a 1 kg. Deverão estar frescas, sãs, inteiras, limpas, bem desenvolvidas, sem manchas escuras, de cor 

esbranquiçada uniforme. Embalagem para transporte: caixa de plástico. 

LARANJA - Laranja: variedade pêra A. Deverão estar frescos e sãos, inteiros, limpos e apresentar cor, odor 

e sabor característicos. As laranjas deverão ter o calibre entre 6,6 cm e 7,2 cm. Embalagem para transporte: 

caixa de plástico 

LIMÃO: variedade taiti A. Deverão estar frescos e sãos, inteiros, limpos e apresentar cor, odor e sabor 

característicos. Os limões deverão ter o calibre maior que 5 cm. Embalagem para transporte: caixa plástico 

MELANCIA - Melancia: tipo redondo, graúdo, Tamanho e Coloração: Uniformes, Consumo Imediato e em 

escala, no decorrer da semana no máximo 5 (cinco) dias antes do vencimento. Características: Produto 

selecionado com polpa firme e intacta, devendo ser maduro e entre maduro, sem danos físicos oriundos do 

manuseio e transporte. 
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REPOLHO VERDE: pesado e firme, parte central externa Deve ser firme. Cor, odor e sabor característicos, 

pesando em média cada unidade 1,4 a 1,6 kg. Embalagem para transporte: caixa plástica. 

TOMATE P/ MOLHO - Tomate Molho Extra AA: Variedade Débora, Pizzadoro, Pera, Júpiter, Italiano e 

Colibri. Devem estar frescos, sãos, inteiros, limpos e livres de umidade externa anormal. Deverão apresentar-

se maduros (no ponto para molho), com calibre entre 5 e 8 cm, peso 100 a 120 gramas por unidade. Embalagem 

para transporte: caixa plástica. 

TOMATE SALADA - Tomate Salada Extra AA: Variedade Débora, Pizzadoro, Pera, Júpiter, Italiano e 

Colibri. Devem estar frescos, sãos, inteiros, limpos e livres de umidade externa anormal. Deverão apresentar 

a cor entre 30 e 90% da cor final. O calibre deve ter de 5 a 8 cm, com peso de 150 a 180 gramas por unidade. 

Embalagem para transporte: caixa plástica. 

UVA NIAGARA - Fruto fresco, tendo atingido o grau máximo do tamanho especificado, com aroma, cor e 

sabor característicos da espécie/variedade. Deverá apresentar grau de maturação tal, que permita suportar a 

manipulação, o transporte e a conservação em condições adequadas 

para o consumo imediato 

 

 

2- CLASSIFICAÇÃO DO OBJETO 

Bem comum de consumo imediato de fornecimento continuo. 

 

3- DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE:  

A alimentação escolar é direito dos alunos da educação básica pública e dever do Estado. O 

PNAE (Programa Nacional de Alimentação Escolar) tem por objetivo contribuir para o 

crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, a aprendizagem, o rendimento escolar e a 

formação de práticas alimentares saudáveis dos alunos, por meio de ações de educação 

alimentar e nutricional e da oferta de refeições que cubram as suas necessidades nutricionais 

durante o período letivo. 

Os gêneros alimentícios serão destinados para a alimentação dos alunos matriculados na rede 

de ensino público de Porto Feliz – São Paulo. 

Conforme a Lei 11.947/2009, do total dos recursos financeiros repassados pelo FNDE, no 

âmbito do PNAE, no mínimo 30% (trinta por cento) deverão ser utilizadas na aquisição de 

gêneros alimentícios diretamente da agricultura familiar e cooperativas ou de suas 

organizações. 

Além disso, a alimentação de qualquer indivíduo, deve ser variada e equilibrada, no intuito de 

consumir diferentes tipos de alimentos (nutrientes) e quantidade suficientes com a finalidade 

de garantir o perfeito crescimento e regeneração do organismo, atender as necessidades básicas 

à preservação da vida saudável, da fortificação do corpo humano, em especial para o 

desempenho e desenvolvimento dos alunos. Ademais, aquisição de alimentos dessa natureza, 

Agricultura Familiar, favorecerá o mercado local do município. 

Portanto, a nutrição adequada, equilibrada e diversificada é essencial para o bom rendimento 

escolar dos alunos. A variedade alimentar e a forma de preparo são fatores cruciais para o 

auxílio no preparo físico e interfere positivamente na compreensão, raciocínio e memorização 

dos alunos. 

PNAE: Programa Nacional de Alimentação Escolar é um eixo fundamental para a garantida da 

Segurança Alimentar e Nutricional no país, calcado no emprego da alimentação saudável e 

adequada, compreendendo o uso de alimentos variados, seguros, que respeitem a cultura, as 

tradições e os hábitos alimentares saudáveis; desenvolvimento de ações de educação alimentar 

e nutricional; o direito à alimentação escolar, visando a garantir segurança alimentar e 

nutricional dos alunos, com acesso de forma igualitária, respeitando as diferenças biológicas 

entre idades e condições de saúde dos alunos que necessitem de atenção específica e aqueles 

que se encontram em vulnerabilidade social.”   
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CARDÁPIO: é uma ferramenta utilizada pelo nutricionista para avaliar todos os alimentos e 

ingredientes de cada preparação e planejar a quantidade e frequência de consumo de cada um 

deles. O objetivo desse planejamento é garantir que a alimentação escolar atenda às 

necessidades de nutrientes dos estudantes durante o período em que eles permanecem na escola. 

O cardápio escolar tem papel fundamental em garantir a oferta da alimentação saudável e 

adequada às faixas etárias e ao estado de saúde dos escolares. 

AGRICULTURA FAMILIAR: é um tipo de agricultura desenvolvida em pequenas 

propriedades rurais. Recebe esse nome, pois é realizada por grupos de famílias. 

 

4- DEMONSTRAÇÃO DA PREVISÃO DA CONTRATAÇÃO NO PLANO DE 

CONTRATAÇÕES ANUAL:  

Não há previsão, visto a ausência de Plano de Contratação Anual para o ano de 2024. 

 

5- DESCRIÇÃO DOS REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO:  

Os materiais solicitados deverão atender às exigências de qualidade, apresentando cor, odor e 

sabor característicos, isentos de substâncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderidos a 

superfície externa, parasitos, larvas e outros animais nos produtos e nas embalagens, umidade 

externa anormal, odor e sabor estranhos, observados os padrões e normas baixadas pelos órgãos 

competentes de controle de qualidade industrial - ABNT, INMETRO, etc. - atentando-se o 

proponente, principalmente para as prescrições contidas no art 39, VIII, da Lei n°. 8.078/90 

(Código de Defesa do Consumidor). 

São obrigações do vencedor: 

• A empresa vencedora deverá apresentar uma amostra de cada produto ofertado. As 

amostras deverão atender as especificações em conformidade com o solicitado no 

Termo de Referência.  

• A empresa vencedora deverá fornecer Laudo de Inspeção emitido pelo órgão 

competente (Ministério da Saúde, Vigilância Sanitária, Ministério da Agricultura, etc.) 

autorizando a comercialização do objeto desta licitação, em nome da licitante;  

Quanto às condições dos veículos: 

• Os veículos de entrega devem apresentar-se higienizados, isentos de resíduos de 

alimentos e materiais, como caixas, sacos, palhas e outros, para evitar contaminações 

dos produtos transportados.  

• É aconselhável que esses veículos transportem as mercadorias empilhadas e organizadas 

em paletes e em caixas plásticas, para que se permita a circulação do ar entre elas e 

facilidade no descarregamento.  

  Quanto aos funcionários: 

• Os funcionários das empresas responsáveis pelas entregas devem se apresentar com 

vestuário adequado (Uniformes conservados e limpos, meias e sapatos fechados, em 

boas condições de higiene e conservação). Evitar o uso de vestimentas inadequadas 

como “shorts”, bermuda, camiseta regata ou funcionários sem camisa ou de chinelos.  

  Quanto ao dia de entrega: 

• AS SEGUNDAS-FEIRAS (exceto feriados, o qual será combinado o dia da entrega 

antecipadamente). 

  Quanto ao horário: 

• Os hortifrútis devem ser entregues em todas as Unidades Escolares até as 15h00min da 

segunda-feira referente ao pedido. Após realizar todas as entregas o motorista deve trazer 

Coordenadoria de Merenda Escolar com os comprovantes assinados pelas merendeiras. 

  Quanto aos locais para entrega: 
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UNIDADE PARA ENTREGA ENDEREÇO 

SETOR DE MERENDA ESCOLAR Rua João Portela Sobrinho, 100 - Centro 

CEIM Profª “Lenita Habice Prado”. Rua Aristides Candido da Silva, nº 1000, Altos do Jequitibá 

CEIM "Zélia Chatel Steiner" Rua Joaquim Sampaio Sobrinho, Vila Manduquinha 

CEIM “Profª Nair Coli de Moraes”  Rua Sírio Previtali, nº 50, Jardim Vante. 

CEIM “Chapeuzinho Vermelho”  Avenida Armando Sales de Oliveira, Vila Progresso.  

CEIM “Francisco de Pádua Nahum”  Rua Barão do Rio Branco, nº 402, Centro.  

CEIM “Júlia de Arruda Amaral” Rua Vicente Guarine 260 – Centro 

CEIM “Pedro José Moreau” Rua Felipe Felix, Jd. Porungal 

CEIM “Profª. Evanilde Ap. C. Maceió. Rua Cerquilho, s/n.º - Jardim Santa Rosa. 

CEIM “Violeta A. M. Brusco Rua Francisco Gomes de Toledo, nº 560 –Vila Angélica  

CEIM Giovanna de Oliveira Leite Rua Prof.ª Clarice Sanna Serralheiro – Belo Alto 

CEIM Ilda Souza Leite 
Rua Roberval de Camargo Moraes, em frente ao nº 307, no Bairro 

Residencial Rolando Giuli, 

CEIM Profª. Vera C.de Camargo Sotilo Rua João Diana Sobrinho, N.º 305 – Jd. Excelsior 

CIEM - Centro Infantil Especializado Municipal Rua João Portela Sobrinho - nº169 

EE Esther Maurino Rodrigues Rua Felix Rocco, 203 – Jardim Vante. 

EE Monsenhor Seckler Avenida Monsenhor Seckler, 59 – Centro. 

EE Pedro Fernandes de Camargo Rua João Marinonio de Camargo, 80 – Vila Progresso. 

PEI Coronel Eugênio E. Pereira da Motta Rua Ângelo Diana, 120 – Bambu. 

EMEF Dr. José Elias Habice Filho Av. Monsenhor Seckler, 1250 - Vila América 

EMEF “Prof. Domingos de Marco”  Rua Géssia Oliveira Moraes Lisboa, s/n– Bairro Bepim. 

EMEF “Zilda Tomé de Moraes” Rua Santa Coan Moro – Bairro Bambu 

EMEF Coronel Esmédio Rua Ademar de Barros, 118 – Centro. 

EMEF Profª Aurora Machado Guimarães Rua Maria Dulcelina Prestes, 356 – Vila América. 

EMEF Profª Luiza Carvalho Pires Rua Benedita de Almeida Leal, 330 – Jd. Excelsior 

EMEF Profª Vilma Fernandes Antonio Al. Das Sibipirunas, 185 – Vista Alegre (Jardim Vante). 

EMEF Profº Antonio de Pádua M. de Melo Rua Alfeu Trombini, 417 – Vila Angélica. 

EMEF Vereador Carlos R. de Oliveira Rua Lauro Galvão – Res. Água Branca. 

EMEF Profª Maria Ap. Fernandes Leite Estrada Porto Feliz/Sorocaba - Bairro Bom Retiro 

EMEI Profª Maria Ap. Fernandes Leite Estrada Porto Feliz/Sorocaba - Bairro Bom Retiro 

EMEI / EMEF Prof.ª Nadyr Marchi dos Santos 

“Agrovila” 
Rua Três, s/nº - Bairro Agrovila 

EMEI “Prof Juvenal de Campos”  Rua Sírio Previtali, nº 20, Jardim Vante. 

EMEI “Profª Benedita de Almeida Leal” Rua Manoel Itagiba de Almeida, Vila Manduquinha. 

EMEI “Profª Iracema P. Sacramento” Rua Rio Grande do Sul, nº 130, Bairro Bambu. 

EMEI “Profª Maria Odete C. de Camargo” Av. Capitão Joaquim F.de Toledo, nº 663, Centro. 

EMEI “Profª Nair Antunes de Almeida” Rua João Diana Sobrinho, Jardim Excelsior.  

EMEI Jandira Diez Alcalá Rua Alexandre Ambrósio, s/n – Resid.  São Francisco 

ETEC de Porto Feliz Rua Cônego Belotti, 188 - Centro 

PROJETO ABC Rua Flodoaldo Bueno de Camargo, 123 - Centro 

PROJETO AMIGOS Rua Al. das Espatodias, 226 – Vista Alegre (Jardim Vante) 

APAE Rua Pedro Paulo de Oliveira, s/nº, Vila Progresso 

Especificações para Entregas  

A entrega de gêneros alimentícios destinados a alimentação escolar seguem planejamento 

elaborado com antecedência pela nutricionista do Setor de Merenda que atende as unidades de 
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ensino da rede pública do Município, pois com o planejamento asseguramos que todos os 

envolvidos no processo da alimentação escolar possam trabalhar de forma programada, sem 

risco para que haja o desabastecimento tanto de fornecedores e unidades educacionais, 

garantindo assim o direito dos fornecedores e principalmente o direito de crianças e alunos (Lei 

n 11.947/2009 - PNAE) em receber uma alimentação de qualidade.  

As listas de produtos e quantidades semanais são entregues aos fornecedores ganhadores do 

certame as quarta-feira da semana anterior a entrega. 

Recebimento dos produtos  

Fica assegurado a CONTRATANTE o direito de rejeitar os produtos e em desacordo com as 
especificações e condições deste Termo, do edital e do instrumento contratual, ficando a 
CONTRATADA obrigada a substituir e/ou reparar os itens irregulares, caso os produtos sejam 
entregues em desacordo com os requisitos estabelecidos pela Prefeitura, ou em quantidade 
inferior ao estabelecido, a empresa deverá substituí-los ou complementá-las no prazo de 01 
(um) dia útil os produtos rejeitados. Caso a substituição/reparação dos produtos não ocorra 
no prazo determinado, estará a CONTRATADA incorrendo em atraso na entrega e sujeita à 
aplicação das sanções previstas neste termo.  
Encargos  

As despesas de transporte, tributos, frete, carregamento, descarregamento, encargos trabalhistas 

e previdenciários e outros custos decorrentes direta e indiretamente do fornecimento do objeto, 

correrão por conta exclusiva da contratada.  

Fiscalização  

No ato da entrega as merendeiras irão avaliar a qualidade e quantidade dos produtos, caso haja 

irregularidades entraram em contato com o Setor de Merenda Escolar que registrará todas as 

ocorrências e as deficiências verificadas em relatório, cujas cópias serão encaminhadas a 

licitante vencedora, objetivando a imediata correção das irregularidades apontadas.  

Validade  

O prazo de validade do contrato será de 12 (doze) meses, a partir da data de assinatura. 
 

6- LEVANTAMENTO DE MERCADO: 

No munícipio de Porto Feliz, existem a Cooperativa Mista De Agricultores, Apicultores, 

Pecuaristas e Pescadores de Porto Feliz E Região (COMAPRE) e a Cooperativa De Produção 

E Prestação De Serviços Dos Assentados E Pequenos Agricultores De Porto Feliz E Região 

(COOPAP), ambas situadas no Bairro Indaiatuba, que produzem e fornecem os gêneros 

alimentícios provenientes da Agricultara Familiar, desde a implantação da Lei nº 11.947, de 16 

de junho de 2009.  

 

7- ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS:  

 
Item Quantidade Unidade Descrição 

01 3.000 KG 

ABOBRINHA BRASILEIRA - ABOBRINHA EXTRA AA: variedade brasileira. 

Deverão estar frescas, sãs, inteiras, limpas, no ponto de maturação 

adequado para consumo, deverão apresentar comprimento entre 20 a 22 

cm, coloração verde brilhante, firme sem rachaduras ou furos. 

Embalagem para transporte: caixa plástica. 

02 1.000 KG 

 ACELGA - Acelga Extra: folhas novas de cor verde claro e talo verde 

esbranquiçado, sem talos moles ou manchas pretas, pesando cada 

unidade 1,2 a 1,5 kg. Embalagem para transporte: caixa plástica. 

03 1.000 KG 

ALFACE (SOMENTE MERENDA ESCOLAR) - Alface Crespa: 7 kg em média 

por engradado folhas limpos, cor brilhante e sem manchas, pesando cada 

pé em média 300 gramas. Embalagem para transporte: caixa plástica. 
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04 15.000 KG 

BANANA NANICA - Banana: variedade nanica climatizada. Deverão estar 

frescas e sãs, inteiras, limpas e apresentar cor, odor e sabor 

característicos. Devem ter o comprimento variando entre 13 e 18 cm. 

Embalagem para transporte: caixa plástica.  

07 3.000 KG 

CEBOLA - Cebola: variedade amarela/ vermelha. Deverão apresentar 

bulbos frescos, de ótima qualidade, limpos e livres de umidade externa 

anormal. O calibre das cebolas deverá ser de 5 a 6 cm. Não deverá 

apresentar talo grosso, brotado, podridão, mofo, manchas escuras. 

Embalagem de saco de nylon, pesando 20 kg. 

08 2.000 KG 

CENOURA - Cenoura Extra AA variedade Brasília, Nantes, Kuroda. Deverão 

estar frescas, sãs, inteiras, limpas, livres de umidade externa anormal. As 

cenouras deverão ter o comprimento entre 14 e 16 cm. Deverá 

apresentar cor alaranjada viva. Embalagem para transporte: caixa de 

plástico 

09 1.000 KG 

COUVE FLOR: extra bem redonda, com talos firmes sem espaços entre os 

buquês, pesando a unidade entre 800 g a 1 kg. Deverão estar frescas, sãs, 

inteiras, limpas, bem desenvolvidas, sem manchas escuras, de cor 

esbranquiçada uniforme. Embalagem para transporte: caixa de plástico. 

11 3.600 KG 

LARANJA - Laranja: variedade pêra A. Deverão estar frescos e sãos, 

inteiros, limpos e apresentar cor, odor e sabor característicos. As laranjas 

deverão ter o calibre entre 6,6 cm e 7,2 cm. Embalagem para transporte: 

caixa de plástico 

12 2.000 KG 

LIMÃO: variedade taiti A. Deverão estar frescos e sãos, inteiros, limpos e 

apresentar cor, odor e sabor característicos. Os limões deverão ter o 

calibre maior que 5 cm. Embalagem para transporte: caixa plástico 

18 19.000 KG 

MELANCIA - Melancia: tipo redondo, graúdo, Tamanho e Coloração: 

Uniformes, Consumo Imediato e em escala, no decorrer da semana no 

máximo 5 (cinco) dias antes do vencimento. Características: Produto 

selecionado com polpa firme e intacta, devendo ser maduro e entre 

maduro, sem danos físicos oriundos do manuseio e transporte. 

22 1.500 KG 

REPOLHO VERDE: pesado e firme, parte central externa Deve ser firme. 

Cor, odor e sabor característicos, pesando em média Cada unidade 1,4 a 

1,6 kg. Embalagem para transporte: caixa plástica. 

23 10.000 KG 

TOMATE P/ MOLHO - Tomate Molho Extra AA: Variedade Débora, 
Pizzadoro, Pera, Júpiter, Italiano e Colibri. Devem estar frescos, sãos, 
inteiros, limpos e livres de umidade externa anormal. Deverão 
apresentar-se maduros (no ponto para molho), com calibre entre 5 e 8 
cm, peso 100 a 120 gramas por unidade. Embalagem para transporte: 
caixa plástica. 

24 1.100 KG 

TOMATE SALADA - Tomate Salada Extra AA: Variedade Débora, Pizzadoro, 

Pera, Júpiter, Italiano e Colibri. Devem estar frescos, sãos, inteiros, limpos 

e livres de umidade externa anormal. Deverão apresentar a cor entre 30 

e 90% da cor final. O calibre deve ter de 5 a 8 cm, com peso de 150 a 180 

gramas por unidade. Embalagem para transporte: caixa plástica. 

25 2.000 KG 

UVA NIAGARA - Fruto fresco, tendo atingido o grau máximo do tamanho 
especificado, com aroma, cor e sabor característicos da 
espécie/variedade. Deverá apresentar grau de maturação tal, que 
permita suportar a manipulação, o transporte e a conservação em 
condições adequadas 
para o consumo imediato 
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8- ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAÇÃO:  

Considerando o orçamento da COOPAP - Cooperativa De Produção E Prestação De Serviço 

Dos Assentados e Pequenos Agricultores De Porto Feliz E Região, informamos que o valor 

estimado para consumo no ano de 2024 é de R$ 558.430,00.  A cotação encontra-se 

discriminada no anexo 01 desse estudo. 

 

9- DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO:  

De acordo com a Lei nº 11.947, de 16 de junho de 2009 a compra de gêneros alimentícios 

diretamente da agricultura familiar, empreendedor familiar rural, pode ser realizada por meio 

da Chamada Pública, dispensando-se, nesse caso, o procedimento licitatório. 

 

10- JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NÃO DA SOLUÇÃO:  

O objeto em questão gêneros alimentícios será dividido em quatro categorias distintas a serem 

licitadas também em momentos distintos considerado os seus respectivos fornecedores por 

categoria a saber: 

Hortifrutigranjeiros 

Proteínas (carne moída bovina, paleta bovina, pernil suíno, sobrecoxa e peito de frango) 

Pães 

Gêneros alimentícios não perecíveis (exemplos: arroz, feijão, óleo e etc.) 

 

11 – CONTRATAÇÕES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES  

Não se aplica. 

 

12- ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATAÇÃO E O PLANEJAMENTO:  

Lei nº 5.936 de 19 de dezembro de 2023- estima a receita e fixa a receita do município de Porto 

Feliz para o exercício de 2024. 

 

13- RESULTADOS PRETENDIDOS:  

Atendimento as exigências legais para o cumprimento do plano nacional de alimentação 

escolar.  

Ofertar alimentação de qualidade a todos os alunos beneficiados pelo programa  

Cumprimento das políticas públicas voltadas para esta área 

Contribuir com a qualidade dos serviços ofertados pela educação 

 

14- PROVIDÊNCIAS A SEREM ADOTADAS PREVIAMENTE À CELEBRAÇÃO DO 

CONTRATO:  

Em princípio não há providencias prévias para a formalização contratual. 

 

15- POSSÍVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E TRATAMENTOS:  

Não se aplica. 

 

16- DECLARAÇÃO DE VIABILIDADE:  

Devido a Lei nº 11.947, de 16 de junho de 2009, em seu Art. 14 que determina que do total dos 

recursos financeiros repassados pelo FNDE, no âmbito do PNAE, no mínimo 30% (trinta por 

cento) deverão ser utilizados na aquisição de gêneros alimentícios diretamente da agricultura 

familiar, priorizando- se os agricultores familiares locais. O presente Estudo Técnico Preliminar 

foi elaborado com o objetivo de contratar agricultores rurais para o fornecimento de gêneros 



ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR 

PREFEITURA DO MUNICÍPIO DE PORTO FELIZ 

8 

 

alimentícios da Agricultura Familiar para alimentação escolar dos educandos da rede de ensino 

do Município de Porto Feliz- São Paulo 

17- ANEXOS  

CARDÁPIOS 
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- COTAÇÃO 
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