MUNICIPIO DE MONTEIRO LOBATO
ESTADO DE SAO PAULO

-

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

INTRODUGAO

O presente documento caracteriza a primeira etapa da fase de planejamento e apresenta os devidos
estudos para a contratagdo de solugdo que atendera a necessidade abaixo especificada.

O objetivo principal & estudar detalhadamente a necessidade e identificar no mercado a melhor
solugao para supri-la, em observancia as normas vigentes e aos principios que regem a Administragcdo

Publica.

1 - DESCRIGAO DA NECESSIDADE
Fundamentagao: Descrigdo da necessidade da contratagdo, considerado o problema a ser resolvido sob a
perspectiva do interesse publico. (inciso | do § 1° do art. 18 da Lei 14.133/2021)

A Secretaria Municipal de Educagdc de Monteiro Lobato/SP necessita garantir o fornecimento continuo,
regular e adequado de carnes e produtos carneos destinados ao preparo e fornecimento da
alimentagdo escolar aos alunos da Rede Municipal de Ensino, de acordo com o planejamento da
alimentagédo escolar e com as necessidades nutricionais dos estudantes.

A alimentag&o escolar constitui importante instrumento para a promogao da saude, do crescimento e do
desenvolvimento dos alunos, sendo necessario assegurar a oferta de refeigées variadas, equilibradas e
preparadas com géneros alimenticios de qualidade, em condigdes adequadas de higiene, conservacéo e
seguranga dos alimentos.

A contratagdo mostra-se necessaria em razdo do consumo continuo desses produtos ao longo do
calendario escolar, considerando a quantidade de refeigées preparadas e a necessidade de reposi¢io
periddica dos estoques. Por se tratar, em grande parte, de produtos pereciveis e congelados, o fornecimento
devera ocorrer de forma parcelada e conforme a demanda, permitindo melhor adequacédo entre as
quantidades adquiridas e o consumo efetivo.

A auséncia ou insuficiéncia desses produtos podera comprometer o planejamento e a regularidade da
alimentag&o escolar, prejudicando a composi¢éo das refeigdes ofertadas aos alunos e podendo ocasionar
interrupgées no atendimento.

Nesse contexto, busca-se estabelecer uma solugdo que assegure o abastecimento regular das unidades
escolares, com produtos que atendam aos padrdes de qualidade, seguranga alimentar, conservacao,
procedéncia, inspegéo sanitaria e demais requisitos legais aplicaveis.

A adogéo do Sistema de Registro de Pregos mostra-se adequada diante da natureza continua da demanda
e da necessidade de entregas parceladas, possibilitando que os produtos sejam adquiridos de acordo com
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o consumo efetivo e o planejamento da Secretaria Municipal de Educacgéo, evitando a formagao de estoques
excessivos, perdas e desperdicios.

Dessa forma, a contratagdo pretende assegurar a continuidade e a qualidade da alimentagdo escolar,
promovendo o adequado atendimento aos alunos da Rede Municipal de Ensino e contribuindo para a

eficiéncia, economicidade, planejamento e continuidade das agdes da Administragao Publica.

2 - PREVISAO NO PLANO DE CONTRATAGOES ANUAL

Fundamentagao: Demonstracdo da previsdo da contratagdo no plano de contratagées anual, sempre que
elaborado, de modo a indicar o seu alinhamento com o planejamento da Administragao; (inciso |l do § 1° do
art. 18 da Lei 14.133/21)

Demonstragdo do alinhamento entre a contratagéo e o planejamento do érgao ou entidade, identificando a

previsao no Plano Anual de Contratac6es ou, se for o caso, justificando a auséncia de previséao;

A presente contratacdo esta prevista no Plano de Contratacées Anual (PCA) do Municipio, estando
alinhada ao planejamento das contratagdes da Secretaria Municipal de Educagéo para o atendimento das
necessidades da Rede Municipal de Ensino.

A aquisicdo de carnes e produtos carneos encontra-se relacionada as acdes necessarias 4 manutencgio e
continuidade da alimentagdo escolar, contribuindo para o adequado planejamento das aquisigdes, a
continuidade do servigo publico e o atendimento das necessidades dos alunos durante o calendario escolar.
A contratacdo esta, portanto, compativel com o planejamento anual da Administracao e com as diretrizes
estabelecidas para a execugédo das agbes da Secretaria Municipal de Educacao.

3 — REQUISITOS DA CONTRATAGAO
Fundamentagao: Descricéo dos requisitos necessarios e suficientes & escolha da solugdo. (inciso Iil do §
1° do art. 18 da Lei 14.133/2021).

A contratag@o devera observar os requisitos necessarios para garantir o fornecimento adequado, continuo
e seguro de carnes e produtos carneos destinados a alimentagdo escolar da Rede Municipal de Ensino de
Monteiro Lobato/SP.

3.1. Os produtos deverdo atender integralmente as especificagdes, caracteristicas, quantidades, unidades
de fornecimento e demais condigGes estabelecidas no Termo de Referéncia e seus anexos.

3.2. Os produtos deverdo ser de primeira qualidade, préprios para consumo humanoc e apresentar
caracteristicas compativeis com sua natureza, sem sinais de deterioragdo, contaminagéo, descongelamento
indevido ou qualquer alteragdo que comprometa sua qualidade e seguranca.

3.3. Os produtos de origem animal deverdo ser provenientes de estabelecimentos devidamente
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regularizados perante o servigo oficial de inspegao competente, mediante SIF, SISP, SIM ou outro servigo
oficialmente competente, conforme aplicavel.

3.4. Os produtos deverdao atender a legislacdo sanitaria, de seguranca dos alimentos, de inspegdo de
produtos de origem animal, de rotulagem e as demais normas aplicaveis, inclusive aquelas relacionadas a
alimentagéo escolar e ao PNAE.

3.5. Os produtos congelados e refrigerados deverao ser transportados e entregues em condi¢des adequadas
de temperatura e conservagao, de modo a preservar suas caracteristicas e a seguranga dos alimentos.

3.6. As embalagens deverdo ser proprias para contato com alimentos, atoxicas, resistentes, integras,
devidamente lacradas e adequadas ao transporte e armazenamento, ndo sendo admitidos produtos com
embalagens violadas, furadas, rasgadas, vazadas ou que apresentem outras condigbes que possam
comprometer o produto.

3.7. Os rétulos deverao apresentar, de forma clara e legivel, as informagdes exigidas pela legislacéo vigente,
incluindo, quando aplicavel, denominagdo do produto, ingredientes, peso liquido, lote, data de fabricacéo,
prazo de validade, condicdes de conservagao, identificacdo do fabricante e registro ou selo do servigo de
inspecao oficial competente.

3.8. Os produtos dever&o possuir prazo de validade compativel com as exigéncias estabelecidas para cada
item no Termo de Referéncia, ndo sendo admitidos produtos vencidos ou em condigdes inadequadas de
conservacgao.

3.9. O fornecimento sera realizado de forma parcelada, conforme a necessidade da Secretaria Municipal de
Educacao e mediante solicitag&o ou autorizagdo de fornecimento, ndo havendo obrigagdo de aquisigdo da
totalidade dos quantitativos estimados.

3.10. A Contratada devera realizar as entregas no local, nos dias, horarios e prazos definidos pela
Administracéo, responsabilizando-se pelo transporte, acondicionamento, carga e descarga dos produtos.
3.11. A Contratada devera disponibilizar pessoal suficiente e devidamente orientado para o manuseio e a
entrega dos géneros alimenticios, observando as boas praticas de higiene e seguranca dos alimentos.
3.12. Os produtos poderdo ser submetidos a conferéncia no ato do recebimento, incluindo verificagao de
quantidade, peso, embalagem, rotulagem, temperatura, validade, caracteristicas sensoriais e demais
requisitos previstos no Termo de Referéncia.

3.13. A Administragao podera exigir apresentago de amostras, fichas técnicas, laudos, certificados e demais
documentos necessarios a comprovagdo da qualidade, composi¢do, procedéncia e regularidade dos
produtos, conforme estabelecido no edital e no Termo de Referéncia.

3.14. Os produtos que apresentarem desconformidade com as especificacées ou com as condi¢tes
estabelecidas na contratagdo deverZo ser substituidos pela Contratada, sem qualquer énus para a
Administragdo, no prazo estabelecido no Termo de Referéncia.

3.15. A Contratada devera manter, durante toda a vigéncia da Ata de Registro de Precos e eventuais
contratacdes decorrentes, as condigées de habilitagdo e qualificagdo exigidas no procedimento.
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3.16. Todos os custos necessarios ao fornecimento, incluindo transporte, embalagens, acondicionamento,

seguros, tributos, encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais @ comerciais, serdo de responsabilidade da

Contratada.
3.17. A contratagdo devera observar os principios da legalidade, planejamento, eficiéncia, economicidade,

seguranca alimentar, continuidade do servigo publico e interesse publico, buscando garantir o fornecimento

de produtos adequados ao consumo e as necessidades da alimentagdo escolar.

4 - ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES
Fundamentacgao: Estimativa das quantidades a serem contratadas, acompanhada das memérias de calculo

e dos documentos que |he dao suporte, considerando a interdependéncia com outras contratagdes, de modo

a possibilitar economia de escala (inciso IV do § 1° do art. 18 da Lei 14.133/21).

ITEM

DESCRICAO

UNID.

QUANT.

01

ALMONDEGA DE CARNE BOVINA: produto obtido a partir de carne bovina
desossada, com adi¢édo de farinha de rosca, sal e condimentos, sem adigéo
de pimenta, moldado em formato de almondega, com peso aproximado de 25
g por unidade. O produto devera ser cozido e congelado, apresentar aspecto,
cor, odor e sabor caracteristicos, préprios do produto, estando livre de
sujidades, parasitas, larvas, fragmentos de ossos, pele, cartilagens,
intestinos, nervos e demais matérias estranhas. Devera ser acondicionado
em embalagem plastica de polietileno, atéxica, transparente e adequada para
alimentos, com peso de 1 kg, devidamente lacrada e integra. A rotulagem
devera atender a legislagéo vigente, contendo, no minimo, denominagéo do
produto, lista de ingredientes, peso liquido, lote, data de fabricagdo, prazo de
validade, condi¢Ges de conservacgéo, informagées nutricionais e identificagdo
do fabricante, bem como registro ou selo do servico de inspe¢do oficial
competente (SIF, SISP ou SIM, conforme aplicavel). O produto devera ser
entregue em condi¢bes adequadas de conservagio, temperatura e higiene,
estando sujeito a inspecdo e conferéncia no ato do recebimento.

Kg

500

02

HAMBURGUER DE CARNE BOVINA CONGELADO, COM SAL, 50 G:
produto obtido a partir de carne bovina, moldado em formato de hamburguer,
com peso de 50 g por unidade, acondicionado e mantido sob congelamento.
Devera apresentar aspecto, cor, odor e sabor caracteristicos e proprios do
produto, sem sinais de deterioragdo ou caracteristicas anormais. Devera ser
embalado individualmente, em embalagem prépria para alimentos, atdxica,
resistente e devidamente lacrada, de forma a garantir a integridade e a
conservacgao do produto. A rotulagem devera atender a legislagéo vigente,
contendo, no minimo, denominagao do produto, lista de ingredientes, peso
liquido, data de fabricagdo, prazo de validade, lote, condigdes de
conservagdo, informagdes nutricionais e identificagdo do fabricante, bem
como registro ou selo do servigo de inspegéo oficial competente (SIF, SISP
ou SIM, conforme aplicavel). Todas as informagées deverao estar dispostas
de forma clara e legivel. O produto devera ser entregue em condigdes
adequadas de conservagéo, higiene e temperatura, sujeito a verificagédo e
conferéncia no ato do recebimento.

Kg

1.000

03

CARNE BOVINA - PATINHO EM CUBOS: carne bovina de primeira
qualidade, cortada em cubos, desossada, limpa, com baixo teor de gordura

Kg

2.500
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aparente e sem pelancas, submetida ao processo de congelamento individual
rapido (IQF). Devera apresentar aspecto, cor, odor e sabor caracteristicos da
espécie, proprios do produto, ndo apresentando sinais de descongelamento,
amolecimento, viscosidade, manchas esverdeadas ou outras alteracbes que
comprometam sua qualidade. Devera ser livre de sujidades, parasitas,
fragmentos de ossos e demais matérias estranhas, bem como de aditivos ou
substancias estranhas ao produto gque possam comprometer suas
caracteristicas naturais ou torna-lo improprio para o consumo. Acondicionada
em embalagem plastica, atoxica, resistente, propria para alimentos, podendo
conter 2 kg, devidamente lacrada e integra. A rotulagem devera atender a
legislagdo vigente, contendo, no minimo, denominacéo e espécie do produto,
peso liquido, lote, data de fabricacdo, prazo de validade, condigbes de
conservacédo, identificagdo do fabricante e regisiro ou selo do servigo de
inspegao oficial competente (SIF, SISP ou SIM, conforme aplicavel), além das
demais informacdes exigidas pela legislagao de rotulagem vigente. O produto
devera ser entregue em condi¢gbes adequadas de conservagdo, higiene e
temperatura, sujeito a verificacdo e conferéncia no ato do recebimento.

04

CARNE BOVINA - TIPO ACEM EM CUBOS: carne bovina de primeira
qualidade, desossada, cortada em cubos, limpa, com baixo teor de gordura
aparente e sem pelancas, submetida ao processo de congelamento individual
rapido (IQF). Devera apresentar aspecto, cor, odor e sabor caracteristicos da
especie, proprios do produto, ndo apresentando sinais de descongelamento,
amolecimento, viscosidade, manchas esverdeadas ou quaisquer outras
alteragdes que comprometam sua qualidade. Devera ser livre de sujidades,
parasitas, fragmentos de ossos e demais matérias estranhas, bem como de
aditivos ou substancias estranhas ao produto que possam torna-lo impréprio
para o consumo ou alterar suas caracteristicas fisicas e quimicas naturais.
Devera ser acondicionada em embalagem plastica, atoxica, resistente e
propria para alimentos, com peso liquido de 2 kg, devidamente lacrada, de
forma a impedir sua abertura ou violagdo, mantendo a integridade e
conservacao do produto. A rotulagem devera atender a legislagcdo vigente,
contendo, no minimo, denominacéo e espécie do produto, peso liquido, lote,
data de fabricacéo, prazo de validade minimo de 6 (seis) meses, condigdes
de conservagao, identificagéo do fabricante e registro ou selo do servigo de
inspecgao oficial competente (SIF, SISP ou SIM, conforme aplicavel), além das
demais informagées exigidas pela legislagéo de rotulagem vigente. O produto
devera ser entregue em condicdes adequadas de conservagdo, higiene e
temperatura, sujeito a verificagdo e conferéncia no ato do recebimento.

Kg

500

05

CARNE BOVINA - TIPO ACEM MOIDA: carne bovina de primeira qualidade,
desossada, moida e submetida ao processo de congelamento individual
rapido (IQF), limpa, com baixo teor de gordura aparente e sem pelancas.
Devera apresentar aspecto, cor, odor e sabor caracteristicos da espécie,
proprios do produto, ndo apresentando sinais de descongelamento,
amolecimento, viscosidade, manchas esverdeadas ou quaisquer outras
alteragdes que comprometam sua qualidade. Devera estar livre de sujidades,
parasitas, fragmentos de ossos e demais matérias estranhas, bem como de
aditivos ou substancias estranhas ao produto que possam torna-lo impréprio
para o consumo ou alterar suas caracteristicas fisicas e quimicas naturais.

Embalagem primaria: saco plastico de polietileno, atéxico, transparente,
proprio para contato com alimentos, resistente, termossoldado e devidamente
lacrado, contendo peso liquido de 2 kg por embalagem, adequado ao
transporte e armazenamento, garantindo a integridade e conservagéao do
produto. A rotulagem devera atender a legislagdo vigente, contendo, no
minimo, denominacdo e espécie do produto, peso liquido, lote, data de

kg

500
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fabricagdo, prazo de validade minimo de 6 (seis) meses, condicbes de
conservacgao, identificagdo do fabricante e registro ou selo do servico de
inspeg¢ao oficial competente (SIF, SISP ou SIM, conforme aplicavel), além das
demais informacgdes exigidas pela legislacao de rotulagem vigente, com todas
as informagdes dispostas de forma clara e legivel. O produto devera ser
entregue em condigbes adequadas de conservagao, higiene e temperatura,
sujeito a verificacdo e conferéncia no ato do recebimento.

06

CARNE BOVINA — TIPO PATINHO MOIDA: carne bovina de primeira
qualidade, desossada, moida e submetida ao processo de congelamento
individual rapido (IQF), limpa, com baixo teor de gordura aparente e sem
pelancas. Devera apresentar aspecto, cor, odor e sabor caracteristicos da
espécie, proprios do produto, ndo apresentando sinais de descongelamento,
amolecimento, viscosidade, manchas esverdeadas ou quaisquer outras
alteragbes que comprometam sua qualidade. Devera estar livre de sujidades,
parasitas, fragmentos de ossos e demais matérias estranhas, bem como de
aditivos ou substancias estranhas ao produto que possam torna-lo impréprio
para o consumo ou alterar suas caracteristicas fisicas e quimicas naturais.
Embalagem primaria: saco plastico de polietileno, atéxico, transparente,
proprio para contato com alimentos, resistente, termossoldado e devidamente
lacrado, contendo peso liquido de 2 kg por embalagem, adequado ao
transporte e armazenamento, garantindo a integridade e conservacdo do
produto. A rotulagem devera atender a legislagdo vigente, contendo, no
minimo, denominagdo e espécie do produto, peso liquido, lote, data de
fabricacéo, prazo de validade minimo de 6 (seis) meses, condigbes de
conservacao, identificagdo do fabricante e registro ou selo do servigo de
inspegao oficial competente (SIF, SISP ou SIM, conforme aplicavel), além das
demais informagdes exigidas pela legislagdo de rotulagem vigente, com todas
as informagdes dispostas de forma clara e legivel. O produto devera ser
entregue em condigdes adequadas de conservagédo, higiene e temperatura,
sujeito a verificagdo e conferéncia no ato do recebimento.

kg

2.500

07

CARNE BOVINA - TIPO PALETA MOIDA: carne bovina de primeira
qualidade, desossada, moida e submetida ao processo de congelamento
individual répido (IQF), limpa, com baixo teor de gordura aparente e sem
pelancas. Devera apresentar aspecto, cor, odor e sabor caracteristicos da
especie, proprios do produto, ndo apresentando sinais de descongelamento,
amolecimento, viscosidade, manchas esverdeadas ou quaisquer outras
alteragGes que comprometam sua qualidade. Devera estar livre de sujidades,
parasitas, fragmentos de ossos e demais matérias estranhas, bem como de
aditivos ou substancias estranhas ao produto que possam torna-lo impréprio
para o consumo ou alterar suas caracteristicas fisicas e quimicas naturais.

Embalagem primaria: saco plastico de polietileno, atéxico, transparente,
proprio para contato com alimentos, resistente, termossoldado e devidamente
lacrado, contendo peso liquido de 2 kg por embalagem, adequado ao
transporte e armazenamento, garantindo a integridade e conservacdo do
produto. A rotulagem devera atender a legislacdo vigente, contendo, no
minimo, denominagdo e espécie do produto, peso liquido, lote, data de
fabricagdo, prazo de validade minimo de 6 (seis) meses, condigbes de
conservagao, identificagdo do fabricante e registro ou selo do servigo de
inspegéo oficial competente (SIF, SISP ou SIM, conforme aplicavel), além das
demais informagdes exigidas pela legislacdo de rotulagem vigente, com todas
as informagdes dispostas de forma clara e legivel. O produto devera ser
entregue em condi¢Ses adequadas de conservagdo, higiene e temperatura,

kg

500
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sujeito a verificag@o e conferéncia no ato do recebimento.

08

CARNE BOVINA — MUSCULO TRASEIRO EM CUBOS: carne bovina de
primeira qualidade, desossada, cortada em cubos e submetida ao processo
de congelamento individual rapido (IQF), limpa, com baixo teor de gordura
aparente e sem pelancas. Devera apresentar aspecto, cor, odor e sabor
caracteristicos da espécie, préprios do produto, ndo apresentando sinais de
descongelamento, amolecimento, viscosidade, manchas esverdeadas ou
quaisquer outras alteragbes que comprometam sua qualidade. Devera estar
livre de sujidades, parasitas, fragmentos de ossos e demais matérias
estranhas, bem como de aditivos ou substancias estranhas ao produto que
possam torna-lo imprépric para o consumo ou alterar suas caracteristicas
fisicas e quimicas naturais.

Embalagem primaria: saco plastico de polietileno, atéxico, transparente,
préprio para contato com alimentos, resistente, termossoldado e devidamente
lacrado, adequado ao transporte e armazenamento, garantindo a integridade
e conservacgado do produto. A rotulagem devera atender a legislagédo vigente,
contendo, no minimo, denominagao e espécie do produto, peso liquido, lote,
data de fabricagdo, prazo de validade minimo de 6 (seis) meses, condigbes
de conservacao, identificagéo do fabricante e registro ou selo do servigo de
inspecéo oficial competente (SIF, SISP ou SIM, conforme aplicavel), além das
demais informagdes exigidas pela legislagdo de rotulagem vigente, com todas
as informacdes dispostas de forma clara e legivel. O produto devera ser
entregue em condi¢des adequadas de conservagao, higiene e temperatura,
sujeito a verificagéo e conferéncia no ato do recebimento.

kg

500

09

FILE DE PEITO DE FRANGO CONGELADO - TIPO SASSAMI, SEM PELE
E SEM ADIGAO DE SAL OU TEMPEROS: produto obtido de peito de frango,
sem o0sso, sem pele, tenddes, cartilagens, fragmentos de ossos ou outros
tecidos inferiores, submetido ao processo de congelamento individual rapido
(IQF). Devera apresentar-se sob a forma de filés de peito (sassami), com
peso unitario entre 50 g e 60 g, de tamanho uniforme, integros, sem estarem
despedacados, quebrados ou deformados. O produto devera ser manipulado
em condicbes higiénico-sanitarias adequadas e proveniente de
estabelecimento submetido a inspegdo sanitaria oficial. Devera atender a
legislacéo vigente e apresentar-se livre de parasitas, sujidades e quaisquer
substancias contaminantes ou estranhas que possam alterar ou encobrir suas
caracteristicas naturais. Devera apresentar aspecto proprio da carne de
frango, firme e consistente, ndc pegajoso, com cor, odor e sabor
caracteristicos, sem manchas esverdeadas ou outras alteracbes. Ndo sera
permitida a adigéo de agua ao produto. Nao devera conter adicdo de sal,
temperos ou outros condimentos.

Embalagem primaria: saco de polietileno, termossoldado, atéxico,
transparente, préprio para contato direto com alimentos, perfeitamente
lacrado e resistente ao transporte e armazenamento, adequado para
acondicionamento, conservagdo e integridade do produto. A embalagem
devera conter rotulagem de acordo com a legislagéo vigente, com, no minimo,
denominagéo e espécie do produto, peso liquido, lote, data de fabricago,
prazo de validade minimo de 6 (seis) meses, condicbes de conservacao,
identificacdo do fabricante e registro ou selo do servigo de inspecéo oficial
competente (SIF, SISP ou SIM, conforme aplicavel), além das demais
informagdes exigidas pela legislagéo de rotulagem vigente. O produto devera
ser entregue em condigdes adequadas de conservagdo, higiene e
temperatura, sujeito a verificag@o e conferéncia no ato do recebimento.

Kg

3.000
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PEITO DE FRANGO SEM ADICAO DE SAL OU TEMPEROS, COZIDO,
DESFIADO E CONGELADO

Produto carneo industrializado obtido a partir de peito de frango, sem pele e
sem ossos, cozido, desfiado e congelado, sem adicdo de sal, agucar,
temperos, condimentos ou outros ingredientes destinados a alteragdo do
sabor do produto, devendo apresentar como caracteristica principal a carne
de peito de frango. Devera apresentar aspecto, cor, odor, sabor e textura
caracteristicos do produto, com desfiamento uniforme, sem excesso de
umidade, sinais de descongelamento, deterioragdo, rango ou quaisquer
alteragdes que comprometam sua qualidade e seguranga. Devera estar livre
de sujidades, parasitas, fragmentos de ossos, cartilagens e demais matérias
estranhas.

Embalagem primaria: saco de polietileno de baixa densidade (PEBD), atoxico,
transparente, proprio para contato com alimentos, resistente e devidamente
lacrado, devendo apresentar-se integro, sem rachaduras, furos, rasgos ou
acumulo de produto, adequado ao congelamento, transporte e
armazenamento. N&o serdo aceitas embalagens defeituosas que exponham
o produto ou apresentem sinais de deterioracao.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo ondulado, resistente, com abas
superiores e inferiores, devidamente lacrada e contendo peso liquido de 12
kg, adequada ao transporte e armazenamento, garantindo a integridade e
conservagao do produto.

A rotulagem devera atender a legislagdo vigente, contendo, no minimo,
denominagéo e espécie do produto, lista de ingredientes, peso liquido, lote,
data de fabricagao, prazo de validade minimo de 6 (seis) meses, condigbes
de conservagao, identificagdo do fabricante e registro ou selo do servigo de
inspecéo oficial competente (SIF, SISP ou SIM, conforme aplicavel), além das
demais informagdes exigidas pela legislagdo de rotulagem vigente.

O produto devera ser entregue congelado, em condigbes adequadas de
conservagao, higiene e temperatura, sujeito a verificagio e conferéncia no ato
do recebimento.

Kg

1.000

11

FILE DE FRANGO CONGELADO CORTADO EM CUBOS: filé de peito de
frango, sem pele e sem ossos, cortado em cubos e submetido ao processo
de congelamento individual rapido (IQF), sem adicdo de agua. O produto
devera ser manipulado em condi¢cbes higiénico-sanitarias adequadas e
apresentar aspecto, cor, odor e sabor caracteristicos da carne de frango, com
consisténcia firme e compacta, ndo amolecida ou pegajosa, sem manchas
esverdeadas ou outras alteragées que comprometam sua qualidade. Devera
estar livre de ossos, pele, excesso de gordura, cartilagens, parasitas, larvas,
sujidades e demais matérias estranhas. Devera apresentar coloragdo
caracteristica, brilho e odor suave e préprio do produto.

Nao sera permitida a adigdo de agua, sal, temperos ou outros condimentos.
Embalagem primaria: saco plastico de polietileno, atéxico, transparente,
préprio para contato com alimentos, resistente, termossoldado e devidamente
lacrado, adequado ao transporte e armazenamento, garantindo a integridade
e conservacgao do produto. A rotulagem devera atender a legislagéo vigente,
contendo, no minimo, denominagao e espécie do produto, identificagéo de
procedéncialfabricante, peso liquido, lote, data de fabricagdo, prazo de
validade minimo de 6 (seis) meses, condigées de conservacao e registro ou
selo do servigo de inspecao oficial competente (SIF, SISP ou SIM, conforme
aplicavel), além das demais informacdes exigidas pela legislagdo de

Kg

1.000
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rotulagem vigente, com todas as informagdes dispostas de forma clara e
legivel. O produto devera ser entregue em condigbes adequadas de
conservacgao, higiene e temperatura, sujeito a verificagao e conferéncia no ato
do recebimento.

12

COXINHA DA ASA DE FRANGO CONGELADA: produto obtido de frango,
congelado pelo processo de congelamento individual rapido (IQF), sem
adicdo de agua, manipulado em condigdes higiénico-sanitarias adequadas.
Devera apresentar aspecto, cor, odor e sabor caracteristicos da carne de
frango, com consisténcia firme e compacta, ndo amolecida ou pegajosa, sem
manchas esverdeadas ou outras alteragbes que comprometam sua
qualidade. Devera estar livre de sujidades, parasitas, larvas e excesso de
gordura, ndo devendo apresentar fragmentos de ossos, cartilagens ou outras
matérias esiranhas. Devera apresentar coloragdo caracteristica, brilho e odor
suave e proprio do produto.

Embalagem: saco plastico de polietileno, atdxico, transparente, proprio para
contato com alimentos, resistente, termossoldado e devidamente lacrado,
adequado ao transporte e armazenamento, garantindo a integridade e
conservagao do produto. A rotulagem devera atender a legislacao vigente,
contendo, no minimo, denominag¢éo e espécie do produto, identificagéo de
procedéncial/fabricante, peso liquido, lote, data de fabricagdo, prazo de
validade minimo de 6 (seis) meses, condigbes de conservacao e registro ou
selo do servigo de inspecéo oficial competente (SIF, SISP ou SIM, conforme
aplicavel), além das demais informagbes exigidas pela legislacdo de
rotulagem vigente, com todas as informagdes dispostas de forma clara e
legivel. O produto devera ser entregue em condigdes adequadas de
conservagao, higiene e temperatura, sujeito a verificagao e conferéncia no ato
do recebimento.

Kg

3.000

13

PERNIL SUINO SEM OSSO EM CUBOS: carne suina de primeira qualidade,
desossada, cortada em cubos e submetida ao processo de congelamento
individual rapido (IQF), limpa, com baixo teor de gordura aparente e sem
pelancas. Devera apresentar aspecto, cor, odor e sabor caracteristicos da
espécie, proprios do produto, ndo apresentando sinais de descongelamento,
amolecimento, viscosidade, manchas esverdeadas ou quaisquer outras
alteragbes que comprometam sua qualidade. Devera estar livre de sujidades,
parasitas, fragmentos de ossos e demais matérias estranhas, bem como de
aditivos ou substancias estranhas ao produto que possam torna-lo impréprio
para o consumo ou alterar suas caracteristicas fisicas e quimicas naturais.
Embalagem primaria: saco plastico de polietileno, atéxico, transparente,
préprio para contato com alimentos, resistente, termossoldado e devidamente
lacrado, contendo peso liquido de 2 kg por embalagem, adequado ao
transporte e armazenamento, garantindo a integridade e conservagdo do
produto. A rotulagem devera atender & legislagdo vigente, contendo, no
minimo, denominacdo e espécie do produto, peso liquido, lote, data de
fabricagdo, prazo de validade minimo de 6 (seis) meses, condigbes de
conservacao, identificagdo do fabricante e registro ou selo do servigo de
inspecgéo oficial competente (SIF, SISP ou SIM, conforme aplicavel), além das
demais informagdes exigidas pela legislagdo de rotulagem vigente, com todas
as informagdes dispostas de forma clara e legivel. O produto devera ser
entregue em condigdes adequadas de conservacao, higiene e temperatura,
sujeito a verificagdo e conferéncia no ato do recebimento.

Kg

800
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FILE DE TILAPIA CONGELADO: filé de pescado da espécie Tilapia, obtido
de pescado sadio, eviscerado, limpo, sem pele e isento de espinhas,
submetido a processo tecnologicamente adequado de congelamento. O
produto devera ser proveniente de estabelecimento devidamente registrado
e submetido a inspecéo sanitaria oficial, de acordo com a legislagéo vigente.
Devera apresentar-se livre de parasitas, sujidades e quaisquer substancias
contaminantes ou estranhas que possam alterar suas caracteristicas ou
encobrir eventual alteragdo. Devera apresentar aspecto caracteristico, nao
pegajoso; textura firme apés o descongelamento; coloragéo branca; odor
caracteristico de pescado fresco e congelado; e sabor proprio da espécie,
sem sinais de deterioragéo ou alteragées anormais.

Embalagem primaria: saco plastico atoxico, proprio para contato com
alimentos, resistente, adequado ao congelamento e devidamente lacrado,
preferenciaimente embalado a vacuo, contendo peso liquido de 2 kg por
embalagem. A rotulagem devera atender a legislagéo vigente, contendo, no
minimo, denominagdo e espécie do produto, peso liquido, lote, data de
fabricagdo, prazo de validade minimo de 6 (seis) meses, condigées de
conservacgdo, identificagcdo do fabricante e registro ou selo do servigo de
inspecéo oficial competente (SIF, SISP ou SIM, conforme aplicavel), além das
demais informacgdes exigidas pela legislagéo de rotulagem vigente, com todas
as informacgbes dispostas de forma clara e legivel. O produto devera ser
entregue em condi¢bes adequadas de conservacao, higiene e temperatura,
sujeito a verificagdo e conferéncia no ato do recebimento.

Kg

1.000

15

LINGUIGA CALABRESA DEFUMADA: produto obtido exclusivamente de
carne suina, cozido e defumado, apresentandc aspecto normal, gomos
firmes, sem excesso de umidade e nao pegajosos, com coloracao
avermelhada caracteristica, odor € sabor proprios de produto defumado.
Devera estar livre de sujidades, parasitas, larvas, odores estranhos, sinais de
deterioragdo ou rango.

Embalagem primaria: saco plastico de polietileno, atéxico, préprio para
contato com alimentos, resistente, termossoldado e devidamente lacrado, ou
embalagem a vacuo, integra e adequada ao transporte e armazenamento,
garantindo a integridade e conservagdao do produto. A rotulagem devera
atender a legislagao vigente, contendo, no minimo, denominagéo e espécie
do produto, peso liquido, marca e identificagdo do fabricante, lote, data de
fabricagdo, prazo de validade minimo de 6 (seis) meses, condi¢cbes de
conservagéo e registro ou selo do servigo de inspecéo oficial competente
(SIF, SISP ou SIM, conforme aplicavel), além das demais informacdes
exigidas pela legislacdo de rotulagem vigente, com todas as informacdes
dispostas de forma clara e legivel. O produto devera ser entregue em
condigdes adequadas de conservagado, higiene e temperatura, sujeito a
verificagdo e conferéncia no ato do recebimento.

Kg

500

16

SALSICHA TIPO HOT DOG CONGELADA: produto carneo industrializado,
cozido e congelado, elaborado a base de carne bovina, carne mecanicamente
separada de frango e de peru, mildos suinos, gordura suina, agua, proteina
de soja e fécula de mandioca, acrescido de sal, maltodextrina, condimentos
naturais e demais ingredientes e aditivos permitidos pela legislagao vigente.
Devera apresentar peso unitario aproximado de 50 g, formato e tamanho
uniformes, aspecto caracteristico, textura firme e adequada, coloracdo
propria, odor e sabor caracteristicos, sem sinais de deterioracao, rango ou
alteragdes que comprometam sua qualidade. Produto sem gluten.

Composigéo nutricional aproximada por 100 g: 4,4% de carboidratos, 16,8%

kg

200
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de lipidios, 13,6% de proteinas e valor calérico de aproximadamente 223,2
kcal.

Embalagem primaria: embalagem plastica de polietileno, atéxica, resistente,
prépria para contato com alimentos, adequada ao congelamento,
devidamente lacrada e integra, com capacidade de até 5 kg de produto,
garantindo a conservagdo e integridade durante o transporte e
armazenamento. A rotulagem devera atender a legislagao vigente, contendo,
no minimo, denominagao do produto, lista de ingredientes, peso liquido, lote,
data de fabricagdo, prazo de validade minimo de 180 (cento e oitenta) dias,
condicbes de conservagdo, informagdes nutricionais, identificagdo do
fabricante e registro ou selo do servigo de inspegéao oficial competente (SIF,
SISP ou SIM, conforme aplicavel), além das demais informagdes exigidas
pela legislacdo de rotulagem vigente. O produto devera ser entregue em
condicdes adequadas de conservagao, higiene e temperatura, sujeito a
verificacdo e conferéncia no ato do recebimento.

5 - LEVANTAMENTO DE MERCADO

Fundamentacdo: Levantamento de mercado, que consiste na analise das alternativas possiveis, e
justificativa técnica e econémica da escolha do tipo de solugéo a contratar. (inciso V do § 1° do art. 18 da
Lei 14.133/2021).

e Levantamento de mercado, que consiste na prospeccgédo e analise das alternativas possiveis de

solugdes, podendo, entre outras opgées:

a) ser consideradas contratagdes similares feitas por outros érgdos e entidades, com objetivo de
identificar a existéncia de novas metodologias, tecnologias ou inovages que melhor atendam as
necessidades da administracao; e

b) ser realizada consulta, audiéncia publica ou didlogo transparente com potenciais contratadas, para
coleta de contribuicdes.

Para identificagio da solugdo mais adequada ao atendimento da necessidade da Administragcdo, foram
consideradas alternativas disponiveis no mercado para o fornecimento de carnes e produtos carneos
destinados a alimentagéo escolar, levando-se em consideragcdo aspectos de qualidade, regularidade do
abastecimento, condicdes de armazenamento e transporte, perecibilidade dos produtos, logistica de
entrega, flexibilidade de aquisigdo e economicidade.

Foram consideradas as seguintes solugées:

Solugéo 1 — Aquisi¢ao convencional de forma integral

Consiste na realizagéo de contratagdo para aquisicdo da totalidade dos quantitativos estimados, com entrega
integral dos produtos em uma Unica oportunidade.
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Embora essa alternativa possibilite a contratagéo de todos os produtos em um unico procedimento, ndo se
mostra a mais adequada para a presente necessidade, considerando que parte significativa dos produtos
possui caracteristicas pereciveis ou necessita de condigdes especificas de conservagao. A aquisigao integral
poderia resultar na formagéo de estoques superiores a capacidade de armazenamento e ao consumo
imediato da Rede Municipal de Ensino, aumentando o risco de perdas, desperdicios e comprometimento da
qualidade dos alimentos.

Além disso, a Administracao teria menor flexibilidade para adequar as aquisigées ao consumo efetivamente
verificado durante o periodo letivo.

Solugdo 2 — Contratagdes individuais e periédicas conforme a necessidade

Consiste na realizagdo de contratacdes distintas ao longo do periodo, conforme a necessidade de reposi¢céo
dos estoques e o consumo da alimentagao escolar.

Essa alternativa permite maior correspondéncia entre a aquisi¢do e o consumo efetivo, reduzindo a
necessidade de armazenamento prolongado. Entretanto, a realizagdo de sucessivos procedimentos de
contratacdo para os mesmos produtos ocasionaria maior demanda administrativa, repeticdo de
procedimentos, aumento do tempo empregado pela equipe responsavel e menor eficiéncia no planejamento
das aquisi¢oes.

Dessa forma, embora seja tecnicamente possivel, apresenta desvantagens em relagdo a racionalizagdo dos
procedimentos administrativos e ao planejamento das compras.

Solucado 3 — Registro de Pregos para fornecimento parcelado

Consiste na realizagéo de procedimento licitatério para Registro de Pregos, permitindo a futura e eventual
aquisicao parcelada de carnes e produtos carneos, conforme as necessidades efetivamente verificadas pela
Secretaria Municipal de Educagéo.

Nessa alternativa, séo estimados os quantitativos necessarios para o periodo de planejamento, sendo as
aquisicdes realizadas de forma parcelada, mediante solicitagdes de fornecimento, de acordo com o consumo
e o planejamento da alimentagéo escolar.

A solugao possibilita maior flexibilidade para a Administracdo, permitindo adequar as quantidades adquiridas
a demanda real, reduzir a formagé@o de estoques excessivos, minimizar perdas e desperdicios e assegurar
maior regularidade no abastecimento.

Também possibilita melhor planejamento das contratagdes e redugdo da necessidade de realizacao de
procedimentos sucessivos para aquisicdo dos mesmos produtos, sem obrigar a Administragdo & aquisicao
integral dos quantitativos estimados.

Comparacéo das solugdes

T Solugdo 1 — Aquisigdo Solugdo 2 — Contratagdes  Solugdo 3 — Registro de
ritério
integral periodicas Precos

Adequacéo a Baixa Alta Alta
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Solugado 1 — Aquisicdo Solugdo 2 - Contratagdes  Solugéo 3 — Registro de

Crieria integral periddicas Precgos
perecibilidade
Flexibilidade de aquisicdo Baixa Alta Alta
id (-] ;
i Alta Baixa Baixa
armazenamento
fRcoloa pEriane Alto Baixo Baixo
desperdicios
Carga administrativa Meédia Alta Baixa apos a licitagao
Continuidade do
i Média Média Alta

abastecimento
Planejamento da _ _

Médio Baixo Alto
contratacao
Adequacdo a demanda )

Baixa Alta Alta
real
Economicidade o .

Média Baixa Alta

administrativa

Conclusdo do levantamento de mercado

Apds a analise das alternativas, verifica-se que a Solugdo 3 — Registro de Pregos para fornecimento
parcelado apresenta-se como a mais adequada e vantajosa para a Administragao, por proporcionar melhor
equilibrio entre economicidade, eficiéncia, flexibilidade, continuidade do abastecimento e redugao de perdas.
A solugéo permite que os produtos sejam adquiridos conforme a necessidade efetiva da Rede Municipal de
Ensino, considerando o calendario escolar, o consumo das unidades, a capacidade de armazenamento e as
caracteristicas de conservagdo dos géneros alimenticios.

Além disso, a contratagdo por Registro de Pregos permite que a Administragdo disponha de condigbes
previamente estabelecidas para futuras aquisicées, sem a necessidade de realizar novos procedimentos
para cada reposi¢ao, observados os quantitativos e demais condigées estabelecidas na Ata de Registro de
Precos.

Assim, considerando as caracteristicas do objeto, especialmente a demanda continua, o fornecimento
parcelado, a perecibilidade e a necessidade de manutengdo da qualidade e seguranca dos alimentos,
conclui-se que o Registro de Pregos constitui a solugdo que apresenta a melhor relac&o custo-beneficio para
a Administragao.

6 — ESTIMATIVA DO PREGCO DA CONTRATAGAO
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Fundamentagdo: Estimativa do valor da contratagéo, acompanhada dos precos unitarios referenciais, das
memoérias de calculo e dos documentos que |he ddo suporte, que poderdo constar de anexo classificado, se
a administragdo optar por preservar o seu sigilo até a conclus&o da licitagéo (inciso VI do § 1° da Lei
14.133/21).

A Secretaria Municipal de Educagéo realizou pesquisa de pregos para subsidiar a estimativa da futura
contratagdo, mediante solicitagdo de cotagdes junto a fornecedores e pesquisa de pregos de contratagbes
similares disponiveis no Portal Nacional de Contratages Publicas — PNCP.

Na etapa inicial da pesquisa, foi obtida cotagéo no valor total de R$ 532.200,00 (quinhentos e trinta e dois
mil e duzentos reais), referente aos itens e quantitativos previstos para a contratagéo.

Os valores obtidos nas diferentes fontes de pesquisa serédo analisados pela Administrag@o, considerando as
especificacdes dos produtos, unidades de fornecimento, quantitativos e demais condi¢bes estabelecidas no
Termo de Referéncia.

Apo6s a conclus@o da pesquisa, a Administragéo elaborara tabela comparativa de precos, contemplando os
valores coletados junto aos fornecedores e aqueles identificados no PNCP, a fim de subsidiar a defini¢éo do
precgo estimado da contratacao.

O valor estimado final sera definido apés a consolidagao e analise dos pregos pesquisados e posteriormente
incorporado ac Termo de Referéncia, para fins de instrugao do procedimento de contratagao.

7 - DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO
Fundamentagao: Descricdo da solugdo como um todo, inclusive das exigéncias relacionadas a manutengao
e a assisténcia técnica, quando for o caso. (inciso VIl do § 1° do art. 18 da Lei 14.133/21).

A solugédo consiste na realizacdo de procedimento licitatério para Registro de Precos visando a futura e
eventual aquisi¢cdao, de forma parcelada, de carnes e produtos carneos destinados ao preparo e
fornecimento da alimentagao escolar da Rede Municipal de Ensino de Monteiro Lobato/SP.

A contratagao compreendera o fornecimento dos produtos relacionados no Termo de Referéncia, de acordo
com os quantitativos estimados e as especificagdes técnicas estabelecidas para cada item, observando-se
os requisitos de gqualidade, seguranga alimentar, procedéncia, inspegao sanitaria, embalagem, rotulagem,
conservagao, transporte e validade.

O fornecimento sera realizado de forma parcelada e conforme a necessidade da Secretaria Municipal
de Educacdo, mediante solicitagdo ou autorizagdo de fornecimento, considerando o planejamento da
alimentacdo escolar, o calendario letivo, o0 consumo das unidades escolares e a necessidade de reposigao
dos estoques.

Os produtos deverao ser entregues em condicdes adequadas de conservacgao e transporte, especialmente
aqueles que necessitam de refrigeragao ou congelamento, de modo a preservar sua qualidade e seguranca
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até o recebimento pela Administragao.

A solug@o contempla, ainda, a conferéncia dos produtos no momento da entrega, incluindo a verificagdo das
quantidades, pesos, especificagdes, integridade das embalagens, rotulagem, prazo de validade, condigdes
de conservagio, temperatura e demais caracteristicas previstas no Termo de Referéncia.

Produtos que apresentarem desconformidade com as especificagdes estabelecidas, alteracbes de
qualidade, embalagem inadequada, problemas de conservagao, validade insuficiente ou qualquer outra
irregularidade dever&o ser recusados e substituidos pela Contratada, sem 6nus para a Administracao,
nos prazos estabelecidos na contratacao.

A solugdo escolhida permite que a Administragdo adquira os produtos de acordo com a demanda
efetivamente verificada, evitando a aquisicdo antecipada de grandes volumes, reduzindo riscos de perdas
e desperdicios e proporcionando maior controle dos estoques e dos recursos publicos.

Dessa forma, a solugdo por meio de Registro de Precos e fornecimento parcelado mostra-se adequada
as caracteristicas da demanda da Secretaria Municipal de Educacdo, garantindo maior flexibilidade,
continuidade do abastecimento, eficiéncia administrativa, economicidade e condi¢gdes adequadas para o
fornecimento da alimentagéo escolar aos alunos da Rede Municipal de Ensino.

8 — JUSTIFICATIVA PARA PARCELAMENTO
Fundamentagdo: Justificativas para o parcelamento ou ndo da solugéo. (inciso Vill do § 1° do art. 18 da Lei
14.133/21).

A contratagdo devera ser parcelada por itens, considerando a natureza distinta dos produtos que compdem
o objeto, suas caracteristicas, condicbes de conservagdo, formas de apresentacdo e particularidades de
fornecimento.

O parcelamento por item mostra-se adequado por possibilitar a participagdo de um maior numero de
fornecedores, inclusive empresas especializadas em determinados tipos de carnes e produtos carneos,
ampliando a competitividade do certame e favorecendo a obtencdo de propostas mais vantajosas para a
Administracéo.

Além disso, o parcelamento permite que cada produto seja adquirido de acordo com suas caracteristicas
especificas e com a demanda efetiva da alimentagdo escolar, evitando a necessidade de contratagdo de um
Unico fornecedor para o fornecimento de todos os produtos.

A divisdo do objeto ndo compromete a economia de escala nem a execug¢ao da contratagdo, uma vez que
os produtos possuem natureza individualizavel e podem ser fornecidos separadamente, mantendo-se as
mesmas condi¢ces de entrega, recebimento, fiscalizagdo e pagamento estabelecidas pela Administragao.
Considerando ainda que se trata de Registro de Pregos para fornecimento futuro e eventual, de forma
parcelada, a Administragdo podera realizar as aquisicdes conforme a necessidade efetivamente verificada,
observados os quantitativos registrados, evitando a formagcdo de estoques excessivos, perdas e
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desperdicios de produtos alimenticios.

Dessa forma, o parcelamento por itens apresenta-se como a alternativa mais adequada e vantajosa para a
Administragdo, por promover maior competitividade, ampliar a possibilidade de participacao de
fornecedores, possibilitar melhores condigdes de prego e atender de forma eficiente as necessidades da

alimentacéo escolar da Rede Municipal de Ensino.

9 - DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

Fundamentagdo: Demonstrativo dos resultados pretendidos em termos de economicidade e de melhor
aproveitamento dos recursos humanos, materiais e financeiros disponiveis; (inciso IX do § 1° do art. 18 da
Lei 14.133/21)

Com a realizagéo da contratacdo, pretende-se assegurar o fornecimento continuo, regular e adequado de
carnes e produtos carneos destinados a alimentagdo escolar da Rede Municipal de Ensino de Monteiro
Lobato/SP, garantindo o atendimento das necessidades nutricionais dos alunos durante o periodo letivo.
Pretende-se garantir a continuidade do fornecimento dos géneros alimenticios necessarios ao preparo das
refeicbes escolares, evitando situagées de desabastecimento ou interrupgdo na oferta da alimentagao
escolar.

Busca-se assegurar o fornecimento de produtos que atendam aos padrdes de qualidade, seguranca
alimentar, conservagao, procedéncia e inspecao sanitaria exigidos pela legislagao vigente.

A contratagdo devera contribuir para a oferta de refeicdes variadas, equilibradas e adequadas as
necessidades da alimentagao escolar, de acordo com o planejamento realizado pelo Setor de Alimentagéo
Escolar.

Com o fornecimento parcelado, pretende-se adequar as aquisicdes a demanda efetivamente verificada,
evitando a formagdo de estoques excessivos e reduzindo a possibilidade de perdas e desperdicios de
alimentos.

Espera-se também promover maior eficiéncia no planejamento e gerenciamento dos estoques das unidades
escolares, garantindo maior regularidade e previsibilidade no abastecimento.

O parcelamento por itens devera favorecer a competitividade entre os fornecedores e possibilitar a obtengéo
de condigbes mais vantajosas para a Administragdo, contribuindo para a economicidade e a adequada
aplicagao dos recursos publicos.

Por fim, pretende-se garantir que a alimentagdo escolar seja disponibilizada de forma regular, segura,
adequada e com qualidade, contribuindo para o atendimento das necessidades dos estudantes e para a
continuidade das agbes de alimentagao escolar do Municipio.

10 - PROVIDENCIAS PREVIAS AO CONTRATO
Fundamentacao: Providéncias a serem adotadas pela administragéo previamente a celebragéo do contrato,
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inclusive quanto a capacitagéo de servidores ou de empregados para fiscalizagdo e gestdo contratual ou
adequacéo do ambiente da organizagao; (inciso X do § 1° do art. 18 da Lei 14.133/21).

Antes da formalizagdo da contratagdo, a Administragdo devera adotar as providéncias necessarias para
assegurar o adequado planejamento, acompanhamento e execugéo do fornecimento.

Devera ser concluido o procedimento licitatério para o Registro de Pregos, com a definicdo dos quantitativos
estimados, especificagées dos produtos, condigdes de fornecimento, critérios de aceitagdo e demais
requisitos estabelecidos no Termo de Referéncia e no edital.

A Administragdo devera realizar a conferéncia da documentacéo de habilitacdo das empresas vencedoras,
bem como verificar a regularidade dos produtos e, quando previsto, proceder a analise das amostras, fichas
técnicas e demais documentos técnicos exigidos para comprovagao da conformidade dos produtos.
Deverdo ser designados os servidores responsaveis pelo acompanhamento, fiscalizagéo, recebimento e
conferéncia dos produtos, especialmente quanto as quantidades, especificagbes, qualidade, validade,
embalagem, rotulagem e condi¢des de conservacao.

A Secretaria Municipal de Educagdo devera manter o planejamento das necessidades de aquisigao,
considerando o calendario escolar, o numero de refeigbes previstas, o consumo das unidades e a
capacidade de armazenamento dos géneros alimenticios.

Também deverao ser verificadas previamente as condicbes adequadas para o recebimento, conferéncia e
armazenamento dos produtos, especialmente daqueles que necessitam de refrigeracdo ou congelamento,
de forma a preservar sua qualidade e segurancga.

Nao se identifica a necessidade de realizagdo de obras, adaptagdes estruturais ou aquisicdo de
equipamentos especificos como condigdo para a execugao da contratagdo, devendo ser utilizadas as
estruturas e os equipamentos ja disponiveis na Rede Municipal de Ensino.

Por fim, deverao ser adotadas as providéncias administrativas necessarias a formalizagdo da Ata de Registro
de Pregos e das futuras solicitagbes de fornecimento, garantindo que as aquisigbes ocorram de forma
planejada, conforme a necessidade efetiva da Administracdo e dentro das condigdes estabelecidas na
contratagao.

11 — CONTRATAGOES CORRELATAS/INTERDEPENDENTES
Fundamentagado: Contratagbes correlatas e/ou interdependentes. (inciso XI do § 1° do art. 18 da Lei
14.133/21).

Nao foram identificadas, no ambito da Secretaria Municipal de Educagdo, contratagdes correlatas ou
interdependentes que sejam indispensaveis a execugao do objeto.

A presente contratagao possui natureza propria e independente, destinando-se ao fornecimento de carnes
e produtos carmneos para a alimentagdo escolar, podendo ser executada de forma auténoma, mediante
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fornecimento parcelado conforme a necessidade da Administragao.

Embora a alimentagdo escolar envolva outros géneros alimenticios e atividades relacionadas ao seu preparo
e distribuigao, tais fornecimentos ndo constituem condicdo necessaria para a execucao da presente
contratago, sendo objeto de planejamento e aquisicdes proprias da Secretaria Municipal de Educacéo.
Dessa forma, nao ha necessidade de realizagao de contratagéo adicional ou prévia como condigcéo para a
execucéo do objeto, estando a solugdo proposta apta a atender & necessidade identificada.

12 - IMPACTOS AMBIENTAIS

Fundamentacio: Descricio de possiveis impactos ambientais e respectivas medidas mitigadoras, incluidos
requisitos de baixo consumo de energia e de outros recursos, bem como logistica reversa para desfazimento
e reciclagem de bens e refugos, quando aplicavel. (inciso Xl do § 1° do art. 18 da Lei 14.133/21)

Possiveis impactos ambientais e respectivas medidas de tratamento.

A contratagdo de carnes e produtos carneos podera gerar impactos ambientais relacionados principalmente
a utilizacdo de embalagens, geracdo de residuos sdlidos, transporte dos produtos e eventual
descarte de alimentos em razdo de perdas ou vencimento.

Como medidas para minimizar esses impactos, a Administragdo devera priorizar, sempre que possivel e
observada a legislagio aplicavel, produtos acondicionados em embalagens adequadas, resistentes e que
utilizem quantidade compativel de material, evitando embalagens excessivas e reduzindo a geragao
desnecessaria de residuos.

Devera ser realizado o planejamento das quantidades e das entregas de forma parcelada, de acordo
com a demanda efetiva da alimentagdo escolar, contribuindo para reduzir perdas, desperdicios e descarte
de produtos por excesso de estoque ou vencimento.

O ftransporte devera ser realizado de forma adequada, observando as condices necessarias de
conservagao dos alimentos, especialmente quanto a refrigeragdo e ao congelamento, buscando evitar
perdas de produtos durante o deslocamento e o recebimento.

Os residuos provenientes das embalagens e dos alimentos deverdo ser destinados de acordo com os
procedimentos de coleta e descarte adotados pelo Municipio e com a legislagdo ambiental e sanitaria
aplicavel.

A Administracéo devera também adotar boas praticas de armazenamento, controle de validade e utilizagcéo
dos produtos, de modo a favorecer o aproveitamento adequado dos alimentos e a redugdo do
desperdicio.

Considerando a natureza do objeto, ndo sdo previstos impactos ambientais significativos que impegam
ou inviabilizem a contratagao, sendo suficientes as medidas de prevengao, controle e redugéo de residuos
e desperdicios acima indicadas.
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13 — VIABILIDADE DA CONTRATAGAO

Fundamentagdo: Posicionamento conclusivo sobre a adequag@o da contratagéo para o atendimento da
necessidade a que se destina. (inciso Xlll do § 1° do art. 18 da Lei 14.133/21)

Posicionamento conclusivo sobre a viabilidade e razoabilidade da contratagéo.

Diante das informagdes apresentadas neste Estudo Técnico Preliminar, conclui-se pela viabilidade da
contratacdo, considerando a necessidade continua da Secretaria Municipal de Educacao de garantir o
fornecimento de carnes e produtos carneos destinados & alimentagéo escolar da Rede Municipal de Ensino
de Monteiro Lobato/SP.

A solugdo proposta, por meio de Registro de Pregos para futura e eventual aquisi¢éo, de forma parcelada,
mostra-se adequada as caracteristicas da demanda, permitindo que os produtos sejam adquiridos conforme
a necessidade efetiva da Administragéo, contribuindo para a regularidade do abastecimento, o controle dos
estoques e a reducédo de perdas e desperdicios.

O levantamento realizado demonstra que a solugdo apresenta condi¢gdes de atender aos requisitos de
qualidade, seguranga alimentar, conservagdo, procedéncia, inspe¢do sanitaria e demais exigéncias
necessarias ao fornecimento dos produtos.

O parcelamento por itens também se mostra adequado, por favorecer a competitividade, possibilitar a
participacao de diferentes fornecedores e proporcionar melhores condicdes para a Administragdo, sem
comprometer a execucao do objeto.

Dessa forma, considerando a necessidade identificada, a solugdo escolhida, os requisitos estabelecidos, o
levantamento de mercado, os resultados pretendidos e a auséncia de fatores que inviabilizem sua execugao,
a contratagdo & considerada técnica e economicamente viavel e adequada ao interesse publico, devendo
prosseguir para as etapas subsequentes do procedimento de contratagdo.

Monterio Lobato, 18 de setembro de 2026

éuﬂ

Elize Rachel Plres do Carmo
Secretaria
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