
 

 

TERMO DE REFERÊNCIA (ART. 6º, INCISO XXIII DA LEI Nº 14.133/2021) 

 

1. OBJETO: 

 

1.1. Registro de Preços de gêneros alimentícios para atender as necessidades do Setor de 

Alimentação Escolar e demais Departamentos da Prefeitura Municipal de Campos Novos 

Paulista – SP. 

 

1.2. Tem-se a previsibilidade de contratação dos seguintes quantitativos: 

 

ITEM QUANTI- 

DADE 

UNIDADE 

DE MEDIDA 

PRODUTO / DESCRIÇÕES MÍNIMAS 

1. 600 QUILO ABÓBORA CABOTIÁ DESCASCADA E PICADA - BOA APARÊNCIA, 

POLPA DE COR LARANJA INTENSO, SEM MACHUCADOS OU 

FERIMENTOS, SEM SINAIS DE MOFO OU PODRIDÃO, ISENTO DE 

SUJIDADES, MATERIAL TERROSO. SEM LESÕES DE ORIGEM FÍSICAS 

OU MECÂNICA. 

2. 300 UNIDADE AÇÚCAR MASCAVO: DESCRITIVO, COM ASPECTO E ODOR 

CARACTERÍSTICOS, COR ESCURA, NÃO PODENDO APRESENTAR MAU 

ESTADO DE CONSERVAÇÃO, ALTA UMIDADE, PRESENÇA DE INSETOS 

OU DETRITOS. COM VALIDADE MÍNIMA DE 10 MESES NA DATA DA 

ENTREGA.  CARACTERÍSTICAS, DESCRIÇÃO E ROTULAGEM DE 

ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. CONTENDO NO MÍNIMO 

200G. 

3. 400 QUILO AGRIÃO - FRESCO, TAMANHO E COLORAÇÃO UNIFORMES, 

DEVENDO SER BEM DESENVOLVIDO, FIRME E INTACTO, ISENTO DE 

ENFERMIDADES, MATERIAL TERROSO E UMIDADE EXTERNA 

ANORMAL, LIVRE DE RESÍDUOS DE FERTILIZANTES, SUJIDADES, 

PARASITAS E LARVAS, SEM DANOS FÍSICOS E MECÂNICOS 

ORIUNDOS DO MANUSEIO E TRANSPORTE. 



 

4. 2.000 QUILO ALFACE LISA, CRESPA OU AMERICANA - SEM DEFEITOS, COM 

FOLHAS VERDES SEM TRAÇOS DE DESCOLORAÇÃO TURGESCENTE, 

INTACTAS, FIRMES E BEM DESENVOLVIDAS. APRESENTAR 

COLORAÇÃO E TAMANHO UNIFORMES E TÍPICOS DA VARIEDADE. 

NÃO SERÃO PERMITIDOS DEFEITOS QUE AFETEM A SUA 

COLORAÇÃO E A SUA APARÊNCIA, LIVRE DE ENFERMIDADES E 

INSETOS, NÃO DANIFICADA POR QUALQUER LESÃO DE ORIGEM 

FÍSICA OU MECÂNICA QUE AFETE A APARÊNCIA. 

5. 1.000 QUILO ALHO BULBO INTEIRO (DESCASCADO) – EMBALAGEM DE 01 QUILO, 

DE ACORDO COM A NTA 17 (DECRETO 12486 DE 20/10/78) 

6. 100 QUILO BOLO CONFEITADO E RECHEADO, TIPO ANIVERSÁRIO: MASSA 

BRANCA OU DE CHOCOLATE, COM RECHEIO, SENDO: POUPA DE 

ABACAXI, BRIGADEIRO, BEIJINHO DE COCO, CHOCOLATE TRUFADO, 

LEITE EM PÓ COM MORANGO OU LEITE EM PÓ TRUFADO. 

COBERTURA: CHANTILLY, GANACHE, BRIGADEIRO OU GLACÊ REAL. 

ACONDICIONADO EM EMBALAGENS DESCARTÁVEIS COM TAMPA 

7. 200 UNIDADE CHAMPIGNON FATIADO: DE ACORDO COM A NTA 02 E 31 (DECRETO 

12.342/78) E RESOLUÇÃO/CD/FNDE Nº 26 DE 17 DE JUNHO DE 

2013.INGREDIENTES MÍNIMOS: CHAMPIGNONS FATIADOS, ÁGUA E 

SAL. PODENDO CONTER OUTROS INGREDIENTES, DESDE QUE 

PERMITIDOS PELA LEGISLAÇÃO, QUE SEJAM DECLARADOS E QUE 

NÃO DESCARACTERIZEM O PRODUTO, ISENTO DE GORDURA TRANS 

E GLUTAMATO MONOSSÓDICO. APRESENTAR ASPECTO, COR, ODOR 

E SABOR CARACTERÍSTICOS, ISENTO DE SUJIDADES, PARASITOS, 

LARVAS, FUNGOS, LEVEDURAS E DETRITOS ANIMAIS E VEGETAIS. 

EMBALAGEM INDIVIDUAL: SACHÊ OU BALDE PLÁSTICOS, ATÓXICOS 

COM PESO DO PRODUTO DRENADO DE 300G. 

8. 500 QUILO CHEIRO VERDE (SALSINHA E CEBOLINHA) - EM PROPORÇÕES IGUAIS, 

ACONDICIONADAS EM SACO PLÁSTICO, ETIQUETADO, EMBALAGEM 

DE 01 QUILO 

9. 600 QUILO CHICÓRIA - BEM DESENVOLVIDA, FIRME E INTACTA. ISENTA DE 

ENFERMIDADES, MATERIAL TERROSO E UMIDADE EXTERNA 

ANORMAL. LIVRE DE RESÍDUOS DE FERTILIZANTES, SUJIDADES, 

PARASITAS E LARVAS. SEM DANOS FÍSICOS E MECÂNICOS 

ORIUNDOS DO MANUSEIO E TRANSPORTE. 



 

10. 100 UNIDADE CHOCOLATE EM BARRA EMBALAGEM COM 1 KG: CHOCOLATE EM 

BARRA AO LEITE, NOBRE, IDEAL PARA DERRETER E FAZER PRODUTOS 

MOLDADOS. PRODUZIDO A BASE DE MASSA DE CACAU E MANTEIGA 

DE CACAU. ACONDICIONADO EM EMBALAGEM PLÁSTICA, INTEGRA, 

ATÓXICA, RESISTENTE, VEDADA HERMETICAMENTE. EMBALAGEM 

CONTENDO EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO E 

PROCEDÊNCIA, INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS, NÚMERO DE LOTE, 

QUANTIDADE DO PRODUTO. APRESENTAR VALIDADE MÍNIMA DE 6 

(SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM DE 1 

QUILO. 

11. 100 UNIDADE CHOCOLATE EM BARRA EMBALAGEM COM 1 KG: CHOCOLATE EM 

BARRA BRANCO, NOBRE, IDEAL PARA DERRETER E FAZER PRODUTOS 

MOLDADOS. PRODUZIDO A BASE DE AÇÚCAR, MANTEIGA DE 

CACAU, LEITE EM PÓ DESNATADO E INTEGRAL, GORDURA VEGETAL. 

ACONDICIONADO EM EMBALAGEM PLÁSTICA, INTEGRA, ATÓXICA, 

RESISTENTE, VEDADA HERMETICAMENTE. EMBALAGEM CONTENDO 

EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAÇÃO E PROCEDÊNCIA, 

INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS, NÚMERO DE LOTE, QUANTIDADE DO 

PRODUTO. APRESENTAR VALIDADE MÍNIMA DE 6 (SEIS) MESES A 

PARTIR DA DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM DE 1 QUILO 

12. 100 UNIDADE CHOCOLATE EM BARRA EMBALAGEM COM 1 KG: CHOCOLATE EM 

BARRA MEIO AMARGO, NOBRE, IDEAL PARA DERRETER E FAZER 

PRODUTOS MOLDADOS. PRODUZIDO A BASE DE MASSA DE CACAU 

E MANTEIGA DE CACAU. ACONDICIONADO EM EMBALAGEM 

PLÁSTICA, INTEGRA, ATÓXICA, RESISTENTE, VEDADA 

HERMETICAMENTE. EMBALAGEM CONTENDO EXTERNAMENTE OS 

DADOS DE IDENTIFICAÇÃO E PROCEDÊNCIA, INFORMAÇÕES 

NUTRICIONAIS, NÚMERO DE LOTE, QUANTIDADE DO PRODUTO. 

APRESENTAR VALIDADE MÍNIMA DE 6 (SEIS) MESES A PARTIR DA 

DATA DE ENTREGA. EMBALAGEM DE 1 QUILO 

13. 1.000 QUILO COUVE MANTEIGA - LAVADA, HIGIENIZADA, PICADA E EMBALADA 

EM SACOS PLÁSTICOS TRANSPARENTES ATÓXICOS 

14. 3.000 UNIDADE FEIJÃO CARIOCA:  TIPO 1, PRODUÇÃO DA ÚLTIMA SAFRA, 

CONSTITUÍDO DE GRÃOS COM A MESMA COLORAÇÃO, 

CONSTITUÍDO DE NO MÍNIMO 95% DE GRÃOS INTEIROS E 

CORRESPONDENTE À VARIEDADE NO TAMANHO E COR, MADUROS, 

LIMPOS E SECOS. ISENTO DE MATÉRIA TERROSA, DE PARASITAS, DE 

DETRITOS ANIMAIS OU VEGETAIS, PEDAÇOS DE GRÃOS ARDIDOS, 

BROTADOS, CHOCHOS, IMATUROS, MANCHADOS, CHUVADOS, 



 

MOFADOS, CARUNCHADOS E DESCOLORIDOS QUE PREJUDIQUEM 

SUA APARÊNCIA E QUALIDADE.  VALIDADE MÍNIMA DE 06 MESES.  

EMBALAGEM: PRIMÁRIA: SACO DE POLIETILENO ATÓXICO, 

RESISTENTE, TERMOSSOLDADO, CONTENDO PESO LÍQUIDO DE 02 

(DOIS) QUILOS. 

15. 5.000 UNIDADE LANCHE NATURAL:  PÃO DE SAL DE 50G, CONTENDO ALFACE, 

TOMATE, MUÇARELA E PATÊ DE FRANGO. 

16. 1.000 UNIDADE MASSA PARA MACARRONADA, TIPO RETALHO SECA:  DE ACORDO 

COM AS NTA 02 E 49. FABRICADA A PARTIR DE MATÉRIAS-PRIMAS 

SELECIONADAS SÃS, LIMPAS E DE BOA QUALIDADE, CONTENDO 

COMO INGREDIENTES BÁSICOS: FARINHA DE TRIGO COMUM, 

CORANTES NATURAIS CÚRCUMA. TENDO, NO MÁXIMO, UMIDADE 

DE 13 GRAMAS POR 100 GRAMAS. LIVRE DE MATÉRIA TERROSA, 

PARASITOS, LARVAS E DETRITOS ANIMAIS E VEGETAIS.  COR: 

LIGEIRAMENTE AMARELADO SABOR: CARACTERÍSTICO. ODOR: 

CARACTERÍSTICO. TEMPO DE COZIMENTO: 10 MINUTOS. 

EMBALAGEM: PRIMÁRIA: SACOS DE POLIETILENO ATÓXICO, 

RESISTENTES, TERMOSSOLDADO, CONTENDO PESO LÍQUIDO 3 KG. 

ROTULAGEM DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, CONTENDO 

NO RÓTULO DA EMBALAGEM PRIMÁRIA IMPRESSAS DE FORMA 

CLARA E INDELÉVEL AS SEGUINTES INFORMAÇÕES; IDENTIFICAÇÃO 

DO PRODUTO, INCLUSIVE A CLASSIFICAÇÃO E COMPOSIÇÃO 

CENTESIMAL E A MARCA; NOME E   ENDEREÇO DO FABRICANTE; 

DATA DE   FABRICAÇÃO, PRAZO DE VALIDADE E PESO LÍQUIDO; 

NÚMERO DE REGISTRO NO ÓRGÃO COMPETENTE; EMPILHAMENTO 

MÁXIMO PARA ARMAZENAGEM. VALIDADE MÍNIMA: 06 MESES. 

17. 3.000 QUILO MEXERICA PONCÃ - GRAÚDA, FIRME, POLPA SUCULENTA DE SABOR 

ADOCICADO SEM ACIDEZ. SEM ÁREAS AMOLECIDAS, SEM LESÕES DE 

ORIGEM FÍSICA OU MECÂNICA. 

18. 60 CENTO MINI SALGADOS ASSADOS MISTOS: (ESFIHA DE CARNE, ESFIHA DE 

FRANGO, ENROLADINHO DE PRESUNTO E QUEIJO, E ENROLADINHO 

DE CALABRESA), ADICIONADOS EM EMBALAGEM DESCARTÁVEL 

COM TAMPA. 

19. 120 CENTO MINI SALGADOS FRITOS MISTOS: (COXINHA DE CARNE, COXINHA 

DE FRANGO, BOLINHA DE QUEIJO, QUIBE E RISOLIS DE PRESUNTO E 

QUEIJO), ADICIONADOS EM EMBALAGEM DESCARTÁVEL COM 

TAMPA. 

20. 200 UNIDADE REQUEIJÃO CREMOSO LIGHT: 200 GRAMAS, ELABORADO COM 

LEITEDE VACA INTEGRAL, MISTURA DE ESTABILIZANTES PARA 



 

REQUEIJÃO LIGHT (PROTEÍNA DE LEITE E DE SORO DE LEITE), 

CLORETO DE SÓDIO, FERMENTO LÁCTEO, COAGULANTE, CLORETO 

DE CÁLCIO, EMULSIFICANTES (TETRAPIROFOSTATO DE SÓDIO, 

TRIPOLIFOSFATO DE SÓDIO E HEXAMETAFOSFATO DE SÓDIO), 

CONSERVANTES E COALHO. TEXTURA CREMOSA, DE COR BRANCA. 

PRODUTO DE FABRICAÇÃO NACIONAL, SEM REGISTRO DE 

IRREGULARIDADES JUNTO À ANVISA E CERTIFICADO PELO  

MINISTÉRIO DA AGRICULTURA - SIF. ISENTO DE GLÚTEN E GORDURA 

TRANS. 

21. 1.000 QUILO RÚCULA - SEM DEFEITOS, COM FOLHAS VERDES SEM TRAÇOS DE 

DESCOLORAÇÃO TURGESCENTE, INTACTAS, FIRMES E BEM 

DESENVOLVIDAS. APRESENTAR COLORAÇÃO E TAMANHO 

UNIFORMES E TÍPICOS DA VARIEDADE. NÃO SERÃO PERMITIDOS 

DEFEITOS QUE AFETEM A SUA FORMAÇÃO E A SUA APARÊNCIA, 

LIVRE DE ENFERMIDADES E INSETOS, NÃO DANIFICADA POR 

QUALQUER LESÃO DE ORIGEM FÍSICA OU MECÂNICA. 

 

1.3. O prazo de vigência da contratação é de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado nos termos 

do artigo 84 da Lei 14.133/2021, se comprovado que o preço ainda é vantajoso para a 

Administração e haja saldo. 

 

1.4. Os valores médios unitários e total dos produtos acima, assim como o valor global, constam 

do Mapa Comparativo de Preços peça integrante do processo, obtidos nos termos do Art. 23, 

incisos I, II e IV da Lei Federal nº 14.133/2021. 

 

2. FUNDAMENTAÇÃO DA CONTRATAÇÃO 

 

2.1. A alimentação escolar é um instrumento eficaz para a recuperação dos hábitos alimentares 

adequados e na promoção da segurança alimentar nas escolas, o consumo de alimentos de forma 

adequada leva as crianças ao bom desempenho escolar e assegura maior facilidade de assimilação 

dos conhecimentos, além de prevenir uma série de doenças e desequilíbrios futuros, como 

problemas relacionados ao crescimento, colesterol alto e, também, obesidade infantil. 

 

2.2. A presente licitação visa fornecer alimentos variados e seguros, que contribuam para o 

crescimento e desenvolvimento saudável dos alunos, garantindo melhoria do rendimento escolar, 

segurança alimentar e nutricional. 



 

2.3. O êxito deste processo de aquisição de gêneros alimentícios para o fim a que se destina é de 

fundamental importância para atender aos alunos matriculados regularmente na Rede Pública 

Municipal de Ensino de nosso município. 

 

2.4. Nesse sentido, a Administração local visa dar continuidade no atendimento/fornecimento da 

merenda escolar dos alunos pertencentes à Rede Pública Municipal de Ensino do município, 

necessitando de processo transparente de aquisição de gêneros alimentícios que irão compor o 

cardápio da merenda escolar. 

 

2.5. Desta forma, se julga imprescindível a licitação para o Registro de Preços dos referidos 

alimentos para o preparo da merenda escolar de acordo com o cardápio elaborado pela 

equipetécnica e nutricional do órgão municipal, entre outros departamentos, que utilizarão dos produtos, 

vez que nem todos os contantes da relação do subitem 1.2. serão utilizados na merenda escolar. Portanto, 

é de fundamental importância que seja realizado o processo licitatório para viabilizar o atendimento de 

forma satisfatória às demandas dos órgãos interessados. 

 

3. REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO 

 

3.1.1. A contratação deverá observar os seguintes requisitos: 

 

3.1.2. Sustentabilidade: 

 

3.1.3. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descrição do objeto, 

devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de 

Contratações Sustentáveis: 

a) Os produtos devem possuir a qualidade, de forma que haja melhor relação custo x 

benefício, razão pela qual se exigirá amostras para a satisfação desse atributo. 

b) Os produtos devem ter baixo impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo     e 

água; 

c) Não será admitida a subcontratação do objeto, incumbindo a Adjudicatária a 

responsabilidade inadiável e intransferível do cumprimento do ajuste; 

d)  Não haverá exigência da garantia da contratação dos arts. 96 e seguintes da Lei nº 

14.133/21, pelas razões abaixo justificadas: 



 

I) Trata-se de aquisição de bens de maneira pontual em que somente serão pagos o(s) 

fornecedor(es) que entregar(em) efetivamente e em conformidade com o solicitado. 

 

3.2. Os produtos deverão atender às seguintes características: 

a) Cada item tem sua especificação mínima definida, conforme tabela acima (subitem 1.2), que 

deverá ser minuciosamente observada pelo fornecedor; 

b) Os produtos poderão ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as 

especificações constantes neste Termo de Referência e na proposta, devendo ser substituídos no 

prazo de 3 (três) dias, a contar da notificação da contratada, às suas custas, sem prejuízo da 

aplicação das penalidades. 

 

3.3. Os bens serão recebidos no prazo de 10 (dez) dias, após a verificação da qualidade e 

quantidade e, consequente aceitação mediante termo circunstanciado. 

 

3.4. Na hipótese de a verificação a que se refere o subitem anterior não ser procedida dentro do 

prazo fixado, reputar-se-á como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do 

esgotamento do prazo. 

 

3.5. O recebimento do objeto não exclui a responsabilidade da adjudicatária pelos prejuízos 

resultantes da incorreta execução do ajuste. 

 

3.6. A gestão e fiscalização ficarão a cargo de servidores pertencentes aos quadros dos órgãos 

interessados, designados para esse fim. 

 

3.7. A falta do produto, cujo fornecimento incumbe à detentora do preço registrado, não poderá     

ser alegada como motivo de força maior para o atraso, má execução ou inexecução do 

fornecimento objeto deste Termo de Referência, e não eximirá a fornecedora das sanções a que 

está sujeita pelo não cumprimento dos prazos bem como as demais condições estabelecidas. 

 

3.8. Em hipótese alguma serão aceitos produtos em desacordo com as condições pactuadas, 

ficando sob responsabilidade da adjudicatária o controle de qualidade do fornecimento, bem como 

a repetição às suas próprias custas para correção de falhas, visando a apresentação da qualidade 

e resultados requisitados. 



 

4. MODELO DE EXECUÇÃO CONTRATUAL 

 

4.1. O prazo de entrega poderá será de 05 (cinco) dias para os produtos não perecíveis e diário  para 

os perecíveis, com antecedência 01 (um) dia do consumo, não cabendo a adjudicatária alegar 

problemas de desabastecimento, logística ou qualquer outro pretexto, de acordo com as 

necessidades dos departamentos, considerando que estes não dispões de aparelhamento para a 

acomodação, e será a partir da emissão da ordem de compra / entrega / execução. 

 

4.2. Os produtos deverão ser entregues no endereço indicado no respectivo pedido. 

 

4.3. O recebimento provisório ou definitivo não excluirá a responsabilidade civil pela solidez e pela 

segurança da entrega, nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execução do ajuste. 

 

5. MODELO DE GESTÃO DO AJUSTE 

 

5.1. O ajuste deverá ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cláusulas avençadas  e 

as normas da Lei nº 14.133, de 2021, e cada parte responderá pelas consequências de sua 

inexecução total ou parcial (Lei nº 14.133/2021, art. 115, caput). 

 

5.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisação ou suspensão do contratado, o cronograma  

de execução será prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais 

circunstâncias mediante simples apostila (Lei nº 14.133/2021, art. 115, §5º). 

 

5.3. A execução do ajuste deverá ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do ajuste, ou pelos 

respectivos substitutos (Lei nº 14.133/2021, art. 117, caput). 

 

5.3.1. O fiscal do ajuste anotará em registro próprio todas as ocorrências relacionadas à execução  

do ajuste, determinando o que for necessário para a regularização das faltas ou dos defeitos 

observados (Lei nº 14.133/2021, art. 117, §1º). 

 

5.3.2. O fiscal do ajuste informará a seus superiores, em tempo hábil para a adoção das medidas 

convenientes, a situação que demandar decisão ou providência que ultrapasse sua competência 

(Lei nº 14.133/2021, art. 117, §2º). 



 

5.4. O contratado será obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, a suas 

expensas, no total ou em parte, o objeto do ajuste em que se verificarem vícios, defeitos ou 

incorreções resultantes de sua execução ou de materiais nela empregados (Lei nº 14.133/2021, 

art. 119). 

 

5.5. O contratado será responsável pelos danos causados diretamente à Administração ou a 

terceiros em razão da execução do ajuste, e não excluirá nem reduzirá essa responsabilidade a 

fiscalização ou o acompanhamento pelo contratante (Lei nº 14.133/2021, art. 120). 

 

5.6. Somente o contratado será responsável pelos encargos trabalhistas, previdenciários, fiscais    e 

comerciais resultantes da execução do ajuste (Lei nº 14.133/2021, art. 121, caput). 

 

5.6.1. A inadimplência do contratado em relação aos encargos trabalhistas, fiscais e comerciais não 

transferirá à Administração a responsabilidade pelo seu pagamento e não poderá onerar o objeto 

do ajuste (Lei nº 14.133/2021, art. 121, §1º). 

 

5.7. As comunicações entre o órgão ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito 

sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se, excepcionalmente, o uso de mensagem 

eletrônica para esse fim. 

 

5.8. O órgão ou entidade poderá convocar representante da empresa para adoção de 

providências que devam ser cumpridas de imediato. 

 

5.9. Antes do pagamento da nota fiscal ou da fatura, deverá ser consultada a situação da empresa 

junto ao SICAF. 

 

5.10. Serão exigidos a Certidão Negativa de Débito (CND) relativa a Créditos Tributários Federais e 

à Dívida Ativa da União, o Certificado de Regularidade do FGTS (CRF) e a Certidão Negativa de 

Débitos Trabalhistas (CNDT), caso esses documentos não estejam regularizados no SICAF. 

 

5.11. Além do disposto acima, a fiscalização contratual obedecerá às seguintes rotinas: 

 

5.11.1. Verificação da compatibilidade do produto entregue com o especificado neste Termo de 



 

Referência, na proposta e no Ajuste. 

 

6. CRITÉRIOS DE MEDIÇÃO E DE PAGAMENTO; 

 

6.1. Os produtos entregues serão conferidos pela administração, que atestará que estão ou não 

de acordo com o estabelecido na licitação e na requisição formulada. 

 

6.2. Se os produtos entregues forem aceitos a Nota Fiscal será atestada pelo gestor do ajuste que  a 

encaminhará para a Tesouraria efetue o pagamento em até 30 (trinta) dias. 

 

6.3. A Adjudicante efetuará a retenção, na fonte, do imposto de renda incidente sobre os 

pagamentos feitos a Adjudicatária, quando assim incidir, nos termos da Instrução Normativa no 

2145, de 26 de junho de 2023 e do Decreto Municipal no 1579 de 02 de setembro de 2023. 

 

6.4. A contribuição devida ao Instituto Nacional do Seguro Social - INSS, quando assim incidir,  será 

retida na fonte, ante a responsabilidade solidária estabelecida na Instrução Normativa RFB no 

2110/2022. 

 

6.5. A contratante terá o direito de descontar de faturas e/ou quaisquer débitos da 

contratada, em consequência de penalidades aplicadas. 

 

6.6. Enquanto pender divergência entre contratante e contratada sobre eventuais retenções de 

impostos, taxas e demais débitos, o prazo para pagamento da nota, pela tesouraria, ficará 

suspenso. 

 

7. FORMA E CRITÉRIOS DE SELEÇÃO DO FORNECEDOR 

 

7.1. A Adjudicatária será selecionada por meio da realização de procedimento de Pregão,  Registro 

de Preços, na forma eletrônica, que culminará com a seleção da proposta de menor preço por 

item. 

 

7.2. As exigências de habilitação jurídica, fiscal, social e trabalhista são as usuais para a 



 

generalidade dos objetos 

 

7.3. Previamente à celebração do ajuste, a Administração verificará o eventual descumprimento 

das condições para contratação, especialmente quanto à existência de sanção que a impeça, 

mediante a consulta a cadastros informativos oficiais, tais como: 

a) SICAF; 

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidôneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria- Geral 

da União (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis); 

c) Cadastro Nacional de Empresas Punidas – CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da União 

(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep); 

 

7.4. A consulta aos cadastros será realizada em nome da empresa fornecedora e também de seu 

sócio majoritário, por força do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevê, dentre as sanções 

impostas ao responsável pela prática de ato de improbidade administrativa, a proibição de 

contratar com o Poder Público, inclusive por intermédio de pessoa jurídica da qual seja sócio 

majoritário. 

 

7.5. Caso conste na Consulta de Situação do Fornecedor a existência de Ocorrências Impeditivas 

Indiretas, o gestor diligenciará para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas 

no Relatório de Ocorrências Impeditivas Indiretas. 

 

7.5. A tentativa de burla será verificada por meio dos vínculos societários, linhas de fornecimento 

similares, dentre outros. 

 

7.7. A adjudicatária será convocada para manifestação previamente a uma eventual negativa de 

contratação. 

 

7.8. Caso atendidas as condições para contratação, a habilitação do fornecedor será verificada por 

meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos. 

 

7.9. É dever do fornecedor manter atualizada a respectiva documentação constante do SICAF, ou 

encaminhar, quando solicitado pela Administração, a respectiva documentação atualizada. 

 

http://www.portaldatransparencia.gov.br/ceis
https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep


 

7.10. Não serão aceitos documentos de habilitação com indicação de CNPJ/CPF diferentes, salvo 

aqueles legalmente permitidos. 

 

7.11. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos devem estar em nome da matriz, e se o 

fornecedor for a filial, todos os documentos devem estar em nome da filial, exceto para atestados  de 

capacidade técnica, caso exigidos, e no caso daqueles documentos que, pela própria natureza, 

comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz. 

 

7.12. Serão aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferenças de números de 

documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralização do 

recolhimento dessas contribuições. 

 

8. OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA 

 

8.1 Fornecer os produtos dentro dos padrões exigidos neste Termo de Referência; 

 

8.2 Entregar os produtos, nos dias, horários e locais estipulados na requisição de compras; 

 

8.3 Pagar todos os tributos que incidam ou venham a incidir, direta ou indiretamente, sobre os 

produtos e serviços fornecidos; 

 

8.4 Manter durante a execução do ajuste assinado, todas as condições de habilitação e 

qualificações exigidas na licitação; 

 

8.5 Aceitar, nas mesmas condições contratuais, os acréscimos ou supressões que se fizerem 

necessários no quantitativo do objeto da proposta; 

 

8.6 Fornecer o produto no preço, prazo e forma estipulados na proposta; 

 

8.7 Responder pelos danos causados diretamente à Administração ou aos bens da 

CONTRATANTE, ou ainda a terceiros, durante a execução do ajuste, não excluindo ou reduzindo 

essa responsabilidade a fiscalização ou o acompanhamento feito pela CONTRATANTE. 



 

 

9. OBRIGAÇÕES DA CONTRATANTE: 

 

9.1 A CONTRATANTE deverá: 

 

9.1.2 Emitir requisições contendo a quantidade dos produtos solicitados, o horário e o local para 

entrega; 

 

9.1.3 Receber o objeto adjudicado, nos termos, prazos, quantidade, qualidade e condições 

estabelecidas neste edital; 

 

9.1.4 Prestar as informações e os esclarecimentos, que venham a ser solicitados pela 

adjudicatária, proporcionando as facilidades indispensáveis à boa execução das obrigações 

contratuais; 

 

9.1.5 Fiscalizar o cumprimento das obrigações contratuais pela adjudicatária; 

 

9.1.6 Aplicar a adjudicatária todas as sanções cabíveis, caso ocorra o descumprimento do ajuste; 

 

9.1.7 Rejeitar, no todo ou em parte, os produtos entregues em desacordo com as obrigações 

assumidas pela adjudicatária; 

 

9.1.8 Efetuar a pagamento á adjudicatária nos termos do ajuste; 

 

9.1.9 Nenhum pagamento será efetuado à empresa adjudicatária enquanto pendente de 

liquidação qualquer obrigação. 

 

10. AS SANÇÕES: 

 

10.1. A CONTRATADA que, nos termos do artigo 155 da Lei Federal nº 14.133, der causa à 

inexecução parcial do ajuste, ou dano à Administração, ao funcionamento dos serviços públicos ou 



 

ao interesse coletivo; der causa à inexecução total do ajuste; deixar de entregar a documentação 

exigida para o certame; não manter a proposta, salvo em decorrência de fato superveniente 

devidamente justificado; não celebrar o ajuste ou não entregar a documentação exigida para a 

contratação, quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta; ensejar o 

retardamento da execução ou da entrega do objeto da licitação sem motivo justificado; apresentar 

declaração ou documentação falsa exigida para o certame ou prestar declaração falsa durante a 

licitação ou a execução do ajuste; fraudar a licitação ou praticar ato fraudulento na execução do 

ajuste; comportar-se de modo inidôneo ou cometer fraude de qualquer natureza; praticar atos 

ilícitos com vistas a frustrar os objetivos da licitação; praticar ato lesivo previsto no art. 5º da Lei nº 

12.846, de 1º de agosto de 2013 estará sujeita as sanções previstas no artigo 156 da Lei Federal 

14.133/21, garantindo-se, em todo o caso, o direito prévio do contraditório e da ampla defesa. 

 

11. DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA 

 

 11.1 as despesas decorrentes da execução do objeto contido neste termo de referência, correrão 

à conta da seguinte dotação orçamentária11.1. as despesas decorrentes da execução do objeto 

contido neste termo de referência, correrão à conta da seguinte dotação orçamentária: 

 02 – PODER EXECUTIVO 

02.01 – DEPARTAMENTO DE ADMINISTRAÇÃO 

041220002.2.003000 – MANUTENÇÃO DOS SERVIÇOS ADMINISTRATIVOS 

3.3.90.30.07.00.00 – Gêneros de Alimentação 

97 – Código Reduzido 

RECURSO PRÓPRIO 

 

02.02 – FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTÊNCIA SOCIAL 

082410003.2.007000 – MANUTENÇÃO DO CCI 

3.3.90.30.07.00.00 – Gêneros de Alimentação 

172 – Código Reduzido 

RECURSO PRÓPRIO 

183 – Código Reduzido 

RECURSO ESTADUAL 

 

https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2011-2014/2013/Lei/L12846.htm#art5
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2011-2014/2013/Lei/L12846.htm#art5


 

082440003.2.008000 – MANUTENÇÃO DA ASSISTÊNCIA SOCIAL 

3.3.90.30.07.00.00 – Gêneros de Alimentação 

264 – Código Reduzido 

RECURSO PRÓPRIO 

 

3.3.90.32.99.00.00 – Outros Materiais de Distribuição Gratuita 

290 – Código Reduzido 

RECURSO PRÓPRIO 

 

08244003.2.092000 – FRENTE DE TRABALHO 

3.3.90.30.07.00.00 – Gêneros de Alimentação 

368 – Código Reduzido 

RECURSO PRÓPRIO 

 

082440003.2.101000 – CRASS SOCIAL PAIF 

3.3.90.30.07.00.00 – Gêneros de Alimentação 

401 – Código Reduzido 

RECURSO FEDERAL 

 

02.03 – FUNDO MUNICIPAL DA CRIANÇA 

082430003.2.009000 – MANUTENÇÃO DO CONSELHO TUTELAR 

3.3.90.30.07.00.00 – Gêneros de Alimentação 

461 – Código Reduzido 

RECURSO PRÓPRIO 

 

02.04 – FUNDO MUNICIPAL DE SAÚDE 

103010004.2.011000 – MANUTENÇÃO DO CENTRO DE SAÚDE 

3.3.90.30.07.00.00 – Gêneros de Alimentação 

553 – Código Reduzido 



 

RECURSO PRÓPRIO 

 

Utilizar na execução do Contrato: 

Fonte de Recursos: 08 – Emendas Parlamentares  

Código de Aplicação: 800.000 – Emendas Parlamentares Individuais e Desdobramentos 

Código de Aplicação: 801.000 – Emendas Parlamentares Individuais e Desdobramentos  

Código de Aplicação: 900.000 – Emendas Parlamentares de Bancada e Desdobramentos 

Código de Aplicação: 901.000 – Emendas Parlamentares de Bancada e Desdobramentos 

 

02.06 – EDUCAÇÃO, CULTURA E ESPORTES 

122430005.2.021000 – PROGRAMA DE ALIMENTAÇÃO ESCOLAR 

3.3.90.30.07.00.00 – Gêneros de Alimentação 

1419 – Código Reduzido 

RECURSO PRÓPRIO 

1430 – Código Reduzido 

RECURSO ESTADUAL 

1440 – Código Reduzido 

RECURSO FEDERAL 

 

122430005.2.103000 – ALIMENTAÇÃO – CRECHE 

3.3.90.30.07.00.00 – Gêneros de Alimentação 

1481 – Código Reduzido 

RECURSO PRÓPRIO 

1485 – Código Reduzido 

RECURSO FEDERAL 

 

133920005.2.019000 – CENTRO CULTURAL 

3.3.90.30.07.00.00 – Gêneros de Alimentação 

1542 – Código Reduzido 



 

RECURSO PRÓPRIO 

 

278120005.2.020000 - PROGRAMA DE ESPORTES 

3.3.90.30.07.00.00 – Gêneros de Alimentação 

1594 – Código Reduzido 

RECURSO PRÓPRIO 

 

02.07 – DEPARTAMENTO DE OBRAS E SERVIÇOS 

154510006.2.026000 – MANUTENÇÃO DO CEMITERIO MUNICIPAL 

3.3.90.30.07.00.00 – Gêneros de Alimentação 

1731 – Código Reduzido 

RECURSO PRÓPRIO 

 

154510006.2.030000 – ESTRADAS VICINAIS - SERM 

3.3.90.30.07.00.00 – Gêneros de Alimentação 

1773 – Código Reduzido 

RECURSO PRÓPRIO 

 

206060006.2.028000 – CASA DA AGRICULTURA 

3.3.90.30.07.00.00 – Gêneros de Alimentação 

1901 – Código Reduzido 

RECURSO PRÓPRIO 

 

12. DAS AMOSTRAS 

 

12.1. A licitante melhor classificada deverá apresentar, independente de notificação, no prazo 

máximo de 05 (cinco dias) uteis, contados da finalização da sessão pública de abertura das 

propostas, amostras dos itens: 6, 10, 11, 12, 14, 15, 16, 18, 19, respeitadas as marcas / 

especificações informadas na proposta, para análise da equipe técnica previamente nomeada, de 

segunda a sexta feira das 08h00 às 11h00 e das 13h00 às 17h00, na cozinha piloto, sita na Rua Arthur 



 

Spinelli, 285, nesta  cidade; 

 

12.2. Se os produtos amostrados não forem aprovados mediante as condições pré- estabelecidas 

no procedimento de conferência, a licitante será desclassificada, passando para a próxima, na 

ordem de classificação, até sua satisfação; 

 

12.3. A falta de apresentação das amostras no prazo e condições acima, também acarretará a 

desclassificação da licitante; 

 

12.4. As amostras deverão estar acondicionadas em embalagens próprias dos produtos e com 

identificação – número do item e fornecedor; 

 

12.5. A empresa vencedora deverá entregar todos os produtos com a mesma marca da proposta: 

 

12.6. A Comissão de Avaliação, aferindo sobre as condições mínimas exigidas, atestará a 

qualidade das amostras, conforme os critérios de Análise, abaixo especificado: 

 

12.7. Não serão recebidas amostras fora dos dias e horários estabelecidos; 

 

12.8. PROCEDIMENTO DA ANÁLISE DAS AMOSTRAS 

 

12.8.1. As amostras devem ser apresentadas nas embalagens originais dos respectivos produtos, 

no endereço acima, contendo as seguintes informações: • Identificação do produto: • Marca; • 

Nome e endereço do fabricante; • Ingredientes específicos; • Tabela nutricional; • Data de 

embalagem; • Número do lote/ou data de validade (tempo de vida útil); • Peso líquido (como o 

solicitado neste Termo de Referência); • Data de fabricação 

 

12.8.2. As amostras devem vir etiquetada com os seguintes dados: * Nº do Edital; *Nº do 

Processo; *Nº do Item - Especificação do produto; *Nome da Licitante; *Data de validade; 

 

12.8.3. Serão recebidos, apenas e exclusivamente, gêneros alimentícios condizentes com as 

amostras solicitadas. 



 

 

12.8.4. Não será permitido: 

a) Haver nas embalagens dos produtos, emendas ou remendos que ocasionem modificação do 

espaço interno original; 

 

b) O reaproveitamento de embalagem que tenha sido utilizada para acondicionamento de 

defensivos agrícolas, fertilizantes, rações ou similares; 

 

c) Nenhum componente da embalagem (matéria prima e acessórios) poderá conter resíduos 

prejudiciais ao produto acondicionado e/ou à saúde humana; 

 

e) Os materiais utilizados nas embalagens devem estar em conformidade com as Normas e 

Recomendações de Saúde e Higiene e que sejam capazes de proteger os produtos embalados. 

 

f) As embalagens serão abertas e testadas, sendo os produtos avaliados da seguinte forma: 

I - Atendimento as especificações detalhadas dos respectivos itens; 

 

12.8.5. Os critérios de avaliação serão os seguintes: aparência, cor, característica, odor, sabor, 

consistência/textura, facilidade de preparo, embalagem com informações do produto; 

 

12.8.6. As licitantes que não apresentarem amostras no prazo indicado, terão suas propostas 

automaticamente desclassificadas, e serão solicitadas as amostras para a licitante remanescente 

para aqueles itens; 

 

12.8.7. As amostras não terão custo ao Município, bem como não serão devolvidas; 

 

12.8.8. As amostras correspondentes aos itens devem estar acompanhadas de seus respectivos 

Registro dos produtos nos órgãos competentes e Fichas Técnicas, assinada por técnico de 

alimentos da indústria, de acordo com as exigências do Ministério da Saúde, emitido pela Agência 

Nacional de Vigilância Sanitária – ANVISA; os produtos isentos de Registro deverão vir 

acompanhados do Comunicado de Início de Fabricação, os quais serão analisados pela Comissão 

Técnica de Avaliação de Amostras; 



 

 

12.8.9. As amostras serão avaliadas conforme as descrições constantes do Termo de Referência, 

bem como poderão ser abertas, manuseadas, receber cortes, secções, vincos, cozimento e 

degustação; 

 

12.8.10. As amostras serão analisadas pela equipe técnica, ora designada, composta por: KELLEN 

DOS SANTOS BERMEJO - Nutricionista; FERNANDO RODRIGUES DOS SANTOS, Diretor Municipal 

de Administração, DANILO APARECIDO PEREIRA MEDICI DOS SANTOS - Diretor Municipal de 

Educação e ARNALDO APARECIDO DA SILVA FILHO, Técnico em Química, que elaborará laudo 

acerca da aceitabilidade dos produtos, de acordo com as especificações técnicas constantes deste 

Anexo, no qual irá constar se os produtos estão classificados e o motivo da desclassificação, se 

ocorrer, no que se refere aos seguintes quesitos: 

 

a)  Análise da embalagem: A embalagem será avaliada conforme legislação vigente para 

aquele tipo de produto e embalagem. Conforme Resolução no 105, de 19 de maio de 1999, 

Resolução RDC n. 91, de 11 de maio de 2001 ambas da ANVISA e outras legislações 

pertinentes ao assunto. 

 

b) Análise da rotulagem: O Rótulo das amostras recebidas dos produtos licitados será 

analisado conforme Resolução RDC n. 259, de 20 de setembro de 2002, Resolução RDC n. 

359, de 23 de dezembro de 2003, Resolução RDC n. 360, de 23 de dezembro de 2003 e 

Resolução RDC n. 40, de 08 de fevereiro de 2002 e outras legislações pertinentes ao 

assunto. 

c) Análise sensorial: São avaliados, conforme o tipo de alimento, os atributos: aparência 

e consistência/textura conforme as especificações a seguir. 

 

c.1) Aparência: É conhecida como um dos quesitos mais marcantes, uma vez que o impacto 

visual, atribuído geralmente pela cor, exerce uma grande influência na avaliação global do 

alimento. É fato que muitas vezes, os produtos são prejudicados pela aparência, que pode 

estar diretamente relacionada com a qualidade; O atributo cor tem influência, também, do 

grau de maturação, deterioração e identifica o alimento. 

 

c.2) Consistência/Textura: Textura é um atributo físico, perceptível pelos receptores 

mecânicos, táteis e eventualmente pelos receptores visuais e auditivos. É avaliada pela 

reação do alimento à pressão para sua deformação (propriedade reológica); engloba, 



 

também, as propriedades estruturais (geométricas e de superfície). 

 

ANEXO / ANÁLISE DAS AMOSTRAS 

item Produto / Descrição Marca 

   

Quesitos Resultados Aprovado /Reprovado 

 

 

Aparência 

( ) ótimo 

( ) bom 

( ) característico ( ) ruim 

( ) péssimo 

 

 

 

Odor 

( ) ótimo 

( ) bom 

( ) característico ( ) ruim 

( ) péssimo 

 

 ( ) ótimo  

 

Sabor 

( ) bom 

( ) característico ( ) ruim 

( ) péssimo 

 

 

Consistência / 

Textura 

( ) ótimo 

( ) bom 

( ) característico ( ) ruim 

( ) péssimo 

 

 

Campos Novos Paulista, 10 de janeiro de 2025. 

 

Vitória Cordeiro Teixeira 
Diretora de Compras 

 
 

Fernando Rodrigues dos Santos 
Diretor Municipal de Administração 

 
 

Danilo Aparecido Pereira Medici dos Santos 
Diretor Municipal de Educação 


