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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

1. OBJETO

1.1 O presente estudo tem por objetivo demonstrar a necessidade de se realizar licitacdo para o
Registro de Precos de Carnes e Frios para atender as necessidades do Setor de Alimentacgdo
Escolar e demais Departamentos da Prefeitura Municipal de Campos Novos Paulista — SP,
conforme especificacdes abaixo.

2. DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGCAO (Art. 18, § 1, inciso I, da
Lei 14.133/2021).

2.1 A licitacdo decorre da necessidade continua de fornecimento de géneros alimenticios, espe-
cialmente carnes e frios, destinados ao atendimento das demandas dos Departamentos Munici-
pais de Campos Novos Paulista - SP.

2.2 A licitacdo é indispensavel para assegurar o regular funcionamento das atividades adminis-
trativas, operacionais e institucionais desenvolvidas pelo Municipio, garantindo o fornecimento
de alimentacdo adequada, especialmente aos alunos das escolas do municipio, bem como o su-
porte as acdes promovidas pelas diversas diretorias municipais, incluindo reunides, treinamentos,
eventos oficiais, campanhas, atendimentos institucionais e demais atividades de interesse pu-
blico.

2.3 Além disso, a licitacdo busca garantir alimentacdo de qualidade, segura e nutricionalmente
adequada. A oferta de alimentacéo balanceada contribui diretamente para o bem-estar, fortaleci-
mento nutricional e melhoria da qualidade de vida dos usuérios.

2.4 No ambito da educacao, a aquisicdo dos produtos visa complementar a alimentacdo fornecida
nas unidades escolares da rede municipal, contribuindo para o desenvolvimento saudavel dos
estudantes, melhoria do rendimento escolar e fortalecimento das politicas publicas de seguranca
alimentar e nutricional.

2.5 A necessidade da licitagdo também se justifica pela impossibilidade de atendimento eficiente
das demandas por meio de aquisi¢cdes esporadicas e fragmentadas, sendo necessaria a realizagdo
de procedimento licitatorio que proporcione maior planejamento, economicidade, controle de
consumo, eficiéncia administrativa e continuidade no abastecimento dos géneros alimenticios.

2.6 Ressalta-se que a licitacdo esta diretamente vinculada ao principio da continuidade dos ser-
vigos publicos, considerando que a interrupcdo no fornecimento dos produtos comprometeria o
funcionamento regular das atividades administrativas e dos servi¢os essenciais prestados a po-
pulacéo.

2.7 Dessa forma, a presente contratacdo busca solucionar a necessidade permanente de abasteci-
mento alimentar das unidades municipais, assegurando condi¢des adequadas para a manutencgéo
das atividades publicas e execucéo eficiente das acdes desenvolvidas pela Administracdo Muni-
cipal.

2. ALINHAMENTO AO PLANEJAMENTO DA ADMINISTRACAO (Art. 18, § 1° inciso
I, da Lei 14.133/2021)

2.1 O presente Estudo Técnico Preliminar possui fulcro na Lei Orgamentaria Anual, que prevé
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despesas com géneros alimenticios para compor a merenda escolar.

2.2 Assim, a pretensa licitacdo esta alinhada ao planejamento anual da Administracdo, obser-
vando os principios do planejamento, da eficiéncia e da racionalizagdo dos recursos publicos.

3. REQUISITOS DE CONTRATAGAO (Art. 18, § 1° inciso 111, da Lei 14.133/2021)

3.1 A licitante vencedora devera entregar as mercadorias de acordo com as necessidades de
consumo da administracdo publica, sendo de forma parcelada, em conformidade com a ordem de
fornecimento expedida pelo setor requisitante.

3.1.1 A entrega devera ocorrer no local indicado na ordem de compra e fica sob responsabilidade
total da fornecedora, no prazo méximo de 5 (cinco) dias Uteis.

3.2 A licitante vencedora ficara obrigada a trocar as suas expensas, N0 mesmo prazo maximo de
24 (vinte e quatro) horas, a partir da notificagdo, o produto recusado, visto que 0 ato de
recebimento ndo importara sua aceitacao.

3.3 Em atendimento ao disposto no artigo 31 da Lei n® 8.078 de 11/09/1990, a apresentacéo do
produto devera assegurar informacGes claras, precisas, ostensivas em lingua portuguesa, sobre
caracteristicas, marca, modelo, procedéncia, qualidade, quantidade, composicéo, preco, prazo de
validade, origem ente outros.

3.4 Correra 0 por conta da fornecedora todas as despesas relacionadas ao fornecimento,
incluindo, entre outras que possam existir, despesas com embalagem, seguros, transporte,
tributos e encargos trabalhistas e previdenciarios.

3.5 Os produtos estardo sujeitos a verificacao, pela unidade requisitante, da compatibilidade com
as especificagdes do Edital e de seus Anexos, no que se refere a quantidade, qualidade, prazo de
validade e demais condi¢cbes

3.6 No caso de ndo cumprimento ou inobservancia das exigéncias pactuadas para o fornecimento,
nos termos das previsGes do Edital e de seus Anexos, a fornecedora devera providenciar a
substituicdo dos produtos, no prazo maximo acima, contados do recebimento da notificacdo, sem
onus para o Municipio, e independentemente de eventual aplicacéo das penalidades cabiveis.

3.7 Independentemente da aceitacdo, a adjudicataria garantira a qualidade do produto obrigando-
se a repor aquele que apresentar defeito ou for entregue em desacordo com o apresentado na
proposta.

3.8 A aceitacdo dos produtos sera feita apds a verificacdo das suas qualidades, a qual devera
constar no termo a assinatura do responsavel pela entrega e pelo recebimento.

3.9 Os produtos deverdo ser entregues na cozinha municipal ou em outro setor conforme
solicitacdo do respectivo departamento, mediante emisséo da ordem de entrega.

3.9.1 Os produtos deverdo obrigatoriamente ser transportados com veiculos refrigerados,
devidamente aferidos conforme legislacdo vigente e/ou em caixas termicas devidamente
higienizadas.

3.10 Todos os géneros alimenticios bem como os procedimentos relacionados ao seu
fornecimento deverdo estar de acordo com a legislagédo vigente e demais dispositivos legais e
regulamentares porventura aplicaveis, em especial as Normas Técnicas Especiais de Alimentos
constantes na Resolucdo RDC n° 259, de 20/09/02 - ANVISA /MS, Resolucdo RDC n.° 360, de
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23/12/2003, ANVISA/MS, Instrucdo Normativa n® 12 de 28/03 /08, MAPA, Resolugédo RDC N°
de 7, de 18/02/11 - ANVISA, Resolucéo — RDC n° 14, de 28/03/14 — ANVISA.

4. ESTIMATIVAS E QUANTIDADES DE CONTRATACAO (Art. 18, § 1° inciso IV, da Lei
14.133/2021)

4.1 A estimativa das quantidades foi elaborada com base na analise do consumo registrado em
exercicios anteriores pelos respectivos departamentos, considerando a média de utilizacao dos
itens, bem como a demanda continua ao longo do exercicio.

4.2 A defini¢do das quantidades considerou, ainda, a interdependéncia com outras contratagdes
similares realizadas pela Administracdo Municipal, visando a racionaliza¢do das aquisigdes e a
obtencdo de economia de escala, especialmente em razdo da ado¢do do Sistema de Registro de
Precos.

4.3 A estimativa de precos que fundamenta a pretensa licitacao foi obtida por meio de pesquisa
de mercado, realizada junto a estabelecimentos comerciais locais, bem como por meio de
consultas a valores praticados em contratagdes publicas disponibilizadas no Portal Nacional de
Contratagdes Publicas (PNCP), observando-se os critérios de razoabilidade, compatibilidade
com o mercado ¢ adequacao a realidade local.

4.4 Ressalta-se que os valores apurados possuem carater estimativo, destinando-se ao
planejamento da licitagdo e a verificagdo da compatibilidade da despesa com a dotacdo
or¢amentaria disponivel, ndo representando, portanto, compromisso definitivo de gasto, o qual
sera definido ao final do procedimento licitatério.

APRESEN- | QUANTI-

ITEM PRODUTOS TACAO DADE

BACON FATIADO: EMBALAGEM A VACUO, ROTULAGEM
DEVE CONTER: PROCEDENCIA, PESO LIQUIDO, FORNE-
CEDOR, DATA DE VALIDADE, TEMPERATURA, E NU-
MERO DE REGISTRO DO ORGAO COMPETENTE.

CARNE BOVINA (COXAO DURO), CONGELADO, SEM
TEMPERO, CORTADO EM TIRAS. O PRODUTO DEVE SER
PROVENIENTE DE ANIMAIS ABATIDOS SOB INSPECAO
VETERINARIA, DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE PARA-
SITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE
QUE POSSA ALTERAR 0S ASPECTOS NORMAIS DO PRO-
DUTO OU QUALQUER APARATO QUE VENHA ENCOBRIR
POSSIVEIS ALTERACOES. O PRODUTO NAO DEVERA
APRESENTAR INDICIOS DE FERMENTACAO PUTRIDA.
2 | VALIDADE: DE NO MINIMO 6 MESES, COM DATADE EM-| QUILO 1000
BALAMENTO NAO SUPERIOR A 30 DIAS. A EMBALAGEM
DEVERA SER PLASTICA ATOXICA, RESISTENTE, SER RO-
TULADA E CONTENDO AS SEGUINTES INFORMACOES:
NOME E ENDERECO DO ABATEDOURO, CONTENDO
OBRIGATORIAMENTE O REGISTRO NO SIF, IDENTIFICA-
CAO COMPLETA DO PRODUTO, A DATA DE FABRICA-
CAO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO MAXIMO DE CON-
SUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, ARMAZENA-
MENTO E CONSERVACAO, PESO LIiQUIDO, COM

QUILO 200




Prefeitura Municipal da Estancia Climatica de Campos Novos Paulista

Rua Edgard Bonini (Dengo), 492 - CEP 19.960-000 - Estado de Sdo Paulo
Fone: (0**14) 3476-1144 - Fone/Fax: (0**14) 3476-1137

CNPJ 46.787.644/0001-72 -  e-mail: pmcampospta@terra.com.br
CERTIFICADO DA VIGILANCIA SANITARIA. TEMPERA-
TURA DA ENTREGA -18°C
CARNE BOVINA CONGELADA, SEM OSSO PATINHO MO-
IDO: EMBALADO A VACUO. PRAZO DE VALIDADE: 12
MESES. ROTULAGEM, INCLUSIVE A NUTRICIONAL, DE
ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE DO PRODUTO.
EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALADOS EM SACOS DE
POLIETILENO DE MATERIAL ATOXICO, TRANSPAREN-
TES E RESISTENTES COM VEDACAO TERMOSSOLDADA,
COM PESO LIQUIDO DE 5 QUILOS. ROTULAGEM DE
ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE, SENDO AS IN-
FORMACOES OBRIGATORIAS IMPRESSAS NA EMBALA-
3 GEM. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO QUILO 2000

ONDULADO COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES, DE-
VIDAMENTE LACRADA, CONTENDO PESO LIQUIDO DE
20 QUILOS. NAO SERAO ACEITAS EMBALAGENS DEFEI-
TUOSAS QUE EXPONHA O PRODUTO E OU DETERIORA-
CAO. CONSTANDO O NOME/ MARCA/ PESO LIQUIDO/ CA-
RIMBO DO SIF DO ESTABELECIMENTO PRODUTOR/ ETI-
QUETA CONSTANDO: LOTE E VALIDADE/ REGISTRO IN-
TERNO DO PRODUTO/ QUANTIDADE DO PRODUTO/VO-
LUME BRUTO E LIQUIDO DO PRODUTO. OBS: PRODUTO
NAO DEVERA NECESSITAR DE NENHUM TIPO DE LIM-
PEZA OU PRE-PREPARO.
CARNE BOVINA COXAO MOLE: PROVENIENTE DE MA-
CHOS DA ESPECIE BOVINO, SADIO, ABATIDOS SOB INS-
PECAO VETERINARIA PROCEDENTE DE QUARTO TRA-
SEIRO, MANIPULADA EM CONDIC}()ES HIGIENICAS SA-
TISFATORIAS APARADA E APRESENTADA NO CORTE:
COXAO MOLE. DURANTE O PROCESSAMENTO, DEVE
SER REALIZADA A APARAGEM (ELIMINACAO DOS EX-
CESSOS DE GORDURA, CARTILAGEM E APONEVROSES).
A CARNE BOVINA EM TIRAS CONGELADA, NO CORTE
COXAO MOLE DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASI-
TAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE
QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTE-
RACAO. A CARNE BOVINA PICADA DEVERA CONTER NO
MAXIMO 10% DE GORDURA, SER ISENTA DE CARTILA-
GENS, DE 0SSOS, E CONTER NO MAXIMO 3% DE APONE-
VROSES. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
NTA-3, DO DECRETO ESTADUAL N° 12.486 DE 20/10/78,
PORTARIA N°1.428 / MS, DE NOVEMBRO DE 1993 E RESO-
LUGAO N° 23 DE 15 DE MARGO DE 2000. TODA MATERIA
PRIMA UTILIZADA NA ELABORACAO DO PRODUTO
DEVE SER DE QUALIDADE COMPROVADAMENTE ALI-
MENTAR E OS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL UTILIZA-
DOS DEVERAO SER PROVENIENTES DE ESTABELECI-
MENTO INSPECIONADO PELO SIF.

QUILO 200
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CARNE BOVINA SEM 0SSO; MIOLO DA PALETA; EM CU-
BOS; RESFRIADA; E NO MAXIMO 10% DE SEBO E GOR-
DURA; BOVINOS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAO VE-
TERINARIA. SEM 0SSO, EXTRA LIMPA, COM COR,
CHEIRO E SABOR PROPRIOS. CONGELADO INDIVIDUAL-
MENTE. PRAZO DE VALIDADE: 12 MESES. ROTULAGEM,
INCLUSIVE A NUTRICIONAL, DE ACORDO COM A LEGIS-
LACAO VIGENTE DO PRODUTO. EMBALAGEM PRIMA-
RIA: EMBALADOS EM SACOS DE POLIETILENO DE MA-
TERIAL ATOXICO, TRANSPARENTES E RESISTENTES
COM VEDACAO TERMOSSOLDADA, COM PESO LIQUIDO
DE 5QUILO. ROTULAGEM DE ACORDO COM A LEGISLA-
CAO VIGENTE, SENDO AS INFORMACOES OBRIGATO-
RIAS IMPRESSAS NA EMBALAGEM. OBS: PRODUTO NAO
DEVERA NECESSITAR DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA
OU PRE-PREPARO.

CARNE BOVINA; ACEM; MOIDA; RESFRIADA; E NO MA-
XIMO 5% DE SEBO E GORDURA; BOVINOS SADIOS, ABA-
TIDOS SOB INSPECAO VETERINARIA. SEM 0SSO, EXTRA
LIMPA, COM COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS. CONGE-
LADO INDIVIDUALMENTE. PRAZO DE VALIDADE: 12 ME-
SES. ROTULAGEM, INCLUSIVE A NUTRICIONAL, DE
ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE DO PRODUTO.
6 |EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALADOS EM SACOS DE| QUILO 300
POLIETILENO DE MATERIAL ATOXICO, TRANSPAREN-
TES E RESISTENTES COM VEDACAO TERMOSSOLDADA,
COM PESO LIQUIDO DE 5QUILO. ROTULAGEM DE
ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE, SENDO AS IN-
FORMACOES OBRIGATORIAS IMPRESSAS NA EMBALA-
GEM. OBS: PRODUTO NAO DEVERA NECESSITAR DE NE-
NHUM TIPO DE LIMPEZA OU PRE-PREPARO.

CARNE BOVINA: CONTRA FILE; FATIADA PARA BIFE;
RESFRIADA; TRANSPORTADA E CONSERVADA EM TEM-
PERATURA NAO SUPERIOR A 7°C; COM COR, SABOR E
ODOR PROPRIOS DA CARNE, FIRME, CONSISTENTE E
NAO PEGAJOSA, SEM MANCHAS ESVERDEADAS; DE-
VENDO APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE
QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE; QUE POSSA
ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO. SUAS
7 | CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM DE-| QUILO 300
CRETO 9.013/17, INSTRUCAO NORMATIVA 22/05, PORTA-
RIA 304/96; RDC 12/01, RDC 259/02 E ALTERACOES POSTE-
RIORES. EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALADOS EM SA-
COS DE POLIETILENO DE MATERIAL ATOXICO, TRANS-
PARENTES E RESISTENTES COM VEDACAO TERMOS-
SOLDADA, COM PESO LiQUIDO DE 5 QUILOS. ROTULA-
GEM DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE, SENDO
AS INFORMACOES OBRIGATORIAS IMPRESSAS NA

QUILO 1000
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EMBALAGEM. OBS: PRODUTO NAO DEVERA NECESSI-
TAR DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA OU PRE-PREPARO.
CARNE BOVINA; MUSCULO TRASEIRO (MUSCULO
MOLE); EM CUBOS; RESFRIADA; TRANSPORTADA E
CONSERVADA EM TEMPERATURA NAO SUPERIOR A 7°C;
COM COR, SABOR E ODOR PROPRIOS DA CARNE, FIRME,
CONSISTENTE E NAO PEGAJOSA, SEM MANCHAS ESVER-
DEADAS; DEVENDO APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASI-
TAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE;
QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTE-
RACAQO; EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA, ATOXICAE
TRANSPARENTE; COM VALIDADE MINIMA DE 10 MESES
NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO
ESTAR DE ACORDO COM DECRETO 9.013/17, INSTRUCAO
NORMATIVA 22/05, PORTARIA CVS 05/13; RDC 12/01, RDC
259/02 E ALTERACOES POSTERIORES; EMBALAGEM PRI-
MARIA: EMBALADOS EM SACOS DE POLIETILENO DE
MATERIAL ATOXICO, TRANSPARENTES E RESISTENTES
COM VEDACAO TERMOSSOLDADA, COM PESO LiQUIDO
DE 5QUILO. ROTULAGEM DE ACORDO COM A LEGISLA-
CAO VIGENTE, SENDO AS INFORMACOES OBRIGATO-
RIAS IMPRESSAS NA EMBALAGEM. OBS: PRODUTO NAO
DEVERA NECESSITAR DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA
OU PRE-PREPARO.

CARNE DE BOVINO S/OSSO PATINHO EM ISCAS (TAMA-
NHO STROGONOFF) - DESCRITIVO DO PRODUTO: CARNE
PATINHO, PROVENIENTE DE MACHOS DA ESPECIE BO-
VINA, SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAO VETERINARIA.
SEM 0SSO, EXTRA LIMPA, COM COR, CHEIRO E SABOR
PROPRIOS. CONGELADO INDIVIDUALMENTE. PRAZO DE
VALIDADE: 12 MESES. ROTULAGEM, INCLUSIVE A NU-
TRICIONAL, DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE
DO PRODUTO. EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALADOS
EM SACOS DE POLIETILENO DE MATERIAL ATOXICO,
TRANSPARENTES E RESISTENTES COM VEDACAO TER-
MOSSOLDADA, COM PESO LIQUIDO DE 5QUILO. ROTU-
LAGEM DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE,
SENDO AS INFORMACOES OBRIGATORIAS IMPRESSAS
NA EMBALAGEM. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA
DE PAPELAO ONDULADO COM ABAS SUPERIORES E IN-
FERIORES, DEVIDAMENTE LACRADA, CONTENDO PESO
LIQUIDO DE 20 QUILOS. NAO SERAO ACEITAS EMBALA-
GENS DEFEITUOSAS QUE EXPONHA O PRODUTO E OU
DETERIORACAO. CONSTANDO O NOME/ MARCA/ PESO
LIQUIDO/ CARIMBO DO SIF DO ESTABELECIMENTO PRO-
DUTOR/ ETIQUETA CONSTANDO: LOTE E VALIDADE/
REGISTRO INTERNO DO PRODUTO/ QUANTIDADE DO
PRODUTO/ VOLUME BRUTO E LIQUIDO DO PRODUTO.

QUILO 300

QUILO 7000
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OBS: PRODUTO NAO DEVERA NECESSITAR DE NENHUM
TIPO DE LIMPEZA OU PRE-PREPARO.

CARNE DE BOVINO S/OSSO PATINHO EM TIRAS, DESCRI-
TIVO DO PRODUTO: CARNE PATINHO, PROVENIENTE DE
MACHOS DA ESPECIE BOVINA, SADIOS, ABATIDOS SOB
INSPECAO VETERINARIA. SEM 0SSO, EXTRA LIMPA,
COM COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS. CONGELADO IN-
DIVIDUALMENTE. PRAZO DE VALIDADE: 12 MESES. RO-
TULAGEM, INCLUSIVE A NUTRICIONAL, DE ACORDO
COM A LEGISLACAO VIGENTE DO PRODUTO. EMBALA-
GEM PRIMARIA: EMBALADOS EM SACOS DE POLIETI-
LENO DE MATERIAL ATOXICO, TRANSPARENTES E RE-
SISTENTES COM VEDACAO TERMOSSOLDADA, COM
PESO LIQUIDO DE 5QUILO. ROTULAGEM DE ACORDO
COM A LEGISLACAO VIGENTE, SENDO AS INFORMA-
COES OBRIGATORIAS IMPRESSAS NA EMBALAGEM. EM-
BALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO ONDU-
LADO COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES, DEVIDA-
MENTE LACRADA, CONTENDO PESO LIQUIDO DE 20
QUILO. NAO SERAO ACEITAS EMBALAGENS DEFEITUO-
SAS QUE EXPONHA O PRODUTO E OU DETERIORACAO.
CONSTANDO O NOME/ MARCA/ PESO LIQUIDO/ CA-
RIMBO DO SIF DO ESTABELECIMENTO PRODUTOR/ ETI-
QUETA CONSTANDO: LOTE E VALIDADE/ REGISTRO IN-
TERNO DO PRODUTO/ QUANTIDADE DO PRODUTO/ VO-
LUME BRUTO E LIQUIDO DO PRODUTO. OBS: PRODUTO
NAO DEVERA NECESSITAR DE NENHUM TIPO DE LIM-
PEZA OU PRE-PREPARO.

CARNE DE FRANGO - RECORTES CONGELADOS DE
FRANGO EM CUBOS (TAMANHO PARA STROGONOFF)
SEM TEMPERO, SEM ADICAO DE EXCESSO DE AGUA,
SENDO O PERMITINDO ATE 8%. INGREDIENTES: RECOR-
TES DE FILE DE PEITO DE FRANGO, MEDINDO
3CMX3CMX3CM. DESCRICAO DO OBJETO: CARNE DE
FRANGO LIMPA, EM RECORTES UNIFORMES SEM PELES
E SEM 0OSSOS, MANIPULADA EM CONDICOES HIGIENI-
CAS ADEQUADAS, PROVENIENTE DE AVES SADIAS,
ABATIDAS SOB INSPECAO VETERINARIA. O PRODUTO
11 |DEVERA APRESENTAR-SE CONGELADO EM SUA FORMA| QUILO 10000
NATURAL A TEMPERATURA DE — 12°C (DOZE GRAUS NE-
GATIVOS) A — 18°C (DEZOITO GRAUS NEGATIVOS). EM-
BALAGEM E PESO: O PRODUTO DEVERA ESTAR CONGE-
LADO, EMBALAGEM PRIMARIA EM PLASTICO FLEXI-
VEL, ATOXICA, RESISTENTE, TRANSPARENTE, COM
PESO DE 1QUILO A 5 QUILO. EMBALAGEM INTEGRA,
SEM SINAIS DE RACHADURAS NA SUPERFICIE, SEM FU-
ROS E SEM ACUMULOS DE AGUA, PROTEGIDA EXTER-
NAMENTE EM CAIXA DE PAPELAO ROTULADA REFOR-
CADA, COM AS ABAS SUPERIOR E INFERIOR

10 QUILO 4000
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TOTALMENTE LACRADAS. NAO SERAO ACEITAS EMBA-
LAGENS DEFEITUOSAS QUE EXPONHAM O PRODUTO A
CONTAMINACAO E/OU DETERIORACAO.

CARNE DE SUINO SEM 0SSO-COPA LOMBO EM CUBOS.
DESCRICAO: CUBOS CONGELADOS PROVENIENTES DE
MACHOS DA ESPECIE SUINA, SADIOS ABATIDOS SOBRE
INSPECAO VETERINARIA, DURANTE O PROCESSO DEVE
SER REALIZADA A APARAGEM (ELIMINACAO DOS EX-
CESSOS DE GORDURA, CARTILAGEM E APONEVROSE)
OS CUBOS DEVERAO TER APROXIMADAMENTE
3X3X3CM, A CARNE SUINA DEVE APRESENTAR-SE LI-
VRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CON-
TAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR AL-
GUMA ALTERACAO. EMBALAGEM: O PRODUTO DE-
12 | VERA ESTAR CONGELADO, EMBALAGEM PRIMARIAEM| QUILO 10000
PLASTICO FLEXIVEL, ATOXICO, RESISTENTE, TRANSPA-
RENTE COM PESO DE 5 QUILO. EMBALAGEM INTEGRA,
SEM SINAIS DE RACHADURAS NA SUPERFICIE, SEM FU-
ROS E SEM ACUMULO DE AGUA. PROTEGIDA EXTERNA-
MENTE EM CAIXAS DE PAPELAO ROTULADA E REFOR-
CADA, COM ABAS SUPERIOR E INFERIOR TOTALMENTE
LACRADAS. NAO SERAO ACEITAS EMBALAGENS DEFEI-
TUOSAS QUE EXPONHAM O PRODUTO A CONTAMINA-
CAO OU DETERIORACAO. OBS: PRODUTO NAO DEVERA
NECESSITAR DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA OU PRE-
PREPARO.

CHARQUE, CARNE SECA, CARNE BOVINA SALGADA CU-
RADA DESSECADA, CARNE BOVINA, SAL, CONSERVAN-
TES NITRITOS DE SODIO E NITRATO DE SODIO. NAO
CONTEM GLUTEN, MANTER EM LOCAL SECO E ARE-
13 |JADO. APRESENTANDO ASPECTO E ODOR CARACTERIS-| QUILO 100
TICOS, CARIMBO DO SIF E PRAZO DE VALIDADE DE
QUATRO MESES. ACONDICIONADO EM EMBALAGEM
PLASTICA TRANSPARENTE, RESISTENTE, A VACUO. PA-
COTES DE 5 QUILOS.

CORTE DE FRANGO - COXA E SOBRECOXA CONGELADO,
DE ACORDO COM AS NTA 01, 02 E 03. DECRETO 12.486 DE
20/10/78 E M. A. 22444/97, DE ABATE RECENTE, REFRIGE-
RADA, COM CARACTERISTICAS GERAIS DE FRANGO
FRESCO COM COR E CHEIRO ESPECIFICO LIVRE DE PA-
RASITAS, BOLORES OU QUALQUER OUTRO CONTAMI-
NANTE, COM NO MAXIMO 3% DE APONEVROSES. EMBA-
LAGEM PRIMARIA: SACO PLASTICO TRANSPARENTE,
ATOXICO, RESISTENTE, FECHADO MECANICAMENTE,
COM PESO LIQUIDO DE 800 (OITOCENTOS) GRAMAS A
1,500 QUILOS. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE
PAPELAO ONDULADO COM ABAS SUPERIORES E INFE-
RIORES, DEVIDAMENTE LACRADA, COM PESO LIiQUIDO
DE 20 (VINTE) A 30 (TRINTA) QUILO. NAO SERAO

14 QUILO 10000
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ACEITAS EMBALAGENS DEFEITUOSAS QUE EXPONHA O
PRODUTO E OU DETERIORACAO.

COXA E SOBRECOXA DESOSSADA E SEM PELE: PROVE-
NIENTE DE ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAO
VETERINARIA, MANIPULADOS EM CONDICOES HIGIENI-
CAS. O CORTE DE FRANGO DEVE APRESENTAR-SE LI-
VRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CON-
TAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR AL-
GUMA ALTERACAO. O PRODUTO NAO DEVERA APRE-
SENTAR SUPERFICIE PEGAJOSA, EXSUDATO OU PARTES
FLACIDAS OU DE CONSISTENCIA ANORMAL, COM INDI-
ClOS DE FERMENTACAO PUTRIDA. EMBALAGEM PRI-
MARIA: DEVERA SER EMBALADO EM EMBALAGEM
PLASTICA, FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE, TRANS-
PARENTE, EM EMBALAGENS DE 1(UM) QUILO A 2 QUI-
LOS. ROTULAGEM: DEVERA CONSTAR NA EMBALAGEM
DE FORMA CLARA E INDELEVEL: NOME E ENDERECO
DO ABATEDOURO, CONSTANDO OBRIGATORIAMENTE
REGISTRO NO SIF; DATA DE FABRICACAO, PRAZO DE
VALIDADE E PRAZO MAXIMO DE CONSUMO; - IDENTIFI-
CACAO COMPLETA DO PRODUTO, CONSTANDO OS DI-
ZERES: CORTES CONGELADOS DE FRANGO - COXA E
SOBRECOXA DESOSSADA E SEM PELE; TEMPERATURA
DE ESTOCAGEM, ARMAZENAMENTO E CONSERVACAO;
PESO LIQUIDO; CONDICOES DE ARMAZENAMENTO.
TRANSPORTE: EM VEICULOS FECHADOS E ACONDICIO-
NADA EM RECIPIENTES QUE MANTENHAM SUAS CA-
RACTERISTICAS E A TEMPERATURA DEVE SER DE (-14°
C), SENTO TOLERADA UMA TEMPERATURA MAXIMA DE
(-12°C)

COXINHA DA ASA DE FRANGO: EMBALAGEM DE 1
QUILO, CONGELADO A -12°C. EMBALAGEM PRIMARIA:
SACO PLASTICO TRANSPARENTE, ATOXICO, COM CA-
RIMBO DO SIF OU SISP, COM IDENTIFICACAO DO PRO-
16 |DUTO E PRAZO DE VALIDADE, RESISTENTE FECHADO| QUILO 10000
MECANICAMENTE COM PESO LIQUIDO DE 1 QUILO. EM-
BALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO ONDU-
LADA COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES DEVIDA-
MENTE LACRADAS.

FILE DE TILAPIA SEM ESPINHAS: DESCRICAO DO OB-
JETO: CARNE DE PEIXE LIMPA, EM RECORTES UNIFOR-
MES SEM ESCAMAS E SEM ESPINHOS, MANIPULADA EM
CONDICOES HIGIENICAS ADEQUADAS, PROVENIENTE
DE PEIXES SADIOS, SOB INSPECAO VETERINARIA. O
PRODUTO DEVERA APRESENTAR-SE CONGELADO EM
SUA FORMA NATURAL A TEMPERATURA DE - 12°C
(DOZE GRAUS NEGATIVOS) A — 18°C (DEZOITO GRAUS
NEGATIVOS). EMBALAGEM E PESO: O PRODUTO DE-
VERA ESTAR CONGELADO, EMBALAGEM PRIMARIA EM

15 QUILO 10000

17 QUILO 3000
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PLASTICO FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE, TRANSPA-
RENTE, COM PESO DE 1 QUILO A5 QUILOS. EMBALAGEM
INTEGRA, SEM SINAIS DE RACHADURAS NA SUPERFI-
CIE, SEM FUROS E SEM ACUMULOS DE AGUA, PROTE-
GIDA EXTERNAMENTE EM CAIXA DE PAPELAO ROTU-
LADA REFORCADA, COM AS ABAS SUPERIOR E INFE-
RIOR TOTALMENTE LACRADAS. NAO SERAO ACEITAS
EMBALAGENS DEFEITUOSAS QUE EXPONHAM O PRO-
DUTO A CONTAMINACAO E/OU DETERIORAGCAO.
FILEZINHO DE PEITO DE FRANGO CONGELADO TIPO
SASSAMI. EMBALAGEM COM 1 QUILO, CONGELADO A —
12° C, PESO VARIAVEL DA UNIDADE DE CADA FILEZI-
NHO DE 30 A 50GRAMAS. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO
PLASTICO TRANSPARENTE, ATOXICO, COM CARIMBO
DO SIF OU SISP, RESISTENTE FECHADO MECANICA-
MENTE, COM PESO LIQUIDO DE 1 QUILO. EMBALAGEM
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO ONDULADO COM
ABAS SUPERIORES E INFERIORES, DEVIDAMENTE LA-
CRADA.

HAMBUGUER BOVINO, TENDO COMO COMPOSICAO BA-
SICA OS SEGUINTES ELEMENTOS: CARNE BOVINA TEM-
PERADA COM ALHO, SAL E CEBOLA, GORDURA BO-
VINA. SENDO QUE CADA UNIDADE TENHA APROXIMA-
DAMENTE 50G. VALIDADE MINIMA DE 06 (SEIS) MESES.
EMBALAGEM PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO, ATO-
XICO, LACRADO E RESISTENTE AO TRANSPORTE E AR-
MAZENAMENTO, COM PESO LiQUIDO DE 02 QUILOS, DE-
VENDO APRESENTAR-SE INTEGRA, SEM SINAIS DE RA-
CHADURAS NA SUPERFICIE, SEM FUROS E SEM ACUMU-
LOS. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO
ONDULADO COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES, DE-
VIDAMENTE LACRADA, CONTENDO PESO LIQUIDO DE
20 QUILOS. NAO SERAO ACEITAS EMBALAGENS DEFEI-
TUOSAS QUE EXPONHA O PRODUTO E OU DETERIORA-
CAO.

HAMBURGUER ARTESANAL DE CARNE BOVINA, HAM-
BURGUER; DE CARNE BOVINA, (COM SAL): PESANDO
90G CADA; CONGELADO:; FEITO COM CARNES MAGRAS
COM ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR PROPRIO; LIVRE
DE SUJIDADES, LARVAS E PARASITAS; ROTULO CON-
TENDO, FABRICACAO/VALIDADE/PESO/CARIMBO DO
SIF; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO
COM A NTA-76(DEC.12486 DE 20/10/78) E(MA.2244/97). EM-
BALAGEM PRIMARIA: SACO DE POLIETILENO, ATO-
XICO, LACRADO E RESISTENTE AO TRANSPORTE E AR-
MAZENAMENTO, COM PESO LiQUIDO DE 2 QUILOS, DE-
VENDO APRESENTAR-SE INTEGRA, SEM SINAIS DE RA-
CHADURAS NA SUPERFICIE, SEM FUROS E SEM ACUMU-
LOS.

18 QUILO 10000

19 QUILO 1000

20 QUILO 4000
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LINGUICA DE FRANGO, PREPARADA EXCLUSIVAMENTE
COM CARNES DE FRANGO DE PRIMEIRA QUALIDADE,
CONDIMENTADA, SEM PIMENTA, COM ASPECTO CA-
RACTERISTICO FIRME, COR PROPRIA, NAO PEGAJOSA,
SEM ANCHAS PARDACENTAS OU ESVERDEADAS, ODOR
E SABOR PROPRIO, ISENTAS DE SUJIDADES, PARASITAS
E LARVAS, EMBALAGEM PRIMARIA: ACONDICIONADA
EM EMBALAGEM PLASTICA TRANSPARENTE ATOXICA,
A VACUO, EMBALAGEM SECUNDARIA: DISPOSTA EM
CAIXA DE PAPELAO REFORCADA, IMPERMEABILIZADA
INTERNAMENTE E LACRADO, CONTENDO EM SEU RO-
TULO: ESPECIE DO PRODUTO, EMBALAGEM, VALIDADE
E PESO, DEVENDO SER REGISTRADA JUNTO SIF — VALI-
DADE MINIMA 06 MESES.

LINGUICA DE PORCO FINA, PREPARADA COM CARNES
DE PRIMEIRA QUALIDADE, CONDIMENTADA, SEM PI-
MENTA, COM ASPECTO CARACTERISTICO FIRME, COR
PROPRIA, NAO PEGAJOSA, SEM ANCHAS PARDACENTAS
OU ESVERDEADAS, ODOR E SABOR PROPRIO, ISENTAS
DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS, EMBALAGEM
PRIMARIA: ACONDICIONADA EM EMBALAGEM PLAS-
TICA TRANSPARENTE ATOXICA, A VACUO, EMBALA-
GEM SECUNDARIA: DISPOSTA EM CAIXA DE PAPELAO
REFORCADA, IMPERMEABILIZADA INTERNAMENTE E
LACRADO, CONTENDO EM SEU ROTULO: ESPECIE DO
PRODUTO, EMBALAGEM, VALIDADE E PESO, DEVENDO
SER REGISTRADA JUNTO SIF — VALIDADE MINIMA 06
MESES.

LINGUICA TIPO CALABRESA. INGREDIENTES: CARNE
SUINA, CARNE MECANICAMENTE SEPARADA DE AVES,
TOUCINHO, AGUA, PROTEINA DE SOJA, SAL, ACUCAR,
PIMENTA CALABRESA, REGULADOR DA ACIDEZ/LAC-
TATO DE SODIO (INS 325), ESTABILIZANTE TRIPOLIFOS-
FATO DE SODIO (INS 4511), REALCADOR DE SABOR/GLU-
TAMATO MONOSSODICO (INS 621), ANTIOXIDANTE/ERI-
TORBATO DE SODIO (INS 316), CONSERVADORES/NI-
TRITO DE SODIO (INS 251) E NITRATO DE SODIO (INS 251),
23 |CORANTE NATURAL/CARMIM (INS 120) AS FATIAS DE-| QUILO 500
VERAO TER ESPESSURA APROXIMADAMENTE DE 1,6MM
EMBALADAS E CONGELADAS EMBALAGEM PRIMARIA:
PRODUTO E EMBALADO EM EMBALAGEM TERMOFOR-
MAVEL LISA, COM ETIQUETA INTERNA COM TODOS 0S
DIZERES DO PRODUTO E DA EMPRESA PRODUTORA, O
PRODUTO COM PESO DE 2,5 QUILOS. VALIDADE Mi-
NIMA: 3 MESES CONSERVACAO: MANTENHA RESFRI-
ADO DE 4°C A 8°C OBS: PRODUTO NAO DEVERA NECES-
SITAR DE NENHUM TIPO DE LIMPEZA OU PRE-PREPARO.

21

QUILO 800

22 QUILO 6000
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LINGUICA TOSCANA EM GOMOS (SEM PIMENTA), PRE-
PARADA EXCLUSIVAMENTE COM CARNE SUINA DE PRI-
MEIRA QUALIDADE, CONDIMENTADA, SEM PIMENTA,
COM ASPECTO CARACTERISTICO FIRME, COR PROPRIA,
NAO PEGAJOSA, SEM ANCHAS PARDACENTAS OU ES-
VERDEADAS, ODOR E SABOR PROPRIO, ISENTAS DE SU-
JIDADES, PARASITAS E LARVAS, EMBALAGEM PRIMA-
24 |RIA: ACONDICIONADA EM EMBALAGEM PLASTICA| QUILO 800
TRANSPARENTE ATOXICA, A VACUO CONTENDO 5 QUI-
LOS. EMBALAGEM SECUNDARIA: DISPOSTA EM CAIXA
DE PAPELAO REFORCADA, IMPERMEABILIZADA INTER-
NAMENTE E LACRADO COM CINTA DE NYLON, CON-
TENDO EM SEU ROTULO: ESPECIE DO PRODUTO, EMBA-
LAGEM, VALIDADE E PESO, DEVENDO SER REGISTRADA
JUNTO AO SIF — VALIDADE MINIMA 10 MESES.
MORTADELA DEFUMADA. VALIDADE MINIMA: 60 (SES-
SENTA) DIAS. EMBALAGEM: SACO PLASTICO, ATOXICA,
FECHADA A VACUO, RESISTENTE, TERMOSSOLDADO,
25 |DE ALTA BARREIRA CONTENDO COMO PESO LIQUIDO| QUILO 1000
4,7 QUILOS. EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE PA-
PELAO ONDULADO COM ABAS SUPERIORES E INFERIO-
RES LACRADAS. NAO PODERA CONTER PIMENTA.
PEITO TEMPERADO COZIDO DESFIADO DE FRANGO
CONGELADO, TENDO COMO COMPOSICAO BASICA 0S
SEGUINTES ELEMENTOS: PEITO DE FRANGO, SAL, ACU-
CAR, CEBOLA E ESTABILIZANTES. VALIDADE MINIMA:
05 (CINCO) MESES. EMBALAGEM PRIMARIA: SACO DE
PEBD, ATOXICO, DEVENDO APRESENTAR-SE INTEGRA,
26 | SEM SINAIS DE RACHADURAS NA SUPERFICIE, SEM FU-| QUILO 1500
ROS E SEM ACUMULOS. EMBALAGEM SECUNDARIA:
CAIXA DE PAPELAO ONDULADO COM ABAS SUPERIO-
RES E INFERIORES, DEVIDAMENTE LACRADA, CON-
TENDO PESO LiQUIDO DE 12 QUILOS. NAO SERAO ACEI-
TAS EMBALAGENS DEFEITUOSAS QUE EXPONHA O PRO-
DUTO E OU DETERIORACAO.
PRESUNTO RETANGULAR RESFRIADO. VALIDADE Mi-
NIMA: 75 (SETENTA E CINCO) DIAS. CARACTERISTICAS:
APARENCIA: PROPRIA. COR: ROSADA INTERNAMENTE.
ODOR: PROPRIO. SABOR: PROPRIO. EMBALAGEM PRI-
27 |MARIA: SACO PLASTICO ATOXICO, RESISTENTE, FE-| QUILO 1500
CHADO A VACUO, DE ALTA BARREIRA CONTENDO PESO
LIQUIDO DE 3,5 QUILOS. EMBALAGEM SECUNDARIA:
CAIXA DE PAPELAO ONDULADO COM ABAS SUPERIO-
RES E INFERIORES, DEVIDAMENTE LACRADA.
QUEIJO TIPO MUSSARELA RESFRIADO. VALIDADE Mi-
NIMA: 90 (NOVENTA) DIAS. SABOR: SUAVE, LEVEMENTE
28 |SALGADO, PROPRIO. EMBALAGEM PRIMARIA: PLAS-| QUILO 2000
TICA, ATOXICA, RESISTENTE, FECHADO A VACUO, CON-
TENDO PESO LIQUIDO DE 3 QUILOS. EMBALAGEM
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SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO ONDULADO COM
ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRADAS.

SALSICHA TIPO HOT DOG CONGELADA, DE ACORDO
COM AS NTA 02 E 05 (12486 DE 20/1078) E M. A. (2244/97),
PREPARADO A PARTIR DE MATERIAS-PRIMAS SAS E
LIMPAS E DE BOA QUALIDADE. PRODUTO CARNEO IN-
DUSTRIALIZADO; TIPO HOT-DOG; CONGELADO; SEM
MANCHAS ESVERDEADAS, PARDACENTAS, SEM QUE-
BRA OU DEFORMAGAO; COM ASPECTO, COR, ODOR, SA-
BOR E TEXTURA CARACTERISTICOS; OBTIDO DA EMUL-
29 | SAO DE CARNE DE UMA OU MAIS ESPECIES DE ANIMAIS| QUILO 3000
DE ACOUGUE; ADICIONADO DE INGREDIENTES E CON-
DIMENTOS (EXCETO PIMENTA). NAO DEVERA CONTER
GLUTEN. VALIDADE MINIMA: 03 (TRES) MESES. EMBA-
LAGEM PRIMARIA: PLASTICA, ATOXICA, RESISTENTE,
CONTENDO PESO LIQUIDO DE 3 QUILOS. EMBALAGEM
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO ONDULADO, REFOR-
CADO COM ABAS SUPERIORES E INFERIORES LACRA-
DAS.

5. LEVANTAMENTO DE MERCADO (Art. 18, § inciso V, da Lei n° 14.133/2021)

5.1 O levantamento de mercado consistiu na analise das alternativas disponiveis para
atendimento da necessidade da Administragdo Publica. Foram consideradas contratagdes
similares realizadas por outros 6rgaos e entidades publicas, bem como consultas a fornecedores
locais, objetivando identificar solu¢des compativeis com as necessidades do Municipio,
observando critérios de economicidade, eficiéncia, competitividade e viabilidade operacional.

5.2 Verificou-se que a solugdo adequada consiste na realizacdo de procedimento licitatorio para
aquisi¢ao parcelada de carnes e frios, por meio do Sistema de Registro de Pregos, considerando
a natureza continua da demanda e a necessidade de fornecimento conforme consumo da
Administragdo Municipal.

5.3 A adogao do fornecimento parcelado mostra-se mais vantajosa para a Administragcdo, pois
possibilita maior controle de estoque, reducao de desperdicios, preserva¢do da qualidade dos
produtos pereciveis e melhor gerenciamento dos recursos publicos.

5.4 Constatou-se ainda que o objeto possui ampla disponibilidade no mercado, com nimero
significativo de fornecedores aptos ao atendimento da demanda, ndo havendo restricdo de
competitividade ou dependéncia de fornecedor exclusivo.

5.5 Dessa forma, conclui-se que a solugdo escolhida atende adequadamente as necessidades da
Administragdo Municipal, apresentando viabilidade técnica, operacional e econdmica para a
execucao.

6. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO (Art. 18, § 1°, inciso VI, da Lei
14.133/2021)

6.1 A estimativa do valor da pretensa licitagdo foi realizada pelo Departamento de Compras, com
base em pesquisa prévia de precos, observando os critérios estabelecidos na Lei n® 14.133/2021,
artigo 23, e importa em RS 3.050.155,00 (trés milhdes, cinquenta mil cento e cinquenta e
cinco reais).



Prefeitura Municipal da Estancia Climatica de Campos Novos Paulista

Rua Edgard Bonini (Dengo), 492 - CEP 19.960-000 - Estado de Sdo Paulo

Fone: (0**14) 3476-1144 - Fone/Fax: (0**14) 3476-1137
CNPJ 46.787.644/0001-72 -  e-mail: pmcampospta@terra.com.br

7. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO (Art. 18, § 1° inciso VII, da Lei
14.133/2021)

7.1 A solugdo viavel para a aquisicdo dos itens deverd ser através de licitagdo na modalidade
Registro de Precos por se tratar de itens comuns. Esta solu¢do consiste na sele¢do de empresa
capacitada para o fornecimento parcelado conforme a necessidade dos respectivos
departamentos, mediante emissao da ordem de fornecimento, permitindo maior controle e melhor
planejamento na utilizagcao dos recursos publicos.

7.2 A licitagdo busca assegurar o abastecimento regular dos setores publicos municipais,
garantindo a continuidade das atividades administrativas, operacionais e institucionais
desenvolvidas pelo Municipio, evitando desabastecimento e prejuizos aos servigos prestados.

7.3 Os produtos deverdo possuir qualidade adequada ao consumo humano, observando
rigorosamente as normas sanitarias vigentes e todas as exigéncias dos orgdos fiscalizadores
competentes, especialmente Vigilancia Sanitaria, ANVISA, Ministério da Agricultura, ABNT ¢
INMETRO. A empresa vencedora deverd garantir que os produtos sejam armazenados,
acondicionados e transportados em condi¢des adequadas de conservagdo, por se tratar de
produtos pereciveis, mantendo a refrigeracdo necessaria para preservacdo da qualidade,
seguranca alimentar e integridade até o momento da entrega.

7.4 Os produtos deverdo ser entregues em embalagens apropriadas, devidamente identificadas
com informagdes de fabricacdo, validade, lote, composi¢do, procedéncia e demais dados exigidos
pela legislagdo aplicavel, em perfeitas condigdes de consumo, livres de contaminagdes,
deterioragdo, sujidades, defeitos, mau acondicionamento ou qualquer caracteristica que
comprometa sua qualidade e consumo.

7.5 As entregas serdo realizadas diretamente nos departamentos requisitantes, conforme
demanda, garantindo que os produtos sejam disponibilizados em tempo adequado para
atendimento das necessidades da alimentagdo escolar, agdes sociais, eventos institucionais e
demais atividades desenvolvidas pelo Municipio.

7.6 Por tratar-se de produtos de consumo ndo duravel, com ciclo de vida curto, exigindo controle
rigoroso de validade, temperatura e conservagao, e, considerando que nenhum dos departamentos
possui estrutura para armazenamento dos produtos, as entregas deverao ser efetuadas diariamente
e na quantidade requisitada, competindo a fornecedora tomar todas as medidas necessarias para
assegurar a preservagdo da qualidade dos itens até a entrega.

8. JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA CONTRATACAO (Art.
18, inciso VIII, da Lei 14.133/2021)

8.1 Em sendo o objeto da pretensa licitagdo composto por itens divisiveis, de acordo com suas
caracteristicas técnica e peculiaridades de comercializagao no mercado, o critério de adjudicacao
serd o menor preco por item. A divisdo do objeto por itens com a possivel ampliacdo da
concorréncia ampla entre os fornecedores, contribuindo para precos mais baixos.

8.2 A adjudicagdo do Pregdo Eletronico, na modalidade Registro de pregos por item, visa
propiciar a ampla participagdo de licitantes, mostra-se vantajosa porque, embora ndo dispondo
de capacidade para o fornecimento ou aquisi¢dao da totalidade do objeto, possam os licitantes
vencedores faze-lo com relacdo a itens.
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8.3 O objetivo do parcelamento ¢ o de melhor aproveitar os recursos disponiveis no mercado e
ampliar a competitividade, sendo que este parcelamento € técnica e economicamente viavel e nao
representa perda de economia de escala.

8.4 Em relacdo a essa temadtica existe a Sumula 247 do TCU que determina:

"E obrigatéria a admissio da adjudicacio por item e nio por preco global, nos editais das
licitagoes para a contratagdo de obras, servicos, compras e alienagoes, cujo objeto seja
divisivel, desde que ndo haja prejuizo para o conjunto ou complexo ou perda de economia de
escala, tendo em vista o objetivo de propiciar a ampla participagdo de licitantes que, embora
ndo dispondo de capacidade para a execucgdo, fornecimento ou aquisicdo da totalidade do
objeto, possam fazé-lo com relagdo a itens ou unidades autonomas, devendo as exigéncias de
habilitacdao adequar-se a essa divisibilidade. "

9. DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS (Art. 18, § 1° inciso IX, da
Lei 14.133/2021)

9.1 Pretende-se, com o processo licitatdrio, assegurar a sele¢do da proposta mais vantajosa para
0 Municipio, observando-se os principios da legalidade, isonomia, impessoalidade,
competitividade, economicidade e eficiéncia, de modo a garantir tratamento igualitario entre os
licitantes e a justa competicdo, evitando-se contratacdes com sobrepreco, precos manifestamente
inexequiveis ou praticas que possam resultar em superfaturamento durante a execugao do ajuste.

9.2 Com a efetivagao da licitacdo, almeja-se assegurar o fornecimento regular e planejado de
carnes ¢ frios, garantindo suporte adequado as atividades administrativas, institucionais e de
atendimento ao publico ao longo de 12 (doze) meses. Espera-se, ainda, promover maior
organizagdo e previsibilidade no abastecimento desses produtos reduzindo riscos de
descontinuidade, improvisagdes ou aquisi¢des emergenciais, que tendem a gerar custos
adicionais a Administragao.

9.3 A adocao do Sistema de Registro de Pregos possibilitard melhor controle do consumo, maior
flexibilidade no atendimento das demandas e otimizacao dos recursos financeiros, evitando
desperdicios e assegurando o uso racional da verba publica. Dessa forma, a licitagdo contribuira
diretamente para a melhoria do ambiente institucional, para a eficiéncia da gestdo administrativa
e para a continuidade dos servicos publicos, refletindo positivamente na qualidade do
atendimento prestado.

10. PROVIDENCIAS A SEREM TOMADAS PELA ADMINISTRACAO (Art. 18, § 1°,
inciso X, da Lei 14.133/2021)

10.1. Para a celebracdo do ajuste ndo serdo necessarias a adoc¢ao de providéncias prévias, tendo
em vista que a estrutura fisica existente comporta o seu cumprimento e, no que se refere a
capacitacdo humana, manipulagdo dos itens, fiscalizagdo e gestdo do ajuste, os servidores ja
possuem qualificacdo para recebimento, conferéncia e atesto, nao sendo o objeto atual especifico
a ponto de exigir capacitagao diferenciada.

11. CONTRATACOES CORRELATAS OU INTERDEPENDENTES (Art. 18, § 1°inciso XI,
da Lei 14.133/2021)

11.1 Nao se faz necessaria a realizagdo de contratagdes correlatas e/ou interdependentes para a
viabilidade e contratacao desta demanda.



Prefeitura Municipal da Estancia Climatica de Campos Novos Paulista

Rua Edgard Bonini (Dengo), 492 - CEP 19.960-000 - Estado de Sdo Paulo
Fone: (0**14) 3476-1144 - Fone/Fax: (0**14) 3476-1137
CNPJ 46.787.644/0001-72 -  e-mail: pmcampospta@terra.com.br

12. DESCRICAO DE POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS (Art. 18, § 1° inciso XII, da
Lei 14.133/2021)

12.1 Os principais impactos ambientais de aquisi¢do de carnes e frios podem estar associados
tanto ao processo produtivo, como a geracao de efluentes, ao proprio uso dos produtos ou mesmo
a geragao de residuos de embalagens pos uso.

12.2 A pretensa licitacdo, embora se refira a produtos de uso cotidiano e de baixo potencial
poluidor, ndo esta isenta de impactos ambientais, os quais devem ser devidamente considerados
no planejamento da licitagao, conforme os principios e desenvolvimento sustentavel previstos na
Lein® 14.133/2021.

12.3 Os possiveis impactos ambientais associados a essa contratacdo relacionam-se,
principalmente, as etapas de producdo, acondicionamento, transporte, armazenamento e
consumo dos produtos, incluindo o uso de insumos naturais, a geracdo de residuos solidos
provenientes de embalagens, bem como a emissdo de gases decorrentes do transporte dos
produtos até o local de entrega.

12.4 Trata-se, contudo, de impactos de natureza indireta, pontual e de baixo impacto ambiental,
compativeis com a essencialidade do objeto e com a rotina da Administragdo Publica. Como
forma de mitigacdo desses impactos, a licitacdo prioriza o fornecimento parcelado e sob
demanda, evitando desperdicios, perdas por vencimento e descarte inadequado de alimentos.
Ademais, sera exigido que a empresa fornecedora observe as normas sanitarias € ambientais
vigentes, adote boas praticas de manejo e transporte, bem como utilize embalagens adequadas,
preferencialmente reciclaveis ou com menor volume de material, sempre que possivel.

12.5. Os riscos de impactos ocasionados devido a produgdo, deverdo ser atentados pelas
empresas, as quais adotar as praticas de mitigagcdo dos impactos na produ¢do, bem como respeitar
leis e resolucdes que orientem a produgao sustentavel dessas atividades.

12.6 Dessa forma, conclui-se que os impactos ambientais decorrentes da pretensa licitacdo sdo
limitados e controlaveis, sendo adequadamente mitigados por meio do planejamento da
aquisicdo, do controle do consumo e da adog¢do de praticas sustentaveis, sem prejuizo a
continuidade e a eficiéncia dos servigos publicos prestados pelo Municipio.

13. POSICIONAMENTO CONCLUSIVO SOBRE A CONTRATACAO (Art. 18, § 1° inciso
XIII, da Lei 14.133/2021)

13.1 O presente Estudo Técnico Preliminar evidencia que a solucdo descrita neste documento se
mostra tecnicamente vidvel e fundamentadamente necessaria. Diante do exposto,
DECLARAMOS A VIABILIDADE da contratagao pretendida.

Campos Novos Paulista, 30 de junho de 2026.

Fernando Rodrigues dos Santos
Diretor Municipal de Administragéo
Responsavel pela demanda



