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Termo de Referéncia

1. IDENTIFICACAO DO PEDIDO

NUumero da Requisicdo: 231/2024

Numero do Estudo Técnico Preliminar: 30/2024
2. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

Aquisicdo de géneros alimenticios ndo pereciveis (estocaveis) para atendimento a Alimentacdo
Escolar, a fim de garantir a oferta de alimentos aos alunos regularmente matriculados na rede
publica do

Municipio de Franca, de acordo com as diretrizes do Programa Nacional de Alimentacao Escolar
(PNAE), pela Lei no 11.947/2009 e Resolucdo no 06 de 08 de maio de 2020, conforme descritivo

contemplado na tabela abaixo, nos termos e condi¢cdes deste instrumento:

ITEM BPECIFICACAO UNIDADE QUANTIDADE | VALOR VALOR TOTAL
DE MEDIDA UNITARIO R$
1 Acucar cristal KG B5.000 5,1467 180.133,3333
2 Acafrdo-da-terra 59,3733 30.874,1333
] KG 520
(carcuma)
3 Amido de milho KG 140 15,5500 2.177,0000
4 Feijao carioca KG B5.000 10,0133 350.466,6667
5 Feijao preto KG P7.500 12,1733 334.766,6667
6 Extrato de tomate |KG B32.500 16,4867 1.360.150,0000
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7 Farinha de 13,5125 105.397,5000

mandioca torradalKG .800

biju
8 Farinha de milho [KG .800 19,2267 149.968,0000
9 Fuba de milho KG 13.200 5,8533 77.264,0000
10 Folhas de Ilouro 88,3300 2.208,2500

- KG D5

laurus nobilis
11 Macarrao parafuso |KG 50.000 10,0100 600.600,0000
12 Macarrao sem ovos 10,0067 120.080,0000

_ KG 12.000

de letrinhas
13 Macarrdao sem ovos 11,0933 332.800,0000

) KG 80.000

tipo nhoque
14 Margarina com sal [UND P2.000 43,0000 946.000,0000
15 Oleo de soja UND B8.000 9,6333 847.733,3333
16 Orégano KG P00 67,5950 13.519,0000
17 Sal refinado iodado [KG P2.000 3,2500 71.500,0000
18 Tempero alho e sal [KG 16.500 16,6300 274.395,0000
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19 Trigo para quibe  |KG 12.000 14,6700 176.040,0000
20 Vinagre de vinho 7,0767 141.533,3333
UND 0.000
branco
21 Urucum/colorau KG 5.250 13,8067 72.485,0000

O objeto da presente contratacdo ndo se enquadra como sendo de bem de luxo, conforme previsao
do artigo 34 do Decreto Municipal n°® 11.748/23, se caracterizando como bens de uso comum,

conforme justificativas apresentadas no Estudo Técnico Preliminar de referéncia.

O prazo de vigéncia da contratacdo € de 12 meses contados da assinatura do respectivo contrato,

na forma do que estabelece o artigo 105 da Lei © 14.133/2021.

O instrumento contratual a ser firmado oferecera maiores detalhamentos das regras que serao

aplicadas em relacéo a vigéncia da contratagéo.

Se 0 mesmo licitante vencer a cota reservada e a cota principal do objeto, a contratacdo das cotas
devera ocorrer pelo menor preco. Frisa-se que a administracdo municipal podera de oficio proceder
a modificacédo da proposta nos casos em que o licitante vencer a cota reservada e a cota principal
do objeto e nao tiver feito voluntariamente a adequacao de sua proposta para 0 menor preco.

3-FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

A fundamentacédo completa que da base a presente contratacdo e seus quantitativos encontram-
se pormenorizada em tépico especifico do Estudo Técnico Preliminar de referéncia, apéndice deste

Termo de Referéncia.

4-DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERANDO O CICLO DE VIDA DO
OBJETO E ESPECIFICACAO DO PRODUTO

A descricdo da solucdo como um todo se encontra devidamente pormenorizada em topico

especifico do Estudo Técnico Preliminar de referéncia, apéndice deste Termo de Referéncia.
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5- REQUISITOS DA CONTRATACAO

Para a adequada solugdo das necessidades administrativas pontuadas preliminarmente, a
contratacao/aquisicao pretendida devera atender os seguintes requisitos minimos:

5.1 Padrdes minimos de qualidade:

1)Acucar cristal:

5.1 Padroes minimos de qualidade:

Acucar cristal originério da cana de agucar e pronto para consumo, de primeira qualidade com teor
de sacarose minimo de 99,3% (admitindo umidade maxima de 0,3%). Deve apresentar forma
cristalina peneirada (cristais bem definidos) sem refino e estar isento de matéria terrosa, de parasita
e de detritos animais ou vegetais. Devera ser elaborado de acordo com o regulamento técnico sobre
as boas condi¢Ges higiénico-sanitarias e as boas praticas de fabricacdo para estabelecimento
elaboradores/industrializadores de alimentos, estando de acordo com o Decreto 12.486, de 20 de

outubro de 1978 e com resolucdes ( RDC) vigentes conforme tépico 5.5 para certificacdes.
Quanto aos aspectos sensoriais deve apresentar:

- Aparéncia, cor e aroma: préprios de acUcar cristal;

- Sabor: doce;

5.2 Prazo de fabricacdo/validade:

Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega.

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:

Embalagem priméria: saco de polietileno de baixa densidade, atéxico, termossoldado na vertical
e horizontal, resistente, com peso liquido de 1 a 2 kg (dois quilos).

Embalagem secundéria: fardo de polietileno transparente, resistente, totalmente fechado
termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante o transporte,

manuseio e armazenamento com peso liquido de 30 kg (trinta quilos).

5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:
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Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade  empresarial,Sustentabilidade econémica e

Sustentabilidade agricola.

-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante
o transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e

gerando menor quantidade de lixo residual.

2)Acafrao-da-terra (curcuma):

5.1 Padroes minimos de qualidade:

Condimento calorifico em p6 de primeira, constituido de matéria prima de boa qualidade e
apresentar aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristico do produto, ndo podendo conter sal em sua
composicdo, Deverd ser elaborado de acordo com o regulamento técnico sobre as boas condicdes
higiénico-sanitarias e as boas praticas de fabricacdo para estabelecimento
elaboradores/industrializadores de alimentos, estando de acordo com o Decreto 12.486, de 20 de

outubro de 1978 e com resolucdes ( RDC) vigentes para esse tipo de produto alimenticio.

5.2 Prazo de fabricacdo/validade:

Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega.

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:

Embalagem priméaria: saco de polietileno de baixa densidade, atéxico, termossoldado na vertical
e horizontal, resistente, com peso liquido de 50 g. Embalagem secundaria: caixas de papelédo ou
fardos de polietileno transparente, resistente, totalmente fechado termossoldado na vertical e

horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante o transporte.

5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:

Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade = empresarial,Sustentabilidade econémica e
Sustentabilidade agricola.

-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante
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o transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e

gerando menor quantidade de lixo residual.

3) Amido de milho:

5.1 Padroes minimos de qualidade:

Amido de milho, produto amildceo extraido de milho, fabricados a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa, fungos ou parasitas, livre de umidade, fermentacéo ou ranco. O
amido deve produzir ligeira crepitacdo quando comprimido entre os dedos. Nao podera conter
gluten e nem tracos, devendo essa declaracao constar no rotulo. Quanto aos aspectos sensoriais
deve apresentar: aspecto, cor, cheiro e sabor préprios .Devera ser elaborado de acordo com o
regulamento técnico sobre as boas condi¢des higiénico-sanitarias e as boas préticas de fabricagcéo
para estabelecimento elaboradores/industrializadores de alimentos, estando de acordo com o
Decreto 12.486, de 20 de outubro de 1978 e com resolucdes ( RDC) vigentes para esse tipo de

produto alimenticio

5.2 Prazo de fabricacdo/validade:

O produto devera ser entregue com validade minima de 4 (quatro) meses a partir da data de

entrega.

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:

Embalagem Primaria: Embalagem plastica ou caixa de papeldao de material proprio para conter

alimentos, com peso liquido de 500g.

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo, adequado ao empilhamento recomendado, lacrada e
resistente a danos durante o transporte e armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade. A embalagem devera ser dimensionada de forma a néo
permitir a existéncia de espacos vazios entre as embalagens primarias e os limites da embalagem

secundaria.

5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:

Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade = empresarial,Sustentabilidade @ econémica e
Sustentabilidade agricola.
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-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante
0 transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e

gerando menor quantidade de lixo residual.

4) Feijao carioca:

5.1 Padroes minimos de qualidade:

Feijdo carioca, grupo comum, tipo 1, constituido de gréos inteiros com formatos naturais, novos,
sadios, maduros, limpos e secos (percentagem maxima de impurezas de 2%). Isento de matéria
terrosa, defeitos graves, carunchos, germinados, pedras, fungos ou parasitas, fragmentos
estranhos, umidade, e misturas de outras variedades ou espécies.Assim, torna-se vedada a

presenca de qualquer substancia estranha de origem bioldgica, quimica ou fisica, como
micotoxinas ou residuos de produtos fitossanitarios ou outros contaminantes, que Sao nocivos a
saude e que possam indicar mau-estado de conservacao. .Devera ser elaborado de acordo com o
regulamento técnico sobre as boas condicdes higiénico-sanitarias e as boas praticas de fabricacéo
para estabelecimento elaboradores/industrializadores de alimentos, estando de acordo com o
Decreto 12.486, de 20 de outubro de 1978 e com resolucdes ( RDC) vigentes para esse tipo de

produto alimenticio

Apébs o cozimento deve apresentar graos integros, cozidos e imersos em caldo leve de coloragéo
marrom clara.

O rendimento devera ser de no minimo 2,3 vezes.

5.2 Prazo de fabricacao/validade:

O produto devera ser entregue com validade minima de 6 (seis) meses a partir da data da entrega.

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:

Embalagem Priméria: Sacos de polietileno transparente, atoxico, resistente, vedacdo por
aguecimento automatico, com capacidade para 1 kg (um quilo).

Embalagem secundéria: Fardo de polietileno contendo até 10 pacotes de 1 kg (um quilo),
transparente, termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante
o0 transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto.
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5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:

Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade empresarial,Sustentabilidade @ econdmica e

Sustentabilidade agricola.

-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante
o transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e
gerando menor quantidade de lixo residual.

5) Feijao preto:

5.1 Padrées minimos de qualidade:

Feijdo Preto, beneficiado, tipo 1, constituido de graos inteiros com formatos naturais, novos, sadios,
maduros, limpos e secos (percentagem maxima de impurezas de 2%). Isento de matéria terrosa,
defeitos graves, carunchos, germinados, pedras, fungos ou parasitas, fragmentos estranhos,
umidade, e misturas de outras variedades ou espécies. Assim, torna-se vedada a presenca de
qualquer item com substancias estranhas de origem bioldgica, quimica ou fisica, como micotoxinas
ou residuos de produtos fitossanitarios ou outros contaminantes, que Sdo nocivos a saude e que
possam indicar mau estado de conservacéo. Devera ser elaborado de acordo com o regulamento
técnico sobre as boas condi¢Bes higiénico-sanitarias e as boas praticas de fabricacdo para
estabelecimento elaboradores/industrializadores de alimentos, estando de acordo com o Decreto

12.486, de 20 de outubro de 1978 e com resolucdes ( RDC) vigentes para esse tipo de produto

alimenticio

Apoés 0 cozimento deve apresentar graos integros, cozidos e imersos em caldo leve de coloragéao

marrom escuro .
O rendimento devera ser de no minimo 2,2 vezes.

5.2 Prazo de fabricacao/validade:

Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega.

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:
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Embalagem Priméria: pacote de polietileno atoxico, resistente, transparente, termossoldado,
contendo peso liquido de 1kg a 2 kg (dois quilos).

Embalagem secundéria: fardo de polietileno, transparente, termossoldado ou devidamente
fechado com fita adesiva plastificada, resistente que suporta a manipulacdo, o transporte e o

armazenamento sem perder sua integridade, totalizando 30 kg (trinta quilos).

Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com a resolucdo RDC n° 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC n°359 e n°360 de 23 de dezembro 2003 da ANVISA/MS e Portaria
INMETRO n° 157, de 19 de agosto de 2002.

Rotulagem primaria devera conter as sequintes informacoes:

- Nome do produto e marca;

- Identificacdo do estabelecimento fabricante/empacotador (hnome e endereco);
- Data de validade;

- Ingredientes;

- Peso liquido;

- Numero do lote;

- Informacéao nutricional;

- Condicbes de armazenamento.

5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:

Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade  empresarial,Sustentabilidade econdémica e

Sustentabilidade agricola.

-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante
0 transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e

gerando menor quantidade de lixo residual.
6) Extrato de tomate:

5.1 Padrées minimos de gualidade:
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Extrato de tomate simples, resultante da concentracdo da polpa de tomates maduros, escolhidos,
saos, sem pele e sementes, por processo tecnoldgico adequado. O produto sera designado, por
extrato de tomate, podendo também ser denominado massa de tomate, ou concentrado de tomate.
Preparado com tomate, acucar e sal (sera tolerado 1% de acucar e 5% de cloreto de sodio), com
BRIX entre 12 e 15°. Devera ser isento de fermentacdo e nao indicar processamento defeituoso.
Devera ser elaborado de acordo com o regulamento técnico sobre as boas condi¢des higiénico-
sanitarias e as boas praticas de fabricacdo para estabelecimento elaboradores/industrializadores
de alimentos, estando de acordo com o Decreto 12.486, de 20 de outubro de 1978 e com resolucbes

( RDC) vigentes para esse tipo de produto alimenticio

Quanto aos aspectos sensoriais deve apresentar:
- Aspecto: massa semi-consistente;

- Textura: propria;

- Cor: vermelha;

- Cheiro: proéprio;

- Sabor: préprio;

5.2 Prazo de fabricacao/validade:

Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega.

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:

Embalagem Primaria: em tetrapack ou lata de folha de flandres, com peso liquido entre 0,5 kg a
1,1 kg.

Embalagem secundéria: caixas de papeldo reforcadas de papel ondulado, resistente com peso
liquido de 12,96 kg ou 13,2 kg, contendo ambas 12 unidades.

Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com as resolu¢cbes RDC n° 259 de 20 de
setembro 2002, RDC n° 359 e n° 360 da ANVISA/MS e Portaria INMETRO n° 157, de 19 de agosto
de 2002.

Rotulagem primaria devera conter as sequintes informacoes:

- Nome do produto e marca;

- Identificacdo do estabelecimento fabricante/empacotador (nome e endereco);
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- Data de validade;

- Ingredientes;

- Peso liquido;

- Numero do lote;

- Informacéao nutricional,

- CondicOes de armazenamento;

Rotulagem secundaria devera conter as sequintes informacoes:

- Nome e/ou marca do produto;

- Numero de unidades;

- N° do lote;

- Data de fabricacéo e prazo de validade;

- Empilhamento maximo para armazenagem.

5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:

Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade @ empresarial,Sustentabilidade @ econémica e
Sustentabilidade agricola.

-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante
o transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e
gerando menor quantidade de lixo residual.

7) Farinha de milho amarela com flocos integrais:

5.1 Padrées minimos de gualidade:

O produto devera estar de acordo com a NTA 02 e 34 (decreto 12.486 de 20/10/78) e Resolucéo
n. 38 FNDE. Obtido pela ligeira torracédo (ou pré cozimento) do grdo de milho, de flocos integros,
previamente macerados, socados e peneirados, ndo podendo estar ran¢coso ou umido. Umidade
maxima de 14% p/p, com acidez maxima de 2% p/p e no minimo 6,0% de protideos. Livre de

sujidades, materiais terrosos, parasitos e larvas. Devera ser elaborado de acordo com o
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regulamento técnico sobre as boas condi¢fes higiénico-sanitarias e as boas praticas de fabricacéo
para estabelecimento elaboradores/industrializadores de alimentos, estando de acordo com o

Decreto 12.486, de 20 de outubro de 1978 e com resolucées ( RDC) vigentes para esse tipo de

produto alimenticio

5.2 Prazo de fabricacao/validade:

Validade minima de 3 meses a partir da data de entrega.

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:

Embalagem primaria: plastica, indelével, atéxica, resistente, termo soldada, de até 1 kg.

Embalagem secundéria: sacos multifolhados de papel Kraft, reforcados e resistentes, contendo
informacdes sobre o produto como data de fabricacdo, niamero do lote e condi¢cbes de
armazenagem, pesando no maximo 10 quilos.

Rotulagem primaria devera conter as sequintes informacoes:

- Nome do produto e marca,

- Identificacdo do estabelecimento fabricante/empacotador (hnome e endereco);
- Data de validade;

- Ingredientes;

- Peso liquido;

- Numero do lote;

- Informacéao nutricional;

- Condicbes de armazenamento.

5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:

Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade = empresarial,Sustentabilidade econémica e
Sustentabilidade agricola.

-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante
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o transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e
gerando menor quantidade de lixo residual.

8) Farinha de mandioca torrada biju

5.1 Padroes minimos de qualidade:

Farinha de mandioca torrada, tipo 1, grossa, proveniente de matéria prima sa e limpa, isenta de
matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacéao, isento de umidade e fragmentos
estranhos. O produto deve ser obtido processado, embalado, armazenado, transportado e
conservado em condi¢cbes que ndo produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas,
guimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saude do consumidor. Devera ser elaborado de
acordo com o regulamento técnico sobre as boas condi¢des higiénico-sanitarias e as boas préticas
de fabricacdo para estabelecimento elaboradores/industrializadores de alimentos, estando de
acordo com o Decreto 12.486, de 20 de outubro de 1978 e com resolucdes ( RDC) vigentes para

esse tipo de produto alimenticio.

5.2 Prazo de fabricacdo/validade:

Validade minima de 06 meses a partir da data de entrega.

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:

Embalagem primaria: sacos de polietileno atéxico, resistente, termossoldado, transparente,
contendo peso liquido de 500 a 1 kg.

Embalagem secundaria: fardo com peso liquido de 10 a 20 kg, transparente ou nédo, devidamente
fechado com fita adesiva plastificada, resistente que suporte a manipulagdo, o transporte e o
armazenamento sem perder a integridade.

Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com as resolu¢cbes RDC n° 259, de 20 de
setembro de 2002, RDC n° 359 e n° 360, de 23 de dezembro de 2003, da ANVISA/MS, Portaria
Inmetro n° 157, de 19 de agosto de 2002, RDC n° 26, de 02 de julho de 2015 e demais legislacdes
vigentes.

Informacdes da embalagem primaria:

- Nome e/ou marca do produto;
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- Endereco do fabricante;

- Data de validade;

- Ingredientes;

- Peso liquido;

- N° do lote;

- N° do registro no 6rgdo competente, quando exigido;
- Informacéao nutricional;

- CondicOes de armazenamento.

5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:

Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade = empresarial,Sustentabilidade econdmica e

Sustentabilidade agricola.

-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante
o transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e

gerando menor quantidade de lixo residual.

9) Fuba de milho:

5.1 Padrées minimos de gualidade:

Fuba de milho simples enriquecido com ferro e acido félico (de acordo com a resolucdo RDC n°
344 de 13 de dezembro de 2002). O produto deve ser obtido pela ligeira torracdo do grao de milho,
apresentando flocos integros, previamente macerados, socados e peneirados, ndo podendo
apresentar fermentacéo, ranco ou umidade. Deveré ser elaborado de acordo com o regulamento
técnico sobre as boas condi¢Bes higiénico-sanitarias e as boas praticas de fabricacdo para
estabelecimento elaboradores/industrializadores de alimentos, estando de acordo com o Decreto
12.486, de 20 de outubro de 1978 e com resolucbes ( RDC) vigentes para esse tipo de produto

alimenticio.

Quanto aos aspectos sensoriais deve apresentar:
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Aspecto: granulos finos e soltos;
Cor: amarela;

Cheiro: proprio;

Sabor: proprio;

5.2 Prazo de fabricacao/validade:

Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega.

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:

Embalagem primaria: saco de polietileno atdxico, resistente, termossoldado, contendo peso
liquido de 1 kg (um quilo).

Embalagem secundaria: fardo de papel multifolhado, resistente, totalmente fechado com costura
resistente e com peso de 10 kg (dez quilos) ou 20 kg (vinte quilos), ou fardo plastico atéxico,
transparente, termossoldado ou devidamente fechado com fita adesiva plastificada, resistente que
suporta a manipulagéo, o transporte e ao armazenamento sem perder a integridade.

Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com as resolu¢cdes RDC n° 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC n° 359 e n° 360 de 23 de dezembro 2003 da ANVISA/MS e Portaria
INMETRO n° 157, de 19 de agosto de 2002.

Rotulagem primaria devera conter as seguintes informacodes:

- Nome do produto e marca;

- Identificacdo do estabelecimento fabricante/empacotador (nome e endereco);
- Data de validade e data de fabricacao;

- Ingredientes;

- Peso liquido;

- Numero do lote;

- Informacéao nutricional,

- Condicbes de armazenamento.

5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:
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Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade  empresarial,Sustentabilidade econémica e
Sustentabilidade agricola.

-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante
o transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e

gerando menor quantidade de lixo residual.

10) Folhas de louro Laurus nobilis:

5.1 Padroes minimos de qualidade:

Folhas secas em sua maioria inteiras, isentas de sujidades ou compostos estranhos, constituidos

de matéria prima de boa qualidade.

Devera apresentar aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristico do produto, ndo podendo conter sal
em sua composicdo.Devera ser elaborado de acordo com o regulamento técnico sobre as boas
condicbes higiénico-sanitarias e as boas praticas de fabricacdo para estabelecimento
elaboradores/industrializadores de alimentos, estando de acordo com o Decreto 12.486, de 20 de
outubro de 1978 e com resolucdes ( RDC) vigentes para esse tipo de produto alimenticio.

5.2 Prazo de fabricacdo/validade:

Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega.

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:

Embalagem priméria: saco de polietileno de baixa densidade, atéxico, termossoldado na vertical
e horizontal, resistente, com peso liquido de 5ga 10 g. Embalagem secundaria: caixas de papelédo
ou fardos de polietileno transparente, resistentes, totalmente fechados termossoldado na vertical e

horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante o transporte.

Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com as resolucdes RDC n° 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC n° 359 e n° 360 de 23/12/2003 da ANVISA/MS e com a Portaria INMETRO
n° 157, de 19 de agosto de 2002. - RDC n° 276, de 22 de setembro de 2005 e demais normas

vigentes.

5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:
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Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade  empresarial,Sustentabilidade econémica e

Sustentabilidade agricola.

-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante
o transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e

gerando menor quantidade de lixo residual.

11) Macarrdo sem ovos tipo nhoque:

5.1 Padroes minimos de qualidade:

Macarrao sem ovos tipo nhoque composto por: sémola de trigo enriquecida com ferro e acido folico,
corantes naturais (urucum e curcuma). Podera conter outros ingredientes aprovados pela legislacéao
vigente que ndo descaracterizem o produto, desde que declarados. Devera ser elaborado de acordo
com o regulamento técnico sobre as boas condi¢cfes higiénico-sanitarias e as boas praticas de
fabricacéo para estabelecimento elaboradores/industrializadores de alimentos, estando de acordo
com o Decreto 12.486, de 20 de outubro de 1978 e com a resolucbes RDC n° 344 de 13 de
dezembro de 2002, RDC n° 93, de 31 de outubro de 2000, RDC n° 12, de 02 de janeiro de 2001 e
RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005 da ANVISA-MS. N&o podera conter ovo e nem tracos.

Quanto aos aspectos sensoriais deve apresentar aspecto caracteristico, textura caracteristica, cor
prépria, cheiro préprio, sabor préprio.

O produto ndo podera turvar agua de cozimento quanto for submetido a coc¢céo. ApOs cozimento o
produto devera manter a integridade do corte tipo Nhoque . N&o ser& aceito produto quebrado ou
com alterac6es em suas caracteristicas. Tempo de cozimento entre 4 a 10 minutos (rendimento de

no minimo 2,5 vezes).

5.2 Prazo de fabricacdo/validade:

Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega.

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:
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Embalagem primaria: alimento embalado com filme de polipropileno atéxico, resistente,
termossoldado na vertical e horizontal e transparente com peso liquido de 500g (quinhentos

gramas).

Embalagem secundaria: fardo polietileno transparente, devidamente fechado, de modo a garantir

resisténcia a danos durante o transporte e manuseio e peso liquido de 10kg (dez quilos).

Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com as resolu¢cdes RDC n° 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC n° 359 e n° 360, de 23 de dezembro de 2003, RDC n° 26, de 02 de julho
de 2015 e RDC n° 40 de 8 de fevereiro de 2002 da ANVISA-MS e com a Portaria INMETRO n° 157,
de 19 de agosto de 2002.

Rotulagem primaria devera conter as seguintes informacdes:

- Nome do produto e marca;

- Identificacdo do estabelecimento fabricante/empacotador (nome e endereco);
- Data de validade;

- Ingredientes;

- Peso liquido;

- Namero do lote;

- Informacéao nutricional;

- Condi¢cBes de armazenamento;

- Modo de preparo.

5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:

Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade  empresarial,Sustentabilidade econdmica e

Sustentabilidade agricola.

-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante
o transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e

gerando menor quantidade de lixo residual.
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12) Macarrdo sem ovos tipo parafuso:

5.1 Padrées minimos de qualidade:

Macarrdo sem ovos tipo parafuso composto por: sémola de trigo enriquecida com ferro e acido
félico e corantes naturais (urucum e clircuma). Podera conter outros ingredientes aprovados pela
legislacdo vigente que ndo descaracterizem o produto, desde que declarados. Devera ser
elaborado de acordo com o regulamento técnico sobre as boas condi¢cdes higiénico-sanitarias e as
boas praticas de fabricacdo para estabelecimento elaboradores/industrializadores de alimentos,
estando de acordo com o Decreto 12.486, de 20 de outubro de 1978 e com as resolu¢gdes RDC n°
344 de 13 de dezembro de 2002, RDC n° 93, de 31 de outubro de 2000, RDC n° 12, de 02 de
janeiro de 2001 e RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005 da ANVISA-MS. N&o podera conter ovo

e nem tragos.

Quanto aos aspectos sensoriais deve apresentar:
Aspecto: caracteristico;

Textura: caracteristica;

Cor: prépria (amarelada);

Cheiro: proprio;

Sabor: proprio;

O produto ndo podera turvar agua de cozimento quanto for submetido a coccéo. Apds o cozimento,

o produto devera manter a integridade.

N&o seré aceito produto quebrado ou com alteragdes em suas caracteristicas. Tempo de cozimento
entre 4 a 10 minutos (rendimento de no minimo 2,5 vezes).

5.2 Prazo de fabricacdo/validade:

Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega.

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:

Embalagem priméria: embalado com filme de polipropileno atdxico, resistente, termossoldado na
vertical e horizontal e transparente com peso liquido de 500g (quinhentos gramas).
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Embalagem secundaria: fardo polietileno transparente, devidamente fechado, de modo a garantir
resisténcia a danos durante o transporte e manuseio e peso liquido de 10 kg (dez quilos).

Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com as resolu¢cdes RDC n° 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC n° 359 e n° 360, de 23 de dezembro de 2003, RDC n° 26, de 02 de julho
de 2015 e RDC n° 40 de 8 de fevereiro de 2002 da ANVISA-MS e com a Portaria INMETRO n° 157,
de 19 de agosto de 2002. Rotulagem primaria devera conter as seguintes informacdes:

- Nome do produto e marca;

- Identificacao do estabelecimento fabricante/empacotador (home e endereco);
- Data de validade;

- Ingredientes;

- Peso liquido;

- Numero do lote;

- Informacéao nutricional,

- Condi¢cOes de armazenamento;

- Modo de preparo.

5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:

Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade  empresarial,Sustentabilidade econémica e

Sustentabilidade agricola.

-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante
o transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e

gerando menor quantidade de lixo residual.

13) Macarréao de letrinhas sem ovos:

5.1 Padrées minimos de qualidade:
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Macarrao de letrinhas sem ovos composto por: sémola de trigo enriquecida com ferro e acido félico
e corantes naturais (urucum e curcuma). Podera conter outros ingredientes aprovados pela
legislacdo vigente que ndo descaracterizem o produto, desde que declarados. Devera ser
elaborado de acordo com o regulamento técnico sobre as boas condi¢cdes higiénico-sanitarias e as
boas praticas de fabricacdo para estabelecimento elaboradores/industrializadores de alimentos,
estando de acordo com o Decreto 12.486, de 20 de outubro de 1978 e com a resolugbes RDC n°
344 de 13 de dezembro de 2002, RDC n° 93, de 31 de outubro de 2000, RDC n° 12, de 02 de
janeiro de 2001 e RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005 da ANVISA-MS. Quanto aos aspectos

sensoriais deve apresentar:

Aspecto: caracteristico (letras pequenas);
Textura: caracteristica;

Cor: propria (amarelada);

Cheiro: proprio;

Sabor: proprio;

O produto nao podera turvar agua de cozimento quanto for submetido a coc¢do. ApGs o0 cozimento,
0 produto devera manter a integridade. N&o serd aceito produto quebrado ou com alteragfes em
suas caracteristicas.

Tempo de cozimento entre 4 a 10 minutos (rendimento de no minimo 2 vezes).

5.2 Prazo de fabricacao/validade:

Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega.

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:

Embalagem primaria: embalado com filme de polipropileno atéxico, resistente, termossoldado na

vertical e horizontal e transparente com peso liquido de 500g (quinhentos gramas).

Embalagem secundaria: fardo polietileno transparente, devidamente fechado, de modo a garantir

resisténcia a danos durante o transporte e manuseio e peso liquido de 10 kg (dez quilos).

Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com as resolu¢cdes RDC n° 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC n° 359 e n° 360, de 23 de dezembro de 2003, RDC n° 26, de 02 de julho
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de 2015 e RDC n° 40 de 8 de fevereiro de 2002 da ANVISA-MS e com a Portaria INMETRO n° 157,

de 19 de agosto de 2002. Rotulagem priméaria devera conter as seguintes informacdes:
- Nome do produto e marca;

- Identificacdo do estabelecimento fabricante/empacotador (nome e endereco);

- Data de validade;

- Ingredientes;

- Peso liquido;

- Namero do lote;

- Informacéao nutricional;

- Condi¢cBes de armazenamento;

- Modo de preparo;

5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:

Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade  empresarial,Sustentabilidade @ econdbmica e

Sustentabilidade agricola.

-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante
o transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e

gerando menor quantidade de lixo residual.

14) Margarina com sal:

5.1 Padrées minimos de gualidade:

Margarina com sal composta por: 6leos vegetais liquidos, agua, sal, soro de leite de reconstituicao,
estatizantes (aprovados pela legislacdo vigente) e outros que ndo descaracterizem o produto,
desde que declarados. O teor de lipidios totais minimo de 60% de lipidios (gordura lactea, quando
presente, ndo devera exceder a 3% do teor de lipidios totais). Nado deve conter em sua composi¢cao
gordura trans. O teor de cloreto de sédio devera ser no maximo de 3% sobre o peso do produto.
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Devera ser elaborado de acordo com o regulamento técnico sobre as boas condi¢des higiénico-
sanitarias e as boas praticas de fabricacdo para estabelecimento elaboradores/industrializadores
de alimentos, estando de acordo com o Decreto 12.486, de 20 de outubro de 1978 e com as
resolucdes RDC N° 12, de 02 de janeiro de 2001, RDC n° 175, de 08 de julho de 2003, RDC n° 23
de 15 de fevereiro 2005 e a RDC n° 270, de 22 de setembro de 2005 da ANVISA/MS e com
Instrugdo Normativa n° 22 de 24 de janeiro de 2005 do M.A.P.A.

Quanto aos aspectos sensoriais deve apresentar:

Aspecto: emulsao plastica ou fluida, homogénea e uniforme;
Textura: caracteristica,

Cor: amarela ou branca amarelada;

Cheiro: proprio;

Sabor: proprio;

5.2 Prazo de fabricacao/validade:

Validade minima de 4 meses e somente sera recebido o produto que tenha data de fabricacédo de
até 30 dias.

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:

Embalagem priméaria: balde de polipropileno ou polietileno atoxico, inodoro, opaco, com tampa
para contato direto com alimento, que mantenha a perfeita vedacédo da embalagem antes e apos a
abertura, com lacre plastico que garanta a inviolabilidade do produto, com capacidade para 3 kg

(trés quilos).

Embalagem secundaria: caixa de papeldo ondulado, resistente com capacidade para 6 unidades
e peso liquido de 18 kg (dezoito quilos).

Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com as resolugcdes RDC n° 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC n° 359 e n° 360 de 23/12/2003 da ANVISA/MS e RDC n° 26, de 02 de
julho de 2015 e com a Portaria INMETRO n° 157, de 19 de agosto de 2002 e o teor de lipidios totais
deve constar no painel principal do rétulo de forma clara, destacada e precisa, conforme a Portaria
n° 372, de 04 de setembro de 1997.

Rotulagem primaria devera conter as seguintes informacoes:
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- Nome do produto e marca;

- Identificacdo do estabelecimento fabricante/empacotador (nome e endereco);
- Data de fabricacéo e de validade;

- Ingredientes;

- Peso liquido;

- Namero do lote;

- Numero de registro no 6rgdo competente;

- Informacéao nutricional;

- Condicbes de armazenamento;

Rotulagem secundéria devera conter as seguintes informacoes:
- Nome e/ou marca do produto;

- Numero de unidades;

- N° do lote;

- Data de fabricacéo e prazo de validade;

- Empilhamento méaximo para armazenagem;

5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:

Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade  empresarial,Sustentabilidade @ econémica e

Sustentabilidade agricola.

-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante

0 transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e

gerando menor quantidade de lixo residual.

15) Oleo de soja refinado:

5.1 Padrées minimos de qualidade:
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Oleo de soja refinado que tenha sofrido processo tecnolégico adequado (degomagem, clarificacéo,
frigorificacdo ou desodorizagao), isento de ranco, de odores e sabores estranhos (teor maximo de
acidez de 0,3% e 0% de gordura trans). O produto devera ser elaborado de acordo com o
regulamento técnico sobre as boas condicdes higiénico sanitarias e as boas praticas de fabricacao
para estabelecimento elaboradores/industrializadores de alimentos, estando de acordo com o
Decreto 12.486, de 20 de outubro de 1978 e com a RDC n° 270, de 22 de setembro de 2005.

Quanto aos aspectos sensoriais deve apresentar:
Aspecto: caracteristico;

Textura: liquida;

Cheiro: caracteristico;

Sabor: caracteristico;

5.2 Prazo de fabricacdo/validade:

Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:

Embalagem priméria: frasco tipo PET (politereftalato de etileno) contendo 900 ml (novecentos
mililitros), intacta, resistente, transparente, atdxica; sem amassamento e vazamento, obedecendo
a Portaria n° 209/92 do Inmetro.

Embalagem secundéria: caixa de papeldo ondulado tipo envoltério, com abas superiores e
inferiores lacradas, resistentes e com capacidade para 20 (vinte) unidades.

Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com as resolucdes RDC n° 259 de 20 de
setembro de 2002, n°359 e n°360 de 23/12/2003 da ANVISA/MS, com as normas especificas do
Inmetro e o contido no artigo 31 do Cdadigo de Defesa do Consumidor e Portaria INMETRO n° 157,
de 19 de agosto de 2002.

Rotulagem priméria deveré conter as seguintes informacoes:
- Nome do produto e marca;
- Identificacao do estabelecimento fabricante/empacotador (nome e endereco);

- Data de validade visivel;
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- Ingredientes;

- Peso liquido;

- Namero do lote;

- Numero de registro no 6rgdo competente;

- Informacéao nutricional,

- CondicOes de armazenamento;

Rotulagem secundaria devera conter as seguintes informacoes:
- Nome e/ou marca do produto;

- Numero de unidades;

- N° do lote;

- Data de fabricacéo e prazo de validade;

- Empilhamento maximo para armazenagem;
- Condi¢cbes de armazenamento.

5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:

Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade empresarial,Sustentabilidade econdmica e

Sustentabilidade agricola.

-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante
o transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e

gerando menor quantidade de lixo residual.

16) Orégano (Origanum vulgare):

5.1 Padrées minimos de qualidade:

Devera ser constituido por folhas e talos de espécimes vegetais genuinos, sas, limpas e secas.

Quanto as caracteristicas sensoriais:
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Aspecto: folha ovalada seca;

Cor verde opaco;

Cheiro e sabor: proprios;

Deve ser isento de sujidades e outros materiais estranhos.

5.2 Prazo de fabricacao/validade:

Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega.

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:

Embalagem primaria: saco de polietileno de baixa densidade, atoxico, termossoldado na vertical
e horizontal, resistente, com peso liquido de 100 g Embalagem secundaria: caixas de papeldo ou
fardos de polietileno transparente, resistente, totalmente fechado termossoldado na vertical e
horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante o transporte.

Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com as resolucdes RDC n° 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC n° 359 e n° 360 de 23/12/2003 da ANVISA/MS e com a Portaria INMETRO
n° 157, de 19 de agosto de 2002.

5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:

Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade  empresarial,Sustentabilidade @ econdbmica e
Sustentabilidade agricola.

-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante
o transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e
gerando menor quantidade de lixo residual.

17) Sal refinado iodado:

5.1 Padroes minimos de qualidade:

Sal refinado iodado de 12 qualidade, cloreto de sédio cristalizado extraido de fontes naturais. O
produto devera se apresentar na forma de cristais brancos com granulacao uniforme, apresentando

no minimo 98,5% de cloreto de sédio, umidade maxima de 2%, com adi¢cao de sais de iodo (iodeto
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de potassio, iodato de potassio ou outro sal de iodo ndo toxico), na dosagem minima de 10 mg e
maxima de 15 mg de iodo por 1 kg de sal, de acordo com Legislacdo Federal Especifica (RDC n°
130, de 26 de maio de 2003 da ANVISA-MS). E vedada a presenca de sujidade, microorganismos
patogénicos e outras impurezas capazes de provocar alteracbes do alimento ou que indiquem
emprego de tecnologia inadequada que cause danos a saude. O produto devera estar de acordo
com o Decreto 12.486 de 20 de outubro de 1978 e com as resolugdes RDC n° 28, de 28 de margo
de 2000 e RDC n° 130, de 26 de maio de 2003 da ANVISA-MS.

5.2 Prazo de fabricacao/validade:

Validade minima de 12 meses a partir da data da entrega.

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:

Embalagem priméria: saco de polietileno, atoxico, resistente, termossoldado, contendo peso
liquido de 1 kg (um quilo).

Embalagem secundaria: fardo plastico atéxico, transparente, resistente, termossoldado com peso
liqguido de 30 kg.

Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com as resolucdes RDC n° 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC n° 359 e n°® 360 de 23/12/2003 da ANVISA/MS e Portaria INMETRO n°
157, de 19 de agosto de 2002.

Rotulagem primaria devera conter as seguintes informacdées:

- Nome do produto e marca;

- Identificacdo do estabelecimento fabricante/empacotador (nome e endereco);
- Data de validade;

- Ingredientes;

- Peso liquido;

- Namero do lote;

- Numero de registro no 6rgao competente;

- Informacéao nutricional,

- Condi¢cOes de armazenamento;
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Rotulagem secundaria devera conter as seguintes informacdes:
- Nome e/ou marca do produto;

- N° do lote;

- Data de fabricacéo e prazo de validade;

- Empilhamento maximo para armazenagem.

5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:

Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade  empresarial,Sustentabilidade econdmica e

Sustentabilidade agricola.

-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante
o transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e
gerando menor quantidade de lixo residual.

18) Tempero alho e sal:

5.1 Padrées minimos de qualidade:

Tempero obtido da mistura de alho e sal refinado, sem pimenta, sem cebola, sem salsa, sem
cebolinha e outros condimentos.

Quanto as caracteristicas:

Cor: branco, levemente amarelado;
Aspecto: po, levemente umido;
Cheiro e sabor: caracteristicos;

Devera conter 60% de sal e 40% de alho. Livre de matéria terrosa, parasitas, larvas e detritos

animais e vegetais.

5.2 Prazo de fabricacdo/validade:

Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega.

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:
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Embalagem priméria: pote de polietileno atéxico, resistente, vedado (selado), com peso liquido
de 1 kg;

Embalagem secundéria: caixa de papeldo ondulado, reforcado e lacrado, adequado ao
empilhamento recomendado, com abas superiores e inferiores, lacradas com fita adesiva,
resistente a danos durante o transporte e armazenamento, garantindo a integridade do produto

durante todo o seu periodo de validade. Contetdo liquido de 10 kg ou 20 kg;

Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com as resolucdes vigentes como, a RDC n°
259 de 20 de setembro de 2002, RDC n° 359 e n° 360 de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA/MS
e Portaria INMETRO n° 157, de 19 de agosto de 2002.

Rotulagem

- Identificacdo do produto e marca;

- Nome e endereco do fabricante;

- Prazo de validade;

- Namero do lote;

- Ingredientes;

- Informacéao nutricional;

- Peso liquido;

- Condi¢cBes de armazenamento;

- NUmero de registro no 6rgdo competente, quando exigido por lei;
Embalagem secundaria:

- Nome e marca do produto;

- Prazo de validade e n° do lote;

- Empilhamento maximo necessario para armazenamento;
- Condi¢cOes de armazenamento;

5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:
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Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade  empresarial,Sustentabilidade econémica e

Sustentabilidade agricola.

-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante
o transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e

gerando menor quantidade de lixo residual.

19) Trigo para quibe:

5.1 Padroes minimos de qualidade:

O produto devera estar de acordo com o Decreto 12.846/78), RDC n° 259/2002, RDC n° 360/2003
e a Resolucdo/CD/FNDE n° 26/2013. Ingredientes: trigo integral, quebrado e torrado. Nao devera
conter outros ingredientes. Nao devera apresentar sujidades, materiais terrosos, parasitos, larvas

e matérias estranhas.Devera possuir aspecto, cor, odor e sabor proprios.

5.2 Prazo de fabricacdo/validade:

Prazo de fabricacdo/validade: O produto devera ser entregue com validade minima de 4 (quatro)

meses a partir da data da entrega.

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:

Embalagem priméria: pacotes de polietileno atoxico, termossoldado, contendo peso liquido de
500 g (quinhentos gramas).

Embalagem secundaria: fardo plastico, atéxico, transparente, resistente, termossoldado ou fardo
de papel multifolhado, resistente, fechado, com costura resistente ambos com peso liquido de 10 a
15 kg.

5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:

Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade  empresarial,Sustentabilidade @ econémica e
Sustentabilidade agricola.
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-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante
0 transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e
gerando menor quantidade de lixo residual.

20) Vinagre de vinho branco:

5.1 Padroes minimos de qualidade:

Produto natural, fermentado acético simples, isento de corantes artificiais, acidos orgéanicos e
minerais estranhos, livre de sujidades, material terroso e detritos de animais e vegetais, com a
acidez minima de 4,0%. N&o sera permitida a adicdo de acidos organicos estranhos e acidos-
minerais livres. Devera estar de acordo com o Decreto n° 99.066, de 08 de marco de 1990 do
M.A.P.A e com a RDC n° 276, de 22 de setembro de 2005 da ANVISA-MS.

Quanto aos aspectos sensoriais deve apresentar:
Aspecto: caracteristico;

Textura: liquida;

Odor: forte caracteristico;

Sabor: acido caracteristico;

5.2 Prazo de fabricacdo/validade:

Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega.

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:

Embalagem primaria: frasco de polipropileno de alta densidade, com capacidade até 900 ml, com
rétulo de polietileno de baixa densidade.

Embalagem secundéria caixa de papeldao ondulado, resistente com capacidade para 12 unidades.

Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com as resolu¢cdes RDC n° 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC n° 359 e n° 360 de 23/12/2003 da ANVISA/MS e Portaria INMETRO n°
157, de 19 de agosto de 2002.

Rotulagem priméria deveré conter as seguintes informacoes:
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- Nome do produto e marca;

- Identificacdo do estabelecimento fabricante/empacotador (nome e endereco);
- Data de fabricacéo e prazo de validade;

- Ingredientes;

- Peso liquido;

- Namero do lote;

- Informacéao nutricional;

- CondicOes de armazenamento.

Rotulagem secundaria devera conter as seguintes informacoes:
- Nome e/ou marca do produto;

- N° do lote;

- N° de itens;

- Prazo de validade;

- Empilhamento méaximo para armazenagem.

5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:

Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade  empresarial,Sustentabilidade  econdémica e
Sustentabilidade agricola.

-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante

o transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e
gerando menor quantidade de lixo residual.

21) Urucum/colorau:

5.1 Padroes minimos de qualidade:
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Colorifico € o produto constituido pela mistura de fuba ou farinha de mandioca com urucum em po6

(bixa orellana) .O produto deve estar de acordo com a legislacao vigente.

5.2 Prazo de fabricacao/validade:

Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega

5.3 Forma de acondicionamento do objeto:

Embalagem primaria: a embalagem primaria do produto devera ser do tipo plastica e resistente.

Cada embalagem devera apresentar peso liquido de 100 g.

Embalagem secundéria: caixas de papeldo ou fardos de polietileno transparente, resistentes,
totalmente fechados termossoldados na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos

durante o transporte.

Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com as resolugées RDC n° 259 de 20 de
setembro de 2002, RDC n° 359 e n° 360 de 23/12/2003 da ANVISA/MS e com a Portaria INMETRO
n° 157, de 19 de agosto de 2002. - RDC n° 276, de 22 de setembro de 2005 e demais normas

vigentes.
Validade minima de 12 meses a partir da data de entrega

5.4 Atendimento a critérios de sustentabilidade:

Sempre que possivel atender os 5 pilares da sustentabilidade:Sustentabilidade ambiental,
Sustentabilidade  social, Sustentabilidade  empresarial,Sustentabilidade econémica e

Sustentabilidade agricola.

-Embalagem secundaria sempre que possivel serdo de fardo de polietieno
transparente,termossoldado na vertical e horizontal de modo a garantir resisténcia a danos durante
o transporte, manuseio e armazenamento sem oferecer prejuizos a integridade do produto e

gerando menor quantidade de lixo residual.

5.5 Certificacoes:

O produto devera ser rotulado de acordo com as resolucées RDC n° 359, de 23 de

dezembro de 2003 (Regulamento Técnico de Por¢Bes de Alimentos Embalados para Fins de
Rotulagem Nutricional); RDC n°® 360, de 23 de dezembro de 2003 (Regulamento Técnico sobre
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Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados, tornando obrigatéria a rotulagem nutricional);
Regulamento Técnico Metroldégico no 249/2021 (Portaria INMETRO), que estabelece as novas
regras de expressar a indicagdo quantitativa do conteudo liquido das mercadorias pré-embaladas;
RDC 429/2020 e a IN 75/2020 (sobre rotulagem nutricional, com o objetivo de facilitar a
compreensao das informacdes nutricionais presentes nos rétulos dos alimentos, a fim de dar maior
clareza e auxiliar o consumidor a realizar escolhas alimentares mais conscientes); RDC No 727, de
01 de julho de 2022 (dispde sobre a rotulagem dos alimentos embalados) e demais resolucdes e

legislacdes vigentes.
O licitante devera anexar no portal de licitacdes:
DOCUMENTACAO TECNICA PARA ANALISE DAS AMOSTRAS

- a) Ficha técnica, contendo Identificacdo do produto;- Nome e enderec¢o do fabricante;- Prazo de
validade;- Ingredientes;- Informacdes nutricionais;- Peso liquido;- Embalagem primaria e
secundaria- Informacdo do numero do registro no Ministério da Agricultura; Condicbes de

armazenamento e Modo de preparo se for o caso

- b) Laudo bromatolégico com analise sensorial, microbiolégica, microscopica expedidos por
laboratorios de rede oficial do Ministério da Saude ou do Ministério da Agricultura, ou Laboratérios
autorizados/credenciados pelo Ministério da Saude/Secretaria da Saude do Estado de Sao Paulo,
além de documento informando o registro do produto no Ministério da Agricultura ou da Saude, com

data n&o superior a 2 anos.

- Responséavel Técnico e nome do produto.

Esses documentos dever&o ser originais ou autenticados e devem apresentar
assinatura do responsavel técnico.

5.6..2 Da recusa dos produtos

N&o sera aceito embalagens furadas, abertas e com roétulos rasurados e sem as informacdes

descritas nas especificacdes do produto;
5.7 Logistica:

5.7.1 A entrega seré feita de acordo com a solicitacdo da Divisdo de Alimentacdo Escolar

considerando o cardapio em vigéncia.
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5.7.2 A entrega devera ser feita no seguinte endereco: Avenida Dom Pedro |, n° 970, Jardim
Anténio Petraglia, nos seguintes horarios: 7h00 as 11h00 e das 12h00 as 15h00. Os horarios
deveré&o ser cumpridos rigorosamente sob pena de devolucdo do produto.

5.7.3 O veiculo para o transporte dos produtos devera ser apropriado e autorizado pela vigilancia
sanitaria. Caso 0 transporte seja realizado por empresa terceirizada (transportadora), a
responsabilidade e garantia de qualidade, continua sendo da empresa vencedora da
concorréncia e a mesma sera notificada para tomar ciéncia e correcédo dentro do prazo maximo
de 20 dias e quando nao respeitado esse item, serd analisado pela assessoria juridica do
Municipio de Franca.

- 5.7.4 A proponente vencedora tem a obrigacéo de:

5.7.4.1 Fornecer e entregar o produto de acordo com as exigéncias previstas no Edital, bem

como respeitando as datas e horarios designados para este fim.

5.7.4.2 Atender prontamente as orientacdes e exigéncias do fiscal de contrato, devidamente

designado, inerentes a execucédo do objeto contratado.
5.7.4.3 Responsabilizar-se pela boa qualidade do produto fornecido.
5.7.4.4 Reparar, corrigir e substituir, as suas expensas, no total ou em parte, o objeto

do contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes do fornecimento do
objeto da licitacdo
5.7.4.5 Realizar a troca no prazo maximo de 7 dias corridos, se o produto apresentar problemas

como: rompimento de soldas”, rompimento das embalagens, amassamentos e/ou

estufamentos, vazamento do produto quando em embalagem lacrada, contaminac¢&do por matéria
por organica ou inorgénica antes do prazo determinado pela data de validade impressa no rétulo.

5.74.6 A qualquer momento a Secado de Alimentacdo Escolar podera determinar a realizacao de
testes laboratoriais, em laboratorios escolhidos por ela e custeados pelo fornecedor do produto,

a fim de comparar/comprovar a qualidade dos produtos entregues.
5.8 Amostras

5.8.1 Havendo aceite da proposta quanto ao valor, o interessado classificado provisoriamente

em primeiro lugar devera apresentar amostra, que tera data, local e horario de sua realizacéo
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divulgados por mensagem no sistema, cuja presenca sera facultada a todos os interessados,
incluindo os demais fornecedores interessados.

5.8.2 Devera ser apresentado 5 unidades de cada produto como amostras,
acondicionadas na embalagem original, para analise e teste na Divisao de Alimentacéao Escolar.

5.8.3 As amostras deverdo ser entregues no endereco Av. Dom Pedro |, 970 — Jd Petraglia, de
segunda a sexta-feira, das 8h as 16h, no prazo limite de 3 dias Uteis, sendo que a empresa

assume total responsabilidade pelo envio e por eventual atraso na entrega.

5.8.4 E facultada a prorrogacdo do prazo estabelecido, a partir de solicitagdo fundamentada no

chat pelo interessado, antes de findo o prazo.

5.8.5 No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa
aceita, ou havendo entrega de amostra fora das especificacdes previstas, a proposta sera

recusada.

5.8.6 Serdo considerados para avaliacdo os aspectos e padrBes minimos de aceitabilidade
descritos no tépico 5.1 deste de cada item acima relacionado, para analise da amostra, também
sera examinada a documentagao técnica solicitada no item “5.6 Certificagdes”, que deveréo ja

ter sido anexadas junta as demais documentacdes solicitadas no Pregao.
5.8.7- Os resultados das avaliacdes serao divulgados por meio de mensagem no sistema.

5.8.8- Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndo for(em) aceita(s), sera
analisada a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir-se-a

com a verificacdo da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente,
até a verificacdo de uma que atenda as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia.

5.8.9- As amostras ndo serao devolvidas, uma vez que seréao utilizadas no momento das analises
para verificacdo do estado de conformidade com a descri¢do do produto contidas e exigidas no
edital.

5.8.10- As amostras deverao estar etiquetadas com as seguintes informacoes:
- nome da empresa licitante;
- niUmero da concorréncia;

- numero do item
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-6 Condicfes de Entrega

O objeto devera ser entregue de forma parcelada, a entrega dos géneros alimenticios
devera respeitar o cronograma que segue anexo a este edital para o ano de 2024.

A entrega ocorrera 10 apds a solicitacdo formal da Secdo de Alimentac&o escolar . Em
caso de impossibilidade de entrega nas condi¢des e prazos apontados, a empresa
contratada devera comunicar as razdes respectivas imediatamente ( no maximo 1 dia til
apos solicitacéo formal ).

e Do local da entrega:

Os itens deverédo ser entregues no seguinte endereco — A entrega devera ser feita no
seguinte endereco: Avenida Dom Pedro I, n° 970, Jardim Antonio Petraglia, nos seguintes
horéarios: 7h00 as 11h00 e das 12h00 as 15h00. Os horarios deverdo ser cumpridos
rigorosamente sob pena de devolucdo do produto.

e Produtos pereciveis:

No caso de produtos pereciveis, o prazo de validade na data da entrega nao podera ser
inferior a 06 meses.

e Garantia

e Devera ser realizada a troca no prazo maximo de 7 dias corridos, se o produto apresentar
problemas como: rompimento de soldas das embalagens, amassamentos e/ou estufamentos,
vazamento do produto quando em embalagem lacrada, contaminacdo por matéria por organica ou

inorganica antes do prazo determinado pela data de validade

impressa no rotulo.

e Prazo

- Para fins prazo , devera ser respeitado, no minimo, o prazo legal estabelecido na Lei no

8.078/1990 (Cadigo de Defesa do Consumidor).
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- Uma vez notificado, o Contratado realizar4d a substituicdo dos produtos que apresentarem

irregularidades no prazo de até 7 dias corridos, contados a partir da data de comunicacéo formal.

- O prazo indicado no subitem anterior, durante seu transcurso, podera ser prorrogado uma unica
vez, por igual periodo, mediante solicitacdo escrita e justificada do Contratado, aceita pelo

Contratante.

- Na hipotese do subitem acima, o Contratado devera disponibilizar produto equivalente, de
especificacao igual ou superior ao anteriormente fornecido, para utilizacdo em carater provisorio
pelo Contratante, de modo a garantir a continuidade da oferta da alimentagdo aos alunos.
Solicitando previamente de maneira formal a autorizacao de substituicdo de marca do produto ao

Setor de Nutricdo dentro do prazo estipulado para entrega ( 10 dias).

-7. MODELO DE GESTAO DE CONTRATO

O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei no 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas
consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensédo do contrato, o cronograma
de execucao serd prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais
circunstancias mediante simples apostila.

As comunicacgfes entre o 6rgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre

gue o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

O orgao ou entidade podera convocar representante da empresa para adocao de providéncias que

devam ser cumpridas de imediato.

Apés a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6érgao ou entidade podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de
fiscalizacdo, que conterd informacfes acerca das obrigacfes contratuais, dos mecanismos de
fiscalizacdo, das estratégias para execucao do objeto, do plano complementar de execucdo da
contratada, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das sancdes aplicaveis, dentre

outros.
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A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(a) servidor(a)Ana laura de
jesus Damante , designado fiscal do contrato, na forma do que estabelece o artigo 19, 810 do
Decreto Municipal no 11.748/23, ou pelos respectivos substitutos, nos termos do que determina a
Lei no 14.133/2021, art. 117, caput, para a boa execucdo técnica e administrativa do contrato
celebrado.

Compete ao fiscal do contrato o regular exercicio das atribui¢cdes previstas no artigo 3o do

Decreto Municipal no 10.766/18, sem prejuizo das competéncias legais expressas no Decreto
Municipal 11.748/23, em especial:

e Acompanhar a execugao do contrato, para que sejam cumpridas todas as condigoes
estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracao;

e Neste contrato especifico em caso de ocorréncias formalmente notificadas que caracterizem a
presenca de ingredientes/ tracos de alergénicos ndo declarados conforme determina a RDC 727
de 2022, o fiscal podera solicitar que exames laboratoriais para detectar a presenca ou nao desses

alergénicas em que o Contratado ira subsidiar sem custas ao contratante.

e Anotar no historico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execugao
do contrato, com a descri¢cdo do que entender necessario para a regularizacdo de eventuais faltas
ou defeitos observados;

e Identificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal do contrato emitira notificagoes para a
correcdo da execucao do contrato, determinando prazo para a correcao, conforme se verifica no
artigo 22, inciso Il do Decreto Municipal no 11.748/23.

e Informar ao gestor do contato, em tempo habil, a situagdo que demandar decis&o ou adogao de
medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras,

se for o caso;

e No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugédo do contrato nas datas aprazadas, o

fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

e O fiscal do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob

sua responsabilidade, com vistas a renovacao tempestiva ou a prorrogacao contratual.

Constitui rotina de fiscalizacéo a verificacdo da manutencéo das condi¢cdes de habilitacdo
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da contratada, acompanhamento o empenho, 0 pagamento, as garantias, as glosas e a
formalizacdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios

pertinentes, caso necessario.

Caso ocorram descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal do contrato atuara
tempestivamente na solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as

providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

De acordo com o que estabelece o artigo 20 do Decreto Municipal no 11.748/23, o gestor do
contrato coordenara a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato
contendo todos os registros formais da execucdo no histérico de gerenciamento do contrato, a
exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogacdes
contratuais, elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de adequacgbes do

contrato para fins de atendimento da finalidade da administracéo.

O gestor do contrato acompanhara a manutencéo das condi¢des de habilitacdo da contratada, para
fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da

liquidacédo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.

O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as
ocorréncias relacionadas a execucao do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso,

a autoridade superior aguelas que ultrapassarem a sua competéncia.

O gestor do contrato emitirh documento comprobatoério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado, com
meng¢ado ao seu desempenho na execugao contratual, baseado nos indicadores objetivamente
definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto

de cumprimento de obrigacdes.

O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de
responsabilizacdo para fins de aplicacdo de sanc¢des, a ser conduzido pela comisséo de que trata
o art. 158 da Lei no 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal,

conforme o caso.

O fiscal do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob

sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacao ou prorrogagao contratual.
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O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informacfes sobre a consecucdo dos
objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o

aprimoramento das atividades da Administragéo.
8. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO
e Recebimento do Objeto

As mercadorias serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega, juntamente
com a nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, pelo(a) fiscal do contrato, agente
responsavel pelo acompanhamento e fiscaliza¢cdo do contrato, para efeito de posterior verificagdo
de sua conformidade com as especificacbes constantes no Termo de Referéncia e na proposta.O
recebimento das mercadorias dar-se-a mediante apresentacao

do Termo de Recebimento e das Notas Fiscais de Venda pela pessoa responsavel pela alimentacao

no local de entrega,
As mercadorias poderédo ser rejeitadas, no todo ou em parte, quando em desacordo com as

especificacdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no
prazo de 7 dias corrido, a contar da notificacdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da

aplicacao das penalidades.
e Liquidacao

Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correrda o prazo de até 30 ( trinta)
dias Uteis para fins de liquidacdo, prorrogaveis por igual periodo, em ato motivado do agente

competente pela liquidagao.

Para fins de liquidagéo, o setor competente deverd verificar se a nota fiscal ou instrumento de
cobranca equivalente apresentado expressa 0s elementos necessarios e essenciais do documento,

tais como:

a) 0 prazo de validade;

b) a data da emisséo;

c) os dados do contrato e do 6rgdo contratante;
d) o periodo respectivo de execuc¢do do contrato;

e) o valor a pagar; e
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f) eventual destaque do valor de retencdes tributarias cabiveis.

Havendo erro na apresentacdo da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, ou
circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, esta ficar4 sobrestada até que o contratado
providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o0 prazo ap0s a comprovacao da regularizacao

da situacdo, sem 6nus ao contratante.
e Prazo de Pagamento:

O pagamento sera efetuado no prazo de até 30 (trinta) dias Uteis contados da finalizacdo da

liquidacao da despesa, conforme secao anterior.
e Forma de Pagamento

O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta

corrente indicados pelo contratado.

Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para

pagamento.
9. FORMAS E CRITERIOS DE SELECAO DE FORNECEDOR
9.1EXIGENCIAS DE HABILITACAO

Habilitacao juridica

Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta

Comercial da respectiva sede;

Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual -
CCMEI, cuja aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio

https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor; Sociedade empresaria, sociedade

limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELLI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento
comprobatdério de seus administradores; Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacao
de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial
da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual ser&
considerada como sua sede, conforme Instru¢cdo Normativa DREI/ME n.o 77, de 18 de marco de
2020. Sociedade simples: inscrigdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do
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local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores; Filial,
sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial,
sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das
Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagcao no

Registro onde tem sede a matriz

Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracbes ou da

consolidacao respectiva.

Habilitacdo fiscal, social e trabalhista

Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas

Fisicas, conforme o caso; Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante
apresentacao de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil
(RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos
tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles

relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta no 1.751, de 02 de outubro de 2014,
do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional. Prova de

regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacao de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A
da Consolidagéo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei no 5.452, de 10 de maio de
1943;

Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital]
relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual;

Prova de regularidade com a Fazenda [Estadual/Distrital] e/ou [Municipal/Distrital] do
domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou
concorre;

Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos [Estadual/Distrital] e/ou

[Municipal/Distrital] relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condicao
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mediante a apresentacao de declaracao da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede,
ou outra equivalente, na forma da lei.

O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006,

estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificacdo Econdmico-Financeira

Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei no
14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso Il);

Balanco patrimonial, demonstracéo de resultado de exercicio e demais demonstracées
contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando;

indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores
al(um);

As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deverdo atender a todas as
exigéncias da habilitacdo e poderao substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de
abertura.

Os documentos referidos acima limitar-se-ao ao ultimo exercicio no caso de a pessoa
juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos;

Os documentos referidos acima deverao ser exigidos com base no limite definido pela
Receita Federal do Brasil para transmisséo da Escrituracdo Contabil Digital - ECD ao
Sped.[1]

As empresas criadas no exercicio financeiro da licitacdo deveréo atender a todas as exigéncias da
habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balangco de abertura. (Lei no
14.133, de 2021, art. 65, §810).

O atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante
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declaracdo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

Qualificacdo Técnica

Comprovacéao de aptidao para o fornecimento de bens similares de complexidade
tecnoldgica e operacional equivalente ou superior com o objeto desta contrata¢do, ou com
o item pertinente, por meio da apresentacao de certiddes ou atestados, por pessoas
juridicas de direito publico ou privado, ou regularmente emitido(s) pelo conselho profissional
Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da
filial do fornecedor.

O fornecedor disponibilizara todas as informacdes necessarias a comprovacao da legitimidade dos
atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracdo, copia do contrato que deu suporte
a contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foi executado o objeto contratado,
dentre outros documentos.

10. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

O custo estimado total da contratagéo é de R $6.190.091,2167( Seis milhdes cento e noventa mil
noventa e um reais e vinte e um centavos ) conforme custos unitarios apostos na tabela abaixo do

item 2.

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos
especificos consignados na Lei Orcamentaria Anual no 9450/2024

A contratagdo sera atendida pela seguinte dotacao:

- Fonte de Recursos: TRANSFERENCIAS E CONVENIOS FEDERAIS-VINCULADOS
- Ficha: PNAE

- 02.00.00 Municipio de Franca;

- 02.05.02 Fundo de Educacéo Basica;

- 33.90.30 Material de Consumo;
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- 123062021 Merenda Escolar.

Franca, 26 de dezembro de 2024

Cleunice Ramos Domingos Bernardes
Responsavel Técnico- CRN 3 58793
Secao de Alimentacdo Escolar/ Setor de Nutricdo

Av. Dom Pedro |, 970 — Jd. Antdnio Petraglia— CEP 14409-170

(16) 3706-5486 / 3706-5487 / 3706-5487 / 3706-5494 — nutricao_merenda@franca.sp.gov.br



