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ESP-UNESP-FAC CIENCIAS AGR E VETER.-C.JABOTIC

Estudo Técnico Preliminar 21/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 1319/2026

2. Descricao da necessidade

2.1. O presente Estudo Técnico Preliminar tem como propésito assegurar a viabilidade técnica da contratacdo para o fornecimento de coffee break, pelo
periodo de 12 (doze) meses, para o Campus de Jaboticabal da Faculdade de Ciéncias Agrarias e Veterinarias da UNESP.

2.2. A contratagdo justifica-se pela necessidade de disponibilizacdo de alimentacdo e bebidas aos participantes de eventos, reunides, cursos, palestras,
semindrios, treinamentos, congressos, atividades académicas, administrativas e demais ag¢ées institucionais promovidas ou apoiadas pela FCAV.

2.3. A realizagdo dessas atividades ocorre ao longo do exercicio, envolvendo servidores técnico-administrativos, docentes, discentes, pesquisadores,
colaboradores, autoridades, convidados e demais participantes, sendo necessaria, em determinadas ocasides, a oferta de coffee break como forma de
proporcionar condi¢des adequadas de recepcdo, permanéncia e participacdo nas atividades programadas.

2.4. A necessidade caracteriza-se pela demanda varidvel e ndo continua, uma vez que a quantidade de participantes, a frequéncia, a duracdo e a natureza
dos eventos podem variar ao longo do periodo de vigéncia da contratacdo. Dessa forma, mostra-se adequada a utilizacdo do Sistema de Registro de
Precos, possibilitando que os servicos sejam solicitados conforme a efetiva necessidade da Administragdo.

2.5. A contratagdo devera possibilitar o atendimento das demandas de coffee break de maneira planejada, padronizada e adequada as diferentes
atividades institucionais, observando-se os quantitativos estimados, as condi¢es de fornecimento e os requisitos de qualidade e seguranca dos alimentos
estabelecidos.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Vice-Diretoria Carolina Fernandes

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

3.1. O servico sera contratado por meio de kits individuais, sendo cada kit destinado ao atendimento de 01 (uma) pessoa, observada a composicdo, 0s
quantitativos, as gramaturas e as opgOes de alimentos estabelecidas.

3.2. A composicdo bésica de cada kit devera contemplar:

1 unidade de pdo de queijo, 25g a 30g, de fabricagdo prépria, com queijo parmesao ou tipo mineiro;
1 pedaco de bolo com ou sem cobertura, 40g a 50g, nos sabores: fubd, laranja, iogurte, maracuj4, limdo, chocolate; fub4d com goiabada; cenoura
com chocolate e toalha felpuda (coco);

® 1 unidade de salgado frito, 25g a 30g, nos seguintes tipos: coxinha, quibe, enroladinho de presunto e mugarela, bolinha de queijo, bolinha de
carne e cigarrete;

® 1 unidade de salgado assado, 25g a 30g, nos seguintes tipos: bauru presunto e mucarela, bauru frango, bauru calabresa, doguinho
(salsicha), esfirra de carne, esfirra de frango, mini pizza de frios e mini pizza de calabresa;
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® 1 unidade de salgado vegetariano, 25g a 30g, nos seguintes tipos: bauru brocolis e requeijdo, bauru ricota, esfirra aberta de ricota com
escarola, risoles milho com requeijao;

® 1 unidade de salgado especial, 25g a 30g, nos seguintes tipos: croissant presunto e mugcarela, croissant frango, empada frango ou palmito e bauru
de alho poré com cream cheese;

® 1 unidade de fruta, podendo ser banana ou maga.

3.3. Além da composicdo do kit individual, deverdo ser fornecidos bebidas nas seguintes especificagoes:

® Suco de laranja, 100% integral, pasteurizado, refrigerado;
® Agua mineral em garrafa de 500ml.

3.4. Para os itens que admitirem variedade de sabores ou tipos, deverdo ser observadas as opcOes previstas, de modo a garantir diversidade na
composicao dos coffee breaks e o atendimento a diferentes preferéncias alimentares.

3.5. A fruta deverd ser fornecida em unidade individual, em tamanho apropriado, podendo ser banana ou magd, conforme solicitacdo da contratante,
devendo apresentar-se integra, fresca, higienizada e em condi¢des adequadas para consumo.

3.6. A Contratada devera fornecer, por sua conta, todos os materiais, utensilios e insumos necessérios a adequada execucao do servico, incluindo,
conforme aplicavel, toalhas, jarras, potes, bandejas, suqueiras, misturadores plasticos, toalhas de papel, materiais descartdveis e demais materiais
necessarios.

3.7. Todos os alimentos deverdo ser fornecidos prontos para consumo imediato, observando-se as condi¢des de higiene, conservacdo, armazenamento,
manipulagdo, transporte e apresentacdo previstas na legislacdo sanitdria vigente e nas normas aplicaveis ao fornecimento de alimentos.

3.8. Os alimentos “in natura” deverdo apresentar-se integros, frescos e em condi¢des adequadas de consumo. Os demais produtos deverdo estar dentro do
prazo de validade e apresentar caracteristicas compativeis com os padrdes de qualidade estabelecidos para cada alimento.

3.9. Os alimentos deverdo ser transportados e mantidos em condi¢des adequadas de temperatura, de modo a preservar sua qualidade e seguranca. Como
referéncia, os alimentos refrigerados deverdo ser mantidos abaixo de 10 °C e os alimentos quentes acima de 60 °C, sem prejuizo do atendimento aos
parametros eventualmente estabelecidos pela legislacdo sanitaria aplicavel.

3.10. O transporte deverd ser realizado em recipientes ou caixas resistentes, higienizadas e adequadas ao transporte e manuseio de alimentos,
especialmente caixas térmicas quando necessdrias, de modo a preservar a integridade, as caracteristicas e a temperatura adequada dos produtos até sua
entrega.

3.11. Os alimentos e demais produtos fornecidos estardo sujeitos a conferéncia pela contratante no momento do recebimento, especialmente quanto a
quantidade, peso, integridade, apresentacdo, temperatura, validade e demais requisitos estabelecidos no instrumento convocatorio e seus anexos.

3.12. Os itens fornecidos poderdo ser submetidos, quando necessario e mediante critérios definidos pela contratante, a procedimentos de verificagdo da
qualidade, incluindo andlise microbiolégica, fisico-quimica ou outro procedimento tecnicamente aplicavel ao alimento, observadas as disposi¢oes legais
pertinentes.

3.13. Os produtos que apresentarem desconformidade em relacdo as especificagGes estabelecidas, estiverem improprios para consumo, apresentarem
alteracOes em suas caracteristicas, estiverem em desacordo com os padrdes de qualidade ou ndo atenderem as condigdes estabelecidas deverdo ser
recusados e substituidos pela contratada, sem 6nus adicional para a contratante.

3.14. Todos os servigos e fornecimentos deverdo atingir a finalidade a que se destinam, sendo executados com qualidade, seguranga, higiene, eficiéncia e
observancia das condigoes estabelecidas pela Contratante.

3.15. A Contratada devera possuir capacidade operacional para atender as solicitagdes da Contratante nos prazos, locais e condi¢des definidos em cada
pedido, considerando a possibilidade de atendimento simultaneo ou de diferentes eventos ao longo da vigéncia da contratagdo.

3.16. A execucdo do objeto devera observar integralmente a legislacdo sanitdria e demais normas aplicdveis a produgdo, manipulacao,
acondicionamento, transporte e fornecimento de alimentos, incluindo as regulamentagdes vigentes da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria —
ANVISA e demais 6rgdos competentes.

3.17. A contratada serd responsavel pela qualidade e seguranca dos alimentos fornecidos, bem como pelo cumprimento das condig¢des sanitarias, de
higiene e de conservacgao necessérias desde a preparagdo até a efetiva entrega a contratante.

3.18. As solicitacdes de coffee break serdo realizadas pela Contratante com antecedéncia minima de 03 (trés) dias, ou 72 (setenta e duas) horas, em
relacdo ao hordério previsto para o inicio do evento, ressalvadas situagdes excepcionais devidamente justificadas e aceitas pela Administracéo.

3.19. A Contratada devera realizar a entrega e a montagem do coffee break com antecedéncia suficiente para que o servico esteja integralmente
disponivel até 02 (duas) horas antes do hordrio previsto para o inicio do evento, salvo prazo diverso expressamente estabelecido pela Contratante em
razdo das caracteristicas especificas da atividade.
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3.20. A Contratada serd integralmente responséavel pelo transporte dos alimentos e bebidas até o local indicado pela Contratante, devendo utilizar meios e
condi¢Oes adequados a natureza dos produtos, inclusive sistemas de conservacdo de temperatura para alimentos que necessitem de manuten¢do sob
refrigeracdo ou aquecimento.

3.21. A Contratada devera possuir e manter vigente a documentagdo sanitaria exigivel para o estabelecimento responsavel pela produ¢do, manipulacdo,
preparacao ou fornecimento dos alimentos, incluindo a respectiva licenca ou alvard sanitério, quando exigivel pela legislacdo aplicavel,
independentemente da localizagdo do estabelecimento.

3.22. A comprovacdo da regularidade sanitdria do estabelecimento responsavel pela produgdo dos alimentos podera ser exigida na forma e no momento
definidos no instrumento convocatério e seus anexos, observada a legislagdo aplicavel e os principios da isonomia, razoabilidade e competitividade.

3.23. A Administra¢do poderd, quando tecnicamente necessario e mediante justificativa, realizar diligéncia ou vistoria nas instalacdes do estabelecimento
responsavel pela producdo dos alimentos, especialmente para verificar as condi¢des de higiene, armazenamento, manipulacdo, preparacdo,
acondicionamento e conservacdo dos produtos. A diligéncia ou vistoria, quando prevista, tera carater de verificacdo das condi¢cdes de execugdo e ndo
constituird requisito de habilitagdo prévia aplicavel indistintamente a todos os licitantes.

3.24. A Contratada devera demonstrar capacidade técnica compativel com as caracteristicas e o porte do objeto contratado, mediante apresentacao dos
documentos de qualificacdo técnica previstos no instrumento convocatdrio.

3.25. A execugdo do objeto devera ser realizada diretamente pela Contratada, ficando vedada a subcontratagdo, total ou parcial, do objeto.

5. Levantamento de Mercado

4.1. Para atendimento da necessidade identificada, foram consideradas alternativas disponiveis no mercado para o fornecimento de alimentagdo e bebidas
destinadas aos eventos e atividades institucionais da FCAV.

4.2. Considerando as caracteristicas do objeto, foram avaliadas, em linhas gerais, as seguintes alternativas:

a) execucdo direta pela Administragdo, mediante aquisi¢do individualizada dos alimentos, bebidas, materiais e demais insumos necessarios, com
utilizacdo de servidores e estrutura propria para preparacao, transporte, montagem e disponibilizacéo do coffee break;;

b) contratacdo de empresa especializada para fornecimento de coffee break, com disponibilizacdo dos alimentos, bebidas, materiais, utensilios,
transporte e demais recursos necessarios a execucdo do servigo;

c) contratacdo de servigos distintos para fornecimento dos alimentos, bebidas e materiais de apoio, mediante multiplas contratacdes de
fornecedores;

4.3. A execugdo direta pela Administragdo demandaria a existéncia de estrutura adequada para aquisi¢cdo, armazenamento, preparacdo, manipulagdo,
conservacao, transporte e disponibilizacdo dos alimentos, além de pessoal capacitado para a realizacdo dessas atividades e para o cumprimento das
normas sanitdrias aplicdveis. Tal alternativa também transferiria & Administracdo a responsabilidade operacional por etapas que ndo constituem sua
atividade finalistica, além de dificultar o atendimento de demandas variaveis de diferentes eventos.

4.4. A realizacdo de multiplas contratacdes para aquisicdo separada de alimentos, bebidas, materiais e servicos de apoio poderia aumentar a
complexidade da gestdo, exigindo maior esforco administrativo para planejamento, contratagdo, fiscalizacdo, recebimento e responsabilizacdo dos
diferentes fornecedores, além de aumentar os riscos de incompatibilidade entre os diversos componentes necessarios a realizagdo do coffee break.

4.5. A contratacao de empresa especializada para fornecimento integral do coffee break permite concentrar em um tinico fornecedor a responsabilidade
pela preparagdo, acondicionamento, conservagao, transporte, entrega, montagem e disponibilizacdo dos alimentos e bebidas, bem como pelo
fornecimento dos materiais e utensilios necessérios a execugdo do servigo.

4.6. A solucdo de contratacdo de empresa especializada permite que a Administracdo solicite os servigos de acordo com a efetiva realizacdo dos eventos
e com a quantidade de participantes, evitando a aquisicdo antecipada de alimentos e materiais em quantidades superiores as necessidades efetivas e
reduzindo o risco de desperdicio e perdas de produtos pereciveis.

4.7. Quanto a forma de contratacédo, considerando que a demanda apresenta carater varidvel, com eventos de diferentes naturezas, periodicidades, locais e
quantitativos de participantes, mostra-se adequada a utilizacdo do Sistema de Registro de Precos, permitindo que os fornecimentos sejam solicitados de
forma parcelada, conforme a necessidade da Administracdo, durante o periodo de vigéncia da ata.

4.8. O levantamento realizado indica que existem empresas especializadas no mercado capazes de fornecer os produtos e servicos pretendidos, incluindo

alimentos preparados, bebidas, materiais de apoio, transporte e montagem, ndo se identificando, em principio, necessidade de desenvolvimento de
solucdo especifica ou de contratacdo de tecnologia ou equipamento exclusivo para atendimento do objeto.
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4.9. Diante das alternativas analisadas, entende-se que a contratacdo de empresa especializada para fornecimento de coffee break, sob demanda e
mediante Sistema de Registro de Precos, apresenta-se como solugdo compativel com a natureza da necessidade identificada, por possibilitar maior
flexibilidade de atendimento, transferéncia da responsabilidade operacional pela execucédo do servigo a Contratada, padronizacdo dos fornecimentos e
melhor adequagdo dos quantitativos as demandas efetivamente apresentadas pela Administragdo.

6. Descricdo da solu¢dao como um todo

6.1. A solucdo consiste na contratagdo, mediante Sistema de Registro de Precos, de empresa especializada para fornecimento de coffee break sob
demanda, incluindo alimentos, bebidas, materiais, utensilios, transporte, entrega e montagem, de acordo com as necessidades dos eventos e atividades
institucionais da FCAV/UNESP.

6.2. O fornecimento sera realizado mediante solicitacdo da Contratante, em kits individuais, observadas as especifica¢oes, quantidades, condi¢des de
qualidade, conservagdo, seguranca alimentar, prazos de entrega e demais requisitos estabelecidos.

6.3. Dessa maneira, entende-se que a alternativa mais apropriada consiste na formalizacdo de uma ata de registro de precos, conforme dispde o art. 82 da
Lei n° 14.133/2021, que prevé essa modalidade como instrumento adequado para contratacdes cujas quantidades ou frequéncia ndo possam ser
previamente definidas com precisdo. Tal escolha justifica-se diante da imprevisibilidade da demanda e das limitagdes operacionais da unidade.

6.4. Considerando que os servigos a serem contratados sao de natureza comum, podera ser adotada a licitacdo na modalidade de pregdo.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1. Para a estimativa dos quantitativos a serem registrados, foi considerado, como referéncia, o consumo previsto na contratacdo anterior para objeto de
natureza semelhante, na qual foram registrados 10.000 (dez mil) kits de coffee break, 3.000 (dois mil) litros de suco de laranja e 2.000 (duas mil) garrafas
de 4gua mineral.

7.2. Considerando a natureza variavel da demanda, decorrente da quantidade e da periodicidade dos eventos realizados pela unidade, os quantitativos da
contratagdo anterior serdo utilizados como parametro para o planejamento da nova contratagdo, sem prejuizo de eventual adequacdo decorrente da
expectativa de demanda para o periodo de 12 (doze) meses.

7.3. Assim, inicialmente, estima-se para o periodo de vigéncia da Ata de Registro de Precos o seguinte quantitativo:

Unidade Vir
Medida Qtd. VIr Total

It E ificaca
em specificacao Unit

Kit Coffee Break,
Composigdo:

1 (uma) unidade - Pdo de queijo 25g a 30g

1 (uma) unidade - Salgado frito 25g a 30g

1 (uma) unidade - Salgado assado 25g a 30g

1 (uma) unidade - Salgado vegetariano 25g a 30g
1 (uma) unidade - Salgado especial 25g a 30g

1 (uma) unidade - Pedaco de bolo 40g a 50g

1 (uma) unidade - Fruta

Unidade [10.000]16,30[ 163.000,00

Suco de Laranja
2 |Integral 100%, pasteurizado, refrigerado, sem adicdo de agticar, conservantes ou Litro |3.000|17,50[ 52.500,00
corantes, com registro no MAPA e validade minima de 15 dias.

Agua Mineral
3 Natural, sem gas, envi'asada, de f’OI?te outorgada pel;ﬁl ANM, hrnpu?a,. incolor e Garrafa 2,000 | 2,18 4.360,00
inodora. Embalagem integra, atdxica e lacrada. Validade de no minimo 2/3 do ¢/ 500ml

prazo total.
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7.4. Os quantitativos estimados constituem previsdo de demanda e ndo representam obrigacdo da Administracdo de contratar integralmente as
quantidades registradas, sendo os fornecimentos realizados de forma parcelada e conforme a necessidade efetivamente verificada durante a vigéncia da
Ata de Registro de Precos.

7.5. A estimativa podera ser ajustada, caso sejam identificados dados de consumo, programagdo de eventos ou outros elementos objetivos que indiquem
alteracdo relevante da demanda em relagdo a contratacdo anterior, de modo a buscar maior aderéncia entre os quantitativos registrados e a necessidade
efetiva da Administracao.

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 219.860,00

7.1. Para fins de estimativa do valor da contratacdo, foi realizada pesquisa de precos mediante obtencdo de orcamento junto a empresa do ramo e
consulta a contratagdes similares realizadas pela Administragdo Publica, em execucdo ou concluidas no periodo de até 1 (um) ano anterior a data da
pesquisa de pregos.

7.2. A pesquisa considerou precos de objetos de natureza compativel com a presente contratagdo, buscando-se obter pardmetros que reflitam os valores
praticados no mercado para o fornecimento de coffee break, suco de laranja natural e 4gua mineral.

7.3. Para composicdo do valor estimado da contratagdo, foram considerados os pregos obtidos nas fontes consultadas, observadas as caracteristicas,
condigtes de fornecimento e quantitativos previstos neste Estudo Técnico Preliminar.

7.4. Os valores considerados deverdo contemplar todos os custos necessarios a execucdo integral do objeto, incluindo fornecimento dos alimentos e
bebidas, materiais e utensilios, preparacdo, acondicionamento, transporte, entrega, montagem, mdo de obra, tributos, encargos e demais despesas direta
ou indiretamente relacionadas a prestacdo do servico.

7.5. O valor estimado da contratacdo é de R$ 219.860,00 (duzentos e dezenove mil, oitocentos e sessenta reais)

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

8.1. A contratacdo serd realizada em grupo tinico, composto por 03 (trés) itens: kit individual de coffee break, suco de laranja natural e 4gua mineral.

8.2. Embora os itens possuam caracteristicas e unidades de fornecimento distintas, sua contratagdo conjunta justifica-se pela necessidade de assegurar a
execucdo integrada do servigo de coffee break, uma vez que os trés componentes serdo destinados ao atendimento de um mesmo evento e deverdo ser
disponibilizados de forma coordenada, no mesmo local e horario.

8.3. A contratacdo dos itens de forma conjunta permite a Administragdo concentrar em um tnico fornecedor a responsabilidade pelo fornecimento e pela
logistica dos componentes do coffee break, facilitando o planejamento, o recebimento, a fiscalizagdo e o controle da execucédo contratual.

8.4. A adjudicagdo em grupo unico também reduz o risco de incompatibilidade entre os fornecimentos, especialmente quanto aos horérios de entrega,
montagem, acondicionamento e conservacao dos alimentos e bebidas, contribuindo para que todos os componentes estejam disponiveis de maneira
simultanea para o atendimento dos participantes dos eventos.

8.5. Considerando que a solugdo possui execucdo integrada e que os itens sdo complementares entre si, 0 agrupamento mostra-se tecnicamente adequado,
ndo se identificando prejuizo a competitividade, desde que sejam preservadas condi¢Ges de participagdo que permitam o acesso de fornecedores aptos a
executar integralmente o objeto.

8.6. Dessa forma, o agrupamento dos trés itens em um tnico grupo mostra-se adequado as caracteristicas do objeto e a necessidade da Administragdo,

proporcionando maior eficiéncia na gestdo e fiscalizacdo da contratagdo e assegurando a entrega conjunta dos componentes necessarios a realizacdo do
servigo de coffee break.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

0.1. Na presente contratacao ndo haverad necessidade de contratagdes correlatas e/ou interdependentes, ou seja, o servico serd contratado de form:
ndependente.
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11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

1.1. O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contratagoes Anual 2026, nos termos do Decreto estadual no 67.689, de 3 de maio de 2023, conformu
letalhamento a seguir:

I) ID PCA no PNCP: 48031918000124-0-000049/2026;
II) Data de publicagdo no PNCP: 30/06/2025;

IIT) Id do item no PCA: 102319-141/2026;
IV) Classe/Grupo: 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

9.1. A contratagdo tem como objetivo assegurar o atendimento adequado e eficiente das demandas de coffee break necessdrias a realizagdo de eventos e
atividades académicas, administrativas e institucionais da FCAV/UNESP.

9.2. Busca-se garantir o fornecimento de alimentos e bebidas com qualidade, higiene, seguranca alimentar e condi¢des adequadas de conservagdo,
transporte e apresentagao.

9.3. A contratacdo sob demanda permitira maior flexibilidade no atendimento das necessidades da Administracdo, evitando aquisi¢Ges antecipadas e
reduzindo riscos de desperdicio de alimentos e recursos publicos.

9.4. A utilizagdo do Sistema de Registro de Precos proporcionard maior eficiéncia no planejamento e na gestdo das demandas, permitindo a realizacdo
dos fornecimentos conforme a efetiva necessidade da Administracdo durante o periodo de vigéncia da Ata.

9.5. A contratacdo de empresa especializada e a concentracdo dos itens em grupo tnico contribuirdo para simplificar a gestdo, o recebimento e a
fiscalizacdo dos fornecimentos, assegurando a disponibilizacdo integrada dos alimentos e bebidas necessarios aos eventos.

9.6. Espera-se, ainda, garantir maior previsibilidade, padronizagdo e qualidade na prestacdo do servico, contribuindo para a adequada realizacdo das
atividades institucionais e para a utilizacdo eficiente dos recursos publicos.

13. Providencias a serem Adotadas

13.1. Previamente a contratacdo, a Administracdo devera definir os responsaveis pela solicitacdo, acompanhamento, recebimento e fiscalizagdo dos
fornecimentos.

13.2. Devera ser estabelecido fluxo para solicitagdo dos coffee breaks, com as informacdes necessérias a execucdo, especialmente data, horario, local e
quantidade de participantes, observada a antecedéncia minima prevista.

13.3. Durante a execucao, os responsaveis deverdo verificar a conformidade dos fornecimentos quanto as quantidades, especifica¢des, qualidade,
condicdes de conservagao, temperatura, higiene, entrega e montagem, registrando eventuais ocorréncias e adotando as providéncias cabiveis.

13.4. Nao se identifica, previamente, a necessidade de capacitacdo especifica dos servidores para a execucdo do objeto, sendo suficientes as orientagcdes
internas aos responsaveis pelo recebimento e fiscalizagao.

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1. A contratacdao poderd gerar impactos ambientais relacionados principalmente a geracdo de residuos de alimentos, embalagens e materiais
descartaveis utilizados no fornecimento dos coffee breaks.

14.2. Como medidas de minimizacdo, deverdo ser observadas préticas de reducdo do desperdicio de alimentos, utilizacdo racional de embalagens e
correta destinagdo dos residuos, conforme a legislacdo aplicavel e as orientacdes da Administragao.

14.3. Sempre que tecnicamente viavel, deverdo ser priorizados materiais e embalagens reciclaveis ou de menor impacto ambiental, sem prejuizo das
condicdes de higiene e seguranca alimentar exigidas para o objeto.
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15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Considerando a necessidade de atender as demandas dos eventos intitucionais realizados ao longo do periodo de 12 meses, se justifica esta contratacdo

por Sistema de Registro de Precos.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de

2020.

SHEILA GARBIN WINCKLER
Equipe de Apoio

b
&f Assinou eletronicamente em 02/10/2026 as 16:17:44.

CAROLINA FERNANDES

Equipe de Planejamento

b
tf Assinou eletronicamente em 02/10/2026 as 16:17:54.
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