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Status

DISPONIBILIZADO

Outras informacoes

Categoria Numero da Contratacao Processo Administrativo

II - compra, inclusive por encomenda/Bens de consumo 165/2026 795/2026

CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO
1. CONDI(;()ES GERAIS DA CONTRATAQZ\O

1.1. Aquisicdo de equipamentos para cozinha industrial do Restaurante Universitario e eletrodomésticos para a Moradia Estudantil, nos termos da
tabela abaixo, conforme condi¢des e exigéncias estabelecidas neste Termo de Referéncia, de acordo com as subdivisdes na forma de itens que
compdem este instrumento. As imagens da tabela sdo meramente ilustrativas.

1.1.1. Em caso de eventual divergéncia entre a descricdo do item do catalogo do sistema Compras.gov.br e as disposi¢cdes deste Termo de
Referéncia, prevalecem as disposi¢Ges deste Termo de Referéncia

1.1.2. Este Termo de Referéncia foi elaborado em conformidade com o Decreto estadual n° 68.185, de 11 de dezembro de 2023.

1.2. Os bens objeto desta contratagio sdo caracterizados como bens comuns, conforme justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar,
elaborado nos termos do Decreto estadual n® 68.017, de 11 de outubro de 2023.

1.3. O objeto desta contratagdo ndo se enquadra como bem de luxo, observando o disposto no artigo 20 da Lei n® 14.133, de 2021 e no Decreto
estadual n° 67.985, de 27 de setembro de 2023.

1.4. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 60 (sessenta) dias, contados do(a) recebimento da Nota Empenho, na forma do artigo 105 da Lei n°
14.133, de 2021.

1.5. O instrumento de celebracéo da contratagao (definido pela documentagdo que compde a presente contratacéo) estabelece a disciplina que sera
aplicada em relacéo a vigéncia da contratagéo.

Subcontratacdo

1.6. O Contratado ndo podera subcontratar, ceder ou transferir, total ou parcialmente, o objeto contratual.

Unidade Valor Valor
Item|{Descrigdo CATMAT|de Quantidade|{Unitario Total (R$)
medida (R$)

FOGAO DE PISO A GAS, 6 QUEIMADORES, COM FORNO DE 96
LITROS
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Especificacdes técnicas: * Tipo: fogdo de piso, de uso doméstico, com forno
integrado. * Quantidade de queimadores: 6. « Configuragdo dos
queimadores: 2 queimadores rapidos, com poténcia nominal de 2.500 W
cada, e 4 queimadores semirrapidos, com poténcia nominal de 1.800 W
cada. * Alimentacao: gas liquefeito de petréleo (GLP), com possibilidade de
conversdo para gas natural (GN), conforme especificacdes do fabricante e
normas aplicaveis. « Acendimento: automatico, com acionamento elétrico
dos queimadores. * Alimentacdo elétrica: bivolt automatico ou 220v,
frequéncia de 60 Hz. « Poténcia elétrica nominal: aproximadamente 25 W. ¢
Mesa de cocgdo: em ago inoxidavel, com compartimentos ou conformagdo
que facilitem a limpeza e dificultem o espalhamento de liquidos derramados.
* Grades de apoio: metalicas, em configuracdo dupla ou equivalente,
resistentes ao calor e ao uso frequente, proporcionando estabilidade as
panelas. * Botdes de controle: individuais, com identificacdo das posicdes de
funcionamento, removiveis para facilitar a higienizacdo. * Protecdo dos
comandos: estrutura que dificulte a entrada de liquidos e residuos na regido
dos botdes. * Forno: integrado, com capacidade nominal minima de 96
litros, alimentado a gés. * Revestimento interno do forno: superficie
resistente a altas temperaturas, de facil limpeza e adequada a utilizagdo
frequente. * Prateleiras internas: minimo de 2, removiveis e ajustaveis em
diferentes niveis, preferencialmente com sistema deslizante. * Porta do
forno: com vidro resistente a altas temperaturas e possibilidade de
visualizacdo dos alimentos durante o preparo. * Vidro interno da porta:
removivel ou dotado de mecanismo que permita sua retirada para
higieniza¢do, com manuseio seguro. * Iluminagdo interna: presente, com
acionamento elétrico. * Temperatura do forno: faixa de regulagem que
contemple, aproximadamente, de 160 °C a 280 °C. * Seguranga: dispositivo
de interrupcéo do fornecimento de gas em caso de apagamento involuntario
da chama, conforme os sistemas de seguranca aplicaveis ao equipamento. *
Puxador do forno: resistente ao calor, com fixagdo firme e formato que
permita abertura segura. * Estrutura e acabamento: materiais resistentes ao
uso cotidiano, ao calor e aos procedimentos regulares de limpeza. * Pés de
apoio: firmes e estaveis, proporcionando nivelamento adequado do
equipamento. * Eficiéncia energética: classificacao A, conforme a
etiquetagem aplicavel ao equipamento e ao respectivo padréo vigente. ¢
Plugue e tomada: compativeis com a instalag@o elétrica especificada pelo
fabricante, com corrente nominal de 10 A ou conforme exigéncia técnica do
equipamento. * Instalacdo: compatibilidade com a infraestrutura de gas
disponivel, observadas as normas de seguranca e as orientagoes técnicas do
fabricante. « Dimensdes aproximadas de referéncia: 97,6 cm de altura, 77,8
cm de largura e 68,1 cm de profundidade. ¢ Peso aproximado: 39 kg. ¢
Acessorios: acompanhado dos componentes necessarios ao funcionamento,
manual de instrugOes e orientagOes para instalagdo e utilizacdo segura.

607774

unidade

2.376,95

16.638,65

REFRIGERADOR DOMESTICO FROST FREE, TIPO INVERSE,
COM COMPRESSOR INVERTER E CAPACIDADE MINIMA DE
500 LITROS Especificagdes técnicas: * Tipo: refrigerador doméstico
duplex, com duas portas e configuracdo Inverse, apresentando o
compartimento refrigerador na parte superior e o freezer na parte inferior. *
Capacidade total: minima de 500 litros, com referéncia de 511 litros. «
Capacidade do refrigerador: aproximadamente 345 litros. « Capacidade do
freezer: aproximadamente 166 litros. ¢ Sistema de refrigeracao: Frost Free,
com degelo automaético. « Compressor: tecnologia inverter ou equivalente,
com ajuste de funcionamento conforme a demanda de refrigeragdo. « Tensdo
elétrica: Bivolt automatico ou 220 V, em versdo compativel com a rede
elétrica disponivel, frequéncia de 60 Hz. * Consumo aproximado de energia:
29,8 kWh/més, conforme a etiqueta energética de referéncia. * Eficiéncia
energética: classificacdo A, conforme a regulamentacdo e a etiquetagem
vigentes aplicaveis a categoria. * Poténcia nominal de operacgdo:
aproximadamente 115 W. * Poténcia do sistema de degelo:
aproximadamente 180 W, conforme especificacdo técnica do equipamento
de referéncia. * Controle de temperatura: eletrénico, com painel de controle
externo para regulagem dos compartimentos e possibilidade de ajuste
independente, conforme a configuracdo do equipamento. * Fungdes de
funcionamento: modos de operacdo predefinidos para diferentes condigdes
de uso, como periodos de auséncia, utilizagdo intensiva e reposicdo de
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alimentos. * Fungdo de resfriamento ou congelamento rapido: presente,
permitindo reduzir temporariamente a temperatura para atender a
necessidades especificas de conservacdo. « Compartimento refrigerador:
equipado com prateleiras ajustaveis, permitindo acomodar alimentos,
recipientes e garrafas de diferentes dimensdes. « Prateleiras internas:
preferencialmente em vidro temperado ou material equivalente, resistente ao
peso dos alimentos e de facil higienizacdo, com possibilidade de ajuste de
altura. * Prateleira retratil: presente ou solucdo equivalente que permita
otimizar o espaco interno para recipientes de maior altura. + Compartimentos
nas portas: destinados ao armazenamento organizado de garrafas, latas,
embalagens e recipientes. * Gavetas do refrigerador: compartimentos
destinados a conservacao e organizagdo de frutas, verduras, legumes e
outros alimentos refrigerados. * Compartimento de conservacdo especial:
presente, com possibilidade de selecdo de diferentes niveis de temperatura,
adequado ao armazenamento tempordrio de alimentos que exijam condi¢oes
especificas de conservacao. ¢ Freezer: localizado na parte inferior, com
gavetas ou compartimentos que facilitem a organizacao e a retirada dos
alimentos congelados. * Producdo de gelo: acompanhado de bandeja,
recipiente ou acessorio equivalente destinado a produgdo e ao
armazenamento de gelo. ¢ Iluminagdo interna: em LED ou tecnologia
equivalente, proporcionando boa visibilidade dos compartimentos. * Alarme
de porta aberta: presente, com sinalizacdo sonora ou equivalente para alertar
sobre o fechamento inadequado das portas. ¢ Trava do painel: recurso para
bloquear os comandos eletronicos e evitar alteragdes acidentais dos ajustes. ®
Controle de odores: sistema de filtragem, desodorizacdo ou tecnologia
equivalente, destinado a reduzir odores indesejaveis no interior do
refrigerador. « Conservagdo de alimentos: recursos de controle de
temperatura e umidade destinados a favorecer a preservacdo das
caracteristicas dos alimentos armazenados. « Porta-ovos: incluso. *
Organizacdo interna: compartimentos e acessorios que favorecam o
armazenamento ordenado e o acesso aos alimentos. ¢ Portas: com sistema de
vedagdo eficiente, puxadores de facil manuseio e abertura adequada ao
ambiente de instalacdo. » Estrutura externa: materiais resistentes a utilizacdo
cotidiana, com superficies de facil limpeza. * Pés de apoio: estaveis, com
possibilidade de nivelamento para instalacdo adequada. * Dimensoes
aproximadas de referéncia: 195 cm de altura, 69,5 cm de largura e 75,8 cm
de profundidade. ¢ Peso aproximado: 80 kg. * Acessérios: acompanhado dos
componentes necessarios ao funcionamento, porta-ovos, manual de
instrugdes e orientacOes de instalacdo e utilizacdo segura.

262266

unidade

5.415,53

5.1415,53

Processador de alimentos industrial

Especificacdo técnica: Processador de alimentos; Equipamento indicado
para cozinhas industriais; Base e bloco do motor construido em duraluminio
fundido e usinado, montado sobre estrutura tubular de ago inoxidavel AISI
— 304 18/8, contraventada no mesmo material, tendo 02 (dois) pés com
sapatas e 02 (dois) pés com rodizios de 3” de didmetro com

freios; Acionado por motor elétrico de 750 Watts monofasico 60hz com 1
velocidade de 375RPM, com botdes Liga/Desliga e sistema de seguranga
conforme as normas européias, dotada de 2 (dois) sensores eletromagnéticos
que desligam e freia o motor ndo permitindo o acesso as laminas de corte
quando em funcionamento; O alimentador de alavanca, acoplado a base tera
boca cilindrica de 175 mm de didmetro, com boca de tubo acoplado de
58mm de didmetro também construida em Duraluminio fundido com
articuladores em aco inoxidavel AISI — 304 18/8; Boca Extra Larga;
capacidade de volume aproximada de 14 tomates ou 1 repolho inteiro na
boca simultaneo; Alavanca com movimento assistido; Reinicio da maquina
pelo empurrador; Bloco motor em aco inox; Eixo do motor em ago inox;
Base mével de inox, equipada com 2 rodas e uso de GN 1/1; Boca com
alavanca lua cheia 4,4 L, Boca cilindrica @ 58 mm e @ 39 mm, com
empurrador Exactitube; discos com didmetro de 190 mm; Capacidade de
producdo de 1.200 refei¢cdes; Rendimento efetivo 700 (kg/h); Tampa e cuba
metalicos; Dimensoes aproximadas em mm (L x P x H) 700 x 359 x 1 100;
Peso liquido total 43,6kg; Base mével acoplada para recepcao de
processados constituida de: Chassi construido com estrutura tubular e
contraventamento quadrado de 40 x 40 mm em aco inoxidavel AISI — 304 18
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/8 com soldas em atmosfera de argonio; Dimensoes aproximandas em mm
(L x Px H) 720 x 390 x 400; Voltagem 220 V. O chassi serd dotado de 04
(quatro) pés com rodizios de 3” de didmetro, sendo 02 (dois) fixos e 02
(dois) giratérios com freios. Acessérios: Conjunto bésico de discos para

corte de legumes Discos incluidos: LAMINA FATIAR 5 MM 615816  [lunidade 46.465,40 146.465,40
LAMINA RALAR 1,5 MM
LAMINA RALAR 2,0 MM
LAMINA RALAR 7,0 MM
6 Unidades de faca arredondada com 3 parafusos que se encaixe nos discos
de fatiar.
W
- -
13
i/
= -
— l i
rebotst coupe
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N
L i -
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Maquina Seladora a Vacuo
Especificacdo Técnica: Seladora a vacuo de bancada; com barras de selagem
de aproximadamente 400mm, &rea 1itil aproximada de 300 x 400mm,
distancia aproximada entre barras de 30 cm,confeccionada em ago inox AISI
304, dimensoes aproximadas (mm) 500 x 500 x 500 (alt x larg x compr),
com cantos internos arredondados, painel digital, ciclos de funcionamento
de 0 a 60 segundos, tampa de acrilico transparente, bomba de vacuo entre 25
e 40 m3/h, 220V, ideal para embalagem de alimentos.
258361 [lunidade 17.670,82 |[17.670,82

Forno combinado elétrico modelo com 20 GNS 1/1 x 65mm

Indicado para restaurantes, cozinhas industriais, e locais com alta demanda
de refeices.
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Funcgdes: vapor combinado; ar quente, cozinhar no vapor; regenerar; vapor
manual; extrator de vapor; cocgdo por sonda/tempo; esfriar; minhas receitas
e higienizacao;

Higienizacdo automatica: com 3 niveis de limpeza e 1 de descalcificacdo,
com indicador de pastilha para cada opgdo;

Geracdo de vapor com sistema Steam Power: exclusiva tecnologia para
controle preciso da geracdo de vapor com baixo gasto energético;

Armazena até 500 receitas de 4 passos cada uma;

Sensor de nticleo com 4 pontos de medicdo para controle de temperatura
interna do alimento;

Controle de temperatura de 30 a 260°C;

Controle de valor ajustavel de 0 a 100%;

Convecgdo de ar forcado por meio de turbinas de alta rotagdo;
Sensor de temperatura para monitoramento da camara;

Porta USB para importacdo e exportacao de receitas, atualizagao de software
e novas fungdes do forno;

Isolamento de alta performance;

Uso eficiente de energia;

Construido todo em aco inoxidavel;
Especificagoes elétricas:

Tensdo (V): 220/380

Fase: 3

Frequéncia (Hz):50/60

Poténcia (kw): 29,7

Disjuntor (A): 100/70

Cabo (mm): 4X25/5X16

Tomada: 125A (3P+T) /63 A (4P +T)
Dimensdes do produto:

1960 x 1030 x 1090mm (Alt x Larg x Prof)
Peso: 180kg

Dimensdes do produto embalado:

2200 x 1100x 1140

Peso: 245kg

Capacidade 1/1 x 65mm: 20 GNS
Acessorio de série:

01 carro gaiola em aco inox ( rack) para 20 GNs para forno combinado
Acessorios que deverdo acompanhar o forno:

*01 conjunto de filtro dgua
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* 06 balde de 6kg de pastilha desengordurante
*30 GN 1/1 x 65mm em inox lisa

*30 unidades de grelhas inox 1

/1

GNS 1/1 x 45mm em inox, tela expandida para batatas
*01 kit esguicho

Painel composto pelos seguintes comandos:
* visor de temperatura

* reguladores de temperatura

* visor de tempo e sonda

* reguladores de tempo e sonda

* ar quente

* cozinha no vapor

* vapor manual

* cocgdo por sonda/tempo

*minhas receitas

* liga/desliga

* led de temperatura

* led tempo e sonda

* niveis de vapor combinado

* vapor combinado

* regenerar

* extrator de vapor

*esfriar

*play/pause

* higienizacdo.

A instalacdo devera ser feita pela empresa vendedora, bem como
treinamento de uso do equipamento, com duracdo minima de 4hrs."

*30

258389

unidade

111.547,71

111.547,71
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LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL 6 LITROS:

Especificacdo: liquidificador industrial em ago inoxidavel. Poténcia: 382,85
w, capacidade de 6 litros. Lamina removivel para facilitar a limpeza e
higienizacdo. Tampa doseadora para adi¢ao controlada de ingredientes
durante o uso. Copo monobloco em aco inox sem soldas, evita acimulo de
residuos.

Dimensdes: ( AxLxP): 720 x 310 x 300mm

272867

unidade

1.719,67

1.719,67

CARRO AUXILIAR DE SERVICO

Carro auxiliar de servico, de acionamento manual, destinado ao transporte
e apoio as atividades de producao e distribuicdo

de alimentos, confeccionado integralmente em ago inoxidavel AIST 304,
com acabamento escovado, superficie lisa, sem rebarbas, frestas ou
cantos vivos que possam comprometer a seguranca ou dificultar

os procedimentos de higienizacdo. O equipamento devera possuir 2 (dois)
niveis, constituidos por 2 (duas) prateleiras, com bordas
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dobradas, proporcionando maior seguranca durante o transporte

de utensilios, recipientes e alimentos. Distancia de 1 prateleira a outra de
60cm e distando 1 prateleira do nivel do chdo: 20cm Deverd possuir puxador
duplo em cantoneira, integrado a estrutura

do equipamento. Dimensdes aproximadas: Altura: 84 cm; Largura: 62

cm; Comprimento: 91 cm. Rodizios: Quantidade de:

4 (quatro) rodizios giratérios, sendo todos com sistema

de freio; Material: nylon,

na cor branca; Didmetro: 8” (aproximadamente 200 mm); Largura: 50

mm; Altura: 240 mm; Fixacao: placa giratdria em aco inoxidavel

AISI 304. Capacidade de carga: minimo de 400 kg, distribuidos de forma
uniforme entre os niveis/prateleiras. O carro

devera apresentar estrutura resistente, estabilidade e facilidade

de movimentagdo, sendo adequado para utilizacdo em ambiente de Unidade
de Alimentacdo e Nutricdo (UAN), com materiais compativeis com as
exigéncias de higiene e seguranca aplicaveis ao servigo de alimentagdo.

620947  |lunidade |5 2.923,33 |14.616,67

Fxm-ﬁ~ -

FUNDAMENT. E DESCR.DA NECESSID.DA CONTR.
2. FUNDAMENTAGAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

2.1. A fundamentacdo da contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em Toépico especifico do Estudo Técnico
Preliminar, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratacao esté previsto no Plano de Contrata¢des Anual de 2026 nos termos do Decreto estadual n°® 67.689, de 3 de
maio de 2023, conforme detalhamento a seguir:

1) ID PCA no PNCP: 48031918000124-0-000042/2026

Il) Data de publicagcao no PNCP: 29/06/2025

Ill) Id do item no PCA: 1277

IV) Classel/Grupo: 7320 - EQUIPAMENOS E APARELHOS DE COZINHA

V) Identificador da Futura Contratacdo: 102307-165/2026

DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO
3. DESCRIQI\O DA SOLUQAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO E ESPECIFICACAO DO PRODUTO

3.1. A fundamentacdo da contratagdo e de seus guantitativos encontra-se pormenorizada em Topico especifico do Estudo Técnico Preliminar,
apéndice deste Termo de Referéncia.
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REQUISITOS DA CONTRATACAO
4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1. Nado havera exigéncia da garantia da contratagdo dos arts. 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de 2021, pelas raz6es constantes do Estudo
Técnico Preliminar.

MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

Condicoes de Entrega

5.1. O prazo de entrega dos bens é de 30 (trinta) dias, contados do recebimento da Nota de Empenho, em remessa Unica.

5.2. Caso ndo seja possivel a entrega na data assinalada, o fornecedor devera comunicar as razdes respectivas com pelo menos 10 (dez) dias de
antecedéncia para que qualquer pleito de prorrogacao de prazo seja analisado, ressalvadas situa¢des de caso fortuito e forgca maior.

5.3. Os bens deverdo ser entregues no seguinte endereco: Faculdade de Ciéncias e Letras da Unesp/Assis - Almoxarifado, com atendimento de
segunda a sexta-feira, das 08h as 11h e das 14h as 17h, conforme especificado no ETP.

Garantia, manutencdo e assisténcia técnica

5.4. Conforme especificado no Estudo Técnico Preliminar

MODELO DE GESTAO DO CONTRATO
6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da Lei n® 14.133, de 2021, e cada
parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugdo sera prorrogado automaticamente pelo
tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicagdes entre o Contratante e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso
de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O Contratante podera convocar representante do Contratado para adogéo de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apds a celebracéo da contratacdo, o Contratante podera convocar o representante do Contratado para reunido inicial para apresentacéo do plano
de fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execugdo do
objeto, do plano complementar de execugdo do Contratado, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das sang¢8es aplicaveis, dentre
outros.

Fiscalizacao

6.6. A execucao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelo(s) respectivo(s) substituto(s) (Lei n® 14.133,
de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizacdo Técnica

6.7. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condi¢des estabelecidas no contrato, de
modo a assegurar os melhores resultados para a Administracdo (Decreto estadual n° 68.220, de 2023, art. 17).
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6.7.1. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execugéo do
contrato, com a descrigao do que for necessario para a regularizagao das faltas ou dos defeitos observados (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117,
§1°, e Decreto estadual n° 68.220, de 2023, art. 17, inciso II).

6.7.2. O fiscal técnico adotara medidas preventivas de controle de contratos, manifestando-se quanto a necessidade de suspensao da
execugao do objeto (Decreto estadual n° 68.220, de 2023, art. 17, inciso V).

6.7.3. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contrato, em tempo habil, a situagdo que demandar decisdo ou adogao de medidas
que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso (Lei federal n® 14.133, de 2021, art.
117, § 2°).

6.7.4. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicaré o
fato imediatamente ao gestor do contrato (Decreto estadual n°® 68.220, de 2023, art. 17, inciso II).

Fiscalizacdao Administrativa

6.8. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutengao das condi¢es de habilitagdo do Contratado, acompanhard o empenho, o pagamento,
as garantias, as glosas e a formalizagdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso
necessario (Decreto estadual n° 68.220, de 2023, art. 18, inciso Il e Il1).

6.8.1. Caso ocorra descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara tempestivamente na solugdo do
problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia (Decreto estadual
n° 68.220, de 2023, art. 18, inciso V).

6.8.2. Sempre que solicitado pelo Contratante, o Contratado devera comprovar o cumprimento da reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de cargos previstas em outras
normas especificas, com a indicacéo dos empregados que preencherem as referidas vagas, nos termos do paragrafo Unico do art. 116 da Lei
n° 14.133, de 2021.

Gestor do Contrato

6.9. O gestor do contrato exercera a atividade de coordenagéo dos atos de fiscalizagao técnica, administrativa e setorial e dos atos preparatérios a
instrucdo processual visando, entre outros, a prorrogacao, a alteragdo, ao reequilibrio, ao pagamento, a eventual aplicagéo de sanc¢des e extingédo do
contrato (Decreto estadual n°® 68.220, de 2023, inciso Il do art. 2°).

6.10. O gestor do contrato acompanhard a manutencéo das condi¢des de habilitacdo do Contratado, para fins de empenho de despesa e pagamento,
e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatdrio de riscos eventuais (Decreto estadual n°
68.220, de 2023, art. 16, inciso IX).

6.11. O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliacéo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando houver,
quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo Contratado, com mencao ao seu desempenho na execug¢édo contratual, baseado nos
indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de
obrigag6es (Decreto estadual n® 68.220, de 2023, art. 16, inciso VI).

6.12. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizac@o de processo administrativo de responsabilizacéo para fins de aplicacdo de
sancgdes, a ser conduzido pela comissao de que trata o art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal,
conforme o caso (Decreto estadual n°® 68.220, de 2023, art. 16, inciso VIII).

6.13. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informacdes sobre a consecugao dos objetivos que tenham justificado a contratagdo e
eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragcéo (Decreto estadual n® 68.220, de 2023, art. 16, inciso VII

e paragrafo unico).

6.14. O gestor do contrato devera enviar a documentagao pertinente ao setor de contratos para a formalizacéo dos procedimentos de liquidacéo e
pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdo nos termos do contrato.

CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

7. CRITERIOS DE MEDIGAO E DE PAGAMENTO
Recebimento
7.1. Os bens serdo recebidos provisoriamente, de forma suméria, no ato da entrega, juntamente com a nota fiscal ou instrumento de cobranga

equivalente, pelo(a) responsavel pelo acompanhamento e fiscaliza¢do do contrato, para efeito de posterior verificagdo de sua conformidade com as
especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta.
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7.2. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisério, quando em desacordo com as especificacdes
constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 30 (trinta) dias, a contar da notificagdo do Contratado, as
suas custas, sem prejuizo da aplicacéo de penalidades.

7.3. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 5 (cinco) dias, a contar do recebimento da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente pela
Administragdo, ap6s a verificagcdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitagdo mediante termo detalhado.

7.4. O prazo para recebimento definitivo podera ser excepcionalmente prorrogado, de forma justificada, por igual periodo, quando houver necessidade
de diligéncias para a afericao do atendimento das exigéncias contratuais.

7.5. No caso de controvérsia sobre a execugao do objeto, quanto a dimenséo, qualidade e quantidade, se houver parcela incontroversa, devera ser
observado o teor do art. 143 da Lei n°® 14.133, de 2021, com a comunicagao ao Contratado para emissao de Nota Fiscal/Fatura no que pertine a
parcela incontroversa, para efeito de liquidagéo e pagamento.

7.6. O prazo para a solucéo, pelo Contratado, de inconsisténcias na execugao do objeto ou de saneamento da nota fiscal ou de instrumento de
cobranca equivalente, verificadas pela Administragéo durante a analise prévia a liquidagao de despesa, ndo sera computado para os fins do
recebimento definitivo.

7.7. O recebimento provisorio ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranga dos bens nem a responsabilidade ético-
profissional pela perfeita execugéo do contrato.

Liquidacao

7.8. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de 05 (cinco) dias Uteis para fins de liquidacéo, a contar de seu
recebimento pela Administracéo, na forma desta secao, prorrogaveis por igual periodo, justificadamente, quando houver necessidade de diligéncias
para a afericdo do atendimento das exigéncias contratuais (art. 7°, |, e 88 2° e 3°, da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 4 de novembro de
2022, c/c o Decreto estadual n°® 67.608, de 2023).

7.9. Para fins de liquidagao, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente apresentado expressa 0s
elementos necessarios e essenciais do documento, tais como, caso aplicaveis:

a) o prazo de validade;

b) a data da emissao;

c) os dados do contrato e do érgdo contratante;

d) o periodo respectivo de execugédo do contrato;

e) o valorapagar; e

f)  eventual destaque do valor de retencdes tributarias cabiveis.

7.10. Havendo erro na apresentagdo da nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou circunstancia que impeca a liquidagéo da despesa,
esta ficara sobrestada até que o Contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apés a comprovacao da regularizacédo da
situagdo, sem dnus ao Contratante.

7.11. A nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente devera ser obrigatoriamente acompanhado da comprovagéo da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao Sicaf ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos
oficiais ou a documentacao mencionada no art. 68 da Lei n® 14.133, de 2021.

7.12. A Administragao devera realizar consulta ao Sicaf para: a) verificar a manutencéo das condi¢des de habilitacdo exigidas no edital; b) identificar
possivel razao que impeca a participagdo em licitacdo, no &mbito do 6rgao ou entidade, tais como a proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem
como ocorréncias impeditivas indiretas (Instru¢do Normativa SEGES/MPDG n° 3, de 26 de abril de 2018 c/c Decreto estadual n® 67.608, de 2023).

7.13. Constatando-se, junto ao Sicaf, a situacgao de irregularidade do Contratado, sera providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo
de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagao ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo,
a critério do Contratante.

7.14. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante devera comunicar aos 6rgaos responsaveis pela
fiscalizagao da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do Contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que
sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

7.15. Persistindo a irregularidade, o Contratante devera adotar as medidas necessarias a extingdo contratual nos autos do processo administrativo
correspondente, assegurada ao Contratado a ampla defesa.

7.16. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela extingédo do contrato, caso o
Contratado ndo regularize sua situacdo junto ao Sicaf.
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Prazo de pagamento

7.17. O pagamento sera efetuado no prazo de 30 (trinta) dias, contados da apresentacéo da nota fiscal ou documento de cobranga equivalente, desde
que tenha sido finalizada a liquidacdo da despesa, conforme sec¢do anterior, nos termos do art. 29, Il, do Decreto estadual n® 67.608, de 2023.

7.18. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado serdo atualizados monetariamente na forma da legislacdo aplicavel (art.
2°, inciso I, do Decreto estadual n® 67.608, de 2023, c/c o art. 1° do Decreto estadual n° 32.117, de 1990), bem como incidirdo juros moratérios, a
razéo de 0,5% (meio por cento) ao més, calculados pro rata temporis, em relac@o ao atraso verificado.

Forma de pagamento

7.19. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para depdsito em conta corrente bancaria em nome do Contratado no Banco do Brasil
S/A.

7.19.1. Constitui condigéo para a realizagdo dos pagamentos a inexisténcia de registros em nome do Contratado no “Cadastro Informativo dos
Créditos n3o Quitados de Orgaos e Entidades Estaduais— CADIN ESTADUAL”, o qual devera ser consultado por ocasidio da realizagéo de
cada pagamento. O cumprimento desta condi¢cdo poderéa se dar pela comprovagédo, pelo Contratado, de que 0s registros estdo suspensos,
nos termos do art. 8° da Lei estadual n°® 12.799, de 2008.

7.20. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.

7.21. O Contratante podera, por ocasido do pagamento, efetuar a retencao de tributos determinada por lei, ainda que ndo haja indicagdo de retencao
na nota fiscal apresentada ou que se refira a retengdes néo realizadas em meses anteriores.

7.21.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando da realizacéo do
pagamento, 0s percentuais estabelecidos na legislacéo vigente.

7.22. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006, ndo sofrera a retencao tributaria
quanto aos impostos e contribuicbes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovagao,
por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributério favorecido previsto na referida Lei Complementar.

FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECED
8. FORMA E CRITERIOS DE SELE(;AO DO FORNECEDOR E FORMA DE FORNECIMENTO

8.1. O fornecedor seréa selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA,
com adocdo do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

Forma de fornecimento
8.2. O fornecimento do objeto serd com entrega imediata.
Exigéncias de habilitacao

8.3. Previamente a celebracéo da contratacdo, a Administracéo verificara o eventual descumprimento das condigfes para contratacdo, especialmente
quanto a existéncia de sangao que a impeca, mediante a consulta aos seguintes cadastros informativos oficiais:

a) Sicaf;

b) Cadastro Nacional de Empresas Iniddneas e Suspensas - Ceis, mantido pela Controladoria-Geral da Unido (https://portaldatransparencia.gov.
br/sancoes/consulta);

c) Cadastro Nacional de Empresas Punidas — Cnep, mantido pela Controladoria-Geral da Unido (https://portaldatransparencia.gov.br/sancoes
/consulta);

d) Cadastro Nacional de Condenacdes Civeis por Ato de Improbidade Administrativa e Inelegibilidade — CNCIAI, do Conselho Nacional de
Justica (http://www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php);

e) Sistema Eletronico de Aplicagcdo e Registro de San¢des Administrativas — e-Sangdes (http://www.esancoes.sp.gov.br); e
f) Relagdo de apenados publicada pelo Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo (https://www.tce.sp.gov.br/apenados).

g) Cadastro Informativo de créditos ndo quitados do setor publico federal — Cadin, de que trata a Lei n® 10.522, de 2002, no que concerne a
medida prevista no inciso |, alinea “c”, do art. 13 da Lei Complementar n° 225, de 2026.
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8.4. Em relacdo a pessoa juridica fornecedora, a consulta ao cadastro especificado na alinea “d” da subdivisdo anterior sera realizada também quanto
a seu sécio majoritario, por forga do art. 12 da Lei n® 8.429, de 1992, que prevé, dentre as san¢les impostas ao responsavel pela pratica de ato de
improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja s6cio majoritario.

8.5. Caso conste na Consulta de Situacdo do interessado a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se
houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

8.6. Também constitui condicdo para a celebragdo da contratacdo, bem como para a realizacdo dos pagamentos dela decorrentes, a inexisténcia de
registros em nome do fornecedor no “Cadastro Informativo dos Créditos ndo Quitados de Orgos e Entidades Estaduais — CADIN ESTADUAL”. Esta
condicdo sera considerada cumprida se o devedor comprovar que 0s respectivos registros se encontram suspensos, nos termos do art. 8°, 8§ 1° e 2°,
da Lei estadual n® 12.799, de 2008.

8.7. A habilitagdo do interessado sera verificada por meio do Sicaf, quanto aos documentos por ele abrangidos.

8.8. E dever do interessado manter atualizada a respectiva documentacéo constante do Sicaf, ou encaminhar, quando solicitado pela Administracéo, a
respectiva documentacao atualizada.

8.9. Nao serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente permitidos.

8.10. Para fins de habilitagcdo, devera o interessado comprovar os seguintes requisitos das se¢des subsequentes deste item 8, que serdo exigidos
conforme sua natureza juridica.

Habilitacao fiscal, social e trabalhista
8.11. Prova de inscri¢cdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

8.12. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da
Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente aos créditos tributarios federais e a Divida Ativa da
Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de
2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional;

8.13. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacéo de certiddo negativa ou positiva com
efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacéo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.14. Se for o caso, prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Distrital quanto ao Imposto sobre operagdes relativas a Circulagdo de Mercadorias
e sobre prestacdes de Servicos de transporte interestadual e intermunicipal e de comunicagado - ICMS, relativa a atividade em cujo exercicio contrata
ou concorre;

Outras comprovacoes
8.15. Tratando-se de consorcio:

8.15.1. Apresentacéo do compromisso publico ou particular de constituigdo do consorcio, subscrito pelos consorciados, o qual devera incluir,
pelo menos, os seguintes elementos:

a) Designacao do consorcio e sua composicao;

b) Finalidade do consorcio;

c) Prazo de duracéo do consércio, que deve coincidir, no minimo, com o prazo de vigéncia contratual;
d) Enderego do consorcio e o foro competente para dirimir eventuais demandas entre os consorciados;
e) Definicédo das obrigacdes e responsabilidades de cada consorciado e das prestacdes especificas;

f) Previsdo de responsabilidade solidaria de todos os consorciados pelos atos praticados pelo consoércio, tanto na fase de licitagdo quanto na
de execugdo do contrato, abrangendo também os encargos fiscais, trabalhistas e administrativos referentes ao objeto da contratacéo;

9) Indicacdo da empresa lider do consorcio e seu respectivo representante legal, que devera ter poderes para receber citagdo, interpor
e desistir de recursos, firmar a contratacdo e praticar todos 0os demais atos necessarios a participagdo na licitacdo e execucao do objeto
contratado, sendo responsavel pela representagdo do consorcio perante a Administragao;

h) Compromisso subscrito pelas consorciadas de que o consorcio ndo tera a sua composigdo modificada sem a prévia e expressa
anuéncia do Contratante até o integral cumprimento do objeto da contratagdo, observado o prazo de duragdo do consércio, definido na alinea
“c” desta subdiviséo.

8.15.2. O fornecedor vencedor é obrigado a promover, antes da celebracéo da contratagdo, a constituicao e o registro do consorcio, nos
termos de seu compromisso de constituigao.
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8.15.3. Cada consorciado, individualmente, devera atender as exigéncias relativas a habilitagéo juridica e habilitagdo fiscal, social e
trabalhista, e a certiddo negativa de faléncia/insolvéncia. Para efeito de habilitacdo econémico-financeira e de habilitagao técnica, quando
exigida, sera observado o disposto no inciso Ill do caput do art. 15 da Lei n° 14.133, de 2021.

8.15.4. A inabilitac@o de qualquer consorciado acarretara a automéatica inabilitagdo do consorcio.

8.16. Tratando-se de cooperativa, sera exigida a seguinte documentagao complementar, para evidenciar a observancia do disposto no art. 16 da Lei
n° 14.133, de 2021:

8.16.1. A relagdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagdo e que executardo o contrato, com as
respectivas atas de inscricao, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21, inciso | e 42, §82° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971,

8.16.2. A declaragdo de regularidade de situagao do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados indicados;
8.16.3. Regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;

8.16.4. Edital de convocagao e ata da Ultima assembleia geral, e registro de presenga dos cooperados presentes nessa assembleia;
8.16.5. Ata da reunido em que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitacéo;

8.16.6. A Ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n® 5.764, de 1971, ou uma declaracéo, sob as
penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgao fiscalizador;

8.16.7. Documentacdo que seja demonstrativa de atuacdo em regime cooperado, com reparticdo de receitas e despesas entre 0s cooperados,
caso essa circunstancia nao esteja evidenciada na documentagao a ser apresentada para atendimento as subdivisdes anteriores.

ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO
9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1. O valor estimado total da contratacéo é de R$ 175.894,00 (Cento e Setenta e Cinco mil, oitocentos e noventa e quatro reais), conforme custos
unitarios apostos na tabela acima. O valor estimado da contratacao foi definido com observancia do disposto no Decreto estadual n° 67.888, de 17 de

agosto de 2023.

ADEQUACAO ORCAMENTARIA

10. ADEQUAGAO ORGAMENTARIA

10.1. As despesas decorrentes da presente contratagéo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Or¢gamento do Estado.
10.2. No presente exercicio, a contratacdo sera atendida pela dotagdo a ser demonstrada na respectiva Nota de Reserva.

10.3. Quando a execucdo do contrato ultrapassar o presente exercicio, a dotagdo relativa ao(s) exercicio(s) financeiro(s) subsequente(s) sera indicada
apos aprovacgao da Lei Orcamentaria respectiva e liberagao dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

1. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horéario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

RICARDO DE SOUZA ESPERANCA

Supervisor da Secdo Técnica de Nutricdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 10/11/2026 as 08:29:06.
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JOAO VITOR RODRIGUES SANTORO

Assessor da Diretoria Técnica de Servigos

b
&'f Assinou eletronicamente em 09/11/2026 as 16:01:17.

CARLOS EDUARDO DA SILVA CANDIDO

Diretor Técnico de Servigos

b
tf Assinou eletronicamente em 09/11/2026 as 16:25:58.
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