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TERMO DE REFERENCIA
CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NO FORNECIMENTO DE ALIMENTAGAO ESCOLAR

1. OBJETO

1.1 Constitui objeto desta licitacdo a contratacdo de empresa especializada para prestacédo de servigos de pré-preparo, preparo
e distribuigdo de alimentacdo balanceada, incluindo géneros alimenticios, insumos, disponibilizacao, higienizagdo e
conservagdo de equipamentos, utensilios e mobiliario, visando atender ao Programa Nacional de Alimentacéo Escolar — PNAE,
nas unidades escolares da rede municipal de ensino de Guararapes - SP, conforme especificacfes constantes nos anexos que

acompanham este Termo de Referéncia.
1.2. A CONTRATADA devera disponibilizar os equipamentos e mobiliarios necessarios para a execucao deste objeto.

1.3. Os equipamentos e mobilidrios disponiveis nas respectivas unidades escolares poderdo ser utilizados pela
CONTRATADA, mediante termo de cesséo da unidade escolar.

1.4. Especificacdes:

1.4.1. A estimativa do nimero de alunos matriculados por unidade escolar e seguimento, bem como, as estimativas do
quantitativo de refeicbes a serem fornecidas durante o periodo de execucdo do contrato, encontram-se nos ANEXOS | e I,

respectivamente.

1.4.2. Estas informacBes devem ser consideradas na apresentacao da proposta de precos na data da disputa agendada, contendo

sua devida composi¢do e formagdo de precos unitérios e valor global estimados para a prestagdo de servico.

1.4.3. AsespecificagBes técnicas dos géneros alimenticios, insumos, utensilios, mobilirios e equipamentos a serem utilizados,
constam no ANEXO III.

1.4.4. Osrespectivos enderecos das unidades escolares encontram-se no ANEXO IV.

15. Da Visita Técnica:

1.5.1 As empresas licitantes poderdo promover vistoria das instalagdes da CONTRATANTE, examinando-as em sua
totalidade, tomando ciéncia de suas caracteristicas para dirimir eventuais dividas.

1.5.2 Para a realizagdo da visita técnica, esta devera ser agendada previamente pela licitante com a Diretora do Departamento
Municipal de Educagfo, Sra.Maria Inés Roberto, pelo telefone  ( 18) 3606-5157 e/ou pelo e-mail:
educacao@Guararapes.sp.gov.br .

1.5.3 A visita técnica devera ser realizada até 01 (um) dia til, antes da data agendada para abertura do certame.

1.5.4 Apos a realizagdo da vistoria, sera emitido a Declaragdo de Vistoria, assinada por pela Diretora do Departamento

Municipal de Educacéo ou por outro servidor autorizado.

1.5.5 Caso a vistoria ndo seja realizada, o licitante devera apresentar uma Declaracdo de Responsabilidade, assinada pelo
representante legal da empresa , confirmando pleno conhecimento das condigdes e especificidades da contratagdo. Assim, ndo
serdo aceitas futuras alegacdes de desconhecimento das instalagdes ou do local dos servigos como motivo para a nao execucao
adequada do objeto contratado.

1.5.6 O prazo para a vistoria tera inicio no primeiro dia util ap6s a data de publicagdo do edital e se estendera até 24 (vinte e
quatro) horas antes do horario previsto para a abertura da sessdao publica.

1.5.7 Para a vistoria, o licitante ou seu representante legal deverdo estar devidamente identificados com documento de
identidade civil e com a Ficha de Comprovagdo de Visita Técnica assinada, conforme o modelo apresentado, o qual sera

validado pela Diretora do Departamento de Educacao.
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1.5.8 A Ficha de Comprovagao de Visita Técnica ou a Declaragao de Responsabilidade Técnica devera ser anexada nos

documentos de habilitagdo.

1.5.9 A vistoria tem como objetivo proporcionar ao licitante conhecimento detalhado sobre todas as condigdes e
peculiaridades relacionadas a prestacdo dos servicos, permitindo avaliar in loco o grau de complexidade envolvido. Durante
a vistoria, deverdo ser esclarecidas eventuais ddvidas técnicas, ndo sendo aceitas, posteriormente, alegages de impedimentos
para a execucdo adequada do objeto devido a desconhecimento das instalagBes ou do local de realizago dos servicos.

ITEM DESCRIGCAO UN ONT

01 Contratacdo de empresa especializada na prestacdo de servicos de pré-preparo, SV 01
preparo e distribuicdo de refei¢des, incluindo géneros alimenticios, insumos, bem
como a logistica, manutengdo preventiva e corretiva de equipamentos,
disponibilizagdo, higienizacdo e conservacdo de equipamentos, utensilios e

mobiliario, visando atender ao Programa Nacional de Alimentacdo Escolar —

PNAE, nas unidades escolares da rede municipal de ensino de Guararapes/SP

2. JUSTIFICATIVAS

O Programa Nacional de Alimentagcdo Escolar, conforme preceitua a legislacdo vigente, tem por objetivo contribuir
para o crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, a aprendizagem, o rendimento escolar e a formagdo de praticas
alimentares saudaveis dos escolares, por meio da oferta de refeicdes que cubram as suas necessidades nutricionais, entre
outros, bem como colaborar com a aceitacéo da alimentagdo fornecida através do auxilio pedagdgico dos educadores. Oferecendo

alimentacdo balanceada, a fim de contribuir para a melhoria das condi¢6es nutricionais e qualidade de vida.

Dessa forma, justifica-se o objeto deste termo de referéncia. A fim de atender as especificacfes da Resolucdo FNDE n°4
de 26/02/2026 que dispde sobre o atendimento da alimentagdo dos alunos das unidades escolares do municipio de Guararapes -
SP. Oferecer uma alimentagdo variada, e segura, que respeite a cultura, as tradi¢fes e os habitos alimentares saudaveis, visando

contribuir para o crescimento e o desenvolvimento, sociabilizacdo e melhoramento do rendimento escolar.

3. DOTACAO ORCAMENTARIA

3.1. A despesa referente ao presente fornecimento sera empenhada na seguinte dotagdo orcamentaria, ou sua
correspondente no exercicio de 2027, cuja despesa esté estimada em R$ 9.892.896,00 (nove milhdes, oitocentos e noventa e dois
mil, oitocentos e noventa e seis reais).

A contratagao sera atendida pela dotagéo:
Unidade Or¢amentaria: 021601
Funcional Programatica: 12.303.1031.2039.0000
Elemento de Despesa: 3.3.90.30.00 — ficha 614

Unidade Orgamentaria: 021601
Funcional Programatica: 12.303.1031.2039.0000
Elemento de Despesa: 3.3.90.39.65 — ficha 616

Unidade Or¢amentaria: 021601
Funcional Programatica: 12.303.1031.2039.0000
Elemento de Despesa: 3.3.90.39.65 — ficha 617
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4 HABILITACAO

4.1.

4.2.

4.3.

4.4,

4.5.

4.6.

Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para demonstrar a capacidade do licitante
de realizar o objeto da licitacdo, serdo exigidos para fins de habilitacdo, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei Federal n°
14.133, de 2021

Seré verificado se o licitante apresentou declaracdo de que atende aos requisitos de habilitacdo, e o declarante respondera
pela veracidade das informacOes prestadas, na forma do disposto no art. 63, inciso I, da Lei Federal n°® 14.133, de
2021.

Seré verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitacdo, a declaracdo de que cumpre as exigéncias
de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras

normas especificas.

O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaragdo de que suas propostas econdmicas compreendem
a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis
trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencgdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de condutas
vigentes na data de entrega das propostas.

O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificagdo, certiddao expedida pelo Ministério do Trabalho que

cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social

Como condigdo prévia ao exame da documentagdo de habilitagdo do licitante, o (a) Pregoeiro (a) verificara o eventual
descumprimento das condi¢des de participacao, especialmente quanto a existéncia de san¢do que impeca a participacdo
no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

4.6.1. Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do Tribunal de Contas da Unido, através do site https://certidoes-

apf.apps.tcu.gov.br/;

4.6.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e de seu socio majoritério, por forca do artigo

12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as san¢Bes impostas ao responsavel pela pratica de ato de
improbidade administrativa, a proibi¢do de contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa

juridica da qual seja socio majoritario;

4.6.3. Caso conste na Consulta de Situacdo do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor

diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias

Impeditivas Indiretas;

4.6.4. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento similares, dentre

outros;

4.6.5. O licitante serd convocado para manifestacdo previamente a sua desclassificacao;

4.6.6. Constatada a existéncia de sanc¢ao, o (a) Pregoeiro (a) reputara o licitante inabilitado, por falta de condicao de

participacao;
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4.6.7.

4.6.8.

4.6.9.

4.6.10.

4.6.11.

4.6.12.

4.6.13.

4.6.14.

4.6.15.
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Ap6s a entrega dos documentos para habilitacdo, ndo serd permitida a substituicdo ou a apresentacdo de novos

documentos, salvo em sede de diligéncia, consoante dispde o art. 64 da Lei Federal n® 14.133, de 2021), para:

Complementacédo de informacdes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e desde que necessaria

para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e
Atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado ap6s a data de recebimento das propostas.

Na analise dos documentos de habilitacdo, a comissdo de contratacdo podera sanar erros ou falhas, que ndo alterem
a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e acessivel

a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitacdo e classificacao.

Na hipotese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitagdo, o (a) Pregoeiro (a) reputard o licitante
inabilitado, por falta de condicdo de participacdo e ndo participard da disputa de lances, julgamento e de

classificacdo das propostas

Somente havera a necessidade de comprovacdo do preenchimento de requisitos mediante apresentacdo dos

documentos originais ndo digitais quando houver divida em relacéo a integridade do documento digital;

Né&o serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente

permitidos;

Se o licitante for & matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o licitante for a filial, todos
0s documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela propria natureza,

comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferengas de nimeros de documentos pertinentes

ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizacdo do recolhimento dessas contribuicées.

4.7. HABILITAGCAO JURIDICA:

4.7.1.

4.7.2.

4.7.3.
4.7.4.

4.7.5.

4.7.6.

A documentacdo relativa a habilitagdo juridica, conforme o caso consistira em:
Cédula de identidade dos sécios;

Registro comercial, no caso de empresa individual;
Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em se tratando de sociedades

comerciais, e, no caso de sociedades por a¢fes, acompanhado de documentos de eleicdo de seus administradores;
Inscrigdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de diretoria em exercicio;

Decreto de autorizagdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais, e ato de

registro ou autorizacdo para funcionamento expedido pelo 6rgdo competente, quando a atividade assim o exigir.

4.8. AREGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA SERA COMPROVADA MEDIANTE A APRESENTACAO
DOS SEGUINTES DOCUMENTOS:

4.8.1.

Comprovante de Inscricéo e de Situagao Cadastral de Pessoa Juridica— CNPJ;
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4.8.2.

4.8.3.

4.8.4.

4.8.5.

4.8.6.

4.8.7.

4.8.8.

4.9.

49.1.

49.2.

4.9.3.

494,

4.9.5.

4.9.6.

49.7.
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Prova de inscricdo no Cadastro de Contribuintes Estadual ou Municipal, se houver relativo ao domicilio ou sede

do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;
Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual e Municipal do domicilio ou sede do licitante;

Prova de regularidade para com a Fazenda Federal através de certiddo expedida pela Secretaria da Receita Federal
e certiddo da divida ativa da Unido, emitida pela Procuradoria da Fazenda Nacional, que abranja, inclusive, as
contribuicOes sociais previstas nas alineas ‘a’ a ‘d > do paragrafo Unico do art. 11 da Lei n®8.212, de 24 de julho de
1991;

Prova de regularidade relativa do Fundo de Garantia por Tempo de Servi¢o (FGTS), mediante a apresentacdo do
Certificado de Regularidade do FGTS — CRF;

Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas, conforme exigéncia da Lei n°. 12.440, de 7 de julho de 2011.

Caso o licitante seja considerado isento dos tributos estaduais relacionados ao objeto licitatdrio, devera comprovar
tal condicdo mediante declaragdo da Fazenda Estadual do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da

lei;

Caso o licitante detentor do menor preco seja qualificado como microempresa ou empresa de pequeno porte devera
apresentar toda a documentagdo exigida para efeito de comprovacdo de regularidade fiscal, mesmo que esta

apresente alguma restricdo, sob pena de inabilitag&o.
QUALIFICAGAO ECONOMICO-FINANCEIRA.
Certiddo negativa de Concordata, Faléncia, Recuperacéo Judicial e Extrajudicial, dentro da validade.

Empresas em Recuperacdo Judicial poderdo participar da presente licitacdo, desde que apresentem a certiddo
emitida pela instancia judicial competente, atestando que a interessada se encontra apta financeiramente a participar
do procedimento licitatdrio e a comprovacgao do acolhimento judicial do plano de recuperagdo ou homologacéao

judicial do plano de recuperagéo.

Balango patrimonial e demais demonstraces contdbeis dos 2 (dois) ultimos exercicio social, j& exigiveis e
apresentados na forma da lei, compreendendo os respectivos termos de abertura e encerramento do livro diério,

registrado na junta comercial, que comprovem a boa situacao financeira da empresa, vedada a sua substitui¢do por
balancetes ou balangos provisorios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3

(trés) meses da data de apresentacdo da proposta;

No caso de fornecimento de bens para pronta entrega, nao seré exigido da licitante qualificada como microempresa
ou empresa de pequeno porte, a apresentacdo de balango patrimonial do dltimo exercicio financeiro. (Art. 3° do
Decreto n° 8.538, de 2015);

No caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a apresentagdo de balanco patrimonial e

demonstragdes contébeis referentes ao periodo de existéncia da sociedade;
E admissivel o balango intermediario, se decorrer de lei ou contrato social/estatuto social.

As empresas optantes do Sistema Publico de Escrituracao Digital SPED submetida a Instrugdo Normativa DNRC
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107/08, deverdo apresentar:

a) Termo de Autenticagio com a identificagdo do Autenticador — Junta Comercial (impresso do arquivo SPED
Contabil);

b) Termo de Abertura e Encerramento (impresso do arquivo SPED contabil);
C) Recibo de Entrega do Livro Digital (impresso do arquivo SPED contébil);
d) Balango Patrimonial (impresso do arquivo SPED contébil);

e) Demais demonstragio de Resultado do Exercicio (impresso do arquivo SPED contabil);

4.9.8. Aboasituacio financeira do licitante sera avaliada pelos indices de Liquidez Geral (LG) e Liquidez Corrente (LC),
maiores que 1 (um), e Grau de Endividamento (GE) menor que 0,50, resultantes da aplica¢do das formulas abaixo,
com os valores extraidos de seu balango patrimonial:

ILG = Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo — maior ou igual a 1,00
Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo

ILC = Ativo Circulante —maior ou igual a 1,00
Passivo Circulante

GE = Passivo Circulante + Exigivel a Longo Prazo — menor ou igual a 0,50
Ativo Total

4.9.9. Os indices acima referidos deverdo ser apresentados com destaque em folha separada, para comprovagdo de sua
boa situacdo financeira, assinada, pelo representante legal da empresa e pelo contador, com reconhecimento de
firma por autenticidade, calculados a partir do balango patrimonial do Ultimo exercicio social, admitida a
atualizacdo de seus valores pela UFESP diéria, quando encerrado h& mais de trés meses da data da apresentacdo da

proposta, que devera atender ou superar os indices acima expostos, sob pena de inabilitacao.

4.9.10. Provade capital social integralizado no valor minimo de R$ 989.289,00 (novecentos e oitenta e nove mil, duzentos
e oitenta e nove reais), demonstrado através do contrato social ou estatuto social registrado na Junta Comercial, na

forma da Lei, correspondente a 10% (dez por cento) do valor estimado para contratacdo pelo periodo de 12 meses.

4.10.QUALIFICACAO TECNICA
4.10.1. Registro ou Inscricdo na entidade profissional competente (Conselho Regional de Nutricionistas — CRN)

4.10.2. Comprovagdo de aptiddo para desempenho de atividade pertinente e compativel em caracteristicas e quantidades
com o objeto da licitagdo. A comprovacao se dara mediante a apresentacdo de atestado (s) fornecido (S) por pessoas
juridicas de direito publico ou privado, devidamente registrados no Conselho Regional de Nutricionistas, que
comprove aptiddo da proponente para desempenho em atividades compativeis em caracteristicas, quantidades com

0 objeto deste edital, comprovando a execugdo de no minimo, 50% (cinquenta por cento) da quantidade de refeigdes
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previstas para 12 (doze) meses de contrato, admitido o somatorio de atestados de capacidade técnica, desde que

concomitantemente, de forma a ampliar a competicdo do certame.

4.10.3. O(s) atestado(s) devera(do) ser apresentado(s) constando as seguintes informagdes: nome do contratante e
contratado, CNPJ, endereco, telefone da emitente, data de emissdo, nome e cargo/funcdo de quem assina o

documento, especificacdo do objeto e atividades desenvolvidas e periodo da contratacao;
4.10.4. N&o serdo aceitos atestados emitidos por empresas do mesmo grupo econémico ou empresarial da licitante.

4.10.5. Demonstrar que o licitante tenha executado servigos similares ao objeto da licitagdo por um prazo minimo de 3

(trés) anos.

4.10.6. Comprovacdo de Registro da Licitante e do seu Nutricionista responsavel técnico no Conselho Regional de

Nutri¢do do domicilio ou sede do licitante;

4.10.7. Comprovacéo de que a licitante possui em seu quadro permanente, na data prevista para entrega da proposta, um

Nutricionista responsével técnico pelos servicos definidos no objeto do contrato;
4.10.8. Acomprovacdo de que o profissional pertence ao quadro permanente da empresa licitante dar-se-a através de:

4.10.9. No caso de vinculo societario: ato constitutivo da empresa devidamente registrado no 6rgdo de Registro de

Comeércio competente, do domicilio ou sede da licitante;

4.10.10. Diretor: cdpia do Contrato Social, em se tratando de firma individual ou limitada ou cépia da ata de eleicdo

devidamente publicada na imprensa, em se tratando de sociedade andnima;

4.10.11. No caso de vinculo empregaticio: copia autenticada da Carteira de Trabalho e Previdéncia Social (CCPS), expedida
pelo Ministério do Trabalho, contendo as folhas que demonstre o0 n.° de registro, qualificacdo civil ou contrato de
trabalho em vigor, com a ultima alteracdo de salario;

4.10.12. Responsavel Técnico: Contrato de prestacdo de servicos sem vinculo empregaticio, com data anterior a prevista

para abertura das propostas, com firma reconhecida das partes;
4.10.13. Indicacdo expressa da equipe técnica que executara o objeto da licitagdo, com no minimo um Nutricionista;

4.10.14. Termo de Compromisso assinado pelo profissional, com firma reconhecida das partes, autorizando sua incluséo

como responsavel técnico pela empresa caso esta seja vencedora da licitagéo;
4.10.15. Alvara Sanitério emitido pela Vigilancia Sanitaria, em nome da licitante;

4.10.16. Relagdo explicita e declaragdo formal de disponibilidade de instalagdes, aparelhamento e pessoal técnico adequado

e disponivel, necessarios a realizagéo do objeto desta licitagdo;
4.10.17. Relagdo da equipe técnica, com apontamento das respectivas fungdes, compativeis com o objeto licitado;

4.10.18. Atestado de Visita emitido pela equipe técnica do Departamento Municipal de Educacdo solicitado anteriormente,

apos a vistoria as unidades a serem atendidas.

4.10.19. Solicitar agendamento, através do e-mail: educacao@guararapes.sp.gov.br.
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4.10.20. A vistoria devera ser realizada até um dia Util anterior a abertura do certame, devendo ser executada por
representante da Licitante devidamente credenciado junto ao Setor de Alimentacéo Escolar, para participa¢do nesta

licitacdo.
4.11.21.A(s) licitante(s) deverdo apresentar o Atestado de visitas juntamente com seus documentos de habilitacéo.

4.11.22.Quaisquer esclarecimentos deverdo ser solicitados por escrito, através de e-mail (educacao@guararapes.sp.gov.br),
no prazo previsto da Lei 14.133/2021, independente do prazo para visita, ndo sendo aceitos os pedidos de
esclarecimentos e/ou informacdes por telefone. Ficam impedidas de participar da presente licitagdo, empresas
com CNPJ matriz e/ou empresas da mesma sociedade econdmica que estejam inscritas em divida ativa, em

conformidade com o artigo 38, inciso Il, da Lei Federal n® 12.529/2011.

5. DO PRAZO, LOCAL E DAS CONDICOES DE EXECUGAO

5.1. O licitante vencedor serd convocado para assinar o competente Termo de Contrato de Prestagdo de Servico, dentro

do prazo maximo de 05 (cinco) dias, contados da data de convocacao.

5.2. Quando da assinatura do contrato, a licitante vencedora devera obrigatoriamente comprovar o vinculo empregaticio com

o(s) profissional (is) que estardo envolvidos na execucdo do objeto deste Termo de Referéncia através de:

5.2.1. Copia autenticada do Cadastro Geral de Empregados e Desempregados (CAGED), devidamente acompanhada da
Carteira de Trabalho, da ficha de registro de empregados ou do contrato de prestacdo de servicos; e/ou atraves do

préprio contrato social, no caso de o(s) profissional (is) ser(em) sdcio(s) da empresa;

5.2.2. O instrumento contratual serd& encaminhado a contratada somente se houver motivo relevante, devidamente

justificado e as suas expensas.

5.2.3. O ndo atendimento & convocagdo para assinatura do Termo de Contrato no prazo fixado implicara a decadéncia do direito

a contratacdo, sujeitando ainda a contratada as sancfes legais, conforme previsto na Lei Federal n® 14.133/2021.

5.2.4. O prazo para a assinatura do Termo de Contrato poderd ser prorrogado uma vez, por igual periodo, quando

solicitado por escrito e desde que ocorra motivo justificado e aceito pela Administracéo Publica.

5.2.5. Havendo recusa do adjudicatario em assinar o Termo de Contrato de Prestacdo de Servico no prazo estabelecido, €
facultado a esta Administragdo Publica convocar os licitantes remanescentes, respeitada a ordem de classificagdo, para fazé-lo

em igual prazo e condicdes.

5.3. O prazo de vigéncia do contrato serd de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado se houver interesse da
CONTRATANTE e previsdo legal.

5.4. A execucdo serd realizada diariamente nos dias letivos e datas comemorativas, compreendidos no periodo de

vigéncia contratual.

5.5. O inicio da prestagcdo de servico se dara imediatamente apds a assinatura do Termo de Contrato, da emissao e
envio da Nota de Empenho, bem como da Ordem de Servico, sendo as duas Ultimas expedidas pelo Departamento Municipal

de Educacéo.
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5.6. Para execucdo, deverdo ser observadas as condi¢Ges de higiene e seguranga no pré-preparo, preparo e distribuicdo

das refeicdes, conforme normas da vigilancia sanitaria.

5.7. Aentrega devera atender alogistica de distribuicdo nas unidades escolares, através da utilizacdo de veiculos adequados
e necessarios a todo tipo de material a ser transportado, aqui incluidos produtos pereciveis e ndo pereciveis, bem como

0s materiais de limpeza que devem estar de modo adequado e isolado dos alimentos.

5.8. A execugdo sera realizada diariamente nos dias letivos compreendidos no periodo de vigéncia contratual.
5.9. Os locais da prestacdo dos servicos, objeto deste Termo de Referéncia, serdo as dependéncias das unidades

escolares da rede municipal de ensino, listadas no ANEXO IV.

5.10. A execucdo dos servicos, pela CONTRATADA, ¢é referente a prestacdo de servico compreendida pelo pré-preparo,
preparo e distribuicdo adequada de alimentacdo balanceada, de acordo com o cardapio estabelecido pelo Departamento Municipal
de Educacéo, a fim de atender ao Programa Nacional de Alimentacéo Escolar — PNAE nas unidades escolares em acordo com a

legislagéo vigente.

5.11. E vedada a subcontratacdo de mao de obra para producdo das refeicdes em qualquer hipotese, independente da area

de atuacdo (merendeira, nutricionista, entregadores etc).

5.12.  Todos os procedimentos relacionados com a prestacdo dos servicos, no que couber, deverdo observar rigorosamente
o disposto na legislacéo vigente, em especial Resolugdo FNDE n° 04/2026, e Resolugcdo ANVISA n° 216/2004, bem como

demais dispositivos legais/regulamentares porventura aplicaveis.

6. CONDICOES E PRAZOS DE PAGAMENTO

6.1. A CONTRATADA devera apresentar a cada 15 dias 8 CONTRATANTE as notas fiscais por seguimento escolar, de
acordo com numeros de refei¢cbes solicitados de forma prévia e com possiveis correcdes, diante de ajustes de demanda ou
de fiscalizagdo feita pela CONTRATANTE.

6.1.1. Juntamente as notas fiscais, a CONTRATADA devera apresentar os documentos citados abaixo, a fim de fiscalizacéo
pela Comissdo de recebimento de materiais e/ou servicos de alimentagdo escolar:

6.1.1.1. Certiddo negativa de débitos municipais.
6.1.1.2. Certiddo negativa de débitos estaduais.
6.1.1.3. Certiddo negativa de débitos com a Uniao.
6.1.1.4. Certidao negativa de débitos trabalhistas.
6.1.1.5. Certificado de regularidade do FGTS.
6.1.1.6. Planilha de solicitacdo de refeicGes.

6.2. A CONTRATADA obriga-se a aceitar 0s acréscimos ou supressdes do objeto deste Termo de Referéncia, que se fizerem
necessarios, até o limite facultado pelaregrada Lei n® 14.133/2021 e alteragGes, podendo a supressdo exceder tal limite, desde
que resultante de acordo entre os celebrantes, nos termos do 8 2° Il do art. 65, conforme redacdo introduzida pela Lei
n°® 9.648/1998.

6.3. O pagamento sera efetuado pela CONTRATANTE conforme determinacdo do Departamento Municipal da Fazenda,
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em até 30 (trinta) dias apds o recebimento da Nota Fiscal, devidamente certificado pela unidade requisitante.

6.4. Nenhum pagamento serd efetuado a empresa, enquanto houver pendéncia de liquidacdo de obrigacdo financeira, em

virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual.

6.5. N&o havera, sob hipotese alguma, pagamento antecipado

6.6. Ocorrendo atraso de pagamento pelo MUNICIPIO, o valor serd corrigido monetariamente a partir do dia de seu
vencimento e até o dia de sua liquidacdo, compensados financeiramente com multa de 1% e juros de poupanca conforme art. 1°-F
da Lei n®9494/97, com alteracdes da Lei n® 11.960/09;

7. DAS PRERROGATIVAS E OBRIGAGCOES DO CONTRATANTE

7.1. Acompanhar e fiscalizar, por meio de preposto designado pelo titular do Departamento Requisitante, a execuc¢do do

fornecimento, objeto deste termo.
7.2. Gestores e Fiscais:
Gestor: Maria Inés Roberto
Fiscal: Maria Helena Alves Soto

7.3. Os gestores serdo competentes para exercerem as seguintes funcoes:

7.3.1. Requisitar o objeto a ser contratado, bem como providenciar toda a documentacdo necesséria para inicio do procedimento
licitatério;

7.3.2.  Acompanhar o procedimento licitatério;

7.3.3. Dar ciéncia aos seus superiores hierarquicos sobre possiveis atrasos na conclusdo do procedimento licitatério;

7.3.4.  Emitir ordem de prestacdo de servico;

7.3.5. Controlar o prazo de vigéncia do contrato;

7.4. Os fiscais serdo competentes para exercerem as seguintes funcdes:

7.4.1. Ler atentamente o contrato e anotar em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas a sua execucao;

7.4.2. Esclarecer davidas do preposto/representante do contratado que estiverem sob a sua algada;
7.4.3. Verificar se a entrega esta acontecendo conforme o pactuado;
7.4.4. Fiscalizar o cumprimento das clausulas do contrato, comunicando ao gestor as irregularidades.

7.5. Paralisar ou suspender, a qualquer tempo, a execugdo dos servicos, de forma parcial ou total, mediante pagamento

unico e exclusivo do servigo executado.
7.6. Efetuar os pagamentos na forma e prazos previstos neste Termo de Referéncia.

7.7. Ao MUNICIPIO fica assegurado o lidimo direito de, subsistindo razdes plausiveis e de interesse coletivo, rescindir,
unilateralmente, o contrato, em qualquer circunstancia e época da execu¢do do Contrato, apos notificada do ato a parte

contratada, com antecedéncia minima de 05 (cinco) dias, sem ©nus ou responsabilidades decorrentes para o Poder Publico e
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devidos fins de direito.

7.8. Fiscalizar a qualquer tempo, através dos técnicos do Departamento Municipal de Educacdo / Secdo de Alimentagdo
Escolar, sem prejuizo da fiscalizacdo dos membros do Conselho de Alimentacdo Escolar — CAE e do Conselho Municipal de
Seguranca Alimentar Nutricional Sustentdvel — COMSEA, as dependéncias vinculadas a execuc¢do dos servicos contratados,
podendo verificar as condi¢Oes de higiene e conservagdo da cozinha, despensa, mobiliarios, equipamentos, utensilios e demais

disposi¢des previstas no servigo contratado.

7.9. A fiscalizacdo dos servicos pela CONTRATANTE ndo exclui nem diminui a completa responsabilidade da

CONTRATADA por qualquer inobservancia ou omissao a legislagdo vigente e as clausulas contratuais.
7.10.  Expedigdo e envio da nota de empenho e consequente ordem de servigos para inicio da prestagcdo do servico.

7.11. A CONTRATANTE assegura o seu direito de acrescentar aos carddpios programados, géneros alimenticios
produzidos nas hortas escolares, de forma a assegurar a proposta educativo-pedagdgica; bem como, outros alimentos ndo listados
neste Termo de Referéncia (ANEXO Ill e V).

7.12. A contar da assinatura do contrato, a CONTRATANTE fornecerd em até 05 (cinco) dias Uteis, 0s cardapios

referentes aos dois primeiros meses de execugdo do servico.

7.13.  Os demais cardapios serdo elaborados com antecedéncia de até 30 (trinta) dias corridos do inicio do més de execucéo,
e enviados oficialmente a CONTRATADA.

7.14. A CONTRATANTE responsabiliza-se por publicar mensalmente no Diario Oficial do Municipio o cardapio a ser

executado.

7.15.  Os cardépios da alimentacdo escolar serdo elaborados pelo nutricionista responsavel técnico do Departamento Municipal
de Educagdo para um periodo de 4 (quatro) semanas, em cumprimento as diretrizes deliberadas pela legislagéo vigente, conforme
modelo no ANEXO V.

7.16.  Responsabiliza-se a CONTRATANTE pela comunicaco e repasse de documentacdo médica do aluno a CONTRATADA
sobre a necessidade de atendimento a dieta especifica tdo logo a informacédo seja recebida pelo Departamento Municipal de

Educacdo / Secdo de Alimentagéo Escolar.

7.17. A unidade escolar solicitard a atualizacdo da documentagdo médica aos responsaveis pelo aluno e encaminhard a o

Departamento Municipal de Educagdo / Secdo de Alimentacdo Escolar que por sua vez encaminharad CONTRATADA.

7.18.  Requisitar a seu critério os servicos da CONTRATADA.

7.19.  Acompanhar diretamente a qualidade dos servicos executados, verificando o atendimento as especificacbes técnicas da
legislacdo vigente, por meio de visitas técnicas e emissdo de relatorios realizados pela equipe técnica de nutricionistas do

D epartamento Municipal de Educacdo / Diretoria de Logistica/ Se¢do de Alimentagdo Escolar.

7.20.  Revisar e solicitar corregdo, quando necessario, do “Manual de Boas Praticas”, do “Manual de Procedimento Operacional
Padréo - POP” e “Receituario Padrdo” elaborados pela CONTRATADA especificamente para cada unidade escolar, em acordo
com a Resolugdo - RDC n° 275, de 21 de outubro de 2002 e Resolucéo - RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004.

7.21.  Manifestar-se quanto a eventual aplicagdo de penalidades e san¢Bes por inadimplemento do objeto deste Termo de

Referéncia, amparado pelas visitas técnicas realizadas pela equipe técnica de nutricionistas do Departamento Municipal de
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Educacdo / Diretoria de Logistica / Secdo de Alimentacdo Escolar.

7.22. A CONTRATANTE encaminhara a CONTRATADA, mediante comunicado, as exigéncias pertinentes relativas ao

aperfeicoamento e a correta execucdo dos servicos prestados.

7.23. A CONTRATANTE, através do diretor da unidade escolar e em conjunto com a CONTRATADA, devera elaborar
inventario dos equipamentos, utensilios e mobiliarios publicos disponibilizados para 0 uso da CONTRATADA, no inicio e no
término da vigéncia do contrato, fazendo constar a inscricdo de patriménio publico, a descri¢do precisa do estado de conservacao

e a descricdo de cada objeto.

7.24. O inventario devera ser atualizado sempre que houver nova disponibilizacdo de mobiliarios, utensilios e equipamentos
por parte da CONTRATANTE.

7.25. Realizar a supervisdo do uso dos utensilios, mobiliarios e equipamentos publicos por parte da CONTRATADA,

notificando-a sobre reparos necessarios oriundos da sua utilizagao.

7.26. A direcdo da unidade escolar deverd realizar a supervisdo do uso dos utensilios, mobiliarios e equipamentos

publicos por parte da CONTRATADA, notificando-a sobre reparos necessarios oriundos da sua utilizacéo.

7.27. A direcdo da unidade escolar devera realizar o controle dos utensilios, mobiliarios e equipamentos submetidos a

manutencao e reparos.

7.28. A destinacdo final do lixo produzido pela cozinha é responsabilidade da CONTRATADA, a qual deve fazer a
retirada do prédio da Unidade Escolar e acondicionar o lixo de forma adequada para o recolhimento, conforme o dia em que

ocorrera a coleta publica.

7.29.  Responsabilizar-se por efetuar os pagamentos devidos, nas condi¢des e formas estabelecidas no presente Termo de

Referéncia.

7.30. Disponibilizar mao de obra e materiais para que os refeitorios sejam mantidos em estado compativel com as
normas da legislacdo sanitéria, ficando as areas de armazenamento, pré-preparo e preparo de alimentacdo das unidades
escolares sob responsabilidade da CONTRATADA.

7.31. Responsabilizar-se por providenciar a emissdo de alvara de funcionamento das unidades escolares, ficando a

CONTRATADA como responsavel técnica pela parte referente & execugdo do objeto deste Termo de Referéncia.

7.32.  Responsabilizar-se pela execu¢do dos servicos de manutencdo preventiva e corretiva das instalagBes das cozinhas

e despensas das unidades escolares, nas areas de hidréaulica, elétrica e alvenaria.

7.33.  Fornecer, sem 6nus paraa CONTRATADA, &gua e energia elétrica para a producéo das refei¢cdes.

7.34.  Determinar per capita dos alimentos, conforme ANEXO VI, para fins de atendimento & Resolu¢do/CD/FNDE n°
04 de 26/02/2026

7.35.  Realizar testes de aceitabilidade a cada nova preparagdo inserida no cardapio e ainda em episédios de baixa aceitabilidade
de preparacOes ja presentes nos cardapios conforme Manual de Testes de Aceitabilidade do FNDE.

7.36. A CONTRATANTE disponibilizara o calendario escolar a CONTRATADA em até 03 (trés) dias Uteis apds a
liberacdo oficial do mesmo.
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7.37.  Em caso de suspensédo das atividades escolares, ndo previstas no Calendario Escolar do Municipio, a unidade escolar
comunicard 8 CONTRATADA.

7.38.  Responsabilizar-se pelo pedido de refei¢ces, conforme as orientagdes a seguir:

7.38.1. A equipe técnica de nutricionistas do Departamento Municipal de Educacédo devera orientar o diretor escolar a preencher
semanalmente o pedido de refeigdes a ser entregue a CONTRATADA até 03 (trés) dias Uteis antes da execucdo do cardapio

semanal;

7.38.2. A solicitagdo é preenchida de acordo com o nimero estimado de alunos matriculados na Unidade Escolar que se
alimentam das refeigdes produzidas para a Alimentacao do Escolar, portanto ndo ha um pedido minimo para que esta solicitacéo

seja efetivada, esta serd enviada previamente a CONTRATADA pela Se¢do de Alimentagdo Escolar.

7.38.3. O responsavel pela Se¢do de Alimentacdo Escolar / SEMED devera conferir a planilha de quantitativo de refeicbes
apresentada pela CONTRATADA, bem como o pedido realizado pelo diretor escolar, documentos entregues pela CONTRATADA
a CONTRATANTE.

7.38.4. Caso existam informagBes a serem corrigidas, o responsavel deverd comunicar & CONTRATADA, relatando o

motivo de sua rejeicdo para que a CONTRATADA realize as corre¢des necessarias.

7.38.5. Ap6s conferéncia, sanadas as divergéncias, caso existam, o responsavel pela Secdo de Alimentagdo Escolar,

receberd as notas fiscais emitidas pela CONTRATADA e as encaminhara ao departamento responsavel pelo pagamento.

8. OBRIGACOES DA CONTRATADA

8.1. Deverdaa CONTRATADA, a sua conta € risco:

8.1.1. Quanto aos alimentos:

8.1.1.1. Atender ao padréo de qualidade e a legislacdo vigente, constantes no ANEXO Il deste instrumento e, ainda, dentro
do prazo de validade (sendo vedada a utilizacdo de alimentos com alteragdes de caracteristicas sensoriais, ainda que dentro

do prazo de validade), frescos e in natura no caso de hortifrutigranjeiros (frutas, verduras, legumes, feculentos, ovos, etc.).

8.1.1.2. Alimentos minimamente processados poderdo ser utilizados unicamente nas unidades escolares de ensino
fundamental, ap6s aprovagdo da CONTRATANTE, devendo ser transportados e armazenados na unidade exclusivamente

sob refrigeracdo, ndo podendo ser congelados.
8.1.1.3. Devera acrescentar ao cardapio os géneros alimenticios oriundos das hortas escolares, oferecidos pela CONTRATANTE.

8.1.1.4. Deveréa receber os géneros alimenticios manteiga de leite e iogurte com polpa de frutas de diversos sabores, oferecidos
pela CONTRATANTE para atender aos cardapios, bem como outros géneros da Agricultura Familiar adquiridos pela
CONTRANTE no decorrer do contrato por meio de Chamada Publica.

8.1.1.5. O armazenamento, a manipulagdo, a higienizacdo e o preparo dos géneros alimenticios citados nos itens é de
responsabilidade dos funcionarios da CONTRATADA.

8.1.1.6. Fornecer as quantidades adequadas para atendimento ao per capita e incidéncias especificados no ANEXO VI, bem como
considerar as referéncias acerca dos fatores de correcdo e conversao apresentadas e respectivas atualizacfes da literatura (ANEXO
VII).
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8.1.1.7. Atender ao cardapio, no que se refere ao tipo de alimentacdo e seus itens, para os alunos matriculados em todos

os periodos da unidade escolar, seguindo os parametros indicados nos ANEXOS V, VI e VII, especialmente quanto ao “per

capita”, ao porcionamento, as frequéncias e as reposicOes dos alimentos e preparagdes.

8.1.1.8. Atender aos alunos com necessidade alimentar e nutricional especial, conforme solicitado pela CONTRATANTE, a
fim de atendimento da Lei n®12.982/2014.

8.1.1.9. Excepcionalmente, a CONTRATANTE podera receber alimentos ndo previstos no ANEXO Il1, em especial aqueles que

vierem a ser fornecidos pela CONTRATADA para adequacdo do plano alimentar e nutricional especial.

8.1.1.10. Contratar, preferencialmente, fornecedores locais, inclusive da agricultura familiar do Municipio de Guararapes-

SP, a ndo ser que ndo atendam, de forma claramente comprovada, os requisitos exigidos neste Termo de Referéncia.

8.1.1.11. A CONTRATANTE podera solicitar os relatérios técnicos previstos no presente Termo de Referéncia, bem

como outros relatorios necessarios ao seu controle de fiscalizagdo e monitoramento da prestacéo de servigo.
8.1.2. Quanto aos insumos diversos:
8.1.2.1. Fornecer insumos de qualidade e quantidade adequada para a eficiente prestacdo do servico, tais como:
8.1.2.1.1. Materiais para a Cozinha: gas de cozinha, fésforo, saco plastico para coleta e guarda de amostra, bobina plastica

transparente (100% polietileno virgem, transltcido e cristalino), medindo 40x60 (proprio para a guarda de hortaligas, carnes e

outros alimentos), luva térmica, etc.

8.1.2.1.2. Materiais de Limpeza: Os procedimentos de limpeza e sanitizagdo de equipamentos, utensilios e mobiliérios
devem garantir a ndo contaminacéo do alimento, sendo obrigatorio o uso de desincrustante, sanitizante, detergente, esponja dupla

face, esponja ndo abrasiva, vassoura, rodo, balde plastico, etc.

8.1.2.1.3. Os produtos de higienizacdo devem obedecer a legislagdo vigente, devendo ser registrados no Ministério
da Salde.
8.1.2.1.4. E vedado o uso de materiais como limpa aluminio, pasta brilho, sabdo em pedra, palha de ago e saco

alvejado para limpeza de pisos, utensilios, equipamentos e mobiliérios.

8.1.2.1.5. Materiais de Higiene para manipuladores: sabonete liquido para lavagem de maos e alcool gel ou 70% para

higienizaco, papel higiénico, papel toalha ndo-reciclado, mascara descartavel, touca descartavel e luva descartavel.

8.1.2.1.6. Materiais diversos: borrifador plastico, recipiente plastico ou em acgo inoxidavel com tampa e pedal para
lixo, saco de lixo de alta densidade, recipiente plastico para sabonete liquido e ralo para pia.

8.1.2.1.7. Uniformes especificados para o desempenho das func@es, em boas condicGes de higiene e conservacao, para
troca diéria e utilizacdo apenas nas dependéncias internas da cozinha, tais como: aventais de frente de tecido, calcas, blusas, meias,
todos de cor clara; calcados fechados; rede de malha fina para protecdo dos cabelos, mesmo que o uniforme inclua touca; a critério

da CONTRATADA, o uniforme podera ou ndo ter seu logotipo.

8.1.2.1.8. Equipamentos de Protecdo Individual (EPIs) especificados para o desempenho das fungdes, em boas condicdes
de higiene e conservagdo, tais como: aventais de PVC, aventais de tecido, luvas de malha de ago, luvas térmicas, luvas de borracha,

e botas de borracha.
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8.1.2.1.9. Fornecer touca descartavel para visitantes e entregadores.

8.1.2.1.10. Fornecer demais insumos que se fizerem necessarios para a adequada prestacdo do servico. Contratar,
preferencialmente, fornecedores locais, do Municipio de Guararapes- SP, a ndo ser que ndo atendam, de forma claramente

comprovada 0s requisitos exigidos neste Termo de Referéncia.

8.1.3. Quanto aos utensilios, equipamentos e mobiliarios:

8.1.3.1. Fornecer utensilios de mesa, conforme discriminado no ANEXO Ill, de qualidade adequada para atender ao maior

namero estimado de alunos matriculados por periodo, mediante demanda.

8.1.3.2. Fornecer utensilios de cozinha, conforme discriminado no ANEXO Ill, de qualidade e quantidades adequadas,

necessarios a viabilizacdo do servigo, mediante demanda.

8.1.3.3. Fornecer equipamentos de cozinha, conforme discriminado no ANEXO Il11, de qualidade e quantidades adequadas, sem
pontos de ferrugem, com vedacéo das portas, quando houver, de dtimo desempenho quanto a eficiéncia energética (consumo de

energia), mediante demanda, caso sejam necessarios para viabiliza¢do do servico.

8.1.3.4. Fornecer termdmetro laser destinado a medi¢do de temperatura de alimentos e preparagdes alimenticias, que deveré

ser mantido com as nutricionistas supervisoras da CONTRATADA.

8.1.3.5. Fornecer mobiliarios da cozinha e despensa, de qualidade e quantidades adequadas, e necessérios a viabilizagdo

do servico, mediante demanda.

8.1.3.6. A critério da CONTRATADA, podera utilizar os utensilios, equipamentos e mobiliario disponiveis na unidade

escolar, devendo:

8.1.3.6.1. Manter o estado de conservacdo dos mesmos, responsabilizando-se pelas manutengdes periddicas e

reparos consequentes da sua utilizacéo.

8.1.3.7. Requerida pela CONTRATANTE ou identificada pela CONTRATADA a necessidade de reparar algum dos itens

supramencionados, efetuar tal reparo as suas expensas, cientificando previamente a dire¢éo da unidade escolar;

8.1.3.8. A fim de ndo prejudicar a continuidade dos servi¢os, os utensilios, equipamentos ou mobiliarios defeituosos

deverdo ser imediatamente substituidos enquanto estiverem em manutencéo.

8.1.3.9. Inventariar os utensilios de mesa e cozinha, 0s equipamentos de cozinha e os mobiliarios da cozinha e despensa em
conjunto com a diretora da unidade escolar no inicio e ao término da vigéncia do contrato, objetivando a exata identificacdo
das quantidades de utensilios, equipamentos e mobiliarios existentes na unidade escolar, bem como a precisa

descricdo de seu estado de conservacdo, devendo o inventario ser atualizado sempre que houver fornecimento de novos

utensilios, mobiliarios ou equipamentos pela CONTRATADA.

8.1.3.10. O inventario final a que se refere o item 8.1.3.9 devera ser realizado em até 20 (vinte) dias Uteis antes do término
da vigéncia do contrato, a fim de que haja tempo habil para a adogdo dos procedimentos de reparos ou reposi¢des que se

fagam necessarios.
8.1.3.11. Ao término do contrato, a CONTRATADA poderé:
8.1.3.11.1. Retirar equipamentos, utensilios e mobiliarios de sua propriedade ou oficialmente doar seus equipamentos,
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utensilios e mobiliarios a unidade escolar para que esta providencie sua incorporagdo ao patriménio municipal;

8.1.3.11.2. Os equipamentos, utensilios e mobiliarios cedidos pelas unidades escolares deverdo ser devolvidos nas

mesmas condi¢des recebidas ou substituidos.

8.1.3.12. Contratar, preferencialmente, fornecedores locais, do Municipio de Guararapes-SP, a ndo ser que ndo atendam,

de forma claramente comprovada os requisitos exigidos neste Termo de Referéncia.

8.1.3.13. A CONTRATANTE resguarda-se o direito de implementacdo de balcdo térmico para distribuicdo de
refeicbes de forma progressivamente no decorrer do contrato, em conformidade com projetos de Educagdo Alimentar e

Nutricional.

8.1.4. Quanto aos servicos, suporte logistico e tecnolégico:

8.1.4.1. Suprir cada unidade escolar com utensilios, mobiliarios e equipamentos imprescindiveis aexecugao dos servigos.

8.1.4.2. Distribuir seus funcionarios em turnos de trabalho, de modo a atender as atividades inerentes ao Programa Nacional
de Alimentacdo Escolar-PNAE, especificadas neste projeto, devendo a qualidade e a uniformidade do servigo prestado ser

preservadas, independente das escalas de servi¢o adotadas.

8.1.4.3. Realizar o pré-preparo, preparo e a distribui¢do das refei¢bes aos alunos, diretamente nos locais indicados no ANEXO
1V, de segunda a sexta-feira, nos horéarios pré-determinados pelo nutricionista RT ou pela equipe técnica de nutricionistas, ambos

do Departamento Municipal de Educacao, obedecendo ao calendario escolar do municipio e das unidades escolares.

8.1.4.4. Poderdo haver solicitagdes pela CONTRATANTE de refeicbes aos sdbados, domingos e feriados, sendo a
CONTRATADA comunicada oficialmente com antecedéncia. Os quantitativos indicados neste projeto ja sdo suficientes para

acobertar estas excepcionalidades.

8.1.4.5. Quando solicitada, a CONTRATADA devera realizar a modalidade de refei¢cdes transportadas e em acordo com a

legislagéo vigente.

8.1.4.6. Colocar redes ou telas na saida das cubas da cozinha (ralos de pias), a fim de evitar entupimentos bem como a proliferacéo

de microrganismos e infestagdes.

8.1.4.6.1. E de responsabilidade da CONTRATADA 0 reparo necessario caso ocorra entupimento por sua agdo, sem
prejuizo da aplicacdo da penalidade cabivel.

8.1.4.7. Garantir o recebimento, armazenamento e a sele¢do qualitativa e quantitativa dos alimentos pereciveis e ndo pereciveis,
tanto na Central de Distribuicdo quanto nas unidades escolares, através de servicos de logistica adequados a realizagao do

objeto do contrato.

8.1.4.7.1. As entregas deverdo ser realizadas por profissionais treinados e habilitados, programadas de modo a ndo

causar prejuizos a rotina das cozinhas e das unidades escolares.

8.1.4.8. Deve ser permitida a entrada dos técnicos da CONTRATANTE e dos membros dos conselhos municipais (CAE),
devidamente identificados, a qualquer tempo, tanto na Central de Distribuicdo quanto nas dependéncias vinculadas a execugdo

dos servigos contratados, a fim de verificar e relatar o atendimento das normas técnicas e das exigéncias da legisla¢do vigente.

8.1.4.8.1. A CONTRATADA deve acatar as conclus6es do relatorio final elaborado pelos técnicos da CONTRATANTE,
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0s quais poderdo determinar a adocdo das providéncias necessarias para, quando for o caso, a corre¢do dos pontos criticos e

das irregularidades constatadas, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades cabiveis.

8.1.4.9. Transportar os géneros alimenticios e insumos para as unidades escolares em condi¢fes que preservem tanto suas
caracteristicas fisicas, como no caso de congelados e refrigerados, quanto sua qualidade no que se refere as caracteristicas

fisico-quimicas, microbioldgicas e microscopicas, atendendo a legislacdo vigente e as Portarias CVS-15/91 e CVS-01/07.

8.1.4.9.1. Os veiculos deverao possuir licenca ou cadastro para transporte de alimentos, fornecido pelo drgédo de vigilancia

sanitaria competente.

8.1.4.10. Fornecer a cada unidade escolar, bloco para pedido de refeicdes em 03 (trés) vias, que obedecera as

seguintes orientaces:

8.1.4.11. A CONTRATADA recolhera em cada unidade escolar o pedido semanal preenchido pelo diretor, com 03 (trés)

dias uteis de antecedéncia ao inicio da execucéo do cardapio semanal;

8.1.4.12. Apobs a execucdo, a CONTRATADA devera semanalmente apresentar a 0 Departame nto Municipal de
Educacdo / Secdo de Alimentacdo Escolar 01 (uma) planilha com o quantitativo de refei¢cdes solicitada em cada unidade escolar,

juntamente com todos os pedidos, documentos que serdo fiscalizados pelo responsavel da Secdo de Alimentacdo Escolar;

8.1.4.13. As solicitacBes poderdo ser corrigidas, a qualquer tempo, caso seja verificado, pela equipe de nutricionistas

da CONTRATANTE, incorrecBes na execucao dos cardapios e seus respectivos per captas e por¢des.

8.1.4.13.1. Ap6s conferéncia dos documentos do item 7.4.7.2 pela CONTRATANTE e realizadas as devidas corre¢des pela
CONTRATADA, caso necessarias, a CONTRATADA podera emitir nota fiscal da prestacdo de servigos.

8.1.4.13.2. Emitida nota fiscal, caso constatada alguma divergéncia pela CONTRATANTE, fica a CONTRATADA
obrigada a cancelar a nota divergente e emitir nova nota fiscal com as devidas adequagdes informadas pela
CONTRATANTE;

8.1.4.13.3. A recusa da planilha e/ou das notas fiscais ndo aprovadas pelo Departamento Municipal de Educacao /
Secdo de Alimentagdo Escolar, em hipotese alguma servird de pretexto para que a CONTRATADA suspenda a prestacao de
servicos, objeto do presente projeto.

8.1.4.14. Contratar, preferencialmente, fornecedores e prestadores de servicos locais, do Municipio de Guararapes-SP, a

ndo ser que ndo atendam, de forma claramente comprovada os requisitos exigidos neste Termo de Referéncia.

8.1.4.15. A CONTRATADA devera ofertar solucdes tecnoldgicas nos diversos controles rotineiros da execucdo do
contrato e para controle da execugao.

8.1.5. Quanto aos colaboradores:
8.1.5.1. Manter em carater permanente, nimero suficiente para atender a execugdo dos servicos o0s seguintes profissionais:
8.1.5.1.1. Um nutricionista com registro no Conselho Regional de Nutricdo, que serd o responsavel técnico (RT)

pela supervisdo de toda a equipe de trabalho da CONTRATADA vinculada ao objeto deste projeto, em acordo com o a Resolucéo
do Conselho Federal de Nutricdo — CFN n° 465, de 23 de agosto de 2010;

8.1.5.1.2. Equipe técnica de nutricionistas com a proporcionalidade de 1 quadro técnico a cada 10 unidades escolares;

8.1.5.1.3. Equipe administrativa;
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8.1.5.1.4. Devera observar a proporcéo de 1 funcionario para cada 300 (trezentas) refeicdes servidas por periodo. No

caso das unidades de Educacdo Infantil (creches) cujos cardapios sdo mais complexos, observar-se-a 0 nimero de 1 (um)
funcionario para cada 100 refeicbes servidas. A CONTRATADA deverad dispor de mao de obra complementar, de no
minimo 5% do quadro operacional (merendeiras das Unidades) para suprir eventuais substituicGes de trabalho ocasionadas
por atestados médicos, coleta de exames, consultas médicas e odontoldgicas, férias, abonadas, demissfes, afastamentos e
afins. Os empregados eventualmente afastados deverdo ser substituidos imediatamente por outros capacitados, de categoria

profissional idéntica.

8.1.5.15. O RT da CONTRATADA devera realizar visitas técnicas de supervisdo habituais em cada unidade escolar, para
verificar a execugdo do servico prestado por sua equipe, na frequéncia minima de uma vez por més, em carga horaria compativel

com as atividades desenvolvidas, abrangendo rotineiramente todos os periodos de funcionamento da unidade.
8.1.5.1.6. Caso necessario, 0 RT realizard visitas técnicas de supervisdo extras, conforme demanda.

8.1.5.1.7. O RT responderd integralmente, de forma ética, civil e penal, pelas atividades de nutricdo e alimentacdo

desenvolvidas.

8.1.5.1.8. A equipe técnica de nutricdo, parte integrante da equipe de trabalho da CONTRATADA, sera responsavel
pela atividade direta operacional diéria referente a prestacdo de servigo de alimentagdo nas unidades escolares, através da inspecao
rotineira da alimentacéo escolar fornecida, verificando suas caracteristicas sensoriais (aparéncia, cor, odor, sabor, consisténcia
e textura), temperatura, porcionamento e aceitabilidade, visando, nesse caso, recomendar a CONTRATANTE, possiveis

alteracBes ou adaptagdes dos cardapios.

8.1.5.2. Atroca ou reposicdo de colaboradores devera ser realizada sempre que necessério, e de forma imediata, sem prejuizo do
andamento do servigo.

8.1.5.3. A CONTRATADA devera entregar, no ato da assinatura do contrato, relacdo (contendo nome e n° de registro no
CRN) de todos os nutricionistas, incluindo o responsavel técnico (RT) pelo servico de alimentagdo contratado, e daquele
que sera o contato direto com a CONTRATANTE.

8.1.5.4. A CONTRATADA devera providenciar, sempre que necessario ou solicitado pela CONTRATANTE, a imediata
substituicdo de seus empregados, por outros com experiéncia equivalente ou superior, e encaminhar relacdo atualizada dos mesmos
a CONTRATANTE, até dois dias Uteis ap0s tal substituicdo.

8.1.5.5. A CONTRATADA deverad responsabilizar-se por todos os encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais,
contribuicBes ao Instituto Nacional de Seguridade Social — INSS, assistenciais, securitarias e sindicais, de seus
funcionarios, sendo considerada como Unica empregadora,

ndo havendo vinculo de solidariedade empregaticia com a CONTRATANTE.

8.1.5.6. Responsabilizar-se pela adequada prestacdo dos servicos no tocante a Seguranca, Medicina e Ambiente do Trabalho.

8.1.5.7. Cumprir e fazer cumprir pelos seus funcionérios, o regulamento interno da unidade escolar, referente s normas de

seguranga, regras disciplinares e relagdes interpessoais.

8.1.5.8. Responsabilizar-se Unica e exclusivamente pela assuncdo de quaisquer danos ou prejuizos causados por si ou sua
mao de obra, a coisa, propriedade, pessoa de terceiros ou a municipalidade, em decorréncia da execugdo do servico ou de

algum comportamento danoso de seus empregados, e assungdo de qualquer ressarcimento ou indenizacdo que tais danos ou
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prejuizos tenham causado, que correrdo as suas expensas, sem quaisquer 6nus paraa CONTRATANTE.

8.1.5.9. Manter durante toda a execucdo do contrato todas as condigdes que culminaram em sua habilitacdo e qualificacdo na
fase licitatoria.

8.1.5.10. Contratar, preferencialmente, funcionarios e prestadores de servicos locais, do Municipio de Guararapes- SP,

a ndo ser que ndo atendam, de forma claramente comprovada os requisitos exigidos neste Termo de Referéncia.

8.1.5.11. A CONTRATADA obriga-se a desenvolver boas relagdes com os funcionarios da Prefeitura, encarregados
da fiscalizagdo do contrato, acatando quaisquer ordens, instru¢des e o que mais emanar da Fiscalizagdo da Administracéo,

em conformidade com o objeto da licitagéo.

8.1.5.12. Os relatérios de supervisao deverdo ser assinados pelo Diretor da Unidade.

8.1.5.13. As coOpias dos relatérios de supervisdo deverdo ser encaminhadas a Secdo de Alimentagdo Escolar

semanalmente.

8.1.6. Quanto ao recebimento, armazenamento e controle de estoque:

8.1.6.1. Responsabilizar-se pelo controle e organizacao dos estoques de materiais de higiene, limpeza e alimentos pereciveis e
ndo pereciveis, para a producdo da alimentacdo nas unidades escolares, de forma compativel com o objeto deste projeto.

8.1.6.2. Receber os alimentos e materiais em horarios pré-determinados junto aos seus funciondrios ou fornecedores,
devidamente paramentados com avental, mascara facial, rede ou gorro para proteger os cabelos e identificados, de forma a nédo
interferir na rotina da unidade escolar;

8.1.6.3. Manter os alimentos em sua embalagem primaria original, desde o recebimento, rotulada de acordo com a legislacéo

vigente.

8.1.6.3.1. Caso seja necessario retirar alimentos de suas embalagens originais, estes deverdo ser adequadamente
reembalados, com saco transparente atOxico, para armazenamento, com a aposicdo ou transcricdo do rétulo original,
devendo ser colocadas etiquetas em cada nova embalagem, que deverdo conter todos os dados necessarios a adequada

identificacdo e rastreamento do produto.

8.1.6.4. Armazenar adequadamente, os alimentos, insumos e produtos de higiene e limpeza, de forma a ndo serem misturados e

a garantir suas condicGes ideais de consumo;

8.1.6.5. Armazenar vassouras e rodos em local apropriado ou, se ndo houver, em outro local desde que protegidos por saco

plastico.

8.1.6.6. Manter os locais de armazenagem de alimentos (despensa, refrigerador e freezer) em condi¢fes adequadas de uso

obedecendo as normas técnicas e sanitarias vigentes.

8.1.6.7. Prever no estoque, quantidade de alimentos ndo pereciveis destinados a atendimento emergencial, para substituir outros
eventualmente ndo entregues, por problemas de abastecimento dos fornecedores.

8.1.7. Quanto ao pré-preparo, preparo e coc¢ao:
8.1.7.1 Seguir e executar o cardapio mensal, inclusive o das dietas especiais, conforme legislacdo vigente, todos elaborados pelo
responsavel técnico da CONTRATANTE e informar ao Departamento Municipal de Educacdo, Secdo de
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Alimentacdo Escolar, qualquer alteracdo necesséria, justificando oficialmente.

8.1.7.2 Manter os alimentos, apds o preparo e até 0 momento final da distribuicdo, em temperatura adequada a preservacao
de sua qualidade sanitaria.

8.1.7.3 Doar a critério da CONTRATANTE, ou desprezar, ao final de cada periodo, as sobras de alimentos nao distribuidos.

8.1.7.4 Distribuir a alimentacdo em quantidade e qualidade definidas neste instrumento, com apresentacdo e temperatura
adequadas, e utensilios de mesa e sobremesa adequados, em boas condi¢Bes de uso e de higiene, cumprindo os horéarios
estabelecidos pelo nutricionista da CONTRATANTE.

8.1.7.5 Distribuir com as maos protegidas por luvas descartaveis, alimentos que ndo séo servidos com utensilios de mesa ou
cozinha (como pdo, biscoito, bolo, fruta, etc.), observando que o uso de luvas ndo implica na eliminagdo da higiene e
assepsia das maos.

8.1.8. Quanto ao porcionamento:

8.1.8.1. Obedecer as per capitas determinadas no ANEXO VI deste projeto, em acordo com a Resolugcdo FNDE n° 04, de 26 de
fevereiro de 2026 .

8.1.8.2. Porcionar a alimentacéo fornecida a cada aluno de maneira correta e uniforme, utilizando utensilios de cozinha

padronizados e apropriados conforme especificacdes do ANEXO Ill e VII.

8.1.8.3. Em casos autorizados pela CONTRATANTE, devera ser usado alimento ou suplemento em quantidade maior ou menor

em dietas especiais.

8.1.8.4. Garantir a disponibilidade de alimentos em quantidade suficiente para todos os alunos, inclusive quando houver
solicitacdo da CONTRATANTE de diminui¢do do porcionamento, visando a reducdo do desperdicio constatado pela direcéo
da unidade escolar, por nutricionista da CONTRATANTE ou pelos membros dos conselhos (CAE /COMSEA).

8.1.8.5. A CONTRATADA devera disponibilizar regularmente, relatdrios técnicos referentes & manutencdo preventiva e
corretiva de equipamentos, utensilios e mobiliarios, controle de amostras, controle de temperatura, controle de visitas técnicas
realizadas por sua equipe, controle de higienizacdo programada e efetivada no ambiente e nos equipamentos, mobiliarios e

utensilios.

8.1.9. Quanto a higienizacéo:

8.1.9.1. Higienizar de acordo com as normas e critérios da legislacdo vigente, cozinha e despensa, desinfetando pisos,
paredes, tetos, ralos, coifa (se houver), e limpando telas milimétricas, teto, luminarias, peitoris e batentes de janelas e respectiva

parte interna, bem como balcdo de distribuicéo.

8.1.9.2. Ahigiene e limpeza do refeitorio e seus mobilirios ficard a cargo da unidade escolar.

8.1.9.3. Higienizar de acordo com as normas e critérios da legislacéo os utensilios de mesa e cozinha, mobiliarios e equipamentos

usados nas atividades do dia.
8.1.9.4. Os utensilios higienizados devem ser submetidos a secagem natural, guardados e protegidos.

8.1.9.5. Higienizar os alimentos, sendo que vegetais crus e frutas, que serdo consumidas com casca, deverdo sofrer
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processo de desinfeccdo com solucdo clorada 200ppm, de acordo com as normas vigentes.

8.1.9.6. Recolher residuos alimentares da cozinha diariamente, quantas vezes forem necessarias, acondicionando-os

devidamente, removendo-os até o depdsito de lixo determinado, observando a legislacdo ambiental.

8.1.9.7. A destinacdo final do lixo produzido pela cozinha é responsabilidade da CONTRATADA, a qual deve fazer a retirada

do prédio da Unidade Escolar e colocada para recolhimento no dia apropriado.

8.1.9.8. Observar as normas e critérios de higienizacdo, especialmente as referentes a Portaria CVS-05/2013, referente ao
“Regulamento Técnico sobre os Pardmetros e Critérios para o Controle Higiénico-Sanitarios em Estabelecimentos de

Alimentos” e:

8.1.9.9. Higienizar as dependéncias da unidade educacional utilizadas no servico diario (cozinha e despensa), desinfetando seus

pisos, ralos, coifa, paredes e vitrd, ficando a higiene e limpeza do refeitorio e seus mobiliarios a cargo da unidade;

8.1.9.10. Higienizar os utensilios e equipamentos usados nas atividades do dia, e os utensilios utilizados pelos
alunos;
8.1.9.11. Higienizar os alimentos, sendo que vegetais crus e frutas devem sofrer processo de desinfeccdo com

solucéo clorada, de acordo com as normas vigentes.

8.1.9.12. Proceder com higiene nas atividades de armazenamento, manipulacdo, preparo, distribuicdo e transporte

dos alimentos;
8.1.9.13. Proceder & higiene com produtos registrados no Ministério da Salde;

8.1.9.14. Recolher da cozinha diariamente, quantas vezes forem necessarias, residuos alimentares, acondicionando-

os devidamente e encaminhando-os até o local determinado pela unidade educacional, observando a legislagdo ambiental.

8.1.9.15. Dedetizacdo e a desratizacdo semestral, ou sempre que necessério, do local de preparo, estoque e demais

dependéncias que fazem parte do local de preparo da alimentacdo escolar.
8.1.9.16. Limpeza de acordo com a legislagdo vigente das caixas de gorduras e d’agua, bem como
0 descarte de seus residuos das unidades escolares.

8.1.10. Quanto ao controle de qualidade e coleta de amostras:

8.1.10.1. Responsabilizar-se perante todos os 6rgdos, inclusive perante as autoridades sanitarias competentes, por
acompanhar a distribuicdo diaria das refei¢Oes, verificando sua apresentagdo, temperatura, caracteristicas sensoriais e

porcionamento.
8.1.10.2. Providenciar a retirada de alimentos vencidos ou improprios para o consumo do estoque das unidades escolares.

8.1.10.3. Reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, a alimentacao fornecida, em que se verificarem

vicios, defeitos ou incorrecOes resultantes da execugdo dos servicos ou pela utilizagdo de alimentos imprdprios.

8.1.10.4. Responsabilizar-se pela guarda de amostra de todas as preparac¢@es diarias, incluindo amostra de agua, conforme

legislagdo vigente e orientacOes a seguir:
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8.1.10.4.1. As amostras deverao ser coletadas na area de distribuicdo das unidades escolares, um terco do tempo antes do

término da distribuicéo;

8.1.10.4.2. As amostras deverdo ser devidamente identificadas (alimento, data, horario e periodo em que foi servido),

e guardadas por 72 horas, para eventuais analises laboratoriais;

8.1.10.4.3. Caso a amostra seja de alimentos s6lidos, coletar no minimo 100 gramas e manter sob refrigeracéo até 4°C ou

sob congelamento a -18°C;

8.1.10.4.4. Caso a amostra seja de alimentos liquidos, aqui incluida agua, coletar no minimo 100 ml e manter sob

refrigeracdo até 4°C;

8.1.10.5. A critério da CONTRATANTE, a CONTRATADA serd solicitado o encaminhamento de uma amostra de
cada alimento pronto e servido ao aluno, inclusive para aqueles com necessidades de dietas especiais, em dia determinado pela
CONTRATANTE para anélise microbiol6gica em laboratério indicado pela CONTRATANTE, e o resultado deverd ser enviado

ao Departamento Municipal de Educagéo /Se¢do Nutricdo e Alimentacdo Escolar.

8.1.10.6. A critério da CONTRATANTE, poderdo ser realizadas andlises de alimentos cuja avaliacdo de aceitabilidade
tenha sido inferior a 85%, conforme os registros efetuados pelas unidades escolares, devendo ser utilizada, neste caso, metodologia
reconhecida pelo FNDE;

8.1.10.7. Solicitar & CONTRATANTE as adequagfes estruturais necessrias na cozinha e despensa, para assegurar

as condi¢des higiénico-sanitarias exigidas pela legislacéo vigente.

8.1.10.8. Estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de operacionalizacdo do servico, observando

as normas de vigilancia e descrevé-lo no “Manual de Boas Praticas”.

8.1.10.9. Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia de fornecimento para
situagdes emergenciais, tais como: falta d’agua, energia elétrica, gas, quebra de equipamentos, greves, paralisacfes e outros,

assegurando a manuten¢do do atendimento adequado aos alunos das unidades escolares.

8.1.11. Quanto aos manuais:

8.1.11.1. Elaborar, em até 30 (trinta) dias Uteis, a contar da homologacéo do resultado da licitacdo, “Manual de Boas

Praticas” e “Manual de Procedimento Operacional Padrao” (POP) especificos para cada unidade escolar, bem como “Receituario

Padrdo”, devendo disponibiliza-los 8 CONTRATANTE sempre que solicitado, atendendo:

8.1.11.1.1. Resolucdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004;

8.1.11.1.2. A revisio e aprovacio da CONTRATANTE da edigdo preliminar dos exemplares, antes da edicdo final e

distribuicdo, pela CONTRATADA, nas unidades escolares e outros segmentos.

8.1.11.1.3. Atualizacdo ou adequacdo, conforme solicitacdo da CONTRATANTE.

8.1.11.2. O POP devera atender, além dos dispositivos do item 7.11.1, também:

8.1.11.2.1. Modelo cardapio previsto neste projeto;

8.1.11.2.2. Tabela de per capita e frequéncia estimada dos alimentos, por tipo de alimentacdo, alimento e faixa etaria,
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prevista neste projeto;

8.1.11.2.3. Dispositivos legais referentes ao fornecimento terceirizado de refeicdes;

8.1.11.2.4. Procedimentos padronizados para seguranga alimentar e nutricional, incluindo instrugbes sobre a
higienizacdo de alimentos, equipamentos, utensilios, mobiliarios e &reas de pré-preparo, preparo ou distribuicdo, retirada de
lixo, controle de pragas, transporte, recebimento e armazenamento de alimentos e insumos, garantindo o atendimento ao

objeto deste projeto.

8.1.11.3. O “Receituario Padrido”, que devera atender, além dos dispositivos do item 7.11.1, também:

8.1.11.3.1. Quantidade estimada de todos os ingredientes que compdem cada prepara¢do culinaria;

8.1.11.3.2. Modo de preparo de cada preparacéo;

8.1.11.3.3. Eventuais diluicdes necessarias ao preparo do produto (extrato de tomate, leite em pd, outros produtos em pg,
etc.);

8.1.11.3.4. Outras informagdes pertinentes.

8.1.11.4. Provados pela CONTRATANTE, a CONTRATADA deverd em até 10 (dez) dias Uteis

~ 9

entregar “Manual de Boas Praticas”, “POP” e “Receituario Padrdo”, nos seguintes locais:

8.1.11.4.1. 01 (uma) cdpia de cada exemplar em cada unidade escolar, constantes no ANEXO IV.

8.1.11.4.2. 01 (uma) cépia de cada exemplar ao Departamento Municipal de Educacdo / Se¢do de Alimentagdo Escolar;
8.1.11.4.3. 01 (uma) copia de cada exemplar ao Conselho de Alimentag&o escolar (CAE);

8.1.11.5. Ap0s a entrega dos exemplares, a CONTRATADA terd o prazo de até 02 (dois) dias Uteis para apresentar ao

Departamento Municipal de Educagdo/Secdo de Alimentagdo Escolar:

8.1.11.5.1. Relacdo contendo cada unidade que os recebeu, com a identificacdo do responsavel pelo seu recebimento

(carimbo ou nome legivel, assinatura e n° do Registro Funcional ou Registro Geral);

8.1.11.5.2. Relacdo contendo a identificacdo do responsavel que os recebeu nos outros locais em que foram distribuidos

(carimbo ou nome legivel, assinatura e n° do Registro Funcional ou Registro Geral).
8.1.11.5.3. Ao final do contrato, os exemplares entregues deverdo permanecer nos locais onde foram distribuidos.

8.1.11.6. Contratar, preferencialmente, funcionarios e prestadores de servicos locais, do Municipio de Guararapes- SP,

a ndo ser que ndo atendam, de forma claramente comprovada os requisitos exigidos neste Termo de Referéncia.

8.1.12. Quanto a méo de obra:

8.1.12.1. Manter, obrigatoriamente, sua mao de obra:

8.1.12.1.1. Trabalhando em condicBes de salde compativel com a prestacdo dos servicos e, para tanto, realizar exames
médico-laboratoriais admissional e periédico semestral em cada um de seus empregados da cozinha, e exames especificos de
acordo com as normas vigentes, realizados as suas expensas, e que deverdo ser apresentados a CONTRATANTE quando
solicitados;
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8.1.12.1.2. Afastada para outras atividades, sem manipular alimentos, quando apresentar ferida, lesdo, chaga ou corte nas

maéos e bracos, gastrenterites agudas ou crénicas (diarreia ou disenteria), infeccdes pulmonares ou faringites;
8.1.12.1.3. Adequada quanto aos quesitos de: competéncia técnica, higiene pessoal, operacional e uniformizacéo;

8.1.12.1.4. Uniformizada diariamente, com equipamentos de protecdo, quando necessario, especificos ao desempenho

de suas funcBes. A colocacgdo e retirada do uniforme e equipamentos de protecdo ndo deverdo ocorrer no interior da despensa

ou cozinha.

8.1.12.2. Capacitada periodicamente de acordo com a Resolugdo RDC n° 216/04, ANVISA/MS, conforme os itens a
segulir:

8.1.12.2.1. Periodos de treinamento geral com toda a equipe de manipuladores, no minimo 04 (quatro) vezes ao ano;
8.1.12.2.2. Periodos de treinamento com cada equipe de manipuladores, na propria unidade escolar onde atuam,

sempre que solicitado pela CONTRATANTE.

8.1.12.3. Manter junto a direcéo da unidade escolar, e afixada em local visivel da cozinha, relagdo nominal atualizada de
sua equipe operacional, com horério de trabalho e escala de servico, e de seus nutricionistas, com o respectivo nimero de registro
no Conselho Regional de Nutricionistas — CRN, e a relacdo de telefones da CONTRATADA para algum atendimento

emergencial relacionado ao servigo;

8.1.12.4. E vedadaa CONTRATADA a utilizagdo, em sua equipe, de familiares de alunos matriculados na mesma unidade
escolar em que se promove a prestacdo de servigos. 7.12.3.1. Para fins do disposto no item 7.12.3 deste projeto, consideram-se
familiares as pessoas que possuam vinculo de parentesco até o segundo grau com o aluno matriculado na unidade escolar
em que a CONTRATADA desempenha a prestacdo de servicos.

8.1.12.5. Contratar, preferencialmente, funcionarios e prestadores de servicos locais, do Municipio de Guararapes- SP,

a ndo ser que ndo atendam, de forma claramente comprovada os requisitos exigidos neste Termo de Referéncia.

8.1.12.6. Acompanhamento e motivagdo dos alunos: 7.13.1. Com a devida autoriza¢do da dire¢cdo da unidade escolar
e CONTRATANTE, desde que em consonancia com a proposta pedagégica do Departamento Municipal de Educacdo e diretrizes
estabelecidas pela Secdo de Alimentacdo Escolar,a CONTRATADA, sob orientacdo de seu nutricionista RT, podera estabelecer

e implantar um plano de ac¢Bes positivas, visando motivar e incentivar os alunos para a adogdo de um comportamento alimentar

saudéavel.

8.1.12.7. Afixacdo do cardapio:

8.1.12.7.1. Manter o cardapio afixado no refeitério, na cozinha e em local de facil acesso aos responsaveis pelos alunos.
8.1.12.7.2. O cardapio devera conter a identificacdo dos nutricionistas da CONTRATADA como executante e da

CONTRATANTE como responsavel por sua elaboracéo, contendo nome, n° de registro no CRN.

8.1.12.8. Controle de pragas:
8.1.12.8.1. Contribuir para o controle integrado de pragas em geral, através da adocdo de medidas preventivas e

comunicacdo de ocorréncias de infestacdo na cozinha e despensa, a direcdo da unidade escolar.
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8.1.12.9. Sustentabilidade:

8.1.12.10. Adotar redutores de vazdo em torneiras (arejadores), dispositivos que contribuem para a economia de agua

em torno de 25%.

8.1.12.11. Adquirir equipamentos que reduzam o consumo de energia assegurando praticas adequadas a eficiéncia

energética.

8.1.12.12. Assegurar na aquisicdo dos equipamentos, o selo PROCEL - Programa Nacional de Conservacdo de

Energia Elétrica e o selo INMETRO - Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial.

8.1.12.13. Verificar, periodicamente, os sistemas de refrigeracdo e aquecimento zelando pelo bom funcionamento dos

equipamentos, manutencdo adequada e utilizacdo de combustivel de boa qualidade.

8.1.12.14. Comunicar ao diretor da unidade escolar sobre equipamentos com mau funcionamento ou danificados,
como lampadas queimadas ou piscando, zumbido excessivo em reatores de luminarias e mau funcionamento de instalagdes

energizadas.

9. DASSANCOES

9.1. A aplicacéo de penalidades se dara conforme previsto na Lei Federal n° 14.133/2021 e no artigo 7° da Lei Federal n°
10.520/02 e outras que vierem a substitui-las, garantida a defesa prévia, no prazo de 05 (cinco) dias uteis, contados da
notificacdo/intimagdo/publicagdo no Diario Oficial do municipio. No que tange as multas, a CONTRATADA estard

sujeita as penalidades abaixo discriminadas:

9.1.1. Na fase de Licitacdo

9.1.2. As licitantes e a adjudicatéria, conforme o caso, que incorram em infrag@es, sujeitam-se as seguintes san¢des
administrativas:

|. Adverténcia;
1. Multa;

9.1.3. Comportar-se de modo iniddneo, incluidos atos como os descritos no Capitulo I1-B do Codigo Penal, inserido
pelo Art. 178 da Lei 14.133/2021

9.1.4. Cometer fraude fiscal;
9.1.5. Fraude no curso da licitacdo.

9.1.6. A penalidade de adverténcia sera aplicada em decorréncia de faltas leves, que prejudiquem o andamento do
procedimento de licitagcdo, mas ndo acarretem prejuizos significativos para a Administracao.

9.1.7. Apenalidade de multa seré aplicada de acordo com as seguintes regras:

9.1.8. Multade 0,04% (zero virgula zero trés por cento) sobre o valor estimado para o lote do qual participou, observado
o0 valor minimo de R$ 10.000,00 (dez mil reais) e maximo de R$ 20.000,00 (vinte mil reais) a ser aplicada a
guem cometer a infracdo de ser convocada dentro do prazo de validade da proposta, ndo comparecer para assinar
o Contrato.

9.1.9. Multa de 0,05% (zero virgula zero cinco por cento) sobre o valor estimado para o lote do qual participou,
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observado o valor minimo de R$ 15.000,00 (quinze mil reais) e méximo de R$ 25.000,00 (vinte e cinco mil
reais) a ser aplicada a quem cometer ao menos uma das infragdes: a infragcdo de desistir injustificadamente de
lance ofertado, deixar de entregar documentagdo exigida na licitagdo e/ou entrega-la fora do prazo.

Multa de 0,09% (zero virgula zero nove por cento) sobre o valor estimado para o lote do qual participou,
observado o valor minimo de R$ 30.000,00 (trinta mil reais) e maximo de R$ 45.000,00 (quarenta e cinco mil
reais) a ser aplicada a quem cometer uma das infracGes: apresentar declaracdo ou documentacéo falsa, inclusive
quanto as condicdes de participacdo e do enquadramento como Microempresa, Empresa de Pequeno Porte ou
Microempreendedor Individual, comportar-se de modo inidéneo, incluidos atos como os descritos no Capitulo
11-B do Codigo Penal, inserido pelo Art. 178 da Lei 14.133/2021, cometer fraude fiscal e/ou fraudar no curso da
licitacdo.

Além da multa, aplicavel conforme os itens precedentes, sera aplicada a penalidade de impedimento de licitar e
contratar com o municipio de Guararapes-SP, nos seguintes casos e condicoes:

No cometimento da infragdo de: desistir injustificadamente de lance ofertado, deixar de entregar documentagéo
exigida na licitacdo ou entrega-la fora do prazo: 1 més;

No cometimento da infragdo de: convocada dentro do prazo de validade da proposta, ndo comparecer para assinar
a Ata de Registro de Precos: até 6 meses;

No cometimento de quaisquer das infragOes: apresentar declaragdo ou documentagéo falsa, inclusive quanto as
condi¢cbes de participacdo e do enquadramento como Microempresa, Empresa de Pequeno Porte ou
Microempreendedor Individual, comportar-se de modo inidéneo, incluidos atos como os descritos no Capitulo
11-B do Codigo Penal, inserido pelo Art. 178 da Lei 14.133/2021, cometer fraude fiscal e/ou fraudar no curso da
licitagdo no minimo, 12 meses.

Na fixacdo das penalidades, dentro das faixas de multa estabelecidas neste Termo de Referéncia, bem como dos
prazos previstos no subitem 9.1.7, deverdo ser observadas as seguintes circunstancias:

Proporcionalidade entre a san¢éo, a gravidade da infracdo e o vulto econdmico da contratagéo;
Os danos resultantes da infracéo;

Situacdo econdmico-financeira da sancionada, em especial sua capacidade de geracdo de receitas e seu
patriménio, no caso de aplicacdo de multa;

Reincidéncia, assim entendida a repeticdo de infracdo de igual natureza ap6s aplicacdo da sancéo anterior;
Circunstancias gerais agravantes ou atenuantes da infracdo, inclusive os antecedentes da empresa infratora.

Em caso de reincidéncia ocorrida no prazo igual ou inferior a 12 (doze) meses, contados da data da abertura do
NOVOo processo punitivo, por infracdo prevista no presente termo de referéncia, e a data do registro de penalizagdo
administrativa por condenacdo de empresa em processo anterior, as faixas de multa e os prazos previstos no
subitem 9.1.7. Poderdo ser majorados em até 50% (cinquenta por cento).

Nenhuma penalidade sera aplicada sem o devido Processo Administrativo de Aplicagdo de Penalidade

Havendo indicios de cometimento das condutas previstas na Lei Federal n® 12.846/2013 (Lei Anticorrupcéo), a
documentacéo pertinente serd encaminhada as autoridades competentes para apuracao.

Na Fase de Contratacéo

Caso incorra em infragdes administrativas, a CONTRATADA sujeitar-se-a as seguintes sancdes administrativas:

I. Adverténcia;

1. Multa;
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9.1.26. Comportar -se de modo inidoneo, incluidos atos como os descritos no Capitulo 11-B do Cédigo Penal, inserido
pelo Art. 178 da Lei 14.133/2021;

9.1.27. Deixar de entregar documentacao exigida no contrato, ou entrega-Ila fora do prazo;
9.1.28. Cometer fraude fiscal;

9.1.29. Fraudar na execucédo do objeto contratual;

9.1.30. Fizer declaracéo falsa;

9.1.31. Nd&o apresentar a garantia de execucdo contratual, no prazo assinalado em contrato, bem como nao realizar a
sua complementagdo ou renovagao, nos casos previstos no contrato.

9.1.32. Além da multa, aplicavel conforme os itens precedentes, seré aplicada a penalidade de impedimento de licitar e
contratar com a Prefeitura de Guararapes-SP, nos seguintes casos e condicdes:

I. No cometimento da infracdo de ensejar o retardamento da execucdo contratual, deixar de entregar documentagdo exigida no
contrato, ou entrega-Ila fora do prazo: 1 més;

I1. No cometimento da infracdo de ndo apresentar a garantia de execucéo contratual, no prazo assinalado em contrato, bem como
n&o realizar a sua complementacéo ou renovagéo, nos casos previstos no contrato: 3 meses;

I11. No cometimento da infragdo de falhar na execucéo do contrato, deixando de cumprir total ou parcialmente as obrigacées
assumidas no CONTRATO, inclusive as obrigac6es trabalhistas e/ou previdenciarias: 6 meses;

Na fixagdo das penalidades, dentro das faixas de multa estabelecidas neste Contrato, bem como dos prazos
previstos no subitem anterior, deverdo ser observadas as seguintes circunstancias:

I. Proporcionalidade entre a sancéo, a gravidade da infracéo e o vulto econémico da contratagio;
I1. Os danos resultantes da infragdo;

I11. Situagdo econdmico-financeira da sancionada, em especial sua capacidade de geracdo de receitas e seu patrimdnio, no caso
de aplicagdo de multa;

IV.Reincidéncia, assim entendida a repeticdo de infracdo de igual natureza apds aplicacdo da sancéo anterior;
V. Circunstancias gerais agravantes ou atenuantes da infracdo, inclusive os antecedentes da empresa infratora.

9.1.33. Em caso de reincidéncia ocorrida no prazo igual ou inferior a 12 (doze) meses, contados da data da abertura do
Novo processo punitivo, por infracdo prevista no presente Termo de Referéncia, e a data do registro de
penalizagcdo administrativa por condenagdo de empresa em processo anterior, as multas € 0s prazos previstos
poderao ser majorados em até 50% (cinquenta por cento).

9.1.34. A penalidade prevista de Impedimento de licitar e contratar com a prefeitura de Guararapes-SP.
9.1.35. Nenhuma penalidade sera aplicada sem o devido Processo Administrativo de Aplicacdo de Penalidade

9.1.36. Havendo indicios de cometimento das condutas previstas na Lei Federal n® 12.846/2013 (Lei Anticorrupgdo), a
documentacéo pertinente serd encaminhada as autoridades competentes para apuragao.

9.1.37. A critério da autoridade competente, o valor da multa podera ser descontado do pagamento a ser efetuado a
CONTRATADA, inclusive antes da execuc¢do da garantia contratual, quando esta ndo for prestada sob a forma
de caucdo em dinheiro.
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9.1.38. Caso o valor a ser pago a CONTRATADA seja insuficiente para satisfacdo da multa, a diferenca serd descontada
da garantia contratual.

9.1.39. Caso ndo tenha sido exercida e seja verificada a insuficiéncia da garantia para satisfagdo integral da multa, o
saldo remanescente sera descontado de pagamentos devidos a CONTRATADA.

9.1.40. Apos esgotados 0s meios de execucao direta da sancdo de multa, a CONTRATADA sera notificada para recolher
a importancia devida no prazo de 15 (quinze) dias, contados do recebimento da comunicacéo oficial.

9.1.41. Decorrido o prazo previsto no item anterior, a CONTRATANTE encaminhara a multa para cobranca judicial.

9.1.42. Caso o valor da garantia seja utilizado, no todo ou em parte, para 0 pagamento da multa, esta deve ser
complementada pela CONTRATADA no prazo de até 10 (dez) dias Uteis, a contar da solicitacdo da
CONTRATANTE.

9.2. A critério da CONTRATANTE, a CONTRATADA sera notificada, nos casos de desconformidades sujeitas a prazo

de adequacdo, mediante Notificacdo de Manutencéo e Reparo.

10. DA GARANTIA DE PROPOSTA

10.1.1 Sera exigido garantia da proposta no valor correspondente a 1% (um por cento) do valor total estimado do objeto
licitado, nos termos do art. 58 da Lei Federal 14.133/2021.

10.1.2 A garantia de proposta sera prestada em uma das modalidade de que trata o § 1° do art. 96 da Lei 14.133/2021, quais
sejam:

a) Caucdo em dinheiro ou em titulos da divida publica emitidos sob a forma escritural, mediante registro em
sistema centralizado de liquidacdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados por seus valores
econdmicos, conforme definido pelo Ministério da Economia;

b) Seguro-garantia;

¢) Fianca bancéria emitida por banco ou instituicdo financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central
do Brasil.

Titulo de capitalizagdo custeado por pagamento inico, com resgate pelo valor total, em caso de cau¢do em dinheiro.

10.1.3 A licitante devera, anexar o comprovante de prestagdo da garantia prevista e na modalidade escolhida, juntamente
com a proposta escrita readequada.

10.1.4 A garantia prestada pela licitante vencedora e pelas demais classificadas sera restituida, mediante solicitagdo escrita e
apos o decurso do prazo de 10 (dez) dias uteis, contados da assinatura do contrato com a empresa vencedora deste certame.
10.1.5 Perdera direito a restituicdo do valor integral da garantia de proposta a recusa em assinar o contrato ou a néo
apresentacdo dos documentos para contratagao.

11. DA GARANTIA CONTRATUAL

11.1. A contratada deverd apresentar a Garantia Contratual equivalente a 5% (cinco por cento) do valor do ajuste conforme
disposicao contida no art. 98 da Lei n.° 14.133/2021, devendo ser efetuada em uma das modalidades previstas no § 1° do art.
96 da Lei 14.133/2021.

11.2 . Sera exigida garantia adicional do licitante vencedor cuja proposta for inferior a 85% (oitenta e cinco por cento) do
valor orcado pela Administracdo, equivalente a diferenga entre este dltimo e o valor da proposta, sem prejuizo das demais
garantias exigiveis nos termos do art. 59, § 5° da Lei 14.133/2021.

11.3 Caso utilizada a modalidade de seguro-garantia, o contratado tera o prazo minimo de 30 (trinta) dias, contado da data
de homologagdo da licitacdo e anterior a assinatura do contrato, para a prestacdo da garantia e a apolice devera ter validade
durante a vigéncia do contrato, permanecendo em vigor mesmo que o contratado ndo pague o prémio nas datas
convencionadas.

11.3.1 Para as demais modalidades de seguro devera ser apresentada em até 10 (dez) dias corridos, apds a data de assinatura
do contrato.

11.4. A garantia assegurard, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

11.4.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais obrigacfes nele
previstas;

11.4.2. multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administracéo a contratada; e
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11.4.3. obrigacdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo adimplidas pelo contratado,
quando couber.

11.5. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor do contratante, em conta especifica indicada pela contratante,
com correcao monetaria.

11.6. Caso a opgéo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma escritural, mediante
registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus
valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério competente.

22.7. No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera ser emitida por banco ou instituicdo financeira
devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera constar expressa rendncia do fiador aos
beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil.

11.8. A inobservancia do prazo fixado para apresentacdo da garantia acarretard a aplicacdo de multa de 0,07% (sete
centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso, observado 0 maximo de 2% (dois por cento);

11.8.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administracdo a promover a rescisdo do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispéem o inciso | do Artigo 137 da Lei n.° 14.133;

11.9. O Municipio de Guararapes restituira ou liberard a garantia ofertada, no prazo maximo 30 (trinta) dias apds a assinatura
do termo de recebimento definitivo dos servigos objetos desta licitagdo, conforme art. 100 da Lei n.° 14.133/2021, mediante
requerimento, descontado, se for o caso, o valor das multas por ventura aplicadas e ainda ndo pagas pela empresa licitante
vencedora.

11.10. Em caso de rescisdo do contrato ou de interrupgéo dos servigos, ndo serd devolvida a garantia, a menos que a rescisdo
ou paralisacdo decorram de acordo com o Municipio de Guararapes nos termos da legislacéo vigente.

11.11 . Havendo prorrogacdo de prazo formalmente admitido pela Administragdo, deverd o Contratado apresentar nova
garantia de execucdo do Contrato, de forma a abranger o periodo de prorrogacéo, retendo a administragdo os créditos do
Contratado, enquanto ndo efetivada tal garantia, ou valor a ela correspondente.

11.12. Ocorrendo aumento no valor contratual decorrente de acréscimos de servigos, o Contratado, por ocasido da assinatura
do Termo Aditivo, devera proceder ao reforco da garantia inicial, no mesmo percentual previsto.

Guararapes- SP, 20 de maio de 2026.

Maria Inés Roberto
Diretora do Departamento de Educagéo

Rua Duque de Caxias, n°® 1.165 — Jardim D. Luiz Orione | - Guararapes (SP) CEP 16.700-131 - Fone (18) 3606-8000
WWW.guararapes.sp.gov.br


http://www.guararapes.sp.gov.br/

ANEXO 1

Relagéo Estimada de Alunos Matriculados por Unidade Escolar Educacéo Infantil, Ensino fundamental e Educagéo

de Jovens e Adultos

Escolas Matriculas

Creche Dr. Clineu de Almeida 142
Creche Elsa Fumie Umebayashi Nacagami 173
NEI Eurides Amaral Marques de Oliveira 172
Creche Dr. Joaquim Marques de Oliveira 142
Creche Prof? Neyde Arruda Hernandes 85
NEI Judith Niemeyer dos Santos 139
NEI Maria de Lourdes Almeida Martins 97
EMEB Bigida Cagnin Zancaner 91
EMEB Francisco Almeida Ribeiro 69
EMEB Prof® Zelma Venancio 76
EMEB Adelmo Almeida 366
EMEB Dr. Antonio Pinto de Oliveira 489
EMEB Prof? lvete Abdo Theodoro de Oliveira 430
EJA 9
ETEC 175
EE Prof. Aimone Sala 640
EE Prof. Waldemar Queiroz 532
EE Jodo Arruda Brasil 567

TOTAL ==> 4.400

QUANTIDADE DE ALUNOS DA REDE MUNICIPAL: 4.400




ANEXO 2

Estimativas do quantitativo de refeicdes

_ N Alunos / Num_ero de Tota}l de Total de Servicos Quaqtidade de
Tipo de cardapio dia por Servigos no Servigos/ . cardapios para
Cardapio | Cardapio/dia dia el 20D P 200 dias letivos
Card 1 - Creche Integral - 4 Ref 950 4 3.800 760.000 190.000
Card 2 - Emeb (Infantil) Parcial - 2 Ref 236 2 472 94.000 47.200
Card 3 - Emeb (Fundamental) - 1 Ref 1.285 1 1.285 257.000 257.000
Card 4 - Ensino Fundamental Integral - 3 Ref 1.745 3 5.235 1.047.000 337.800
Card 5 - EJA - 1 Ref 9 1 9 1.800 1.800
Card 6 — ETEC - 1 Ref 175 1 175 35.000 35000
TOTAL==>| 4.400 10.976 2.194.800 868.800

Os quantitativos supramencionados sdo uma estimativa, a solicitagdo ser4d em conformidade com

Departamento de Educacéo.

a demanda do




ANEXO 3

Especificacfes técnicas dos géneros alimenticios, insumaos, utensilios, mobiliarios e equipamentos

GENERO

DESCRICAO/ESPECIFICACAO Hortifrutigranjeiros, L&cteos,
Paes, Carnes, etc.

UNIDADE

EMBASAMENTO LEGAL

Carne bovinaem
cubos

Carne bovina em cubos congelada IQF de 12 qualidade, firme, isenta de

gordura aparente, sebo e similares. Embalagem pléstica, atoxica,
transparente, nao violada. Conter rétulo com registro do MAPA, SIF e data
de vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de
entrega. A empresa deverd apresentar em cinco dias uteis a seguinte
documentacéo: Comprovante de que o produto e a empresa estdo sob
fiscalizacdo permanente do Servigo de Inspecdo SIF, SISB OU SIM de
produtos de origem animal; ficha técnica do fabricante assinada pelo
responsavel técnico em original ou cépia autenticada e Laudo
Bromatolégico completo (exames organoléptico, fisico-quimico,
microscépico e microbioldgico).

Kg

Registro do MAPA / SIF
Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Codigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 -NTA 3 e84 De
acordo com legislagbes
vigentes

Carne bovina em
iscas

Carne bovina em iscas congelada IQF: de 12 qualidade, isenta de gordura
aparente, sebo e similares. Embalagem plastica, atdxica, transparente e ndo
violada. Conter rétulo com registro do MAPA, SIF e data de vencimento.
Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de entrega do produto.
A empresa devera apresentar em cinco dias uteis a seguinte documentacéo:
Comprovante de que o produto e a empresa estdo sob fiscalizagdo
permanente do Servigo de Inspegéo SIF, SISB OU SIM de produtos de
origem animal; ficha técnica do fabricante assinada pelo responsével
técnico em original ou copia autenticada e Laudo Bromatolégico completo
(exames organoléptico, fisico-quimico, microscépico e microbioldgico).

Kg

Registro do MAPA / SIF
Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Codigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 -NTA 3 e84 De
acordo com legislagbes
vigentes

Carne bovina
moida

Carne bovina moida congelada IQF de 1% qualidade. Deve conter no
méaximo 10% de gordura, ser isenta de cartilagens, de o0ssos, e conter no
méximo 3% de aponevroses. Embalagem plastica, atoxica, transparente e
ndo violada. Conter rétulo com registro do MAPA, SIF e data de
vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de entrega
do produto. A empresa devera apresentar em cinco dias uteis a seguinte
documentagdo: Comprovante de que o produto e a empresa estdo sob
fiscalizacdo permanente do Servico de Inspecdo SIF, SISB OU SIM de
produtos de origem animal; ficha técnica do fabricante assinada pelo
responsavel técnico em original ou copia autenticada e Laudo
Bromatolégico completo (exames organoléptico, fisico-quimico,
microscopico e microbiolégico).

Kg

Registro do MAPA / SIF
Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Codigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 -NTA 3 e84 De
acordo com legislagbes
vigentes

Carne bovina tipo
bife a rolé

carne in natura bife a role, bovino igf: ingredientes: recheado com cenoura
e vagem preparado com carne bovina e legumes (cenoura e vagem),
temperos naturais, isento de glutamato monossédico - role fixo por cola
comestivel, isentos de objetos perfurantes;- produto congelado iqf peso
médio unitario de aproximadamente 100g com (variagdo de +/- 10%)-
embalagem primaria: sacos de polietileno de 1 a 3kg- embalagem
secundaria: caixas de papel&o resistente, lacradas, com 2 a 10kg)valores
nutricionais iguais ou acima (g/100): proteina 20. gordura totais (max): 6.
rotulagem: o produto deve ser identificado por dizeres impressos de forma
clara e indelével com todas as informacdes exigidas por lei (resolugéo rdc
n° 360, de 23 de dezembro de 2003.) embalagem secundaria: de caixa de
papel&o tendo rotulagem de acordo com a legislacdo. A empresa devera
apresentar em cinco dias uteis a seguinte documentacéo: Comprovante de
que o produto e a empresa estdo sob fiscalizac&o permanente do Servigo de
Inspecéo SIF, SISB OU SIM de produtos de origem animal; ficha técnica
do fabricante assinada pelo responsavel técnico em original ou copia
autenticada e Laudo Bromatolégico completo (exames organoléptico,

fisico-quimico, microscépico e microbiolégico).

Kg

Registro do MAPA / SIF
Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Codigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 -NTA 3 e84 De
acordo com legislacBes
vigentes

Carne bovina tipo
bolinho de carne

. bolinho de carne: carne condimentada formatada congelada de bovino
com ora pro nobis (corte retirado de animais jovens. produto com aspecto
préprio de carne, firme, consistente e ndo pegajosa, sem manchas
esverdeadas, com cheiro e sabor préprio da carne), com no maximo 5 % de
gordura, ingredientes 90 %, carne bovina e 10 % ora pro nébis, congelado
pelo sistema de congelamento rapido individual (igf), o que evita a
formacdo de blocos no produto e dispensa a necessidade de
descongelamento prévio do produto para consumo, preservando suas

Kg

Registro do MAPA / SIF
Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Codigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 -NTA 3 e84 De
acordo com legislacbes
vigentes




principais caracteristicas: cor, textura e sabor, além de manter a seguranga
microbiolégica. a embalagem se da através de maquina multicabecote, sem
contato manual, o que reforga ainda mais a seguranga alimentar. deve conter
em uma porcéao de 100 g no minimo 151 kcal e gordura néo ultrapasando 3
g na porcéo e ndo deve conter gordura saturada e gordura trans, além de ndo
ultrapassar 55 gramas de s6dio na mesma porgao. as embalagens sdo em
sacos plésticos de polietileno de baixa densidade, atéxicos, apropriados
para contato com alimento, transparentes, resistentes ao transporte e
armazenamento, com identificagdo através de impresséo térmica direta
contendo: identificagdo de lote, data de fabricagéo, validade e nimero de
registro no sif/dipoa e 0 armazenamento ocorre em camara de estocagem
de produtos congelados a - 12°c. devera ser submetido a processo de
congelamento (igf), de acordo com a legislacéo vigente e em pacotes de 2k.
A empresa devera apresentar em cinco dias uteis a seguinte documentacéo:
Comprovante de que o produto e a empresa estdo sob fiscalizagdo
permanente do Servigo de Inspegéo SIF, SISB OU SIM de produtos de
origem animal; ficha técnica do fabricante assinada pelo responséavel
técnico em original ou copia autenticada e Laudo Bromatolégico completo
(exames organoléptico, fisico-quimico, microscépico e microbioldgico).

Carne de frango -
Coxa e Sobrecoxa

Carne de frango: coxa e sobrecoxa de frango congelado IQF. Embalagem
pléstica, atdxica, transparente e ndo violada. Conter rétulo com registro do
MAPA, SIF e data de vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a
contar da data de entrega do produto. A empresa devera apresentar em cinco
dias uteis a seguinte documentagdo: Comprovante de que o produto e a
empresa estdo sob fiscalizagdo permanente do Servigo de Inspegdo SIF,
SISB OU SIM de produtos de origem animal; ficha técnica do fabricante
assinada pelo responsavel técnico em original ou copia autenticada e Laudo
Bromatolégico completo (exames organoléptico, fisico-quimico,

microscépico e microbiolégico).

Kg

Registro do MAPA / SIF
Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Caodigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 - NTA3e 84 De
acordo com legislagbes
vigentes

Carne de frango -
Coxinhas das asas

Carne de frango: coxinhas das asas de frango congelado IQF. Embalagem
pléstica, atéxica, transparente e ndo violada. Conter rétulo com registro do
MAPA, SIF e data de vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a
contar da data de entrega do produto. A empresa devera apresentar em cinco
dias uteis a seguinte documentagdo: Comprovante de que o produto e a
empresa estdo sob fiscalizagdo permanente do Servigo de Inspecéo SIF,
SISB OU SIM de produtos de origem animal; ficha técnica do fabricante
assinada pelo responsavel técnico em original ou copia autenticada e Laudo
Bromatolégico completo (exames organoléptico, fisico-quimico,

microscopico e microbioldgico).

Kg

Registro do MAPA / SIF
Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Codigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 - NTA3e 84 De
acordo com legislagBes
vigentes

Carne de frango -
Filé da Sobrecoxa

Carne de frango: filé de sobrecoxa de frango congelado IQF, sem 0sso.
Embalagem plastica, atoxica, transparente e ndo violada. Conter rétulo com
registro do MAPA, SIF e data de vencimento. Validade minima de 6 (seis)
meses a contar da data de entrega do produto. A empresa devera apresentar
em cinco dias uteis a seguinte documentagdo: Comprovante de que o
produto e a empresa estdo sob fiscalizagdo permanente do Servigo de
Inspecéo SIF, SISB OU SIM de produtos de origem animal; ficha técnica
do fabricante assinada pelo responsavel técnico em original ou copia
autenticada e Laudo Bromatolégico completo (exames organoléptico,
fisico-quimico, microscépico e microbiolégico).

Kg

Registro do MAPA / SIF
Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Caodigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 - NTA3e 84 De
acordo com legislagBes
vigentes

Carne de frango -
sassami

Carne de frango: filezinho do peito de frango congelado IQF (sassami),
sem 0sso. Embalagem plastica, atoxica, transparente e nao violada. Conter
rétulo com registro do MAPA, SIF e data de vencimento. Validade minima
de 6 (seis) meses a contar da data de entrega do produto. A empresa devera
apresentar em cinco dias uteis a seguinte documentacéo: Comprovante de
que o produto e a empresa estdo sob fiscaliza¢do permanente do Servico de
Inspecéo SIF, SISB OU SIM de produtos de origem animal; ficha técnica
do fabricante assinada pelo responsavel técnico em original ou copia
autenticada e Laudo Bromatolégico completo (exames organoléptico,
fisico-quimico, microscopico e microbioldgico).

Kg

Registro do MAPA / SIF
Legislagdo ANVISA - CVS
05/2013 Cadigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 -NTA3e 84 De
acordo com legislagBes
vigentes

Carne de frango —
tipo bife arolé

carne in natura bife a role de frango (IQF): com cenoura e vagem preparado
com file de peito de frango e legumes (cenoura e vagem), temperos naturais,
isento de glutamato monossddico;- role fixo por cola comestivel, isentos de
objetos perfurantes;- produto congelado em IQF- peso médio unitario
aproximado de 100g (com variagdo de+/- 10%);- embalagem primaria:
sacos de polietileno de 1 a 5kg;- embalagem secundaria: caixas de papeldo
resistente, lacradas, com 2 a 10kg.- valores nutricionais g/100 (iguais ou
acima):- proteinas:17- gorduras totais (max):6 embalagem primaria: pacote
de polietileno transparente, impresso, atoxico, resistente hermeticamente
fechado, lacre por termo soldagem, contendo 2,0 a 3,0 quilogramas do

produto. rotulagem: o produto deve ser identificado por dizeres impressos

Kg

Registro do MAPA / SIF
Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Cadigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 -NTA 3 e84 De
acordo com legislacbes
vigentes




de forma clara e indelével com todas as informagdes exigidas por lei
(resolucéo rdc n° 360, de 23 de dezembro de 2003.). a data de embalagem
do produto ndo podera ser anterior a 30 dias da data de entrega. embalagem
secundaria: de papeldo reforcado tendo rotulagem de acordo com a
legislagdo vigente. com peso maximo de 12 kg. A empresa deverd
apresentar em cinco dias uteis a seguinte documentagéo: Comprovante de
que o produto e a empresa estéo sob fiscalizagdo permanente do Servico de
Inspecéo SIF, SISB OU SIM de produtos de origem animal; ficha técnica
do fabricante assinada pelo responsavel técnico em original ou copia
autenticada e Laudo Bromatol6gico completo (exames organoléptico,

fisico-quimico, microscépico e microbiolégico).

Carne de frango —
empanado de
frango

Empanado de frango com legumes: Recortes de filé de peito, ou coxa e
sobrecoxa, CMS (carne mecanicamente separada), farinha de trigo
fortificada com ferro e acido fdlico, farinha inativada, amido de milho, sal,
acucar, agua, PTS (proteina testurizada de soja), proteina isolada de soja,
CMS (carne mecanicamente separada) 8,8% fécula de mandioca, pele de
frango, dextrina, especiarias, vegetais (cenourabrécolis-milho)
emulsificantes, mono e diglicerideos de &cidos graxos (INS 471), corante
natural de urucum (INS 160b), corante natural caramelo (INS 150a),
polifosfato de sodio (INS 452i), espessante goma guar (INS 412), realgador
de sabor glutamato monossddico (INS 621), acidulante acido citrico (INS
330) antioxidante isoacorbato de sddio (INS 316), aromatizantes naturais e
gordura vegetal. CONTEM GLUTEN Embalagem Priméaria: Saco de
polietileno de baixa densidade, atoxico, flexivel, resistente, termossoldado,
transparente com capacidade para 2 a 3 kg de produto. Secundaria: Caixa
de papeldo reforgado, reforcado, lacrado com fita adesiva, resistente ao
impacto e as condigBes de estocagem congelada, com capacidade para 4
(quatro) pacotes. A empresa deverd apresentar em cinco dias uteis a
seguinte documentacdo: Comprovante de que o produto e a empresa estéo
sob fiscalizagdo permanente do Servico de Inspecéo SIF, SISB OU SIM de
produtos de origem animal; ficha técnica do fabricante assinada pelo
responsavel técnico em original ou copia autenticada e Laudo
Bromatolégico completo (exames organoléptico, fisico-quimico,

microscépico e microbiolégico).

kg

Registro do MAPA / SIF
Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Caodigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 - NTA3e 84 De
acordo com legislagBes
vigentes

Figado bovino

Figado bovino em iscas congelado IQF, visceras provenientes de animais
sadios, sob inspecdo veterinaria. Embalagem plastica, atoxica, transparente,
ndo violada. Conter rétulo com registro do MAPA, SIF e data de
vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de entrega.
A empresa devera apresentar em cinco dias uteis a seguinte documentacéo:
Comprovante de que o produto e a empresa estdo sob fiscalizagdo
permanente do Servico de Inspecdo SIF, SISB OU SIM de produtos de
origem animal; ficha técnica do fabricante assinada pelo responsavel
técnico em original ou copia autenticada e Laudo Bromatolégico completo
(exames organoléptico, fisico-quimico, microscépico e microbioldgico).

Kg

Registro do MAPA / SIF
Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Codigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 -NTA 3 e84 De
acordo com legislagbes
vigentes

Frutas

Fruta é o produto da frutificagdo de uma planta s&, propria para o consumo,
in natura . deverdo ser procedentes de espécies genuinas e sas, satisfazer as
condi¢des minimas: serem frescas; terem atingido o grau méaximo no
tamanho, aroma, cor e sabor proprios da espécie e variedade; apresentarem
grau de maturacdo que lhes permita o consumo imediato e suportar a
manipulagdo, 0 armazenamento e o transporte; ndo estarem golpeadas e
danificadas por quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica ou bioldgica
que afetem sua aparéncia; polpa e o peddnculo, quando houver, deverao
se apresentar intactos e firmes; estarem isentas de substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie da casca, umidade
externa anormal, odor e sabor estranhos, residuos de defensivos agricolas
e/ou outras substancias toxicas, enfermidades, insetos, parasitos, larvas e
outros animais; rachaduras e cortes na casca. Serdo tolerados pequenos e
ligeiros defeitos, graves s6 serdo tolerados dentro do estabelecido pela
legislagéo vigente.

Kg/Unidade

Legislagdo ANVISA - CVS
05/2013 Codigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 - NTA 17 e 84 De
acordo com legislagBes
vigentes

logurte de Frutas

logurte de frutas (tradicional, zero gordura e zero lactose). Diversos
sabores: morango, vitamina de frutas e frutas vermelhas. Isentos de
sujidades e mofos. Embalagem plastica, atoxica, selada com tampa de
aluminio ou embalagem pléstica, atoxica, de polietileno de baixa densidade
(PEBD), branco, opaco, atoxico, hermeticamente fechado; conter dados do
produto: identificagdo, procedéncia, ingredientes, informag8es nutricionais,
lote, gramatura, datas de fabricacéo e vencimento. Validade minima de 30
(trinta) dias a contar da data de entrega do produto. Frasco ou bag de 1
litro.

Frasco/Bag

Registro do MAPA / SIF
Cadigo Sanitario do Estado de
SP - Lei n° 10.083/1998 -
Decreto n® 12.342/1978 - NTA
84 Legislagido ANVISA -
CVS 05/2013 De acordo com
legislagdes vigentes




logurte Natural

logurte Natural (tradicional, zero gordura e zero lactose). Isentos de
sujidades e mofos. Embalagem pléastica, atoxica, selada com tampa de
aluminio ou embalagem pléstica, atoxica, de polietileno de baixa densidade
(PEBD), branco, opaco, atoxico, hermeticamente fechado; conter dados do
produto: identificagdo, procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais,
lote, gramatura, datas de fabricacéo e vencimento. VValidade minima de 30
(trinta) dias a contar da data de entrega do produto. Frasco ou bag de 1
litro.

Frasco/Bag

Registro do MAPA / SIF
Cadigo Sanitario do Estado de
SP - Lei n°® 10.083/1998 -
Decreto n® 12.342/1978 - NTA
84 Legislacio ANVISA -
CVS 05/2013 De acordo com
legislagdes vigentes

GENERO

DESCRICAQ/ESPECIFICACAO Hortifrutigranjeiros, Lacteos, Paes,
Carnes, etc.

UNIDADE

EMBASAMENTO LEGAL

Legumes

Legume é o fruto ou a semente de diferentes espécies de plantas,
principalmente de leguminosas, utilizados como alimentos. Deverdo ser
procedentes de espécimes vegetais genuinos e saos e satisfazer as condi¢des
minimas: ser colhidos ao atingirem grau normal de evolug&o do tamanho e
apresentados ao consumo em perfeito estado de desenvolvimento do aroma,
cor e sabor préprios da variedade e espécie; estar livre de enfermidades;
ndo estar danificados por qualquer leséo de origem fisica ou mecanica que
afete a sua aparéncia; ndo estar sujos de terra; ndo conter corpos estranhos
aderentes a superficie externa; estar isento de umidade externa anormal,
odor e sabor estranhos; estar livre de residuos de fertilizantes. Seréo
tolerados pequenos e ligeiros defeitos, graves sé serédo tolerados dentro do

estabelecido pela legislagdo vigente.

Kg

Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Codigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 - NTA12 e 14 De
acordo com legislagBes
vigentes

Linguica de frango

Linguica de frango congelada, preparada com partes comestiveis de frango
de 1% qualidade, sem gordura, isento de cartilagens e aponevroses.
Embalagem plastica, atoxica, transparente e ndo violada. Conter rétulo de
acordo com legislacéo vigente, registro MAPA, SIF. Validade minima de 6
(seis) meses a contar da data de entrega do produto.

Kg

Registro do MAPA / SIF
Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Codigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 - NTA5¢e 84 De
acordo com legislagBes
vigentes

Manteiga

Manteiga produto gorduroso, obtido a partir da batecao do creme de leite,
derivado exclusivamente do leite de vaca. Acondicionados em embalagens
apropriadas, atéxica, ndo violada, contendo dados do produto:
identificagdo, procedéncia, ingredientes, informacdes nutricionais, lote,
gramatura, datas de fabricacdo e vencimento. Isenta de ranco e mofos.
Validade minima de 6 (meses) meses a contar da data de entrega do produto.
Pote de 500 gramas.

Pote

Cadigo Sanitario do Estado de
SP - Lei n°® 10.083/1998 -
Decreto n® 12.342/1978 - NTA
50 e 84 Legislacdo ANVISA -
CVS 05/2013 De acordo com
legislacdes vigentes

Ovo de galinha

Ovo branco, fresco, isento de sujidades, rachaduras, fungos. Tamanho
médio, peso minimo de cada unidade 50 gramas. Acondicionados em
embalagens apropriadas (pente com capacidade para quarenta e oito
unidades ou caixa para uma dizia). Procedente de galinhas sadias. Validade
minima de 15 dias a contar da data de entrega do produto.

Unidade

Registro do MAPA / SIF
Cadigo Sanitario do Estado de
SP - Lei n°® 10.083/1998 -
Decreto n° 12.342/1978 - NTA
84 Legislagio ANVISA -
CVS 05/2013 De acordo com
legislacdes vigentes

P&o Bisnaguinha

Péo tipo bisnaguinha. Peso minimo por unidade 20 gramas. Fresco, macio,
sem cobertura e assado, apropriado para consumo no dia do recebimento
ou em até 7 dias. Isento de sujidades e mofos.

Unidade

Cadigo Sanitario do Estado de
SP - Lei n° 10.083/1998 -
Decreto n° 12.342/1978 - NTA
47 e 84 Legislacdo ANVISA -
CVS 05/2013 De acordo com
legislacdes vigentes

P&o Bisnaguinha
Integral

Pao tipo bisnaguinha Integral preparado, no minimo, com 50% de farinha
integral. Peso minimo por unidade 20 gramas. Fresco, macio, sem cobertura
e assado, apropriado para consumo no dia do recebimento ou em até 7 dias.
Isento de sujidades e mofos.

Unidade

Cadigo Sanitario do Estado de
SP - Lei n°® 10.083/1998 -
Decreto n® 12.342/1978 - NTA
47 e 84 Legislacdo ANVISA -
CVS 05/2013 De acordo com
legislages vigentes

P&o de forma

Péo de forma em fatias, peso minimo por fatia 25 gramas. Fresco, macio,
isento de mofos, bolores e sujidades. Embalagem plastica, atoxica,
transparente, contendo dados do produto: identificacdo, procedéncia,
ingredientes, informacdes nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricacéo
e vencimento. Validade 7 dias.

Pacote

Cadigo Sanitario do Estado de
SP - Lei n° 10.083/1998 -
Decreto n® 12.342/1978 - NTA
47 e 84 Legislagdo ANVISA -
CVS 05/2013 De acordo com
legislagdes vigentes

P&o de forma
Integral

Péo de forma Integral em fatias preparado, no minimo, com 50% de farinha
integral. Peso minimo por fatia 25 gramas. Fresco, macio, isento de mofos,
bolores e sujidades. Embalagem plastica, atoxica, transparente, contendo
dados do produto: identificagdo, procedéncia, ingredientes, informacdes
nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricagéo e vencimento. Validade 7

Pacote

Cadigo Sanitario do Estado de
SP - Lei n° 10.083/1998 -
Decreto n° 12.342/1978 - NTA
47 e 84 Legislagdo ANVISA -
CVS 05/2013 De acordo com




dias.

legislagBes vigentes

Péo tipo Hot Dog. Peso minimo por unidade 50 gramas. Fresco, macio,
sem cobertura, formato alongado e assado, apropriado para consumo no dia
do recebimento ou em até 7 dias. Isento de sujidades e mofos.

Cadigo Sanitario do Estado de
SP - Lei n® 10.083/1998 -
Decreto n° 12.342/1978 - NTA

Péo de Hot Dog Unidade 47 e 84 Legislacdo ANVISA -
CVS 05/2013 De acordo com
legislagdes vigentes

Péo tipo Hot Dog Integral preparado, no minimo, com 50% de farinha Codigo Sanitario do Estado de
integral. Peso minimo por unidade 50 gramas. Fresco, macio, sem SP - Lei n° 10.083/1998 -

P40 de Hot Dog cobertura, formato alongado e assado, apropriado para consumo no dia do ) Decreto n° 1_2.34%/1978 -NTA

Integral recebimento ou em até 7 dias. Isento de sujidades e mofos. Unidade 47 e 84 Legislagdo ANVISA -
CVS 05/2013 De acordo com
legislagdes vigentes

Péo preparado com adig&o de leite integral ou equivalente. Peso minimo Codigo Sanitario do Estado de
por unidade 50 gramas. Fresco, macio, apropriado para consumo no dia do SP - Lei n° 10.083/1998 -
recebimento ou em até 7 dias. Isento de sujidades e mofos. Decreto n° 12.342/1978 - NTA
Pao de leite Unidade 47 e 84 Legislacdo ANVISA -
CVS 05/2013 De acordo com
legislacdes vigentes
Péo tipo francés. Peso minimo por unidade 50 gramas. Fresco, macio, Codigo Sanitario do Estado de
apropriado para consumo no dia do recebimento. Isento de sujidades e SP - Lei n° 10.083/1998 -
mofos. Decreto n® 12.342/1978 - NTA

Péo de sal Unidade 47 e 84 Legislacdo ANVISA -
CVS 05/2013 De acordo com
legislacdes vigentes

Péo tipo francés Integral preparado, no minimo, com 50% de farinha Codigo Sanitario do Estado de
integral. Peso minimo por unidade 50 gramas. Fresco, macio, apropriado SP - Lei n° 10.083/1998 -
para consumo no dia do recebimento. Isento de sujidades e mofos. Decreto n° 12.342/1978 - NTA
Péo de sal Integral Unidade 47 e 84 Legislacdo ANVISA -
CVS 05/2013 De acordo com
legislaces vigentes
Pescado congelado, devera estar integro e com caracteristicas proprias de Registro do MAPA / SIF
sua espécie, ndo apresentar aspecto alterado, cheiro ou sabor alterado, ndo Legislacdo ANVISA - CVS
provenientes de agua poluidas. Embalagem plastica, atoxica, transparente, 05/2013 Codigo Sanitario do
hermeticamente fechada e ndo violada. Conter rétulo com registro do Estado de SP - Lei n°

Pescado MAPA, SIF e data de vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a Kg 10.083/1998 - Decreto n°

contar da data de entrega do produto. 12.342/1978 -NTA9 e84 Pe
acordo com legislagbes
vigentes

GENERO EESCRIQAO/ESPECIFICAQAO Hortifrutigranjeiros, Léacteos, Pées, UNIDADE EMBASAMENTO LEGAL
arnes, etc.

Polpa de (especificar o sabor da fruta) congelada, sem adicéo de agucar. Legislacdo ANVISA - CVS

Embalagem pléstica, atoxica, transparente, resistente, ndo violada. Isento 05/2013 Codigo Sanitario do

de sujidades. Conter datas de fabricagdo e vencimento. Peso liquido Estado de SP - Lei n°

o | (elars g
acordo com legislagbes
vigentes

Presunto cozido fatiado, preparado de pernis ou carne de outras partes de Registro do MAPA / SIF
suinos sadios. N&do se apresentar amolecida, pegajosa, esverdeada, com Legislacdo ANVISA - CVS
cheiro ou saber impréprios, alcalina ou outros indicios de ma conservagao. 05/2013 Codigo Sanitario do
Peso minimo por fatia 20 gramas. Embalagem plastica, atoxica, Estado de SP - Lei n°
Presunto fatiado | ransparente e nao violada. Conter rétulo com registro do MAPA, SIF e Kg 10.083/1998 - Decreto n°
data de vencimento, apropriado para consumo no diado recebimento ou em 12.342/1978 - NTA8 € 84 Pe
até 72 horas apds aberto. a(_:ordo com  legislagdes
vigentes
Queijo tipo mussarela fatiado (comum e zero lactose) produzido com leite Registro do MAPA / SIF
de vaca, crosta deverd ser fina ou ndo formada, consisténcia semidura, Legislacdo ANVISA - CVS
rigida e textura fechada, isento de mofo ou cor esverdeada. Peso minimo 05/2013 Codigo Sanitario do
Queijo mussarela | Por fatia 20 gramas. Embalagem plastica, atéxica, transparente e ndo Estado de SP - Lei n°
violada. Conter rétulo com registro do MAPA, SIF e data de vencimento, Kg 10.083/1998 - Decreto n°

fatiado

apropriado para consumo no dia do recebimento ou em até 72 horas ap6s
aberto.

12.342/1978 - NTA1le 84 De
acordo com legislagBes
vigentes




Raizes e
tubérculos

Raiz, tubérculo é a parte subterranea desenvolvida de determinadas plantas,
utilizada como alimento. Deverdo proceder de espécimes vegetais genuinos
e sdos e satisfazer as condigBes minimas: serem frescas e s&s, estarem
inteiras, limpas e livres de umidade externa anormal; terem atingido o grau
de evolugdo completa do tamanho; terem atingido grau de maturacéo que
lhes permita suportar a manipulagdo, o transporte e a conservagdo em
condigBes adequadas para o consumo no prazo definido; ndo estarem
golpeadas e danificadas por quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica ou
bioldgica acima de 5% e que afetem sua aparéncia. A polpa e o pedtnculo
(quando houver) deverdo se apresentar intactos e firmes. Estarem isentas de
substancias terrosas; sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie
externa; parasitos, larvas e outros animais, nos produtos e nas embalagens;
umidade externa anormal; odor e sabor estranhos e enfermidades. Seréo
tolerados pequenos e ligeiros defeitos, graves sé serdo tolerados dentro do
estabelecido pela legislagdo vigente.

Kg

Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Codigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 - NTA12,15e 84
De acordo com legislacdes
vigentes

Requeijao
Cremoso

Requeijdo cremoso (comum, light e zero lactose). Embalagem pléstica,
atoxica, selada com tampa de aluminio, néo violada contendo dados do
produto: identificagdo, procedéncia, ingredientes, informacdes nutricionais,
lote, gramatura, datas de fabricagdo e vencimento. Conter rétulo com
registro do MAPA, SIF. Validade minima de 30 (trinta) dias a contar da data
de entrega do produto.

Kg/Pote

Registro do MAPA / SIF
Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Codigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 - NTA1le 84 De
acordo com legislagbes
vigentes

Salsicha
tradicional

Salsicha tradicional congelada, preparada com partes comestiveis de carne
bovina e suina de boa procedéncia. Embalagem pléastica, atoxica,
transparente, ndo violada. Conter rétulo com registro do MAPA, SIF e data
de vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de
entrega do produto.

Unidade/Kg

Registro do MAPA / SIF
Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Codigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 -NTA5¢e 84 De
acordo com legislagbes
vigentes

Verduras

Verdura é a parte geralmente verde das hortaligas, utilizadas como alimento
no seu estado natural. Deverdo proceder de espécies genuinas e sas e
satisfazer as condi¢des minimas: serem frescas e sas; terem atingido o grau
de evolugdo completa do tamanho, para fins comerciais; terem atingido
grau de maturagdo que lhes permita suportar a manipulacéo, o transporte e
a conservagdao em condiges adequadas para 0 consumo no prazo a ser
definido; serem colhidas cuidadosamente e ndo estarem golpeadas e
danificadas por quaisquer lesdes de origem fisica, mecénica ou bioldgica
que afetem sua aparéncia. As folhas/inflorescéncias deveréo se apresentar
intactas e firmes; estarem isentas de substancias terrosas, sujidades ou
corpos estranhos aderidos a superficie externa, parasitos, larvas e outros
animais, nos produtos e nas embalagens, umidade externa anormal, odor e
sabor estranhos, enfermidades, residuos fertilizantes. Serdo tolerados
pequenos e ligeiros defeitos, graves s6 serdo tolerados dentro do
estabelecido pela legislagdo vigente.

Kg

Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Codigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 - NTA12,13e 84
De acordo com legislacbes
vigentes

OBSERVACOES

A gramatura, ou seja, a quantidade de produto sugerida na lista de especificacdo foi baseada em quantidades padrdes. Para as carnes e afins indicamos peso
médio de 1 a 2 Kg para facilitar acondicionamento em freezer e também para maior rapidez e seguranga no processo de descongelamento.

Para as aquisigdes de géneros alimenticios pereciveis como hortifruti, paes, biscoitos caseiros e outros, que na maioria ndo possuem embalagem com rotulagem,
ndo fica dispensado ao estabelecimento que o comercialize seguir as legislagdes vigentes estipuladas pela ANVISA.

As embalagens conferem aos produtos protegéo, facilidade de transporte e armazenamento. O produto podera ser entregue de forma avulsa em sua embalagem
individual, ou em sua embalagem individual, mas acondicionadas em caixas de papel&o, fardos, e outras adequadas a cada produto. Exemplo: Aquisigéo de 10
potes de margarina de 500 gramas cada - 0s potes poderdo ser entregues de forma avulsa em sua embalagem individual, ou acondicionados em lote (fardo, caixa
de papeldo etc), desde que preserve a embalagem individual. Esta instrugdo é valida para diversos produtos.

E importante sempre conferir as embalagens e rotulagens dos produtos a serem adquiridos. A rotulagem fornece informag@es bésicas que orientam o consumidor
na hora da compra, como por exemplo: denominagéo do produto; lista de composigéo (ingredientes, informagdes nutricionais, informagdes sobre aditivos e
substéncias prejudiciais a sadde); identificagao do lote; datas de fabricacdo e validade; instrucdes de preparo e uso, quando for necessario; embasamento legal
(carimbos ou registros dos servicos de inspecéo e vigilancia sanitaria); quantidade de produto contida na embalagem, dentre outros.

No caso da data de vencimento/validade do produto, esta sendo indicado no minimo 6 (seis) meses a partir da data de entrega do produto na escola,
principalmente para os géneros alimenticios néo pereciveis, porém a validade podera ter um periodo mais extenso.

GENERO

DESCRIGAO/ESPECIFICAGAO Gréos, Farinaceos, Oleos,
Temperos etc.

UNIDADE

EMBASAMENTO LEGAL




Acucar tipo cristal. Textura em granulos finos e coloragéo branca. Isento
de impurezas e empedramento. Embalagem plastica, atoxica,
transparente, ndo violada, contendo dados do produto: identificagéo,

Legislagdo ANVISA - CVS
05/2013 Cédigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°

Agucar Cristal procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote, gramatura, Kg/Pacote 12.342/1978 - NTA 52 De
datas de fabricagdo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a acordo com legislagBes
contar da data de entrega do produto. vigentes
Adocante dietético liquido ou pé. Edulcorantes artificiais: sucralose, gg?;g?g?ég\glgﬁtéri?ﬁ
acesulfame de potéassio. Embalagem em frasco pléstico com tampa, Estado de gp - Lei no
atoxico, resistente ou saché de papel contendo no minimo 600 mg, Frasco/ 10.083/1998 - Decreto n®

Adocante contendo dados do produto: identificagdo, procedéncia, ingredientes, Unidade 12.342/1978 - NTA 02 e 83
informagBes nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricacdo e De‘ acordo com ledislacs
vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de . gistagoes

vigentes
entrega do produto.
Bebida a base de soja original e diversos sabores. Produzido com gréos
de soja ndo transgénica acrescida ou ndo de suco de fruta. Embalagem Legislagdo ANVISA - CVS
Alimento a base de | tetra pack tampa lacrada, contendo dados do produto: identificacéo, Litro/ 05/2013 De acordo com
soja procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote, gramatura, | Unidade legislagdes vigentes
datas de fabricacéo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a
contar da data de entrega do produto.
Alimentos para atendimento das necessidades nutricionais e/ou
restricbes alimentares, conforme orientacdo e prescricdo de um Legislagdo ANVISA - CVS
Alimetos para profi_ssional qu,al_ificado e atendendo a Iegislagéf). Os produtos Qevem . 05/2013 Cédigo Sanitéri_o do
necessidades e/ou seguir o cardapio adaptado para cada restricao e/ou pfiltologla, de Unidade/ | Estado de SP - Lei n°
restrictes primeira qualidade, dentro dos padrbes de especificagdo de cada Lata/ 10.083/1998 - Decreto n°
estrig alimento, em embalagens adequadas contendo dados do produto: | Frasco/ Kg 12.342/1978 De acordo com
alimentares - e | o A - - ~ T Ty
identificagdo, procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote, legislagdes vigentes
gramatura, datas de fabricacdo e vencimento. EX.: espessante, sem
glaten, alimentos a base de arroz, soja, etc., entre outros.
Legislagio ANVISA - CVS
Produto amilaceo extraido do milho, coloragdo branca, textura fina. 05/2013 Cédigo Sanitario do
Isento de mofo e sujidades. Embalagem pléastica, atéxica, transparente e Estado de SP - Lei n°
Amido de Milho gconc_]i_cionada em cai_xa_ padrz_?lo, co_ntendo dados _dc_) p_roduto: Pacote/Kg 10.083/1998 - Decreto n°
identificagdo, procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote, 12.342/1978 - NTA 37 De
gramatura, datas de fabricacdo e vencimento. Validade minima de 6 acordo com legislagoes
(seis) meses a contar da data de entrega do produto. vigentes
Arroz beneficiado, polido, agulhinha, tipo 1. Coloracdo perolada e Legislagdo ANVISA - CVS
transldcida, ndo necessitando escolher e lavar. Rendimento apds 05/2013 Cddigo Sanitério do
cozimento de no minimo 2,5 vezes a mais 0 peso antes da cocgao. Isento Estado de SP - Lei n°
Arroz de sujidades e mofos. Embalagem plésticg, até?d_ca, transparente, n_élo Pacote/Kg 10.083/1998 - Decreto n°
violada, contendo dados do produto: identificacdo, procedéncia, 12.342/1978 - NTA 33 De
ingredientes, informagfes nutricionais, lote, gramatura, datas de acordo com legislagOes
fabricagdo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da vigentes
data de entrega do produto.
Legislacdo ANVISA - CVS
Arroz agulhinha, integral, tipo 1. Coloragdo mais escura, néo 05/2013 Cédigo Sanitério do
necessitando escolher e lavar. Isento de sujidades e mofos. Embalagem Estado de SP - Lei n°
Arroz Integral plastica, atoxica, transparente, ndo violada, contendo dados do produto: | pacote/Kg 10.083/1998 - Decreto n°
identificag8o, procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote, 12.342/1978 - NTA 33 De
gramatura, datas de fabricacdo e vencimento. Validade minima de 6 acordo com legislagoes
(seis) meses a contar da data de entrega do produto. vigentes
Legislagdo ANVISA - CVS
Aveia em flocos finos. Isenta de impurezas, mofos e umidade. 05/2013 Cddigo Sanitério do
Embalagem plastica, atoxica, transparente, ndo violada, contendo dados Estado de SP - Lei n°
. do produto: identificagdo: procedéncia, ingredientes, informacdes 10.083/1998 - Decreto n°
Aveia em flocos nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricagdo e vencimento. Pacote/Kg 12.342/1978 - NTA 33 De
Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de entrega do acordo com legislagOes

produto. vigentes
Legislagdo ANVISA - CVS
Batata desidratada em flocos. Coloragdo amarelada/creme com sabor e 05/2013 Cédigo Sanitério do
odor caracteristicos. Embalagem de poliéster metalizado ou plastica, Estado de SP - Lei n°
Batata em flocos | 2téXica, transparente néo violada, contendo dados do produto: | pacote/ Kg 10.083/1998 - Decreto n°
identificagdo, procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote, 12.342/1978 - NTA 37 De
gramatura, datas de fabricacdo e vencimento. Validade minima de 6 acordo com legislagOes

(seis) meses a contar da data de entrega do produto. vigentes

Biscoito tipo maria /maizena. Produzido com farinha de trigo N

Biscoito doce fortificada com ferro e acido folico, crocante, livre de gorduras trans. Pacote/Kg Iag?;glfgagéglg\glgﬁ tz;ri((:)\(/ji

Embalagem pléstica, atéxica, de cor opaca, ndo violada, contendo
dados do produto: identificacdo, procedéncia, ingredientes,

Estado de SP - Lei n°




informagGes nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricacdo e
vencimento. Validade minima de 6(seis) meses a contar da data de
entrega do produto.

10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 - NTA 48 De
acordo com legislacdes
vigentes

Biscoito doce sabor leite e coco. Produzido com farinha de trigo
fortificada com ferro e acido folico, crocante, livre de gorduras trans.
Embalagem pléstica, atéxica, transparente, ndo violada, acondicionados

Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Cddigo Sanitério do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 -

Biscoito doce em cai)fas _de papeléq padréo_, contendNO dados _d(_) pro_duto: identificacdo, Pacote/Kg Decreto n°
procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote, gramatura, 12.342/1978 - NTA 48 De
datas de fabricacéo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a acordo com legislagdes
contar da data de entrega do produto. vigentes
Biscoito tipo rosquinha, diversos sabores: chocolate, leite, coco. gg?;g?g?ég\glgﬁtéri?ﬁ
Produzida com farinha de trigo fortificada com ferro e &cido félico, Estado de gp - Lei no

Biscoito doce - crocante, livre de_ gorduras trans. Embalagem plést_ica, _a_téxica, 10.083/1998 - Decreto n®
Rosquinha transparente, nio violada, contendo dados do produto: identificacio, | Pacote/Kg 12.342/1978 - NTA 48 De
procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote, gramatura, : L
datas de fabricagédo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a a_cordo com  legislagdes
contar da data de entrega do produto. vigentes
Biscoito tipo cream-cracker. Produzido com farinha de trigo fortificada bg?;g???a(g)écﬁNovgﬁitéri?ég
com ferro e acido folico, crocante, livre de gorduras trans. Embalagem Estado de gp - Lei e
plastica, atéxica, padronizada, e acondicionados em caixas de papeldo 10.083/1998 - Decret o
Biscoito salgado padrio, contendo dados do produto: identificagdo, procedéncia, | Pacote/Kg 12.342/1978 NT,eO(\:rZSO Dn
ingredientes, informagfes nutricionais, lote, gramatura, datas de : - a6 De
fabricagdo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da at_:ordo com legislages
data de entrega do produto. vigentes
Biscoito tipo cream-cracker (tradicional e integral). Produzido com gg?;g?g?égNgléiﬁtérico\éi
farinha de trigo fortificada com ferro e acido félico ou integral, crocante, Estado de gp - Lei e
Biscoito salgado livre d(_e gorduras trans. Embalagem indivi(_jual,_a_luminizada, atc:)xiga, Pacote/ 10.083/1998 - Decreto n°
individual padronizada, contendo dados do produto: identificagdo, procedéncia, Unidade 12.342/1978 - NTA 48 De
ingredientes, informagdes nutricionais, lote, gramatura, datas de : L
fabricag8o e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da ac_:ordo com  legislagdes
data de entrega do produto. vigentes
GENERO DESCRIGCAO/ESPECIFICAGAO Gréos, Farinaceos, Oleos |, UNIDADE EMBASAMENTO LEGAL
Temperos etc.
Biscoito tipo cream-cracker integral. Produzido com farinha de trigo Iaglgzlglla?(,;%)’g}NVéSA ) _C\GS
integral, crocante, livre de gorduras trans. Embalagem pléastica, atoxica, Estado d: 'gg ?n'tlil;'io n?’
Biscoito salgado padronizada, e acqndic!o_nados em caixas _de _papelé_o padré}o, contendo 10.083/1998 - Decreto e
integral dados do produto: identificacio, procedéncia, ingredientes, informacdes | Pacote/Kg 12.342/1978 - NTA 48 De
nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricagdo e vencimento. : S
Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de entrega do a(_:ordo com  legislagdes
produto. vigentes
Bolinho individual diversos sabores (tradicional, integral, diet, sem gggéglflg?égl\l:éiﬁtérico\c/ji
glutén e zero lactose). Embalagem individual com 40 gramas no Estado de gp - Lei no
minimo, aluminizada, atoxica, padronizada, contendo dados do produto: 10.083/1998 - Decreto n°
Bolo individual identificacdo, procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote, | Unidade 12.342/1978 - NTA 57 De
gramatura, datas de fabricagcdo e vencimento. Validade minima de 6 : d legislacs
(seis) meses a contar da data de entrega do produto. acordo —com legislagoes
vigentes
Legislagdo ANVISA - CVS
Cha de camomila, erva doce e capim cidreira desidratada para infusdo. 05/2013 Cdédigo Sanitario do
Embalagem devera ser plastica transparente, atoxica, hermeticamente Estado de SP - Lei n°
Cha vedada e contendo dados do produto: identificagdo: procedéncia, Pacote/Kg 10.083/1998 - Decreto n°
ingredientes, lote, gramatura, datas de fabricacdo e vencimento. 12.342/1978 - NTA 41 De
Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de entrega do acordo com legislagOes
produto. vigentes
Legislagdo ANVISA - CVS
Chocolate ao leite individual diversos. Embalagem plastica, atoxica, ndo giggcllg g:dlgg Sifmtf‘;'io ?1?)
violada, contendo dados do produto: identificagdo, procedéncia, 10.083/1998 - Decreto n°
Chocolate ingredientes, informacgdes nutricionais, lote, gramatura, datas de | Unidade 12.342/1978 - NTA 40 e 59
fabricagdo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da ; L
data de entrega do produto. D_e acordo com legislagdes
vigentes
Chocolate em p6 Chgcolate em pF) 32% cacau. Obtido pela mistura de cacau em po Legislagdo ANVISA - CVS
soltvel com agucar, através do processo adequado. Textura fina e Kg 05/2013 Cédigo Sanitario do

32% cacau

homogénea. Embalagem plastica, atéxica, de cor opaca, ndo violada,

Estado de SP - Lei n°




contendo dados do produto: identificacdo, procedéncia, ingredientes,
informagGes nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricagdo e
vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de
entrega do produto.

10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 - NTA 40 De
acordo com legislacdes
vigentes

Chocolate em p6

Chocolate em pé 50% cacau. Obtido do cacau puro em p6 sollvel sem
adicdo de acucar, através do processo adequado. Textura fina e
homogénea. Embalagem pléstica, atéxica, de cor opaca, ndo violada,

Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Cddigo Sanitério do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°

contendo dados do produto: identificacdo, procedéncia, ingredientes, | Kg

50% cacau informagBes nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricacdo e 12.342/1978 - NTA.4O Pe
vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de a_cordo com  legislagdes
entrega do produto. vigentes
Creme de leite, 100% de origem animal (tradicional ou zero lactose). Registro (Ij_%gi';/llg;g:/ SIF
Embalagem em latas limpas, isentas de ferrugem, ndo amassadas, ndo .

Creme de leite estufadas ou cartonada, metalizada internamente, resistente que garanta | Unidade ANVISA - CVS 05/2013 De
a integridade do produto. VValidade minima de 6 meses a contar da data a(_:ordo com  legislacdes
de entrega do produto. vigentes
Dieta enteral de férmula liquida ou em pd, nutricionalmente completa e
balanceada, indicada para manutencdo ou recuperacdo do estado Legislagdo ANVISA - CVS
nutricional. Isenta de lactose e gliten, com maior aporte de proteina de 05/2013 Cédigo Sanitério do
alto valor biolégico. Acondicionada em embalagem do tipo tetra pack, Estado de SP - Lei n°

Dieta enteral integra, resistente, vedada hermeticamente, contendo no minimo 200 ml ) Lata/ 10.083/1998 - Decreto n°
ou lata de folha de flandres, ndo apresentar ferrugem, amassados e | Unidade 12.342/1978 - NTA 83 De
estufamentos, contendo dados do produto: identificagdo, procedéncia, acordo com legislagbes
ingredientes, informagfes nutricionais, lote, gramatura, datas de vigentes
fabricag8o e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da
data de entrega do produto.

Ervilha em conserva, imersa em liquido. Tamanho e coloragéo padrdo e

uniformes. Acondicionada em lata de folha de flandres, ndo apresentar R

fermentagdo, vazamentos, ferrugem, amassados e estufamentos, Olglegcl)sllgga%ANVISg - CVS
Ervilha contendo dados do produto: identificacdo, procedéncia, ingredientes, | Lata leqislach € acordo  com

informagGes nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricagdo e egislacoes vigentes

vencimento. Validade minima de 6 (seis)meses a contar da data de

entrega do produto.

Ervilha partida. Grdos partidos e sdos, isento de outros tipos graos,

material terroso e sujidades. Embalagem plastica, atdxica, transparente, Legislagdo ANVISA - CVS

Ervi . nao violada, contendo dados do produto: identificagdo, procedéncia, 05/2013 De acordo com

rvilha partida - - . < RN Kg e
ingredientes, informagbes nutricionais, lote, gramatura, datas de legislagdes vigentes
fabricagéo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da
data de entrega do produto.

Extrato de tomate / Massa de tomate. Concentrado de pura polpa, Iagleglf‘g?égl\'g/gﬁtérico\éi
simples. Acondicionado em lata de folha de flandres ou sacos de Estado de gp - Lei no
polietileno, ndo apresentar fermentagdo, vazamentos, ferrugem, 10.083/1998 Decreto n°
Extrato de Tomate | amassados e estufamentos, conter dados do produto: identificacéo, Lata/Bag 12'3 42/1978 -NTitfrg; Dn
procedéncia, ingredientes, informagfes nutricionais, lote, gramatura, : d . leqis] e
datas de fabricacdo e vencimento. Validade minima de 6 (seis)meses a acordo —com legislagoes
contar da data de entrega do produto. vigentes
Legislacdo ANVISA - CVS
Farinha de mandioca torrada. Textura seca, fina, classe branca. 05/2013 Cédigo Sanitério do
Embalagem pléstica, atoxica, transparente, ndo violada, contendo dados Estado de SP - Lei n°

Farinha de do produto: identificagdo, procedéncia, ingredientes, informacdes Pacote 10.083/1998 - Decreto n°

Mandioca nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricagdo e vencimento. 12.342/1978 - NTA 34 De
Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de entrega do acordo com legislagOes
produto. vigentes

Legislagdo ANVISA - CVS
Farinha de milho em flocos. Coloragdo amarela, sem sal, flocos médios, 05/2013 Cédigo Sanitério do
isenta de mofos e sujidades. Embalagem pléstica, atoxica, transparente, Estado de SP - Lei n°

- . ndo violada, contendo dados do produto: identificacdo, procedéncia, 10.083/1998 - Decreto n°

Farinha de Milho ingredientes, informagfes nutricionais, lote, gramatura, datas de Pacote/Kg 12.342/1978 - NTA 34 De
fabricagdo e vencimento. Validade minima de 6(seis) meses a contar da acordo com legislagdes
data de entrega do produto. vigentes
Farinha de trigo especial. P6 uniforme, sem formagdo de grumos, Legislacdo ANVISA - CVS
coloragdo branca. Isenta de sujidades e mofos. Fortificada com ferro e 05/2013 Cddigo Sanitério do
4cido fdlico de acordo com legislacdo vigente. Embalagem em papel Estado de SP - Lei n°
Farinha de Trigo kraft branco ou plastica transparente, atoxica, ndo violada, contendo Pacote/Kg 10.083/1998 - Decreto n°

dados do produto: identificag8o, procedéncia, ingredientes, informacdes
nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricacdo e vencimento.
Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de entrega do
produto.

12.342/1978 - NTA 35 e 82
De acordo com legislacdes
vigentes




Feijéo carioca

Feijdo carioca, tipo 1, safra nova. Graos inteiros e sdos, isento de outros
tipos de feijoes e grdos, de material terroso e sujidades. Embalagem
plastica, atoxica, transparente, ndo violada, contendo dados do produto:
identificacdo, procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote,
gramatura, datas de fabricagdo e vencimento. Validade minima de 6
(seis) meses a contar da data de entrega do produto.

Kg

Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 De acordo com
legislacdes vigentes

GENERO

DESCRICAOQ/ESPECIFICACAO Grios, Farinaceos, Oleos |,
Temperos etc.

UNIDADE

EMBASAMENTO LEGAL

Feijéo preto

Feijdo preto, tipo 1, safra nova. Gréos inteiros e séos, isento de outros
tipos de feijoes e grdos, de material terroso e sujidades. Embalagem
plastica, atoxica, transparente, ndo violada, contendo dados do produto:
identificacéo, procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote,
gramatura, datas de fabricacdo e vencimento. Validade minima de 6
(seis) meses a contar da data de entrega do produto.

Kg

Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 De acordo com
legislagdes vigentes

Fermento

Fermento quimico seco. P6 fino, homogéneo, coloragéo branca. Isento
de umidade e sujidades. Embalagem pléstica com tampa de rosca, conter
dados do produto: identificagdo, procedéncia, ingredientes, informagdes
nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricagdo e vencimento.
Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de entrega do
produto.

Frasco

Legislagio ANVISA - CVS
05/2013 Cédigo Sanitério do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 - NTA 80 De
acordo com legislagdes
vigentes

Flocos de milho
natural

Flocos de milho natural (sem agUcar), tipo cereal matinal. Produto
crocante e saboroso, feito com farinha de milho, sem adicéo de acucar,
aromatizantes e corantes. Embalagem devera ser sacos de polietileno,
atxica, resistente, leitoso, hermeticamente vedada, contendo dados do
produto: identificacdo: procedéncia, ingredientes, lote, gramatura, datas
de fabricacéo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar
da data de entrega do produto.

Kg

Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Cdédigo Sanitério do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 - NTA 33 De
acordo com legislagoes
vigentes

Férmula Infantil de
segmento 1

Férmula infantil lactea modificada em p6, indicada para a alimentagédo
de lactentes de O (zero) a 6 (seis) meses de idade. O Produto devera ser
apresentado em pd, necessitando apenas de agua para o preparo.
Acondicionado em lata de folha de flandres, ndo apresentar, ferrugem,
amassados e estufamentos, contendo dados do produto: identificagéo,
procedéncia, ingredientes, informagfes nutricionais, lote, gramatura,
datas de fabricagdo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a
contar da data de entrega do produto.

Lata

Legislagdo ANVISA - CVS

05/2013 Cdédigo Sanitério do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 - NTA 79 e 87
De acordo com legislagdes
vigentes

Férmula Infantil de
segmento 2

Férmula infantil lactea modificada em po, indicada para a alimentagédo
de lactentes a partir do sexto més de vida. O Produto deverad ser
apresentado em pd, necessitando apenas de dgua para 0 preparo.
Acondicionado em lata de folha de flandres, ndo apresentar, ferrugem,
amassados e estufamentos, contendo dados do produto: identificagao,
procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote, gramatura,
datas de fabricagdo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a
contar da data de entrega do produto.

Lata

Legislacdo ANVISA - CVS

05/2013 Cédigo Sanitério do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 - NTA 79 e 87
De acordo com legislacdes
vigentes

Fuba

Fuba de milho amarelo. Obtido pela moagem de gréos de milho sdos e
maduros, enriquecido com &cido félico e ferro. P6 fino tipo "fubd
mimoso"”. Isento de sujidades, umidade e materiais estranhos.
Rendimento ap6s a cocgéo de até 2,5 o peso cru. Embalagem plastica,
atoxica, transparente, ndo violada, contendo dados do produto:
identificag8o, procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote,
gramatura, datas de fabricacdo e vencimento. Validade minima de 6
(seis) meses a contar da data de entrega do produto.

Pacote

Legislacdo ANVISA - CVS

05/2013 Cédigo Sanitério do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 - NTA 34 De
acordo com legislagoes
vigentes

Leite em p6
enriguecido

Leite em po, integral, instantaneo, enriquecido com vitaminas e sais
minerais. Isento de sujidades, insetos e outros materiais estranhos ao
produto. Embalagem aluminizada, at6xica, contendo dados do produto:
identificagdo, procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote,
gramatura, datas de fabricacdo e vencimento. Validade minima de 6
(seis) meses a contar da data de entrega do produto.

Pacote/Kg

Registro do MAPA / SIF
Legislagdo ANVISA - CVS
05/2013 Cdédigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 - NTA 82 De
acordo com legislagdes
vigentes

Lentilha

Lentilha seca, tipo 1. Grdos maduros, médios e de coloragéo esverdeada.
Isenta de sujidades e materiais terrosos. Embalagem plastica, atdxica,
transparente, contendo dados do produto: identificagdo, procedéncia,
ingredientes, informaces nutricionais, lote,

gramatura, datas de fabricacdo e vencimento. Validade minima de 6
(seis)meses a contar da data de entrega do produto.

Kg

Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 De acordo com
legislagdes vigentes

Louro

Folha de louro desidratada. Isenta de sujidades, mofos. Embalagem
plastica, atoxica, transparente, resistente, ndo violada. Validade minima
de 6 (seis) meses a contar da data de entrega do produto.

Pacote

Legislacdo ANVISA - CVS
05/2013 Cdédigo Sanitario do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°
12.342/1978 - NTA 70 De




acordo com
vigentes

legislagdes

Macarrdo com ovos, tipos: ave maria, padre nosso, parafuso e penne.
Enriquecido com &cido félico e ferro. Apdés cozimento manter-se solto
com o sabor e aspecto caracteristicos. Embalagem pléastica, atoxica,

Legislagdo ANVISA - CVS
05/2013 Cédigo Sanitério do
Estado de SP - Lei n°
10.083/1998 - Decreto n°

Macarrdo com ovos | transparente, ndo violada, contendo dados do produto: identificacdo, | Kg/Pacote
procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote, gramatura, 12.342/1978 - NTA.49 pe
9 . : o : acordo com legislagdes
datas de fabricagdo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a -
contar da data de entrega do produto. vigentes
Macarrdo de sémola, tipos: ave maria, padre nosso, parafuso e penne. gg?;g?g?ég\glgﬁtéri?ﬁ
Enriquecido com ferro e acido folico. Apds cozimento manter-se S(_Jlto Estado de gp - Lei no
Macarrio de com o sabor e aspecto caracteristicos. Embalagem plés_tlca,_a'tc')xq:a, 10.083/1998 - Decreto n®
semola transparente, n3o violada, contendo dados do produto: identificacio, | Kg/Pacote 12.342/1978 - NTA 49 De
procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote, gramatura, : d legislacs
datas de fabricagdo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a acordo — com - legislagoes
contar da data de entrega do produto. vigentes
Macarrdo integral, tipos: ave maria, padre nosso, parafuso e penne. Ap6s Leglslagao,ANVISA_ . CVS
- . 05/2013 Cddigo Sanitario do
cozimento manter-se solto com o sabor e aspecto caracteristicos. Estado de SP - Lei ne
Embalagem pléstica, atoxica, transparente, ndo violada, contendo dados 10.083/1998 - Decreto n°
Macarréo Integral | do produto: identificagdo, procedéncia, ingredientes, informagdes | Kg/Pacote 12 ecreto
S A . .342/1978 - NTA 49 De
nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricagdo e vencimento. d legislacs
Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de entrega do acordo —com legislagoes
vigentes
produto.
Milho verde em conserva, imerso em agua. Acondicionado em lata de
folha de flandres, ndo apresentando fermentacao, vazamentos, ferrugem, Legislagdo ANVISA - CVS
Mi amassados e estufamentos, conter dados do produto: identificagéo, 05/2013 De acordo com
ilho PN . : ~ L Lata S T
procedéncia, ingredientes, informag@es nutricionais, lote, legislagdes vigentes
gramatura, datas de fabricacdo e vencimento. Validade minima de 6
(seis)meses a contar da data de entrega do produto.
Legislagdo ANVISA - CVS
Canjica branca despeliculada, tipo 1. Apés cozimento deverd manter-se 05/2013 Cdédigo Sanitério do
macia. Embalagem plastica, atoxica, transparente e ndo violada, Estado de SP - Lei n°
. - contendo dados do produto: identificagdo, procedéncia, ingredientes, 10.083/1998 - Decreto n°
Milho para Canjica informacGes nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricacdo e Pacote/Kg 12.342/1978 - NTA 33 De
vencimento. Validade minima 6 (seis) meses a contar da data de entrega acordo com legislagoes
do produto. vigentes
GENERO DESCRICAO/ESPECIFICAGAO Gréos, Farinaceos, Oleos , UNIDADE EMBASAMENTO LEGAL
Temperos etc.
Legislacdo ANVISA - CVS
Milho para pipoca. Primeira qualidade. Isento de sujidades, mofos e 05/2013 Cédigo Sanitério do
outros grdos. Embalagem pléstica, atoxica, transparente, ndo violada, Estado de SP - Lei n°
Milho para Pipoca contendo dados do produto: identificagdo, procedéncia, ingredientes, Kg 10.083/1998 - Decreto n°
informagGes nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricagdo e 12.342/1978 - NTA 33 De
vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de acordo com legislagoes
entrega do produto. vigentes
Legislagio ANVISA - CVS
Oleo de soja, refinado, tipo 1. Aspecto limpido com cor e consisténcia 05/2013 Cddigo Sanitério do
caracteristicas. Embalagem plastica, atoxica, transparente e ndo violada, Estado de SP - Lei n°
Sleo de Soja contendo dados do produto: identificacdo, procedéncia, ingredientes, | Erasco 10.083/1998 - Decreto n°
informagGes nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricacdo e 12.342/1978 - NTA 50 De
vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a partir da data de acordo com legislagoes
entrega do produto. vigentes
Legislagdo ANVISA - CVS
Orégano desidratado e moido. Isento de mofos e umidade. 05/2013 Cédigo Sanitério do
Embalagem plastica, atéxica, transparente e ndo violada, contendo Estado de SP - Lei n°
Orégano dados do produto: identificag8o, procedéncia, ingredientes, informacdes Pacote/Kg 10.083/1998 - Decreto n°
nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricacdo e vencimento. 12.342/1978 - NTA 70 De
Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de entrega do acordo com legislagoes
produto. vigentes
Pagoca de amendoim. Produto proveniente de matéria prima de boa
qualidade, QO _ar_nassamento do zzlrr)endoim torrado, agﬂc_ar_ e sal. Legislagio ANVISA - CVS
Embalagem individual, com peso minimo de 25 gramas, aluminizada ou . 05/2013 De acordo com
contendo  dados Unidade

Pagoca Individual

pléstica, atdxica, do produto: identificagéo,
procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote, gramatura,
datas de fabricacdo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a
contar da data de entrega do produto.

legislacdes vigentes




Proteina de soja texturizada em granulos. Embalagem pléastica, atoxica,

Legislagio ANVISA - CVS
05/2013 Cédigo Sanitério do
Estado de SP - Lei n°

Proteina contendo dados do produto: identificacdo, procedéncia, ingredientes, 10.083/1998 - Decreto n°
Texturizadade Soja | informacBes nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricacdo e | Pacote/Kg 12.342/1978 - NTA 36 De
(PTS) vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de : -
entrega do produto. a(_:ordo com legislagBes
vigentes
Legislacdo ANVISA - CVS
Sal refinado iodado. Isento de sujidades e mofos. Certificacdo pelo 05/2013 Cddigo Sanitério do
Ministério da Salde quanto a suplementagdo de iodo. Embalagem Estado de SP - Lei n°
sal plastica, atoxica, transparente, ndo violada, contendo dados do produto: | pacote/ Kg 10.083/1998 - Decreto n°
identificacdo, procedéncia, ingredientes, informagGes nutricionais, lote, 12.342/1978 - NTA 71 De
gramatura, datas de fabricagdo e vencimento. Validade minima de 6 acordo com legislagOes
(seis) meses a contar da data de entrega do produto. vigentes
Legislacdo ANVISA - CVS
Suco de fruta integral, sem adigdo de aglcar. Diversos sabores. 05/2013 Cdédigo Sanitério do
Embalagem pléstica, atoxica, transparente ou tetra pack tampa lacrada, Estado de SP - Lei n°
Suco de fruta contendo dados do produto: identificagcdo, procedéncia, ingredientes, Litro 10.083/1998 - Decreto n°
Integral informacbes nutricionais, lote, gramatura, datas de fabrica¢dio e 12.342/1978 - NTA 23 De
vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de acordo com legislagoes
entrega do produto. vigentes
Legislagio ANVISA - CVS
Suco de fruta integral individual, sem adicdo de aglcar. Diversos 05/2013 Cédigo Sanitario do
sabores. Embalagem tetra pack tampa lacrada, com no minimo 200 ml, Estado de SP - Lei n°
Suco individual contendo dados do produto: identificagdo, procedéncia, ingr_edientes, Unidade 10.083/1998 - Decreto n°
informagGes nutricionais, lote, gramatura, datas de fabricagdo e 12.342/1978 - NTA 23 De
vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da data de acordo com legislagdes
entrega do produto. vigentes
Legislacdo ANVISA - CVS
Trigo para quibe. Flocos pequenos, cor e odor caracteristicos. Isento de 05/2013 Cdédigo Sanitério do
umidade, mofo e sujidades. Embalagem plastica, atéxica, transparente, Estado de SP - Lei n°
. . ndo violada, conter dados do produto: identificacdo, procedéncia, 10.083/1998 - Decreto n°
Trigo para quibe ingredientes, informagBes nutricionais, lote, gramatura, datas de Pacote/ Kg 12.342/1978 - NTA 33 De
fabricagdo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da acordo com legislagOes
data de entrega do produto. vigentes
Passas (ou uvas passas) brancas ou pretas, de um tipo de uva especial, bgleg?gagog'\lc}/éiﬁtén?ég
sem semente que sofreu um processo de desidrat_agéo. Isento de Estado de gp - Lei no
Uva Passa Branca e umida(_je, mofo e sujidades. Embalagem pIé\_stica: z_;ltéxlca, transparente, 10.083/1998 - Decreto n°
Preta nio violada, conter dados do produto: identificacdo, procedéncia, | Pacote/ Kg 12.342/1978 - NTA 33 De
ingredientes, informagdes nutricionais, lote, gramatura, datas de : d legislacs
fabricagdo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses a contar da acordo —com legislagoes
data de entrega do produto. vigentes
Legislagio ANVISA - CVS
Vinagre de vinho branco/tinto, alcool e maca. Aspecto limpido e com 05/2013 Cddigo Sanitério do
caracteristicas sensoriais proprias. Embalagem pléastica, atoxica, Estado de SP - Lei n°
Vinagre transparente, lacrada, conter dados do ) prodyto: identificagdo, | Frasco 10.083/1998 - Decreto n°
procedéncia, ingredientes, informagdes nutricionais, lote, gramatura, 12.342/1978 - NTA 72 e 73
datas de fabricagdo e vencimento. Validade minima de 6 (seis) meses) De acordo com legislacdes
a contar da data de entrega do produto. vigentes
OBSERVAGOES:

A gramatura, ou seja, a quantidade de produto por embalagem néo foi sugerida na lista de especificacdo, pois sera determinado conforme a demanda de cada
escola, seguindo as quantidades padrdes.

As embalagens conferem aos produtos protecdo, facilidade de transporte e armazenamento. O produto podera ser entregue de forma avulsa em sua embalagem
individual, ou em sua embalagem individual mas acondicionadas em caixas de papeldo, fardos e outras adequadas a cada produto.

E importante sempre conferir as embalagens e rotulagens dos produtos a serem adquiridos. A rotulagem fornece informagdes bésicas que orientam o consumidor
na hora da compra, como por exemplo: denominacéo do produto; lista de composicéo (ingredientes, informag@es nutricionais, informacdes sobre aditivos e
substéancias prejudiciais a sadde); identificacéo do lote; datas de fabricac&o e validade; instrucdes de preparo e uso, quando for necessario; embasamento legal
(carimbos ou registros dos servicos de inspec¢éo e vigilancia sanitaria); quantidade de produto contida na embalagem, entre outros.

No caso de vencimento/validade do produto, esta sendo indicado no minimo 6 (seis) meses a partir da data de entrega do produto na escola, porém a validade
podera ter um periodo mais extenso.

Alguns produtos constantes na lista de especificacdo de alimentos como chocolate, chocolate em p6, enlatados, entre outros, devem ser utilizados com




restrigdo.

EQUIPAMENTOS

Descricao

Quantidade por parametro

COZINHAS/ LACTARIOS

Bancada em aco inox AISI 304, CHAPA 22 com dimensdes de
acordo com a disponibilidade de espago em cada unidade escolar
- estrutura de apoio com pés tubulares de ago inox AISI 304 1 %%~
com sapatas niveladoras em ABS; - contraventamento superior
em enrijecidos de ago inox AISI 304 e inferior em tubo de ago
inox AISI 304 1” reforgado; - bancada composta

por respaldo de 100 mm nas partes que tangenciam as paredes e
rebaixo de 10 mm para se evitar escorrimento de detritos. de

material resistente, liso lavavel e impermeével

No minimo 1 por unidade, de maneira que
atenda a demanda de cada unidade de

ensino.

Balcdo fechado em aco inox AlSI 304, de material resistente, liso,
lavadvel e impermedvel, de dimensdes compativeis com a

necessidade e o espago disponivel em cada Unidade Escolar

O suficiente para atender a demanda de cada
unidade de ensino

Mesa em aco inox AISI 304, lisa, de material resistente, liso,
lavdvel e impermedvel, de dimensdes compativeis com a

necessidade e o espago disponivel em cada Unidade Escolar

O suficiente para atender a demanda de cada

unidade de ensino

Armério de inox AISI 304, com prateleiras, de dimensdes
compativeis com a necessidade e 0 espaco disponivel em cada

Unidade Escolar

O suficiente para atender a demanda de cada

unidade de ensino

Pia de aco inox AISI 304 com borda traseira de 12 cm e bordas
laterais e dianteiras de 2,5cm de altura com duas cubas localizadas
no centro da pia com quatro pés de aco inox e grade chapa moeda
na parte inferior para secagem de utensilios da cozinha, com saida
de esgoto de 50 mm e altura total da pia na parte dianteira de 88

cm, chapa # 1,50 mm. Instalada.

No minimo 1 por unidade, de maneira que

atenda a demanda de cada unidade de ensino

Em inox AISI 304, com 2 ou 4 portas, temperatura varia de +2 a
+8 °C. Capacidade minima de 675 litros. Porta cega. Prateleiras
regulaveis. Indicador de temperatura. Sistema de ar for¢ado (Frost

Free). Pés regulaveis.

O suficiente para atender a demanda de cada

unidade de ensino

Ne Item
01 |Bancada de apoio
02 Balcéo
03 Mesa
04 Armério
05 Pia
Geladei
06 ra
industri
al
07 Geladei
ra
domésti
ca

Refrigerador vertical duplex, de uso doméstico, sistema de
refrigeragdo “frost-free”, capacidade total minima de 350 litros,
bivolt ou 220 V. Refrigerador com selo INMETRO apresentando
classificacdo energética “A” no Programa Nacional de

Conservacdo de Energia Elétrica — PROCEL, conforme




estabelecido na Portaria n® 20, de 01 de fevereiro de 2006.
Gabinete interno revestido em painéis plasticos divididos em duas
parti¢des, com duas portas do tipo “duplex”, sendo a primeira o
freezer e a segunda o

refrigerador. Compartimento de

congelamento (freezer) com capacidade minima de 50 litros.

08

Freezer vertical

Freezer vertical com capacidade minima de 310L, com no minimo
uma prateleira gradeada e pés com sapata regulaveis. O nimero,
as dimensdes e a capacidade do equipamento devem atender a

demanda de cada unidade de ensino.

O suficiente para atender a demanda de cada

unidade de ensino

09

Freezer horizontal

Freezer horizontal 2 portas com capacidade minima de 510L,
dupla acéo, refrigeragdo estatica com serpentina, degelo manual,
revestimento externo com chapa branca e interno em ago
galvanizado, bivolt ou voltagem de 220 V, motor 1/3 HP.

O suficiente para atender a demanda de cada
unidade de ensino

10

Balanca digital

Balanca eletronica digital, de precisdo, com prato em aco AlSI
304 inoxidavel, com capacidade minima de 20kg e precisdo
minima de 1g, fabricada e aferida de acordo com o “Regulamento
Técnico Metroldgico para Instrumento de Pesagem Néo
Automaticos” - Portaria INMETRO n° 236 de 22 de dezembro de
1994. Classificagdo metrologica tipo Ill, tecla de tara, pés
regulaveis e desligamento. Automética.

1 por Unidade

11

Forno industrial

Em aco Inox, com porta de vidro, lampada interna, no minimo

duas prateleiras

No minimo 1 por unidade (quando houver
espaco, se ndo ver item 12), de maneira que
atenda ao cardapio, com capacidade para
pelo menos uma preparagdo de forno por

refeicéo

12

Forno Elétrico
doméstico

Forno elétrico doméstico com gabinete externo em ago
inoxidavel, gabinete interno com revestimento autolimpante.
Termostato para medicdo de temperatura. Com prateleiras

removiveis (pelo menos 2). Porta de vidro.

Somente poderd ser utilizado em casos que
0 espago da unidade ndo seja suficiente para
um forno industrial ou para acréscimo de

capacidade de fornos industriais

13

Fogdo industrial
com fornol

Fogdo industrial central, queimador duplo, grelhas e queimadores
em ferro fundido, dotado de forno com puxador ergonémico e
travamento mecanico, prateleira removivel e regulavel, cada
queimador devera ser dotado de torneira individual. Todas as
torneiras deverdo ter limites intransportaveis nas posi¢des aberto
e fechado, assim como identificacdo de intensidade das chamas.
Torneira do forno deve possuir identificacdo diferenciada para
facil localizagdo, além da identificagdo para controle de

temperatura.

No minimo 1 por unidade (quando houver
espaco, sendo ver item abaixo), de maneira
que atenda ao cardapio modelo de acordo

com a capacidade de cada unidade

14

Fogdo domeéstico
com forno (no
minimo 2

Com mesa em inox, no minimo 4 queimadores, se adequando a

capacidade da unidade. Forno com visor em vidro temperado e

Somente podera ser utilizado em casos que
0 espago da unidade ndo seja suficiente ou




prateleiras)

lampada interna, com capacidade para uso de 2 prateleiras

simultaneas

para acréscimo da capacidade de fogdo

industrial/forno industrial

No minimo 1 por unidade, de maneira que

15 Exaustor Tensdo de 220V, baixo ruido, diametro 30 cm a 40 cm i i
industrial2 atenda a capacidade de cada unidade

Confeccionada em Chapa de a¢o Inox AISI 304. Sistema de

exaustdo para captacdo de vapores de gordura para fogdo com

queimadores duplos. Em ago inoxidavel IAISI 304, com filtros e

calhas periféricas em todo o perimetro. DimensGes compativeis |1 por Unidade, de maneira que atenda a
16| Coifa para fogdo2 com o fogdo de cada unidade de ensino. Baixo nivel de ruido, de |capacidade da mesma

acordo com norma técnica da ABNT. A empresa devera fazer a

instalacdo desse item num prazo méximo de 45 (quarenta e cinco)

dias a contar a partir da assinatura do contrato.

Estante de material resistente, liso, lavavel e impermeavel Estante © s-uficiente para atender a demanda de cada
17 Estantes em aco inox AISI 304, perfurada, com 4 a 6 prateleiras, pés com unidale de ensino

sapatas regulaveis.

Estrutura totalmente em acgo inox, estrutura monobloco, com |[O suficiente para atender a demanda de cada

. termostato digital regulavel 30°-90°C e torneira de descarga. |unidade de ensino para manutencdo da

1g| Banho-mariade

bancada

Galheteiro removivel, permitindo a colocacdo e retirada dos

frascos sem contato manual.

temperatura das formulas infantis e leite

materno.

1 A quantidade de bocas do fogdo deve atender a necessidade de cada Centro de Educacéo Infantil ou Unidade Escolar.

2 A empresa devera fazer a instalagdo desses itens num prazo maximo de 25 (vinte e cinco) dias a contar a partir da assinatura do contrato.

Deveré ser observada a capacidade fisica e estrutural da unidade escolar. Caso a empresa nao tenha condi¢des de instalar o exaustor/coifa
por problemas estruturais na unidade de ensino, a Empresa devera comunicar ao Fiscal do Contrato, que emitird um laudo juntamente com
a equipe de engenheiros da SME exonerando a responsabilidade da empresa de instalar o exaustor apenas naquela unidade. Com o laudo
devidamente assinado por ambas as partes, a SME tomara providéncias para resolver os problemas estruturais, e assim que a equipe de
engenheiros emitir um novo laudo positivo, a empresa devera providenciar a instalacdo do exaustor em um prazo maximo de 72 (setenta e
duas) horas.

ESTOQUE

Estrados de polietileno de alta resisténcia, com no minimo 0,25 m

Suficiente para nenhum alimento ficar em

01 Estrados x

de altura na cor branca contato com o chéo

Prateleira em inox, ou plastico industrial resistente branco, liso,

lavdvel e impermeével com dimensbes compativeis com a |O suficiente paraatender ademanda de cada
02 Prateleiras . - . R . . .

disponibilidade de espaco, contendo no minimo trés a seis planos |unidade de ensino

Escada dobravel em aluminio, com degraus antiderrapantes ou .
03 Escada 1 por unidade escolar

borracha corrugada




04

Caixa plastica
vazada sem tampa

Caixa em polietileno vazado, laterais arredondadas, parte inferior
reforcada com acabamento na base central inferior, exclusivo para
carregamento manual com conforto e comodidade (ombreira). Na
area para gravagdes, devera constar a identificacdo da Empresa.
Dimensdes aproximadas: comprimento: 56,0 cm, largura: 36,0

cm, altura: 31,0 cm.

De acordo com a necessidade de cada

Unidade, contemplando cozinha

6. UTENSILIOS

UTENSILIOS E OPERACIONALIZACAO DO CARDAPIO

01

Caixa pléstica ndo
vazada com tampa

Fabricada em polietileno de alta densidade, propria para contato
com alimentos, reforgada, com tampa, sem soldas ou emendas,
com resisténcia mecénica a choques, empilhaveis, com tampa
flexivel para fechamento por pressdo; nas dimensdes compativeis

com o refrigerador industrial da unidade escolar

1 unidade a cada 50 refeicdes

02

Faca

Em inox, cabo de propiletileno. Tamanhos diversos de acordo
com a necessidade de cada unidade

Suficiente para atender ao cardapio

No minimo 1 por Unidade, em quantidade

o3| Afiador manualde | Em inox necessaria para cumprimento do cardépio
faca
de acordo com o nimero de alunos
) ) ) i} L No minimo 1 por Unidade, em quantidade
Em inox, capacidade compativel com o nimero de refei¢Ges da - . .
04 Extrator de suco necessaria para cumprimento do cardapio
industrial escola ]
de acordo com o nimero de alunos
Somente poderd ser utilizado em casos de
Em inox, capacidade compativel com o nimero de refei¢des da | alimentagdo escolar especifica ou que a
Extrator de suco
05 - . o g
domeéstico escola demanda da unidade ndo justifique a
utilizagdo de extrator de suco industrial
L Liquidificador de uso doméstico com as seguintes caracteristicas: | Somente podera ser utilizado em casos de
os| Liquidificador
domeéstico 03 velocidades, copo de vidro graduado de 1 1/2 litros. alimentagao escolar especifica
Liquidificador industrial inox com copo monobloco, sem solda,
em acgo inox 304, com chapa de 2,0mm de espessura. Copo
monobloco: sem cantos vivos, conforme exigéncias das normas . .
. L ] ) 3 » Quantidade suficiente para atender o
o7| Liquidificador de higienizacéo, evitando a proliferacdo de bactérias. Tampa de o )
industrial L. 3 cardapio de cada Unidade
borracha atdxica, com trava, excelente vedagdo e sobre tampa
removivel para inspecdo ou adicdo de ingredientes. Tensdo
elétrica bivolt de 110 e 220.
Batedeira Com as seguintes especificagcdes técnicas minimas: 12 Somente podera ser utilizado em casos de
08 planetaria velocidades; Bowl com capacidade minima para 4,5 litros, em | alimentacdo escolar especifica ou que a

aco inoxidavel; Poténcia minima 800W; Acompanha 03

demanda da unidade ndo justifique a




batedores: para massas leves, pesadas e clara em neve. Fabricada
em chapa de aco com pintura epoxi, controle de velocidade

progressiva

utilizagdo de batedeira industrial

09

Batedeira
Industrial

Batedeira planetaria industrial, capacidade tacho: 05 litros, seis
(06) velocidades, estrutura em aco. Tacho estampado em ago
inoxidavel polido, sistema de variagdo de velocidade por meio de
polia variadora, dispositivo de seguranga no acesso ao tacho para
evitar acidente, batedoresespeciais em aluminio para cada

funcéo.

Quantidade suficiente para atender o
cardapio de cada Unidade

10

Cagarola

Feita em aluminio polido industrial, linha hotel, com tampa e
pegador de tampa no mesmo material, com alcas bilaterais em
aluminio polido, com espessura minima de 3mm. Observacao:
com dimensoes variadas conforme a necessidade de cada unidade

escolar.

Quantidade suficiente para atender o
cardapio e de tamanhos compativeis com o

volume de refei¢es da unidade

11

Caldeirdo

Feito em aluminio polido industrial, linha hotel, com tampa e
pegador de tampa no mesmo material, com alcas bilaterais em
aluminio polido, com espessura minima de 3mm. Observacéo:
com dimens0es variadas conforme a necessidade de cada unidade

escolar.

Quantidade suficiente para atender o
cardapio e de tamanhos compativeis com o
volume de refeicdes da unidade

12

Chaleira

Feita em aluminio polido, linha hotel, com alga em madeira que
proporcione seguranga no manuseio, com espessura de
2mm.Observagdo: com dimensBes variadas conforme a

necessidade de cada unidade escolar.

Quantidade suficiente para atender o
cardapio e de tamanhos compativeis com o

volume de refeicdes da unidade.

13

Bule de aluminio

Feito em aluminio polido, linha hotel, com al¢a de madeira que
proporcione seguranga no manuseio, com capacidade minima

para 2 litros.

Quantidade suficiente para atender o
cardapio e de tamanho compativel com o

volume de refeicBes da unidade.

14

Garrafa Térmica

Ampola interna para conservagao do liquido em vidro térmico,
corpo externo produzido em polipropileno, com fechamento em
rosca, com alga fisica em polipropileno, com capacidade minima
de 2 litros.

Quantidade suficiente para atender as

demandas da unidade.

1

a1

Panela de pressdo

Panela de pressdo, modelo doméstico, em aluminio especial
polido, tampa com fechamento interno, capacidade minima de 4,5
litros, produto de primeira linha, aprovado pelo
INMETRO.Observacdo: a panela de pressdéo modelo doméstico
ird atender Unidades Escolares pequenas, que servem até 50

refei¢des por periodo

Quantidade suficiente para atender o
cardapio e de tamanhos compativeis com o

volume de refei¢Bes da unidade

1

[e2)

Panela de presséo
industrial

Panela de pressdo, modelo industrial, em aluminio reforcado com
espessura minima de 4,0mm, capacidade minima de 11,4 litros,
com algcas de banquete na tampa e na panela, tampa com

Quantidade suficiente para atender o
cardapio e de tamanhos compativeis com o
volume de refei¢des da unidade




fechamento externo, possui sistema especial de seguranga e

valvula  reguladora  de  pressdo, aprovada  pelo

INMETRO.Observagdo: a panela de pressdo modelo industrial
ird atender Unidades Escolares grandes, que servem mais de 50

refei¢des por periodo.

Quantidade suficiente para atender o

17 Frigideira Aluminio, antiaderente, cabo antitérmico cardapio e de tamanhos compativeis com o
volume de refeices da Unidade

Plastica de Polipropileno, inquebravel, indeformavel, atdxica,

inodora, com acabamento brilhante, liso nas partes internas e

externas, sem reentrdncias ou ressaltos, sem frisos na 1 |
18 Caneca base.Colorida, devendo ser trocada anualmente (para maior poraino

controle a SME escolherd uma cor para cada periodo de 12

meses) Capacidade: 300ml

Funcdes de picar, cortar, fatiar, liquidificar, ralar e triturar, com

pelo menos 02 velocidades, mais a op¢do de pulsar, com laminas

) ) ) ) No minimo 1 por Unidade, em quantidade
. em aco inox, altissima capacidade de corte, com duas ldminas de . ) .

19 Multiprocessador necessaria para cumprimento do cardapio

Elétrico Industrial

corte de topos fatiador e ralador, com trava de seguranga, sO
funcionando se estiver corretamente montado, reduzindo o risco

de acidentes, pés antiderrapantes.

de acordo com o nimero de alunos

20

Multiprocessador
Elétrico
Domeéstico

FungBes de picar, cortar, fatiar, liquidificar, ralar e triturar, com
pelo menos 02 velocidades, mais a op¢do de pulsar, com laminas
em aco inox, altissima capacidade de corte, com trava de
seguranga, sO funcionando se estiver corretamente montado,

reduzindo o risco de acidentes, pés antiderrapantes.

Somente poderd ser utilizado em casos de
alimentacdo escolar especifica ou que a
demanda da unidade ndo justifique a

utilizaclo de multiprocessador industrial

21

Processador de
vegetais em
espiral

Fungdo de fatiar vegetais em espiral, com pelo menos 02
velocidades, com Iaminas em aco inox, altissima capacidade de
corte, com trava de seguranca, s6 funcionando se estiver
corretamente montado, reduzindo o risco de acidentes, pés

antiderrapantes.

No minimo 1 por Unidade, em quantidade
necessaria para cumprimento do cardapio

de acordo com o numero de alunos

22

Descascador de
pinh&o

Descascador manual de pinhdo, com mecanismo de manivela
removivel e fixagdo em bancada, em ago zincado, com
revestimento em pintura epdxi anti-risco e zincado ouro, anti-
ferrugem. Espessura minima e maxima de fixagdo: 15mm a

50mm. Com protecdo para a mao do manipulador

No minimo 1 por Unidade, em quantidade
necessaria para cumprimento do cardapio

de acordo com o nimero de alunos

23

Colher infantil

Fabricada totalmente em polipropileno, bmc ou smc, anatdémico,
em monobloco, ou seja, em uma Unica pega, sem emendas. Nao
deve “emprestar” odor, cor ou gosto aos alimentos e nem

contribuir para a adulteragdo do mesmo.

Quantidade suficiente para atender o

cardapio




Feita totalmente em ago inox AISI 304 ou 430, em monobloco,

) o ) Quantidade suficiente para atender
24 Colher de Ou seja, em uma Unica pega, sem emendas. Comprimento: o
sobremesa cardapio
178mm. Espessura: 2,5mm.
Feita totalmente em aco inox AISI 304 ou 430, em monobloco, . o
] o . Quantidade suficiente para atender
25|  Colher de mesa ou seja, em uma Unica peca, sem emendas, com espessura minima o
) . o cardapio
de de 1,0 mm, comprimento minimo de 19 cm, primeira linha.
Feita totalmente em ago inox AISI 304 ou 430, em monabloco, . o
) o - Quantidade suficiente para atender
261 Colherdeservir | Ou seja, em uma Unica pega, sem emendas, com espessura minima .
) . o cardapio
de 2,5mm e comprimento minimo de 330mm, de primeira linha.
Colher em altileno ou polietileno, resistente, inodora e que ndo | Quantidade suficiente para atender
27( Colher de atileno transmita sabor aos alimentos. Tamanho 40cm cardapio
Feito totalmente em ago inox AlSI 304 ou 430, em monobloco, . o
. . . Quantidade suficiente para atender
28]  Garfo de mesa ou seja, em uma Unica pega, sem emendas, com espessura minima i
. . o cardapio
de 2,5mm e comprimento minimo de 199mm, de primeira linha.
Feito totalmente em ago inox AISI 304 ou 430, em monobloco,
Garfo de ou seja, em uma Unica peca, sem emendas, com espessura minima | Quantidade suficiente para atender
29 sobremesa de 2,5mm e comprimento minimo de 178 mm, de primeira linha. | cardapio
Lamina em aco inox ou carbono com fio liso, cabo anatdmico em
aco inox ou polipropileno com antibacteriano que inibe o | Quantidade suficiente para atender
30| Facade carne - - . L
crescimento de bactérias e fungos, com espessura minima de | cardapio
3mm e comprimento minimo de 280mm.
Lamina em ago inox com fio liso, cabo anatémico em ago inox
ou polipropileno com antibacteriano que inibe o crescimento de | Quantidade suficiente para atender
31| Facade legumes - . -
bactérias e fungos, com espessura minima de 2,5mm e | cardapio
comprimento minimo de 190mm.
Feita totalmente em ago inox AISI 304 ou 430, em monobloco,
ou seja, em uma Unica pega, sem emendas, com espessura minima | Quantidade suficiente para atender
32] Facade mesa . - -
de 3mm e comprimento minimo de 213mm, ponta arredondada, | cardapio
de primeira linha.
Feito em aluminio polido, tipo hotel, design retangular, para uso | Quantidade suficiente para atender o
3 Assadeira em fornos a gas e elétrico. Observagédo: com dimensfes variadas | cardapio e de tamanhos compativeis com o
conforme a necessidade de cada unidade escolar. volume de refeices da Unidade
Feito em aluminio polido, tipo tacho, com pé e asas de aluminio, | Quantidade suficiente para atender o
35 Escorredor de furado e resistente. Observacdo: com dimensGes variadas | cardapio e de tamanhos compativeis com o
massas

conforme a necessidade de cada unidade escolar.

volume de refeices da Unidade




Feitas totalmente em polipropileno, altura de 50cm, largura de
30cm, espessura de 1,5cm atoxica com aditivo anti bactericida,

antiderrapante, bordas arredondadas, facil higienizacdo e

Especificas, de cores diferentes e
identificadas para o corte de alimentos crus
e para alimentos que cozidos (para carnes,
para hortifrdtis, para pées e bolos...), a fim
de evitar

contaminagdo cruzada, em

36| Tabuas de corte resistente a produtos quimicos, furo para pendurar. Observagao: . .
) . . . ) quantidade suficiente para atender os
com dimensoes variadas conforme a necessidade de cada unidade | . . .
diferentes tipos de preparacdes do cardapio
escolar. o
e de tamanhos compativeis com o volume
de refeicdes da Unidade.
Feito em ago inox polido, resistente, livre de rebarbas; similar ao ) o
. . ) . . . Quantidade suficiente para atender o
371  Abridor de lata abridor de latas doméstico, porém com dimensBes maiores; a pe¢a dioi
. ) . cardapio
podera estar projetada também para abrir garrafas.
Em termopléastico atoxico, proprio para contato com alimentos; ) .
) ] o ) ] Quantidade suficiente para atender o
design redondo, em material de primeira qualidade, resistente. . o
38 Bacia B ) . ) ) cardapio e de tamanhos compativeis com o
Observagdo: com dimensdes variadas conforme a necessidade de . .
) volume de refei¢des da Unidade
cada unidade escolar.
Feita em polipropileno ou ABS, lisa, com alcas, em material de | Quantidade suficiente para atender o
39 Bandeja primeira qualidade, resistente. Observagdo: com dimensGes |cardapio e de tamanhos compativeis com o
variadas conforme a necessidade de cada unidade escolar. volume de refei¢des da Unidade
Pote para Feito em pléastico, liso, de facil higienizacdo, incolor, resistente, | Quantidade suficiente para atender o
40 armazenamentode | tampa com adequada vedacdo. Observagdo: com dimensdes | cardapio e de tamanhos compativeis com o
alimentos com . . . _— .
tampa variadas conforme a necessidade de cada unidade escolar. volume de refeices da Unidade
Quantidade suficiente para atender o
41| Pote de sobremesa | Feito em polietileno, resistente. cardapio e de tamanhos compativeis com o

volume de refeices da Unidade

Prato infantil em polietileno, com tampa, com ventosa na base

42| Prato infantil para grudar na mesa. Pode ser levado ao microondas. Livre de |1 por aluno de Bercario 1
Bisfenol A. Com selo ABRAPUR
Feita em vidro ou inox, retangular, com tampa. Observacdo: com | Quantidade suficiente para atender o
43 Travessa dimensdes variadas conforme a necessidade de cada unidade | cardéapio e de tamanhos compativeis com o
escolar. volume de refei¢Bes da Unidade
o -~ ) Quantidade suficiente para atender o
44 Prato raso Prato em polietileno, com diametro de 22,5cm, resistente. o
cardapio
Prato fundo feito em polietileno, redondo, com didmetro total de | Quantidade suficiente para atender o
45 Prato fundo . . -
aproximadamente de 22cm, resistente. cardapio
46 Prato de
sobremesa Prato de lanche feito em polietileno, redondo, com didmetro total | Quantidade suficiente para atender o




de aproximadamente 19 cm, resistente.

cardapio

Feita em polipropileno, redonda, com tampa, com alca,

Quantidade suficiente para atender o

47 Jarra . . i . ) cardapio e de tamanhos compativeis com o
capacidade minima de 2 litros, incolor, resistente. . .
volume de refei¢des da Unidade
Feito totalmente em aco inox AISI 304 ou 430, em monobloco, | Quantidade suficiente para atender o
48 Concha ou seja, em uma Unica pega, sem emendas, com espessura minima | cardapio e de tamanhos compativeis com o
de 2,5mm e comprimento minimo de 300mm, resistente. volume de refei¢des da Unidade
Feito totalmente em ago inox AISI 304 ou 430, em monobloco, | Quantidade suficiente para atender o
49|  Escumadeira ou seja, em uma Unica pega, sem emendas, com espessura minima | cardapio e de tamanhos compativeis com o
de 2,5mm e comprimento minimo de 350mm, resistente. volume de refei¢des da Unidade
Feito totalmente em ago inox AISI 304 ou 430, em monobloco, | Quantidade suficiente para atender o
50 Pegador ou seja, em uma Unica peca, sem emendas, com espessura minima | cardapio e de tamanhos compativeis com o
de 2,5mm e comprimento minimo de 210 mm., resistente volume de refei¢des da Unidade
Quantidade suficiente para atender o
51| Formaparagelo | Feitaem polipropileno, resistente. cardapio e de tamanhos compativeis com o
volume de refei¢des da Unidade
Quantidade suficiente para atender o
5p| Acendedor de Tipo hotel, com alga, em aluminio. Tamanho médio cardapio e de tamanhos compativeis com o
fogéo
g volume de refeicdes da Unidade
. Quantidade suficiente para atender o
53| Espatulaemaco | Tamanho:12cm o
inoxidavel cardapio
Lamina em aco inoxidavel; cabo em ago inoxidavel ou qualquer uantidade suficiente para atender o
54| Descascador de ¢ ¢ qualq Q P
legumes outro material resistente, exceto madeira. cardapio
No minimo 1 por Unidade, em quantidade
55 Saboneteira Em termoplastico resistente. Capacidade de 800 a 1000ml necessaria para cumprimento do cardapio
de acordo com o ndmero de alunos
o o Quantidade suficiente para atender o
Dentes em aco inoxidavel; cabo em aco inoxidavel ou outro o o
561 Garfo trinchante cardapio e de tamanhos compativeis com o

material resistente, exceto madeira; comprimento: 30 a 35 cm.

volume de refeices da Unidade

Quantidade suficiente para atender o

571 Coador de Café Coador de café de pano, no minimo 75% de algod&o cardapio e de tamanhos compativeis com o
volume de refeices da Unidade
Em polipropileno (PP), préprio para contato com alimentos; ) o
58] Balde graduado Quantidade suficiente para atender o

graduacdo gravada em silk screen; translicido

cardapio e de tamanhos compativeis com o




volume de refei¢des da Unidade

59

Borrifador

Borrifador em material plastico, tipo spray contendo bico

borrifador, capacidade 500ml.

Conforme necessidade.

6

(=]

Escorredor de
Pratos

Em aco inoxidavel, podendo ser uma pega com 2 ou 3 bandejas

escorredores

Quantidade suficiente para atender o
cardapio e de tamanhos compativeis com o

volume de refei¢des da Unidade

6

[

Escorredor de
Talheres

Em aco inoxidavel

Quantidade suficiente para atender o
cardapio e de tamanhos compativeis com o
volume de refei¢des da Unidade

62

Termdmetro

Digital tipo espeto, proprio para controle de temperatura de
conservagdo, acondicionamento e preparo de alimentos, com
haste em ago inoxidavel pontiaguda e corpo (visor) em material
plastico, resistente & 4gua, faixa minima de afericdo de
temperatura de - 50 °C a + 120 °C, precisdo minima de + - 2°C,
medida de leitura em °C, dimens6es minimas de haste 120mm de
comprimento x 3,5 mm de didmetro, garantia minima de 6 meses.
Deverd ser mantido na Cozinha de cada unidade escolar.
Termometro digital para cozinha infravermelho — 50 a + 380°C:
infravermelho compacto de facil manuseio, display cristal
liquido, com mira laser incorporada, inclusa fonte de alimentacéo
2 pilhas AAA. Fungdes: medigdo em °C e °F, Desligamento
automatico: ap6s 7 segundos aproximadamente. Dimensdes:
175mm x 39mm x 71,9mm. Precisdo de 1°C a 2°C. Garantia
minima de 06 (seis) meses. Contetdo da embalagem: termémetro
laser digital infravermelho, 02 pilhas AAA e manual de

instrucdes.

1 de cada tipo por unidade escolar

63

Lixeira

Feita em polipropileno ou polietileno de alta resisténcia, sem
acionamento manual, com pedal reforgado e estrutura para a
abertura/fechamento da tampa, reforcado, com capacidade
minima de 100 litros, na cor preta para residuo organico e na cor
verde para residuo reciclavel, devidamente identificada, de
acordo com a NBR 11.174

No minimo 2 por unidade, para a separagao
de residuos organicos e ndo organicos
conforme especificacdo, e em quantidade

suficiente para atender a demanda

64

Saco pléstico para
coleta de amostra

Saco para coleta de alimentos com raja de identificagdo branca,
conforme exigéncia da ANVISA na RDC 216 em plastico estéril.

Medidas minimas:12cmX25cm

Em quantidade suficiente para coletar
amostra de todos os alimentos servidos na

unidade e da agua utilizada

65

Saco plastico para
armazenar
alimentos

Saco plastico (proprio para a guarda de hortalicas e outros
alimentos) atoxico e transparente (100% polietileno virgem,

translicido e cristalino).

Em quantidade suficiente para atender a

demanda




Saco plastico (para transporte de lanches) atoxico e transparente . =
Saco plastico para . . . o ] Em quantidade suficiente para atender
66 lanches (100% polietileno virgem, translicido e cristalino). Medidas i d
emanda
transportados minimas: 16cmX19cm
7. MATERIAIS DE LIMPEZA E INSUMOS
GENERO DESCRICAO / COMPOSICAO

Agua Sanitaria

Produto para limpeza a base de hipoclorito de sddio e 4gua, com teor de cloro ativo entre 2,00% p/p e 2,5% p/p.
Produto biodegradavel, bactericida e germicida. O produto devera apresentar: rétulo indicando data de validade,
dados do fabricante, marca, principio ativo e composic&o do produto e contetido liquido. Embalagem individual,
em pléstico resistente (que ndo estoure no empilhamento e de acordo com ABNT/NBR 13390: 05/1995), de
material flexivel e resistente, com 01 litro.

Alcool Etilico
Hidratado 70%

Produto liquido, etilico, hidratado a 70% para usos diversos. Embalagem plastica de 1 litro.

Alcool etilico, agua, carbomero e neutralizante. Impresso na embalagem instrucdes de primeiros socorros e selo

Alcool Gel

do INMETRO e com registro na Anvisa.

Produto superconcentrado com solubilidade rapida e completa em agua com tensoativo e biodegradavel.
Detergente . o . .

Dermatologicamente testado com indicagdo no rétulo e PH aproximado de 7,5.

Suporte em polipropileno de 34cm(C) x 12,5cm(L) com conector giratorio para alcancar areas dificeis, com
Esfregdo (MOP) encaixe para cabos; Cabo cilindrico de aluminio, revestido de pléastico, de no minimo 150cm(C). Refil

mopmicro luva de fibra.
Esponja de louga |Dupla face - (fibra e espuma), formato retangular, medindo 110x75x23mm, abrasividade média. Composigao:
dupla face espuma de poliuretano com bactericida, fibra sintética com abrasivo.

Fibra Fibraco

Fibra Fibrago limpeza pesada, material ndo tecido a base de fibras sintéticas e mineral abrasivo, na cor verde.
Dimensdes: 125mm x 87mm x 24mm.

Lixeira Grande

Cesto fechado com tampa e pedal; capacidade: 100 litros; diametro:

comprimento: 59,5 cm. Material: Plastico polipropileno.

425 cm; altura: 925 cm ;

Luvas de Borracha
Média

Material latex natural integro e uniforme, tamanho médio, na cor amarela, apresentacdo atoxica, tipo ambidestra
e antiderrapante, tipo uso descartavel, modelo formato anatdbmico para uso doméstico.

Luvas de Borracha
Grande

Material latex natural integro e uniforme, tamanho grande, na cor amarela, apresentagdo atdxica, tipo
ambidestra e antiderrapante, tipo uso descartavel, modelo formato anatémico para uso doméstico.

P& para lixo grande

Material: metal zincado e reforcado. Material Cabo: madeira. Comprimento Cabo: 60cm até 70 cm.
Caracteristicas Adicionais: com cabo perfeitamente reto e lixado ou plastificado




Papel toalha

Papel Toalha Inter folhado, folhas simples, picotada, branca, 100% celulose, suave, ndo reciclado, com
capacidade de absorcdo compativel com o uso (alta absorgéo), evitando tanto o esfarelamento quanto a
impermeabilidade. Medindo acima de 20 cm de largura.

Rodo Aluminio

Rodo todo em aluminio anodizado, 60 cm de largura, com duas borrachas. Cabo de aluminio de 120 cm.

Rodo Aluminio

Rodo todo em aluminio anodizado, 40 cm de largura, com duas borrachas. Cabo de aluminio de 120 cm.

Sabonete Liquido

Para lavagem das méos, produzidos com 6leos naturais, contendo agentes emolientes e umectantes, sendo o
sabdo a base de mistura de limpadores, emulsificantes e emolientes naturais. Cor branca. Perolado. Registro no
Ministério da Salde. Fabricante, data de fabricacdo e prazo de validade impresso no rétulo. Embalagem de 5
Litros.

Saco plastico para
lixo

Saco pléastico para lixo de polietileno de alta resisténcia. Capacidade: 50 litros. Comprimento: 80 cm. Largura:
63 cm. Espessura: 0,12 mm. Cor: preto.

Saco pléstico para
lixo

Saco pléstico para lixo de polietileno de alta resisténcia. Capacidade: 100 litros. Comprimento: 120 cm.
Largura: 90 cm. Espessura: 0,12 milimetros. Cor: preto.

Saco plastico para
carne

Saco plastico em polietileno, alta densidade, transparente, descartavel, material 100% virgem, atoxico, ideal
para acondicionar (embalar) alimentos, super reforcado, dimensdes aproximadas de 50x80cm.

Saco para amostra

Saco pléstico estéril, transparente, para coleta de amostras de alimentos para analise microbiol6gica. Devera
apresentar capacidade para 500 ml. Estéril, com tarja em material branco leitoso sensivel a esferografia e
sistema de fechamento que evite posterior contaminagdo da amostra. Medidas aproximadas 25X14,5 cm .
Pacotes contendo aproximadamente 100 unidades.

Saco bobina grande

Saco em bobina p/embalagem; em polietileno; medindo (40x60)cm; com picote; suportando ate 10kg; com
espessura de 30 milimetros; transparente saco lastico transparente medindo 60 cm de altura por 40 cm de largura
e espessura total de 0,003 milimetros (cada folha com 0,0015 milimetros), tendo a sua abertura na largura.

Saco bobina

pequeno

Saco pléastico para embalagem, de polietileno de baixa densidade, medindo 27,60 cm x 39,70 cm (Ixc), com
espessura de 12 milimetros por parede (total 24 milimetros), na cor transparente, devendo suportar 0 peso
méximo de 10kg para o acondicionamento, sendo a abertura no lado do comprimento, sem emendas nas laterais,
fabricado em resina virgem, com rotulagem adequada (nome do fabricante, data de fabricacdo, validade,
quantidade, dimensGes.

8. UNIFORME E EPIS

GENERO

DESCRICAO / COMPOSICAO

Calca branca

Calga de brim, na cor branca, com eldstico na cintura (100% algodao).

Camiseta branca

Camiseta unissex manga curta, gola redonda, fio 30, 100% algodao, na cor branca.

Mascara facial descartavel

Touca

Touca com aba de malha branca, com elastico para regulagem.




Redinha para cabelo

Touca de protecdo capilar confeccionada em material 100% tecido sintético em
poliamida na cor preta, em nylon possui desenho com furos tipo colmeia.

Bota de PVC Indicada para evitar contato com produtos quimicos e umidade. Varios tamanhos.
Calcado especializado para o uso profissional, material EVA, na cor branca, fechado
Sapato Antiderrapante na parte superior e no calcanhar, solado antiderrapante resistente a 6leo, com palmilha

confortavel e deve atender a Norma Regulamentadora NR-32

Avental de tecido

Avental de brim, 100% algodao com peitoral, comprimento 100cm e largura70cm.

Avental em PVC branco

Avental a base de pvc com forro de poliéster com tiras soldadas eletronicamente sendo
uma no pescocgo e duas na cintura com fivela plastica para fechamento. Modelo
acougueiro. Com algas e tiras para suspensao no pescoco e ajuste na cintura soldadas
eletronicamente. Medida de altura 100cm, largura 70 cm; Prote¢do do usuério contra
respingos de agua e produtos quimicos.




ANEXO IV
Enderecos das unidades escolares

Enderecos das unidades escolares

ESCOLAS

ENDERECO

Creches

Creche Dr. Clineu de Almeida

Rua Corifeu de Azevedo Marques, 922 — Continental

Creche Elsa Fumie Umebayashi Nacagami

Rua Ettore Mestriner, 45 — Vila Medeiros

Creche Eurides Amaral Marques de Oliveira

Av. Rui Barbosa, 555 — Industrial

Creche Dr. Joaquim Marques de Oliveira

Rua Zabel Parrilha Bonilha, 57 — Francisco Antoniolli

Creche Judith Niemeyer dos Santos

Rua Thomaz Gonzaga, 70 — Vila Nova

Creche Maria de Lourdes Almeida Martins

Rua dos Fundadores, 177 — S&o Judas - se¢éo |

Creche Prof® Neyde Arruda Hernandez

Rua Alvaro Orsi, 371 — Conj. Hab. Clineu de Almeida

EMEBs

EMEB Brigida Cagnin Zancaner

Rua Campos Sales, 976 — Centro

EMEB Francisco Almeida Ribeiro

Rua Campos Sales, S/N Copacabana

EMEB Prof.2 Zelma Venancio

Rua Dr. Joaguim Pinto de Oliveira, s/n° — Jd. Aeroporto

Fundamental

EMEB Adelmo Almeida

Rua Jodo Batista Peres Marques, 904 — Centro

EMEB Dr. Antonio Pinto de Oliveira

Av. Marechal Floriano, 1451 — Centro

EMEB Prof.2 Ivete Abdo Theodoro de Oliveira

Rua Rui Barbosa, 432 — Industrial

EJA

Praga Waldemar Queiroz, 01 — Centro

ETEC

Rua José Dalla Pria, 7-177 — Continental

EE Prof. Aimone Sala

Rua Hilario Milan, s/n — Rio Branco

EE Prof. Waldemar Queiroz

Rua Seis de Junho, 1100 — Centro

EE Jodo Arruda Brasil

Avenida Santo Antonio, 510 — Centro




Modelos de cardapios por faixa etaria

CRECHES (INTEGRAL)

Dr. Clineu/Dr. Joaquim/ Elsa Nacagami/ Eurides Amaral/ Judith Niemeyer/Maria de
Lourdes/ Neyde Arruda

CARDAPIO SUJESTIVO

Refeicoes 22 Feira 3% Feira 42 Feira 52 Feira 62 Feira
. ~ | Pdocom Manteiga | Pdo com Manteiga | Pdo com Manteiga | Pdo com Manteiga | Pdo com Manteiga
Café da manhd . . . : .
Leite Leite Leite Leite Leite

Arroz/ Feijdo

Arroz/ Feijao

Arroz/ Feijdo

Arroz/ Feijdo

Arroz/ Feijao Iscas

Carne moida - - Strogonoff de Frango com com cenoura e
Almogo refogada Salada* Ovo Frﬁialada Carne Salada* batata-doce vagem
Fruta Fruta Salada* Fruta Salada*Fruta
Pao com manteiga Preparagges (bolos, Bolachae leite
Lanche da tarde . g Fruta tortas, pao de Fruta
Leite . Fruta
queijo) Suco
Arroz branco Pao com carne
Macarronada com . Arroz Carne com P
Janta Cuscuz de Frango . Canja Fruta . moida
Carne Moida Mandioca
Fruta Suco de uva
Eneraia (kcal): CHO: 117g VET PTN: 34gVET | LIP: 159 VET (15
Valor nutricional Média semanal 73(') k(cal ): (55 a 75%): (10 a 15%): A 30%):
60% 17% 20%

Nutricionista = Natalia Favaro Bonfietti CRN3 47401

Observacoes:

** Prepara na unidade / —Todos os dias deve ser servido frutas e vegetais (apds almogo e janta

e no lanche) FRUTAS: melancia, mamé&o, banana-nanica e banana-macé, maca, pera,

goiaba, ponkan, laranja lima, laranja pera

* Lanche da tarde: podem ser oferecidos: p&o de queijo, tortas, salada de frutas. ..

* Todos os dias deve ser preparada salada e um cozido ou refogado/ acompanhamento

— Menores de 3 anos: Nao devem consumir agucar adicionado.
N4o ofertar sucos com acUcar. Reduzir/ retirar o acréscimo de agUcar no leite.

Criancas com restri¢cdo alimentar recebem alimentacéo diferenciada atendendo sua necessidade mediante atestado de

diagnostico médico.




ETC/EJA BORDADO

Refeicdes 2% Feira 42 Feira 52 Feira 62 Feira
. Arroz Carn P&o com
Arroz Macarronada com | Galinhada %O%a ¢ carra:g r%%l, da
Merenda da Manha Cuscuz de carne moida Salada de Mandioca SuCo Lva
Frango Fruta epino Fruta
g Pep Fruta Fruta
: _ CHO: 65g PTN: 32g LIP: 14g VET
Valor nutricional Média semanal II(ECr;elrgla (keal): 400 VET (55 a VET (10a (15 A 30%):
75%): 62% 15%): 19% 19%
Arroz ?rrgz/ Arroz c/ Arroz
Frango Arroz/ Feijao €ljao legumes Strogonoff
Carne com -
Jantar com Iscas Aceboladas Legumes Feijoada de Frango
legumes | Salada beterraba Salada preta Salada Salada
Salada Fruta . tomate repolho
pepino PEPING Fruta Fruta
Fruta
. . CHO: 799 PTN: 33g LIP:9g VET
Valor nutricional Média semanal cnergia (keal):430 | Ve 552 |VET(10a | (15A 30%):
75%): 59% 15%): 21% 16%

Nutricionista= Natalia Favaro Bonfietti CRN3 47401 Rosalyn Yuki Nebuya Oki CRN3 9288

Frutas: banana-nanica/ banana-maca/ macéa/ pera/ goiaba/ ponkan




CARDAPIO A : EMEF INTEGRAL E PARCIAL

SERVICOS SEGUNDA- TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
FEIRA
le3 DESJEJUM Leite c/ Leite c/ achocolatado Leite ¢/ achocolatado Leite c/ Leite ¢/
SEMANA achocolatado sem sem aglicar e pdo com sem aglcar e pao com achocolatado sem | achocolatado sem
acUcar e biscoito margarina requeijao acUcar e pao com acUcar e biscoito
salgado margarina salgado
ALMOCO Arroz, feijéo, ovos Arroz, feijdo, carne Arroz, feijao, pernil Macarrédo com Arroz, carne
mexidos , salada e cubos com legumes, com legumes, saladae | frango ao molho de moida com
fruta salada fruta tomate, salada e legumes, salada e
suco fruta
LANCHE DA FRUTA SUCO INTEGRAL E Leite ¢/ achocolatado VITAMINA Leite ¢/
TARDE BISCOITO SALGADO | semagucar e pdo com achocolatado sem
margarina agUcar e biscoito
salgado
SERVICOS SEGUNDA- TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
FEIRA
2e4 DESJEJUM Leite c/ Leite c/ achocolatado Leite ¢/ achocolatado Leite c/ Leite ¢/
SEMANA achocolatado sem sem agUlcar e pao com sem aglicar e pdo com achocolatadosem | achocolatado sem
acucar e biscoito margarina requeijao acUcar e pao com acucar e biscoito
salgado margarina salgado
ALMOCO Arroz, feijdo, ovos | Arroz, carne em cubos | Arroz, feijdo pretocom | Macarrdo ao molho | Arroz, feijdo, filé
mexidos com com legumes, polenta pernil, salada e fruta com carne moida, de coxa com
legumes, salada e cremosa, salada salada e suco batata, salada e
fruta fruta
LANCHE DA FRUTA SUCO INTEGRAL E Leite c/ achocolatado VITAMINA Leite ¢/
TARDE BISCOITO SALGADO | sem agucar e pdo com achocolatado sem
margarina acUcar e biscoito
salgado




EMEB / FUNDAMENTAL I - PARCIAL

Brigida Zancaner / Zelma Venéancio/ Francisco Ribeiro Dr. Antonio/ Adelmo

Almeida/ Ivete Abdo

RefeicOes 22 Feira 32 Feira 43 Feira 52 Feira 62 Feira
Pdo com Pdo com Pdo com Pdo com Pdo com
Café da Manha (CB) Manteiga Manteiga Manteiga Manteiga Manteiga Leite
Leite com Leite com Leite com Leite com com Chocolate
Chocolate Chocolate Chocolate | Chocolate
Arroz hﬂiﬁrgc;?ﬁga Galinhada Arrc():zoiarne P&o com carne
Merenda da Manha Cuscuz de . Salada de . moida
Frango moida epino Fruta Mandioca Suco uva Fruta
g Fruta Pep Fruta
N - Ener_gla CHO:101g | PTN: 329 LIP: 14g VET
Valor nutricional Média semanal (kcal):580 | VET (55a | VET (10a (15 A 30%): 19%
keal 75%): 62% | 15%): 19% o) 970
Arroz I\/Clgtﬁrgc;rrlsga Galinhada Arroczoﬁ]arne P&o com carne
Merenda da Tarde Cuscuz de ! Salada de . moida
Frango moida pepino Fruta Mandioca Suco uva Fruta
Fruta Fruta
Energia CHO:47g |PTN: 20g .
Valor nutricional Média semanal (kcal): 350 |VET (5a |VET (10 a 'I&IPF:O(E?VE; (15
keal 75%): 60% | 15%): 16% 0 2970

Nutricionista= Natalia Favaro Bonfietti CRN3 47401 Rosalyn Yuki Nebuya Oki CRN3 9288

Frutas: banana-nanica/ banana-macgéd/ magé/ pera/ goiaba/ ponkan




ANEXO VI

Per capitas e substituicdes

CARDAPIO 1 - CRECHE - CRIANGAS DE 07 A 12 MESES

~ 2 - & PER CAPITA
REFEICAO ALIMENTO/ PREPARACAO SUBSTITUICAO INCIDENCIA
FORMULA INFANTIL .
ADEQUADA A IDADE / 10x por semana Conforme r_ﬁescngao do
DESJEJUM NECESSIDADE ESPECIAL - fabricante
Arroz, integral, Macarrdo, Macarrao
Arroz integral, Fuba de milho 10x por semana, alternados 209
Feijéo - 10x por semana, alternados 10g
Carne Bovina Moida Filé de frango desfiado 10x por semana, alternados 259
ALMOCO OU JANTAR (SOPA/
Abobrinha, acelga, repolho e outros da
PAPA SALGADA) Vegetal A estagdo. 10x por semana, alternados 10g
Abébora, beterraba, cenoura, tomate e
Vegetal B outros da estago. 10x por semana, alternados 109
Vegetal C Man.dloca, . batata-docel Gl 10x por semana, alternados 10g
inhame e outros da estac&o.
Suco natural de fruta 1x por semana 509
Suco natural de fruta com hortaligas
LANCHE Fruta ¢ 1x por semana 50g + 10g
CARDAPIO 1 - CRECHE - CRIANCAS DE 1 A 3 ANOS
= = = o PER CAPITA
REFEICAO ALIMENTO/ PREPARACAO SUBSTITUICAO INCIDENCIA
Fluido ou em p6 com: Cacau de 32% a -
) : 4x por semana Conforme descrigdo do
L 50%, café ou caramelizado i
Leite integral fabricante
DESJEJUM
Péo Péo (de batata, de milho, de cenoura, de
. . 2X por semana 50g
leite ou integral)
Macarréo, polenta (nesta preparagao sera
acrescido a preparagdo de arroz - per
Arroz capita 5X por semana 30g
ALMOCO . Bovina (moida ou cubos), frango, suina, 30g (CARNES) ou 1
Carne Bovina peixe ou ovos de galinha. 5X por semana unidade (OVO)
Creme ou puré de batatas, mandioca ou
- 1x por semana 60g
cabotia
Batata, cenoura, mandioca, tomate e
Legumes ’ ' '
Y outros da estagao. 5X por semana 20g




Salada

Vegetal A: Abobrinha, acelga, alface,
repolho e outros da estacéo.

Vegetal B: Ab6bora, beterraba, cenoura,
tomate e outros da estacéo.

5X por semana

259

Fluido ou em pé com: Cacau de 32% a

2X por semana

Conforme descrigao do

50%, café ou caramelizado fabricante
Leite integral
Suco natural de fruta 2X més 100g
Suco natural de fruta com hortalicas 1x més 100g+10g
LANCHE
Bolo P&o com manteiga 2X por semana 50g +8g
Galin_hada com Tutu de feijéo, Arro'z 1X por semana
carreteiro macarronada com carne moida
ou frango, etc.
CARDAPIO 2 - DESJEJUM - PRE FUNDAMENTAL
REFEICAO ALIMENTO/ PREPARACAQ SUBSTITUICAO INCIDENCIA AU
Fluido ou em p/o com: Cac§u de Conforme descrigio do
32% a 50%, café ou caramelizado fabricante
Leite integral
Rosca doce 1x por semana 50g
DESJEJUM Biscoito ou rosquinha doce 2X por semana 409
Pé&o ~ .
Pao (de batata, de milho, de
cenoura, de leite ou integral) 2x por semana 509
Manteiga - 2X por semana
CARDAPIO 3 - ALMOGO - PRE E FUNDAMENTAL
REFEICAO ALIMENTO/ PREPARACAQ SUBSTITUICAO INCIDENCIA AU
ALMOCO Carne Bovina Bovina (moida ou cubos), frango, 5X por semana 40g ou 1 unidade
Creme ou puré de batatas, 1x por semana 100g
Legumes Batata, cenoura, mandioca,
5X por semana 30g
CARDAPIO 4 - INTEGRAL PRE E FUNDAMENTAL
~ ~ ~ R PER CAPITA
REFEICAO ALIMENTO/ PREPARACAO SUBSTITUICAO INCIDENCIA
DESJEJUM Fluido ou em p6 com: Cacau de 32% a

Leite integral

50%, café ou caramelizado

4x por semana

Conforme descrigao do
fabricante

Pao

Rosca doce

1x por semana

50g




Biscoito ou rosquinha doce

2X por semana

409

Péo (de batata, de milho, de cenoura, de

leite ou integral) 2x por semana 50g
Manteiga - 2X por semana 8g
Macarréo, polenta (nesta preparagao sera
iR acrescido a preparagdo de arroz - per 5x por semana
capita 20g) 509
Feijéo - 5x por semana 259

Bovina (moida ou cubos), frango,

40g (CARNES) ou 1

Carne Bovina 5x por semana unidade (OVO)
suina, peixe ou ovos de galinha.
ALMOCO Creme ou puré dgal;it;;as, mandioca ou ¢ T 60g
Batata, cenoura, mandioca,
LEgES 5X por semana 20g
tomate e outros da estagéo.
Vegetal A: Abobrinha, acelga, alface,
repolho e outros da estacéo.
Salada 5X por semana 259
Vegetal B: Ab6bora, beterraba, cenoura,
tomate e outros da estagéo.
Fluido ou em p,é com: Cacau de 32% a 2X por semana Conforme descrigao do
50%, café ou caramelizado fabricante
Leite integral Vitamina de frutas 1x més 200ml
Suco natural de fruta com hortalicas 1x més 100g+10g
LANCHE
Bolo
Galinhada com Tutu de feijdo, Arroz
carreteiro macarronada com carne moida Ix por semana
ou frango, etc.
CARDAPIO 5- JANTAR - EDUCACAO DE JOVENS E ADULTOS
REFEICAO ALIMENTO/ SUBSTITUICAO INCIDENCIA PER CARITA
Macarrdo, polenta (nesta
preparacdo sera acrescido a
Arroz preparacéo de arroz - per 5x por semana 60g
Feijao - 5X por semana 30g
ALMOCO Carne Bovina Bovina (moida ou cubos), 5X por semana 40g ou 1 unidade

frango,

Legumes

Creme ou puré de batatas,

1x por semana

120g

Batata, cenoura, mandioca,

5x por semana

409

govb

Dotumento assinado digtalmente

Q

:24:50-0300

s nlidar . gov.br




MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS

Raz&o Social:

CNPJ:

Endereco:

Email:

Telefone:

Inscricdo Estadual:

Inscricdo Municipal (se houver):

O objeto desta licitacdo a contratacdo de empresa especializada para prestacdo de servicos de pré-preparo, preparo e
distribuicdo de alimentagdo balanceada, incluindo géneros alimenticios, insumos, bem como a logistica, manutencao
preventiva e corretiva de equipamentos, disponibilizagdo, higienizacdo e conservacéo de equipamentos, utensilios e mobiliario,
visando atender ao Programa Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE, nas unidades escolares da rede municipal de ensino
de Guararapes- SP, conforme especificagdes constantes nos anexos que acompanham este Termo de Referéncia.

_ - Alunos/ dia Ndmero de Total de I_:’r,eg_o Valolr _Total do
Tipo de cardapio por SEI’V’I(;(.)S no Servicos/ dia Unltarllo_do Cardz_slplo para
Cardapio | Cardapio/dia Cardapio | 200 dias Letivos
Card 1 - Creche Integral - 4 Ref 950 4 3.800
Card 2 - Emeb (Infantil) Parcial - 2 Ref 236 2 472
Card 3 - Emeb (Fundamental) - 1 Ref 1.285 1 1.285
Card 4 - Ensino Fundamental Integral - 3 Ref 1.745 3 5.235
Card 5 - EJA- 1 Ref 9 1 9
Card 6 — ETEC - 1 Ref 175 1 175
TOTAL ==> 4.400 10.976

PRECO TOTAL PARA 200 DIAS POR EXTENSO:
Declaro que nos precos propostos encontram-se incluidos todos os impostos, tributos, encargos sociais, quaisquer outros dnus
gue porventura possam recair sobre objeto da presente licitagéo.

Declaro que o preco ofertado compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados
na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas Convencdes Coletivas de Trabalho e nos termos de
ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas

Guararapes- SP, de de20 .

Nome e assinatura do Representante Legal ou Procurador



