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Pago Municipal

PMC/PMC-SMDAS-GAB/PMC-SMDAS-DGAP/PMC-SMDAS-DGAP-CDA/PMC-SMDAS-DGAP-CDA-SS
ESTUDO TECNICO PRELIMINAR - ETP

Campinas, 19 de dezembro de 2024.

1- OBJETO:*

* O Estudo Técnico Preliminar é o documento que descreve as analises realizadas em relag@o as condigdes da contratagdo em termos de necessidades, requisitos, alternativas, escolhas,
resultados pretendidos e demais caracteristicas, e que demonstra a viabilidade técnica e econdmica da contratagdo e integra a fase de Planejamento da Contratagdo. Iniciar seu
preenchimento com a descrigdo sucinta do objeto pretendido e que sera analisado no presente estudo.

Fornecimento parcelado de alimento resfriado para compor a alimentagdo dos abrigos municipais da Secretaria Municipal de Desenvolvimento ¢ Assisténcia Social.

2 - DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO, CONSIDERANDO O PROBLEMA A SER RESOLVIDO SOB A PERSPECTIVA DO INTERESSE
PUBLICO:*

*Neste item, vocé deve evidenciar o problema identificado e a real necessidade que ele gera; descrever a situagdo atual de forma qualitativa e quantitativa, informando, por exemplo, o
contexto institucional; a forma como o problema se apresenta; como a Administragdo vem resolvendo a questdo (se ha contratagdes ja realizadas, se ha tentativas frustradas de
contratagdo ou execugdo contratual); unidades envolvidas; valor ja desprendido pela Administragdo; dentre outros.

Necessidade: O fornecimento do item atendera as necessidades de aquisigdo periddica, frequente e parcelada de alimento resfriado, cujo objetivo ¢ atender a demanda de consumo nos
preparativos de refei¢des dos acolhidos nos abrigos municipais da Secretaria Municipal de Desenvolvimento e Assisténcia Social.

O Departamento de Seguranga Alimentar ¢ Nutricional ¢ o responsével por planejar, gerenciar e fornecer os alimentos que suprem diariamente as seis refei¢des basicas (café, lanche da
manha, almogo, lanche da tarde, jantar e ceia) para os abrigos municipais.

Problema a ser resolvido: A oferta de uma alimentagdo completa e balanceada ¢ a garantia do Direito Humano a Alimentagdo Adequada a populagdo em situagdo em vulnerabilidade
social e nutricional atendida por esses locais.

Publico a ser atendido: usuarios dos abrigos administrados pela pasta da Secretaria Municipal de Desenvolvimento e Assisténcia Social.

3 - ESTIMATIVAS DAS QUANTIDADES PARA A CONTRATACAO:*

*Neste item, para realizar a estimativa de quantidade, utilizar critério em fungdo do consumo, devendo tal estimativa ser obtida a partir de fatos concretos (exemplos: série historica do
consumo, com atengdo para eventuais ocorréncias vindouras capazes de impactar os quantitativos demandados; criagdo de setor; acréscimo de atividades; necessidade de substituigao
de bens/servigos atualmente disponiveis etc.).

ITEM CODIGO DESCRICAO QUANTIDADE

QUEIJO MUCARELA FATIADO, PRODUTO
OBTIDO POR COAGULACAO DE LEITE POR
MEIO DE COALHO E/OU OUTRAS ENZIMAS
COAGULANTES APROPRIADAS,
COMPLEMENTADA OU NAO PELA ACAO
DE BACTERIAS LACTICAS ESPECIFICAS.
SEMI SUAVE, SUAVE, SEGUNDO O
CONTEUDO DE UMIDADE, MATERIA
GORDA E GRAU DE MATURACAO. NAO
POSSUI  CROSTA OU  OLHADURA.
EVENTUALMENTE PODERA APRESENTAR
ABERTURAS IRREGULARES, ASPECTO
MACIA, COR BRANCO A AMARELADO,
ODOR LACTICO, POUCO PERCEPTIVEL,
SABOR LACTICO, PURO E FRANCO.
EMBALAGEM PLASTICA, SELADAS A
QUENTE E FECHADAS A VACUO, ISENTA
DE DANOS FISICOS E VAZAMENTOS OU EM
BANDEJA DE ISOPOR ENVOLTA COM 2
CAMADAS DE PAPEL PLASTICO.

1 23068 250 kg

4 - AS ESTIMATIVAS DEVEM ESTAR ACOMPANHADAS DAS MEMORIAS DE CALCULO E DOS DOCUMENTOS QUE LHES DAO SUPORTE:*

*Neste item, vocé deve descrever as técnicas utilizadas para defini¢do do quantitativo. Poderio ser utilizados nesta atividade: a descrigdo com o resultado da analise de historico de
demandas, estatistica, regressdes, projegdes, etc. Recomenda-se incluir as memorias de calculo da estimativa e os documentos que lhe dao suporte.

Justificativa para quantidade:

Para a estimativa da quantidade, foi utilizado como base do planejamento um cardapio equilibrado nutricionalmente, respeitando os principios da quantidade, qualidade, harmonia e
adequagdo, além dos habitos alimentares em periodo festivo dos acolhidos nos servigos. O cardapio elaborado foi composto de seis refei¢des (café da manha, lanche da manha, almogo,
lanche da tarde, jantar e ceia) ¢ de acordo com as recomendagdes nutricionais diarias, garantindo porgdes equilibradas de carboidratos, proteinas, lipidios, fibras, vitaminas e minerais,
dependendo das caracteristicas de faixa etaria e género.

Essa medida preventiva visa manter a missdo de prover alimentagao didria, e de que a alimentagdo dentro dos servigos de acolhimento ¢ fator crucial na garantia do Direito Humano a
Alimentagdo Adequada daqueles que estdo sob a protegdo do Estado.

Justificativa para o preco estimado: memoria de calculo (13141485)

5 - ESTIMATIVAS DO VALOR CONTRATAGCAO, ACOMPANHADO DOS PRECOS UNITARIOS REFERENCIAIS, DAS MEMORIAS DE CALCULO E DOS
DOCUMENTOS QUE LHE DAO SUPORTE:*

* Detalhamento do valor da contratagdo/aquisi¢do, de forma detalhada, motivada e justificada, inclusive quanto & forma de célculo e dos documentos que lhe ddo suporte. Calcular e
apresentar os precos para cada uma das possiveis solugdes identificadas, registrando o método adotado para estimativa de precos. Recomenda-se incluir as memorias de célculo da
estimativa, os documentos que lhe ddo suporte e, sempre que possivel, as planilhas de custos. Ressalta-se que a estimativa de precos no ETP destina-se apenas a comparagio entre as
possiveis solugdes e ndo requer 0 mesmo formalismo da pesquisa de precos prevista no Decreto Municipal n.® 22.031/2022
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ITEM CODIGO DESCRICAO VALOR UNITARIO VALOR TOTAL

QUEINO MUGARELA FATIADO,
PRODUTO OBTIDO POR
COAGULAGAO DE LEITE POR
MEIO DE COALHO E/OU
OUTRAS ENZIMAS
COAGULANTES APROPRIADAS,
COMPLEMENTADA OU NAO
PELA AGCAO DE BACTERIAS
LACTICAS ESPECIFICAS. SEMI
SUAVE, SUAVE, SEGUNDO O
CONTEUDO DE  UMIDADE,
MATERIA GORDA E GRAU DE
MATURAGAO. NAO POSSUI
CROSTA  OU  OLHADURA.

23068 EVENTUALMENTE PODERA 63,08 15.930,00
APRESENTAR ABERTURAS
IRREGULARES, ASPECTO

MACIA, COR BRANCO A
AMARELADO, ODOR LACTICO,
POUCO PERCEPTIVEL, SABOR
LACTICO, PURO E FRANCO.
EMBALAGEM PLASTICA,
SELADAS A  QUENTE E
FECHADAS A VACUO, ISENTA
DE  DANOS FISICOS E
VAZAMENTOS OU EM BANDEJA
DE ISOPOR ENVOLTA COM 2
CAMADAS DE PAPEL PLASTICO.

6 - JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA CONTRATACAO:*

* O parcelamento da contratagdo ¢ a divisdo do objeto em partes menores e independentes. Quando do parcelamento, cada parte, item, etapa ou parcela do objeto representa uma
licitagdo/contratacdo isolada ou separada. Definido o objeto que suprird as necessidades da Administragdo Publica, deve o agente publico verificar se ¢ possivel e economicamente
viavel contrata-lo em parcelas (itens, lotes, etapas ou procedimentos distintos) que melhor aproveitem as especificidades da contratagdo e os recursos disponiveis no mercado. Impde-se
o parcelamento quando existir parcela do objeto de natureza especifica que possa ser executada por fornecedores com especialidades proprias ou diversas. Essa decisdo deve ser técnica
e economicamente viavel, garantir a economia de escala e se mostrar vantajosa para o Poder Publico, sem prejuizo para o conjunto ou complexo a ser contratado.

Esta aquisigdo ¢ parcelada, uma vez que o critério de julgamento é o menor prego por item, critério este que melhor aproveita a especificidade da contratagdo e os
recursos disponiveis no mercado.

7 - AVALIACAO DA ALTERNATIVA MAIS VANTAJOSA (SE COMPRA OU LOCACAO DE BENS):*

*Neste item, a equipe responsavel pela elaboragdo do ETP deve avaliar a economicidade do tipo de contrata¢do escolhido em comparagéo com a possibilidade de aquisi¢do ou locagdo
dos respectivos produtos, buscando o tipo de solugdo mais econdmico (Acorddo 1.558/2003-TCU-Plenério, item 9.3.2; Lei 14.133/2021, art. 44). Realizar uma andlise comparativa
entre as solugdes identificadas, discriminando as vantagens, desvantagens, riscos, oportunidades e o custo total (incluindo as atividades que ficarem a cargo do 6rgao/entidade, a
depender da solug@o), visando equacionar o custo-efetividade de cada uma delas.

Neste caso especifico ndo existe possibilidade de locagdo dos objetos que serdo adquiridos.

8 - POSICIONAMENTO CONCLUSIVO (SOBRE A ADEQUACAO DA CONTRATAGCAO PARA O ATENDIMENTO DA NECESSIDADE): *

*Neste item, descrever que o presente estudo levantou os elementos essenciais que irdo compor o (Termo de Referéncia ou Projeto Basico) e demonstrou ser viavel a contratagdo
demandada.

Considerando que este estudo levantou elementos essenciais como possibilidade da aquisigdo e necessidade, bem como levantamento de valores de mercado e
constatag@o de que ndo havera prejuizo a Administragdo Publica, optou-se pela instrug@o do presente processo de aquisi¢ao.

ELEMENTOS CUJA AUSENCIA DEMANDA JUSTIFICATIVA FORMAL

I - Demonstrac¢io da previsio da contrata¢io no plano de contratacdes anual, sempre que elaborado, de modo a indicar o seu alinhamento com o planejamento da
Administragdo:*

* Neste item, demonstrar o alinhamento entre a contrata¢do e o planejamento do 6rgao ou entidade, caso houver, identificando a previsdo no Plano Anual de Contratagdes ou, se for o
caso, justificando a auséncia da previsdo; (inciso I, § 1° art. 18, Lei Federal n.° 14.133/2021).

Previsto na linha 015 do PCA 2025.

II - Requisitos da contratagfio:*

* Neste item, vocé deve especificar quais sdo os requisitos indispensaveis de que o objeto a adquirir/contratar deve dispor para atender a demanda, incluindo padrdes minimos de
qualidade, de forma a permitir a sele¢do da proposta mais vantajosa. Incluir, se possivel, critérios e praticas de sustentabilidade que devem ser veiculados como especificagdes técnicas
do objeto ou como obrigagdo da contratada.

- Descriciio dos objetos:
ITEM 1 - QUELJO TIPO MUCARELA - FATIADO

Descrigio: QUEIJO MUCARELA FATIADO, PRODUTO OBTIDO POR COAGULACAO DE LEITE POR MEIO DE COALHO E/OU OUTRAS ENZIMAS COAGULANTES APROPRIADAS,
COMPLEMENTADA OU NAO PELA AGAO DE BACTERIAS LACTICAS ESPECIFICAS. SEMI SUAVE, SUAVE, SEGUNDO O CONTEUDO DE UMIDADE, MATERIA GORDA E GRAU DE
MATURAGAO. NAO POSSUI CROSTA OU OLHADURA. EVENTUALMENTE PODERA APRESENTAR ABERTURAS IRREGULARES, ASPECTO MACIA, COR BRANCO A AMARELADO,
ODOR LACTICO, POUCO PERCEPTIVEL, SABOR LACTICO, PURO E FRANCO. EMBALAGEM PLASTICA, SELADAS A QUENTE E FECHADAS A VACUO, ISENTA DE DANOS FISICOS
E VAZAMENTOS OU EM BANDEJA DE ISOPOR ENVOLTA COM 2 CAMADAS DE PAPEL PLASTICO.
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- Forma e condicdes de entrega:

As entregas serdo efetuadas de forma parcelada, semanais, devendo estar de acordo com as solicitagdes dos técnicos da SAN e as entregas deverao ocorrer obrigatoriamente no periodo de no maximo 3
(trés) dias tteis apos o recebimento da ordem de fornecimento, nas quantidades determinadas, dentro do horario de entrega pré-estabelecida na mesma, a fim de evitar transtornos ao bom andamento do
servigo. Para a entrega, devera ser utilizado veiculo apropriado de forma a preservar a qualidade e as caracteristicas dos produtos. Apresentar-se higienizado, isento de residuos de alimentos e materiais,
como caixas, sacos, palhas e outros, para evitar contaminagdes dos produtos transportados. Os funcionarios da firma responsavel pela entrega deverdo apresentar-se uniformizados. O fornecedor devera
enviar funcionarios em nimero suficiente para descarga das mercadorias. Os funcionarios responsaveis pela entrega deverdo ser orientados a descarregar os materiais na plataforma, somente na presenga
do funcionario responsavel pelo recebimentoOs funcionarios responsaveis pelas entregas deverdo ser orientados a descarregar os Géneros/materiais na plataforma, somente na presenga do funcionario
responsavel pelo recebimento. Enderego dos locais de entrega (abrigos municipais):

Renascer: Rua Paulo Setubal, n°85, Botafogo.

Centro Municipal Protegdo a Crianga e ao Adolescente (CMPCA): Rua André Goncalves, n° 40, Parque Taquaral.
Sara-M: (enderego sigiloso, a ser divulgado na ordem de fornecimento).

- Critérios de julgamento:

Como critério de julgamento sera levado em conta o menor prego por item, dentre as propostas classificadas.

- Condicdes de pagamento:

/A SMDAS tera o prazo de 02 (dois) dias uteis, a contar da apresentagdo da nota fiscal para aceita-la ou rejeita-la. O Municipio de Campinas providenciara o pagamento no prazo de 10 (DFD), contados da
data do aceite da NF pela SMDAS.

III - Levantamento de mercado, que consiste na andlise das alternativas possiveis, e justificativa técnica e econdmica da escolha do tipo de soluciio a contratar:*

* Neste item, vocé deve apresentar levantamento de mercado, que consiste em pesquisar e avaliar as alternativas possiveis de solugdes para a demanda sob analise com o objetivo de
identificar a existéncia de metodologias, tecnologias e inovagdes diversas que permitam a escolha pela solugdo que melhor atendera as necessidades da Administragdo Publica. Essa
pesquisa deve abranger aspectos técnicos e econdmicos das solugdes para o problema apontado e pode ser subsidiada por diferentes fontes, como contratagdes similares feitas pelo
proprio contratante e por outros 6rgdos e entidades da Administragdo Plblica que atendam a uma necessidade semelhante, consultas a sitios eletronicos e publicagdes especializadas,
pesquisas junto a fornecedores, entre outras.

Através de levantamento de mercado e consulta a varios fornecedores, verificou-se que o mercado esta apto a atender os requisitos do fornecimento quanto aos
prazos e condi¢des de entrega, bem como material exigido, uma vez que estes requisitos ja constituem pratica atual do mercado.

Tacs d

IV - Descri¢io da solug¢io como um todo, inclusive das exigéncias r a manutencdo e a assisténcia técnica, quando for o caso:*

* Neste item, vocé precisa descrever a solugdo como um todo, inclusive das exigéncias relacionadas a manutencdo e a assisténcia técnica, quando for o caso, acompanhada das
justificativas técnica e econdmica da escolha do tipo de solugdo. Descreva a solug¢@o escolhida com todos os elementos para que a contratagdo/aquisi¢ao produza os efeitos pretendidos
pela administragdo, inclusive das exigéncias relacionadas a manutengéo e assisténcia técnica, quando for o caso, acompanhada das justificativas técnicas e econdomicas da escolha do
tipo de solugdo.

O fornecimento dos alimentos resfriados visa atender as necessidades de aquisigdo periddica, frequente e parcelada para os abrigos municipais administrados pela Secretaria Municipal
de Desenvolvimento e Assisténcia Social. O objetivo dessa solugdo ¢ garantir o fornecimento constante de alimentos necessarios para a preparagdo das seis refeigdes dirias (café,
lanche da manha, almogo, lanche da tarde, jantar e ceia) servidas aos acolhidos. Essa iniciativa assegura a oferta de uma alimentagdo completa e balanceada, cumprindo o Direito
Humano a Alimentagdo Adequada para a populagdo em situagdo de vulnerabilidade social e nutricional atendida nos abrigos.

O Departamento de Seguranga Alimentar e Nutricional (SAN) serd responsével por planejar, gerenciar e supervisionar o fornecimento desses alimentos. As entregas ocorrerdo de forma
semanal e parcelada, respeitando as solicitagdes dos técnicos da SAN. Cada entrega deve ser realizada em até 3 (trés) dias uteis apds o recebimento da ordem de fornecimento,
seguindo as quantidades e horarios pré-estabelecidos para garantir o bom andamento dos servigos.

Para preservar a qualidade dos produtos, os alimentos devem ser transportados em veiculos apropriados, devidamente higienizados e livres de residuos, evitando qualquer risco de
contaminagdo. Os funciondrios responsaveis pela entrega devem estar uniformizados e em quantidade suficiente para realizar a descarga dos produtos. A descarga devera ser feita na
plataforma de entrega, sempre na presenga do funcionario responsavel pelo recebimento.

As entregas serdo feitas nos seguintes locais:

1. Renascer: Rua Paulo Setubal, n° 85, Botafogo.
2. Centro Municipal de Protecio a Crian¢a e ao Adolescente (CMPCA): Rua André Gongalves, n® 40, Parque Taquaral.

3. Sara-M: endereco sigiloso, a ser informado na ordem de fornecimento.

Para otimizar os recursos disponiveis, a aquisi¢do devera considerar interdependéncias com outras contratagdes da propria unidade gestora, buscando promover economia de escala.

O critério de julgamento para a escolha do fornecedor sera o menor prego por item dentre as propostas classificadas. As trocas e devolugdes dos produtos serdo regidas pelos artigos 18
e 26 do Codigo de Defesa do Consumidor.

V - Demonstrativo dos resultados pretendidos em termo de economicidade e de melhor aproveitamento de recursos humanos, materiais e financeiros disponiveis:*

* Neste item, vocé deve demonstrar os ganhos diretos e indiretos que se almeja com a contratagdo, essencialmente efetividade e desenvolvimento nacional sustentavel e sempre que
possivel, em termos de economicidade, eficacia, eficiéncia, de melhor aproveitamento dos recursos humanos, materiais ou financeiros disponiveis.

O demonstrativo de resultados pretendidos com este fornecimento inclui garantir a oferta continua e adequada de alimentos resfriados para os abrigos municipais, assegurando a
preparagdo das seis refei¢des diarias para os acolhidos em situagéo de vulnerabilidade social e nutricional. Este fornecimento possui as quantidades necessarias a serem adquiridas, o
que em termos de economicidade reduz visivelmente o valor final a ser dispendido com cada item, havendo um melhor aproveitamento dos recursos financeiros disponiveis. Além
disso, a entrega planejada e parcelada evita interrupgdes no servigo, otimiza a logistica e preserva a qualidade dos alimentos, contribuindo para a eficiéncia no atendimento e o
cumprimento do Direito Humano a Alimenta¢do Adequada.

VI - Providéncias a serem adotadas pela Administracio previamente a celebracdo do contrato, inclusive quanto a capacitacio de agentes publicos para fiscalizaciio e gestio
contratual:*

* Neste item, realizar o levantamento das agdes necessarias para que a contratagdo surta seus efeitos, considerando os riscos de a contratago restar prejudicada caso os ajustes ndo
ocorram em tempo. Sugere-se que as agdes necessarias sejam sistematizadas por meio de um plano de agdo, matriz de risco, ou outra ferramenta de gestdo, capaz de evidenciar, no
minimo, a(o): atividade, responsavel pela atividade, data de inicio e data de término. A identificagdo de providéncias a serem adotadas podem ser constatadas através dos seguintes
questionamentos, dentre outros: (i) Havendo contrato vigente no érgdo/entidade para o mesmo objeto, ha a necessidade de a contratada promover a transi¢ao contratual? (i) A
prestagdo dos servigos ou a entrega dos bens exigem adequagdes no ambiente fisico? (iii) Ha necessidade de capacitagio dos servidores para fiscalizagdo e/ou gestdo contratual?

Este ¢ um fornecimento simples, de uso habitual e o quantitativo serd entregue pela empresa no almoxarifado central, ndo havendo necessidade de novas
capacitagdes ou demanda de novas contratagdes.

VII - Contratagdes correlatas e/ou interdependentes:*

* Contratagdes correlatas s3o aquelas cujos objetos sejam similares ou correspondentes entre si. J as contratagdes interdependentes sdo aquelas cuja execugdo da contratagdo tratada
podera afetar ou ser afetada por outras contratagdes da Administragdo Publica. Nesse campo, de forma geral, devera ser informado se existem demais contratagdes que guardam
relagdo/afinidade com o objeto contratagao pretendida, ja realizadas ou mesmo futuras. Em resumo, objetiva-se uma visao global de contratagdes correlatas e interdependentes em
relagdo a contratagdo almejada com vistas a identificar se existem ag¢des complementares a serem inseridas no planejamento da contratagio objetivada.

A presente solugdo ¢ necessaria para manutenc¢@o no fornecimento do item, para ndo haver desabastecimento. N&o ha contratagdes correlatas.
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VIII - Descri¢do de possiveis impactos ambientais e respectivas medidas mitigadoras, incluidos requisitos de baixo de energia e de outros recursos, bem como
logistica reversa para desfazimento e reciclagem de bens e refugos, quando aplicavel:*

* Neste item, descrever os possiveis impactos ambientais e respectivas medidas de tratamento ou mitigadoras buscando sanar os riscos ambientais existentes. Destinagdo de residuos/
embalagens; Transporte adequado de residuos; Excesso de ruidos durante a execuc¢do dos servigos; Descarte ambientalmente correto das embalagens de produtos quimicos ou
reagentes; Para cada item a ser apontado, registrar medidas de tratamento ou medidas mitigadoras.

A aquisi¢do e o fornecimento de alimentos resfriados podem gerar impactos ambientais relacionados ao consumo de energia, emissdo de gases poluentes pelo transporte, descarte
inadequado de residuos e uso excessivo de embalagens plasticas. Para mitigar esses impactos, ¢ recomendada a utilizagdo de veiculos com menor emissdo de poluentes ou que utilizem
combustiveis alternativos, ado¢do de praticas de logistica eficiente para otimizar rotas e reduzir o consumo de combustivel. Além disso, ¢ importante garantir que os equipamentos de
refrigeragdo utilizados no armazenamento e transporte sejam de baixo consumo energético e tenham manutengdo regular para garantir eficiéncia. A correta separagdo e descarte dos
residuos solidos e orgénicos também sdo essenciais para minimizar os impactos ambientais durante o processo de fornecimento.
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