PREFEITURA MUNICIPAL DE ARUJA
ESTADO DE SAO PAULO
Secretaria Municipal de Educacéo

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

IDENTIFICAGAO DA AREA REQUISITANTE
Orgdolentidade: SECRETARIAS MUNICIPAIS DE EDUCAGAO E
ASSISTENCIA SOCIAL.

2. DESCRIGAO DO OBJETO:

2.1.Este estudo técnico preliminar tem por objeto o REGISTRO DE PREGOS PARA AQUISIGAO
DE GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS.

3. SOLUGAO DA NECESSIDADE:
A abertura de uma Ata de Registro de Precos (ARP) de géneros pereciveis- carne bovina, suina,

aves, peixes e embutidos dividida por lotes para uso das Secretarias de Educagdo e Assisténcia
Social se faz necessaria por motivos fundamentais, dentre eles a alimentagao escolar — conforme
diretrizes do PNAE - ¢é de direito dos alunos da educagéo basica publica e dever do Estado, e sera
promovida e incentivada, visando contribuir com o crescimento, desenvolvimento biopsicossocial,
aprendizagem, rendimento escolar e formagéo de praticas alimentares saudaveis dos alunos, por
meio da oferta de refeicdes que cubram as suas necessidades nutricionais durante todo o periodo
letivo.

4. RESULTADOS PRETENDIDOS - ATIVIDADE FIM:

4.1. Melhoria da Nutrigdo e Saude: Fornecer refei¢des equilibradas e nutritivas para estudantes e
beneficiarios da assisténcia social, contribuir para o desenvolvimento fisico e cognitivo das criangas e
reduzir a incidéncia de doencas relacionadas a ma alimentacao.

4.2. Desenvolvimento Educacional: Aumentar a concentragdo e 0 desempenho académico dos

alunos através de uma alimentagdo adequada, bem como reduzir a evasdo escolar, pois uma
alimentacao satisfatéria pode incentivar a frequéncia escolar.

4.3. Seguranga Alimentar: Garantir 0 acesso regular a alimentos de qualidade para populagbes
vulneraveis, bem como reduzir a insegurancga alimentar entre as familias atendidas pela assisténcia
social.

4.4 Economia e Sustentabilidade: Mitigar o desperdicio de alimentos através de um planejamento
eficiente da compra e distribuicéo.
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4.5. Impacto Psicolégico e Social: Melhorar o bem-estar psicologico dos beneficiarios, reduzindo o
estresse associado a inseguranga alimentar e fortalecer a coesao social através da distribuigéo justa
e equitativa de recursos alimentares.

4.6. Conformidade Legal e Normativa: Cumprir com as legislagbes e normativas vigentes
relacionadas a alimentagdo escolar e assisténcia social e garantir a transparéncia e a
responsabilidade na utilizagao de recursos publicos destinados a compra de géneros alimenticios.

RESULTADOS PRETENDIDOS - ADMINISTRAGAO:
5.1. Transparéncia e Legalidade:

Assegurar que o processo licitatorio para a aquisicdo do material seja conduzido de maneira
transparente e em conformidade com a legislagéo vigente.

5.2. Eficiéncia nos Recursos Publicos:

Buscar a aquisicdo com a melhor relagdo custo-beneficio, assegurando que os recursos publicos
sejam utilizados de maneira eficiente.

Avaliar propostas que ofere¢cam qualidade compativel com o investimento realizado.

5.4. Agilidade no Processo:

Buscar eficiéncia no tempo de execugédo do processo licitatorio.

5.5. Contratagdo Segura e Responsavel:

Selecionar fornecedores confiaveis e idéneos, garantindo a seguranga na contratagao.

Assegurar que os contratados cumpram com todas as obrigagdes contratuais, proporcionando uma
gestao responsavel dos recursos publicos.

ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES, ACOMPANHADAS DE MEMORIA DE CALCULO E DOS

6.1. A solucao pretendida foi definida como aquisicao a partir de Registro de Pregos, houve pesquisa de
mercado conforme termo de referéncia constante no processo, fornecida por empresas especializadas no
servigo demandado.

6.2. ESTIMATIVA DE QUANTIDADE:

LOTE 1 - CARNE BOVINA

Item

Qtde

Unid Descrigao

55.000

KG CARNE BOVINA TIPO PATINHO MOIDO - CONGELAMENTO IQF.

Came de primeira qualidade, proveniente de corte denominado Patinho bovino, MOIDO,
apresentando textura, cor, sabor e odor caracteristicos, congelado por tecnologia IQF, durante o
processamento devera ser realizada a aparagem (eliminagdo dos excessos de gordura, sebo,
cartilagem e aponevroses), méximo de 5% de gordura e validade de 12 meses.

O produto néo devera conter substancias/matérias estranhas de qualquer natureza. Auséncia de|
sujidades, parasitas e larvas. Produto com Registro no Ministério da Agricultura — SIF/SISP,




PREFEITURA MUNICIPAL DE ARUJA
ESTADO DE SAO PAULO
Secretaria Municipal de Educacéo

embalado em saco de polietileno, de material atdxico, transparente, com vedagdo termossoldada e
embalagem de no minimo 01 kg e maximo 02 kg. Embalagem secundaria em caixa de papeléo
ondulado reforgado, lacrada com fita gomada, contendo total 12 a 20kg. Embalagem atendendo a
legislago vigente.

40.000

KG

CARNE BOVINA TIPO PATINHO EM TIRAS - CONGELAMENTO IQF.

Carne bovina de primeira qualidade, proveniente de corte denominado Patinho bovino, em
tiras/iscas padronizadas, apresentando textura, cor, sabor e odor caracteristicos, congelado por,
tecnologia IQF, e Méaximo de 5% de gordura e isento de veias, aponeuroses, cartilagens,
intestinos, tenddes, fragmentos dsseos ou outros tecidos inferiores, com validade de 12 meses.
Produto com registro no Ministério da Agricultura — SIF/SISP, embalado em saco de polietileno, de
material atoxico, transparente, com vedacgéo termossoldada e embalagem de no minimo 01kg € no
maximo 02 kg. Embalagem secundéria contendo total de 12 a 20kg. Rétulo: Conforme legislagao
vigente.

25.000

KG

CARNE BOVINA TIPO PATINHO EM CUBOS - CONGELADO.

Carne de primeira qualidade, proveniente de corte denominado Patinho bovino, em cubos,
apresentando textura, cor, sabor e odor caracteristicos, congelado, durante o processamento
devera ser realizada a aparagem (eliminacdo dos excessos de gordura, sebo, cartilagem e
aponevroses), maximo de 5% de gordura e validade de 12 meses. Produto com registro no
Ministério da Agricultura -SIF/SISP, embalado em saco de polietileno, de material atdxico,
transparente, com vedag&o termossoldada e embalagem de no minimo 01kg e no méximo 02 kg.
Embalagem secundaria contendo total de 12 a 20kg. Embalagem atendendo a legislagao vigente.

14.000

KG

CARNE BOVINA TIPO PATINHO MOIDO - CONGELADO.

Carne de primeira qualidade, proveniente de corte denominado Patinho bovino, MOIDO,
apresentando textura, cor, sabor e odor caracteristicos, congelado, durante o processamento
devera ser realizada a aparagem (eliminacdo dos excessos de gordura, sebo, cartilagem e
aponevroses), maximo de 5% de gordura e validade de 12 meses. Produto com registro no
Ministério de Agricultura — SIF/SISP, embalado em saco de polietileno, de material atdxico,
transparente, com vedacéao termossoldada e embalagem de no minimo 01kg e no maximo 02kg.
Embalagem secundaria contendo total de 12 a 20kg. Embalagem atendendo & legislagéo vigente.

6.000

KG

CARNE BOVINA MOIDA COM LEGUMES - IQF.

Carne de primeira qualidade, proveniente do corte patinho moido, livre de conjuntivos, 0ssos €
cartilagens, acrescido de legumes (30% de milho) previamente higienizados e congelada tipo IQF,
e validade de 12 meses, com embalagem primaria: saco de polietileno, termossoldado, contendo
no minimo 1kg e no maximo 5kg. Embalagem secundéria até 15kg. Rétulo: Conforme legislagéol
vigente.

6.500

KG

CARNE BOVINA COXAO DURO LIMPO - CONGELADO.

Carne de primeira qualidade, proveniente de corte denominado Cox&o duro, em bife, apresentando
textura, cor, sabor e odor caracteristicos, congelado, durante o processamento devera ser
realizada a aparagem (eliminacdo dos excessos de gordura, sebo, cartilagem e aponevroses),
deve ser levemente temperado com sal, cebola podendo conter outros ingredientes desde que nao
descaracterize o produto. Maximo de 8g de gordura e minimo de 18g proteina, cada bife devera
pesar de 50g a 80g, validade de 12 meses. Produto com registro no Ministério da Agricultura —
SIF/SISP, embalagem em saco de polietileno, de material atoxico, transparente, com vedagao
termossoldada e embalagem de 01kg a 02 kg. Rétulo: Conforme legislagéo vigente.
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FIGADO BOVINO EM ISCAS CONGELADO.
Mitdo bovino, proveniente de corte do Figado bovino em iscas de aproximadamente 6x1x1cm, com
aspecto proprio, firme e ndo pegajoso, com cheiro e sabor prdprio, isento de manchas esverdeadas,
sujidades, parasitas e larvas. Produto com registro no ministério da agricultura — SIF/SISP,
embalado em saco plastico de polietileno transparente, atoxico de baixa densidade, contendo 01 a
02 quilos em cada embalagem e reembalado em caixa de papeldo ondulado contendo de 10kg a
12kg. Embalagem atendendo a legislacéo vigente.

3.000

CARNE BOVINA TIPO PATINHO EM CUBOS TEMPERADO IQF.

Carne bovina tipo patinho em cubos, apresentando textura, cor, sabor e odor caracteristicos,
congelado por tecnologia IQF, contendo paprica, aipo, tomate, cebola, salsa, cebolinha, alecrim,
orégano e tomilho, livre de tecidos conjuntivos, 0ssos, cartilagens, tenddes, coagulos e nodos
linfaticos. Embalagem: plastica, flexivel, atoxica, resistente, em pacotes de 1 a 2 kg. Validade: 12
meses em embalagem fechada, a partir da data de fabricagdo a -12°c. ou mais frio. Rétulo;
Conforme legislacéo vigente.

3.000

CARNE BOVINA TIPO PATINHO EM TIRAS COM LEGUMES.

Congelamento IQF Carne bovina tipo patinho em tiras com aproximadamente 48mmX12mm,
acrescidos de 30% de legumes (15% cenoura, 7,5% milho e 7,5% ervilha) devendo ser entregue,
em embalagem separada, apresentando textura, cor, sabor e odor caracteristicos, congelado por
tecnologia IQF, livre de tecidos conjuntivos, ossos, cartilagens, tenddes, coagulos e nodos
linfaticos. Embalagem: plastica, flexivel, atoxica, resistente, em pacotes de 1 a 2 kg. Validade: 12
meses em embalagem fechada, a partir da data de fabricagdo a -12°c. ou mais frio. Rétulo;
Conforme legislacéo vigente.

10.

2.500

KG

HAMBURGUER 100% CARNE BOVINA IQF.

Carne bovina congelada, tipo IQF. Isenta de aditivos, outros ingredientes e materiais estranhos.
Em formato de hamburguer, que devera pesar 85gr e 90gr com congelamento IQF. Validade: 6
meses a temperatura -12°c. Embalagem: saco plastico contendo de 1 a 5kg. Roétulo: Conforme
legislago vigente.

1.

4.000

KG

COSTELA BOVINA CONGELADA COM OSSO - CONGELADA.

Carne bovina de primeira qualidade, proveniente do corte denominado ponta de agulha,
congelado, apresentando textura, cor e sabor caracteristicos. Validade minima de 12 meses.
Embalagem priméria de polietileno, atoxica, termo encolhivel, para contato direto com alimento,
transparente e resistente. Rotulo conforme legislagéo vigente.

12.

3.000

KG

CARNE BOVINA EM CUBOS.

Carne bovina proveniente do corte denominado: peito bovino, livre de parasitas, sujidades e
larvas. E devera ter composi¢do minima de carne bovina, sal, estabilizante tripolifosfato de sddio e
antioxidante eritorbato de sédio, podera conter outros ingredientes desde que ndo descaracterizem
o produto, tipo curada. Embalagem primaria: Saco plastico de polietileno, atéxico, apropriado paral
contato direto com alimento, perfeitamente lacrado, resistente ao transporte e armazenamento,
com peso de 1kg a 2kg. Validade minima de 06 meses. Rétulo: Conforme legislagéo vigente.
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Lote 2 - CARNE DE AVES

ltem |Qtde Unid | Descrigdo

1. 37.000 |KG FILE DE COXA SOBRECOXA DE FRANGO, SEM PELE, SEM 0SSO E SEM TEMPERO -
CONGELAMENTO IQF.

Carne de frango proveniente de corte denominado Sobrecoxa, processado em filés, isento de
veias, aponeuroses, cartilagens, intestinos, tenddes ou fragmentos de 0ssos ou tecidos inferiores.
Com aspecto, cor, odor e sabor proprios, sem manchas e parasitas. Produto com registro no
Ministério da Agricultura — SIF/SISP —, devendo obedecer o valor maximo de 6% de agua,
embalado em saco de polietileno de baixa densidade, transparente atoxico, rotulagem impressa,
com vedacédo termossoldada, contendo de 01 a 02 quilos em cada e reembalado em caixa de
papeldo ondulado de 12 a 20 kg com validade de 12 meses. Embalagem atendendo a legislacdo
vigente.

2. 35.000 (KG CORTES CONGELADOS DE FRANGO EM TIRAS CONGELADO - IQF.

Carne de frango proveniente dos cortes de Peito, processado na forma de tiras medindo
aproximadamente 2X2X7cm, congelado um a um, isento de veias, aponeuroses, cartilagens,
intestinos, tenddes ou fragmentos de ossos ou tecidos inferiores. Com aspecto, cor, odor e sabor
préprios, sem manchas e parasitas. Produto com registro no ministério da agricultura — SIF/SISP,
com validade de 12 meses, embalado em saco de polietileno transparente atdxico, com vedagao
termossoldada e rotulagem impressa contendo 01 a 02 quilos liquidos em cada e reembalado em
caixa de papelé@o de 10 a 12kg. Embalagem atendendo a legislagéo vigente.

3. 6.400 KG CARNE DE FRANGO MOIDA - SISTEMA IQF.

Carne de frango proveniente de animais sadios, moldada congelada tipo IQF, contendo frango e
ora-pré-nobis. Com aspecto, cor, odor e sabor proprios, sem manchas e parasitas. Isenta de
aditivos, outros ingredientes e materiais estranhos. Em formato de almondegas, que devera pesar
15gr e 25gr com congelamento IQF. Produto com registro no ministério da agricultura — SIF/SISP,
com validade minima de 4 meses. Embalagem em saco de polietileno de baixa densidade de 2kg.
Rétulo: Conforme legislagéo vigente

4, 11.400 |KG CORTE DE FRANGO SASSAMI.

Filezinho de frango tipo sassami: Congelado, tipo IQF, sem pele, sem o0sso, sem cartilagem, sem
adicdo de sal e temperos, e sem cortes adjacentes, congelados de um a um. Validade: 12 meses
em embalagem fechada, armazenada a -18°C, a partir da data de fabricagdo. Embalagem: o
produto devera ser entregue em embalagem plastica, flexivel, atoxica, resistente, em pacotes de 1
a 2Kg. Rétulo: Conforme legislagéo vigente.

5. 4.500 KG SOBRECOXA SEM OSSO E SEM PELE EM CUBOS SEM TEMPERO.

Com medidas de 2x2cm ou 3x3cm ou 4x4cm, congelado um a um, isento de veias, aponeuroses,
cartilagens, intestinos, tenddes ou fragmentos de 0ssos ou tecidos inferiores. Com aspecto, cor,
odor e sabor proprios, sem manchas e parasitas. Produto com registro no ministério da agricultura
— SIF/SISP, com validade de 12 meses, embalado em saco de polietileno transparente atéxico,
com vedagdo termossoldada e rotulagem impressa contendo 01 a 02 quilos liquidos em cada e
reembalado em caixa de papeldo de 10 a 12kg. Rétulo: Conforme legislagao vigente.

6. 4.500 KG PEITO DE FRANGO EM TIRAS.

Congelamento IQF, came de frango, obtida do corte do peito, em iscas com aproximadamente
48mm x 12mm, livre de tecidos conjuntivo, 0ssos, cartilagens, tenddes, coagulos e nodos linfaticos,
podendo conter gordura (max.10%), Produto sem adi¢do de temperos, aditivos e conservantes,
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acrescidos de 30% de legumes (15% cenoura, 7,5% milho e 7,5% ervilha) apresentando textura,
cor, sabor e odor caracteristicos, com validade: 12 meses em embalagem fechada, a partir da data
de fabricacdo a -12°c. ou mais frio. Embalagem: plastica, flexivel, atdxica, resistente, em pacotes
de 1 a2 kg. Rétulo: Conforme legislagéo vigente.

4.000

KG

CARNE 100% FRANGO EM FORMATO DE BIFINHO CONGELADO - IQF.

Carne de frango sem 0sso e sem pele, em formato moldado de bifinho com peso unitario de 50g a
60g, congelado um a um, isento de veias, aponeuroses, cartilagens, intestinos, tenddes ou
fragmentos de ossos ou tecidos inferiores. Validade minima de 12 meses, embalado em saco de
polietileno transparente atoxico, com vedagdo termossoldada e rotulagem impressa contendo 01 a
02 kg. Rétulo: Conforme legislagéo vigente

Lote 3 - PROCESSADOS E CONGELADOS

ltem

Qtde

Unid

Descrigdo

1.

7.400

KG

SALSICHA, TIPO HOT DOG CONGELADA.

Composta por no minimo carne mecanicamente separada de aves, miudos suinos, gordura suina,
proteina de soja, condimentos sem pimenta, peso unitario por gomo de 40 a 50gramas, Validade
de 120 dias. Produto com registro no Ministério da Agricultura — SIF/SISP, embalada em saco
plastico a vacuo com filme coextrusado a base de nylon e polietileno de baixa densidade atéxico
transparente lacrado com peso liquido de 3 a 5 kg. Rétulo: Conforme legislagao vigente.

12.000

KG

BOLINHO MISTO MOLDADO CONGELADO - SISTEMA IQF.

Bolinho misto, composto de carne bovina moida e carne suina moida, isento de peles, veias,
aponeuroses, cartilagens, intestinos, tenddes, ou fragmentos de ossos ou tecidos inferiores,
processado na forma redonda com peso unitario de 20 a 30 gramas. Contendo no minimo Carnes
(70% bovina e 30% suina), Cebola pd, sal, farinha de arroz, alho p6, tomilho flocos e péprica doce,
embaladas em saco de polietileno de baixa densidade de 2kg. Validade de 6 meses. Rotulo:
conforme legislagdo vigente.

10.000

KG

CARNE DE FRANGO MOLDADO CONGELADO - SISTEMA IQF.

Carne de frango, proveniente do corte de peito (50%) e sobrecoxa (50%) moido, processado na
forma redonda com peso unitario de 15 a 20 gramas, isento de peles, veias, aponeuroses,
cartilagens, intestinos, tenddes, ou fragmentos de 0ssos ou tecidos inferiores. Contendo cebola em
pd, sal, farinha de arroz, alho em po, tomilho em flocos, e paprica doce. N&o podera conter gluten.
Produto com registro no ministério da agricultura — SIF/SISP, embaladas em saco de polietileno de
baixa densidade de 2kg cada. Validade de 12 meses. Rotulo: conforme legislagéo vigente.

10.030

KG

ALMONDEGA ASSADA.

Alméndega assada e congelada de bovino em sistema IQF. Composta de came bovina, gordura
bovina, farinha de rosca, proteina de soja, amido, cebola em pd, sal, alho em pd, salsa desidratada
e outros ingredientes permitidos por lei. No formato de almondega pesando entre 17 e 229 cada.
Validade: 12 meses em embalagem fechada, a partir da data de fabricagéo a -12°c. ou mais frio.
Embalagem: plastica, flexivel, atdxica, resistente, em pacotes de 1 a 2 kg. Roétulo: Conforme
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legislagdo vigente.

5. 2.000 KG | LINGUIGA TOSCANA CONGELADA.
Composta por no minimo por carne Suina, sal, especiarias, aromas, podendo conter outros
ingredientes desde que néo descaracterizem o produto. A embalagem devera ser plastica, flexivel,
atoxica, resistente, em pacotes de 3 a 5 kg. Validade: 6 meses em embalagem fechada, a -12°c|
ou mais frio. Rotulo: Conforme legislacéo vigente.

6. 1.000 KG | LINGUIGA TIPO CALABRESA DEFUMADA.
Produto carneo industrializado, adicionado de tecido adiposo, temperos, embutido em envoltério
natural ou artificial, e submetido ao processo tecnoldgico adequado. ter selo de inspegao sif.
Embalagem primaria: plastica flexivel, atdxica para contato direto com alimento com peso de 2 a
4Kg. Rotulo: Conforme legislacéo vigente.

1. 1.000 KG | BACON EM MANTA.
Produto composto por: Barriga suina, Agua, Sal, Aglcar, Proteina de soja, Realcador de sabor e
outros ingredientes.
Embalagem primaria: plastica flexivel, atdxica para contato direto com alimento com peso de 2 a
4Kg. Rotulo: Conforme legislacéo vigente.

8. 2.000 KG CARNE BOVINA MOLDADA - SISTEMA IQF.

Carne bovina de primeira qualidade, com no minima carne bovina moida, gordura bovina,
temperos (exceto pimenta) moldada pesando entre 60g e 70g, tipo steak, cozida e congelada.
Embalagem primaria: saco de polietileno, termosoldado, contendo no minimo de 1,5kg a 3kg.

\Validade minima de 12 meses. Rétulo: Conforme legislacéo vigente.

LOTE 4 - CARNE DE SUINO

Item

Qtde

Unid

Descrigdo

1.

8.000

KG

CARNE SUINA TEMPERADA TIPO PERNIL EM CUBOS - CONGELAMENTO IQF.

Carne suina proveniente de corte de pernil, processado na forma de cubos, medindo 2 x 2 x 2 cm,
isento de peles, veias, aponeuroses, cartilagens, intestinos, tenddes, ou fragmentos désseos €|
outros tecidos inferiores. Contendo carne suina, agua (2,5%), paprica, alho, cebola, mostarda,
limdo, alecrim, cebolinha, salsa, orégano, tomilho e colageno hidrolisado. N&o conter GLUTEN.
Nao conter ALERGENICOS. Validade de 12 meses. Produto com registro no Ministério da
Agricultura — SIF/SISP, embalado em saco de polietileno, de material atdxico, transparente, com
vedacdo termossoldada e embalagem de no minimo 01kg e no maximo 02kg. Embalagem
secundaria contendo total de 12 a 20kg. Embalagem atendendo a legislagao vigente.

1.500

KG

CARNE MOIDA DE SUINO CONGELAMENTO IQF.

Carne moida de suino (70%), obtida do corte de pernil, inspecionada de fornecedores|
credenciados e fiscalizados pelo SIF/DIPOA/MAPA, levemente temperada (isento de pimenta),
acrescido de legumes (30% = batata 15% e cenoura 15%) previamente higienizados, fracionados e
congelados IQF, apresentando textura, cor, sabor e odor caracteristicos, Validade: 12 meses em
embalagem fechada, a partir da data de fabricagdo a -12°c ou mais frio. Embalagem: plastica,

flexivel, atoxica, resistente, em pacotes de 1 a 2 kg. Rétulo: Conforme legislagéo vigente.
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KG

LOMBO SUINO.

Composto por lombo de suino, resfriado levemente temperado com alho, cebola, noz moscada e
outros ingredientes que ndo descaracterizem o produto. Validade: 12 meses em embalagem
fechada, a partir da data de fabricagdo a -12°c. ou mais frio. Embalagem: plastica, flexivel, atdxica,
resistente, em pacotes de 1 a 2 kg. Rétulo: Conforme legislagdo vigente.

1.500

KG

CARNE SUINA TEMPERADA TIPO PERNIL EM TIRAS - CONGELAMENTO IQF.

Carne suina proveniente de corte de pernil, processado na forma de tiras ou iscas, isento de peles,
veias, aponeuroses, cartilagens, intestinos, tenddes, ou fragmentos dsseos e outros tecidos
inferiores. Contendo no minimo carne suina, paprica, alho, cebola, mostarda, liméo, alecrim,
cebolinha, salsa, orégano, tomilho e coldgeno hidrolisado e ora-pré-nobis. Ndo podera conter
gluten. Validade de 12 meses. Embalagem em saco de polietileno, de material atoxico,
transparente, com vedacdo termossoldada e embalagem de no minimo 01kg e no méximo 03kg.
Rotulo: conforme legislagéo vigente.

1.500

KG

CARNE DE SUINO DESFIADA.
A carne devera apresentar-se livre de parasitas, sujidades e larvas. E devera ter composigao
minima de Carne suina, sal, estabilizante tripolifosfato de sédio e antioxidante eritorbato de sédio,
podera conter outros ingredientes desde que ndo descaracterizem o produto, tipo curada.
Embalagem primaria: Saco plastico de polietileno, atéxico, apropriado para contato direto com
alimento, perfeitamente lacrado, resistente ao transporte e armazenamento, com peso de 0,2kg a
1kg. Validade minima de 05 meses. Rétulo: Conforme legislagao vigente.

LOTE 5 - PESCADOS

ltem

Qtde

Unid

Descri¢ao

1.

12.100

KG

ISCAS DE FILE DE PEIXE CONGELADO IQF - POLACA DO ALASCA.

Carne de peixe polaca, livre de pele, cartilagens, espinhos, 0ssos € parasitas, cortada no formato de|
iscas. Apds o descongelamento deve apresentar textura firme, odor e sabor caracteristico)
agradavel, com variagdo maxima de 10% de peso, livre de manchas. As iscas deverdo pesar
aproximadamente de 25 a 35 gramas, com aproximadamente 8 a 10 cm de comprimento e 3 a5 cm
de largura. Produto com registro no Ministério da Agricultura — SIF/SISP, embalado em saco plastico
de polietileno atéxico, termossoldado de 1 a 5 kg cada e reembalado em caixa de papelao
Reforgada Lacrada Com Fita Gomada de até 10 kg. Embalagem atendendo a legislag&o vigente.

2.200

KG

CARNE DE PEIXE - TILAPIA

Congelado em sistema IQF, composto no minimo dos seguintes ingredientes: carne moida de|
tilapia, sal, cebola, alho, mostarda, podendo conter outros ingredientes permitidos por Lei e que
ndo descaracterizem o produto, moldado em formato de temas ou figuras ludicas, cada unidade
pesando em torno de 25 a 30 gramas cada unidade. Prazo de validade minimo 6 meses a contar
da data de fabricagdo a -18°c. Acondicionados em sacos plasticos com até 2,5 quilos,
reembalados em caixas de papeldo com até 10 quilos. Rétulo: Conforme legislagéo vigente.

1.250

CARNE DE PEIXE PIRAMUTABA - EM ISCAS

Congelado em sistema |IQF, produto livre de pele, cartilagens, espinhas e parasitas,
elaborado do filé cortado no formato de iscas. Apos descongelamento, o produto deve apresentar-se
com consisténcia firme, cor, odor e sabor proprios, livres de manchas. Prazo de validade do produto:
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12 meses a contar da data de fabricagcdo a -18°c. Produto devera ser entregue em embalagem
plastica, termossoldada, transparente, resistente e atéxica, em pacotes de 1 a 5 Kg, reembalados
em caixas de papeldo com até 16 quilos. Roétulo: Conforme legislagéo vigente.

6.3. ESTIMATIVA DE PRECOS: O valor estimado é de R$ 16.560.685,40 (Dezesseis milhdes,
quinhentos e sessenta mil, seiscentos e oitenta e cinco reais e quarenta centavos). A estimativa do
valor da contratagdo foi realizada com base em pesquisa realizada com empresas que atuam no
mercado atual.

6.4. O quantitativo de cada Secretaria seré pormenorizado em anexo do Termo de Referéncia.

7. DOCUMENTACAO TECNICA:

Declaragao firmada pela Licitante vencedora comprometendo-se com a entrega da seguinte documentagao,

conforme estabelecido no Memorial descritivo:

a)

d)

7.1. LAUDO BROMATOLOGICO:

A empresa vencedora devera enviar a Central de Abastecimento da Alimentacdo Escolar, em até 10 (dez)
dias a contar da data da homologacéo, Duas (02) cdpias do laudo bromatolégico completo do produto
com marca idéntica a proposta com data de emiss&o nunca superior a 360 (trezentos e sessenta) dias,
com comprovagao de originalidade.
O laudo bromatoldgico deve conter analises fisico/quimica, organoléptica, microscépica, microbiolégica e
analise da composicdo nutricional, que comprove a qualidade e a seguranga do produto para consumo
humano, para os seguintes itens: Lote 1= ltens 3, 5,6, 8, 9 e 12. Lote 2 = ltens1, 5, 6 e 7. Lote 3 = Itens 2,
3,4e8. Loted=1,2,4e5.Lote5=1tens 1,2 e 3.
A critério da ADMINISTRACAO MUNICIPAL, toda vez que se fizer necessario, a CONTRATANTE podera
solicitar nova reavaliagcdo das qualidades do produto em laboratdrios indicados pela CONTRATANTE,
cabendo a CONTRATADA, arcar com a responsabilidade pelos valores registrados financeiramente, para
0 caso em questdo, e uma vez comprovado alguma irregularidade, toda a situacéo sera resolvida pela
parte juridica da contratante.
Os laudos apresentados deverdo ser emitidos por:

a. Laboratérios da Rede Oficial do Ministério da Satde ou do Ministério da Agricultura ou

b. Laboratérios autorizados/credenciados pelo Ministério da Saude ou da Agricultura para analises

de alimentos para fins de registro ou controle ou
c. Laboratdrios pertencentes as Universidades Federais ou Estaduais ou
d. Laboratérios vinculados as Secretérias de Estado da Saude ou da Agricultura para anélises de
alimentos.

8. DAS AMOSTRAS:

As amostras deverdo ser entregues na Divisdo da Central de Abastecimento da Alimentagdo Escolar, sito a

Avenida Benedito Manoel dos Santos, n° 369 — Jardim Fazenda Rincao — Aruja/SP.

A Empresa licitante devera apresentar 2 (duas) amostras com marca idéntica & proposta, uma para andlise

técnica em nossa cozinha da Central de Abastecimento com acompanhamento do Conselho de Alimentagéo

Escolar, cabendo a contratada demonstrar o seu interesse no acompanhamento, e outra para armazenamento e
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comparagéo com as entregas. As amostras deveréo ser de qualidade idéntica aos produtos a serem entregues
(marca, peso, embalagem, caracteristicas organolépticas, porcentagem de gordura), devendo estar etiquetadas
com as mesmas descricbes do Edital, nome da empresa, data de validade impressa em cada produto, peso
liquido, devidamente identificada de acordo o certame licitatério, acompanhadas de comprovantes de entrega,
preenchido assinado e datado legalmente em papel oficial da empresa, ficando uma via acompanhando as
amostras. As empresas participantes ficam cientes de que as amostras B apresentadas ndo seréo devolvidas.
As amostras deverao ser acompanhadas da seguinte documentagéo:
8.1. FICHA TECNICA:

A empresa vencedora, devera apresentar juntamente com as amostras, duas vias da ficha técnica de cada

item cotado, com preenchimento, obedecendo as seguintes normas:
8.1.1. Todas as informagdes mencionadas deverao corresponder a proposta da empresa;
8.1.2. Todos os itens deverdo ser preenchidos fiel e obrigatoriamente, caso contrario o

produto sera desclassificado.

oo

1.3.  Deve conter: Ingredientes, informagao nutricional, nome, marca, fabricante, peso liquido

e tipo das embalagens priméria e secundéria, armazenamento e prazo de validade.
8.2. CERTIFICADO DE REGISTRO DO PRODUTO NO ORGAO COMPETENTE:

8.21. A empresa deverd enviar duas vias do certificado de registro do produto no érgao
competente pela emissdo do mesmo (Ministério da Agricultura/ Ministério da Salde), ou da
sua publicagao datada no diario Oficial da Unido, para os seguintes itens: Lote 1= ltens 1, 2,
3,4,6e12. Lote2=1ltens1,3,6e 7. Lote3=1ltens 2,3,4e 8. Lote4=1,2,4 e 5. Lote 5=
ltens 1,2 ¢ 3.

Licenga de Funcionamento atualizada emitido pela Vigilancia Sanitaria.

Os documentos solicitados deverdo ser apresentados com comprovagdo de

oo |co
N
w N

autenticidade.

9. DA ANALISE TECNICA DAS AMOSTRAS:

9.1. Os nutricionistas da Central de Abastecimento, juntamente com o Conselho de Alimentagdo Escolar

do Municipio, apreciardo os produtos ofertados, e com base no fator de corre¢do e cocgéo
(percentual de perda no descongelamento e limpeza do produto), conforme ficha do teste de
qualidade, bem como das caracteristicas organolépticas do produto, poderéo emitirrelatorio
circunstanciando os motivos 0s quais, poderdo ser determinantes na reprovagdo dos produtos, e
auxilio para a Copel na desclassificagdo da proposta do licitante.

9.2. Serdo desclassificadas as empresas que tiverem os produtos reprovados por ndo atenderem as
caracteristicas de Padréo de Identidade e Qualidade (PIQ) conforme legislacdo. O resultado da
avaliagdo sera publicada ap6s as analises. A amostra sera analisada e registrada por fotografia, para

que haja comparag&o nas entregas e devolugéo, caso a qualidade do produto entregue seja inferior a
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amostra apresentada.

9.3. Fica reservada a Central de Abastecimento em conjunto com o Conselho de Alimentagdo Escolar, o
direito de opinar e subsidiar a comissdo permanente de licitagdo (COPEL) no julgamento do produto,
com relagdo aos critérios de qualidade da amostra apresentada, referente a:

- Avaliagcao sensorial conforme PIQ: aparéncia, cor, odor, consisténcia e sabor

- Avaliacao de cocgdo: rendimento e fator de coccéo

- Avaliacdo de descongelamento e fator de correcio

10. ANALISE TECNICA DA DOCUMENTAGAO:

Os itens da ficha técnica deverdo corresponder a proposta da empresa e a amostra apresentada, inclusive no

que diz respeito ao rendimento, embalagem, transporte, refrigeragao e armazenamento.

Caso fiquem comprovadas através da analise da ficha técnica ou da amostra que o produto ndo corresponde as
especificagdes do edital, esta ndo sera submetida a avaliacdo técnica, portanto, a empresa tera sua proposta
desclassificada por nao atender as especificagdes do edital.

Apbs a apresentagdo do Laudo Bromatoldgico pela empresa vencedora, 0 mesmo ainda serd avaliado pelos
nutricionistas e devera atender os critérios solicitados de acordo com Edital e legislagao vigente. Caso fique
comprovada alguma inconformidade, a empresa tera a proposta desclassificada.

A critério da Central de Abastecimento poderdo ser solicitadas visitas técnicas para observar a produgdo do

alimento em questao.

11. DA ENTREGA:

Sobre a entrega do produto, apds a verificagdo da qualidade realizada na Central de Abastecimento, devera ser
realizada a entrega do produto ponto a ponto, observando as condi¢des estabelecidas no edital.

Serdo rejeitados no recebimento, os produtos que apresentarem sinais de deterioragdo, descongelamento ou
recongelamento, embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto & contaminagdo e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito armazenamento do produto. Em caso de devolugdo, caberd a
contratada realizar a reposi¢ao do(s) item(s) devolvidos em até 48 horas.

O Licitante contratado devera seguir criteriosamente as datas para as entregas, em que as mesmas deveréo
ocorrer em um unico dia a cada quinzena com data pré-estabelecida por este setor, a fim de ndo trazer prejuizos
na rotina de nosso trabalho, assim como das Unidades Escolares e CRAS. E a planilha de quantitativos a serem
entregues ponto a ponto, que sera enviada ao fornecedor ndo devem haver diferengas quanto as quantidades
entregues x solicitadas, e se for o caso o licitante contratado devera efetuar entregas fracionadas de acordo com a

necessidade das Secretarias. As embalagens dos produtos entregues deverdo conter todas as informagdes



PREFEITURA MUNICIPAL DE ARUJA
ESTADO DE SAO PAULO
Secretaria Municipal de Educacéo

necessarias a perfeita caracterizacdo das mesmas, em Lingua Portuguesa, como marca, peso, lote, fabricante,
CNPJ, SIF/SISP data de fabricagéo e validade, composi¢do e demais especificagdes necessarias para a perfeita
caracterizagéo do produto.

O Licitante contratado devera responsabilizar-se plenamente pelos encargos, pela entrega de produtos e
disponibilizar tantos quantos veiculos forem necessarios, apresentando certificagéo de vistoria veicular emitido por
6rgéo competente, bem como equipamentos, para o atendimento do fornecimento dentro do horério estipulado
(das 07:00 as 16:00h) e nos pontos indicados, ndo sendo tolerado atrasos por falta de disponibilizagao de veiculos
estando sujeito a notificagéo por descumprimento contratual.

No caso de terceirizagdo do servigo de entrega, € obrigatéria a apresentacdo do CEVS da empresa que presta o
servigo e o contrato com esta empresa terceirizada, conforme Portaria CVS n° 1 de 22/01/2007. O transporte dos
produtos devera ser feito em veiculos com carroceria fechada, com refrigeragdo, com certificado de vistoria
concedido pela autoridade sanitaria (artigo 453, paragrafo 4° do Decreto Estadual 12.342 — Portaria 15 do Controle
de Vigilancia Sanitaria (CVS) e Portaria CVS 5, de 09 de abril de 2013 com temperatura minima de -15° C.

O Licitante contratado, através de seu entregador, devera apresentar-se impreterivelmente as 7:00 h. no local de
vistoria “CAAE” em data citada, sito @ Avenida Benedito Manoel dos Santos, 369 - Jd. Fazenda Rinc&o / Aruja -
SP, devendo permanecer no local, 0 tempo necessario para a devida vistoria que sera realizada pelo profissional
Nutricionista, e de onde partird para a efetivagdo das entregas nos pontos de entrega, sendo que as mesmas
deverdo ser totalmente efetuadas até as 16:00, seguindo sugestdo de roteiro disponibilizado pela Central de
Abastecimento, ndo havendo tolerancia permitida para o horario final. Eventuais atrasos, no horario limite para a
entrega nos pontos, estardo sujeitos a notificagdo por descumprimento contratual.

Durante o processo de entrega, 0 motorista e/ou entregador devera apresentar-se devidamente uniformizado e
com identificagdo funcional da empresa, e permanecer no local juntamente com profissional apontado pela
contratante para a verificagdo da qualidade de cada produto, lote, validade, temperatura e outros pontos
pertinentes ao recebimento dos itens.

As guias de remessa que comprovam a entrega dos produtos nos pontos indicados, deverdo ser entregues no
CAAE para verificagdo no final do dia da entrega até as 16:00h, acompanhando a referida nota fiscal (conforme
Pedido de compras). As guias deveréo ser emitidas em 3 (trés) vias pelo fornecedor, sendo: uma via para Unidade
de Destino; uma para a CAAE e uma para o contratado, contendo os seguintes campos minimos para o

documento de entrega:
e |dentificagdo do Fornecedor (conforme contrata¢do)
e |dentificacdo do Motorista/entregador
e |dentificagdo do Ponto de Entrega
e Descrigdo do Produto, com quantidade, medida unitaria, lote e validade

e Protocolo de recebimento da Unidade recebedora, contendo os seguintes campos: Data, hora,

RG e nome legivel do funcionario que recebeu a mercadoria
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e Campo para anotagGes de observagdes, local para identificacdo através do carimbo da unidade

recebedora.

12. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO:

A confeccdo de um registro de pregos para a aquisicdo de géneros alimenticios pereciveis trara
inumeros beneficios para o municipio de Aruja, incluindo a otimizagao dos recursos publicos através
de compras planejadas e eficientes, garantindo melhor controle de qualidade e pregos estaveis ao
longo do periodo de vigéncia do registro. Este sistema promove a transparéncia e a concorréncia
justa entre fornecedores, assegurando que produtos frescos e de alta qualidade sejam adquiridos
para atender as necessidades das escolas e programas de assisténcia social. Além disso, facilita a
gestao logistica e reduz o desperdicio de alimentos, contribuindo para a seguranga alimentar e o
bem-estar da populagédo beneficiada.

13. ANALISE DE ALTERNATIVAS POSSIVEIS:
13.1.  Por se tratar de uma alta quantidade e variedade de itens, é favoravel a elaborag¢do de uma

Ata de Registro de Pregos, pois a modalidade proporciona maior liberdade, transparéncia na
aplicagao dos recursos publicos, vantajosidade econdmica visto que € possivel estipular um
periodo de 12 meses, podendo ser prorrogado por mais 12 meses, com valor fixo por item
ofertado, bem como a agilidade na aquisicdo de materiais de uso continuo da administragao
publica.

14. FONTE DE RECURSOS:
Recurso Proprio, Estadual e Federal, dividido proporcionalmente as Secretarias participantes.

15. JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUGAO QUANDO NECESSARIA
PARA INDIVIDUALIZAGAO DO OBJETO:

O Objeto sera parcelado em lotes, devido ao melhor aproveitamento do mercado e ampliagéo da
competitividade com a divisdo da contratagdo. Com a divisdo, também se almeja alcangar um processo
licitatdrio mais transparente e com maior vantajosidade econémica para o municipio, considerando a grande
gama de produtos que serdo avaliados no certame.

16. CONTRATAGAO CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES:
N&o se verifica a necessidade de contratages correlatas nem interdependentes para a viabilidade e

contratacdo desta demanda.

17. DECLARAGAO DE VIABILIDADE (OU NAO) DA CONTRATAGAO

O estudo preliminar evidencia que a contratagdo da solugdo, mostra-se possivel tecnicamente e
fundamentadamente necessaria. Diante do exposto, declara-se ser viavel a contratacdo pretendida.
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18. IMPACTOS AMBIENTAIS:
Todo residuo gerado da aquisigéo e aplicagdo do objeto serdo devidamente encaminhados para
coleta ou destino de residuos conforme legislagao vigente.

19. ESTIMATIVAS DE PRECOS OU PRECOS REFERENCIAIS
A estimativa de precos foi cotada conforme Termo de Referéncia anexo em folhas subsequentes.

20. PREVISAO NO PLANO ANUAL DE COMPRAS:
E previsto anualmente pelo municipio os gastos relacionados ao objeto tratado neste ETP.

21. PROVIDENCIAS PARA ADEQUAGAO DO AMBIENTE DO ORGAO

N&o se vislumbra necessidades de tomada de providéncias de adequagdes de ambiente para a solugao ser
contratada.

22. RESPONSAVEIS PELA ELABORAGAO DO ETP:

22.1.
NOME CARGO
RAPHAEL ROMERO DE MORAES CHEFE DE EQUIPAMENTO

23. APROVAGAO DO ESTUDO TECNICO PRELIMINAR:
23.1. Por este instrumento declaro ter ciéncia das competéncias do INTEGRANTE

ADMINISTRATIVO, bem como minha indicagdo para exercer esse papel na Equipe de Planejamento

de Contratacao.

Professor Bruno do Prado Francisco

Secretario Municipal De Educagao



