
 
 

TERMO DE REFERÊNCIA 

 

 

GÊNEROS 
ALIMENTÍCIOS - 

ESPECIFICAÇÕES 

QUAN
T. 

ESPECIFICAÇÃO 

ACHOCOLATADO 
EM PÓ 

02 
UNI 

Achocolatado: alimento em pó solúvel, instantâneo rico em vitaminas B1, B2, niacina, 
B6, B12, ácido ascórbico, ácido pantatênico, biotina, cálcio, ferro e sais minerais, 
embalagem com todas as informações na rotulagem e registro em órgãos vigentes. 
Características organolépticas de aspecto pó homogêneo, cor própria, cheiro 
característico, sabor doce próprio. Validade mínima de 06 meses a partir da data 
de entrega. Embalagem de 750G 

BISCOITO ÁGUA E 
SAL - PACOTE 

02  
UNI 

BISCOITO SALGADO ÁGUA E SAL E OU CREAM CRACKER EMBALAGEM COM 
350 GRAMAS Biscoito salgado água e sal e ou cream cracker; composto de farinha 
de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico (vitamina b9), gordura vegetal, amido, 
açúcar invertido, sal refinado, margarina e açúcar, extrato de malte, emulsificante 
lecitina de soja, fermento químico bicarbonato de sódio. Acondicionado em pacote 
de 350g, dividido em 3 pacotes individuais. Validade mínima de 06 meses a partir 
da data de entrega 

BISCOITO 
MAISENA 350G 

2  
UNI 

BISCOITO MAIZENA. Características técnicas: Biscoito doce, tipo maisena, a base 
de farinha de trigo / gordura vegetal hidrogenada /açúcar/amido de milho, composição 
nutricional mínima (100g): 8,5g proteína / 9g lipídios / 74g hidrato de carbono / valor 
calórico 411 kcal, embalagem tipo 3 em 1. Embalagem 350g. Rotulagem contendo no 
mínimo, peso líquido, nome do fabricante e do produto, CNPJ do fabricante, número 
do lote, data de fabricação e data ou prazo de validade. O Prazo de validade deve 
ser no mínimo de 6 (seis) meses, contados a partir da data de entrega. 

 

 

BISCOITO 
ROSQUINHA 500G  

03 
UNI 

Biscoito ou bolacha doce tipo rosquinha, aromatizado sabor chocolate e coco 
Ingredientes básicos: farinha de trigo, enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar, 
gordura vegetal, açúcar invertido, corante caramelo, amido de milho, sal iodado, 
fermentos químicos, aroma idêntico ao natural de chocolate, cacau em pó. 
Embalagem saco de polietileno atóxico, contendo no mínimo 500g do produto. 
Rotulagem de acordo com as normas da Anvisa. Validade de no mínimo 06 meses 
da data da entrega. 

GELÉIA DE 
FRUTA- 310G OU 
320G MORANGO  

2 
UNI 

Geleia de Frutas, obtida pela cocção de frutas inteiras, pedaços, polpas ou sucos de 
frutas, com adição de açúcares, água, pectina e ácidos. O produto deve apresentar 
consistência gelatinosa e sabor característico da fruta de origem. 
Teor de Fruta: proporção maior de fruta (acima de 50%) em relação ao açúcar. 
Sabor morango. 
O produto deve ter no mínimo 80% do seu shelf-life total restante na data da 
entrega. 

BISCOITO 
RECHEADO - 
CHOCOLATE 

04 
UNI 

Biscoito Recheado, composto por duas camadas de biscoito (massa doce) unidas 
por uma camada de recheio cremoso. O produto deve ser obtido por amassamento, 
moldagem e cozimento de massa preparada com farinhas e outros ingredientes 
alimentícios. Ingredientes Base: Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, 
açúcar, gordura vegetal (preferencialmente livre de gorduras trans), amido e 
fermentos químicos. Sabor: chocolate. Peso: Pacotes de 100g a 140g (padrão atual 
de mercado). Validade de no mínimo 06 meses da data da entrega. 

SAL REFINADO – 
1kg 

1 
UNI 

Sal Refinado (Cloreto de Sódio), extraído de fontes naturais, grau alimentício, 
processado e purificado, destinado ao consumo humano e preparo de alimentos. 
Iodação obrigatória, devendo conter entre 15 a 45 miligramas de iodo por quilo de 
sal, conforme a Resolução RDC nº 604/2022 da ANVISA.  



 
Acondicionamento e Embalagem:  
Primária: Saco plástico (polietileno) de alta densidade, resistente, transparente ou 
leitoso, hermeticamente fechado e atóxico. 
Peso: Embalagens de 1 kg. 
Validade de no mínimo 06 meses da data da entrega. 

BOLO PRONTO  06 
UNI 

Bolo alimentício, pronto, LARANJA, CHOCOLATE e COCO, sem recheio, prazo 
mínimo de 7 meses, contendo farinha de trigo, fermento químico, açúcar, margarina, 
leite e ovos. Prazo de Validade: No ato da entrega, o produto deve ter no mínimo 
80% do seu shelf-life total restante na data da entrega. 

CAFÉ EM PÓ 500 
G À VÁCUO  

12 
UNI 

Café em pó homogêneo, pó superior torrado, moído, categoria de qualidade superior; 
certificação PQC (Programa de Qualidade do Café), composto de grãos 100% 
Arábica; constituídos de grãos tipo 6 COB; com máximo 10% em peso de grãos com 
defeito pretos, verdes ou ardidos (PVA); destituídos de grãos pretos-verdes e 
fermentados; bebida dura, com aroma e sabor característico podendo ser suave ou 
intenso. Acondicionamento: embalado a vácuo em material atóxico; limpo, íntegro 
(sem rasgos, sem amassados, sem estufamentos, sem trinca, sem quebras e sem 
ferrugem); em pacotes com 500g (quinhentos gramas), constando o nome e 
composição do produto, indicação do lote, data de fabricação e prazo de validade, 
CNPJ, nome e endereço do fabricante/produtor, condições de armazenamento e 
quantidade em peso. Estar com validade mínima de 12 (doze) meses na data da 
entrega. Características químicas: substâncias voláteis a 105° C (umidade); umidade 
(em g/100g) máximo 5%; resíduo mineral fixo (em g/100g) máximo de 5%; resíduo 
mineral fixo insolúvel em ácido clorídrico a 10%v/v (g/100g) máximo 1%; cafeína (em 
g/100g) mínimo 0,7%; extrato aquoso (em g/100g) mínimo  25%; extrato etéreo (em 
g/100g) mínimo 8%; Ausência de Salmonelas 25g do produto; ausência de 
Coliformes fecais máximos NMP por grama do produto; ausência de bolores e 
leveduras: máximo 5x10³ por grama do produto. Nota de Qualidade Global e 
Características Sensoriais Recomendáveis: com a classificação de avaliação global 
mínimo entre 7 a 8 pontos, devidamente comprovados por documento emitido por 
laboratório, ou órgão oficial responsável pelo controle de qualidade ou Laudo 
de08/11/2021 09:55 SEI/GOVERNADORIA - 000024743829 - Termo de Referência 
https://sei.go.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_ori
gem=arvore_visualizar&id_documento=29984348&infra_siste… 2/4 Avaliação 
emitido por órgão competente. Referência: Pilão, Café Brasileiro, Curuçá ou 
equivalente ou superior. Demais condições de acordo com as normas de saúde/ 
sanitárias vigentes (ANVISA, SIF, INMETRO e outras). Prazo de validade mínimo 
de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 

FILTRO DE PAPEL 
30 UNI 

05 CX Filtro de papel grande n° 103, pacote com 30 unidades 

LEITE INTEGRAL 
1L 

24 
UNI 

Leite integral. Aspecto: líquido. Cor Branca. Odor e sabor característicos, sem 
sabores e nem odores estranhos. Registro SIF. Rotulagem obrigatória (RDC nº 
360/359 de 23/12/03, RDC nº 259 de 20/09/02, RDC nº 123 de 13/05/04, RDC nº 266 
de 22/09/05, Lei nº 10674/03). Embalagem primária: tetra pak contendo 1000ml do 
produto. Prazo de validade mínimo de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. 

MARGARINA COM 
SAL 500G 

03 
UNI 

 
 
 

MARGARINA VEGETAL, com sal, ingredientes básicos: óleos vegetais líquidos e 
hidrogenados, água, sal, corantes, conservadores, aromatizantes e antioxidantes. 
Embalagem: pote com 500g, com identificação do produto. Identificação de 
fabricante, data de fabricação e validade. O produto deverá ter registro no Ministério 
da Agricultura e/ou Ministério da Saúde. Prazo de validade mínimo de 6 (seis) 
meses a partir da data de entrega. 



 
PÃO DE FORMA 
500G – TIPO 
FATIADO 

3 UNI Pão de Forma, tipo tradicional (branco), produzido com ingredientes de primeira 
qualidade, obtido por cozimento de massa fermentada, preparada com farinha de 
trigo e outras substâncias alimentícias permitidas. O produto deverá apresentar 
rigorosamente as seguintes características: 

• Aspecto: Miolo elástico, com alvéolos pequenos e uniformes; crosta fina, 
macia e de cor levemente dourada. 

• Cor: Miolo branco a levemente marfim, uniforme. 

• Odor e Sabor: Próprios, suaves, sem odores estranhos (mofo, ranço ou 
excesso de álcool/conservantes). 

• Textura: Macia, com boa resiliência (não deve esfarelar excessivamente 
ao ser passado manteiga ou margarina). 

• Integridade: Fatias íntegras, simétricas e de espessura uniforme (aprox. 
12mm). 

Ingredientes Obrigatórios: Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, água, 
açúcar, sal e fermento biológico. 
Acondicionamento e Embalagem: 

• Primária: Saco plástico de polietileno, transparente, atóxico, 
hermeticamente fechado (com lacre de segurança ou fita plástica). 

• Peso: Embalagens de 500g. 

• Rotulagem: Deve conter obrigatoriamente: 
1. Nome do produto e marca. 
2. Lista de ingredientes e informações nutricionais. 
3. Data de fabricação e Prazo de validade. 
4. Identificação do fabricante (CNPJ e endereço). 
5. Alerta de alérgenos (glúten, leite, soja, etc.). 

 
Prazo de Validade: No ato da entrega, o produto deve ter no mínimo 80% do seu 
shelf-life total restante na data da entrega. 

REQUEIJÃO 
CREMOSO 
TRADICIONAL 
200G  

06 
UNI 

Requeijão cremoso: O produto deverá estar de acordo com a Portaria nº359 de 
04/09/1997 do MAPA e Resolução FNDE Nº 26 de 17/06/13. Constando 
obrigatoriamente de registro no SIF/DIPOA.  Ingredientes: creme de leite, massa 
coalhada, leite em pó desnatado. Poderá conter outros ingredientes desde que 
aprovados pela legislação vigente e que não descaracterizem o produto, os quais 
deverão ser declarados. Não deverá conter gordura trans e corantes artificiais. O 
produto deverá ser transportado em veículo com carroceria fechada, isotérmico, com 
temperatura entre 04 e 10°C, assegurando que o produto se mantenha refrigerado 
durante o transporte. Características: textura cremosa, cor, cheiro e sabor 
característicos. Embalagem primária: copo plástico de polipropileno, atóxico, com 
lacre de proteção de alumínio, contendo 200 gramas. Prazo de Validade: No ato da 
entrega, o produto deve ter no mínimo 80% do seu shelf-life total restante na 
data da entrega. 

SUCO NÉCTAR 1L 15 
UNI 

Suco de néctar da fruta; simples; composto de polpa de fruta, água potável, açúcar, 
podendo ser adicionado de ácidos; possuindo no mínimo 50% da polpa da fruta; sem 
aromatizantes artificiais; apresentando cor, aroma e sabor próprios; com validade 
mínima 140 dias na data da entrega; embalagem 1 litro; e suas condições deverão 
estar de acordo com a legislação vigente. 

TORRADA 
TRADICIONAL 
142G 

10 
UNI 

Torrada tipo tradicional, apresentando textura crocante e coloração uniforme, 
embalagem com identificação do produto, marca do fabricante, data de fabricação, 
validade (mínimo de 6 meses a partir da entrega), pacote 142 g. 
Acondicionamento e Embalagem: embalagem primária (filme plástico ou metalizado) 
que garanta a barreira contra umidade, e embalagem secundária (caixa de 
papelão/cartucho) para evitar a quebra das torradas durante o transporte.  

ESPONJA 
MULTIUSO – 
PACOTE COM 4 
UNIDADES 

5  
UNI 

Esponja Multiuso de limpeza, tipo dupla face (fibra abrasiva verde e espuma de 
poliuretano amarela), indicada para limpeza geral em superfícies diversas, utensílios 
de cozinha e equipamentos. 
Características Físicas e Composição 



 
• Face Abrasiva (Verde): Composta por fibras sintéticas não tecidas, unidas 

por resina resistente à água e impregnada com mineral abrasivo. Deve ser 
capaz de remover sujeiras difíceis e incrustações. 

• Face Macia (Espuma Amarela): Composta por espuma de poliuretano de 
alta densidade, destinada à limpeza delicada e produção de espuma. 

• Aderência: As duas faces devem ser perfeitamente aderidas entre si, não 
apresentando descolamento ou esfarelamento precoce durante o uso sob 
fricção e contato com detergentes. 

• Propriedade Antibacteriana: Deve possuir tratamento que iniba a 
proliferação de bactérias e fungos na esponja, evitando o mau cheiro e a 
contaminação cruzada. 

• Tamanho Padrão: Aproximadamente 110mm x 75mm x 20mm (com 
tolerância de +/- 5mm). 

Embalagem Primária: Plástica, pacotes com 4 unidades, contendo identificação do 
fabricante, composição e instruções de uso. 
 

MOSTARDA 170G 
A 200G 

1  
UNI 

Mostarda, condimento preparado de consistência cremosa e homogênea, obtido a 
partir da moagem e processamento de sementes de mostarda (Sinapis alba ou 
Brassica nigra), adicionado de vinagre, sal e especiarias. 
Composição e Requisitos Técnicos 

• Ingredientes Obrigatórios: Água, semente de mostarda (ou mostarda em 
pó), vinagre e sal. 

• Ingredientes Permitidos: Açúcar, especiarias (cúrcuma, páprica, etc.) e 
aditivos conservantes/estabilizantes permitidos pela legislação vigente. 

• Proibições: Não serão aceitos produtos que apresentem sujidades, 
parasitas, larvas ou que apresentem excesso de amido como espessante 
em detrimento do extrato seco de mostarda. 

• Legislação: Deve atender rigorosamente às normas da ANVISA (RDC nº 
727/2022 para rotulagem e RDC nº 272/2005 para condimentos). 

Acondicionamento e Embalagem: Frascos plásticos (PET ou PEAD) flexíveis (tipo 
squeeze), com tampa de vedação e bico dosador, em tamanhos de 170G a 200G. 
Rotulagem: Nome comercial, marca, lista de ingredientes, informação nutricional, 
data de fabricação, prazo de validade, lote e dados de contato do fabricante. 
Validade: mínimo de 6 meses a partir da data da entrega. 

KETCHUP 320G A 
400G 

2 
UNI 

Ketchup, condimento preparado à base de polpa de tomate (Solanum lycopersicum), 
adicionado de sal, açúcar, vinagre e especiarias. O produto deve apresentar 
consistência pastosa e ser obtido por processo tecnológico adequado que garanta 
sua estabilidade e conservação. Ingrediente Principal: Deve conter obrigatoriamente 
polpa ou extrato de tomate (concentrado). Ingredientes Adicionais: Açúcar, vinagre, 
sal e condimentos (cebola, alho, cravo, canela, etc.). Consistência: Deve apresentar 
boa viscosidade (não deve ser excessivamente fluído/líquido). Acondicionamento e 
Embalagem: Embalagens plásticas (PET ou PEAD) flexíveis, de 320g a 400g, com 
bico dosador e lacre de segurança sob a tampa.  
Validade: mínimo de 6 meses a partir da data da entrega. 

ÓLEO DE SOJA - 
900ML 

4 
UNI 

Óleo de Soja, tipo Comestível Refinado, obtido a partir de grãos de soja (Glycine max 
L.) sãos e limpos, submetido a processos tecnológicos de refino que garantam sua 
pureza, neutralidade e segurança alimentar. Composição: 100% óleo de soja, sem 
mistura com outros óleos vegetais. 
Acondicionamento e Embalagem:  
Garrafa plástica de polietileno tereftalato (PET), atóxica, transparente, resistente a 
impactos e com tampa de vedação hermética com lacre de segurança. 
Volume: Embalagens de 900 ml. 
Validade: mínimo de 6 meses a partir da data da entrega. 

FERMENTO EM 
PÓ - 100g 

2 
UNI 

Fermento em Pó Químico, de grau alimentício, destinado ao preparo de massas de 
bolos, biscoitos, tortas e produtos de confeitaria que necessitam de expansão por 
liberação de gases durante o forneamento. Acondicionamento e Embalagem: Pote 



 
plástico rígido (polietileno ou polipropileno) ou lata, com tampa de vedação hermética 
(rosca ou pressão) e lacre de segurança interno (selo de alumínio ou plástico). 
Peso: Embalagens de 100g. 
O produto deve ter no mínimo 80% do seu shelf-life total restante na data da 
entrega. 

FARINHA DE 
TRIGO TIPO 1 – 
1kg 

4 
UNI 

Farinha de Trigo Tipo 1, pó fino, homogêneo, isento de grumos e de partículas 
estranhas (como farelo excessivo ou insetos).  
Acondicionamento e Embalagem:  
Saco de papel Kraft multifolhado ou polietileno atóxico, resistente e hermeticamente 
fechado, para evitar a entrada de umidade e insetos. 
Embalagens de 1 kg. 
O produto deve ter no mínimo 80% do seu shelf-life total restante na data da 
entrega. 

AÇUCAR 
CRISTAL– 5KG 

2  
UNI 

Açúcar Branco, obtido da cana-de-açúcar (Saccharum officinarum), tipo cristal, grau 
alimentício, constituído por cristais de sacarose.  
Acondicionamento e Embalagem: 
Primária: Saco de polietileno transparente, atóxico, resistente e hermeticamente 
fechado. 
Peso: Embalagem de 5 kg. 
Rotulagem: Nome comercial, marca, lista de ingredientes, tabela nutricional, data de 
fabricação, prazo de validade e lote. 
Validade: mínimo de 6 meses a partir da data da entrega. 

GUARDANAPO DE 
PAPEL – FOLHA 
DUPLA 

2  
UNI 

Guardanapo de Papel, produzido com fibras celulósicas de alta qualidade, destinado 
à higiene pessoal e limpeza de lábios e mãos durante as refeições. Folha Dupla: 
Gramatura mínima de 14g/m² por folha, oferecendo maior maciez e absorção. 
Dimensões aproximadas de 23cm x 22cm (aberto). Acondicionamento e 
Embalagem: Pacotes plásticos (polietileno) hermeticamente fechados, contendo 50 
unidades, protegendo contra umidade e poeira. 

PAPEL TOALHA 
MULTIUSO 

3 
PACO
TES 

Papel toalha multiuso, descartável, de alta absorção e resistência mecânica, 
destinada à secagem das mãos e higiene em geral. Pacote com 2 unidades de 100 
fls. 

PAPEL ALUMÍNIO 
EM ROLO 

1 
UNI 

Papel Alumínio em rolo, fabricado com alumínio de alta pureza, maleável, destinado 
ao contato direto com alimentos para fins de cozimento, proteção, conservação e 
transporte. 
Dimensões Admissíveis:  
Largura: Padrão de 30cm. 
Comprimento: Rolo de 7,5m. 

PALITO DE DENTE 2 
UNI 

Palito de Dente, destinado à higiene oral e auxílio na manipulação de alimentos. 
Material: Madeira de bétula, bambu ou similares de alta qualidade, 100% natural, 
biodegradável e proveniente de manejo sustentável. O palito deve possuir 
acabamento polido, sendo totalmente isento de farpas, lascas, manchas, odores 
estranhos ou resíduos químicos (alvejantes em excesso). Formato: Cilíndrico ou 
roliço, com pontas afuniladas e resistentes em ambas as extremidades.  
Dimensões Padrão 

• Comprimento: Aproximadamente 65mm. 

• Diâmetro: Aproximadamente 2mm. 
Acondicionamento e Higiene: Palitos acondicionados em caixas de papelão ou potes 
plásticos rígidos, contendo 100 unidades. 
 

FÓSFORO- 
PACOTE COM 10 
UNIDADES 

1  
PACO
TE 

Fósforos, palitos de madeira tratada com cabeça reagente, destinados à ignição por 
atrito em superfície específica (lixa) presente na embalagem. 
Dimensões e Apresentação 

• Tamanho do Palito: Padrão de aproximadamente 40mm a 45mm. 

• Quantidade: Maços (caixas) contendo 40 unidades  
Pacotes envoltos em filme plástico ou papel kraft, contendo 10 caixas (o chamado 
"maço"). 

 



 
 

 
 

Cerquilho 23 de abril de 2026. 
 
 
 
 
 

Edilene Bellucci 
Presidente da Câmara 

 
 

 


