| | (: | l UNIVERSIDADE DE SAO PAULO
ESTUDO TECNICO PRELIMINAR
DEMANDA DE COMPRA N° 295826/2026

Tendo como base o disposto no artigo 18 - § 1° - o estudo técnico preliminar devera evidenciar o problema a ser resolvido e
a sua melhor solugéo, de modo a permitir a avaliagcdo da viabilidade técnica e econdmica da contratagdo, e conterd os
seguintes elementos:

| - Descri¢cdo da necessidade da contratacdo, considerado o problema a ser resolvido sob a perspectiva do interesse
publico.

A contratacdo para o fornecimento de arroz tipo 1 e arroz integral destina-se a garantir o abastecimento regular do
Restaurante Central da Divisdo de Alimentacao, assegurando a continuidade da producéo e do fornecimento de refei¢des
a0s USUarios.

Os produtos sdo componentes essenciais das preparacdes oferecidas diariamente pelo Restaurante Central, sendo
necesséria a disponibilidade continua de ambas as variedades para atender a demanda e as diferentes opcdes de
alimentacgdo disponibilizadas aos usuéarios.

Considerando o elevado consumo e a necessidade de adequada gestao dos estoques, o fornecimento devera ocorrer por
meio de entregas semanais, conforme programacédo da Administracdo, de modo a assegurar o abastecimento continuo,
evitar desabastecimentos e, simultaneamente, reduzir a necessidade de manutencdo de grandes volumes armazenados.

A contratacdo visa, portanto, garantir a regularidade do servi¢co de alimentacéo, a qualidade e a seguranca dos produtos
fornecidos e o adequado planejamento dos estoques, atendendo ao interesse publico e a continuidade das atividades do
Restaurante Central.

Il - Descricdo dos requisitos da contratacdo necessarios e suficientes a escolha da solucgao, prevendo critérios e
praticas de sustentabilidade, em todas as suas dimens@es, observadas as leis ou regulamentacdes especificas,
bem como padrées minimos de qualidade e desempenho.

A contratagdo devera observar requisitos suficientes para assegurar a qualidade, a seguranca e a regularidade do
fornecimento de arroz polido tipo 1 e arroz integral tipo 1, destinados ao atendimento do Restaurante Central da Divisdo de
Alimentacéo.

Os produtos deverdo atender, no minimo, aos seguintes requisitos:

Arroz polido tipo 1: fornecido em embalagens de 5 kg, integras, devidamente identificadas e em condi¢cdes adequadas de
conservagao;

Arroz integral tipo 1: fornecido em embalagens de 1 kg, integras, devidamente identificadas e em condi¢cdes adequadas de
conservagao;

apresentar validade minima de 6 (seis) meses na data de cada entrega;

estar isentos de sujidades, matérias estranhas, insetos, pragas e sinais de infestacdo, apresentando condi¢ées adequadas
de higiene, conservagdo, embalagem e armazenamento;

atender as especificacdes de qualidade e aos requisitos sanitarios e regulamentares apliciveis aos géneros alimenticios;

as entregas deveréo ser realizadas semanalmente, conforme programacao e necessidade da Administracao;

cada entrega devera ser efetuada em até 8 (0ito) dias corridos apos a solicitagdo da Administracao;

o local de entrega sera a Secédo Técnica de Distribuicdo de Géneros e Materiais, situada na Praca do Reldgio Solar,
Travessa 8, n° 300, Butantd, S&o Paulo/SP, CEP 05508-115;

caso seja constatado qualquer problema relacionado a qualidade, integridade, condi¢cées higiénico-sanitarias ou
conformidade do produto, este devera ser substituido integralmente, sem 6nus para a Administracdo, no prazo maximo de
48 (quarenta e oito) horas apds a comunicacao da ocorréncia.

Marcas de referéncia e avaliagdo das amostras

Poderado ser consideradas como marcas de referéncia, exclusivamente para fins de estabelecimento de padrao de
gualidade, as marcas: Camil, Tio Jo&o, Prato Fino, Urbano e Carunchéo. A indicacdo dessas marcas possui carater
meramente referencial, ndo sendo restritiva a participacao de outras marcas que atendam integralmente as especificacdes
estabelecidas.

As empresas que apresentarem marca diversa das referéncias indicadas deverdo apresentar amostra do produto para
avaliacao técnica pela equipe responsavel do Restaurante Central.

As amostras serdo avaliadas considerando, entre outros aspectos:

qualidade geral do produto;
tempo de cocgéo;
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tamanho, uniformidade e aspecto dos graos;

rendimento apds o0 cozimento;

presenca de sujidades, matérias estranhas, insetos ou pragas;

odor, textura e caracteristicas ap6s o0 cozimento;

demais caracteristicas necessdrias a verificagdo da adequacgéo do produto as necessidades operacionais e ao padrédo de
qualidade estabelecido pelo Restaurante Central.

A ndo apresentacdo da amostra, quando exigida, implicard a desclassificacdo da proposta, assim como a reprovacédo da
amostra que nao atender as especificacdes técnicas e aos padrdes minimos de qualidade estabelecidos pela Administracao.

Como critérios de sustentabilidade, deverdo ser observadas as normas ambientais e sanitarias aplicaveis a producéo,
acondicionamento, transporte e fornecimento de géneros alimenticios, priorizando-se, quando tecnicamente viavel,
embalagens que reduzam a geracdo de residuos e possibilitem sua adequada destinacgao.

Os requisitos estabelecidos tém por finalidade garantir o fornecimento de produtos seguros, adequados e de qualidade,
assegurando a continuidade do abastecimento do Restaurante Central, a adequada gestao dos estoques e a reducédo de
perdas e desperdicios.

Il - Levantamento de mercado, consistente na analise das alternativas possiveis, e justificativas técnica e
econbmica da escolha da solucdo a contratar.

Foram analisadas as alternativas disponiveis no mercado para o fornecimento de arroz polido tipo 1, em embalagens de 5
kg, e arroz integral, em embalagens de 1 kg, destinados ao atendimento do Restaurante Central.

Como alternativas, foram consideradas: (i) aquisicao direta dos produtos no mercado, mediante procedimento de
contratacdo de fornecedor especializado; (ii) aquisicao por meio de distribuidores ou atacadistas de géneros alimenticios; e
(i) aquisicado em embalagens e apresentacdes distintas das necessarias a operacdo do Restaurante Central.

A andlise demonstrou que a contratacao de empresa especializada no fornecimento de géneros alimenticios, com entregas
programadas semanalmente, mostra-se tecnicamente adequada as necessidades da Administracdo, por possibilitar o
atendimento regular da demanda, a reposicdo dos estoques de forma planejada e a observancia dos requisitos de
qualidade, validade e condi¢Bes higiénico-sanitarias estabelecidos.

A utilizacao das apresentacfes de 5 kg para o arroz polido tipo 1 e 1 kg para o arroz integral é compativel com a rotina
operacional do Restaurante Central, facilitando o armazenamento, o controle de estoque e o planejamento do consumo. A
exigéncia de entrega conforme solicitagdo da Administracdo também reduz a necessidade de manutencao de grandes
volumes armazenados e contribui para minimizar perdas e desperdicios.

Dessa forma, considerando a disponibilidade de fornecedores no mercado, a natureza comum dos produtos e a necessidade
de fornecimento continuo, conclui-se que a aquisi¢do dos produtos diretamente de fornecedor especializado, mediante
contratacao regular e com entregas semanais programadas, constitui solucdo adequada para o atendimento da necessidade
identificada.

IV - Descri¢8o da solugdo como um todo, inclusive das exigéncias relacionadas & manutenc¢&o e a assisténcia
técnica, quando for o caso.

A solucgdo consiste na aquisicdo de arroz polido tipo 1, em embalagens de 5 kg, e arroz integral, em embalagens de 1 kg,
para atendimento continuo da demanda do Restaurante Central da Divisdo de Alimentacao.

O fornecimento devera ocorrer de forma parcelada, mediante entregas semanais, conforme as necessidades e solicitagfes
da Administracdo, observando o prazo de até 8 (oito) dias corridos para cada entrega.

Os produtos deverdo atender integralmente as especificagdes de qualidade, validade minima, condi¢ces de higiene,
conservacgdo, embalagem e seguranca alimentar estabelecidas, devendo ser entregues no endereco da Sec¢do Técnica de
Distribuicdo de Géneros e Materiais.

Por se tratar de aquisicao de géneros alimenticios, ndo se aplica a exigéncia de manutencdo ou assisténcia técnica.
Eventuais produtos que apresentem desconformidade, deterioracéo, infestacdo, embalagem danificada ou qualquer outro

problema de qualidade deveréo ser substituidos pelo fornecedor, sem 6nus para a Administra¢éo, no prazo maximo de 48
(quarenta e oito) horas ap6s a comunicacao.
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A solucao permitira assegurar o abastecimento regular do Restaurante Central, a adequada gestdo dos estoques e a
continuidade do fornecimento de refeicdes aos usuarios.

V - Estimativa das quantidades a serem contratadas, acompanhada das memoérias de calculo e dos documentos que
lhe ddo suporte, considerando a interdependéncia com outras contratacdes, de modo a possibilitar economia de
escala.

A estimativa das quantidades foi estabelecida considerando o consumo histérico e a demanda prevista do Restaurante
Central da Divisdo de Alimentacédo, bem como a necessidade de assegurar o abastecimento continuo durante o periodo de
vigéncia da contratacgéo.

Estima-se a necessidade de contratacdo dos seguintes quantitativos:

1 Arroz polido tipo 1 Embalagem de 5 kg 90.000 kg
2 Arroz integral tipo 1 Embalagem de 1 kg 11.000 kg

O fornecimento sera realizado de forma parcelada, mediante entregas semanais, conforme programacao e necessidade da
Administracéo, permitindo o adequado controle dos estoques, a reposicao regular dos produtos e a reducéo de riscos de
desabastecimento e desperdicio.

Os quantitativos poderéo ser solicitados de acordo com o consumo efetivo do Restaurante Central, respeitados os limites
contratados.

VI - Estimativa do valor da contratagdo, acompanhada dos pre¢os unitarios referenciais, das memarias de célculo e
dos documentos que lhe ddo suporte, que poderdo constar de anexo classificado, se a Administracdo optar por
preservar o seu sigilo até a concluséo da licitacéo.

A estimativa do valor da contratacao foi elaborada com base em pesquisa de mercado e na andlise de precos praticados em
contratos anteriores da Administracéo, considerando as especificacbes, apresenta¢cdes, condi¢cdes de fornecimento e
guantitativos previstos para a presente contratagao.

Foram considerados os precos unitarios referenciais obtidos para o arroz polido tipo 1, em embalagem de 5 kg, e para o
arroz integral tipo 1, em embalagem de 1 kg, buscando-se estabelecer valores compativeis com os precos atualmente
praticados no mercado e com o histdrico de contratacdes da Administracao.

1 Arroz polido tipo 1 Embalagem de 5 kg- R$ 22,00
2 Arroz integral tipo 1 Embalagem de 1 kg- R$ 15,00

VII - Justificativas para o parcelamento ou ndo da solucéo.

A solucéo devera ser parcelada em dois itens, correspondentes ao arroz polido tipo 1 e ao arroz integral tipo 1, considerando
gue se tratam de produtos distintos, com apresentacoes, caracteristicas e demandas de consumo diferentes.

O parcelamento por item amplia a possibilidade de participacdo de fornecedores, favorece a competitividade e permite a
Administracdo obter condi¢cdes mais adequadas de fornecimento, sem comprometer a padronizagéo, a qualidade ou a
continuidade do abastecimento.

O fornecimento devera ocorrer de forma parcelada ao longo da vigéncia contratual, mediante entregas semanais, conforme
a necessidade do Restaurante Central. Essa sistematica permite melhor gestdo dos estoques, reduz a necessidade de
armazenamento de grandes volumes e minimiza riscos de perdas, deterioracdo e desabastecimento.

Dessa forma, o parcelamento mostra-se tecnicamente viavel e economicamente adequado, atendendo as necessidades
operacionais do Restaurante Central e aos principios de eficiéncia e economicidade na utilizagdo dos recursos publicos.

VIII - ContratacBes correlatas e/ou interdependentes.

N&o se aplica. A presente contratacdo possui objeto autbnomo e independente, ndo havendo necessidade de contratacdes
correlatas ou interdependentes para sua execucao.

IX - Demonstrativo da previsdo da contratacdo no Plano de Contratacdes Anual, de modo a indicar o seu
alinhamento com o planejamento da Administracéo, observadas as disposi¢des do artigo 16 do Decreto n° 67.689,
de 3 de maio de 2023.

A presente contratagdo esta prevista no Plano de Contrata¢des Anual (PCA) da Administracdo, encontrando-se alinhada ao
planejamento institucional e as necessidades de funcionamento do Restaurante Central.

A contratacdo esté inserida no planejamento de aquisicdes de géneros alimenticios, visando assegurar 0 abastecimento
regular de arroz polido tipo 1 e arroz integral tipo 1, necessarios a continuidade da producéo e

Pagina3de 4

Documento assinado digitalmente - Por favor, verifique o HASH de autenticidade na pagina 5 deste documento.



do fornecimento de refeicbes aos usuarios.

Dessa forma, a contratagcao encontra-se compativel com o planejamento da Administracéo e contribui para a continuidade e
regularidade dos servicos prestados pelo Restaurante Central.

X - Demonstrativo dos resultados pretendidos, em termos de economicidade e de melhor aproveitamento dos
recursos humanos, materiais e financeiros disponiveis.

A contratacdo tem como objetivo garantir o abastecimento regular e continuo de arroz polido tipo 1 e arroz integral tipo 1
para o Restaurante Central, assegurando a continuidade da producéo e do fornecimento de refeicdes aos usuarios.

Em termos de economicidade, o fornecimento parcelado, com entregas semanais, permitira melhor planejamento das
aquisicdes e dos estoques, evitando a formacao de estoques excessivos, perdas de produtos e utilizagdo desnecessaria de
recursos financeiros.

Quanto ao aproveitamento dos recursos materiais, a programacao das entregas possibilitara a manutencdo de niveis
adequados de estoque, racionalizando o espaco disponivel para armazenamento e reduzindo riscos de deterioracao ou
vencimento dos produtos.

Em relacdo aos recursos humanos, a regularidade do fornecimento permitira melhor planejamento das atividades de
recebimento, conferéncia, armazenamento e distribuicdo dos géneros, contribuindo para maior eficiéncia das equipes
envolvidas.

Dessa forma, pretende-se assegurar a continuidade do servico de alimentacdo, a adequada aplicacdo dos recursos
publicos, a reducdo de desperdicios e a eficiéncia na gestdo dos estoques, garantindo o atendimento da demanda do
Restaurante Central.

Xl - Providéncias a serem adotadas pela Administracao previamente a celebracéo do contrato, inclusive adaptacdes
no ambiente do drgdo ou da entidade, necessidade de obtencédo de licengas, outorgas ou autorizagfes, capacitagao
de servidores ou de empregados para fiscalizacdo e gestéo contratual.

N&o se aplica. Nao serdo necessérias providéncias ou adapta¢des especificas por parte da Administracdo previamente a
celebracao do contrato, uma vez que a estrutura existente é adequada para o recebimento, conferéncia, armazenamento e
utilizagdo dos produtos.

Xl - Descrigdo de possiveis impactos ambientais e respectivas medidas mitigadoras, incluidos requisitos de baixo
consumo de energia e de outros recursos, bem como logistica reversa para desfazimento e reciclagem de bens e
refugos, quando aplicavel.

Os possiveis impactos ambientais estao relacionados principalmente a geracéo de residuos de embalagens e ao transporte
dos produtos.

Como medidas mitigadoras, deveréo ser priorizadas, quando aplicavel, embalagens reciclaveis, com adequada segregacéo
e destinacdo dos residuos, além de entregas programadas para reduzir perdas e desperdicios.

XIlI - Manifestac@o conclusiva sobre a adequacédo da contratacdo para o atendimento da necessidade a que se
destina.

Conclui-se que a contratacédo de arroz polido tipo 1 e arroz integral tipo 1 é Viavel e necesséria para atender a demanda do
Restaurante Central, garantindo o abastecimento regular, a continuidade do fornecimento de refeic6es e a adequada gestdo
dos estoques.

A solucédo proposta, com fornecimento parcelado e entregas semanais, mostra-se compativel com as necessidades
operacionais da Administracédo, contribuindo para a eficiéncia, economicidade e continuidade do servico de alimentacéao.
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