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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR (ETP)

1. IDENTIFICACAO

Aquisicdo de Carnes, frios e
derivados para Abastecimento da
Merenda Escolar, Suporte a

Demanda (Descrigéo _ o _ .
Projetos Sociais e Atendimento as

resumida): _
Necessidades dos Setores
Administrativos da  Prefeitura
Municipal de Ubarana.
Setor Administrativo: Cozinha Piloto

Servidor Servidor (a) o , _
Udirléia Luzia Bailo - Mat. 450
Responsavel Responsavel:

E-mail: cozinhapilotoub(a).hotmail.com

2. INTRODUCAO
O Estudo Técnico Preliminar (ETP) se configura como uma ferramenta
essencial, contendo elementos que possibilitam a avaliacdo dos custos pela

Administracdo com base em um or¢camento detalhado.

Ao alinhar esses elementos, o presente estudo busca assegurar que a
compra seja respaldada por critérios técnicos sdlidos, atendendo aos requisitos

legais e garantindo transparéncia, eficiéncia e eficacia na execucdo do objeto.

3. DESCRICAO DA NECESSIDADE

A aquisicdo de carnes, frios e derivados é essencial para o abastecimento
da merenda escolar, garantindo a oferta de refeicdes balanceadas e nutritivas
para o0s alunos da Rede Municipal de Ensino, contribuindo para o

desenvolvimento fisico e cognitivo das criancas e adolescentes. Esses alimentos
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sdo fontes primordiais de proteinas e outros nutrientes fundamentais para a
salde, sendo indispensaveis para atender as diretrizes nutricionais previstas em
programas de alimentagdo escolar.

Além disso, essa aquisicdo também é necessaria para o suporte a projetos
sociais que dependem do fornecimento regular de alimentos para atender
familias em situagéo de vulnerabilidade social. Por fim, os produtos séo utilizados
para atender demandas dos setores administrativos da Prefeitura, como eventos
e acles institucionais que requerem refeicbes e lanches, fortalecendo o

funcionamento eficiente dos servicos publicos e o atendimento a comunidade.

4, PREVISAO NO PLANO DE CONTRATACOES ANUAL

Diante da auséncia do Plano de Contratacdo Anual (PCA) por parte da
Administracdo, é imprescindivel ressaltar a necessidade de observancia aos
preceitos legais e normativos que regem as aquisicdes publicas. A licitacdo para
a aquisicdo de carnes, frios e derivados, deve pautar-se nas dotacdes
orcamentarias especificas constantes no orgamento vigente.

A existéncia de dotacOGes or¢camentarias especificas no orgamento vigente,
bem como nas Leis Orgamentéarias Anuais (LOA) e na Lei de Diretrizes
Orcamentarias (LDO) para o exercicio de 2026, em conformidade com o Plano

Plurianual (PPA), é um fator relevante que respalda a futura aquisicéo.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO
a) O presente objeto da aquisicdo pretendida possui naturezacontinuada,

sendo a duracéo inicial pretendida do contrato de 12 (doze) meses.

b) Os produtos alimenticios a serem adquiridos devem ser de qualidade
comprovada, atendendo as especificagbes nutricionais adequadas para o
publico-alvo, assim como, devem ser entregues em transporte refrigerado,

garantindo a integridade e a qualidade durante o percurso.

C) A entrega serd parcelada sendo realizada diariamente, impreterivelmente

até as 08h00min (oito) horas, e os itens deverdo ser entregues na Cozinha Piloto, fi
2|12 r
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localizada no seguinte endereco: na Rua Francisco Palma, n°® 536, Ariovaldo
Nogueira Bueno.

d) Todos os produtos alimenticios devem atender as normas sanitarias e
regulamentacdes vigentes, estabelecidas pela ANVISA (Agéncia Nacional de

Vigilancia Sanitaria) e pelos 6érgdos competentes de saude publica.

e) O fornecedor devera ter a capacidade de fornecer os produtos
alimenticios em quantidade suficiente para atender a demanda mensal, com
entregas cotidianas conforme solicitacdo do setor demandante. A empresa
contratada deve possuir infraestrutura logistica adequada para garantir que 0s
produtos sejam entregues dentro dos prazos estabelecidos, respeitando as
condicbes de armazenamento e transporte adequadas a manutencdo da

qualidade.

f) A empresa ndo podera estabelecer quantidades minimas ou maximas

para aentrega, devendo atender conforme as solicitacdes do setor demandante.

) Caso necessario, poderd ser solicitado amostras dos produtos
alimenticios a serem fornecidos, com o objetivo de verificar a conformidade com
as especificacfes técnicas e padrdes de qualidade exigidos no termo de

referéncia.

h) Todos os produtos alimenticios deverdo ter prazo de validade compativel
com o periodo de utilizacdo e devem ser entregues com a data de validade

suficiente para o consumo.

6. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES

O quantitativo dos produtos alimenticios tem como base o ano de 2025,
conforme o Processo Licitatorio n° 003, na modalidade Pregdo Eletronico n° 002
- S.R.P 002. Conforme tabela abaixo:

ITEM DESCRIGAO TIPO QTD

na 3|12
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ALMONDEGAS BOVINA CONGELADA (15 OU 30G) INGREDIENTES: CARNE BOVINA,
AGUA, GORDURA BOVINA, CEBOLA, AROMA NATURAL, PROTEINA DE SOJA, FARINHA
DE ROSCA, SAL, PROTEINA ANIMAL DE COLAGENO, ALHO, SALSA, ESTABILIZANTE
TRIPOLIFOSFATO DE SODIO (ESTABILIZANTE E451l), CORANTE CARAMELO,
ANTIOXIDANTE ERITORBATO DE SODIO (ANTIOXIDANTE E316). ISENTA DE LEITE E
DERIVADOS. CONTEM GLUTEN. TODA MATERIA PRIMA UTILIZADA NA ELABORACAO
DO PRODUTO DEVE SER DE QUALIDADE COMPROVADAMENTE ALIMENTAR E OS
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAIS UTILIZADOS DEVERAO SER PROVENIENTES DE
ESTABELECIMENTO INSPECIONADO PELO SERVICO DE INSPECAO ESTADUAL (SIE).
EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALAGEM EM SACOS PLASTICOS DE POLIETILENO,
CONTENDO ATE 2 KG. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 04 MESES. AS ENTREGAS
DEVERAO SER EFETUADAS EM VEICULOS REFRIGERADOS.

BACON DEFUMADO, EMBALADO A VACUO, DE BOA QUALIDADE, ISENTO DE ADITIVOS
OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS QUE SEJAM IMPROPRIAS AO CONSUMO E QUE
ALTEREM  SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS (FISICAS, QUIMICAS E
ORGANOLEPTICAS), DEVERA SER ACONDICIONADO EM EMBALAGEM PRIMARIA
CONSTITUIDA DE PLASTICO ATOXICO TRANSPARENTE, ISENTA DE SUJIDADES E OU
ACAO DE MICROORGANISMOS. NA EMBALAGEM DEVERA CONSTAR NOME E MARCA
DO PRODUTO, NOME E ENDERECO DO FABRICANTE. DATA DE FABRICACAO E PRAZO
DE VALIDADE, N° DO LOTE E CARIMBO DO SISP (SERVICO DE INSPECAO ESTADUAL).
CARNE BOVINA CONGELADA EM CUBOS (PATINHO)-PACOTE: PESO LIQUIDO:1KG-DE
PRIMEIRA CORTADA EM CUBOS DE 3CM X 3CM SEM GORDURA EXCESSIVA. A CARNE
DEVERA SER EMBALADA PARA A ENTREGA EM EMBALAGEM TRANSPARENTE DE NO
MAXIMO 1 KG, CONTENDO IDENTIFICACAO DO PRODUTO DATA DE EMBALO, PRAZO
DE VALIDADE, CARIMBO DE INSPECAO DO SIE, COM NUMERO DE REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA, COM VALIDADE MINIMA DE 60 DIAS. DEVERA SER
TRANSPORTADA EM CARRO REFRIGERADO, CONFORME LEGISLACAO VIGENTE.
DEVERA ESTAR COMPLETAMENTE CONGELADA NO ATO DA ENTREGA E
APRESENTAR CARACTERISTICAS DE COR, ASPECTO E COLORACAO DE ACORDO
COM RECOMENDAGOES DA ANVISA.

CARNE BOVINA LAGARTO, PECA INTEIRA, RESFRIADO, E NO MAXIMO 10% DE SEBO E
GORDURA, COM ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR PROPRIO, EMBALADA EM SACO
PLASTICO TRANSPARENTE, ATOXICO, PESANDO ENTRE 3 E 5KGS

CARNE BOVINA SI 0SSO PATINHO EM ISCAS CONGELADO (TAMANHO
STROGONOFF)-PACOTE: PESO LiQUIDO 1KG-CARNE PATINHO, PROVENIENTE DA
ESPECIE BOVINA, SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAO VETERINARIA. SEM 0SSO,
EXTRA LIMPA, COM COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS. PRAZO DE VALIDADE: 12
MESES. 0 PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. AS
CARACTERISTICAS ~ SENSORIAIS,  FiSICO, QUIMICAS,  MICROBIOLOGICAS,
MICROSCOPICAS DEVERAO SEGUIR OS PADROES ESTABELECIDOS NA LEGISLAGAO
VIGENTE. EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALADO, SEM PERFURACOES OU
VAZAMENTOS, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE, MANTIDA A
TEMPERATURA MAXIMA DE -12°C A -18°C E TRANSPORTADA EM CONDICOES QUE
PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO. RESISTENTE A
DANOS DURANTE 0 TRANSPORTE E GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO
DURANTE SEU PERIODO DE VALIDADE, DESDE QUE MANTIDOS SOB EMPILHAMENTO
E CONDICOES DE ARMAZENAGEM RECOMENDADOS. VALIDADE A VENCER DE NO
MINIMO 03 MESES CONTADOS A PARTIR DA ENTREGA. CONFORME TERMO DE
REFERENCIA

CARNE MOIDA TIPO: MOIDA CONGELADA (PATINHO)-PACOTE: PESO LIQUIDO:1KG-
CARNE BOVINA TIPO PATINHO DE PRIMEIRA QUALIDADE E SEM GORDURA
EXCESSIVA. A CARNE DEVERA SER EMBALADA PARA A ENTREGA EM EMBALAGEM
TRANSPARENTE DE NO MAXIMO 1 KG, CONTENDO IDENTIFICACAO DO PRODUTO
DATA DE EMBALO E PRAZO DE VALIDA. TRANSPORTE DO LOTE EM VEICULO
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FECHADO E REFRIGERADO. DEVERA ESTAR COMPLETAMENTE CONGELADA NO ATO
DA ENTREGA E APRESENTAR CARACTERISTICAS DE COR, ASPECTO E COLORACAO
PROPRIOS., CONGELADA, SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAO VETERINARIA, SEM
0SSO. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO AS CARACTERISTICAS SENSORIAIS,
FISICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS, MICROSCOPICAS DEVERAO SEGUIR 0S
PADROES ESTABELECIDOS NA LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM PRIMARIA:
EMBALADO EM SACO PLASTICO SEM PERFURAGCOES OU VAZAMENTOS, ROTULADA
DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE, MANTIDA A TEMPERATURA MAXIMA DE -
12°C A -18°C E TRANSPORTADA EM CONDICOES QUE PRESERVEM AS
CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO. CONFORME TERMO DE REFERENCIA
CARNE SUINA EM ISCAS, CONGELADA, COM ASPECTO, COLORACAO E ODOR
CARACTERISTICO, NAO AMOLECIDA E NEM PEGAJOSA, LIVRE DE PARASITAS,
MICROBIOS E QUALQUER SUBSTANCIA NOCIVA. INGREDIENTES: CARNE DE SUINA IN
NATURA, NAO CONTEM GLUTEN, DEVENDO CONTER NO MAXIMO 10% DE GORDURA
E 3% DE APONEVROSES (NERVOS), SER ISENTA DE CARTILAGENS E 0SSOS. DEVERA
SER TRANSPORTADA EM CARRO REFRIGERADO OU CAIXA ISOTERMICA,
ACONDICIONADA EM EMBALAGEM PLASTICA DE POLIETILENO VEDADA, RESISTENTE
E ATOXICA, COM PESO LIQUIDO DE 1 KG. NA EMBALAGEM DEVEM CONSTAR
INFORMACOES DO FABRICANTE, ESPECIFICACAO DO PRODUTO, DATA DE
PROCESSAMENTO, PRAZO DE VALIDADE E REGISTRO NO SERVICO DE INSPECAO
ESTADUAL (SIE) OU SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL (SIM).

COXA E SOBRE COXA - 90G (CORTADA EM 04 PEDACOS)

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADA ISENTO PELE E OSSO PACOTE 1KG-
0 PRODUTO DEVERA ESTAR CONSTANDO OBRIGATORIAMENTE DE REGISTRO NO
SIE DEVERA ESTAR CONGELADO E TRANSPORTADO EM CONDICOES QUE
PRESERVEM A QUALIDADE E ASCARACTERISTICAS DO PRODUTO. INGREDIENTES:
COXA E SOBRECOXA DE FRANGO CONGELADO, SEM PELE, 0SSO E CARTILAGEM.
DURANTE 0 PROCESSAMENTO, DEVERA SER REALIZADA A APARAGEM (ELIMINANDO
A CARTILAGEM E APONEVROSES E RETIRADA DA GORDURA ADERIDA).DEVERA SER
TRANSPORTADO E CONSERVADO A TEMPERATURA INFERIOR A -12°C; COM
ASPECTO, COR, ODOR E SABOR PROPRIOS, NAO PODENDO CONTER CARTILAGEM,
TENDOES OU FRAGMENTOS DE 0SSOS; LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER
SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LO OU ENCOBRIR ALTERACOES.
COXINHA DA ASA - 60G - CARNE DE FRANGO TIPO COXINHA DA ASA, CONGELADA
COM ADICAO DE AGUA DE NO MAXIMO DE 6%. ASPECTO PROPRIO, NAO AMOLECIDA
E NEM PEGAJOSA, COR PROPRIA SEM MANCHAS ESVERDEADA, CHEIRO E SABOR
PROPRIO, COM AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS, EMBALAGEM DE 1
KG COM. NA EMBALAGEM DEVEM CONSTAR INFORMACOES DO FABRICANTE,
ESPECIFICACAO DO PRODUTO, DATA DE PROCESSAMENTO, PRAZO DE VALIDADE NO
MINIMO DE 4 MESES

EMPANADO DE FRANGO (CONGELAMENTO RAPIDO INDIVIDUAL-FILE DE PEITO DE
FRANGO, S| PELE E SEM 0SSO, EMPANADA SOM FARINHA DE ROSCA FLOCADA, SAL
E CONDIMENTOS; CONGELADA; COM ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS;
LIVRE DE SUJIDADE, PARASITAS E LARVAS.ISENTA DE LEITE E DERIVADOS
EMBALADA EM SISTEMA CRAY-0-VAC; VALIDADE MINIMA 3 MES A CONTAR DA DATA
DE ENTREGA; ROTULO CONTENDO DATA FABRICACAO, VALIDADE, PESO,
INGREDIENTES; EMBALAGEM :1KG

FILE DE PEITO DE FRANGO CONGELADO PACOTE 1KG-PRODUTO CARNEO EXTRA
LIMPO, SEM APARAS, SEM 0SSO, SEM NERVOS, TENDOES E APONEVROSES
PROVENIENTE DE AVE SADIA, ABATIDA SOB FISCALIZACAO EM CONDICOES
SANITARIAS ADEQUADAS. OBTIDO A PARTIR DO CORTE PEITO SEGUIDO DE
CONGELAMENTO A -18C. PODERA APRESENTAR UM INDICE DE ATE 10% DE
GORDURA E NAO CONTER ADITIVOS. VALIDADE DE 12 MESES. SOMENTE SERA
RECEBIDO 0 PRODUTO QUE TENHA DATA DE FABRICACAO DE ATE 30 DIAS DA DATA
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DE ENTREGA. EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO DE BAIXA
DENSIDADE, ATOXICO, FLEXIVEL, RESISTENTE, TERMOSSOLDADO, TRANSPARENTE,
EMBALADOS, EM PACOTESDE 1 KG.

FILE TILAPIA ISENTO DE COURO E ESPINHOS PACOTE 1KG: FILE DE TILAPIA SEM
ESPINHOS E SEM COURO CONGELADO PACOTE 1 KG EMBALAGEM PRIMARIA:
SISTEMA PLASTICO TERMOSSOLDADO, TRANSPARENTE, RESISTENTE E ATOXICO,
COMPATIVEL AO CONTATO DIRETO COM ALIMENTOS, VALIDADE MiNIMA 3 MES A
CONTAR DA DATA DE ENTREGA

HAMBURGUER DE CARNE - 56G. CARNE BOVINA PROCESSADA, TEMPERADA,
CONGELADA, COM ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS; LIVRE DE
SUJIDADES, LARVAS E PARASITAS; EMBALADOS INDIVIDUALMENTE. A EMBALAGEM
DEVERA CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICACAO, PROCEDENCIA,
NUMERO DE LOTE, QUANTIDADE DO PRODUTO, NUMERO DO REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA. 0 PRODUTO DEVERA APRESENTAR VALIDADE
MINIMA DE 90 (NOVENTA) DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. ISENTO DE LEITE E
DERIVADOS

LINGUICA PAIO

LINGUIGA TIPO CALABRESA DEFUMADA: DE PRIMEIRA LINHA, EMPACOTADA A VACUO
EMBALAGEM PLASTICA DE 5KG. COM CERTIFICADO DE INSPEGAO ESTADUAL. PRAZO
DE VALIDADE DE NO MINIMO 6 MESES A PARTIR DA ENTREGA DO PRODUTO.
LINGUICA TOSCANA INGREDIENTES CARNE DE PORCO EMPACOTADA A VACUO
EMEMBALAGEM PLASTICA DE 5KG. COM CERTIFICADO DE INSPEGAO ESTADUAL.
PRAZO DE VALIDADE DE NO MINIMO 6 MESES A PARTIR DA ENTREGA DO PRODUTO.
MIOLO DE PALETA CORTADO NA FORMA DE BIFE, CARNE PROVENIENTE DE ESPECIE
BOVINA, SADIOS, ABATIDOS SOB INSPEGAO VETERINARIA, PROCEDENTE DE
QUARTO DIANTEIRO, MANIPULADA EM CONDIGOES HIGIENICAS SATISFATORIAS,
CORTADO DE BIFES. DEVERA SER ENTREGUE SEM OSSO E CONGELADO. A CARNE
DEVERA SER TRANSPORTADA EM CONDIGOES QUE PRESERVEM TANTO AS
CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO, COMO TAMBEM, A QUALIDADE DO
MESMO, 0 PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE, . NO
ROTULO DE CADA EMBALAGEM DEVE CONSTAR IDENTIFICAGAO COMPLETA DO
PRODUTO (NOME DO CORTE DA CARNE), MARCA, PESO LiQUIDO, DATA DE
PROCESSAMENTO E PRAZO DE VALIDADE (OU NUMERO DO LOTE E DATA DE
VALIDADE)

MORTADELA FATIADA, COM ASPECTO CARACTERISTICO, COLORAGAO PROPRIA SEM
MANCHAS PARDACENTAS OU ESVERDEADAS, ODOR E SABOR PROPRIO
MUSSARELA FATIADA

NHOQUE DE SOJA - COZIDO, CONGELADO, FARINHA DE SOJA INTEGRAL NAO
TRANSGENICA, OLEO VEGETAL, FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E
ACIDO FOLICO, AMIDO, EXTRATO DE SOJA NAO TRANSGENICA, MARGARINA
VEGETAL, SAL, CONDIMENTOS NATURAIS, AGUA, ISENTO DE PROTEINAS LACTEAS E
TRAGOS, ISENTO DE OVOS, DERIVADOS E TRAGOS. EMBALAGEM PLASTICA
TRANSPARENTE, COM LACRE OU SISTEMA DE FECHAMENTO QUE IMPECA
ABERTURA INVOLUNTARIA DA EMBALAGEM DA MESMA, NO ROTULO DEVE CONSTAR
INFORMAGAO NUTRICIONAL, LISTA DE INGREDIENTES E DECLARAGAO OU
ADVERTENCIA QUANTO A PRESENGA DE GLUTEN E DE ALERGENOS ALIMENTARES,
CONFORME LEGISLAGOES DA ANVISA. PACOTE 1KG

PELE DE PORCO CORTADA EM 3 CM

PORCO MAGRO INTEIRO LIMPO SEM CABECA, DIVIDO EM BANDAS
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25°

PRESUNTO FATIADO

SALSICHA TIPO HOT DOG DE CARNE BOVINA. PROVENIENTE DE ANIMAIS DA ESPECIE
BOVINA, SEM PIMENTA, CONGELADA. FEITA A PARTIR DE CARNE BENEFICIADA SOB
INSPECAO VETERINARIA. 0 PRODUTO DEVERA SER EMBALADO A VACUO, EM
EMBALAGEM PLASTICA ATOXICA, RESISTENTE, DE 01KG. PODE SER ENTREGUE
CONGELADA. O PRODUTO NAO DEVERA APRESENTAR SUPERFICIE UMIDA,
PEGAJOSA OU PARTES FLACIDAS OU COM INDICIOS DE FERMENTACAO PUTRIDA.
ISENTA DE LEITE E DERIVADOS

kG

PCT

468

719

Porém, é imperioso ressaltar que, as quantidades ndo foram suficientes

para o fechamento do ano de 2.025. Por isso, optou-se por realizar um novo

Processo Licitatério 074 para aquisicdo complementar de

itens faltantes

(Mercearia e Acougue) para Merenda Escolar, Projetos Sociais e Setores

Administrativos da Prefeitura de Ubarana,

Conforme tabela abaixo:

[tem

40

50

Descrigéo

ITEM 04 - CARNE BOVINA SI 0SSO PATINHO EM ISCAS CONGELADO (TAMANHO
STROGONOFF)-PACOTE: PESO LIQUIDO 1KG-CARNE PATINHO, PROVENIENTE DA
ESPECIE BOVINA, SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAO VETERINARIA. SEM 0SSO,
EXTRA LIMPA, COM COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS. PRAZO DE VALIDADE: 12
MESES. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. AS
CARACTERISTICAS  SENSORIAIS,  FiSICO, QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS,
MICROSCOPICAS DEVERAO SEGUIR 0S PADROES ESTABELECIDOS NA
LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALADO, SEM PERFURACOES OU
VAZAMENTOS, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLAGCAO VIGENTE, MANTIDA A
TEMPERATURA MAXIMA DE -12°C A -18°C E TRANSPORTADA EM CONDICOES QUE
PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO CONGELADO. RESISTENTE A
DANOS DURANTE O TRANSPORTE E GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO
DURANTE SEU PERIODO DE VALIDADE, DESDE QUE MANTIDOS SOB EMPILHAMENTO
E CONDIGOES DE ARMAZENAGEM RECOMENDADOS. VALIDADE A VENCER DE NO
MINIMO 03 MESES CONTADOS A PARTIR DA ENTREGA. NAO SERAO ACEITAS
EMBALAGENS DEFEITUOSAS QUE EXPONHAM O PRODUTO A CONTAMINACAO E/OU
DETERIORACAO. NAO SERAO ACEITOS, DURANTE A ENTREGA, PRODUTOS EM
ESTADO DE DESCONGELAMENTO.

ITEM 05 - CARNE MOIDA TIPO: MOIDA CONGELADA (PATINHO)-PACOTE: PESO
LIQUID0.1KG-CARNE BOVINA TIPO PATINHO DE PRIMEIRA QUALIDADE E SEM
GORDURA EXCESSIVA. A CARNE DEVERA SER EMBALADA PARA A ENTREGA EM
EMBALAGEM TRANSPARENTE DE NO MAXIMO01 KG, CONTENDO IDENTIFICACAO DO
PRODUTO DATA DE EMBALO E PRAZO DE VALIDA. TRANSPORTE DO LOTE EM
VEICULO FECHADO E REFRIGERADO. DEVERA ESTAR COMPLETAMENTE
CONGELADA NO ATO DA ENTREGA E APRESENTAR CARACTERISTICAS DE COR,
ASPECTO E COLORACAO PROPRIOS., CONGELADA , SADIOS, ABATIDOS SOB
INSPECAO VETERINARIA, SEM 0SSO. O PRODUTO DEVERA ESTAR DE ACORDO AS
CARACTERISTICAS ~ SENSORIAIS, FiSICO-QUIMICAS, MICROBIOLOGICAS,

Pagina 7112
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MICROSCOPICAS DEVERAO SEGUIR 0OS PADROES ESTABELECIDOS NA
LEGISLAGAO VIGENTE. EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALADO EM SACO PLASTICO
SEM PERFURAGOES OU VAZAMENTOS, ROTULADA DE ACORDO COM A LEGISLACAO
VIGENTE, MANTIDA A TEMPERATURA MAXIMA DE -12°C A -18°C E TRANSPORTADA
EM CONDICOES QUE PRESERVEM AS CARACTERISTICAS DO ALIMENTO
CONGELADO. RESISTENTE A DANOS DURANTE 0 TRANSPORTE E GARANTINDO A
INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE SEU PERIODO DE VALIDADE, DESDE QUE
MANTIDOS SOB EMPILHAMENTO E CONDIGOES DE ARMAZENAGEM
RECOMENDADOS. VALIDADE A VENCER DE NO MINIMO 03 MESES CONTADOS A
PARTIR DA ENTREGA. NAO SERAO ACEITAS EMBALAGENS DEFEITUOSAS QUE
EXPONHAM O PRODUTO A CONTAMINAGAO E/OU DETERIORAGCAO. NAO SERAO
ACEITOS, DURANTE A ENTREGA, PRODUTOS EM ESTADO DE DESCONGELAMENTO.

ITEM 07 - COXINHA DA ASA - 60G - CARNE DE FRANGO TIPO COXINHA DA ASA,
CONGELADA COM ADICAO DE AGUA DE NO MAXIMO DE 6%. ASPECTO PROPRIO,
NAO  AMOLECIDA E  NEM PEGAJOSA, COR PROPRIA  SEM
MANCHAS ESVERDEADA, CHEIRO E SABOR PROPRIO, COM AUSENCIA DE
SUJIDADES, PARASITOS E LARVAS, EMBALAGEM DE 1 KG COM REGISTRO NO SIF.
NA EMBALAGEM DEVEM CONSTAR INFORMACOES DO  FABRICANTE,
ESPECIFICACAO DO PRODUTO, DATA DE PROCESSAMENTO, PRAZO DE VALIDADE
NO MINIMO DE 4 MESES

70

ITEM 08 - FILE DE PEITO DE FRANGO CONGELADO PACOTE 1KG-PRODUTO CARNEO
EXTRA LIMPO, SEM APARAS, SEM 0SSO, SEM NERVOS, TENDOES E APONEVROSES
PROVENIENTE DE AVE SADIA, ABATIDA SOB FISCALIZACAO EM CONDICOES
SANITARIAS ADEQUADAS. OBTIDO A PARTIR DO CORTE PEITO SEGUIDO DE
CONGELAMENTO A -18C. PODERA APRESENTAR UM INDICE DE ATE 10% DE
GORDURA E NAO CONTER ADITIVOS. VALIDADE DE 12 MESES. SOMENTE SERA
RECEBIDO O PRODUTO QUE TENHA DATA DE FABRICACAO DE ATE 30 DIAS DA DATA
DE ENTREGA. EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO DE BAIXA
DENSIDADE, ATOXICO, FLEXIVEL, RESISTENTE, TERMOSSOLDADO,
TRANSPARENTE, EMBALADOS, EM PACOTESDE 1 KG.

80 KG

7. LEVANTAMENTO DE MERCADO

Apoés a realizagdo de um levantamento detalhado, ndo foram identificadas
alternativas de solucdo disponiveis no mercado que possam resolver o problema
apresentado, além da aquisicdo conforme descrito neste estudo. Para a
contratacdo em questdo, foram analisadas contratagdes similares realizadas por
outros orgdos e entidades da Administracdo, com o objetivo de identificar
melhores préaticas, metodologias e solugdes que se adequassem de forma mais
eficiente as nossas necessidades. Verificou-se que a modalidade de contratagdo
é similar aos modelos adotados em outras instancias da Administracdo Publica.
Ressalta-se, ainda, que a presente forma de contratacdo é a atualmente

utilizada, atendendo de maneira plena as necessidades administrativas.
Pagina 8|12
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8. ESTIMATIVA DO PRECO DA CONTRATACAO

O quantitativo da Estimativa do Preco de Contratacdo dos produtos
alimenticios (Acougue) tem como base o ano de 2025, conforme o Processo
Licitatorio n° 003, na modalidade Pregdo Eletrénico n° 002 - S.R.P 002
constatou-se um montante total de R$ 111.068,02 (cento e onze mil, sessenta
e oito reais e dois centavos).

J& a aquisicdo complementar referente ao Processo Licitatdrio 074 - 2025
para aquisicdo complementar de itens faltantes (Mercearia e Agcougue), Pregdo
Eletrénico 032/2025, constatou-se a importancia de R$ 17.400,00 (dezessete
mil e quatrocentos reais). Sendo importante destacar que esse valor abrange
ndo apenas a aquisicdo de carnes, mas também itens de outros segmentos,

faltantes como, itens de mercado.

9. DESCRICAO DA SOLUCAOCOMO UM TODO

A solucdo técnica apresentada como objeto deste ETP configura-se como
a opcdo mais eficiente e eficaz no atual mercado de aquisi¢cdes pois foi projetada
para otimizar recursos financeiros, fisicos e humanos, maximizando seu valor ao
longo do ano. Ressalta-se o alinhamento da solucdo ao que estabelece o Art. 12
da Lei 14.133/2021, assegurando que o planejamento seja adequado e eficiente,
conforme os pardmetros estabelecidos, além de estabelecer critérios claros e

objetivos para julgamento das propostas.

Em suma, a futura aquisicdo se revela como a solu¢cdo mais conveniente e
adequada para atender as politicas publicas. Além de responder eficazmente as

necessidades atuais.

10.  JUSTIFICATIVA PARA PARCELAMENTO
Seré por item, visto que o objeto da futura aquisicdo € divisivel e ndo ha
prejuizo para o conjunto da solucdo ou perda de economia de escala, além de

ser técnica e economicamente viavel.
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Junto a isso, o0 parcelamento do objeto visa propiciar a ampla participagéo
de licitantes que, embora ndo disponham de capacidade para execucdo da
totalidade do objeto, podem fazé-lo com relagdo a itens ou unidades autonomas,

permitindo que empresas distintas sejam contratadas.

11. DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

A solugdo de aquisicdo de carnes, frios e derivados por meio de Processo
Licitatorio apresenta-se como uma das opc¢Oes mais vantajosas para a
administracdo publica, conforme identificado no levantamento de mercado. Esse
modelo de compra permite uma ampla concorréncia entre fornecedores,
promovendo a obtengdo de pre¢os mais competitivos e garantindo a

transparéncia no processo licitatorio.

Além da economia financeira, a modalidade também fortalece a
possibilidade de adquirir produtos alimenticios de qualidade, pois a ampla
concorréncia incentiva os fornecedores a apresentarem propostas mais
qualificadas, com padrées de conformidade que atendam as especificacfes
exigidas no edital. Outro ponto positivo € o incentivo a inclusdo de pequenos
fornecedores, como agricultores familiares e cooperativas locais, que, quando
priorizados nas compras publicas, podem contribuir para o fortalecimento da
economia regional, reducdo de impactos ambientais relacionados ao transporte

e melhoria na distribuicdo de renda.

12.  PROVIDENCIAS PREVIAS AO CONTRATO
N&o h& providéncias prévias ao contrato a serem tomadas.

13. CONTRATACOES CORRELATAS/INTERDEPENDENTES

N&o ha contratacfes correlatas e/ou interdependentes.

14. RESPONSAVEIS

10112
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Os responsaveis pelo acompanhamento e coordenacdo do processo de

elaboracdo e implementacdo deste Estudo Técnico Preliminar séo:

UDIRLEIA LUZIA BAILO

Nutricionista

15. IMPACTOS AMBIENTAIS

A aquisicdo de carnes, frios e derivados para o abastecimento da merenda
escolar, suporte a projetos sociais e atendimento as necessidades dos setores
administrativos pode gerar impactos ambientais significativos no municipio de
Ubarana, especialmente no que diz respeito a producdo, transporte e descarte
de residuos. A producdo de carnes é amplamente conhecida por sua alta
demanda por recursos naturais, como agua e terra, além de gerar emissdes de
gases de efeito estufa, principalmente metano, proveniente do processo
digestivo dos animais. O transporte desses produtos, que geralmente exige
refrigeracdo continua, contribui para o aumento da pegada de carbono devido
ao consumo de combustiveis fosseis. Esses fatores somados impactam
diretamente o meio ambiente local e global, ampliando os desafios para mitigar

os efeitos das mudancas climaticas.

Além disso, 0 manejo inadequado de residuos orgénicos gerados durante
0 preparo e consumo desses alimentos pode resultar em contaminagao
ambiental, especialmente se descartados em aterros sanitarios ou em locais
inapropriados. Essa pratica pode gerar a liberacdo de chorume, contaminando
lencois freaticos, e a emissdo de gases prejudiciais ao meio ambiente. Para
mitigar esses impactos, é essencial adotar praticas sustentaveis, como a compra
de produtos de fornecedores que priorizem métodos de producgdo
ambientalmente responsaveis, incentivar a compostagem de residuos organicos
e promover campanhas de conscientizacdo sobre o consumo consciente. Assim,
0 municipio pode atender suas demandas alimentares sem comprometer a

qualidade ambiental para as geracdes futuras.
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16. VIABILIDADE DA CONTRATACAO

Os estudos preliminares evidenciaram que a contratagdo da solugdo se
mostra possivel tecnicamente, fundamentadamente necessaria e dentro da
previsdo de despesas desta municipalidade.

Conclui-se que, a realizacdo de um Processo Licitatério para a aquisi¢cdo
de Carnes, Frios e Derivados para o Abastecimento da Merenda Escolar,
Suporte a Projetos Sociais e Atendimento as Necessidades dos Setores
Administrativos da Prefeitura Municipal de Ubarana € a op¢cdo mais vantajosa.
Essa solugdo combina eficiéncia econdmica, transparéncia e qualidade,
garantindo atender as necessidades da populagdo com o melhor custo-beneficio

possivel.

Ubarana - SP, dia 06 de janeiro de 2026.

niuw JtJul j*
UDIRLEIA LUZIA BAILO

Nutricionista

12 |12



