PROCESSO N.° 189/2025
PREGAO PRESENCIAL Ne¢ 03/2025

Torna-se publico, que a PREFEITURA DA ESTANCIA TURISTICA DE SAO ROQUE realizara
licitacdo visando & CONTRATAGAO DE EMPRESA PARA O FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO
ESCOLAR (PREPARO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES) NAS UNIDADES ESCOLARES DA
REDE PUBLICA MUNICIPAL DA ESTANCIA TURISTICA DE SAO ROQUE, conforme modalidade,
forma, critério de julgamento e modo de disputa indicados no quadro abaixo, por intermédio de seu
Pregoeiro Sr. Vitor Barbosa Carlini e a equipe de apoio composta pelo Sr. Aleksandro de Aradjo e Sra.
Ana Laura Esquitini, designados(as) pela Portaria n® 1.158/2025, nos termos da Lei n® 14.133/2021,
do Decreto Municipal n® 10.235/2024, e demais legislacdes aplicaveis e, ainda, de acordo com as
condicbes estabelecidas neste Edital.

Modalidade e Forma Pregao Presencial - COM INVERSAO DE FASES
Apresentacéo de Proposta 23/12/2025 as 09:00h (horario de Brasilia)
Abertura da licitacao 23/12/2025 as 09:00h (horario de Brasilia)

Menor Preco
Critério de Julgamento - ¢

[] Por item [ ] Por lote X Global
Modo de Disputa DXFechado/Aberto
Intervalo minimo de diferenca de
valores ou percentuais entre os 0,1% (um décimo por cento)

lances

[ ] Sim. Vide condicbes no Edital e Termo de
Referéncia

Xl N&o. Valor estimado superior (§12 art. 4° da Lei
14.133/2021).

Permitida a participacdo de ) 3
consorcio [JSim X Nao

Beneficios ME/EPP

Garantia de proposta (art. 58 da Lei . ~
14.133/2021) LIsim DI Nao

Garantia de Contratacao (art. 96 ) 3
da Lei 14.133/2021) X sim [ Néo

R$ 19.587.225,00 (dezenove milhdes quinhentos e

Valor Estimado da Contratacao . . . . .
oitenta e sete mil duzentos e vinte e cinco reais).
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Sala de Licitacoes, situada a Rua Sao Paulo, 966 —
Tabodo — Sao Roque - SP CEP. 18.135-125, telefone
(11) 4784 9634, 4784 8532

Local para apresentacdo das
propostas e da Sessao Publica

O Edital encontra-se disponivel por meio eletrénico
pelo site: www.saoroque.sp.qov.br, ou pelo PNCP
(Portal Nacional de Contratacoes Publicas.

Locais em que serao divulgadas
informacodes sobre o certame

Também serao admitidos pedidos de
esclarecimentos/ impugnagdes e interposicdo de
recursos através de protocolo fisico, junto ao Setor de
Compras e Licitagbes, situado na Rua S&o Paulo,

Pedidos de esclarecimentos,
impugnagdes e interposicdo de

recursos 966, Bairro Tabodo - Sdo Roque/SP e através do e-
mail: licitacoes@saoroque.sp.qov.br
O Decreto Municipal podera ser consultado por meio
Local de divulgacdao do Decreto eletrénico, no sitio
Municipal n2 10.235/2024 https:/www.legislacaodigital.com.br/SaoRoque-
SP/DecretosMunicipais/10235-2024.
1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacio é a CONTRATACAO DE EMPRESA PARA O
FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO ESCOLAR (PREPARO E DISTRIBUICAO DE
REFEICOES) NAS UNIDADES ESCOLARES DA REDE PUBLICA MUNICIPAL DA ESTANCIA
TURISTICA DE SAO ROQUE, conforme condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas no
Termo de Referéncia, Anexo | deste edital.

1.2. O critério de julgamento sera o indicado no quadro acima.

2. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

2.1. Poderdo participar deste Pregdo os interessados do ramo de atividade pertinente ao objeto da

contratacdo, que preencham as condi¢coes estabelecidas neste edital.

2.2. Nao sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno
porte, para as sociedades cooperativas mencionadas no art. 16 da Lei n® 14.133/2021 e para o
microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei Complementar n® 123/2006, uma
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vez que o valor anual estimado dessa licitacao ultrapassa a receita bruta maxima admitida para
enquadramento como empresa de pequeno porte (art. 4°, 11, §3° da Lei 14.133/2021).

2.3. Além das vedacgdes estabelecidas pelo art. 14 da Lei n® 14.133/2021, ndo sera permitida a
participacao do licitante:

2.3.1. Que nao atenda as condi¢oes deste Edital e seu(s) anexo(s);
2.3.2. Agente publico do 6rgéao licitante nos termos do §1° do art. 9° da Lei 14.133/2021;

2.3.3. Entidades do terceiro setor assim classificadas como Organizag¢éo da Sociedade Civil - OSC,
atuando nessa condicao;

2.3.4. Em que o ramo de atividade nao seja pertinente ou compativel com o objeto desta licitacao;

2.3.5.Que estejam cumprindo penalidade de suspensao temporaria imposta pela Administracao
Municipal, em face da hipétese prevista no inciso Il do Art. 156, da Lei n® 14.133/2021;

2.3.6. Estrangeiros que n&o tenham representacdo legal no Brasil com poderes expressos para

receber citacdo e responder administrativa ou judicialmente;
2.3.7. Pessoa juridica com decretagao de faléncia;

2.3.8. Agente publico vinculado ao Municipio de Sao Roque, ainda que esteja licenciado, bem
assim a empresa ou instituicdo que tenha em seu quadro societério, dirigente ou responséavel
técnico que seja também agente publico vinculado, devendo ser observadas as situagbes que
possam configurar conflito de interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego,
nos termos da legislagdo que disciplina a matéria, conforme § 1° do art. 9° da Lei Federal n®
14.133/2021;

2.3.9. Aplica-se o disposto no subitem anterior também ao terceiro que auxilie a condugao da
contratacdo na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou

funcionario ou representante de empresa que preste assessoria técnica.
2.3.10. E vedada a participacdo de Cooperativas.

2.3.11. Reunido em consorcio, salvo se autorizado no quadro constante do preambulo deste edital.
A presente vedagéo encontra-se na discricionariedade da Administragdo Publica Municipal, sendo
gue devido a baixa complexidade do objeto, 0 mesmo ndao demanda o consorcio de licitantes para
execucao dos servigos a serem licitados, haja vista dispor no mercado diversas empresas que
possuam capacidade de executar o objeto, restando, portanto, o consoércio das licitantes

inviabilizado sob pena de se realizar uma contratagdo antieconémica para o Municipio.
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2.4. O desatendimento de quaisquer exigéncias estabelecidas neste Edital importara na
desclassificagdo ou inabilitacdo do interessado, a depender da fase a qual estiver submetido o
procedimento.

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1. Para o credenciamento deverdo ser apresentados os seguintes documentos (fora dos
envelopes):

a) Tratando-se de representante legal: o estatuto social, contrato social ou outro instrumento de
registro comercial, registrado na Junta Comercial, sendo que tal documento devera estar
atualizado, ou contendo todas as alteragdes, de forma a expressar seus poderes para exercer
direitos e assumir obrigagdes em decorréncia de tal investidura, sendo que os documentos
apresentados na etapa de credenciamento ndo precisardo ser reapresentados no envelope de
documentos para habilitacao;

b) Tratando-se de procurador: o instrumento publico ou particular de procuracao do qual constem
0s necessarios poderes para formulagdo de propostas e para a pratica de todos os demais atos
inerentes ao certame, acompanhado do correspondente documento, dentre os indicados na alinea

“ ”

, que comprove os poderes do mandante para a outorga;

¢) Documento oficial de identificacdo com foto do representante legal ou procurador que

representara a licitante;

3.2. Nao sera admitido um mesmo representante para mais de um licitante, nem de dois

representantes ou mais para um mesmo licitante.

3.3. Os documentos poderao ser apresentados em coOpia simples acompanhada dos originais ou
autenticadas em cartério. Serdo aceitas copias de documentos obtidos na internet, desde que

possam ter a sua autenticidade e veracidade confirmadas pelo mesmo meio.

3.4. O licitante que nao contar com representante presente na sessao ou, ainda que presente, nao
puder praticar atos em seu nome por conta da apresentacdo de documentagao defeituosa, ficara
impedido de participar da fase de lances verbais, de negociar precos, de declarar a intencao de
interpor ou de renunciar ao direito de interpor recurso, ficando mantido, portanto, o preco
apresentado na proposta escrita, que ha de ser considerada para efeito de ordenagcdo das

propostas e apuracdo do menor prego.
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3.5. O licitante responde integralmente por todos os atos praticados, por seu representante
devidamente credenciado.

4. DA INVERSAO DE FASE - HABILITACAO

4.1. Na presente licitagdo, realizada em conformidade com o artigo 17, §1°, da Lei n°
14.133/2021, a fase de habilitacdo antecedera as fases de apresentacdo de propostas, lances e
julgamento, adotando o procedimento de inversdo de fases com o objetivo de assegurar maior
eficiéncia e precisdo na andlise da qualificacdo dos licitantes antes da avaliagdo das propostas

comerciais.

4.1.1. Nos termos do artigo 17, da Lei Federal n® 14.133/2021, a regra geral nas licitagbes € a
realizacao do julgamento das propostas antes da fase de habilitacdo. Todavia, o préprio dispositivo
legal admite a inversdo dessa sequéncia procedimental, de modo que a Administracéo, de forma
motivada, podera proceder a habilitacdo prévia dos licitantes antes do julgamento das propostas,
quando as peculiaridades do objeto ou do mercado fornecedor assim recomendarem.

No caso especifico do fornecimento de alimentacao escolar — servico de natureza continuada
e diretamente relacionado a execugao das politicas publicas de educagéao e saude —, a inversao de
fases mostra-se tecnicamente e juridicamente adequada. A analise prévia da habilitacdo dos
participantes permite verificar, desde logo, a capacidade técnica, operacional e sanitaria das empresas
concorrentes, evitando que sejam classificadas propostas de licitantes que, ao final, se revelem

inaptos a cumprir as exigéncias contratuais.

A intencao é minimizar os impactos e riscos durante o processo licitatorio, buscando uma
avaliacao prévia das condi¢cbes das empresas, de modo a reduzir a possibilidade de participagcéo de
licitantes sem capacidade técnica, operacional ou financeira adequada a execug¢éao do contrato. Essa
medida é fundamental, pois uma execugéao inadequada pode afetar diretamente o servigo educacional,
especialmente no fornecimento de merenda, além de comprometer a seguranga alimentar do publico
atendido, criangas e bebés, cuja alimentacao deve observar padrdes rigorosos de qualidade, higiene

e nutricao.

Do ponto de vista doutrinario, Rafael Oliveira “a inversao procedimental, embora ndo constitua
a regra, é plenamente legitima quando justificada pela complexidade técnica do objeto ou pela
necessidade de prevenir riscos de contratagdo com licitantes inabilitados” (Licitagbes e Contratos
Administrativos, 62 ed., 2023).
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Também Maria Sylvia Zanella Di Pietro ressalta que a Administracdo deve adotar a forma
procedimental “que melhor atenda a finalidade publica e assegure o resultado mais eficiente e seguro,

desde que devidamente motivada” (Direito Administrativo, 362 ed., 2023).

Assim, a inversdao de fases, no presente caso, ndo se configura como mera faculdade
administrativa, mas como instrumento de gestao responsavel, voltado a garantir a adequada execucao
do contrato e a continuidade do servigo de alimentagéo escolar, de carater essencial. A opcao pela
habilitacdo prévia traduz uma postura de prudéncia e eficiéncia, alinhada aos principios do
planejamento, precaucao e vantajosidade.

Outrossim, cumpre ressaltar que o préprio E. Tribunal de Contas do Estado de Sao Paulo, no
voto dos Processos TC-013059.989.25-1 e TC-013275.989.25-9, entendeu que na opcao pela adogao
da inversao de fases incide a discricionariedade técnica, que permite ao administrador decidir qual rito
adotar no edital. Vejamos:

“Como bem andou a assessoria especializada, ‘todos os
documentos serdo entregues no mesmo momento (o que evitaria
alguma espécie de conluio), mas sO serdo abertas as propostas
comerciais daquelas licitantes que tiverem sido habilitadas. Incide
nesse caso a discricionariedade técnica, que permite ao
administrador, consideradas as circunstancias técnicas, de gestao
e mercadoldgicas, decidir qual rito adotar no edital”, a conduzir para
a Iimprocedéncia da critica a adotada inversdo de fases de
habilitacdo e julgamento.”

Diante do exposto, e com fundamento no artigo 17, §1, da Lei n® 14.133/2021, bem como na
doutrina especializada, justifica-se a adocéo da inversdo de fases no presente Pregdo Presencial,
assegurando maior rigor técnico na selecao dos licitantes e maior seguranga na contratacao, em estrita

observancia ao interesse publico e as diretrizes da moderna Administragcao Publica.

4.2. Os licitantes entregardo no local € no enderego indicado, dois envelopes distintos, nao
transparentes, lacrados e rubricados, contendo os documentos de habilitacdo (exceto os fiscais) e a
proposta de pregos, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, na data e no horario

estabelecidos para abertura da sessao publica.

4.2.1. A documentacgao de regularidade fiscal sera exigida em momento posterior ao julgamento das
propostas e devera ser apresentada, exclusivamente pelo licitante mais bem classificado.
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4.2.2. A entrega da documentacao de habilitacao fiscal sera realizada em sessao publica especifica,
a ser agendada pelo Pregoeiro. O prazo de antecedéncia da convocacao para a sessao sera de, no
minimo, 24 (vinte e quatro) horas, a contar da publicagao do resultado do julgamento da proposta.

4.3. O desatendimento de exigéncias meramente formais que ndo comprometam a compreensao do

conteldo de sua proposta ndo importara o afastamento do licitante da licitacao.

4.4. A apresentacdo dos documentos de habilitacdo e da proposta de precos implica na
obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢cdes nelas contidas, em conformidade com o que
dispéem os anexos deste edital, assumindo o proponente o compromisso de executar o objeto licitado
nos seus termos, bem como de fornecer os materiais, mao de obra, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita execugao contratual,
promovendo, quando requerido, sua substituicéo.

5. DA APRESENTACAO DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGCAO

5.1. Os documentos de habilitagéo (exceto os fiscais), dispostos no Anexo V, deverao ser entregues
na mesma sessdo, em envelope nao transparente, lacrado e rubricado no fecho, com o seguinte

enderegamento:

ENVELOPE N2 01 - DOCUMENTOS DE HABILITAGAO - (EXCETO FISCAL)

PREGAO PRESENCIAL Ne 03/2025

OBJETO: CONTRATACAO DE EMPRESA PARA O FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO
ESCOLAR (PREPARO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES) NAS UNIDADES ESCOLARES DA
REDE PUBLICA MUNICIPAL DA ESTANCIA TURISTICA DE SAO ROQUE.

RAZAO SOCIAL E CNPJ DO LICITANTE

EMAIL E TELEFONE

5.1.1. O Envelope n2 01 devera conter os documentos de habilitagcdo dispostos no Anexo V, EXCETO
0OS DOCUMENTOS DE HABILITACAO FISCAL.

5.1.2. Caso o licitante apresente a documentacao de regularidade fiscal juntamente com o Envelope
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n? 01, tal fato ndo ensejara sua inabilitagdo ou desclassificagdo. Nestes casos, o Pregoeiro devera
devolver imediatamente os documentos fiscais ao licitante, sem analisa-los, para serem utilizados
apenas se e quando o licitante for convocado para a sessao de habilitacao fiscal, nos termos do
subitem 4.2.1 e do art. 63, inciso I, da Lei Federal n® 14.133/2021.

5.1.3. Junto com os documentos de habilitagdo contidos no Anexo V, o licitante devera apresentar
declaracao nos moldes do Anexo V-A deste Edital.

5.2. DA VISTORIA TECNICA:

5.2.1. A VISTORIA TECNICA E FACULTATIVA e podera ser realizada até 01 (um) dia atil anterior &

abertura do certame com agendamento prévio. O agendamento devera ser realizado, com no minimo

3 dias de antecedéncia, na Divisdo de Alimentacdo Escolar, telefone (011) 4784 - 8585.

5.2.2. Sera assegurado ao interessado o direito de realizacdo de vistoria prévia, acompanhado por
servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 8:00 horas as 16:00 horas.

5.2.3. Serdo disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

5.2.4. Caso o interessado opte por nao realizar a vistoria, devera prestar declaracao formal assinada
pelo seu responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condi¢cdes e peculiaridades da
contratagcédo, conforme art. 63, § 3¢, da Lei n® 14.133/2021 e modelo do Anexo L.XV.

5.2.5. A nao realizacao da vistoria nao podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento
das instalagbes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacao dos

servigcos, devendo o Contratado assumir os 6nus dos servicos decorrentes.

5.2.6. A DECLARACAO DE VISTORIA OU RENUNCIA, CONFORME ANEXO |.XV DO TERMO DE
REFERENCIA, DEVERAO INTEGRAR O ENVELOPE HABILITACAO SOB PENA DE
DESCLASSIFICACAO.

6. DA APRESENTAGCAO DA PROPOSTA

6.1. A proposta devera ser entregue somente pelos licitantes habilitados em envelope nao

transparente, lacrado e rubricado no fecho, com o seguinte enderegamento:
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ENVELOPE N2 02 - PROPOSTA DE PRECOS

PREGAO PRESENCIAL Ne¢ 03/2025

OBJETO: CONTRATACAO DE EMPRESA PARA O FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO
ESCOLAR (PREPARO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES) NAS UNIDADES ESCOLARES DA
REDE PUBLICA MUNICIPAL DA ESTANCIA TURISTICA DE SAO ROQUE

RAZAO SOCIAL E CNPJ DO LICITANTE

6.2. Nao sera admitido o encaminhamento de proposta por meio eletrdénico ou similar.

6.3. O desatendimento de exigéncias meramente formais que nao comprometam a compreensao do

conteldo de sua proposta ndo importara o afastamento do licitante da licitacao.

6.4. A Proposta de Precos devera conter obrigatoriamente:

6.4.1. A Proposta Comercial deve ser apresentada conforme o modelo disponibilizado neste
edital.

6.4.2. Quantidade (caso se aplique);
6.4.3. Marca, fabricante (caso se aplique).

6.4.4. Podera ser juntado ainda pelo licitante catalogos, prospectos, manuais, etc, que comprovem
que o produto ofertado atende as especificagcées do edital (caso se aplique).

6.5. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

6.5.1. Nao sera admitida a cotagdo de quantitativo inferior ao previsto para a contratacéo, salvo se
devidamente expresso no Termo de Referéncia.

6.6. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na
execucdo do objeto, de acordo com a Sumula 101do TCE/SP, sendo que o proponente sera
responsavel por quaisquer 6nus decorrentes: marcas, registros e patentes ao objeto cotado.

1 Sumula n® 10: O prego final do produto ofertado pelos proponentes deve incluir os tributos e demais encargos a serem suportados pelo ofertante
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6.7. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, nao Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob alegacao
de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.

6.8. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variaveis, a
cotacdo adequada serd a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos
ultimos doze meses.

6.9. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento seréo retidos na
fonte os percentuais estabelecidos na legislagao vigente.

6.10. Considerando que o valor estimado da presente licitacao é superior a receita bruta
maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte, conforme
informacao constante no preambulo do edital, nao sera aplicada as disposicoes constantes
dos arts. 42 a 49 da LC 123/2006, nos termos do quanto disposto no §12 do art. 42 da Lei n®
14.133/2021.

6.11. A apresentacdo da proposta implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢cdes nelas
contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a
perfeita execugao contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicao.

6.12. O prazo de validade da proposta sera de 60 (sessenta) dias, contar da data de sua apresentacao.

6.13. Tratando-se de servicos com fornecimento de mao de obra em regime de dedicacéo exclusiva,
o licitante devera indicar os sindicatos, acordos coletivos, convengdes coletivas ou sentencas
normativas que regem as categorias profissionais que executarao o servigco e as respectivas datas

bases e vigéncias.

6.14. Em todo caso, devera ser garantido o pagamento do salario normativo previsto no instrumento

coletivo aplicavel ou do salario-minimo vigente, o que for maior.
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7. DA ABERTURA DA SESSAO, HABILITACAO DOS LICITANTES, CLASSIFICACAO DAS
PROPOSTAS E FORMULAGAO DE LANCES

7.1. Em atendimento aos §§ 2° e 52 do artigo 17 da Lei Federal n? 14.133, de 2021, as sessdes publicas
deste certame serdo gravadas em audio e video.

7.2. No horario e local indicado no preambulo deste edital, sera feito o credenciamento dos
interessados em participar do certame sendo analisados os documentos mencionados no item 3,

conforme o caso.

7.3. Encerrado o credenciamento, as licitantes entregardo os envelopes contendo os documentos de
habilitacdo e em seguida sera declarada aberta a sessao.

7.4. Declarada aberta a sessao nao sera permitida a retirada dos documentos, sob pena do licitante
sofrer a sangéo disposta no inciso Ill do artigo 156 da Lei Federal n® 14.133, de 2021, conforme
disposto no § 4° da referida lei ndo sendo admitido licitantes retardatarios.

7.5. O Pregoeiro verificara se os licitantes atendem as condigdes de participacdo no certame,
conforme previsto no art. 14 da Lei n® 14.133/2021, legislacao correlata, especialmente quanto a
existéncia de sangdo que impega a participagdo no certame ou a futura contratacdo, mediante a
consulta aos seguintes cadastros:

a) Sistema Apenados mantido pelo Tribunal de Contas do Estado de Sao Paulo
(https://www4.tce.sp.gov.br/apenados/publico/#/);

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-

Geral da Uniao (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

c) Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

7.6. Constatada a existéncia de sancao, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de condi¢do de
participagao.

7.7. Caso atendidas as condi¢oes de participagéo, sera iniciado o procedimento de habilitacao.
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7.8. Seréo verificados os documentos de habilitagdo de todos os licitantes.

7.9. Para fins de habilitacdo, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei 14.133/2021, serdo exigidos os
documentos previstos no Anexo V (exceto fiscal) deste edital.

7.10. Na hipétese de ndo constar prazo de validade nas certiddes apresentadas, serdo aceitas como
validas as expedidas até 180 (cento e oitenta) dias imediatamente anteriores a data de apresentagao
das propostas.

7.11. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverédo estar em nome da matriz, e se for a
filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela

prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

7.12. Caso o licitante pretenda que um de seus estabelecimentos, que ndo o participante desta
licitacao, execute o futuro contrato, devera apresentar toda documentacdo de habilitagdo de ambos
os estabelecimentos.

7.13. Apos a apresentacao dos documentos para habilitacao, nao sera permitida a substituicao
ou a apresentacao de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, nos termos do art. 64
da Lei 14.133/2021 para:

a) Complementacao de informacdes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes e
desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e

b) Atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento das
propostas.

7.14. A verificagao pelo Pregoeiro em sitios eletrdnicos oficiais de érgédos e entidades emissores de
certidoes constitui meio legal de prova, para fins de habilitagéo.

7.15. Na andlise dos documentos de habilitacdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas, que nao
alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada,

registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagéo e classifica¢ao.
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7.16. Verificada falha por parte do licitante acerca da juntada de documento de qualificacao

o
-

fiscal, social e trabalhista que ateste condicdo preexistente, fica autorizada ao Pregoeiro,

diligéncias necessarias a fim de complementar tais documentos, ndo sendo tal providéncia

considerada inclusao posterior de documentos.

7.17. Na hipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacao, ele sera inabilitado e ndo
participara da fase de analise e julgamento das propostas de preco.

7.18. Quando a fase de habilitacéo ja tiver sido encerrada, ndo cabera exclusao de licitante por motivo
relacionado a habilitagcdo, salvo em razdo de fatos supervenientes ou sé conhecidos apds o
julgamento.

7.19. Constatado o cumprimento dos requisitos e condi¢des estabelecidos no edital, o licitante sera
habilitado.

7.20. Decidida a habilitagao/inabilitacéo, havera prazo para manifestacao de intencao de apresentar
recurso conforme detalhado no item 9.1 deste edital.

7.21. Iniciada a etapa competitiva somente com os licitantes habilitados estes apresentarao
seus envelopes proposta, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor

consignado no registro.

7.22. O modo de disputa a ser adotado sera “fechado e aberto”, onde poderao participar da etapa
aberta somente os licitantes habilitados que apresentarem a proposta de menor preco ou maior
desconto e os das propostas até 10% (dez por cento) superiores/inferiores aquela, em que os licitantes

apresentardo lances publicos e sucessivos, até o encerramento da sessao.

7.22.1. Nao havendo pelo menos 3 (trés) propostas nas condi¢des definidas no item 7.23, poderao os
licitantes que apresentaram as 3 (trés) melhores propostas, consideradas as empatadas, oferecer

novos lances sucessivos.

7.22.2. Nao havendo novos lances na forma estabelecida no item anterior, a sessao publica encerrar-
se-3, e 0 Pregoeiro ordenard e divulgara os lances conforme a ordem final de classificagao.

7.22.3. O Pregoeiro convidara individualmente os autores das propostas selecionadas a formular

lances de forma verbal e sequencial, a partir do autor da proposta de maior preco e, os demais, em
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ordem decrescente de valor, decidindo-se por meio de sorteio ou pelo préprio sistema a sequéncia da

formulacao dos lances no caso de empate de pregos;

7.22.4. Os lances deverao ser formulados em valores distintos e decrescentes, inferiores a proposta
de menor preco ou crescentes quando adotado o maior desconto.

7.22.5. A etapa de lances sera considerada encerrada quando todos os participantes dessa etapa

declinarem da formulacgao de lances.

7.22.6. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta classificada em segundo
lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera
admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocacgées.

7.22.7. Apoés o reinicio previsto no subitem supra, os licitantes serdo convocados para apresentar
lances intermediarios que nao poderao ser inferiores a proposta ja considerada a de melhor valor.

7.22.8. Apos, o Pregoeiro ordenara e divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores ou
decrescente de desconto, conforme o caso.

7.23. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

7.24. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele
previsto no art. 60 da Lei n? 14.133/2021.

7.24.1. Persistindo o empate, sera aplicado o disposto no §1° do art. 60 da Lei n® 14.133/2021.

7.25. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, na hipétese de a proposta do primeiro
colocado permanecer acima do preco maximo ou inferior ao desconto definido para a contratacao, o

pregoeiro poderd negociar condigdes mais vantajosas, apos definido o resultado do julgamento.

7.25.1. No caso de licitacao por lote, a contratacao posterior de item especifico que compde o lote,
sera observada o preco unitario maximo como critério de aceitabilidade.

7.25.2. Nao sera admitida a previsdo de pregos diferentes em razdo de local de entrega ou de
acondicionamento, tamanho de lote ou qualquer outro motivo, salvo no caso de situagéo excepcional

a ser indicada no Termo de Referéncia.

7.25.3. A negociagao podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificacao
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a negociagao, for desclassificado
em razao de sua proposta permanecer acima do pre¢co maximo definido pela Administracao.

7.25.4. O resultado da negociacdo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do
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processo licitatorio.

7.26. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
7.26.1. Contiver vicios insanaveis;
7.26.2. Nao obedecer as especificagdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;

7.26.3. A presentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do prego maximo definido para a
contratacio;

7.26.4. Nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragéo;

7.26.5. Apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste edital ou seus anexos,
desde que insanavel.

7.27. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores
inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor orgado pela Administracdo. A inexequibilidade, neste
caso, sO sera considerada ap6és diligéncia do pregoeiro, que comprove que o custo do licitante
ultrapassa o valor da proposta e que inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto
da oferta.

7.28. No caso de servigos de engenharia, poderao ser consideradas inexequiveis as propostas cujos
valores forem inferiores a 75% (setenta e cinco por cento) do valor orgado pela Administracao,
independentemente do regime de execugéo, devendo, contudo, a exequibilidade ser comprovada pela
licitante quando da apresentacao de sua proposta readequada.

7.29. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderao ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove

a exequibilidade da proposta.

7.30.Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificagao da proposta.
A planilha poder3 ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo Pregoeiro, desde que n&o haja
majoracao do preco e que se comprove que este é o bastante para arcar com todos os custos da
contratagdo.

7.30.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que nao alterem a
substancia das propostas.
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7.31. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificacées do objeto, podera
ser colhida a manifestagdo escrita do setor requisitante do servigco ou da area especializada no objeto.

7.32. Caso o Termo de Referéncia exija a apresentacdo de amostra, o licitante classificado em
primeiro lugar devera apresenta-la, conforme disciplinado no Termo de Referéncia, sob pena de nao
aceitagdo da proposta.

7.32.1. Os resultados das avaliagbes das amostras, se for o caso, serao divulgados aos licitantes no
sitio eletronico oficial do érgao promotor da licitacao.

7.32.2. No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa aceita
pelo Pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora das especificagcdes previstas neste Edital, a
proposta do licitante sera recusada.

7.32.3. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndo for(em) aceita(s), o Pregoeiro
analisara a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir-se-a com
a verificacdo da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a verificagdo de uma que atenda as

especificagdes constantes no Termo de Referéncia.

7.33. Constatado o atendimento das exigéncias de habilitagdo fixadas neste Edital, o licitante sera
declarado vencedor.

7.34. O Pregoeiro, nos termos do art. 63, inciso lll, da Lei Federal n? 14.133/2021, procedera a
verificacao da regularidade fiscal do licitante vencedor, conforme os documentos exigidos no

item 2, alineas, alineas “a”, “b”, “c”, “d” e “e”’do Anexo V.

7.35. A fim de assegurar o tratamento isonémico entre as licitantes, informa-se que foram utilizados
0s seguintes acordos, dissidios ou convengdes coletivas de trabalho no célculo do valor estimado pela
Administracao: Sindicato dos Trabalhadores em Refei¢cdes de Sorocaba e Regido - SINDIREFEICOES
TS SOROCABA - Convencgao Coletiva de Trabalho 2025/2026 - Numero de Registro no MTE:
SP010530/2025

7.35.1. O(s) sindicato(s) indicado(s) no subitem acima ndo é(sdo) de utilizacdo obrigatéria pelos
licitantes, mas, ao longo da execugédo contratual, sempre se exigird o cumprimento dos acordos,
dissidios ou convencgdes coletivas adotados por cada licitante/contratado.
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7.36. DA APRESENTAGCAO DA PLANILHA DE CUSTOS.

7.36.1. A empresa vencedora terd um prazo de 2 dias Uteis para apresentacdo da Planilha de
Composicao de Custo, que devera estar preenchida em Excel, conforme planilha disponibilizada pela
prefeitura - ANEXO |.XIll do Termo de Referéncia.

8. DA ADJUDICAGAO, DA HOMOLOGAGAO E FORMALIZACAO DO CONTRATO

8.1. Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos procedimentais, a autoridade
competente homologara e adjudicara o objeto ao vencedor, podendo revogar a licitagdo nos termos
do artigo 71, IV da Lei n ? 14.133/2021 e suas alteracdes posteriores.

8.1.1. O certame apenas sera homologado/adjudicado para as pessoas juridicas que atuarem no ramo
de atividade compativel com o objeto da licitacao.

8.2. Antes de formalizar ou prorrogar o prazo de vigéncia do contrato, a Administragéo devera verificar
a regularidade fiscal do contratado, consultar o Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e
Suspensas (Ceis) e o Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), emitir as certiddes negativas
de inidoneidade, de impedimento e de débitos trabalhistas e junta-las ao respectivo processo.

8.3. DAS CONDICOES PARA ASSINATURA DO CONTRATO

8.3.1. A empresa vencedora devera apresentar comprovacao de vinculo do responsavel designado
anteriormente no certame com a futura contratada que devera ser feita, conforme o caso, das
seguintes formas:

a) copia da Carteira de Trabalho e Previdéncia Social com o devido registro; ou
b) prova de vinculo societario com a empresa; ou

c) ficha de registro de empregados ou do livro correspondente devidamente registrado no Ministério
do Trabalho;

d) contrato de Trabalho/Prestagao de Servico;

e) contratagdo de profissional autbnomo e se responsabilize tecnicamente pela execucdo dos

servicos.

8.3.1.1. Caso a documentagao acima esteja em nome de profissional diverso daquele cujo acervo foi
utilizado para comprovagao da capacidade técnica profissional da licitante quando da habilitagéo,

devera ainda ser reapresentada toda a documentagao.
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8.3.2. Indicacao de 01 (um) Coordenador Nutricionista com o devido registro no Conselho Regional
de Nutricdo (CRN), com experiéncia comprovada na area.

8.3.3.. Deposito de garantia de 5% (cinco por cento) do valor total do contrato, podendo a mesma ser
representada por caucao em dinheiro, titulos da divida publica, seguro garantia ou fianga bancaria

8.4. Quando o proponente vencedor, convocado dentro do prazo de validade da sua proposta, ndo
assinar o Contrato no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contados da notificagdo, sera convocado outro
licitante, observada a ordem de classificacao, e assim sucessivamente, sem prejuizo da aplicagdo das
sancodes cabiveis.

8.5. Juntamente com o instrumento contratual, a empresa devera assinar o Termo de Ciéncia e de
Notificacdo, Declaracao de Documentos a Disposicdo do TCE-SP e apresentar o comprovante de
cadastro no CadTCESP.

8.6. A recusa injustificada em assinar o contrato, aceitar ou retirar o instrumento equivalente, dentro
do prazo estabelecido pela Administragao, caracteriza o descumprimento total da obrigagéo assumida,
sujeitando-o as penalidades legalmente estabelecidas, sendo que este disposto se aplica inclusive
aos licitantes remanescentes, que nao aceitarem a convocagao, sem justificativa ou com justificativa

recusada pela administragdo publica.

9. DOS RECURSOS

9.1. Em razdo da inversao de fases, as empresas licitantes poderdao manifestar suas intengdes de
recurso apds a fase de habilitacdo e ap6s a fase de julgamento das propostas.

9.2. O prazo para apresentacdo das razdes recursais € de 3 (irés) dias Uteis ap6s a declaracao da

empresa vencedora.

9.2.1. O prazo para apresentacao das razdes recursais serd iniciado na data de intimagédo da ata de

julgamento.

9.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitagéo ou
inabilitacao do licitante:

9.3.1. A intencao de recorrer devera ser manifestada imediatamente, no prazo de 10 (dez) minutos,
sob pena de precluséo;
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9.3.2. O prazo de 3 (trés) dias uteis para apresentacao das razdes recursais serd iniciado na data de
intimacdo ou de lavratura da ata de habilitacdo ou inabilitacao;

9.3.3. O prazo para apresentacao de contrarrazes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3 (irés)
dias uteis, contados da data da divulgagcédo da interposicao do recurso, assegurada a vista imediata
dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

9.4. Os recursos deverao ser encaminhados no e-mail indicado no quadro constante no preambulo
deste edital.

9.5. O recurso sera dirigido ao Pregoeiro ou a autoridade que proferiu a deciséo recorrida, que poderao
reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar recurso
para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias Uteis, contado
do recebimento dos autos.

9.6. Os recursos interpostos fora do prazo nao serao conhecidos.

9.7. O recurso e o pedido de reconsideracao terao efeito suspensivo do ato ou da decisao recorrida
até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

9.8. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

10. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES
10.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que:

10.1.1. Deixar de entregar a documentagdo exigida para o certame ou ndo entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;

10.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a proposta

em especial quando:

10.1.2.1. Nao enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou ap6s a negocia¢do no prazo
estabelecido;

10.1.2.2. Recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;

10.1.2.3. Pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva;
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10.1.2.4. Deixar de apresentar amostra, se for o caso;
10.1.2.5. Apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagdes do edital;

10.1.3. N&o celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacao exigida para a contratagdo, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta, inclusive quanto a documentacao visando a
comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista das micro e pequenas empresas;

10.1.3.1. Recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de prego, ou a aceitar

ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracao;

10.1.4. Apresentar declaragdo ou documentacao falsa exigida para o certame ou prestar declaragdo
falsa durante a licitagao;

10.1.5. Fraudar a licitagao;

10.1.6. Comportar-se de modo iniddbneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial quando:
10.1.6.1. Agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

10.1.6.2. Induzir deliberadamente a erro no julgamento;

10.1.6.3. Apresentar amostra falsificada ou deteriorada;

10.1.7. Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacao;

10.1.8. Praticar ato lesivo previsto no art. 5% da Lei n® 12.846/2013.

10.2. Com fulcro na Lei n® 14.133/2021, a Administracdo podera, garantida a prévia defesa, aplicar
aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sang¢des, sem prejuizo das responsabilidades civil e

criminal:

10.2.1. Adverténcia;

10.2.2. Multa;

10.2.3. Impedimento de licitar e contratar e

10.2.4. Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar.

10.3. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor da proposta do
licitante que deu causa a infrag&o, recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias Uteis, a contar da

comunicagao oficial.

10.3.1. Para as infragGes previstas nos itens 10.1.1, 10.1.2 e 10.1.3, a multa sera de 0,5% a 15%.

20

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://saorogue.1doc.com.br/verificacao/5884-B616-E365-3C11 e informe o cédigo 5884-B616-E365-3C11

Assinado por 1 pessoa: MARCOS AUGUSTO ISSA HENRIQUES DE ARAUJO

=



10.3.2. Para as infragdes previstas nos itens 10.1.4, 10.1.5, 10.1.6, 10.1.7 e 10.1.8, a multa sera de
15% a 30%.

10.4. As sanc¢des de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade para

licitar ou contratar poderao ser aplicadas, cumulativamente ou ndo, a penalidade de multa.

10.5. Na aplicagédo da sanc¢ao de multa e adverténcia sera facultada a defesa do interessado no prazo
de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimagao.

10.6. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de preco, ou
em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administragédo, descrita no
item 10.1.3, caracterizard o descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitara as penalidades
e a imediata perda da garantia de proposta em favor do 6rgao promotor da licitagéo, se for o caso.

10.7. A apuracgéo de responsabilidade relacionadas as sangbes de impedimento de licitar e contratar
e de declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauracao de processo de
responsabilizagdo nos termos do art. 158 da Lei n® 14.133/2021.

10.8. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias uteis da aplicacdo das sang¢des de adverténcia,
multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimacao, o qual sera dirigido a
autoridade que tiver proferido a deciséo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco)
dias Uteis, encaminhara o recurso com sua motivacao a autoridade superior, que devera proferir sua

decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

10.9. Cabera a apresentacao de pedido de reconsideracéo da aplicagdo da sangéo de declaragédo de
inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data da intimagéo,
e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, contado do seu recebimento.

10.10. O recurso e o pedido de reconsideragao terao efeito suspensivo do ato ou da decisao recorrida
até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

10.11. A aplicacéo das sangdes previstas neste edital ndo exclui, em hip6tese alguma, a obrigacao de

reparacgao integral dos danos causados ao municipio.
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10.12. As infrag6es mencionadas nos subitens 10.1.1 e 10.1.2 devem ser reportadas pelo pregoeiro
ao subscritor do edital apenas quando da evidéncia do licitante ter agido com dolo.

11. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

11.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicacao da
Lei n® 14.133/2021, devendo protocolar o pedido até 3 (irés) dias Uteis antes da data da abertura do

certame.

11.2. A impugnacao e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletrénica pelo e-
mail indicado no quadro constante no preambulo deste edital.

11.3. A resposta a impugnacao ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado no sitio eletrdnico
oficial do érgao promotor da licitagdo, no prazo de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao dltimo dia til
anterior a data da abertura do certame.

11.4. As impugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

11.5. Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizagao do certame.

12. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

12.1. As despesas estimadas em R$ 19.587.225,00 (dezenove milhdes, quinhentos e oitenta e trés
mil, duzentos reais), decorrentes desta licitacdo, onerardo a dotacdo orcamentaria do corrente

exercicio:

- Despesa: 8624 — 19.010402.17.307.12.306.2.2.3.3.90.39.41 — Transferéncias e Convénios
Estaduais — Fornecimento de Alimentagéao — Departamento de Educagéo e Cultura

- Despesa: 8632 — 22.010405.19.307.12.306.2.1.3.3.90.39.41 — Fornecimento de Alimentagdo —
Departamento de Educagao e Cultura

13. DAS DISPOSICOES GERAIS
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13.1. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagdo do
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certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia Util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacao em

contrario, pelo pregoeiro.

13.2. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica observardo o
horario de Brasilia - DF.

13.3. A homologacao do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagao.

13.4. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagédo da
disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administragao, o principio
da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratacéo.

13.5. Os licitantes assumem todos os custos de preparacao e apresentacdo de suas propostas e a
Administracdo nao sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da

conducéo ou do resultado do processo licitatério.

13.6. Na contagem dos prazos estabelecidos neste edital e seus anexos, excluir-se-a o dia do inicio e
incluir-se-4 o do vencimento. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na

Administragéo.

13.7. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importarad o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do
interesse publico.

13.8. Em caso de divergéncia entre disposicoes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas que
compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

13.9. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratagbes

Publicas (PNCP) e no sitio oficial www.saorogue.sp.gov.br.

13.10. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, 0os seguintes anexos:
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http://www.saoroque.sp.gov.br/

ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

ANEXO Il - MINUTA DO CONTRATO

ANEXO Ill - TERMO DE CIENCIA E NOTIFICACAO
ANEXO IV - MODELO DE PROPOSTA

ANEXO V - DOCUMENTOS DE HABILITACAO
ANEXO V-A — MODELO DE DECLARAGCAO

MARCOS AUGUSTO ISSA HENRIQUES DE ARAUJO
PREFEITO
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~

=

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://saorogue.1doc.com.br/verificacao/5884-B616-E365-3C11 e informe o cédigo 5884-B616-E365-3C11

Assinado por 1 pessoa: MARCOS AUGUSTO ISSA HENRIQUES DE ARAUJO


http://www.bbmnetlicitacoes.com.br/
http://www.bbmnetlicitacoes.com.br/

Tusos 1ica OF

ANEXO |
PREGAO PRESENCIAL 03/2025

TERMO DE REFERENCIA: ESPECIFICACAO E QUANTIDADES DO OBJETO

CARDAPIO QUANTIDADE/DIA| RRECO | pREGO TOTAL
o | [ e
R I R L
s | | oo | e
ARG | v | woom | w wwe
R B L L
PRECO TOTAL DIA R$ 97.936,13
R$ 19.587.225,00

PRECO TOTAL PARA 12 (DOZE) MESES (200 DIAS LETIVOS)

**O valor global estimado da contratacdo poderda apresentar variagdo minima em razdo do

arredondamento dos valores unitarios, decorrente do ajuste de casas decimais.
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ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA
1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

Contratacao de empresa para o fornecimento de alimentag¢éo escolar (preparo e distribuicdo de refeigbes)
nas unidades escolares da rede publica municipal da Estancia Turistica de Sado Roque (EMEI, EMEF, EMEIF e
EJA) por um periodo de 12 (doze) meses.

A empresa contratada devera preparar e distribuir refeicoes nas unidades escolares da rede publica do
Municipio de Sao Roque, para atendimento ao Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), em
conformidade com este Termo de Referéncia, seus Anexos e com os padrdes nutricionais e dispositivos legais
higiénico-sanitarios vigentes.

Para atendimento do objeto, a empresa contratada devera fornecer mao de obra paramentada (uniformes e
equipamentos de protegdo individual- EPI's), géneros alimenticios, gas de cozinha, material de limpeza e
higienizagdo e materiais descartaveis. A empresa contratada deverd também fornecer utensilios e
equipamentos, além de realizar manutencao (corretiva e preventiva) e reposicdo por depreciacdo. A mao de

obra devera ser capacitada e supervisionada por nutricionistas.

1.1. Classificacao do bem ou servico

Considerando as definigdes constantes nos incisos XlI, XIll, XIV, XV, XVI, XVIIl e XXI do art. 62 da Lei
14.133/2021, o objeto pretendido enquadra-se como servico comum de fornecimento continuo, com dedicacéo
exclusiva de mao de obra.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

A justificativa da necessidade da contratagao encontra-se pormenorizada no Estudo Técnico Preliminar
que sera disponibilizado apdés a homologagao do processo licitatérios, nos termos do §3° do art. 54 da Lei
14.133/2021.

Este Termo de Referéncia contém os seguintes Anexos:

ANEXO LI - RELAGAO DAS UNIDADES EDUCACIONAIS, COM AS RESPECTIVAS LOCALIZAGOES,
NUMEROS DE ALUNOS MATRICULADOS, TIPO DE ENSINO, TIPO DE CARDAPIO E NUMERO DE
COZINHEIRAS ESCOLARES

ANEXO LIl - MODELO DE CARDAPIOS E INCIDENCIAS DAS PREPARAGCOES POR ENSINO
ANEXO LIIl - PER CAPTA DE GENEROS POR ENSINO.

ANEXO LIV — ESPECIFICAGOES TECNICAS DOS INSUMOS A SEREM SERVIDOS
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ANEXO LV — ESPECIFICAGOES DE MATERIAIS DE HIGIENE, SANITIZAGAO E DESCARTAVEIS

ANEXO LVI - ESPECIFICACOES E PADRAO MINIMO NECESSARIO DE UTENSILIOS,
EQUIPAMENTOS E MOBILIARIO DE APOIO

ANEXO LVII - INVENTARIO DE EQUIPAMENTOS POR UNIDADE ESCOLAR
ANEXO LVIIl - TABELA DE REFERENCIA MANUTENGAO PREVENTIVA E CORRETIVA

ANEXO LIX — MODELO IMPRESSO DE TRANSFERENCIA DE EQUIPAMENTOS, UTENSILIOS E
MOBILIARIOS

ANEXO 1.X — MODELO DE CONTROLE DIARIO DE CONSUMO
ANEXO I.XI - MODELO DE PLANILHA DE REFEICOES

ANEXO 1.XIl - MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL

ANEXO I.XIIl - PLANILHA DE COMPOSICAO DE CUSTO
ANEXO LXIV — MODELO DE INDICAGAO DE EQUIPE TECNICA

ANEXO I.XV - DECLARACAO DE VISTORIA OU RENUNCIA

3. ESPECIFICACOES DO OBJETO

3.1. MAO DE OBRA
3.1.1 QUANTO A RESPONSABILIDADE COM PESSOAL:

3.1.1.1. A CONTRATADA devera selecionar, contratar e capacitar pessoal em quantidade compativel com o
dimensionamento descritos no ANEXO LI deste Termo de Referéncia, responsabilizando-se por todos os
encargos trabalhistas, previdenciérios, assistenciais e sindicais, sendo considerada nesse particular como Unica

empregadora sem que haja vinculo de solidariedade empregaticia com a CONTRATANTE.

3.1.1.2. ACONTRATADA devera garantir que os salarios dos funciondrios ndo sejam inferiores ao estabelecido

em convengao coletiva.

3.1.1.3. A CONTRATADA devera manter equipe operacional (nutricionistas e cozinheiras escolares) com
cumprimento de carga horéria de 44 (quarenta e quatro) horas semanais.
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3.1.1.4. A CONTRATADA devera entregar em até 15 (quinze) dias ap6s a assinatura do Contrato, a relagao
nominal de todos os empregados que realizardo a prestacao dos servigos. Em relagédo aos nutricionistas, devera
entregar Certidao de regularidade expedida pelo Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) com numero de
inscricao.

3.1.1.5. Encaminhar, mensalmente, até o dia 10 (dez) do més subsequente, relacdo nominal de todos os

funcionarios por unidade escolar.

3.1.1.6. Apresentar controle de saude admissional, periédico e demissional de seu pessoal, com realizagdo dos
exames exigidos pelo Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO) e da Norma
Regulamentadora vigente, do Ministério do Trabalho e Emprego, mantendo copia do comprovante de realizagao
do PCMSO e do Atestado de Saude Ocupacional (ASO) atualizado, no local de trabalho do funcionario e
encaminhando cépia da documentagdo a CONTRATANTE.

3.1.1.7. Manter funcionarios zelosos e respeitosos, de bons antecedentes, substituindo os que apresentarem
comportamento incompativel, bem como os faltosos, por outro de categoria profissional idéntica, arcando com

quaisquer 6nus que essa substituicdo possa acarretar.

3.1.1.8. Manter equipe volante para substituicdes, sendo que nao sera autorizado o desfalque de equipes das
unidades escolares para substituicao de funciondarios ausentes em outras unidades. O gestor da unidade escolar
(diretor, vice-diretor ou orientador pedagogico) devera ser informado pela CONTRATADA sempre que houver

alteracdo do quadro de cozinheiras escolares.

3.1.1.9. Em caso de rescisdo do contrato de trabalho e substituicio de um trabalhador por outro, a

CONTRATADA, devera apresentar a documentacao exigida conforme a legislacao vigente.

3.1.1.10. Fornecer caixa plastica com tampa para guarda dos pertences pessoais das Cozinheiras Escolares.

3.1.1.11. Manter afixada na porta da cozinha, relagdo nominal atualizada de sua equipe operacional, com horario
de trabalho de 44 (quarenta e quatro) horas semanais, horario de almogco e escala de servico, e de seu
nutricionista supervisor, com o respectivo nimero de registro CRN, e a relacio de telefones da empresa para

contato devido algum atendimento emergencial relacionado ao servico.

3.1.1.12. Priorizar o cumprimento das atribui¢cdes técnicas por parte dos supervisores nutricionistas, garantindo

a plena execucao do Contrato.

3.1.1.13. O periodo anual de férias das cozinheiras devera coincidir com as férias escolares, no més de janeiro

e no periodo de recesso de julho, observando o funcionamento das unidades.

3.1.1.14. A CONTRATADA devera garantir o atendimento por equipe capacitada nas instituicdes educacionais
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que porventura mantiverem funcionamento durante as férias escolares e em todos os dias letivos do calendario,
incluindo sabado letivo.

3.1.1.15. Os funcionarios da CONTRATADA deverdo manter boas relagbes com os funcionarios da
CONTRATANTE, acatando instrugbes que emanarem da fiscalizagao.

3.1.1.16. Fazer cumprir pelo pessoal as recomendagdes, normas e procedimentos de seguranga do trabalho,
determinados pela legislacao trabalhista.

3.1.1.17. Em casos de paralisacdo ou greve do transporte publico, a CONTRATADA devera garantir que o

atendimento nas unidades escolares ndo seja prejudicado.

3.1.1.18. A CONTRATADA devera fornecer refeicbes a seus colaboradores, nos termos convencao coletiva da
categoria.

3.1.2 QUANTO AO DIMENSIONAMENTO DO PESSOAL:

3.1.2.1. Manter em carater permanente, no municipio de Sado Roque, durante a execucao dos servicos, equipe

de profissionais capacitada, conforme segue abaixo:

a) 1 (um) Responsavel Técnico (RT), que responda integralmente de forma ética, civil e penal, pelas atividades

de nutricdo e alimentag¢éo desenvolvidas por si e outros profissionais a ele subordinados.

b) 1 (um) Coordenador Nutricionista, com experiéncia profissional comprovada na area, com poderes suficientes
para representacdo em tudo que se relacionar com os servigos contratados, sendo substituido em seu periodo
anual de férias por outro de igual capacitacdo. O Coordenador podera ser RT.

¢) 1 (um) (a) Nutricionista, para cada 10 (dez) unidades escolares (de periodo integral, parcial ou entidades
conveniadas), conforme Portaria CRN-3 n® 306/2016.

d) Cozinheiras Escolares para a execugao do servigo de preparo e distribuicdo da alimentagéo junto as unidades
escolares, em todos os periodos de atendimentos, conforme dimensionamento descrito no ANEXO LI deste
Termo de Referéncia. O numero de Cozinheiras Escolares podera ser alterado pela CONTRATADA, para mais
ou para menos, conforme atualizagdo do atendimento das unidades escolares, mediante solicitagdo e
autorizacdo da CONTRATANTE.

e) No caso de inauguragéo de unidade escolar o dimensionamento de cozinheiras escolares sera definido pela
Nutricionista da Divisdo de Alimentacdo Escolar, baseado no quantitativo de alunos, estrutura da cozinha e
cardapio.

3.1.3 QUANTO AO TREINAMENTO DE PESSOAL:

3.1.3.1. A CONTRATADA sera responsavel pela orientagdo e capacitacao dos Nutricionistas para o servigo de
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alimentagao escolar desta municipalidade que devera ser realizada logo apds a contratagdo. Semestralmente
deverao ser realizados treinamentos com temas pertinentes, que poderao ser propostos pela CONTRATANTE.

3.1.3.2. ACONTRATADA devera promover treinamento teérico e pratico para as Cozinheiras Escolares a cada
6 (seis) meses ou antes, se necessario, por determinagdo da CONTRATADA ou da CONTRATANTE, sobre os
seguintes temas:

a) Higiene pessoal, dos alimentos, do ambiente, equipamentos e utensilios de acordo com a legislacao vigente
e 0 Manual de Boas Praticas;

b) Recebimento, armazenamento, controle de estoque, manipulagéo, preparo e distribuicdo de alimentos de
acordo com a legislagéo vigente e o0 Manual de Boas Préticas;

c) Prevencao de acidentes de trabalho (cuidados com materiais cortantes e nogdes sobre uso de extintores de
incéndio);

d) Técnicas de preparo de receitas, porcionamento e apresentacao das preparagoes;
e) Atendimento aos alunos com necessidades especiais especificas: produtos e receitas substitutas;
f) Outros temas pertinentes, conforme necessidade.

3.1.3.3. A CONTRATADA devera encaminhar o contetido dos treinamentos previamente a equipe técnica da
Divisdo de Alimentagcédo Escolar, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, para ciéncia, consideragdes e
aprovacao.

3.1.3.4. Todas as Cozinheiras Escolares contratadas deverdo receber capacitacdo teérica sobre os
procedimentos operacionais da alimentagdo escolar, Manual de Boas Praticas e atendimento, antes de
assumirem a fung¢do nas unidades escolares. Apds a capacitacao teérica, deverao realizar treinamento pratico

na unidade escolar sob orientagdo da Nutricionista da CONTRATADA.
3.1.4 QUANTO AS ATRIBUICOES DOS NUTRICIONISTAS:

3.1.4.1. Realizar visitas técnicas semanais em todas as unidades escolares sob sua responsabilidade, a fim de
supervisionar o trabalho das Cozinheiras Escolares, fornecendo orientagdo sobre procedimentos operacionais
como recebimento, armazenamento, controle de estoque, pré-preparo, preparo, distribuicdo, higienizacéo e
outros, conforme Manual de Boas Praticas, garantindo atendimento adequado, inclusive o das necessidades

nutricionais especiais dos alunos matriculados nas unidades educacionais.
3.1.4.2. Reportar-se a diregao escolar em todas as suas visitas a unidade escolar.

3.1.4.3. Anotar todas as visitas efetuadas nas unidades escolares em livro com paginas numeradas, fornecido

pela CONTRATADA, registrando o acompanhamento da rotina diéria. O livro deverd permanecer arquivado na

30

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://saorogue.1doc.com.br/verificacao/5884-B616-E365-3C11 e informe o cédigo 5884-B616-E365-3C11

Assinado por 1 pessoa: MARCOS AUGUSTO ISSA HENRIQUES DE ARAUJO

=



unidade até o término do Contrato. Apdés o término do Contrato, os livros deverdo ser entregues a
CONTRATANTE.

3.1.4.4. Efetuar mensalmente (ou mais, se necessario) check-list operacional e tomar providéncias imediatas
sobre os problemas encontrados na unidade escolar.

3.1.4.5. Realizar relatério de ocorréncias sempre que detectadas inconformidades relacionadas ao fornecimento

de refeicdes, informando os fatos e as providéncias tomadas e dando ciéncia dos mesmos a diregao escolar.

3.1.4.6. A CONTRATADA devera informar, sempre que solicitado, a CONTRATANTE, a relacdo das visitas
técnicas de seus Nutricionistas, juntamente de documento comprobatério digitalizado, assinado, datado e
carimbado pelo Diretor ou Responsavel pela unidade escolar, além dos relatérios de ocorréncias e check-lists

mensais.

3.1.4.7. Realizar degustacao das preparacdes servidas, verificando suas caracteristicas sensoriais (aparéncia,
cor, odor, sabor, consisténcia/textura), temperatura, porcionamento e aceitabilidade em todas as visitas e

registrar no livro de rotina.

3.1.4.8. Realizar treinamentos in loco, sempre que houver necessidade ou por solicitagdo da CONTRATANTE,
registrando em formulario préprio, desenvolvido pela CONTRATADA, com assinatura de todos os envolvidos.

3.1.4.9. Orientar e acompanhar os manipuladores no preparo de refeicdes e novas receitas, em relacdo ao per
capta de preparo dos alimentos estabelecido pela CONTRATANTE e o porcionamento a ser servido a cada

aluno.

3.1.4.10. Fornecer a Divisdo de Alimentacdo Escolar, quando solicitado, quaisquer informacdes a respeito do
atendimento e dos servigos executados, consumo de géneros alimenticios e controle de estoque das cozinhas
das unidades escolares sob sua responsabilidade.

3.1.4.11. Durante as visitas verificar se a planilha de controle de temperatura dos equipamentos e alimentos esta

sendo preenchida pelas colaboradoras. Manter o registro nas unidades escolares conforme legislacao.

3.1.4.12. Desenvolver Projeto de Educagdo Nutricional em conjunto com o Responsavel Técnico da
CONTRATANTE, para os escolares de educacdo infantil e ensino fundamental da rede publica, com
embasamento pedagdgico, (Portaria Interministerial n® 1.010 de 08 de maio de 2006). O projeto devera ser anual
e sO sera colocado em pratica ap6s analise e aprovacao da Secretaria de Educacdo e Chefe da Divisao de
Alimentacao Escolar.

3.1.5 QUANTO AS ATRIBUICOES DOS COZINHEIRAS ESCOLARES:

3.1.5.1. Executar, sob supervisdo, os servigos inerentes ao preparo e distribuicdo de refei¢cdes, obedecendo as
recomendagdes de higiene e manipulagéo dos alimentos (Portaria CVS-5 09/04/13, RDC n® 216/2004 e demais
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legislagdes pertinentes), cumprindo os procedimentos estabelecidos no Manual de Boas Praticas, atendendo ao
Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE) ou outras determinagbes estabelecidas pela
CONTRATANTE.

3.1.5.2. Adequar a quantidade de alimentos a serem preparados por periodo, conforme necessidade e de acordo
com o Contrato, sob orientagdo dos nutricionistas da CONTRATADA.

3.1.5.3. No recebimento, conferir qualidade e quantidade dos géneros alimenticios e insumos, bem como aferir
a temperatura dos alimentos resfriados e congelados devendo anotar as informagdes em planilha prépria
estabelecidas no Manual de Boas Praticas bem como armazena-los de acordo os procedimentos estabelecidos
no Manual de Boas Préticas.

3.1.5.4. Registrar diariamente o cumprimento do cardapio, o nimero de alunos atendidos e a utilizacdo de
géneros de acordo com ANEXO I.X deste Termo de Referéncia, devendo zelar para que ndo haja desperdicios

ou falta de alimentos.

3.1.5.5. Zelar pela higiene e conservacdo dos locais de armazenamento e preparo das refeigcbes, dos

equipamentos, utensilios e materiais pertinentes ao trabalho, de acordo com o Manual de Boas Praticas.

3.1.5.6. Recolher residuos alimentares da cozinha, ao menos uma vez por periodo ou quantas vezes forem
necessarias.

3.1.5.7. Realizar registro dos procedimentos operacionais de higienizacdo dos locais de armazenamento e
preparo das refeicdes e dos equipamentos. O registro devera ser mantido na unidade escolar.

3.1.5.8. Nao permitir a retirada de sobras da unidade escolar por quaisquer pessoas. As sobras de alimentos
prontos deverao ser inutilizadas e descartadas.

3.1.5.9. Realizar a distribuicdo e porcionamento das refeicoes preestabelecidas nos cardapios, nas unidades
escolares, dentro dos horarios previstos, nas quantidades e temperaturas exigidas, considerando que é
permitida a repeticdo das refeicbes em todos os segmentos escolares.

3.1.5.10. Durante a distribuigdo a Cozinheira Escolar deverd acompanhar todo o processo e realizar a reposi¢ao
dos alimentos, pratos, talheres e manter a higiene e qualidade dos alimentos. Nao é permitido que os alimentos
figuem expostos durante a distribuicdo. Para este procedimento, a equipe devera fazer um rodizio de fungdes
previamente determinado pelo Nutricionista Supervisor da CONTRATADA.

3.1.5.11. As Cozinheiras Escolares deverao servir as refeicdes nos refeitérios das unidades escolares nos
periodos estabelecidos. As Cozinheiras Escolares ndo tém autoriza¢do para executar atribuigdes néo inerentes

a alimentacao escolar e fora do ambiente escolar.
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3.1.5.12. Nao permitir a entrada na cozinha de visitantes sem touca de protecéo para os cabelos.

3.1.5.13. As Cozinheiras Escolares deverdo apresentar-se na unidade escolar no horario determinado pela

empresa e nao poderao ausentar-se do local de trabalho sem autorizacao.

3.1.5.14. As Cozinheiras Escolares, quando precisarem se ausentar da escola por quaisquer motivos, deverao
solicitar autorizagédo ao Nutricionista Supervisor da CONTRATADA e informar a dire¢éo da escola.

3.1.5.15. Registrar diariamente temperatura dos equipamentos e das refeigdes preparadas em planilha propria

de acordo com o Manual de Boas Préaticas.

3.1.5.16. As Cozinheiras Escolares, além das atribui¢cdes citadas acima, deverdo seguir aos seguintes critérios
quando no desempenho de suas atribuicoes:

a) Uso de uniforme completo, limpo e em bom estado de conservacéo. O uniforme devera ser usado somente

na cozinha e suas dependéncias;

b) Uso de todos os EPIs fornecidos pela CONTRATADA, como calgcados fechados, botas, avental PVC, avental

anti-chamas, luvas para forno, etc;
¢) Manter as unhas curtas, limpas e sem esmalte ou base;
d) Nao usar adornos (anéis, alianga, pulseiras, colares, brincos e similares);

e) Lavar as maos ao chegar ao local de trabalho, ao iniciar cada tarefa e sempre que necessario (seguindo as

normas e procedimentos do Manual de Boas Praticas);
f) Nao pentear os cabelos na cozinha e suas dependéncias;

d) Nao comercializar nenhum objeto ou alimento no ambiente de trabalho;

h) Proibido fumar na cozinha e suas dependéncias e utilizando o uniforme;
i) Cumprir as normas do Manual de Boas Préticas.
3.1.6 QUANTO AO UNIFORME E EQUIPAMENTOS DE PROTECAO INDIVIDUAL (EPIS):

3.1.6.1. Fornecer e manter as suas expensas, todos os uniformes e equipamentos de prote¢do e segurancga
individual, indispensaveis a execugédo dos servigos que assim o exigirem, em quantidades compativeis com o

ndimero de funcionarios da unidade escolar.

3.1.6.2. Observar para que uniformes e EPIs estejam sempre em bom estado e sejam repostos semestralmente
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e sempre que necessario, e apresentar a CONTRATANTE, documentos que comprovem a entrega.
3.1.6.3. Os uniformes e EPI's ndo poderao ser lavados nas unidades escolares.

3.1.6.4. Os Nutricionistas da CONTRATADA deverao apresentar-se diariamente uniformizados, e utilizar jaleco

e touca durante sua permanéncia nas cozinhas escolares.

3.1.6.5. A CONTRATADA devera providenciar uniformes completos para inverno e verao (inclusive para as
funcionarias gestantes) e EPI's de acordo com as especificagbes técnicas, nas quantidades especificadas (por
funcionario) e providenciar a reposi¢do imediata sempre que necessario. Todos os itens descritos devem ser

novos (sem uso), em perfeito estado de conservagao e limpeza, conforme segue:
a) Calca de tecido resistente, ndo transparente, sem bolsos. No minimo 2 (duas) trocas por funcionario.

b) Camiseta na cor branca, de tecido de malha de algodao, nao transparente, sem bolsos e sem botées. No

minimo 2 (duas) trocas por funcionario.

c¢) Avental de PVC modelo reforgado, com forro, sem bolsos, com alga para apoio do pescogo e tiras laterais

para amarragao na cintura. No minimo 1 (uma) unidade por funcionario.

d) Avental de frente, em tecido de algodao, reforcado, com alca para apoio do pescocgo e tiras laterais para

amarragao na cintura, para servir as refeigdes. No minimo 2 (duas) unidades por funcionario.

e) Botas de PVC, impermeaveis, com solados antiderrapantes. No minimo 1 (um) par por funcionério.

f) Touca para cozinha (em redinha, com aba — material lavavel). No minimo 3 (trés) unidades por funcionario.
g) Redinha ou touca descartavel para uso sob a touca de aba.

3.1.6.6. Equipamentos de Protecao Individual — EPI's:

a) Luvas térmicas, tipo “mao de gato” (modelo 2 dedos), confeccionada com tecido apropriado, lavavel com

comprimento até o antebraco. No minimo 02 (duas) unidades por cozinha escolar.

b) Luvas de borracha para lavar lougas. No minimo 01 (um) par de luvas por funcionario. Realizar a troca

mensalmente e/ou sempre que necessario.

c) Toucas descartaveis para a entrada de visitas e fornecedores na cozinha. Em quantidade suficiente.

d) Dedeiras em latex natural para protecéo de eventuais cortes. Em quantidade suficiente.

e) Oculos para protegao visual (durante diluicio de produtos quimicos). No minimo 1 (uma) unidade por cozinha.

f) Avental de cozinha térmico, confeccionado com tecido especial retardante a chamas com tratamento de
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silicone para protegao térmica de até 200° C. No minimo 02 (duas) unidades para cada cozinha escolar.

3.1.6.7. E obrigatério o uso de luvas térmicas em situagdes de calor intenso e utilizagdo de fornos. As luvas

deverao ser mantidas bem conservadas e limpas.

3.1.6.8. O uso da luva descartavel de borracha, latex ou plastico nao é permitido em procedimento que envolva

calor, como cozimento e manuseio de equipamentos que acarretem riscos de acidentes.

3.1.6.9. A luva nitrilica (borracha) de cano longo é obrigatéria na manipulagéo de produtos saneantes durante a
higienizagdo do ambiente, equipamentos e utensilios, coleta e transporte de lixo e higienizagdo de contentores
de lixo das cozinhas.

3.1.6.10. E vedado o uso de panos ou sacos plasticos para protecdo do uniforme. O uso de avental PVC deve

ser restrito as atividades onde h& grande quantidade de dgua e nao deve ser utilizado préximo a fonte de calor.
3.2. MANUAL DE BOAS PRATICAS

3.2.1. Elaborar o Manual de Boas Praticas de Manipulacdo e Procedimentos Operacionais Padronizados
(POPs), atendendo aos requisitos da legislacao vigente e suas atualizagdes, Resolugdo RDC n? 216, de 15 de
setembro de 2004 e CVS 05 de 09 abril de 2013, adequando-os ao servico de alimentacdo escolar da
CONTRATANTE.

3.2.2. Devera ser elaborado documentos individuais para cada instituicdo de ensino, levando em consideragéo
suas particularidades como estrutura fisica. Na contracapa do manual deve constar: nome da unidade escolar,

endereco, tipo de ensino, nome e assinatura da nutricionista Responsavel Técnica.

3.2.3. O Manual de Boas Praticas tera uma edicdo preliminar a ser entregue a CONTRATANTE, em até 15
(quinze) dias do inicio do Contrato, a fim de ser revisado pela CONTRATANTE, antes da edi¢édo final e
distribuicao as unidades educacionais. Apos aprovacao, a CONTRATADA tera um prazo de 10 (dez) dias Uteis

para distribuicdo de copias impressas do material aprovado nas unidades escolares.

3.2.4. O Manual de Boas Préticas devera ser atualizado sempre que houver alteragdo na legislagédo vigente ou
quando solicitado pela CONTRATANTE.

3.2.5. Elaborar e manter atualizadas, nas unidades escolares, as planilhas de controle de Procedimentos

Operacionais previstas no Manual de Boas Praticas.

3.2.6. O Manual de Boas Praticas devera estar acessivel e os documentos dos Procedimentos Operacionais
Padronizados (POPs) deverao estar em local visivel aos funcionérios envolvidos e disponiveis a fiscaliza¢ao

guando requeridos.

3.2.7. Os POPs deverao conter as instrugbes sequenciais das operagdes e a frequéncia de execucgao,

especificando 0 nome, cargo e/ou a fungao dos responsaveis pelas atividades.
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3.2.8. As CONTRATADAS deverdo implementar e manter atualizados os Procedimentos Operacionais

Padronizados relacionados aos seguintes itens:

a) Higienizacdo das instalagbes, equipamentos e modveis (Descricao dos procedimentos de limpeza e
desinfecao, método de higienizagao, principio ativo utilizado, concentracdo e tempo de contato das superficies
a serem higienizadas. Manter nas cozinhas escolares planilha atualizada com as datas de realizagdo da limpeza

e desinfecao das instalacdes, equipamentos e méveis com assinatura do responsavel);

b) Higiene e saude dos manipuladores (especificagao dos exames médicos realizados, periodicidade, medidas
adotadas nos casos de problemas detectados em relagdo a salde dos funcionarios que comprometam a
qualidade higiénico sanitério dos alimentos);

c¢) Capacitagao dos funcionarios em boas praticas;
d) Controle de qualidade na recepcao de géneros.
3.3 GENEROS ALIMENTICIOS

3.3.1. Todo alimento entregue deverd estar de acordo com o Padrao de Qualidade e a legislagao vigente, dentro
do prazo de validade (sendo vedada a utilizacdo de alimentos com alteracbes de caracteristicas sensoriais,
ainda que dentro do prazo de validade), e frescos in natura no caso de hortifrutigranjeiros (frutas verduras,
legumes, feculentos, ovos, etc.), conforme o Anexo LIV.

3.3.2. Caso algum produto apresente problemas apds o preparo (sabor, odor, consisténcia, etc) e/ou a
CONTRATANTE verifiqgue a necessidade, podera ser solicitado a CONTRATADA amostra dos géneros em sua
embalagem original e/ou preparado, para analise das Nutricionistas da Divisdo de Alimentagcéo Escolar, a fim de
se determinar caracteristicas de aceitabilidade, composicao e qualidade, de acordo com os critérios de avaliacéo
relacionados abaixo:

a) Analise sensorial: onde serdo analisadas as caracteristicas organolépticas (cor, odor, aparéncia e textura),
que devem ser préprias ao produto in natura; andlise da integridade do alimento, da presenca de matéria
estranha ou sujidades.

b) Avaliacao técnico culinaria do produto: onde o produto é preparado conforme as instrugées da embalagem,

sendo verificados: 0 tempo de cocgéo e rendimento.
¢) Qualidade operacional: onde sera analisada a embalagem do produto, conforme legislacéo vigente.

3.3.2.1. Todas as amostras solicitadas deverdo ser acompanhadas de Ficha Técnica do Produto, devidamente
assinada pelo responsavel técnico da empresa fabricante (original ou cépia autenticada em cartério). As fichas

apresentadas ndo poderao ter data de emisséo anterior a 365 dias da data de apresentagéao.
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3.3.2.2. Produtos cujas amostras forem reprovadas pela CONTRATANTE na analise sensorial, avaliagao
técnico culinaria e/ou qualidade operacional, deverdo ser substituidos por outra marca num prazo de 72 (setenta
e duas horas), a contar da notificacdo pela CONTRATANTE, sendo vedada sua entrega nas unidades escolares.
O prazo podera ser alterado, desde que aprovado pela CONTRATANTE, e que nao prejudique o cardapio
aprovado.

3.3.2.3. A entrega de produtos reprovados podera acarretar san¢des descritas no edital.
3.4 QUANTO AO ABASTECIMENTO, TRANSPORTE E RECEBIMENTO DE GENEROS

3.4.1. A CONTRATADA devera manter estrutura fisica para funcionamento na cidade de Sao Roque -SP de
escritorio administrativo, equipe volante e demais servigos para atendimento diario as escolas, por todo o periodo
de funcionamento (22 & 62 feira), seguindo o calendario da Secretaria Municipal de Educagao.

3.4.2. A CONTRATADA devera fazer cumprir, pelos seus fornecedores, as normas pertinentes a sua area de
atuagao, fiscalizando-os periodicamente, de modo a assegurar a qualidade dos géneros alimenticios oferecidos
e dos servigos prestados.

3.4.3. Os géneros alimenticios deverao ser entregues ponto a ponto nas cozinhas das unidades escolares,
listadas no ANEXO LI deste Termo de Referéncia, conforme as especificagées descritas no ANEXO LIV, para
atendimento dos cardapios mensais, de acordo com per capta do ANEXO LlIIl, e conforme frequéncia minima
de entrega definida pela CONTRATANTE.

3.4.4. ACONTRATADA devera providenciar ajudantes para a descarga e entrega das mercadorias nas cozinhas

escolares.

3.4.5. Os funcionarios que efetuarao as entregas deverdo estar com vestimentas adequadas para o transporte
de géneros alimenticios (camiseta, calca, sapato fechado e touca) e identificados, cumprindo também os padrbes
higiénico-sanitarios da legislacao vigente.

3.4.6. Todos os géneros entregues nas unidades escolares deverao ser conferidos quanto a qualidade, validade
e quantidade pela Cozinheira Escolar.

3.4.7. Durante o recebimento, a Cozinheira Escolar podera se recusar a receber os géneros alimenticios, se
identificada qualquer irregularidade em relacdo a quantidade, qualidade, data de validade, integridade de
embalagens, temperatura, entre outros, devendo informar a dire¢éo escolar e a Nutricionista da CONTRATADA.
O prazo para reposi¢éo ou substituicao do género devera ocorrer em tempo habil para cumprimento do cardapio.

As entregas que ndo ocorrerem a tempo estarao sujeitas a sangdes previstas no Edital.

3.4.8. Caso identificado algum problema, o romaneio ndo devera ser assinado. Os romaneios somente serao
assinados apds a entrega correta de todos 0os géneros necessarios ao cumprimento do cardapio estabelecido,
seguindo as especifica¢des técnicas descritas no ANEXO LIV.
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3.4.9. As entregas de géneros deverao ser realizadas das 7 as 16:30 horas, sem interferir negativamente na

rotina da cozinha escolar. Nao serdo admitidas entregas apés as 16:30 horas.

3.4.10. A CONTRATADA devera informar, com antecedéncia minima de 5 (cinco) dias da data de entrega,
qualquer ocorréncia que impeg¢a o atendimento da entrega, registrando o motivo por escrito, para ciéncia e
providéncias da Divisdo de Alimentagéo Escolar.

3.4.11. A omissao desta informagé@o dentro do prazo estipulado pela CONTRATADA acarretara sangoes
previstas no Edital.

3.4.12. Cada entrega devera ser acompanhada de um comprovante (romaneio), onde deverdo constar os
géneros alimenticios que estdo sendo entregues, a quantidade, a unidade escolar, a data da entrega e os dados
da empresa responsavel pela entrega.

3.4.13. Devera permanecer uma via deste comprovante na unidade escolar, no comprovante devera ser

reservado local para Cozinheira Escolar assinar e datar.

3.4.14. A CONTRATADA apenas podera realizar a transferéncia de géneros em situagbes emergenciais,

devendo ser realizada de acordo com as normas sanitarias vigentes.

3.4.15. A CONTRATADA deverd providenciar a reposi¢cao de géneros alimenticios extraviados ou danificados
por culpa ou dolo de seus empregados, por furto comprovado em boletim de ocorréncia, por queda de energia
elétrica, por ataque de insetos ou roedores e quaisquer outras ocorréncias que porventura ocorra, sem que haja
prejuizo a Prefeitura.

3.4.16. Os alimentos deverao ser recebidos em sua embalagem primaria original, ndo sendo permitido géneros

entregues a granel. As embalagens dos produtos devem estar limpas e integras, a rotulagem deve ser conferida.

3.4.17. As Cozinheiras Escolares deverao receber na unidade escolar apenas os géneros que estejam de acordo
com as especificagcoes determinadas pela CONTRATANTE.

3.4.18. Deverao ser recusados 0s géneros que apresentarem no recebimento os seguintes problemas:
a) Vencido;

b) Embalagens violadas, defeituosas ou inadequadas, que exponha o produto a contaminacdo e/ou

deterioragéo, ou que nao permita o perfeito armazenamento do mesmo;

c¢) Latarias e embalagem tipo “tetra pack” com sinais de altera¢cdes que modifiquem a natureza fisica, quimica
ou organolépticas do produto. Ndo sera permitido receber embalagens furadas, rasgadas, com ferrugem,

estufadas, com deformidades, amassadas ou corrosoes internas;

d) Produtos congelados em processo de descongelamento ou em temperatura inadequada de acordo com a
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legislagéo vigente;
e) Vestigios de contaminacao, fisica, quimica ou bioldgica;

f) Rotulagem em desacordo com a legislacédo vigente, devendo ser clara e uniforme; embalagem primaria: que
ndo constem a Identificagao do produto e marca, nome e endereg¢o do fabricante, data de fabricacdo, data de
validade, nimero do lote, classificacdo do produto, informacao nutricional, modo de preparo e peso liquido;

embalagem secundaria: que ndo constem a data de fabricacédo, data de validade, nimero do lote;
g) Produtos que estejam fora das especificacdes do ANEXO LIV do Termo de Referéncia.

3.4.19. Todos os produtos alimenticios deverao obedecer aos critérios e padrées microbioldgicos da RDC n? 12
de 02/01/01 da ANVISA. As frutas e hortaligas (processadas, industrializadas) deverao obedecer as normas
estabelecidos pela RDC n? 352 de 23/12/02.

3.5 QUANTO AOS GENEROS PERECIVEIS

3.5.1. Os géneros pereciveis deverdo ser entregues semanalmente ou quinzenalmente, considerando a
demanda de cada unidade escolar e espaco fisico para armazenamento. O cronograma de entregas devera ser
acordado entre a CONTRATADA e a CONTRATANTE.

3.5.2. Os géneros pereciveis deverao ser entregues com, no minimo, 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia
ao uso e conforme previsto no cardapio por tipo de atendimento.

3.5.3. Os produtos sé poderao ser recebidos se estiverem em perfeitas condigcdes de conservacao, de acordo

com a legislacao vigente e as especificacoes descritas no ANEXO I.X deste Termo de Referéncia.

3.5.4. Os produtos carneos e lacteos deverao ser transportados em veiculo adequado, refrigerado, de acordo

com as legislacdes vigentes referentes ao transporte de alimentos pereciveis.

3.5.5. Os paes, em excegao, deverdo ser entregues de 02 (duas) a 03 (trés) vezes por semana, de acordo com
o cardapio utilizado na unidade escolar.

3.5.6. Os paes deverao ser transportados em veiculo adequado, fechado, limpo e em temperatura ambiente.
Durante o transporte e a entrega, deverdo estar acondicionados em caixas plasticas brancas, atéxicas,

resistentes e limpas.

3.5.7. As embalagens primarias deverao atender aos padrdes estabelecidos em legislagdo garantindo qualidade

e seguranca ao produto. O rétulo devera atender as normas legais vigentes.
3.6 QUANTO AOS GENEROS ESTOCAVEIS

3.6.1. Os géneros estocaveis deverao ser entregues quinzenalmente em dia da semana definido em comum
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acordo entre CONTRATADA ¢ CONTRATANTE.

3.6.2. Os géneros estocaveis deverao ser entregues com, no minimo, 03 (trés) dias de antecedéncia ao uso
previsto no cardapio por tipo de atendimento.

3.6.3. Os produtos sé poderdo ser recebidos se em perfeitas condigdes de conservagao, de acordo com as
condicdes ideais para o consumo e especificagdes descritas no ANEXO LIV deste Termo de Referéncia.

3.6.4. O transporte deverd ser efetuado em caminhdo com carroceria tipo bau, de forma que os produtos figuem
protegidos de chuva, sol, poeira etc. No transporte e entrega, todos os produtos deverédo ser acondicionados em
caixas plasticas limpas, atéxicas e resistentes.

3.7 QUANTO AOS GENEROS HORTIFRUTIS E OVOS

3.7.1. Os géneros hortifritis e ovos deverdo ser entregues semanalmente, sendo as entregas divididas em 2
(duas) vezes na semana, em dias definidos em comum acordo entre CONTRATADA e CONTRATANTE.

3.7.2. Os produtos somente serao recebidos se em perfeitas condicbes de conservacdo e de acordo com as
condicbes ideais para o consumo, e especificagdes descritas no ANEXO LIV deste Termo de Referéncia.

3.7.3. O transporte devera ser efetuado em caminhdo com carroceria tipo bau, de forma que os produtos fiquem

protegidos de chuva, sol, poeira etc.

3.7.4. Os produtos deverdo ser entregues em caixas plasticas de peso padronizado, vazadas e limpas, que
permitam o empilhamento e que ndo causem danos aos alimentos. As caixas poderdo ser mantidas na escola
até a préxima entrega, conforme necessidade, para armazenamento.

3.7.5. Nao serado permitidas entregas de produtos em caixas de madeira.

3.7.6. ACONTRATANTE podera realizar analise sensorial dos produtos entregues nas unidades escolares, para

aprovacao ou reprovacao da qualidade e caracteristicas organolépticas.

3.7.7. Em caso de reprovagao, os produtos deverdo ser retirados apos solicitagdo da Divisao de Alimentagéo
Escolar e substituidos.

3.7.8. A utilizagé@o de produtos reprovados, acarretard sangdes previstas no Edital.
3.8 AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS ORIUNDOS DA AGRICULTURA

3.8.1. Para dar cumprimento ao art. 14 da Lei Federal n® 11.947/2019 e aos termos da Resolu¢do n® 6/2020, a
CONTRANTE devera utilizar no minimo 30% (trinta por cento) do total dos recursos financeiros repassados pelo
Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagdao — FNDE, no ambito do Programa Nacional de Alimentagao

Escolar — PNAE, para aquisicdo de géneros alimenticios diretamente da Agricultura Familiar.
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3.8.2. ACONTRATANTE ira definir se parte da verba destinada a Agricultura Familiar sera utilizada para compra
de géneros alimenticios para atender o cardapio das escolas atendidas pela CONTRATADA (EMEI, EMEIF,
EMEF).

3.8.3. A aquisigao prevista no item 3.8.1 sera de responsabilidade da CONTRATANTE por meio de processo de
Chamada Publica préprio do municipio de Sdo Roque-SP.

3.8.4. A CONTRATADA sera responsavel, nas unidades escolares, pelo recebimento, armazenamento,
higienizagao, pré-preparo (cocg¢do) dos géneros alimenticios adquiridos pela CONTRATANTE, provenientes da
Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural ou suas organizacées.

3.8.5. Os géneros alimenticios da Agricultura Familiar adquiridos diretamente pela CONTRATANTE, serao
inseridos na composicdo dos cardapios da CONTRATADA. Os itens deverao estar destacados e sublinhados

nos cardapios, no rodapé devera constar uma observagao, que se tratam de produtos da Agricultura Familiar.

3.8.6. A CONTRATADA devera aceitar que a Municipalidade promova o fornecimento de géneros alimenticios
adquiridos em decorréncia do Programa de Agricultura Familiar, sendo que se tais itens integrarem o cardapio
a ser fornecido pela CONTRATADA, devera subsistir a respectiva glosa nos pagamentos a serem efetivados,
na devida proporcdo, o que nao devera ocorrer caso tal fornecimento se dé unicamente em carater
complementar ao cardépio objeto do presente certame, observada sempre a legislacéo federal pertinente, em
especial a Resolugéo 26/2013 do Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagdo —FNDE;

3.8.6.1. As glosas nos pagamentos a serem efetivados para a CONTRATADA decorrentes do fornecimento de
géneros alimenticios adquiridos do PNAE deverao ser precedidas de comprovagao real do prego dos produtos
adquiridos pela Contratada e pela Agricultura Familiar.

3.8.6.2. Caso sejam apuradas eventuais diferencas nos valores praticados pela CONTRATADA e pelo Programa
de Alimentacdo Escolar por meio da agricultura familiar, a devida glosa devera ter por base o preco médio
efetivamente comprovado pela CONTRATADA, através de Nota Fiscal ou documento idéneo, com data atual
para o periodo de verificagao.

3.9 QUANTO AOS CARDAPIOS

3.9.1. Os cardapios mensais serao elaborados pela CONTRATADA, atendendo as diretrizes basicas do PNAE
(Resolugédo CD/FNDE n® 06/2020 e suas atualiza¢des), conforme os modelos de cardapios descritos no ANEXO
LI

3.9.2. Na elaboragdo dos cardapios mensais, serdo consideradas variagbes em funcdo de feriados,
sazonalidade, festividades, calendario escolar, entre outros.

3.9.3. Nos cardapios mensais, as frutas, legumes e verduras serdo definidas conforme a safra, mantendo a
frequéncia definida conforme ANEXO L.II.
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3.9.4. Os géneros utilizados para a composicao dos cardapios estdo especificados no ANEXO LIV, e seus per
capta definidos no ANEXO LIII.

3.9.5. Os cardapios de cada etapa e modalidade de ensino devem conter informagdes sobre o horario e tipo de
refeicdo, o nome da preparagao, os ingredientes que a compdem, bem como informagdes nutricionais de energia
e macronutrientes, além da identificacdo e assinatura do nutricionista responsavel técnico da empresa e da

prefeitura.

3.9.6. A CONTRATADA devera elaborar os cardapios das dietas para alunos com necessidades alimentares
especiais tais como doenca celiaca, diabetes, hipertensdo, anemias, vegano, vegetariano, seletividade alimentar
(diagnéstico e/ou investigacao de TEA), alergias e intolerAncias alimentares, dentre outras, mensalmente,
baseando-se no cardapio aprovado pela CONTRATANTE e realizando as substituicbes necessarias para cada
tipo de patologia/intolerancia. Todos os itens substitutos devem ser previamente aprovados pelas nutricionistas
de Divisao de Alimentacao Escolar. Os cardapios de dietas especiais deverao ser assinados pela nutricionista
da CONTRATADA e da CONTRATANTE e deverdo ser impressos e afixados nas cozinhas das unidades

escolares.

3.9.7. A CONTRATADA devera elaborar adequagdes nos cardapios aprovados, sempre que solicitado pela
CONTRATANTE, para casos de alunos com seletividade alimentar, devido diagnéstico ou investigacdo de
Transtorno de Espectro Autista (TEA), ou outra comorbidade que impossibilite a oferta do cardapio padréo.
Podera ser alterado nesses casos a textura das preparagdes ou inclusdo/exclusao de algum item que ndo conste
no cardapio aprovado, sempre considerando a individualidade do aluno. Devera ser afixado na cozinha da
unidade escolar, planilha com nome dos alunos, série e adequacao dos cardapios ofertados.

3.9.8. Os cardapios mensais serdo aprovados pelas Nutricionistas da CONTRATANTE com, no minimo, 60
(sessenta ) dias de antecedéncia em relagdo a data de execucgéo, para que a CONTRATADA possa realizar o
planejamento, a compra e 0 abastecimento das unidades escolares.

3.9.9. Os cardapios deverao ser executados e cumpridos fielmente pela CONTRATADA, exceto em casos
previamente autorizados pela Divisdo de Alimentagao Escolar. As Cozinheiras Escolares ndo poderao alterar o
cardapio sem autorizacao prévia das Nutricionistas da CONTRATANTE.

3.9.10. Os cardapios mensais seréo divulgados pela CONTRATANTE por meios de comunicacao pertinentes

adotados por cada unidade escolar, visando a divulgacéao junto a comunidade escolar.
3.9.11. Os cardapios mensais poderao ser divulgados em sitio eletrdnico do municipio.

3.9.12. A CONTRATADA devera manter uma cépia dos cardapios mensais afixada dentro das cozinhas e no

refeitorio, conforme o segmento de ensino e jornada.

3.9.13. As unidades escolares terdo os cardapios definidos conforme o segmento de ensino e jornada

estabelecido pela Secretaria de Educagéo.
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3.9.14. A CONTRATANTE podera, a qualquer momento, modificar o tipo de cardapio de uma unidade escolar
mediante alteragdo do segmento de ensino.

3.9.15. ACONTRATANTE podera solicitar atendimento em situacées excepcionais (como reposi¢do de dia letivo
e comemoragdes oficiais), inclusive, em finais de semana ou feriados, com a adequagao dos cardapios para
cada situacao.

3.9.16. Em caso de situacdes especiais ou emergenciais que impossibilitem o preparo e distribuigao de refei¢cdes
(como problemas estruturais, reforma, ocorréncias no fornecimento de gas, falta de agua, falta de energia
elétrica, infestagbes por pragas, entre outros), a CONTRATADA devera manter a mao de obra para o
atendimento conforme adaptagéo do cardapio, que sera definida pela CONTRATANTE.

3.9.17. O preparo das refeigbes aos alunos com necessidades nutricionais especiais (alergias alimentares,
doenca celiaca, diabetes, intolerancia a lactose, vegano, vegetariano, seletividade alimentar — com diagnéstico
e/ou investigacao de TEA, etc.), devera ser executado de acordo com o PNAE, legislacdes vigentes e critérios
estabelecidos pela CONTRATANTE. Apés a CONTRATADA ser notificada pela CONTRATANTE da
necessidade de géneros alimenticios especificos para necessidade nutricional especial do aluno, a
CONTRATADA devera providenciar em 24 (vinte e quatro) horas esse género alimenticio. A falta de géneros
para atendimento aos alunos com necessidades especiais implicara em sangdes previstas no Edital.

3.9.18. Todas as preparacdes destinadas aos alunos com necessidades nutricionais especiais deverdo ser
identificadas com etiqueta contendo nome da crianga, turma e restricao alimentar, conforme modelo estabelecido
pela CONTRATADA.

3.9.19. Todos os componentes do cardapio deverao estar disponiveis em quantidades adequadas para servir

do primeiro ao ultimo comensal, assim como para as repeti¢des.

3.9.20. Se a qualquer tempo houver necessidade de alterar géneros e/ou preparagdes dos cardapios para que
se adequem ao PNAE, os mesmos poderao ser readequados, de comum acordo entre as partes, de modo, que
nao tenha impacto sobre o valor contratado.

3.9.21. Conforme consta na Resolugdo FNDE n? 06/2020, é proibida a oferta de gorduras Trans, industrializadas
em todas as modalidades de ensino e restrita a utilizacdo de acglcar, alimentos ultraprocessados para alunos
maiores de 3 anos de idade, devendo a CONTRATADA seguir os ANEXOS LIl e LIV .

3.9.22. Caso ocorra falta de agua na cozinha a CONTRATADA devera fornecer agua mineral para o preparo

das refeicdes até a normalizagéo do fornecimento pela rede de abastecimento do municipio.

3.9.23. A CONTRATADA devera elaborar ficha técnica das preparagbes, adequando-as ao servico de
alimentagéo de cada unidade escolar. Devera conter na ficha técnica, nome da preparagéo culinaria, faixa etaria
e unidade escolar, descrigcdo dos ingredientes, modo de preparo da receita, per captas bruto e liquido, fator de

correcao de cada ingrediente, além de informagao nutricional de energia, macro e micronutrientes prioritarios. A
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ficha técnica de preparacao devera ser apresentada a equipe de Divisdo de Alimentacao Escolar para aprovacao
em até 60 (sessenta) dias apds o inicio do Contrato e posteriormente (30 dias apds aprovagao) devera ser
entregue em cada unidade escolar em copia colorida e encadernada.

3.10 QUANTO AO CONTROLE DE QUALIDADE DOS ALIMENTOS

3.10.1. Devera ser coletada amostra, em saco estéril apropriado, de todos os alimentos servidos, inclusive dos
alimentos industrializados e alimentos preparados aos alunos com necessidade de alimentacdo especial. O

procedimento devera obedecer as normas estabelecidas em legislagao vigente.

3.10.2. Devera ser coletada, diariamente, amostra da agua utilizada no preparo dos alimentos em todas as
cozinhas.

3.10.3. As amostras dos alimentos servidos deverdo ser mantidas por 72 (setenta e duas) horas, na quantidade
minima de 100 (cem) gramas, em embalagem plastica esterilizada e identificada, de acordo com a Portaria CVS-
5 09/04/13 e suas atualizagdes.

3.10.4. Em caso de suspeita de intoxicagdo alimentar, a CONTRATADA devera informar a CONTRATANTE
imediatamente. A Divisdo de Alimentacdo Escolar ird verificar a necessidade da abertura de um protocolo na
Vigilancia Sanitaria do Municipio. A CONTRATADA devera realizar anamnese dos alunos com suspeita de
intoxicagao conforme procedimento estabelecido no Manual de Boas Préticas, separar todas as amostras dos
alimentos coletados e apresentar todos os documentos solicitados pela Vigilancia Sanitaria. As amostras dos
alimentos sé poderao ser retiradas pela Vigilancia Sanitaria do Municipio.

3.10.5. O custo de qualquer analise, quando houver, sera de responsabilidade da CONTRATADA.

3.10.6. Em caso de resultado insatisfatério nas analises microbiologicas, periédicas ou eventuais, a
CONTRATADA estard sujeita as sangdes previstas no Edital.

3.10.7. A CONTRATADA devera garantir a substituicao imediata, em prazo adequado para uso conforme
previsto em cardapio, dos géneros entregues em condigdes improprias para o consumo. Os responsaveis pelo
recebimento dever&o recusar a entrega do item, assim como a assinatura do romaneio. A assinatura do romaneio

somente sera realizada apds a substituicao do género.

3.10.8. Os alimentos improprios para o consumo, com prazos de validade vencidos, avariados, serdo destinados
ao descarte. Apos notificacdo da CONTRATANTE, cabera a CONTRATADA encaminhar os alimentos

impréprios para consumo, apds a descaracterizagao do produto, para um aterro sanitario licenciado.

3.10.9. Caso seja verificada pela equipe técnica da CONTRATANTE a realizagao de entrega de produtos com
alteracao de qualidade e/ou desconformidade com as especificagdes contidas no ANEXO I.IV, a CONTRATADA
devera efetuar a substituicdo do lote em tempo habil para o cumprimento do cardépio, contados a partir da
notificacdo, independente da aplicagao das sangdes previstas no Edital.
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3.10.10. Caso a substituicdo do género improprio ndo ocorra em tempo habil para o cumprimento do cardapio,
a CONTRATADA sofrera sangdes estabelecidas no Edital.

3.10.11. A critério da CONTRATANTE, poderao ser solicitadas analises laboratoriais (andlises fisico-quimicas,
microscopicas, microbiolégicas, bromatoldgica e outras consideradas necessérias) de alimentos que possuam
identificacdo de problema de qualidade. O custo de qualquer analise, quando houver, sera de responsabilidade
da CONTRATADA.

3.11 QUANTO AO ARMAZENAMENTO E CONTROLE DE ESTOQUE

3.11.1. Os alimentos deverao ser armazenados em sua embalagem primaria original, rotulada de acordo com a
legislacédo vigente e etiquetados com sistema “Primeiro que Vence, Primeiro que Sai” (PVPS), inclusive os

armazenados sob refrigeracao.

3.11.2. Armazenar adequadamente os alimentos, materiais de consumo (descartaveis e similares) e produtos
de higiene e limpeza, mantendo-os separados, de acordo com Manual de Boas Praticas, garantindo condi¢des

ideais de consumo.
3.11.3. Fica vedado o armazenamento de géneros, utensilios e insumos em ambientes Umidos.

3.11.4. Caso seja necessario retirar alimentos de suas embalagens originais, estes deverao ser adequadamente
reembalados para armazenamento, com a aposi¢ao ou transcrigdo do rétulo original, devendo ser colocadas
etiquetas na nova embalagem, contendo todos os dados necessarios a adequada identificagao e rastreamento
do produto.

3.11.5. Os produtos que possam ser mantidos em suas embalagens originais, apds a abertura das mesmas,
devem ser identificados com etiquetas com a data de abertura e nova data de validade, de acordo com o Manual
de Boas Praticas. Alimentos abertos sem identificacdo serdo considerados vencidos, serdo descartados e
estardo sujeitos a sangdes previstas no Edital.

3.11.6. Os alimentos improprios para o consumo, avariados, que necessitem de troca pelo fornecedor, poderao
ser mantidos, por no maximo 7 dias na unidade escolar, organizados em local segregado, devidamente
identificados, protegidos de forma a impedir a atragado, o acesso, o abrigo e proliferagdo de vetores e pragas
urbanas, para que sejam retirados. Os produtos resfriados e congelados, mesmo quando identificados para troca
ou descarte, devem ser mantidos sob refrigeracdo ou congelamento. Produtos vencidos devem deverao ser
retirados imediatamente da unidade escolar e destinados ao descarte. Alimentos vencidos encontrados no
estoque estarao sujeitos a penalidades previstas no Edital.

3.11.7. A CONTRATADA devera realizar a gestao do estoque, evitando a deterioragdo e/ou vencimento dos

géneros armazenados antes de sua utilizacao.

3.11.8. ACONTRATADA devera manter em todas as unidades escolares controle diario de retirada do estoque
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dos géneros e materiais de limpeza, conforme ANEXO I.X.

3.11.9. Os alimentos de propriedade de funcionarios e aqueles destinados a festividades promovidas pela
unidade educacional poderao ser excepcionalmente armazenados na cozinha devido a impossibilidade de
armazenamento em outro local adequado, com autorizacao da Divisdo de Alimentagao Escolar, devendo estar
devidamente organizados, segregados e identificados, respeitando os critérios de armazenamento do Manual
de Boas Praticas.

3.11.10. Os alimentos devem ser armazenados em local limpo, organizado, livre de material toxico e de acordo

com as caracteristicas intrinsecas do alimento e as recomendagdes do produtor.

3.11.11. Os alimentos, ou caixas com alimentos, ndo deverao estar em contato direto com o piso. Deveréo ser
armazenados sobre paletes, prateleiras e/ou estrados apropriados, estando estes obrigados a manter distancias
necessarias do forro, das paredes e do piso, para garantir adequada ventilagao, limpeza e quando for o caso, a
desinfeccao do local ou a circulagdo de pessoas. Os paletes deverdo ser de material atdxico, impermeavel e
lavavel. E vetado uso de paletes de madeira.

3.11.12. Quando houver necessidade de armazenar diferentes alimentos num mesmo refrigerador, aqueles
prontos ao consumo devem estar dispostos nas prateleiras superiores, os pré-preparados nas prateleiras do
meio e os produtos crus nas prateleiras inferiores, separados entre si e dos demais produtos.

3.11.13. Os ovos devem ser, preferencialmente, armazenados sob refrigeragcdo. Nao sera permitido utilizar ovos

com a casca rachada ou suja em preparacoes de alimentos.
3.12 QUANTO AO PRE-PREPARO, PREPARO, DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS

3.12.1. A CONTRATADA devera executar todos os procedimentos relacionados a higienizacéo, pré-preparo,
preparo e distribuicAo com responsabilidade técnica e em conformidade com as orientagdes contidas neste

Termo de Referéncia, com o disposto nas legislacdes vigentes e no Manual de Boas Praticas.

3.12.2. O preparo da alimentagéo escolar dever ser realizado nas unidades escolares relacionadas no ANEXO
I.I deste Termo de Referéncia.

3.12.3. Excepcionalmente, e a critério da CONTRATANTE, em casos emergenciais como interdicao de
cozinhas, podera ser autorizado o fornecimento de refeicdo preparada em outra unidade educacional localizada
préxima geograficamente. Essas refei¢gdes deverao ser transportadas em caixas térmicas tipo “hotbox” de acordo
com a legislagao pertinente e disposi¢des do Manual de Boas Praticas. O veiculo devera apresentar condigdes

adequadas de transporte para esta finalidade.

3.12.4. Higienizar os alimentos, sendo que vegetais crus e todas as frutas devem sofrer processo de desinfec¢ao
com solugdo clorada, utilizando apenas produtos aprovados pela ANVISA e de acordo com as normas vigentes.

Devem ser afixadas instrugbes facilmente visiveis e compreensiveis, sobre o correto procedimento de
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higienizacao de hortifrutigranjeiros, no local onde ocorre essa operacao.

3.12.5. SO é permitido armazenamento de produto pré-preparado cru para utilizacdo no mesmo dia, sob

refrigeracdo com etiqueta de identificacéo.

3.12.6. Para o procedimento de higienizacdo das maos sera permitido somente a utilizacdo de sabonete
bactericida com agao antisséptica e aprovados pela ANVISA. Devem ser afixados cartazes sobre o procedimento

correto da higienizagdo das maos, inclusive nos lavatérios dos banheiros e vestiarios.

3.12.7. As atividades executadas nas dependéncias utilizadas pela CONTRATADA (cozinha/despensa) devem
ser realizadas de forma a evitar a contaminagéo cruzada evitando o contato direto ou indireto entre alimentos

crus, pré-preparados e prontos para 0 consumo.

3.12.8. Durante a manipulacao dos alimentos é proibido: falar, cantar, assobiar, tossir, espirrar, cuspir sobre os
produtos; mascar goma, palito, fosforo ou similares; chupar balas, comer ou experimentar alimentos com as
maos; tocar o corpo, colocar o dedo no nariz, ouvido, assoar o nariz, mexer no cabelo ou pentear-se, enxugar o
suor com as maos, panos ou qualquer peca da vestimenta, fumar, tocar macanetas, celulares ou em qualquer
outro objeto alheio a atividade, fazer uso de utensilios e equipamentos sujos, manipular dinheiro e praticar outros

atos que possam contaminar o alimento.

3.12.9. A CONTRATADA devera preparar as refeicdes de acordo com os cardapios elaborados, observando a
qualidade e a integridade dos géneros alimenticios, utilizando os per captas estabelecidos no ANEXO LlIII,

conforme normas do Manual de Boas Praticas.

3.12.10. Os alimentos em processo de descongelamento devem ser mantidos no refrigerador, protegidos e
identificados com o nome do produto, data do inicio do processo e data de uso, em conformidade com o

estabelecido em legislacdo vigente e Manual de Boas Praticas.

3.12.11. O descongelamento dos alimentos pereciveis sé é permitido se realizado sob refrigeracado. Caso nao

seja utilizado na sua totalidade o restante deve ser descartado.

3.12.12. Manter os alimentos, apds o preparo e até o momento final da distribuicdo, acondicionados em
recipientes apropriados, tampados ou cobertos e em temperatura adequada a preservagao de sua qualidade

sanitaria.

3.12.13. Garantir a qualidade dos alimentos servidos, do inicio ao final da distribui¢éo, fornecendo todos os itens

previstos em cardapio em quantidade adequada e uniforme, do primeiro ao ultimo aluno atendido.

3.12.14. Adequar as quantidades de alimentos preparados a fim de evitar faltas, sobras excessivas e

desperdicios.

3.12.15. Distribuir a alimentagdo com qualidade, apresentagao e temperatura adequadas, conforme os horarios

47

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://saorogue.1doc.com.br/verificacao/5884-B616-E365-3C11 e informe o cédigo 5884-B616-E365-3C11

Assinado por 1 pessoa: MARCOS AUGUSTO ISSA HENRIQUES DE ARAUJO

=



estabelecidos pela unidade escolar. Os utensilios devem ser adequados a faixa etaria, em boas condigbes de
conservagao, higienizados e secos.

3.12.16. Distribuir com as maos protegidas por luvas descartaveis, todos os alimentos, inclusive os servidos com

utensilios, observando que o uso de luvas ndo implica elimina¢do da higiene e assepsia das maos.

3.12.17. Nas unidades de educacao Infantil (EMEI), alimentos que necessitem do contato direto com as maos
dos alunos, como bolos, paes, tortas e frutas cortadas e/ou descascadas devem ser servidos em utensilio
exclusivo para sobremesa, conforme especificagdes do ANEXO L.VI deste Termo de Referéncia.

3.12.18. Desprezar, ao final da distribuicao da refeicao, as sobras de alimentos preparados e nao distribuidos.
Nao é permitida a reutilizagdo de sobras de alimentos manipulados de um periodo para outro.

3.12.19. Nao é permitido realizar nenhum preparo na véspera, com excecao da producao de massa simples de
bolos.

3.13 QUANTO AOS DEMAIS INSUMOS (GAS DE COZINHA, MATERIAIS DE LIMPEZA)

3.13.1. A CONTRATADA devera manter o abastecimento de gas para o preparo das refei¢des, inclusive
instalacdo (cilindros, mangueiras, valvulas, registros e tubulacdo externa), quando necessario, e conforme as

legislagbes pertinentes.

3.13.2. Fornecer material de limpeza e sanitizacdo de qualidade comprovada e adequados para a higienizacao

ambiental, pessoal e dos utensilios, aprovados pela ANVISA, de acordo ao Anexo I.V.

3.13.3. Fornecer caixa plastica com tampa para armazenamento de descartaveis, materiais de limpeza e higiene,

para as unidades escolares que nao possuirem local especifico para armazenamento destes itens.
3.13.4. Fornecer materiais descartaveis necessarios a prestacao dos servigos e de acordo ao Anexo L.V.

3.13.5. Efetuar dedetizacao e desratizagao das cozinhas, despensas e suas dependéncias 2 (duas) vezes ao

ano, realizando refor¢cos sempre que for necessario.
3.14 QUANTO AOS CONTROLES HIGIENICO-SANITARIOS

3.14.1. Manter todos os ambientes e locais destinados a estocar, preparar e distribuir os alimentos sob rigorosa

higiene diéria.

3.14.2. Manter a limpeza das instalagbes da cozinha e despensa, onde os servigos serdo desenvolvidos, dos
utensilios e equipamentos, inclusive parte interna da coifa (tubulagao) do fogao, luminarias, telas milimétricas e
janelas, de acordo com as determinagdes da ANVISA,

3.14.3. Utilizar panos descartaveis para higienizagdo de mobiliarios. Ndo € permitido a reutilizagéo.
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3.14.4. As lixeiras pertencentes a cozinha deverao ser limpas e higienizadas diariamente. Nao sera permitido o

uso de lixeiras sem acionamento por pedal.

3.14.5. E vedada a permanéncia de pessoas estranhas ao servico na cozinha e despensa, exceto em situacoes
autorizadas pela CONTRATANTE.

3.15 QUANTO AOS EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

3.15.1. Apds a assinatura do Contrato, os utensilios, equipamentos e mobiliarios de apoio deverdo ser
inventariados em conjunto com a CONTRATADA e pelo representante da unidade educacional, objetivando a
exata identificacdo das quantidades existentes na unidade, bem como a descricdo de seu estado de
conservagao.

3.15.2. O inventario devera ser realizado ao inicio, nas renovacdes e ao término da vigéncia do Contrato e

atualizado sempre que houver reposicao de equipamentos e utensilios pela CONTRATADA.

3.15.3. A CONTRATADA devera entregar os documentos comprobatérios dos inventarios das unidades
escolares a CONTRATANTE e manter uma cépia na unidade escolar.

3.15.4. O ANEXO L.VII contempla inventéario prévio de equipamentos das unidades escolares, referente ao ano
de 2025.

3.15.5. Ao inicio do Contrato, caso os utensilios e equipamentos existentes nas unidades escolares nao estejam
em quantidades adequadas a execuc¢do do servico e conforme o ANEXO L.VI; a CONTRATADA devera
providenciar os itens necessarios em até 7 (sete) dias, desde que nao haja interferéncia na execugao do servigo,
ou de imediato para nao interromper o atendimento, sem 6nus adicional a CONTRATANTE.

3.15.6. Durante toda a vigéncia do Contrato, a CONTRATADA devera realizar reposi¢cao e substituicdo de
utensilios e equipamentos, conforme as especificagcdes e as quantidades minimas descritas nos ANEXOS 1.VI,
sempre que necessario e também quando solicitado pela CONTRATANTE.

3.15.7. No caso de entrega de equipamentos e utensilios novos nas unidades escolares, a CONTRATADA
devera encaminhar romaneio assinado e carimbado pela direcdo da escola e cozinheira escolar responsavel
pelo recebimento.

3.15.8. Identificar todos os equipamentos e utensilios disponibilizados nas unidades escolares, de forma a nao
serem confundidos com similares de propriedade da CONTRATANTE.

3.15.9. A CONTRATADA devera efetuar manutencdo preventiva nos equipamentos, inclusive nos de
propriedade da CONTRATANTE, sem 6nus adicional a CONTRATANTE.

3.15.10. A CONTRATADA devera efetuar manutengédo corretiva nos equipamentos, inclusive naqueles de
propriedade da CONTRATANTE.
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3.15.11. Se houver a necessidade de retirada de utensilios e equipamentos das unidades escolares para
manutenc¢ao, estes deverao ser substituidos imediatamente por outro, de caracteristicas similares, até o retorno
do original, sem énus adicional 2a CONTRATANTE.

3.15.12. Toda retirada de equipamentos para manutencao, reforma ou transferéncia entre unidades, apo6s a
autorizacdo da Divisdo de Alimentacdo Escolar devera ser documentada através de impresso especifico
fornecido pela CONTRATANTE conforme ANEXO LIX. O documento devera conter carimbo da unidade escolar,
carimbo e assinatura da dire¢ao e data. Nos casos de transferéncias previamente autorizadas, a CONTRATADA
devera informar a unidade escolar de destino.

3.15.13. Nenhum equipamento ou utensilio patrimoniado podera ser descartado ou retirado da unidade escolar,
sem conhecimento e aprovacao da Divisdo de Alimentagdo Escolar através de procedimento expressamente
formalizado.

3.15.14. O equipamento de propriedade da CONTRATANTE, que for substituido em definitivo, por
impossibilidade de conserto, deve ser substituido por equipamento novo com caracteristicas idénticas e/ou

similares.

3.15.15. Na ocorréncia de criagdo de novas unidades, elas deverao ser providas pela CONTRATADA, de
equipamentos e utensilios novos, em perfeitas condigbes de uso, conforme as especificagdes e as quantidades
minimas descritas no ANEXOS L.VI.

3.15.16. Prezar pela conservacéo e correta utilizacdo dos equipamentos e utensilios das unidades escolares.

3.15.17. Os equipamentos devem apresentar um 6timo desempenho quanto a fungéo e eficiéncia energética
(consumo de energia).

3.15.18. Arcar com custos de transporte e instalagao de equipamentos e utensilios das cozinhas, em casos

adversos, como reforma de unidade escolar, sempre que solicitado pela Divisdo de Alimentacao Escolar.

3.15.19. A CONTRATADA devera fornecer para cada unidade escolar um termémetro destinado a medigao de
temperatura de alimentos (recebidos congelados e resfriados), preparagbes alimenticias, e equipamentos, de
acordo com a CVS-5 09/04/13 e suas atualizagbes. Os equipamentos deverdo ser aferidos regularmente
conforme legislagéo vigente.

3.15.20. Ao término do Contrato, a CONTRATADA deverd restituir os utensilios, equipamentos e mobiliarios de
apoio pertencentes a unidade escolar nas mesmas quantidades e condi¢cdes de funcionamento descritos no
primeiro inventario e, se for o caso, providenciar reparos ou substituicées, procedimento este que devera ser

informado a unidade escolar e a Divisdo de Alimentacao Escolar.

3.15.21. Ao final do Contrato, equipamentos fornecidos pela CONTRATADA poderéao ser retirados ou doados

oficialmente pela mesma a unidade escolar, para que esta providencie a incorporagdo ao seu patrimonio,
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mediante termo de doacao assinado por ambos.
3.16 QUANTO AOS SERVICOS DE REPARO E MANUTENCAO

3.16.1. Realizar reparos nas cozinhas escolares as suas expensas e sem 6nus a CONTRATANTE, conforme
relacdo abaixo:

a) Manutencéo de todos os equipamentos, dentre eles freezer, geladeira, fogao, forno, balcao térmico, extrator

de suco, liquidificador, picador de legumes, etc.

b) Manter em todas as pias das cozinhas, ralo modelo “japonés” conforme ANEXO L.V a fim de evitar entupimento

de ralos e caixas de gordura.

¢) Instalagéo do fogéo, reparos no cilindro, mangueiras e valvulas de gas, inclusive tubulagao externa, valvula e

registro localizados na area externa das cozinhas.
d) Os demais servigos de manutencao estruturais estao listados no ANEXO L.VIIl.
3.17 QUANTO AS RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

3.17.1. Executar os servigos com responsabilidade técnica, observando as condi¢des de higiene e seguranga
no preparo dos alimentos.

3.17.2. Comunicar imediatamente, por escrito, e entregar sob recebimento formal, qualquer ocorréncia ou
anormalidade que interfira na execugdo dos servigos, como: falta de abastecimento, comprometimento no
pagamento de salarios e/ou beneficios trabalhistas etc.

3.17.3. Responder civil e criminalmente, por quaisquer acidentes, danos ou prejuizos materiais e/ou pessoais
causados, aos seus empregados e/ou terceiros, como consequéncia de impericia, imprudéncia ou negligéncia

prépria ou de seus empregados, incluindo intoxicacao alimentar causada aos comensais.

3.17.4. Manter arquivo de todos os documentos durante a vigéncia do Contrato, os quais poderao ser solicitados
pela CONTRATANTE a qualquer momento.

3.17.5. Adequar, por determinacao da CONTRATANTE, qualquer servico que nédo esteja sendo executado de

acordo com as Boas Praticas ou principios de Nutricao e Dietética.

3.17.6. A CONTRATADA se obriga a reparar, corrigir, remover, refazer ou substituir, as suas expensas os
servicos em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregées resultantes de sua execugao e estiver em

desacordo com o estabelecido no presente Termo de Referéncia.

3.17.7. Em caso de qualquer falha na execugdo em que 0s servicos estejam em desacordo com as hormas e
especificagdes técnicas, a CONTRATADA sera notificada para que providencie a regularizagdo, sob pena de
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ser declarada inidénea para as futuras licitagdes, sem prejuizo de outras penalidades.

3.17.8. Arcar com os 6nus decorrentes de incidéncia de todos os tributos federais, estaduais e municipais, que
possam advir dos servigos contratados, fazendo prova deles quando requerido e responsabilizando-se pelo
cumprimento de todas as exigéncias das reparticbes competentes, com total isencdo da CONTRATANTE.

3.17.9. Disponibilizar para todas as unidades escolares impressos estabelecidos pela CONTRATANTE, que

poderao sofrer adequagdes durante a execugao do Contrato.

3.17.10. A CONTRATADA devera elaborar ficha técnica das preparagbes, adequando-as ao servigo de
alimentagéo de cada unidade escolar. Devera conter na ficha técnica, nome da preparagao culinaria, faixa etaria
e unidade escolar, descri¢do dos ingredientes, modo de preparo da receita, per captas bruto e liquido, fator de
correcao de cada ingrediente, além de informacao nutricional de energia, macro e micronutrientes prioritarios. A
ficha técnica de preparacdo deverd ser apresentada a equipe de Divisdo de Alimentagdo Escolar para
aprovacaoem até 60 (sessenta) dias apos o inicio do Contrato e posteriormente (30 dias apds aprovacao) devera
ser entregue em cada unidade escolar em copia colorida e encadernada.

3.17.11. Apresentar mensalmente a Chefia da Divisdo de Alimentagdo Escolar, até o 10° dia util do més,
tabulacdo de check list das supervisoes realizadas nas unidades escolares no més anterior, para avaliagao e
providéncias necessarias.

3.17.12. Desenvolver Projeto de Educacdo Nutricional em conjunto com o Responsavel Técnico da
CONTRATANTE, para os escolares de educacdo infantil e ensino fundamental da rede publica, com
embasamento pedagdgico, (Portaria Interministerial n® 1.010 de 08 de maio de 2006). O projeto serd anual e s6
sera colocado em pratica ap6s aprovacdo da Secretaria de Educacdo e Chefe da Divisdo de Alimentacao
Escolar.

3.17.13. Manter estrutura no Municipio para funcionamento de escritério e administrativo para atendimento diario

das escolas por todo o periodo de funcionamento.

3.17.14. Pagar em dia os empregados, nos termos da legislacdo aplicavel.

3.17.15. Respeitar o intervalo de 01 (uma) hora para refeicao dos funcionarios.

3.17.16. Apresentar, quando solicitado pelo érgéo fiscalizador, a seguinte documentagéo:
a) copia do contrato de trabalho de todo pessoal envolvido na execugéo do objeto;

b) registro de empregado e cépia das paginas da Carteira de Trabalho e Previdéncia Social, atestando a
contratagao;

c) atestado de saude ocupacional (ASO), comprovando a realizacdo dos exames médicos (admissional e

periddicos);
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d) comprovante de cadastramento do trabalhador no regime do PIS/PASEP;

e) cartdo, ficha ou livro de ponto, assinado pelo empregado em que constem as horas trabalhadas, normais ou

extraordinarias, se for o caso;
f) recibo de concesséao do aviso de férias, 30 (trinta) dias antes do respectivo gozo;

g) recibo de pagamento atestando o recebimento de salarios mensais e adicionais, férias + 1/3 e 132 salario (12
e 22 parcelas), quando da época propria, além de salario-familia, caso devido, assinado pelo empregado, ou,

conforme o artigo 464 da CLT, acompanhado de comprovante de depdsito bancario na conta do trabalhador;
h) comprovantes de opc¢ao e fornecimento do vale-transporte quando for o caso;

i) comprovantes de recolhimento de contribuigéo sindical e outras devidas aos sindicatos, se for o caso, na época
propria;

j) comprovante de entrega da RAIS e de que o trabalhador dela fez parte;
k) documento que ateste o recebimento de equipamentos de protegao individual, se o servigo assim o exigir;

I) comprovantes que atestem o correto depésito do Fundo de Garantia do Tempo de Servigo em conta vinculada
aberta para esse fim.

3.17.17. Havendo rescisdo do Contrato de trabalho e substituicdo de um trabalhador por outro, é obrigatéria a
apresentacao pela CONTRATADA em relagdo ao trabalhador cujo contrato se extinguiu, quando solicitado pelo

fiscalizador, dos seguintes documentos:

a) termo de rescisao do contrato de trabalho, devidamente homologado, quando o trabalhador tiver mais de um

ano prestando servigcos na empresa;

b) documento que comprove a concessao de aviso prévio, trabalhado ou indenizado;

c) recibo de entrega da comunicacao de dispensa e do requerimento do seguro-desemprego;

d) copia da guia de recolhimento rescisério do FGTS e da contribuicao social;

e) cépia do atestado de Saude, atestando a realizacdo de exame médico demissional.

3.17.18. Apresentar ao término do Contrato em até 30 (trinta) dias, quando solicitado pelo fiscalizador:
a) copia da relacao dos empregados que atuaram na execucgao do objeto no ultimo més de contrato;

b) cépia das rescisdes dos contratos de trabalho, dos empregados dispensados;
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C) copia autenticada da pagina da CTPS na qual consta o registro de trabalho para os empregados que
permanecerao na empresa.

3.18 QUANTO AS RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE

3.18.1. Disponibilizar os locais onde serdo executados o0s servigcos em condi¢cées normais de utilizagdo, inclusive
com relacao as instalagdes elétricas e hidraulicas.

3.18.2. Acompanhar direta e indiretamente a qualidade dos servigos executados, verificando o atendimento as

especificagdes do Contrato, legislagcdes vigentes e demais normas técnicas.

3.18.3. Notificar a CONTRATADA da aplicagao de eventuais multas, da suspensao do fornecimento, distribuicao
e da sustagao do pagamento de quaisquer faturas.

3.18.4. A CONTRATANTE podera a seu critério realizar a qualquer momento consulta com a direcdo das

unidades escolares para avaliagdo da qualidade dos servigos prestados pela CONTRATADA.
4. PRAZO DO CONTRATO

4.1. O Contrato tera vigéncia de 12 (doze) meses, contados a partir da data de sua assinatura, podendo ser
prorrogado, a critério da CONTRATANTE, respeitando as condigbes prescritas na Lei Federal n? 14.133/21.

5. REQUISITOS DA CONTRATAGCAO

5.1. A Contratada devera executar os servicos em conformidade com o Termo de Referéncia e demais Anexos
deste Edital.

5.2. Subcontratacao: Os servicos ndo poderdo ser subcontratados no seu todo, podendo, contudo, para
determinados servicos como manutencdo de equipamentos, servigos de logistica, fornecimento de gas e
insumos entre outros, fazé-lo parcialmente, mantendo, porém, sua responsabilidade integral e direta perante a
Prefeitura. Os servigcos subcontratados deverao ter a anuéncia expressa desta municipalidade.

5.2.2. A subcontratada devera comprovar sua idoneidade perante o 6rgao, bem como regularidade fiscal,
trabalhista e previdenciaria, conforme habilitagcdo exigida neste edital.

5.3. Garantia Contratual: Sera exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei
n? 14.133, de 2021, no percentual de [5% (cinco por cento)] do valor total do contrato, podendo a mesma ser
representada por caugdo em dinheiro, titulos da divida publica, seguro garantia ou fianga bancaria.

5.3.1. Ocorrendo aditamento, a Contratada devera complementar a Garantia proporcionalmente, 05 (cinco) dias
apds a assinatura.

5.3.2. Ocorrendo prorrogagao, a Contratada devera prorrogar a vigéncia da Garantia proporcionalmente, 05
(cinco) dias apés a assinatura.

5.3.3. Em caso de opgéao pelo seguro-garantia, a parte adjudicataria devera apresenta-la, no maximo, até a data
de assinatura do contrato.

5.3.4. A garantia, nas modalidades caugéo e fianca bancéria, devera ser prestada em até 10 dias Uteis apos a
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assinatura do contrato.

5.3.5. A garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera assegurar o pagamento de:

a) Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais obrigagoes
nele previstas;

b) Prejuizos causados a Administracdo ou a terceiro, decorrentes de culpa ou dolo durante a execugcdo do
contrato;

c) Multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada;

d) Obrigagdes trabalhistas, fiscais e previdenciarias de qualquer natureza, ndo adimplidas pela contratada.
5.3.6. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados nas alineas
do subitem 5.3.5.

5.3.7. O valor da garantia sera devolvido 8 CONTRATADA dentro de 30 (trinta) dias apds o encerramento do
contrato, mediante solicitacao do mesmo, desde que cumpridas todas as obrigagdes assumidas neste termo de

referéncia.
6. EXECUCAO DO OBJETO

6.1. A CONTRATADA devera executar os servicos com responsabilidade técnica, obrigando-se a manter
durante toda a execucdao do Contrato compatibilidade com as obrigagdes assumidas, com mao de obra
capacitada e ciente de todos os termos do Contrato.

6.2. Os locais da prestacéo dos servicos e das entregas de géneros alimenticios e insumos pela CONTRATADA
serdo as dependéncias das cozinhas das unidades escolares listadas no ANEXO L.I deste Termo de Referéncia,

bem como, o quantitativo de alunos por unidades escolar.

6.3. A critério da CONTRATANTE, poderéo ser acrescidas unidades educacionais nao relacionadas no ANEXO
I.I deste Termo de Referéncia, respeitando-se o limite previsto no artigo 125 da Lei Federal n® 14133/2021.

6.4. A CONTRATADA podera utilizar, para a adequada execugao dos servigcos os equipamentos ja existentes
nas unidades escolares, conforme relacdo constante do ANEXO L.VII deste Termo de Referéncia

6.4.1. Para o bom andamento do servico, a CONTRATADA devera providenciar os utensilios e equipamentos
faltantes em conformidade com o estabelecido nos ANEXOS 1.Vl deste Termo de Referéncia e outros que a
CONTRATADA julgar necessarios.

6.5. A CONTRATANTE podera enviar as unidades escolares géneros alimenticios comprados através da

Agricultura Familiar ou outros programas governamentais.

6.6. Os servicos deverao ser iniciados pela CONTRATANTE em até 5 (cinco) dias apos a emissao da

competente Ordem de Inicio de Servigos pela Secretaria de Educag¢édo do municipio.

7. GESTAO DO CONTRATO
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7.1. A gestdo do contrato sera realizada pelo Diretor de Educacédo e Cultura, que nomeara como Fiscais
servidores publicos da Divisdo de Alimentagédo Escolar para acompanhar a execug¢ao dos servigos pela
CONTRATADA, solicitando a empresa, sempre que achar necessario, informagoes do seu andamento.

7.2. No desempenho de suas atividades, € assegurado ao 6rgao fiscalizador o direito de verificar a perfeita

execucao do presente contrato, em todos os termos e condigdes.

7.3. A acao ou omissdo total ou parcial do érgéo fiscalizador ndo eximird a CONTRATADA da responsabilidade

de executar o servigo com toda cautela e boa técnica.

7.4. Cabera a fiscalizagao exercer rigoroso controle do cumprimento do contrato, em especial quanto a
quantidade e qualidade dos servigos executados, fazendo cumprir a lei e as disposi¢des do presente Termo de
Referéncia.

7.5. Verificada a ocorréncia de irregularidade no cumprimento do contrato, a fiscalizagdo tomara as providéncias
legais e contratuais cabiveis, inclusive quanto a aplicagcao das penalidades previstas no presente edital e na Lei
Federal n® 14.133, de 2021.

7.6. A fiscalizagdo por parte da Prefeitura ndo eximira ou reduzirda em nenhuma hipétese, as responsabilidades
da empresa CONTRATADA em eventual falta que venha a cometer, mesmo que nao indicada pela fiscalizagao.

7.7. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas

da Lei Federal n2 14.133/2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

7.8. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensao do contrato, o cronograma de execucgao sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples
apostila.

7.9. As comunicagdes entre o 6rgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o

ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

7.10. O érgéo ou entidade podera convocar representante da empresa para adog¢ao de providéncias que devam

ser cumpridas de imediato.

7.11. Ap6s a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagao, que
contera informacdes acerca das obriga¢des contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para
execucao do objeto, do plano complementar de execugéo da contratada, quando houver, do método de aferigao

dos resultados e das sangoes aplicaveis, dentre outros.
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Fiscalizacao

7.12. A execucao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos
respectivos substitutos (Lei Federal n® 14.133/2021, art. 117, caput).

Fiscalizacao Técnica

7.13. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugao do contrato, para que sejam cumpridas todas as

condicdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracao;

7.14. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execucéao do contrato, com a descricdo do que for necessario para a regularizacao das faltas ou
dos defeitos observados. (Lei n? 14.133/2021, art. 117, §19);

7.15. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificacoes para a

corregao da execugao do contrato, determinando prazo para a corregao;
7.16. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar
decisdo ou adocao de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e

saneadoras, se for o caso;

7.17. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugao do contrato nas datas aprazadas, o fiscal

técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato;

7.18. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob

sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagao ou a prorrogagao contratual.

Fiscalizacdo Administrativa

7.19. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutengao das condi¢cdes de habilitagdo da contratada,
acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagao de apostilamento e termos
aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario.

7.20. Caso ocorra descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solu¢do do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias

cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

Gestor do Contrato
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7.20. O gestor do contrato coordenara a atualizagéo do processo de acompanhamento e fiscalizagao do contrato
contendo todos os registros formais da execug¢ao no histoérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem
de servigo, do registro de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogagbes contratuais, elaborando relatério com
vistas a verificagcdo da necessidade de adequacdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da

administragédo.

7.21. O gestor do contrato acompanhard os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as
ocorréncias relacionadas a execugao do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade

superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

7.22. O gestor do contrato acompanhara a manutencdo das condicoes de habilitagdo da contratada, para fins
de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidacao e do

pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.

7.23. O gestor do contrato emitira documento comprobatério da avaliagao realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigagdes assumidas pelo contratado, com mengao ao seu
desempenho na execugéao contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais
penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes.

7.24. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de
responsabilizacao para fins de aplicacdo de sangdes, a ser conduzido pela comissédo de que trata o art. 158 da
Lei Federal n® 14.133/2021.

7.25. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informacdes sobre a consecucao dos objetivos
qgue tenham justificado a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das
atividades da Administragéao.

7.26. O gestor do contrato devera enviar a documentagéo pertinente ao setor de contratos para a formalizagao
dos procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestao nos termos do

contrato.
8. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

8.1. A medicao do servi¢o contratado ficara sob a responsabilidade da dire¢do escolar, que podera designar um
funcionario publico efetivo para realizar o controle e devera ser acompanhada por funcionario da empresa

contratada.

8.2. A medicao diaria do servigo contratado, realizada pela unidade escolar, refere-se:
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a) Ao acompanhamento do apontamento diario da quantidade servida de todos os cardapios, que deverao ser
preenchidos pelo funcionario da CONTRATADA em impresso padrao, conforme ANEXO L.X;

b) Ao apontamento, se for o caso, de eventuais ocorréncias constatadas na sua prestagao, dentro do periodo
de medicao, que possam sujeitar a CONTRATADA a penalidade ou a ajuste de conduta;

c¢) A medigéo dos servigos prestados néo tera validade para fim de pagamento caso ocorra atraso ou falta de
algum item do cardapio prejudicando o atendimento ao aluno.

8.3. O diretor ou funcionario publico designado, procederda com a fiscalizagdo diariamente, verificando as
qguantidades dos itens do cardapio do dia a serem preparados, bem como o nimero de refeicées servidas, que
deverao estar preenchidas diariamente pela CONTRATADA em planilha padrao, logo apés a distribuicdo das

refeicOes e por periodo, conforme ANEXOS I.X e L.XI.

8.4. A medicao diaria do servico contratado sera realizada pela unidade escolar e considerara o numero de

alunos atendidos e nimero de refeicoes preparadas, de acordo com o per capta descrito no ANEXO LIIL.

8.5. Para fins de apontamento, faturamento e pagamento na medigdo dos servicos a CONTRATADA devera
disponibilizar aos alunos a alimentacao escolar servida completa, com todos os alimentos previstos no cardapio
do dia, conforme per capita do ANEXO LIl

8.6. Devera ser garantido o direito a repeticdo da alimentacdo escolar, com todos os alimentos previstos no
cardapio do dia, ou somente com aquele que o aluno desejar repetir.

8.7. A CONTRATADA enviara a medicado do servico executado a cada fechamento da quinzena a Divisdo de
Alimentacao Escolar, através de documento fisico original devidamente preenchido, sem rasura, datado e
assinado pelo diretor da unidade escolar e pelo Nutricionista Supervisor da CONTRATADA, conforme ANEXO
I.XI. ACONTRATADA devera entregar juntamente com a medigao dos servigos executados, cépias digitalizadas
dos romaneios e/ou notas fiscais dos géneros alimenticios entregues na quinzena de todas unidades
educacionais atendidas.

8.8. A medicao total do servigo contratado ficard a cargo da CONTRATANTE, pela Divisdo de Alimentacao

Escolar, que a realizara da seguinte forma:
a) Observando a medigao diaria, realizada pelas unidades escolares;

b) Observando as eventuais ocorréncias na prestacao do servigo, apontadas pelas unidades escolares ou pela
CONTRATANTE, e tomando as providéncias necessarias a aplicacdo das penalidades contratuais cabiveis;

c¢) Validando a medigao dos servigos e dando prosseguimento aos tramites para pagamento da CONTRATADA.

8.9. A CONTRATANTE ir4 autorizar a emissao das notas fiscais para pagamento em até 2 dias Uteis apo6s o
recebimento das planilhas de faturamento (ANEXO 1.XI).
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8.10. As notas fiscais que apresentarem incorregdes serdo devolvidas a CONTRATADA para as devidas
corregoes, ficando estabelecido que 0 novo prazo para pagamento seja contado a partir da data da apresentagéo
da nova nota fiscal devidamente corrigida.

8.11. Os valores das Notas fiscais deverdo ser idénticos aquele resultante da soma de todas as refeicoes

servidas na quinzena, multiplicado pelo preco unitario contratado.

8.12. Além dos documentos eletrénicos, a CONTRATADA devera entregar o documento fiscal e toda

documentacao de forma impressa na Divisao de Alimentacao Escolar, aos cuidados do fiscalizador do contrato.
8.13. Apresentar quinzenalmente, junto ao documento fiscal, as seguintes documentagées:

a) Relacdo de empregados que estiverem envolvidos na prestagdo dos servigos contratados, por unidade
escolar, com comprovagao de cumprimento das obrigagdes trabalhistas, entre eles: comprovante de pagamento
de salario, férias, 13° salario, comprovante de pagamento de vale transporte, cesta basica, e outros beneficios
qgue constem na Convencao Coletiva da Categoria;

b) Fotocépia da GPS, devidamente quitada e autenticada, acompanhada do relatério GFIP, relativo ao més

imediatamente anterior;

c) Comprovantes de recolhimento do FGTS e INSS dos funcionarios envolvidos, relativo ao més imediatamente
anterior.

Liquidacao

8.14. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobrancga equivalente, correra o prazo de trinta dias para fins de

liquidacao, na forma desta secao, prorrogaveis por igual periodo.

8.15. O prazo de que trata o item anterior podera ser reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de
prorrogacao, nos casos de contratacdes decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o limite de que
trata o inciso Il do art. 75 da Lei n® 14.133, de 2021

8.16. Para fins de liquidagao, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa
os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

8.16.1. 0 prazo de validade;

8.16.2. a data da emisséao;

8.16.3. os dados do contrato e do érgao contratante;
8.16.4. o periodo respectivo de execugao do contrato;

8.16.5. o valor a pagar; e

60

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://saorogue.1doc.com.br/verificacao/5884-B616-E365-3C11 e informe o cédigo 5884-B616-E365-3C11

Assinado por 1 pessoa: MARCOS AUGUSTO ISSA HENRIQUES DE ARAUJO

=



8.16.6. eventual destaque do valor de retencgoes tributarias cabiveis.

8.17. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidacdo da
despesa, esta ficara sobrestada até que o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo

apds a comprovacao da regularizacao da situacao, sem Onus a contratante;

8.18. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacgao da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema,
mediante consulta aos sitios eletrdnicos oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n®
14.133/2021.

8.19. A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencao das condicoes de
habilitacao exigidas no edital; b) identificar possivel razao que impeca a participagdo em licitagao, no ambito do
6rgao ou entidade, proibigdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

8.20. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do contratado, sera providenciada sua
notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagcdo ou, no mesmo prazo,

apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

8.21. Nao havendo regularizacédo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera comunicar
aos Orgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem
como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e

necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.
8.22. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos
autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla defesa.

8.23. Havendo a efetiva execugao do objeto, os pagamentos serao realizados normalmente, até que se decida

pela rescisdo do contrato, caso o contratado ndo regularize sua situacao junto ao SICAF.
Prazo de pagamento

8.24. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até trinta (30) dias, contados da finalizacdo da liquidacao

da despesa, conforme sec¢ao anterior, nos termos da Instrugdo Normativa SEGES/ME n? 77, de 2022.

8.25. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente
entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizagcdo, mediante aplicagao do indice
IPCA-IBGE de correcdo monetaria.

Forma de pagamento

8.26. O pagamento serd realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente
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indicados pelo contratado.

8.27. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para
pagamento.

8.28. Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributaria prevista na legislagao aplicavel.

8.28.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte,

quando da realizacao do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacéo vigente.

8.29. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n® 123, de
2006, nao sofrera a retencao tributaria quanto aos impostos e contribuicbes abrangidos por aguele regime. No
entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovagao, por meio de documento oficial, de
que faz jus ao tratamento tributério favorecido previsto na referida Lei Complementar.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR

9.1. A selecdo do fornecedor sera feita por meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO, através da
modalidade Pregao Presencial. Sera classificada a empresa que oferecer menor proposta financeira e estiver

dentro das exigéncias de Qualificagdo Técnica e Qualificagdo Econémico Financeira exigidas em edital.
9.1.1. A empresa vencedora deverd apresentar a proposta financeira, conforme ANEXO I.XII.

9.1.2. A empresa vencedora tera um prazo de 2 dias Uteis para apresentacdo da Planilha de Composicdo de

Custo, que devera estar preenchida em Excel, conforme planilha disponibilizada pela prefeitura - ANEXO LXIILI.
9.2. Da justificativa da licitacao na modalidade Pregao Presencial

Trata-se, 0 presente processo, de licitacdo destinada a contratagcdo de empresa para o fornecimento de
alimentacéo escolar (preparo e distribuicdo de refeicées) nas unidades escolares da rede publica municipal da
Estancia Turistica de Sdo Roque (EMEI, EMEF, EMEIF e EJA) por um periodo de 12 (doze) meses.

O servico de alimentacao escolar € um servico de grande escala que envolve um nimero de 9944 alunos
distribuidos pelas 33 unidades escolares, contemplando recursos publicos também significativos, o que torna
essencial a observancia dos principios de eficiéncia, economicidade e transparéncia. O servigo demanda uma
estrutura organizacional robusta e processos logisticos eficientes para garantir que todas as refeicdes sejam
entregues de forma pontual e em condi¢cdes adequadas. Além disso, é necessario prever a demanda, realizar

compras de insumos, gerenciar estoques e controlar rigorosamente os prazos de validade dos alimentos.

O preparo de alimentagao escolar vai muito além de uma simples prestacao de servigo; trata-se de uma
atividade estratégica para a promogao de saude, educagéo e inclusdo social. As especificidades envolvem,
ainda, o cumprimento de normas sanitérias e nutricionais rigorosas, a adequacao as necessidades individuais

dos alunos e a responsabilidade na gestédo dos recursos publicos.
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Portanto, assegurar a qualidade desse servigo é essencial para a administragdo publica, que deve
acompanhar de perto a execugdo do contrato e a eficiéncia dos fornecedores.

Demonstrado, assim, o vulto e relevancia desta contratagdo, passamos a justificativa acerca da opgao
pelo formato presencial.

Inicialmente, cumpre-nos destacar que a Lei 14.133/2021 n&o obriga, de fato, a realizacdo de licitacao

na forma eletrénica, trazendo aludida forma de condugédo do certame apenas como uma preferéncia. Vejamos:

“Art. 17. O processo de licitagdo observara as seguintes fases, em sequéncia:

(..)

§ 2° As licitagbes serdo realizadas preferencialmente sob a forma eletr6nica, admitida a utilizagdo da
forma presencial, desde que motivada, devendo a sesséo publica ser registrada em ata e gravada em audio e

video”.

Neste sentido, destacamos jurisprudéncia do E. Tribunal de Contas do Estado de Sao Paulo nos autos
do TC 8981/989/24:

“Em relagao a critica direcionada a utilizacdo de Pregao na forma presencial em detrimento da eletrénica,
considero-a improcedente, tendo em perspectiva que a nova Lei de Licitacdes e Contratos admite a realizagdo
de licitagbes no formato presencial, sem embargo de recomendar a Origem para que motive tal escolha e
proceda ao registro da sessao publica em ata e sua gravagdo em audio e video, a luz do artigo 17, § 29, de
referido ordenamento legal, conforme, por exemplo, se decidiu nos processos TC 23373.989.22 e TC
1351.989.24.”

Isto posto, temos que ndo ha proibicdo ao uso do formato presencial nas licitacdes, mas sim permisséao
expressa, desde que a decisdo seja devidamente motivada nos autos.

Assim, o principal aspecto a ser observado no que se refere a opcdo pela modalidade de pregao
presencial é a possibilidade de se imprimir maior celeridade e eficiéncia a contratacdo de bens e servicos
comuns, sem prejuizo a competitividade.

Oportuno registrarmos que a celeridade e eficiéncia sdo principios fundamentais em todo processo
licitatéria, estando devidamente positivados no artigo 52 da Lei n® 14.133/2021. Alias, sobre o tema, vale
colacionar as licdes de Joel de Menezes Niebuhr, na obra “Nova Lei de Licitagdes e Contratos Administrativos”
— 22 Edicao:

“Desde ha muito, os principios sdo considerados, eles mesmos, normas juridicas dotadas de forga
coativa. (...)
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Inclusive, a prépria jurisprudéncia tem entendido que, no conflito entre regra e principio, utilizando-se a
técnica da “ponderacao”, o principio pode muito bem prevalecer, justamente por ser dotado de uma maior

densidade valorativa a ser explorada no caso concreto”.

Nesse sentido, o principio da celeridade visa dinamizar o trdmite dos certames licitatérios e das
contratagdes publicas, enquanto o principio da eficiéncia exige do administrador a busca de um resultado
satisfatério e benéfico ao interesse coletivo, porém, dispensando formalidades que, na pratica, ndo alteram o
resultado do processo. Em complemento a conceituagao da eficiéncia, Niebuhr ainda assenta que ele gira em

torno de trés pilares fundamentais, quais sejam: “preco, qualidade e celeridade”.

Ou seja, na presenca de 1) precos justos, 2) servigos ou produtos condizentes com a melhor préatica de
mercado e dentro do interesse publico, e 3) contratagao agil, tem-se como consumado o principio da eficiéncia;
bussola que deve acompanhar as contratagdes efetivadas pela Administracao.

De todo modo, ndo se pode negar as vantagens advindas do procedimento eletrénico, contudo, no caso
do objeto pretendido, que é alvo constante de grande repercussédo na midia nacional e do vulto da contratacao,
a auséncia de contato direto e fisico entre o pregoeiro, sua equipe, os fornecedores interessados e a comunidade
(municipes e vereanga), pode reduzir o controle e a transparéncia das decisdes, especialmente pelo fato do
procedimento eletrénico ser engessado e permitir a manifestagéo dos interessados apenas via chat que, por sua

vez, nao é ativado a todos os que acompanham a sessao pela internet.

Alids, o pregéo presencial permite uma dindmica mais &gil para solucionar duvidas, ajustar documentos
e discutir propostas técnicas, possibilitando uma interagdo direta e imediata entre os licitantes e a comisséo de
licitacdo. Em tais condicbes, a bem da verdade, é possivel resolver questdes no proprio ato, sem a necessidade
de suspensdo da sessao para a realizacdo de diligéncias, ocorréncia comum no formato eletrénico, sobretudo

em decorréncia de impasses técnicos, e até mesmo no tramite virtual das informagdes.

A possibilidade de esclarecimentos imediatos durante a sessdo presencial, promocdo de diligéncias
destinadas a esclarecer ou a complementar eventuais informagdes ausentes, verificacdo das condigées de
habilitacdo e exequibilidade da proposta, manifestagcdes recursais, dentre outras inUmeras situagoes,
proporcionam inegavel celeridade a contratacdo, visto que em regra, os atos sdo unificados na propria sessao

publica, além do préprio estimulo & competicao, sdo elementos que justificam a eleicdo da forma “presencial’.

Além disso, reduz altamente o risco de suspensdes decorrentes de problemas técnicos e operacionais
gue comumente afetam os pregdes eletrénicos, podendo trazer prejuizos de cunho administrativo e operacional

para a administragao.

Ademais, conforme exposi¢ao do professor Joel de Menezes Niebuhr, na licitacdo presencial, o agente
esta na frente dos licitantes (e dos municipes), em contato direto, por efeito do que ele pode perceber certos
detalhes e agir de forma contundente, quando for o caso, mostrando efetiva neste caso, pois se trata de um

procedimento dificil de ser realizado, considerando o vulto, fazendo com que a intervengao ativa do agente possa
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produzir benesses ao interesse publico.

Nesse sentido, o certame presencial pode horizontalizar ainda mais o controle social dos atos praticados
pelo pregoeiro, garantindo efetiva participacao coletiva, estimulando com que a contratagéo seja transparente,
impessoal e higida. A vigilancia popular € capaz de aperfeicoar o processo licitatério, sendo até mesmo

indispensavel, em especial em certame de tamanha relevancia como no caso em questao.

Necessario destacar, também, que a licitagcdo na forma presencial ndo produz alteragdo no resultado
final do certame, nem tampouco restringe a competitividade, tanto é que a licitagdo anterior para este mesmo
objeto, contou com a participagao de 05 fornecedores, sendo, inclusive, objeto de analise e decisao favoravel
por parte do E. Tribunal de Contas.

Por fim, com a devida justificativa sobre o ponto de vista da celeridade e eficiéncia, sem prejudicar a
escolha da proposta mais vantajosa, eis que presente a fase de lances verbais (que contara com maior
impulsionamento a diminuicao dos pre¢os), o Pregédo Presencial se configura como meio fundamental para a

contratacdo dos servicos ora licitados.

N&o obstante a decisdo pela forma presencial da licitacao nos termos da justificativa aqui apresentada,
€ de rigor que a sessao seja registrada em ata e gravada em audio e video e veiculada em tempo real no youtube,
com posterior anexagéo ao Processo Administrativo, visando dar atendimento & legislagao vigente.

9.3. Da justificativa para Inversao de fases

Nos termos do artigo 17, da Lei Federal n? 14.133/2021, a regra geral nas licitagcdes é a realizagdo do
julgamento das propostas antes da fase de habilitacdo. Todavia, o proprio dispositivo legal admite a inversao
dessa sequéncia procedimental, de modo que a Administracdo, de forma motivada, podera proceder a
habilitacdo prévia dos licitantes antes do julgamento das propostas, quando as peculiaridades do objeto ou do

mercado fornecedor assim recomendarem.

No caso especifico do fornecimento de alimentagdo escolar — servico de natureza continuada e
diretamente relacionado a execugédo das politicas publicas de educacao e salde —, a inversdo de fases mostra-
se tecnicamente e juridicamente adequada. A analise prévia da habilitacdo dos participantes permite verificar,
desde logo, a capacidade técnica, operacional e sanitaria das empresas concorrentes, evitando que sejam

classificadas propostas de licitantes que, ao final, se revelem inaptos a cumprir as exigéncias contratuais.

A intencdo é minimizar os impactos e riscos durante o processo licitatério, buscando uma avaliacao
prévia das condicdes das empresas, de modo a reduzir a possibilidade de participagdo de licitantes sem
capacidade técnica, operacional ou financeira adequada a execu¢éo do contrato. Essa medida é fundamental,
pois uma execugao inadequada pode afetar diretamente o servigo educacional, especialmente no fornecimento

de merenda, além de comprometer a seguranga alimentar do publico atendido, criancas e bebés, cuja
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alimentagao deve observar padrdes rigorosos de qualidade, higiene e nutricao.

Do ponto de vista doutrinario, Rafael Oliveira “a inversdo procedimental, embora ndo constitua a regra,
€ plenamente legitima quando justificada pela complexidade técnica do objeto ou pela necessidade de prevenir

riscos de contratagdo com licitantes inabilitados” (Licitagdes e Contratos Administrativos, 62 ed., 2023).

Também Maria Sylvia Zanella Di Pietro ressalta que a Administracdo deve adotar a forma procedimental
“que melhor atenda a finalidade publica e assegure o resultado mais eficiente e seguro, desde que devidamente
motivada” (Direito Administrativo, 362 ed., 2023).

Assim, a inversdo de fases, no presente caso, ndo se configura como mera faculdade administrativa,
mas como instrumento de gestdo responsavel, voltado a garantir a adequada execugao do contrato e a
continuidade do servigo de alimentagao escolar, de carater essencial. A opgao pela habilitagéo prévia traduz
uma postura de prudéncia e eficiéncia, alinhada aos principios do planejamento, precaucéo e vantajosidade.

Outrossim, cumpre ressaltar que o proprio E. Tribunal de Contas do Estado de Sao Paulo, no voto dos
Processos TC-013059.989.25-1 e TC-013275.989.25-9, entendeu que na opcao pela adocdo da inversdo de

fases incide a discricionariedade técnica, que permite ao administrador decidir qual rito adotar no edital. Vejamos:

“Como bem andou a assessoria especializada, “todos os documentos
serdo entregues no mesmo momento (0 que evitaria alguma espécie de
conluio), mas sé serdo abertas as propostas comerciais daquelas
licitantes que tiverem sido habilitadas. Incide nesse caso a
discricionariedade técnica, que permite ao administrador, consideradas
as circunstancias técnicas, de gestao e mercadoldgicas, decidir qual rito
adotar no edital”, a conduzir para a improcedéncia da critica a adotada

inversdo de fases de habilitagéo e julgamento.”

Diante do exposto, e com fundamento no artigo 17, §1, da Lei n® 14.133/2021, bem como na doutrina
especializada, justifica-se a adogédo da inversao de fases no presente Pregdo Presencial, assegurando maior
rigor técnico na selegao dos licitantes e maior seguranga na contratagdo, em estrita observancia ao interesse
publico e as diretrizes da moderna Administragédo Publica.

9.4. Qualificacao Técnica
9.4.1. A LICITANTE devera apresentar os documentos listados abaixo:

a) Registro ou inscri¢cdo da pessoa juridica no Conselho Nutricionistas — CRN;

b) Prova de aptidao para o desempenho de atividade pertinente e compativel com o objeto desta licitagéo, por

meio da apresentacao de Atestado(s) ou Certiddo(des), expedido(s) por pessoa juridica de direito publico ou

privado, necessariamente em nome do licitante, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricionistas,
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no(s) qual(ais) se indique(m) a realizagdo de no minimo 50% da execugdo pretendida do contrato e que
demonstre que o licitante tenha executado servigos similares ao objeto da licitacao por um prazo minimo de 3
(trés) anos (conforme previsto no art. 67, § 5° da Lei n? 14.133/2021).

b.1) Serdo considerados como similares com o objeto licitado os servigos de alimentacao coletiva,
compreendida esta pelos servigcos de alimentacido escolar e/ou de alimentagdo para coletividades sadias ou

enfermas;

b.2) Os servigos referidos no subitem b.1, acima, englobam o fornecimento de todos os géneros
alimenticios e demais insumos necessarios e o fornecimento de mao de obra treinada para a preparagcao dos

alimentos, distribuigao, controle, limpeza e higienizagao de cozinhas, despensas e/ou lactarios;

b.3) Os atestados deverao comprovar que 0s servigos prestados ocorreram de forma descentralizada,
ou seja, nos quais a Contratada se responsabilizou pela produgéo e distribuicao de refeigdes, ambas realizadas
nas instalagdes da Contratante.

c) Capacidade Técnica Profissional (pessoa fisica): O responsavel técnico (pessoa fisica) deve comprovar, por
intermédio de documento (certiddo, declaracdo ou atestado) fornecido por pessoa (s) juridica (s) de direito
publico ou privado, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricido — CRN, experiéncia na execucao
de servigos compativeis com o presente objeto.

d) A licitante podera realizar visita técnica, examinando os locais dos servigcos e suas dependéncias para obter

as informacgdes necessarias para atender ao objeto deste edital, especialmente equipamentos e utensilios.

d.1.) A vistoria técnica é facultativa e podera ser realizada até 01 (um) dia util anterior a abertura do
certame com agendamento prévio. O agendamento devera ser realizado, com no minimo 3 dias de

antecedéncia, na Divisdo de Alimentacéo Escolar, telefone (011) 4784 - 8585.

d.2) Sera assegurado ao interessado o direito de realizacdo de vistoria prévia, acompanhado por
servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 8:00 horas as 16:00 horas.

d.3) Serao disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

d.4) Caso o interessado opte por nao realizar a vistoria, devera prestar declaracao formal assinada pelo
seu responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condigées e peculiaridades da contratagao,
conforme art. 63, § 32, da Lei n® 14.133/2021 e modelo do Anexo L.XV.

d.5) A nao realizagéo da vistoria ndo poderd embasar posteriores alegagdes de desconhecimento das
instalac6es, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servigos, devendo o
Contratado assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

d. 6) A licitante que optar pela realizagao de vistoria devera apresentar Declaracao de Vistoria, conforme
Anexo L.XV.

e) Alvara sanitario emitido pela autoridade competente, vélido na data da sessao publica, relativo a atividade de

manipulagdo de alimentos, conforme determina a Resolucdo RDC n? 275/2002 da ANVISA e legislagao
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municipal pertinente.

9.4.2. Apos o certame licitatorio e como condigéo para assinatura do contrato (conforme art. 67, |, da Lei n®
14.133/2021 e jurisprudéncia do TCESP), a empresa vencedora devera apresentar comprovagao de vinculo do
responsavel designado anteriormente no certame com a futura contratada que deverd ser feita, conforme o caso,
das seguintes formas:

a) copia da Carteira de Trabalho e Previdéncia Social com o devido registro; ou

b) prova de vinculo societario com a empresa; ou

c) ficha de registro de empregados ou do livro correspondente devidamente registrado no Ministério do Trabalho;
d) contrato de Trabalho/Prestagao de Servigo;

e) contratacao de profissional autbnomo e se responsabilize tecnicamente pela execugao dos servigos.

9.4.2.1. Caso a documentacao acima esteja em nome de profissional diverso daquele cujo acervo foi utilizado
para comprovagao da capacidade técnica profissional da licitante quando da habilitagdo, devera ainda ser
reapresentada toda a documentacao.

9.5. Qualificacao Economico-financeira

9.5.1 Comprovacao da boa situagéo financeira da empresa, na forma da Lei e pelos indices contabeis,
observadas as disposi¢ées do Art. 69 da Lei Federal n® 14.133 de 2021, sera realizada por meio do Balango
patrimonial, Demonstracdo do Resultado do Exercicio e exigiveis e apresentados na forma da lei, que
comprovem a boa situacdo financeira da empresa, vedada sua substituicdo por balango ou balancetes
provisorios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrados hd mais de trés meses da data da
apresentacao da proposta. Serdo considerados como na forma da Lei, o Balango Patrimonial, Demonstracio do
Resultado do Exercicio e demais demonstracdes Contabeis assim apresentados: Na sociedade empresarial
regida pela Lei n® 6.404 de 1976, 11.638 de 2007, 11.941 de 2009, mediante documento publicado em Diario
Oficial ou em jornal de grande circulacéo.

9.5.2. As empresas desobrigadas a adotar a ECD - Escrituracdo Contabil Digital e que nao tenham optado por
esse meio, deverdo apresentar o Balango patrimonial, Demonstracdo do Resultado do Exercicio e demais
demonstragdes contabeis dos 2 (dois) Ultimos exercicios sociais, extraidos do Livro Diario, contendo Termo de
Abertura e de Encerramento, comprovando-se que as coOpias apresentadas correspondem aos livros
devidamente autenticados no 6rgao de registro competente.

9.5.3. Para as empresas obrigadas a adotar, ou que optaram por utilizar, a Escrituracdo Contabil Digital (ECD)
deverao apresentar a impressdo do arquivo gerado pelo SPED Contabil constando o Termo de Abertura e

Encerramento com o termo de autenticagéo eletrénica gerada pelo sistema, recibo de entrega do Livro Digital e
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a Demonstracdo de Resultado do Exercicio, além de Balango patrimonial, Demonstracdao do Resultado do
Exercicio e demais demonstracdes contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais.

9.5.4. Para empresas declaradas como ME ou EPP, comprovar o enquadramento conforme Lei Complementar
123/2006.

9.5.5. Demonstragao em folha isolada, datada e assinada, pelo contador e responsaveis pela empresa, de que
a licitante possui indice de Liquidez Corrente (IRC), indice de Liquidez Geral (ILG) e indice de Solvéncia Geral

(ISG), maior ou igual a 1,00, calculados a partir do balango patrimonial do Ultimo exercicio social, onde:
« ILC - indice de Liquidez Corrente = Ativo circulante / Passivo circulante

+ ILG - indice de Liquidez Geral = Ativo circulante + Realizavel a longo prazo / Passivo circulante + Passivo
ndo circulante

« ISG - indice de Solvéncia Geral = Ativo total / Passivo circulante + Passivo no circulante
JUSTIFICATIVA PARA EXIGENCIA DE iNDICES ECONOMICO-FINANCEIROS

A exigéncia de demonstracdo da capacidade econdmico-financeira através de indices extraidos do
balango patrimonial encontra amparo no inciso Il do artigo 62 da Lei n® 14.133/2021, bem como nos principios
estabelecidos no artigo 31, §5°, da Lei n? 8.666/93, que determina a utilizacdo de indices usualmente adotados
para correta avaliagao de situacao financeira. Esta exigéncia visa assegurar que apenas empresas dotadas de
solidez financeira adequada participem do certame, protegendo a administragdo publica contra riscos de
inexecugao contratual.

A selegao dos indices fundamenta-se na Instru¢do Normativa/MARE n® 5, de 21 de julho de 1995, que
estabelece os parametros técnicos para verificagdo da situacao financeira das empresas, determinando que a
comprovacdo da boa situacdo financeira tenha por base a verificacdo dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC).

iNDICES EXIGIDOS E JUSTIFICATIVAS TECNICAS
a) indice de Liquidez Corrente (ILC) 21,0
Formula: ILC = Ativo Circulante / Passivo Circulante

Este indice verifica a capacidade de pagamento da empresa no curto prazo, demonstrando a relagéo
entre recursos disponiveis e obrigacdes venciveis no prazo de um exercicio financeiro. O patamar de 1,0 ou
superior assegura que a empresa possui recursos de curto prazo suficientes para fazer frente as obrigagbes de
mesmo prazo, representando situagdo de equilibrio conforme parametros técnicos estabelecidos. No contexto
do fornecimento de alimentacéo escolar, este indice € especialmente relevante, pois a empresa precisara manter

fluxo de caixa adequado para aquisicdo regular de insumos pereciveis, pagamento de fornecedores e
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manutengao de equipe operacional.
b) indice de Liquidez Geral (ILG) 21,0
Férmula: ILG = (Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo) / (Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante)

Este indice demonstra a capacidade da empresa de honrar seus compromissos de longo prazo,
indicando a proporcionalidade entre todos os bens e direitos da empresa em relagéo ao total de suas dividas. O
resultado igual ou superior a 1,0 representa situacao de equilibrio financeiro, conforme estabelecido na Instrugédo
Normativa/MARE n? 5/1995, significando que para cada real de divida a empresa possui pelo menos um real de
recursos para pagamento. Este indicador garante que a empresa possui estrutura financeira consistente para
cumprir o contrato durante todo o periodo de 12 meses.

c) indice de Solvéncia Geral (ISG) 21,0
Férmula: ISG = Ativo Total / (Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante)

Este indice indica a capacidade global de solvéncia da empresa, demonstrando a cobertura do total de
dividas pelo total de bens e direitos. O resultado igual ou superior a 1,0 representa situacdo de equilibrio
patrimonial, assegurando que o total de ativos da empresa é suficiente para cobrir todas as suas obrigacoes,
garantindo solidez patrimonial necessaria para execucao de contrato que envolve responsabilidade direta com
alimentagao de criangas e adolescentes da rede publica municipal.

FUNDAMENTACAO NORMATIVA E JURISPRUDENCIAL

Os parametros estabelecidos estao em conformidade com a Instru¢do Normativa/MARE n? 5/1995, que
determina que empresas apresentando resultado igual ou menor que 1 em qualquer dos indices de liquidez

devem comprovar capital minimo ou patriménio liquido minimo adicional.

A adocao do patamar "1" para os indices de liquidez e solvéncia representa exigéncia de situacdo de
equilibrio financeiro, sem imposicdo de margens superiores que poderiam caracterizar restricdo desproporcional
a competitividade, atendendo aos principios da razoabilidade e proporcionalidade previstos no artigo 11 da Lei
n® 14.133/2021.

ADEQUACAO A NATUREZA DO OBJETO

Considerando que o objeto envolve fornecimento de alimentacdo escolar (preparo e distribuicdo de
refeicbes) nas unidades escolares da rede publica municipal da Estancia Turistica de Sao Roque (EMEI, EMEF,
EMEIF e EJA) por um periodo de 12 (doze) meses, mostra-se imprescindivel a verificagdo da solidez financeira
das licitantes pelos seguintes motivos:

a) Natureza Essencial do Servico: A alimentacao escolar é direito constitucional garantido aos estudantes (art.

208, VIl da CF/88 e Lei n® 11.947/2009), sendo essencial para o desenvolvimento educacional e nutricional de
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criancas e adolescentes. A interrupgao deste servigo causaria grave prejuizo ao interesse publico e ao bem-
estar dos alunos.

b) Continuidade Obrigatéria: O fornecimento de refeicbes demanda operacao diaria e ininterrupta durante todo
o periodo letivo, exigindo que a contratada mantenha capacidade financeira para aquisi¢ao regular de géneros
alimenticios, muitos deles pereciveis, sem possibilidade de descontinuidade.

c) Investimentos Necessarios: A execugdo adequada do contrato requer investimentos em equipamentos,
utensilios, contratacdo e treinamento de equipe especializada (nutricionistas, cozinheiros, auxiliares), além de

manutencao de estoque estratégico de insumos.

d) Fluxo de Caixa: O pagamento pelos servigos prestados ocorre apos a execugao e medicdo mensal, exigindo

gque a empresa possua capital de giro suficiente para manter as operagées até o recebimento dos valores.

e) Cumprimento de Normas Sanitarias: A atividade esta sujeita a rigorosas normas sanitarias e de vigilancia
sanitaria, demandando investimentos constantes em adequacdes, treinamentos e procedimentos de seguranca

alimentar.

f) Responsabilidade Civil: Eventuais problemas na qualidade da alimentagdo podem gerar responsabilizacao

civil, exigindo que a empresa tenha estrutura patrimonial adequada para responder por suas obrigacdes.
DISPOSICOES COMPLEMENTARES

a) As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagao deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagcdo
e poderao substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura;

b) Os documentos referidos acima limitar-se-ao0 ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido
constituida ha menos de 1 (um) ano;

c) Caso a empresa licitante apresente resultado inferior a 1,0 (um) em qualquer dos indices (ILC, ILG ou ISG),
podera ser exigido para fins de habilitacdo patriménio liqguido minimo de 10% (dez por cento) do valor total

estimado da contratagdo, conforme previsdo do artigo 62, §2° da Lei n® 14.133/2021;

d) O atendimento dos indices econdmicos previstos devera ser atestado mediante declaragdo em folha isolada,
datada e assinada por profissional habilitado da area contabil (contador) e pelos responsaveis legais pela

empresa.
CONCLUSAO

A exigéncia dos indices econémico-financeiros € medida necesséria, proporcional e adequada a
natureza do objeto licitado, garantindo a selecdo de empresas com capacidade financeira comprovada para
execucao satisfatéria do contrato de fornecimento de alimentagédo escolar, protegendo o interesse publico e

assegurando a continuidade de servigo essencial & comunidade escolar do Municipio de Sdo Roque.
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9.5.6. A LICITANTE devera apresentar os documentos listados abaixo:
a) Certidao Negativa de Faléncia nos termos do art. 69,1l da Lei 14.133/2021.

b) Fazer prova de possuir capital social registrado e nao inferior a 10% (dez por cento) do valor total estimado,
comprovado através da apresentacdo da cépia do Certificado de Registro Cadastral, Contrato Social ou da
alteracao contratual devidamente registrada na Junta Comercial.

c) Declaracao de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado
da Previdéncia Social, previstas no art. 93 da Lei n? 8.213/1991. A Declaracao sera objeto de diligéncia a fim de

se verificar a sua comprovagéao, mediante a obtengéo de certidao expedida pelo Ministério do Trabalho
9.6. Participacao de consorcio

9.6.1. Nao serdo admitidas empresas em cons6rcio uma vez que existem no mercado diversas empresas com
potencial técnico, profissional e operacional, suficiente para atender satisfatoriamente as exigéncias previstas
neste Termo de referéncia o que, diante da avaliagao de conveniéncia e oportunidade no caso concreto, opta-
se com base no poder discricionario da Administragdo por manter a vedagao, da participagdo de empresas em

“consorcio” neste certame.
9.7. Condicdes para assinatura do contrato

9.7.1. Indicagéo de 01 (um) Coordenador Nutricionista com o devido registro no Conselho Regional de Nutrigao
(CRN), com experiéncia comprovada na area.

9.7.2. Depoésito de garantia de 5% (cinco por cento) do valor total do contrato, podendo a mesma ser

representada por caugdo em dinheiro, titulos da divida publica, seguro garantia ou fianga bancaria.
9.7.3. Apresentar, dentro de 15 (quinze) dias apds a assinatura do contrato:
a) Relacdo nominal de todos os empregados que realizardo a prestacdo dos servicos;

a.1) Com relagdo aos nutricionistas, entregar certiddo de regularidade no Conselho Regional de
Nutricionistas (CRN) com nuimero de inscricao.

a.2) A Contratada devera comunicar aos fiscalizadores qualquer alteracdo referente aos profissionais
indicados no item 9.5.4.a.1.

b) Programa de Gerenciamento de Riscos (PGR) e o Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional
(PCMSO), acompanhados dos Atestados de Saude Ocupacional (ASO), especificos dos servigcos contratados,
nos termos das Portarias n° 6.730, de 09 de marco de 2020 e n° 6.735, de 10 de margo de 2020, da Secretaria
Especial de Previdéncia e Trabalho - SEPRT;
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c¢) Copia da ficha de entrega dos EPIs (NR06) assinada pelos funcionarios.
9.7.4. Apresentar, dentro de 15 (quinze) dias apds a assinatura do contrato:

a) Edigao preliminar do Manual de Boas Préticas de Manipulacdo e Procedimentos Operacionais Padronizados
(POPs), atendendo aos requisitos da legislacdo vigente, de acordo com o item 3.2 deste Termo de Referéncia.

a.1). Ap6Gs a aprovagdo da CONTRATANTE, a CONTRATADA terd 10 (dez) dias uteis para distribuicao

de cépias impressas no material aprovado nas unidades escolares.
9.8. Amostras

Nao sera exigida amostra como condigcao para o julgamento da proposta.

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O custo estimado total da contratacdo é de R$ 19.587.225,00 (dezenove milhdes, quinhentos e oitenta e
sete mil, duzentos e vinte e cinco reis), conforme custos unitarios apostos no ANEXO L.XIl — MODELO DE
PROPOSTA COMERCIAL.

10.2. Os valores indicados no ANEXO I.XIl - MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL, correspondem a média
dos precos praticados no mercado e foram apurados para efeito de estimar-se o valor do objeto em licitacao,
ndo vinculando as concorrentes, que poderdo adotar outros que respondam pela competitividade e
economicidade de sua proposta, atendidos os fatores e critérios de julgamento estabelecidos neste ato
convocatorio.

11. ADEQUAGAO ORCAMENTARIA

11.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos consignados
no Orcamento Geral da Municipio.

11.1.1. A contratacdo sera atendida pela seguinte dotagao:
I) Gestédo/Unidade: Departamento de Educacgéo e Cultura;
Il) Fonte de Recursos:

a) Fonte de Recurso: Estadual: Dotacdo 01.04.02.12.306.0017.2307.3.3.90.39.4 — Fornecimento de
Alimentacéo;

b) Fonte de Recurso: Préprio: Dotagao 01.04.05.12.306.0019.2307.3.3.90.39.41 - Fornecimento de Alimentagao.
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[l) Programa de Trabalho: Fornecimento de Merenda Escolar;
IV) Elemento de Despesa: Fornecimento de Alimentagéo;
V) Plano Interno: Terceirizacao de Merenda Escolar.

11.2. A dotagao relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovacdo da Lei

Orgamentaria respectiva e liberagédo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.
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ANEXO LI - RELAGAO DAS UNIDADES EDUCACIONAIS, COM AS RESPECTIVAS LOCALIZAGOES,
NUMEROS DE ALUNOS MATRICULADOS, TIPO DE ENSINO, TIPO DE CARDAPIO E NUMERO DE
COZINHEIRAS ESCOLARES

EDUCACAO FUNDAMENTAL/EJA

Silveira Santos

Santo Antonio — (11) 4712-5269

NO
NUMERO DE i‘;ﬁ;‘:ﬂs:s
ESCOLAS ENDERECO ENSINO | CARDAPIO ALUNOS MENSALISTAS
MATRICULADOS

-44 hs
semanais
Travessa das Orquideas, 100 Regular A/B 420 o
EMEF Profe. Carmem 3 o
Lucia B. Carvalho de Brito . &8
Vila Amaral - (11) 47129089 Integral A/B/D 22 &
[{e}
3
EMEF Prof. Euclides d Rua Amaro Godinho da Silva, 1505 @
rol. buclides de Regular |  A/B 540 3 2
Oliveira 3
Canguera — (11) 4711-1038 °
[V
1
Rua Prof. Vicente Julio de Oliveira, g
a 90 ©
EMEF Prgf .Iracema Regular A/B 397 ) =
Villaga o 3]
Jardim Villaca — (11) 4712-2794 o
i
Estrada do Moura, 310 %
EMEF José Luiz Pinto Regular A/B/D 273 2 %
Gabriel Piza - (11) 4712-9144 E
EMEF Prof?. Maria Rua Cacapava, 90 o &
Aparecida de Oliveira Regular A/B 498 ES =
. . Q
Ribeiro Vila Nova — (11) 4712-2599 < S
L3
e
EMEF Profe. Maria Avenida Piracicaba, 900 38
Aparecida de Oliveira Integral | A/B/D 213 x g
Ribeiro - ANEXO Vila Nova — (11) 4712-5466 % g
o
o @
EMEE Prof®. Maria José Rua das Laranjeiras, 3 LS
ror - Varia Jose Regular |  A/B 514 » 4
Ferraz Schoenacker 25
Guacu — (11) 4712-1891 < g
9 @
x ©
EMEF Paclo Ricardo d Rua S3o Jose, 89 :s
. @
aulo Ricardo da Regular A/B 434 zgg
— ®©

55—
o E
g8
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Rua Antonio dos Santos Santinho,

de Carvalho

580
EMEF Prof. Roque Verani Integral A/B/D 338 3
Esplanada Mendes - (11) 4712-6166
. ) Rua José Benedito Rodrigues, 141 | Regular A/B 577
EMEF Sonia Maria Abreu 3
Ghisardi
Sao Joao Novo — (11) 4716-2212 Integral A/B/D 23
Rua Paolo Sabatini, 475
EMEF Tetsu Chinone Regular A/B 589 3
Paisagem Colonial — (11) 4712-4526
EMEE TI Prof® Séni Rodovia Quintino de Lima km 1,5 §
) rol.~ sonia Integral | A/B/D 138 2 &
Regina Nunes de Godoy , . &
Paisagem Colonial — (11) 4712-1709 g
z
EMEF Prof. Tibério J Rua Prof?. Celia Asse Jacob, 3 L;o:
rot. Tiberio Justo Regular |  A/B 586 43
da Silva S
Maylasky — (11) 4714-1333 @
Rod. Raposo Tavares, s/n° km 52, 7 ;
istri End.: Rua S&o José, n° 89 3
EME,\;aDI;tSr;:o de n ua Sao José, n Integral A/B/D 381 4 3
ylasky Jardim Cardoso (Maylasky) - (11) E
5138-0023 3
@
) Rua Capitulina dos Santos, 70 Regular A/B 115 %
EMEIF Prof. Antonio 3 §
Cavaglieri =
Pavao — (11) 4711-1291 Integral A/B/D 132 g
o %
2
) Rua Taipas de Pedra, 70 Regular A/B 34 ¢
EMEIF Benedito dos it
Santos Rocha ) T
Taipas de Pedra — (11) 4714-4093 Integral A/B/D 49 § %
Travessa das Macieiras, 170 Regular A/B 171 T
EMEIF Lednidas Antonio 2& £
de Moraes . = 2
Sabod6 - (11) 4717-6198 Integral A/B/D 96 g ©
©
EMEIF Paulino Perei Rua José Leme de Moraes, 347 < §
rauino rereira Integral | A/B/D 53 135
Figueiredo x°
Volta Grande — (11) <
EMEIF Rutte Rodri é é
utle Rodrigues Estrada dos Venancios, 2805 Regular A/B 141 ZQ E
— ®©
g8
o E
8
B 8
£

76

=




Mirim = (11) 4711-1540 Integral A/B/D 59
— ) Rua José Silvestre Rocha, 505
- Frot. Joaquim Regular |  A/B 433 3
Silveira Santos
Juca Rocha - (11) 4714-0280
EMEF Barso d Rua José Henrique da Costa, n°® 252
. .a.rao € X - - Regular A/B 536 3
Piratininga Jardim Bela Vista - Cambara - (11)
4712-1904
Rua José Benedito Rodrigues, n.°
a 141
EMEF Prof Ol.ga de Regular A/B 537 3 4
Toledo Farias o
Sao Joao Novo - (11) 4716-2152 o
[{]
w
o T
. Rua Nossa Senhora do Carmo, n Regular A/B 278 g
EMEF Rabindranath T. 80 @
. 3 3
dos S. Pires 8
Carmo - (11) 4717-1454 Integral A/B/D 75 S
QUANTIDADE MINIMA DE COZINHEIRA ESCOLAR VOLANTE - ENSINO FUNDAMENTAL 3 o
TOTAL 63 E
:
EDUCAGAO INFANTIL =
N°
NUMERO DE i‘;gg‘::i%\s
ESCOLAS ENDERECO ENSINO | CARDAPIO ALUNOS MENSALIﬁ'AS
MATRICULADOS <
- 44 hgg
semana%
&
EMEL Adelina de ¢ Avenida Jaboticabal, 598 =
[
elina de Castro Integral A/C/E 69 Io £
Boccato i 32
Vila Nova — (11) 4784-5496 <5
g o
-+
) Rua Roque Gonzalez, 90 Integral A/C/E 228 e
EMEI Prof?. Aparecida 25
Leite Dias T 2
Maylasky — (11) 4714-4223 Regular A/C 64 g <
T 2
2=
Rua Dr. Silverio Moura Garcia, 193 o &
EMEI Donaldo Lopes Integral A/C/E 79 @'_ %
Santo Antonio — (11) 4784-5491 >t
n 8
S8
EMEL Profe. Rua Raposo Tavares, 134 Z .
) ro N vorTne Integral A/C/E 133 > °
Tagliassachi Godinho ) 8T
Jd. Bandeirantes - (11) 4784-5487 g2
=
g 8
o E
8
B 8
£
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EMEI Linneu Raphael

Rua Humberta Pesci, 169

. Integral A/C/E 58 1
Judica )
Junqueira — (11) 4784-6795
Rua Alvaro Pinto Duarte, 156
EMEI Mario Pinto Duarte Integral A/C/E 41 1
Gabriel Piza - (11) 4712-1516
EMEL Prof®. Marl Rua das Acucenas, 193
rot-. Variene Integral |  A/C/E 144 2
Ferreira Barbosa )
Vila Amaral — (11) 4784-5488
EMELD Rennd Rua Gerson Nastri, 155
or.1a enne Integral A/C/E 55 1
Santiago ) )
Vila Aguiar — (11) 4784-6796
EMELR de M Rua Sorocabana, 505
oque ce ioraes Integral | A/C/E 82 2
Gbes
Canguera — (11) 4711-2180
Rua José Benedito Rodrigues, 32 | Regular A/C 156
EMEI Sdo Jodo Novo 3
Sdo Jodo Novo — (11) 4716-1226 Integral A/C/E 57
Rodovia Ernesto Stockler de Lima
i Junior, 25
EMEI Prof.E.uclldes Costa Regular A/C 68 1
Filho
Sao Joao Velho
EMEI Joaquim Silveira Rua José Silvestre Rocha, 505, Juca Integral A/CJE 58

Santos

Rocha - (11) 4714-2090

QUANTIDADE MINIMA DE COZINHEIRA ESCOLAR VOLANTE - EDUCAGAO INFANTIL

TOTAL
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ANEXO LII - MODELO DE CARDAPIOS E INCIDENCIAS DAS PREPARAGOES POR ENSINO

CARDAPIO TIPO A - DESJEJUM

Esse servico é ofertado para os ensinos: EMEF, EMEIEF e EMEI

CARDAPIO A - DESJEJUM
SEGUNDA- QUARTA- QUINTA-
SERVICOS FEIRA TERCA-FEIRA FEIRA FEIRA SEXTA-FEIRA
Leite com
Leite com banana, .
. . ~ Leite com
banana e Leite com Leite com maca e banana e
1 SEMANA cacau e banana e ovos | banana e péao aveia ~
o . . cacau e pao
biscoito mexidos com manteiga s
com requeijdo
salgado Fruta
(mamao)
Leite com . Leite com
~ Leite com . .
banana, maca banana e Leite com banana e Leite com
2 SEMANA e aveia N banana e ovos cacau e banana e pao
cacau e pao . o .
o mexidos biscoito com manteiga
com requeijdo
Fruta (banana) salgado
Leite com
Leite com banana, .
. . ~ Leite com
banana e Leite com Leite com maca e banana e
3 SEMANA cacau e banana e banana e pao aveia .
o . . cacau e pao
biscoito ovos mexidos | com manteiga Cx
com requeijdo
salgado Fruta
(meldo)
Leite com . . .
x Leite com . Leite com Leite com
banana, maca banana e Leite com banana e banana e
4 SEMANA e aveia - banana e ovos L N
cacau e pao . biscoito cacau e pao
com requeijdo mexidos salgado com manteiga
Fruta (banana)
INCIDENCIA - CARDAPIO TIPO A - DESJEJUM
R MENSAL (4
GENEROS SEMANAS- 20 DIAS)
Pao tipo "Hot dog” com manteiga 8 X
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=
Pao tipo "Hot dog” com requeijdo 4 X
Biscoito salgado 4 X
Leite batido com fruta e aveia 4 x
Leite batido com fruta 8 x
Leite batido com fruta e cacau 8 x
Fruta 4 X
Ovos mexidos 4 X

Obseravacao:

Para as EMEIs o pao tipo “Hot Dog” podera ser substituido no desjejum por mini pao de leite,
devendo ser considerado per capta estabelecido em edital.

Durante o inverno e em dias frios, o leite batido com fruta devera ser servido quente.

Por solicitacio da CONTRATANTE, o leite com frutas do desjejum podera ser servido puro (apenas

leite), para os alunos que tiverem baixa aceitacao da preparagao.

CARDAPIO TIPO B - REFEICAO EMEF E EMEIF (PARCIAL E INTEGRAL)
Esse servico é ofertado para os ensinos: EMEF E EMEIF (parcial e integral)

CARDAPIO B - EMEF E EMEIF PARCIAL E INTEGRAL

SEGUNDA- TERCA- QUARTA- QUINTA-
SERVICOS FEIRA FEIRA FEIRA FEIRA SEXTA-FEIRA
Macarrao
Arroz, feijao, Arroz, feijao primavera
frango com preto com (cenoura
g‘ Arroz, feijao, . ralada, Arroz, feijao,
abobrinha ao . pernil em .
carne moida . ervilha e carne em
molho de com batata cubos, virado tomate) cubos com
1 SEMANA tomate, ! de couve, .
calada de salada de calada de frango com mandioca,
acelaa com beterraba vinagrete e abobrinha ao salada de
9 ralada e fruta 9 molho de alface e fruta
cenoura fruta
ralada tomate,
salada de
folhas mistas
Arroz, feijao, on
n Arroz, feijdo,
Arroz, feijao, frango com cive a
ovos mexidos abobora ao P Macarrao ao Arroz, feijdo,
. portuguesa L2
com espinafre molho de (no forno molho com filé de coxa
e tomate, tomate, carne moida, assado com
2 SEMANA com batata,
salada de polenta salada de batata, salada
. tomate e ..
repolho misto cremosa, escarola e de berinjela e
cebola),
(branco e salada de fruta fruta
. salada de
roxo) e fruta pepino com
alface
tomate
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Arroz, feijao .
e Macarrao ao
Arroz, feijao, - preto com o
, Arroz, feijéo, . molho de Arroz, feijdo,
moida com pernil em ,
frango com tomate, carne moida
tomate e cubos, farofa ,
chuchu cenoura, de cenoura e carne em moida com
3 SEMANA batata doce cubos com espinafre e
salada de , salsa,
acelaa com sauté, salada calada de batata, tomate,
cegoura de alface e ebino com salada de salada de
fruta pep escarola e abobrinha
ralada tomate e
fruta
fruta
n - - Arroz, feijdo,
Arroz, feijdo, | Macarrdo ao | Arroz, feijao, o -
, pernil em Arroz, feijdo,
omelete de molho de carne moida
o cubos com frango com
forno com tomate, filé com .
cenoura e de coxa berinjela batata doce, abobrinha e
4 SEMANA J couve tomate,
tomate, assado com salada de
refogada, salada
salada de batata, acelga com
salada de escarola e
beterraba salada de cenoura .
. vinagrete e fruta
cozida alface e fruta ralada
fruta
OBSERVACAO:

EMEF integral: ofertar o servico de desjejum, refeicao e lanche da tarde, todos os servigos sao
faturados separados.

INCIDENCIA DO CARDAPIO TIPO B - REFEICAO EMEF E EMEIF (PARCIAL E INTEGRAL)

Genéros Mensal (4 semanas- 20 dias)
Arroz simples 16 x
Feijdo carioca 14 x
Feijdo preto 2 X
Macarrdo (parafuso, penne ou gravata) 4 x

Prato principal Mensal (4 semanas- 20 dias)

Carne bovina cubos 2 X

Pernil em cubos 3 x

Carne bovina moida 5 x

Filé de peito de frango 5 x

Filé de coxa e sobrecoxa desossada 2%

Ovos 2 X

Filé de peixe 1x
Acompanhamentos Mensal (4 semanas- 20 dias)

Polenta 1x

Legumes refogados 1x

Legumes cozido com carne/ovo ou macarrdo 16 x

Verdura refogada 1x
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Batata palha

Datas comemorativas/especiais

Farofa

1x

Virado de legumes/folhas

1x

Saladas Por semana (5 dias)
Legumes crus 2 X
Hortalicas de folhas 3 x

Sobremesas

Por semana (5 dias)

Frutas

3 X

Salada de frutas

Datas comemorativas/especiais

Arroz doce/Canjica

Datas comemorativas/especiais

CARDAPIO TIPO C - REFEICAO EMEI PARCIAL E EMEI INTEGRAL

Esse servico é ofertado para os ensinos: EMEI PARCIAL e EMEI INTEGRAL

CARDAPIO C - REFEICAO EMEI PARCIAL E EMEI INTEGRAL

SERVICOS SEGUNDA- TERCA- QUARTA- QUINTA- SEXTA-
FEIRA FEIRA FEIRA FEIRA FEIRA
Arroz,
von Macarrao
n Arroz, feijao .
Arroz, feijao, primavera
on preto com .
frango com Arroz, feijao, . (cenoura Arroz, feijao,
. , pernil em .
abobrinha ao carne moida . ralada, ervilha carne em
cubos, virado
molho de com batata, e tomate) cubos com
1 SEMANA de couve, .
tomate, salada salada de frango com mandioca,
salada de .
de acelga com beterraba . abobrinha ao salada de
vinagrete e
cenoura ralada e fruta molho de alface e fruta
fruta
ralada tomate,
salada de
folhas mistas
Arroz, feijao, "
. ) Arroz, feijao,
Arroz, feijao, frango com . on
. , peixe a Arroz, Arroz, feijao,
ovos mexidos abébora ao - .,
. portuguesa Macarrdo ao | filé de coxa
com espinafre molho de
e tomate tomate (no forno molho com assado com
2 SEMANA ' ' com batata, carne moida, batata,
salada de polenta
. tomate e salada de salada de
repolho misto cremosa, .
cebola), escarola e berinjela e
(branco e salada de
) salada de fruta fruta
roxo) e fruta pepino com
alface
tomate
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Arroz,
Arroz, feijao Macarrao ao
Arroz, feijao, e reto com molho de .
, ) Arroz, feijao, preto Arroz, feijao,
moida com pernil em tomate, ,
frango com carne moida
tomate e cubos, farofa carne em ,
chuchu cenoura, de cenoura e cubos com moida com
3 SEMANA ' batata doce espinafre e
salada de , salsa, batata ao
sauté, salada tomate,
acelga com salada de molho de
de alface e ) salada de
cenoura pepino com tomate, .
fruta abobrinha
ralada tomate e salada de
fruta escarola e
fruta
Arroz, Arroz, feijao,
Arroz, feijao, Macarrao ao Arroz, feijao, pernil em Arroz, feijao,
omelete de molho de carne moida cubos com frango com
forno com tomate, filé | com berinjela, | batata doce, | abobrinha e
4 SEMANA cenoura e de coxa salada de couve tomate,
tomate, salada | assado com acelga com refogada, salada
de beterraba | batata, salada cenoura salada de escarola e
cozida de alface e ralada vinagrete e fruta
fruta fruta
OBSERVACAO:

EMEI integral: ofertar o servico de desjejum, refeicao e lanche da tarde, todos os servigos séo
faturados separados.

INCIDENCIA CARDAPIO TIPO C- REFEICAO EMEI PARCIAL E EMEI INTEGRAL

Géneros Mensal (4 semanas- 20 dias)
Arroz simples 20 x
Feijdo carioca 14 x
Feijdo preto 2 X
Macarrdo (parafuso, penne ou gravata) 4 x

Prato principal Mensal (4 semanas- 20 dias)

Carne bovina cubos 2 X

Pernil em cubos 3 x

Carne bovina moida 5 x

Filé de peito de frango 5x

Filé de coxa e sobrecoxa desossada 2X

Ovos 2 X

Filé de peixe 1x
Acompanhamentos Mensal (4 semanas- 20 dias)

Polenta 1x

Legumes refogados 1x

Legumes cozido com carne/ovo ou macarrdo 16 x
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Verdura refogada 1x
Batata palha Datas comemorativas/especiais

Farofa 1x

Virado de legumes/folhas 1x

Saladas Por semana (5 dias)
Legumes crus 2 X
Hortalicas de folhas 3 x

Sobremesas

Por semana (5 dias)

Frutas

3X

Salada de frutas

Datas comemorativas/especiais

Arroz doce/Canjica

Datas comemorativas/especiais

CARDAPIO TIPO D - LANCHE MANHA - TARDE

Esse servico é ofertado para o ensino EMEF INTEGRAL E EMEIF INTEGRAL

CARDAPIO D - LANCHE MANHA - TARDE

SEGUNDA- QUARTA- QUINTA- SEXTA-
SERVICOS TERCA-FEIRA
¢ FEIRA ¢ FEIRA FEIRA FEIRA
Quibe de Pao de
assadeira com | forma com Pdo com
Pdo com carne moida e | paté frango queijo Pdo com
1 SEMANA requeijao e horteld e suco (fran.g~o e mucarela e requeijao e
suco natural natural de requeijao) e suco natural suco natural
de melancia Laranja com | suco natural de maracuja de laranja
beterraba de abacaxi com banana
com hortela
Pdo com Pdo com ovos Pao com Pao de milho Cuscuz de
requeijao e ao molho de | carne moida | com requeijéo frango e
2 SEMANA suco natural | tomate e suco | ao molhoe | esuco natural | suco natural
de laranja com natural de suco natural de abacaxi de laranja e
abacaxi manga de melancia com maga Fruta
N A Pdo de N
. Pdo com paté Pao com
Crepioca de forma com ) ~
. frango (frango o pernil ao Pdo com
assadeira com e requeijao) e requeyao € vinagrete e requeijao e
3 SEMANA requeijao e quey suco natural 9 quel
suco natural . suco natural suco natural
suco de . de laranja . .
) de maracuja de abacaxi de goiaba
melancia N com x
com meldo com maca
beterraba

84

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://saorogue.1doc.com.br/verificacao/5884-B616-E365-3C11 e informe o cédigo 5884-B616-E365-3C11

Assinado por 1 pessoa: MARCOS AUGUSTO ISSA HENRIQUES DE ARAUJO

=



~ Torta de
~ Pao com
Pdo com carne . . . frango com
, ~ queijo Pdo de milho
moida ao Pdo com o legumes e
molho e suco requeijao e mucarela de | com requejao farinha de
4 SEMANA tomate e e suco natural
natural de suco natural N arroz, suco
. . suco natural de mamao
laranja com de goiaba . . natural de
meldo com com laranja .
beterraba . . melancia e
limao
Fruta
INCIDENCIAS DO CARDAPIO D - LANCHE MANHA/TARDE
A MENSAL (4 SEMANAS-
ENER
G oS 20 DIAS)
Carne bovina moida com pao 2 X
Paté de frango com requeijao com pao 2 X
Pernil com pao 1X
P&o com ovos 1x
Queijo mucarela com pao 2 X
Requeijao com pao 8 X
Quibe de assadeira com carne moida 1X
Crepioca com requeijao 1X
Torta de frango com legumes (farinha de 1X
arroz)
Cuscuz de frango 1X
Fruta 2X
Pipoca salgada Datas
P 9 comemorativas/especiais
Pao "Tipo hot dog” 12 X
Pao de forma 2 X
Pao de milho 2 X
Suco natural* 20 X
CARDAPIO TIPO E - LANCHE MANHA - TARDE
Esse servico é ofertado para o ensino EMEI INTEGRAL
CARDAPIO E - LANCHE MANHA - TARDE
SEGUNDA- QUARTA- QUINTA- SEXTA-
SERVIGOS FEIRA TERCA-FEIRA FEIRA FEIRA FEIRA
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ol =
o i
e/ TusaaTIcA OF

. Pdo de L
Quibe de S Mini pao
~ . forma com Mini pao
Bolo de maca | assadeira com n .. com
, paté frango queijo v
e suco natural | carne moida e (frango e mucarela e requeijao e
1 SEMANA de melancia hortela e suco .g~ N suco natural
requeijao) e suco natural N
natural de . de meldo
. suco natural | maracuja com -
laranja com . com limdo e
de abacaxi banana
beterraba . Fruta
com hortela
S Mini pdo com Mini pao - .
Mini pdo com P P Pdo de milho
oy oVvOSs ao com carne . Cuscuz de
requeyao e molho de moida ao com manteiga frango, suco
2 SEMANA suco natural e suco natural 9
. tomate e suco molho e . natural de
de laranja com de abacaxi .
. natural de suco natural ~ laranja
abacaxi . com macga
manga de melancia
Mini pdo com Pdo de S
. n Mini pdo com
Crepioca de paté frango forma com .
. on pernil ao Bolo de
assadeira com (frango e requeijao e vinaarete e larania e
3 SEMANA requeijao e requeijao) e suco natural 9 J
. suco natural suco natural
suco natural suco natural de laranja . N
. - de abacaxi de mamao
de melancia de maracuja com N
N com maca
com meldo beterraba
Mini pao
com Eei'o Torta de
Mini pdo com quel frango com
. S mucgarela e - .
carne moida Mini pdo com Pao de milho legumes e
ao molho e requeijdo e suco natural com requeijao farinha de
4 SEMANA quel meldo com quel
suco natural suco natural — e suco natural arroz, suco
. . liméo e suco .
de laranja com de goiaba natural de laranja natural de
beterraba - melancia e
meldo com
. Fruta
limédo

INCIDENCIAS DO CARDAPIO E - LANCHE MANHA/TARDE

GENEROS

MENSAL (4
SEMANAS- 20 DIAS)

Carne bovina moida com pdo

2 X

Paté de frango com requeijdo com pao 2 X
Pernil com pao 1X

P&o com ovos 1X

Queijo mucarela com pao 2 X
Requeijao com pao 6 X

Bolo caseiro 2 X
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Torta de frango com legumes (farinha de 1X
arroz)
Quibe de assadeira com carne moida 1X
Crepioca com requeijao 1X
Cuscuz de frango 1X
Pipoca salgada Apenas datas festivas *
Fruta 2X
Mini pao 10 X
Pdo de forma 2 X
Pao de milho 2 X
Suco natural* 20 X

* Arroz doce/Canjica: podera ser incluido no cardapio em datas festivas definidas pela
Divisdo de Alimentagdo Escolar, em substituicdo a uma fruta do cardapio B e C (festa
junina, dia das criancas, etc). Nao podera ser utilizado mistura pronta para o preparo
desse cardapio.

* Salada de frutas: podera ser incluido no cardapio em datas festivas definidas pela
Divisdo de Alimentacao Escolar, em substituicdo a uma fruta da semana do cardapio B e
C (festa junina, dia das criancgas, etc).

* Pipoca salgada: podera ser incluido nos cardapios D e E em datas festivas definidas
pela Divisao de Alimentagao Escolar, em substituicdo ao pao com requeijao (festa junina,
dia das criancas, etc).

* Suco natural: deverdo ser produzidos SEM acucar. Os sabores dos sucos inseridos nos
cardapios D e E sdo sugestdes de sabores, a empresa CONTRATADA podera solicitar
autorizagdo para substituir alguns sabores de suco natural por polpa de fruta congelada
ou suco de frutas 100% integral. A alteragcdo sé podera ocorrer apds apresentacao da
ficha técnica e aprovacdo do produto/sabor pela equipe técnica da Divisdo de
Alimentagao Escolar, devendo o mesmo estar de acordo das especificagdes técnicas do
ANEXO LI1V.

* Por solicitacdo da CONTRATANTE, os sucos naturais dos Cardapios D e E poderao ser
substituidos por frutas, devendo ser seguido nesses casos o per capta contratual de
“frutas”.

* Os tipos de frutas, verduras e legumes sugeridos nos cardapios poderao ser alterados,

levando em consideracdo safra e/ou sazonalidade dos mesmos.
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* Por solicitagdo da CONTRATANTE, o mini pdo do lanche do Cardapio E (EMEI) poderao
ser substituidos por pao tipo hot dog, devendo ser seguido o per capta contratual.



ANEXO LIII - PER CAPTA DE GENEROS POR ENSINO PER CAPITA DOS GENEROS ALIMENTICIOS

PER CAPITA
HORTIFRUTI

EMEI EMEF/

EMEIF

Abacate (c/leite) 20 g 20 g
Abacaxi (fruta) 100 g 100 g
Abacaxi (suco) 90 g 90 g
Abacaxi (bolo) 20 g 20 g
Abobora (c/ carne) 30g 30 g
Abobora (refogada/assada/puré) 409g 409
Abobrinha (c/carne/ovos) 30g 30g
Abobrinha (salada) 30 g 30 g
Abobrinha (refogada/assada) 409 409
Abobrinha (virado) 20 g 20 g
Acelga (salada) 30g 30g
Acelga (refogada) 409g 409g
Acelga (virado) 20 g 20 g
Agriao 30 g 30 g
Alface 309 309
Alho in natura - por preparagao 59 5g
Alho triturado (processado) - por preparagao 39 39
Banana nanica 1 unid 1 unid
Banana nanica (c/ leite/suco) 0,2 unid 0,2 unid
Banana nanica/prata (bolo) 0,3 unid 0,3 unid
Banana prata 1 unid 1 unid
Batata doce/inglesa (c/carne/ovos) 30 g 30 g
Batata inglesa/inglesa (refogada/assada) 409 409
Berinjela (c/carne/ovos) 30 g 30 g
Berinjela (salada) 30 g 30 g
Berinjela (refogada/assada) 409g 409
Beterraba (cozida) 30 g 30 g
Beterraba (suco) 10 g 10 g
Beterraba (ralada) 20 g 20 g
Brocolis (c/carne/ovos) 30g 30 g
Brocolis ((refogado/assado) 409 40g
Caqui (fruta) 1 unid 1 unid
Cebola (preparacao) 5g 59
Cenoura (c/carne/ovos) 30g 30g
Cenoura (bolo) 20 g 20 g
Cenoura (ralada/virado) 20 g 20 g
Cenoura (suco) 1049 10g
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Cenoura (farofa) 1049 1049
Cenoura (cozida para salada) 309 30 g
Cenoura (refogada) 40 g 40 g
Cheiro verde 29 29
Chuchu (salada) 309 309
Chuchu (c/carne/ovos) 30g 309
Chuchu (refogado/assado) 409 40g
Chuchu (virado) 20 g 20 g
Couve flor (salada/refogada) 30g 30 g
Couve flor (c/carne/ovos) 30 g 30 g
Couve manteiga (refogada) 409 40g
Couve manteiga (salada) 30 g 30 g
Couve manteiga (virado) 20 g 20 g
Escarola (refogada) 409 409
Escarola (salada) 30 g 309
Escarola (virado) 20 g 20 g
Espinafre (creme) 109 109
Espinafre (omelete) 109 109
Goiaba (fruta) 01 unid 1 unid
Goiaba (suco) 80 g 80 g
Inhame (c/ carne) 30g 30 g
Laranja pera (fruta) 01 unid 01 unid
Laranja pera (suco) 2 und 2 und
Legumes para torta 20 g 20 g
Limao (suco — com outra fruta) 0,3 und 0,3 und
Maca nacional (fruta) 01 unid — 150 grs 071 unid 150
grs
Maca nacional (c/leite/suco) 0,2 unid 0,2 unid
Maca nacional (bolo) 0,3 unid 0,3 unid
Mamao formosa 80 g 80 g
Mamao formosa (suco) 80 g 80 g
Mamao formosa (c/ leite) 20 g 20 g
Mamao papaia 80 g 80 g
Manga (fruta) 100 g 100 g
Manga (suco) 80 g 80g
Morango (c/ leite) 20 g 20 g
Mandioca (com carne) 30 g 309
Mandioca (refogada/assada) 50 g 509
Mandioquinha (c/carne/ovos) 309 309
Mandioquinha (refogada/assada/puré) 409 409
Maracuja azedo (leite) 20 g 20 g
Maracuja azedo (suco) 40 g 40 g
Melancia (fruta/suco) 200 g 2009
Melao (fruta/suco) 100g 100g
Mexerica (fruta) 1 unid 01 unid
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Mexerica (suco) 2 unid 2 unid
Pera argentina (fruta) 1 unid 1 unid
Pera argentina (c/leite) 20 g 20 g
Pepino (salada) 30 g 30 g
Pimentao verde/vermelho (refogado com 10g 10g
peixe/legumes)
Quiabo (c/ carne) 20 g 20 g
Rabanete (salada) 10 g 10 g
Repolho (salada) 30 g 30 g
Repolho (virado) 20 g 20 g
Repolho (refogado) 40g 40g
Ruacula 309 309
Tomate (salada) 30g 30g
Tomate (refogado com peixe/carnes/ovos) 15 g 159
Tomate (c/carne/ovos) 30g 30g
Vagem (c/carne/ovos) 20 g 20 g
Vagem (salada) 20 g 20 g
Salada de frutas — 4 frutas — 50 grs de cada 200 g 200 g
Suco natural (ap6s preparo) 200 ml 200 ml
PER CAPITA
GENEROS BASICOS

e EMErF
Acucar refinado (apenas para bolo e arroz doce) 15¢g 15g
Arroz agulhinha tipo 1 409 45¢g
Arroz doce (porcao apos preparo) 200 ml 200 ml
Atum (torta) 20g 20g
Aveia em flocos (com leite) 0,005 0,005
Batata palha 209 20g
Biscoito salgado tipo dgua e sal 259 25¢g
Cacau 100 % 39 39
Canjica (por¢éo apds preparo) 200 ml 200 ml
Canela em pé 19 19
Coco ralado (arroz doce/canjica) 5¢g 5¢g
Ervilha em lata/congelada 109 109
Extrato de tomate (com carne/lanche/escondidinho/polenta) 109 109
Extrato de tomate (macarrdo) 20g 20g
Farinha de arroz 30g 30g
Farinha de mandioca torrada 109 109
Farinha de milho amarela 109 109
Farinha de rosca 109 109
Farinha de trigo especial (bolos/torta) 359 359
Feijdo branco 209 209
Feijdo carioquinha / preto 20 g 20 g
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Fermento quimico em p6 02g 02g
Fuba (polenta) 10g 10g
Fuba (torta/bolo) 30g 30g
Leite em po (verificar recomendacao do fabricante) 20g 20g
Leite em pd integral (arroz doce) 259 25¢g
Leite integral ap6s reconstituicdo ou treta park 200 ml 200 ml
Macarrdo (penne/parafuso/gravata) 40 g 509
Milho verde em lata/congelado 10g 10g
Milho para pipoca 509 509
Oleo de soja (preparacio) 05 ml 05 ml
Sal refinado iodado (preparagao) 02g 02g
Seleta de legumes 109 109
Trigo para quibe 159 159
Vinagre 02 ml 02 ml
PER CAPITA
PAES/BOLOS/TORTAS
/ /T EMEI EMEF/
EMEIF
1 unid -

P&o Tipo Hot Dog 01unid-50g 0 un;d >0
Pao de forma 2 fatias - 50 g 2 fatu;s ->0

01 unid - 50
Pao de milho 01unid-50g un;
Mini pdo de leite 25 grs 2und 3und
Crepioca de assadeira 80g 80g
Cuscuz de frango/Torta de frango 100 g 100 g
Quibe de assadeira 100 g 100 g
Bolo caseiro/torta salgada 80g 80¢g
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PER CAPITA
PERECIVEIS
EMEI EMEF/ EMEIF
Carne em cubos/tiras (com legumes) 40g 50¢g
Carne em cubos/tiras (macarréo) 40g 50¢g
Carne em cubos/tiras ao molho ou 509 60g
strogonoff (sem legumes)
Carne em cubos/tiras (lanche) 30g 30g
Carne moida (com legumes) 409 509
Carne moida (refogado/macarréo) 409 509
Carne moida 30g 309
(lanche/escondidinho/quibe/torta)
Pernil em cubos com legumes 409 509
Pernil em cubos (lanche/torta) 30g 309
Pernil em cubos (refogado/macarrao/feijao 409 509
preto)
Frango com legumes 409 50¢g
Frango ao molho ou strogonoff (sem 50g 60g
legumes)
Frango (macarréo) 40g 50¢g
Frango (lanche/cuscuz/torta) 30g 30¢g
Frango para paté 30g 3049
File de coxa e sobrecoxa sem pele e sem 509 60g
0SS0
Manteiga (péao) 10g 109
Queijo mucarela fatiado 20g 20g
Ovo de galinha 50g 509
(almoco: cozido/mexido/omelete)
Ovo de galinha 30g 30g
(para pao/lanche)
Ovos de galinha (mexidos para desjejum) 759 75g
Peixe — branco sem osso, sem espinho e sem 50 60
pele
Requeijao 10g 109
Requeijao para paté 109 109

Observacao: nao sera permitido utilizagao de produtos industrializados para reconstituicdo como
bebidas lacteas, batata em flocos, etc.
ANEXO LIV — ESPECIFICACOES TECNICAS DOS INSUMOS A SEREM SERVIDOS
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GENEROS ESTOCAVEIS

GENEROS ALIMENTICIOS

ESPECIFICACOES TECNICAS

ACUCAR REFINADO

Acgucar refinado tipo especial. Produto obtido da cana-de-aglcar [Saccharum officinarum L),
purificado por processo tecnoldgico adequado, com aspecto, cor e cheiro proprios, sabor doce,
com teor de sacarose minimo de 99,0%, umidade maxima de 0,3%, sem fermentacgdo, isento de
sujidades, parasitas e larvas, materiais terrosos e detritos animais ou vegetais.
Acondicionado em embalagem plastica leitosa, contendo externamente os dados de identificagdo
e procedéncia, numero do lote, data de fabrica¢do, quantidade do produto e demais exigéncias da
legislagcdo vigente, contendo 1 kg.

ADOGANTE CULINARIO

Adogante em pod, para utilizagdo em substituicdo ao aglcar em preparagGes culinarias diet.
Ingredientes a base de maltodextrina, edulcorantes artificiais ciclamato de sddio e sacarina sddica
e outros de acordo com a legislacdo vigente Isento de gliten e de lactose. A embalagem que
devera conter externamente os dados de identificagdo e procedéncia, marcg
do fabricante, informacgdo nutricional, ingredientes, nimero de lote, quantidade do produt&

™

numero de registro. Embalagem plastica, atoxica, com aproximadamente 100 g. u

g

. Adocante liquido a base de sucralose. Ingredientesragua, edulcorantes sucralose, acidulante acidg

ADOCANTE LIQUIDO dogante fiq s 1ng esrag 2
citrico, conservador sorbato de potassio. Acondicionado em frascos de 100 mL. 10

2

‘ . . ~ - . 3

AGUA MINERAL Agua mineral natural fluoretada, sem gas, envazada em galdo de polietileno, com capacidade para

20 (vinte) litros, sem cavidades ou rebordos internos que possam reter bactérias ou outras
impurezas nocivas a saude humana (dentro das normas vigentes)

ALHO EM PASTA OU
PURE

C11 ¢ info

Alho em pasta ou puré, sem sal, isento de alergénicos, sem gluten, contendo acidulante acid®
citrico e benzoato de sédio como aditivos e coadjuvantes de tecnologia, de acordo com a Iegislagég
especifica. Com aspecto, cor e cheiro caracteristicos. Em pote plastico com tampa, isento d{é'
metais pesados, que atenda as normas da ANVISA, transparente, resistente. N§
rétulo da embalagem priméria e secundaria deverd constar as. seguintes informacteg
identificacdo do produto, inclusive a marca; nome e endereco do fabricante; Lista de ingrediente%
Data de fabricagao; Data de validade ou prazo maximo paré
consumo; Informacgdo nutricional e nimero do lote . Embalagem com capacidade de 1 Kg.

AMIDO DE MILHO

UJO
(%.br/verific

Produto amilaceo extraido do milho, em forma de pd fino, branco, inodoro e insipido . Dev
fabricado a partir de matérias primas sas e limpas, isenta de matérias terrosas e parasitas. Nao
deverd apresentar residuos, impurezas ou sujidades, bolor ou cheiro ndo caracteristico. Ndo p@dE
estar umido, fermentado ou rangoso, deve estar intacta e vedtg:l
Embalagem com 500g.

00.C

ARROZ

HENRIQ
Kilps://3 aorocfﬁe

Grdos provenientes da espécie Oryza sativa L. Beneficiado, polido, longo fino, tipo 1, sem g|0$
contendo no minimo de 90% de grdos inteiros com no maximo 14% de umidade, com rendlm@\t&
apds a cocgdo de, no minimo, 2,5 vezes a mais, devendo também apresentar coloracdo brag;c%
graos integros, soltos apos o cozimento. As demais caracteristicas do produto deverdo estagde
acordo com a Instrugdo Normativa ns 06 de 16 de fevereiro de 2009 do MAPA e legislacdo sanit@rig
vigente. A embalagem deverad ser plastica, transparente, integra, em pacotes de 5 kg.

ra
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ARROZ INTEGRAL

Classe longo, fino, tipo 1 integral contendo graos finos e alongados e deve preservar intactos o
gérmen e a camada externa doé grao, 0 produto ndo deve apresentar mofo, substancias nocivas,
materiais estranhos, preparagdo final dietética inadequada (empapamento).Embalagem em
polietileno, transparente, atoxico, integra, acondicionada em pacotes de 1 Kg.

AVEIA

Em flocos finos, 100% natural, sem aditivos ou conservantes, livre de sujidades, sem fragmento de
insetos, parasitas larvas, mofos e materiais estranhos; atdxica, resistente e hermeticamente
vedada. Suas condi¢Ges deverdo estar de acordo com a legislagdo vigente. Embalagem de 200 g.

BATATA PALHA

Produto apenas com os seguintes ingredientes: batata, gordura vegetal e sal. O produto deve ser
de primeira qualidade, integra, crocante, com coloragdo dourado claro, e sabor ausente de
amargor ou sabores indesejados, como o de queimado e de rango. Deve ser isento de gorduta
trans. Conter no maximo 120 mg de sédio na porcdo de 25g. Isento de 4&cidos graxos
trans. Embalada em sacos de polietileno de alta densidade ou embalagem metalizada, contendb}
1kg. ]

BEBIDA A BASE DE SOJA

Bebida a base de extrato de soja (100% proteina vegetal), isenta de lactose e de colesteroﬁ
Enriquecida com vitaminas e minerais (Sabor original: com adig¢do de calcio na quantidade ml’nirrﬁ
de 240 mg do mineral por porgédo de 200 mL). Embalagem tipo tetra pack de 1 L. Bebida a base dg
extrato de soja (100% proteina vegetal), isenta de lactose e de colesterol. Enriquecida cori®
vitaminas e minerais (Sabor original: com adi¢do de calcio na quantidade minima de 240 mg d%
mineral por porcdo de 200 mL). Embalagem tipo tetra pack de 1 L. Bebida a base de extrato d&
soja (100% proteina vegetal), isenta de lactose e de colesterol. Enriquecida com vitaminas o
minerais (Sabor original: com adicdo de calcio na quantidade minima de 240 mg do mineral poG
porgdo de 200 mL). Embalagem tipo tetra pack de 1 L. ©

ALIMENTO A BASE DE SOJA
EM PO

Alimento a base de soja em pd, sabor original, sem lactose: Ingredientes: soja, aglcar e/og
maltodextrina, vitaminas e minerais. Podera conter outros ingredientes desde que aprovaddg
pela legislagdo vigente e que ndo descaracterizem o produto, os quais deverdo ser decIarado%
N&o deverd conter gordura trans, colesterol, lactose, corantes artificiais e edulcorantes artificiaig
Podera conter aroma natural ou idéntico ao natural de baunilha. Deverda conter calcio rﬁ
quantidade minima de 225 mg na porgao de 30 grama%
Caracteristicas: pé uniforme, sem grumos, cor caracteristica, ndo rangoso. Embalagem primarid
lata, pote ou saché pesando entre de 280 e 400 gramas.

gacas

ALIMENTO A BASE DE SOJA
EM PO SEM ACUCAR

ALIMENTO A BASE DE SOJA EM PO NATURAL SEM ADI(;AO DE ACUCAR "Alimento a basedE
soja em po, sabor original, sem lactose: Ingredientes: Extrato de soja, maltodextrina, 6leo de s,oﬁ
refinado, vitaminas e minerais (Cdlcio, Fésforo, Magnésio, Vitamina C, Niacina, Ferro, Z@:Qg
Vitamina E, Acido pantoténico, Manganés, Vitamina B1, Vitamina B2, Vitamina B6, V|tam|n§A§;
Cobre, Acido félico, lodo, Vitamina K, Biotina, Vitamina D e Vitamina B12), L-metionina, ar&"ng
idéntico ao natural de baunilha, emulsificante lecitina de soja e espessante goma guar. Podl.’érg
conter outros ingredientes desde que aprovados pela legislagdo vigente e que oae
descaracterizem o produto, os quais deverdo ser declarados. N3do deverd conter gordura tr%n@
colesterol, lactose, corantes artificiais e edulcorantes artificiais. Caracteristicas: pé uniforme, serﬂ
grumos, cor caracteristica, ndo rangoso. Embalagem primaria: lata, pesando entre de 280 e
gramas.

O ISSA
ssse8tt

BISCOITO DE ARROZ
INTEGRAL

Biscoito de arroz integral, sem gluten, sem adicdo de agucar e gordura trans. Embalagem plas
atdxica, com aproximadamente 150 g.

Assinado por 1 pessoa; MARCOS?«UGUST
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BISCOITO SALGADO
INTEGRAL

Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, sal refinado, gordura vegetal (livre de
gorduras trans), com flocos ou semente de cereais integrais (aveia e/ou farinha de trigo integral
e/ou farelo de trigo e/ou gergelim, entre outros) desde que permitidos pela legislacdo e declarados
no rotulo. Isenta de soja (extrato, farinha desengordurada, proteina concentrada, proteina isolada
ou proteina texturizada de soja), corantes artificiais, e outros ingredientes. Embalagem de
polietileno atoxico ou metalizada, contendo aproximadamente de 240 g.

BISCOITO SALGADO TIPO
"AGUA E SAL"
OU CREAM CRACKER

Produto preparado a base de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, salrefinado,
gordura vegetal (livre de gorduras trans), amido de milho. Podendo conter aditivos e outros
ingredientes permitidos pela legislacdo desde que declarados no rétulo. Isentos de corantes
artificiais e cristais de sal incrustados na massa. Embalagem de polietileno atdxica
ou metalizada, contendo aproximadamente 200 g.

CACAU EM PO SOLUVEL

Produto 100% cacau sem adicao de agucares e sem gluten. Acondicionado em embalagens de 500
g.

CANELA EM PO

Canela proveniente de cascas sas, limpas e secas, em forma de pd fino, acondicionada em saca
plastico de polietileno integro, atdxico, resistente, vedado hermeticamente e limpo. Embalagem
até 100 g.

-E36

[{e]

CANJICA BRANCA

-
Canjica de milho branco tipo 1, contendo 80% de graos inteiros, preparados com matérias prima‘g

sds, limpas, secas, isentas de matérias terrosas, parasitos e de detritos animais ou vegetais co@
no maximo de 15% de umidade - embalagem em saco plastico de polietileno atoxico, transparentg
de 500g

codig

COCO RALADO

Polpa de coco integral ralado, desidratada, sem agucar, cor branco, isento de impurezas, sujidade
parasitas, larvas ou quaisquer outros materiais estranhos; sem cheiro alterado ou rangoso, erg
embalagem plastica de polietileno leitoso resistente, hermeticamente fechada, atoxica com 10

g.

m€ o

EXTRATO DE TOMATE

365-3C11 &dn

Produto obtido de frutos maduros, sdos e selecionados, sem pele e sem sementes, resultante d
processo tecnoldgico adequado, preparado sem corantes artificiais, isento de sujidades
fermentagdo. Devera apresentar aspecto de massa mole de coloragdo vermelha, cheiro e od
proprios, embalagem de 340 g.

FARINHA DE ARROZ

Obtido de raizes de mandioca. Torrada, grupo seca, classe fina, amarela, tipo 1, baixa acidez
umidade inferior a 13%. Isenta de gluten. Serd rejeitado o produto que apresentar aspect

generalizado de mofo ou fermentac¢do, mau estado de conservagdo, odor estranho e com preseng‘g
de insetos vivos ou mortos. Embalagem em saco plastico atdxico transparente, contendo 5®g>5
Atende a RDC ANVISA n2 216/2004 (Boas praticas em servicos de alimentac&o). '

ficacan/5884-BE16E

FARINHA DE MANDIOCA
TORRADA

ARAU
cjcom

Obtido de raizes de mandioca. Torrada, grupo seca, classe fina, amarela, tipo 1, baixa acid§§
umidade inferior a 13%. Isenta de gluten. Serd rejeitado o produto que apresentar aspé}:tg
generalizado de mofo ou fermentagdo, mau estado de conservagdo, odor estranho e com presemga
de insetos vivos ou mortos. Embalagem em saco plastico atdxico transparente contendo 5@0@
Atende a RDC ANVISA n2 216/2004 (Boas praticas em servigos de alimentac&o).

FARINHA DE MILHO
AMARELA

TQ ISSA HE
hittps:/

aBse

Produto obtido pela ligeira torragdo do grdao de milho, desgerminado ou ndo, previamemt
macerado socado e peneirado, deverdo ser fabricadas a partir de matérias primas sds e lin#)as
isentas de matérias terrosas e parasitas. N3o poderdo estar imidas ou rangosas, com umidgd
maxima de 14%. Embalagem de 500 g.

wac

RLCOS A

FARINHA DE TRIGO TIPO 1

S dssinatumas,

Obtida do grao de trigo limpo, desgerminado, moido e beneficiado, enriquecida com ferro e agdg
folico. Produto livre de sujidades, parasitas e larvas. Ndo podendo ser umido, fermentadogod
rangoso, com aspecto em po fino, cor branca, cheiro e sabor préprio do produto. Umidade maxgna
de 15%. Acondicionada em saco transparente, limpo, resistente,
1 kg. Sem adi¢do de fermento.
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FEIJAO CARIOCA

Feijdo carioca, grupo 1, comum, classe cores, tipo 1. Novo, constituido de graos inteiros e sadios
com teor de umidade maxima de 13%, isento de material terroso, matérias estranhas, impurezas,
sujidades e mistura de outras variedades e espécies, em sacos plasticos transparentes e atoxicos,
limpos ndo violados, resistentes que garantam a integridade do produto até o momento do
consumo. N3o serdo aceitos graos mofados, ardidos, carunchados e germinados. Embalagem de
lkg .

FEIJAO PRETO

Feijao Preto, grupo 1, comum, classe preto, tipo 1. Novo, constituido de graos inteiros, com teor
de umidade maxima de 13%, isento de material terroso, matérias estranhas, impurezas, sujidades
e mistura de outras variedades e espécies, em sacos plasticos transparentes e atéxicos, limpos ndo
violados, resistentes que garantam a integridade do produto até o momento do consumo. N3do
serdo aceitos graos mofados, ardidos, carunchados e germinados. Embalagem de 1 kg.

FERMENTO QUIMICO EM

Produto formado de substancia ou mistura de substancias quimicas que, pela influéncia do calor
e/ou umidade, produz desprendimento gasoso capaz de expandir massas elaboradas com

PO farinhas, amidos ou féculas, aumentando-lhes o volume e a porosidade. Embalagem lata ou potg;a'1
plastico atdéxico contendo 100 g do produto. op

n

[{]

Fuba de milho pré cozido, de 13 qualidade, fina, do grao de milho moido, de cor amarela, coﬁ‘g“

aspecto cor, cheiro e sabcg

FUBA PRE-COZIDO

proprios, com auséncia fermentagdo, ranco, isento de sujidades, parasitas e larvas. Ndo deverg
apresentar manchas de cds
preta, azuladas ou esverdeadas e cheiro azedo. Umidade maxima de 15%. Sem gluten. Embalager_%
em saco plastic8
transparente, atoxico de 500 g.

GOMA PARA TAPIOCA

rme o

Goma para Tapioca; Pronta; Composta de Fécula de Mandioca Hidratada; Embalagem Primér@é
Plastica, Atoxica e Vedada; Com Validade Minima de 05 Meses Na Data Da Entrega; Suas Condicﬁeg
Deverdo Estar de Acordo Com Rdc 331/19, In 60/19 (ANVISA), Rdc 259/02, Rdc 360/03, In 23/05

PRONTA
0 (mapa) e AlteragGes Posteriores. Atende a RDC ANVISA n2 216/2004 (Boas praticas em servigos dLe
alimentacdo). ‘-P
&
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LEITE DE ARROZ EM PO

P6 para preparo de bebida de arroz, sabor original. Enriquecida com calcio (com no minimo 24§
mg de célcio na porg¢do), sem aglcar, sem leite e sem soja. Embalagem primaria: aluminizada
lata, resistente, lacrada, com aproximadamente 300 g.

LEITE EM PO INTEGRAL

los erificaca(%

desidratacdo do leite de vaca integral, com ferro, vitaminas A, C E D. O produto podera coit
lecitina de soja. O produto e o estabelecimento fabricante deverdo ser registrados no érgég
competente. O produto deverd ter como caracteristicas fisico quimicas na por¢do de 20(Pr'rﬁ
reconstituida: Proteina: minima 6,7 g e maxima 7 g, gordura totais: minima 6 g g
maxima 7 g, vitamina A: minima 150 mcg RE e mdaxima 190 mcg RE, vitamina D: m|n|ma81 5
mcg e maxima de 2,0 mcg, ferro minimo 2,7 mg e maximo de 3,5 mg; Aspécto: Zpﬂ
uniforme sem grumos. Cor: branco amarelado. Odor: agradavel ndo rangoso semelhan
leite fluido. Sabor: agradavel ndo rancoso semelhante a leite fluido. Embalagem de 01 kg.

c&n

ISSATHER
https

LEITE EM PO INTEGRAL SEM
LACTOSE

Leite integral, enzima lactase. Podera conter outros ingredientes desde que aprovados fe
legislagdo vigente e que ndo descaracterizem o produto, os quais deverdo ser declarados. E
devera conter gordura trans, corantes artificiais e/ou naturais, aglcar e edulcorantes al’tlfl%
e/ou naturais. Caracteristicas: p6 uniforme, devera ter boa solubilidade, sem grumos, ade
caracteristica, ndo rangoso. Embalagem primaria: lata com tampa e lacre de protecdo mtact(ggo

Pac®sse
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em saché atdxico, com quantidade de 200 a 400 gramas. Embalagem secundaria: embalagem gug
permita o armazenamento adequado do produto, atdxica e resistente. T 9
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LEITE EM PO DESNATADO

Leite em p6 desnatado obtido por desidratacdo do leite de vaca mediante processos tecnoldgicos
adequados, com no maximo 0,6% de teor de gordura. O produto, ao ser reconstituido, conforme
indicagdo na rotulagem, devera satisfazer aos padroes de leite desnatado. Envasados
assepticamente em embalagem hermética, aluminizada que ndo permita a passagem de are luze
assegure sua apresenta¢do e conservagdao até o momento do consumo, sem a necessidade de
refrigeracdao. Sem adicdo de agucar, aditivos quimicos como corantes, estabilizantes ou outras
substancias artificiais ou estranhas ao produto de
origem. O produto ndo deverd apresentar cor alaranjada ou amarelo forte, odor e sabor de ranco,
mofo ou outras alteragdes ndo caracteristicas do alimento. Serdo recusadas embalagens violadas
ou danificadas. Embalagem de 500 g.

LEITE UHT INTEGRAL

Leite UHT integral. Embalagem Tetra Pak contendo 1 litro do produto. Deverd conter 3% de
gordura, composi¢do nutricional 100g: maximo de 3g de lipidios/5g de carboidratos/ minimo de
3g de proteina/ valor caldrico de 60 Kcal. Devera constar o registro no Ministério da Agricultura

MACARRAO DE ARROZ SEM
GLUTEN, SEM OVOS
E SEM SOJA

Massa alimenticia de arroz tipo fusili ou outros; com 0% de gordura trans, sem colesterol, se
gluten, sem ovos e sem sola, em embalagem 500 g

MACARRAO COM OVOS
(tipos: parafuso, penne,
gravatinha)

digd 5884-B6163E365-3¢11

Sémola ou farinha de trigo tipo |, enriquecida com ferro e acido fdlico, ovos e corantes naturais d

urucum e circuma. As massas devem ser fabricadas a partir de matérias primas sis e limpas$,
isentas de matéria terrosa e de parasitas. Embalagem plastica transparente, atdxica e resistenté
contendo 500 g. E

MACARRAO DE SEMOLA
SEM OVOS (tipos:
parafuso, penne,

gravatinha)

3Cllein

Sémola ou farinha de trigo tipo I, enriquecida com ferro e &cido félico, com corantes naturaig
urucum e cdrcuma, sem ovo; As massas devem ser fabricadas a partir de matérias primas sésg
limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitas. Embalagem plastica transparente, atdxica
resistente, contendo 500 g.

MACARRAO INTEGRAL
SEM OVOS
(tipo: parafuso)

fizacao/b884-B616

Sémola ou farinha de trigo integral enriquecida com ferro e 4cido félico. Pode conter farelo d.
trigo e corantes naturais urucum e circuma., sem ovos. Embalagem pldstica transparente, atoxic
e resistente, contendo 500 g

laer

E|ARAUJO

MILHO VERDE EM
CONSERVA

Fdok.com.br

Milho verde em conserva. Grios selecionados oriundos de plantas sadias, sem sujidades, parast
e larvas. Obtidos através de processo industrial e tratamento térmico adequado. Acondicion4d
em filme aluminizado tipo stand up pouch ou lata metalicas litografadas com tampas, resiste%e
e atdxica As latas deverdo estar intactas, sem ferrugem, amassados ouqualquer outro defeitg &
. . P o . I
produto devera conter registro no ministério da agricultura. Peso drenado 170 g.

S
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MILHO DE PIPOCA

ISBA
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Milho para pipoca tipo |, isenta de matérias estranhas e impurezas, graos que tenham sof&dé
variagdo da sua cor natural, que se apresentam atacados por insetos em qualquer de suas f%e;g‘
evolutivas; que se apresentem chochos ou imaturos, fermentados, germinados, gessado% =
detritos de qualquer natureza estranhos ao produto, tais como graos ou sementes de oufras
espécies vegetais, sujidades, insetos mortos, entre outros; Embalagem primaria:de polietilén
transparente, atdxica limpa, ndo violada, resistente, lacrada, resistente,que garante a integrida
do produto até o momento do consumo contendo 500 g. g

atr
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OLEO DE GIRASSOL

Oleo comestivel vegetal, de girassol, 100% natural. A embalagem n3o poderd estar amassada,
violada e/ou furada. Isento de ran¢o e substancias estranhas. Ndo pode conter tracos de soja.
Embalagem de 900 ml.

OLEO DE SOJA

Produto constituido principalmente de glicerideos de acidos graxos de espécie vegetal (soja) Oleo
de soja refinado, 100% natural. Ndo podera estar amassadas, furada, violada, isento de rango e
substancias estranhas .Embalagem plastico
transparente de 900 mL.

OREGANO
(DESIDRATADO)

Constituido de folhas acompanhadas ou ndo de pequenas unidades florais, sds, secas e limpas,
acondicionado em saco de polietileno, integro, atéxico, resistente, vedado hermeticamente e
limpo, Isento de sujidades, parasitas e materiais estranhos. Embalagem com 10 g.

b
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SAL REFINADO IODADO Clqreto de sddio .crls-tallzado extrNaldo de fontes natur:fns, refinado, iodado, com. granula ag
uniforme e com cristais brancos, ndo devendo estar pegajoso ou empedrado. Acondicionado e rg

saco plastico transparente Dentro dos padrdes da legislagao vigente. Embalagem de 1 kg. <
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TRIGO
PARA QUIBE

Trigo para quibe, integral, quebrado e torrado; isento de sujidades, parasitas e larvas; livre de mofe
e materiais terrosos, acondicionado em saco plastico transparente, atdxico; e suas condl(;oeg
deverdo estar de acordo com a legislagdo atual vigente. Embalagem de 500 g.

L e infor

VINAGRE DE ALCOOL

Composto de Fermentado Acético de Alcool, d4gua e conservante; Com Acidez Volatil Minima d§
4%; lsento de Sujidades e Outros Materiais Estranhos; Embalagem Primaria hermeticamentg
Fechada e Atoxica; Com Validade Minima de 10 Meses Na Data Da Entrega; e Suas Condig6é§
Deverdo Estar de Acordo Com a Instrugdo Normativa 55/02, Decreto 6.871/09, Instrug§§
Normativa 06/12; Rdc 259/02 e Alteragbes Posteriores; Produto Sujeito a Verificacdo No Ato
Entrega Aos Proced. Adm. Determinados Pelo Mapa e Anvisa. Embalagem de 750 ml.

GENEROS PERECIVEIS

GENEROS ALIMENTICIOS

.br/yerificacaol 588&

ESPECIFICAGOES TECNICAS

UJo

CREME VEGETAL SEM
SAL

m

Creme vegetal sem sal, elaborado com 6leos vegetais liquidos e interesterificados, com ou &rﬁ_
adicdo de corantes naturais. Sem lactose, 0% de gordura trans. Produto com registro obrigat&rig
no MAPA. O produto deve atender as seguintes legislacdes vigentes: Portaria MAPA n? 372/1§9Z
(Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Cremes Vegetais); RDC ANVISA n2 331/ 1§
e IN n2 60/2019 (Padrdes Microbioldgicos); RDC ANVISA n2 429/2020 e IN n2 75/2020 (Rotulagerﬁa
Nutricional e de Alimentos Embalados). Embalagem plastica resistente, atodxica, inviolada, gpm
rétulo impresso contendo identificacdo do produto, lista de ingredientes, validade, lote e deq%ag
informacdes exigidas pela legislacdo. Peso liquido: 250 g a 500 g. 2

Se

MANTEIGA COM SAL

Manteiga com Sal; de primeira qualidade; embalagem primaria hermeticamente fechggefé
acondicionada em caixa de papeldo reforgado, transportada e conservada em temperatura 83%
superior a 10 °C. O produto deve atender as seguintes legislacGes vigentes: Portaria MAP/QnS
146/1996 (Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade da Manteiga e suas alteracdes); 8DE
ANVISA n2 331/2019 e IN n2 60/2019 (Padr&es Microbioldgicos); RDC ANVISA n2 429/2020 e Ilg
75/2020 (Rotulagem Nutricional e de AIimentos Embalados) Produto sujeito a verificagdo noEato
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pollproplleno atéxica, ndo violada, resistente, com rétulo impresso que contenha toda
especificagles exigidas pela legislagdo vigente. Peso liquido: pote plastico de 500 g.

Para verifical a validagle

Assinado pof 1 p&s
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REQUEIJAO CREMOSO

Requeijdo cremoso, sem adigdo de amido. Produto de primeira qualidade, com sabor, odor e cor
caracteristicos, de textura cremosa. Elaborado com creme de leite pasteurizado e/ou manteiga,
leite pasteurizado e concentrado proteico de leite. Produto com registro obrigatério no MAPA. O
produto deve atender as seguintes legislagdes vigentes: Portaria MAPA n2359/1997 (Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade de Requeijdo e Requeijdo Cremoso); IN MAPA n2 68/2006
(Métodos analiticos oficiais); RDC ANVISA n2 331/2019 e IN n2 60/2019 (Padr&es Microbioldgicos);
RDC ANVISA n2 429/2020 e IN n2 75/2020 (Rotulagem Nutricional e de Alimentos Embalados).
Embalagem de polipropileno, atodxica, ndo violada, resistente, com rétulo impresso contendo
todas as especificagGes exigidas. Peso liquido: 200 g a 400 g.

REQUEIJAO CREMOSO SEM
LACTOSE

Requeijdo cremoso sem lactose, sem adi¢cdo de amido. Produto de primeira qualidade, com sabor,
odor e cor caracteristicos, de textura cremosa. Elaborado com creme de leite pasteurizado e/ou
manteiga, leite pasteurizado, concentrado proteico de leite e enzima lactase. Produto com registro
obrigatdrio no MAPA. O produto deve atender as seguintes legislagdes vigentes: Portaria MAPA
n? 359/1997 (Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Requeijdo e Requeijdo
Cremoso); IN MAPA n2 68/2006 (Métodos analiticos oficiais); RDC ANVISA n2 331/2019 e IN n?
60/2019 (Padrdes Microbioldgicos); RDC ANVISA n® 429/2020 e IN n2 75/2020 (Rotulager‘@‘
Nutricional e de Alimentos Embalados). Embalagem de polipropileno, atéxica, nado V|olad@
resistente, com rétulo impresso contendo todas as especificagdes exigidas. Peso liquido: 200 g.

QUENO MUCARELA
FATIADO

Queijo mugarela fatiado de primeira qualidade, elaborado a partir de leite pasteurizado, co@
cloreto de sodio, cloreto de calcio, fermento lacteo e demais ingredientes permitidos pe@
legislacdo vigente, desde que ndo descaracterizem o produto e sejam declarados no rétul@
Proibida a presenca de gordura trans. O produto devera ser entregue fatiado, com espessurg,
uniforme, fatias pesando aproximadamente 20 g cada. Deve permanecer refrigerado e sé§
transportado em veiculo com carroceria fechada, isotérmica, mantendo temperatura controladg
entre 4 2C e 10 2C, ou conforme recomendacdo do fabricante. Caracteristicas: massa semidur%
cor branco-creme homogénea, odor e sabor suaves, levemente salgados. Legislacio vigentes
Portaria MAPA n2 364/1997 (Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Queijos); Iﬁ
MAPA n2 68/2006 (Métodos analiticos oficiais); RDC ANVISA n2331/2019 e IN n2 60/2019 (Padrdes
Microbioldgicos); RDC ANVISA n2429/2020 e IN n2 75/2020 (Rotulagem Nutricional e de AIimentd(:ﬁé
Embalados). Embalagem: plastica a vdcuo ou sob atmosfera modificada, resistente, atoxicd
inviolada, com rétulo impresso contendo todas as informacdes obrigatdrias. Peso liquido: 150 g3
500 g.

CARNE BOVINA -
PATINHO EM CUBOS

884-B|

Carne bovina (patinho) in natura, sem 0sso, em cubos com dimens&es aproximadas de 1x1x1 cn®
com no maximo 5% de gordura, devidamente aparada, sem pele, sem cartilagem e aponevroséé
Produto congelado a -18 °C ou inferior, sem adi¢do de outros ingredientes. Deve apresentar-sg
livre de parasitas, sujidades, larvas e de qualquer substdncia contaminante, mante8d§
caracteristicas organolépticas proprias da espécie. Legislacdo vigente: Decreto n2 9. 013/2512
(RIISPOA); Portaria MAPA n2 365/1997 (Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Cain@
Bovina); RDC ANVISA n2 331/2019 e IN n2 60/2019 (Padrdes Microbioldgicos); RDC ANVIS%nc
429/2020 e IN n2 75/2020 (Rotulagem). Embalagem: saco de polietileno transparente atoxnc%
resistente, fechado a vdcuo, inviolado, com rétulo impresso contendo todas as |nforma®e§
obrigatdrias. Peso liquido: 1 kg.

CARNE BOVINA -
PATINHO EM CUBOS (IQF)

HENRI
s:/[sao

Carne bovina (patinho) in natura, sem osso, em cubos com dimens&es aproximadas de 1x1x1¢

com no méaximo 5% de gordura, devidamente aparada, sem pele, sem cartilagem e aponevrgsey
Congelada individualmente por tecnologia IQF, garantindo temperatura de -18 2C ou inferior. L‘B/rg
de parasitas, sujidades, larvas e contaminantes, mantendo caracteristicas organolépticas propmag
da espécie. Legislacdo vigente: Decreto n? 9.013/2017 (RIISPOA); Portaria MAPA n® 365/129%
(Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Carne Bovina); RDC ANVISA n2 331/20198 1§
n2 60/2019 (Padrdes Microbioldgicos); RDC ANVISA n2 429/2020 e IN n2 75/2020 (Rotulag%@n}@
Embalagem: saco de polietileno transparente atdxico, resistente, fechado a vacuo, inviolado, é)lé’
rétulo impresso contendo todas as informacgdes obrigatdrias. Peso liquido: 1 kg.

S

Assinado por 1 pessoa:
Para verificar a valjdade
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CARNE BOVINA PATINHO
MOIDO

Carne bovina (patinho) in natura, moida, com no maximo 10% de gordura, devidamente aparada
durante o processamento (remogdo de excesso de gordura, cartilagem e aponevrose). Congelada
a-182Couinferior. Livre de parasitas, sujidades, larvas e contaminantes, mantendo caracteristicas
organolépticas proprias da espécie. Legislagdo vigente: Decreto n2 9.013/2017 (RIISPOA); Portaria
MAPA n2 365/1997 (RTIQ de Carne Bovina); IN MAPA n2 83/2003 (Métodos analiticos); RDC
ANVISA n2331/2019 e IN n2 60/2019 (Padrdes Microbioldgicos); RDC ANVISA n2 429/2020 e IN n2
75/2020 (Rotulagem). Embalagem: saco de polietileno atoxico, resistente, fechado a vécuo,
inviolado, com rétulo impresso contendo todas as informagdes obrigatdrias. Peso liquido: 1 kg.

CARNE BOVINA -
PATINHO MOIDO (IQF)

Carne bovina (patinho) in natura, moida, com no maximo 10% de gordura, aparada durante o
processamento (remog¢do de excesso de gordura, cartilagem e aponevrose). Congelada
individualmente por tecnologia IQF, garantindo temperatura de -18 °C ou inferior. Livre de
parasitas, sujidades, larvas e contaminantes, mantendo caracteristicas organolépticas préprias da
espécie. Legislacdo vigente: Decreto n? 9.013/2017 (RIISPOA); Portaria MAPA n2 365/1997 (RTI
de Carne Bovina); IN MAPA n2 83/2003 (Métodos analiticos); RDC ANVISA n2 331/2019 e IN 2
60/2019 (Padrdes Microbioldgicos); RDC ANVISA n2 429/2020 e IN n2 75/2020 (Rotulagem
Embalagem: saco de polietileno transparente atdxico, resistente, fechado a vacuo, inviolado, co
rétulo impresso contendo todas as informacgdes obrigatdrias. Peso liquido: 1 kg.

CARNE SUINA -
PERNIL EM CUBOS

5884-B618-E365:3CML

Pernil suino in natura, limpo, sem osso, em cubos com dimensGes aproximadas de 1x1 chg,
devidamente aparados, sem pele e com lipidios totais de no maximo 5%. Produto congelado a - l'S
oC ou inferior, sem adi¢do de outros ingredientes. Deve apresentar-se livre de parasitas, su1|dade
larvas e contaminantes, mantendo caracteristicas organolépticas préprias da espécie.
Legislagdo vigente: Decreto n? 9.013/2017 (RIISPOA); Regulamento Técnico de Identidade
Qualidade de Carnes Suinas (MAPA); RDC ANVISA n2 331/2019 e IN n2 60/2019 (Padr
Microbioldgicos); RDC ANVISA n2 429/2020 e IN n2 75/2020 (Rotulagem Nutricional).
Embalagem: saco de polietileno atéxico, resistente, fechado a vacuo, inviolado, com rétulg
impresso contendo todas as informacdes obrigatdrias. Peso liquido: 1 kg.

|mforme
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CARNE SUINA -
PERNIL EM CUBOS (IQF)

-B616-E3

Pernil suino in natura, limpo, sem osso, em cubos com dimensdes aproximadas de 1x1 cng
devidamente aparados, sem pele e com lipidios totais de no maximo 5%. Congelad§
individualmente por tecnologia IQF, a -18 2C ou inferior. Deve apresentar-se livre de parasitaé(j;
sujidades, larvas e contaminantes, mantendo caracteristicas organolépticas préprias da espécie.2
Legislagdo vigente: Decreto n? 9.013/2017 (RIISPOA); Regulamento Técnico de Identida

Qualidade de Carnes Suinas (MAPA); RDC ANVISA n2 331/2019 e IN n2 60/2019 (Pad&®
Microbioldgicos); RDC ANVISA n2 429/2020 e IN n2 75/2020 (Rotulagem Nutricional).
Embalagem: saco de polietileno atdxico, resistente, fechado a vacuo,
impresso contendo todas as informagdes obrigatdrias. Peso liquido: 1 kg.
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FRANGO -FILE DE COXA E
SOBRECOXA

NRIQUES D
[3aorqque.lddc.co

Filé de coxa e sobrecoxa de frango, desossado, sem pele, limpo e congelado a -18 2C ou infe
Produto deve apresentar aspecto, cor, cheiro e sabor préprios, ndo amolecido, ndo pegajoso,
manchas esverdeadas, isento de sujidades e larvas. Proveniente de aves sadias, abatidas
inspecdo veterinaria oficial, manipuladas sob condi¢Ges higiénico-sanitarias adequadas. Proilud
o uso de substancias com efeito tireostatico, androgénico, estrogénico, gestagénico ou R-agoniga3
para estimulo de crescimento.

Legislagdo vigente: Decreto n2 9.013/2017 (RIISPOA); Portaria MAPA n2 210/1998 (Regulam
Técnico da Inspegdo de Produtos de Origem Animal —aves e derivados); RDC ANVISA n2 331/
e IN n2 60/2019 (Padrdes Microbioldgicos); RDC ANVISA n2 429/2020 e IN n2 75/2020 (Rotula
Nutricional).

Embalagem: saco de polietileno transparente atdxico, resistente, fechado a vacuo, inviolado,
rétulo impresso contendo informacgGes obrigatdrias. Peso liquido: 1 kg.

0

TEISSARIE
mc&sse%tt&./

&)é—_';AUG

Assinado pgr 1 pesgpa: MBR
Para verificar a validade d&3 aezlrraturas
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FRANGO - FILE DE PEITO

Peito de frango em filés, desossado, sem pele, congelado a -18 2C ou inferior. Produto deve
apresentar aspecto, cor, cheiro e sabor préprios, ndo amolecido, ndo pegajoso, sem manchas
esverdeadas, isento de sujidades e larvas. Proveniente de aves sadias, abatidas sob inspegdo
veterinaria oficial, manipuladas sob condig¢des higiénico-sanitarias adequadas. Proibido o uso de
substancias com efeito tireostatico, androgénico, estrogénico, gestagénico ou R-agonistas para
estimulo de crescimento.

Legislagdo vigente: Decreto n29.013/2017 (RIISPOA); Portaria MAPA n2 210/1998; RDC ANVISA n?
331/2019 e IN n2 60/2019; RDC ANVISA n2 429/2020 e IN n2 75/2020.

Embalagem: saco de polietileno transparente atdxico, resistente, fechado a vacuo, inviolado, com
rétulo impresso contendo informacgdes obrigatdrias. Peso liquido: 1 kg.

PEITO DE FRANGO
DESSOSSADO CONGELADO
EM CUBOS (IQF)

Peito de frango em cubos (tecnologia IQF), desossado, sem pele, congelado a -18 2C ou inferior.
Produto deve apresentar aspecto, cor, cheiro e sabor proprios, ndo amolecido, ndo pegajoso, sem
manchas esverdeadas, isento de sujidades e larvas. Proveniente de aves sadias, abatidas sob
inspecdo veterindria oficial, manipuladas sob condi¢des higiénico-sanitarias adequadas. Proibidg
o uso de substancias com efeito tireostatico, androgénico, estrogénico, gestagénico ou R-agonistas
para estimulo de crescimento.
Legislacdo vigente: Decreto n29.013/2017 (RIISPOA); Portaria MAPA n2 210/1998; RDC ANVISA n°.§
331/2019 e IN n2 60/2019; RDC ANVISA n2 429/2020 e IN n2 75/2020.

Embalagem: saco de polietileno transparente atdxico, resistente, fechado a vacuo, inviolado, co
rotulo impresso contendo informagdes obrigatdrias. Peso liquido: 1 kg.

65-3

PEIXE - CACAO EM
CUBOS (IQF)

digb 588438616

Carne de cac3o (espécies do tipo Squalus acanthias ou similares) em cubos, sem pele, espinho$
0ssos, cartilagens, visceras ou parasitas. Cubos com peso unitario entre 35g e 50g. Congeladg
individualmente por tecnologia IQF, garantindo temperatura de -18 2C ou inferior. Livre dg
contaminantes, manchas, hematomas, incisdes, rupturas ou qualquer evidéncia de decomposigéoﬁ
mantendo cor, odor, sabor e textura frescos caracteristicos da espécie. Legislagdo vigent&y
Instrucdo Normativa MAPA n? 128/2024 (Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade par:cg{;
Pescado Congelado); Decreto n29.013/2017 (RIISPOA); IN MAPA n2 83/2003 (Métodos analiticos

RDC ANVISA n2 331/2019 e IN n2 60/2019 (Padrdes Microbioldgicos); RDC ANVISA n® 429/2020§
IN n2 75/2020 (Rotulagem). Embalagem: saco de polietileno transparente atdxico, resistente
fechado a vacuo, inviolado, com rétulo impresso contendo todas as informacoes obrigatdrias. Pesd
liquido: 1 kg.

FILE DE PEIXE CONGELADO
EM ISCAS —
PIRAMUTABA (IQF)

dcao/58i

Filé de piramutaba (Brachyplatystoma vaillantii) cortado em iscas, com dimens&es de 3-5 cm dg
largura por 8-10 cm de comprimento. Produto de primeira qualidade, sem pele, espinhas, esca@ag
ou couro. Congelado individualmente por tecnologia IQF, garantindo temperatura de conservgég
de -18°C ou inferior, isento de cristais de gelo (sinérese) e sinais de descongelamento. Apresélta_
textura firme, odor, sabor e coloragao caracteristicos e agradaveis da espécie. Legislacdo vigenouteg‘gJ
Instrucdo Normativa MAPA n? 128/2024 (Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade pyara
Pescado Congelado); Decreto n29.013/2017 (RIISPOA); IN MAPA n2 83/2003 (Métodos analltlcgsgr
RDC ANVISA n2 331/2019 e IN n2 60/2019 (Padr&es Microbioldgicos); RDC ANVISA n@ 429/20&) 8
IN n2 75/2020 (Rotulagem). Embalagem: saco de polietileno transparente atoxico, reswte%te;
fechado a vacuo, inviolado, com rétulo impresso contendo todas as informacdes obrigatdrias. Pgsg
liquido: 1 kg (ou 2 kg, conforme especificado).

POLPA DE FRUTAS

GENEROS ALIMENTICIOS

ESPECIFICACOES TECNICAS

POLPA DE FRUTAS

Polpa de frutas 100% natural, obtida pela trituragdo da parte comestivel da fruta madura, sa
fresca, congelada por tecnologia de tunel de ar for¢ado ou placas, garantindo temperatura
18°C ou inferior. Isenta de cascas, sementes, corantes, aromatizantes, conservantes e ou
aditivos. Deve apresentar cor, aroma e savor caracteristicos da fruta de origem, livre de maté
estranhas, sujidades e contaminantes. Legislagdo vigente: Instru¢do Normativa MAPA n2 49/2
(Regulamento Técnico para Polpa de Frutas) e suas alteragdes; Decreto n2 9.013/2017 (RIISP
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RDC ANVISA n2 331/2019 e IN n2 60/2019 (Padr&es Microbiolégicos); RDC ANVISA n2 429/2020 e
IN n2 75/2020 (Rotulagem Geral); RDC ANVISA n? 481/2021 (Lista de Aditivos e Coadjuvantes -
para verificagdo de isenc¢do). Embalagem: saco plastico transparente, atdxico, resistente,
inviolado, lacrado, com rétulo impresso contendo informagGes obrigatdrias. Peso liquido: 1 kg.

SUCOS INTEGRAIS

GENEROS ALIMENTICIOS

ESPECIFICACOES TECNICAS

SUCO DE FRUTA INTEGRAL,
SABOR UVA

Suco de uva 100% integral, obtido da fruta madura, sadia e fresca, por processo tecnolégico
adequado. Ndo reconstituido, sem adi¢do de dgua, agucares, conservantes, corantes ou outros
aditivos alimentares. Isento de fermentagdo, matérias estranhas e contaminantes. Apresenta cor
que varia do vinho rosado a translicida, aroma e sabor caracteristicos da uva. Legislacdo vigente:
Instrugdo Normativa MAPA n2 76/2023 (Regulamento Técnico para Sucos); Decreto n29.013/2017
(RIISPOA); RDC ANVISA n2 331/2019 e IN n2 60/2019 (Padr&es Microbioldgicos); RDC ANVISA n2
429/2020 e IN n2 75/2020 (Rotulagem Geral); RDC ANVISA n2 481/2021 (Lista de Aditivos).
Embalagem: garrafa de vidro vedada com tampa ou embalagem cartonada tipo Tetra Pale
inviolada, contendo roétulo impresso com informagoes obrigatdrias. Volume: 1 litro. m

SUCO DE FRUTA INTEGRAL,
SABOR LARANJA

Suco de laranja 100% integral (NFC - Not From Concentrate), obtido da fruta madura, sadia g
fresca, por processo tecnolégico adequado. Ndo reconstituido, sem adi¢do de agua, acucareﬁ
conservantes, corantes ou outros aditivos alimentares. Isento de fermentagdo, matérias estranhag
e contaminantes. Apresenta cor amarela, aroma e sabor caracteristicos da laranja. Legislagag
vigente: Instru¢cdo Normativa MAPA n2 76/2023 (Regulamento Técnico para Sucos); Decreto r1(B
9.013/2017 (RIISPOA); RDC ANVISA n2 331/2019 e IN n2 60/2019 (Padrdes Microbioldgicos); RD.g’
ANVISA n2 429/2020 e IN n2 75/2020 (Rotulagem Geral); RDC ANVISA n2 481/2021 (Lista dg
Aditivos). Embalagem: Embalagem: garrafa plastica hermeticamente fechada, resistent%

inviolada, contendo rotulo impresso com informacgoes obrigatdrias. Volume: 1 a 2 litros. S
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MINI PAO TIPO “HOT DOG”

Mini pdo tipo “tipo hot dog” de 25 grs, formato alongado, superficie macia, lisa, com miolg
consistente e sedoso. Sera rejeitado pao queimado ou mal cozido, com odor e sabor desagradéveg
ndo sera permitida a adicdo de farelos e de corantes de qualquer natureza em sua confecc;a@g
Isento de fungos, parasita, sujidades, larvas e material estranho. Composi¢édo basica: farinha d@
trigo, leveduras, agua e sal. Isento de ovo, leite, soro de leite e/ou lactose na composi¢do. N3&
deverd conter gordura hidrogenada, gordura TRANS, aromatizanes e corantes artificiais. Embalsdg
em saco plastico atoxico, lacrado. A rotulagem das embalagens deverao estar de acordo coﬁrg
legislagdo vigente, e deverdo conter os dados de identificagdo e procedéncia, nimero do lote, dat
de fabricagdo e validade, quantidade do produto Embalagem com aproximadamente 30 unidade

.00

Assinado por 1 pessoa: MARCOS AUGUSTO ISSA HENRIQUES Dg-A
Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://saorogue.1dc
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MINI PAO INTEGRAL TIPO
“HOT DOG”

|ll

Mini pdo integral “tipo hot dog” 25 grs, formato alongado, superficie macia, lisa, brilhante, com
miolo consistente e sedoso. Sed rejeitado pdo queimado ou mal cozido, com odor e sabor
desagradavel, ndo sera permitida a adi¢do de corantes de qualquer natureza em sua confecgdo.
Isento de fungos, parasita, sujidades, larvas e material estranho. Composicao bdasica: farinha de
trigo fortificado com ferro e acido fdlico, farinha e/ou farelo integral (trigo e/ou centeio e/ou aveia
e/ou linhaca e/ou girassol e/ou gergelim e/ou quinoa), e/ou outra fonte de fibra alimentar, agucar,
gordura vegetal e outros ingredientes que o caracterizem, desde que permitidos pela legislacdo e
declarados no rotulo. Pode conter  adicdo de  vitaminas e minerais
dentro dos padrdes da legislagdo. Isento de ovo, leite, soro de leite e/ou lactose na composigio.
N3do devera conter gordura hidrogenada, gordura TRANS, aromatizanes e corantes artificiais.
Embalado em saco pldstico atdxico, lacrado, aproximadamente 30 unidades.

C11

PAO DE FORMA

3

P3do tipo forma, ndo quebradico, miolo consistente, sedoso e macio, tipo tradicional, fatiado. CoréﬁléJ
odor e sabor agradavel caracteristico, sem a adi¢cdo de farelos e decorantes de qualquer naturez"g
em sua confecgdo. Isento de fungos, parasitas, sujidades, larvas e material estranho. Composigég
basica: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, fermento bioldgico, sal, e outrog
ingredientes que os caracterizem, desde que permitidos pela legislacio e declarados no rétuld
Preferencialmente sem leite, soro de leite e/ou lactose na composicdo. Isento de corantes )
aromas artificiais, sem gorduras trans. Embalado em saco pldstico atéxico, com aproximadament8
500g.

d

PAO DE FORMA
INTEGRAL

e infgrme o

P3do de forma integral, isento de gordura trans, preparado com farinha de trigo fortificada cora
ferro e acido félico, farinha e/ou farelo integral (trigo e/ou centeio e/ou aveia e/ou linhaga e/of
girassol e/ou gergelim e/ou quinoa), e/ou outra fonte de fibra alimentar, agucar, gordura veget%
e outros ingredientes que os caracterizem, desde que permitidos pela legislagdo declarados ng
rétulo. Pode conter adi¢do de vitaminas e minerais dentro dos padrdes da legislagdo. Isento d&
ovo, leite, soro de leite e/ou lactose na composicdo. Ndo devera conter gordura hidrogenadaj
gordura TRANS, aromatizanes e corantes artificiais. Com odor e sabor agradavel e caracteristic@®
Isento de fungos, parasita, sujidade): larvas e material estranho. Cortado verticalmente em fatiag
de aproximadamente 25g. Embalagem de aproximadamente S00g.

Q

PAO DE FORMA SEM
GLUTEN E SEM LEITE

bt/verifica

P3o de forma sem gluten, sem leite, 0% de gorduras trans. Embalagens com aproximadamét
300 g. Ndo devera conter gordura hidrogenada, gordura TRANS, aromatizanes e coraft
artificiais. Isento de fungos, parasita, sujidades, larvas e material estranho. Embalagens
aproximadamente 300 g.

om

PAO TIPO "HOT DOG" (50G)

P3o tipo hot-dog, formato alongado, superficie macia, lisa, com miolo consistente e sedoso.
rejeitado pao queimado ou mal cozido, com odor e sabor desagraddvel, ndo sera permiti
adicdo de farelos e de corantes de qualquer natureza em sua confec¢do. Nao deverd co
gordura hidrogenada, gordura TRANS, aromatizanes e corantes artificiais. Isento de fun
parasita, sujidades, larvas e material estranho. Composicdo basica: farinha de trigo, leved
agua e sal. Isento de ovo, leite, soro de leite e/ou lactose na composi¢cdo. Embalado em
pldstico atdxico, lacrado, com no maximo 30 unidades.
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PAO TIPO "HOT DOG"
INTEGRAL (50G)

P3o tipo hot-dog integral, formato alongado, superficie macia, lisa, com miolo consistente e
sedoso. Sera rejeitado pao queimado ou mal cozido, com odor e sabor desagradavel, ndo sera
permitida a adicdo de corantes de qualquer natureza em sua confec¢do. Nao deverd conter
gordura hidrogenada, gordura TRANS, aromatizanes e corantes artificiais.Isento de fungos,
parasita, sujidades, larvas e material estranho. Composicdo basica: farinha de trigo fortificado com
ferro e acido fdlico, farinha e/ou farelo integral (trigo e/ou centeio e/ou aveia e/ou linhaga e/ou
girassol e/o gergelim e/ou quinoa), e/ou outra fonte de fibra alimentar, aglcar, gordura vegetal e
outros ingredientes que caracterizem, desde que permitidos pela legislagdo e declarados no
rétulo. Pode conter adigdo de vitaminas e mineral dentro dos padrdes da legislagdo. Isento de ovo,
leite, soro de leite e/ou lactose na composi¢do. Embalado em saco plastico atdxico, lacrado, com
aproximadamente 30 unidades.

PAO DE MILHO (50 G)

P3o de milho, formato alongado, superficie macia, lisa, com miolo consistente e sedoso. Isento de
fungos, parasita, sujidades, larvas e material estranho. Ndo devera conter gordura hidrogenadé—j
gordura TRANS, aromatizanes e corantes artificiais. Composicdo basica: farinha de trigo, fuba d@
milho enriquecido com ferro e acido félico, agua e sal. Embalado em saco plastico atdxico, Iacradé
com no maximo 30 unidades. '

GENEROS HORTIFRUTIGRANIJEIROS ( Frutas, Legumes e Hortaligas)

GENEROS ALIMENTICIOS

ESPECIFICAGOES TECNICAS

616-H£365-3C11 e informe o cédigo 5884-B616

ABACATE

84-B

Frutos de espécimes vegetais genuinas e sas, frescos, de tamanho médio a grande (400 g a 600 g}
coloragdo e formato uniformes, com polpa intacta e firme, casca lisa e brilhante sem sinais d
rupturas ou machucados. Isento de matéria terroso, sujidades ou corpos estranhos aderidos
superficie externa, livre de enfermidades, insetos, parasitas e larvas. Grau de maturagao que |h
permita suportar a manipulagdo, o transporte e conservagdes em condi¢des adequadas para
consumo.

cR0/88

fBa

ABACAXI

BE ARAUJO

ambqle. Joc.cdm.brieri

Pérola ou Havai, com coroa, peso minimo de 1,5 a 1,8 kg. Coloragao e formato uniformes. Ausé
de defeitos. Deve estar fresco, com aroma, cor e sabor proprios da espécie. Devera aprese
grau de maturac¢do tal que permita suportar manipulagdo, o transporte e a conservagao
condicGes adequadas para o consumo. Sem defeitos de natureza fisica
mecanica que afetem a sua aparéncia; a casca e a polpa deverao estar intactas e firmes. Isent
quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica ou bioldgica que afetem sua aparéncia, com p
firme e intacta. Livre de defeitos graves com lesdo, sem coroa, queimado do sol, imaturo, pass
amassado, exsudado, mole, polpa escurecida e danificado por baixa temperatura.
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ABOBORA

Abdbora madura, variedade paulista. De Primeira, apresentando-se de étima qualidade e sem
defeitos, suficientemente desenvolvida, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade e
uniformes no tamanho e na cor. Ndo deverd apresentar rachaduras ou cortes na casca; a polpa
devera estar intacta e limpa. Devera apresentar grau de maturagdo tal que permita suportar a
manipulagao, o transporte e a conservagao em condi¢des adequadas para o consumo mediato e
imediato. Sem apresentar danos mecanicos, sem estar deterioradas e estar ausente de ataque de
pragas. As hortalicas deverdo ser procedentes de espécies genuinas e sas e satisfazer as seguintes
condi¢cdes minimas: serem frescas; nao estarem golpeada; danificadas por quaisquer lesdes de
origem fisica, mecanica ou bioldgica que afetam sua aparéncia, a polpa e o pedunculo
(quando houver) deverdo se apresentar intactos e firmes.

ABOBRINHA

Abobrinha variedade Brasileira, Extra, com coloragdo verde clara, com auséncia de ataque de
brocas e manchas de atrito com corte do pedunculo igual. Devera ser de porte médio/grand%
pesando de 500 g a 700 g, de boa qualidade, fresca, compacta e firme, apresentando tamanhg
uniforme e suficientemente desenvolvida, estando livre de enfermidade, defeito: graves qu§
alterem a tamanho e aparéncia, sem lesdes de origem fisica/mecanica (rachaduras, perfuragbes;
cortes). Deverd apresentar grau de maturagdo tal que permita suportar a manipulagdo, &
transporte e a conservagdao em condi¢des adequadas para o consumo. As hortalicas deverao s%
procedentes de espécies genuinas e sds e satisfazer as seguintes condicdes minimas: serer§
frescas; ndo estarem golpeadas e danificadas por quaisquer lesGes de origem fisica, mecénicg
biolégica que afetam sua aparéncia, a polpa e o pedinculo (quando houver) deverdo se apresenta@
intactos e firmes.

ACELGA

Tipo extra. Peso minimo de 1,5 kg, sas, frescas, sem manchas ou descoloragdo, sem defeito nas
folhas, sem folhas meladas com perfuragdes. Ter atingido o grau maximo no tamanho, aroma &
cor da espécie e variedade, apresentar grau maximo maturagdo tal que Ihe permita suportar§
manipula¢do, transporte e conservagdo em condigcbes adequadas para o consumo, isentas de
substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa, parasitos, Iarva‘ﬁ
e outros insetos.

Cl € informe

AGRIAO

tipicos da variedade. Ndo serdo permitidos defeitos nas verduras que afetem a sua formac;éogaé
sua aparéncia, estar livre de enfermidades e insetos, ndo estar danificada por qualquer lesigde
origem fisica ou mecanica. Deverdo ser transportadas em caixas de polietileno vazadasgog
alimentos ndo devem estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais, revistds
similares), papeldo ou plastico reciclado.

0

ALFACE

BENRIQUES
e fittpsi//saoroque. Tulo

De Primeira. Extra. Grupo: Crespa/lisa/americana; Subgrupo: Verde; Peso médio da planta
variando de 400 g a 450 g. Devera ter coloracdo verde, ser tenros e estar com a cabeca fech
estar sem ataques de pragas e doencas e ndo apresentar-se com folhas amareladas e da@oﬁg
mecanicos. Pés intactos e firmes, sem sujidades e material terroso. As hortaligas deveréouseég
procedentes de espécies genuinas e sds e satisfazer as seguintes condigdes minimas: ser:er(@
frescas; ndo estarem danificadas por quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica ou blologlcaguﬁ

afetam sua aparéncia.
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ALHO BRANCO INTEIRO

Branco; Inteiro; Classe 7, Com Diametro do Bulbo Maior Que 70mm; Apresentando Coloragdo do
Catafilo Externo Branca/ Listras Roxas; Coloragdo Da Pelicula do Bulbilho Branca e Baixo Poder de
Condimentacdo; o Lote Devera Apresentar Homogeneidade Visual de Tamanho e Coloragdo; Nao
Apresentar Os Defeitos Brotado, Chocho, Podriddo, Murcho, Ferimento; Passado Ou Quebrado
Grave (auséncia de Mais de 50%dos Bulbilhos); Devendo Ser Entregue Em Embalagem Sub
Multipla de 1,00 x 1,20m; Contendo Identificagdo do Produto, Peso Liquido, Nome e Telefone do
Fornecedor; e Suas Condigdes Deverdo Estar de Acordo Com a Instrugdo Normativa Conjunta
09/02 (sarc, Anvisa,inmetro), Rdc 12/01 e alteragdes Posteriores; Produto Sujeito a Verificacdo No
Ato Da Entrega Aos Procedimentos Adm. Determinados Pela Anvisa; Obedecer As InformacgGes
Contidas Em Normas e PadrGes do Site Www.bec.sp.gov.br.

BANANA
NANICA

Climatizada, em pencas com maturagdo grau 4 (mais amarelo que verde) ou 5 (amarelo com as
pontas verdes), classe 12 (12 a 15 cm de comprimento) ou classe 15 (15 a 18 cm de comprimentaj
ou classe 18 (18 a 22 cm de comprimento). Em caixas plasticas com 20 Kg cada. Cor e tamanh8
uniformes, em condi¢des adequadas, bem desenvolvida, com polpa integra e firme, sem dano}‘g?
fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte. Nao devem estar danificadas pdﬂ
quaisquer lesGes de origem fisica, mecanica ou bioldgica que afetem sua aparéncia e polpa. lerg
de defeitos graves como: podriddo, amassada, dano por sol, passada, etc.

BANANA PRATA

digp 5884-

Climatizada, em pencas (10 ou mais frutos), com maturagdo grau 4 (mais amarelo que verde) ou
(amarelo com as pontas verdes), classe 12 (comprimento maior que 12 cm). Cor e tamanh
uniformes, em condigdes adequadas, bem desenvolvida com polpa integra e firme, sem danasg
fisicos e mecanicos oriundos do manuseio e transporte. Ndo devem estar danificadas pods
quaisquer lesGes de origem fisica, mecanica ou bioldgica que afetem sua aparéncia e polpa. L|vr8
de defeitos graves como: podridao, amassado, dano por sol, passada, etc.

rma owH

365-3

BATATA DOCE

16-H

Batata doce in natura, classificacdo extra A (peso maior que 300 g), lavada, de 12 qualidade, ﬂ
raizes deverdo ser de coloragdo branca ou rosada, sem lesGes de origem fisica ou mecanica, n5§
apresentarem rachaduras, ou cortes na casca, livre de enfermidades, isenta de partes putridag
parasitos e larvas. Com tamanho uniforme, devendo ser graudas, apresentando grau dg
maturagdo que lhe permita suportar a manipulagdo, em condi¢des adequadas para o consumo.

BATATA INGLESA

doc.com.bt/verific

Batata inglesa, da variedade monalisa, lavada. Classe Il (Calibre de 42 a 70 mm); Categoria I; P
médio/grande, apresentando tamanho uniforme e suficientemente desenvolvido, sem dano
origem fisica/mecénica (rachaduras, perfuracdes e cortes). Deverd apresentar grau de maturag;
tal que permita suportar a manipulagdo, o transporte e conserva¢cdao em condi¢des adequadas %ars
o consumo. As batatas devem estar firmes, inteiras, livres de umidade externa desprowda%d‘g
odor estranho ao produto, ndo brotada e sem esverdeamento. Sem apresentar danos mecang@
deformados e deteriorados e sem ataque de pragas e doengas. Deverdo ser procedenteéﬂdﬁ
espécies genuinas e sas e satisfazer as seguintes condigdes minimas: serem frescas; ndo estabgzn?i
golpeadas e danificadas por quaisquer lesbes de origem fisica, mecanica ou biolégica que afeging
sua aparéncia, deverdo se apresentar intactos e firmes.
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BERINJELA

Suficientemente desenvolvida, s3, limpa, de tamanho médio, aroma, sabor e cor préprios da
espécie. Sem danos por quaisquer lesGes de origem fisica ou mecanica que afetem sua aparéncia
e polpa, causando a fermentagao dos tecidos. Livres de enfermidades. Isenta de umidade externa
anormal, odor e sabor estranhos. Sem rachaduras ou cortes na casca. Polpa intacta e livre de
parasitas ou larvas.

BETERRABA

Extra, de primeira qualidade, s3, de tamanho médio a grande, com diametro transversal de 50 a
90 mm, sem rama, fresca, compacta e firme, isenta de materiais terrosos, colora¢do uniforme e
intensa, sem rachaduras e lesdes de insetos, devendo ser bem desenvolvida, sem lesGes de origem
fisica e mecanica, rachaduras e/ou cortes.

BROCOLIS NINJA

Macos graudos, de primeira, coloragdo verde escura, tenros, fresco, sem ataques de pragas e
doencgas, sem danos mecanico contendo apenas uma camada de folhas ndo amareladas. Devera
apresentar grau de maturagdo tal que permita suportar manipulagdo, o transporte e a conservagao
em condi¢des adequadas para o consumo. Ndo devem estar danificadas por quaisquer lesGes dg
origem fisica, mecanica ou bioldgica que afetam sua aparéncia, a polpa e o pedunculo (quandg
houver deverdo se apresentar intactos e firmes. Serem transportadas em caixas de polietilené
vazadas. ]

CAQUI

=t

[{e}
Caqui fuyu, da época, fruta fresca. Apresentando tamanho, cor, aroma, sabor préprios duaa
espécie e conformacgdo uniformes, devendo ser bem desenvolvida e madura. A polpa deve estd§
intacta e firme. Apresentar grau de maturagdo tal que lhes permita suportar a manipulagdo, &
transporte e a conservagao em condi¢des adequadas para o consumo imediato. Ndo conterer§
substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie da casca. Estarerg
isentas de umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos. Estarem livres de residuos
fertilizantes.

8

CEBOLA

11 e infapm

De Primeira, nacional, tamanho médio e uniforme, compacta e firme. Sem defeitos graves com@
broto visivel, mancha negra, deformagdo ou podriddo, apresentando aparéncia fresca, beréléJ
desenvolvida, isenta de sujidades, parasitas e matéria estranhos. Devera apresentar-se sem danolsl
mecanicos, livres de ataques de pragas e de doencas.

CENOURA

Cenoura com 90% da producdo cilindrica, ponta arredondada, pele lisa, cor (laranja escura)
formato uniforme (comprimento minimo 14 cm e maximo 18 cm e 2,5 cm de didmetro), pescog
pequeno, porte médio, de boa qualidade, sem ramas, fresca, compacta e firme, sem defeito
sérios (rachaduras e cortes) e sem radicelas. Grau de maturagdo que permita suportar
manipulagdo, o transporte e a conservagao em condi¢cdes adequadas para o consumo. st
inteiras, limpas e livre de umidade. Sem colora¢Ges esverdeadas, deformacdes e deterioracdo @rﬁ
ataque de pragas e doencas. Ndo devem estar danificadas por quaisquer lesGes de origem f{tc
mecanica ou bioldgica que afetem sua aparéncia.

c&/5884-B616

/ve.rlfloa
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CHEIRO VERDE (SALSA E
CEBOLINHA

QUES DEZ

Salsa e cebolinha de 6tima qualidade, sem defeitos, com folhas verdes sem tragos de descolor
(sem folhas amareladas), turgescente, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Deverdo <nse%
procedentes de espécimes vegetais genuinas e sds, serem frescas, terem atingido o grau maMne;
no tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, apresentarem grau maximo |—de
maturacdo tal que lhes permitam suportar a manipulagdo, transporte e conservagdo em condu@e@
adequadas para o consumo, estarem livres de enfermidades, sujidades e insetos, nao esta@rﬁ
danificadas por quaisquer lesGes de origem fisica e mecanica que afetem suas aparéncias.
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CHUCHU

Chuchu in natura, de primeira qualidade, cor verde claro, fresco, compacto e firme, sem defeitos
sérios (rachaduras e cortes), apresentando tamanho e cor uniformes, com grau de maturagdo que
Ihe permita suportar a manipulagao, em condi¢gdes adequadas para o consumo. Auséncia de
sujidades, podridao, descoloragdo, espinhos, parasitos e larvas, ausente de danos mecanicos e
doencgas. Pesando de 350 g até 450 g. Serem transportadas em caixas de polietileno vazadas.

COUVE

Couve variedade manteiga, maco, especial. De primeira qualidade, com coloragdo verde, com odor
e sabor caracteristico: Apresentando tamanho e coloragdo uniformes e tipicos da variedade. Isenta
de enfermidades fisicas e mecanicas oriundas de manuseio e transporte. Ndo apresentando
manchas, machucados, bolores, sujidade, material terroso, perfuragoes
ferrugem, folhas amareladas ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.
Deverd apresentar grau de maturagdo tal que permita suportar a manipulagdo, o transporte e a
conservagdao em condi¢des adequadas para o consumo mediato e imediato. De colheita recente.
Cada mago pesando no minimo 350 g, com acondicionamento e transporte em caixas plasticas
vazadas e higienizadas.

365-3C1

COUVE-FLOR

De primeira, s3, fresca, tamanho médio, integra, ndo amarelada ou murcha, em perfeita condigég
de apresentacgdo, ser podriddo ou ferimento, cor branca a creme, com apenas uma camada dg
folhas. Bem desenvolvida, bem formada, limpa, livre de danos mecanicos, fisiologicos, que afeters
sua aparéncia e polpa. Livre de parasitas, pragas e doengas. Estar em perfeitas condigdes d%
conservagdo e maturagdo.

ESCAROLA

o cpdigo

Extra, classe B (peso da unidade maior que 500 g), tipo 18, constituida de escarola de étimé
qualidade, frescas, sem defeito: com folhas verdes sem tragos de descoloragdo, turgescente
intactas, firmes e bem desenvolvidas. Deverdo apresenta coloragdo e tamanho uniformes e tl'picdé
da variedade. Ndo serdo permitidos manchas, descoloragdo ou defeitos nas folha: bem comg
folhas meladas ou com perfuragdes que afetem sua aparéncia e qualidade. Devera estar livre da
enfermidades insetos e pragas, ndo estar danificada por qualquer lesdo de origem fisica oﬁﬂ
mecanica. Deverdo ser transportadas em caixa plasticas e limpas.

ESPINAFRE

Espinafre especial (peso do mago entre 500 g e 700 g). Constituido de espinafre de 6tim
qualidade, sem defeitos, com folha de coloragdo verde (sem tragos de descoloragdo)
turgescentes, intactas, firmes e bem desenvolvidas. Deverdo apresentar coloracdo e tamanh
uniformes e tipicos da variedade. Ndo serdo permitidos defeitos nas hortalicas que afetem agug

formacgdo e a sua aparéncia (amarelados e murchos), estar livre de enfermidades e insetos, [3
estar danificada por qualquer lesdo de origem fisica e mecanica.

3.

/v@mta'ca@/588 1-B616-

GOIABA

UEE DE AR
a@oque.1doc.c

Fruta procedente de espécimes vegetais genuinos e sdos, ser frescos, ter atingido o grau maxghg
no tamanho, aroma e cor da espécie e variedade, apresentar grau maximo de maturacdo tal gu€
Ihes permita suportar a manipulagao, transporte e conservagdo em condi¢des adequadas pa% é
consumo, estar livre de enfermidades, insetos e sujidades, ndo estar danificado por qualquer Iéﬁéﬁ
de origem fisica ou mecanica que afete a sua aparéncia e a polpa. Ndo serdo permitidos man@
ou defeitos na casca. Peso de aproximado de 120 g.
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INHAME

Extra 2A classe B (peso de 50 a 100 g) de aparéncia fresco, de safra atual, compacto e firme de
tamanho e coloracao uniformes, estando livre de enfermidade, defeitos graves que alterem a
conformacdo e aparéncia, sem lesdes de origem fisica/mecanica (rachaduras, perfuracdes, cortes),
a polpa e o peddnculo (quando houver) deverdo se apresentar intactos
firmes; grau de maturagdo tal que permita suportar a manipulagdo e o transporte Produto
selecionado consistente ao toque e e isento de partes amassadas ou batidas, sem parasitas,
substancias toxicas, ou quaisquer outras substancias ou elementos que prejudiquem sua
qualidade e a saude humana, livre de sujidades e corpos estranhos aderentes a superficie externa.

LARANJA PERA

Laranja pera in natura, de primeira qualidade, frutos frescos e sdos, de tamanho médio (caixas
plasticas contendo de 11 a 13 duzias), com peso de 130 g a 180 g, apresentando grau de maturagao
que lhe permita suportar a manipulagao, em condi¢des adequadas para o consumo, com aroma,
cor e sabor préprios da espécie. Com auséncia de substancias terrosas, sujidades ou corpos
estranhos aderidos a superficie da casca, umidade externa anormal, parasitos e larvas, rachaduras
e cortes na casca; Com auséncia de defeitos graves como podriddo e dano profundo.

LIMAO TAITI

B616-E365-3

Limdo taiti in natura, devera estar fresco, apresentando tamanho, cor e tamanho uniformes;
devendo ser bem desenvolvido e maduro. Isento de manchas ou defeitos na casca; a polpa dever§
estar intacta e uniforme. Deverd apresentar grau de maturacdo tal que permita suportar g
manipulagdo, o transporte e a conservagdo em condi¢des adequadas para o consumo. As fruta-g
devem ser firmes, com coloragdo verde-escuro, devem apresentar-se sem deformagdo e ausente§
de danos mecanicos e doencgas. Ndo devem estar danificadas por quaisquer lesdes de origem fisic%
mecanica ou bioldgica que afetem sua aparéncia.

MACA

-3Cl1 e inf

5

Fuji ou Gala: inteiras, sas, limpas, isentas de matérias estranhas e impurezas visiveis; isentas dg
parasitas; isentas de umidade exterior anormal, de odores estranhos, sem danos causados pQ5
altas ou baixas temperaturas durante a estocagem. Firme com coloragao vermelha e serﬁ
deformag3o. Devera apresentar grau de maturagdo tal que permita suportar a manipulacio &
o transporte e a conservagdo em condi¢des adequadas para o consumo. Ndo devem estafts
danificadas por quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica ou bioldgica que afetem su§
aparéncia. Peso de aproximado de 150 g.

MAMAO FORMOSA

Porte médio, pesando aproximadamente de 1,5 Kg a 2 Kg cada unidade, coloragdo da casca
fruto 3/4 maduro (50 a 75% da superficie da casca amarelada), fresco, com aroma, cor e s
proprios da espécie. Deverd apresentar grau de maturagcdo tal que permita suport
manipulagdo, o transporte e a conservagao em condi¢Ges adequadas para o consumo. N3o de
estar danificadas por quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica ou bioldgica que afetem

aparéncia e polpa. Livres de defeitos graves como: podriddo, dano profundo, dano meca
imaturo, deformacdo e manchas. Os alimentos ndo devem estar em contato com papel
adequado (reciclado, jornais, revistas e similares), papeldo ou plastico reciclado.
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MANDIOCA PROCESSADA

S

Mandioca processada; branca; picada, resfriada, higienizada; transportada e conservada a @na
temperatura entre 2 e 5°c; isenta de sujidades, parasitas, larvas e outros materiais estran&a@
embalagem primaria filme plastico hermeticamente fechado e atoxico; embalagem secundgrl%ﬂ
caixa plastica apropriada para alimentos; com validade minima de 04 dias na data da entregd ; g
suas condicoes deverao estar de acordo com a resolucao rdc 218/05, rdc 12/01, rdc 259/02, ‘érdg
360/03, rdc 14/14 e alteracoes posteriores; produto sujeito a verificacao no ato da entrega %og
procedimentos admin. determinados pela anvisa.
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MANDIOQUINHA

Raiz de cor amarela intensa e formato cilindrico. Classe: 12 (comprimento variando de 12 cm a 18
cm). Subclasse 4 (didmetro variando de 4 cm a 5 cm). Categoria I. Deverdo ser procedentes de
espécies genuinas e sas e satisfazer as seguinte: condi¢gdes minimas: -serem frescas; ndo estarem
golpeadas e danificadas por quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica ou bioldgica que afetam
sua apareéncia, a polpa e o pedunculo (quando houver) deverdo se apresentar intactos e firmes
sem| areas amolecidas ou enrugadas e sem sinal de mofo. Deverd ter coloracdo e formato
uniforme, sem apresentar radicelas, coroa esverdeada e deformidade, auséncia de ataque de
pragas. Devera apresentar grau de maturagdo tal que permita suportar a manipulagdo, o
transporte e a conservagdo em condi¢Ges adequadas para o consumo. O veiculo de entrega devera
estar de acordo com as normas sanitarias vigentes. Transportadas em caixas de polietileno vazadas
e limpas. Os alimentos ndo devem estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais,
revistas e similares), papeldo ou plastico reciclado.

MANGA

—
PALMER - 1a qualidade, fresco, grau de maturagdo médio, coloragdo variada entre amarelo, Iaranj§)
e vermelho. Polpa suculenta e doce, em alguns casos fibrosa. Isenta de lesdes, machucados}
sujidades, podriddo, larvas e parasitas. Ndo devem estar danificadas por quaisquer lesdes d@
origem fisica, mecanica ou bioldgica que afetem sua aparéncia e polpa. Livres de defeitos gravq;‘?
como: podridao, dano profundo, dano mecanico, imaturo, deformagdo e manchas. Os alimentdif.3
ndo devem estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais, revistas e similares§
papeldo ou plastico reciclado.

MARACUJA AZEDO

Maracuja azedo in natura, categoria extra, grupo amarelo, classe 4, tamanho e colorag
uniforme, devendo ser bem desenvolvido e maduro com polpa intacta e firme, livres
enrugamento, residuos de fertilizantes, sujidades, parasitas larvas, sem danos fisicas e mecanic
oriundos do manuseio e transporte.

o ‘S )
-3C18e mfone o codigo

MELANCIA

65

Melancia in natura, classe extra, redonda, grauda, s3, fresca, apresentando grau de maturacdo qug
Ihe permita suportar a manipula¢do, em condi¢Ges adequadas para o consumo. Com auséncia dg
danos, sujidades, parasitos e larvas. Padrdo de 10 a 12 kg.

MELAO

81-B6

Grupo amarelo, categoria extra, sem deformacdo e com grau de maturacdo tal que lhe permitﬁ
suportar a manipulagdo, transporte e a conservagdo em condi¢des adequadas para o consumqg
Sem sujidades, parasitas e larvas. Ndo devem estar danificadas por quaisquer lesGes de orlgelﬁ
fisica, mecanica ou bioldgica, que afetem sua aparéncia e polpa. Livres de podridao. Tamag
médio de (1,5 kg a 1,9 kg).

>0
Ierifi

MEXERICA PONKAN

Mexerica ponkan in natura, de primeira qualidade, com peso médio de 200 g a 220 g.

auséncia de sujidades, parasitas, larvas. Deve apresentar as caracteristicas da variedade
definidas (cor, textura, sabor), aroma levemente perfumado}, estar fisiologicamente desenvol
sadia, isenta de substancias nocivas a saude. Deverd apresentar grau de maturagdo que per
suportar a manipulagdo, o transporte e a conservagdao em condi¢Ges adequadas para o cons
mediato imediato. Devera apresentar-se bem formados, sem manchas, sem ataque de pra
doencas, sem rachaduras e danos mecanicos. A fruta devera ser procedente de espécie genu
sd e satisfazer as seguintes condi¢cBes minimas: ser fresca, ndo estar golpeada e danificada
quaisquer lesGes de origem fisica, mecanica ou biolégica que afetam sua aparéncia, polpa
pedunculo (quando houver) deverdo se apresentar intactos e firmes; serem transportadas
caixas de polietileno vazadas. Os alimentos ndo devem estar em contato com papel ndo adeq
(reciclado, jornais, revistas e similares), papeia ou plastico reciclado.
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OVO DE GALINHA

Produto fresco de ave galinacea, tipo Médio. Nao deverd apresentar manchas ou sujidades, de
tamanho uniforme e cor branca, proveniente de granja sob inspegdo oficial, devendo atender as
exigéncias que sdo: a) nao ter sido submetido qualquer processo de conservagao; b) ser limpo,
sem ter sido lavado; c) apresentar casca lisa, integra, pouco poroso, resistente, com classificacdo
uniforme e formato caracteristico; d) ter peso de no minimo 50 g ou 600 g por duzia. Serdo
considerados improprios para consumo 0s ovos que apresentarem: 1) alteragdo de gema e clara;
2) ovo seco; 3) podriddo; presenga de fungos interna ou externamente; 5) cor, odor ou sabor
anormais; 6) ovos sujos externamente por matérias estercorais; 7) rompimento da casca. As
bandejas de papeldo atdxico, resistente e ndo reutilizado, deverdo conter unidades de ovos e
serem embaladas individualmente, com plastico atdxico transparente e conter rétulo com todas
as informacgGes exigidas pela legislacdo. A embalagem deverd conter rétulo com os dados de
identificagcdo, procedéncia, informagGes nutricionais, numero do lote, quantidade do produto,
numero do registro no MAPA (SIF) e demais exigéncias da legislacdo pertinente. Ovos deverdo
apresentar, no minimo, 70% da validade na data de entrega.

PEPINO

365-3C11

Tipo Japonés/comum. Os pepinos deverdo estar frescos e s3os, inteiros, limpos, livres de umidadg
externa anormal, sua coloragdo deve estar na cor verde escura ou verde escura brilhante. Dever5§
ser livres de podriddo, dano profundo desidratacdo, dano superficial que ocupe mais de 10% dg
superficie do fruto, defeitos provocados por doencgas, "passad%
nivel 2-amarelecimento" avancado, maior ou igual a 5 cm a partir do apice do fruto, e peI@
ocamento e endurecimento das sementes.

PERA

informe| o codf

Pera do tipo Portuguesa ou Williams, de primeira qualidade. Tamanho e coloragio uniformes, bern
desenvolvida e madura com polpa firme e intacta, sem danos fisicos e mecanicos oriundos d§
manuseio e transporte. Peso minimo de 150 g por unidade. Devera apresentar grau de matura¢ag@
tal que permita suportar a manipulagao, o transporte e a conserva¢ao emcondigdes adequade‘é’
para o consumo. Sem sujidades, parasitas e larvas. Ndo devem estar danificadas por quaisqueg
lesGes de origem fisica, mecanica ou bioldgica que afetem sua aparéncia e polpa. As frutas dever5$
ser procedentes de espécies genuinas e sas e satisfazer as seguintes condi¢gdes minimas: serer%
frescas; nao estarem golpeadas e danificadas por quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica O?Lz
bioldgica que afetam sua aparéncia, a polpa e o pedunculo (quando houver), deverdo 58
apresentar intactos e firmes; serem transportadas em caixas de polietileno vazadas.

Cf

PIMENTAO

Leloc.com.br/verifi

8e ARAUIO

Verde/vermelho.Extra A, classe B (12 a 15 cm) devera ser procedente de espécimes veg
genuinas e sas, fresco, inteiro sem sinal de brotacdo, sem virose, sem ferimentos, sem agea
amolecidas ou enrugadas e sem sinal de mofo, no ponto de maturagdo adequado para consuﬁ'lcg
sem terrosas, sem sujidades ou corpos estranhos aderidos & superficie externa, sem paraslﬁog
larvas ou outros animais nos produtos e embalagens, sem umidade externa anormal, |senta":d8.
odor e sabor estranhos, isenta de enfermidades e ndo devera estar danificados por lesdes @uﬁ
afetem a sua aparéncia. Devera ter atingido o grau maximo no tamanho, aroma e cor da espeag
e variedade. Transportadas em caixas de polietileno vazadas e limpas, alimentos ndo devem ega‘F
em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais, revistas e similares), papeldo ou plasgcs
reciclado.

URS
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QUIABO
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Quiabo de tamanho regular de 12 qualidade, apresentando tamanho, cor e com form
uniforme, devendo ser bem desenvolvido, sem danos fisicos e mecanicos oriundos do manuse§
transporte.

&
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RABANETE

12 qualidade, variedade redondo, categoria extra, classe A, tamanho médio (tipo 24), diametro
equatorial de 45 a 55mm, com raiz redonda, casca de cor vermelha uniforme e polpa branca,
consisténcia firme, lisa e integra. Limpo, isento de folhas, terra e outro material estranho,
sujidades, pragas, lesOes, odores e sabor estranhos, trago de descoloragdo, manchas, rachaduras
e em estado de decomposi¢do. Ndo deve estar completamente maduro. Embalagem deve ser
plastica ou nylon de 20kg

REPOLHO VERDE LISO

Liso: Extra, Coloragdo das folhas: Verde; Formato da Cabega: redondo; Tipo de folha: lisa. Peso da
cabega variando entre 1.000 g a 1.500 g. Devera apresentar tamanho e conformacao uniformes,
devendo ser bem desenvolvido, firme e intacto, devendo estar frescas, ndo poderdo estar
golpeadas e danificadas, que prejudiquem sua aparéncia e utilizagdo, as folha deverdo se
apresentar intactas e firmes, a hortalica devera estar isenta de substancias terrosas, sujidades ou
corpos estranhos aderidos a superficie externa, isento de parasitos, larvas e outros animais, nos
produtos e nas embalagens e odor e sabor estranhos. Deverdo ser transportadas em caixas d§
polietileno vazadas. Os alimentos ndo devem estar em contato com papel ndo adequadg
(reciclado, jornais, revistas e similares), papeldo ou plastico reciclado.

REPOLHO ROXO LISO

884-B616-E3

Liso: Extra, Coloragao das folhas: Roxo; Formato da Cabega: redondo; Tipo de folha: lisa. Peso dlg
cabeca variando entre 1.000 g a 1.500 g. Deverd apresentar tamanho e conformagdo uniformeg
devendo ser bem desenvolvido, firme e intacto, devendo estar frescas, ndo poderao estéf
golpeadas e danificadas, que prejudiquem sua aparéncia e utilizagcdo, as folha deverdo sg
apresentar intactas e firmes, a hortalica devera estar isenta de substancias terrosas, sujidades o’a;
corpos estranhos aderidos a superficie externa, isento de parasitos, larvas e outros animais, nos
produtos e nas embalagens e odor e sabor estranhos. Deverdo ser transportadas em caixas dg
polietileno vazadas. Os alimentos ndo devem estar em contato com papel ndo adequad@
(reciclado, jornais, revistas e similares), papeldo ou plastico reciclado.

RUCULA

-B616-E36

Otima qualidade, sem defeitos, com folhas verdes sem tragos de descoloragdo turgescentes
intactas, firmes e bem desenvolvidas. Deverdo apresentar coloragdo e tamanho uniformes%
tipicos da variedade. Ndo serdo permitidos defeitos nas verduras que afetem a sua formacdo e g
sua aparéncia, estar livre de enfermidades e insetos, ndo estar danificada por qualquer lesdo dé
origem fisica ou mecanica. Deverdo ser transportadas em caixas de polietileno vazadas. Og
alimentos ndo devem estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais, revisteBsg
similares), papeldo ou plastico reciclado. &

r/

TOMATE

S DE AR

oq‘ae.ld C.COl

Extra, diametro variando de 70 mm a 80 mm, de porte médio/grande, firme e intacto, fregt
tamanho uniforme, livre de enfermidades e defeitos graves que alterem seu tamanho e aparérg@é
Isento de sujidades, parasitas, sem lesdes de origem fisica/mecéanica (rachaduras e cortes). Fad
de maturagdo tal que permita suportar a manipulagdo, o transporte e conservagdo em condicfeg
adequadas para o consumo. Bem formados, sem manchas, sem ataque de pragas e doen{ﬁaﬁ
Coloragdo rosada, subgrupo Il Colorido (tomate com a cor entre o subgrupo | e 90% da cor fiﬁalﬁ
A polpa e o pedunculo (quando houver) deverdo se apresentar intactos e firmes.

Ci
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VAGEM

De primeira qualidade. Frutos de coloragdo verde clara, sas e frescas, tenras e com tamanho de 12
a 15 cm. Deverd apresentar grau de maturacdo tal que permita suportar a manipulagdo, o
transporte e a conservagdo em condi¢des adequadas para o consumo. Sem manchas, sem ataque
de pragas e doengas e sem rachaduras. Sem danos por quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica
ou bioldgica que afetem sua aparéncia. O veiculo de entrega deverd estar de acordo com as
normas sanitarias vigentes. Serem transportadas em caixas de polietileno vazadas. Os alimentos
ndo devem estar em contato com papel ndo adequado (reciclado, jornais, revistas e similares),
papeldo ou plastico reciclado).

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://saorogue.1doc.com.br/verificacao/5884-B616-E365-3C11 e informe o cédigo 5884-B616-E365-3C11
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ANEXO LV — ESPECIFICAGOES DE MATERIAIS DE HIGIENE, SANITIZAGCAO E DESCARTAVEIS

MATERIAIS DE HIGIENE E SANITIZACAO

Material

Especificacoes

Agua sanitéria

Agua sanitaria solugdo aquosa principio ativo:
hipoclorito de sédio, embalagem plastica
contendo 1 litro. Composigao: hipoclorito de
sédio, hidroxido de sédio e agua, teor ativo
entre 2% e 2,5% p/p. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, numero do lote, validade e
ndmero de registro no Ministério da
Saude/ANVISA.

Alcool

Alcool, tipo etilico hidratado, liquido,
concentracao 70% (p/p). Frasco de 1 litro. A
embalagem devera conter externamente os
dados de identificagéo, procedéncia, numero

do lote, validade e numero de registro no
Ministério da Saude /ANVISA.

Balde plastico

Balde plastico resistente, para limpeza, com
capacidade de 10 litros.

Borrifador plastico

Borrifador plastico resistente, para aplicagao de
liquidos sanitizantes com bico regulador.

Detergente liquido

Detergente liquido para lavar louga, neutro,
biodegradavel, em embalagem plastica de
aprox. 500 mL. Deve garantir a remogéao de
residuos gordurosos e sujidades em geral,
enxague rapido e inocuidade a pele. A
embalagem devera conter externamente 0s 4
dados de identificacao, procedéncia, nimero3
do lote, validade e numero de registro no
Ministério da Saude/ANVISA.

Esponja de limpeza
dupla face

UHS DE ARA

Esponja de limpeza dupla face, resistente, ung
dos lados em fibra sintética abrasiva, outro ladd
em espuma de poliuretano, medidas Z
aproximadamente de 110 X 75 X 23 mm. A &
embalagem devera conter externamente os ©
dados de identificagdo, procedéncia, nimero%
do lote, validade e nimero de registro no
Ministério da Saude/ANVISA.

Fibra multiuso

MARCOS AUG

Fibra multiuso, de material resistente, a base
de fibras sintéticas e mineral abrasivo unidos
por resina a prova d'agua, usada para limpez
em geral. Dimensdes aproximadas: 10 x 26 ¢

Soa.

#s

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://saoroque.1doc.com.br/verificacao/5884-B616-E365-3C11 e informe o codigo 5884-B616-E365-3C11
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Fésforo de seguranca

Fosforo de seguranca, em palito de madeira
extralongo (aprox. 9,5 cm de comprimento),
com selo do INMETRO. Cada caixa contendo
50 unidades de fosforos. Em magos contendo
10 caixas cada.

Hipoclorito em p6

Hipoclorito em p6 para higienizagéao para
hortifruticulas. A embalagem com peso minimo
de 1 kg, que devera conter externamente os
dados de identificacao, diluicao; procedéncia,
numero do lote, validade e nimero de registro
no Ministério da Saide/ANVISA.

Pa de lixo plastica com cabo longo revestido

Pa de lixo com capa plastica (80 cm)
Palete confeccionado em plastico refor¢ado,
com medidas de 50 x 50 x 4,5 cm
aproximadamente. (Obs.: na determinagao das
Palete quantidades fornecidas as unidades escolares

podera haver variacao devido tamanho da
cozinha e do estoque).

Pano de chao branco

Pano de chéo branco, 100% algodéo,
alvejado, medindo no minimo 40 x 70 cm.

Pano multiuso descartavel

Pano multiuso fabricado com fibras de poliéster
e viscose, resistente e absorvente, dimensdes

aproximadas de 30 x 50 cm, em bobina,
picotado com no minimo 50 unidades.

Ralo japonés

ARAUJO

Ralo movel para pias modelo japonés, com &
arame em rede, a fim de evitar a queda de §
residuos e restos de alimentos, para impedir @
entupimento de canos. Em material de ago &
inoxidavel. O diametro do ralo japonés devera¥
ser de tamanho adequado as pias e sifoes dag
cozinhas e lactérios. @

Rodo para pia

UGUS$TO |

Rodo para pia, resistente, cabo de plastico, 2
medindo, no minimo 14 cm, com borracha fixa3

Rodo

Rodo secador com lamina de borracha
medindo, aproximadamente, 30 cm de largur
fixada a estrutura metalica ou plastica, cabo d

madeira revestido em material sintético,

$Loa: MARC
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medindo, no minimo, 120 cm de comprimento.

Sabonete liquido
antisséptico

Sabonete liquido antisséptico de alto
rendimento para a, limpeza e higieniza¢do das
maos, neutro, sem aroma, biodegradavel. Em
galdes de 5 Litros cada. A embalagem devera

conter externamente os dados de identificagcao,
procedéncia, nimero do lote, validade e
numero de registro no Ministério da
Saude/ANVISA.

Saboneteira para
sabonete liquido
antisséptico

Saboneteira em material plastico resistente,
para sabonete liquido antisséptico,
de bancada/mesa, com valvula dosadora.
Capacidade de 500 ml a 1000 ml.

Vassoura doméstica, com cerdas em
polipropileno, medindo, no minimo 9 cm,
injetadas a uma base plastica revestida com

Vassoura capa externa plastica, com cabo em madeira,
plastificado, encaixado na base através de
rosca plastica, medindo, no minimo, 120 cm de
comprimento.
MATERIAIS DESCARTAVEIS
MATERIAL ESPECIFICACOES

Bobina plastica tipo agougue

Rolo de bobina plastica transparente de 40 cm,
rolo plastico continuo, sem cortes, sem picote,
modelo agougue, peso aproximado de 5 kg.
Material 100% virgem, proprio para alimentos.

Luvas descartaveis

Luvas descartaveis, tamanho anico,
confeccionadas em plastico resistente
transparente, isenta de furos, rasgos ou
quaisquer outros defeitos, proprias para
manipulacao de alimentos. Embalagem
contendo 100 unidades cada.

Papel toalha
interfolhado

Papel toalha interfolhado, branco, ndo
reciclado, 100%; celulose, de dimensdes
aproximadas de 20 x 22 cm, com 2 dobras,
contendo 1.000 folhas em cada pacote.

Assinado por 1 pessoa: MARCOS AUGUSTO ISSA HENRIQUES DE ARAWJO
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Saco pléstico cristal

Saco pléastico transparente, atéxico, inodoro e
incolor. Produzidos em polietileno com medidas
aproximadas a 40 x 60 cm, com espessura de
0,10 mm. Devera ser embalado em pacotes
com 100 unidades, devidamente identificados
através de etiqueta do fabricante, e estar em
conformidade com as normas da ABNT NB
9190/9191/13055/13056.

Saco estéril para coleta
de amostra

Saco plastico cristal reforgcado, estéril, com
tarja branca, lacrado, dimensdes aproximadas
de 25 x 12 cm, para coleta de amostra de
alimentos liquidos sélidos. Embalagem com
500 unidades cada.

Saco de lixo de 60 litros

Saco pléastico para lixo, capacidade: 60 litros e
5 kg, resistente, com fundo reforgado, na cor
preta, medidas aproximadas 70 x 80 cm, com
espessura minima de 0,09 mm, de
polipropileno. Devera ser embalado em
pacotes com 10 unidades cada, devidamente
identificados através de etiqueta do fabricante,
estar em conformidade com as normas da
ABNT NBR 9190/9191/13055/13056.

Saco de lixo de 100 litros

Saco plastico para lixo, capacidade: 100 litros e
20 Kg, resistente, com fundo reforgado, na cor
preta, medidas aproximadas 75 x 85 cm, com

espessura minima de 0,09 mm, de
polipropileno. Devera ser embalado em
pacotes com 10 unidades cada, devidamente
identificados através de etiqueta do fabricante,
estar em conformidade com as normas da
ABNT NBR 9190/9191/13055/13056.

Saco plastico picotado

S DE ARAUJO

Saco plastico bobina picotado, virgem,
translucido, atoxico e inodoro. Com medidasy
aproximadas de 40 x 60 cm, com espessura dg
0,15 mm. Bobina com no minimo 300 unidadeg
cada. T

Touca descartavel

Touca descartavel, tamanho Unico e unissex
confeccionada em TNT. Pacote com 100
unidades.

OS AUGUSTO IBSA
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ANEXO L.VI — ESPECIFICACOES E PADRAO MINIMO NECESSARIO DE UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS

1. UTENSILIOS PARA PRE PEPARO E PREPARO DOS ALIMENTOS

Para calculo da quantidade de utensilios do pré-preparo e preparo dos alimentos, considerar nimero

de alunos de cada unidade educacional.

DESCRICAO

QUANTIDADE
MiNIMA POR
UNIDADE
ESCOLAR

Abridor de lata reforgado

Assadeira de aluminio, n25 (45 X 32 X 6 cm)

Bacia plastica 5 litros, cor branca

Bacia plastica 20 litros, cor branca

Bacia plastica 30 litros, cor branca

Balde plastico, capacidade 12 litros graduado

Cacarola de aluminio n? 38. Tipo Hotel, com algas laterais e tampa

Cacarola de aluminio n2 45. Tipo Hotel, com algas laterais e tampa

Caldeirdao de aluminio n2 40. Tipo Hotel, com algas laterais e tampa

Caixa organizadora, branca, com tampa, para armazenar canecas ( medidas aproximadas 50
cmx30cmx30cm)

Caneca de aluminio, n2 20. Tipo Hotel, com bico e cabo plastico

Colher de altileno (45 x 55 x 10 cm)

Conjunto de potes plasticos para mantimento, cor branca

Descascador de legumes manual com lamina de aco inoxidavel e cabo de plastico ou inox

Escorredor de arroz em aluminio, com 40 cm de diametro, com pé e algas laterais

Escorredor para macarrao de aluminio, n? 40, com 40 cm de diametro, com pé e algas
laterais

Escorredor de pratos em indx (tamanho de acordo com quantidade pratos utilizados por
periodo)

Espremedor de batata em aluminio refor¢ado

Faca de corte (Linha Profissional). Limina de aco inoxidavel, com aproximadamente 17 cm
de comprimento. Cabo em material plastico de alta resisténcia

Faca de corte (Linha Profissional). Lamina de ago inoxidavel, com aproximadamente 14 cm
de comprimento. Cabo plastico de alta resisténcia

Faca de serra (Linha Profissional). Limina de aco inoxidavel, com aproximadamente 20 cm
de comprimento. Cabo em material plastico de alta resisténcia

Frigideira de aluminio N2 28, linha Hotel, reforgada, com algas laterais (altura de 8 cm

aproximadamente).

Garfo tridente para arroz, com 60 cm de comprimento

Calcular qtd de
acordo com
numero de

alunos de cada

unidade escolar

Jarra medidora para liquidos
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KIT de medidas para sdlidos (gramas, xicara, copo, colher de sopa)

Leiteira n2 18, 4 litros

Lixeira plastica, capacidade 100 litros, com tampa lisa, rodinhas e pedal de metal

Monoblocos de polietileno para sanitizar legumes e frutas, cor branca

Pa de altileno, com 30 cm de comprimento

Pa de altileno, com 60 cm de comprimento

Palet plastico medindo 49,5 X 24,5 cm

Panela de pressao, capacidade 07 litros

Panela de pressao, capacidade 12 litros

Panela de pressao, capacidade 20 litros

Peneira plastica com alga, 18 cm de diametro e 33,5cm de comprimento

Placa de altileno (50 x 30 x 15 cm) — cor branca

Ralador reforgado de inox — 04 faces

Termdmetro digital espeto para fins alimenticios -502 a 3002 C

Tesoura multiuso 8 polegadas

Calcular qtd de
acordo com
numero de

alunos de cada

unidade escolar

2. UTENSILIOS PARA DISTRIBUICAO DAS REFEICOES

DESCRICAO

UNIDADE
ESCOLAR

QUANTIDADE
MiNIMA POR

UND

365-3C11 e informe o cddigo 5884-B616-E365-3C11

Bandeja de polietileno (51 x 30 x 9cm), empilhavel, cor branca

8

und

Caneca de plastico refor¢ado, com alga, em polipropileno, 330 ml

refei¢des do

+5%

O numero de

maior periodo

und

Cumbuca de plastico reforgado, com aba, em polipropileno, 350 a 400 ml

refeicbes do

+5%

O numero de

maior periodo

c
>

Colher de arroz, em inox, para servir

2

c
>

Colher inox de sobremesa

refeicGes do

O nUmero de

maior periodo

c
>

ns://saordgue_ ldoc.com br/verificacao/5884-BR16-

P

+5%
Concha de aluminio, tipo Hotel n2 10 — 10 cm de diametro x 37 cm de comprimento 2 un
Escumadeira de aluminio, tipo Hotel n2 11 — 11 cm de didametro x 35 cm de comprimento 2 un
Jarra plastica (02 litros), com tampa 4 un
Pegador de salada com garra 2 un

Prato de vidro temperado, transparente e incolor, fundo, com aproximadamente 19 cm de

diametro e 3,7 de altura, resistente e com superficie lisa.

refeicdes do

+5%

O nUimero de

maior periodo

c
3
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Monobloco com tampa, cor branca para servir alimentos 6 und

Monobloco para paes, cor branca. 3 und

3. EQUIPAMENTOS

¢ 01 und de fogdo industrial, com 04 ou 06 queimadores duplos (dependendo do nimero de alunos) e grelhas de 40 cm,
com 1 forno inferior, alimentado por GLP (gas liquefeito de petrdleo), com queimadores dotados de dispositivo
“supervisor de chama”. O design das grelhas deve garantir a possibilidade de apoio adequado de panelas com didametro a
partir de 28 cm;

* 01 und de freezer horizontal 2 portas, capacidade de 410 a 510 L;
¢ 01 und de refrigerador tipo duplex, frost free, capacidade de 400 a 500 L;
* 01 und de Refrigerador industrial vertical, com 4 portas, em aco inox, capacidade Gtil minima de 1000 L, compressor de

1/2 hp, sistema de transmissdo térmica convectiva, através de evaporadores e condensadores com sistema de ar forgado
(sistema frost-free), com 8 prateleiras ajustéveis (para escolas com nimero superior a 400 alunos matriculados);

¢ 01 und de liquidificador industrial, com capacidade de 10 L, com alta rotagdo, fabricado em conformidade cm a Norma
Regulamentadora do Ministério do trabalho e Emprego NR 12 — Seguranga no trabalho em maquinas e equipamentos

¢ 01 und de extrator de suco, industrial em ago inox reforgado;

¢ 01 und de liquidificador doméstico com laminas em ago inox, jarra em polietileno com capacidade de 1,5 L e poténcia
minima de 500 W. (Apenas em caso de atendimento a alunos com dietas especiais, mediante solicitacdo da Divisdo de
Alimentacdo Escolar);

® 01 und de picador de legumes grande, com tripé, corpo em aluminio fundido, ldminas em ago inox de 10 mm, colunas
em aco maci¢o. Com duas molas. Dimensdes aproximadas: 35 cm x 73 cm x 53 cm;

e Estantes de Inox ou PVC (Prateleiras refor¢adas suportando no minimo 50 kg cada) para unidades educacionais que ndo
possuam prateleiras de alvenaria no estoque.

¢ Mesas ou bancadas de inox para apoio na cozinha e apoio na distribuicdo das refei¢des.
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ANEXO 1.VII - INVENTARIO DE EQUIPAMENTOS POR UNIDADE ESCOLAR - PATRIMONIO PREFEITURA

Fogdo

Fogdo

Fi Fi Fi Liquidifica | E d | F
: .'em' r.eezer reefev quiditica | Espremef N ornq . |Picadorde| Balcdo | Batedeira | Armario Mesa
ESCOLAS orinox4 1 vertical dor orde industrial | Prateleira . . 3
6 bocas 6 bocas N . . N . legumes | térmico |doméstica| de Aco Apoio
1porta duplex duplex portas porta 2 portas | industrial | industrial frutas agas
com forno | sem forno
EMEF Prof2. Carmem Lucia B. 1* 1+
Carvalho de Brito P(71197)
EMEF Prof. Euclides de 1* 1 1 1 1 1o
Oliveira P(71206) | P(84889) P(71182) *
T
EMEF Prof2. Iracema Villaga P(71208) 1
ok
1+ 1%
EMEF José Luiz Pint 1
05 Luiz Pinto P(089385) P(71207)
EMEF Prof2. Maria A} id:
o . .ar‘a. Paren 2 1P(68887) 1P(85311) 1* 1 1**
de Oliveira Ribeiro
EMEF Prof2. Maria Aparecida 1* 0%
de Oliveira Ribeiro - ANEXO P(71183)
EMEF Prof2. Maria José 2 1 . .
Ferraz Schoenacker 1P(68970) P(77188)
EMEF Paulo Ricardo da 1
1* P(71196) 1 2%*
Silveira Santos P(69059) ( )
EMEF Prof. Roque Verani 1* 1**
EMEF Sénia Maria Abreu 1*
1P(25834] 1 1* 1* 1%*
Ghisardi P(71203) ( )
EMEF Tetsu Chinone ! ! 2
P(71200)* P(76677)
EMEF TI Prof.2 S6nia Regina 1 1
Nunes de Godoy P(84619)
EMEF Prof. Tibério Justo da 1** 1
; 1 1 g+
Silva P(18893) P(74815)
EMEF Escola do Futuro - 1% 1% 1%
Distrito de Maylasky P(025832)
EMEIF Prof. Antonio 1** 1P(85153)** ™
Cavaglieri P(71164) | 1P(025825)
EMEIF Benedito dos Santos
1#%
Rocha
EMEIF Lednidas Antonio de 1 ** e 1
Moraes P(71188)
EMEIF Paulino Pereira
Figueiredo
EMEIF Rutte Rodrigues de 1 1**
Carvalho P(012732) P(71205)
Fogdo Fogdo R,
N . . N Freezer Freezer Freezer |Liquidifica | Espremed | Forno N - . N
industrial | industrial . N N N . N . . |Picadorde| Balcdo |Batedeira | Armario Mesa
ESCOLAS orinox 4 1 vertical dor orde | industrial | Prateleira L P N
6 bocas 6 bocas . . . N . legumes | térmico |doméstica| de Ago Apoio
lporta | duplex duplex portas porta 2portas | industrial | industrial | frutas sgas
com forno | sem forno
EMEIF Prof. Joaquim Silveira 1* 1*
1 1P(76651; 1 1**
Santos P(71165) P(71217) ( )
*
EMEF Barso de Piratininga |©.2-0L7/ P L 1 p(711181;/ 1
B | saasa = P(71198) P
EMEF Prof2 Olga de Toledo 1a%
Farias
EMEF Rabindranath T. dos S. 1% 1*
1 1**
Pires P(84444) P(84613)
EMEI Adelina de Castro 10+
Boccato
EMEI Prof2. Aparecida Leite 1** i 1a%
Dias P(71159)
2 n i bocas
EMEI Prof?. Aparecida Leite | 1bocos -
Dias 2 P(0387) **
EMEI Donaldo Lopes 1**
EMEI Prof2. Ivonne 1 1**
Tagliassachi Godinho P(84456) P(84622)
1 * 3 %%
EMEI Lil Raphael Judi 2%
inneu Raphael Jucica P(34520) P(63330)
EMEI Mario Pinto Duarte
EMEI Prof2. Marlene Ferreira
1+
Barbosa
2%
é Santi 1 ** P (71193) ! P(63267, o 1
EMEI D R Santi 1
ona Renné Santiago P(63760) P(85157) ( ) P(62807)
P (63267)
1%
EMEI Roque de Moraes Gdes 3%+
P(63758)
EMEI S&o Jodo Novo 1 1**
EMEI ProV.E.ucHdeS Costa 1P (71192)
Filho
EMEI Joaquim Silveira Santos P 71187/P71158 2%

Equipamento precisando de reforma/manutengéo *
Equipamento necessida de reposicso **

Equipamento em bom de conservagdo - sem asterisco

P (nimero patriménio)
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ANEXO 1.VIIl - TABELA DE REFERENCIA MANUTENGCAO PREVENTIVA E CORRETIVA

MANUTENGAO CONTRATADA X PREFEITURA

ITEM

RESPONSABILIDADE
CONTRATADA

RESPONSABILIDADE
PREFEITURA

Adequacgdo de Tomada

X

Balcdo Térmico

Fechadura das Portas

Danos na Cozinha ocasionados por problemas de utensilios /
equipamentos / Falha de Procedimento da Contratada

Encanamento Entupido/Vazamento

Ligacdo nova de Gas (Mangueira Do Gas /conexdes/
Registros interno e externo)

Ligacdo nova de Gas (parte estrutural - Paredes, piso e abrigo
do gas)

Troca de Mangueira do Gas /conexdes/ Registros (interno e
externo)

Limpeza de Exaustor

Limpeza de Luminaria

Manutengdo de Equipamentos E Utensilios

Manutengdo do Teto

Parte Elétrica da Cozinha

Pia com vazamento(Sifdo)

Pia com vazamento(Descolamento Da Cuba)

Pintura parede/ Porta e Teto

Reforma Parte Estrutural Cozinha e Estoque

Rodinho nas portas

Tela milimétrica

Torneira Fluxo de Agua

Torneira (vazamento/troca)

Instalagdo filtro na cozinha

X[ IX|X|X|X|X|X|[X|X|X]|X

Troca elemento filtrante (filtro cozinha)

Troca de Lampada Queimada Cozinha E Estoque

Troca de Porta Cozinha e Estoque

Troca de Pisos

Troca de Ralos

X | X | X|X
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ANEXO LIX - MODELO IMPRESSO DE TRANSFERENCIA DE EQUIPAMENTOS, UTENSILIOS E

MOBILIARIOS

QUANTIDADE DESCRICAO

IDENTIFICACAO:

Unidade de origem:

Unidade de destino:

Cozinheira Escolar:

Cozinheira Escolar:

Direcao Escolar (carimbo e assinatura)

Direcao Escolar (carimbo e

assinatura)
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ANEXO I.X — MODELO DE CONTROLE DIARIO DE CONSUMO

NOME ESCOLA

CARDAPIO:

QUANTIDADE DE ALUNOS

DATA: QUANTIDADE
MERENDA | MERENDA MERENDA
PRODUTO RETIRADO UNIDADE | DESIEIUM | "\ & TARDE NOITE LANCHE
QUANTIDADE REFEICOES SERVIDAS
TIPO DE SERVICO MANHA | TARDE NOITE TOTAL
DESJEJUM
MERENDA MANHA
MERENDA TARDE
MERENDA NOITE
LANCHE
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ESCOLA:

ENDERECO:

PERIODO DE FORNECIMENTO:

=0
ANEXO I.XI - MODELO DE PLANILHA DE REFEICOES

SERVICOS 12| 3|4 |56 |7 | 8|9 |10]11)12]13| 14|15 TOTAL

CARDAPIO A - DESJEJUM

CARDAPIO B- REFEICAO EMEF/EMEIF

CARDAPIO C- REFEICAQ EMEI

CARDAPIO D - LANCHE EMEF/EMEIF

CARDAPIO E - LANCHE EMEI

TOTAL

OCORRENCIAS ( SIM/NAO)

Assinatura e carimbo emitente
(nutricionista contratada) Assinatura e carimbo Diretor da unidade
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ESCOLA: MES/ANO:
DATA |Descricao de Ocorréncias Diretor
1
2
3
4
¥
mu 5
fal 5
7
! 8
9
10
11
12
13
14
15

Assinatura e carimbo emitente
(nutricionista contratada) Assinatura e carimbo Diretor da unidade



ANEXO L.XIl - MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL
PROPOSTA COMERCIAL - PREGAON¢ __ /20

PROCESSO N° /120

, de de 20 .

A
Prefeitura do Municipio da Estancia Turistica de Sdo Roque/SP

PROPOSTA COMERCIAL

Objeto: Contratacao de empresa para o fornecimento de alimentagao escolar (preparo
e distribuicdo de refeigcdes) nas unidades escolares da rede publica municipal da Estancia
Turistica de Sdo Roque (EMEI, EMEF, EMEIF, EJA) por um periodo de 12 (doze) meses.

A empresa contratada devera preparar e distribuir refeicées nas unidades escolares da
rede publica do Municipio de Sao Roque, para atendimento ao Programa Nacional de
Alimentacao Escolar (PNAE), em conformidade com este Termo de Referéncia, seus Anexos
e com os padrdes nutricionais e dispositivos legais higiénico-sanitarios vigentes.

Para atendimento do objeto, a empresa contratada devera fornecer mao de obra
paramentada (uniformes e equipamentos de protegao individual- EPI's), géneros alimenticios,
gas de cozinha, material de limpeza e higienizacdo e materiais descartaveis. A empresa
contratada devera também fornecer utensilios e equipamentos, além de realizar manutencao
(corretiva e preventiva) e reposicéo por depreciacao. A mao de obra deverd ser capacitada e
supervisionada por nutricionistas
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PROPOSTA

CARDAPIO QUANTIDADE/DIA U';?T?R?O PRECO TOTAL
w0 | o |m o
e T i s
T e L
e I i R
e B I R L
PRECO TOTAL DIA R$ 97.936,13
R$ 19.587.225,00

PRECO TOTAL PARA 12 (DOZE) MESES (200 DIAS LETIVOS)

**O valor global estimado da contratacao podera apresentar variagdo minima em razao do

arredondamento dos valores unitarios, decorrente do ajuste de casas decimais.

(localidade), de

de
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ANEXO LXIIl - PLANILHA COMPOSICAO DE CUSTO

EDITAL N°:

PREGAO PRESENCIAL N°:

Empresa:

CNPJ:

Data da apresentacao da proposta:

Municipio/UF:

Registro no MTE:

Prazo de Execugao Contratual:

1. MAO DE OBRA (conforme Planilha de Mao de Obra)

1.1 SALARIOS

Cargo Quantidade | Valor mensal Més Ano
Cozinheira Escolar R$ R$ R$
Cozinheira Escolar R$ R$ R$
Volante - -
Nutricionista RT R$ R$ R$
Nutricionista Supervisor R$ R$ R$
TOTAL R$ R$
2. INSUMOS
Servigos Valor unitario Qtd/dia Valor
200 dias
CARDAPIO A - Desjejum R$ 2400 R$
Ensinos: EMEF, EMEIF e EMEI -
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CARDAPIO B - Refeigao R$ 8700 R$

manha/tarde/noite -

Ensino: EMEF e EMEIF parcial e

integral

CARDAPIO C - Refeicdo manha/tarde R$ 1500 R$

Ensino: EMEI parcial e integral -

CARDAPIO D - Lanche manhéa/Tarde R$ 1400 R$

Ensino: EMEF E EMEIF integral -

CARDAPIO E - Lanche manha/Tarde R$ 950 R$

Ensino: EMEI integral -

VALOR TOTAL INSUMOS R$

3. OUTRAS DESPESAS

Despesa Custo Custo
mensal Anual

Agualesgoto

Aluguel imével

Analise quimica/Alimentos

Combustivel e lubrificantes

Condominio/IPTU

Dedetizacao e desratizagao

Energia Elétrica

Fretes

Gas de cozinha (GLP)

Impostos e taxas (descrever detalhado)

Informatica (Manutengao, Internet, Aquisigao, Cartuchos)

Manutencao preventiva e corretiva

Material Escritorio / Xerox / Encadernagao

Telefone
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Materiais de Higiene e Sanitizagao

Outros (descrever)

Outros (descrever)

Outros (descrever)

Outros (descrever)

Outros (descrever)

TOTAL R$ R$

4. INVESTIMENTO - UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS

Descrigcao Custo

Anual

Utensilios

Equipamentos

TOTAL R$

TOTAL DE CUSTOS DIRETOS (1+2+3+4) R$

5. BDI

Descrigao % Custo Custo
Mensal Anual

Despesas Administrativas e
Operacionais

Lucro Operacional

Despesas Fiscais ICMS

(descrever) PIS
COFINS
ISS
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TOTAL R$ R$
Descricao Més Ano
— Mao de Obra R$ R$
— Insumos R$ R$
— Outras despesas R$ R$
— Investimento R$ R$
— Total de Custos Diretos (1+2+3+4) R$
- BDI
Valor Total R$
6. PREGO DOS CARDAPIOS
CARDAPIO QUANTIDADE/DIA | PRECO PRECO
UNITARIO TOTAL
CARDAPIO A - Desjejum 2400 R$
Ensinos: EMEF, EMEIF e EMEI -
CARDAPIO B - Refeicao 8700 R$
manha/tarde/noite -
Ensino: EMEF e EMEIF parcial e
integral
CARDAPIO C - Refeigdo manhal/tarde 1500 R$
Ensino: EMEI parcial e integral -
CARDAPIO D - Lanche manhé/Tarde 1400 R$
Ensino: EMEF E EMEIF integral -
CARDAPIO E - Lanche manha/Tarde 950 R$
Ensino: EMEI integral -
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R$
R$

PREGO TOTAL PARA 12 (DOZE) MESES (200 DIAS LETIVOS)

PRECO TOTAL DIA




1. MAO DE OBRA

MAO DE OBRA COZINHEIRA ESCOLAR

Categoria Profissional

Quantidade total a contratar

Cozinheira escolar 85

| - MODULOS

Méao de obra

Mao de obra vinculada a execugao contratual

Dados para composicao dos custos referentes a mao de obra

1 Tipo de Servico (mesmo servigo com Cozinheira
caracteristicas distintas) Escolar

2 Classificagao Brasileira de Ocupagodes (CBO)

3 Salario Normativo da Categoria Profissional

4 Categoria Profissional (vinculada a execugao
contratual)

5 Data-base da Categoria (dia/més/ano)

Médulo 1 — Composicao da Remuneragao

1

Composicao da Remuneragao Valor (R$)

Salario-base

Adicional de Periculosidade

Adicional de Insalubridade

Adicional Noturno

Adicional de Hora Noturna Reduzida

M m O O W >

DSR

Total

R$

Médulo 2 — Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e Diarios

Submédulo 2.1 — 13° (décimo terceiro) Salario, Férias e Adicional de Férias
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Tusos 1ica OF

21 13° (décimo terceiro) Percentual (%) | Valor (R$)
Salario, Férias e Adicional
de férias
A 13° (décimo terceiro)
Salario
B Férias e Adicional de
Férias
Subtotal
C Incidéncia dos encargos -
do submédulo 2.2 sobre o §
13° salario, férias e &
adicional de férias §
Total %
Submoéddulo 2.2 — Encargos Previdenciarios (GPS), Fundo de Garantia por Tempo de %ﬂ
Servigco (FGTS) e outras contribuigoes é
2.2 GPS, FGTS e outras Percentual (%) | Valor (R$) Q
contribuicdes %
A INSS 3
B SALARIO EDUCAGAO %
C SAT g
D SESC ou SESI 35
< Q
E SENAI — SENAC < 3
a3
F SEBRAE i}
5 ¢
G INCRA z &
H FGTS 3=
o 2
Total R$ 7 8
- g %
8 5
Submédulo 2.3 — Beneficios Mensais e Diarios i s
23 Beneficios Mensais e Diarios Valor (R$) E.g
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Vale-transporte

Cesta Basica

Auxilio Creche

Seguro de Vida

Assisténcia Médica

Vale refeigao

@l M m O O W >

PLR (PARTICIPAGAO NOS LUCROS E/OU

RESULTADOS)

Total

R$

Quadro-Resumo do Médulo 2 — Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e Diarios

2 Encargos e Beneficios Percentual (%) | Valor (R$)
Anuais, Mensais e Diarios
21 13° (décimo terceiro)
Salario, Férias, Adicional
de Férias
2.2 GPS, FGTS e outras
contribuicoes
2.3 Beneficios Mensais e
Diarios
Total R$
Médulo 3 — Provisao para Rescisao
3 Provisao para Rescisao Percentual (%) | Valor (R$)
A Aviso Prévio Indenizado
B Incidéncia do FGTS sobre
o Aviso Prévio Indenizado
C Aviso Prévio Trabalhado
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' =
=" Roque
D Incidéncia dos encargos
do submoédulo 2.2 sobre o
Aviso Prévio Trabalhado
E Multa do FGTS
(CONTRIBUIGAO SOCIAL
EXTINTA) sobre o Aviso
Prévio Trabalhado e Aviso
Prévio Indenizado
Total R$
Médulo 4 — Custo de Reposicao do Profissional Ausente
4 Substituto nas Auséncias | Percentual (%) | Valor (R$)
Legais
A Substituto nas Auséncias
Legais
B Substituto na Licenga
Paternidade
C Substituto na Auséncia
por Acidente de Trabalho
D Substituto no Afastamento
Maternidade
E Outros (especificar)
Total R$
Submédulo 4.2 — Intrajornada
2 Intrajornada Valor (R$)
Intervalo para Repouso e Alimentagao
Total R$

Quadro-Resumo do Médulo 4 — Custo de Reposi¢ao do Profissional Ausente
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Tusos 1ica OF

4 Custo de Reposigao do Profissional Ausente | Valor (R$)

A Auséncias Legais

B Intrajornada

Total R$

Moédulo 5 — Insumos Diversos

5 Insumos Diversos Qtd. Valor (R$)

A Uniformes

B Materiais

C Equipamentos

D Outros (especificar)

Total R$

Il - QUADRO RESUMO DO CUSTO POR EMPREGADO
Mao de obra vinculada a execugao Valor (R$)
contratual (valor por empregado)

A Moédulo 1 - Composigdao da Remuneragao R$

B Moédulo 2 — Encargos e Beneficios Anuais, R$
Mensais e Diarios -

C Médulo 3 — Provisao para Rescisao R$

D Moédulo 4 — Custo de Reposig¢ao do R$
Profissional Ausente -

E Moédulo 5 — Insumos Diversos R$

Total (A + B +C+ D+E) => R$
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MAO DE OBRA - NUTRICIONISTA COORDENADORA DE CONTRATO

Categoria Profissional

Quantidade total a contratar

Nutricionista Coordenadora

I - MODULOS

Mao de obra

Mao de obra vinculada a execugao contratual

Dados para composicao dos custos referentes a mao de obra

1 Tipo de Servigco (mesmo servigo com Nutricionista
caracteristicas distintas) Coordenadora
2 Classificagao Brasileira de Ocupacgoes
(CBO)
3 Salario Normativo da Categoria Profissional
4 Categoria Profissional (vinculada a
execugao contratual)
5 Data-base da Categoria (dia/més/ano)
Médulo 1 — Composicao da Remuneragao
1 Composi¢ao da Remuneragao Valor (R$)
A Salario-base
B Adicional de Periculosidade
C Adicional de Insalubridade
D Adicional Noturno
E Adicional de Hora Noturna Reduzida
F DSR
Total R$

Médulo 2 — Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e Diarios

Submédulo 2.1 — 13° (décimo terceiro) Salario, Férias e Adicional de Férias
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Tumos1CA

o

21

13° (décimo terceiro)
Salario, Férias e Adicional
de férias

Percentual (%)

Valor (R$)

13° (décimo terceiro)
Salario

Férias e Adicional de
Férias

Subtotal

Incidéncia dos encargos
do submodulo 2.2 sobre o
13° salario, férias e
adicional de férias

Total

Submoéddulo 2.2 — Encargos Previdenciarios (GPS), Fundo de Garantia por Tempo de

Servigco (FGTS) e outras contribuigoes

N
)

GPS, FGTS e outras
contribuigcoes

Percentual (%)

Valor (R$)

INSS

SALARIO EDUCAGAO

SAT

SESC ou SESI

SENAI - SENAC

SEBRAE

INCRA

I & M m O O W »

FGTS

Total

R$

Submoédulo 2.3 — Beneficios Mensais e Diarios

23

Beneficios Mensais e Diarios

Valor (R$)
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o

Vale-transporte

Cesta Basica

Auxilio Creche

Seguro de Vida

Assisténcia Médica

Vale refeigao

@l M m O O W >

PLR (PARTICIPACAO NOS LUCROS E/OU

RESULTADOS)

Total

R$

Quadro-Resumo do Médulo 2 — Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e Diarios

2 Encargos e Beneficios Percentual (%) | Valor (R$)
Anuais, Mensais e Diarios
21 13° (décimo terceiro)
Salario, Férias, Adicional
de Férias
2.2 GPS, FGTS e outras
contribuigcoes
2.3 Beneficios Mensais e
Diarios
Total R$
Médulo 3 — Provisao para Rescisao
3 Provisao para Rescisao Percentual (%) | Valor (R$)
A Aviso Prévio Indenizado
B Incidéncia do FGTS sobre
o Aviso Prévio Indenizado
C Aviso Prévio Trabalhado
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' =
et M o
D Incidéncia dos encargos
do submoédulo 2.2 sobre o
Aviso Prévio Trabalhado
E Multa do FGTS
(CONTRIBUIGAO SOCIAL
EXTINTA) sobre o Aviso
Prévio Trabalhado e Aviso
Prévio Indenizado
Total R$
Médulo 4 — Custo de Reposicao do Profissional Ausente
4 Substituto nas Auséncias | Percentual (%) | Valor (R$)
Legais
A Substituto nas Auséncias
Legais
B Substituto na Licencga
Paternidade
C Substituto na Auséncia
por Acidente de Trabalho
D Substituto no
Afastamento Maternidade
E Outros (especificar)
Total R$
Submédulo 4.2 — Intrajornada
2 Intrajornada Valor (R$)
Intervalo para Repouso e Alimentagao
Total R$

Quadro-Resumo do Médulo 4 — Custo de Reposi¢ao do Profissional Ausente
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&) o
4 Custo de Reposigao do Profissional Valor (R$)
Ausente
A Auséncias Legais
B Intrajornada
Total R$
Médulo 5 — Insumos Diversos
5 Insumos Diversos Qtd. Valor (R$)
A Uniformes
B Materiais
C Equipamentos
D Outros (especificar)
Total R$

Il - QUADRO RESUMO DO CUSTO POR EMPREGADO

Mao de obra vinculada a execugao Valor (R$)
contratual (valor por empregado)

A Médulo 1 - Composicao da Remuneragao R$

B Médulo 2 — Encargos e Beneficios Anuais, R$
Mensais e Diarios -

C Médulo 3 — Provisao para Rescisao R$

D Médulo 4 — Custo de Reposigao do R$
Profissional Ausente -

E Médulo 5 — Insumos Diversos R$

Total (A + B +C+ D+E) => R$
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MAO DE OBRA — NUTRICIONISTA SUPERVISORA

Categoria Profissional Quantidade total a contratar
Nutricionista Supervisora 4
| - MODULOS

Mao de obra

Mao de obra vinculada a execugao contratual

Dados para composi¢ao dos custos referentes a mao de obra

1 Tipo de Servico (mesmo servigo com
caracteristicas distintas)

Nutricionista
Supervisora

2 Classificacao Brasileira de Ocupacodes (CBO)
3 Salario Normativo da Categoria Profissional
4 Categoria Profissional (vinculada a execugao

contratual)

5 Data-base da Categoria (dia/més/ano)

Médulo 1 — Composicdao da Remuneragao

1 Composicado da Remuneragao

Valor (R$)

Salario-base

Adicional de Periculosidade

Adicional de Insalubridade

Adicional Noturno

Adicional de Hora Noturna Reduzida

m m O O W >

DSR

Total

R$

|

Médulo 2 — Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e Diarios

Submédulo 2.1 — 13° (décimo terceiro) Salario, Férias e Adicional de Férias
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21

13° (décimo terceiro)
Salario, Férias e Adicional
de férias

Percentual (%)

Valor (R$)

13° (décimo terceiro) Salario

Férias e Adicional de Férias

Subtotal

Incidéncia dos encargos do
submaédulo 2.2 sobre o 13°
salario, férias e adicional de
férias

Total

Submaédulo 2.2 — Encargos Previdenciarios (GPS), Fundo de Garantia por Tempo de Servico
(FGTS) e outras contribuigoes

N
()

GPS, FGTS e outras
contribuigoes

Percentual (%)

Valor (R$)

INSS

SALARIO EDUCAGCAO

SAT

SESC ou SESI

SENAI - SENAC

SEBRAE

INCRA

FGTS

slIG)'ﬂITIUOW>
—
[V

R$

Submédulo 2.3 — Beneficios Mensais e Diarios

23

Beneficios Mensais e Diarios

Valor (R$)

A

Vale-transporte

Cesta Basica

Auxilio Creche

B
C
D

Seguro de Vida
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E Assisténcia Médica

F Vale refeicao

G PLR (PARTICIPAGAO NOS LUCROS E/OU
RESULTADOS)

Total R$

Quadro-Resumo do Médulo 2 — Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e Diarios

2 Encargos e Beneficios Percentual (%) Valor (R$)
Anuais, Mensais e Diarios
21 13° (décimo terceiro)
Salario, Férias, Adicional de
Férias
2.2 GPS, FGTS e outras
contribuigoes
2.3 Beneficios Mensais e
Diarios
Total R$
Médulo 3 — Provisao para Rescisao
3 Provisao para Rescisao Percentual (%) Valor (R$)
A Aviso Prévio Indenizado
B Incidéncia do FGTS sobre o
Aviso Prévio Indenizado
Aviso Prévio Trabalhado
Incidéncia dos encargos do
submodulo 2.2 sobre o
Aviso Prévio Trabalhado
E Multa do FGTS
(CONTRIBUIGAO SOCIAL
EXTINTA) sobre o Aviso
Prévio Trabalhado e Aviso
Prévio Indenizado
Total R$
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Médulo 4 — Custo de Reposigao do Profissional Ausente

4 Substituto nas Auséncias Percentual (%) Valor (R$)
Legais
A Substituto nas Auséncias
Legais
B Substituto na Licenga
Paternidade
C Substituto na Auséncia por
Acidente de Trabalho
D Substituto no Afastamento
Maternidade
E Outros (especificar)
Total R$
Submaédulo 4.2 - Intrajornada
2 Intrajornada Valor (R$)
Intervalo para Repouso e Alimentagao
Total R$

Quadro-Resumo do Médulo 4 — Custo de Reposig¢ao do Profissional Ausente

4 Custo de Reposicao do Profissional Ausente Valor (R$)
A Auséncias Legais

B Intrajornada

Total R$
Moédulo 5 — Insumos Diversos

5 Insumos Diversos Qtd. Valor (R$)
A Uniformes

B Materiais
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Equipamentos

D Outros (especificar)
Total R$
Il - QUADRO RESUMO DO CUSTO POR EMPREGADO
Mao de obra vinculada a execugao contratual Valor (R$)
(valor por empregado)
A Modulo 1 — Composicdo da Remuneragéao R$
B Médulo 2 — Encargos e Beneficios Anuais, R$
Mensais e Diarios -
C Médulo 3 — Provisao para Rescisao R$
D Modulo 4 — Custo de Reposigao do Profissional | R$
Ausente -
E Médulo 5 — Insumos Diversos R$
Total (A + B +C+ D+E) => R$
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2. INSUMOS

CARDAPIO A - DESJEJUM

TOTAL

CUSTO CARDAPIO (valor total dividido por 20 dias)

INCIDENCI
PRECO|A MENSAL| PER | PRECO |\ oo
GENEROS UND | UNITA (4 CAPT | PERCAPT | Lo/
RIO |SEMANAS-| A kg A
20 DIAS)

Pao "Tipo Hot dog" und 8 1
Manteiga kg 4 0,01 i
Requeijao Kg 4 0,01 3
Biscoito salgado kg 4 0,025 2
Leite em po integral kg 0,02 %
Leite com |Banana und 0,1 £
banana, maca 4 5
aveia Magﬁ Und 0,1 §
Aveia kg 0,005
Leite em po6 integral kg 0,02
Leite com Banana und 8 0,2 éj
banana e cacau o
Cacau em p6 100 % kg 0,003 :
Leite com |-eite em po integral kg o 0,02 g
banana Banana und 0,2 £
Banana und 1 1 §
Maca Und 1 1 5
Fruta 3
Melao kg 1 0,1 %
Mamio kg 1 0,08 £
Ovos kg 0,075 :
Ovos mexidos |, 4 L
Oleo de soja It 0,002 5

Assinado por 1 pgssoa: MARCOS AUGUSTQ ISSA HENRIQUES DE ARAUJO
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CARDAPIO TIPO B - REFEICAO EMEF E EMEIF (PARCIAL E INTEGRAL)

INCIDENCI
PREGCO|A MENSAL| PER | PREGO PRECO
GENEROS UND | UNITA (4 CAPT | PERCAPT | L -1
RIO |SEMANAS-| Akg A
20 DIAS)

Arroz agulhinha kg 16 0,045

Feijao carioca kg 14 0,02

Feijao preto kg 2 0,02
Macarrao parafuso/pene kg 4 0,05 ¥
Extrato de E
tomate (com |Extrato de tomate kg 3 0,01 o
carne/polenta) :
Extrato de g
tomate Extrato de tomate kg 3 0,02 E
(macarrao)
Carne bovina cubos kg 2 0,05 ‘é
Pernil suino em cubos kg 3 0,05 )
Carne bovina moida kg 5 0,05 §
Filé de peito de frango kg 5 0,05 ;
Filé de coxa e sobrecoxa kg 2 0,06 v
desossada 5
Ot
Ovos kg 2 0,05 g
< R
Peixe kg 1 0,06 éJ E
Polenta  |Fuba kg 1 0,01 o F
TS
Verdura Couve manteiga kg 1 0,04 % £
refogada 2 B
=B
0 ©
Legumes Batata doce kg 1 0,04 oK
refogados 25
(20 =
Cenoura kg 1 0,03 OB
Legumes <R
com Batata kg 4 0,03 g B
carne/macarrao R
Tomate kg 1 0,01 s ﬁ:}
N
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Cenoura kg 0,02
Batata doce kg 0,03
Espinafre kg 0,01
Tomate kg 0,02
Abobrinha kg 0,03
Tomate kg 0,01
Chuchu kg 0,02
Ervilha kg 0,01 ]
Tomate kg 0,01 3
Cenoura kg 0,01 2
Abobora paulista kg 0,03 %
Mandioca kg 0,03 é
Berinjela kg 0,03 g
Abobrinha kg 0,015 %
Tomate kg 0,015 é
Batata kg 0,01 B
Tomate kg 0,01 %
Cebola kg 0,01 §
Farinha de milho kg 0,01 o %
Farofa 3 F
Cenoura kg 0,01 & :
Virado de |Farinha de milho kg 0,01 g g
legumes ou £
folha ou cuscuz/Couve manteiga kg 0,02 % i
Acelga kg 0,02 % v
Cenoura ralada kg 0,01 % n
Beterraba ralada kg 0,02 % :
Salada g+
Beterraba cozida kg 0,03 Z g
Berinjela kg 0,03 : é
Pepino kg 0,015 é; %j
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CUSTO CARDAPIO (valor total dividido por 20 dias)

Tomate kg 0,015
Tomate kg 0,015
Cebola kg 1 0,015
Abobrinha kg 1 0,03
Alface kg 4 0,03
Escarola kg 2 0,03
Repolho Branco kg 1 0,03
Alface kg 0,015 ]
Escarola kg 1 0,015 3
Repolho Branco kg 0,02 2
Repolho Roxo kg 1 0,01 %
Banana und 2 1 év
Maca und 1 1 °
Melao kg 2 0,1 7%
Mamao kg 1 [0,08 ;
Frutas :
Abacaxi kg 2 0,1 b
Melancia kg 2 0,2 ;
Laranja und 1 1 E
Mexerica und 1 1 o %
Sal kg 20 |0,002 g
Vinagre It 20 |0,002
Temperos para|Qleo de soja It 20 |0,005 :
preparacoes do £
dia Salsa/cebolinha kg 20 0,002 g
Cebola kg 20 |0,005
Alho triturado kg 20 |0,003
TOTAL
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CARDAPIO TIPO C - REFEICAO EMEI REGULAR e EMEI INTEGRAL

INCIDENCI
PRECO|A MENSAL | PER | PRECO PRECO
GENEROS UND | UNITA (4 CAPT | PERCAPT | L -/
RIO |SEMANAS-| A kg A
20 DIAS)

Arroz agulhinha kg 20 0,04

Feijao carioca kg 14 0,02

Feijao preto kg 2 0,02
Macarrao parafuso/pene kg 4 0,04 g
Extrato de L
tomate (com |Extrato de tomate kg 3 0,01 B
carne/polenta) o
Extrato de £
tomate Extrato de tomate kg 3 0,02 f
(macarrao) 2
Carne bovina cubos kg 2 0,04 “’
D
Pernil suino em cubos kg 3 0,04 5
Carne bovina moida kg 5 0,04 n
Filé de peito de frango kg 5 0,04 §
Filé de coxa e sobrecoxa kg 2 0,05 g
desossada o B
Ovos kg 2 0,05 é 5
Peixe kg 1 [0,05 5%
Polenta Fuba kg 1 0,01 é g
zZ L
Verdura Couve manteiga kg 1 0,04 5 E
refogada o B
5
Legumes Batata doce kg 1 0,04 N
refogados < g
O =
Cenoura kg 1 0,03 g P
Legumes com =8
carne/ Batata kg 4 0,03 3
macarrao s
Tomate kg 1 0,01 <
N
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Cenoura kg 0,02
Batata doce kg 0,03
Espinafre kg 0,01
Tomate kg 0,02
Abobrinha kg 0,03
Tomate kg 0,01
Chuchu kg 0,02
Ervilha kg 0,01 ]
Tomate kg 0,01 i
Cenoura kg 0,01 g
Abobora paulista kg 0,03 o
Mandioca kg 0,03 é
Berinjela kg 0,03 é
Abobrinha kg 0,015 %
Tomate kg 0,015 )
Batata kg 0,01 B
Tomate kg 0,01 ;
Cebola kg 0,01 E
Farinha de milho kg 0,01 E
Farofa 35
Cenoura kg 0,01 ;( o
Virado de |Farinha de milho kg 0,01 u?,: g
legumes ou cal
folha ou cuscuz/Couve manteiga kg 0,02 % g
Acelga kg 0,02 % v
Cenoura ralada kg 0,01 % n
Beterraba ralada kg 0,02 % :
Salada 9
Beterraba cozida kg 0,03 g g
Berinjela kg 0,03
Pepino kg 0,015 S‘z
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CUSTO CARDAPIO (valor total dividido por 20 dias)

Tomate kg 0,015
Tomate kg 0,02
Cebola kg 1 0,01
Abobrinha kg 1 0,03
Alface kg 4 0,03
Escarola kg 2 0,03
Repolho Branco kg 1 0,03
Alface kg 0,015 ]
Escarola kg 1 0,015 3
Repolho Branco kg 0,02 g
Repolho Roxo kg 1 0,01 g
Banana und 2 1 %
Maca und 1 1
Melao kg 2 0,1 %
Mamao kg 1 0,08 )
Frutas 2
Abacaxi kg 2 0,1 b
Melancia kg 2 0,2 ;
Laranja und 1 1 E
Mexerica und 1 1 o %
Sal kg 20 0,002 g
Vinagre It 20 0,002 ug i
Temperos para Gieo de soja It 20 (0,005 g j
preparacées do Wi
dia Salsa/cebolinha kg 20 0,002 < £
Cebola kg 20 0,005 é :
Alho triturado kg 20 |0,003 :
TOTAL é u
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CARDAPIO TIPO D - LANCHE EMEF INTEGRAL E EMEIF INTEGRAL

INCIDENCI
PRECO|A MENSAL| PER | PRECO PRECO
GENEROS UND | UNITA (4 CAPT | PERCAPT | L -1
RIO |SEMANAS-| A kg A
20 DIAS)
Trigo para quibe k 0,015
Quibede | JoParaq g
assadeira com [Carne bovina moida kg 1 0,03
id

carne molda  Hortela kg 0,002
Farinha de milho kg 0,02 3
Filé de peito de frango kg 0,03 §
Cuscuzde |~ o a kg 1 0,01 g
frango D
Tomate kg 0,01 é
Extrato de tomate kg 0,01 5
Farinha de arroz kg 0,02 é
Ovos kg 0,01 g
Leite em po integral kg 0,005 ﬁ
6leo de soja kg 0,01 5
Torta de frangofermento quimico kg 0,002 2
com legumes e 1 c
farinha de arroz Amido de milho kg 0,002 3“%
Filé de peito de frango kg 0,02 2 E
c B
Abobrinha kg 0,005 a B
S ¥
Cenoura kg 0,005 2E
z B
Tomate kg 0,01 i 1
< £
Tapioca kg 0,02 2%
= L
Ovos kg 0,01 2 b
Crepioca de [— — i ” ] <-£
0 =
assadeira Leite em po integra g 0,005 8%
Amido de milho kg 0,01 <8
Requeijao kg 0,01 2 ,é
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fermento quimico kg 0,001
Pao de milho und 2 1
Pao de forma fatia 2 2
Pao "Tipo Hot dog" und 12 1
Requeuﬂao para - kg 8 0,01
pao Requeijao
Queijo
mucarela para |Queijo mucarela Kg 2 0,02
pao
Carne bovina |Carne bovina moida kg 2 0,03 %
moida ao :
molho para pao|Extrato de tomate kg 2 0,01 b
Paté de frango [Filé de peito de frango kg 2 0,03 :
com requeijao :
para péo Requeiiéo kg 2 0,01 |
. Pernil suino em cubos kg 1 0,03 E
Pernil ao E
vinagrete para Tomate kg 1 0,005 .
~ D
ao 2
P Cebola kg 1 |0,005
Ovos ao molho |Ovos kg 1 0,03 g
de tomate para 2
pao Extrato de tomate kg 1 0,01 ©
Laranja und 2 g
3 o
Beterraba kg 0,01 3E
T B
Abacaxi kg 0,09 W B
1 0 b
Hortela kg 0,001 3B
xR
Melao kg 0,1 oy
Suco de frutas 1 < 2
Limao und 0,3 g 2
E B
maracuja kg 0,04 2 b
1 25
Banana und 0,2 2 £
o B
Melancia kg 4 0,2 S
Goiaba kg 2 0,08 2 E
§s
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Laranja und 2
Abacaxi kg 1 0,02
Mamao kg 0,03
Laranja Und 1 2
Laranja Und 2 2
Manga Kg 1 0,08
Maracuja kg 0,04
Melao kg 1 0,02
Abacaxi kg 0,09
Maca und 2 0,2
Banana und 1 1
Frutas

Melancia kg 1 0,2
Sal kg 10 0,002

Temperos para gleo de soja It 12 |0,005

preparacoes
dos lanches [Salsa/cebolinha kg 12 0,002

Alho triturado kg 12 0,003

TOTAL

CUSTO CARDAPIO (valor total dividido por 20 dias)

CARDAPIO TIPO E - LANCHE EMEI INTEGRAL

UES |DE ARAUJO

INCIDENCI

PRECO|A MENSAL| PER | PRECO PRE
GENEROS UND | UNITA 4 CAPT | PERCAPT TOTAL.
RIO |SEMANAS-| Akg A T
20 DIAS) 2
Trigo para quibe k 0,015 5
Quibe de gop 9 g §
assadeira com |Carne bovina moida kg 1 0,03 X
carne moida _ 3
Hortela kg 0,002 g
Farinha de trigo kg 0,035 g
Bolo de maca _ 1 g
Maca und 0,3 z
;
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Acucar kg 0,015
6leo de soja It 0,005
Ovos kg 0,01

Canela em pé kg 0,001

fermento quimico kg 0,002

Farinha de trigo kg 0,035

laranja und 0,3

Acucar kg 0,015 ]
Bolo de laranja |6leo de soja It 1 0,005 3
Ovos kg 0,01 E
Canela em po6 kg 0,003 g
fermento quimico kg 0,002 é
Farinha de milho kg 0,02 g
Filé de peito de frango kg 0,03 %
Cuscuz de Cenoura kg ] 0.1 g
frango 5
Tomate kg 0,01 g
Extrato de tomate kg 0,01 :
Farinha de arroz kg 0,02 %
Ovos kg 0,01 o §
Leite em po integral kg 0,005 g v
6leo de soja kg 0,01 ug g
Torta de frango|fermento quimico kg 0,002 g %
com legumes e 1 ik
farinha de arroz/Amido de milho kg 0,002 5 %
Filé de peito de frango kg 0,02 g ﬁ
Abobrinha kg 0,005 g %
Cenoura kg 0,005 é :
Tomate kg 0,01 ; ﬁ
Tapioca kg 1 0,02 g‘ ﬁl}

161

=



Ovos kg 0,01
Leite em po integral kg 0,005
Crepiocade 31 i45 de milho It 0,01
assadeira
Requeijao kg 0,01
fermento quimico kg 0,001
Pao de milho und 2 1
Pao de forma fatia 2 2
Mini pao und 10 2
Requeijdo para P
~ . kg 6 0,01 2
pao Requeijao ;
Queijo ;
mucarela para |Queijo mucarela Kg 2 0,02 3
pao g
Carne bovina |Carne bovina moida kg 2 0,03 °
moida ao 5
molho para pao|Extrato de tomate kg 2 0,01 5
Paté de frango Filé de peito de frango kg 2 0,02 )
com requeijao f
para péo Requeiiéo kg 2 0,01 g
_ Pernil suino em cubos kg 1 0,03 8
Pernil ao 5
vinagrete para Tomate kg 1 0,005 £
ao 2
P Cebola kg 1 |0,005 e
a5
Ovos ao molho |Ovos kg 1 0,03 <
de tomate para o b
pao Extrato de tomate kg 1 0,01 S E
x B
Laranja und 2 s
3 < £
Beterraba kg 0,01 g B
E B
Abacaxi kg 0,09 3 b
Suco de frutas 1 2
Hortela kg 0,002 §
Meldo kg 0,1 <K
1 T B
Limao und 0,3 2 E
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Tusos 1ica OF

Maracuja kg 0,04
Banana und 1 0,2
Melancia kg 4 0,2
Goiaba kg 2 0,08
Laranja und 2
Abacaxi kg 1 0,02
Mamao und 0,03
Laranja und 1 2 i
Laranja und 2 2 i
Manga Kg 1 0,08 lg
Maracuja kg 0,04 §
Melao kg 1 0,02 é”
Abacaxi kg 0,09
Maca und 2 0,2 %
Banana und 1 1 )
Fruta 2
Melancia kg 1 0,2 b
Sal kg 10 [0,002
Temperos para gleo de soja It 10  |0,005 ;
preparacoes
dos lanches [Salsa/cebolinha kg 10 0,002
Alho triturado kg 10 0,003

TOTAL

CUSTO CARDAPIO (valor total dividido por 20 dias)
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ANEXO I.XIV - MODELO DE INDICAGAO DE EQUIPE TECNICA

Sao Roque, de de 20 .

PREGAO PRESENCIAL N.2 _ /2025, Processo N.2 _ / - DESTINADO A
CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA FORNECIMENTO DE
ALIMENTACAO ESCOLAR (PREPARO E DISTRIBUICAO) PARA AS UNIDADES
ESCOLARES DA REDE MUNICIPAL DO MUNICIPIO DE SAO ROQUE/SP.

A PREFEITURA DE SAO ROQUE / DIVISAO DE LICITACOES

Prezados Senhores,

Eu , representante legal da empresa ,
CNPJ/MF n® , interessada em participar da licitacdo em epigrafe,
indico abaixo o Nutricionista responsavel técnico pelo servico, comprometendo-se a
desempenhar essa funcéo a contento.

(Nome, Qualificacao, N° Registro CRN)

(carimbo e assinatura do representante)
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ANEXO 1.XV - DECLARACAO DE VISTORIA OU RENUNCIA

(INDICAR MODALIDADE) N° /120 - PROCESSO N° 120 - DESTINADO A

A empresa [RAZAO SOCIAL], inscrita no CNPJ sob o n? [CNPJ], com sede na [ENDERECO
COMPLETO], neste ato representada por [NOME DO REPRESENTANTE LEGAL], portador(a)
do CPF n? [CPF] e RG n°® [RG], DECLARA, para fins de participagédo no Pregao Presencial n®
[NUMEROJ/[ANO], que:

1. Realizou vistoria técnica no(s) local(is) de execucéo do objeto da licitagcdo, em [DATA DA
VISTORIA], conforme atestado pelo servidor responsavel [NOME DO SERVIDORY], tendo
tomado conhecimento de todas as informagdes, condi¢coes e particularidades necessérias
a perfeita execucao dos servigos/fornecimento;

2. Tem pleno conhecimento das condigdes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho,
assumindo total responsabilidade por esse fato e que ndo utilizard deste para quaisquer
questionamentos futuros que ensejem desavencas técnicas ou financeiras com o(a)
[ORGAO/ENTIDADE CONTRATANTE];

3. Nao alegara posteriormente o desconhecimento de fatos evidentes a época da vistoria
para solicitar qualquer alteracdo do valor do contrato que vier a ser celebrado.

[LOCAL], [DATA]

Ou

A empresa [RAZAO SOCIAL], inscrita no CNPJ sob o n® [CNPJ], com sede na
[ENDERECO COMPLETO], neste ato representada por [NOME DO REPRESENTANTE
LEGAL], portador(a) do CPF n® [CPF] e RG n® [RG], DECLARA, para fins de participagdo no
Pregao Presencial n° [NUMERO]/[ANO], que:

1. Optou por NAO REALIZAR a vistoria técnica no(s) local(is) de execucédo do objeto da
licitacdo, conforme facultado pelo § 3° do artigo 63 da Lei n® 14.133/2021;

2. Tem pleno conhecimento de todas as informagbes e condigdes necessarias para a
perfeita execucao do objeto; _ ]

3. Assume total responsabilidade por essa opcdo e NAO PODERA alegar
desconhecimento das condi¢des locais para solicitar qualquer alteracdo de precos, prazos ou
condicbes contratuais.

Por ser expressao da verdade, firmamos a presente declaragao.
[LOCAL], [DATA]

EMPRESA:

CNPJ:

REPRESENTANTE LEGAL:

RG e CPF:

ASSINATURA REPRESENTANTE LEGAL.:
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ANEXO Il
MINUTA DE CONTRATO

PROCESSO N.° 189/2025
PREGAO PRESENCIAL Ne¢ 03/2025

A , com sede , inscrita no CNPJ sob o n® , Neste ato representada , doravante
denominado CONTRATANTE, e a inscrita no CNPJ sob o n® , com sede , municipio
de , doravante designada CONTRATADO, neste ato representada por (nome e fungéo

no contratado), conforme procuragdo apresentada nos autos, tendo em vista o que consta no
Processo n? 189/2025 e em observancia as disposi¢des da Lei n? 14.133/2021, resolvem celebrar o
presente Termo de Contrato, decorrente do Pregao Presencial n? 03/2025, mediante as clausulas e

condicdes a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO (art. 92, 1 e Il)

1.1. O objeto da presente licitacao é a Contratacdo de empresa para o fornecimento de
alimentacao escolar (preparo e distribuicao de refeicoes) nas unidades escolares da rede
publica municipal da Estancia Turistica de Sao Roque, de acordo com as especificacoes e
plantas, conforme condicoes, quantidades e especificacoes pormenorizadas, as quais constam

do Termo de Referéncia que integra o anexo | do instrumento convocatério.

1.2. Objeto da contratagao:

ltem Qtd Unid Descricao do P.unit P.total
e servico
XX XX XX XX XX XXX
XX XX XX XX XX XXX
VALOR GLOBAL R$

1.3. S&o anexos a este instrumento e vinculam esta contratagao, independentemente de transcrigao:
O Termo de Referéncia que embasou a contratagédo, o Edital da licitagéo; a Proposta do Contratado;

e eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGAGCAO.

2.1. O prazo de vigéncia da contratacao serade 12 (doze) meses, contados a partir da data da ultima

assinatura digital, podendo ser prorrogado, a critério da CONTRATANTE, respeitando as condicdes
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prescritas na Lei Federal n® 14.133/21.

2.1.1. A prorrogacao de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de
que as condicdes e 0s precos permanecem vantajosos para a Administracao, permitida a negociacéao

com o contratado.

CLAUSULA TERCEIRA — MODELOS DE EXECUCAO E GESTAO CONTRATUAIS (art. 92, IV, VII
e XVIII)

3.1. O regime de execucgao contratual, o0 modelo de gestdo, assim como os prazos e condi¢des de
conclusao, entrega, observagao e recebimento definitivo constam no Termo de Referéncia, anexo a
este Contrato e Decreto Municipal n® 10.235/2024.

CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATAGCAO

4.1. Os servicos nao poderao ser subcontratados no seu todo, podendo, contudo, para determinados
servicos como manutengdo de equipamentos, servigos de logistica, fornecimento de gas e insumos
entre outros, fazé-lo parcialmente, mantendo, porém, sua responsabilidade integral e direta perante a
Prefeitura.

4.1.1. Os servigos subcontratados deverao ter a anuéncia expressa desta municipalidade.

4.1.2. A subcontratada devera comprovar sua idoneidade perante o 6rgdo, bem como regularidade
fiscal, trabalhista e previdenciaria, conforme habilitacdo exigida neste edital.

4.1.3. Em qualquer hipotese de subcontratacao, permanece a responsabilidade integral da Contratada
pela perfeita execugao contratual, cabendo-lhe realizar a superviséo e coordenagdo das atividades da
subcontratada, bem como responder perante a Contratante pelo rigoroso cumprimento das obrigagdes
contratuais correspondentes ao objeto da subcontratacéo.

4.1.4. E vedada a subcontratacdo de pessoa fisica ou juridica, se aquela ou os dirigentes desta
mantiverem vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com
dirigente do 6rgao ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe fungdo na
contratacdo ou atue na fiscalizagcao ou na gestdo do contrato, ou se deles forem cénjuge, companheiro

ou parente em linha reta, colateral, ou por afinidade, até o terceiro grau.
CLAUSULA QUINTA - PAGAMENTO (art. 92, V e VI)

5.1. Os Critérios de Medicdo e Pagamentos séo os constantes no ltem 8 do Termo de Referéncia,

parte integrante do Anexo | do edital.
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5.2. PRECO
5.2.1. O valor total da contratacdo é de R$ ( )

5.2.1.1. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao contratado
dependerdo dos quantitativos de servigos efetivamente prestados ou bens fornecidos.

5.2.2. No valor acima estao incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da
execucao do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios,
fiscais e comerciais incidentes, taxa de administracdo, frete, seguro e outros necessarios ao

cumprimento integral do objeto da contratagéo.

5.2. FORMA DE PAGAMENTO

5.2.1. O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta
corrente indicados pelo contratado.

5.3. PRAZO DE PAGAMENTO

5.3.1. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até 30 (trinta) dias, contados do recebimento
da Nota Fiscal/Fatura.

5.3.2. Considera-se ocorrido o recebimento da nota fiscal ou fatura quando o érgéao contratante atestar
a execucéao do objeto do contrato.

5.3.3. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao contratado serdo atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacao,
mediante aplicacao do indice IPCA de correcdo monetaria.

5.4. CONDICOES DE PAGAMENTO

5.4.1. A emissao da Nota Fiscal/Fatura serd precedida do recebimento definitivo do objeto da
contratacdo, conforme disposto neste instrumento e/ou no Termo de Referéncia. Quando houver glosa
parcial do objeto, o contratante devera comunicar a empresa para que emita a nota fiscal ou fatura

com o valor exato dimensionado.

5.4.2. Havendo erro na apresentacao da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidagéao

da despesa, 0 pagamento ficara sobrestado até que o contratado providencie as medidas saneadoras.
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Nesta hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apdés a comprovacao da regularizagdo da

situacdo, nao acarretando qualquer énus para o contratante;

5.4.3. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacdo da
regularidade fiscal, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentagédo mencionada
no art. 68 da Lei n® 14.133/2021.

5.4.3.1. Previamente a cada pagamento, a Administragao devera realizar consulta para verificar a
manutencao das condi¢cdes de habilitacdo exigidas na contratacao;

5.4.4. Cabera ainda ao contratado apresentar, juntamente com a Nota Fiscal e sempre que solicitado
pela Administracdo, sob pena de multa, as seguintes comprovacoes:

5.4.4.1. No caso de empresas regidas pela Consolidacao das Leis Trabalhistas:

a) o recolhimento da contribuicdo previdenciaria estabelecida para o empregador e de seus
empregados, conforme dispde o artigo 195, § 3% da Constituicdo Federal, sob pena de rescisdo
contratual;

b) o recolhimento do FGTS, referente ao més anterior;

c) o pagamento de salarios no prazo previsto em Lei, referente ao més anterior;

d) o fornecimento de vale-transporte e auxilio-alimentacao, quando cabivel;

e) o pagamento do 13° salario;

f) a concessao de férias e correspondente pagamento do adicional de férias, na forma da Lei;
g) a realizagdo de exames admissionais e demissionais e periédicos, quando for o caso;

h) os eventuais cursos de treinamento e reciclagem;

i) 0 encaminhamento das informagdes trabalhistas exigidas pela legislacao;

j) o cumprimento das obrigacées contidas em convencéo coletiva, acordo coletivo ou sentenca
normativa em dissidio coletivo de trabalho; e

k) o cumprimento das demais obrigagdes dispostas na CLT em relagdo aos empregados vinculados

ao contrato.

5.4.4.2. No caso de cooperativas:

a) recolhimento da contribuigéo previdenciaria do INSS em relagéo a parcela de responsabilidade do

cooperado;

169

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://saorogue.1doc.com.br/verificacao/5884-B616-E365-3C11 e informe o cédigo 5884-B616-E365-3C11

Assinado por 1 pessoa: MARCOS AUGUSTO ISSA HENRIQUES DE ARAUJO

=



4t
wl ~ll“"~
c;" Foea o
'L
§" A'ﬁ
LSr e

b) recolhimento da contribuicdo previdencidaria em relagdo a parcela de responsabilidade da
Cooperativa;

¢) comprovante de distribuicdo de sobras e producéo;

d) comprovante da aplicacdo do FATES — Fundo Assisténcia Técnica Educacional e Social;
e) comprovante da aplicacdo em fundo de reserva;

f) comprovacao de criacao do fundo para pagamento do 13° salario e férias; e

g) eventuais obrigagbes decorrentes da legislacao que rege as sociedades cooperativas.

5.4.5. Constatando-se a situacao de irregularidade do contratado, sera providenciada sua notificacao,
por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do
contratante.

5.4.5.1. Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante
deverd comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a
inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que

sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

5.4.5.2. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisao
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla
defesa.

5.4.5.3. Quando o contratado ndo comprovar sua regularidade fiscal mediante apresentacdo das
competentes certiddes, havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados
normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado nado regularize sua

situacéo.

5.4.5.4. Quando o contratado ndo comprovar sua regularidade fiscal mediante apresentacdo das
competentes certiddes, havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serado realizados
normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado nédo regularize sua

situagao.

5.4.5.4.1. Quando a irregularidade constatada for quanto a falta de pagamento dos encargos
previdenciarios e trabalhistas, por forca do disposto no art. 121, §39, Il da Lei n.® 14.133/2021, nédo
havera pagamento ao contratado até que haja a regularizacao da situacao.

170

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://saorogue.1doc.com.br/verificacao/5884-B616-E365-3C11 e informe o cédigo 5884-B616-E365-3C11

Assinado por 1 pessoa: MARCOS AUGUSTO ISSA HENRIQUES DE ARAUJO

=



5.4.5.5. Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributaria prevista na legislacao aplicavel.
Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serao retidos na fonte
0s percentuais estabelecidos na legislagéo vigente.

5.4.5.6. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar
n® 123, de 2006, nao sofrera a retencao tributaria quanto aos impostos e contribuicdes abrangidos por
aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovacgao, por
meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei

Complementar.

5.4.5.7. As condi¢cdes para pagamento previstas no presente contrato ndo excluem outras
estabelecidas no termo de referéncia.

CLAUSULA SEXTA - REAJUSTE (art. 92, V)

6.1. Os precos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data
do orgamento estimado, em / / (DD/MM/AAAA).

6.2. Apoés o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os precos iniciais
serdo reajustados, mediante a aplicagéo, pelo Contratante, do indice IPCA/IBGE, exclusivamente para
as obrigacdes iniciadas e concluidas ap6s a ocorréncia da anualidade.

6.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir

dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

6.4. No caso de atraso ou ndo divulgacao do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagara ao
Contratado a importancia calculada pela ultima variacdo conhecida, liquidando a diferenca
correspondente tao logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

6.5. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerao novo indice oficial,

para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

6.6. O reajuste podera ser realizado por apostilamento.

CLAUSULA SETIMA - REPACTUAGCAO DOS PRECOS CONTRATADOS (art. 92, V e X)
7.1. Os precos contratados serdo repactuados para manutengéao do equilibrio econémico-financeiro
da parcela relativa a mao de obra, apds o interregno de um ano da convencao coletiva, mediante

solicitagdo do contratado.
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7.2. O interregno minimo de 1 (um) ano para a primeira repactuacao serd contado a partir da data de
inicio dos efeitos financeiros do acordo, convengéao ou dissidio coletivo de trabalho ao qual a proposta
estiver vinculada, relativo a cada categoria profissional abrangida pelo contrato.

7.3. Nas repactuagdes subsequentes a primeira, o interregno minimo de 1 (um) ano sera contado a
partir da data da ultima repactuagao correspondente a mesma parcela objeto da nova solicitagao.

7.3.1. Entende-se como Ultima repactuacdo a data em que iniciados seus efeitos financeiros,
independentemente daquela apostilada.

7.4. A repactuacao podera ser dividida em tantas parcelas quantas forem necessarias, observado o
principio da anualidade do reajuste de precos da contratacdo, podendo ser realizada em momentos
distintos para discutir a variagdo de custos que tenham sua anualidade resultante em datas
diferenciadas, como os decorrentes de mao de obra e os decorrentes dos insumos necessarios a
execugao dos servicos. (art. 135, § 4°, da Lei n.® 14.133/2021).

7.5. Quando a contratacao envolver mais de uma categoria profissional, a repactuacao dos custos
contratuais decorrentes da méao de obra podera ser dividida em tantos quantos forem os acordos,
convengodes ou dissidios coletivos de trabalho das respectivas categorias. (art. 135, § 5°, da Lei n.®
14.133/2021)

7.6. E vedada a inclusdo, por ocasido da repactuacio, de beneficios ndo previstos na proposta inicial,
exceto quando se tornarem obrigatdrios por forgca de lei, acordo, convencao ou dissidio coletivo de
trabalho.

7.7. Na repactuacao, o contratante ndo se vinculara as disposi¢des contidas em acordos, convengdes
ou dissidios coletivos de trabalho que tratem de obrigacdes e direitos que somente se aplicam aos
contratos com a Administracéo Publica, de matéria ndo trabalhista, de pagamento de participacao dos
trabalhadores nos lucros ou resultados do contratado, ou que estabelecam direitos ndo previstos em
lei, como valores ou indices obrigatérios de encargos sociais ou previdenciarios, bem como de precos

para os insumos relacionados ao exercicio da atividade.(art. 135, §§ 12 e 2°, da Lei n.? 14.133/2021).

7.8. A contratado efetuard a comprovacao da variagao dos custos de mao de obra por meio de Planilha
de Custos e Formacao de Pregos, acompanhada da apresentagdo do novo acordo, convengao ou

sentenca normativa da categoria profissional abrangida pelo contrato.

7.8.1. A repactuagdo do contrato em razdo de novo Acordo, Convengao ou Dissidio Coletivo de
Trabalho deve repassar integralmente o aumento de custos da méo de obra decorrente desses

instrumentos.
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7.9. Os efeitos financeiros da repactuacao decorrente da variacao dos custos contratuais de mao de
obra vinculados aos acordos, as convengdes ou aos dissidios coletivos de trabalho retroagirao,
quando for o caso, a data do inicio dos efeitos financeiros do novo acordo, convengédo ou sentenca

normativa que fundamenta a repactuacéo.

7.10. Os novos valores contratuais decorrentes das repactuagdes poderao se iniciar em data futura,
desde que assim acordado entre as partes, sem prejuizo da contagem da anualidade para concessao
das repactuagdes futuras.

7.11. Os efeitos financeiros da repactuacao ficardo restritos exclusivamente aos itens que a

motivaram, e apenas em relacao a diferenca porventura existente.

7.12. O pedido de repactuagao devera ser formulado durante a vigéncia do contrato e antes de

eventual prorrogagéo ou encerramento contratual, sob pena de precluséo.

7.13. Caso, na data da prorrogacdo contratual, ainda nao tenha sido celebrado o novo acordo,
convengao ou dissidio coletivo da categoria, ou ainda nao tenha sido possivel ao contratante ou ao
contratado proceder aos célculos devidos, devera ser inserida clausula no termo aditivo de
prorrogacao para resguardar o direito futuro a repactuagao, a ser exercido tao logo se disponha dos
valores reajustados, sob pena de preclusao.

7.14. A extincdo do contrato ndo configurara Obice para o deferimento da repactuacao solicitada

tempestivamente, hipotese em que sera concedida por meio de termo indenizatério.

7.15. O contratante decidira sobre o pedido de repactuacdo de pregos no prazo 30 (trinta) dias,
contado da data do fornecimento, pelo contratado, da documentagdo comprobatéria da variagao dos
custos a serem repactuados. (art. 92, § 62, c/c o art. 135, § 69).

7.16. O prazo referido no subitem anterior ficarda suspenso enquanto o contratado nao cumprir os atos
ou apresentar a documentacdo solicitada pelo contratante para a comprovacdo da variacdo dos

custos.
7.17. A repactuagéo de pregos sera formalizada por apostilamento.

7.18. As repactuagdes nao interferem no direito das partes de solicitar, a qualquer momento, a
manutengao do equilibrio econémico dos contratos com base no disposto no art. 124, inciso I, alinea
“d”, da Lei n° 14.133, de 2021.

7.19. Caso tenha sido prestada, o contratado devera complementar a garantia contratual, de modo

gue se mantenha a proporg¢ao inicial em relagcéo ao valor contratado.
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7.20. A majoracgao da tarifa de transporte publico gera a possibilidade de revisdo do item relativo aos
valores pagos a titulo de vale-transporte, constante da Planilha de Custos e Formacao de Pregos do
presente Contrato, desde que comprovada pelo contratado a sua efetiva repercussao sobre os precos
contratados.

7.21. A revisdo dos custos relativos ao vale-transporte sera formalizada por apostilamento.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGACOES DO CONTRATANTE (art. 92, X, Xl e XIV)
8.1. Sa0 obrigacdes do Contratante:

8.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo Contratado, de acordo com o

contrato, termo de referéncia e seus anexos;

8.1.2. Receber o objeto no prazo e condicbes estabelecidas no Termo de Referéncia e Decreto
Municipal n® 10.235/2024.

8.1.3. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorrecdes verificadas no objeto
fornecido, para que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas

expensas;

8.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execugcdo do contrato e o cumprimento das obriga¢des pelo
Contratado;

8.1.5. Efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente ao fornecimento do objeto ou
prestacao dos servicos, no prazo, forma e condicoes estabelecidos no presente Contrato;

8.1.6. Aplicar ao Contratado sangdes motivadas pela inexecugao total ou parcial do Contrato;

8.1.7. Cientificar a procuradoria do municipio para ado¢do das medidas cabiveis quando do
descumprimento de obrigacdes pelo Contratado;

8.1.8. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitacdes e reclamagdes relacionadas a
execucdao do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes,

meramente protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execugao do ajuste.

8.1.9. Concluida a instrugdo do requerimento, a Administragao tera o prazo de 30 (trinta) dias para
decidir, admitida a prorrogagéao motivada por igual periodo.

8.1.10. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuragao

de descumprimento de clausulas contratuais, se for o caso.
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8.1.11. Comunicar o Contratado na hipétese de posterior alteragdo do projeto pelo Contratante, no
caso do art. 93, §2°, da Lei n? 14.133/21, se for o caso.

8.1.12. Nao praticar atos de ingeréncia na administracao do contratado, tais como (art. 48 da Lei n.?
14.133/2021):

8.1.12.1. indicar pessoas expressamente nominadas para executar direta ou indiretamente o objeto
contratado;

8.1.12.2. fixar salario inferior ao definido em lei ou em ato normativo a ser pago pelo contratado;
8.1.12.3. estabelecer vinculo de subordinagcao com funcionario do contratado;
8.1.12.4. definir forma de pagamento mediante exclusivo reembolso dos salarios pagos;

8.1.12.5. demandar a funcionario do contratado a execugao de tarefas fora do escopo do objeto da
contratagao;

8.1.12.6. prever exigéncias que constituam intervengéo indevida da Administragdo na gestéo interna
do contratado.

8.2. A Administragdo néao respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com
terceiros, ainda que vinculados a execucao do contrato, bem como por qualquer dano causado a

terceiros em decorréncia de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

8.3. As obrigagbes previstas no presente contrato ndo excluem outras estabelecidas no termo de

referéncia.

CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DO CONTRATADO (art. 92, XIV, XVI e XVII)

9.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigacdes constantes deste Contrato, em seus anexos,
assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita

execucgao do objeto, observando, ainda, as obrigacdes a seguir dispostas:

9.1.1. Manter preposto aceito pela Administragéo no local da obra ou do servigo para representa-lo na
execugao do contrato. A indicagdo ou a manutengao do preposto da empresa podera ser recusada

desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da atividade.

8.1.2. Atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior (art.
137, II);
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9.1.4. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢oes

resultantes da execugao ou dos materiais empregados;

9.1.5. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execug¢ao do objeto, bem como por
todo e qualquer dano causado a Administracao ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a
fiscalizacdo ou 0 acompanhamento da execucao contratual pelo Contratante, que ficara autorizado a
descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida no edital, o valor correspondente aos
danos sofridos;

9.1.6. Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, cénjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do Fiscal ou Gestor do
contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo unico, da Lei n® 14.133, de 2021;

9.1.7. Quando néo for possivel a verificagdo da regularidade fiscal, a empresa contratada devera
entregar ao setor responsavel pela fiscalizacao do contrato, até o dia trinta do més seguinte ao da
prestacado dos servigos, 0s seguintes documentos:

a) prova de regularidade perante a Fazenda Municipal (mobilidrios), especialmente quando o

proponente possuir domicilio ou sede no municipio;

b) prova de regularidade relativa a Seguridade Social e ao FGTS, que demonstre cumprimento dos

encargos sociais instituidos por lei;

¢) prova de regularidade perante a Justica do Trabalho.

9.1.8. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigacdes previstas em Acordo, Convencgéao,
Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as
obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributédrias e as demais previstas em legislacao
especifica, cuja inadimpléncia nao transfere a responsabilidade ao Contratante;

9.1.9. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia

anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos;

9.1.10. Prestar todo esclarecimento ou informagéao solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos

relativos a execugcao do empreendimento;
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9.1.11. Paralisar, por determinacdo do Contratante, qualquer atividade que nao esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de

terceiros;

9.1.12. Promover a guarda, manutengao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execugao do objeto, durante a vigéncia do contrato;

9.1.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo
as determinacdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigcos e nas melhores
condi¢cdes de seguranca, higiene e disciplina;

9.1.14. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para andlise e aprovacao, quaisquer
mudancas nos métodos executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo ou instrumento

congénere;

9.1.15. N&o permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condicao
de aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de

dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

9.1.16. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas,
todas as condi¢des exigidas para habilitagdo na licitagdo, ou para qualificagdo, na contratagéo direta;

9.1.17. Cumprir, durante todo o periodo de execugéo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as
reservas de cargos previstas na legislacao (art. 116);

9.1.18. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal
do contrato, com a indicagcdo dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116,
paragrafo Unico);

9.1.19. Guardar sigilo sobre todas as informag¢des obtidas em decorréncia do cumprimento do

contrato;

9.1.20. Arcar com o énus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de
sua proposta, inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementé-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nado seja satisfatério para o
atendimento do objeto da contratacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art.
124, 11, d, da Lei n? 14.133, de 2021;

9.1.21. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de seguranca e saude do Contratante;

9.1.22. Promover a organizagao técnica e administrativa dos servi¢os, de modo a conduzi-los eficaz e
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eficientemente, de acordo com os documentos e especificagdes que integram o Termo de Referéncia,

no prazo determinado;

9.1.23. Prestar os servigcos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os
materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a
observancia as recomendagdes aceitas pela boa técnica, normas e legislacao;

9.1.24. Disponibilizar ao contratante os empregados devidamente uniformizados e identificados por
meio de crachd, além de prové-los com os Equipamentos de Protecao Individual - EPI, quando for o
caso;

9.1.25. Fornecer os uniformes a serem utilizados por seus empregados, conforme disposto no Termo
de Referéncia, sem repassar quaisquer custos a estes;

9.1.26. Apresentar relacdo mensal dos empregados que expressamente optarem por néo receber o
vale-transporte;

9.1.27. Efetuar o pagamento dos salarios dos empregados alocados na execugao contratual mediante
depdsito na conta bancéria de titularidade do trabalhador.

9.1.28. Autorizar o contratante, no momento da assinatura do contrato, a fazer o desconto nas faturas
e realizar os pagamentos dos salarios e demais verbas trabalhistas diretamente aos trabalhadores,
bem como das contribuigbes previdenciarias e do FGTS, quando nao demonstrado o cumprimento
tempestivo e regular dessas obrigagdes, até 0 momento da regularizagao, sem prejuizo das sang¢oes
cabiveis;

9.1.29. Nao permitir que o empregado designado para trabalhar em um turno preste seus servigos no

turno imediatamente subsequente;

9.1.30. Atender as solicitagbes do contratante quanto a substituicdo dos empregados alocados, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, nos casos em que ficar constatado descumprimento das
obrigagdes relativas a execugao do servigo, conforme descrito neste Termo de Referéncia;

9.1.31. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da
Administragao;

9.1.32. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a
nao executar atividades ndo abrangidas pelo contrato, devendo o contratado relatar ao contratante

toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de funcgéo;

9.1.33. Instruir seus empregados, no inicio da execugdo contratual, quanto a obtencdo das
informacbes de seus interesses junto aos O6rgaos publicos, relativas ao contrato de trabalho e
obrigacdes a ele inerentes, adotando, entre outras, as seguintes medidas:
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9.1.34. Oferecer todos 0os meios necessarios aos seus empregados para a obtencao de extratos de

recolhimentos de seus direitos sociais, preferencialmente por meio eletrénico, quando disponivel.

9.1.35. Nao se beneficiar da condi¢cdo de optante pelo Simples Nacional, salvo quando se tratar das
excegoes previstas no § 5°-C do art. 18 da Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006;

9.1.36. Comunicar formalmente a Receita Federal a assinatura do contrato de prestagéao de servigos
mediante cessao de mao de obra, para fins de exclusao obrigatéria do Simples Nacional, a contar do
més seguinte ao da contratacado, conforme previsao do art.17, XIl, art. 30, §19, II, e do art. 31, Il, todos
da Lei Complementar n? 123/2006, salvo quando se tratar das excegodes previstas no § 5°-C do art. 18
do mesmo diploma legal;

9.1.37. Para efeito de comprovagédo da comunicagao, a contratado devera apresentar copia do oficio
enviado a Receita Federal do Brasil, com comprovante de entrega e recebimento, comunicando a
assinatura do contrato de prestacao de servigos mediante cessdo de mao de obra, até o ultimo dia Gtil
do més subsequente ao da ocorréncia da situagéo de vedacgao.

9.1.38. As obrigagdes previstas no presente contrato nao excluem outras estabelecidas no termo de

referéncia.

9.2. DAS QUANTIDADES, DA EXECUCAO, DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA E DAS
OBRIGACOES DA CONTRATANTE.

9.2.1. As condicbes gerais de execucao do objeto, incluindo os prazos de execucdo e recebimento,
as obrigacdes da Administragdo e da CONTRATADA, bem como demais condigdes do ajuste, estdo
definidas neste contrato, no instrumento convocatério, no termo de referéncia e seus respectivos

anexos.

9.2.2. Os recebimentos provisorio e definitivo dos servigos serdo conforme dispostos no art.140 da Lei
n® 14.133/2021, bem como no capitulo XVIIl, do Decreto Municipal n® 10.235/2024, e em consonancia

com as regras definidas no edital, no contrato e no termo de referéncia.

9.2.3. As obrigacdes da CONTRATADA séo as definidas neste contrato, no instrumento convocatorio

e no termo de referéncia decorrente da presente contratagcdo e nos seus respectivos anexos.

9.2.4. A contratada sera exclusivamente responsavel pelo cumprimento das normas éticas e

profissionais, aplicaveis aos servigos objeto desta licitagao.

9.2.5. A contratada sera a Unica responsavel por eventuais danos causados a terceiros, seja por ato
préprio, de seus empregados ou prepostos, ndo cabendo a Prefeitura nenhuma responsabilidade ou

6nus por indenizagdes ou ressarcimentos devidos.
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9.2.6. A contratada sera responsavel pelo cumprimento integral da Legislagéo Trabalhista, bem como
pelo cumprimento de convengdes ou acordos coletivos que tenham incidéncia no municipio de Sao
Roque. A contratada devera adotar todas as medidas, precaucdes e cuidados tendentes a evitar danos
ou prejuizos a Prefeitura e a terceiros, sem quaisquer responsabilidades ou énus para a Prefeitura por
indenizagdes ou ressarcimentos devidos. Todo e qualquer prejuizo que a contratada vier a causar a
Prefeitura e a terceiros, em decorréncia da execugao dos servigos contratados, seja por ato préprio
ou de seus prepostos, gerara para ela a obrigacao de ressarcimento.

9.2.7. Cabera a contratada o registro do contrato na instituigio competente, na forma da Lei, se for o

caso.
9.2.8. Responsabilizar-se integralmente pelos servigos contratados, nos termos da legislagao vigente.

9.2.9. A tolerancia diante de qualquer atraso na execucao do servico ndo importara, de forma alguma,
em alteragéo ou renovagado contratual, sendo permitido ao CONTRATANTE exercer os controles e

penalizagdes descritas neste termo de referéncia, edital e seus anexos;

9.2.10. A CONTRATADA deve se responsabilizar-se integral e exclusivamente pelos servicos
contratados, nos termos da legislagéo vigente, bem como pelo material necessario a sua execugao,

assim como quaisquer taxas e emolumentos que recaiam sobre o objeto.

9.2.11. Durante a vigéncia do contrato, é obrigacdo da Contratada manter todas as condicdes de
habilitacdo e qualificagao exigidas para a licitagdo, em compatibilidade com as obriga¢cdes assumidas,
independente de pedidos, avisos ou comunicacdes da Prefeitura.

9.2.12. Além de outras previsées no edital, a Contratada devera cumprir todas as demais
exigéncias do edital, do contrato e todas as demais exigéncias do Termo de Referéncia
integrantes do Anexo | deste edital.

CLAUSULA DECIMA- OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

10.1. As partes deverao cumprir a Lei n® 13.709/2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a
que tenham acesso em razdo do certame ou do contrato administrativo que eventualmente venha a
ser firmado, a partir da apresentacdo da proposta no procedimento de contratagao,
independentemente de declaragéo ou de aceitagdo expressa. Os dados obtidos somente poderao ser
utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e de acordo com a boa-fé e com os principios
do art. 6° da LGPD.
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CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUGCAO (art. 92, Xll e XIlI).

11.1. O contratado apresentara, no ato da assinatura do contrato, comprovante de prestacao
de garantia de execucao, nos moldes do art. 96 da Lei n2 14.133/2021, em valor de R$ ,
correspondente a 5% (cinco por cento) do valor total do contrato.

11.2. Caso utilizada a modalidade de seguro-garantia, a apolice devera ter validade durante a vigéncia
do contrato e por mais 90 (noventa) dias apos término deste prazo de vigéncia, permanecendo em

vigor mesmo que o contratado nao pague o prémio nas datas convencionadas.

11.3. A apdlice do seguro garantia devera acompanhar as modificages referentes a vigéncia do
contrato principal mediante a emissao do respectivo endosso pela seguradora.

11.4. Sera permitida a substituicdo da apdlice de seguro-garantia na data de renovacao ou de
aniversario, desde que mantidas as condicdes e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo fique
descoberto, ressalvado o disposto no item 11.5 deste contrato.

11.5. Na hipoétese de suspensdo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administragéo, o
contratado ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de seguro até a ordem
de reinicio da execucao ou o adimplemento pela Administracao.

11.6. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

11.6.1. Prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das
demais obrigacdes nele previstas;

11.6.2. Multas moratorias e punitivas aplicadas pela Administracao a contratada; e

11.6.3. Obrigacdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo
adimplidas pelo contratado, quando couber.

11.7. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados

no item 11.6 observada a legislagéo que rege a matéria.

11.8. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor do contratante, em conta especifica a ser

informada, com correcado monetaria.

11.9. Caso a opcao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma
escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidacdo e de custédia autorizado pelo
Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo Ministério
competente.

181

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://saorogue.1doc.com.br/verificacao/5884-B616-E365-3C11 e informe o cédigo 5884-B616-E365-3C11

Assinado por 1 pessoa: MARCOS AUGUSTO ISSA HENRIQUES DE ARAUJO

=



11.10. No caso de garantia na modalidade de fianca bancéria, devera ser emitida por banco ou
instituicao financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera
constar expressa renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Codigo Civil.

11.11. No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogacao de sua vigéncia, a garantia devera

ser ajustada ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratacao.

11.12. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacao,
o Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposicao no prazo maximo de 10 (dez) dias Uuteis,
contados da data em que for notificada.

11.13. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislagéo que rege a matéria.

11.13.1. O emitente da garantia ofertada pelo contratado devera ser notificado pelo contratante quanto
ao inicio de processo administrativo para apuracao de descumprimento de clausulas contratuais (art.
137, § 4%, da Lei n.? 14.133, de 2021).

11.13.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da
apolice, sua caracterizagdo e comunicacao poderao ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando
fato que justifique a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos prescricionais aplicados ao
contrato de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

11.14. Extinguir-se-a a garantia com a restituicido da apdlice, carta fianca ou autorizacdo para a
liberagdo de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaragcédo
do contratante, mediante termo circunstanciado, de que o contratado cumpriu todas as clausulas do

contrato.

11.15. A garantia somente sera liberada ou restituida apés a fiel execucao do contrato ou apoés a sua
extincdo por culpa exclusiva da Administragdo e, quando em dinheiro, sera atualizada

monetariamente.

11.16. O garantidor n&o € parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo contratante

com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢des a contratada.

11.17. O contratado autoriza o contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista no
Edital e neste Contrato.

11.18. A garantia de execucéao € independente de eventual garantia do produto ou servigco prevista no
Edital.

11.19. A contratada prestou garantia no valor de R$ , representada por
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11.20. Em caso de aditamento de contrato, a garantia ofertada devera ser renovada pelo mesmo prazo
do aditamento, se for o caso, sob pena de nao renovacao contratual e demais penalidades contratuais
do edital.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRAGCOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS (art. 92, XIV).

12.1. Comete infragdo administrativa, o Contratado que praticar qualquer uma das condutas elencadas
no art. 155 da Lei n? 14.133/2021.

12.2. Serdo aplicadas ao responsavel pelas infracdes administrativas acima descritas as seguintes
sancgoes:

12.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecugao parcial do contrato, sempre que
nao se justificar a imposicao de penalidade mais grave (art. 156, §2°, da Lei);

12.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nos incisos |, llI,
IV, V, Vl e VIl do caput do art. 155 da Lei n® 14.133/2021, sempre que ndo se justificar a imposigao de
penalidade mais grave (art. 156, §4°, da Lei);

12.2.3. Declaracao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas quando praticadas as
condutas descritas nos incisos VIII, X, X, Xl e Xl do caput do art. 155 da Lei 14.133/2021 bem como
nos incisos Il, lll, 1V, V, VI e VIl do caput do art. 155 da Lei 14.133/2021, que justifiquem a imposicao
de penalidade mais grave (art. 156, §5°, da Lei);

12.2.4. Multa:

a) moratéria de 0,5 % (meio por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela
inadimplida, até o limite de 15 (quinze) dias. O atraso superior a 15 dias autoriza a Administracdo a
promover a rescisao do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas,

conforme dispde o inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133/2021.

b) compensatoria de 30% (trinta por cento) sobre o valor total do contrato, no caso de inexecugéo total
do objeto;

12.2.5. A aplicacdo das sancgodes previstas neste Contrato ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigagao
de reparacgéao integral do dano causado a Contratante (art. 156, §99)
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12.2.6. Todas as sancOes previstas neste Contrato poderao ser aplicadas cumulativamente com a
multa (art. 156, §7°).

12.2.7. Antes da aplicagdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias uteis, contado da data de sua intimacao (art. 157)

12.2.8. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada ou serd cobrada judicialmente (art. 156, §89).

12.2.9. Previamente ao encaminhamento a cobranca judicial, a multa poderda ser recolhida
administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento da
comunicagao enviada pela autoridade de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e
contratar e de declaragao de inidoneidade para competente.

12.3. . A aplicagéo das sangoes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o contraditério
e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do
art. 158 da Lei n? 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de
declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar.

12.4. Os atos previstos como infra¢gdes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras leis
de licitacoes e contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos
na Lei n® 12.846, de 2013, serao apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados
o rito procedimental e autoridade competentes definidos na referida Lei (art. 159)2.

2 Lei Federal n° 12.846/2013, art. 5°:

Constituem atos lesivos a administragdo publica, nacional ou estrangeira, para os fins desta Lei, todos aqueles praticados pelas pessoas
juridicas mencionadas no paragrafo Unico do art. 12, que atentem contra o patriménio publico nacional ou estrangeiro, contra principios da
administragdo publica ou contra os compromissos internacionais assumidos pelo Brasil, assim definidos:

| - prometer, oferecer ou dar, direta ou indiretamente, vantagem indevida a agente publico, ou a terceira pessoa a ele relacionada;

Il - comprovadamente, financiar, custear, patrocinar ou de qualquer modo subvencionar a pratica dos atos ilicitos previstos nesta Lei;

Il - comprovadamente, utilizar-se de interposta pessoa fisica ou juridica para ocultar ou dissimular seus reais interesses ou a identidade dos
beneficiarios dos atos praticados;

IV - no tocante a licitagdes e contratos:

a) frustrar ou fraudar, mediante ajuste, combinagao ou qualquer outro expediente, o carater competitivo de procedimento licitatério publico;
b) impedir, perturbar ou fraudar a realizagéo de qualquer ato de procedimento licitatério publico;

c) afastar ou procurar afastar licitante, por meio de fraude ou oferecimento de vantagem de qualquer tipo;

d) fraudar licitagdo publica ou contrato dela decorrente;

e) criar, de modo fraudulento ou irregular, pessoa juridica para participar de licitagdo publica ou celebrar contrato administrativo;

f) obter vantagem ou beneficio indevido, de modo fraudulento, de modificagbes ou prorrogagdes de contratos celebrados com a
administragao publica, sem autorizagdo em lei, no ato convocatério da licitagdo publica ou nos respectivos instrumentos contratuais; ou

g) manipular ou fraudar o equilibrio econémico-financeiro dos contratos celebrados com a administragéo publica;

V - dificultar atividade de investigacéo ou fiscalizagdo de 6rgaos, entidades ou agentes publicos, ou intervir em sua atuagao, inclusive no
ambito das agéncias reguladoras e dos érgaos de fiscalizagao do sistema financeiro nacional.
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12.5. As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaragéo de inidoneidade para licitar ou
contratar sao passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133/21.

12.6. Os débitos do contratado para com a Administracdo contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizagées, nao inscritos em divida ativa, poderao ser compensados, total ou
parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgao decorrentes deste mesmo contrato ou de

outros contratos administrativos que o contratado possua com 0 mesmo 6rgao ora contratante.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA EXTINGAO CONTRATUAL (art. 92, XIX).

13.1. O contrato se extingue quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem
sido cumpridas ou ndo as obrigacdes de ambas as partes contraentes;

13.1.1. O contrato pode ser extinto antes do prazo nele fixado, sem &nus para o Contratante, quando
esta nao dispuser de créditos orcamentarios para sua continuidade ou quando entender que o contrato

n&o mais lhe oferece vantagem.

13.1.2. A extingdo nesta hipétese ocorrera na proxima data de aniverséario do contrato.

13.2. O contrato pode ser extinto antes de cumpridas as obrigagbes nele estipuladas, ou antes, do
prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da NLLC, bem como amigavelmente,
assegurados o contraditério e a ampla defesa.

13.2.1. Nesta hipétese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.2.2. A alteracado social ou modificacdo da finalidade ou da estrutura da empresa nao ensejara

rescisao se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.2.3. Se a operagao implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo
aditivo para alteragao subjetiva.

13.3. O termo de rescisdo, sempre que possivel, sera precedido de balanco dos eventos contratuais
ja cumpridos ou parcialmente cumpridos; relagcdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos e

indenizagdes e multas.

13.4. O ndo pagamento dos salarios e das verbas trabalhistas, e o0 ndo recolhimento das contribuigcbes
sociais, previdenciarias e para com o FGTS podera dar ensejo a extingdo do contrato por ato unilateral
e escrito do contratante e a aplicacao das penalidades cabiveis.

13.5. O contratante podera conceder prazo para que o contratado regularize suas obrigacoes
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trabalhistas ou suas condi¢des de habilitagdo, sob pena de extingao contratual, quando néo identificar
ma-fé ou a incapacidade de correcgao.

13.6. Quando da extingéo, o fiscal administrativo devera verificar o pagamento pelo contratado das
verbas rescisérias ou 0s documentos que comprovem que 0s empregados serao realocados em outra

atividade de prestacao de servigos, sem que ocorra a interrupcao do contrato de trabalho.

13.7. Até que o contratado comprove o disposto no item anterior, o contratante retera:

13.7.1. A garantia contratual - prestada com cobertura para os casos de descumprimento das
obrigagbes de natureza trabalhista e previdencidria, incluidas as verbas rescisorias -, a qual sera
executada para reembolso dos prejuizos sofridos pela Administracdo, nos termos da legislacdo que
rege a matéria (art. 121, § 3%, I, e art. 139, Ill, b, da Lei n.? 14.133/2021); e

13.7.2. os valores das Notas fiscais ou Faturas correspondentes em valor proporcional ao
inadimplemento, até que a situagao seja regularizada.

13.8. Na hipotese do subitem anterior, ndo havendo quitagdo das obrigacdes por parte do contratado
no prazo de 15 (quinze) dias, o contratante podera efetuar o pagamento das obrigac6es diretamente
aos empregados que tenham participado da execugéao dos servigos objeto do contrato, deduzindo o
respectivo valor do pagamento devido ao contratado (art. 121, §3¢, inciso I, da Lei n® 14.133/2021).

13.9. O contratante podera ainda:

13.9.1. nos casos de obrigacdo de pagamento de multa pelo contratado, reter a garantia prestada a
ser executada (art. 139, lll, “c”, da Lei n.° 14.133/2021), conforme legislagdo que rege a matéria; e
13.9.2. nos casos em que houver necessidade de ressarcimento de prejuizos causados a
Administragédo, nos termos do inciso IV do art. 139 da Lei n.? 14.133, de 2021, reter os eventuais
créditos existentes em favor do contratado decorrentes do contrato.

13.10. O contrato podera ser extinto caso se constate que o contratado mantém vinculo de natureza
técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgao ou entidade
contratante ou com agente publico que tenha desempenhado fungcdo na licitacdo ou atue na
fiscalizacdo ou na gestao do contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha
reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau (art. 14, inciso IV, da Lei n.® 14.133, de 2021).

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DOTAGCAO ORCAMENTARIA (art. 92, VIII).
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14.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos

consignados no Orgamento:

CLAUSULA DECIMA QUINTA- DOS CASOS OMISSOS (art. 92, lil).

15.1. Os casos omissos serao decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposi¢coes contidas na
Lei n? 14.133, de 2021 e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as
disposi¢des contidas na Lei n® 8.097, de 1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor — € normas e
principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - ALTERACOES

16.1. Eventuais alteracdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n®
14.133, de 2021.

16.2. O CONTRATADO ¢ obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, os acréscimos ou
supressdes que se fizerem necessario, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial
atualizado do contrato. As supressdes resultantes de acordo celebrados entre as partes contratantes
poderdo exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do termo de

contrato.

16.3. Registros que nao caracterizam alteragéo do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebracao de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n® 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - PUBLICACAO

17.1. Incumbira a CONTRATANTE providenciar a publicagdo deste instrumento nos termos e
condigcdes previstas na Lei n® 14.133/21.

CLAUSULA DECIMA OITAVA - FORO (art. 92, §19).

18.1. E eleito o Foro da Comarca de Sdo Roque/SP para dirimir os litigios que decorrerem da execugéo
deste Termo de Contrato que nao possam ser compostos pela conciliagdo, conforme art. 92, §1° da
Lei n® 14.133/21.
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Representante legal do CONTRATANTE
Representante legal do CONTRATADO

Identificacao e assinaturas:



ANEXO lll
TERMO DE CIENCIA E DE NOTIFICACAO

CONTRATANTE: PREFEITURA DA ESTANCIA TURISTICA DE SAO ROQUE
CONTRATADA: B

PROTOCOLO N¢ (DE ORIGEM): 189/2025 — PREGAO PRESENCIAL: 03/2025 B
OBJETO: CONTRATACAO DE EMPRESA PARA O FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO

ESCOLAR (PREPARO E DISTRIBUICAO DE REFEICOES) NAS UNIDADES ESCOLARES
DA REDE PUBLICA MUNICIPAL DA ESTANCIA TURISTICA DE SAO ROQUE TRICO,
conforme condi¢des, quantidades e especificagdes pormenorizadas, as quais constam do Termo
de Referéncia que integra o anexo | do instrumento convocatério.

Pelo presente TERMO, nés, abaixo identificados:

1. Estamos CIENTES de que:

a) O ajuste acima referido, seus aditamentos, bem como o acompanhamento de sua execucao
contratual, estarao sujeitos a analise e julgamento pelo Tribunal de Contas do Estado de Sao Paulo,
cujo tramite processual ocorrera pelo sistema eletronico;

b) Poderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo cépias das manifestagdes de interesse,
Despachos e Decisbes, mediante regular cadastramento no Sistema de Processo Eletronico, em
consonancia com o estabelecido na Resolugcéao n® 01/2011 do TCESP;

c)Além de disponiveis no processo eletrbnico, todos os Despachos e Decisées que vierem a ser
tomados, relativamente ao aludido processo, serdo publicados no Diario Oficial Eletrénico do Tribunal
de Contas do Estado de Sao Paulo (https://doe.tce.sp.gov.br/) em conformidade com o artigo 90 da
Lei Complementar n® 709, de 14 de janeiro de 1993, iniciando-se, a partir de entdo, a contagem dos
prazos processuais, conforme regras do Codigo de Processo Civil;

d) As informagdes pessoais dos responsaveis pela contratante e interessados estdo cadastradas no
modulo eletrénico do “Cadastro Corporativo TCESP — CadTCESP”, nos termos previstos no Artigo 2°
das Instru¢des n°® 01/2024, conforme “Declaragao(6es) de Atualizagao Cadastral” anexa (s);

e) E de exclusiva responsabilidade de o contratado manter seus dados sempre atualizados.

2. Damo-nos por NOTIFICADOS para:

a) O acompanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e consequente publicagéo;

b) Se for 0 caso e de nosso interesse, nos prazos e nas formas legais e regimentais, exercer o direito
de defesa, interpor recursos e 0 que mais couber.

AUTORIDADE MAXIMA DO ORGAOQO/ENTIDADE:
Nome:

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://saorogue.1doc.com.br/verificacao/5884-B616-E365-3C11 e informe o cédigo 5884-B616-E365-3C11

Assinado por 1 pessoa: MARCOS AUGUSTO ISSA HENRIQUES DE ARAUJO

189

=


https://doe.tce.sp.gov.br/

Cargo:

CPF:

RESPONSAVEIS PELA HOMOLOGACAO DO CERTAME OU RATIFICACAO DA

DISPENSA/INEXIGIBILIDADE DE LICITACAO:
Nome:

Cargo:

CPF:

Email:

Assinatura:

RESPONSAVEIS QUE ASSINARAM O AJUSTE:
Pelo contratante:
Nome:

Cargo:

CPF:

Email:

Assinatura:

Nome:

Cargo:

CPF:

Email:

Assinatura:

Pela contratada:
Nome:

Cargo:

CPF:

Email:

Assinatura:

ORDENADOR DE DESPESAS DA CONTRATANTE:

Nome:

Cargo:

CPF:

Email:

Assinatura:

GESTOR(ES):

Nome:
Cargo:
CPF:
Assinatura:
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DEMAIS RESPONSAVEIS (*): FISCAIS/OUTROS
Tipo de ato sob sua responsabilidade:

Nome:

Cargo:

CPF:

Departamento:

Assinatura:

(*) - O Termo de Ciéncia e Notificacdo e/ou Cadastro do(s) Responsavel (is) deve
identificar as pessoas fisicas que tenham concorrido para a pratica do ato juridico, na
condicao de ordenador da despesa; de partes contratantes; de responsaveis por acoes
de acompanhamento, monitoramento e avaliacao; de responsaveis por processos
licitatorios; de responsaveis por prestacoes de contas; de responsaveis com atribuicoes
previstas em atos legais ou administrativos e de interessados relacionados a processos
de competéncia deste Tribunal. Na hipotese de prestacoes de contas, caso o signatario
do parecer conclusivo seja distinto daqueles ja arrolados como subscritores do Termo
de Ciéncia e Notificacao, sera ele objeto de notificacao especifica.

191

Para verificar a validade das assinaturas, acesse https://saorogue.1doc.com.br/verificacao/5884-B616-E365-3C11 e informe o cédigo 5884-B616-E365-3C11

Assinado por 1 pessoa: MARCOS AUGUSTO ISSA HENRIQUES DE ARAUJO

=



ANEXO IV
MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL
(PAPEL COM TIMBRE DA EMPRESA)

PROPOSTA COMERCIAL — PREGAO PRESENCIAL Ne 03/2025 - PROCESSO N° 189/2025

de de20

A
Prefeitura do Municipio da Estancia Turistica de Sdo Roque/SP

PROPOSTA COMERCIAL

Objeto: Contratacdo de empresa para o fornecimento de alimentacao escolar (preparo e
distribuicao de refeigdes) nas unidades escolares da rede publica municipal da Estancia Turistica de
Sao Roque (EMEI, EMEF, EMEIF, EJA) por um periodo de 12 (doze) meses.

A empresa contratada devera preparar e distribuir refeicbes nas unidades escolares da rede
publica do Municipio de Sdo Roque, para atendimento ao Programa Nacional de Alimentacao Escolar
(PNAE), em conformidade com este Termo de Referéncia, seus Anexos e com os padrdes
nutricionais e dispositivos legais higiénico-sanitarios vigentes.

Para atendimento do objeto, a empresa contratada devera fornecer mao de obra paramentada
(uniformes e equipamentos de protecao individual- EPI's), géneros alimenticios, gas de cozinha,
material de limpeza e higienizagdo e materiais descartaveis. A empresa contratada devera também
fornecer utensilios e equipamentos, além de realizar manutengéo (corretiva e preventiva) e reposicao

por depreciacado. A mao de obra devera ser capacitada e supervisionada por nutricionistas.
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PROPOSTA

CARDAPIO QUANTIDADE/DIA uﬁﬁi%?o PRECO TOTAL

e LA 2400 RS RS
s o 0 e et ol 8700 RS RS
e a0 maratarde 1500 RS RS
ey e et farde 1400 As R
S ENES micone manhaTarde 950 RS =
PRECO TOTAL DIA R$

PRECO TOTAL PARA 12 (DOZE) MESES (200 DIAS LETIVOS) R$

**O valor global estimado da contratacdo podera apresentar variagdo minima em razao do
arredondamento dos valores unitarios, decorrente do ajuste de casas decimais.

(localidade),

de

de

(Identificacdo e assinatura do representante legal da proponente)
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ANEXO V )
DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

PROCESSO N.? 189/2025
PREGAO PRESENCIAL Ne¢ 03/2025

1. HABILITACAO JURIDICA (art. 66 da Lei 14.133/2021)

a) Registro empresarial na Junta Comercial, no caso de empresario individual (ou cédula de identidade
em se tratando de pessoa fisica ndo empresaria);

b) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial,
tratando-se de sociedade empresaria;

c¢) Documentos de eleicdo ou designagdo dos atuais administradores, tratando-se de sociedade

empresaria;

d) Ato constitutivo devidamente registrado no Registro Civil de Pessoas Juridicas tratando-se de
sociedade nao empresaria, acompanhado de prova da diretoria em exercicio;

e) Decreto de autorizagdo, tratando-se de sociedade estrangeira no pais, e ato de registro ou
autorizacao para funcionamento, expedidos por 6rgao competente, quando a atividade assim o exigir;

1.1. Os documentos acima deverao ser apresentados com todas as suas alteragées, excluindo-se os

casos de documentos expressamente consolidados.

2. HABILITACAO FISCAL E TRABALHISTA (art. 68 da Lei 14.133/2021)

a) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério da Fazenda (CNPJ)
ou no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF);

b) Prova de inscricdo no Cadastro de Contribuintes Estadual e/ou Municipal, relativa a sede ou ao
domicilio do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto do certame;

c) Certidao Conjunta Negativa de Débitos ou Positiva com efeito de Negativa, relativa a Tributos
Federais (inclusive as contribui¢cdes sociais) e a Divida Ativa da Uniao;

d) Certiddo Negativa de Débitos Estaduais de Tributos correspondente ao objeto da licitagao;

e) Certidao de regularidade de débito com a Fazenda Municipal, da sede ou do domicilio do licitante,
relativa aos tributos mobiliarios e incidentes sobre o objeto desta licitagao;

f) Certidao de regularidade de débito para com o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS);
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g) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas - CNDT ou Positiva de Débitos Trabalhistas com Efeito
de Negativa.

3. HABILITACAO TECNICA - (Lei Federal n? 14.133/2021)
a) Registro ou inscricdo da pessoa juridica no Conselho Nutricionistas — CRN;

b) Prova de aptidao para o desempenho de atividade pertinente e compativel com o objeto desta
licitacao, por meio da apresentacao de Atestado(s) ou Certiddo(des), expedido(s) por pessoa juridica
de direito publico ou privado, necessariamente em nome do licitante, devidamente registrado no
Conselho Regional de Nutricionistas, no(s) qual(ais) se indique(m) a realizacao de no minimo 50% da
execucéo pretendida do contrato e que demonstre que o licitante tenha executado servicos similares
ao objeto da licitagdo por um prazo minimo de 3 (trés) anos (conforme previsto no art. 67, § 59, da Lei
n® 14.133/2021).

b.1) Serao considerados como similares com o objeto licitado os servicos de alimentacao coletiva,
compreendida esta pelos servigos de alimentagédo escolar e/ou de alimentagdo para coletividades

sadias ou enfermas

b.2) Os servicos referidos no subitem b.1), acima, englobam o fornecimento de todos os géneros
alimenticios e demais insumos necessérios e o fornecimento de mao de obra treinada para a
preparacao dos alimentos, distribuicao, controle, limpeza e higienizagéo de cozinhas, despensas e/ou

lactarios;

b.3) Os atestados deverao comprovar que os servigos prestados ocorreram de forma descentralizada,
ou seja, nos quais a Contratada se responsabilizou pela producao e distribuicao de refeicdes, ambas
realizadas nas instalagdes da Contratante

c) Capacidade Técnica Profissional (pessoa fisica): O responsavel técnico (pessoa fisica) deve
comprovar, por intermédio de documento (certidao, declaracao ou atestado) fornecido por pessoa (s)
juridica (s) de direito publico ou privado, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricdo —

CRN, experiéncia na execugao de servigos compativeis com o presente objeto.

d) A licitante podera realizar visita técnica, examinando os locais dos servigos e suas dependéncias
para obter as informagbes necessarias para atender ao objeto deste edital, especialmente

equipamentos e utensilios.

d.1) A vistoria técnica é facultativa e podera ser realizada até 01 (um) dia Gtil anterior a abertura do
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certame com agendamento prévio. O agendamento devera ser realizado, com no minimo 3 dias de

antecedéncia, na Divisdo de Alimentacao Escolar, telefone (011) 4784 - 8585.

d.2) Sera assegurado ao interessado o direito de realizagdo de vistoria prévia, acompanhado por
servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 8:00 horas as 16:00 horas.

d.3) Serao disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

d.4) Caso o interessado opte por néo realizar a vistoria, devera prestar declaragao formal assinada
pelo seu responsavel técnico acerca do conhecimento pleno das condicées e peculiaridades da
contratagcdo, conforme art. 63, § 3%, da Lei n? 14.133/2021 e modelo do Anexo |.XV.

d.5) A nao realizagéo da vistoria ndo podera embasar posteriores alega¢des de desconhecimento das
instalacdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdao dos servigos,

devendo o Contratado assumir os dnus dos servigos decorrentes.

d.6) A licitante que optar pela realizacdo de vistoria devera apresentar Declaracdo de Vistoria,
conforme Anexo |.XV.

e) Alvara sanitario emitido pela autoridade competente, valido na data da sessao publica, relativo a
atividade de manipulacdo de alimentos, conforme determina a Resolu¢do RDC n® 275/2002 da
ANVISA e legislagdo municipal pertinente.

4. HABILITACAO ECONOMICO-FINANCEIRA (art. 69 da Lei 14.133/2021)

a) Comprovacgao da boa situagéo financeira da empresa, na forma da Lei e pelos indices contabeis,
observadas as disposicoes do Art. 69 da Lei Federal n? 14.133 de 2021, sera realizada por meio do
Balanco patrimonial, Demonstracdo do Resultado do Exercicio e exigiveis e apresentados na forma
da lei, que comprovem a boa situagéo financeira da empresa, vedada sua substituicdo por balanco ou
balancetes provisorios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrados ha mais de
trés meses da data da apresentacdo da proposta. Serdo considerados como na forma da Lei, o
Balanco Patrimonial, Demonstracdo do Resultado do Exercicio e demais demonstragcdes Contabeis
assim apresentados: Na sociedade empresarial regida pela Lei n® 6.404 de 1976, 11.638 de 2007,
11.941 de 2009, mediante documento publicado em Diario Oficial ou em jornal de grande circulagao.

b) As empresas desobrigadas a adotar a ECD - Escrituragdo Contabil Digital e que nao tenham optado
por esse meio, deverdo apresentar o Balanco patrimonial, Demonstragédo do Resultado do Exercicio
e demais demonstracdes contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, extraidos do Livro Diario,
contendo Termo de Abertura e de Encerramento, comprovando-se que as copias apresentadas

correspondem aos livros devidamente autenticados no érgao de registro competente.
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c) Para as empresas obrigadas a adotar, ou que optaram por utilizar, a Escrituracdo Contabil Digital
(ECD) deverao apresentar a impressao do arquivo gerado pelo SPED Contabil constando o Termo de
Abertura e Encerramento com o termo de autenticacado eletrénica gerada pelo sistema, recibo de
entrega do Livro Digital e a Demonstracdo de Resultado do Exercicio, além de Balanco patrimonial,
Demonstragéo do Resultado do Exercicio e demais demonstragdes contabeis dos 2 (dois) ultimos

exercicios sociais.

d) Para empresas declaradas como ME ou EPP, comprovar o enquadramento conforme Lei
Complementar 123/2006.

e) . Demonstracdo em folha isolada, datada e assinada, pelo contador e responsaveis pela empresa,
de que a licitante possui indice de Liquidez Corrente (IRC), indice de Liquidez Geral (ILG) e indice de
Solvéncia Geral (ISG), maior ou igual a 1,00, calculados a partir do balango patrimonial do dltimo

exercicio social, onde:
« ILC - indice de Liquidez Corrente = Ativo circulante / Passivo circulante

+ ILG - indice de Liquidez Geral = Ativo circulante + Realizavel a longo prazo / Passivo circulante +

Passivo ndo circulante
« ISG - indice de Solvéncia Geral = Ativo total / Passivo circulante + Passivo ndo circulante

f) As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverao atender a todas as exigéncias da
habilitagdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balan¢o de abertura;

g) Os documentos referidos acima limitar-se-8o ao ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter

sido constituida ha menos de 1 (um) ano;

h) Caso a empresa licitante apresente resultado inferior a 1,0 (um) em qualquer dos indices (ILC, ILG
ou ISG), podera ser exigido para fins de habilitacao patriménio liquido minimo de 10% (dez por cento)
do valor total estimado da contratacao, conforme previsao do artigo 62, §2° da Lei n® 14.133/2021;

i) O atendimento dos indices econémicos previstos devera ser atestado mediante declaragédo em folha
isolada, datada e assinada por profissional habilitado da area contabil (contador) e pelos responsaveis
legais pela empresa.

j) Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n® 14.133, de
2021, art. 69, caput, inciso II).

k) Fazer prova de possuir capital social registrado e ndo inferior a 10% (dez por cento) do valor total
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estimado, comprovado através da apresentacdo da copia do Certificado de Registro Cadastral,
Contrato Social ou da alteragcao contratual devidamente registrada na Junta Comercial.

I) Declaracdo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para
reabilitado da Previdéncia Social, previstas no art. 93 da Lei n® 8.213/1991. A Declaracao sera objeto
de diligéncia a fim de se verificar a sua comprovacao, mediante a obtengéo de certidao expedida pelo
Ministério do Trabalho.

5. OUTRAS COMPROVACOES

Declaracado subscrita pelo representante legal do licitante, conforme modelo Anexo V-A,
elaborada em papel timbrado, atestando que:

a) Atende aos requisitos de habilitagdo definidos no instrumento convocatorio, e que respondera pela
veracidade das informacgdes prestadas, na forma da lei (art. 63, | da Lei n® 14.133/2021);

b) Cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas (art. 63, IV da Lei n® 14.133/2021);

c) Suas propostas econémicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos
direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas
infralegais, nas convengodes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes
na data de entrega das propostas (art. 63, §1° da Lei n? 14.133/2021);

d) Nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor
de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condigdo de aprendiz, nos termos do art. 72, XXXIII,
da Constituicao Federal (art. 68 VI da Lei n® 14.133/2021);

e) Nao possuem empregados executando trabalho degradante ou forgado, observando o disposto nos
incisos Ill e IV do art. 12 e no inciso lll do art. 52 da Constituicao Federal;

f) Esta ciente da obrigacdo de manter o endereco da empresa atualizado junto ao érgao promotor da
licitacao, e de que as notificagées e comunicagdes formais decorrentes da execugao do contrato serdo
efetuadas no endereco que constar em seu preambulo. Caso a empresa nao seja encontrada, sera

notificada pelo Diario Oficial do Municipio acessivel em https:/www.saorogue.sp.gov.br/portal/diario-

oficial.

d) No caso de empresas em recuperacao judicial: esta ciente de que no momento da assinatura do
contrato devera apresentar cépia do ato de nomeagao do administrador judicial ou, se o administrador
for pessoa juridica, o nome do profissional responsavel pela condugdo do processo e, ainda,
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declaragao, relatério ou documento equivalente do juizo ou do administrador de que o plano de
recuperacao judicial estd sendo cumprido;

h) No caso de microempresas ou empresas de pequeno porte: a empresa ndo possui qualquer dos
impedimentos previstos nos §§ 4° e seguintes todos do artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 14
de dezembro de 2006, e alteragdes, assim como §§ 1° a 4° do art. 4° da Lei 14.133/2021, cujos termos

declaram conhecer na integra;

i) Nao se enquadra em nenhuma das restricbes de participagdo, conforme art. 14 da Lei n?
14.133/2021;

j) Estéa ciente sobre a observagao das disposicoes da Lei Federal n® 13.709, de 14 de agosto de 2018
(Lei Geral de Protecao de Dados Pessoais), e alteragdes, quando do tratamento de dados pessoais e
dados pessoais sensiveis a que tenha acesso, para o propdsito de execucao e acompanhamento do
Contrato, ndo podendo divulgar, revelar, produzir, utilizar ou deles dar conhecimento a terceiros

estranhos a esta contratacdo, a néo ser por forga de obrigacao legal ou regulatéria.

k) Nao celebrou, no ano-calendario de realizacao da licitagdo, contratos com a Administracao Publica
cujos valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como

empresa de pequeno porte.
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ANEXO V-A
MODELO DE DECLARAGCAO

Ref.: PROCESSO N.2 189/2025
PREGAO PRESENCIAL Ne¢ 03/2025

, inscrita no CNPJ sob o n? , sediada na , por meio de seu representante legal
abaixo identificado, DECLARA, sob as penas da Lei, que atende aos requisitos de habilitacao
definidos no instrumento convocatério, € que respondera pela veracidade das informacdes
prestadas, na forma da lei (art. 63, | da Lei n? 14.133/2021) e declara ainda que:

a) Atende aos requisitos de habilitagdo definidos no instrumento convocatorio, e que respondera pela
veracidade das informages prestadas, na forma da lei (art. 63, | da Lei n® 14.133/2021);

b) Cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas (art. 63, IV da Lei n® 14.133/2021);

c) Suas propostas econémicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos
direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas
infralegais, nas convengdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes
na data de entrega das propostas (art. 63, §1° da Lei n® 14.133/2021);

d) Nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor
de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicao de aprendiz, nos termos do art. 72, XXXIII,
da Constituicdo Federal (art. 68 VI da Lei n® 14.133/2021);

e) Nao possuem empregados executando trabalho degradante ou forcado, observando o disposto nos
incisos Ill e IV do art. 12 e no inciso lll do art. 5° da Constituicdo Federal;

f) Esta ciente da obrigacdo de manter o endereco da empresa atualizado junto ao 6érgao promotor da
licitacdo, e de que as notificacdes e comunicagdes formais decorrentes da execucao do contrato serdo
efetuadas no endereco que constar em seu preambulo. Caso a empresa nao seja encontrada, sera

notificada pelo Diario Oficial do Municipio acessivel em https://www.saorogue.sp.gov.br/portal/diario-

oficial.

g) No caso de empresas em recuperacao judicial: esta ciente de que no momento da assinatura do
contrato devera apresentar copia do ato de nomeacao do administrador judicial ou, se 0 administrador
for pessoa juridica, o nome do profissional responsavel pela condu¢cdo do processo e, ainda,
declaragao, relatério ou documento equivalente do juizo ou do administrador de que o plano de

recuperacao judicial esta sendo cumprido;
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h) No caso de microempresas ou empresas de pequeno porte: a empresa ndo possui qualquer dos
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impedimentos previstos nos §§ 4° e seguintes todos do artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 14
de dezembro de 2006, e alteragdes, assim como §§ 1° a 4° do art. 4° da Lei 14.133/2021, cujos termos

declaram conhecer na integra;

i) Ndo se enquadra em nenhuma das restricbes de participacdo, conforme art. 14 da Lei n?
14.133/2021;

j) Estéa ciente sobre a observagao das disposicoes da Lei Federal n® 13.709, de 14 de agosto de 2018
(Lei Geral de Protecao de Dados Pessoais), e alteragdes, quando do tratamento de dados pessoais e
dados pessoais sensiveis a que tenha acesso, para o propdsito de execucao e acompanhamento do
Contrato, ndo podendo divulgar, revelar, produzir, utilizar ou deles dar conhecimento a terceiros

estranhos a esta contratacdo, a néo ser por forga de obrigacao legal ou regulatéria.

k) Nao celebrou, no ano-calendario de realizacao da licitagdo, contratos com a Administracao Publica
cujos valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de enquadramento como

empresa de pequeno porte.

, de de

(Identificagdo e assinatura do representante legal da proponente)
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