ESTADO DE SANTA CATARINA

FUNDAGAO CATARINENSE DE ESPORTE
DIRETORIA DE ESPORTES

GERENCIA DE ESPORTE DE RENDIMENTO

TERMO DE REFERENCIA
ORGAO REQUISITANTE: FUNDAGAO CATARINENSE DE ESPORTE - FESPORTE

1- OBJETO

Contratagdo de empresa especializada na prestagdo de servico de fornecimento de refeigdes
(almogo e jantar), em sistema self-service livre, por pessoa, com bebidas ndo alcodlicas inclusas,
para atender as etapas regionais dos Jogos Abertos de Santa Catarina (JASC), de fornecimento
de alimentagao para os oficiais de mesa, arbitros, secretaria de evento, secretaria da comissao
disciplinar, arbitro coordenador de modalidade, em atendimento ao calendario oficial de eventos
esportivos da Fundacéo Catarinense de Esporte - FESPORTE.

1.1. Especificagao do objeto

UASC REGIONAL SUL (CRICIUMA) SET 25-29

ITEM | SRnGer | QUANTID [UNIDADE ESPECIFICAGAO

ADE

VALOR UNITARIO |VALOR TOTAL

Fornecimento de refeicdes

1 0203 281 Refeicdo | (ALMOCO), para atendimento do
& calendario de eventos esportivos da R$ 29,00 R$ 8.149,00

Fundacgéo Catarinense de Esporte -

FESPORTE, para a regido Sul, na

cidade de Criciuma.

Fornecimento de refeicbes
2 0203 246 Refeicio (JANTAR), para atendimento do

¢ calendario de eventos esportivos da R$ 29,00 R$ 7.134,00
Fundagédo Catarinense de Esporte -
FESPORTE, para a regidgo Sul, na
cidade de Criciima.

JASC REGIONAL OESTE (XAXIM) SET 25-29

GRUPO- . VALOR UNITARIO |[VALOR TOTAL
ITEM QUANTID |UNIDADE ESPECIFICAGAO
CLASSE [ 00

Fornecimento de refei¢cdes

3 0203 286 Refeicdo (ALMOCO), para atendimento do
calendario de eventos esportivos da

Fundacgéo Catarinense de Esporte -

FESPORTE, para a regido Oeste, na

cidade de Xaxim.

R$ 29,00 R$ 8.294,00

Fornecimento de refeicbes
4 0203 250 Refeicdo (JANTAR), para atendimento do
calendario de eventos esportivos da
Fundagédo Catarinense de Esporte -
FESPORTE, para a regido Oeste, na
cidade de Xaxim.

R$ 29,00 R$ 7.250,00

JASC REGIONAL LESTE-NORTE (PORTO UNIAO) OUT 11-15

ITEM SEX;’SE QUANTID [UNIDADE ESPECIFICAGAO VALOR UNITARIO |VALOR TOTAL

ADE

Fornecimento de refeicbes
5 0203 207 Refeicao (ALMOCO), para atendimento do
calendario de eventos esportivos da
Fundagédo Catarinense de Esporte -
FESPORTE, para a regido
Leste-Norte, na cidade de Porto

R$ 29,00 R$ 6.583,00

= Pag. 01 de 14 - Documento assinado digitalmente. Para conferéncia, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo FESPORTE 00003608/2024 e o cédigo 3ZY78C3E.

N



ESTADO DE SANTA CATARINA

FUNDAGAO CATARINENSE DE ESPORTE
DIRETORIA DE ESPORTES

GERENCIA DE ESPORTE DE RENDIMENTO

Unido.

Fornecimento de refeicbes

s (JANTAR), para atendimento do
6 0203 284 Refeigao calendario de eventos esportivos da R$ 29,00 R$ 8.236,00
Fundagédo Catarinense de Esporte -
FESPORTE, para a regiao
Leste-Norte, na cidade de Porto
Unido.

JASC REGIONAL CENTRO-OESTE (CAPINZAL) OUT 11-15

SIZL\JSP:E- QUANTID [UNIDADE ESPECIFICAGAO VALOR UNITARIO |VALOR TOTAL

ADE

ITEM

Fornecimento de refeicbes
7 0203 231 Refeigéo (ALMOQO), para atendimento do
calendario de eventos esportivos da
Fundagédo Catarinense de Esporte -
FESPORTE, para a regido
Centro-Oeste, na cidade de Capinzal.

R$ 29,00 R$ 6.699,00

Fornecimento de refeicbes
8 0203 216 Refeigéo (JANTAR), para atendimento do
calendario de eventos esportivos da
Fundagédo Catarinense de Esporte -
FESPORTE, para a regiao
Centro-Oeste, na cidade de Capinzal

R$ 29,00 R$ 6.264,00

VALOR TOTAL R$ 58.609,00

* A MODALIDADE DE BOLAO 23 DA ETAPA REGIONAL CENTRO OESTE, SERA REALIZADA NO MUNICiPIO DE LUZERNA

1.2. Da natureza do objeto
Os servicos objeto desta contratagdo sao caracterizados como comuns, com caracteristicas e
especificagdes usuais de mercado.

2 - JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

Considerando que a Fundacdo Catarinense de Esporte tem como uma de suas fungbes de
organizacao e realizagdo dos eventos esportivos oficiais do Estado de Santa Catarina e em
atendimento ao calendario oficial da FESPORTE, se justifica a contratagdo estimada da prestagéo
do servigo de fornecimento de refeigbes para os oficiais de mesa, arbitros, secretaria de evento,
secretaria da comissao disciplinar, arbitro coordenador de modalidade, quando estes nao forem
atendidos pela Resolugdo da FESPORTE que estabelece as diretrizes para pagamento a titulo de
pré-labore, durante os eventos da Fundacgao Catarinense de Esporte.

O quantitativo do servico requisitado leva em consideracédo o atendimento das necessidades da
FESPORTE com o levantamento dos participantes dos jogos conforme planilha apresentada pela
area técnica.

Também se justifica a presente contratacdo em virtude do descumprimento da Ata de Registro de
Precos do PE 205/2024, de 29/05/2024. A empresa vencedora dos Lotes |, Il, lll e IV se negou a
fornecer o objeto registrado apds o envio das autorizagdes de fornecimento em 05/08/2024.

O processo de apuracao de infracao e aplicagao de penalidade, FESPORTE 3140/2024, esta em
fase recursal, o que impossibilitou a FESPORTE de convocar as empresas remanescentes em
tempo habil para o fornecimento de alimentacdo para os jogos descritos no objeto desta
contratacao.

Diante dos acontecimentos e da necessidade imperiosa de honrar com seus compromissos, esta
Fundacéao Catarinense de Esportes iniciou o presente processo de contratagao.
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3—- PARAMETROS DA LICITAGAO

3.1. Sera adotado o Sistema de Registro de Pregos — SRP?
( )Sim

( X') Nao

3.2. Havera necessidade de vistoria prévia (visita técnica)?
( ) Vistoria obrigatéria

( ) Vistoria facultativa

(X) Nao sera exigida vistoria.

3.3. Sera admitida a participagao de consércios?

(X)) Nao

() Sim

Justificativa: A vedacdo quanto a participacdo de consdrcio de empresas no presente
procedimento licitatério ndo limitara a competitividade. A participacdo de consoércios €
recomendavel quando o objeto considerado for “de alta complexidade ou vulto”, o que nao seria o
caso do objeto sob exame. Nao ha nada que justifique a participagdo de empresas em consorcios
no objeto em apreco. Ele ndo se reveste de alta complexidade, ou seja, o edital ndo traz em seu
termo de referéncia nenhuma caracteristica propria que justificasse a admissdo de empresas em
consorcio. A admissao de consorcio em objeto de baixa complexidade atenta contra o principio da
competitividade, pois permitiria, com o aval da Administracao Publica, a unido de concorrentes
que poderiam muito bem disputar entre si, violando, por via transversa, o principio da
competitividade, atingindo ainda a vantajosidade buscada pela Administracéo.

3.4. Sera admitida a participagcao de cooperativas?
(X) Nao
() Sim

3.5. Sera admitida a subcontratagao?
( )Nao
( X) Sim

3.6. Do agrupamento de itens em lotes A aquisi¢cao/contratacao se dara em lotes?
(X)Nao
() Sim

4. DOS CRITERIOS DE ACEITAGAO DA PROPOSTA

4.1.Serdao exigidos documentos adicionais juntamente com a proposta de pregos (para
analise da equipe técnica na fase de julgamento da proposta final de pre¢os):

( X') Nao

() Sim

4.2. Sera exigido amostra do(s) produto(s)/demonstracao do(s) servigo(s):
() Néo

(x) Sim.

SOMENTE NOS CASOS, QUE A ADMINISTRACAO ACHAR NECESSARIO.

4.3.Sera exigida prova de conceito?
( X') Nao
( )Sim

4.4. Sera exigida carta de solidariedade?
( X') Nao
( )Sim
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4.5. Sera exigida garantia de proposta?
(X) Nao
() Sim

5- DOS CRITERIOS DE HABILITAGAO
Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:

5.1. Habilitagdo Juridica:

a) Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forga de lei,
tenha validade para fins de identificacdo em todo o territorio nacional;ou

b) Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede;ou

c) Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condigdo de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitagdo ficara condicionada a verificagao da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;ou

d) Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou
contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;ou

e) Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde
se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede,
conforme Instru¢gao Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020; ou

f) Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores.

Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragbes ou da
consolidagao respectiva.

5.2. Habilitagao fiscal, social e trabalhista:

a) Prova de inscricao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;

b) Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagao de certidao
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-
Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida
Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos
termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal
do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

c) Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual de Santa Catarina e do domicilio ou
sede da licitante, mediante apresentacdo de certiddao emitida pela Secretaria competente do
Estado;

d) Prova de regularidade para com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede da licitante ou
outra equivalente, na forma da lei;

e) Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital]
relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com
o objeto contratual. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos [Estadual/Distrital] ou
[Municipal/Distrital] relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condicdo mediante a
apresentacido de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que
pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123,
de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e
municipal.

f) Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS), emitida
pela Caixa Econémica Federal;

g) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), nos termos do Titulo VII-A
da Consolidagao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de
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1943;

h) Os comprovantes de regularidade fiscal e trabalhista exigidos deverao apresentar prazo de
validade, no minimo, até a data limite fixada para a abertura das propostas. Nao constando a
vigéncia, sera considerado o prazo de 90 (noventa) dias da data da emissao.

6 - CONDICOES DE PRESTAGAO DO SERVIGO

6.1. CONDICOES GERAIS

6.1.1. Os servicos serdao prestados pela Contratada, pelo pregco contratado, sem nenhum custo
adicional (seguros, impostos e taxas, transporte, frete ou qualquer outro encargo necessario a
execucgao do objeto do contrato), conforme solicitagdo do 6rgéo contratante/participante, mediante
emissao de autorizacao de fornecimento.

6.1.2. A Contratante reserva-se o direito de a qualquer tempo, previamente ao aceite, ou durante o
prazo de garantia do objeto ofertado e entregue, proceder a analise técnica e de qualidade do
objeto, diretamente ou por intermédio de terceiros por ela escolhido. Se rejeitado, o objeto devera
ser substituido pela Contratada, no prazo estipulado pela Contratante, sem qualquer 6nus para a
Contratante.

6.1.3. O aceite do servigo pela Contratante, ndo exclui a responsabilidade civil da Contratada por
vicios de quantidade ou qualidade do objeto ou disparidade com as especificagbes técnicas
exigidas no edital ou atribuidas pela Contratada, verificados posteriormente, garantindo-se a
Contratante as faculdades previstas no artigo 18, da Lei Federal n® 8.078, de 11 de setembro de
1990 (Cédigo de Defesa do Consumidor).

6.1.4. O objeto cotado e adjudicado devera atender a legislagéo a ele pertinente.

6.1.5. As quantidades licitadas sao estimativas, podendo a contratante requisitar quantidades
conforme a efetiva necessidade, respeitando-se os limites da Lei.

6.16. A empresa vencedora do certame fica responsavel pelo preparo e fornecimento das
refeicdes, bem como toda a infraestrutura de cozinha e refeitério necessarias a prestacdo do
servigo.

6.1.7. Todas as despesas de montagem, desmontagem e limpeza das instalagbes (cozinha,
refeitdrio, banheiros e depositos), com estruturas provisérias para constru¢ao e/ou aproveitamento
de espago com delimitagdo das areas de trabalho, transporte de materiais, além da aquisi¢cao e/ou
locacdo dos produtos para tal (mesas, cadeiras, toalhas, utensilios de copa e cozinha,
descartaveis, dentre outros necessarios), bem como despesas com gas, energia, agua, esgoto e
retirada de lixo, além de todas descritas no presente Termo, serdo por conta da Contratada e
essas despesas deverao estar incluidas no preco da alimentagao.

6.1.8. A critério da Contratante, poderao ser convocados outros servidores do Estado, por
exemplo nutricionistas, além do fiscal de contrato, para melhor fiscalizacdo da prestacdo dos
Sservigos.

6.1.9. As refeicbes deverao ser preparadas observando a legislagao vigente e a utilizacdo de
ingredientes de qualidade.

6.1.10. A refeicdo devera ser servida, pela Contratada, em buffet livre, sem controle de peso ou
quantidade, observada a quantidade per capta e a qualidade dos cardapios.

6.1.11. O acesso aos locais de alimentagcao sera realizado apenas por pessoas devidamente
credenciadas pela FESPORTE.

6.1.12. Antes do inicio da prestacdo do servigo, apds a instalacdo da estrutura, sera feita
fiscalizagdo para garantir o cumprimento de todas as exigéncias previstas em Edital, bem como
antes do inicio de cada refeicdo, sob pena das sangdes cabiveis.

6.1.13. O controle do numero de refeicbes servidas deve ser uma tarefa de ambas as partes:
contratada e contratante.

6.1.14. Os servigos serdo entregues conforme solicitacdo do érgdo contratante, mediante
emissdo de autorizagcdo de fornecimento, ndo podendo ultrapassar as quantidades maximas
estabelecidas neste edital, exceto quando acrescido, por meio de Termo Aditivo a Contrato a ser
celebrado, na forma da Lei.

6.1.15. Os servigos serdo prestados de acordo com o calendario de eventos da FESPORTE,
disponivel em http://www.fesporte.sc.gov.br/calendario, podendo haver alteracdes de datas e
locais que serao informados pela FESPORTE ao Contratado.
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6.1.16. As autorizagcdes de fornecimento emitidas serdo encaminhadas pela Contratante em
prazo, com antecedéncia da data do evento, com tempo habil para o fornecedor.

6.1.17. A Administracdo enviara por intermédio de correio eletrbnico (e-mail), cépia da
Autorizacdo de Fornecimento, devidamente assinada pela autoridade competente, bem como
demais informacgdes da prestacao do servigo, como quantidade de refeicbes a serem servidas por
dia e lista dos participantes do evento.

6.1.18. A contratada podera utilizar os servigos de restaurantes das cidades sedes somente nas
etapas Microrregionais, Regionais e Seletivas, desde que observadas todas as exigéncias do
edital.

6.2 — INFRAESTRUTURA NECESSARIA

6.2.1. O local a ser instalado o refeitério e a cozinha devera ser previamente aprovado pela
FESPORTE ou por pessoa indicada por ela, evitando que sejam escolhidos locais improprios para
a prestacao do servigo.

6.2.1.1. A Contratada devera encaminhar o endere¢o do local da prestagdo do servico com
antecedéncia minima de 02 (dois) dias do inicio do evento ao e-mail do Fiscal do Contrato.

6.2.2. O espaco devera contar com sanitarios (masculino e feminino) para os funcionarios e
usuarios do servigo prestado.

6.2.3. Ao montar o layout deve-se considerar, além das restricbes impostas pela administragdo do
local e da Coordenacéo do evento, que as atividades sejam realizadas de forma rapida, que o lixo
nao fique préximo ao preparo das refeicbes e os fornos e fogbes ndo estejam préximos aos
refrigeradores, por motivos de saude.

6.2.4. As instalagbes devem ser projetadas de forma a possibilitar um fluxo ordenado e sem
cruzamentos em todas as etapas da preparacdo de alimentos e a facilitar as operacdes de
manutencao, limpeza e, quando for o caso, desinfeccdo. O acesso as instalagdes devem ser
controlado e independente, ndo comum a outros usos.

6.2.5. Os equipamentos, méveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de
materiais que ndo transmitam substancias toxicas, odores ou sabores aos mesmos.

6.2.6. As instalagdes, equipamentos, moveis e utensilios devem ser mantidos em condigcbes
higiénico- sanitarias apropriadas. As operagcbes de higienizacdo devem ser realizadas por
funcionarios comprovadamente capacitados e com frequéncia que garanta a manutencéo dessas
condi¢des e minimize o risco de contaminacéo do alimento.

6.2.7. Todos os funcionarios da empresa a ser contratada deverao possuir uniformes e crachas de
identificagdo com nome e funcdo. Os uniformes deverdo ser em numero suficiente que
proporcione a manutencao da apresentacdo e higiene pessoal. A contratada deve disponibilizar
uniformes completos, compostos de toucas, calgas, camisas, aventais, meias e sapatos fechados.
Os uniformes em utilizagdo devem ser mantidos em bom estado de conservagéo e limpeza. A
empresa devera disponibilizar os EPIs (Equipamentos de Protegao Individual) necessarios e
suficientes para utilizagdo durante todo o evento.

6.2.8. Todas as pessoas que nao fazem parte da equipe de colaboradores da empresa sao
consideradas visitantes. A circulacdo de visitantes é restrita e controlada para evitar
contaminagbes dos produtos. Quando por algum motivo um visitante entrar nas areas de
manipulagcdo de alimentos, sera necessario utilizar, minimamente, contengao para os cabelos
(touca).

6.2.9. Devera existir um local proprio e especifico para recepcionar e armazenar restos de alimentos.

6.2.10. Devera haver coleta seletiva, na area de atuacdo da empresa a ser contratada
(restaurante, cozinha, copas e banheiros), para os seguintes residuos sélidos: vidro, papel,
papelao, metal e plastico. O material coletado devera ser enviado a uma associagdo ou empresa
que encaminhe para reciclagem ou recicle o material coletado.

6.2.11. As instalagdes sanitarias, dentro da area de atuacdo da empresa, devem ser supridas de
produtos destinados a higiene pessoal tais como papel higiénico, sabonete liquido inodoro
antisséptico ou sabonete liquido inodoro e produto antisséptico e toalhas de papel nao reciclado
ou outro sistema higiénico e seguro para secagem das maos. Os coletores dos residuos devem
ser dotados de tampa e acionados sem contato manual.
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6.2.12. A contratada devera disponibilizar alcool em gel 70% e luvas descartaveis no Buffet em
quantidade suficiente que garanta a seguranga dos usuarios do servico.

6.3 - MONTAGEM DA COZINHA

6.3.1. A cozinha devera ser montada no mesmo local do refeitério que devera ser previamente
aprovado pela FESPORTE ou por pessoa indicada por ela.

6.3.2. A cozinha deve ser dotada dos equipamentos e utensilios necessarios e suficientes para
preparagao do cardapio solicitado.

6.3.3. A area de preparagao do alimento deve ser higienizada quantas vezes forem necessarias e
imediatamente apds o término do trabalho. Devem ser tomadas precaugdes para impedir a
contaminacdo dos alimentos causada por produtos saneantes, pela suspensio de particulas e
pela formagao de aerossois. Substancias odorizantes e ou desodorantes em quaisquer das suas
formas ndo devem ser utilizadas nas areas de preparacédo e armazenamento dos alimentos.

6.3.4. Os utensilios e equipamentos utilizados na higienizagdo devem ser proprios para a
atividade e estar conservados, limpos e disponiveis em numero suficiente e guardados em local
reservado para essa finalidade. Os utensilios utilizados na higienizacao de instalagdes devem ser
distintos daqueles usados para higienizagao das partes dos equipamentos e utensilios que entrem
em contato com o alimento.

6.3.5. Os coletores utilizados para deposicdo dos residuos das areas de preparagdo e
armazenamento de alimentos devem ser dotados de tampas acionadas sem contato manual.
6.3.6. Os residuos devem ser frequentemente coletados e estocados em local fechado e isolado
da area de preparacido e armazenamento dos alimentos, de forma a evitar focos de contaminacao
e atragao de vetores e pragas urbanas.

6.3.7. A empresa que vier a ser contratada deve cumprir as exigéncias contidas na legislacéo
vigente, particularmente no que se refere a saude e higiene dos manipuladores, ao prescrito na
Resolucdo - RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, da ANVISA, que dispde sobre Boas
Praticas para Servicos de Alimentagao.

6.3.8. Os manipuladores que apresentarem lesdes e ou sintomas de enfermidades que possam
comprometer a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos devem ser afastados da atividade de
preparacao de alimentos enquanto persistirem essas condigoes de saude.

63.9. Os manipuladores devem usar mascaras, cabelos presos e protegidos por redes, toucas ou
outro acessorio apropriado para esse fim durante todo o tempo que estiverem no ambiente de
trabalho. As unhas devem estar curtas e sem esmalte ou base. Durante a manipulacédo, devem
ser retirados todos os objetos de adorno pessoal e a maquiagem.

6.4- MONTAGEM DO RESTAURANTE

6.4.1. O controle de acesso ao restaurante sera feito por servidor indicado pela FESPORTE,
mediante credenciamento prévio, juntamente com um representante da Contratada. Esse registro
de entrada de pessoas no restaurante sera utilizado para contabilizar o numero de refeigcoes
servidas.

6.4.2. Os refeitérios a serem montados deverao ter capacidade para, no minimo, 50% (cinquenta
por cento) da quantidade diaria indicada na Autorizacdo de Fornecimento de pessoas sentadas
simultaneamente.

6.4.3. Por motivo de seguranca alimentar, a empresa que vier a ser contratada devera
disponibilizar dispositivos de aplicagao de alcool em gel 70%, com reposi¢cao para atender todo o
periodo do servigo de alimentagdo, em cada uma das Etapas, a fim de ser usado pelos usuarios
que acessarem o restaurante.

6.4.4. Os refeitérios deverao conter, no minimo, 02 (duas) ilhas de alimentagao cada, com servigco
para os dois lados, com aquecimento para pratos quentes e refrigeracao para saladas, todas com
0S mesmos servicos e alimentos, levando em consideragdo o numero de refeicdes servidas em
cada dia.

6.4.5. Disponibilizar utensilios adequados para servir os alimentos, com cabos mais longos para
manter as maos afastadas do alimento.

6.4.6. O horario de servico dos alimentos sera estipulado pela contratante e devera ser
providenciado o reabastecimento de alimentos durante todo o horario das refeicées, nao sendo
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admitida a falta de qualquer alimento constante do cardapio, ainda que por curto periodo de
tempo.

6.4.7. Deverao ser oferecidos ao publico de cada evento pratos de loucas e talheres de metal,
ficando a critério da Contratada a utilizagdo de copos descartaveis ou de vidro, em quantidade
suficiente para o perfeito atendimento da demanda.

6.4.7.1. E vedada a disponibilizacdo de canudos plasticos.

6.4.8. Todas as mesas do restaurante deverdo estar forradas com toalhas de mesa de tecido. A
empresa a ser contratada também devera ser responsavel pela limpeza das toalhas e troca das
mesmas sempre que necessario.

Devera haver local especifico para armazenagem dos pratos, talheres e copos a serem utilizados.
6.4.9. Deverao ser disponibilizados aparadores com vasilhames apropriados para o atendimento
de descarte de pratos e talheres utilizados.

6.4.10. Deveréao ser disponibilizados pontos de descarte de lixo organico e reciclavel. A empresa
contratada devera disponibilizar sacos de lixo, com tamanho e resisténcia adequados.

6.4.11. Devera disponibilizar 01 (um) ou mais profissional para entrega de copos com suco.

6.4.12. Devera servir agua mineral ou filtrada, em todas as refeic¢oes.

6.4.13. Devera disponibilizar jarras ou recipientes de material adequado para servir alimentos
liquidos como sucos naturais, café, leite e achocolatados nos cafés da manha.

6.4.15. Toda a estrutura de cozinha e refeitério devera estar montada no minimo 02 (duas) horas
antes do inicio da prestacao do servigo, determinada pela FESPORTE.

6.5 - PESSOAL

6.5.1. A equipe de trabalho no local de cada evento devera ter plena capacidade de executar o
servico contratado e ser composta, no minimo nutricionista(s), cozinheiro(s), auxiliares de cozinha
e equipe de limpeza (instalagbes e equipamentos), além de outros profissionais que se fagam
necessarios para o cumprimentos de fungdes de recepgdo, armazenagem, preparo prévio,
servicos de copa, confeccgao, higienizacao, distribuicao, transporte, limpeza, controle de acesso e
atendimento ao publico. A relacdo da equipe a ser disponibilizada para a completa execucéo dos
servicos devera ser apresentada a FESPORTE antes do inicio do evento, observada a legislacédo
trabalhista.

6.5.2. A empresa deve possuir um programa de controle de saude dos manipuladores. Os
Atestados de Saude Ocupacional (ASO's) de seus colaboradores deverdo ser mantidos
devidamente organizados e arquivados.

6.5.3. Os manipuladores deverdo ser orientados quanto ao uso correto de Equipamentos de
Protecao Individual (luvas de borracha, luvas de malha de aco, 6culos, etc.).

6.5.4. Os colaboradores que apresentarem, por ocasido da prestacdo de servicos apresentarem
feridas, lesbes, cortes nas maos, gastroenterites agudas ou crdnicas, infecgbes pulmonares ou
faringites, devem ser substituidos de imediato.

6.5.5. Os colaboradores que apresentarem qualquer sintoma de Covid-19 deverao ser afastados

imediatamente das suas atividades.

6.6 — ALIMENTAGAO

6.6.1. As refeigbes deverao ser servidas no horario estipulado pela Contratante antes do inicio do
evento, de acordo com o cardapio minimo diario estabelecido no Anexo | do Termo de Referéncia.
6.6.2. Todos os alimentos a serem servidos deverdo ser frescos, estar dentro do prazo de
validade, e sua conservacgéo atender a todas as normas vigentes.

6.6.3. Todos os produtos em estoque deverdo ser acondicionados dentro dos padrdes
estabelecidos pela legislagdo vigente, exarados pelos Orgéos de Satde, Nutricdo e/ou Vigilancia
Sanitaria, Federal, Estadual e Municipal.

6.6.4. As saladas ndo deverdao ser temperadas previamente. Os condimentos deverdo ser
disponibilizados em sachés (sal, azeite, vinagre, mostarda, ketchup, entre outros).

6.6.5. A empresa contratada devera se responsabilizar pela distribuicdo da bebida que
acompanha as refei¢gdes. Cada refeigdo devera ser acompanhada de suco, além de agua mineral,
servidas dentro das normas da vigilancia sanitaria.

6.6.6. A empresa devera fazer uso do servigo buffet, no qual os alimentos sao dispostos em
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sistema de distribuicdo que deve manter aquecidos os alimentos quentes e resfriados os
alimentos consumidos frios.

6.6.7. Para monitorar a temperatura, a empresa devera utilizar termémetro digital, o qual é
introduzido nos alimentos para conferir se a temperatura de distribuicdo esta dentro dos valores
recomendados. Neste caso, s&o tomados os seguintes cuidados:

6.6.7.1. Alimentos quentes deverao ser mantidos a temperatura acima de 60°C, expostos por, no
maximo, 06 (seis) horas, considerando o tempo da espera para distribuicao.

6.6.7.2. A temperatura dos alimentos devera ser medida, pelo menos, a cada 02 (duas) horas.
6.6.7.3. Nos casos em que alimentos quentes alcangcam temperaturas abaixo de 60°C, estes
deverdo ser retirados da pista quente e levados até a cozinha para passar por processo de
reaquecimento.

6.6.7.4. Os alimentos quentes que ficam a menos de 60°C por um periodo superior a 03 (trés)
horas devem ser descartados.

6.6.7.5. Os alimentos frios prontos para consumo devem ser mantidos no maximo a 10°C por até
04 (quatro) horas ou, se mantidos, a temperaturas superiores (até 21°C) sdo descartados apés 02
(duas) horas.

6.6.8. Os alimentos devem permanecer protegidos adequadamente durante a distribui¢ao.

6.6.9. A reposicao de produtos para distribuicido deve ser realizada de forma segura e adequada,
nao ocorrendo a mistura do alimento novo com o alimento ja distribuido.

7 — OBRIGAGOES DA CONTRATADA

7.1. Respeitar todas as normativas de saude pertinentes ao setor relativas a prevencéo e
combate ao Coronavirus.

7.2. Atuar conjuntamente com a FESPORTE, no controle de acesso e fornecimento de refei¢cdes
aos participantes dos eventos.

7.3. Efetuar a montagem da cozinha e do refeitério, em local previamente indicado ou aprovado
pela FESPORTE e, em cada um dos eventos, possuindo todos os documentos necessarios para
garantir a legalidade de funcionamento, quais sejam, os exigidos pelos 6rgaos competentes e
demais relacionados ao ramo da atividade.

7.4. Manter pessoas suficientes e preparadas para todas as fungdes relacionadas ao servigo e
também para o controle de acesso e saida.

7.5. Assumir total responsabilidade pelos atos de seus funcionarios, prepostos ou autorizados
perante a FESPORTE e terceiros.

7.6. Responsabilizar-se por todas as reclamagdes e arcar com os 6nus decorrentes das agdes
judiciais por eventuais prejuizos havidos e originados da execugao de suas obrigagbes, que
possam vir a ser arguidas contra a FESPORTE por terceiros.

7.7. A Contratada devera entrar em contato com os 6rgaos fiscalizadores da regido de realizacao
do evento, principalmente a ANVISA e a Vigilancia Sanitaria local, para regularizagao de todo o
funcionamento do restaurante.

7.8. Responsabilizar-se pelas atividades de manipulacdo de alimentos, o que inclui
responsabilidades na implantagdo e manutencido do Manual de Boas Praticas. A empresa deve
manter o Manual de Boas Praticas acessivel aos seus colaboradores e disponivel as autoridades
sanitarias, quando requerido.

7.9. Apresentar, ao inicio de cada Etapa, a relagdo completa de todos os participantes da equipe
de funcionarios, indicando se 0 mesmo é participante dos quadros permanentes da empresa ou
contratado exclusivamente para o evento.

7.10. Substituir seu (s) empregado (s) que nao esteja (m) identificado (s), uniformizado (s) e/ou
asseados, ou que dificulte (m) a fiscalizacdo, em até 24h (vinte e quatro horas), sob pena de
aplicagdes das sancdes cabiveis, quando solicitado pela FESPORTE.

7.11. Substituir qualquer material ou alimento cuja qualidade ou estado de conservagao considere
inadequada, imediatamente, sob pena de aplicacdo das sancbes cabiveis.

7.12. Atender a todas as solicitagdes de contratacdo efetuadas durante a vigéncia da Ata de
Registro de Precos, limitada ao quantitativo de cada item.

7.13. Prestar os servigos objeto deste Termo de Referéncia de acordo com as especificagdes
constantes no Edital, em consonédncia com a proposta apresentada e com a qualidade e
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especificagdes determinadas pela legislagdo em vigor.

7.14. Responsabilizar-se pela boa execugao e eficiéncia na prestacdo do servico objeto deste
Termo, assim como por quaisquer danos ou prejuizos fisicos ou materiais causados a
Administracdo ou a terceiros, pelos seus servigos, advindos de impericia, negligéncia,
imprudéncia ou desrespeito as normas de seguranga, quando da prestacao dos servigos.

7.16. Cumprir a legislacao vigente, em ambito federal, estadual e municipal.

7.16. Comunicar imediatamente a Contratante acerca de qualquer fato extraordinario que ocorra
durante a execucao dos servicos, para a adogao de medidas cabiveis.

7.17. Reparar, corrigir, remover as suas expensas, no todo ou em parte o(s) objeto(s) deste Termo
em que se verifiquem problemas na prestacao dos servicos.

7.18. Providenciar a imediata corre¢do das deficiéncias apontadas pelo contratante quando da
prestacao dos servicos.

7.19. Manter, durante a vigéncia do Registro de Precgos, todas as condigbes de habilitagcdo e
qualificacdes exigidas na licitagao.

7.20. Responsabilizar-se por todas e quaisquer despesas, inclusive, despesa de natureza
previdenciaria, fiscal, trabalhista ou civil, bem como emolumentos, édnus ou encargos de qualquer
espécie e origem, pertinentes a execugao do objeto contratado.

7.21. Manter endereco eletrénico (e-mail) valido para fins de comunicacdo com a Contratante por
todo o periodo de contratagdo, comunicando, imediatamente, em caso de alteragao.

7.22. Realizar cadastro no Portal Externo do SGP-e (https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-ex-
terno/inicio) para que possa assinar eletronicamente com certificagao digital todos os documentos
firmados com a contratante (como realizar a assinatura

digital:
https://sgpe.sea.sc.gov.br/capdoc/pergunta_fre-quente/nova-como-realizar-a-assinatura-digital-via-
portal- externo/).

7.23. Nao permitir a utilizagcdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizacdo do trabalho do
menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

8 - OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

8.1. Praticar todos os atos de controle e administracdo deste Termo de Referéncia.

8.2. Verificar a conformidade dos servigos prestados e faturados com as especificacbes
constantes do Edital e da proposta, para fins de aceitagao e recebimento definitivo.

8.3. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacbes da Contratada, através de gestor e
fiscal de contrato.

8.4. Prestar os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela fornecedora com relacéo a Ata
de Registro de Precos.

8.5. Comunicar a empresa fornecedora toda e quaisquer ocorréncias relacionadas a prestacao dos

Servicos.

8.6. Rejeitar, no todo ou em parte, o objeto entregue pela empresa vencedora fora das
especificagbes do Edital.
8.7. Efetuar o pagamento a Contratada no prazo previsto.

9- DA GESTAO E FISCALIZAGAO

9.1. O contrato/autorizagao de fornecimento/Nota de Empenho devera ser executado fielmente
pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da Lei Federal n°® 14.133/2021,
e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

9.2. As comunicagdes entre a Contratante e a Contratada devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para esse
fim.

9.3. A Contratante podera convocar representante da empresa para adocao de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

9.4. Apbs a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, a Contratante podera convocar o
representante da empresa Contratada para reunido inicial para apresentagdo do plano de
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fiscalizacdo, que contera informagbes acerca das obrigacées contratuais, dos mecanismos de
fiscalizacdo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execugéo da
Contratada, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das sangdes aplicaveis,
dentre outros.

9.5. A execucdo do contrato/Ata de Registro de Precos serd acompanhada e fiscalizada por
servidor designado pela Contratante denominado Fiscal de Contrato, que sera responsavel pelo
acompanhamento da execugéo dos servigos prestados.

9.5.1. O fiscal do contrato anotara em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas a

execucao do contrato, determinando o que for necessario para a regularizagao das faltas ou dos
defeitos observados.

9.5.2. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal do contrato emitira notificaces
para a correcao da execugao do contrato/Ata de Registro de Precos, determinando prazo para a
correcao.

9.5.3. O fiscal do contrato informara a seus superiores, em tempo habil para a adocdo das
medidas convenientes, a situagdo que demandar decisdo ou providéncia que ultrapasse sua
competéncia.

9.5.4. O fiscal do contrato sera auxiliado pelos 6rgaos de assessoramento juridico e de controle
interno da Administragdo, que deverdo dirimir duvidas e subsidia-lo com informacdes relevantes
para prevenir riscos na execucgao contratual.

9.6. A fiscalizagdo de que trata os itens acima nao exclui nem reduz a responsabilidade da
Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicbes técnicas, vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior, e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da Administragdo ou de seus
agentes e prepostos.

9.7. O gestor do contrato coordenara a atualizagdo do processo de acompanhamento e
fiscalizacdo do contrato/Ata de Registro de Pregos contendo todos os registros formais da
execugao no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro
de ocorréncias, das alteragdes e das prorrogagdes contratuais, elaborando relatério com vistas a
verificagdo da necessidade de adequacdes do contrato/Ata de Registro de Pregos para fins de
atendimento da finalidade da administracao.

9.7.1. O gestor do contrato acompanhara a manutencao das condi¢cdes de habilitacdo da
Contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem
o fluxo normal da liquidagcdo e do pagamento da despesa no relatoério de riscos eventuais.

9.7.2. O gestor do contrato emitira documento comprobatério da avaliagao realizada pelo fiscal
quanto ao cumprimento de obrigagbes assumidas pela Contratada, com menc¢do ao seu
desempenho na execugao contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos,
e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de
obrigacoes.

9.7.3. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizagao de processo administrativo de
responsabilizacdo para fins de aplicacdo de sangdes, a ser conduzido pela comissao de que trata
o art. 158 da Lei Federal n° 14.133/2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal,
conforme o caso.

9.8. O fiscal do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato
sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagao ou prorrogagao contratual.

9.9. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informagdes sobre a consecuc¢ao dos
objetivos que tenham justificado a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para o
aprimoramento das atividades da Administracéo.

9.10. O gestor do contrato devera enviar a documentacao pertinente para a formalizagdo dos
procedimentos de liquidagdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdo nos
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termos do contrato.
9.11. A fiscalizacdo e a gestdo do Contrato serdo realizadas por servidores a serem indicados em
portaria propria de designacgao.

10 - DO PAGAMENTO

10.1. A Contratante pagard a Contratada o valor correspondente aos servicos efetivamente
prestados, por intermédio do Banco do Brasil S/A, até o 20° (vigésimo) dia do més subsequente a
prestacao dos servicos, mediante a apresentagao da nota fiscal/fatura, que devera ser emitida em
nome da Contratante, devendo constar o CNPJ, e numero da Ordem de Servigo/Autorizagao de
Fornecimento.

10.2. O pagamento sera liberado:

10.2.1. Mediante termo de recebimento definitivo detalhado que comprove o atendimento das
exigéncias contratuais, a ser emitido por Comissao de Recebimento ou servidor designado, em
até 3 (trés) dias uteis apds a prestagao dos servigos.

10.2.2. Desde que comprovada a regularidade fiscal e trabalhista da Contratada (Lei Estadual n°
17.516, de 27 de abril de 2018), mediante a apresentagao dos seguintes documentos:

a) Prova de regularidade com a Fazenda Federal (relativos aos Tributos Federais, Divida
Ativa e Seguridade Social/INSS);

b) Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede da licitante,
mediante apresentacao de certiddo emitida pela Secretaria competente do Estado;

C) Prova de regularidade para com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede da licitante ou
outra equivalente, na forma da lei;

d) Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS),
emitida pela Caixa Econémica Federal;

e) Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a

apresentagéo de Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT).

10.2.1. A ndo apresentacdo dos documentos acima exigidos implica na suspensao do pagamento
da fatura até a sua apresentacdo, ndo sendo exigivel, neste caso, atualizagao financeira dos
valores, por inadimplemento.

10.3. Nenhum pagamento sera efetuado a fornecedora enquanto pendente de liquidagao qualquer
obrigagao financeira que Ihe for imposta em virtude de penalidade ou inadimpléncia, bem assim,
em razdo de dano ou prejuizo causado a Administracdo ou a terceiros, ndo gerando essa
postergacao direito a atualizagdo monetaria do preco.

10.4. O pagamento da fatura sera sustado se verificada execugédo defeituosa dos servigos, nao
gerando essa postergacao direito a atualizagdo monetaria do preco.

10.5. Vencido o prazo estabelecido e ndo efetuado o pagamento pela Administracdo, sem que
haja culpa da Contratada, os valores serao corrigidos com base nos mesmos critérios adotados
para a atualizagao das obrigagdes tributarias.

10. DOS RECURSOS ORGCAMENTARIOS

As despesas decorrentes da presente Dispensa de Licitagdo ocorrerdo por conta da seguinte

dotacao orgamentaria:

Unidade Orgamentéria Subagio Fonte Natureza de Despesa
41073 - Fundacao Catarinense de Esporte — 015908 1.500.100.000 33.90.39.41
FESPORTE 015917 2.500.100.000
1.501.229.000
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ESTADO DE SANTA CATARINA

FUNDAGAO CATARINENSE DE ESPORTE
DIRETORIA DE ESPORTES

GERENCIA DE ESPORTE DE RENDIMENTO

2.501.229.000

10. DO VALOR ESTIMADO
O valor maximo estimado sera de R$ 58.609,00 (cinquenta e oito mil, seiscentos e nove reais).

11. INDICAGAO RESPONSAVEL NO ORGAO PELOS ENCAMINHAMENTOS DE EVENTUAIS
IMPUGNAGOES E/OU ESCLARECIMENTOS

Nome: Gisele Oliveira Cardoso

E-mail: licitacoes@fesporte.sc.gov.br

Telefone Institucional: (48) 3665-6117

Floriandpolis, data da assinatura digital.

Darcio de Saules
Gerente de Esporte de Rendimento

(assinado digitalmente)

w
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ALMOCO E JANTAR:

ESTADO DE SANTA CATARINA

FUNDAGAO CATARINENSE DE ESPORTE
DIRETORIA DE ESPORTES

GERENCIA DE ESPORTE DE RENDIMENTO

ANEXO |

CARDAPIO E INFORMAGOES
COMPLEMENTARES

As refeicdes néo terdo obrigatoriedade que obedecer a cardapio sugerido, porém deveréao
considerar padrbes de qualidade e variedade com base na tabela abaixo, observada a proporg¢ao
relativa ao quantitativo de refeicdes estabelecido devendo conter no minimo:

Proteina Carnes variando entre frango, carne bovina, carne suina e peixe.
Guarnigao Arroz branco ou integral e Feijao
A h Puré de Batata, Farofa, Suflé de Legumes, Aipim cozido, Batatas
companhamentos | 4 4tinadas, Batata doce assada, Quiche de palmito, Creme de
milho, Omelete de Legumes, Polenta com queijo, Sopas variadas.
M Macarrao a bolonhesa, Penne ao Sugo, Massa Chinesa, Macarrao
assa ao molho branco, Espaguete na manteiga, Lasanha bolonhesa,
Lasanha de frango, Nhoque ao sugo, etc.
Alface, Rucula, Tomate, Cebola, Agrido, Beterraba ralada,
Salada 1 Palmito, Ovo de Codorna, etc.
Legumes cozidos (cenoura, vagem, brocolis, etc.), Milho verde,
Salada 2 Caponata, Tabule, Salada de Grao de Bico, Maionese, Salpicéo
de Frango, etc.

- 02 opcoes de Proteina;
- 02 opcgdes de guarnicao;

- 01 opgao de acompanhamento;

- 01 variacdo de massa;

- 02 variagbes de saladas do tipo 1;
- 01 variagbes de salada do tipo 2.

Sobremesa: 02 (duas) opcdes de frutas (de acordo com a época e regido do evento); Servidas

em todas as refeigoes.

Bebidas: Sucos e agua mineral ou filtrada sem gas; Servidas em todas as refeigcbes.

OBSERVAGAO: Nao podera haver repeticdes dos pratos principais, sobremesas e saladas de
uma refeicdo para outra ou de um dia para outro;

Os alimentos deverdo ser feitos de forma saudavel, balanceada e que contemple todos os
nutrientes necessarios, devendo conter alimentos do grupo dos carboidratos, proteinas, gordura

boa, frutas e vegetais.
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