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UNIVERSIDADE TECNOLOGICA FEDERAL DO PARANA
AVISO DE DISPENSA ELETRONICA N2 02/2023.
Lei n? 14.133, de 12 de abril de 2021
(Processo Administrativo n.° 23064.006234/2023-16)

Torna-se publico que a Universidade Tecnolégica Federal do Parand - UTFPR, por meio da Diretoria de
Planejamento e Administracdo - DIRPLAD, realizard Dispensa Eletronica, com critério de julgamento por
menor preco, na hipdtese do art. 75, inciso VIII, nos termos da Lei n? 14.133, de 12 de abril de 2021, da
Instrucdo Normativa SEGES/ME n2 67/2021 e legislacdo aplicavel.

Data da sessdo: 08/03/2023
Site: https://www.gov.br/compras/pt-br/
Horario da Fase de Lances: 9:00 as 15:00 (06 horas)

1. OBJETO DA CONTRATAGAO DIRETA

1.1 Contratacdo de empresa especializada para fornecimento de refeicdes (almocgo e jantar), a serem
preparadas e servidas pela licitante nas dependéncias do Restaurante Universitario da UTFPR — Campus
Curitiba — Sede Centro, Sede Ecoville e lanchonete na Sede Neoville, incluindo o fornecimento de todos
os insumos, materiais e mdo de obra necessdria a realizacdo destas atividades, conforme condigdes,
guantidades, exigéncias e estimativas contidas neste Aviso de Contratacdo Direta e seus anexos.

1.2 A contratacdo serd realizada em Unico item, conforme tabela constante abaixo:

- A tidad Val
Item || CATSER Descri¢do/Especifica¢ido Qual.“ ade aor Valor Total
estimada Unitario

Fornecimento de refei¢cGes (almogo e jantar) a serem
preparadas e servidas pela licitante nas dependéncias do
Restaurante Universitario da UTFPR - Campus Curitiba —
1 5320 Sede Centro, Sede Ecoville e previsto para o futuro a 159.832 17,98 || 2.873.779,36
instalacdo na Sede Neoville, em conformidade com os

procedimentos técnicos, culindrios e higiénicos
preconizados para os servicos de alimentacao.

https://sei.utfpr.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=3605990&infra_sist...

1.3 O critério de julgamento adotado sera o menor preco global, observadas as exigéncias contidas neste
Aviso de Contratacdo Direta e seus Anexos quanto as especificacdes do objeto.
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2. PARTICIPACAO NA DISPENSA ELETRONICA.

2.1 A participagao na presente dispensa eletronica se dara mediante Sistema de Dispensa Eletronica
integrante do Sistema de Compras do Governo Federal — Comprasnet 4.0, disponivel no enderego
eletrénico https://www.gov.br/compras/pt-br/.

2.1.1 Os fornecedores deverdo atender aos procedimentos previstos no Manual do Sistema de
Dispensa Eletronica, disponivel no Portal de Compras do Governo Federal, para acesso ao sistema e
operacionalizagado.

2.1.2 O fornecedor é o responsavel por qualquer transacdao efetuada diretamente ou por seu
representante no Sistema de Dispensa Eletrénica, ndo cabendo ao provedor do Sistema ou ao érgao
entidade promotora do procedimento a responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso
indevido da senha, ainda que por terceiros ndo autorizados.

2.2 Nao poderao participar desta dispensa os fornecedores:
2.2.1 que ndo atendam as condi¢Ges deste Aviso de Contratagao Direta e seu(s) anexo(s);

2.2.2 estrangeiros que ndo tenham representacdo legal no Brasil com poderes expressos para receber
citacdo e responder administrativa ou judicialmente;

2.2.3 que se enquadrem nas seguintes vedacgoes:

a) pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da contratacao, impossibilitada de contratar
em decorréncia de sanc¢do que lhe foi imposta;

b) aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econGmica, financeira, trabalhista
ou civil com dirigente do 6rgao ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe func¢do
na licitagcdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cOnjuge, companheiro ou
parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

c) empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n? 6.404, de 15 de
dezembro de 1976, concorrendo entre si;

d) pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo do aviso, tenha sido
condenada judicialmente, com transito em julgado, por explora¢do de trabalho infantil, por submissao de
trabalhadores a condicdes analogas as de escravo ou por contratacdo de adolescentes nos casos vedados
pela legislacdo trabalhista

2.2.3.1 aplica-se o disposto na alinea “a” também ao fornecedor que atue em substituicdo a outra
pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sang¢do a ela aplicada, inclusive a sua
controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizacdo
fraudulenta da personalidade juridica do fornecedor;

2.2.4 organizagOes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condi¢do (Acérdao
n2 746/2014-TCU-Plenario); e

2.2.5 sociedades cooperativas.

3. INGRESSO NA DISPENSA ELETRONICA E CADASTRAMENTO DA PROPOSTA INICIAL

3.1 O ingresso do fornecedor na disputa da dispensa eletrénica se dara com o cadastramento de sua
proposta inicial, na forma deste item.

3.2 O fornecedor interessado, apds a divulgacdo do aviso de contratacdo direta, encaminhars,
exclusivamente por meio do Sistema de Dispensa Eletronica, a proposta com a descricdo do objeto
ofertado, a marca do produto, quando for o caso, e o preco, até a data e o horario estabelecidos para
abertura do procedimento.

3.2.1 A proposta também devera conter declaracdo de que compreende a integralidade dos custos
para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdao Federal, nas leis trabalhistas, nas
normas infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta
vigentes na data de entrega das propostas.
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3.3 Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta, em especial o preco, vinculam a Contratada.

3.4 Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdencidrios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na presta¢ao
dos servicos;

3.4.1 Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do fornecedor, nao Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracao, sob alegacao
de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.

3.5 Se o regime tributdrio da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais varidveis, a
cotacdo adequada serd a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos ultimos
doze meses.

3.6 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo retidos na
fonte os percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.

3.7 A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢des nelas
contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia e seus anexos, assumindo o
proponente o compromisso de executar os servigos nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita
execucao contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicdo.

3.8 A proposta podera ser alterada ou excluida até a data e hora de abertura da sessdo. Podera também
desistir da participacao naquela dispensa, desde que antes do inicio da disputa.

3.9 No cadastramento da proposta inicial, o fornecedor deverd, assinalar “sim” ou “ndo” em campo
proprio do sistema eletronico, as seguintes declaragdes:

3.9.1 que inexistem fatos impeditivos para sua habilitacdo no certame, ciente da obrigatoriedade de
declarar ocorréncias posteriores;

3.9.2 que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n2 123, de 2006,
estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49.

3.9.3 que estd ciente e concorda com as condi¢des contidas no Aviso de Contrata¢do Direta e seus
anexos;

3.9.4 que assume a responsabilidade pelas transagdes que forem efetuadas no sistema, assumindo
como firmes e verdadeiras;

3.9.5 que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, de que trata o art. 93 da Lei n2 8.213/91.

3.9.6 que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega
menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢ao de aprendiz, nos termos do artigo 7°,
XXXIII, da Constituicao;

3.10 Fica facultado ao fornecedor, ao cadastrar sua proposta inicial, a parametriza¢dao de valor final
minimo, com o registro do seu lance final aceitavel (menor preco ou maior desconto, conforme o caso).

3.10.1 Feita essa opc¢ao os lances serdo enviados automaticamente pelo sistema, respeitados os
limites cadastrados pelo fornecedor e o intervalo minimo entre lances previsto neste aviso.

3.10.1.1 Sem prejuizo do disposto acima, os lances poderao ser enviados manualmente, na forma
da secdo respectiva deste Aviso de Contratagao Direta;

3.10.2 O valor final minimo podera ser alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, desde que
ndo assuma valor superior a lance ja registrado por ele no sistema.

3.10.3 O valor minimo parametrizado possui carater sigiloso aos demais participantes do certame e
para o drgdo ou entidade contratante. Apenas os lances efetivamente enviados poderdo ser conhecidos
dos fornecedores na forma da se¢ao seguinte deste Aviso.
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4. FASE DE LANCES

4.1 A partir das 9:00h da data estabelecida neste Aviso de Contratacdo Direta, a sessdo publica serd
automaticamente aberta pelo sistema para o envio de lances publicos e sucessivos, exclusivamente por
meio do sistema eletrénico, sendo encerrado no horario de finalizacdo de lances também ja previsto
neste aviso.

4.2 Iniciada a etapa competitiva, os fornecedores deverao encaminhar lances exclusivamente por meio
de sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no
registro.

4.2.1 O lance devera ser ofertado pelo valor total do item.

4.3 O fornecedor somente podera oferecer valor inferior ou maior percentual de desconto em relagdo ao
ultimo lance por ele ofertado e registrado pelo sistema.

4.3.1 O fornecedor podera oferecer lances sucessivos iguais ou superiores ao lance que esteja
vencendo o certame, desde que inferiores ao menor por ele ofertado e registrado pelo sistema, sendo
tais lances definidos como “lances intermedidrios” para os fins deste Aviso de Contratagao Direta.

4.3.2 O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidird tanto em
relagdo aos lances intermedidrios quanto em relagao ao que cobrir a melhor oferta é de 1% (um por
cento).

4.4 Havendo lances iguais ao menor ja ofertado, prevalecerd aquele que for recebido e registrado
primeiro no sistema.

4.5 Caso o fornecedor ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

4.6 Durante o procedimento, os fornecedores serdo informados, em tempo real, do valor do menor lance
registrado, vedada a identificacdo do fornecedor.

4.7 Imediatamente apdés o término do prazo estabelecido para a fase de lances, havera o seu
encerramento, com o ordenamento e divulgacdo dos lances, pelo sistema, em ordem crescente de
classificacdo.

4.7.1 O encerramento da fase de lances ocorrera de forma automatica pontualmente no horario
indicado, sem qualquer possibilidade de prorrogacdo e ndo havendo tempo aleatério ou mecanismo
similar.

5. JULGAMENTO DAS PROPOSTAS DE PRECO

5.1 Encerrada a fase de lances, sera verificada a conformidade da proposta classificada em primeiro lugar
guanto a adequacdo do objeto e a compatibilidade do preco em relacdo ao estipulado para a
contratacgao.

5.2 No caso de o preco da proposta vencedora estar acima do estimado pela Administracdo, podera haver
a negociagao de condi¢des mais vantajosas.

5.2.1 Neste caso, o fornecedor sera consultado sobre a possibilidade de fornecer o objeto de acordo
com preco estimado pela Administracao.

5.2.2 A negociacao podera ser feita com os demais fornecedores classificados, respeitada a ordem de
classificacdo, quando o primeiro colocado, mesmo apds a negociacao, for desclassificado em razdo de sua
proposta permanecer acima do pre¢o maximo definido para a contratacao.

5.2.3 Em qualquer caso, concluida a negociacdo, o resultado sera registrado na ata do procedimento
da dispensa eletronica.

5.3 Estando o preco compativel, sera solicitado o envio da proposta atualizada e, se necessdrio, de
documentos complementares, adequada ao ultimo lance.

5.4 O prazo de validade da proposta ndo serd inferior a 30 (trinta) dias, a contar da data de sua
apresentagao.
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5.5 Sera desclassificada a proposta vencedora que:
5.5.1 contiver vicios insanaveis;

5.5.2 ndo obedecer as especificagdes técnicas pormenorizadas neste aviso ou em seus anexos;

5.5.3 apresentar precos inexequiveis ou permanecerem acima do preco maximo definido para a

contratacao;

5.5.4 nao tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracao;

5.5.5 apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste aviso ou seus anexos, desde

que insandvel.

5.6 Quando o fornecedor ndo conseguir comprovar que possui ou possuird recursos suficientes para

executar a contento o objeto, serd considerada inexequivel a proposta de pregos ou menor lance que:

5.6.1 for insuficiente para a cobertura dos custos da contratacao, apresente precos global ou unitarios
simbdlicos, irrisdrios ou de valor zero, exceto quando se referirem a materiais e instalacbes de

propriedade do préprio fornecedor, para os quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da remuneracao.

5.7 Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a

exequibilidade da proposta.

5.8 Erros no preenchimento da proposta ndo constituem motivo para a desclassificacdo da proposta. O
documento podera ser ajustado pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que nao haja

majoragdo do preco.

5.8.1 O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que ndo alterem a

substancia das propostas;

5.9 Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificacdes do objeto, sera colhida a

manifestacdo escrita do setor requisitante do servico ou da area especializada no objeto.

5.10 Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, serd examinada a proposta ou lance

subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificacdo.

5.11 Havendo necessidade, a sessao sera suspensa, informando-se no “chat” a nova data e horario para a

sua continuidade.

5.12 Encerrada a analise quanto a aceita¢do da proposta, se iniciara a fase de habilitacdo, observado o

disposto neste Aviso de Contratagdo Direta.

6. HABILITACAO

6.1 Os documentos a serem exigidos para fins de habilitacio constam do ANEXO | - DOCUMENTACAO
EXIGIDA PARA HABILITAGAO deste aviso e serdo solicitados do fornecedor mais bem classificado da fase

de lances.

6.2 Como condicdo prévia ao exame da documentacdo de habilitagdo do fornecedor detentor da
proposta classificada em primeiro lugar, sera verificado o eventual descumprimento das condi¢des de
participacdo, especialmente quanto a existéncia de san¢do que impeca a participacdo no certame ou a

futura contratacdao, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da

Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

c) Cadastro Nacional de CondenacgGes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido pelo

Conselho Nacional de Justica (www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php).

d) Lista de Inidobneos mantida pelo Tribunal de Contas da Unidao - TCU;

https://sei.utfpr.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=3605990&infra_sist...
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6.2.1 Para a consulta de fornecedores pessoa juridica poderd haver a substituicdo das consultas das

alineas “b”, “¢” e “d” acima pela Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do TCU
(https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/)

6.2.2 A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa fornecedora e também de seu
sdcio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as san¢des impostas
ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder
Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sdcio majoritario.

6.2.2.1 Caso conste na Consulta de Situa¢do do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas, o agente da contratacdo diligenciard para verificar se houve fraude por parte das empresas
apontadas no Relatdrio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

6.2.2.1.1 A tentativa de burla serd verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de
fornecimento similares, dentre outros.

6.2.2.1.2 O fornecedor serd convocado para manifestacdo previamente a sua desclassificacao

6.2.3 Constatada a existéncia de sancao, o fornecedor serd reputado inabilitado, por falta de condicao
de participacao.

6.3 Caso atendidas as condi¢des de participacao, a habilitacdo dos fornecedores sera verificada por meio
do SICAF, nos documentos por ele abrangidos.

6.3.1 E dever do fornecedor atualizar previamente as comprovacdes constantes do SICAF para que
estejam vigentes na data da abertura da sessdo publica, ou encaminhar, quando solicitado, a respectiva
documentacao atualizada.

6.3.2 O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitacdo do fornecedor, exceto se a
consulta aos sitios eletrénicos oficiais emissores de certiddes lograr éxito em encontrar a(s) certidao(des)
valida(s).

6.4 Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitacdo complementares, necessarios a
confirmacdo daqueles exigidos neste Aviso de Contratacdo Direta e ja apresentados, o fornecedor serd
convocado a encaminhd-los, em formato digital, apds solicitacdo da Administracdo, sob pena de
inabilitacdo.

6.5 Somente haverd a necessidade de comprovacdo do preenchimento de requisitos mediante
apresentacao dos documentos originais nao-digitais quando houver duavida em relacdo a integridade do
documento digital.

6.6 O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado (a) da prova
de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal e (b) da apresentacdo do balanco
patrimonial e das demonstracdes contabeis do ultimo exercicio.

6.7 Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, a sessdo sera suspensa,
sendo informada a nova data e hordrio para a sua continuidade.

6.8 Serad inabilitado o fornecedor que ndo comprovar sua habilitacdo, seja por ndo apresentar quaisquer
dos documentos exigidos, ou apresenta-los em desacordo com o estabelecido neste Aviso de Contratacao
Direta.

6.8.1 Na hipdtese de o fornecedor ndo atender as exigéncias para a habilitacdo, o 6rgdo ou entidade
examinara a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificagao, até a apuragdao de
uma proposta que atenda as especificacdes do objeto e as condi¢des de habilitacdo.

6.9 Constatado o atendimento as exigéncias de habilitacao, o fornecedor serd habilitado.

7. CONTRATACAO

7.1 Apds a homologacdo e adjudicacdo, caso se conclua pela contratacdo, sera firmado Termo de
Contrato ou emitido instrumento equivalente.
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7.2 O adjudicatario terd o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, contados a partir da data de sua convocacao,
para aceitar a Nota de Empenho, sob pena de decair do direito a contratacdo, sem prejuizo das sanc¢des
previstas neste Aviso de Contratacao Direta.

7.2.1 O prazo previsto para aceitacao da nota de empenho ou instrumento equivalente podera ser
prorrogado 1 (uma) vez, por igual periodo, por solicitacdo justificada do adjudicatario e aceita pela
Administracgao.

7.3 O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida a empresa adjudicada, implica
no reconhecimento de que:

7.3.1 a referida Nota esta substituindo o contrato, aplicando-se a relacdo de negdcios ali estabelecida
as disposicOes da Lei n? 14.133, de 2021;

7.3.2 a contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas no Aviso de Contrata¢do Direta e
seus anexos;

7.3.3 a contratada reconhece que as hipdteses de rescisdao sdo aquelas previstas nos artigos 137 e 138
da Lei n? 14.133/21 e reconhece os direitos da Administragdo previstos nos artigos 137 a 139 da mesma
Lei.

7.4 Na assinatura do contrato ou do instrumento equivalente sera exigida a comprovacao das condicdes
de habilitacdo e contratacdo consignadas neste aviso, que deverdo ser mantidas pelo fornecedor durante
a vigéncia da contratagdo.

8. SANCOES

8.1 Comete infragdao administrativa o fornecedor que cometer quaisquer das infragcdes previstas no art.
155 da Lei n2 14,133, de 2021, quais sejam:

8.1.1 dar causa a inexecugao parcial do contrato;

8.1.2 dar causa a inexecucdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo, ao
funcionamento dos servicos publicos ou ao interesse coletivo;

8.1.3 dar causa a inexecucao total do contrato;
8.1.4 deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame;
8.1.5 ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

8.1.6 ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentacdo exigida para a contratacdo, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

8.1.7 ensejar o retardamento da execugdao ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo
justificado;
8.1.8 apresentar declaragdao ou documentacgao falsa exigida para o certame ou prestar declaragao falsa
durante a dispensa eletrénica ou a execugao do contrato;
8.1.9 fraudar a dispensa eletronica ou praticar ato fraudulento na execugao do contrato;

8.1.10 comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

8.1.10.1 Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaracdo falsa quanto as
condig¢des de participagdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os fornecedores,
em qualquer momento da dispensa, mesmo apds o encerramento da fase de lances.

8.1.11 praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos deste certame.

8.1.12 praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013.

8.2 O fornecedor que cometer qualquer das infragcbes discriminadas nos subitens anteriores ficard
sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes san¢des:
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a) Adverténcia pela falta do subitem 8.1.1 deste Aviso de Contratacdo Direta, quando ndo se justificar
a imposicdo de penalidade mais grave;

b) Multa de 15% (quinze por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s) prejudicado(s) pela conduta
do fornecedor, por qualquer das infragcdes dos subitens 8.1.1 a 8.1.12;

¢) Impedimento de licitar e contratar no ambito da Administracdo Publica direta e indireta do ente
federativo que tiver aplicado a sanc¢do, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos, nos casos dos subitens 8.1.2 a
8.1.7 deste Aviso de Contratacdo Direta, quando nao se justificar a imposicao de penalidade mais grave;

d) Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar, que impedird o responsavel de licitar ou
contratar no ambito da Administracdo Publica direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo
minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos, nos casos dos subitens 8.1.8 a 8.1.12, bem como nos
demais casos que justifiguem a imposicao da penalidade mais grave;

8.3 Na aplicacdo das sanc¢des serdo considerados:
8.3.1 a natureza e a gravidade da infragdo cometida;
8.3.2 as peculiaridades do caso concreto;
8.3.3 as circunstancias agravantes ou atenuantes;
8.3.4 os danos que dela provierem para a Administracao Publica;

8.3.5 a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientagdes dos 6rgdos de controle.

8.4 Se a multa aplicada e as indenizacbes cabiveis forem superiores ao valor de pagamento
eventualmente devido pela Administracdo ao contratado, além da perda desse valor, a diferenca serd
descontada da garantia prestada ou serd cobrada judicialmente.

8.5 A aplicacdo das sancdes previstas neste Aviso de Contratacdo Direta, em hipdtese alguma, a
obrigacdo de reparacdo integral do dano causado a Administragdo Publica.

8.6 A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangoes.

8.7 Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de pratica de infracdo
administrativa tipificada pela Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013, como ato lesivo a administracao
publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a apuracdo da
responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente, com despacho
fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de investigacdo preliminar ou
Processo Administrativo de Responsabilizacao — PAR.

8.8 A apuracdo e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a
Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013,
seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

8.9 O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos
especificos para apuragao da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragdo Publica Federal resultantes
de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagao de agente publico.

8.10 A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que
assegurara o contraditorio e a ampla defesa ao fornecedor/adjudicatario, observando-se o procedimento
previsto na Lei n? 14.133, de 2021, e subsidiariamente na Lei n29.784, de 1999.

8.11 As sangbes por atos praticados no decorrer da contratagdo estdo previstas nos anexos a este Aviso.

9. DAS DISPOSICOES GERAIS

9.1 O procedimento sera divulgado no Comprasnet 4.0 e no Portal Nacional de Contratacdes Publicas -
PNCP, e encaminhado automaticamente aos fornecedores registrados no Sistema de Registro Cadastral
Unificado - Sicaf, por mensagem eletronica, na correspondente linha de fornecimento que pretende
atender.
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9.2 No caso de todos os fornecedores restarem desclassificados ou inabilitados (procedimento
fracassado), a Administra¢do podera:

9.2.1 republicar o presente aviso com uma nova data;

9.2.2 valer-se, para a contratacdo, de proposta obtida na pesquisa de precos que serviu de base ao
procedimento, se houver, privilegiando-se os menores precos, sempre que possivel, e desde que
atendidas as condicdes de habilitagdo exigidas.

9.2.2.1 No caso do subitem anterior, a contratacdo serd operacionalizada fora deste procedimento.

9.2.3 fixar prazo para que possa haver adequacdo das propostas ou da documentagao de habilitagao,
conforme o caso.

9.3 As providéncias dos subitens 9.2.1 e 9.2.2 acima poderdao ser utilizadas se ndo houver o
comparecimento de quaisquer fornecedores interessados (procedimento deserto)

9.4 Havendo a necessidade de realizacdo de ato de qualquer natureza pelos fornecedores, cujo prazo nao
conste deste Aviso de Contratacdo Direta, devera ser atendido o prazo indicado pelo agente competente
da Administracdo na respectiva notificacao.

9.5 Cabera ao fornecedor acompanhar as operacoes, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda
do negdcio diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pela Administracdo ou de sua
desconexao.

9.6 Ndo havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagdo do
certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia Util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacdo em
contrario.

9.7 Os horarios estabelecidos na divulgacdo deste procedimento e durante o envio de lances observardo
o horério de Brasilia-DF, inclusive para contagem de tempo e registro no Sistema e na documentacao
relativa ao procedimento.

9.8 No julgamento das propostas e da habilitacdo, a Administracdo poderd sanar erros ou falhas que nao
alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho
fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de
habilitacdo e classificagao.

9.9 As normas disciplinadoras deste Aviso de Contratacdo Direta serdo sempre interpretadas em favor da
ampliacdo da disputa entre os interessados, desde que ndao comprometam o interesse da Administracao,
o principio da isonomia, a finalidade e a seguranca da contratacao.

9.10 Os fornecedores assumem todos os custos de preparagdao e apresentagdo de suas propostas e a
Administracdo ndo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da
conducdo ou do resultado do processo de contratacdo.

9.11 Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Aviso de Contratagao Direta e de seus anexos ou
demais pecas que compdem o processo, prevalecerd as deste Aviso.

9.12 Da sessdo publica sera divulgada Ata no sistema eletrénico.

9.13 Integram este Aviso de Contratac¢do Direta, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
9.13.1 ANEXO | — Documentacdo exigida para Habilitacdo
9.13.2 ANEXO Il - Termo de Referéncia/Especificagdes Complementares;

9.13.2.1. ANEXO II.1 - Estudo Técnico Preliminar

9.13.3. ANEXO Il - Minuta de Termo de Contrato;

9.13.4. ANEXO IV - Declaracgdo de vistoria;

9.13.5. ANEXO V - Declaracdo de que ndo emprega menor.
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ANEXO | - DOCUMENTAGAO EXIGIDA PARA HABILITACAO

1. Habilitacao juridica:

1.1 No caso de empresario individual, inscricio no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo
da Junta Comercial da respectiva sede;

1.2 Em se tratando de Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficard condicionada a verificacdo da
autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

1.3 No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: ato
constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhado de documento comprobatério de seus administradores;

1.4 inscricao no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacao no Registro onde
tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal, filial ou agéncia;

1.5 No caso de sociedade simples: inscricao do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas
do local de sua sede, acompanhada de prova da indicacao dos seus administradores;

1.6 Decreto de autorizacao, em se tratando de sociedade empresaria estrangeira em funcionamento
no Pais;

1.7 Os documentos acima deverao estar acompanhados de todas as alteracdes ou da consolidacao
respectiva.

2. Regularidade fiscal, social e trabalhista:
2.1 Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ);

2.2 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacao de certidao
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral
da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da
Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da
Portaria Conjunta n° 1.751, de 02/10/2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

2.3 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

2.4 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacao de certidao negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

2.5 Prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do contratado.

2.6 Prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do contratado;



2.6.1 Caso a contratada seja considerada isenta de tributos relacionados ao objeto, devera
comprovar tal condicio mediante a apresentacdo de declaracdo emitida pela correspondente
Fazenda do domicilio ou sede do fornecedor, ou outra equivalente, na forma da lei;

3. Qualificacdo Economico-Financeira:
3.1 Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;

3.2 Balanco patrimonial, demonstracao de resultado de exercicio e demais demonstracdes contabeis
dos 2 (dois) Gltimos exercicios sociais.

3.2.1 As empresas criadas no exercicio financeiro da dispensa deverao atender a todas as exigéncias
da habilitacdo e poderao substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura.

3.2.2 Os documentos referidos acima limitar-se-do ao uUltimo exercicio no caso de a pessoa juridica
ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos.

3.3 Comprovacao da boa situacao financeira da empresa mediante obtencao de indices de Liquidez
Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um), obtidos pela aplicacdo
das seguintes formulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo
LG=

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
SG= Ativo Total

Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante

Ativo Circulante
LC=
Passivo Circulante

3.3.1 As empresas, que apresentarem resultado inferior ou igual a 1(um) em qualquer dos indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), deverdo comprovar capital ou
patrimoénio liquido minimo de 10% do valor total estimado da contratacao ou do item pertinente.

4. Qualificacao Técnica
4. Os critérios de qualificacao técnica a serem atendidos pelo fornecedor serao:

4.1. Registro profissional do nutricionista no Conselho Regional dos Nutricionistas (CRN), em plena
validade;

4.2. Certidao valida de registro e quitacao da empresa junto ao Conselho Regional de Nutricdo, em
gue tenha sua respectiva sede;

4.3. Comprovacao de Vinculo Empregaticio do Profissional Nutricionista nomeado como Responsavel
Técnico e a empresa licitante.

4.3.1. A comprovacao solicitada no Item 4.3 podera ser realizada através da apresentacao do Contrato
Social da empresa ou documento equivalente onde conste o Profissional como Sécio ou proprietario
da empresa; ou através da Cépia da Carteira de Trabalho e Previdéncia Social onde conste o seu
vinculo empregaticio ou ainda através da apresentacao de Contrato de Prestacao de Servicos.

4.4. Atestado de Capacidade Técnica, consistindo em declaracdo ou certidio, fornecido por
pessoa juridica de direito publico ou privado, declarando ter a empresa licitante fornecido
contratacao similar ao objeto desta Licitacao.
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TERMO DE REFERENCIA

1. DO OBIJETO

1.1. Contratagdo de empresa especializada para fornecimento de refeigdes (almogo e jantar), a serem preparadas e servidas pela licitante nas dependéncias do
Restaurante Universitario da UTFPR — Campus Curitiba — Sede Centro, Sede Ecoville e lanchonete na Sede Neoville, incluindo o fornecimento de todos os
insumos, materiais e mdo de obra necessaria a realizagdo destas atividades, conforme condigGes, quantidades, exigéncias e estimativas, estabelecidas neste
Termo de Referéncia:

Quantidade Valor

Item | Descrigdo/Especificagdo estimada Unitario Valor Total
Fornecimento de refei¢gdes (almogo e jantar) a serem preparadas e servidas pela licitante nas
1 dependéncias do Restaurante Universitario da UTFPR - Campus Curitiba — Sede Centro, Sede Ecoville e 150832 17,98 2.873.779,36

previsto para o futuro a instalagdo na Sede Neoville, em conformidade com os procedimentos técnicos,
culindrios e higiénicos preconizados para os servigos de alimentagdo.

1.2 . O objeto da licitagdo tem a natureza de servigo comum e natureza continuada sem dedicagdo exclusiva de mao de obra.
1.3. A presente contrata¢do adotara como regime de execu¢do a Empreitada por Prego Unitario.

1.4. Caso ocorram divergéncias entre a descrigdo do item cadastrado no sistema eletronico em relagdo ao exposto neste Termo de Referéncia, prevalecerdo a
descrigdo, quantitativos e valores mencionados neste Termo de Referéncia.

1.5. O prazo de vigéncia da contratagdo é de 5 (cinco) meses, podendo ser prorrogado conforme o disposto no art. 75, VIl da Lei n° 14.133, de 2021.
1.5.1. A titulo de informacdo, a UTFPR Campus Curitiba, estara realizando em paralelo uma nova licitagdo para substituicdo do contrato emergencial.

1.6. O prazo para CONTRATADA colocar em funcionamento o Restaurante Universitdrio (atendimento a Comunidade Académica) serd imediato, contados da
assinatura do Termo de Contrato.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

2.1. Contratagdo emergencial de empresa especializada para fornecimento de refeicSes (almogo e jantar), a serem preparadas e servidas pela licitante nas
dependéncias do Restaurante Universitario da UTFPR — Campus Curitiba — Sede Centro, Sede Ecoville e lanchonete na Sede Neoville, incluindo o fornecimento
de todos os insumos, materiais e mado de obra necessaria a realizagdo destas atividades.

2.2. Justifica-se a necessidade da contratagdo para atender a demanda da comunidade Universitdria no fornecimento de refei¢cdo de qualidade com baixo custo,
servir refei¢des em condigdes higiénico-sanitdrias adequadas e nutricionalmente balanceada, contribuindo assim com a saude e bem estar dos usudrios.

2.3. Entretanto, para que o estudante possa se desenvolver em sua plenitude académica, é necessario associar, a qualidade do ensino ministrado, uma politica
efetiva inclusiva que cumpra os deveres relacionados a responsabilidade social, com investimento em assisténcia, a fim de atender as necessidades basicas de
moradia, alimentagdo, salide, esporte, cultura e lazer, inclusdo digital, transporte, apoio académico, entre outras condigGes.

2.4.Cabe ressaltar que, a alimentagdo constitui uma das necessidades mais fundamentais para o ser humano. Além das implicagdes fisioldgicas, envolve aspectos
sociais, psicolégicos e econdmicos. Quando falamos em alimentagdo coletiva, em especial a social ou institucional, estamos nos referindo a uma missdo
educativa e social de oferecer uma refei¢do nutricionalmente adequada em termos qualitativos e quantitativos.

2.5. E com o intuito de promover a inclusdo social que a proposta de um Restaurante Universitario vem a tona. Afinal, o acesso de alunos de baixa renda a
Universidade, e a capacidade desta de garantira permanéncia deles até o cumprimento do curso, mediante a¢des sociais, de assisténcia estudantil, sdo um dos
pilares da instituicdo.

2.6. Dessa maneira, o servico de um Restaurante Universitario tem por objetivo oferecer ao aluno, por meio de uma agdo efetiva, um importante instrumento de
satisfagdo de uma necessidade basica e de real fungdo académico-social, o qual vem de forma completa contribuir para seu melhor desempenho e formagao
integral, bem como, diminuir a evasdo escolar.

2.7. O Restaurante Universitario, além de oferecer um servigo bésico de qualidade, também é um importante espago de convivéncia para os membros da
comunidade universitaria. Inteiram-se, assim, as a¢8es de educagdo, formacdo profissional, saude alimentacdo e lazer, com vistas ao sucesso académico.

2.8. Com base no exposto, a UTFPR - Campus Curitiba, vem legitimar e motivar o ato administrativo da contratacdo emergencial do fornecimento de refeigGes,
fornecendo os meios necessarios para o funcionamento do Restaurante Universitario. Ressaltamos ainda, que a contratagdo encontra respaldo legal no Artigo
75, Inciso VIl da Lei n? 14.133/2021.

3.FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

3.1 A Fundamentagdo da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice
deste Termo de Referéncia.

3.2 O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contrata¢des Anual 2023 conforme detalhamento a seguir:

ID PCA no PNCP: 75101873000190-0-000006/2023
Data de publicagdo no PNCP: 18/01/2023

Id do item no PCA: 174

Classe/Grupo: 632

Identificador da Futura Contratagdo: 2/2023.

https://sei.utfpr.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id _documento=3589492&infra_sist...
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4. DESCRICAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

4.1 A descrigdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tdpico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de
Referéncia.

5. REQUISITOS DA CONTRATAGCAO

5.1. A presente contratacdo de empresa especializada para o preparo, fornecimento e distribuigdo de refei¢cBes coletivas, objetiva oferecer um restaurante em
condigdes adequadas para atender a comunidade académica do Campus Curitiba e demais sedes, sobretudo discentes em condi¢des de vulnerabilidade
socioeconémica. Assim, para um determinado nimero de estudantes, principalmente os cotistas que apresentam dificuldades de ordem financeira, e sdo
beneficiados pelo Programa de Assisténcia Estudantil/Processo Ensino -Aprendizagem e, dentre eles, o fornecimento de alimentagdo de qualidade que é
considerado prioritario para permanéncia destes na Instituigdo.

5.2. Servigos de preparo, fornecimento e distribuigdo de refei¢des coletivas, para todas as etapas de produgdo nas dependéncias da CONTRATADA, distribuigdo
de refeigdes de almogo e jantar, bem como, para oferta de servicos de lanches e congéneres, assegurando uma alimentagdo balanceada e em condigbes
higiénico - sanitdrias adequadas a comunidade académica da Universidade Tecnoldgica Federal do Parand. As refeigdes (almogo e jantar) deverdo ser planejadas
atendendo as requisi¢des nutricionais, considerando adultos sauddveis como referéncia, respeitando a cultura local e o meio ambiente.

5.3 As refeicBes deverdo ser produzidas nos Restaurantes Universitarios das duas sedes do Campus Curitiba (Sede Central, localizada na Avenida Sete de
Setembro, 3165 - Rebougas, CEP 80230-901; e Sede Ecoville, localizada na Rua Deputado Heitor Alencar Furtado, 5000 — Ecoville, CEP 81280-340 e lanchonete na
Sede Neoville, localizada na Rua Pedro Gusso, 2601- CIC, CEP 81.310-900), atendendo os procedimentos técnicos, culindrios e higiénicos preconizados para
servigos de alimentagdo, em consonancia com as normas e legislagdo vigentes aplicaveis ao ramo de atividade.

5.3.1. Lanchonete: Na Sede Centro e Sede Ecoville, a lanchonete encontra-se fisicamente dentro do Restaurante Universitario, e na Sede Neoville, serd em
local a ser indicado pela Diretoria de Planejamento e Administragdo do Campus Curitiba.

5.4. A CONTRATADA deverd observar as exigéncias legais de sustentabilidade ambiental na execugdo dos servigos, bem como, adotar as boas praticas de
otimizagdo de recursos, redugdo de desperdicios e menor polui¢do, observando especialmente o seguinte:

5.4.1. A CONTRATADA devera observar as exigéncias legais relativas a protecdo do meio ambiente e a gestdo dos residuos. Incluem-se nestas exigéncias os
principios e instrumentos previstos na Politica Nacional de Residuos Sélidos (Lei 12.305/2010).

5.4.2. Observar e dar cumprimento as acdes estabelecidas no Plano de Gerenciamento de Residuos Sélidos (PGRS) da UTFPR - Campus Curitiba.

5.4.3. Deverad dar destinagdo final ambientalmente adequada para os residuos de d6leo vegetal gerados na cozinha, assim como residuos organicos, rejeitos
e reciclaveis, apresentando os respectivos comprovantes a fiscalizagdo sempre que solicitado.

5.4.4. A CONTRATADA se compromete a utilizar apenas fornecedores licenciados ambientalmente para as atividades, gerando todos os documentos
aplicaveis (Manifestos de Transporte de Residuos, Certificados de Destinagdo Final, etc.).

5.4.5. Deverd observar a forma, segregagdo, acondicionamento, armazenamento e frequéncia de coleta estabelecidos no PGRS.

5.4.7. Deverd executar praticas de logistica reversa, para todos os materiais, equipamentos e residuos previstos na legislagdo;

5.4.8. Todos os custos inerentes a gestdo, inclusive os de destinagdo final ambientalmente adequada dos residuos, estardo a cargo da CONTRATADA.
5.5 A CONTRATADA devera observar as exigéncias legais de sustentabilidade social na execugdo do servigo, observando especialmente o seguinte:

5.5.1. A contratada deverd manter todos seus funcionarios capacitados e treinados para a gestdo de residuos, apresentando os respectivos comprovantes a
fiscalizacdo, sempre que solicitado. A periodicidade minima de realizagdo dos treinamentos devera ser quadrimestral.

5.5.2. A contratada devera garantir que todos os colaboradores participem de treinamentos especificos oferecidos pela UTFPR Campus Curitiba, referente a
gestdo de residuos, tais como limpeza, separagdo e destinagdo correta de residuos, entre outros, sempre que solicitado pela CONTRATANTE.

5.5.3. A contratada devera fornecer, orientar e fiscalizar o uso dos equipamentos de protegdo individual e garantir o pleno cumprimento das normas de
protecdo a seguranga e a saude aplicaveis;

5.5.4. Alinhado a politica para a sustentabilidade da CONTRATANTE, a CONTRATADA devera dar preferéncia a utilizagdo de materiais reaproveitaveis e
biodegradaveis, sempre que possivel.

6. DA GARANTIA DA CONTRATAGCAO

6.1 Sera exigida a garantia da contratagdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n? 14.133, de 2021, no percentual de 5 % do valor contratual, conforme
regras previstas no contrato.

6.2. A garantia podera ser apresentada nas seguintes modalidades:
6.2.1. A garantia nas modalidades caugdo e fianga bancaria devera ser prestada em até 15 dias apds a assinatura do contrato.
6.2.2. A garantia na modalidade seguro garantia devera ser apresentada antes da assinatura do contrato, se essa for a opgdo escolhida pela empresa.

6.2.3. A validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera abranger um periodo de 90 dias apds o término da vigéncia contratual,
conforme item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n2 5/2017.

6.3. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

6.3.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais obrigagdes nele previstas;

6.3.2. prejuizos diretos causados a Administragdo decorrentes de culpa ou dolo durante a execugdo do contrato;

6.3.3. multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administragdo a contratada; e

6.3.4. obrigacGes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo adimplidas pela contratada, quando couber.
6.4 A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item anterior, observada a legislacdo que rege a matéria.
6.5. garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta especifica na Caixa Econémica Federal, com corre¢do monetaria.

6.6. Caso a opgdo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de
liquidagdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econémicos, conforme definido pelo Ministério da Fazenda.

6.7. No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera constar expressa renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cddigo Civil.

6.8. No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogagcdo de sua vigéncia, a garantia devera ser ajustada a nova situagdo ou renovada, seguindo os
mesmos parametros utilizados quando da contratagdo.
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6.9. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigacdo, a Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposi¢do no
prazo maximo de 05 (cinco) dias Uteis, contados da data em que for notificada.

6.10. A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a matéria.
6.11. Sera considerada extinta a garantia:

6.11.1. com a devolugdo da apdlice, carta fianga ou autorizagdo para o levantamento de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia,
acompanhada de declaragdo da Contratante, mediante termo circunstanciado, de que a Contratada cumpriu todas as cldusulas do contrato;

6.11.2. no prazo de 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia do contrato, caso a Administragdo ndo comunique a ocorréncia de sinistros, quando o
prazo sera ampliado, nos termos da comunicagio, conforme estabelecido na alinea "h2"do item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n. 05/2017.

6.12. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pela contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢des a
contratada.

6.13. A contratada autoriza a contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista no neste Edital e no Contrato.

6.14. A garantia da contratagdo somente serd liberada ante a comprovagdo de que a empresa pagou todas as verbas rescisorias decorrentes da contratagdo, e
que, caso esse pagamento ndo ocorra até o fim do segundo més apds o encerramento da vigéncia contratual, a garantia serd utilizada para o pagamento
dessas verbas trabalhistas, incluindo suas repercussdes previdencidrias e relativas ao FGTS, conforme estabelecido no art. 82, VI do Decreto n2 9.507, de 2018,
observada a legislagdo que rege a matéria.

6.15. Também poderd haver liberagdo da garantia se a empresa comprovar que os empregados serdo realocados em outra atividade de prestacdo de servigos,
sem que ocorra a interrupgao do contrato de trabalho.

6.16. Por ocasido do encerramento da prestagdo dos servigos contratados, a Administragdo Contratante poderd utilizar o valor da garantia prestada para o
pagamento direto aos trabalhadores vinculados ao contrato no caso da ndo comprovagdo: (1) do pagamento das respectivas verbas rescisorias ou (2)
da realocagdo dos trabalhadores em outra atividade de presta¢do de servigos, nos termos da alinea "j" do item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n. 5/2017.

7. DA VISTORIA

7.1. A avaliagdo prévia do local de execugdo dos servigos é imprescindivel para o conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades do objeto a ser contratado,
sendo assegurado ao interessado o direito de realizagdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda-feira a sexta-feira,
das .8h30min as 11 horas ou das 13h30 as 17 horas, devendo o agendamento ser efetuado previamente através dos seguintes e-mails:

7.1.1. Sede Ecoville, com Maria Joana, e-mail: marjoana@utfpr.edu.br,

7.1.2. Sede Centro, com Carlos Alexandre Becker, e-mail: carlosbecker@utfpr.edu.br e,

7.1.3. Sede Neoville — Lanchonete - Pavilhdo 1, com Irineu Kovalski, e-mail: kovalski@utfpr.edu.br
7.1.4. Serdo disponibilizados data e hordrio diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

7.1.5. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico deverd estar devidamente identificado, apresentando documento de
identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a realizagdo da vistoria.

7.1.6. A ndo realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegagdes de desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer
detalhes dos locais da prestagdo dos servigos, devendo o contratado assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

8. MODELO DE EXECUCAO DO OBIJETO
8.1. Os servigos serdo executados conforme discriminado abaixo:

8.1.1. As refei¢des devem ser preparadas e servidas, em conformidade com os procedimentos técnicos culinarios e higiénicos preconizados para servigos de
alimentagdo, atendendo almogo e jantar, conforme especificado neste Termo de Referéncia e anexos.

8.2. Paralelo as refei¢des (almogo/jantar) na lanchonete, a empresa devera fornecer lanches e bebidas em todo o horario de funcionamento do Restaurante
Universitario.

8.3. O Restaurante Universitario destina-se ao atendimento de toda a comunidade universitdria (estudantes, servidores, estagiarios, visitantes, trabalhadores
terceirizados), e em especial das necessidades dos alunos carentes, na forma das clausulas e condig8es estipuladas neste Termo de Referéncia e anexos.

8.4. Os espacos e instalagdes fisicas (Anexo |, Il e Ill), mdveis, equipamentos e utensilios que integram o Restaurante Universitario submetem-se ao regime de
Concessdo de Uso de Bem Publico.

8.5. Podera haver alteragdo por parte da Administragdo nos quantitativos dos equipamentos e utensilios que serdo fornecidos.
8.6. No caso de alteragGes, estas serdo sempre comunicadas antecipadamente a CONTRATADA pela equipe de fiscalizagdo.

8.7. As refei¢Bes deverdo ser planejadas atendendo as requisigdes nutricionais, considerando adultos saudaveis como referéncia, respeitando a cultura local e o
meio ambiente.

8.8. Os servidores e usuarios externos que estejam prestando servicos, fazendo cursos ou outras atividades ligadas a Institui¢do, pagardo o valor integral da
refeicdo.

8.9. E obrigatdrio o registro de refeigdes de servidores, por meio do crachd, pois mesmo que o servidor pague o valor integral da refeigdo, o registro serve para
fins estatisticos.

8.10. Os estudantes bolsistas terdo o valor integral de sua refeigdo custeado pela UTFPR.

8.11. Os estudantes ndo bolsistas, irdo arcar com a quantia de RS 3,50 (trés reais e cinquenta centavos) por refeicdo. A diferenca restante sera custeada pela
UTFPR — Campus Curitiba.

8.11.1. Tanto para estudantes bolsistas, quanto para ndo bolsistas, é obrigatério o uso do cracha de identificagdo para fazer jus ao subsidio;

8.11.2. O valor informado acima a titulo de pagamento pelos estudantes podera ser alterado a qualquer momento pela CONTRATANTE, sempre por prévio
aviso e por portaria especifica determinando novo valor.

8.11.3. A empresa vencedora ird apresentar relatério mensal com o total de refei¢des servidas, emitida em sistema proprio da UTFPR, para que seja
calculado o valor a ser pago pela instituicdo.

8.12. As refei¢Bes preparadas deverdo ser servidas sob a modalidade de self service, onde o usudrio podera se servir a vontade de todos os pratos, exceto o
prato principal (carne e opgdo ovolactovegetariana). A sobremesa e o suco poderd ser servido/controlado por funcionarios da empresa CONTRATADA.

8.13. O inicio da execugdo dos servigos referentes a lanchonete deverdo ocorrer ao final das férias docentes e as refeigdes (almogo e jantar) tera inicio sincrono
ao das atividades académicas dos calouros, conforme calendario académico vigente.
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8.14. O fornecimento das refei¢des e atendimento na lanchonete devera ser efetuado em todos os dias Uteis do ano, de acordo com calendario académico e
acordos prévios com comissdo de fiscalizagdo, nos espagos cedidos para funcionamento dos Restaurantes Universitarios e lanchonetes da UTFPR, nos seguintes

horérios:

8.14.1. De segunda-feira a sexta-feira nos seguintes horarios:

8.14.1.1. Almogo — de 11h as 14h30min;
8.14.1.2. Jantar — de 17h30min as 20h30min e
8.14.1.3. Lanchonete — de 7h as 21h30min.

8.14.2. Aos sabados, nos seguintes horarios:

8.14.2.1. Almogo — de 11h30min as 13h30min e
8.14.2.2. Lanchonete — de 7h as 13h30min.

8.14.3 Lanchonete da Sede Neoville o horario de atendimento sera das 7h30 as 14h de segunda-feira a sexta-feira.

8.15. A critério da Administragdo da Universidade, o horario de atendimento podera ser alterado de acordo com as necessidades da CONTRATANTE.

8.16. As refei¢des para almogo e jantar deverdo ser compostas conforme segue:

8.16.1. Ndo repetir o cardapio em dias consecutivos.

8.16.2 Formato do cardapio do ALMOGCO (Diariamente).

Quadro 1 - Composi¢do do Cardapio - Almogo

Composigdo caldrica média: 800-950 kcal (valor médio de proteina 25-30g)
Arroz/Arroz Integral (a vontade) Feijdo/Lentilha (a vontade)

Carne ou opgdo proteica ovolactovegetariana (porgdo Unica)
Acompanhamento (a vontade) Saladas (a vontade)

Sobremesa (porg&o Unica)

Suco (porg¢do Unica)

8.16.2.1. Descrigdao do Cardapio do Almogo

a) Arroz/Arroz Integral

i. Arroz branco - tipo 1 (diariamente) — (Aos sabados: Arroz temperado. Variedades: Risoto de frango, cogumelo, espinafre, alho pord, legumes, etc)

ii. Arroz integral (diariamente)

b) Feijao/Lentilha

i. Feijdo preto (segunda, quarta, sexta) — sem adigdo de produtos de origem animal, podendo se utilizar alho, cebola, louro ou outras ervas condimentares.
N&o utilizar temperos prontos (industrializados).

ii. Feijdo carioca (terga, quinta, sabado) - sem adi¢do de produtos de origem animal, podendo se utilizar alho, cebola, louro ou outras ervas condimentares.
N&o utilizar temperos prontos (industrializados).

iii. Lentilha ensopada (temperos como cebola, alho, alho pord, cheiro verde, louro, cominho, etc) - Ndo incluir ingredientes de origem animal - carnes
(linguiga, bacon, charque), podendo se utilizar alho, cebola, louro ou outras ervas condimentares. Ndo utilizar temperos prontos (industrializados).

c) Carne ou opgdo proteica ovolactovegetariana — ALMOGO.

Quadro 2 - Prato Principal/Proteico - Carne

Segunda-
.g Frango assado (coxa ou sobrecoxa)
feira
Terca-feira Carne bovina assada ou grelhada: patinho, coxdo mole, alcatra, contrafilé sem osso, moida de primeira, refogada ou na opgdo almondega — com

ou sem molho (ao sugo, bechamel, etc).

Quarta-feira

Semanas 1 e 3: Carne suina assada, grelhada ou ensopada: lombo ou bisteca.

Semanas 2 e 4: Peixe cozido, grelhado ou assado: filé ou posta - com ou sem molho - tildpia ou cagdo.

Quinta-feira Frango assado, grelhado ou ensopado: peito de frango (com ou sem 0sso) ou sobrecoxa — com ou sem molho.

Sexta-feira Carne bovina assada ou grelhada: patinho, coxdo mole, alcatra, contrafilé sem osso; moida de primeira, refogada — com ou sem molho.
Semanas 1, 2, 3: patinho, coxdo mole, alcatra, contrafilé sem osso, moida de primeira refogada, costela assada, filé com osso.

Sabado:

Semana 4: feijoada ou virado a paulista.
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Peso médio das porgdes de carnes (crua): carne sem osso - 150g; carne com osso - 180g (peso liquido, drenado apds o preparo). Utilizar
temperos, como alho, cebola, louro, outras ervas condimentares e aromdticas, e pouco sal. Nas preparagdes podem ser utilizados diferentes
molhos caseiros: ao sugo, bechamel, madeira, barbecue, a moda chinesa, etc. Dar preferéncia a carnes magras - com baixo teor de gordura.
Preparagdes fritas ou a milanesa, no maximo uma vez ao més, conforme aprovagdo prévia da UTFPR.

Observagdo:

Quadro 3 - Prato Principal — op¢do Ovolactovegetariana

Segunda- . . . . " .
fei%a Omelete (com milho ou ervilha, tomate, cheiro verde; cenoura em cubinhos, queijo, salsinha).
Terga-feira Proteina vegetal (PTS granulado) - Variedades: refogada com temperos e ervas; charuto, quibe, alméndega - com ou sem molho.

Assado de legumes - Variedades: tomate recheado e gratinado, abobrinha recheada e gratinada, souflé de diferentes legumes, quiche de

Quarta-feira
legumes.

Legumes com massa — Variedades: panqueca recheada com ricota ou legumes; pierogue com molho ao sugo; pastel assado de legumes/cuscuz

Quinta-feira de legumes.
. Proteina vegetal (PTS grande) — Variedades: strogonoff, PTS com legumes ao molho chinés, espetinho assado (PTS, tomate, cebola, pimentao),
Sexta-feira R
PTS fatiado acebolado.
Semanas 1 e 3: Hamburguer — Variedades: PTS, grdo de bico, berinjela Semana 2: Lasanha vegetariana ou queijo tofu gratinado, com molho
acebolado, gengibre e piment3o.
Sibado Semana 4 (janeiro-margo): Bife de soja a parmegiana.

Semana 4 (abril-setembro): Feijoada vegetariana.

Semana 4 (outubro-dezembro): Bife de soja a parmegiana.

Dar preferéncia para temperos naturais, como alho, cebola, louro, outras ervas condimentares e arométicas, quantidade moderada de molho
Observagdo: || de soja e pouco sal. O tamanho da porgdo devera ser equivalente a quantidade de proteina (no minimo 60%) da opgdo proteica de origem
animal (carne). As preparagdes ovolactovegetarianas sdo as mesmas no almogo e jantar.

d) Acompanhamento - Guarni¢do — ALMOGO

Quadro 4 - Acompanhamento do Prato Principal (Guarnig3o)

Segunda- Guarnigdo 1: Batata inglesa, batata doce, mandioca, mandioquinha (gratinada, na manteiga, assada, em forma de puré);

feira Guarni¢do 2: Massa (macarrdo, nhoque, ravioli, capeleti, lasanha).

Guarnigdo 1: Legumes gratinados (frescos) - com ou sem molho (misceldanea: no minimo trés variedades);
Terga-feira L . o .
Guarnigdo 2: Massa (macarrdo, nhoque, ravioli, capeleti).

Guarnigdo 1: Preparagdo com hortaligas — Variedades: couve refogada, repolho refogado, brécolis na manteiga, farofa de legumes com ou sem

uarta-feira . . - s ;
Q frutas, quirera (sem carne), couve-flor gratinada ao molho bechamel; Guarnigdo 2: Batata ao forno ou na manteiga e nhoque.

Guarnigdo 1: PreparagGes com hortalicas ou cereais — Variedades: Creme de milho, souflé de hortaligas, torta de legumes, polenta ao forno
Quinta-feira || (molho ao sugo e parmes&o);

Guarnigdo 2: Massa (macarrdo, nhoque, ravioli, capeleti).

Guarnigdo 1: Legumes gratinados (frescos) - com ou sem molho (misceldanea: no minimo trés variedades);

Sexta-feira
Guarnigdo 2: Massa (macarrdo e capeleti).
Semana 1, 2 e 3 - Guarnigdo 1: batatas ou berinjela, sob diferentes formas de preparo; Guarnigdo
2: Massas Semana

Sabado

4 - Guarnigdo 1: Couve refogada (feijoada); repolho refogado (virado a paulista);

Guarnigdo 2: Farofa (feijoada) e massas (virado a paulista).

Utilizar temperos como alho, cebola, louro, outras ervas condimentares e aromaticas e pouco sal. Ndo incluir ingredientes de origem animal -
Observagdo carnes (linguiga, bacon, charque) nos acompanhamentos. Preparag@es fritas, empanadas ou a milanesa, no maximo uma vez ao més, conforme
aprovacao prévia da UTFPR.

https://sei.utfpr.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id _documento=3589492&infra_sist...

e) Saladas — ALMOGCO

Salada mista de verduras (hortalicas folhosas: alface, almeirdo, acelga, agrido, azedinha, escarola, repolho, repolho roxo, rucula, etc.) e legumes crus ou cozidos:
abobrinha, berinjela, chuchu, cenoura crua ou cozida, beterraba, ervilha cozida, milho cozido, quiabo cozido, pepino, vagem cozida, couve-flor cozida, brécolis
cozido, etc).

Podem ser incluidos grdos e frutas. Variedades: grdo de trigo, grao de bico, cuscuz marroquino, graos de soja, feijao branco, amendoim, magd, mamao, abacaxi,
etc.

E importante que a salada seja composta por um ou dois vegetais folhosos e um ou dois legumes, observando-se a variedade e harmonia de cores e texturas
diferentes, respeitando-se os aspectos sensoriais, evitando-se erros de redundancia, como por exemplo a presenga de dois tipos de leguminosas (feijdes, grdo de
bico, ervilha, lentilha, soja), ou chuchu e pepino combinados, ou a predominancia de uma Unica cor.
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f) Sobremesa - ALMOGO

Quadro 5 — Sobremesa almogo

Segunda- .
feira Maga.
Terga-feira Gelatina ou sagu.

Quarta-feira

Banana caramelizada.

Quinta-feira Sobremesa lactea — Variedades: pudim, flan, mousse, arroz doce, canjica, gelatina batida com creme de leite.
Sexta-feira Salada de frutas (contendo no minimo trés variedades).
Semanas 1, 2 e 3: Doce — Variedade: banana caramelizada, pavé, brigadeiro, romeu-e-julieta.
Sabado .
Semana 4: laranja.
Observacio As frutas devem ser higienizadas (lavadas e sanitizadas com solugdo de hipoclorito de sédio a 2%). As sobremesas devem ter um volume ou

peso de 120-150g.

g) Suco (porg¢do de 180 ml) - variando os sabores diariamente.

h) Servido em recipiente proéprio reutilizado.

8.16.2.2 Formato do cardapio do JANTAR (Diariamente)

Quadro 6 — Composig¢do do Cardapio - Jantar

Composigdo caldrica média: 800-950 kcal (valor médio de proteina 25-30g)
Arroz/Arroz Integral (a vontade) Feijdo/Lentilha (a vontade)

Carne ou opgdo proteica ovolactovegetariana (porgdo Unica)
Acompanhamento (a vontade) Saladas (a vontade)

Sobremesa (porgdo Unica)

Suco (porgdo Unica)

8.16.2.3. Descrigdo do Cardapio do Jantar

a) Arroz/Arroz Integral

i. Arroz branco - tipo 1 (diariamente) — (Aos sabados: Arroz temperado. Variedades: Risoto de frango, cogumelo, espinafre, alho porro, legumes, etc)

ii. Arroz integral (diariamente)

b) Feijdo ou Lentilha

i. Feijdo preto ou carioca (segunda, quarta, sexta). Ndo incluir ingredientes de origem animal - carnes (linguica, bacon, charque) nos acompanhamentos.
Utilizar alho, cebola, louro ou outras ervas condimentares. Nao utilizar temperos prontos (industrializados).

ii. Lentilha ensopada (terga e quinta). Ndo incluir ingredientes de origem animal - carnes (linguica, bacon, charque) nos acompanhamentos. Utilizar alho,
cebola, louro ou outras ervas condimentares. Ndo utilizar temperos prontos (industrializados).

iii. Lentilha ensopada (temperos como cebola, alho, alho poré, cheiro verde, louro, cominho, etc) - sem adi¢do de produtos de origem animal, podendo se
utilizar temperos como alho, cebola, louro ou outras ervas condimentares.

c) Carne ou opgdo proteica ovolactovegetariana - JANTAR.

Quadro 7 - Prato Principal/Proteico - Carne - jantar

Segunda- Carne bovina assada ou grelhada: patinho, coxdao mole, alcatra, contrafilé sem osso, moida de primeira refogada ou alméndega — com ou sem
feira molho (ao sugo, bechamel, etc).

. Semanas 1 e 3: Carne suina assada, grelhada ou ensopada: lombo ou bisteca.
Terga-feira

Semanas 2 e 4: Peixe (filé ou posta) cozido, grelhado ou assado - com ou sem molho - tilapia ou cagdo.

Quarta-feira

Frango assado, grelhado ou ensopado: peito de frango com ou sem 0sso ou sobrecoxa — com ou sem molho.

Quinta-feira

Carne bovina assada ou grelhada: patinho, coxdo mole, alcatra, contrafilé sem osso, moida de primeira refogada ou alméndega — com ou sem
molho (ao sugo, bechamel, etc).

Sexta-feira

Frango assado (coxa ou sobrecoxa).
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Peso médio das porg¢Bes de carnes (crua): carne sem osso - 150g; carne com osso - 180g (peso liquido, drenado apds o preparo). Utilizar
temperos, como alho, cebola, louro, outras ervas condimentares e aromaticas, e pouco sal. Nas preparagdes podem ser utilizados diferentes
molhos caseiros: ao sugo, bechamel, madeira, barbecue, a moda chinesa, etc. Dar preferéncia a carnes magras - com baixo teor de gordura.
Preparagdes fritas ou a milanesa, no maximo uma vez ao més, conforme aprovagdo prévia da UTFPR.

Observagdo

Quadro 8 - Prato Principal/Proteico — op¢do Ovolactovegetariana - jantar

Segunda- . . . . " .
fei%a Omelete (com milho ou ervilha, tomate, cheiro verde; cenoura em cubinhos, queijo, salsinha).
Terga-feira Proteina vegetal (PTS granulado) - Variedades: refogada com temperos e ervas; charuto, quibe, alméndega - com ou sem molho.

Assado de legumes - Variedades: tomate recheado e gratinado, abobrinha recheada e gratinada, souflé de diferentes legumes, quiche de

Quarta-feira
legumes.

Quinta-feira | Panqueca recheada com ricota ou legumes; pierogue com molho ao sugo; pastel assado de legumes.

Proteina vegetal (PTS grande) — Variedades: strogonoff, PTS com legumes ao molho chinés, espetinho assado (PTS, tomate, cebola, pimentdo),

Sexta-feira PTS fatiado acebolado.

Dar preferéncia para temperos naturais, como alho, cebola, louro, outras ervas condimentares e aromaticas, quantidade moderada de molho
Observagdo | de soja e pouco sal. O tamanho da porgdo devera ser equivalente a quantidade de proteina (no minimo 60%) da opgdo proteica de origem
animal (carne). As preparag6es ovolactovegetarianas sdo as mesmas no almogo e jantar.

d) Acompanhamento (sopa de hortaligas, leguminosas ou cereais) — JANTAR

Quadro 9 - Acompanhamento do Prato Principal - 1 Sopa de vegetais (volume médio 350 ML) - e 1 Guarnigdo - Jantar

Guarnigdo 1: Sopa de legumes (no minimo trés variedades) ou Creme de milho.
Segunda-feira . .
Guarnigdo 2: Massa (macarrdo, nhoque, ravioli, capeleti).

Terga-feira Guarnigdo 1: Caldo Verde (batata e couve) ou Creme de ervilha. Guarnicdo 2: Massa (macarrdo, nhoque, ravioli, capeleti, lasanha).

Guarnigdo 1: Sopa de feijdo preto com legumes, ou Minestrone (feijdo branco, cenoura e macarrao).
Quarta-feira o . o .
Guarnigdo 2: Massa (macarrdo, nhoque, ravioli, capeleti).

Guarnigdo 1: Creme de mandioquinha (mandioquinha, batata e cenoura) ou Creme de espinafre.
Quinta-feira . .
Guarnigdo 2: Batata ao forno ou na manteiga e nhoque.

Guarnigdo 1: Canja de galinha (arroz, cenoura e frango desfiado) ou Creme de abdbora (abdbora, cubos de queijo frescal) Guarnigdo 2: v

Sexta-feira capeleti).

Observagdes: Dar preferéncia para temperos naturais, ervas e pouco sal. Ndo incluir ingredientes de origem animal - carnes (linguiga, bacon, charque) nos acom
sopas devem ser preparadas com vegetais (no caso da canja incluir frango) e temperos naturais (cebola, alho pord, cheiro verde, alho, louro, manjerona, tomilho
caldo de carne ou frango. Nos cremes, pode-se incluir leite, creme de leite ou queijo. As sopas podem ser acompanhadas de torradas e queijo ralado (opcional).

e) Saladas - JANTAR

Salada mista de verduras (hortaligas folhosas: alface, almeirdo, acelga, agrido, azedinha, escarola, repolho, repolho roxo, rucula, etc.) e legumes crus ou cozidos:
abobrinha, berinjela, chuchu, cenoura crua ou cozida, beterraba, ervilha cozida, milho cozido, quiabo cozido, pepino, vagem cozida, couve-flor cozida, brécolis
cozido, etc).

Podem ser incluidos grdos e frutas. Variedades: grdo de trigo, grdo de bico, cuscuz marroquino, graos de soja, feijao branco, amendoim, magd, mamao, abacaxi,
etc.

E importante que a salada seja composta por um ou dois vegetais folhosos e um ou dois legumes, observando-se a variedade e harmonia de cores e texturas
diferentes, respeitando-se os aspectos sensoriais, evitando-se erros de redundéncia, como por exemplo a presenga de dois tipos de leguminosas (feijdes, grdo de
bico, ervilha, lentilha, soja), ou chuchu e pepino combinados, ou a predominancia de uma Unica cor.

f) Sobremesa — JANTAR.

Quadro 10 — Sobremesa - jantar

Segunda-feira Gelatina ou sagu.
Terga-feira Maga.
Quarta-feira Sobremesa lactea — Variedades: pudim, flan, mousse, arroz doce, canjica, gelatina batida com creme de leite.

https://sei.utfpr.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=3589492&infra_sist... 7/16



27/02/2023, 10:24 SEI/UTFPR - 3275808 - Compras: Termo de Referéncia

Quinta-feira Laranja.

Sexta-feira Salada de frutas (contendo no minimo trés variedades).

Observagdes: As frutas devem ser higienizadas (lavadas e sanitizadas, com solugdo de hipoclorito de sédio a 2%). As sobremesas devem ter um volume ou
peso de 120-150g.

g) Suco (porgdo de 200 ml) - variando os sabores diariamente. Obs.: o préprio usuario levara o seu copo para o suco.

8.16.3. Recomendagdes

8.16.3.1. As saladas devem ser acompanhadas de molho vinagrete e molho de iogurte (variedades: puro, com azeite e limdo, adicionado de ervas
condimentares ou outros temperos). Ndo disponibilizar sal nas mesas, a fim de se evitar consumo excessivo de sodio.

8.16.3.2. Ofertar diariamente (almogo e jantar) farinhas fontes de fibras (farelo de aveia, chia, linhaga, etc.), seja como um ingrediente ou sob a forma de
mix.

8.16.3.3. Ofertar diariamente (no almogo e jantar) dgua potavel.

8.16.4. Das Saladas

8.16.4.1. Ndo deverdo ser servidos molhos prontos, principalmente a base de gordura tipo maionese. Indica-se o uso de molhos a base de iogurte natural e
azeite.

8.16.4.2. Deve-se evitar o uso de condimentos industrializados dando preferéncia as ervas aromdticas e especiarias naturais.

8.16.4.3. Ndo se considera salada o molho vinagrete.

8.16.5. Das Carnes
8.16.5.1. Ndo sera permitido servir qualquer tipo de embutido industrializado ou hamburguer.
8.16.6. Da Guarnigdo

8.16.6.1. Complementara e combinard com a carne, de preparagao predominantemente a base de hortaligas cozidas em pedagos ou sob a forma de purés.
Também podem fazer parte desse componente da refeigdo, preparacGes a base de farinhas ou massas.

8.16.7. Do arroz e Feijao

8.16.7.1. Proibido o uso de espessante de qualquer tipo para os feijoes, com excegdo de preparagdo tutu ou feijdo tropeiro.
8.16.7.2. Arroz branco e integral devem ser oferecidos diariamente.

8.16.8. Da Disposi¢do das Preparagdes

8.16.8.1. A CONTRATADA deverd disponibilizar todas as preparagdes constantes no carddpio didrio, de forma que o usuario possa se servir conforme sua
preferéncia e, ainda, mantendo-as em temperaturas adequadas ao consumo imediato, durando todo horario de funcionamento do Restaurante
Universitario.

8.16.9. Das Disposi¢Ges Gerais do Cardapio

8.16.9.1. O carddpio mensal devera ser elaborado e assinado por um (a) nutricionista e devera ser apresentado para a comissdo de fiscalizagdo para
divulgacdo com 10 (dez dias de antecedéncia).

8.16.9.2. N&do sera permitida a venda ou exposi¢cdo de bebidas alcodlicas, cigarros e medicamentos no Restaurante sob pena de rescisdo imediata e
automdtica do contrato.

8.16.9.3. Diariamente devera ser disposto palitos e guardanapos.
8.17.10. Dos Lanches e Bebidas — Cantina

8.17.10.1. Deverdo ser oferecidos diariamente, lanches e bebidas de variedade e qualidade sensorial e higiénica, com pregos compativeis com o mercado.
Estdo autorizados serem vendidos os produtos descritos na tabela (Anexo V).

8.17.11. Do Armazenamento da Matéria-Prima
8.17.11.1. Os alimentos deverao ser armazenados separadamente respeitando-se as devidas categorias:
8.17.11.2. Alimentos secos ou ndo-pereciveis;
8.17.11.3. Frutas, verduras e legumes;
8.17.11.4. Alimentos congelados;
8.17.11.5. Leites derivadas e sobremesas a base de leite;
8.17.11.6. Carnes, peixes e aves crus;
8.17.11.7. Alimentos cozidos.
8.17.11.8. Produtos de limpeza devem ser armazenados separadamente dos alimentos;
8.17.11.9. Todas as latas amassadas ou enferrujadas, alimentos infestados ou fora do prazo de validade devem ser rejeitados.

8.17.11.10. Os géneros alimenticios, os materiais e insumos mal acondicionados ou estocados, deverdo, pela CONTRATADA, ser retirados das dependéncias
do Restaurante Universitario, em prazo a ser estabelecido pela FISCALIZAGAO.

8.17.12. Do Pré-Preparo e Preparo das Refeigdes
8.17.12.1. Utilizagdo de alimentos tratados de forma higiénica (ex: pasteurizados, fiscalizados pelas autoridades competentes, etc.);
8.17.12.2. Cozinhar os alimentos até atingir a temperatura interna minima de 70 2C por pelo menos 15 minutos;
8.17.12.3. Ndo permitir que os alimentos cozidos fiquem expostos por tempo prolongado a temperatura ambiente;

8.17.12.4. Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condig¢Ges de calor (em torno ou acima de 60 2C) ou de frio (em torno ou abaixo de 10 2C);
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8.17.12.5. Ndo permitir o contato entre os alimentos crus e cozidos;

8.17.12.6. Lavar as mdos constantemente, com 4gua, sabdo e manter unhas cortadas e sem esmalte; 7.17.12.7. Utilizar sempre garfos ou pegadores na
manipulagdo dos alimentos prontos;

8.17.12.8. Afastar da manipulagdo dos alimentos, funcionarios que apresentem manchas, machucados e alergias ou estiverem doentes;

8.17.12.9. Exigir a manutengdo e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes, durante e depois das preparagdes;

8.17.12.10. Manter produtos de limpeza e materiais de cozinha longe de alimentos;

8.17.12.11. Conservar os recipientes de lixo permanentemente tampados. Os funciondrios devem lavar as maos sempre que destampa-las ou remové-las;
8.17.12.12. Evitar demasiada manipulagdo dos alimentos;

8.17.12.13. Utilizagdo obrigatdria de luvas descartaveis para cortar carnes.

8.17.12.14. Nunca apoiar as panelas no chéo, caixotes, ou latdes de lixo (mesmo quando vazias); 7.17.12.15. Lavar frutas e verduras em agua corrente e
higieniza-las em solugdo de hipoclorito prépria para alimentos (como hipoclor, sumaveg, aquatabs ou agua sanitdria) de acordo com as instrugdes do
fabricante.

8.17.12.16. Produtos adquiridos processados de outras empresas devem ser de boa qualidade e transportados de forma que assegure tempo e
temperatura adequados. As empresas fornecedoras devem ter alvara de funcionamento e registro da vigilancia sanitaria;

8.17.12.17. E vedada a utilizacdo de sobras de alimentos.

9. INFORMAGCOES IMPORTANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

9.1 Para fins de conhecimento, segue abaixo a relagdo de discentes e servidores da UTFPR - Campus Curitiba.

Quadro 11 - Total de alunos por turno e por Sede.

SEDE MANHA | TARDE | NOITE | M/T | T/N | M/N | M/T/N GRA;SZCZ\O ESPECIALIZAGAO | TOTAL
Centro 578 459 368 | 1775 | 1390 | 841 917 873 817 8018
Ecoville 0 0 51 1142 | 439 - 1235 570 98 3535
Neoville 0 0 0 374 0 - - 33 0 407
TOTAL 578 459 419 | 3291 | 1829 | 841 2152 1476 915 11.960

Fonte: Autor com dados obtidos do SIORG - Académico (Fevereiro/2023).

Quadro 12 - Quadro Geral de Discentes e Servidores.

DESCRICAO QUANTIDADE
Alunos 11.960
Servidores Campus Curitiba e Reitoria 1.069
TOTAL 13.029

Fonte: Autor com dados obtidos do SIORG - Académico e DIMOP-2023 (Fevereiro/2023) .

9.1.1. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

9.1.1.1 A quantidade estimada para os 5 (cinco) meses é de 159.832 (cento e cinquenta e nove mil oitocentos e trinta e duas) refei¢des e foi calculada com
base nas refei¢des realizadas no periodo de margo a julho do ano de 2022, conforme discriminado no quadro abaixo:

Quadro 11 - Relatério do nimero de refeicées consumidas no periodo de Margo a Julho de 2022.

Media
TIPO MAR/2022 | ABR/2022 | MAI/2022 | JUN/2022 | JUL/2022 | TOTAL M | Media Didria
ensa
ALMOCO 30012 27229 27765 19986 2559 107.551 | 21.510 896
JANTAR 16318 13126 12849 9264 724 52.281 10.456 | 435
TOTAL MENSAL | 46330 40355 40614 29250 3283 159.832 | 31.966 | 1.331

Fonte: Autor, com dados obtidos SIORG-UTFPR-Campus Curitiba (Fevereiro/2023).

9.1.2. Para uma execugdo eficiente dos servigos, a empresa vencedora deverd manter diariamente funciondrios habilitados e com conhecimentos basicos dos
servigos a serem executados, em conformidade com as normas e determinagdes em vigor.

9.1.3. A CONTRATADA deve disponibilizar profissional Nutricionista, devidamente registrado no CRN, que deverd estar presente diariamente no Restaurante
Universitario para acompanhar e orientar as atividades desenvolvidas pela equipe de trabalho, esclarecer toda e qualquer duivida suscitada pelos usuarios ou
pela FISCALIZAGAO.

9.1.5. Os profissionais, cozinheiros e auxiliares de cozinha, que vierem a compor a equipe de trabalho da CONTRATADA, deverdo estar capacitados a acompanhar
e executar todas as etapas do processo desde o pré-preparo, preparo a distribui¢do das refei¢des.
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9.1.6. Deverd ser em nimero adequado para o bom andamento dos servigos, a quantidade de profissionais de servigos gerais que vierem a compor a equipe de
trabalho da CONTRATADA.

9.1.7. A CONTRATADA deve sempre orientar os empregados que atuam na producgdo das refei¢des, para que os mesmos procedam a correta lavagem das maos,
antes, durante e apds a manipulagdo de alimentos, bem como para que ndo fumem, espirrem, tussam, comam, manipulem dinheiro ou pratiquem qualquer
outro ato que possa contaminar o alimento.

9.1.8. Os empregados da CONTRATADA deverdo apresentar-se sempre limpos, de cabelos e unhas aparadas e barbas raspadas; isentos de maquiagem e sem
adornos pessoais (brincos, anéis, pulseiras, relégios), apresentando-se diariamente com uniformes completos, padronizados, preferencialmente de cor clara
(calga comprida e blusa), bem como calgado fechado, sem salto e com solado antiderrapante, avental, touca/rede ou gorro, mascaras e luvas descartaveis (para
porcionamento), etc., bem como equipamentos de protegdo individual (EPI) exigidos pelo Ministério da Satde e pelo Ministério do Trabalho, considerando as
particularidades de cada funcao.

9.1.9. A CONTRATADA devera treinar continuamente a sua equipe de trabalho, visando aperfeicoamento nas areas de manipulagdo de alimentos, seguranga
alimentar, boas praticas e demais temas que sejam relevantes para o desempenho das atividades do Restaurante Universitario, conforme orientacdo da
Resolugdo RDC n2 216/2004, da ANVISA.

9.2. Para um correto dimensionamento da proposta, a LICITANTE deve considerar ainda, no minimo:
9.2.1. A quantidade estimada para os 5 (cinco) meses é de 159.832 (cento e cinquenta e nove mil oitocentos e trinta e duas) refei¢Ges.

9.2.2. O numero de refei¢des servidas diariamente é em média 1.331 (Hum mil trezentos e trinta e uma) refeigSes (referéncia dos meses de margo a julho de
2022). Os quantitativos previstos se referem as quantidades de refei¢des estimadas, constituindo-se em dado meramente estimativo, podendo assim variar para
mais ou para menos de acordo com o padrdo de consumo e as dindmicas de funcionamento da Instituigdo.

9.2.3. O numero de empregados necessarios a correta execugdo do objeto, nos diferentes turnos;
9.2.4. Custos com impressdo de fichas/cartdes de controle de refei¢des e lanches vendidos;
9.2.5. Custos com limpeza de caixas de gordura;

9.2.6. Custos com desinsetizagdo/desratizagdo de instalagdes fisicas;

9.2.7. Custos com gds de cozinha;

9.2.8. Custos com reposi¢do de insumos (papel higiénico, papel toalha, sabonete e outros), nos banheiros, principalmente considerando o fato do ambiente
estar sendo utilizado em todo periodo que o RU e lanchonete estiverem abertos.

9.2.9. A CONTRATADA devera disponibilizar maquinas de cartdo de crédito e débito e possibilitar o pagamento via PIX para os usudrios escolherem como pagar.
9.2.10. A CONTRATANTE pagara somente o valor consumido, enviado por relatério mensal.

9.2.11. A CONTRATADA ficard obrigada a realizar a manutengdo preventiva e corretiva, com reposi¢do de pegas, dos equipamentos existentes no
Restaurante Universitario da CONTRATANTE, exceto o elevador monta carga.

10. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS
10.1. A CONTRATANTE ira disponibilizar as instalagdes fisicas conforme Anexos | a lll, bem como, infra estrutura de TI.

10.2. A planilha com a especificagdo dos equipamentos e demais utensilios, bem como, as quantidades serdo fornecidos a CONTRATADA no momento da
assinatura do contrato, quando sera firmado um termo de comodato entre as partes para a cessdo de uso ao contratado.

11. DOS PRAZOS E DA EXECUCAO DOS SERVICOS

11.1. O prazo para CONTRATADA colocar em funcionamento o Restaurante Universitario (atendimento a Comunidade Académica) serd imediato, contados da
assinatura do Termo de Contrato.

11.2. O contrato resultante desta licitagdo tera validade de 5 (cinco) meses, contados da data da sua assinatura, podendo ser prorrogado por iguais e sucessivos
periodos, até o limite maximo de 60 (sessenta) meses, caso haja interesse declarado de ambas as partes, CONTRATANTE e CONTRATADA, condicionada ao pleno
atendimento do nivel do servigo desejado e da demanda.

11.3. Benfeitorias realizadas pela Contratada na area do Restaurante, deverdo ser autorizadas pela CONTRATANTE, ndo dando direito a ressarcimento por parte
da Contratante.

12. DA MANUTENCAO DOS EQUIPAMENTOS

12.1. O controle e manutengdo preventiva e corretiva dos equipamentos disponibilizados pela CONTRATANTE, fica sob a responsabilidade da CONTRATADA, e
sua necessidade devera ser comunicada por escrito e submetida, previamente a CONTRATANTE, que autorizara a intervengdo apenas se feita por empresas
especializadas no ramo.

12.2. Para a manutengdo preventiva dos equipamentos, a CONTRATADA devera realizar no maximo em 6 (seis) meses para cada equipamento e enviar um
relatério ao Gestor do Contrato.

12.3. As pegas de reposigdo deverdo ser novas e de primeiro uso. Ndo sera aceito produto recondicionado, remanufaturado, reciclado ou outra terminologia
empregada para indicar que o produto é proveniente de reutilizagdo de material, com exce¢do do material basico de fabricagdo (ago, vidro, plasticos, aluminio,
papel, etc.).

12.4. A CONTRATADA devera apresentar os respectivos comprovantes de manutengdo sempre que solicitados pela fiscalizagdo da CONTRATANTE.

13. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE
13.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela CONTRATADA, de acordo com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

13.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por comissdo especialmente designada, anotando em registro préprio as falhas detectadas,
indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as
providéncias cabiveis;

13.3. Notificar a CONTRATADA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢cdes no curso da execugdo dos servigos, fixando prazo para a sua corregdo;
13.4. Pagar a CONTRATADA o valor resultante da prestagdo do servico, no prazo e condiges estabelecidas no Edital e seus anexos;

13.5. Efetuar as retengdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura fornecida pela CONTRATADA, em conformidade com o item 6, ANEXO XI, da IN
n? 05/2017.

13.6. Informar a CONTRATADA sobre quaisquer alteragées de hordrios e rotinas de servigo;

https://sei.utfpr.edu.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=3589492&infra_si... 10/16



27/02/2023, 10:24 SEI/UTFPR - 3275808 - Compras: Termo de Referéncia

13.7. Fiscalizar o recebimento, armazenamento, producdo, transporte e distribuicdo de refei¢des, tendo livre acesso a todas as areas do Restaurante
Universitario, nas operagdes diarias e/ou durante realizagdo de auditorias.

13.8. Verificar se os servigos foram prestados com a necessdria qualidade, exercendo a fiscalizagdo durante as etapas de recebimento, preparagdo, distribuicdo e
higienizagdo, de modo a assegurar a execugdo do servigo contratado, verificando o cumprimento dos hordrios estabelecidos, a quantidade de refei¢des e
descartdveis previstos, a compatibilidade com o cardapio estabelecido, bem como o fornecimento e a aceitagdo das refei¢Ges, registrando eventuais ocorréncias.

13.9. Avaliar os servigos prestados, incluindo a qualidade e quantidade da refeigdo produzida, higiene ambiental e pessoal, variagdo de carddpio, e o grau de
satisfagdo dos usudrios em relagdo a refei¢do, administragdo, gerenciamento e higiene do restaurante, através de pesquisa de satisfacdo.

13.10. Fiscalizar a coleta de amostras realizada pela CONTRATADA, de acordo com procedimento estipulado pela CONTRATANTE.
13.11. Efetuar o pagamento do subsidio das refeicdes consumidas pelos alunos que tem direito.
13.12. Fornecer a energia elétrica, e o abastecimento de dgua sem custo para a CONTRATADA.

13.13. Aplicar as penalidades previstas no contrato e/ou na legisla¢do vigente nos casos de descumprimento contratual.

14. OBRIGACOES DA CONTRATADA

14.1. Executar os servigos conforme especificagbes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com a alocagdo dos empregados necessarios ao perfeito
cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidades
especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta.

14.2. Arcar com o custo do gas consumido na prestagado do servigo.
14.2.1 Caberd a CONTRATADA a responsabilidade de fazer o contrato de fornecimento de gas com a empresas do ramo.

14.3. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugdo ou dos materiais empregados.

14.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, de acordo com os artigos 14 e 17 a 27, do Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei
n2 8.078, de 1990), ficando a CONTRATANTE autorizada a descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a CONTRATADA, o valor
correspondente aos danos sofridos.

14.5. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem executados, em conformidade com as normas e determina¢Ges em
vigor.

14.6. Apresentar os empregados devidamente uniformizados e identificados por meio de crachd, além de prové-los com os Equipamentos de Protegdo Individual
- EPI, quando for o caso.

14.7. Responsabilizar-se por todas as obrigagdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributdrias e as demais previstas em legislagdo especifica, cuja
inadimpléncia ndo transfere responsabilidade a CONTRATANTE.

14.8. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administragdo.

14.9. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a ndo executar atividades ndo abrangidas pelo contrato,
devendo a CONTRATADA relatar a CONTRATANTE toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de fungdo.

14.10. Relatar a CONTRATANTE toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestacdo dos servigos.

14.11. Ndo permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condi¢do de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem
permitir a utilizacdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

14.12. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as condigdes de habilitagdo e qualificagdo exigidas
na licitagdo.

14.13. Deter instalagdes, aparelhamento e pessoal técnico adequados e disponiveis para a realizagdo do objeto da licitagdo.

14.14. A CONTRATADA observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, bem como legislacdo e/ou normas de érgdos de vigildncia sanitaria estadual, distrital e
municipais.

14.15. Disponibilizar pelo menos uma maquina registradora nas instalagdes do Restaurante.
14.17.1 Disponibilizar maquinas de cartdo de crédito e débito e possibilitar o pagamento via PIX, para os usudrios escolherem como pagar.

14.18. Servir individualmente a carne ou a opgdo ovolactovegetariana, a sobremesa e o suco e colocar a disposigdo dos comensais em recipientes apropriados os
temperos, tais como: sal, pimenta, vinagre, azeite.

14.19. Manter durante o periodo estipulado no item 9.1.3 nutricionista para acompanhar as condigdes nutricionais, de temperatura, higienizagdo e distribuicdo
das refeigGes.

14.20. Realizar dedetizagdo e desratizagdo a cada 02 (dois) meses, ou menos, caso as instalagdes apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas. A
dedetizagdo deverd ser feita sempre no Sdbado, sendo que a cozinha devera sofrer faxina geral posteriormente. Para isso a empresa licitante devera escalar
numero suficiente de funcionarios.

14.21. O servigo deverad ser realizado, por empresa devidamente credenciada com emissdo de certificado com responsabilidade técnica. O certificado deve ser
protocolado junto ao fiscal do contrato e/ou comissdo de fiscalizagdo até quinze dias ap6s o prazo para execugdo do servigo.

14.22. Garantir a seguranga fisica da mao-de-obra, através do fornecimento dos equipamentos de seguranca individual imprescindiveis e adequadas condigdes
de saude para todos os funcionarios que estiverem prestando servico, através de exames de salide periddicos conforme legislagdo vigente.

14.23. Fornecer uniformes a cada um de seus empregados (calga, camisa ou jaqueta, avental de pano ou courvim, botas de PVC, sapatos, gorro, touca, boné,
luvas, mascara, etc.), adequados as atividades de produgdo de refei¢des.

14.24. Manter, por sua exclusiva conta, os funcionarios em servigo, devidamente uniformizados, os quais deverdo apresentar-se permanentemente limpos e
asseados, quer no aspecto pessoal, quer no vestuario e calgado, substituindo-se imediatamente, por solicitagdo da Universidade, aquele que ndo preencher esta
exigéncia.

14.25. Providenciar para que todos os seus empregados usem crachd de identificagdo e cumpram as normas internas relativas a seguranga do ambiente onde
funciona o Restaurante.

14.26. Manter no local dos servigos empregados em quantidade e qualidade satisfatdrias para a perfeita execugdo de todos os servigos contratados, com
acompanhamento e supervisdo de nutricionista responsavel.

14.27. Contratar e manter mais funciondrios, em caso do niumero apresentado ser insuficiente para o servigo.

14.28. Contratar funciondrios extras com a finalidade de substituir os que se encontrarem de férias e substituir os que, por qualquer motivo, ndo satisfizerem as
condigBes requeridas pela natureza dos servigos, a exclusivo critério da CONTRATANTE.

14.29. Garantir a utilizagdo de técnicas corretas de pré-preparo e preparo das refei¢cdes, de acordo com a moderna Ciéncia da Nutrigdo.
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14.30. Garantir a utilizagdo de matéria-prima adequada, dentro das condigdes padrdo quanto a critérios organolépticos, higiénico-sanitarios e nutricionais.
14.31. Efetuar supervisdo rigorosa do processo de higieniza¢do de bandejas, pratos e talheres, visando garantir a sanidade microbioldgica dos mesmos.
14.32. Treinar todos os funcionarios que prestardo servigos.

14.33. Apresentar, quando da assinatura do contrato, relagdo nominal, com respectiva identificacdo e qualificacdo dos empregados, com cépia do contrato de
trabalho, dos trabalhadores que serdo utilizados na execugdo dos servigos. Qualquer eventual substitui¢do, exclusdo ou inclusdo devera ser comunicada por
escrito ao Gestor do Contrato e/ou Comissdo de Fiscalizagdo.

14.34. Recrutar em seu nome e sob sua inteira e exclusiva responsabilidade, os empregados necessarios a perfeita execugdo dos servigos, cabendo-lhe efetuar
todos os pagamentos, inclusive dos encargos previstos na legislagdo trabalhista, previdenciaria, fiscal e, quaisquer outros ndgo mencionados, em decorréncia da
sua condigdo de empregador.

14.35. Anexar juntamente com a nota fiscal/fatura, copias dos comprovantes de pagamento dos salarios de seus funcionarios, bem como as respectivas guias de
recolhimento dos encargos sociais e trabalhistas, decorrente da legislagdo vigente.

14.36. Apresentar mensalmente, junto a nota fiscal/fatura correspondente a presta¢do dos servigos contratados:
14.36.1 Copia da folha de pagamento emitida especificamente para o Contrato;
14.36.2 Cépia do Protocolo de Envio de Arquivos, emitido pela Conectividade Social (GFIP);

14.36.3 Copia da Guia de Recolhimento de FGTS (GRF) — SEFIP do més de competéncia dos servigos, com a autenticagdo mecanica ou acompanhada do
comprovante de pagamento nos termos do paragrafo 42 do art. 31, da Lei 9032 de 28/04/1995 e art. 219 do Decreto n2. 3048 de 06/05/1999, com redagdo
dada pelo Decreto n2 4729 de 09/06/2003. O comprovante de pagamento devera vir com autenticagdo mecanica ou acompanhada do comprovante de
recolhimento bancério ou o comprovante emitido quando o recolhimento for efetuado pela Internet;

14.36.4 Copia da Relagdo dos Tomadores de Servigos — RET (fornecer copia da parte onde consta o Tomador “GRA/PR” e cpia da (s) ultima (s) folhas (s) da
RET que contém o “Resumo — Relagdo de Tomador/Obra — RET” com o total de trabalhadores e o total a recolher);

14.36.5 Copia autenticada da Guia da Previdéncia Social — GPS, com o respectivo comprovante de pagamento, o qual deverd vir com autenticagdo mecanica
ou acompanhada do comprovante de recolhimento bancério ou o comprovante emitido quando o recolhimento for efetuado pela Internet;

14.36.6 Relagdo nominal atualizada de seus empregados, por posto para controle de fiscalizagdo;

14.36.7 Copia dos relatérios de controle de frequéncia dos funcionarios do més correspondente ao faturamento.

14.36.8 comprovagdo dos pagamentos de vale-alimentagdo e vale-transporte dos funcionarios;

14.36.9 Observar a data-base da categoria prevista na Convencgdo Coletiva de Trabalho (CCT), para fins de reajustes dos empregados;

14.36.10 Apresentar quando houver demissdo sem justa causa, GRFC — Guia de Recolhimento de Fundo do Contribuinte acompanhada de Relatério do
empregado;

14.36.11 Apresentar no término do Contrato a GRFC — Guia de Recolhimento de Fundo do Contribuinte acompanhado com demonstrativo dos empregados.

14.37. Coletar diariamente de 100 (cem) a 300 (trezentas) gramas de amostras de todas as preparagées. Estas devem ser coletadas com luvas descartaveis e
deverdo ser armazenadas em sacos plasticos estéreis proprios para a finalidade, etiquetadas com data e mantidas em refrigerador (abaixo de 4° C) por 48 horas.

14.38. Reparar ou indenizar todas e quaisquer avarias ou danos causados aos bens da Universidade pelo pessoal encarregado da execugdo dos servigos.

14.39. Repor material ou equipamento cedido pela UTFPR, em caso de desaparecimento, quebra ou qualquer outro motivo que torne inutilizavel, com outro
novo de idéntica ou similar qualidade e funcionalidade.

14.40. Responder pela manutengdo didria das instalagdes do Restaurante/Lanchonete, mantendo toda a area concedida (saldo, cozinha, drea externa, deposito,
vestiario, banheiros etc.) com o mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e arrumagdo, como também as dreas de preparacdo e manipulagdo dos alimentos
rigorosamente limpos e arrumados, incluindo mesas (os suportes horizontais e verticais), cadeiras (assento, encosto e suportes), portas e pisos, equipamentos e
utensilios domésticos utilizados nas refeigdes.

14.41. Responder pela manutengdo e recarga dos extintores.

14.42. Realizar limpeza das caixas de gordura a cada 02 (dois) meses, ou menos, caso seja necessario, devendo apresentar comprovante ao fiscal do contrato
e/ou comissdo de fiscalizagdo em até 15 dias apds a limpeza.

14.43. Responder pela manutengdo das instalagdes prediais, hidraulicas e elétricas, incluindo troca de lampadas e reatores, desentupimento de encanamentos.
14.44. Comunicar a CONTRATANTE sempre que houver necessidade de manuteng8es em suas instalagGes.

14.45. Cobrar diretamente dos usudrios-alunos do Restaurante Universitdrio o valor de RS 3,50 (trés reais e cinquenta centavos) da refei¢do, exceto os alunos
contemplados com Bolsa Permanéncia onde a refeigdo sera pago integralmente pela CONTRATANTE, devendo a CONTRATADA emitir e apresentar mensalmente
a nota fiscal das refeigdes servidas.

14.46. A CONTRATADA deverd disponibilizar ao usuario do Restaurante Universitario, a possibilidade de adquirir a ficha/bilhete/vale para as refei¢des dos dias
posteriores, com o intuido de diminuir o volume de filas, porém, deverd informar a CONTRATANTE.

14.47. Manter fixados em local visivel o carddpio semanal do restaurante e envia-lo a Comissdo de Fiscalizagdo para que a mesma disponibilize no site do
Campus.

14.48. Manter todas as atividades relativas a produgdo de refei¢des e todo o controle administrativo dessas tarefas devera ser exercido pela empresa prestadora
de servigo, a saber: planejamento de cardapio; aquisi¢do, recebimento e armazenamento dos variados géneros; pré-preparo e preparo, manutengdo e
higienizagdo dos utensilios, dos equipamentos e do ambiente; seletividade e guarda dos residuos; contratagdo e administragdo de pessoal.

14.49. Transportar diariamente, os latdes contendo lixo, separados em lixo organico e reciclavel, para local estipulado pela CONTRATANTE.
e Transportar diariamente, os coletores contendo residuos, separados em residuos organicos, rejeitos e reciclaveis, para local/locais estipulado(s) pela
CONTRATANTE.
e A contratada ndo deve utilizar utensilios e recipientes descartaveis para servir a sobremesa e/ou suco, como colheres/garfos ou potes e copos plasticos.

e A contratada deve disponibilizar coletores de residuos distintos (Orgénico, Recicldvel, e Rejeito), tanto na area interna de preparagdo de alimentos, em
numero e capacidade adequados para comportar os residuos gerados, como externa, em nimero e capacidade adequados para que os usuarios do RU
possam fazer a destinagdo dos seus residuos logo apds o consumo.

14.50. Providenciar a legalizagdo do empreendimento junto aos érgdos fiscalizadores, mediante a obtengdo de licengas, alvards e autorizagdes de acordo com as
exigéncias legais vigentes, mantendo-os devidamente atualizados.

14.51. Indenizar a CONTRATANTE por danos causados em suas instalagdes, moveis, equipamentos e utensilios pela execugdo inadequada dos servigos, causados
por seus empregados e/ou prepostos.

14.52. Restituir os mdveis, equipamentos e utensilios, até o ultimo dia do prazo contratual, nas mesmas condi¢Ges e quantidades em que lhe foram entregue
para uso, observado o seu desgaste normal de uso, deixando as instalagdes do Restaurante em perfeitas condi¢des de funcionamento, de forma a ndo
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interromper o atendimento.

14.53. Permitir o livre acesso da CONTRATANTE nas dependéncias do Restaurante, bem assim a qualquer membro da comissdo de fiscalizagdo durante o seu
horario de funcionamento, fazendo-se acompanhar por seu gerente ou na auséncia deste pelo seu preposto, prestando as informagdes que forem solicitadas.

14.54. Arcar com todas as despesas médicas dos usuarios, caso seja comprovado intoxicagdo alimentar causada por produtos servidos pela CONTRATADA.

14.55. Observar as regras bdasicas de higiene pertinentes a manipulagdo de alimentos, a limpeza de equipamentos e utensilios, enfim, a tudo que se referir as
operagdes de recepgdo, Armazenamento, pré-preparo, preparo e distribui¢do de alimentos.

14.56. Disponibilizar 4lcool gel para os usudrios fazerem a desinfecgdo das maos.

14.57. Os licitantes devem ter a ciéncia de que nos valores propostos (Proposta de Pregos) deverdo estar consignados, inclusos, previstos, todos os custos
operacionais, logisticos, insumos alimenticios, materiais de higiene, limpeza e descartdveis, gas consumido, mdo de obra, taxas, encargos previdencidrios,
encargos trabalhistas, encargos tributarios, encargos comerciais e quaisquer outros que por ventura vierem a incidir sobre o valor da refeigdo. O uso do espago
fisico, bem como dos equipamentos do Restaurante Universitdrio, Os custos com energia elétrica, internet, agua e esgoto serdo de responsabilidade da
CONTRATANTE.

15. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO.

15.1. O contrato deverd ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avengadas e as normas da Lei n? 14.133, de 2021, e cada parte
respondera pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial.

15.2. O acompanhamento e a fiscalizagdo da execugdo do contrato consistem na verificagdo da conformidade da prestagdo dos servicos e da alocagdo dos
recursos necessarios, de forma a assegurar o perfeito cumprimento do ajuste, devendo ser exercidos por um ou mais representantes da CONTRATANTE,
especialmente designados, na forma do art. 72 da Lei n? 14.133, de 2021, devendo a Administragdo instruir os autos com as publicagGes dos atos de designa¢do
dos agentes publicos para o exercicio dessas fungées.

15.3. O representante da CONTRATANTE deverad ter a experiéncia necesséria para o acompanhamento e controle da execugdo dos servigos e do contrato.
15.4. A verificagdo da adequagdo da prestagdo do servigo deverd ser realizada com base nos critérios previstos neste Termo de Referéncia.

15.4. O fiscal do contrato anotara em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato, determinando o que for necessario para a
regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados.

15.4.1. Durante a execugdo do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel de qualidade dos servigos para evitar a sua degeneracdo,
devendo intervir para requerer a CONTRATADA a corregdo das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

15.5. O fiscal do contrato informard a seus superiores, em tempo habil para a adogdo das medidas convenientes, a situacdo que demandar decisdo ou
providéncia que ultrapasse sua competéncia.

15.5.1. O fiscal técnico deverd apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliagdo da execugdo do objeto ou, se for o caso, a avaliagdo de desempenho e
qualidade da prestagdo dos servigos realizada.

15.5.2. Em hipdtese alguma, sera admitido que a prépria CONTRATADA materialize a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos
realizada.

15.6. A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestagdo do servico com menor nivel de conformidade, que poderd ser aceita pelo fiscal técnico,
desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

15.7. Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestagdo do servico em relagdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar
os niveis minimos tolerdveis previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as sangdes a CONTRATADA de acordo com as regras
previstas no ato convocatdrio.

15.8. O fiscal técnico podera realizar avaliagdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja suficiente para aferir o desempenho e qualidade
da prestagdo dos servigos.

15.6. O contratado devera manter preposto aceito pela Administragdo no local da obra ou do servigo para representd-lo na execugdo do contrato.

15.9. O contratado sera obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, a suas expensas, no total ou em parte, o objeto do contrato em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes de sua execugdo ou de materiais nela empregados.

15.10. O contratado sera responsével pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros em razdo da execugdo do contrato, e ndo excluird nem
reduzira essa responsabilidade a fiscalizagdo ou 0 acompanhamento pelo contratante.

15.11. O contratado sera responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais resultantes da execugdo do contrato, conforme o disposto
na Lei n2 14.133/2021, art. 121, caput.

15.11.1. A inadimpléncia do contratado em relagdo aos encargos trabalhistas, fiscais e comerciais ndo transferird a Administracdo a responsabilidade pelo
seu pagamento e ndo podera onerar o objeto do contrato, Lei n? 14.133/2021, art. 121, §1°.

15.12. As comunicagBes entre o érgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se,
excepcionalmente, o uso de mensagem eletronica para esse fim, IN 5/2017, art. 44, §29.

15.13. O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de imediato, IN 5/2017, art. 44,
§30,

15.14. Apds a assinatura do contrato a CONTRATANTE, convocara o representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentagdo do plano de
fiscalizagdo, que conterd informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execugdo do objeto, do método de
afericdo dos resultados e das sangdes aplicaveis, dentre outros IN 5/2017, art. 44, 31¢.

15.15. A fiscalizagdo da execugdo dos servigos abrange, ainda, as seguintes rotinas:
15.15.1. Qualidade dos produtos servidos;
15.15.2. Limpeza;
15.15.3. Higiene;
15.15.4. Conservagao dos equipamentos e utensilios;
15.15.5. Prego dos produtos;

15.15.6. Forma de atendimento.

15.16. A Universidade Tecnolégica Federal do Parand, representada por sua FISCALIZAGAO, se reserva no direito de realizar vistorias e inspec¢des aleatdrias (locais
e horarios) nas instalagdes e nos equipamentos objeto da presente concessdo. Vistoria e inspe¢des que ndo poderdo ser dificultadas ou impedidas pela
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CONTRATADA, visto que as mesmas serdo causa de san¢do administrativa.

16. DA SUBCONTRATACAO

16.1 Ndo é admitida a subcontratagdo do objeto contratual.

17. DO RECEBIMENTO E ACEITAGCAO DO OBJETO

16.1. A FISCALIZACAO poderd, a qualquer tempo, rejeitar, no todo ou em parte, os géneros alimenticios, os materiais e 0s insumos que ndo possuam qualidade
compativel com as normas de boas praticas na manipulagdo e produgdo de alimentos; que estejam com embalagens fracionadas ou violadas, ou que ndo
atendam os preceitos contidos em leis, decretos ou normas especificas (ex; ANVISA, MAPA, Vigilancia Sanitdria Municipal e Estadual, Conselho Federal de
Nutri¢do — CFN, Conselho Regional de Nutrigdo — CRN, etc...), ou ainda ndo atendam a qualquer outra regra contida neste Termo de Referéncia.

18. DO PAGAMENTO
18.1. O pagamento serd efetuado pela Contratante no prazo de até 30 (trinta) dias, contados do recebimento/ateste da Nota Fiscal/Fatura.

18.2. Apresentar, junto com a Nota Fiscal, as certides que comprovem a regularidade com as condi¢cBes de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagdo
conforme ao disposto no artigo 92 inciso XVI da Nova Lei de Licitagdes n? 14.133/21 “XVI - a obrigagdo do contratado de manter, durante toda a execugdo do
contrato, em compatibilidade com as obriga¢des por ele assumidas, todas as condi¢bes exigidas para a habilitagdo na licitagdo, ou para a qualificagdo, na
contratacdo direta.” Comprovagdo da situacdo de regularidade fiscal da contratada perante o INSS, FGTS, Receita Federal, Estadual, Municipal e Justica do
Trabalho;

18.3. O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do
documento, tais como:

18.3.1. o prazo de validade;

18.3.2. a data da emissdo;

18.3.3. os dados do contrato e do 6rgdo contratante;
18.3.4. o periodo de prestagdo dos servigos;

18.3.5. o valor a pagar; e

18.3.6. eventual destaque do valor de retengdes tributdrias cabiveis.

18.4. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impegca a liquidagdo da despesa, o pagamento ficard sobrestado até que a
Contratada providencie as medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o prazo para pagamento iniciar-se-d apds a comprovagdo da regularizagdo da situagdo, ndo
acarretando qualquer 6nus para a Contratante.

18.5. A Administragdo deverd realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencgdo das condigbes de habilitagdo exigidas no edital; b) identificar possivel
razdo que impega a participagdo em licitagdo, no dmbito do érgdo ou entidade, proibigdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas
indiretas.

18.6. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do contratado, serd providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco)
dias Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do
contratante.

18.7. Previamente a emissdo de nota de empenho e a cada pagamento, a Administragdo deverd realizar consulta ao SICAF para identificar possivel suspensdo
temporaria de participagdo em licitagdo, no dmbito do 6rgdo ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas
indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instru¢do Normativa n2 3, de 26 de abril de 2018.

18.8.Ndo havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante devera comunicar aos 6rgdos responsaveis pela fiscalizagdo da
regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios
pertinentes e necessdrios para garantir o recebimento de seus créditos.

18.9. Persistindo a irregularidade, a contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo administrativo
correspondente, assegurada a contratada a ampla defesa.

18.10. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso a contratada ndo
regularize sua situagdo junto ao SICAF.

18.10.1. Sera rescindido o contrato em execugdo com a contratada inadimplente no SICAF, salvo por motivo de economicidade, seguranga nacional ou outro
de interesse publico de alta relevancia, devidamente justificado, em qualquer caso, pela méxima autoridade da contratante.

18.11. O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicado pelo contratado.
18.11.1. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.
18.11.2. Quando do pagamento, sera efetuada a retengdo tributaria prevista na legislagdo aplicavel.

18.12. E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servigos prestados, & empresa privada que tenha em seu quadro societario servidor publico da ativa do
drgdo contratante, com fundamento na Lei de Diretrizes Orgamentarias vigente.

18.13. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n2 123, de 2006, ndo sofrera a retengdo tributaria quanto
aos impostos e contribui¢des abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficarad condicionado a apresentagdo de comprovagdo por meio oficial, de
que faz jus ao tratamento tributdrio favorecido previsto na referida Lei Complementar.

18.14. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha concorrido, de alguma forma, para tanto, fica convencionado que a taxa
de compensagdo financeira devida pela Contratante, entre a data do vencimento e o efetivo adimplemento da parcela é calculada mediante a aplicacdo da
seguinte férmula:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratérios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento; VP = Valor da parcela a ser paga.
I = indice de compensagdo financeira = 0,00016438, assim apurado:

I=(TX)1=[(6/100)/365] | = 0,00016438
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TX = Percentual da taxa anual = 6%

19. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS
19.1. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n2 14.133, de 2021, a CONTRATADA que:
19.1.1. Inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigacGes assumidas em decorréncia da contratagdo;
19.1.2.. Ensejar o retardamento da execugdo do objeto;
19.1.3. Falhar ou fraudar na execugdo do contrato;
19.1.4. Comportar-se de modo inidoneo; e

19.1.5. Cometer fraude fiscal.

19.2. Pela inexecugdo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administragdo pode aplicar a CONTRATADA as seguintes sangoes:

19.2.1. Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigagdes contratuais consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas
que ndo acarretam prejuizos significativos para o servigo contratado;

19.2.2. Multa de:

19.2.2.1. Por inexecugdo diaria de atraso injustificado na execugdo do Contrato, por prazo ndo superior a 05 (cinco) dias, a partir dos quais sera
considerado descumprimento parcial da obrigacdo: 0,3% (trés décimos por cento) por dia de atraso sobre o valor total do contratado;

19.2.2.2. Por inexecugdo parcial de atraso injustificado na execugdo do Contrato, por prazo superior a 10 (dez) dias: 15% (quinze por cento) sobre a
parcela contratual ndo cumprida, sujeita ainda a possibilidade de rescisdo unilateral;

19.2.2.3. Por inexecugdo total injustificada do Contrato: 30% (trinta por cento) sobre o valor total da obrigagdo assumida;
19.2.2.4. As penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes entre si.

19.2.2.5. Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou unidade administrativa pela qual a Administragdo Publica opera
e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos.

19.2.2.6. Sangdo de impedimento de licitar e contratar com drgdos e entidades da Unido, com o consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo
de até cinco anos.

19.2.2.7. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da
puni¢do ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a
CONTRATADA ressarcir a CONTRATANTE pelos prejuizos causados.

19.2.2.8. As sangBes previstas nos subitens 19.2.1, 19.2.2.5, 19.2.2.6 e 19.2.2.7 poderdo ser aplicadas a CONTRATADA concomitantemente a sangdo
prevista no subitem 19.2.2, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

20. CRITERIO DE SELEGAO DO FORNECEDOR

20.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de dispensa de licitagdo, na forma eletronica, com fundamento na hipdtese do Art.
75, inciso VIl da Lei n.2 14.133/2021.

20.2. As exigéncias de habilitagdo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.
20.3. Os critérios de qualificagdo econdmica a serem atendidos pelo fornecedor estdo previstos no edital.
20.4. Os critérios de qualificagdo técnica a serem atendidos pelo fornecedor serdo:

20.4.1. Registro profissional do nutricionista no Conselho Regional dos Nutricionistas (CRN), em plena validade;

20.4.2. Certiddo vélida de registro e quitacdo da empresa junto ao Conselho Regional de Nutri¢do, em que tenha sua respectiva sede;

20.4.3. Comprovacdo de Vinculo Empregaticio do Profissional Nutricionista nomeado como Responsavel Técnico e a empresa licitante.

20.4.3.1. A comprovagdo solicitada no Item 19.4.3 poderd ser realizada através da apresentagdo do Contrato Social da empresa ou documento
equivalente onde conste o Profissional como Sdcio ou proprietario da empresa; ou através da Cépia da Carteira de Trabalho e Previdéncia Social onde
conste o seu vinculo empregaticio ou ainda através da apresentagdo de Contrato de Prestagdo de Servigos.

20.4.4. Atestado de Capacidade Técnica, consistindo em declaragdo ou certiddo, fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado, declarando ter
a empresa licitante fornecido contratagdo similar ao objeto desta Licitagdo.

20.5. Os critérios de aceitabilidade de pregos serdo:
20.5.1. Valor unitéario conforme modelo de proposta de pregos anexa ao edital.
20.5.2. O critério de julgamento da proposta é o menor prego unitario.

20.5.3. As regras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no edital.

21. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGAO

21.1. O custo estimado total da contratacio é de R$2.873.779,36 (dois milhdes oitocentos e setenta e trés mil setecentos e setenta e nove reais e trinta e seis
centavos) conforme disposto na tabela de formagdo de pregos doc. 3268266 e no item 1.1 deste Termo de Referéncia.

22. ADEQUACAO ORCAMENTARIA
22.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Orgamento Geral da Unido.
22.1.1. A contratagdo sera atendida pela seguinte dotagdo:
1) Gestdo/Unidade: 15246 - UASG 154358
11) Fonte de Recursos: F1000000000
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1Il) Programa de Trabalho: PTRES 169382
IV) Elemento de Despesa: 339039.41 Fornecimento de Alimentagéo

V) Plano Interno: PIM20RKG0100)J

Curitiba, 14 de fevereiro de 2023.

———
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Estudo Teécnico Preliminar 3/2023

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23064.002470/2023-63

2. Descricao da necessidade

Contratacdo emergencial de empresa especializada para fornecimento de refei¢des (almogo e jantar), a serem preparadas e
servidas pela licitante nas dependéncias do Restaurante Universitario da UTFPR — Campus Curitiba — Sede Centro, Sede Ecoville
e lanchonete na Sede Neoville, incluindo o fornecimento de todos os insumos, materiais e méao de obra necessaria a realizagdo
destas atividades.

Tendo em vista que em 25/07/2022 foi assinado o Contrato n° 20/2022, com vigéncia de 25/07/2022 a 13/03/2022, oriundo do
processo 23064.036420/2022-07 e que devido a impossibilidade em conceder o reequilibrio econdémico financeiro, pelas razdes
expostas no doc. SEI n° 3243694, vimos apresentar a justificativa para a formalizagdo de novo contrato, via Dispensa de
Licitagdo, Artigo 75, inciso VIII, da Lei n° 14.133, de 01 de abril de 2021.

O Artigo 75, inciso VIII, da Lei n° 14.133, de 01 de abril de 2021, estabelece in verbis:

"Art. 75. E dispensavel a licitacdo:

()

"VIII - nos casos de emergéncia ou de calamidade publica, quando caracterizada urgéncia de atendimento de situagdo que possa
ocasionar prejuizo ou comprometer a continuidade dos servigos publicos ou a seguranca de pessoas, obras, servicos,
equipamentos e outros bens, publicos ou particulares, e somente para aquisi¢do dos bens necessérios ao atendimento da situacdo
emergencial ou calamitosa e para as parcelas de obras e servigos que possam ser concluidas no prazo méaximo de 1 (um) ano,
contado da data de ocorréncia da emergéncia ou da calamidade, vedadas a prorrogagdo dos respectivos contratos e a
recontratacdo de empresa ja contratada com base no disposto neste inciso”.

Conforme se observa do texto legal, ndo passou despercebido pelo legislador infraconstitucional a possibilidade de ocorréncia de
situacOes excepcionais, fora do cotidiano, dentre elas, aquelas em que haja o efetivo comprometimento da seguranca de pessoas,
de obras, de equipamentos e de outros bens ptblicos, estendendo o seu alcance, inclusive, aos particulares, autorizando nesses
casos especificos a contratagdo direta para a aquisi¢do de materiais permanentes e de consumo, bem como para a realizagdo de
obras e servigos.

Assim sendo, Justifica-se a necessidade da contratagdo para atender a demanda da comunidade Universitaria no fornecimento de
refeicdo de qualidade com baixo custo, servir refeicdes em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas e nutricionalmente
balanceada, contribuindo assim com a satide e bem estar dos usuarios.

Entretanto, para que o estudante possa se desenvolver em sua plenitude académica, é necessario associar, a qualidade do ensino
ministrado, uma politica efetiva inclusiva que cumpra os deveres relacionados a responsabilidade social, com investimento em
assisténcia, a fim de atender as necessidades basicas de moradia, alimentacdo, saude, esporte, cultura e lazer, inclusdo digital,
transporte, apoio académico, entre outras condigdes.

1de8



UASG 154358 Estudo Técnico Preliminar 3/2023

Cabe ressaltar que, a alimentagdo constitui uma das necessidades mais fundamentais para o ser humano. Além das implicacGes
fisiolégicas, envolve aspectos sociais, psicolégicos e econdmicos. Quando falamos em alimentagdo coletiva, em especial a social
ou institucional, estamos nos referindo a uma missdo educativa e social de oferecer uma refeicdo nutricionalmente adequada em
termos qualitativos e quantitativos.

E com o intuito de promover a inclusio social que a proposta de um Restaurante Universitario vem a tona. Afinal, o acesso de
alunos de baixa renda a Universidade, e a capacidade desta de garantira permanéncia deles até o cumprimento do curso, mediante
acoes sociais, de assisténcia estudantil, sdo um dos pilares da instituicao.

Dessa maneira, o servico de um Restaurante Universitario tem por objetivo oferecer ao aluno, por meio de uma agao efetiva, um
importante instrumento de satisfacdo de uma necessidade basica e de real fungdo académico-social, o qual vem de forma
completa contribuir para seu melhor desempenho e formacédo integral, bem como, diminuir a evaséo escolar.

O Restaurante Universitario, além de oferecer um servico basico de qualidade, também é um importante espago de convivéncia
para os membros da comunidade universitaria. Inteiram-se, assim, as a¢es de educacdo, formacao profissional, satide
alimentacdo e lazer, com vistas ao sucesso académico.

Para que as refeicdes tenham valores acessiveis a toda comunidade universitaria, a Administracao isentard a empresa
CONTRATADA de quaisquer 6nus relativos ao uso do espaco fisico, bem como, ao consumo de energia elétrica e agua.

Com base no exposto, a UTFPR - Campus Curitiba, vem legitimar e motivar o ato administrativo da contratagdo emergencial
do fornecimento de refei¢des, fornecendo os meios necessarios para o funcionamento do Restaurante Universitario. Ressaltamos
ainda, que a contratagdo encontra respaldo legal no Artigo 75, Inciso VIII da Lei n° 14.133/2021.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

DIRPLAD - Diretoria de Planejamento e Administragdo Carlos Wellington Tenoério de Aratijo

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

A presente contratacdo de empresa especializada para o preparo, fornecimento e distribuicdo de refei¢cdes coletivas, objetiva
oferecer um restaurante em condi¢des adequadas para atender a comunidade académica do Campus Curitiba e demais sedes,
sobretudo discentes em condi¢des de vulnerabilidade socioecondmica. Assim, para um determinado niimero de estudantes,
principalmente os cotistas que apresentam dificuldades de ordem financeira, e sdo beneficiados pelo Programa de Assisténcia
Estudantil/Processo Ensino -Aprendizagem e, dentre eles, o fornecimento de alimenta¢do de qualidade que é considerado
prioritario para permanéncia destes na Instituicdo.

Servicos de preparo, fornecimento e distribuicdo de refeigdes coletivas, para todas as etapas de producdo nas dependéncias da
CONTRATADA, distribuicdo de refeicdes de almoco e jantar, bem como, para oferta de servigos de lanches e congéneres,
assegurando uma alimentacdo balanceada e em condicdes higiénico - sanitarias adequadas a comunidade académica da
Universidade Tecnoldgica Federal do Parand. As refeices (almogo e jantar) deverdo ser planejadas atendendo as requisi¢oes
nutricionais, considerando adultos saudaveis como referéncia, respeitando a cultura local e 0 meio ambiente.

As refei¢des deverdo ser produzidas nos Restaurantes Universitarios das duas sedes do Campus Curitiba (Sede Central,
localizada na Avenida Sete de Setembro, 3165 - Reboucas, CEP 80230-901; e Sede Ecoville, localizada na Rua Deputado Heitor
Alencar Furtado, 5000 — Ecoville, CEP 81280-340 e lanchonete na Sede Neoville, localizada na Rua Pedro Gusso, 2601- CIC,
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CEP 81.310-900), atendendo os procedimentos técnicos, culinarios e higiénicos preconizados para servi¢os de alimentagao, em
consondncia com as normas e legislacdo vigentes aplicaveis ao ramo de atividade.

Lanchonete: Na Sede Centro e Sede Ecoville, a lanchonete encontra-se fisicamente dentro do Restaurante Universitario, e na
Sede Neoville, serd em local a ser indicado pela Diretoria de Planejamento e Administracdo do Campus Curitiba.

A CONTRATADA devera observar as exigéncias legais de sustentabilidade ambiental na execugao dos servigos, bem como,
adotar as boas préticas de otimizacao de recursos, reducdo de desperdicios e menor poluicdo, observando especialmente o
seguinte:

A CONTRATADA devera observar as exigéncias legais relativas a protecdo do meio ambiente e a gestdo dos residuos. Incluem-
se nestas exigéncias os principios e instrumentos previstos na Politica Nacional de Residuos Sélidos (Lei 12.305/2010).

Observar e dar cumprimento as acdes estabelecidas no Plano de Gerenciamento de Residuos Sélidos (PGRS) da UTFPR -
Campus Curitiba.

Devera dar destinacao final ambientalmente adequada para os residuos de dleo vegetal gerados na cozinha, assim como residuos
organicos, rejeitos e reciclaveis, apresentando os respectivos comprovantes a fiscalizacdo sempre que solicitado.

A CONTRATADA se compromete a utilizar apenas fornecedores licenciados ambientalmente para as atividades, gerando todos
os documentos aplicaveis (Manifestos de Transporte de Residuos, Certificados de Destinacao Final, etc.).

Devera observar a forma, segregacdo, acondicionamento, armazenamento e frequéncia de coleta estabelecidos no PGRS.
Deverd executar praticas de logistica reversa, para todos os materiais, equipamentos e residuos previstos na legislacao;

Todos os custos inerentes a gestdo, inclusive os de destinagdo final ambientalmente adequada dos residuos, estardo a cargo da
CONTRATADA.

A CONTRATADA devera observar as exigéncias legais de sustentabilidade social na execucdo do servico, observando
especialmente o seguinte:

A contratada devera manter todos seus funciondrios capacitados e treinados para a gestdo de residuos, apresentando os
respectivos comprovantes a fiscalizagdo, sempre que solicitado. A periodicidade minima de realizacdo dos treinamentos devera
ser quadrimestral.

A contratada devera garantir que todos os colaboradores participem de treinamentos especificos oferecidos pela UTFPR Campus
Curitiba, referente a gestdo de residuos, tais como limpeza, separacdo e destinagdo correta de residuos, entre outros, sempre que
solicitado pela CONTRATANTE.

A contratada deverd fornecer, orientar e fiscalizar o uso dos equipamentos de prote¢do individual e garantir o pleno cumprimento
das normas de protecdo a seguranca e a saude aplicaveis;

Alinhado a politica para a sustentabilidade da CONTRATANTE, a CONTRATADA devera dar preferéncia a utilizacdo de
materiais reaproveitaveis e biodegradaveis, sempre que possivel.

5. Levantamento de Mercado
Para o objeto desta contratagdo foram utilizadas cotacdes com 04 (quatro) empresas do ramo no mercado.
Nao foi utilizado o Painel de Precos do Governo, bem como contratagdes similares feitas pela Administracdo Publica, tendo em

vista que os precos homologados nas atas encontram-se abaixo dos praticados no mercado, uma vez que se fossem utilizados,
correria o risco de inviabilizar a contratagao.

6. Descricao da solucdao como um todo
A escolha desta solugdo se faz necessaria tendo em vista que a UTFPR Campus Curitiba, ndo possui em seu quadro os servidores

habilitados para trabalhar nos RU's das suas sedes, tais como: cozinheiros, auxiliares de cozinha, atendente de balcéo, caixa,
gerente/supervisor entre outros.
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Contratacdo de empresa especializada na prestacdo de servicos para atender a demanda da comunidade universitaria no
fornecimento de refeicdo de qualidade com baixo custo, servir refeicdes em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas e
nutricionalmente balanceadas, contribuindo assim com a saude e bem estar dos usuarios.

O Campus Curitiba conta atualmente com aproximadamente 11.960 alunos (Quadro 12) totalizando as trés sedes, considerando
os alunos dos cursos regulares, pés-graduacao, especializacdo e apresenta cerca de 1069 servidores.

A quantidade de refei¢oes a serem servidas no restaurante universitario podera ser variavel, pelas préprias caracteristicas do
calendario académico da UTFPR Campus Curitiba.

A CONTRATANTE néo tem compromisso com a remuneracao de uma quantidade minima diéria, mensal, cabendo a
CONTRATADA prever a variacdo do nimero de usuarios na composicao de seus custos.

Dos 11.960 alunos atualmente regulares no Campus Curitiba, cerca de 622 sdo alunos carentes, o que corresponde ao publico
vulneravel atendido pelo Programa de Bolsa Permanéncia, os quais, acessardo o Restaurante Universitdrio diariamente para as
refeicdes de almoco e jantar.

Quadro 11 - Total de alunos por turno e por Sede.

SEDE  |[MANHA |[TARDE |NOITE [M/T [T/N [M/N 1\1/\II/T E}?{ZDU ACAO [ESPECIALIZAGAO|TOTAL
Centro 578 459 368 |1775] 1390 |841| 917 873 817 8018

Ecoville 0 0 51 1142 439 | - |1235 570 98 3535
Neoville 0 0 0 374 0 - - 33 0 407
TOTAL 578 459 419 |3291| 1829 |841]2152 1476 915 11.960

Fonte: Autor com dados obtidos do SIORG - Académico (Fevereiro/2023).

Quadro 12 - Quadro Geral de Discentes e Servidores.

|DESCRI(;AO QUANTIDADE

Alunos 11.960

Servidores Campus Curitiba e Reitoria 1.069

TOTAL 13.029

Fonte: Autor com dados obtidos do SIORG - Académico e DIMOP-2023 (Fevereiro/2023).
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A quantidade estimada para os 5 (cinco) meses é de 159.832 (cento e cinquenta e nove mil oitocentos e trinta e duas) refeicdes
e foi calculada com base nas refei¢des realizadas no periodo de marco a julho do ano de 2022, conforme discriminado no quadro

abaixo:
Media
TIPO MAR/2022 | ABR/2022 | MAI/2022 | JUN/2022 | JUL/2022 | TOTAL Media Diaria
Mensal
ALMOCO 30012 27229 27765 19986 2559 107.551 | 21.510 896
JANTAR 16318 13126 12849 9264 724 52.281 10.456 435
TOTAL MENSAL 46330 40355 40614 29250 3283 159.832 | 31.966 1.331
Fonte: Autor, com dados obtidos SIORG-UTFPR-Campus Curitiba (Fev/2023).
8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 2.873.779,36
Item( Descricdo/Especificacdo Qu.antldade Val.o,r . |IValor Total
estimada  ||Unitario
Fornecimento de refei¢des (almogo e jantar) a serem preparadas e servidas pela
licitante nas dependéncias do Restaurante Universitario da UTFPR - Campus
1 Curitiba — Sede Centro, Sede Ecoville e previsto para o futuro a instalacdo na Sede 159.832 17,98 |2.873.779,36
Neoville, em conformidade com os procedimentos técnicos, culindrios e higiénicos
preconizados para os servicos de alimentacdo.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A contratagdo do servigo é de apenas um item, sem a necessidade de parcelamento.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Ndo verifica-se contratagOes correlatas nem interdependentes para a viabilidade e contratagdo desta demanda.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratacdes Anual 2023 conforme detalhamento a seguir:

ID PCA no PNCP: 75101873000190-0-000006/2023
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Data de publicagdo no PNCP: 18/01/2023
Id do item no PCA: 174
Classe/Grupo: 632

Identificador da Futura Contratagdo: 2/2023.

Bem como, alinha-se com os Programas de Apoio ao Processo de Ensino-Aprendizagem no item:

“7.2.3 Programa de Auxilio Estudantil — item a) Permanéncia bdsica: entende-se por todas as medidas que visam prestar
suporte financeiro ao estudante de modo a apoid-lo durante a realizagdo de seu curso, como por exemplo, acesso a alimentagdo
nos Restaurantes Universitdrios (RU), contribuindo com a manutengdo do seu vinculo com a UTFPR, de acordo com os recursos
disponiveis;”

Alinha-se também ao PDI 2023-2027.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Ao planejarmos a manutencdo de um restaurante universitario como opcao para atendimento das necessidades dos nossos alunos
e servidores, buscou aproveitar os recursos materiais ja disponiveis na instituicao, uma vez que todo maquinério e material para o
pleno funcionamento dessa solugdo ja estdo adquiridos. Ndo havera custo novo na efetivacdo de uma nova contratagéo.

Além disso, tendo em vista a quantidade de refei¢Ges servidas naquele periodo, pode-se obter menor preco em relacdo aos
restaurantes da regido e, com isso atender a demanda da comunidade universitaria no fornecimento de refei¢oes (almogo e jantar)
de qualidade e com baixo custo.

Melhoria da qualidade de vida de alunos e servidores, dispensando, assim, longos deslocamentos para suas residéncias ou para
outros locais que fornegam as refeicdes necessérias.

13. Providencias a serem Adotadas

Toda a infraestrutura e equipamentos basicos para operagao estdo disponiveis, tendo em vista que os restaurantes estdo em pleno
atendimento.

Ap6s a contratacdo devera ser nomeada nova comissdo de fiscalizagdo compostas por representantes dos alunos, professores e
técnicos administrativos.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A CONTRATADA devera observar as exigéncias legais relativas a protecdo do meio ambiente e a gestdo dos residuos. Incluem-
se nestas exigéncias os principios e instrumentos previstos na Politica Nacional de Residuos Sélidos (Lei 12.305/2010).

observar e dar camprimento as agdes estabelecidas no Plano de Gerenciamento de Residuos Sé6lidos (PGRS) da UTFPR -
Campus Curitiba.

devera dar destinacdo final ambientalmente adequada para os residuos de 6leo vegetal gerados na cozinha, assim como residuos
organicos, rejeitos e reciclaveis, apresentando os respectivos comprovantes a fiscalizacdo sempre que solicitado.

A CONTRATADA se compromete a utilizar apenas fornecedores licenciados ambientalmente para as atividades, gerando todos
os documentos aplicaveis (Manifestos de Transporte de Residuos, Certificados de Destinacdo Final, etc.).

deveré observar a forma, segregacdo, acondicionamento, armazenamento e frequéncia de coleta estabelecidos no PGRS.
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devera adotar boas préticas de gestdo de residuos e de racionalizagdo do consumo de recursos naturais, tais como agua, energia e
gés, visando a reducdo do desperdicio de alimentos e demais insumos;

devera executar praticas de logistica reversa, para todos os materiais, equipamentos e residuos previstos na legislagdo;

todos os custos inerentes a gestdo, inclusive os de destinagdo final ambientalmente adequada dos residuos, estardo a cargo da
CONTRATADA.

A CONTRATADA devera observar as exigéncias legais de sustentabilidade social na execucdo do servico, observando
especialmente o seguinte:

A contratada devera manter todos seus funciondrios capacitados e treinados para a gestdo de residuos, apresentando os
respectivos comprovantes a fiscalizagdo, sempre que solicitado. A periodicidade minima de realiza¢do dos treinamentos devera
ser quadrimestral.

A contratada devera garantir que todos os colaboradores participem de treinamentos especificos oferecidos pela UTFPR Campus
Curitiba, referente a gestdo de residuos, tais como limpeza, separacdo e destinacdo correta de residuos, entre outros, sempre que
solicitado pela CONTRATANTE.

A contratada devera fornecer, orientar e fiscalizar o uso dos equipamentos de protecdo individual e garantir o pleno cumprimento
das normas de protecdo a seguranca e a saide aplicaveis;

Alinhado a politica para a sustentabilidade da CONTRATANTE, a CONTRATADA devera dar preferéncia a utilizacdo de
materiais reaproveitaveis e biodegradaveis, sempre que possivel.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

A respectiva contratagdo é vidvel, e com isso, ira garantir o adequado atendimento a comunidade académica e oferecer ao aluno,
por meio de uma agdo efetiva, um importante instrumento de satisfacdo de uma necessidade bésica e de real fun¢do académico-

social, o qual vem de forma completa contribuir para seu melhor desempenho e formacao integral, bem como, diminuir a evasao
escolar.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

MARIA JOANA DO NASCIMENTO

Assessora

NELSON DE LIMA MOURA

Assistente em Administracdo

JANETE ERIKA FUJIHARA
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Assistente em Administracdo
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UNIVERSIDADE TECNOLOGICA FEDERAL DO PARANA
ANEXO - ATESTADO DE VISTORIA

Modelo de Termo de Vistoria

Referéncia: (nimero da Licitag&o)

Data: / [20xx.

Licitante: (Nome da Licitante)

O licitante acima identificado ATESTA que, por meio de seu representante legal ou
empregado/preposto  por ele indicado, Sr.(a) (nome)
(cargo) ,

|:| OPCAO 1: NAO EFETUOU vistoria nas dependéncias da UTFPR, assumindo o
compromisso de atender aos requisitos e exigéncias do edital, nas
condicdes e caracteristicas verificadas no momento da prestacdo dos
servigos, ndo havendo possibilidade de posteriores alegagdes para o nao
cumprimento integral do objeto da referida Licitag&do, afirmando deter todas
as informagdes necessarias ao perfeito conhecimento do objeto licitado.

|:| OPCAO 2: EFETUOU vistoria nas dependéncias da UTFPR onde os servicos serdo
realizados, recebendo informagdes sobre cumprimento integral do objeto da
referida Licitagdo. Declara ainda que todas as duvidas foram sanadas, ndo
havendo nenhum comentario ou duvida quanto ao fornecimento, bem como
quanto ao modo, condi¢des e locais da prestagao dos servigos, afirmando
deter todas as informagdes necessarias ao perfeito conhecimento do objeto
licitado.

Representante da Empresa:

(nome e assinatura)

Nome completo, telefone, e-mail e fax

Representante da UTFPR:

(carimbo e assinatura)

DATA: / 120



PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA

DECLARAGAO

A EMPresa......oooe e inscrita no CNPJ
NO. : por seu representante legal o(a)
T 1 € R REPPPRPTR portador(a) da Carteira
de Identidade N0 e e do CPF
0 PR declara para fins do disposto no inciso V do art.

27 da Lei 8.666/93, acrescido pela Lei 9.854/99, que nao emprega menor de
dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega

menor de dezesseis anos.

Ressalva: ( ) Emprega menor, a partir de quatorze anos, na condigéo de aprendiz.

Assinatura do Representante Legal

(OBS.: em caso de afirmativo, na ressalva, assinalar acima)
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