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4 Ministério da Educagdo
7 UNIVERSIDADE TECNOLOGICA FEDERAL DO PARANA
UTFPR - NUCLEO REGIONAL NORTE

\wa UNIVERSIDADE TECNOLOGICA FEDERAL DO PARANA

TERMO DE REFERENCIA
Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021
PREGAO ELETRONICO
PRESTAGAO DE SERVIGO CONTINUO SEM DEDICAGAO EXCLUSIVA DE MAO DE OBRA

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATAGAO

1.1. Futura e eventual contratacdo de empresa especializada para fornecimento de refei¢des (almogo e jantar) a serem preparadas e servidas pela contratada nas
dependéncias do Restaurante Universitario da UTFPR dos campus Apucarana, campus Cornélio Procopio e campus Londrina incluindo o fornecimento de todos os insumos, materiais
e mao de obra necessarios a realizagdo destas atividades, nos termos da tabela abaixo, conforme condigdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento:

Valor maximo

td timati Ari iti
Qtde (estimativa | L. permitido Valor TOTAL (R$)

Item Especificagbes do objeto CATSER Apresentagdo

anual) por refeigdo (RS)
Fornecimento de refeigbes (Almogo e Jantar) a serem
preparadas e servidas pela licitante nas dependéncias do
01 Resta,urante U’nlyersnano qa UTFPR campu.s Apucarana, 5320 Refeicio 277.608 RS 14,85 RS 4.123.815,30
Cornélio Procépio e Londrina, em conformidade com os
procedimentos  técnicos, culindarios e  higiénicos
preconizados para os servigos de alimentagdo.
Classificagdo do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidade
1.2 O servigo objeto desta contratacdo é caracterizado como comum, conforme justificativa constante no estudo técnico preliminar e conforme INSTRUCAO NORMATIVA
PROPLAD/UTFPR n2 23/2025.
Classificagdo do objeto quanto ao modelo de execugido
1.3. O servigo é enquadrado como continuado, sem dedicagdo exclusiva de mao de obra, tendo em vista sua necessidade permanente, sendo a vigéncia plurianual mais
vantajosa considerando a INSTRUGAO NORMATIVA PROPLAD/UTFPR n2 23/2025.
Prazo de vigéncia
1.4. O prazo de vigéncia da contratagdo é de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 120 (cento e vinte) meses, na forma dos artigos
106 e 107 da lei n? 14.133 de 2021.
1.5. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da contratagdo.
2. FUNDAMENTAGAO E DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO
2.1. A Fundamentagdo da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em toépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de
Referéncia.
2.2. O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual 2025, conforme detalhamento a seguir:
|- Id pca PNCP: 75101873000190-0-000002/2026
Il - Data da publicagdo no PNCP: 08/04/2025
I - Id do Item no PCA: 146
V- Classe/Grupo: 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA
V- Identificador da Futura Contratagdo: 153176-124/2026
3. DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO
3.1. A descri¢do da solugdo como um todo, encontra-se pormenorizada em tdpico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice desse Termo de Referéncia.
4. REQUISITOS DA CONTRATACﬂO
SUSTENTABILIDADE
4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descrigdo do objeto, devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de
ContratagBes Sustentaveis:
4.1.1. Promover a eficiéncia na utilizagdo de recursos naturais como agua e energia, enfatizando aos colaboradores a consciéncia de habitos sustentaveis, como apagar as luzes
ao sair do ambiente, uso racional de dgua, equipamentos de ar condicionado, redugdo de nimero de impressdes em papel, correta disposi¢do de residuos a ser descartado, e outros;
4.1.2. Promover a geragdo de empregos, dando preferéncia, sempre que possivel a mdo de obra local;
4.1.3. Dar preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem local;
4.1.4. Zelar pelo patrim6nio material (construgdes, lugares, obras de arte, objetos e documentos de importancia para a cultura);
4.1.5. A CONTRATADA deve observar e dar cumprimento as agdes estabelecidas no Plano de Gerenciamento de Residuos Sélidos (PGRS) da UTFPR - Campi Apucarana, Cornélio

Procdpio e Londrina, em sua versdo atual e/ou suas atualizagdes, sendo sua responsabilidade a destinagdo dos residuos. Em caso de destinagdo de residuos consorciada com a UTFPR, a
CONTRATADA devera seguir, rigorosamente as orientagdes sobre como proceder no que tange a cor dos sacos acondicionadores dos residuos, necessidade de controle de geragdo (peso
e/ou volume), frequéncia da coleta, forma de disponibilizacdo dos residuos para a coleta, entre outros. E proibida a destinagdo dos residuos organicos para a alimentacdo animal e dos
demais residuos para destinadores que ndo sejam licenciados para a finalidade.

4.1.6. A CONTRATADA devera dar destinagdo final ambientalmente adequada para os residuos de 6leo vegetal gerados na cozinha, apresentando os respectivos comprovantes a
fiscalizagdo sempre que solicitado.

4.1.7. A CONTRATADA devera observar a forma, segregacdo, acondicionamento, armazenamento e frequéncia de coleta estabelecidos no PGRS (orgénicos, rejeitos e reciclaveis).
E de responsabilidade da CONTRATADA providenciar os sacos nas cores estabelecidas para a coleta seletiva no Restaurante Universitario;

4.1.8. Em caso de compostagem dos residuos organicos no Campus, a CONTRATADA deverd realizar a pesagem dos residuos a serem dispostos nas composteiras e alimenta-las
diariamente, seguindo as orientagbes a serem repassadas pela CONTRATANTE em treinamento;

4.1.9. A CONTRATADA devera adotar boas praticas de gestdo de residuos e de racionalizagdo do consumo de recursos naturais, visando a redugdo do desperdicio de alimentos e
demais insumos;

4.1.10. A CONTRATADA devera executar praticas de logistica reversa, para todos os materiais, equipamentos e residuos previstos na legislagdo. Isso inclui as embalagens de
hortifruti, que deverdo ser objeto de logistica reversa com o fornecedor dos alimentos;

4.1.11. A CONTRATADA devera adotar praticas de racionalizagdo do uso de substancias potencialmente téxicas e poluentes;

4.1.12. A CONTRATADA devera adotar praticas de racionalizagdo e economia do consumo de energia (especialmente elétrica) e dgua;
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4.1.13. A CONTRATADA se compromete a manter todos seus funciondrios capacitados e treinados para a gestdo de residuos - o treinamento sobre o gerenciamento adequado de
residuos sélidos com foco na segregagdo adequada, combate ao desperdicio e destinagdo correta dos residuos -, apresentando os respectivos comprovantes a fiscalizagdo, sempre que
solicitado. A periodicidade minima de realizagdo dos treinamentos devera ser quadrimestral;

4.1.14. A CONTRATADA nao devera fornecer plasticos de uso Unico nas refeigdes (copos, canudos, talheres, etc), nem mesmo para servir a sobremesa prevista nos cardapios.
SUBCONTRATACAO
4.2. Nao sera admitida a subcontratagdo do objeto contratual.

GARANTIA DA CONTRATAGAO

4.3. Sera exigida a garantia da contrata¢do de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n? 14.133, de 2021, com validade durante a execugdo do contrato e 90 (noventa) dias
apos término da vigéncia contratual, podendo o Contratado optar pela caugdo em dinheiro ou em titulos da divida publica, seguro-garantia, fianga bancaria ou titulo de capitalizagdo, em
valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor contratual.

4.4. Em caso de opgdo pelo seguro garantia, a parte adjudicatéria devera apresenta-la, no méximo, até a data de assinatura do contrato.

4.4.1. A apdlice de seguro-garantia permanecera em vigor mesmo que o Contratado ndo pague o prémio nas datas convencionadas.

4.4.2. Caso o adjudicatario ndo apresente a apdlice de seguro de garantia antes da assinatura do contrato, ocorrerd a preclusdo do direito de escolha dessa modalidade de
garantia.

4.4.3. A apélice de seguro-garantia devera acompanhar as modificagdes referentes a vigéncia do contrato principal mediante a emissdo do respectivo endosso pela seguradora.
4.4.4. Sera permitida a substituicdo da apdlice de seguro-garantia na data de renovagdo ou de aniversario, desde que mantidas as condi¢Ges e coberturas da apdlice vigente e

nenhum periodo fique descoberto, ressalvados os periodos de suspensdo contratual.

4.4.5. Caso o adjudicatario ndo opte pelo seguro-garantia ou ndo apresente a apdlice de seguro de garantia antes da assinatura do contrato, devera apresentar, no prazo maximo
de 10 (dez) dias Uteis, prorrogdveis por igual periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestagdo de garantia nas modalidades de caugdo em
dinheiro ou titulos da divida publica, fianga bancaria ou titulos de capitalizagdo.

4.5, Caso seja a garantia em dinheiro a modalidade de garantia escolhida pelo Contratado, deverad ser efetuada em favor do Contratante, em conta especifica na Caixa
Econdmica Federal, com corregdo monetaria.

4.6. Caso a opgdo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma escritural, mediante registro em sistema centralizado de liquidagdo e de
custodia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério competente.

4.7. No caso de garantia na modalidade de fianga bancdria, devera ser emitida por banco ou institui¢do financeira devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central
do Brasil, e devera constar expressa renuncia do fiador aos beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil.

4.8. Na hipotese de opgdo pelo titulo de capitalizagdo, a garantia deverd ser custeada por pagamento Unico, com resgate pelo valor total, sob a modalidade de instrumento de
garantia, emitido por sociedades de capitalizagdo regulamente constituidas e autorizadas pelo Governo Federal.

4.8.1. O titulo de capitalizagdo devera ser apresentado ao Contratante juntamente com as condigBes gerais e 0 nimero do processo administrativo sob o qual o plano de
capitalizagdo foi aprovado pela Susep (art. 82, Ill, da Circular SUSEP n2 656, de 11 de margo de 2022).

4.9. A garantia assegurard, qualquer que seja a modalidade escolhida, sob pena de ndo aceitagdo, o pagamento de:

49.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais obrigagdes nele previstas;

4.9.2. multas moratdrias e punitivas aplicadas pela Administragdo a contratada; e

4.9.3. obrigagdes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo adimplidas pelo Contratado.

4.10. A apdlice de seguro-garantia ou a fianga bancdria devera ter cobertura para o pagamento direto ao empregado das verbas devidas em razdo da inadimpléncia do
Contratado.

4.10.1. Nos casos referidos no item anterior, o pagamento direto ndo pode estar condicionado ao transito em julgado de decisdo judicial, sendo suficiente decisdo definitiva em
processo administrativo, que apure o montante devido.

4.11. No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a garantia devera ser ajustada ou renovada, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis,
prorrogaveis por igual periodo, contado da data de assinatura do termo aditivo ou da emissdo do apostilamento, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratagdo.

4.12. Na hipétese de suspensdo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administragdo, o Contratado ficara desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apdlice de
seguro até a ordem de reinicio da execugdo ou o adimplemento pela Administragdo.

4.13. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagdo, o Contratado obriga-se a fazer a respectiva reposi¢do no prazo maximo de
10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do Contratante, contados da data em que for notificada.

4.14. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a matéria.

4.14.1. O emitente da garantia ofertada pelo Contratado devera ser notificado pelo Contratante quanto ao inicio de processo administrativo para apuragdo de descumprimento de

clausulas contratuais.

4.14.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da apdlice, sua caracterizagdo e comunicagdo poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo
caracterizando fato que justifique a negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos prescricionais aplicados ao contrato de seguro, nos termos do art. 20 da Circular Susep n° 662,
de 11 de abril de 2022.

4.15. Extinguir-se-4 a garantia com a restitui¢do da carta fianga, autorizagdo para a liberagdo de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia ou anuéncia ao resgate
do titulo de capitalizagdo, acompanhada de declaragdo do Contratante, mediante termo circunstanciado, de que o Contratado cumpriu todas as cldusulas do contrato.

4.15.1. A extingdo da garantia na modalidade seguro-garantia observard a regulamentagdo da Susep.

4.15.2. A Administragdo devera apurar se ha alguma pendéncia contratual antes do término da vigéncia da apdlice.

4.16. A garantia somente sera liberada ou restituida apds a fiel execugdo do contrato ou apds a sua extingdo por culpa exclusiva da Administragdo e, quando em dinheiro, serd

atualizada monetariamente.

4.16.1. Em se tratando de servigos executados com dedicagdo exclusiva de mdo de obra, a garantia somente serd liberada ante a comprovagdo de que o Contratado pagou todas as
verbas rescisdrias decorrentes da contratagdo, sendo que, caso esse pagamento ndo ocorra até o fim do segundo més apds o encerramento da vigéncia contratual, a garantia devera ser
utilizada para o pagamento dessas verbas trabalhistas, incluindo suas repercussdes previdenciarias e relativas ao FGTS, observada a legislagdo que rege a matéria;

4.16.2. Também podera haver liberagdo da garantia se a empresa comprovar que os empregados serdo realocados em outra atividade de prestagdo de servigos, sem que ocorra a
interrupgdo do contrato de trabalho;

4.16.3. Por ocasido do encerramento da prestagdo dos servigos Contratados, a Administragdo Contratante podera utilizar o valor da garantia prestada para o pagamento direto aos
trabalhadores vinculados ao contrato no caso da ndo comprovagdo: (1) do pagamento das respectivas verbas rescisorias ou (2) da realocagdo dos trabalhadores em outra atividade de
prestagdo de servigos.

4.17. O Contratado autoriza o Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista neste Termo de Referéncia.

4.18. O garantidor n3o é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo Contratante com o objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar san¢bes a contratada.

4.19. A garantia de execugdo é independente de eventual garantia do produto ou servigo prevista neste Termo de Referéncia.

4.20. A avaliagdo prévia do local de execucdo dos servigos é imprescindivel para o conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo
assegurado ao interessado o direito de realizagdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 08:00 horas as 16:30 horas.

4.21. Serdo disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.22. Se optar pela vistoria, a licitante deve agendar a visita com pelo menos 02 horas de antecedéncia enviando e-mail para os enderegos: deseg-ap@utfpr.edu.br, deseg-

cp@utfpr.edu.br e deseg-ld@utfpr.edu.br, informando horario da(s) visita(s), nome(s) e RG(s) do representante(s) legal(is) da empresa que efetuard a(s) visita(s).

4.23. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e documento
expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a realizagdo da vistoria.
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4.24. Caso o interessado opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaragdo formal (conforme modelo anexo a este instrumento) assinada pelo responsavel técnico do
licitante acerca do conhecimento pleno das condigSes e peculiaridades da contratagdo.

4.25. A n3o realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegagbes de desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais
da prestagdo dos servigos, devendo o contratado assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

5. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

CONDIGOES DE EXECUGAO

5.1 A execugdo do objeto seguird a seguinte dinamica:

5.1.1 Data prevista do inicio da execugdo do objeto: 30 (trinta) dias da data de assinatura do contrato, podendo ser antecipada.

5.1.2 O Restaurante Universitario destina-se ao atendimento de toda a comunidade universitdria (estudantes, servidores, estagiarios, visitantes, trabalhadores terceirizados), e em
especial das necessidades dos alunos carentes, na forma das clausulas e condigGes estipuladas neste Termo de Referéncia e anexos.

5.1.3 Paralelo as refei¢des (almogo/jantar), na lanchonete: a empresa devera fornecer lanhes e bebidas em todo o horério de funcionamento do Restaurante Universitdrio.

5.1.4 Descrigdo detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias procedimentos, frequéncia e periodicidade de execugdo do trabalho:

5.1.5 As refeigdes (almogo e jantar) deverdo ser planejadas atendendo as requisi¢des nutricionais, considerando adultos sauddveis como referéncia, respeitando a cultura local e

0 meio ambiente.

5.1.6 As refeigGes deverdo ser produzidas no restaurante universitario da sede de cada um dos trés campi da Regional Nucleo Norte (Apucarana, Cornélio Procépio e Londrina),
atendendo os procedimentos técnicos, culinarios e higiénicos preconizados para servigos de alimentagdo, em consonancia com as normas e legislagdo vigentes aplicaveis ao ramo de
atividade.

5.1.7 Neste ambito devem ser considerados pela licitante os meses de férias e os recessos académicos em que o nimero é bastante reduzido;

5.2 Para melhor dimensionamento, abaixo segue tabela de variagdes més a més ocorridas nos ultimos 12 meses:

Tabela 1 - Refei¢des Servidas

Campus Apucarana Campus Cornélio Procépio Campus Londrina

Almogo | Jantar | Total Més | Almogo | Jantar | Total Més | Almogo | Jantar | Total Més
Junho/2025 7.105 4.063 | 11.168 7.704 5.573 | 13.277 5.020 3.067 | 8.087
Julho/2025 1.799 1.076 | 2.875 1.935 1.253 | 3.188 1.358 667 2.025
Agosto/2025 5.409 3.092 | 8.501 5.705 4.325 | 10.030 3.830 2.650 | 6.480
Setembro/2025 7.869 4.631 12.500 8.381 6.150 14.531 5.748 3.716 9.464
Outubro/2025 6.874 4.183 | 11.057 7.902 5.696 | 13.598 4.650 2.820 | 7.470
Novembro/2025 5.759 3.282 | 9.041 6.034 4.243 | 10.277 4.066 2.577 | 6.643
Dezembro/2025 2.595 1.496 | 4.091 2.461 1.474 | 3.935 1.986 1.057 | 3.043
Janeiro/2026 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Fevereiro/2026 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Margo/2026 6.268 3.171 9.439 7.427 5.489 12.916 5.024 3.341 8.365
Abril/2026 6.897 3.799 | 10.696 7.526 5.491 | 13.017 5.381 3.148 | 8.529
Maio/2026 6.445 3.596 | 10.041 6.892 5.322 | 12.214 5.099 2.878 | 7.977
TOTAL (T1) 57.200 | 32.389 | 89.409 61.967 | 45.016 | 106.983 42.162 | 25.921 | 68.083
MEDIA MENSAL (M1) | 4.752 2,699 | 7.451 5.164 3.751 | 8.915 3.513 2.160 | 5.673
ESTIMATIVA 2027
(T1+5%) 59.871 | 34.008 | 93.879 65.065 | 47.267 | 112.332 44.270 | 27.217 | 71.487
ESTIMATIVA 2027
(M1 +5%) 4.989 2.834 | 7.823 5.505 3.939 | 9.444 3.689 2.268 | 5.957

Fonte: SIORG - Sistema de Or¢camento e Gestdo da UTFPR

NUCLEO REGIONAL NORTE - CAMPUS APUCARANA, CAMPUS CORNELIO
PROCOPIO E CAMPUS LONDRINA

ESTIMATIVA 2027 - ANUAL 277.698

ESTIMATIVA 2027 - MENSAL 23.142

ESTIMATIVA 2027 - DIARIA

(considerando 22 dias) 1.052
5.3 A Contratada devera apresentar a Contratante certificado de boas préticas de higiene e manipulagdo de alimentos, emitido por entidade ou drgdo registrado, de seus
funcionarios. Como exemplo, o curso disponivel na Escola Virtual do Governo - ENAP de Boas Praticas de Manipulagdo em Servigos de Alimentagdo.
5.3.1 O prazo para entrega dos certificados é de até 03 (trés) meses apds o inicio de vigéncia do contrato.
5.4 A Contratada deverd registrar e apresentar a Contratante os registros de treinamento dos funciondrios (com assinatura de presenga) quanto aos cuidados higiénico
sanitarios.
5.5 Os espagos e instalagdes fisicas (ANEXO | deste Termo de Referéncia), mdveis, equipamentos e utensilios que integram o Restaurante Universitario submetem-se ao regime

de concess&o de uso de bem publico.

5.5.1 Podera haver alteragdo por parte da Administragdo nos quantitativos dos equipamentos e utensilios dispostos no ANEXO II;
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5.5.2 No caso de alteragGes, estas serdo sempre comunicadas antecipadamente a8 CONTRATADA pela equipe de fiscalizagdo.

5.6 Lanchonete: encontra-se fisicamente no mesmo bloco do Restaurante Universitario de cada Campus.

5.7 Os servidores e usudrios externos que estejam prestando servigos, fazendo cursos ou outras atividades ligadas a Institui¢do, pagardo o valor integral da refeigdo.

5.7.1 E obrigatdrio o registro de refeicdes de servidores, por meio do cracha, mesmo que haja cobranca do valor integral da refeicdo, haja vista a necessidade do registro para
fins estatisticos.

5.8 Os estudantes contemplados com Auxilio Estudantil na modalidade Auxilio Alimentag¢do do Programa de Auxilio Estudantil, bolsistas, terdo o valor integral de sua refei¢do
custeado pela UTFPR.

5.9 Os estudantes ndo bolsistas, irdo arcar com a quantia de RS 3,50 (trés reais e cinquenta centavos) por refei¢do. A diferenca restante deste valor em relagdo ao valor da
refeigdo serd custeada pela UTFPR.

5.9.1 O uso do cracha é obrigatdrio para todos os alunos, tanto para bolsistas quanto para os ndo bolsistas, para fazer jus ao subsidio;

5.9.2 O valor informado acima a titulo de pagamento pelos estudantes podera ser alterado a qualquer momento pela CONTRATANTE, sempre por prévio aviso e por portaria

especifica determinando novo valor.

5.10 As refei¢des preparadas deverdo ser servidas sob a modalidade de self-service, onde o usuario podera se servir a vontade de todos os pratos, exceto o prato principal (carne

suco, que deverdo ser servidos/controlados por empregados da CONTRATADA.

5.10.1 A CONTRATADA devera disponibilizar todas as preparagdes constantes no carddpio didrio, de forma que o usuario possa se servir conforme sua preferéncia e, ainda,
mantendo-as em temperatura adequadas ao consumo imediato, durante todo horario de funcionamento do Restaurante Universitario.

5.11 Paralelo as refei¢des (almogo/jantar) a CONTRATADA deverd disponibilizar na lanchonete, lanches e bebidas ndo alcodlicas em todo o horério de funcionamento do RU.
5.11.1 O ANEXO Ill apresenta lista de itens (bebidas/alimentos) minimos que devem ser colocados a disposi¢do dos usudrios da lanchonete, devendo os pregos ser condizentes
com valores praticados no comércio local.

5.1.11 Os valores deverdo ser arredondados para facilitar o troco, evitando se ao maximo, casas decimais.

5.12 Os servigos serdo executados conforme discriminado abaixo:

5.12.1 A CONTRATADA devera observar as exigéncias legais de sustentabilidade ambiental na execugdo dos servigos, bem como, adotar as boas praticas de otimizagdo de recursos,
redugdo de desperdicios e menor poluigdo, observando especialmente o seguinte:

5.12.2 Racionalizagdo do uso de substancias potencialmente toxicas e poluentes;

5.12.3 Racionalizagdo/economia do consumo de energia (especialmente elétrica) e agua;

5.12.4 Treinamento e capacitagdo periddicos dos empregados sobre boas praticas de redugdo de desperdicios;

5.12.5 Triagem adequada dos residuos gerados nas atividades e higienizagdo dos reciclaveis antes do descarte;

5.12.6 N&o fornecimento de plasticos de uso Unico e redugdo de materiais descartdveis de qualquer natureza (salvo em condi¢des de emergéncia sanitéria) nas refeigdes;

5.12.7 A destinagdo final e ambientalmente adequada das embalagens, residuos, pegas e dos equipamentos apds o uso, em observancia a Logistica Reversa disposta no art. 33 da
Lei n? 12.305/2010 - que institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos;

5.13 A CONTRATADA devera observar as exigéncias legais de sustentabilidade social na execugdo do servigo, observando especialmente os itens abaixo:

5.13.1 Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem necessarios para a execugdo de servigos;

5.13.2 Seguir as normas técnicas de saude, higiene e de seguranga do trabalho, de acordo com as normas do MTE;

5.13.3 Fiscalizar o uso dos equipamentos de seguranga, em especial, o que consta da Norma Regulamentadora n2 6 do MTE;

5.13.4 Realizar a separagdo dos residuos reciclaveis oriundos da prestagdo dos servigos em parceria com a CONTRATANTE, observados os dispositivos legais e de acordo com o
Decreto n2 10.936/2022 e IN/MARE n° 6/1995;

5.13.5 Utilizar materiais biodegradaveis, no que couber.

5.14 Para controle de qualidade da alimentag¢do a ser servida, a CONTRATADA devera coletar diariamente amostras de no minimo 100g/100mL de todas as prepara¢des do
cardapio diario servido em cada um dos campus, a dgua utilizada no preparo e o suco servido no dia:

5.14.1 Os utensilios utilizados para a coleta da amostra deverdo ser os préprios da distribui¢do, um para cada tipo de alimento;

5.14.2 As amostras de alimentos e/ou bebidas coletadas deverdo ser acondicionadas em embalagens apropriadas para alimentos, de primeiro uso, identificadas com no minimo a

denominagdo e data da preparagdo, validade, horario e responsavel, armazenadas por 96 horas sob refrigeragdo, em temperatura inferior a 52 C, seguindo as orientagdes de coleta
estabelecidas pela Portaria CVS n2 01/2025. As amostras deverdo ser armazenadas em local especifico para esse fim em bandejas identificadas, sem outros alimentos no mesmo local.

5.14.3 As amostras deverdo ser coletadas na segunda hora do tempo de distribuigdo, utilizando-se dos mesmos utensilios empregados na distribuigdo para eventuais analises
bacterioldgicas, toxicoldgicas e fisico-quimicas, quando solicitado pela Equipe de Fiscalizagdo do Contrato.

5.143.1 As eventuais analises bacterioldgicas, toxicoldgicas e fisico-quimicas, em caso de suspeita de surto de intoxicagdo alimentar, quando solicitado pela Equipe de Fiscalizagdo
do Contrato, serdo as EXPENSAS da CONTRATADA, ndo gerando quaisquer custos a CONTRATANTE.

5.14.3.2 Nestes casos, a CONTRATADA devera apresentar o resultado (laudo) de laboratério acreditado pelo INMETRO e ANVISA a CONTRATANTE.

5.14.3.3 O laudo emitido pelo laboratério deve ser encaminhado diretamente para a UTFPR por meio do gestor de contrato designado.

5.14.4 Para alimentos resfriados e congelados, mensurar a temperatura dos alimentos no recebimento.

5.14.5 Para todos os alimentos, mensurar diariamente a temperatura durante o preparo e a distribuigdo.

5.14.6 As temperaturas mensuradas deverdo ser registradas em planilha (ANEXO IV) e enviadas quando solicitado para a equipe de fiscalizagdo com as necessdrias corregdes
efetuadas, caso a temperatura ndo atenda as normas da RDC n2 216/2004

5.14.7 Mensalmente, escolher 1(uma) semana para controle de sobra suja e resto-ingesta (ANEXO IV). O relatério gerado dever ser encaminhado a equipe de fiscalizagdo do
contrato.

LOCAL E HORARIO DA PRESTAGAO DOS SERVICOS

5.15 O funcionamento do restaurante universitario podera seguir horarios extraordinarios por ocasido de férias académicas dos discentes e docentes, podendo ficar totalmente
fechado, desde que acordado e aprovado previamente com a comissdo de fiscalizagdo de cada campus.

5.16 O fornecimento das refei¢des e atendimento na lanchonete deverd ser efetuado nos dias Uteis do ano, de acordo com calendario académico e acordos prévios com comissdo
de fiscalizagdo, nos espagos cedidos para funcionamento dos Restaurantes Universitarios e lanchonetes da UTFPR, nos seguintes hordrios:

Almogo — de 11:00 as 14:00 horas (de segunda a sexta-feira) e das 11:00 as 13:00 (sabado);
Jantar — de 17:30 as 20:30 horas (de segunda a sexta-feira)
Lanchonete — de 7:00 as 21:30 horas (de segunda a sexta-feira) e das 08:00 as 13:00 (sdbado)

5.16.1 Os horarios de funcionamento tanto do buffet, quanto da lanchonete serdo inicialmente os estabelecidos acima, podendo ser ajustados entre CONTRATADA e comissdo de
fiscalizagdo, de acordo com as necessidades de atendimento que melhor beneficiem o usuario;

5.16.2 A exploragdo das refeigdes do Restaurante Universitario sera de maneira exclusiva, porém, a exclusividade assegurada a CONTRATADA limita-se ao fornecimento regular de
refei¢Bes completas (almogo e jantar), nos dias e horarios estabelecidos neste Termo de Referéncia.

5.16.3 Fica expressamente autorizado a CONTRATANTE promover ou autorizar, a seu critério, a realizagdo de eventos institucionais, académicos, culturais ou comemorativos,
inclusive com a participagdo de fornecedores terceiros, tais como food trucks, sem que tal pratica configure violagdo contratual ou gere direito a indenizagdo, compensagdo ou
reequilibrio econdmico-financeiro em favor da CONTRATADA.

5.17 Caso ocorram divergéncias entre a descrigdo do Item cadastrado no sistema eletronico em relagdo ao exposto neste Termo de Referéncia, prevalecerdo a descrigdo,
quantitativos e valores mencionados no Termo de Referéncia.
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5.18 A CONTRATADA podera, em acordo com a CONTRATANTE, fornecer cardapios especiais em datas festivas e tematicas (por exemplo, Dia da Alimentagdo, Pascoa, Festa
Junina/Julina, Natal, Dia do Imigrante, Dia da Consciéncia Negra, Temas étnicos, dentre outras), observando os seguintes critérios:

5.18.1 O carddpio especial ndo podera ser servido aos sabados;

5.18.2 Devera ser previamente acordado com a CONTRATANTE, a data em que serdo servidos os pratos do cardapio especial, os quais serdo ofertados nas refeigdes almogo e
jantar.

5.19 A equipe de Fiscalizagdo da UTFPR, e/ou servidor designado, poderdo realizar a degustagdo, durante o preparo e/ou distribui¢do, de todos os alimentos que comp&em as

refei¢des, devendo a CONTRATADA realizar imediata retirada, substitui¢do e/ou adequag&o das preparagbes que forem consideradas inadequadas ou imprdprias ao consumo, bem como
ndo atendam a este Termo de Referéncia.

ROTINAS A SEREM CUMPRIDAS

5.20 A execugdo contratual observara as rotinas abaixo:

5.21 As refei¢des, para almogo e jantar, deverdo ser compostas conforme:

5.21.1 A CONTRATADA devera fornecer cardapios equilibrados nutricionalmente e com preparagdes variadas, de modo a garantir a boa aceitagdo dos usuarios do Restaurante
Universitario.

5.21.2 O valor nutricional das refeigdes (almogo e jantar) e composi¢do nutricional deverdo seguir as recomendagdes do Programa de Alimentagdo do Trabalhador (PAT), de acordo
com a Portaria Interministerial n® 66/2006.

5.21.3 Deveréo ser utilizados géneros alimenticios de primeira qualidade, aprovados pela Gestdo e Fiscalizagdo da UTFPR.

5.22 O cardépio didrio deve ser composto de diferentes preparagdes no almogo e jantar, e deve apresentar a seguinte composi¢do:

5.22.1 Formato do cardapio do ALMOGCO (Diariamente).

Quadro 1 — Composi¢io do Cardapio - Almogo
Composigao caldrica média: 800-950 kcal (valor médio de proteina 25-30g)

Arroz/Arroz Integral (a vontade)
Feijdo/Lentilha (a vontade)

Carne e opgdo proteica ovolactovegetariana (porgdo Unica)
Acompanhamento (a vontade)

Saladas (a vontade)
Sobremesa (porgdo Unica)

Suco (porgdo Unica)

5.22.1.1 Descrigdo do Cardapio do ALMOGO.
a) Arroz/Arroz Integral:
i. Arroz branco - tipo 1 (diariamente) — (Aos sabados: Arroz temperado. Variedades: Risoto de frango, cogumelo, espinafre, alho pord, legumes, etc);

ii. Arroz integral (diariamente).

b) Feijdo/Lentilha:

i. Feijdo carioca (segunda, quarta, sexta) — sem adigdo de produtos de origem animal, podendo se utilizar alho, cebola, louro ou outras ervas condimentares. Ndo utilizar
temperos prontos (industrializados);

ii. Feijdo preto (terga, quinta, sdbado) - sem adigdo de produtos de origem animal, podendo se utilizar alho, cebola, louro ou outras ervas condimentares. N3o utilizar
temperos prontos (industrializados);

iii. Lentilha ensopada (temperos como cebola, alho, alho pord, cheiro verde, louro, cominho, etc) - Ndo incluir ingredientes de origem animal - carnes (linguiga, bacon,
charque), podendo se utilizar alho, cebola, louro ou outras ervas condimentares. N3o utilizar temperos prontos (industrializados).

c) Carne e opgdo proteica ovolactovegetariana - ALMOCO:

Quadro 2 - Prato Principal/Proteico - Carne
Segunda-feira Frango assado (coxa ou sobrecoxa)

Carne bovina assada ou grelhada: patinho, coxdo mole, alcatra, contrafilé sem osso, moida de primeira, refogada

Terga-feira ~ .
ou na opgdo almdndega — com ou sem molho (ao sugo, bechamel, etc)

Semanas 1 e 3: Carne suina assada, grelhada ou ensopada: lombo ou bisteca

Semanas 2 e 4: Peixe cozido, grelhado ou assado: filé ou posta - com ou sem molho - tildpia ou cagdo
Quinta-feira Frango assado, grelhado ou ensopado: peito de frango (com ou sem osso) ou sobrecoxa — com ou sem molho
Carne bovina assada ou grelhada: patinho, coxdo mole, alcatra, contrafilé sem osso; moida de primeira, refogada

Quarta-feira

Sexta-feira
—com ou sem molho
Semanas 1, 2, 3: patinho, coxdo mole, alcatra, contrafilé sem osso, moida de primeira refogada, costela, filé com
. 0ss0
Sabado

Semana 4 (abril-setembro): feijoada ou virado a paulista

Semana 4 (janeiro-margo; outubro-dezembro): igual as semanas 1, 2, 3
130g; carne com 0sso - 160g. Utilizar temperos, como alho, cebola, louro, outras ervas condimentares e aromdticas, e pouco sal.
Nas preparagdes podem ser utilizados diferentes molhos caseiros: ao sugo, bechamel, madeira, barbecue, a moda chinesa, etc. Dar
preferéncia a carnes magras - com baixo teor de gordura. Preparagdes fritas ou a milanesa, no maximo uma vez ao més, conforme
aprovagdo prévia da UTFPR.

Quadro 3 - Prato principal — op¢iio Ovolactovegetariana
Segunda-feira  Omelete (com milho ou ervilha, tomate, cheiro verde; cenoura em cubinhos, queijo, salsinha)

Terca-feira Proteina vegetal (PTS granulado) - Variedades: refogada com temperos e ervas; charuto, quibe, almondega - com
ou sem molho

Assado de legumes - Variedades: tomate recheado e gratinado, abobrinha recheada e gratinada, souflé de

diferentes legumes, quiche de legumes

Legumes com massa — Variedades: panqueca recheada com ricota ou legumes; pirogue com molho ao sugo; pastel

assado de legumes/cuscuz de legumes

Proteina vegetal (PTS grande) — Variedades: strogonoff, PTS com legumes ao molho chinés, espetinho assado (PTS,

tomate, cebola, pimentdo), PTS fatiado acebolado

Quarta-feira
Quinta-feira

Sexta-feira
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Semanas 1 e 3: Hamburguer — Variedades: PTS, gréo de bico, beringela

Semana 2: Lasanha vegetariana ou queijo tofu gratinado, com molho acebolado, gengibre e pimentado
Semana 4 (abril-setembro): Feijoada vegetariana

Semana 4 (janeiro-margo; outubro-dezembro): Bife de soja a parmegiana

Observagdes: Dar preferéncia para temperos naturais, como alho, cebola, louro, outras ervas condimentares e aromaticas,
quantidade moderada de molho de soja e pouco sal. O tamanho da porgdo devera ser equivalente a quantidade de proteina (no
minimo 60%) da opgdo proteica de origem animal (carne).

d) Acompanhamento - Guarni¢do — ALMOGO:

Segunda-
feira

Terga-feira

Quarta-feira

Quinta-feira

Sexta-feira

Sabado

Quadro 4 - Acompanhamento do Prato Principal (Guarnicéo)
Semanas 1 e 3: Batata inglesa, batata doce, mandioca, mandioquinha (gratinada, na manteiga, assada, em forma de
puré)
Semanas 2 e 4: Massa (macarrao, nhoque, ravioli, capeleti, lasanha)
Legumes gratinados (frescos) - com ou sem molho (misceldnea: no minimo duas variedades)
Semanas 1 e 3: Preparagdo com hortali¢as — Variedades: couve refogada, repolho refogado, brécolis na manteiga,
farofa de legumes com ou sem frutas, quirera (sem carne), couve-flor gratinada ao molho bechamel
Semanas 2 e 4: Batata ao forno ou na manteiga.
PreparagBes com hortaligas ou cereais — Variedades: Creme de milho, souflé de hortaligas, torta de legumes, polenta
ao forno (molho ao sugo e parmesao)
Legumes gratinados (frescos) - com ou sem molho (misceldnea: no minimo duas variedades)
Semanas 1, 2 e 3: Massas, batatas ou berinjela, sob diferentes formas de preparo
Semana 4: Couve refogada (feijoada); repolho refogado (virado a paulista)

Observagdes: Utilizar temperos como alho, cebola, louro, outras ervas condimentares e aromaticas e pouco sal. Ndo incluir
ingredientes de origem animal - carnes (linguiga, bacon, charque) nos acompanhamentos. Preparagdes fritas, empanadas ou a
milanesa, no maximo uma vez ao més, conforme aprovagdo prévia da UTFPR.

e) Saladas — ALMOGO:

i. Salada mista de verduras (hortaligas folhosas: alface, almeirdo, acelga, agrido, azedinha, escarola, repolho, repolho roxo, rucula, etc.) e legumes crus ou cozidos:
abobrinha, berinjela, chuchu, cenoura crua ou cozida, beterraba, ervilha cozida, milho cozido, quiabo cozido, pepino, vagem cozida, couve-flor cozida, brécolis cozido, etc). Podem se
incluir também grios e frutas. Variedades: grio de trigo, grdo de bico, cuscuz marroquino, grios de soja, feijio branco, amendoim, mag3, mam3o, abacaxi, etc. E importante que a salada
seja composta por um ou dois vegetais folhosos e um ou dois legumes, observando-se a variedade e harmonia de cores e texturas diferentes, respeitando-se os aspectos sensoriais,
evitando-se erros de redundancia, como por exemplo a presenca de dois tipos de leguminosas (feijdes, grdo de bico, ervilha, lentilha, soja), ou chuchu e pepino combinados, ou a

predominancia de uma Unica cor.

f) Sobremesa - ALMOGO:

Segunda-feira
Terga-feira
Quarta-feira
Quinta-feira
Sexta-feira

Sabado

Quadro 5 - Sobremesa almoco
Frutas da Estagdo
Gelatina ou sagu, com frutas picadas
Frutas da Estagdo
Sobremesa lactea — Variedades: pudim, flan, mousse, arroz doce, canjica, gelatina batida com creme de leite
Salada de frutas (contendo no minimo trés variedades)

Semanas 1, 2 e 3: Doce — Variedade: banana caramelizada, pavé, brigadeiro, romeu-e-julieta
Semana 4: frutas da estagdo

Observag@es: As frutas devem ser higienizadas (lavadas e sanitizadas com solugdo de hipoclorito de sédio a 2%). As sobremesas
devem ter um volume ou peso de 120-150g.

g) Suco (porgdo de 180 ml) - variando os sabores diariamente.

h) Servido em recipiente proprio reutilizado.

5.22.2 Formato do cardapio do JANTAR (Diariamente):
5.22.2.1 Descrigdo do cardapio do JANTAR

a) Arroz/Arroz Integral:

i. Arroz branco - tipo 1 (diariamente)

ii. Arroz integral (diariamente).

b) Feijdo ou Lentilha:

i. Feijdo carioca (segunda, quarta, sexta). Nao incluir ingredientes de origem animal - carnes (linguiga, bacon, charque) nos acompanhamentos. Utilizar alho, cebola, louro
ou outras ervas condimentares. N&o utilizar temperos prontos (industrializados);

ii. Feijdo preto (terga e quinta). Ndo incluir ingredientes de origem animal - carnes (linguiga, bacon, charque) nos acompanhamentos. Utilizar alho, cebola, louro ou outras
ervas condimentares. Ndo utilizar temperos prontos (industrializados);

iii. Lentilha ensopada (temperos como cebola, alho, alho pord, cheiro verde, louro, cominho, etc) - sem adigdo de produtos de origem animal, podendo se utilizar temperos
como alho, cebola, louro ou outras ervas condimentares.

c) Carne e opgdo proteica ovolactovegetariana - JANTAR:

Segunda-feira

Terga-feira
Quarta-feira
Quinta-feira

Sexta-feira

Quadro 7 - Prato Principal/Proteico — carne - Jantar
Carne bovina assada ou grelhada: patinho, coxdo mole, alcatra, contrafilé sem osso, moida de primeira refogada
ou alméndega — com ou sem molho (ao sugo, bechamel, etc)
Semanas 1 e 3: Carne suina assada, grelhada ou ensopada: lombo ou bisteca.
Semanas 2 e 4: Peixe (filé ou posta) cozido, grelhado ou assado - com ou sem molho - tildpia ou cagdo
Frango assado, grelhado ou ensopado: peito de frango com ou sem 0sso ou sobrecoxa — com ou sem molho

Carne bovina assada ou grelhada: patinho, coxdo mole, alcatra, contrafilé sem osso, moida de primeira refogada
ou almdndega — com ou sem molho (ao sugo, bechamel, etc)

Frango assado (coxa ou sobrecoxa)

130g; carne com 0sso - 160g. Utilizar temperos, como alho, cebola, louro, outras ervas condimentares e aromaticas, e pouco sal.
Nas preparagdes podem ser utilizados diferentes molhos caseiros: ao sugo, bechamel, madeira, barbecue, a moda chinesa, etc. Dar
preferéncia a carnes magras - com baixo teor de gordura. Preparagdes fritas ou a milanesa, no maximo uma vez ao més, conforme
aprovagdo prévia da UTFPR.
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Segunda-feira Omelete: com milho ou ervilha, tomate, cheiro verde; cenoura em cubinhos, queijo, salsinha

Terca-feira Proteina Vegetal (PTS granulado) — Variedades: refogada com temperos e ervas; charuto, quibe, alméndega -
com ou sem molho

Quarta-feira Assado de legumes — Variedades: tomate recheado e gratinado, abobrinha recheada e gratinada, souflé de

diferentes legumes, quiche de legumes

Quinta-feira Panqueca recheada com ricota ou legumes; pirogue com molho ao sugo; pastel assado de legumes

. Proteina vegetal (PTS grande) — Variedades: strogonoff, PTS com legumes ao molho chinés, espetinho assado
Sexta-feira . = X

(PTS, tomate, cebola, pimentdo), PTS fatiado acebolado

Observagdes: Dar preferéncia para temperos naturais, como alho, cebola, louro, outras ervas condimentares e aromaticas,
quantidade moderada de molho de soja e pouco sal. O tamanho da porg¢do devera ser equivalente a quantidade de proteina (no

minimo 60%) da opgdo proteica de origem animal (carne). As preparagdes ovolactovegetarianas sdo as mesmas no almogo e jantar.

d) Saladas - JANTAR:

i. Salada mista de verduras (hortaligas folhosas: alface, almeirdo, acelga, agrido, azedinha, escarola, repolho, repolho roxo, rucula, etc.) e legumes crus ou cozidos:
abobrinha, berinjela, chuchu, cenoura crua ou cozida, beterraba, ervilha cozida, milho cozido, quiabo cozido, pepino, vagem cozida, couve-flor cozida, brécolis cozido, etc). Podem se
incluir também grios e frutas. Variedades: grio de trigo, grio de bico, cuscuz marroquino, grios de soja, feijio branco, amendoim, macs, mamao, abacaxi, etc. E importante que a salada
seja composta por um ou dois vegetais folhosos e um ou dois legumes, observando-se a variedade e harmonia de cores e texturas diferentes, respeitando-se os aspectos sensoriais,
evitando-se erros de redundancia, como por exemplo a presenga de dois tipos de leguminosas (feijdes, grdo de bico, ervilha, lentilha, soja), ou chuchu e pepino combinados, ou a
predominancia de uma Unica cor.

e) Sobremesa - JANTAR:

Quadro 10 - Sobremesa — Jantar

Segunda-feira Gelatina ou sagu com frutas picadas

Terga-feira Frutas da Estagdo

Quarta-feira Sobremesa lactea — Variedades: pudim, flan, mousse, arroz doce, canjica, gelatina batida com creme de leite
Quinta-feira Frutas da Estagdo

Sexta-feira Salada de frutas (contendo no minimo trés variedades)

Observagdes: As frutas devem ser higienizadas (lavadas e sanitizadas, com solugéo de hipoclorito de sédio a 2%). As sobremesas
devem ter um volume ou peso de 120-150g

f) Suco (porgdo de 180 ml) - variando os sabores diariamente.

g) Servido em recipiente préprio reutilizado.

5.23 Recomendagdes:

a) A CONTRATADA devera ofertar diariamente (almogo e jantar) farinhas fontes de fibras (farelo de aveia, chia, linhaga, etc.), seja como um ingrediente ou sob a forma
de mix;

b) A CONTRATADA deverd ofertar diariamente (no almogo e jantar) dgua potavel (na refresqueira/bebedouro ou em garrafas de vidro distribuidas nas mesas) - pura ou
aromatizada com fatias de lim&o ou laranja, porém sem agucar.

5.23.1 Das Saladas:

c) As saladas deve ser compostas por 1 (um) ou 2 (dois) vegetais folhosos e 1 (um) ou 2 (dois) legumes, observando-se a variedade e harmonia de cores e texturas
diferentes, respeitando-se os aspectos sensoriais, evitando-se erros de redundancia, como por exemplo a presenga de dois tipos de leguminosas (feijdes, grdo de bico,
ervilha, lentilha, soja), ou chuchu e pepino combinados, ou a predominancia de uma Unica cor.

d) Podem ser incluidos graos e frutas, como: grdo de trigo, grdo de bico, cuscuz marroquino, grdos de soja, feijdo branco, amendoim, magd, mamao, abacaxi, entre
outros.

e) As saladas devem ser acompanhadas de molho vinagrete e molho de iogurte (variedades: puro, com azeite de oliva e lim3o, adicionado de ervas condimentares ou
outros temperos). Nao disponibilizar sal nas mesas, a fim de se evitar consumo excessivo de sodio;

f) N&o deverdo ser servidos molhos prontos, principalmente a base de gordura tipo maionese.

g) Deve-se evitar o uso de condimentos industrializados dando preferéncia as ervas aromaticas e especiarias naturais;

h) N3o considera como salada o molho vinagrete.
5.23.2 Das Carnes:

i) N&o serd permitido servir qualquer tipo de embutido industrializado ou hamburguer.

j) Acarne deverd ser de boa qualidade e bom corte, dando preferéncia a cortes de carne magros, macios e pouco inervados.
5.23.3 Da Guarnigao:

k) Complementara e combinara com a carne, de preparagdo predominantemente a base de hortaligcas cozidas em pedagos ou sob a forma de purés. Também podem
fazer parte desse componente da refeigdo, preparagdes a base de farinhas ou massas.

5.23.4 Dos Acompanhamentos (arroz e feijdo):

1) Deverdo ser oferecidos arroz branco e arroz integral diariamente, tanto no almogo quanto no jantar.

m)Proibido o uso de espessante de qualquer tipo para os feijées, com excegdo de preparagdo tutu ou feijdo tropeiro;
5.23.5 Das frutas da Estagdo:

n) A CONTRATADA devera disponibilizar frutas das estagdo em seu cardéapio de sobremesas, como sugestdo:

Quadro 11 - Frutas
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PORGAO MINIMA

FRUTA APROXIMADA
01 fatia média (cerca de
Abacate 100g)
. 01 fatia média (cerca de
Abacaxi 100g)
Banana 01 unidade (140g)
Caqui 01 unidade (130g)
Goiaba 01 unidade média
Kiwi 01 unidade (100g)

Laranja (pera, nacional)
Maga (fuji, gala, red,

01 unidade (140g)
01 unidade (130g)

verde)
Mamio 01 fatia média (cerca de
140g)
Manga 01 fatia média (cerca de
100g)
Melancia 01 fatia média (cerca de
250g)
Melso 01 fatia média (cerca de
140g)
Morango 1 xicara (cerca de 150g)
Nectarina 1 unidade (120g)
Pera 01 unidade (130g)
Péssego 01 unidade (120g)
Tangerina/ponkan 01 unidade (150g)
Uva 1 xicara (cerca de 150g)
5.24 Da Disposi¢ao das PreparagGes:
5.24.1 A CONTRATADA devera disponibilizar todas as preparages constantes no carddpio didrio, de forma que o usudrio possa se servir conforme sua preferéncia e, ainda,
mantendo-as em temperaturas adequadas ao consumo imediato, durando todo horario de funcionamento do Restaurante Universitario.
5.24.2 Os restos (alimentos disponibilizados nos balcées de distribuicdo e ndo consumidos) e os restos-ingesta (restos alimentares dos pratos dos usudrios) deverdo ser
descartados diariamente, ap6s o término das refeigdes nos préprios RUs, ndo sendo permitido aproveitamento algum.
5.25 Das Disposi¢es Gerais do Cardapio:
5.25.1 O carddpio mensal devera ser elaborado e assinado por um (a) nutricionista e deverd ser apresentado para a comissao de fiscalizagdo para divulgagdo com no minimo 01

(um) més a sua execugdo. A Fiscalizagdo terd 15 (quinze) dias para propor modificagdes e/ou inclusdo de sugestdes, e retornar & CONTRATADA. No prazo de 05 (cinco) dias, o cardépio

corrigido e finalizado devera retornar a Fiscalizagdo da UTFPR para validagdo.

5.25.2 Os carddpios devem conter a assinatura do nutricionista responsavel pela elaboragdo.

5.25.3 E vedado o uso de temperos artificiais, como caldos industrializados e produtos a base de glutamato monossédico ou similares.

5.25.4 E vedado para amaciamento quimico de carnes, o uso de produtos que possuam em sua composicdo glutamato monossddico, inosinatodissédico, guanilato de potassio,
acido guanilico ou similares, e gordura vegetal hidrogenada, ou outros aditivos quimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas dos géneros alimenticios.

5.25.5 As 02 (duas) opgdes (carne e opgdo proteica ovolactovegetariana) devem estar disponiveis tanto no almogo quanto no jantar.

5.25.6 O cardapio impresso "do dia" deve estar afixado na entrada do Restaurante Universitario, em local visivel, em letras claras e legiveis.

5.25.7 No caso necessidade imprevista de alteragdo no carddpio, sua justificativa e alteragdo deverd ser divulgado com o maximo de antecedéncia a comunidade académica por
meio de redes sociais para este fim e informada com antecedéncia a comissao fiscalizagdo.

5.26 Dos Lanches e Bebidas — Lanchonete:

5.26.1 Deverdo ser oferecidos diariamente, lanches e bebidas de variedade e qualidade sensorial e higiénica, com pregos compativeis com o mercado. Estdo autorizados serem
comercializados no minimo os produtos descritos na tabela (ANEXO I11).

5.26.2 Outras sugestdes de bebidas ou lanches poderdo ser comercializados ap6s aprovagdo da Fiscalizagdo do contrato.

5.27 Armazenamento da Matéria-Prima:

5.27.1 Os alimentos deverdo ser armazenados separadamente respeitando-se as devidas categorias:

o) Alimentos secos ou ndo-pereciveis;

p) Frutas, verduras e legumes;

q) Alimentos congelados;

r) Leites derivadas e sobremesas a base de leite;
s) Carnes, peixes e aves crus;

t) Alimentos cozidos.

5.27.2 Produtos de limpeza devem ser armazenados separadamente dos alimentos;

5.27.3 Todas as latas amassadas ou enferrujadas, alimentos contaminados ou que apresentem quaisquer alteragdes em suas caracteristicas sensoriais (odor, cor, textura, sabor,

etc), ou fora do prazo de validade devem ser rejeitados;

5.27.4 Os géneros alimenticios, os materiais e insumos mal acondicionados/armazenados ou mal estocados, ou ainda que ndo estejam identificados, rotulados, com data de
validade vencida, ou com outra caracteristica sensorial em desacordo com as legislages sanitarias vigentes, deverdo, pela CONTRATADA, ter seu descarte imediato das dependéncias do

Restaurante Universitario, dado o destino correto, na presenga da FISCALIZAGAO

5.28 Do Pré-Preparo e Preparo das Refeigbes:

5.28.1 O manuseio dos alimentos e preparagdes deverdo obedecer ao Manual de Boas Praticas de Manipulagdo de Alimentos , o qual devera estar baseado nas seguintes
legislagdes e suas atualizagdes vigentes: Resolugdo RDC 216 de 15/09/2004, portaria CVS 01/2025 e NR7, cujas orientagbes deverdo ser seguidas pela CONTRATADA.
5.28.2 Utilizagdo de alimentos tratados de forma higiénica (ex: pasteurizados, fiscalizados pelas autoridades competentes, etc.);

5.28.3 Cozinhar os alimentos até atingir a temperatura interna minima de 70 2C por pelo menos 15 minutos;

5.28.4 N&o permitir que os alimentos cozidos fiquem expostos por tempo prolongado a temperatura ambiente;

5.28.5 Armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condigBes de calor (em torno ou acima de 60 2C) ou de frio (em torno ou abaixo de 10 °C);

5.28.6 N&o permitir o contato entre os alimentos crus e cozidos;

5.28.7 Lavar as mdos constantemente, com agua, sab3do e manter unhas cortadas e sem esmalte;

5.28.8 Utilizar sempre garfos ou pegadores na manipulagdo dos alimentos prontos;

5.28.9 Afastar da manipulagdo dos alimentos, empregados que apresentem manchas, machucados e alergias ou estiverem doentes;

5.28.10 Exigir a manutencdo e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes, durante e depois das preparagdes;
5.28.11 Manter produtos de limpeza e materiais de cozinha ndo utilizados no preparo destes, longe de alimentos;

5.28.12 Conservar os recipientes de lixo permanentemente tampados. Os empregados devem lavar as maos sempre que destampa-las ou remové-las;
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5.28.13 Evitar demasiada manipulagdo dos alimentos;

5.28.14 Utilizagdo obrigatdria de luvas descartaveis para cortar carnes;

5.28.15 Nunca apoiar as panelas no chao, caixotes, ou latdes de lixo (mesmo quando vazias);

5.28.16 Lavar frutas e verduras em agua corrente e higieniza-las em solugdo de hipoclorito prdpria para alimentos (como hipoclor, sumaveg, aquatabs ou agua sanitaria) de acordo
com as instrugdes do fabricante;

5.28.17 Produtos adquiridos processados de outras empresas devem ser de boa qualidade e transportados de forma que assegure tempo e temperatura adequados. As empresas
fornecedoras devem ter alvara de funcionamento e registro da vigilancia sanitaria;

5.28.18 E vedada a utilizacdo de sobras de alimentos.

5.28.19 Fica expressamente proibida a utilizag3o de recipientes e/ou canudos plasticos descartaveis para servir qualquer tipo de alimento ou bebida.

MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

5.29 CONTRATANTE ira disponibilizar as instalagdes fisicas, conforme ANEXO |, méveis, equipamentos e utensilios, conforme relagdo no ANEXO II.

5.30 Os itens disponibilizados constante do ANEXO I, serdo objeto de vistoria pela CONTRATADA, que caso considere a necessidade de aquisigdo de novos ou substitui¢do dos
moveis, equipamentos e utensilios em uso, devera prever tal feito aos seus custos.

5.31 A CONTRATADA por se tornar a responséavel pela manutengdo dos itens colocados a sua disposigdo (inclusive lampadas, extintores e outros), tem até 30 dias a partir da data
de inicio de execugdo do contrato, para informar possiveis problemas de funcionamento ou estado de conservagdo destes itens.

5.31.1 A CONTRATANTE arcara com os custos de manutengdo que forem relatados dentro do prazo especificado, ou retirara da lista de responsabilidades da CONTRATADA, o item
que ndo puder ser consertado ou reposto.

5.32 A CONTRATADA deve disponibilizar, sem 6nus para a CONTRATANTE, os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios a execugdo dos servigos, e que ndo
estiverem elencadas nos ANEXOS II.

5.33 A CONTRATADA, ao final do contrato deve devolver instalagdes fisicas, mdveis, equipamentos e utensilios, colocados a sua disposi¢do, nas mesmas quantidades e no
minimo, nas mesmas condigdes de quando assumiu o contrato.

5.34 A comissdo de fiscalizagdo é responsavel pela conferéncia e analise destes itens.

5.35 No inicio e ao final do contrato, a comissdo de fiscalizagdo fara vistoria nas instalagdes do RU, de modo a averiguar as condigdes:

u) do imdvel de instalagdo do RU;
v) dos equipamentos;
w) dos utensilios.

5.35.1 Ao final do contrato, a comissdo de fiscalizagdo fara vistoria nas instalagdes do Restaurante Universitario de modo a averiguar se o local esta sendo entregue nas mesmas
condigdes em que o contrato foi iniciado.

INFORMAGOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

5.36 Para um correto dimensionamento da proposta, a LICITANTE deve considerar ainda, no minimo:

5.36.1 O valor unitdrio maximo para aquisi¢do do objeto constante na tabela do item 1.1 deste TR.

5.36.2 A quantidade de refeigdes estimada anualmente, assim como as variagdes no numero de refeigdes ocorridas durante o ano, conforme Tabela 1, do item 5.7 do Termo de
Referéncia.

5.36.3 A quantidade estimada para 12 (doze) meses é de 347.776 (trezentos e quarenta e sete mil, setecentos e setenta e seis) refei¢des, perfazendo a média mensal de 28.978

(vinte e oito mil, novecentos e setenta e oito) e média diaria 1.317 (um mil, trezentos e dezessete), considerando 22 dias Uteis mensais. O quantitativo foi calculado com base nas
refeigdes realizadas no periodo de outubro/2024 a setembro/2025, acrescidos de 10%, considerando a entrada de novos discentes.

5.36.4 A disponibilidade, em cada Campus, de equipamentos necessarios para calcular e registrar transagdes de venda e de pagamentos, além de maquinas de cartdo de crédito e
débito, ainda possibilitar o pagamento via PIX para os usuarios, ficando a critério destes o modo de escolha da forma de pagamento.

5.36.5 A necessidade de disponibilizagdo de maquinas de cartdo de crédito e débito, ainda, e possibilitar o pagamento via PIX para os usuarios, ficando a critério deste o modo de
escolha da forma de pagamento.

5.36.6 O dever de observar e manter o nimero de empregados necessarios a correta execugdo do objeto, nos diferentes turnos, inclusive com a presenga de nutricionista durante
o preparo e distribuigdo dos alimentos.

5.36.7 O dever de comunicar imediatamente a CONTRATANTE sempre que houver alteragdo do(s) nutricionista(s).

5.36.8 Garantir que os funciondrios sejam devidamente registrados, exercam as fungdes legalmente registradas em suas carteiras de trabalho, e que as atividades exercidas estejam

dentro do rol permitido pela Classificagdo Brasileira de Ocupagdes (CBO);

5.36.9 Exigir de seus funciondrios asseio e urbanidade no tratamento com o publico, e zelo com os bens a que lhes foram confiados (incluindo dgua e energia elétrica, primando pela
sustentabilidade), limitando a presenga dos mesmos as dependéncias do Restaurante nos seus horarios de trabalho; assim como exigir que as normas e regulamentos internos da
CONTRATANTE sejam respeitados;

5.37 Devendo considerar ainda:
x) Custos com impress3o de fichas/cartdes de controle de refeicbes e lanches vendidos.
y) Custos com limpeza de caixas de gordura, no minimo a cada 03 (trés) meses ou antes disso quando necessario;
z) Custos com limpeza e desinfec¢do semestrais de reservatérios de agua:
c.1) Campus Apucarana - 07 (sete) caixas de 3.000 litros cada e 01 (uma) caixa de 10.000 litros.
c.2) campus Cornélio Procdpio - 1 (uma) caixa de 40.000 litros.
c.3) campus Londrina - 05 (cinco) caixas de 2.000 litros cada.
aa)Custos com desinsetizagdo/desratizagdo semestrais de instalagdes fisicas, ou em menor prazo quando exigido pela legislagdo ou quando de infestagdo de vetores.

d.1) Os servigos de limpeza de caixa d'agua e caixa de gordura e desinsetizagdo/desratizagdo, deverdo ser realizados, por empresa devidamente credenciada com
emissdo de certificado com responsabilidade técnica.

d. 2) O certificado deve ser protocolado junto ao fiscal do contrato e/ou comissdo de fiscalizagdo até quinze dias ap6s o prazo para execugdo do servigo.
ab)Custos com disponibilizagdo dos comensais em recipientes apropriados os temperos, tais como: sal, pimenta, vinagre, azeite de oliva.
ac)Custos de manutengdo de instalages fisicas, moveis, equipamentos e utensilios, colocados a disposi¢do da CONTRATADA
ad)Custos com gas de cozinha.
ae)Custos com manutengdo de extintores de incéndio.

af) Custos com reposigdo de insumos (papel higiénico, papel toalha, sabonete, alcool 70% para desinfecgdo de mdos e outros), principalmente considerando o fato do
ambiente estar sendo utilizado em todo periodo que o RU e lanchonete estiverem abertos.

ag)Custos com eventuais analises bacterioldgicas, toxicoldgicas e fisico-quimicas, quando solicitado pela Equipe de Fiscalizagdo do Contrato, em caso suspeita de surto
de intoxicagdo alimentar;

ah)Custos de aquisi¢do de novos equipamentos e utensilios.

ai) Custos com fornecimento de botas ou sapatos fechados e antiderrapantes, ou qualquer outro Equipamentos de Protegdo Individual - EPI, de acordo com a fungdo, e
uniformes em tecido ndo sintético que permita a transpiragdo, de tamanho e em nimero adequados, permitindo a troca diaria, a seus funcionarios.

1.1) Providenciar que o uniforme dos funcionarios responsaveis pela produgdo das refei¢des seja de cor clara, limpo e em adequado estado de conservagdo.
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aj) Os horarios minimos de atendimento do Restaurante Universitario e lanchonete.
ak)A impossibilidade de uso até mesmo de 'sobras limpas', mesmo as que ndo vieram para o buffet
5.38 Aluguel, internet, energia elétrica e agua ndo tem custos para a CONTRATADA.

5.39 Apesar do acesso a internet, estar disponivel no Restaurante Universitdrio e lanchonete, e ndo ter custos para a CONTRATADA, eventual necessidade de acesso de sistemas
externos (cameras de vigilancia, softwares empresarias e outros), podem ndo ser autorizados e neste caso, o custo de instalagdo de internet de terceiros é de responsabilidade da
CONTRATADA.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avengadas e as normas da Lei n? 14.133, de 2021, e cada parte responderd pelas
consequéncias de sua inexecugdo total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente,
anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem
eletrénica para esse fim.

6.4. O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera convocar o representante da empresa contratada para reunido inicial para

apresentagdo do plano de fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das obrigagBes contratuais, dos mecanismos de fiscalizagdo, das estratégias para execugdo do objeto, do plano
complementar de execugdo da contratada, quando houver, do método de aferigdo dos resultados e das sangdes aplicaveis, dentre outros.

PREPOSTO

6.6. O CONTRATADO designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestagdo dos servigos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relagdo a
execugdo do objeto contratado.

6.7. O CONTRATADO devera manter preposto da empresa no local da execugdo do objeto .

6.8. O CONTRATANTE podera recusar, desde que justificadamente, a indicagdo ou a manutencg&o do preposto da empresa, hipétese em que o Contratado designara outro para o

exercicio da atividade.
ROTINAS DE FISCALIZACAO
6.9. A execugdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos.

FISCALIZACAO TECNICA

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condigdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os
melhores resultados para a Administragdo.

6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no histdrico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato, com a descrigdo do que for
necessario para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados.

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificagdes para a corregdo da execugdo do contrato, determinando prazo para a
corregao.

6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situagdo que demandar decisdo ou adog¢do de medidas que ultrapassem sua competéncia,
para que adote as medidas necessdrias e saneadoras, se for o caso.

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicard o fato imediatamente ao gestor do
contrato.

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a renovagdo tempestiva ou a

prorrogagéo contratual.

6.16. A fiscalizagdo de que trata esta cldusula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que
resultante de imperfei¢des técnicas, vicios redibitdrios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade do
Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade.

6.17. As disposigdes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrugdo Normativa SEGES/MP n2 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente
a contratagdo, por forca da Instrucdo Normativa Seges/ME n2 98, de 26 de dezembro de 2022.
6.18. A fiscalizagdo técnica dos contratos deve avaliar constantemente através do ANEXO V - INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADO - IMR para aferi¢do da qualidade da

prestacdo dos servigos, devendo haver o redimensionamento no pagamento com base nos indicadores estabelecidos.

6.19. O fiscal técnico podera realizar a avaliagdo didria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e
qualidade da prestagdo dos servigos

FISCALIZACAO ADMINISTRATIVA

6.20. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutengdo das condigdes de habilitagdo da contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a
formalizagdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario.

6.21. Caso ocorra descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara tempestivamente na solugdo do problema, reportando ao gestor do
contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

6.22. A fiscalizagdo administrativa podera ser efetivada com base em critérios estatisticos, levando-se em consideragdo falhas que impactem o contrato como um todo e ndo
apenas erros e falhas eventuais no pagamento de alguma vantagem a um determinado empregado.

6.23. Na fiscalizagdo do cumprimento das obrigagdes trabalhistas e sociais exigir-se-a, dentre outras, as seguintes comprovagoes:

6.23.1. No caso de empresas regidas pela Consolidagdo das Leis do Trabalho (CLT):

6.23.1.1. no primeiro més da prestagdo dos servigos, a CONTRATADA devera apresentar a seguinte documentagdo:

|- relagdo dos empregados, contendo nome completo, cargo ou fungdo, horario do posto de trabalho, nimeros da carteira de identidade (RG) e da inscri¢do no
Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF), com indicagdo dos responsaveis técnicos pela execugdo dos servigos, quando for o caso;

Il - carteira de Trabalho e Previdéncia Social (CTPS) dos empregados admitidos e dos responsaveis técnicos pela execugdo dos servigos, quando for o caso,
devidamente assinada pela CONTRATADA;

- exames médicos admissionais dos empregados da CONTRATADA que prestardo os servigos; e

6.23.1.2. entrega até o dia trinta do més seguinte ao da prestagdo dos servigos ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato dos seguintes documentos, quando ndo for possivel
a verificagdo da regularidade destes no Sistema de Cadastro de Fornecedores (Sicaf):

|- certiddo Negativa de Débitos relativos a Créditos Tributérios Federais e a Divida Ativa da Unido (CND);
Il - certiddes que comprovem a regularidade perante as Fazendas Estadual, Distrital e Municipal do domicilio ou sede do contratado;
- certiddo de Regularidade do FGTS (CRF); e
= certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT).
6.23.1.3. entrega, quando solicitado pelo CONTRATANTE, de quaisquer dos seguintes documentos:
|- extrato da conta do INSS e do FGTS de qualquer empregado, a critério da Administragdo CONTRATANTE;

Il - copia da folha de pagamento analitica de qualquer més da prestagdo dos servigos, em que conste como tomador a parte CONTRATANTE;
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- copia dos contracheques dos empregados relativos a qualquer més da prestagdo dos servigos ou, ainda, quando necessario, copia de recibos de depdsitos

bancarios;
V- comprovantes de entrega de beneficios suplementares (vale-transporte, vale alimentagdo, entre outros), a que estiver obrigada por forca de lei ou de
Convengdo ou Acordo Coletivo de Trabalho, relativos a qualquer més da prestagdo dos servigos e de qualquer empregado; e
V- comprovantes de realizagdo de eventuais cursos de treinamento e reciclagem que forem exigidos por lei ou pelo contrato.
VI - documentos comprobatérios de que o capital social integralizado da empresa é compativel com o nimero de empregados, na forma do art. 42-B da Lei n?
6.019/1974.
6.23.1.4. entrega de cépia da documentagdo abaixo relacionada, quando da extingdo ou rescisdo do contrato, ap6s o Ultimo més de prestagdo dos servigos, no prazo definido no
contrato:
|- termos de rescisdo dos contratos de trabalho dos empregados prestadores de servigo, devidamente homologados, quando exigivel pelo sindicato da categoria;
Il - guias de recolhimento da contribuigdo previdenciaria e do FGTS, referentes as rescisdes contratuais;
I - extratos dos depdsitos efetuados nas contas vinculadas individuais do FGTS de cada empregado dispensado;
V- exames médicos demissionais dos empregados dispensados.
6.24. Sempre que houver admissdo de novos empregados pela CONTRATADA, os documentos elencados no item 6.27.1.1 acima deverdo ser apresentados.
6.25. A Administragdo deverd analisar a documentagdo solicitada no item 6.27.1.4 acima no prazo de 30 (trinta) dias apds o recebimento dos documentos, prorrogaveis por mais
30 (trinta) dias, justificadamente.
6.26. A cada periodo de 12 meses de vigéncia do contrato de trabalho, a CONTRATADA devera encaminhar termo de quitagdo anual das obriga¢Ges trabalhistas, na forma do art.
507-B da CLT, ou comprovar a adogdo de providéncias voltadas a sua obtengdo, relativamente aos empregados alocados, em dedicagdo exclusiva, na prestagdo de servigos contratados.
6.27. O termo de quitagdo anual efetivado devera ser firmado junto ao respectivo Sindicato dos Empregados e obedecerd ao disposto no art. 507-B, paragrafo tnico, da CLT.
6.28. Para fins de comprovagdo da adog&o das providéncias a que se refere o presente item, sera aceito qualquer meio de prova, tais como: recibo de convocagdo, declaragido de
negativa de negociagdo, ata de negociagdo, dentre outros.
6.29. N&o haverd pagamento adicional pela CONTRATANTE a CONTRATADA em razdo do cumprimento das obrigagdes previstas neste item.
6.30. No caso de sociedades diversas, tais como as Organizagdes Sociais Civis de Interesse Publico (OSCIP’s) e as OrganizagGes Sociais, serd exigida a comprovagdo de
atendimento a eventuais obrigagdes decorrentes da legislagdo que rege as respectivas organizagdes.
6.31. Os documentos necessarios a comprovagdo do cumprimento das obrigacdes sociais trabalhistas poderdo ser apresentados em original ou por qualquer processo de cdpia
autenticada por cartdrio competente ou por servidor da Administragdo.
6.32. Em caso de indicio de irregularidade no recolhimento das contribuigdes previdenciarias, os fiscais ou gestores de contratos de servigos com regime de dedicagdo exclusiva
de m3o de obra deverdo oficiar a Receita Federal do Brasil (RFB).
6.33. Em caso de indicio de irregularidade no recolhimento da contribui¢do para o FGTS, os fiscais ou gestores de contratos de servigos com regime de dedicagdo exclusiva de
mé&o de obra deverdo oficiar ao Ministério do Trabalho.
6.34. O descumprimento das obrigagdes trabalhistas ou a ndo manutengdo das condigdes de habilitagdo pelo contratado poderd dar ensejo a rescisdo contratual, sem prejuizo
das demais sangdes.
6.35. A Administragdo CONTRATANTE podera conceder um prazo para que a CONTRATADA regularize suas obrigagdes trabalhistas ou suas condigdes de habilitagdo, sob pena de
rescisdo contratual, quando ndo identificar ma-fé ou a incapacidade da empresa de corrigir.
6.36. Caso ndo seja apresentada a documentagdo comprobatéria do cumprimento das obrigagGes trabalhistas, previdenciarias e para com o FGTS, a CONTRATANTE comunicara o
fato a CONTRATADA e retera o pagamento da fatura mensal, em valor proporcional ao inadimplemento, até que a situagdo seja regularizada.
6.37. Né&o havendo quitagdo das obrigagbes por parte da CONTRATADA no prazo de quinze dias, a CONTRATANTE poderd efetuar o pagamento das obrigagbes diretamente aos
empregados da CONTRATADA que tenham participado da execugdo dos servigos objeto do contrato.
6.38. O sindicato representante da categoria do trabalhador devera ser notificado pela CONTRATANTE para acompanhar o pagamento das verbas mencionadas.
6.39. Tais pagamentos ndo configuram vinculo empregaticio ou implicam a assungdo de responsabilidade por quaisquer obrigagdes dele decorrentes entre a CONTRATANTE e os
empregados da CONTRATADA.
6.40. O contrato sé serd considerado integralmente cumprido apds a comprovagdo, pela CONTRATADA, do pagamento de todas as obrigagGes trabalhistas, sociais e
previdencidrias e para com o FGTS referentes a mdo de obra alocada em sua execugdo, inclusive quanto as verbas rescisérias.
6.41. A CONTRATADA é responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais resultantes da execugdo do contrato.
6.42. A inadimpléncia da CONTRATADA, com referéncia aos encargos trabalhistas, fiscais e comerciais ndo transfere a Administragdo Plblica a responsabilidade por seu
pagamento.
6.43. A fiscalizagdo administrativa observara, ainda, as diretrizes relacionadas no item 10 do Anexo VIII-B da Instrugdo Normativa n2 5, de 26 de maio de 2017, cuja incidéncia se

admite por forga da Instrugdo Normativa Seges/Me n2 98, de 26 de dezembro de 2022.

6.44. Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo mensal, o fiscal administrativo devera verificar a efetiva realizagdo dos dispéndios concernentes aos salarios
e as obrigagdes trabalhistas, previdencidrias e com o FGTS do més anterior, dentre outros, emitindo relatdrio que serd encaminhado ao gestor do contrato.

GESTOR DE CONTRATO
6.45. Cabe ao gestor do contrato:
6.45.1. coordenar a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos os registros formais da execugdo no histérico de gerenciamento do

contrato, a exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias, das alteragdes e das prorrogagdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de
adequagdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administragdo.

6.45.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o
caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

6.45.3. acompanhar a manutengdo das condiges de habilitagdo da contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo
normal da liquidagdo e do pagamento da despesa no relatdrio de riscos eventuais.

6.45.4. emitir documento comprobatdrio da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigagdes assumidas pelo Contratado,
com mengdo ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro
de atesto de cumprimento de obrigagdes.

6.45.5. tomar providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de responsabilizagdo para fins de aplicagdo de sangdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o
art. 158 da Lei n2 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.45.6. elaborar relatério final com informagBes sobre a consecugdo dos objetivos que tenham justificado a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para o
aprimoramento das atividades da Administragdo.

6.45.7. enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos de liquidagdo e pagamento, com a indicagdo expressa de que o valor da
Nota Fiscal emitida pela contratada confere com o o valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdo no recebimento definitivo do servigo.

6.45.8. receber e dar encaminhamento imediato:

6.45.8.1. as denuncias de discriminagdo, violéncia no ambiente de trabalho, conforme o art. 29, inciso I, do Decreto n212.174/2024;

6.45.8.2. a notificagdo formal de que a empresa contratada esta descumprindo suas obrigagdes trabalhistas, enviada pelo trabalhador, sindicato, Ministério do Trabalho, Ministério

Publico, Defensoria Publica ou por qualquer outro meio idéneo.

7. CRITERIOS DE MEDIGAO E PAGAMENTO

7.1. A avaliagdo da execugdo do objeto utilizara o Instrumento de Medigdo de Resultado (IMR), conforme previsto no Anexo V.
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7.2. Sera indicada a retengdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sang¢Bes cabiveis, caso se constate que o Contratado:

7.2.1. ndo produziu os resultados acordados,

7.2.2. deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades contratadas, ou

7.2.3. deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servigo, ou os utilizou com a qualidade inferior a demandada.

7.3. A execugdo dos contratos devera ser acompanhada e fiscalizada por meio de instrumentos de controle, que compreendam a mensuragdo dos aspectos mencionados no
art. 47 e no ANEXO V, item 2.6, i, ambos da IN n2 05/2017 SEGES/MPDG.

7.4. A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagdo da prestagdo dos servigos.

7.5. A aferi¢do da execugdo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:

7.5.1. Durante a execugdo do objeto, a fiscalizagdo devera monitorar constantemente o nivel de qualidade dos servigos para evitar a sua degeneragdo, devendo intervir para
requerer a CONTRATADA a corregdo das faltas, falhas e irregularidades constatadas.

7.5.2. A fiscalizagdo devera apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliagdo da execugdo do objeto ou, se for o caso, a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestagdo
dos servigos realizada.

7.5.3. Em hipdtese alguma, serd admitido que a prépria CONTRATADA materialize a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos realizada.

7.6. A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestagdo do servico com menor nivel de conformidade, que podera ser aceita pela fiscalizagdo, desde que

comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle da CONTRATADA.

7.7. Na hipdtese de comportamento continuo de desconformidade da prestagdo do servigo em relagdo a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis
minimos tolerdveis previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as sangdes a CONTRATADA de acordo com as regras previstas no ato convocatério.

7.8. A Universidade Tecnoldgica Federal do Parand, representada por sua FISCALIZACAO, se reserva no direito de realizar vistorias e inspecdes aleatérias (locais e horarios) nas
instalagdes e nos equipamentos objeto da presente concessdo. Vistoria e inspegdes que ndo poderdo ser dificultadas ou impedidas pela CONTRATADA, visto que as mesmas serdo causa
de sangdo administrativa.

7.9. A qualidade técnica da Concess3o serd avaliada por meio de supervisdes realizadas pela FISCALIZAGAO.

7.10. A impossibilidade de acompanhamento por funciondrio da CONTRATADA ndo sera considerada impedimento para a realizagdo das supervisoes.

7.11. As refeigdes, servidas no Restaurante Universitdrio, serdo aferidas pela FISCALIZACAO, quantitativa e qualitativamente, a qualquer tempo, durante toda a vigéncia do
contrato.

DO RECEBIMENTO

7.12. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 05 (cinco) dias, pelos fiscais técnico e administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o
cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo.

7.13. O prazo da disposigdo acima sera contado do recebimento de comunicagdo de cobranga oriunda do contratado com a comprovagdo da prestagdo dos servicos a que se
referem a parcela a ser paga.

7.14. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater
técnico.

7.15. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de
carater administrativo.

7.16. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e administrativo.

7.17. Para efeito de recebimento provisdrio, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do contrato ird apurar o resultado das avaliagbes da execugdo do objeto e,

se for o caso, a andlise do desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos realizados em consonancia com os indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de
valores a serem pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato.

7.17.4. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisorio com a entrega do termo detalhado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do Ultimo;

7.17.5. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou
incorrecdes resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo n3o atestar a Ultima e/ou Unica medi¢do de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais
pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento Provisdrio.

7.17.6. A fiscalizagdo ndo efetuara o ateste da ultima e/ou Unica medigdo de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no
Recebimento Provisério.

7.17.7. O recebimento provisdrio também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis.

7.17.8. Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo

da aplicagdo das penalidades.

7.18. Quando a fiscalizagdo for exercida por um Unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a andlise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execugdo do
contrato, em relagdo a fiscalizagdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessérios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.19. Os servigos serdo recebidos definitivamente no prazo de 05 (cinco) dias, contados do recebimento provisério, por servidor ou comissdo designada pela autoridade
competente, apods a verificagdo da qualidade e quantidade do servigo e consequente aceitagdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.19.9. Emitir documento comprobatoério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando houver, no cumprimento de obrigagdes assumidas pelo
contratado, com mengdo ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar
do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes, conforme regulamento

7.19.10. Realizar a andlise dos relatérios e de toda a documentagdo apresentada pela fiscalizagdo e, caso haja irregularidades que impegam a liquidagdo e o pagamento da despesa,
indicar as cldusulas contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas corregdes;

7.19.11. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos relatérios e documentagdes apresentadas; e

7.19.12. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela fiscalizagdo.

7.19.13. Enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos de liquidagdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e
gestao.

7.20. No caso de controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n? 14.133, de 2021
comunicando-se a empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execugdo do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento.

7.21. Nenhum prazo de recebimento ocorrerd enquanto pendente a solugdo, pelo contratado, de inconsisténcias verificadas na execugdo do objeto ou no instrumento de
cobranga.

7.22. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranga do servigo nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita

execugdo do contrato.

LIQUIDAGAO

7.23. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correrd o prazo de dez dias Uteis para fins de liquidagdo, na forma desta segdo, prorrogaveis por igual
periodo, nos termos do art. 72, §22 da Instrucdo Normativa SEGES/ME n2 77/2022.

7.24. O prazo de que trata o item anterior serd reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogagdo, nos casos de contratagdes decorrentes de despesas cujos
valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n® 14.133, de 2021

7.25. Para fins de liquidagdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

7.25.14. o prazo de validade;

7.25.15. a data da emiss3o;
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7.25.16. os dados do contrato e do 6rgdo contratante;

7.25.17. o periodo respectivo de execugdo do contrato;

7.25.18. o valor a pagar; e

7.25.19. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.26. Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, ou circunstancia que impega a liquidagdo da despesa, esta ficara sobrestada até que

o contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovagdo da regularizagdo da situagdo, sem 6nus a contratante;

7.27. A Nota Fiscal ou instrumento de cobranga equivalente deverd ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagdo da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta
on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrdnicos oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 68 da Lei n? 14.133/2021.

7.28. A Administragdo devera realizar consulta ao SICAF para:
a) verificar a manutengdo das condigbes de habilitagdo exigidas no edital;

b) identificar possivel razdo que impega a participagdo em licitagdo, no ambito do dérgdo ou entidade, proibicdo de contratar com a Administragdo ou com o Poder
Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

7.29. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do contratado, sera providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis,
regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

7.30. N&o havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o contratante deverd comunicar aos érgdos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal
quanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o
recebimento de seus créditos.

7.31. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao
contratado a ampla defesa.

7.32. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado ndo regularize sua
situagdo junto ao SICAF.

PRAZO DE PAGAMENTO

7.33. O pagamento sera efetuado no prazo méaximo de até 10 (dez) dias Uteis, contados da finalizagdo da liquidagdo da despesa, conforme secdo anterior, nos termos da
Instrugdo Normativa SEGES/ME n? 77, de 2022.

7.34. No caso de atraso pelo CONTRATANTE, os valores devidos ao contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua
efetiva realizagdo, mediante aplicagdo do indice /PCA de corregdo monetaria.

FORMA DE PAGAMENTO

7.35. O pagamento serd realizado através de ordem bancdria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo contratado.

7.36. Serd considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.

7.37. Quando do pagamento, sera efetuada a retengdo tributaria prevista na legislagdo aplicavel.

7.37.20. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo retidos na fonte, quando da realizagdo do pagamento, os percentuais

estabelecidos na legislagdo vigente.

7.38. O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n? 123, de 2006, ndo sofrera a retengdo tributaria quanto aos impostos e
contribuigdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovagdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento
tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

CESSAO DE CREDITO

7.39. As cessdes de crédito dependerdo de prévia aprovagdo do Contratante.

7.39.21. A eficécia da cessdo de crédito, em relagdo a Administragdo, esta condicionada a celebragdo de termo aditivo ao contrato administrativo.

7.39.22. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigagdo contratual de cumprimento de todas as condigdes de habilitagdo por parte do Contratado (cedente), a celebragdo do

aditamento de cessdo de crédito e a realizagdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a certificagdo de que o
cessionario ndo se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislagdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou
indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n2 8.429, de 1992, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

7.39.23. O crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a cedente (Contratado) pela execugdo do objeto contratual, restando absolutamente incélumes
todas as defesas e excegGes ao pagamento e todas as demais cldusulas exorbitantes ao direito comum aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos
administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovagdo do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de multas,
glosas e prejuizos causados a Administragdo.

7.39.24. A cessdo de crédito ndo afetard a execugdo do objeto contratado, que continuara sob a integral responsabilidade do Contratado.

7.40. O disposto nesta se¢do n3o afeta as operagbes de crédito de que trata a Instrugdo Normativa SEGES/MGI n2 82, de 21 de fevereiro de 2025, as quais ficam por esta regidas.
REAJUSTE

7.41. Os pregos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do orgamento estimado.

7.42. Apds o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os pregos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicagdo, pelo Contratante, do indice IPCA,
exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

7.43. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

7.44. No caso de atraso ou ndo divulgagdo do indice de reajustamento, o Contratante pagara ao Contratado a importancia calculada pela dltima variagdo conhecida, liquidando a
diferenca correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo.

7.45. Nas aferigdes finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

7.46. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituigdo, o que vier a ser
determinado pela legislagdo entdo em vigor.

7.47. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo
aditivo.

7.48. O reajuste sera realizado por apostilamento.

8. INFRAGOES E SANGCOES ADMINISTRATIVAS

8.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n2 14.133, de 2021, o Contratado que:

a) der causa a inexecugdo parcial do contrato;

b) der causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo ou ao funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;
c) der causa a inexecugdo total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;

e) apresentar documentagdo falsa ou prestar declaragdo falsa durante a execugdo do contrato;

f) praticar ato fraudulento na execugdo do contrato;
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g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013.

8.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sangdes:

8.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecugdo parcial do contrato, sempre que ndo se justificar a imposi¢do de penalidade mais grave;

8.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do subitem acima, sempre que ndo se justificar a imposi¢do de
penalidade mais grave;

8.2.3. Declaragdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “e”, “f”, “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c”
e “d”, que justifiquem a imposi¢do de penalidade mais grave.

8.2.4. Multa:

8.2.4.1. Moratdria, para as infragdes descritas no item “d”, de 0,2% (dois décimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 15

(quinze) dias.

8.2.4.2. Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total do contrato, até o méximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do
prazo fixado para apresentagdo, suplementagdo ou reposi¢do da garantia;

a) O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentagdo, suplementagdo ou reposigdo da garantia autoriza a Administragdo a promover a extingdo do contrato
por descumprimento ou cumprimento irregular de suas cldusulas, conforme disp&e o inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

8.2.4.3. Compensatoria, para as infragdes descritas acima alineas “e” a “h” de 20% (vinte por cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratagdo.

8.2.4.4. Compensatdria, para a inexecugdo total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 20% (vinte por cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratagdo.

8.2.4.5. Compensatdria, para a infragdo descrita acima na alinea “b”, de 30% (trinta por cento) do valor da contratagdo.

8.2.4.6. Compensatodria, em substituigdo a multa moratdria para a infragdo descrita acima na alinea “d”, de 20% (vinte por cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratagdo.
8.2.4.7. Compensatoria, para a infragdo descrita acima na alinea “a”, de 20% (vinte por cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratagdo.

8.3. A aplicagdo das sangdes previstas neste Termo de Referéncia nao exclui, em hipdtese alguma, a obrigagdo de reparagdo integral do dano causado ao Contratante.

8.4. Todas as sangdes previstas neste Termo de Referéncia poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa.

8.5. Antes da aplicagdo da multa serd facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimag3o.

8.6. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor,
a diferenga sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.

8.7. A multa poderd ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento da comunicagdo enviada pela autoridade
competente.

8.8. A aplicagdo das sangdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditdrio e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no
caput e paragrafos do art. 158 da Lei n? 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditdrio, as notificagdes serdo enviadas eletronicamente para os enderegos de e-mail informados na proposta comercial, bem como
os cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.2. Os enderegos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF serdo considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegagdo de
desconhecimento das comunicagdes a eles comprovadamente enviadas.

8.9. Na aplicagdo das sang@es serdo considerados:

8.9.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida;

8.9.2. as peculiaridades do caso concreto;

8.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;

8.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

8.9.5. a implantagdo ou o aperfeigpamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos 6rgados de controle.

8.10. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n2? 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitagSes e contratos da Administragdo Publica que também sejam

tipificados como atos lesivos na Lei n2 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente
definidos na referida Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos
previstos neste Termo de Referéncia ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sangdes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus
administradores e sdcios com poderes de administragdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagdo de coligagdo ou controle, de fato ou de direito, com o
Contratado, observados, em todos os casos, o contraditorio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.

8.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicagdo da sangdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sangdes por
ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito do
Poder Executivo Federal.

8.12.1. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

8.13. As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar sdo passiveis de reabilitagdo na forma do art. 163 da Lei n? 14.133,
de 2021.

8.14. Os débitos do Contratado para com a Administragdo Contratante, resultantes de multa administrativa e/ou indenizagdes, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser

compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido drgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o Contratado possua
com o mesmo 6rgdo ora Contratante, na forma da Instrugdo Normativa SEGES/ME ne 26, de 13 de abril de 2022.[

9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUGAO
FORMA DE SELECAO E CRITERIO DE JULGAMENTO DA PROPOSTA

9.1 O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de licitagdo, na modalidade pregdo, sob a forma eletrénica, com adogdo do critério de julgamento
pelo menor prego.

REGIME DE EXECUGAO

9.2 O regime de execugdo do contrato sera de prestagdo de servigos SEM dedicagdo exclusiva de mdo de obra.

CRITERIOS DE ACEITABILIDADE DE PREGOS

9.3 Em se tratando de contratagdo para registro de pregos, caso adotado o critério de julgamento de menor prego ou de maior desconto por grupo de itens, o critério de
aceitabilidade de pregos unitarios maximos sera :

9.3.1 Valores unitérios: conforme planilha de composigdo de pregos constante no item 1.1 deste Termo de Referéncia.

EXIGENCIAS DE HABILITACAO
9.4 PARA FINS DE HABILITAGAO, DEVERA O LICITANTE COMPROVAR OS SEGUINTES REQUISITOS:

Habilitagdo juridica
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9.5 Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forga de lei, tenha validade para fins de identificagdo em todo o territério nacional;
9.6 Empresario individual: inscrigdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;
9.7 Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢do de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagdo ficara condicionada a verificagdo da autenticidade

no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

9.8 Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscrigdo do ato
constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus
administradores;

9.9 Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade
federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede, conforme Instru¢do Normativa DREI/ME n.2 77, de 18 de marco de 2020.

9.10 Sociedade simples: inscrigdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus
administradores;

9.11 Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscrigdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresdria,
respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde tem sede a matriz

9.12 Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil
das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n2 5.764, de 16 de dezembro 1971.

9.13 Consoércio de empresas: contrato de consércio devidamente arquivado no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis (art. 279 da Lei
n2 6.404, de 15 de dezembro de 1976) ou compromisso publico ou particular de constituigdo, subscrito pelos consorciados, com a indicagdo da empresa lider, responsavel por sua
representagdo perante a Administragdo (art. 15, caput, | e Il, da Lei n2 14.133, de 2021).

9.14 Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagdo respectiva.

Habilitagdo fiscal, social e trabalhista
9.15. Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

9.16. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e
pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributérios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a
Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n2 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.17. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

9.18. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentagdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos
do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n2 5.452, de 12 de maio de 1943;

9.19. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Estadual/Distrital relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o
objeto contratual;

9.20. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual/Distrital do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.21. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Estadual/Distrital relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condigdo mediante a apresentagdo de

declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

9.22. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de
2006, estara dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificagdo Econdmico-Financeira

9.23. Certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do LICITANTE, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participagdo na
licitagdo (art. 52, inciso I, alinea “c”, da Instru¢do Normativa Seges/ME n? 116, de 2021), ou de sociedade simples;

9.24. Certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n? 14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso ll);

9.25. Balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contdbeis do Ultimo exercicio social, ja exigiveis e apresentados na forma da lei,

comprovando, indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um), comprovados mediante a apresentagdo pelo LICITANTE de balango
patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contdbeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais e obtidos pela aplicagdo das seguintes formulas:

|- Liquidez Geral (LG) = (Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo) / (Passivo Circulante + Passivo N&do Circulante);
Il - Solvéncia Geral (SG)= (Ativo Total) / (Passivo Circulante +Passivo ndo Circulante); e

I - Liquidez Corrente (LC) = (Ativo Circulante) / (Passivo Circulante).

9.26. Caso a empresa LICITANTE apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera
exigido para fins de habilitagdo patriménio liquido minimo de 10% do valor total estimado da contratagdo.

9.27. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balango
de abertura. (Lei n? 14.133, de 2021, art. 65, §12).

9.28. O balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis limitar-se-do ao ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido
constituida ha menos de 2 (dois) anos. (Lei n2 14.133, de 2021, art. 69, §62)

9.28.1. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil para transmissdo da Escrituragdo Contébil Digital - ECD ao
Sped.

9.29. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balango

de abertura. (Lei n? 14.133, de 2021, art. 65, §19).

Qualificagdo Técnica-Operacional

9.30. Declaragdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informagdes e das condigdes locais para o cumprimento das obrigagdes objeto da licitagdo;

9.31. A declaragdo acima podera ser substituida por declaragdo formal assinada pelo responsavel técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condigdes e
peculiaridades da contratagdo.

9.32. Comprovante do cadastro da empresa junto ao CRN, em plena validade.

9.32.2. Sociedades empresarias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentagdo, no momento da assinatura do contrato, da solicitagdo de registro perante a

entidade profissional competente no Brasil.

9.33. Comprovagdo de aptiddo para execugdo de servigo de complexidade tecnoldgica e operacional equivalente ou superior com o objeto desta contratagdo, ou com o item
pertinente, por meio da apresentagdo de certiddes ou atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente,
quando for o caso.

9.33.3. Para fins da comprovagdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contratos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

9.33.3.1. Devera haver a comprovagdo da experiéncia minima de 1 (um) ano na prestagdo dos servigos, sendo que fique comprovado neste periodo, fornecimento diario igual ou
superior a 1.000 (mil) refei¢des, nos termos da Lei n2 14133/2021 - art. 67, §§12 e 2°.

9.33.4. Os atestados deverdo referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade econémica principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente;

9.33.5. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execugdo, exceto se firmado para ser
executado em prazo inferior, conforme item 10.8 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017.

9.33.6. Sera admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo, a apresentagdo e o somatdrio de diferentes atestados executados de forma concomitante.

9.33.7. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial da empresa licitante.
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9.33.8. O licitante disponibilizara todas as informagbes necessarias a comprovagdo da legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administragdo, cépia do
contrato que deu suporte a contratagdo, enderego atual da contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

9.34. Serdo aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades estrangeiras quando acompanhados de tradugdo para o portugués, salvo se comprovada a
inidoneidade da entidade emissora.

9.35. A apresentagdo, pelo fornecedor, de certiddes ou atestados de desempenho anterior emitido em favor de consércio do qual tenha feito parte serd admitida, desde que
atendidos os requisitos do art. 67, §§ 10 e 11, da Lei n2 14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.

Qualificagdo Técnica-Profissional

9.36. Apresentagdo do profissional abaixo indicado, devidamente registrado no conselho profissional competente, detentor de atestado de responsabilidade técnica por
execugdo de servigo de caracteristicas semelhantes, também abaixo indicado:

9.36.9. Para nutricionista: Registro ou inscrigdo de nutricionista na entidade profissional competente CRN (Conselho Regional de Nutricionistas), em plena validade.

9.36.9.2. Comprovante de vinculo do profissional nutricionista com a licitante.

9.36.10. O profissional acima indicado devera participar do servigo objeto do contrato, e serd admitida a sua substituigdo por profissionais de experiéncia equivalente ou superior,

desde que aprovada pela Administragdo (§62 do art. 67 da Lei n? 14.133, de 2021).

9.37. N&o serdo admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na forma de regulamento, tenham dado causa a aplicagdo das sangbes previstas nos
incisos Ill e IV do caput do art. 156 da Lei n.2 14.133, de 2021, em decorréncia de orientagdo proposta, de prescri¢do técnica ou de qualquer ato profissional de sua responsabilidade.

9.38. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

Disposigoes gerais sobre habilitagdo

9.39. Quando permitida a participagdo na licitagdo/contratagdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as exigéncias de habilitagdo serdo atendidas mediante
documentos equivalentes, inicialmente apresentados em tradugao livre.

9.40. Na hipdtese de o fornecedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pafs, para assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos ou do aceite do instrumento
equivalente, os documentos exigidos para a habilitagdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n2 8.660, de 29 de janeiro de
2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

9.41. N&o serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente permitidos.

9.42. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o fornecedor for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial,
exceto para atestados de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela prdpria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.43. Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferengas de nimeros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a
centralizagdo do recolhimento dessas contribuigdes.

Documentagdo complementar para cooperativas

9.44. Caso admitida a participagéo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentagdo complementar:

9.44.11. A relagdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagdo e que executardo o contrato, com as respectivas atas de inscri¢do e a
comprovagdo de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 42, inciso X, 21, inciso | e 42, §§22 a 62 da Lei n. 5.764, de 1971;

9.44.12. A declaragdo de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos cooperados indicados;

9.44.13. A comprovagdo do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestagdo do servigo;

9.44.14. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

9.44.15. A comprovagdo de integragdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo o contrato;

9.44.16. Os seguintes documentos para a comprovagdo da regularidade juridica da cooperativa:

9.44.16.3. ata de fundagao;

9.44.16.4. estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;

9.44.16.5. regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;

9.44.16.6. editais de convocagdo das trés ultimas assembleias gerais extraordinarias;

9.44.16.7. trés registros de presenga dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais;

9.44.16.8. ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da contratagdo; e

9.44.16.9. ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de 1971, ou uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria nao foi

exigida pelo érgéo fiscalizador

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O custo estimado total anual da contrata¢do é de RS 4.123.815,30 (quatro milhdes, cento e vinte e trés mil, oitocentos e quinze reais e trinta centavos), conforme custos
unitarios apostos na tabela do item 1.1 deste instrumento.

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

111 A indicagdo da dotagdo orcamentaria fica postergada para o momento da assinatura do contrato ou instrumento equivalente.
12. DISPOSICOES FINAIS

121 As informagdes contidas neste Termo de Referéncia ndo sdo classificadas como sigilosas

13. ANEXOS

13.2. Integram este Termo de Referéncia, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

13.2.1. ANEXO | - INSTALAGOES FiSICAS DOS campi APUCARANA/ CORNELIO PROCOPIO/LONDRINA

13.2.2. ANEXO Il - MOVEIS/EQUIPAMENTOS/UTENSILIOS DOS campus APUCARANA/ CORNELIO PROCOPIO/LONDRINA
13.2.3. ANEXO 1l - ITENS MINIMOS COMERCIALIZADOS NA LANCHONETE

13.2.4. ANEXO IV - MODELO FORMULARIO SOBRA SUJA, RESTO INGESTA E CONTROLE DE TEMPERATURA

13.2.5. ANEXO V - INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADO - IMR

13.2.6. ANEXO VI - ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

EQUIPE DE PLANEJAMENTO DA CONTRATAGAO:
INTEGRANTE SIAPE

ELISSANDRA LUIZ DOS SANTOS MARONATO 2071649
ADEMILSON FERREIRA DE ALMEIDA 2150307
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ANEXO |
INSTALAGOES FiSICAS DOS CAMPI APUCARANA, CORNELIO PROCOPIO E LONDRINA
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ANEXO Il - MOVEIS/EQUIPAMENTOS/UTENSILIOS DOS campi APUCARANA/CORNELIO
PROCOPIO/LONDRINA

CAMPUS LONDRINA

TOMBO DESCRICAO

438072 | Cadeira Com Assento Medindo 35x44cm Em Compensado Multilaminado Com 0,9cm De
Espessura, Estofado Com Espuma Densidade 35 Com 5cm De Espessura E Revestido Em
Corvin Na Cor Preta.

624462 | Fonte Poe Com Sele¢do Automatica De Tensdo De Entrada [100-240 Vac] E Poténcia
Madxima De Saida De No Minimo 30w, Sendo Capaz De Atender As Exigéncias

624574 | Fonte Poe Com Sele¢do Automatica De Tensao De Entrada [100-240 Vac] E Poténcia
Maxima De Saida De No Minimo 30w, Sendo Capaz De Atender As Exigéncias

624788 | Ponto De Acesso Wireless Com Suporte A leee802.11ac Wave2, Single User Mimo E Multi
User Mimo No Minimo 4x4 Com 4 Spatial Streams

624787 | Ponto De Acesso Wireless Com Suporte A leee802.11ac Wave2, Single User Mimo E Multi
User Mimo No Minimo 4x4 Com 4 Spatial Streams

422084 | Switch De Rede Gigabit Borda Poe - Equipamento Tipo Switch Gigabit Ethernet Com
Capacidade De Operagao Em Camada 3 Do Modelo Osi.

377217 | Bracket De 19 Com 5u [Unidades De Altura], E 570mm De Profundidade. Gabarito Para
Fixacdo Em Parede E Estrutura Sélida Em Ac¢o Sae 1020. Saida De Cabo

128176 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf Medindo 40x60cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em Férmica Na Cor Marfim Brilhante. Estrutura Metalica Em Metalon.

127918 | Microcomputador Marca Hp, Modelo Dx 7400, 2,5ghz, 1gb, Dvd-Rw, 160gb, Win Xp, S/N
Brg832f6fx

127456 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf Medindo 40x60cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em Férmica Na Cor Marfim Brilhante. Estrutura Metéalica Em Metalon.

127433 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf Medindo 40x60cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em Férmica Na Cor Marfim Brilhante. Estrutura Metalica Em Metalon.

127426 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf Medindo 40x60cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em Férmica Na Cor Marfim Brilhante. Estrutura Metalica Em Metalon.

127319 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf Medindo 40x60cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em Férmica Na Cor Marfim Brilhante. Estrutura Metalica Em Metalon.

429265 | Extrator De Suco Modelo Industrial, Produgdo 60 Litros, Motor % Cv, Revestido Em Ago
Inox, Com 02 Castanhas [Laranja E Limao], Bivolt 110 E 220v, Cupu

429263 | Refrigerador Vertical 1p. Revestimento Em Aco Inox E Interno Em Ago Galvanizado,
Medindo Aproximadamente 70x85x2.00 [P/ Reposi¢do De Gn’S], E Pés Com




ANEXO Il - MOVEIS/EQUIPAMENTOS/UTENSILIOS DOS campi APUCARANA/CORNELIO
PROCOPIO/LONDRINA

CAMPUS LONDRINA

429262 | Refrigerador Vertical 4p. Revestimento Em Aco Inox E Interno Em Ago Galvanizado,
Medindo Aproximadamente 1.40x80x2.00, Com Um Nivel De Prateleira Grad

429261 | Refrigerador Vertical 4p. Revestimento Em Aco Inox E Interno Em Ac¢o Galvanizado,
Medindo Aproximadamente 1.40x80x2.00, Com Um Nivel De Prateleira Grad

604792 | Estante Em Ago Inox, Gradeada, Medindo 1.10x0,50x1,75, Com 4 Prateleiras, Pés Com
Sapatas Regulaveis.

596048 | Freezer Horizontal Dupla A¢do, Capacidade 510 Lts Com Duas Tampas Cegas, Refrigeracao
Estatica Com Serpentina, Degelo Manual, Revestimento Externo Com

565366 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf, Medindo 40x65cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em FOrmica Na Cor Marfim Brilhante

565363 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf, Medindo 40x65cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em Férmica Na Cor Marfim Brilhante

565310 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf, Medindo 40x65cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em Férmica Na Cor Marfim Brilhante

565307 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf, Medindo 40x65cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em Férmica Na Cor Marfim Brilhante

555327 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf Medindo 40x65, Com 1,8cm De Espessura, Revestida
Em Férmica Na Cor Marfim Brilhante

539046 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf Medindo 40x65cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em Formica Na Cor Marfim Brilhante

459285 | Ventilador De Parede 60 Cm Diametro, Com Altura Regulavel Entre 1,40 M De 1,80 M,
Na Cor Preta, Oscilante, Poténcia Minima Do Motor De 1/4cv - 130w, Chave De Controle
Velocidade, Bivolt.

437654 | Com Tampo Em Mdf Medindo 40x60cm, Com 1,8cm De Espessura, Revestida Em Férmica,
Cor Marfim Brilhante.

437569 | Com Tampo Em Mdf Medindo 40x60cm, Com 1,8cm De Espessura, Revestida Em Férmica,
Cor Marfim Brilhante.

437543 | Com Tampo Em Mdf Medindo 40x60cm, Com 1,8cm De Espessura, Revestida Em Férmica,
Cor Marfim Brilhante.

433067 | Mesa De Entrada E Saida Da Maquina De Lavar Louca, Com Dois Pés, Medindo 1.20x65x85.

433066 | Mesa De Entrada E Saida Da Maquina De Lavar Louca, Com Dois Pés, Medindo 1.20x65x85.

433070 | Mesa Inox, Aisi 304, Medindo 2.10x0,70x0,85, Com 1 Cuba 50.40.25 E Prateleira Inferior.
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433078 | Balcao Fechado Em Aco Inox Aisi 304, C/ Pista Refrig. P/ 4 Gn’S, Medindo 1.40x1.30x85
Com Protetor Salivar Em Vidro Curvo E Corre Bandeja Em 2 Lados.

430105 | Coifa Em Inox Aisi 304, Medindo 2.50x1.00x0,55 Com Filtro Em Aco Inox, Removiveis, Tipo
Fire-Guard.

430103 | Estante Em Aco Inox, Perfurada, Medindo 1.10x40x1,75, Com 4 Prateleiras, Pés Com
Sapatas Regulaveis.

430102 | Estante Em Ago Inox, Perfurada, Medindo 1.10x40x1,75, Com 4 Prateleiras, Pés Com
Sapatas Regulaveis.

430101 | Estante Em Aco Inox, Perfurada, Medindo 1.10x40x1,75, Com 4 Prateleiras, Pés Com
Sapatas Regulaveis.

437540 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf Medindo 40x60cm, Com 1,8cm De Espessura,
Revestida Em Férmica, Cor Marfim Brilhante.

443498 | Tv Led, 42, Full Hd, Com No Minimo Tempo De Resposta De 8ms, Conversor Digital
Integrado, Com No Minimo 2 Entradas Hdmi, 1 Rgb, 1 Usb.

430106 | Coifa Em Inox Aisi 304, Medindo 1.20x90x0,55 Com Filtro Em Ago Inox, Removiveis, Tipo
Fire-Guard.

430098 | Mesa Inox, Aisi 304, Medindo 2.10x0.1.00x0.85, Com 1 Cuba 62x50x35 E Prateleira Inferior.

430097 | Mesa Inox, Aisi 304, Medindo 2.10x0.70x0.85, Com 1 Cuba 62x50x35 E Prateleira Inferior.

430100 | Estante Em Aco Inox, Gradeada, Medindo 1.10x0,50x1,75, Com 4 Prateleiras, Pés Com
Sapatas Regulaveis.

433076 | Carro P/ Remolho De Talheres, Em Aco Inox Aisi 304, Com Rodizio.

433073 | Prateleira Superior Gradeada, Aisi 304, Medindo 3.10x0,40.

433068 | Mesa Inox Lisa, Aisi 304, Medindo 2.50x70x85, Com Furo P/ Detritos.Alteragdo Para 1,72

430104 | Estante Em Aco Inox, Perfurada, Medindo 1.10x40x1,75, Com 4 Prateleiras, Pés Com
Sapatas Regulaveis. [70]

429203 | Balcao Balcao Fechado Em Aco Inox Aisi 304, Medindo 1.20x1.30x85 Corre-Bandeja Em 2
Lados.

430096 | Mesa Inox Lisa, Aisi 304, Medindo 1.30x70x85.

430095 | Mesa Inox, Aisi 304, Medindo 2.10x70x85, Com 2 Cubas 50x40x25.

429222 | Camara Fria - Geladeira Comercial Vertical Com 06 Portas, Revestimento Em Aco Inox 430 E
Interno Em Ago Galvanizado, Capacidade Para 1320 Litros [Apro
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433077 | Balcao Fechado Em Aco Inox Aisi 304, C/ Banho Maria /5 Gn’S, Medindo 1.75x1.30x85
Com Protetor Salivar Em Vidro Curvo E Corre Bandeja Em 2 Lados.

433072 | Mesa Inox. Lisa, Aisi 304, Medindo 1.40x0,70x0,85, Com 1 Cuba 50.40.25 E Prateleira
Inferior.

429264 | Refrigerador Horizontal 2p. Revestimento Em Ago Inox E Interno Em Ac¢o Galvanizado,
Medindo Aproximadamente 1.50x80x55 [Com Tampo Liso De Encostro Para

429260 | Geladeira Vitrine Expositora Vertical, Com Porta De Vidro Temperado Duplo De Baixa
Emissividade, lluminacado Fluorescente, Controle De Temperatura Term

429220 | Liquidificador Industrial, Com Copo Em Inox, Capacidade 8 Litros, Motor De 1/2 Cv, Bivolt
110 E 220v, Laminas De Corte Em Aco Inox Reforcado, Pés De B

429216 | Processador/Preparador De Alimentos Modelo Industrial, Com 6 Discos De Preparacdo
[Fatia, Rala, Corta, Desfia], Estrutura Em Aluminio Anodizado, Disco

429212 | Refrigerador Horizontal 3p. Revestimento Em Aco Inox E Interno Em Ac¢o Galvanizado,
Medindo Aproximadamente 2.56x70x85 [Com Tampo Liso De Encostro Para

429210 | Balcao Aquecido, Tipo Vitrine, Com Estrutura Em Ago Inox, Medindo 1.10x150x60
[Aproximadamente], Com Vidro Curvo E Prateleiras Internas.

429209 | Balcao Refrigerado Tipo Vitrine, Com Estrutura Em Aco Inox, Medindo 1.10x150x60
[Aproximadamente], Com Vidro Curvo E Prateleiras Internas.

429207 | Freezer Horizontal Dupla A¢do, Capacidade 510 Lts Com Duas Tampas Cegas, Refrigeracao
Estatica Com Serpentina, Degelo Manual, Revestimento Externo

429206 | Freezer Horizontal Dupla A¢do, Capacidade 510 Lts Com Duas Tampas Cegas, Refrigeracao
Estatica Com Serpentina, Degelo Manual, Revestimento Externo

429205 | Forno Combinado 6 Gns 1/1, Com Rack De Apoio Elétrico 220v, Com Base Em Aco Inox Para
Apoio Do Forno.

429221 | Maquina De Lavar Para Copos, Bandejas, Talheres E Pratos, Producdo Maxima 60 / 30/ 20
Cestos/Hr, Capacidade Aproximada Por Ciclo 18 Pratos Ou 40 Co

429219 | Liquidificador Industrial Com Copo Em Inox, Capacidade 2 Litros, Motor De 1/3 Hp, Bivolt
110 E 220v, Laminas De Corte Em Aco Inox Reforcado, Pés De Bo

429211 | Freezer Vertical 2p. Medindo 70x80x2,00 [Aproximadamente], Em Ago Inox, No Minimo
Uma Prateleira Gradeada, E Pés Com Sapatas Regulaveis.

429204 | Balcao Fechado Em Aco Inox Aisi 304, Medindo 1.00x1.30x85 Corre-Bandeja Em 2 Lados.

429202 | Estufa Vert. 1p. 70x85x2.00 [Aproximadamente] [P/ Reposi¢cdo De Gn’S], Em Aco Inox, Com
Sapatas De Nivelamento.
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421792 | Camera Ip Com A Seguintes Caracteristicas Minimas 1] Stream De Video De Até 30fps Em
Resolucdo De 640x480 Sensor Cmos De Varredura Progressiva De 1/

421790 | Camera Ip Com A Seguintes Caracteristicas Minimas 1] Stream De Video De Até 30fps Em
Resolucdo De 640x480 Sensor Cmos De Varredura Progressiva De 1/

370555 | Monitor Widescreen 17 Polegadas

604794 | Mesa Inox, Medindo 2.10x0.1.00x0.85, Com 1 Cuba

604793 | Mesa Inox Lisa, Aisi 304, Medindo 90x70x85 E Prateleira Inferior.

126153 | Monitor De Lcd, Marca Samsung, Modelo 632nw, S/N Pe16hqbgb09202z

126714 | Microcomputador Marca Hp, Modelo Dx 7400, 2,5ghz, 1gb, Dvd-Rw, 160gb, Win Xp, S/N
Brg851f7jf

124008 | Mesa Inox Medindo 1.30x70x85.

128354 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf Medindo 40x60cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em Férmica Na Cor Marfim Brilhante. Estrutura Metalica Em Metalon.

127058 | Cadeira Com Assento Medindo 35x44cm [CxI] E Encosto Medindo 25x44cm [Axc],
Estofados Com Espuma E Revestimento Preto. Estrutura De Metal Em Metalon.

127042 | Cadeira Com Assento Medindo 35x44cm [CxI] E Encosto Medindo 25x44cm [Axc],
Estofados Com Espuma E Revestimento Preto. Estrutura De Metal Em Metalon.

127244 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf Medindo 40x60cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em Férmica Na Cor Marfim Brilhante. Estrutura Metalica Em Metalon.

128206 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf Medindo 40x60cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em Férmica Na Cor Marfim Brilhante. Estrutura Metalica Em Metalon.

635242 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal

635241 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal

635240 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal

635239 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal

635238 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal

635237 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal

635236 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal

635235 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
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635234 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635233 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635232 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635231 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635230 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635229 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635228 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635226 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635225 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635224 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635223 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635222 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635221 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635220 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635219 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635218 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635217 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635216 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635215 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635213 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635212 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635211 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635210 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635209 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635208 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
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635207 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635206 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635205 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635204 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635203 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635202 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635200 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635199 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635198 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635197 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635196 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635195 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635194 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635193 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635192 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635191 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635190 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635189 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635188 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635187 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635186 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635185 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635165 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
666422 | Forno Microondas Capacidade 31 L Fun¢Ges Descongelamento Rapido, Grill, Dourador

Poténcia Minima De 1000 W Voltagem 110v Largura Minima De 520mm
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664374 | Forno Combinado Elétrico Eletronico: Com Poténcia Elétrica 17.6 Kw, Dimensdes
Aproximadas: Larg./Prof./Alt 920 X 810 X 1060 Mm. Com 10 Prateleiras

603281 | Forno Gas Ind Roma Inox 90 Firi90

603279 | Fogdo Industrial A Gas, Com 6 Bocas, Queimadores Duplos, Altura 80 Cm, Grelha Reforcada
40x40 Em Ferro Fundido, Totalmente Desmontdvel, Estrutura Refo

603278 | Fogdo Industrial A Gas, Com 6 Bocas, Queimadores Duplos, Altura 80 Cm, Grelha Reforgada
40x40 Em Ferro Fundido, Totalmente Desmontdvel, Estrutura Refo

603280 | Geladeira Inox 4pts Grep4p 220v

603282 | Liquidificador Industrial, Com Copo Em Inox, Capacidade 8 Litros, Motor 1/2 Cv, 110 Ou
220v, Laminas De Corte Em Aco Inox Reforgado, Pés De Borra

601937 | Bebedouro Marca Karina Modelo K100-220v

635305 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635304 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635303 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635302 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635301 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635300 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635299 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635298 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635297 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635296 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635295 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635294 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635293 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635292 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635291 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635290 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635289 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
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635288 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635287 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635285 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635284 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635283 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635282 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635281 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635280 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635279 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635278 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635277 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635276 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635275 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635274 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635273 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635272 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635271 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635270 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635269 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635268 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635267 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635569 | Mesa Para Refeitdrio,Medindo 1000x800x740 Mm

635547 | Mesa Para Refeitorio,Medindo 1000x800x740 Mm

635266 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635265 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635264 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
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635263 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635262 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635261 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635260 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635259 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635258 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635257 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635256 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635255 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635254 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635253 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635252 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635251 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635250 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635249 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635248 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635247 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635246 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635245 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635244 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635243 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Tampo Em Mdp, Cadeira Com Assento Azul Royal
635369 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635368 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635367 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635366 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
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635365 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635364 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635363 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635362 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635361 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635360 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635359 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635358 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635357 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635356 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635355 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635354 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635353 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635352 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635351 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635350 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635349 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635348 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635347 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635346 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635345 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635344 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635343 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635342 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635341 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
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635340 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635339 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635338 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635337 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635336 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635335 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635334 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635333 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635332 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635331 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635330 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635329 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635328 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635327 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635326 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635325 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635324 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635323 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635322 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635321 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635320 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635319 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635318 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635317 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635316 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
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635315 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635314 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635313 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635312 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635311 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635310 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635309 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635308 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635307 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635306 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635433 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635432 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635431 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635430 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635429 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635428 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635427 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635426 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635425 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635424 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635423 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635422 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635421 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635420 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635419 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
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635418 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635417 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635416 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635415 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635414 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635413 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635412 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635411 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635410 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635409 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635408 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635407 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635406 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635405 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635404 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635403 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635402 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635401 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635400 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635399 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635398 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635397 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635396 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635395 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635394 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
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635393 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635392 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635391 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635390 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635389 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635388 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635387 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635386 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635385 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635384 | Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635383 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635382 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635381 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635380 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635379 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635378 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635377 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635376 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635375 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635374 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635373 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635372 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635371 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635370 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635511 | Mesa Para Refeitdrio,Medindo 1000x800x740 Mm

635510

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm
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635509

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635508

Mesa Para Refeitorio,Medindo 1000x800x740 Mm

635507

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635506

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635505

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635504

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635503

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635502

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635501

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635500

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635499

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635498

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635493

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635492

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635482

Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635481

Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635480

Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635479

Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635478

Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635477

Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635476

Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635475

Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635474

Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635473

Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635472

Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635471

Cadeira Estrutura Em Ac¢o Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635470

Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
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635469 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635468 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635467 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635466 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635465 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635464 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635463 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635462 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635461 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635460 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635459 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635458 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635457 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635456 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635455 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635454 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635453 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635452 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635451 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635450 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635449 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635448 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635447 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635446 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
635445 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal
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635444 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635443 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635442 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635441 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635439 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635438 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635440 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635436 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635435 | Cadeira Estrutura Em Ago Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

635434 | Cadeira Estrutura Em Aco Tubular, Cadeira Com Assento Azul Royal

667455 | Ventilador De Parede Industrial, Diametro Minimo Da Grade Externa: 60 Cm, De No
Minimo 3[Trés] A 4[Quatro] Hélices, Com Grade De Protecdo

667452 | Ventilador De Parede Industrial, Diametro Minimo Da Grade Externa: 60 Cm, De No
Minimo 3[Trés] A 4[Quatro] Hélices, Com Grade De Protecdo

667451 | Ventilador De Parede Industrial, Didmetro Minimo Da Grade Externa: 60 Cm, De No
Minimo 3[Trés] A 4[Quatro] Hélices, Com Grade De Protecdo

667448 | Ventilador De Parede Industrial, Didmetro Minimo Da Grade Externa: 60 Cm, De No
Minimo 3[Trés] A 4[Quatro] Hélices, Com Grade De Protecdo

635571 | Mesa Para Refeitdorio,Medindo 1000x800x740 Mm

635570 | Mesa Para Refeitorio,Medindo 1000x800x740 Mm

635568 | Mesa Para Refeitorio,Medindo 1000x800x740 Mm

635567 | Mesa Para Refeitdrio,Medindo 1000x800x740 Mm

635566 | Mesa Para Refeitdrio,Medindo 1000x800x740 Mm

635565 | Mesa Para Refeitdorio,Medindo 1000x800x740 Mm

635564 | Mesa Para Refeitorio,Medindo 1000x800x740 Mm

635563 | Mesa Para Refeitorio,Medindo 1000x800x740 Mm

635562 | Mesa Para Refeitdrio,Medindo 1000x800x740 Mm

635561 | Mesa Para Refeitdrio,Medindo 1000x800x740 Mm

635560 | Mesa Para Refeitdorio,Medindo 1000x800x740 Mm
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635559

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635558

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635557

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635556

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635555

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635554

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635553

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635552

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635551

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635550

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635549

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635548

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635546

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635545

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635544

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635543

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635542

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635541

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635540

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635539

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635538

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635537

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635536

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635535

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635534

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635533

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635532

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635531

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635530

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm

635529

Mesa Para Refeitério,Medindo 1000x800x740 Mm
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635528 | Mesa Para Refeitdorio,Medindo 1000x800x740 Mm

635527 | Mesa Para Refeitorio,Medindo 1000x800x740 Mm

635526 | Mesa Para Refeitorio,Medindo 1000x800x740 Mm

635525 | Mesa Para Refeitdorio,Medindo 1000x800x740 Mm

635524 | Mesa Para Refeitdrio,Medindo 1000x800x740 Mm

635523 | Mesa Para Refeitdrio,Medindo 1000x800x740 Mm

635522 | Mesa Para Refeitdrio,Medindo 1000x800x740 Mm

635521 | Mesa Para Refeitdrio,Medindo 1000x800x740 Mm

635520 | Mesa Para Refeitdrio,Medindo 1000x800x740 Mm

635519 | Mesa Para Refeitdrio,Medindo 1000x800x740 Mm

635518 | Mesa Para Refeitdorio,Medindo 1000x800x740 Mm

635517 | Mesa Para Refeitorio,Medindo 1000x800x740 Mm

635516 | Mesa Para Refeitdrio,Medindo 1000x800x740 Mm

635515 | Mesa Para Refeitdorio,Medindo 1000x800x740 Mm

635514 | Mesa Para Refeitdrio,Medindo 1000x800x740 Mm

635513 | Mesa Para Refeitdrio,Medindo 1000x800x740 Mm

635512 | Mesa Para Refeitorio,Medindo 1000x800x740 Mm

128192 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf Medindo 40x60cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em Férmica Na Cor Marfim Brilhante. Estrutura Metalica Em Metalon.

127376 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf Medindo 40x60cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em Férmica Na Cor Marfim Brilhante. Estrutura Metalica Em Metalon.

127321 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf Medindo 40x60cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em Férmica Na Cor Marfim Brilhante. Estrutura Metalica Em Metalon.

127274 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf Medindo 40x60cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em Férmica Na Cor Marfim Brilhante. Estrutura Metalica Em Metalon.

437628 | Com Tampo Em Mdf Medindo 40x60cm, Com 1,8cm De Espessura, Revestida Em Férmica,
Cor Marfim Brilhante.

565393 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf, Medindo 40x65cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em Férmica Na Cor Marfim Brilhante.

565316 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf, Medindo 40x65cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em Férmica Na Cor Marfim Brilhante.
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564989 | Cadeira Com Assento Medindo 35x44cm [Cxl] Em Compensado Multilaminado Com 0,9cm
De Espessura, Estofado Com Espuma Densidade 35 Com 5¢cm De Espessura E Revestido Em
Corvin Na Cor Preta.

564974 | Cadeira Com Assento Medindo 35x44cm [Cxl] Em Compensado Multilaminado Com 0,9cm
De Espessura, Estofado Com Espuma Densidade 35 Com 5cm De Espessura E Revestido Em
Corvin Na Cor Preta.

564965 | Cadeira Com Assento Medindo 35x44cm [CxI] Em Compensado Multilaminado Com 0,9cm
De Espessura, Estofado Com Espuma Densidade 35 Com 5cm De Espessura E Revestido Em
Corvin Na Cor Preta.

539091 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf Medindo 40x65cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em Férmica Na Cor Marfim Brilhante.

437554 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf Medindo 40x60cm, Com 1,8cm De Espessura,
Revestida Em Férmica, Cor Marfim Brilhante.

437409 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf Medindo 40x60cm, Com 1,8cm De Espessura,
Revestida Em Férmica, Cor Marfim Brilhante.

438085 | Cadeira Com Assento Medindo 35x44cm Em Compensado Multilaminado Com 0,9cm De
Espessura, Estofado Com Espuma Densidade 35 Com 5cm De Espessura E Revestido Em
Corvin Na Cor Preta.

127062 | Cadeira Com Assento Medindo 35x44cm [Cxl] E Encosto Medindo 25x44cm [Axc],
Estofados Com Espuma E Revestimento Preto. Estrutura De Metal Em Metalon.

128199 | Carteira Escolar Com Tampo Em Mdf Medindo 40x60cm, Com 1,8 Cm De Espessura,
Revestida Em Férmica Na Cor Marfim Brilhante. Estrutura Metéalica Em Metalon.
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460956 Arquivo em aco,com 4 gavetas tamanho oficio
532829, 02 - Armario de ago/roupeiro com 20 portas -, em chapa de ago com espessura minima
532830 de 24, para vestiario nas medidas aproximadas 1980altura x 1230largura x 400

profundidade, com 20 portas, com chave e fechaduras individuais em cada porta, e
ventilagdo nas portas, pintura eletrostatica na cor cinza.

462837 Balcdo aquecido, tipo vitrine, com estrutura em ago inox, medindo 1.10x150x60
[aproximadamente], com vidro curvo e prateleiras internas.
462580 Balcao fechado em aco inox aisi 304, ¢/ banho maria /5 gn’s, medindo 1.75x1.30x85

com protetor salivar em vidro curvo e corre bandeja em 2 lados., fechado em acgo inox
aisi 304, ¢/ banho maria /5 gn’s, medindo 1.75x1.30x85 com protetor salivar em vidro
curvo e corre bandeja em 2 lados.

462600 Balcao fechado em aco inox aisi 304, medindo 1.20x1.30x85 ¢/ pista refrig. P/ 2 gn’s
75x1.30x85 com protetor salivar em vidro curvo e corre bandeja em, fechado em aco
inox aisi 304, medindo 1.20x1.30x85 c/ pista refrig. P/ 2 gn’s 75x1.30x85 com protetor
salivar em vidro curvo e corre bandeja em 2 lados.

462581 Balcao fechado em aco inox, 1,40x1,30x85, aisi 304, ¢/ pista refrig. P/ 4 gn’s, medindo
1.40x1.30x85 com protetor salivar em vidro curvo e corre bandeja em 2 lados.

462579 Balcao fechado em aco inox, aisi 304, medindo 1.20x1.30x85 corre-bandeja em 2 lados.

462577 Balcao fechado em aco inox,, aisi 304, medindo 1.00x1.30x85 corre-bandeja em 2 lados.

462836 Balcdo refrigerado tipo vitrine, com estrutura em aco inox, medindo 1.10x150x60, , com
vidro curvo e prateleiras internas.

462608 Batedeira planetaria,semi-industrial, cuba em aco inox, estrutura em ago, capacidade 5
litros, bivolt 110 e 220v, batedores em aluminio, motor 1/3 cv

564028 Bebedouro aco inox capacidade 100l

97650 Cadeira fixa, cadeira fixa estofado na cor azul, estrutura em ago encosto em formato de
uinvertido

462552 Camara fria vertical com 06 portas,, - geladeira comercial revestimento em ago inox 430
e interno em aco galvanizado, capacidade para 1320 litros

528038; 02 - Carro auxiliar[para transporte] -, em aco inox aisi 304-18.8, com 2 bandejas com

528039 bordas laterais, com alga frontal: dimensdes: 1000mm x 600mm x 900mm. A estrutura

de apoio é confeccionada por tubos com 1 1/4 “de didametro em chapa de aco
inoxiddvel com 1,2 mm de espessura minima. Provido de quatro rodizios de 5” de
diametro extra - reforcados com revestimentos em borracha cinza, sendo dois rodizios
fixos e dois giratdriosacabamento polido fosco marca: hga inox

462546 Carro p/ remolho de talheres, em aco inox aisi 304, com rodizio.

462601, 02 - Carro para detritos 80 litros [aproximadamente], em ago inox aisi 304, com tampa
462602 e pedal., 80 litros [aproximadamente], em aco inox aisi 304, com tampa e pedal.
462549 Coifa, em inox aisi 304 liga 18.8, medindo 3000x2000x550m [aproximadamente] com

filtro em acgo inox, removiveis, tipo fire-guard. Calha interna e dreno
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458420 a 47 - Conjuntos de mesa e cadeira para refeitério,

458474

600339 a 40 - Conjunto de mesa e cadeira para refeitorio, marca lorenzo

600378

462605 Descascador industrial,para batatas e legumes, equipamento com estrutura em ferro e
revestido em acgo inox polido, motor 1/3 cv, com capacidade de 10 k

462582, 09 - Estante em ago inox perfurada, medindo 1.10x40x1,75, com 4 prateleiras, pés com

528036, sapatas regulaveis.

462466,

462584,

462583,

528032,

528034,

528033,

462467

462585, 07 - Estante, em aco inox, gradeada, medindo 1.10x0,50x1,75, com 4 prateleiras, pés

462470, com sapatas regulaveis.

462471,

462586,

462589,

462587,

462588

462590 Estufa vert. 1p. 70x85x2.00 [aproximadamente] [p/ reposicdo de gn’s], em acgo inox,
com sapatas de nivelamento., vert. 1p. 70x85x2.00 [aproximadamente] [p/ reposicdo
de gn’s], em aco inox, com sapatas de nivelamento.

462570, 03 - fogdo industrial, a gds, com 4 bocas, queimadores duplos, altura 80cm, grelha

462606, reforcada 40x40 em ferro fundido, totalmente desmontdvel, estrutura refor¢ada.

462607

462548 Forno com painel digita,combinado para 6 gns 1/1x65mm, compativel para gns de
demais profundidades e grelhas, elétrico de 220v, com comando eletronico e painel
digital

469653 Grelhas, elétrico de 220v, com comando eletronico e painel digita

527497 Fritadeira elétrica -,sistema agua e d6leo, capacidade 24 litros, 220 volts, 5000 watts.
Marca: tedesco

443958, 02 - Freezer horizontal, freezer horizontal 513l litros eletrolux h 500 110v

443959

462571 Geladeira vitrine expositora vertical, com porta de vidro temperado duplo de baixa
emissividade, iluminacado fluorescente, controle de temperatura term, expositora
vertical, com porta de vidro temperado duplo de baixa emissividade, iluminac¢do
fluorescente, controle de temperatura term

526560 Lavadora de alta pressdo -, motor 1.6 cv, tensdo 110v, pressao 1300 lbs, vazdo minima
500 I/h, acoplada em carrinho de duas rodas, com mangueira de no minimo 8 metros,
pistola com regulador de jato, recipiente para detergente, cabo de alimentagao elétrica
com no minimo 3 metros. Marca: lavor

454606 Maquina de lavar, maquina de lavar para copos, bandejas, talheres e pratos,
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93948 Mesa -, ¢/ 2 cavetas.

462596 Mesa inox lisa, aisi 304, medindo 1300x700x850, com furo p/ detritos, inox lisa, aisi
304, medindo 1300x700x850, com furo p/ detritos

462614, 02 - Mesa inox lisa, aisi 304, medindo 90x70x85 e prateleira inferior., lisa, aisi 304,

462615 medindo 90x70x85 e prateleira inferior.

462592 Mesa inox, aisi 304, medindo 1.40x80x85, com 1 cuba 50x40x25 e prateleira inferior.,
inox, aisi 304, medindo 1.40x80x85, com 1 cuba 50x40x25 e prateleira inferior.

462473, 02 - Mesa, contendo 01 mesa para trabalho fabricado com tampo em bp 18mm

462500 espessura, cortado em formato curvilineo nas laterais e na sua parte internaer

462593, 03 - Mesa, inox lisa, aisi 304, medindo 1.30x70x85.

462594,

462595

444918 Microcomputador, com processador 3.20 ghz, 2m cache, 800 mhz fsb, placa-mae
compativel com processador 3.20 mhz, 2 slots pci, placa de video onboard.

475012 Monitor hp 1a2006x,, tela 100% plana de led, tamanho de 20”, proporgao 169, brilho de

250 cd/m2, relagdo de contraste estatico de 1.0001, 16,2 milhdes de cores resolucio de
1600 x 900 pixels.

445554 Monitor led, 18,5 widescreen

490557 Nobreak bivolt automatico, de pelo menos 1200va com as seguintes caracteristicas:
entrada bivolt automatica e tensdo de saida de 115 volts forma de on

98726 Poltrona tipo presidente, poltrona tipo presidente, base giratdria reclinavel suspencom
assento e enco sto confeccionados com compensadoencosto na cor azul

462609, 02 - Prateleira superior gradeada, aisi 304, medindo 3.10x0,40., superior gradeada, aisi

462610 304, medindo 3.10x0,40.

462468, 04 - Prateleira superior, medindo 1,50x42, tipo tray-rest,

462469,

462597,

462598

460980 Processador/preparador de alimentos com 6 discos de preparacdo, modelo industrial,
com 6 discos de preparacao [fatia, rala, corta, desfia], estrutura em aluminio anodizado,
disco.

462599 Refrigerador horizontal 2p. Revestimento em ac¢o inox e interno em aco galvanizado,

medindo aproximadamente 1.50x80x55 [com tampo liso de encostro para, horizontal
2p. Revestimento em acgo inox e interno em ago galvanizado, medindo
aproximadamente 1.50x80x55 [com tampo liso de encostro para sobrepor
equipamentos.

462578 Refrigerador horizontal, 3p, revestimento em ago inox e interno em ago galvanizado,
medindo aproximadamente 2.56x70x85 [com tampo liso de encostro para

462551 Refrigerador vertical 1p. Revestimento em aco inox, e interno em aco galvanizado,
medindo aproximadamente 70x85x2.00 [p/ reposicdo de gn’s], e pés com

462611, 02 - Refrigerador vertical 4p. Revestimento em aco inox e interno em ago galvanizado,
462612 medindo aproximadamente 1.40x80x2.00, com um nivel de prateleira grad, 4p.
Revestimento em aco inox e interno em acgo galvanizado, medindo aproximadamente
1.40x80x2.00, com um nivel de prateleira gradeada por porta.
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574965 Refresqueira refrigerada - capacidade para 100 litros -,sendo duas cubas de a¢o inox
304 de 50 litros cada, serpentina em aco inox 304, com rodizios, 02 torneiras para servir
suco [uma para cada sabor] agita¢do do liquido por pas exclusivas em policarbonato
cristal resistente a impactos, ndo possuindo bomba de circulagdo, sem encanamentos
internos, tempo de resfriamento de até 2h30min, gas refrigerante r134a que n3do agride
a natureza, certificado pelo inmetro, facil limpeza e higienizacdo das cubas e pecas,
pingadeira e tampa removiveis, laterais de aco galvanizado, prote¢do do motor redutor
contra respingos de agua e suco, painel frontal, traseiro e tampa de plastico
inquebrdvel dispenser de suco por gravidade, gabinete em aco inox escovado
dimensdes aproximadas: 1198mmx702mmx739mm. Voltagem: 127v marca: sufruit

621364, 03 - Tv, 49 led, ultra hd 4k.voltagem 110/220 v
621366,
621367
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TOMBO DESCRICAO

111722 Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de didmetro

111723 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111724 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111725 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111726 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111727 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111729 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111730 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111731 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111732 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111733 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111734 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro
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111735 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111736 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111737 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111738 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111739 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111740 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111741 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111742 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111743 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111744 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111745 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111747 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro
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111748 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111749 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111750 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

111759 | Mesa térmica, com cuba gastrondmica, com resisténcia e base de agua/seca, refrigerada
com motor 1/1hp, com granito e vidro curvo na cobertura em férmica. marca: Im.

111760 | Mesa térmica, com cuba gastrondmica, com resisténcia e base de agua/seca, refrigerada
com motor 1/1hp, com granito e vidro curvo na cobertura em férmica. marca: Im.

113652 | Extintor, extintor De Incéndio,Co2, 4kg

114727 | Geladeira comercial, vertical com 06 portas, revestimento ago inox, capacidade 1310 .
Marca: artfrio

114737 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

114738 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

114740 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

114742 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

114743 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

114744 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro
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114745 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

114746 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

114747 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

114748 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

114749 | Mesa, com tampo de granito, com 04 cadeiras, cadeiras fixas. Conjunto montado em
longarina de tubo de 2, cadeiras com encosto em tubo de 3/4. Acento estofado medindo
36 de diametro

114751 | Cadeira fixa estofada, em corino na cor cinza, pés em cano 7/8, anel sob assento em cano
5/8, 42 cm de altura, encosto 45 cm com laterais em cano 7/8 e 03 barras.

114753 | Cadeira fixa estofada, em corino na cor cinza, pés em cano 7/8, anel sob assento em cano
5/8, 42 cm de altura, encosto 45 cm com laterais em cano 7/8 e 03 barras.

114754 | Cadeira fixa estofada, em corino na cor cinza, pés em cano 7/8, anel sob assento em cano
5/8, 42 cm de altura, encosto45 cm com laterais em cano 7/8 e 03 barras

114757 | Cadeira fixa estofada, em corino na cor cinza, pés em cano 7/8, anel sob assento em cano
5/8, 42 cm de altura, encosto45 cm com laterais em cano 7/8 e 03 barras

114758 | Cadeira fixa estofada, em corino na cor cinza, pés em cano 7/8, anel sob assento em cano
5/8, 42 cm de altura, encosto45 cm com laterais em cano 7/8 e 03 barras

114759 | Cadeira fixa estofada, em corino na cor cinza, pés em cano 7/8, anel sob assento em cano
5/8, 42 cm de altura, encosto45 cm com laterais em cano 7/8 e 03 barras

114760 | cadeira fixa estofada, em corino na cor cinza, pés em cano 7/8, anel sob assento em cano
5/8, 42 cm de altura, encosto45 cm com laterais em cano 7/8 e 03 barras

117636 | Cafeteira, profissional em inox, capacidade 6 Its, com 02 torneiras. Marca: conser-caf

117644 | Processador de alimentos, processador/preparador de alimentos, modelo industrial com 6
discos de preparacdo estrutura em aluminio anodizado, discos em inox. Marca: skynsen
mod: pa-7se/série:010486

118995 | Extintor, extintor De Incéndio, P Quimico - 4kg
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119000 | Extintor, extintor De Incéndio, P Quimico - 4kg

119019 | Extintor, extintor De Incéndio, P Quimico - 4kg

120212 | Mesa, mesa em férmica branca, estrutura em metalon, pintada na cor preta. Medida: 100 x
70.

381886 | Lixeira com pedal e roda na cor branca, fabricada em polietileno de média densidade com
protecao uv, e pedal em aco tratado e pintado, com pedal e roda na cor branca, fabricada
em polietileno de média densidade com protegdo uv, e pedal em ago tratado e pintado

381888 | Lixeira com pedal e roda na cor branca, fabricada em polietileno de média densidade com
protecao uv, e pedal em aco tratado e pintado, com pedal e roda na cor branca, fabricada
em polietileno de média densidade com protecdo uv, e pedal em ago tratado e pintado

381889 | Lixeira com pedal e roda na cor branca, fabricada em polietileno de média densidade com
protecdo uv, e pedal em acgo tratado e pintado, com pedal e roda na cor branca, fabricada
em polietileno de média densidade com protecdo uv, e pedal em ago tratado e pintado

381899 | Balanga, Eletrénica De Plataforma,300 Kg, Estrutura Em Ago Carbono, Plataforma Com
Célula De Carga Central, Cabo Do Indicador De 3 Metros, Pés Reguldveis, Cap

381907 | Extrator de suco, modelo industrial, equipado com motor de % cv, desenvolvido para
suportar um forte regime de trabalho, gabinete e cdmara de liquidos - série: 001523

383646 | Forno, série:263488000248 - elétrico corpo pintado em branco, forno anco, timer de 0 a 2
horas com aviso sonoro, dourador, luz interna, luz piloto, controle automatico de
temperatura

392893 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392894 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392895 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392896 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392897 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392898 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392899 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza
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392900 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392901 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392902 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392903 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392904 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392905 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392906 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392907 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392908 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392909 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392910 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392911 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392912 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392913 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392914 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392915 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392916 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza
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392917 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392918 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392919 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392920 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392921 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

392922 | Mesa, conjugada, estrutura de ferro cano 3 polegadas, com 04 lugares, com 02 tampos em
granito cinza, 4 cadeiras fixas estofadas na cor cinza, pintura eletrostatica na cor cinza

421414 | Balcdo, balcdo caixa em formica marfim composto de 03 médulos sendo médulo central
contendo expositor, baleiro com 06 divisérias e frente de vidro. modulo direito contendo
04 gavetas e 01 gaveta caixa. modulo esquerdo contendo 01 gaveta caixa e uma porta
pequena. balcdo sob medida formato u medindo 1,23 de alt. x 4,50 de comprim. x 0,95
largura.

429241 | Balcao com cuba [4], em aco inox medidndo: 8,22mt

429243 | Balcdo, Balcdo E Pia . Medida: 5,31 Mt

429244 | Coifa Para Cozinha, Coifa Em Inox C/ Motor Para Gril

429246 | Bancada Em Aco Inox, Balcdo Para Gril

434952 | Computador, computador hp compaq 6005 pro microtower com: processador [amd,
phenom ii x4 b97, 3.20ghz], placa-mae [hp, compaq 6005 pro], memodria 1 [smart,
sh564568fh8noghscg, 2gb, ddr3, 1600mhz], memaria 2 [smart, sh564568fh8noghscg, 2gb,
ddr3, 1600mhz], hd [seagate, st500dm002, 500gb], ssd [crucial, mx500 ct250mx500ssd1,
250gb], placa wi-fi [hp, 466808-202], leitor dvd [hp, sh-216], gabinete [hp compaq 6005
pro microtower] e fonte [hp, dps-320nb-1]

458886 | Moedor de carne, moedor de carne industrial marca: eccel/modelo: mcie-10

458917 | Forno, a gas marca: wictory/tedesco/modelo: wc20gv capacidade para 20gns 1/1 com 01
carro sobressalente. vapor temperatura de 100 graus celsius, circulando em alta
velocidade, ar combinado.

463038 | Lavadora de louga, industrial marca: hibart/modelo:ecomax-500 capacidade de realizar até
150 servigos por hora. Capacidade mecanica 20 e 60 gavetas por hora ou superior.
Capacidade d
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527644 | Ar condicionado, marca: carrier /modelo:42xgm60c5 /serie:4314bi4814870 58.000 btu/h,
220v, quente/frio, tipo split, modelo piso teto.

527645 | Ar condicionado, marca: carrier /modelo:42xgm60c5 /serie:4314bi4814870 58.000 btu/h,
220v, quente/frio, tipo split, modelo piso teto.

527646 | Ar condicionado, marca: carrier /modelo:42xgm60c5 /serie:4314bi4814870 58.000 btu/h,
220v, quente/frio, tipo split, modelo piso teto.

527647 | Ar condicionado, marca: carrier /modelo:42xgm60c5 /serie:4314bi4814870 58.000 btu/h,
220v, quente/frio, tipo split, modelo piso teto.

527648 | Ar condicionado, marca: carrier /modelo:42xgm60c5 /serie:4314bi4814870 58.000 btu/h,
220v, quente/frio, tipo split, modelo piso teto.

528399 | Televisor 50” led, marca:panasonic modelo: tc-150e6b serie:bt4ca000867 full hd com
conversor digital, acesso ao youtube e entradas hdmi, usb e vga, 1080p, 110v/220v. Itens
inclusos: manual em portugués, cabo de

530710 | Lavadora de alta pressdo, marca:netter/modelo:nt500- comercial. Com pressdo de
trabalho de 2000 libras/psi e pressdo de pico até 2650 libras/psi, poténcia 2500w e tensdo
de 127

537198 Fogdo, a gas industrial, 8 bocas, alta pressdo, grade com 40cm em ferro.

568974 | freezer, freezer, congelador vertical préprio para conservagao de gelo e produtos
congelados ou refrigeracdao de produtos resfriados, temperatura congelados -102

568975 | Freezer, congelador vertical préprio para conservagao de gelo e produtos congelados ou
refrigeracao de produtos resfriados, temperatura congelados -102

568976 | Freezer, freezer, congelador vertical préprio para conservacgao de gelo e produtos
congelados ou refrigeracdao de produtos resfriados, temperatura congelados -102

569172 | Ar Condicionado, Split Elgin 60.000btus Piso-Teto C 220v R410 Eco Plus

571391 | Forno, elétrico, corpo pintado em branco, timer de 0 a 2 horas com aviso sonoro,
dourador, luz interna, luz piloto, controle automatico de temperatura,

571392 | Preparador de alimentos cutter, laminas confeccionadas em ago inox com robusto sistema
de encaixe e transmissdo, gabinete e copo em aco inox, poténcia

573308 | Chapa, Bifeteira Industrial

573893 | Liquidificador, industrial, modelo alta rotacdo, préprio para o preparo de sucos e vitaminas
a base de frutas naturais ou polpas congeladas, gabinete e

575894 Forno, Industrial A Gas, Estrutura Em Aco Pintado, Desmontdvel, Com Placas Refratarias,
Visor Em Vidro Temperado, Termémetro De Controle De Temperatura
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PROCOPIO/LONDRINA

CAMPUS CORNELIO PROCOPIO

595125 Forno, industrial a gds, estrutura em ago pintado, desmontavel, com placas refratarias,
visor em vidro temperado, termémetro de controle de temperatura

596273 | Freezer,/congelador vertical préprio para conservacgdo de gelo e produtos congelados ou
refrigeracao de produtos resfriados, temperatura congelados -102

598171 | Forno, Industrial A Gas, Estrutura Em Aco Pintado, Desmontdvel, Com Placas Refratarias,
Visor Em Vidro Temperado, Termémetro De Controle De Temperatura

598172 | Forno, Industrial A Gas, Estrutura Em Aco Pintado, Desmontdvel, Com Placas Refratarias,
Visor Em Vidro Temperado, Termémetro De Controle De Temperatura

602121 | Telefone, aparelhos telefénicos ip, tendo como caracteristicas: protocolo sip 2.0. Suporte a
uma conta sip. Viva-voz- display grafico de 128 x 32 pixels. Tecla

615224 | Balc3o, de distribuicdo self service refrigerado- capacidade minima 10 cubas.

615225 | Esterilizador, Com 02 Bules - Banho Maria

615226 | Esterilizador, Com 02 Bules - Banho Maria

615675 Refresqueira, 100 Litros, Sendo Duas Cubas De 50 Litros Cada, Gabinete E Tampa
Confeccionado Em Aco Inox Escovado, Eletrobomba Para Movimentacdo Do Liq

615726 | Cafeteira, Elétrica Descri¢do: Cafeteira Cilindrica Em Aco Inox, 1 Depdsito De 10 Litros,
Termostato Reguldvel, Acompanha Tampa, Saco Coador E Aro Coad

615727 | Cafeteira, Elétrica Descri¢do: Cafeteira Cilindrica Em Aco Inox, 1 Depdsito De 10 Litros,
Termostato Reguldvel, Acompanha Tampa, Saco Coador E Aro Coad

615847 Multiprocessador, de alimentos com multiplas velocidades, compacto, com porta-
acessorios, com sistema de travamento de seguranca e baixo nivel de ruido

616332 | caldeirgo, industrial 3 gas- capacidade minima 200l

616333 Descascador, de legumes, 220 volts, com capacidade de 10kg

617128 | |ixeira, pldstica tipo container, capacidade minima 220 litros, fabricado em polietileno de
alta densidade colorido em massa e com protecao contra raio

617129 | Lixeira, plastica tipo container, capacidade minima 220 litros, fabricado em polietileno de
alta densidade colorido em massa e com protecdo contra raio

617130 | Lixeira, plastica tipo container, capacidade minima 220 litros, fabricado em polietileno de
alta densidade colorido em massa e com protecdo contra raio

617131 | Lixeira, plastica tipo container, capacidade minima 220 litros, fabricado em polietileno de
alta densidade colorido em massa e com protecdo contra raio

617585 | espremedor, de frutas industrial- capacidade para 1000ml com copo. poténcia 210 watts
rotagao 1900rpm
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617586 | carrinho, de apoio ¢/ 03 bandejas em aco

617587 | carrinho, de apoio ¢/ 03 bandejas em aco

617588 | carrinho, de apoio ¢/ 03 bandejas em aco

617590 | forno, industrial a gds com 1 grade interna, corpo e guilhotina pintados e frente em inox,
gueimadores com sistema de gavetas, queimador em aco tubular

617591 Frezzer, horizontal, com duas portas, dotado de puxador ergonédmico com fechadura de
seguranca modelo com tampa balanceada que permita leveza ao para a

618905 bebedouro, industrial em aco inox modelo: ktn ks 1002

618907 fritadeira, elétrica de bancada com 2 cestos elétrico - com controle de temperatura.
dimensdes 370x400x360 aproximado e voltagem 220v capacidade de dleo

619274 | Chapa, modular a gas, chapa superior lisa para alta producéo de grelhados em aco especial
tratado com espessura ideal, equipada com calha frontal e dre

621124 | Mesa de apoio para cozinhas, madeira macica, medidas minimas 1,40x0,80

621125 | Mesa de apoio para cozinhas, madeira macica, medidas minimas 1,40x0,80

621126 | mesa de apoio para cozinhas, madeira maci¢ca, medidas minimas 1,40x0,80

625116 | ponto de acesso, wireless com suporte a ieee802.11ac wave2, single user mimo e multi
user mimo no minimo 4x4 com 4 spatial streams

628257 Balcdo, de distribuicdo self service refrigerado - capacidade minima 08 cubas. self service
com estrutura em ago com pintura cinza com revestimento ref

628258 | Balcdo, de distribuicdo self service refrigerado - capacidade minima 08 cubas. self service
com estrutura em ago com pintura cinza com revestimento ref

636399 | Freezer, horizontal 500I. freezer horizontal com gabinete interno em ac¢o galvanizado com
protecdo cromatizada e gabinete externo com pintura eletrostat

639817 | camara fria,- 3000 litros, 3 portas 220v. mini cdmara para carnes 3000 litros.
temperatura: 0° a °7 c. degelo automatico. controlador digital. re

649733 | Extintor, de incéndio agua-pressurizada 10l incl suporte parede carga completa
fornecimento e colocacao

649774 Extintor, de incéndio agua-pressurizada 10l incl suporte parede carga completa
fornecimento e colocagao

651295 | Camera, - tipo 1 - intelbras. cAmera de video para sistema de seguranca, caracteristicas:-
camera ip [ethernet 10/100 base-t rj45] - alimentac¢do poe-

651297 | Camera, - tipo 1 - intelbras. cdAmera de video para sistema de seguranca, caracteristicas:-
cadmera ip [ethernet 10/100 base-t rj45] - alimentac¢&o poe-
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656259 | Freezer, horizontal. especificagdes: 2 portas 534l: poténcia: 270 watts turbo
congelamento: ndo fungbes: congelador e refrigerador temperatura: -182c a

656260 | Freezer, horizontal. especificagdes: 2 portas 534l: poténcia: 270 watts turbo congelamento:
nado fungdes: congelador e refrigerador temperatura: -182c a

656976 | Fog3o, industrial a gas, com 06 bocas.

656977 | Fog3o, industrial a gds, com 06 bocas.

659266 | Forno, elétrico digital industrial. especificagdes: acabamento interno em ago inoxidavel
acabamento externo em ago carbono com pintura a pé eletrostati

659267 | Forno, elétrico digital industrial. especificacGes: acabamento interno em ago inoxidavel
acabamento externo em ago carbono com pintura a pd eletrostati

665405 | Maquina, de lavar louca, 220v. especificagGes: lava lougas industrial, capacidade para até
54 copos ou 18 pratos por ciclo e com um ciclo de 60/120 se

668816 Caldeirdo, industrial a gas - 100I, tampa autoclavada construida em aco inoxidavel, panela
interna de cocgdo e revestimento externo em a¢o, chaminés in

668817 Freezer, horizontal com capacidade liquida minima de 516 litros duas portas poténcia 200
watts congelamento rdpido funcao refrigerador dreno de degelo

668818 Freezer, horizontal com capacidade liquida minima de 516 litros duas portas poténcia 200
watts congelamento rdpido funcdo refrigerador dreno de degelo

670123 Refresqueira, comercial para 2 sabores, com acabamento externo em aco inoxidavel,
reservatdrio em acrilico, voltagem 110v, com capacidade minima de 30

675849

maquina, maquina de lavar louca industrial para atender alta demanda por parte do
restaurante universitario, material: ago inoxidavel [construida em ago inox 304 e outros
materiais resistentes a corrosao], capacidade aproximada por ciclo: 54 copos ou 18 pratos
acessorios padrdo: 01 gaveta com capacidade aproximada para 18 pratos ou 9 bandejas.
01 gaveta para loucas especiais e 01 suporte para até 120 talheres controles automaticos
de nivel de dgua e temperaturas inicio de ciclo: automatico ao se fechar a porta ou por
acionamento no painel painel de comando com uma tecla de liga/desliga, uma de
operagao e uma de selegdo de tempo de ciclo facil acesso interno para limpeza, com filtro
da motobomba de lavagem, dreno e tampdes das extremidades dos bragos de lavagem
removiveis manualmente, sem necessidade de ferramentas baixo consumo de detergente
e secante, opera sobre ou sob balcGes e também sobre estrutura de apoio porta rigida e
resistente para apoio das gavetas na carga e descarga de loucas tamanho e peso
conforme capacidade do produto, voltagem: 220v.




ANEXO Il

ITENS MiNIMOS COMERCIALIZADOS NA LANCHONETE

Y DESCRIGAO | Peso/volume minimo |
1 Mini Pizza [ 200g |
| 2 ” Pastel assado H 180g |
| 3 H Pdo de Queijo padrdo H 80g |
| 4 ” Coxinha H 180g |
| 5 ” Bolinho de carne H 180g |
| 6 ” Misto quente H 150g |
| 7 H Empada H 180g |
| 8 ” Bolo fatia H 280g |
| 9 ” Sanduiche Natural H 200g |
| 10 ” Café com leite H 200 ml |
| 11 ” Café preto H 200 ml |
| 12 ” Suco Natural H 300 ml |
| 13 H Suco de caixinha, diversos sabores H 200 ml |
| 14 H Suco de lata H 350 ml |
| 15 ” Refrigerante lata H 350 ml |
| 16 ” Refrigerante H 600 ml |
| 17 ” Refrigerante H 11 |
| 18 ” Refrigerante H p |
| 19 ” Agua mineral H 500 ml |

Os pesos e volumes podem sofrer alteragao, mantidas as devidas proporg¢des de valor,
gue serao objeto de fiscalizacdo pela comissdo responsavel.



ANEXO IV — MODELO DE REGISTRO DE SOBRA SUJA (SS), RESTO INGESTA (RI) E CONTROLE DE TEMPERATURA

MODELO DE REGISTRO DE SOBRA SUJA (SS)

Campus: Més/Ano: Contratada: Contrato:
Data Salada 1 Salada 2 Arroz Branco Arroz integral Leguminosa Guarnicao Carne Prato vegetariano
Nome SS Nome SS Nome SS Nome SS Nome SS Nome SS Nome SS Nome SS




ANEXO IV — MODELO DE REGISTRO DE SOBRA SUJA (SS), RESTO INGESTA (RI) E CONTROLE DE TEMPERATURA

MODELO DE REGISTRO DE RESTO INGESTA (Rl)

Campus:

Més/Ano:

Contratada:

Contrato:

DATA

DIA DA SEMANA

ALMOCO (KG)

ASSINATURA DO
RESPONSAVEL

JANTAR (KG)

ASSINATURA DO
RESPONSAVEL

OBSERVACAO




ANEXO IV — MODELO DE REGISTRO DE SOBRA SUJA (SS), RESTO INGESTA (RI) E CONTROLE DE TEMPERATURA

MODELO DE CONTROLE DE TEMPERATURA

Campus: Més/Ano: Contratada: Contrato:
Data Salada 1 Salada 2 Arroz Branco | Arrozintegral Leguminosa Guarnicao Carne Prato vegetariano
Hora 2 Hora| ¢©C Hora oC Hora oC Hora oC Hora oC Hora Hora oC




ANEXO V

INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADO - IMR

METODOLOGIA EMPREGADA NA AVALIAGAO DOS SERVIGOS

Durante a vigéncia do contrato a Administracdo adotara o Instrumento de Medicdao de Resultado — IMR, de acordo
com os parametros estabelecidos na IN n2 005/2017 do MPOG.

Este procedimento estd vinculado ao contrato de presta¢do de servigos continuados de contratacdo de empresa
especializada na coleta, carregamento, transporte e destinacdo final dos residuos, integrando as especificagGes
técnicas como obrigacdo e responsabilidade da CONTRATANTE e deverd ser efetuado pela fiscalizagdo/controle da
execucdo dos servicos, de forma a gerar relatdrios mensais que poderdo servir de fator redutor (se constatadas
falhas na prestacgdo do servigo) para os calculos dos valores a serem lancados nas faturas mensais da prestacdo dos
servicos executados, com base nas pontuacGes constantes dos relatérios.

A medicdo da qualidade dos servigos prestados pela CONTRATADA sera feita por meio de sistema de pontuagao,
cujo resultado definira o valor mensal a ser pago no periodo avaliado;

A fiscalizacdo do contrato deve avaliar constantemente a execucdo deste objeto, através do IMR aqui apresentado
para afericdo da qualidade da prestacdo dos servicos.

A CONTRATADA obriga-se a aceitar a afericdo dos servicos, conforme definicdo dos indicadores e descontos
previstos neste anexo.

O descumprimento reiterado das metas estabelecidas neste IMR poderd ensejar, além das sanc¢des previstas no
Edital e seus anexos, a rescisdo contratual, garantida a ampla defesa e contraditério.

DO METODO AVALIATIVO

Os niveis de servico apresentados neste IMR tém como funcdo definir os indicadores de acompanhamento da
qualidade dos servigos prestados durante a contratacao.

E requisito basico que a CONTRATADA cumpra e respeite as obrigagdes trabalhistas conforme lei vigente, bem como
siga corretamente o plano de trabalho elaborado pelas partes do contrato.

A avaliagdo da CONTRATADA na prestacdo dos servicos se faz por meio da analise dos seguintes médulos:
A — PREPARO/CAPACITACAO DA EQUIPE;

B — CUMPRIMENTO DO DISPOSTO EM CONTRATO, ATENDIMENTO AS SOLICITAGOES, APRESENTAGAO DE
DOCUMENTOS E CUMPRIMENTO DE PRAZOS.

C — QUALIDADE NA PRESTAGAO DOS SERVICOS.

A avaliagdo limita-se a atribuicdo, no formuldrio de avaliagdo do IMR, dos conceitos: MUITO BOM - BOM -
REGULAR - PESSIMO, respectivamente equivalentes aos valores 3 (trés) — 2 (dois) — 1 (um) — 0 (zero), para cada
item avaliado:

MUITO BOM BOM REGULAR PESSIMO

3 (trés) 2 (dois) 1 (um) 0 (zero)

MUITO BOM - Refere-se a conformidade total dos critérios:

Comunicacao entre CONTRATADA e fiscalizacao do objeto eficaz, cumprimento regular de prazos para atendimento
as demandas solicitadas pela fiscalizacdo, manifestando-se constantemente através de confirmacdo de leitura de
documentos eletronicos ou correspondéncias formais, etc;

Uniformizacdo, urbanidade, visivel capacitacdo profissional.

Executa todos os procedimentos definidos em contrato, registrando e reportando as ocorréncias sempre.



BOM - Refere-se a conformidade parcial dos critérios:
Profissional pouco capacitado, falhas no uso de identificacdo, uniformes e EPlIs;

Falhas na comunicagcdo entre CONTRATADA e fiscalizagdao do objeto, ocorrem atrasos no cumprimento dos prazos
para atendimento as demandas solicitadas pela fiscalizagdo, pouca manifesta¢do formal junto aos fiscais, seja ela
através de meio eletronico (e-mail) ou correspondéncias formais, etc;

Executa todos os procedimentos definidos em contrato, registrando e reportando as ocorréncias guase sempre.
REGULAR - Refere-se a desconformidade parcial dos critérios:
Profissional despreparado, displicéncia no uso de identificacdo, uniformes e EPlIs;

Falhas na comunicacdo entre CONTRATADA e fiscalizacdo do objeto, ndo cumprimento dos prazos para
atendimento as demandas solicitadas pela fiscalizagdo, pouca manifestacdo formal junto aos fiscais, seja ela através
de meio eletrénico (e-mail) ou correspondéncias formais, etc;

Executa todos os procedimentos definidos em contrato, registrando e reportando as ocorréncias as vezes.
PESSIMO — Refere-se a desconformidade total dos critérios:

Profissional despreparado, displicéncia no uso de identificacdo, uniformes e EPlIs;

Empregado sempre sem identificacdo ou com uniforme e/ou EPI incompleto ou ndo uso de EPIs;

N3o ha retorno por parte da CONTRATADA a fiscalizagdo do objeto, ndo atendimento as demandas solicitadas pela
fiscalizacdo, auséncia de manifesta¢cdo formal junto aos fiscais, seja ela através de meio eletronico (e-mail) ou
correspondéncias formais, etc;

N3o executa todos os procedimentos definidos em contrato, registrando e reportando as ocorréncias.

MODULOS E ITENS DE AVALIACAO

MODULOS | ITENS AVALIADOS |

Al1.1 - PREPARO/CAPACITAGCAO DA EQUIPE -
Capacitagdo/Cumprimento de protocolos

| A1.2 - PREPARO/CAPACITAGAO DA EQUIPE - Cordialidade |

A1.3 — PREPARO/CAPACITACAO DA EQUIPE - Cumprimento de
normas internas

PREPARO/CAPACITAGAO DA = ~ ~
A EQUIPE A2.1 - APRESENTACAO, UNIFORMIZACAO E IDENTIFICACAO -

Uso de Uniformes

A2.2 - APRESENTACAO, UNIFORMIZACAO E IDENTIFICACAO -
Uso de EPI's

A3.1 - ACOMPANHAMENTO E ORIENTACAO NO PREPARO E
DISTRIBUIGAO DE REFEIGOES PELA NUTRICIONISTA

CUMPRIMENTO DO DISPOSTO
EM CONTRATO, ATENDIMENTO
AS SOLICITACOES,
APRESENTACAO DE
DOCUMENTOS E
CUMPRIMENTO DE PRAZOS

B1 - CUMPRIMENTO DO DISPOSTO EM CONTRATO,
ATENDIMENTO AS SOLICITACOES, APRESENTACAO DE
DOCUMENTOS E CUMPRIMENTO DE PRAZOS - Atendimento
de solicitagdes da fiscalizacdo quanto ao envio de
documentacdo auxiliar ao ato de fiscalizagcdo

~ ‘ C1.1- QUALIDADE NA PRESTAGAO DOS SERVIGOS - Cardapio
QUALIDADE NA PRESTACAO

¢l bos SERVICOS C1.2 - QUALIDADE NA PRESTACAO DOS SERVICOS - Obrigacdes
da CONTRATADA




CRITERIOS E PONTUAGOES PARA OS ITENS AVALIADOS

MODULO “A” — QUALIFICAGAO DA EQUIPE DE PROFISSIONAIS

| DESCRIGAO E CRITERIO DOS ITENS AVALIADOS | PONTOS |
| A1l.1 - PREPARO/CAPACITACAO DA EQUIPE - Capacitagio/Cumprimento de protocolos H ‘
Os servicos sempre sdao executados por profissionais capacitados de acordo com as necessidades que a
fungao exige, e que cumprem todos os protocolos de segurancga exigidos para correto manuseio de 3
ferramentas, embalagens e outros.
Os servigos sempre sdo executados por profissionais capacitados de acordo com as necessidades que a 2
funcdo exige, mas os protocolos de seguranca ndo sao cumpridos adequadamente.
Os servicos sempre sdao executados por profissionais capacitados de acordo com as necessidades que a 1
funcdo exige, mas os protocolos de seguranca ndo sdao minimamente respeitados.
Os servigos sao executados por profissionais sem capacitacdao, que ndo cumprem protocolos e ndo 0
respeitam as orientagdes da fiscalizagao.
| AL.2 - PREPARO/CAPACITAGAO DA EQUIPE - Cordialidade | |
| Os profissionais sempre sdao educados com a fiscalizacdo e colegas de trabalho. ” 3 ‘
Os profissionais geralmente, sdao educados com fiscalizacdo e colegas de trabalho, mas situacdes )
isoladas tém ocorrido sem causar maiores problemas.
Os profissionais geralmente, sdo educados com fiscalizacdo e colegas de trabalho, mas ha registros de 1
reclamacgdes recorrentes em relagdo aos atendimentos efetuados.
Os empregados apresentam posturas inadequadas; desrespeitam fiscalizagdo e colegas de trabalho; 0
sdo agressivos no relacionamento com os colegas; falam alto; etc.
| AL.3 - PREPARO/CAPACITAGAO DA EQUIPE - Cumprimento de normas internas | |
| Os profissionais sempre cumprem as Normas Internas da Administragdo. ” 3 ‘
Os profissionais geralmente cumprem as Normas Internas da Administragdao, mas situagdes isoladas )
tém ocorrido sem causar maiores problemas.
Os profissionais geralmente cumprem as Normas Internas da Administracdo, mas ha registros de 1
reclamacdes recorrentes de descumprimento de normas nos atendimentos efetuados.
| Os profissionais se negam a cumprir as Normas Internas da Administragao. ” 0 ‘
| A2.1 - APRESENTAGAO, UNIFORMIZAGAO E IDENTIFICAGAO - Uso de identificagio/Uniformes | |
| Os empregados fazem uso dos uniformes regularmente. ” 3 ‘
| Os empregados fazem uso dos uniformes, somente se solicitados. ” 2 ‘
| Os empregados possuem uniformes, mas nao fazem uso, mesmo quando solicitado pela fiscalizagdo ” 1 ‘
| Os empregados ndo fazem uso dos uniformes e alegam nao os possuir. ” 0 ‘
| A2.2 - APRESENTAGAO, UNIFORMIZAGAO E IDENTIFICAGAO - Uso de EPI's | |
| Os empregados sempre fazem uso de todos os EPIs e EPCs quando a atividade os requer. ” 3 ‘
| Os empregados sempre fazem parcial uso dos EPIs e EPCs necessarios. ” ‘
Os empregados possuem EPIs e EPCs necessarios, mas ndo os utilizam, mesmo sendo solicitado pela 1
fiscalizacao.
| Os empregados ndo possuem EPIs e EPCs necessarios. ” 0 ‘
A3.1 - ACOMPANHAMENTO E ORIENTACAO NO PREPARO E DISTRIBUICAO DE REFEICC)ES PELA
NUTRICIONISTA
Profissional nutricionista estd SEMPRE presente em todas as etapas de preparo e distribui¢cdo de 3
refeicGes.
Profissional nutricionista estd SEMPRE presente, mas ndo acompanha todas as etapas de preparo e )
distribuicdo de refeicdes.
Profissional nutricionista QUASE NUNCA n3o se faz presente nas etapas de preparo e distribui¢cdo de 1

refeicGes.




| Profissional nutricionista NUNCA se faz presente nas etapas de preparo e distribuicdo de refeigdes. ” 0 ‘

| MODULO “B” - QUALIDADE DE COMUNICAGAO ENTRE A FISCALIZACAO E A CONTRATADA |
| DESCRIGAO E CRITERIO DOS ITENS AVALIADOS | PONTOS |

B1 - CUMPRIMENTO DO DISPOSTO EM CONTRATO, ATENDIMENTO AS SOLICITACGES,
APRESENTAGAO DE DOCUMENTOS E CUMPRIMENTO DE PRAZOS - Atendimento de solicitagdes da
fiscalizagao quanto ao envio de documentagao auxiliar ao ato de fiscalizagao

Comunicacdo entre CONTRATADA e fiscalizagdo do objeto eficaz, cumprindo regularmente prazos para
atendimento as demandas solicitadas pela fiscalizacao, apresentacao dos documentos solicitados,
manifestando-se constantemente através de meio eletrénico ou documentos formais, apontando
confirmacéo de leitura de documentos eletronicos ou recebimento de correspondéncias formais, etc;

Falhas na comunicacdo entre CONTRATADA e fiscaliza¢cdo do objeto, ocorrem atrasos no cumprimento
dos prazos para atendimento as demandas solicitadas pelos fiscais técnico e administrativo e na
apresentacdo dos documentos solicitados, razodvel manifestacao formal junto aos fiscais, seja ela 2
através de meio eletronico (e-mail) ou correspondéncias formais, com auséncia de confirmacdo de
leitura de documentos eletrénicos, recebimento de correspondéncias formais etc;

Falhas na comunicacdo entre CONTRATADA e fiscalizacao do objeto, ndo cumprimento dos prazos para
atendimento as demandas solicitadas pelos fiscais técnico e administrativo, auséncia de apresentacdo
de documentos, pouca manifestacdo formal junto aos fiscais, seja ela através de meio eletrénico (e- 1
mail) ou correspondéncias formais, auséncia de confirmacdo de leitura de documentos eletrénicos,
recebimento de correspondéncias formais etc;

Comunicacdo entre CONTRATADA e fiscalizagdo do objeto ndo funciona, ndo atendimento as demandas
solicitadas pelos fiscais técnico e administrativo, ndo apresentacdo de documentos solicitados, auséncia
de manifestacdo formal junto aos fiscais, seja ela através de meio eletronico (e-mail) ou 0
correspondéncias formais, e auséncia de confirmacado de leitura de documentos eletrénico,
recebimento de correspondéncias formais, etc;

| MODULO “C” — QUALIDADE NA PRESTAGAO DOS SERVIGOS ‘
| DESCRIGAO E CRITERIO DOS ITENS AVALIADOS | PONTOS |
| C1.1- QUALIDADE NA PRESTAGAO DOS SERVIGOS - Cardapio | |
O cardapio estd de acordo com o previsto em Edital todos os dias da semana. 100% de atendimento ao 3
previsto.
O cardapio esta de acordo com o previsto em Edital, mas EVENTUALMENTE é constatado que faltam ’
pratos que estavam previstos, sem a devida justificativa.
O cardapio esta de acordo com o previsto em Edital, mas CONSTANTEMENTE é constatado que faltam 1
pratos que estavam previstos, sem a devida justificativa.
O cardapio NAO esta de acordo com o previsto em Edital. CONTRATADA n3o cumpre o previsto em 0
contrato.
| C1.2 - QUALIDADE NA PRESTACAO DOS SERVIGOS - Obrigagdes da CONTRATADA | |
| A CONTRATADA SEMPRE cumpre todas as obrigagdes previstas no Edital e seus anexos. ” 3 ‘
A CONTRATADA SEMPRE cumpre todas as obrigacdes previstas no Edital e seus anexos. Mas alguns ’
casos de situacdes diferentes tem ocorrido rotineiramente.
A CONTRATADA SEMPRE cumpre todas as obrigacdes previstas no Edital e seus anexos. Mas alguns 1
casos de situagdes idénticas tem ocorrido rotineiramente.
A CONTRATADA NAO cumpre todas as obrigacdes previstas no Edital e seus anexos. Casos tem sido 0
registrados rotineira e consecutivamente sem a devida corre¢ao por parte da CONTRATADA.




RESULTADO DA AVALIAGAO DE QUALIDADE NOS SERVICOS PRESTADOS
CALCULOS PARA A OBTENGAO DOS VALORES A SEREM FATURADOS

O total da pontuagao por mddulo sera dividido pelo respectivo peso, compondo assim o resultado da avaliagdo de
qualidade dos servigos, conforme quadro abaixo:

| MODULOS | PONTOS MAXIMOS || PESO NA AVALIAGAO % | PONTUAGCAO MAXIMA |
| A | 18 | 7 | 126 |
| B | 3 | 1 | 3 |
| c | 6 H 2 | 12 |
| RESULTADO MAXIMO DA AVALIAGAO | 141 |
| VALOR FINAL DA FATURA | 100% |

Ao final de cada periodo mensal, sera obtida a média aritmética dos resultados das avaliagdes da qualidade dos
servigos prestados.

FAIXAS DE PONTUACAO PARA LIBERAGAO DA FATURA PARA EFEITOS REMUNERATORIOS

| Liberacdo de 100% da Fatura ” Acima de 120 pontos |
| Liberacdo de 99 % da Fatura ” De 119 a 101 pontos |
| Liberagao de 98 % da Fatura ” De 100 a 85 pontos |
| Liberacdo de 97% da Fatura ” De 84 a 71 pontos |
- ~ . - ~ - -

Liberagdao de 95% da Fatura e demais sang¢des previstas em edital e lgual ou abaixo de 70 pontos

contrato.

OBSERVACAO:

Os numeros apurados em todas as avaliacGes ou opera¢gdes matematicas realizadas para obtengao dos valores para
faturamento, obrigatoriamente serdo numeros naturais, ndo devendo ser utilizadas casas decimais e/ou
arredondamentos.

Havera tolerancia nos primeiros 30 dias do contrato, considerando o periodo de implantagdo do mesmo. Nesse
sentido, as ocorréncias dos primeiros 30 (trinta) dias da prestacdo dos servigos ndo serdo objeto de glosas efetivas
na fatura.
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