MUNICIPIO DE PORTO VITORIA

EXTRATO DE CONTRATO N°. 63/2024

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 29/2024

INEXIGIBILIDADE N° 03/2024

CONTRATANTE: MUNICIiPIO DE PORTO VITORIA.

CONTRATADO: FUNDACAO DE APOIO AO DESENVOLVIMENTO DA UNIVERSIDADE ESTADUAL DO PARANA -
FUNESPAR /CNPJ: 16.873.001/0001-80. OBJETO: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA
FORMACAO CONTINUADA DOS PROFESSORES DA REDE MUNICIPAL DE ENSINO DO MUNICIPIO DE PORTO
VITORIA/PR, A SER DESENVOLVIDO NO ANO LETIVO DE 2024..PRAZO DE VIGENCIA: 08 (oito) meses. VALOR
TOTAL: R$ 39.100,00 (trinta e nove mil e cem reais). RESPALDO LEGAL: artigo 74, inciso Ill, f c/c §3° da lei n°
14.133/21. Porto Vitéria PR, 03 de maio de 2024. Marisa de Fatima llkiu de Souza - Prefeita Municipal.
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DIARIO OFICIAL ELETRONICO

MUNICIPIO DE PORTO VITORIA - PARANA

ATOS DO PODER EXECUTIVO

Art. 1° Que o contrato sera rescindido amigavelmente sem a restituigio do
valor dado como lance no processo de concorréncia n® 003/2023 no valor de
R$ 2.540,00 (dois mil quinhentos e quarenta reais).

Art. 2° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagao.

Zdificio da Prefeitura Municipal de Porto Vitéria, em 03 de maio de 2024.
VIARISA DE FATIMA ILKIU DE SOUZA

>refeita Municipal

k i ‘)'mms?sa: il Bt inerdt ;;?ti A
=XTRATO DE CONTRATO N°. 63/2024
°ROCESSO ADMINISTRATIVO N° 29/2024

NEXIGIBILIDADE N° 03/2024

SONTRATANTE: MUNICIPIO DE PORTO VITORIA.

SONTRATADO: FUNDACAO DE APOIO AC DESENVOLVIMENTO DA
JNIVERSIDADE ESTADUAL DO PARANA - FUNESPAR /CNPJ:
" 73.001/0001-80. OBJETO: CONTRATAGCAO DE EMPRESA
~<.’ECIALIZADA PARA FORMAGAO CONTINUADA DOS
>ROFESSORES DA REDE MUNICIPAL DE ENSINO DO MUNICIPIO DE
>ORTO VITORIA/PR, A SER DESENVOLVIDO NO ANO LETIVO DE 2024.
>RAZO DE VIGENCIA: 08 (oito) meses. VALOR TOTAL: R$ 39.100,00
trinta e nove mil e cem reais). RESPALDO LEGAL.: artigo 74, inciso IlI,
J/c §3° da lei n® 14.133/21. Porto Vitéria PR, 03 de maio de 2024. Marisa de
-atima llkiu de Souza - Prefeita Municipal.

>ORTARIA N° 05/2024, de 03 de Maio de 2024.

:menta: Concessao de férias

IULIANO NEUMAR SCHEBESTA Presidente da Camara Municipal de
lereadores de Porto Vitéria, Estado do Parand, no uso das suas atribuigdes
2gais que lhe confere o art. 18, inciso XXII do Regimento Interno,
RESOLVE:

\rt. 1° CONCEDER férias a Servidora SCHEILA LUISA KESSELING,
cupante do cargo de Diretora, no periodo compreendido entre 03/05/2024
1 15/05/2024, referente ao periodo aquisitivo de 22/02/2022 a 21/02/2023;
\rt. 2° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas
1s disposigdes em contrario.

"1 de Sessdes da Camara Municipal de Porto Vitéria, em 03 de Maio de
4

IULIANO NEUMAR SCHEBESTA

’residente

REGISTRE-SE E PUBLIQUE-SE.

:XTRATO DE INEXIGIBILIDADE DE LICITAGCAQO

’ROCESSO ADMINISTRATIVO N° 26/2024

NEXIGIBILIDADE N° 04/2024

.OCATARIO: MUNICIPIO DE PORTO VITORIA.

.OCADOR: CLAUDIA SIMONE KAMPMANN MARZCZAOKOSKI CPF sob
1° 021.304.379-31. OBJETO: Inexigibilidade de licitagdo para locagéo de
novel destinado as Atividades das Secretaria Municipal de Salde para
Jncionamento do Centro de Saude e Bem-Estar. PRAZO DE VIGENCIA:
0O(sessenta) meses. VALOR TOTAL: R$ 63.000,00 (sessenta e trés mil
eais). RESPALDO LEGAL: artigo 74, inciso V da Lei n° 14.133/21. Porto
litdria PR, 03 de maio de 2024. Marisa de Fatima llkiu de Souza - Prefeita

Aunicipal.

i
;P Didrio Oficial Assinado Eletronicamente com Certificado Padréo ICP- i A Prefeitura Municipal de... da garantia da autenticidade deste .
asil Brasil e Protocolado com Carimbo de Tempo SCT de acordo com a | documento, desde que visualizado através de Inicio
foors. 3 Medida Provisdria 2200-2 do Art. 102 de 24.08.01 da ICP-Brasil i http://www.site da pefeitura.com.br/no link Didrio Oficial.
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EXTRATO DE CONTRATO N°, 63/2024
PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 29/2024
INEXIGIBILIDADE N° 03/2024
CONTRATANTE: MUNICIPIO DE PORTO VITORIA.
CONTRATADO: FUNDACAO DE APOIO AO
DESENVOLVIMENTO DA UNIVERSIDADE ESTADUAL DO
PARANA - FUNESPAR /CNPJ: 16.873.001/0001-80.
OBJETO: CONTRATACAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA
PARA FORMACAO CONTINUADA DOS PROFESSORES DA
REDE MUNICIPAL DE ENSINO DO MUNICIPIO DE PORTO
VITORIA/PR, A SER DESENVOLVIDO NO ANO LETIVO DE
2024..PRAZO DE VIGENCIA: 08 (oito) meses. VALOR
TOTAL: R$ 39.100,00 (trinta e nove mil e cem reais).
RESPALDO LEGAL: art1i%o173§./i2n1ciso I, f c/c §3° da lei n°

Porto Vitéria PR, 03 de maio de 2024,
Marisa de Fatima Ilkiu de Souza - Prefeita Municipal.

MUNICIPIO DE PORTO UNIAQ
ESTADO DE SANTA CATARINA

PROCESSO LICITATORIO N°, 052/2024

DISPENSADE LICITAGAO N°. 003/2024

Caracterizago da Situagéo: O municipio de Porto Unido tem o
interesse na contratagio dos cursos de aperfeicoamento na
érea de modelagem e costura.

Descricdo do Objeto: O objeto da presente é, justamente, a
contratagdo de empresa para ministrar cursos de
aperfeicoamento na area de modelagem e costura. Justifica-se
a presente contratagdo considerando a intencdo da
administragdo publica, também, é em capacitar trabalhadores
do municipio, que desejam o aperfeicoamento para a fungio
atual ou para ingresso em nova area de atuacdo ou
desempregados que desejam ingressar no mercado de
trabalho. Assim, para buscar atender a demanda da
administragdo municipal bem como o apoio aos municipes
geral, ndo resta outra altemativa que nio a da contratagdo da
entidade que fornecera os servigos acima elencados, isto tudo
por meio do procedimento de dispensa de licitagao, nos termos
doArt. 75, XV, da Lei Federal n° 14.133/2021.

Razao da Escolha: Aescolha recaiu sobre o Servigo Nacional de
Aprendizagem Industrial - SENAI, inscrito no CNPJ
03.774.688/0052-03, pois € uma entidade de direito privado,
sem fins lucrativos, que faz parte do sistema S e tem como
objetivo estimular a inovagao industrial por meio da educagéo,
consultoria, pesquisa aplicada e servigos técnicos e
tecnolégicos que séo decisivos para a competitividade das
empresas do Estado e do Brasil. A realizagao dos cursos por
esta entidade apresenta-se como uma solugdo adequada
selecionada pelo municipio, de acordo com as demandas e
necessidades identificadas.

Do Prego: O valor a ser pago pelo municipio serd de R$
43.475,00 (quarenta e trés mil quatrocentos e setenta e cinco
reais).

Da vigéncia: O prazo de vigéncia da contratagdo sera até 30 de
dezembro de 2024, nio sendo prevista sua prorrogagéo e o
prazo de execugéo tera a duragéo prevista até 30 de novembro
de 2024, podendo haver a prorrogagéao deste prazo em comum
acordo entre as partes, respeitando o prazo de vigéncia do
contrato.

. Justificativa: A presente dispensa encontra respaldo no art. 75,

XVdalein.®14.133/2021.

Porto Unido SC, 03 de maio de 2024.
ANDRIELIMARINA GIACOMINI
Agente de Contratagdo

Portaria 010/2024

CRUZ MACHADO

Sébado e Domingo, 04 e 05 de Maio de 2024 — Ed. 5119

O IGUASSU

SOS RIO GRANDE DO SUL!!

O Rio Grande do Sul enfrenta um momen-
to crucial em meio as devastadoras cheias que
assolam o estado. Diante da situacao, a
Prefeitura de Cruz Machado, em parceria com
a Secretaria de Assisténcia Social e Defesa
Civil, convoca a comunidade para se unir em
uma campanha de doacdes.

Sua ajuda é fundamental para auxiliar as
milhares de familias afetadas pelas enchen-
tes. Doagoes de agua potavel, leite em caixi-
nha, cobertores, produtos de higiene e limpe-
za e fraldas descartaveis serao recebidos com
imensa gratidao.

Pontos de doacao:

- Prefeitura Municipal;

- Cras;

- Creas;

- Secretaria de Assisténcia Social.

Segunda a e terca-feira, das 8h30
11h30 e das 13h30 as 17h.

Juntos, podemos fazer a diferenca!

Doe agora e ajude a reconstruir a vida de
quem mais precisa!

i “
RIO GRANDE DO SUL
O Rio Grande do Sul enfrenta um mo: crucial em meio as
devastadoras ci que assolam o estado. Diante da situacao, a
Prefeitura do Cruz Machado, em parceria com & Secrotaria de
Assisténcia Soclal e Defesa Civil, convoca a oo idade p se
&M uma camp de doactes. Sua sjuda ¢ fundamental

para auxiliar as mithares de familias afetadas pelas entes,

PONTOS DE COLETA

47 AGUA

PREFEITURA MUNICIPAL

LEITE %
COBERTQRES
&1 PRODUTOS DF 3
“ HIGIENE E LIMPEZA

Embalagens

-""g-
[rovnaucy /AT
parque grafico no

centro de Porto Unido, G réfi ca
9 (42) 3524-2363

Rua Cel. Belarmino, 84 - Fundos - Porto Uniio - SC

Nos chame no whats e
iremos até sua empresa
para apresentar tudo
0 que podemos fazer

por vocé.

Venha conhecer o nosso

redacao@olguassu.com.br

Delicia para o café da manha especial € o apelido
desta receita. As torradas tém a textura perfeita: sdo
macias como pao de leite por dentro e, por fora, ficam
com o crocante do mel caramelizado. No forno vocé
pode preparar 4 ou mais torradas de uma vez so. D
para comer pura, com iogurte, com frutas, com mais
mel, com geleia, com queijo grelhado.

Ingredientes

4 fatias de pao de leite japonés (shokupan) com
cercade 2,5 cm de espessura (se preferir, pao de forma
ou brioche)

4 colheres (sopa) de manteiga em temperatura
ambiente

2 colheres (sopa) de agUcar demerara

4 colheres (cha) de mel

1 pitada de sal

Modo de preparo
Preaquega o fornoa 180 °C (temp média).

Com uma faca de serra, corte o pao em fatias de
2,5 cm de espessura. Corte e descarte a bordinha com a
casca. Numa tigela média, misture bem a manteiga com
oaglcar, omeleosal.

Com uma espatula pequena (ou faca sem serra),
espalhe uma camada fina da mistura de manteiga sobre
os dois lados de cada fatia de pao, incluindo as laterais
— toda a superficie da fatia precisa ter manteiga.
Transfira para uma assadeira antiaderente.

Leve ao forno para assar por cerca de 8 minutos,
ou até que a base das fatias dourem. Retire a assadeira

| doforno e vire as fatias de pao com uma espatula. Volte

ao forno para dourar o outro lado por cerca de 6 minu-
tos.

Transfira as torradas para uma gradinha e deixe
esfriar por cerca de 10 minutos, ou até ficarem crocan-
tes — resista! As torradas ainda saem macias do forno, é
esse descanso que vai deixa-las crocantes e carameliza-
das. Sirva a seguir.

AFORMULADATORRADA

TORRADA DE MEL

Atencdo, o rendimento da receita pode variar de
acordo com o tamanho das fatias do pao que vocé esti-
ver usando. Basta seguir a formula abaixo para preparar
por¢oes menores ou maiores:

Para 1 colher (sopa) de manteiga em temperatura
ambiente, use 1Y% colher (cha) de aclcar demerara e 1
colher (cha) de mel.

OUTROS ACUCARES

Fizemos o teste! Vocé pode usar aglcar refinado
ou mascavo, mas fique atento ao tempo de forno, que
pode variar dependendo do aclcar escolhido. A cor, 0
sabor e a textura da torrada mudam um pouquinho tam-
bém, mas ela fica igualmente deliciosa!

PORGCAO UNITARIA

Vocé pode preparar a torrada na frigideira tam-
bém. Leve uma frigideira antiaderente ao fogo baixo
para aquecer. Coloque a fatia de pao com a manteiga de
mel e ndo mexa por cerca de 4 minutos, ou até a base
em contato com a frigideira dourar. Com uma pinca,
vire o pao para dourar o outro lado por mais 2 minutos.
Para dourar as laterais, segure a fatia de pao com a pin-
¢a e mantenha cada lateral em contato com a frigideira
por cerca de 30 segundos.

PODE FAZER NAAIRFRYER

Preaqueca a Airfryer da linha Electrolux por Rita
Lobo a 180 °C e programe para assar por 13 minutos.
Coloque duas fatias no cesto, uma ao lado da outra —
atencao, dependendo do tamanho do seu péo e da sua
AirFryer, a quantidade pode variar de 2 a 3 fatias. Deixe
assar por 8 minutos, até a parte de cima dourar. Com
uma pinga, vire as fatias para dourar o outro lado por
mais 5 minutos.
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