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PREGÃO ELETRÔNICO Nº38/2023-PMQ
Processo de Licitação 63/2023

LICITAÇÃO COM AMPLA CONCORRÊNCIA, COM PRIORIDADE PARA EMPRESAS DE PEQUENO PORTE,  EPP E MICROEMPREENDOR INDIVIDUAL conforme LEI 123/06 E COM PREFERÊNCIA PARA CONTRATRACAO LOCAL

JUSTIFICATIVA: A opção pela preferência para as ME/EPP/MEI locais, deve-se ao fato de buscar a promoção do desenvolvimento no âmbito local e regional, segundo previsto no inciso I do art 1° do Decreto Municipal 900/2015, dado que o valor das despesas referentes às compras a serem licitadas, reverterão em prol das empresas locais, permitindo-lhes o desenvolvimento empresarial, a manutenção dos empregos que já ofertam e ainda o retorno parcial do ICMS incidente sobre as mesmas vendas para a Prefeitura Municipal, numa cadeia que se em ambos os sentidos sucede em ambos os sentidos. 

EM RAZÃO DO TERMO DE JUSTIFICATIVA ACIMA EXPOSTO SERÁ DADA A PREFERÊNCIA DE CONTRATAÇÃO DE MICROEMPRESAS,  EMPRESAS DE PEQUENO PORTE  OU MEI COM SEDE NO MUNICIPIO DE QUITANDINHA-PR, CUJAS OFERTAS APRESENTADAS SEJAM IGUAIS OU ATÉ 10% AO MENOR PREÇO VÁLIDO, COM BASE NO DECRETO N°900/2015, ART 4º INCISO II “B”.

1. PREÂMBULO


O MUNICÍPIO DE QUITANDINHA, Estado do Paraná, através da presente licitação, na modalidade PREGÃO ELETRÔNICO, torna público para conhecimento dos interessados que, de acordo com a Lei 10.520/2002, e suas alterações posteriores, e subsidiariamente pela Lei 8.666/93 e suas alterações, Decretos Municipais n° 1315/2021 e 900/2015 e ainda pela Lei Complementar n° 123/2006, encontra-se aberta a licitação sob a modalidade de PREGÃO ELETRÔNICO tipo MENOR PREÇO GLOBAL, e que no dia, horário e local especificados, estará recebendo propostas e documentação para  REGISTRO DE PREÇOS PARA FORNECIMENTO DE ALIMENTAÇÃO TIPO BUFFET EM EVENTOS DAS SECRETARIAS MUNICIPAIS,  relacionados no Anexo Termo de Referência do presente edital, Processo de Licitacao 63/2023. Obedecendo ao seguinte: 

O recebimento das propostas, envio dos documentos de habilitação, abertura e disputa de preços, será exclusivamente por meio eletrônico, no endereço https://bllcompras.com/ “Acesso Identificado”, conforme datas e horários definidos neste Edital.

A abertura
da
sessão 
pública
 do
PREGÃO
ELETRÔNICO
ocorrerá, no site https://bllcompras.com/ , nos termos das condições descritas neste Edital.

Pregoeiro: 


VANDERLEI RIBAS PINTO

Equipe de Apoio:

MATHEUS LESINHOSKI BARCHECHEN E VERONICA DOS ANJOS

DECRETO 


N° 02/2023

Data e horário limite de apresentação das propostas: 

09/06/2023 às 09:00h.

Data e horário do inicio dos lances: 



09/06/2023 às 09:15h

REPARTICÕES INTERESSADAS: 

Secretaria Municipal de Administração e Finanças 

Secretaria Municipal de Assistência Social 

Secretaria Municipal de Agricultura e Meio Ambiente 

Secretaria Municipal de Educação, Esporte e Cultura 

Secretaria Municipal de Saúde - Endereço

2 DO EDITAL, OBJETO E CRITÉRIO DE JULGAMENTO

2.1 
Constitui objeto desta licitação o REGISTRO DE PREÇOS PARA FORNECIMENTO DE ALIMENTAÇÃO TIPO BUFFET EM EVENTOS DAS SECRETARIAS MUNICIPAIS, para atender a demanda das Secretarias Municipais Relacionadas, de acordo com as condições e especificações constantes do presente edital, inclusive seus anexos, especialmente o Termo de Referência.

2.2 O Valor total estimado do(s) objeto(s) será de  R$ 569.808,50 (Quinhentos e Sessenta e Nove Mil, Oitocentos e Oito Reais e Cinqüenta Centavos).

2.3 Reajuste: O preço não sofrerá qualquer tipo de correção ou reajuste durante a vigência do presente termo. A Contratada, em função da dinâmica do mercado, poderá solicitar o EQUILIBRIO ECONÔMICO dos preços vigentes através de solicitação formal, desde que acompanhado de documentos que comprovem a procedência do pedido. Até a decisão final da Administração Municipal, a qual deverá ser prolatada em até 30(trinta) dias a contar da entrega completa da documentação comprobatória, o fornecimento do objeto solicitado pela Administração ao Contratado, deverá ocorrer normalmente, pelo preço contratado

2.4 O Edital de Pregão Eletrônico completo estará à disposição dos interessados no Setor de Licitações da Prefeitura Municipal de Quitandinha/PR, no site www.quitandinha.pr.gov.br e no site https://bllcompras.com/  .

2.5 As questões administrativas relativas a este Edital poderão ser obtidas junto ao Setor de Licitações pelo telefone (41) 3623 1231 email: licitacao2@quitandinha.pr.gov.br
2.6 As questões estritamente técnicas referentes ao objeto licitado serão enviadas a respectiva secretaria e deverão ser encaminhadas para o email acima.

2.7 Será utilizado o modo de disputa “ABERTO”, em que os licitantes apresentarão lances públicos e sucessivos, com prorrogações.

2.8 A empresa contratada deverá fornecer o produto em até 10 Dias após a solicitação no Município de Quitandinha, sem custo de frete ou qualquer outro encargo.

2.9 O prazo de validade do registro será até 365 Dias, sendo que, ao final do período, havendo disponibilidade de receita e saldo, poderá ser convertida a ARP em Contrato, até o limite do saldo. 

3 DAS CONDIÇÕES DE PARTICIPAÇÃO


 

3.1. 
Os interessados que atenderem a todas as exigências, inclusive quanto à documentação, constantes deste Edital e seu Anexo; 

3.1.1. 
Poderão participar deste Pregão interessados cujo ramo de atividade seja compatível com o objeto desta licitação, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema BBL COMPRAS que atenderem a todas as exigências, inclusive quanto à documentação, constantes deste Edital e seus Anexos;

3.1.2 Como condição para participação no Pregão, a licitante assinalará “sim” ou “não” em campo próprio do sistema eletrônico, relativo às seguintes declarações: 

3.1.2.1 Que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar nº 123, de 2006, estando apta a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49; 

3.1.2.2 Nos itens em que a participação não for exclusiva para microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalação do campo “não” apenas produzirá o efeito de o licitante não ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar nº 123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte.

3.1.2.3 Que está ciente e concorda com as condições contidas no Edital e seus anexos;

3.1.2.4 que cumpre os requisitos para a habilitação definidos no Edital e que a proposta apresentada está em conformidade com as exigências editalícias;

3.1.2.5 Que inexistem fatos impeditivos para sua habilitação no certame, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorrências posteriores; 

3.1.2.6 Que não emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e não emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condição de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da Constituição; 

3.1.2.7 Que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da Instrução Normativa SLTI/MP nº 2, de 16 de setembro de 2009.

3.1.2.8 Que não possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou forçado, observando o disposto nos incisos III e IV do art. 1º e no inciso III do art. 5º da Constituição Federal;

3.1.2.9 Que os serviços são prestados por empresas que comprovem cumprimento de     reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiência ou para reabilitado da Previdência Social e que atendam às regras de acessibilidade previstas na legislação, conforme disposto no art. 93 da Lei nº 8.213, de 24 de julho de 1991.

3.2 Estarão impedidas de participar de qualquer fase do processo empresas que se enquadrem em uma ou mais das situações a seguir:

3.3.1 Estejam cumprindo penalidade de suspensão temporária imposta pela administração municipal, ainda, penalidade imposta por qualquer órgão da administração pública motivada pelas hipóteses previstas no artigo 88 da Lei Federal n.º 8.666/93 e alterações;

3.3.2 Sejam declaradas inidôneas em qualquer esfera de governo ou órgão público;

3.3.3 Estejam sob falência, dissolução ou liquidação;

3.3.4 Que estejam incluídas no disposto no artigo 9° da Lei Federal 8.666/93 e suas alterações;

3.3.5 Estejam em situação irregular perante as fazendas: nacional, estadual, municipal, Justiça do Trabalho e Fundo de Garantia;

3.3.6 Concordatária(s) ou em processo de falência, sob concurso de credores, em dissolução ou em liquidação;

3.3.7 Cujos sócios ou diretores pertençam, simultaneamente, a mais de uma empresa licitante, ou exista vinculo diretamente entre os sócios.

3.3.8 Não poderá participar direta ou indiretamente da Licitação, servidor dirigente do Município de Quitandinha, bem como as empresas cujos sócios, administradores, empregados, controladores sejam servidores da mesma. 

3.3.9 Não poderão se beneficiar do regime diferenciado e favorecido ás microempresas e empresas de pequeno porte, as licitantes que, embora qualificadas como microempresas ou empresas de pequeno porte, incidam em qualquer das vedações do art. 3º, parágrafo 4º, da LC nº 123/06, ressalvado o disposto no art. 34 da Lei nº 11.488/07.

4 DOS ESCLARECIMENTOS E IMPUGNAÇÕES

 

4.1.
Até 03 (três) dias úteis, antes da data fixada para recebimento das propostas, qualquer pessoa poderá solicitar esclarecimentos e providências sobre o ato convocatório deste pregão, ou impugná-lo no mesmo prazo antes da data fixada.

 

4.1.1. Caberá a autoridade competente, auxiliado pelos responsáveis pela elaboração deste Edital e seus anexos, decidir sobre a impugnação e, ao Pregoeiro, prestar esclarecimentos, no prazo de até 02 (dois) dias úteis contados da data de recebimento da impugnação ou questionamento.

4.1.2 As impugnações e esclarecimentos ao Edital deverão ser dirigidas a(o) pregoeira (o) e protocolizadas  através da internet no site da prefeitura Municipal no campo de Protocolo, encaminhadas via plataforma da BLL ou encaminhadas através de e-mail no endereço eletrônico: licitacao2@quitandinha.pr.gov.br

HYPERLINK "mailto:licitacao2@quitandinha.pr.gov.br%20"
 .

4.1.3 Acolhida à impugnação contra o ato convocatório, será designada nova data para a realização do certame.

4.1.4 Decairá do direito de impugnar os termos deste edital a licitante que não o fizer até o terceiro dia útil que anteceder à data prevista para o recebimento da “Proposta”, apontando as falhas ou irregularidades que o viciariam, hipótese em que tal comunicação não terá efeito de recurso.

4.1.5 As impugnações e pedidos de esclarecimentos não suspendem os prazos previstos no certame.

4.1.6 A concessão de efeito suspensivo à impugnação é medida excepcional e deverá ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitação.

4.1.7 As respostas aos pedidos de esclarecimentos serão divulgadas no site do Município de Quitandinha e vincularão os participantes e a administração.

5. DO CREDENCIAMENTO 

5.1 O Credenciamento é o nível básico do registro cadastral no https://bllcompras.com/ , que permite a participação dos interessados na modalidade licitatória Pregão, em sua forma eletrônica.

5.2 O cadastro na BLL deverá ser feito no Portal da BLL, no sítio https://bllcompras.com/  por meio de atribuição de chave de identificação e de senha, pessoal e intransferível, para acesso ao sistema eletrônico.

5.3 O credenciamento junto ao provedor do sistema implica na responsabilidade do licitante ou de seu representante legal e a presunção de sua capacidade técnica para realização das transações inerentes a este Pregão.

5.4 O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transações efetuadas em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante, excluída a responsabilidade do provedor do sistema ou do órgão ou entidade promotora da licitação por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

5.5 É de responsabilidade do cadastrado conferir a exatidão dos seus dados cadastrais e mantê-los atualizados junto aos órgãos responsáveis pela informação, devendo proceder, imediatamente, a correção ou a alteração dos registros tão logo identifique incorreção ou aqueles se tornem desatualizados.

5.6 A não observância do disposto no subitem anterior poderá ensejar desclassificação no momento da habilitação

6. REGULAMENTOS OPERACIONAIS DO CERTAME

6.1 - O certame será conduzido pelo PREGOEIRO, com auxílio da equipe de apoio, que terá em especial as seguintes atribuições:

6.1.1 -
Acompanhar os trabalhos da equipe de apoio,

6.1.2 -
Responder as questões formuladas pelos licitantes, relativas ao certame,

6.1.3 -
Abrir proposta de preços,

6.1.4 -
Analisar a aceitabilidade das propostas,

6.1.5 -
Desclassificar propostas indicando seus motivos,

6.1.6 -
Conduzir os procedimentos relativos aos lances e à escolha da proposta do lance de menor preço,

6.1.7 -
Verificar a Habilitação do licitante classificado em primeiro lugar,

6.1.8 -
Declarar o vencedor,

6.1.9 -
Receber, examinar e decidir sobre a pertinência dos recursos,

6.1.10 - Elaborar a ata de sessão com auxílio eletrônico

6.1.11 - Encaminhar o processo a Sra. Prefeita para homologar e autorizar a contratação.

 

7. DA APRESENTAÇÃO DAS PROPOSTAS E DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO


7.1 Os licitantes encaminharão, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente com os documentos de habilitação exigidos no edital, proposta/ficha técnica com a descrição do objeto ofertado e o preço, até a data e o horário estabelecidos para abertura da sessão pública, quando, então, encerrar-se-á automaticamente a etapa de envio dessa documentação. 

7.2 O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitação exigidos neste Edital, ocorrerá por meio de chave de acesso e senha.

7.3 As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverão encaminhar a documentação de habilitação, ainda que haja alguma restrição de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, § 1º da LC nº 123, de 2006.

7.4 Incumbirá ao licitante acompanhar as operações no sistema eletrônico durante a sessão pública do Pregão, ficando responsável pelo ônus decorrente da perda de negócios, diante da inobservância de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexão. 

7.5 Até a abertura da sessão pública, os licitantes poderão retirar ou substituir a proposta e os documentos de habilitação anteriormente inseridos no sistema;

7.6 Não será estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificação entre as propostas apresentadas, o que somente ocorrerá após a realização dos procedimentos de negociação e julgamento da proposta.

7.7 Os documentos que compõem a proposta e a habilitação do licitante melhor classificado somente serão disponibilizados para avaliação do pregoeiro e para acesso público após o encerramento do envio de lances

7.8 Caso necessário o envio da documentação original a licitante terá o prazo de 03 (três) dias úteis para que os documentos  cheguem ao Pregoeiro, caso não seja recebido neste prazo a empresa será inabilitada. 

8. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA


8.1 O licitante deverá enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrônico, dos seguintes campos:

8.1.1 Valor unitário e total do item ou percentual de desconto;

8.1.2 Marca; (desde que não identifique o proponente)

8.1.3 Fabricante; (desde que não identifique o proponente) 

8.1.4 Descrição detalhada do objeto, contendo as informações similares à especificação do Termo de Referência: indicando, no que for aplicável, o modelo, prazo de validade ou de garantia, número do registro ou inscrição do bem no órgão competente, quando for o caso; 

8.1.5 Quando a marca identificar o participante, a mesma poderá informar marca/fabricação própria.

8.2 Todas as especificações do objeto contidas na proposta vinculam a Licitante.

8.3 Nos valores propostos estarão inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciários, trabalhistas, tributários, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no fornecimento dos bens.

8.4 Os preços ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serão de exclusiva responsabilidade do licitante, não lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteração, sob alegação de erro, omissão ou qualquer outro pretexto.

8.5 O prazo de validade da proposta não será inferior a 60 dias, a contar da data de sua apresentação. 

8.6 Os licitantes devem respeitar os preços máximos estabelecidos nas normas de regência de contratações públicas federais, quando participarem de licitações públicas;

8.7 OBSERVAÇÃO: POR FORÇA DA LEGISLAÇÃO VIGENTE, É VEDADA A IDENTIFICAÇÃO DO LICITANTE, SOB PENA DE DESCLASSIFICAÇÃO.

9. DA ABERTURA DA SESSÃO, CLASSIFICAÇÃO DAS PROPOSTAS E FORMULAÇÃO DE LANCES


9.1 A abertura da presente licitação dar-se-á em sessão pública, por meio de sistema eletrônico, na data, horário e local indicados neste Edital

9.2  O Pregoeiro verificará as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que não estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vícios insanáveis ou não apresentem as especificações técnicas exigidas no Termo de Referência. 

9.3  Também será desclassificada a proposta que identifique o licitante.

9.4  A desclassificação será sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

9.5  A não desclassificação da proposta não impede o seu julgamento definitivo em sentido contrário, levado a efeito na fase de aceitação.

9.6  O sistema ordenará automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas participarão da fase de lances.

9.7 O sistema disponibilizará campo próprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

9.8  Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverão encaminhar lances exclusivamente por meio do sistema eletrônico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro. 

9.9 O lance deverá ser ofertado pelo valor total/unitário do item/lote ou percentual de desconto de acordo com o modo de julgamento informado no preâmbulo deste Edital.

9.10 Os licitantes poderão oferecer lances sucessivos, observando o horário fixado para abertura da sessão e as regras estabelecidas no Edital.

9.11 O licitante somente poderá oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao último por ele ofertado e registrado pelo sistema.

9.12 O intervalo mínimo de diferença de valores entre os lances, que incidirá tanto em relação aos lances intermediários quanto em relação à proposta que cobrir a melhor oferta deverá ser de 0,01%.

9.13
Será adotado para o envio de lances no pregão eletrônico o modo de disputa “aberto”, em que os licitantes apresentarão lances públicos e sucessivos, com prorrogações.

9.14 A etapa de lances da sessão pública terá duração de dez minutos e, após isso, será prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos últimos dois minutos do período de duração da sessão pública.

9.14.1 A prorrogação automática da etapa de lances, de que trata o item anterior, será de dois minutos e ocorrerá sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse período de prorrogação, inclusive no caso de lances intermediários.

9.15  Não havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessão pública encerrar-se-á automaticamente.

9.16  Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogação automática pelo sistema, poderá o pregoeiro, assessorado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinício da sessão pública de lances, em prol da consecução do melhor preço.

9.16.1 Não serão aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado em primeiro lugar. 

9.17 Durante o transcurso da sessão pública, os licitantes serão informados, em tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificação do licitante. 

9.18 No caso de desconexão com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregão, o sistema eletrônico poderá permanecer acessível aos licitantes para a recepção dos lances. 

9.19  Quando a desconexão do sistema eletrônico para o pregoeiro persistir por tempo superior a dez minutos, a sessão pública será suspensa e reiniciada somente após decorridas vinte e quatro horas da comunicação do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sítio eletrônico utilizado para divulgação. 

9.20 O Critério de julgamento adotado será o menor preço/maior desconto, conforme definido neste Edital e seus anexos.

9.21 Caso o licitante não apresente lances, concorrerá com o valor de sua proposta.

9.22  Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate será aquele previsto no art. 3º, § 2º, da Lei nº 8.666, de 1993, assegurando-se a preferência, sucessivamente, aos bens produzidos:

9.22.1 No pais;

9.22.2 Por empresas brasileiras; 

9.22.3 Por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no País;

9.22.4 Por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiência ou para reabilitado da Previdência Social e que atendam às regras de acessibilidade previstas na legislação.

9.22.5 Persistindo o empate, a proposta vencedora será sorteada pelo sistema eletrônico dentre as propostas ou os lances empatados. 

9.23 Encerrada a etapa de envio de lances da sessão pública, o pregoeiro deverá encaminhar, pelo sistema eletrônico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor preço, para que seja obtida melhor proposta, vedada a negociação em condições diferentes das previstas neste Edital.

9.24 A negociação será realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes.

9.25 O pregoeiro solicitará ao licitante melhor classificado que, no prazo de 2 horas, envie a proposta adequada ao último lance ofertado após a negociação realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando necessários à confirmação daqueles exigidos neste Edital e já apresentados.

 Após a negociação do preço, o Pregoeiro iniciará a fase de aceitação e julgamento da proposta.

10. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA E AMOSTRAS QUANDO SOLICITADA

10.1 Encerrada a etapa de negociação, o pregoeiro examinará a proposta classificada em primeiro lugar quanto à adequação ao objeto e à compatibilidade do preço em relação ao máximo estipulado para contratação neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no parágrafo único do art. 7º e no § 9º do art. 26 do Decreto n.º 10.024/2019. 

10.2 Será desclassificada a proposta ou o lance vencedor, que apresentar preço final superior ao preço máximo fixado (Acórdão nº 1455/2018 -TCU - Plenário), desconto menor do que o mínimo exigido ou que apresentar preço manifestamente inexequível.

10.3 Considera-se inexequível a proposta que apresente preços global ou unitários simbólicos, irrisórios ou de valor zero, incompatíveis com os preços dos insumos e salários de mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatório da licitação não tenha estabelecido limites mínimos, exceto quando se referirem a materiais e instalações de propriedade do próprio licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou à totalidade da remuneração. 

10.4 Qualquer interessado poderá requerer que se realizem diligências para aferir a exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indícios que fundamentam a suspeita;

10.5 Na hipótese de necessidade de suspensão da sessão pública para a realização de diligências, com vistas ao saneamento das propostas, a sessão pública somente poderá ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no mínimo, 24 horas de antecedência, e a ocorrência será registrada em ata;

10.6 O Pregoeiro poderá convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por meio de funcionalidade disponível no sistema, no prazo de 2 horas sob pena de não aceitação da proposta.

10.7 É facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitação fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo. 

10.8 Dentre os documentos passíveis de solicitação pelo Pregoeiro, destacam-se os que contenham as características do material ofertado, tais como marca, modelo, tipo, fabricante e procedência, além de outras informações pertinentes, a exemplo de catálogos, folhetos ou propostas, encaminhados por meio eletrônico, ou, se for o caso, por outro meio e prazo indicados pelo Pregoeiro, sem prejuízo do seu ulterior envio pelo sistema eletrônico, sob pena de não aceitação da proposta.

10.9 Caso a compatibilidade com as especificações demandadas, sobretudo quanto a padrões de qualidade e desempenho, não possa ser aferida pelos meios previstos nos subitens acima, o Pregoeiro exigirá que o licitante classificado em primeiro lugar apresente amostra, sob pena de não aceitação da proposta, no local a ser indicado e dentro de 02 dias úteis contados da solicitação.

10.9.1 Por meio de mensagem no sistema, será divulgado o local e horário de realização do procedimento para a avaliação das amostras, cuja presença será facultada a todos os interessados, incluindo os demais licitantes.

10.9.2 Os resultados das avaliações serão divulgados por meio de mensagem no sistema.

10.9.3 No caso de não haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa aceita pelo Pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora das especificações previstas neste Edital, a proposta do licitante será recusada.

10.9.4 Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado não for(em) aceita(s), o Pregoeiro analisará a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir-se-á com a verificação da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a verificação de uma que atenda às especificações constantes no Termo de Referência. 

10.9.5 Os exemplares colocados à disposição da Administração serão tratados como protótipos, podendo ser manuseados e desmontados pela equipe técnica responsável pela análise, não gerando direito a ressarcimento.

10.9.6 Após a divulgação do resultado final da licitação, as amostras entregues deverão ser recolhidas pelos licitantes no prazo de 02 dias, após o qual poderão ser descartadas pela Administração, sem direito a ressarcimento.

10.9.7  Os licitantes deverão colocar à disposição da Administração todas as condições indispensáveis à realização de testes e fornecer, sem ônus, os manuais impressos em língua portuguesa, necessários ao seu perfeito manuseio, quando for o caso.

10.10 Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinará a proposta ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificação.

10.11 Havendo necessidade, o Pregoeiro suspenderá a sessão, informando no “chat” a nova data e horário para a sua continuidade.

10.12 Também nas hipóteses em que o Pregoeiro não aceitar a proposta e passar à subsequente, poderá negociar com o licitante para que seja obtido preço melhor.

10.13 Encerrada a análise quanto à aceitação da proposta, o pregoeiro verificará a habilitação do licitante, observado o disposto neste Edital. 

11 DA HABILITAÇÃO

Como condição prévia ao exame da documentação de habilitação do licitante detentor da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro poderá verificar o eventual descumprimento das condições de participação, especialmente quanto à existência de sanção que impeça a participação no certame ou a futura contratação, mediante a consulta aos seguintes cadastros: 

SICAF; 

Consulta Consolidada de Pessoa Jurídica do Tribunal de Contas da União (https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br/);

Consulta ao Cadastro de Impedidos de Licitar do TCE - Tribunal de Contas do Estado do Paraná ((http://servicos.tce.pr.gov.br/tcepr/municipal/ail/ConsultarImpedidosWeb.aspx).

Constatada a existência de sanção, o Pregoeiro reputará o licitante inabilitado, por falta de condição de participação. 

Considerar-se-á desclassificada e/ou inabilitada a licitante que: 

Seja declarada inidônea em qualquer esfera do Governo; 

Estiver cumprindo penalidade de suspensão temporária no âmbito do Município de Quitandinha – PR.

O Pregoeiro poderá consultar o Sistema de Cadastro Unificado de Fornecedores – SICAF, em relação à habilitação jurídica e à regularidade fiscal e trabalhista, conforme disposto nos arts. 4º, caput, 8º, § 3º, 13, 14 e 43 da Instrução Normativa SLTI/MPOG nº 2, de 2010. 

Também poderão ser consultados os sítios oficiais emissores de certidões, especialmente quando o licitante esteja com alguma documentação vencida junto ao SICAF. 

Caso o Pregoeiro não logre êxito em obter a certidão correspondente através do sítio oficial, ou na hipótese de se encontrar vencida no referido sistema, o licitante será convocado a encaminhar, no prazo de 04 (quatro) horas, documento válido que comprove o atendimento das exigências deste Edital, sob pena de inabilitação, ressalvado o disposto quanto à comprovação da regularidade fiscal das licitantes qualificadas como microempresas ou empresas de pequeno porte, conforme estatui o art. 43, § 1º da LC nº 123, de 2006 e suas alterações. 

Conforme Instrução Normativa Federal Nº 3/2018, somente haverá a necessidade de comprovação do preenchimento de requisitos mediante apresentação dos documentos originais não-digitais quando houver dúvida em relação à integridade do documento digital.

Os licitantes que não estiverem com as certidões atualizadas no Sistema de Cadastro Unificado de Fornecedores – SICAF além do nível de credenciamento exigido pela Instrução Normativa SLTI/MPOG nº 2, de 11.10.10, deverão incluir a seguinte documentação relativa à Habilitação Jurídica, à Regularidade Fiscal e trabalhista, qualificação técnica e qualificação econômica financeira, NO ATO DO CADASTRAMENTO DA PROPOSTA, nas condições seguintes:

HABILITAÇÃO JURÍDICA consistirá em:

11.1 No caso de empresário individual: inscrição no Registro Público de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

11.2 Em se tratando de microempreendedor individual – MEI: Certificado da Condição de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitação ficará condicionada à verificação da autenticidade no sítio www.portaldoempreendedor.gov.br;

11.3 No caso de sociedade empresária ou empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado de documento comprobatório de seus administradores;

11.4 Inscrição no Registro Público de Empresas Mercantis onde opera, com averbação no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal, filial ou agência;

11.5 No caso de sociedade simples: inscrição do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Jurídicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicação dos seus administradores;

11.6 No caso de cooperativa: ata de fundação e estatuto social em vigor, com a ata da assembléia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Jurídicas da respectiva sede, bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei nº 5.764, de 1971;

11.7 Os documentos acima deverão estar acompanhados de todas as alterações ou da consolidação respectiva;

A documentação relativa à Regularidade fiscal e trabalhista consistirá em:

11.8 
Prova de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoas Jurídicas ou no Cadastro de Pessoas Físicas, conforme o caso;

11.9 
Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentação de certidão expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributários federais e à Dívida Ativa da União (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos à Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta nº 1.751, de 02/10/2014, do Secretário da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

11.10 
Prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicílio ou sede do licitante, relativa à atividade em cujo exercício contrata ou concorre;. 

11.11 Prova de Regularidade com a Fazenda Municipal, em vigor, conforme legislação tributária do Município

11.12 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Serviço (FGTS);

11.13 
Prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a justiça do trabalho, mediante a apresentação de certidão negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Título VII-A da Consolidação das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei nº 5.452, de 1º de maio de 1943;

11.14 
Caso o licitante seja considerado isento dos tributos estaduais relacionados ao objeto licitatório, deverá comprovar tal condição mediante declaração da Fazenda Estadual do seu domicílio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei; 

11.15 
Caso o licitante detentor do menor preço seja qualificado como microempresa ou empresa de pequeno porte deverá apresentar toda a documentação exigida para efeito de comprovação de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restrição, sob pena de inabilitação.

A documentação relativa à Qualificação Econômico-Financeira consistirá em:

11.16  Certidão Negativa de falência ou concordatas expedida pelo distribuidor da sede da pessoa jurídica, ou de execução patrimonial, expedida no domicílio da pessoa física com data de expedição não superior a 60 (sessenta) dias.

A documentação relativa à  DECLARAÇÕES consistirá em:

As declarações relacionadas deverão estar emitidas em papéis timbrados dos Órgãos ou Empresas que as expediram.

11.17     Declaração Unificada, conforme modelo constante no Anexo IV, elaborada em papel timbrado e subscrita por seu representante legal, sob as penas da lei.

11.18 - As microempresas e empresas de pequeno porte deverão apresentar DECLARAÇÃO assinada pelo representante legal, de que está enquadrada como micro empresa ou empresa de pequeno porte conforme modelo; 

11.18.1 Declaração de cumprimento da Lei Geral de Proteção de Dados - Lei n. 13.709/2018, Conforme anexo VIII 

A documentação relativa à Qualificação Técnica consistirá em:

11.19 Não se aplica neste Edital 

11.20 Sob pena de inabilitação, todos os documentos apresentados para habilitação deverão estar em nome da licitante, com número do CNPJ e, preferencialmente, com o endereço respectivo:

a) se a licitante for a matriz, todos os documentos deverão estar em nome da matriz; ou,

b) se a licitante for a filial, todos os documentos deverão estar em nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela própria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz e os atestados de capacidade técnica que podem ser apresentados em nome e CNPJ da matriz e/ou em nome e CNPJ da filial;

c) Os documentos que não constem prazo de validade serão considerados com a validade de 60 dias após a emissão.

A declaração do vencedor acontecerá no momento imediatamente posterior à fase de habilitação.

11.21 Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, e uma vez constatada a existência de alguma restrição no que tange à regularidade fiscal e trabalhista, a mesma será convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias úteis, após a declaração do vencedor, comprovar a regularização. O prazo poderá ser prorrogado por igual período, a critério da administração pública, quando requerida pelo licitante, mediante apresentação de justificativa.

11.22 A não-regularização fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretará a inabilitação do licitante, sem prejuízo das sanções previstas neste Edital, sendo facultada a convocação dos licitantes remanescentes, na ordem de classificação. Se, na ordem de classificação, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa com alguma restrição na documentação fiscal e trabalhista, será concedido o mesmo prazo para regularização. 

11.23 Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro suspenderá a sessão, informando no “chat” a nova data e horário para a continuidade da mesma.

11.24 Será inabilitado o licitante que não comprovar sua habilitação, seja por não apresentar quaisquer dos documentos exigidos, ou apresentá-los em desacordo com o estabelecido neste Edital.

11.25 Constatado o atendimento às exigências de habilitação fixadas no Edital, o licitante será declarado vencedor.

12 DOS RECURSOS

12.1 Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularização fiscal e trabalhista da licitante qualificada, será concedido o prazo de no mínimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a intenção de recorrer, de forma motivada, isto é, indicando contra qual(is) decisão(ões) pretende recorrer e por quais motivos, em campo próprio do sistema.

12.2 Havendo quem se manifeste, caberá ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a existência de motivação da intenção de recorrer, para decidir se admite ou não o recurso, fundamentadamente.

12.3 Nesse momento o Pregoeiro não adentrará no mérito recursal, mas apenas verificará as condições de admissibilidade do recurso.

12.4 A falta de manifestação motivada do licitante quanto à intenção de recorrer importará a decadência desse direito.

12.5 Uma vez admitido o recurso, o recorrente terá, a partir de então, o prazo de três dias para apresentar as razões, pelo sistema eletrônico, ficando os demais licitantes, desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazões também pelo sistema eletrônico, em outros três dias, que começarão a contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensáveis à defesa de seus interesses.

12.6 O acolhimento do recurso invalida tão somente os atos insuscetíveis de aproveitamento. 

12.7 Os autos do processo permanecerão com vista franqueada aos interessados, no endereço constante neste Edital.

13 DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

13.1 
Encerrada a etapa de lances, a pregoeira (o) convocará o licitante detentor da melhor oferta, item a item ou um item por licitante, para que envie a PROPOSTA DE PREÇOS AJUSTADA, em conformidade com o último lance ofertado. 

13.2 
Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitação complementares, necessários à confirmação daqueles exigidos neste Edital e já apresentados, o licitante será convocado a encaminhá-los, em formato digital, no prazo de 02 (duas) horas, sob pena de inabilitação.

13.3
 O licitante deverá enviar a Proposta de Preços Ajustada, num prazo de até 02 (DUAS) HORAS, contados da convocação.

13.4 
Após o envio da proposta, o responsável pelo envio deverá entrar em contato com a pregoeira para confirmar o recebimento. O pregoeirO (a) não se responsabilizará por emails que, por qualquer motivo, não forem recebidos em virtude de problemas no servidor ou navegador, tanto do Município de Quitandinha quanto do emissor.

13.5 
A fim de aplicar o princípio da isonomia entre as licitantes, após transcorrido o prazo de 02 (duas) horas, não serão considerados, para fins de análise, sob qualquer alegação, o envio da Proposta de Preço, sendo realizado, pela Pregoeira, o registro da não aceitação da proposta.

13.6 
Em caso de impossibilidade de atendimento ao prazo, o licitante deverá solicitar, dentro do prazo estipulado, via chat ou e-mail, prorrogação do mesmo.

13.7 
É facultado a Pregoeira ou à autoridade competente, em qualquer fase da licitação, a promoção de diligência destinada a esclarecer ou complementar a instrução do processo, vedada a inclusão posterior de documento ou informação que deveria constar do processo desde a realização da sessão pública.

13.8 
Se a proposta não for aceitável ou se a LICITANTE deixar de enviar a Proposta de Preços atualizada ou não atender às exigências habilitatórias, a Pregoeira DESCLASSIFICARÁ e examinará a proposta subsequente e, assim, sucessivamente, na ordem de classificação, até a apuração de uma proposta que atenda a este Edital.

13.9 A proposta deverá conter:

13.9.1 
Proposta de preços, conforme modelo constante do Anexo VI do presente Edital, vedado o preenchimento desta com dados aleatórios, sob pena de desclassificação da proposta.

13.9.2 
Preços unitários e totais, em moeda corrente nacional, em algarismo e por extenso, sem inclusão de qualquer encargo financeiro ou previsão inflacionária.

13.9.3 
Indicação de que nos preços ofertados já estão inclusos os tributos, fretes, taxas, seguros, encargos sociais, trabalhistas e todas as demais despesas necessárias à execução do objeto.

13.9.4 
Prazo de validade da proposta não inferior a 60 (sessenta) dias, contados da data estipulada para a abertura do presente certame, conforme previsto no art. 69, § 2º combinado com o artigo 66, § 4º.

13.9.5 Indicação/especificação do material e marca.

13.9.6 
Declaração de que se enquadra na condição de micro e pequena empresa prevista na Lei Complementar 123/06.

13.9.7 
O preço proposto deverá ser expresso em moeda corrente nacional (Real), com até duas casas decimais (0,00)

13.9.8 
A proposta, enviada exclusivamente por meio do Sistema Eletrônico, deve atender todas as especificações técnicas obrigatórias do Edital e Anexos sob pena de desclassificação.

13.9.9 
A Pregoeira reserva o direito de realizar diligências para instrução do processo sobre informações que não estejam claras, bem como de solicitar documentos complementares que julgar necessários para os respectivos esclarecimentos.

13.9.10 
Ser redigida em língua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via, sem emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a última folha ser assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.

13.9.11 Conter a indicação do banco, número da conta e agência do licitante vencedor, para fins de pagamento.

13.9.11 A proposta final deverá ser documentada nos autos e será levada em consideração no decorrer da execução do contrato e aplicação de eventual sanção à Contratada, se for o caso.

13.9.12 Todas as especificações do objeto contidas na proposta, tais como marca, modelo, tipo, fabricante e procedência, vinculam a Contratada.

13.9.13 Os preços deverão ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitário em algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art. 5º da Lei nº 8.666/93).

13.9.14 Ocorrendo divergência entre os preços unitários e o preço global, prevalecerão os primeiros; no caso de divergência entre os valores numéricos e os valores expressos por extenso, prevalecerão estes últimos.

13.9.15 A oferta deverá ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital, sem conter alternativas de preço ou de qualquer outra condição que induza o julgamento a mais de um resultado, sob pena de desclassificação.

13.9.16 A proposta deverá obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, não sendo considerada aquela que não corresponda às especificações ali contidas ou que estabeleça vínculo à proposta de outro licitante.

13.9.17 As propostas que contenham a descrição do objeto, o valor e os documentos complementares estarão disponíveis na internet, após a homologação.

14 DA REABERTURA DA SESSÃO PÚBLICA

14.1 A sessão pública poderá ser reaberta:

14.1.2  Nas hipóteses de provimento de recurso que leve à anulação de atos anteriores à realização da sessão pública precedente ou em que seja anulada a própria sessão pública, situação em que serão repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

14.1.3 Quando houver erro na aceitação do preço melhor classificado ou quando o licitante declarado vencedor não assinar o contrato, não retirar o instrumento equivalente ou não comprovar a regularização fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §1º da LC nº 123/2006. Nessas hipóteses, serão adotados os procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de lances. 

14.1.4 Todos os licitantes remanescentes deverão ser convocados para acompanhar a sessão reaberta.

14.1.5 A convocação se dará por meio do sistema eletrônico (“chat”), e-mail, de acordo com a fase do procedimento licitatório.

14.1.6 A convocação feita por e-mail dar-se-á de acordo com os dados contidos no BLLCOMPRAS, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

15 DA HOMOLOGAÇÃO E CONVOCAÇÃO DO LICITANTE VENCEDOR 

15.1. O resultado de julgamento será submetido à Autoridade Competente, para homologação. 

 

15.2. Após a homologação da licitação, a LICITANTE VENCEDORA será convocada para assinar o contrato, no prazo de 48 (quarenta e oito) horas, a contar do recebimento da convocação formalizada e nas condições estabelecidas. 

15.3. As condições de habilitação consignadas neste edital deverão ser mantidas pelo licitante durante a vigência do contrato, se for o caso.

15.4. Caso o vencedor não faça a comprovação referida no item anterior, ou, injustificadamente, recuse-se a assinar o contrato, a Administração poderá convocar o próximo licitante, respeitada a ordem de classificação, para, após comprovados os requisitos habilitatórios, assinar o contrato, sem prejuízo das multas previstas em edital, no contrato e demais cominações legais.

15.5. É facultado ao Município de Quitandinha-PR, quando a convocada não comparecer no prazo estipulado, não apresentar situação regular no ato da emissão da Nota de Empenho ou, ainda, recusar-se a retirá-la, injustificadamente, convocar as LICITANTES remanescentes, na ordem de classificação, sem prejuízo da aplicação das sanções cabíveis.

 

15.6. O prazo de convocação poderá ser prorrogado, uma vez, por igual período, quando solicitado pela parte, durante o seu transcurso e desde que ocorra motivo justificado aceito pelo Município de Quitandinha-PR.

15.7 O objeto da licitação será adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do Pregoeiro, caso não haja interposição de recurso, ou pela autoridade competente, após a regular decisão dos recursos apresentados.

15.8 Após a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente homologará o procedimento licitatório. 

16 DAS OBRIGAÇÕES DA EMPRESA VENCEDORA

 

16.1. Em havendo cisão, incorporação ou fusão da futura empresa contratada, a aceitação de qualquer uma destas operações, como pressuposto para a continuidade do contrato, ficará condicionada à análise, por esta administração contratante, do procedimento realizado e da documentação da nova empresa, considerando todas as normas aqui estabelecidas como parâmetros de aceitação, tendo em vista a eliminação dos riscos de insucesso na execução do objeto contratado.

16.1.1. Para averiguação do disposto no item 16.1 a empresa resultante de qualquer das operações comerciais ali descritas ficam obrigadas a apresentarem, imediatamente, a documentação comprobatória de sua situação.

16.2 O horário de entrega deverá ser no período compreendido das 08:30 h ás 11:30h e das 13:30 h ás 16:00hs.

 16.3
Efetuar a entrega do produto/serviço no local e de acordo com as especificações e demais condições estipuladas no Edital.

 

16.4
Comunicar ao Departamento de Compras através do email compras@quitandinha.pr.gov.br, no prazo máximo de 01 (um) dia que antecedam o prazo de vencimento da entrega, os motivos que impossibilitem o seu cumprimento.

 

16.5. Reparar, corrigir, remover, às suas expensas, no todo ou em parte, o(s) material(s) em que se verifique danos em decorrência do transporte, bem como, providenciar a substituição dos mesmos, no prazo máximo de 03 (três) dias úteis, contados da notificação que lhe for entregue oficialmente.

 

16.6. Assumir a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes da adjudicação desta licitação.

17  DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATANTE 

17.1
Comunicar à empresa vencedora todas e quaisquer ocorrências relacionadas com a aquisição do objeto.

17.2. Efetuar o pagamento da empresa vencedora 30 dias após liquidação mediante o recebimento da Nota Fiscal e devidamente aceito o objeto do presente pregão pelo representante do Município (solicitante do objeto).

17.3
Rejeitar, no todo ou em parte, o objeto que a(s) empresa(s) vencedora(s) entregar(em) fora das especificações do Edital.

18  DAS SANÇÕES ADMINISTRATIVAS  

18.1 - Pela inexecução total ou parcial do objeto deste Pregão, a Administração do Município de Quitandinha-PR, poderá garantida a prévia defesa, aplicar à licitante vencedora as seguintes sanções:

 

18.1.1 - advertência;

 

18.1.2 - multa de 1% (um por cento) por dia de atraso e por ocorrência de fato em desacordo com o proposto e o estabelecido no edital, até o máximo de 10% (dez por cento) sobre o valor total da nota de empenho, recolhida no prazo máximo de 15 (quinze) dias corridos, uma vez comunicada oficialmente;

 

18.1.3 - multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total da nota de empenho, no caso de inexecução total ou parcial do objeto contratado, recolhida no prazo de 15 (quinze) dias corridos, contado da comunicação oficial;

 

18.1.4 - suspensão temporária de participar em licitação e impedimento de contratar com a Administração Pública, pelo prazo de até 2 (dois) anos;

 

18.1.5 - Declaração de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administração Pública enquanto perdurarem os motivos determinantes da punição ou até que seja promovida a reabilitação perante a própria autoridade que aplicou a penalidade, que será concedida sempre que a licitante ressarcir a Administração do Município de Quitandinha-PR, pelos prejuízos resultantes e após decorrido o prazo da sanção aplicada com base no subitem anterior.

 

18.2 - Ficará impedida de licitar e de contratar com a Administração do Município de Quitandinha-PR, pelo prazo de até 5 (cinco) anos, garantido o direito prévio da citação e da ampla defesa, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punição ou até que seja promovida a reabilitação perante a própria autoridade que aplicou a penalidade, a licitante que:

18.2.1 - ensejar o retardamento da execução do objeto deste Pregão;

18.2.2 - não mantiver a proposta, injustificadamente;

18.2.3 - comportar-se de modo inidôneo;

18.2.4 - fizer declaração falsa;

18.2.5 - cometer fraude fiscal;

18.2.6 - falhar ou fraudar na execução do contrato.

18.3 - Pelos motivos que se seguem, principalmente, a licitante vencedora estará sujeita às penalidades tratadas na condição anterior:

18.3.1 - pelo fornecimento de material desconforme com o especificado e aceito;

18.3.2 - pela não substituição, no prazo estipulado, do material recusado pelo Município de Quitandinha-PR;

18.3.3 - pelo descumprimento dos prazos e condições previstos neste Pregão.

 

18.4 - Além das penalidades citadas, a licitante vencedora ficará sujeita, no que couber, às demais penalidades referidas no Capítulo IV da Lei n.º 8.666/93.

 

18.5 - Comprovado impedimento ou reconhecida força maior, devidamente justificado e aceito pela Administração do Município de Quitandinha-PR, em relação a um dos eventos arrolados na Condição 18.3, a licitante vencedora ficará isenta das penalidades mencionadas.

18.6 - As sanções de advertência, suspensão temporária de participar em licitação e impedimento de contratar com a Administração do Município de Quitandinha, e declaração de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administração Pública poderão ser aplicadas à licitante vencedora juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

 

18.6.1 - A penalidade será obrigatoriamente registrada no SICAF e no caso de suspensão de licitar, o LICITANTE deverá ser descredenciado por igual período, sem prejuízo das multas previstas neste Edital e no Contrato e das demais cominações legais. 

 

18.7. A recusa sem motivo justificado do(s) convocado(s) em aceitar ou retirar a Nota de Empenho dentro do prazo estabelecido nos subitens 15.2 e 15.4 caracteriza o descumprimento total da obrigação assumida, sujeitando-a às penalidades aludidas no Item 18 deste Edital.

19  DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA 

As despesas decorrentes da contratação, objeto desta licitação, correrão à conta dos recursos: 

	Dotações

	Exercício da despesa
	Conta da despesa
	Funcional programática
	Fonte de recurso
	Natureza da despesa
	Grupo da fonte

	2023
	530
	04.401.04.122.0004.2004
	0
	3.3.90.39.41.00
	Do Exercício

	2023
	1410
	06.601.10.301.0007.2008
	303
	3.3.90.39.41.00
	Do Exercício

	2023
	2640
	07.703.12.361.0008.2014
	103
	3.3.90.39.41.00
	Do Exercício

	2023
	3660
	08.801.08.244.0010.2020
	0
	3.3.90.39.41.00
	Do Exercício

	2023
	4610
	10.100.20.606.0013.2028
	0
	3.3.90.39.41.00
	Do Exercício


20 DO PAGAMENTO

20.1 Em observância ao art. 32 da Instrução Normativa n. 45/2010, do Tribunal de Contas do Estado do Paraná, o pagamento será efetuado mediante transferência eletrônica diretamente na conta bancária da contratada, em até 30 dias após liquidação. 

20.2 Caso a conta bancária informada não seja do Banco Oficial do Município, Banco do Brasil, será descontado do respectivo pagamento a taxa de transferência eletrônica.

20.3 - Será exigida a comprovação das condições de habilitação consignadas no edital, que deverão ser mantidas pelo licitante durante a vigência do contrato ou da ata de registro de preços.

20.4 – o cronograma de desembolso será conforme a disponibilidade de receita do recurso financeiro na época da prestação do serviço e do pagamento da Nota Fiscal.

20.5 No caso de eventual atraso de pagamento, desde que a empresa não tenha concorrido de alguma forma para tanto, fica convencionado que o índice de compensação financeira devido será calculado mediante a aplicação da seguinte fórmula:

EM = I x N x VP

onde: EM = Encargos Moratórios;

N = Número de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga;

I = Índice de compensação financeira = 0,00016438, assim apurado:

I =   (TX)     I = (6/100)    I = 0,00016438365

       365              365

TX = Percentual da taxa anual = 6%

20.5.1 – não incidirá correção monetária ou qualquer penalidade quanto a mora, se a Nota Fiscal não condizer com o valor correto do contrato ou o produto não for entregue de forma e nos meios adequados e convencionado pela Administração ou se o pagamento depender de medição ou transferência de recurso de outro Ente. 

21 DA REVOGAÇÃO E ANULAÇÃO


21.1 Fica assegurado ao Município de Quitandinha o direito de revogar a licitação por razões de interesse público decorrentes de fato superveniente devidamente comprovado, ou anulá-la em virtude de vício insanável.

21.2 A declaração de nulidade de algum ato do procedimento somente resultará na nulidade dos atos que diretamente dele dependam.

21.3 Quando da declaração de nulidade de algum ato do procedimento, a autoridade competente indicará expressamente os atos a que ela se estende.

21.4 A nulidade do procedimento de licitação não gera obrigação de indenizar pela Administração.

21.5 A nulidade da contratação opera efeitos retroativamente, impedindo os efeitos jurídicos que o contrato, ordinariamente, deveria produzir, além de desconstituir os já produzidos.

21.6 Nenhum ato será declarado nulo se do vício não resultar prejuízo ao interesse público ou aos demais interessados.

21.7 A revogação ou anulação será precedida de procedimento administrativo, assegurado o contraditório e a ampla defesa, e formalizada mediante parecer escrito e devidamente fundamentado.

21.8 A autoridade competente para anular ou revogar a licitação é o(a) Prefeito(a) Municipal de Quitandinha.

22 DA FRAUDE E DA CORRUPÇÃO


22.1 As partes declaram conhecer as normas de prevenção à corrupção previstas na legislação brasileira, dentre elas, a Lei de Improbidade Administrativa (Lei Federal nº 8.429/1992), a Lei Federal nº 12.846/2013 e seus regulamentos, se comprometem que para a execução deste contrato nenhuma das partes poderá oferecer, dar ou se comprometer a dar, a quem quer que seja, aceitar ou se comprometer a aceitar, de quem quer que seja, tanto por conta própria quanto por intermédio de outrem, qualquer pagamento, doação, compensação, vantagens financeiras ou benefícios indevidos de qualquer espécie, de modo fraudulento que constituam prática ilegal ou de corrupção, bem como de manipular ou fraudar o equilíbrio econômico financeiro do presente contrato, seja de forma direta ou indireta quanto ao objeto deste contrato, devendo garantir, ainda que seus prepostos, administradores e colaboradores ajam da mesma forma.

23  
DAS DISPOSIÇÕES GERAIS

23.1 O resultado e demais atos do presente certame será divulgado no Diário Oficial dos Municípios 
do Paraná
 através
do
endereço
eletrônico www.diariomunicipal.com.br/amp/, e no Portal de Transparência do Município através do endereço eletrônico https://www.quitandinha.pr.gov.br/
23.2 Todos os documentos expedidos pelo licitante deverão estar subscritos por seu representante legal ou procurador, com identificação clara do subscritor.

23.3 Da sessão pública do Pregão divulgar-se-á Ata no sistema eletrônico.

23.4 Não havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeça a realização do certame na data marcada, a sessão será automaticamente transferida para o primeiro dia útil subsequente, no mesmo horário anteriormente estabelecido, desde que não haja comunicação em contrário, pelo Pregoeiro.  

23.5 Todas as referências de tempo no Edital, no aviso e durante a sessão pública observarão o horário de Brasília – DF.

23.6 No julgamento das propostas e da habilitação, o Pregoeiro poderá sanar erros ou falhas que não alterem a substância das propostas, dos documentos e sua validade jurídica, mediante despacho fundamentado, registrado em ata e acessível a todos, atribuindo-lhes validade e eficácia para fins de habilitação e classificação.

23.7 A homologação do resultado desta licitação não implicará direito à contratação.

23.8 As normas disciplinadoras da licitação serão sempre interpretadas em favor da ampliação da disputa entre os interessados, desde que não comprometam o interesse da Administração, o princípio da isonomia, a finalidade e a segurança da contratação. 

23.9 Os licitantes assumem todos os custos de preparação e apresentação de suas propostas e a Administração não será, em nenhum caso, responsável por esses custos, independentemente da condução ou do resultado do processo licitatório.

23.10 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-á o dia do início e incluir-se-á o do vencimento. Só se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administração.

23.11 O desatendimento de exigências formais não essenciais não importará o afastamento do licitante, desde que seja possível o aproveitamento do ato, observados os princípios da isonomia e do interesse público.

23.12 Em caso de divergência entre disposições deste Edital e de seus anexos ou demais peças que compõem o processo, prevalecerá as deste Edital.

23.13 O Edital está disponibilizado, na íntegra, no endereço eletrônico www.quitandinha.pr.gov.br e também poderão ser solicitados e/ou obtidos através do email licitacao2@quitandinha.pr.gov.br.

23.14 Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

ANEXO I - TERMO DE REFERÊNCIA; 

ANEXO II – MODELO DE PROPOSTA READEQUADA;

ANEXO III– MODELO DE DECLARAÇÃO DE CONDIÇÃO DE MICROEMPRESA, EMPRESA DE PEQUENO PORTE OU MICROEMPREENDEDOR INDIVIDUAL

ANEXO IV - MODELO DE DECLARAÇÃO UNIFICADA 

ANEXO V - MINUTA DE ATA DE REGISTRO DE PREÇOS

ANEXO VI – TERMO DE ADESÃO

ANEXO VII  - MODELO AUTORIZAÇÃO

ANEXO VIII - DECLARACAO LGPD

Quitandinha,  _______________.

José Ribeiro de Moura

Prefeito Municipal

ANEXO I – TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

REGISTRO DE PREÇOS PARA FORNECIMENTO DE ALIMENTAÇÃO TIPO BUFFET EM EVENTOS DAS SECRETARIAS MUNICIPAIS, CONFORME ESPECIFICAÇÕES ABAIXO.

1.1JUSTIFICATIVA
Do ponto de vista da Administração Pública, portanto, pode-se conceituar “evento institucional” como um acontecimento eventual que reúne agentes públicos e/ou sociedade em geral, para capacitação, discussão ou decisão de assuntos de interesse público afetos às atividades próprias, típicas e finalísticas da instituição (entidade ou órgãos públicos) realizadora. 
Obviamente, existe a impossibilidade fática de se estabelecer cada tipo de evento institucional voltado à Administração Pública, mas é possível apresentar um rol de exemplos, como os que seguem: cursos, treinamentos, e capacitações de servidores e jurisdicionados, reuniões de trabalho, palestra, fóruns, workshops, simpósios, homenagens, recepções a autoridades públicas, entre outros. 
Sob esta ótica, entende-se que a realização dessas despesas se justifica em razão dos objetivos a serem alcançados pela entidade realizadora, que necessita otimizar o tempo útil dos participantes evitando-se situações como o deslocamento dos participantes do local da realização do evento para fins de alimentação, gerando dispersão e, não raro, atrasos nos horários. Desta forma, a contratação contribui para o melhor aproveitamento do conteúdo que pretende a capacitação e/ou discussão no evento.
Como exposto, durante os anos de 2021 e 2022 foram realizados pela Secretaria de educação 8 grandes eventos além de 4 formações mensais para todos os professores da educação, tendo a participação de mais de 7 mil pessoas aproximadamente. Para o ano de 2023 existe previsão ainda de realização ao menos mais 6 (seis) eventos para além dos habituais, o que, pelas nossas estimativas, elevará o quantitativo de porções para aproximadamente 8 mil.
.
Como se pode ver a contratação dos serviços possibilitará que os servidores empregados para manejar e atender as refeições possam ser destinados para outras funções. Ou seja, da contratação do serviço se espera não somente a economia de tempo e serviços dos servidores, mas também a limitação da responsabilidade do órgão pelos alimentos servidos.
2. TIPO DE PARTICIPAÇÃO

LICITAÇÃO COM AMPLA CONCORRÊNCIA, PRIORIDADE PARA MICROEMPRESAS – ME, EMPRESAS DE PEQUENO PORTE,  EPP E MICROEMPREENDOR INDIVIDUAL CONFORME LEI 123/2006 E COM PREFERÊNCIA PARA CONTRATRACAO LOCAL.

2.1 JUSTIFICATIVA

A opção pela preferência para as ME/EPP/MEI locais, deve-se ao fato de buscar a promoção do desenvolvimento no âmbito local e regional, segundo previsto no inciso I do art 1° do Decreto Municipal 900/2015, dado que o valor das despesas referentes às compras a serem licitadas, reverterão em prol das empresas locais, permitindo-lhes o desenvolvimento empresarial, a manutenção dos empregos que já ofertam e ainda o retorno parcial do ICMS incidente sobre as mesmas vendas para a Prefeitura Municipal, numa cadeia que se em ambos os sentidos sucede em ambos os sentidos. 

2.1.1 EM RAZÃO DO TERMO DE JUSTIFICATIVA ACIMA EXPOSTO SERÁ DADA A PREFERÊNCIA DE CONTRATAÇÃO DE MICROEMPRESAS,  EMPRESAS DE PEQUENO PORTE  OU MEI COM SEDE NO MUNICIPIO DE QUITANDINHA-PR, CUJAS OFERTAS APRESENTADAS SEJAM IGUAIS OU ATÉ 10% AO MENOR PREÇO VÁLIDO, COM BASE NO DECRETO N°900/2015, ART 4º INCISO II “B”.

3. QUANTITATIVO E VALORES

	Lote: 1 - Lote 001

	Item
	Código do produto/serviço
	Nome do produto/serviço
	Quantidade
	Unidade
	Preço máximo
	Preço máximo total

	1
	22105
	SERVIÇOS DE BUFFET ALMOCO/JANTAR TIPO 1, CONFORME TERMO DE REFERÊNCIA DO EDITAL  
	1.000,00
	UNID
	35,10
	35.100,00

	2
	22106
	SERVIÇOS DE BUFFET ALMOCO/JANTAR TIPO 2, CONFORME TERMO DE REFERÊNCIA DO EDITAL  
	2.100,00
	UNID
	39,90
	83.790,00

	3
	22107
	SERVIÇOS DE BUFFET ALMOCO/JANTAR TIPO 3, CONFORME TERMO DE REFERÊNCIA DO EDITAL  
	800,00
	UNID
	41,90
	33.520,00

	4
	22108
	SERVICOS DE BUFFET CAFÉ COLONIAL TIPO 1, CONFORME TERMO DE REFERÊNCIA DO EDITAL  
	1.000,00
	UNID
	40,93
	40.930,00

	5
	22109
	SERVICOS DE BUFFET CAFE COLONIAL TIPO 2, CONFORME TERMO DE REFERÊNCIA DO EDITAL  
	2.700,00
	UNID
	47,60
	128.520,00

	6
	22110
	SERVICOS DE BUFFET CAFE COLONIAL TIPO 3, CONFORME TERMO DE REFERÊNCIA  DO EDITAL  
	900,00
	UNID
	56,23
	50.607,00

	7
	22313
	SERVIÇOS DE BUFFET ALMOCO/JANTAR TIPO 4, CONFORME TERMO DE REFERÊNCIA DO EDITAL  
	2.050,00
	UNID
	54,87
	112.483,50

	8
	22314
	SERVIÇOS DE BUFFET ALMOCO/JANTAR TIPO 5, CONFORME TERMO DE REFERÊNCIA DO EDITAL  
	600,00
	UNID
	69,23
	41.538,00

	9
	22315
	SERVIÇOS DE BUFFET ALMOCO/JANTAR TIPO 6, CONFORME TERMO DE REFERÊNCIA DO EDITAL  
	600,00
	UNID
	72,20
	43.320,00

	TOTAL
	569.808,50


O valor máximo global do presente processo será de R$ 569.808,50 (Quinhentos e Sessenta e Nove Mil, Oitocentos e Oito Reais e Cinqüenta Centavos)

Havendo qualquer discordância entre a descrição do BLLCOMPRAS e a do Edital, prevalecerá a descrição constante no Edital.

4. LOCAIS DE ENTREGAS

Os locais para a prestação dos serviços serão informados antecipadamente conforme as necessidades, podendo ser realizado quem qualquer endereço no Município de Quitandinha-Pr

5. DA VIGÊNCIA DA CONTRATAÇÃO

 O prazo de validade do registro será até 365 Dias, sendo que, ao final do período, havendo disponibilidade de receita e saldo, poderá ser convertida a ARP em Contrato, até o limite do saldo. 

6. DAS OBRIGAÇÕES

6.1 DO ÓRGÃO GERENCIADOR:

a) Solicitar via e-mail, o eventual fornecimento dos produtos, cujos preços encontram-se registrados na presente ARP;

b) Emitir instrumento de autorização de compra a crédito do fornecedor no valor total correspondente ao produto/serviço solicitado;

c) Observar para que, durante a vigência da presente ata, sejam mantidas todas as condições de habilitação e qualificação exigidas na licitação, bem assim, a sua compatibilidade com as obrigações assumidas;

d) Efetuar o pagamento à Detentora da Ata de Registro de Preços, respeitando o prazo estabelecido e as demais cláusulas contratuais;

e) Comunicar prontamente à Detentora da Ata de Registro de Preços, toda e qualquer anormalidade verificada no fornecimento dos produtos;

f) Acompanhar e fiscalizar a perfeita execução da Ata de Registro de Preços, através da Secretaria solicitante, na pessoa do secretário municipal.

6.2 DA DETENTORA DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS:

a) Fornecer os produtos conforme especificações, marcas, validades e preços e prazo de entrega indicados na licitação supracitada e registrados nesta ata;

b) Providenciar a imediata correção das deficiências, falhas ou irregularidades constatadas pelo fiscal referentes à forma do fornecimento ao cumprimento das demais obrigações assumidas nesta ata;

c) Prover condições que possibilitem o atendimento das condições firmadas a partir da data da assinatura da presente ARP;

d) Responsabilizar-se por todas as despesas diretas ou indiretas inerentes ao fornecimento do objeto deste ARP;

e) Manter, durante toda a execução do contrato, em compatibilidade com as obrigações por ele assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas na licitação;

f) Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente à Administração ou a terceiros decorrente de sua culpa ou dolo na execução da Ata de Registro de Preços ou do Contrato dela derivado.

7. DEMAIS ESCLARECIMENTOS E FORMAS DE EXECUÇÃO

7.1 Dos produtos.

7.1. DA DESCRIÇÃO TÉCNICA DOS PRODUTOS:
Os produtos a serem fornecidos na prestação dos serviços possuem especificações constantes nos itens 8 e 9.
Quando da realização dos eventos, caberá ao servidor da Secretaria de Educação, Cultura e Esporte, escolher os tipos desejados dentre todas as opções apresentadas.

7.2  Prazo, local e condições de entrega ou execução:

Os serviços contratados de buffet e café colonial, deverão ser solicitados pelo gestor do contrato, no prazo mínimo de:

Eventos pequenos até 50 pessoas: 5 dias de antecedência.


Eventos médio porte de 50 á 100 pessoas: 10 dias de antecedência.

Eventos Grande porte de 100 á 350 pessoas: 15 dias de antecedência. 

A quantidade de alimentos a ser servidos por pessoa, deverá estar adequada, nem excessiva nem tampouco denotar de escassez em relação ao número de convidados, para os serviços buffet e café colonial.

Os eventos serão realizados nos locais a serem indicados pelas Secretarias, no Município de Quitandinha, sendo assim a CONTRATADA deverá fornecer conforme solicitação através de Ordem de serviço. Do Prazo de fornecimento  

O fornecimento dos serviços deverá ser feito nas seguintes condições:

Café Colonial manhã:  às 09h (nove horas);

Café Colonial Tarde: às 15:00 (quinze horas) 

Almoço: As 12:00 (doze horas);

Jantar: Às 21:00 (vinte e uma horas) ou horário previamente combinado com o gestor do contrato.

O fornecimento dos serviços realizadas pela CONTRATADA serão feitos de acordo com as necessidades das Secretarias, previamente definidas e obedecendo os prazos máximos conforme abaixo: 

7.3 Da abrangência dos serviços 

Os serviços a serem contratados, deverão ser prestados de acordo com a solicitação das secretarias. 

Os serviços deverão obedecer aos cardápios pré-estabelecidos pela Secretaria, e primar pela qualidade dos produtos, respeitando as determinações de higiene estabelecidas pela Vigilância Sanitária e demais órgãos afins.

A empresa CONTRATADA deverá fornecer todo material de apoio necessário à solicitação tais como: prato para jantar/almoço e sobremesa, talheres, taças e copos, xícaras para café, chá ou leite, taças, vasilhas para servir, jarras em vidro, mini colher para café, rechaut, suplás, bandejas, molheiras, geleiras, repositores, guardanapos de papel e de pano, toalhas, cobre manchas, mesas, cadeiras e e descartáveis. 

A empresa CONTRATADA deverá disponibilizar de garçons, devidamente trajados para atender aos eventos que serão realizados.

A limpeza e conservação da área onde serão servidas as refeições dos eventos realizados, objeto deste termo de referência, ficará a cargo das Secretarias. A CONTRATADA ficará responsável pela limpeza e conservação dos materiais de sua propriedade, tais como: panelas, recipientes, vasilhames, vasilhas, talheres, copos e outros.

7.4 Número de garçons/atendentes: 

A CONTRATADA deverá disponibilizar serviço de garçom, usando como base a relação mínima de 01 (um garçom) para cada 100 (cem) pessoas por evento. Os serviços deverão ser executados por pessoal qualificado devidamente uniformizado.

8. CARDÁPIO CAFÉ COLONIAL
	Quantidade Estimada Anual (Por pessoa)

	1000
	500
	500

	Cardápios

	Tipo 1
	Tipo 2
	Tipo 3

	2 Frutas
	3 frutas
	5 Frutas

	3 Bebidas
	4 bebidas
	7 Bebidas

	3 Frios
	5 Frios
	8 Frios

	4 Pães
	5 pães
	8 Pães

	3 Bolos
	4 Bolos 
	9 Bolos

	3 doces
	4 Doces
	8 Doces

	4 Salgados
	5 Salgados
	7 Salgados 

	

	RELAÇAO DE PRODUTOS POR TIPO DE CAFÉ COLONIAL

	Tipo 1
	Tipo 2
	Tipo 3

	Frutas
	Frutas
	Frutas

	Abacaxi
	Abacaxi
	Abacaxi

	Mamão 
	Mamão
	Mamão

	Manga
	Manga
	Manga

	Melão
	Melão
	Melão

	Melancia
	Melancia
	Melancia

	Morango 
	Morango 
	Morango 

	Pêssego
	Pêssego
	Pêssego

	Caqui
	Caqui
	Caqui

	Kiwi
	Kiwi
	Kiwi

	Goiaba
	Goiaba
	Goiaba

	Maça
	Maça
	Maça

	Pera
	Pera
	Pera

	Uva verde/roxa
	Uva verde/roxa
	Uva verde/roxa

	Laranja/tangerina/poncã
	Laranja/tangerina/poncã
	Laranja/tangerina/poncã

	Banana
	Banana
	Banana

	Bebidas
	Bebidas 
	Bebidas 

	Café
	Café 
	Leite 

	Leite 
	Leite 
	Chá quente

	Suco natura 
	Capuccino
	Suco natural 

	Chá quente
	Chá quente
	Iogurte sabores

	Frios 
	Sucos natural 
	Capuccino

	Queijo
	Frios 
	Café 

	Embutido
	Queijo
	Chá gelado 

	Patês
	Embutido
	Frios 

	Conservas
	Patês
	Queijo

	Geleia
	Conservas
	Embutido

	Pães 
	Pães
	Crudités

	Pão de fôrma caseiro 
	Geleia
	Petit Four salgado

	Pão Francês
	Pães 
	Petit Four doce

	Pão de Queijo
	Pão de fôrma caseiro 
	Patês

	Pão sem glúten 
	Pão de frios
	Conservas

	Pão de leite 
	Pão de Queijo
	Pães

	Bolos 
	Pão de leite
	Geleia

	Bolo tradicional simples
	Pão de batata 
	Pães

	Bolo com recheio e cobertura
	Pão francês 
	Pão de fôrma caseiro 

	Cupcake
	Broa Caseira
	Pão de Queijo

	Bolo Cuca
	Bolos 
	Croissant

	Doces
	Bolo tradicional simples
	Pão integral 7 grãos 

	Doces tradicionais
	Bolo com recheio e cobertura
	Pão de batata 

	Doces finos
	Cupcake
	Pão integral com aveia 

	Minitortinha
	Bolo Cuca
	Pão sem glúten 

	Salgados 
	Doces 
	Pão francês

	Salgados fritos
	Doces tradicionais
	Broa de milho

	Salgados Assados
	Doces finos
	Pão baguete recheado

	
	Minitortinha
	Pão de frios

	
	Doces especiais
	Pão de leite 

	
	Salgados 
	Pão de abobora 

	
	Salgados fritos
	Rosca de leite condensado

	
	Salgados Assados
	Bolos

	
	Mini sanduiche
	Bolo tradicional simples

	
	
	Bolo com recheio e cobertura

	
	
	Cupcake

	
	
	Bolo Cuca

	
	
	Doces

	
	
	Doces tradicionais

	
	
	Doces finos

	
	
	Minitortinha

	
	
	Doces especiais

	
	
	Doces finos

	
	
	Tacinhas

	
	
	Salgados

	
	
	Salgados fritos

	
	
	Salgados Assados

	
	
	Mini sanduiche

	
	
	Canapês


8.1 Duração dos Serviços:

Café colonial tipo 1 e 2: entre 30 min e 1h e 30 min

Café Colonial tipo 3: entre 2h e 6h
8.2 Tempo para montagem: no máximo 45 min antes do evento
8.3 Frutas: deverão ser servidas in natura, devidamente higienizadas, deverão estar frescas, em ponto de maduração ideal para consumo.
Em cada tipo de menu deverão ser disponibilizados:

Menu tipo 01: 2 tipos de fruta, conforme tabela.

Menu tipo 02: 3 tipos de fruta, conforme tabela.

Menu tipo 03: 5 tipos de fruta, conforme tabela.

a. Será dada prioridade as frutas da época.
b. As seguintes frutas deverão ser consideradas como cada unidade de fruta uma porção individual: pêssego, caqui, goiaba, maçã, pera, laranja e banana. Neste caso, cada fruta deverá pesar cerca de 100g, podendo ter variações de 10% para mais e para menos.

c. As seguintes frutas deverão ser descascadas, cortadas e porcionadas, sendo considerada 100g = 1 porção: abacaxi, mamão, manga, melão, melancia, morango, kiwi.

d. As frutas porcionadas deverão ser organizadas em copinho acrílico transparente e deverão estar acompanhadas de colher resistente e guardanapo.

e. Não serão aceitas frutas que contenham alteração de aparência, sabor, odor e textura; ou que estejam “queimadas”, estragadas, amaçadas, entre outros.

8.4 Bebidas: As bebidas deverão ser acompanhadas de copos, mexedores, saches individuais de açúcar e adoçante e guardanapos.
Em cada tipo de menu deverão ser disponibilizados:

Menu tipo 01: até 4 tipos de bebida, conforme tabela.

Menu tipo 02: até 5 tipos de bebida, conforme tabela.

Menu tipo 03: até 7 tipos de bebida, conforme tabela.

8.5 Café: deverá ser servido café, quente, não adoçado, na cor preta. A bebida de verá ser acondicionada em garrafas térmicas de no mínimo 1L e estarem dispostas dentro do são em local estratégico de fácil acesso aos convidados. A garrafa para servir deverá se na cor preta.
8.6 Leite: deverá ser servido leite quente e frio, integral, a serem servidos em garrafas térmicas brancas de no mínimo 1 L. O leite deverá ser acompanhado de chocolate em pó, solúvel, 50% cacau.
8.7 Chá: deverá ser servido chá quente, com sabores variados, em garrafa térmica verde de no mínimo 1L, podendo ser escolhido entre os seguintes sabores: mate, erva-cidreira, frutas vermelhas, camomila, maçã com canela, pêssego, morango, laranja, chá preto e floral.
8.8 Suco: deverá ser servido em suqueiras elétricas, de forma que a bebida seja mantida refrigera todo o tempo. Poderão ser escolhidos os seguintes sabores: laranja, maçã, maracujá, uva integral, abacaxi, abacaxi com hortelã, morango, laranja com morango, limonada, limonada com morango, suco de manga, suco de melancia, suco de mamão e laranja, suco verde (couve, maracujá e limão/couve, limão, maça, gengibre e água).
8.9 Capuccino: Deverá ser servido disponibilizado bebida quente, em garras térmicas, de no mínimo 1L, composta por: Leite em pó, açúcar mascavo, açúcar baunilhado, calda de caramelo, pedaços de chocolate ao leite, cacau em pó 100%, café solúvel, bicarbonato de sódio, canela, noz moscada e leite integral.
8.10 Iogurte: deverá ser servido iogurte líquido, gelado em jarras de vidro transparente de no mínimo 1L cada, devendo ser mantido refrigerado em todo tempo. Poderão ser escolhidos os sabores: coco, frutas vermelhas, morango, vitamina de frutas e natural.
8.11 Chá gelado: deverá ser servido chá gelado, ou em jarras de vidro
 transparente ou em suqueiras elétricas. Poderão ser escolhidos os sabores: chá mate com limão, chá mate natural, chá mate e pêssego, chá de abacaxi, gengibre e hortelã, chá de pêssego.
8.12 Frios: todos os frios deverão ser servidos de forma que seja fácil de que uma pessoa em pé possa comer. Ou seja, deverão estar fatiados, ou cortados em cubos e dispostos em local com temperatura apropriada; ou ainda, terão que estar espetados em palitos de madeira lixados.
Em cada tipo de menu deverão ser disponibilizados:

Menu tipo 01: Dos 3 itens da lista de frios - Serão escolhidos 2 opção.

Menu tipo 02:  Dos 5 itens da lista de frios – Serão escolhidos 3 opção;

Menu tipo 03: Dos 8 itens da lista de frios – Serão escolhidos 6 opção;

A empresa deverá disponibilizar para escolha as seguintes opções dentro dos itens:

a. Queijos: muçarela, parmesão, queijo colonial, queijo do reino, provolone, Serrano, queijo de qualho, queijo prato, minas, requeijão, manteiga, manteiga temperada, mozzarella fresca.

b. Embutidos: Presunto cru, presunto cozido, salame tipo italiano, mortadela, peito de peru defumado, copa, lombo canadense.

c. Patês: tomate seco, bacon, berinjela, sardinha, queijo, torresmo, ricota, guacamole, grão – de – bico, de alho, de azeitona verde/preta, frango, ervas finas, pesto, pimenta, presunto.

d. Conservas: ovo de codorna, pepino, cebola, capotana, beterraba, azeitona verde/preta, azeitona recheada, palmito, pimenta, tomate seco.

e. Pães: pão de alho, pão integral, torrada integral, pão francês, bolacha de água e sal
, mini pretzel, grissini. 

f. Geleia:  morango, abacaxi, frutas vermelhas, abobora, maga, pimenta, pêssego, doce de leite, doce de abobora. 
g. Crudites/ frutas: cenoura, pepino japonês, pimentão amarelo/vermelho/verde, rabanete, salsão, morango, tomatinho tipo grape, mix de castanhas.
h. Petit four salgado: gergelim, nozes, azeitona, parmesão, parmesão com orégano, orégano, gravatinha folhada com parmesão, palitinho folhado com parmesão.
i. Petit four doce: maisena, coco, doce de leite, castanha, nozes, coração de chocolate, rosquinha, amanteigado, Palmieri. 
8.13 Pães:  Os pães deverão ser frescos, macios e preparados no dia do evento.
Em cada tipo de menu deverão ser disponibilizados:

Menu tipo 01: 4 tipos de pães que compõem a lista da tabela

Menu tipo 02: 5 tipos de pães que compõem a lista da tabela

Menu tipo 03: 8 tipos de pães que compõem a lista da tabela

8.14 Bolos: Os bolos a serem servidos devem ser frescos, tendo sido preparados em no máximo 24h antes do horário de início do evento.
Em cada tipo de menu deverão ser disponibilizados:

Menu tipo 01: 1 itens da lista – até 2 opção cada;

Menu tipo 02: 2 itens da lista – até 2 opções de cada item;

Menu tipo 03: 4 itens da lista de frios – até 2 opções de cada item;

A empresa deverá disponibilizar para escolha as seguintes opções dentro dos itens:

a. Bolos tradicionais simples: bolo de cenoura, bolo de chocolate simples, bolo de laranja, bolo de limão, bolo formigueiro, bolo de fubá com erva doce, bolo de Iogurte, bolo de baunilha, bolo de milho cremoso, bolo de maçã com pedaços de maçã e castanha, bolo queijadinha, bolo de nozes, brownie de chocolate.
b. Bolos com cobertura e recheio: bolo de morango com suspiro e cobertura, bolo de dois amores com cobertura, bolo de churros com cobertura de doce de leite, bolo de abacaxi com coco com cobertura, Bolo prestígio com cobertura, bolo de baunilha com recheio de doce de leite e nozes e cobertura, bolo recheado com musse de chocolate com morango e cocada e cobertura, bolo com recheio de frutas e cobertura, bolo de dois amores sem glúten.
Deve ser ofertada opção de cobertura de nata e chantili.

Todas as massas devem ser amanteigadas.

c. Cupcake’s: Massa de banana, recheado com delicioso doce de leite, finalizado com brigadeiro branco; cupcake de massa de cenoura, coberto com brigadeiro, finalizado com granulado de chocolate; cupcake de massa de chocolate, recheado e coberto de brigadeiro tradicional, finalizado com granulado de chocolate; massa amanteiga de baunilha recheada com morango e creme de chocolate branco e coberta com nata; cupcake de maçã recheado com doce de leite sem glúten.
d. Bolo cuca: Bolo cuca de doce de leite, bolo cuca de uva, bolo cuca de banana, bolo cuca de creme, bolo cuca de maçã, bolo cuca de goiabada.
8.16 Salgados: deverão ser servidos salgadinhos fritos ou assados no dia e devem estar frescos quando da entrega.
Menu tipo 01: 1 itens da lista – até 2 opção cada;

Menu tipo 02: 2 itens da lista – até 2 opções de cada item;

Menu tipo 03: 3 itens da lista de frios – até 4 opções de cada item;

A empresa deverá disponibilizar para escolha as seguintes opções dentro dos itens:

a. Salgados fritos: coxinha, bolinha de queijo, croquete de frango, pastelzinho de carne/queijo/pizza/legumes, risole de carne/ queijo com orégano/frango/palmito, quibe, enroladinho de salsicha, bolinho de carne, frango com catupiry, cone de batata-frita.
b. Sanduiches: Baguete recheado com queijo minas, alface americana, tomate seco e pasta de ervas finas; Baguete recheada com abobrinha grelhada temperada, cogumelo paris refogado, molho, rúcula, e tomate seco; sanduiche de carne louca; Mini sanduíche de croissant recheado com presunto / peito de peru / salaminho / salpicão / atum / patê de frango / patê de tomate Seco com ricota - Queijo branco, prato ou Mussarela. - Alface e tomate ou rúcula e tomate; mini sanduiche de falafel no pão sírio; mini hamburguer; cachorro-quente; sanduiche de ovo;
c. Salgados assados: empadinha palmito/frango/frango com catupiry; quinche de alho poró/Lorraine/frango; torta fria de salpicão, torta fria de atum, torta de legumes, esfiha fechada de frango/carne/pizza, esfiha aberta de zaatar vegetariana/calabresa/frios; empanada de carne com azeitona e uva passa/frango com azeitona e uva passa/brócolis frescos, abóbora, abobrinha (vegetariana); 
d. Canapês: barquete de salpicão/queijo e presunto/ vinagrete; canudo crocante com recheio de salpicão; bruscheta de tomate e queijo cremoso/tomate e pimentão/azeitonas/tomate e rúcula; palitinho com queijo, tomate e azeitona/ queijo, tomate e salame; Vol-au-vent de frutas vermelhas/ queijo/ creme de ricota com milho/ alho poró, dadinho de tapioca, almondega no palito, provolone desidratado, escondidinho de carne seca, cone de chips de batata/mandioca/cenoura/batata doce/beterraba.
8.17 Doces: Os doces devem ser frescos, elaborados com produtos de qualidade e devem ter aspecto, sabor e textura similar ao tradicional. 
Menu tipo 01: 1 itens da lista – até 2 opção cada;

Menu tipo 02: 2 itens da lista – até 2 opções de cada item;

Menu tipo 03: 3 itens da lista de frios – até 4 opções de cada item;

A empresa deverá disponibilizar para escolha as seguintes opções dentro dos itens:

a. Doces tradicionais: brigadeiro, beijinho, cajuzinho, quindim, dois amores, bicho de pé, brigadeiro de paçoca, gelatina.
b. Doces especiais: brigadeiro de churros, brigadeiro de limão siciliano, brigadeiro de nutella, brigadeiro sensação, surpresa de uva. 
c. Doces finos: Madeleine de doce de leite, camafeu de nozes, camafeu de castanha, espelhado de nozes, espalhado com massa de coco/dois amores/abacaxi/morango/uva, bala de coco, eclaer de chocolate, cheesecake de chocolate/ frutas vermelhas/ laranja/ doce de leite, canolli, espetinho de frutas coberto com chocolate, bem-casado.
d. Minitortinha: maracujá, limão, morango, queijadinha, maçã, banoffe, chocolate, alemã, banana, requeijão com goiabada, coco, 
e. Bombons: bombom de morango, bombom de cereja, bombom de uva, bombom de coco, bombom de banana, 
f. Tacinhas: cocada de colher, mousse de limão, olho de sogra, mousse de goiaba, brigadeiro de colher, morango com nata e merengue, mousse de chocolate, verrine de morango, abacaxi gelado, strogonoff de nozes.
9 - CARDÁPIO DO BUFFET 
	TIPO 1
	BUFFET ALMOÇO/JANTAR: CARDAPIO TIPO I: Polenta com molho de frango. 4 tipos de saladas: Alface, tomate, beterraba, cenoura. Sobremesa: gelatina em copinhos plásticos de café podendo ser variados os sabores. Bebidas: Refrigerante de 1ª (primeira) linha diet, light e normal. 2 opções de suco natural sendo laranja ou morango.

	TIPO 2
	BUFFET ALMOÇO/ JANTAR: CARDAPIO TIPO II: 1 (um) opção de carne sendo estrogonofe de carne bovina (patinho), arroz branco, batata palha. 4 opções de salada: tomate, alface, brócolis e cenoura. Bebidas: Refrigerante de 1ª (primeira) sabores variados linha diet, light e normal.2 opções de suco natural sendo laranja, uva. Sobremesa: Gelatina variados sabores servidos em copinho de café descartável.

	TIPO 3
	BUFFET ALMOÇO/ JANTAR: CARDAPIO TIPO  III: 1 (um) opção de carne sendo sobrecoxa desossada assada , risoto de frango, maionese e farofa. 3 opções de salada: alface, tomate e pepino. Bebidas: Refrigerante de 1ª( primeira) linha diet, light e normal. 2 opções de suco natural sendo laranja, maracujá. Sobremesa: 1 (uma) opção sagu de uva servidas separadamente em embalagens de plástico de 180ml com tampa.


	TIPO 4
	BUFFET ALMOÇO/JANTAR: CARDAPIO TIPO IV:  2 (duas) opção de carne sendo coxa sob coxa assada e alcatra. 2 (duas) opções de arroz: branco, risoto de frango. 1 (uma) de massa: lasanha a bolonhesa. 1 (uma) opção de farofa de bacon. 2 opções de bebidas: Refrigerante sendo 2 opções de sabor, suco natural sendo 2 opções de sabor. 2 opções de Aperitivos: pepino em conserva, azeitona. Maionese. Feijão preto. 2 opções de sobremesa. Mousse de maracujá, pudim de leite condensado.

	TIPO 5
	BUFFET ALMOÇO/ JANTAR: CARDAPIO TIPO V: 4 Opções de carne frango à parmegiana, linguiça toscana, alcatra, bisteca suína frita.3 opções de arroz: Arroz branco, arroz à grega, risoto.3 (três) opções de massa: lasanha á frango, nhoque de carne moída, macarrão alho e óleo. 1 opção de farofa de bacon. 3 opções de bebidas: 3 opções de suco natural (uva, laranja, morango) 3 opções de refrigerantes (guaraná, framboesa, laranja) 2 opções de água: agua c/ gás, agua s/gás. 4 opções aperitivos (pepino em conserva, azeitona, ovo de codorna). Maionese, feijão. 4 opções de sobremesa: Pavê de limão, salada de frutas, torta alemã.

	TIPO 6
	BUFFET ALMOÇO/JANTAR: CARDAPIO TIPO VI : 4 (quatro) Opções de carne: Linguiça toscana, lombo suíno, frango à milanesa, alcatra. 3 (três) opções de arroz: arroz branco, risoto, arroz carreteiro. 3 (três) opções de massas: macarrão alho e óleo, panqueca, lasanha de frango. 1 (uma) opção de farofa de bacon. 3 (três) bebidas: Refrigerante 5 sabores (laranja, uva, framboesa, guaraná, limonada) 4 sabores de suco (uva, morango, maracujá, laranja) 2 (duas) opções de água c/ gás, água s/gás. Maionese, feijão. 4 (quatro) opções de sobremesa: Bombom de travessa, bringadeirão, manjar de coco, pudim de leite condensado.


Duração dos Serviços:

Buffet tipo 1,2 e 3: entre 30 min e 2h

Buffet tipo 4,5 e 6: entre 2h e 3h 

9.1 Tempo para montagem: no máximo 60 min antes do evento
9.2 Saladas: os produtos utilizados nas saladas devem estar limpos, em devem ter uma aparência adequada e devem  
9.3 Arroz: deverão ser servidos em cubas de alimentos, com fonte de calor e tampa.
9.4 Massas: deverão ser servidos em cubas de alimentos, com fonte de calor e tampa.
9.5Carnes: deverão ser servidas em cubas de alimentos, com fonte de calor e tampa, carnes de boa qualidade, deve ser frescas e estar com uma boa aparência.
9.6  Farofa:   as farofas dever ser frescas, e elaboradas com produtos de qualidade e devem ter aspecto, sabor e textura.  



9.7 Bebidas:  As bebidas deverão ser acompanhadas de copos, mexedores, saches individuais de açúcar e adoçante e guardanapos.
a. Refrigerante: deverá ser servido em jarras de vidro transparente de no mínimo 1l cada, de forma que a bebida seja mantida refrigerada o tempo todo. Poderão ser escolhidos os seguintes sabores: Laranja, laranjinha, guaraná, framboesa, abacaxi, limão e uva.  
b. Suco natural: deverá ser servido em suqueiras elétricas, de forma que a bebida seja mantida refrigerada o tempo todo. Poderão ser escolhidos os seguintes sabores: laranja, maça, maracujá, uva integral, abacaxi, abacaxi com hortelã, morango, laranja com morango, limonada, limonada com morango, suco de manga, suco de melancia, suco de mamão e laranja, suco verde (couve, maracujá e limão/ couve, limão, maça, gengibre e água).









c. Água com gás: deverá ser servido em garrafas em jarras de vidros transparente de no mínimo 1l cada, devendo ser mantido refrigerado em  todo o tempo.

d. Água sem gás: deverá ser servido em garrafas em jarras de vidros transparente de no mínimo 1l cada, devendo ser mantido refrigerado em todo o tempo.

9.8. Aperitivos: todos os aperitivos deverão ser servidos de forma que seja fácil de que uma pessoa em pé possa comer. Ou seja, deverão estar fatiados ou cortados em cubos e dispostos no local com temperatura apropriada; ou ainda estar espetados em palitos de madeira lixados.

9.9 Sobremesas: As sobremesas devem ser frescos, elaborados com os produtos de qualidade e devem ter aspecto, sabor e textura similar ao tradicional.
10. TABELA A (COQUETEL E CAFÉ DA MANHÃ)
	ALIMENTOS
	QUANTIDADE POR PESSOA 

	Sólido (gramas)
	500

	Bebidas (mililitro)
	500


11.TABELA B (ALMOÇO E JANTAR)
	ALIMENTOS 
	QUANTIDADE POR PESSOA ALMOÇO 
	QUANTIDADE POR PESSOA JANTAR

	Sólido (gramas)
	700
	500

	Bebidas (mililitro)
	400
	400

	Sobremesa (gramas)
	150
	150


12. OUTROS ESCLARECIMENTOS

12.1 O transporte das matérias-primas, insumos e produtos semielaborados deverá ser realizado em veículos apropriado, devidamente higienizado e climatizado. Os gêneros alimentícios, dependendo de sua natureza, deverão ser acondicionados em recipientes térmicos hermeticamente fechados. 

12.2 Os alimentos preparados deverão obedecer, em todas as fases, as técnicas corretas de culinárias, ser saudáveis e adequadamente temperados, respeitando as características próprias de cada ingrediente, assim como os diferentes fatores de modificação, físico, químico e biológico, no sentido de asseguras a preservação dos nutrientes.

 12.3 A quantidade a ser servida deve estar adequada ao número de convidados; não deve, portanto, ser excessiva tampouco denotar escassez, sobretudo para os convidados servidos por último;

12.4 Os alimentos devem estar harmoniosamente dispostos nas travessas e bandejas, inclusive no que se refere à distribuição de cores; com originalidade na decoração dos pratos, sem exageros, e também toda atenção deve ser dada para os molhos que podem ser servidos separadamente, e para que não afetem negativamente com suas guarnições.

12.5 O sabor dos pratos é elemento essencial; não deve ser excessivamente temperado nem insosso os produtos utilizados devem ser, tanto quanto possível, frescos e naturais, devendo ser evitados por exemplo enlatados, corantes e aromatizantes químicos e sabores artificiais. 

12.6 A não entrega dos serviços dentro do prazo exigira a revogação deste contrato e a aplicação das sanções legais previstas. 

12.7 A entrega dos itens e a emissão da respectiva nota fiscal estão condicionadas ao recebimento da Autorização de Fornecimento ou outro documento equivalente. 

12.8  O contratado é obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, às suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vícios, defeitos ou incorreções resultantes da execução ou de materiais empregados, mesmo após ter sido recebido definitivamente o objeto do contrato.
12.9 A CONTRATADA deverá ser especializada em preparação, fornecimento e atendimento de serviço de buffet, devidamente autorizada, credenciada e licenciada pelo poder público para o exercício da atividade.

12.10A CONTRADA ao fornecer os serviços em qualquer modalidade, café colonial ou buffet, deverá disponibilizar todos os materiais e utensílios necessário a cada tipo de serviço; pratos, talheres completos, guardanapos, copos, mini colher descartável p/ café, ,jarras, xicaras de louça para café, chás ou leite, garrafas térmicas para leite com açúcar, café com e sem açúcar em garrafas devidamente identificadas.

12.11 Quanto ao cronograma da execução e quantitativos dos serviços que serão realizados, a contratada deverá obedecer a solicitação da Secretaria de Educação, Cultura e Esporte, devidamente autorizada pelo gestor do contrato.

12.12 Nos pedidos enviados à CONTRATADA deverão constar nome do evento, tipo de buffet, a data e hora de sua realização, a quantidade real de pessoas a serem atendidas e o cardápio sugerido, de acordo com as datas estimadas e previamente definidas pela Secretaria de Educação, Cultura e Esporte.

13. DA REQUISIÇÃO DOS SERVIÇOS 
13.1 A requisição se dará por meio de ordem de Serviço assinada pelo gestor (a) do Contrato e será encaminhado à CONTRATADA informando o pedido e a quantidade necessária com, no mínimo, 5h (cinco) dias de antecedência;

13.2 Em casos de extrema necessidade e sendo imprescindível a realização de evento, a CONTRATADA fornecerá as refeições aos sábados, domingos e feriados. O comunicado à CONTRATADA será feito com antecedência mínima de 48h (quarenta e oito horas).

14. RESPONSÁVEL PELO RECEBIMENTO
14.1 Caberá ao(s) servidor(es) designado(s) bem como a comissão de recebimento verificar se os itens, atendem a todas as especificações e demais requisitos exigidos, bem como autorizar o pagamento da respectiva nota fiscal, e participar de todos os atos que se fizerem necessários para o adimplemento a que se referir o objeto licitado.

15. CONDIÇÕES E PRAZOS DE PAGAMENTO
15.1 O pagamento será efetuado em até 30 (trinta) dias após a entrega e recebimento definitivo, com o devido adimplemento contratual, de forma parcelada, mediante emissão e apresentação da Nota Fiscal, de acordo com os termos do art. 40, inciso XIV, “a”, da Lei 8.666/93.  

15.1.1 A proponente participante deverá manter como condição para pagamento, durante toda a execução do contrato, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas na licitação. 
16. DEMAIS OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA
16.1 A CONTRATADA obriga-se a: 

a) Executar o fornecimento, nos termos propostos, assumindo inteira responsabilidade pelo fiel cumprimento das obrigações pactuadas, utilizando produtos de primeira qualidade e dentro dos padrões de higiene exigidos pelos órgãos competentes, de acordo com as composições definidas pelas secretarias, sob pena de responsabilidade pelo seu descumprimento.

b)  Manter as instalações físicas em perfeitas condições de higiene, instalações, bem como permitir e facilitar a inspeção pela fiscalização das Secretarias, inclusive, prestar informações e esclarecimentos quando solicitados, sobre quaisquer procedimentos atinentes à execução dos serviços; e/ou solicitar vistoria da Vigilância Sanitária quando necessário.

c) Supervisionar permanentemente os serviços, de modo a obter uma operação eficiente e eficaz, de acordo com orientação da Secretaria.

d) Atender de imediato as solicitações, corrigindo no prazo máximo de 01 (uma) hora após solicitação, qualquer ocorrência na prestação dos serviços contratados;

e) Não transferir a outrem o objeto desse termo, exceto nos casos de subcontratação parcial, desde que expressamente autorizadas pela Secretaria;

f)  Não promover a publicidade de seus serviços usando o objeto deste certame, salvo se expressamente autorizada pela Secretaria de Educação, Cultura e Esporte.

g) Comunicar ao CONTRATANTE, por escrito no prazo mínimo e 12 (doze) horas quaisquer alterações ou acontecimentos que impeçam, mesmo que temporariamente, de cumprir seus deveres e responsabilidade relativas à execução do contrato, total ou parcialmente, ainda que por motivos de caso fortuito ou força maior

h)  Responsabilizar-se por todos os ônus e obrigações concernentes a legislação fiscal, social, tributária e trabalhista e ainda por danos, prejuízo que, a qualquer título, causar a terceiros em virtude da execução dos serviços;

i) Substituir por conta, no total ou em parte, o fornecimento quando o mesmo se apresentar insalubre, com vestígios de deterioração ou quando não atenderem ao subitem 10.1 deste termo de referência. 

j)  Garantir a qualidade dos serviços prestados, respondendo, na forma da lei, por quaisquer danos decorrentes da má execução contratual. 

k) Responder pelos danos causados diretamente a CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execução do CONTRATO, não excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalização ou o acompanhamento pela CONTRATANTE, conforme artigo 70 da lei n. 8.666/93.

l)  Manter, durante toda a execução do CONTRATO, em compatibilidade com as suas obrigações por ela assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas na licitação, de acordo com o art. 55, inciso XII, da Lei n. 8.666/93.

16.2 A CONTRATADA deverá possuir estrutura operacional com capacidade de atendimento às necessidades da Secretaria de Educação, Cultura e Esporte, tais como: 

a) Pessoal qualificado (cozinheiros, garçons) e uniformizados;

b) Veículo próprio e adaptado para o transporte, conservação, higiene e segurança dos alimentos;

c)  Louças (pratos, xicaras e pires) em quantidade suficiente para cada evento;

d) Taças, copos e jarras de vidro de ótima qualidades;

16.3 Todas as despesas necessárias à perfeita execução do CONTRATO (os tipos de matéria prima, insumos e produtos utilizados na preparação dos alimentos constantes dos cardápios exigidos pela Secretaria de Educação, Cultura e Esporte, bem como as bebidas servidas, o transporte dos alimentos, as embalagens, as despesas com funcionários, taxas, impostos, encargos sociais e trabalhistas etc.) devem estar incluídas nos preços ofertados pela CONTRATADA.

16.4 A licitante vencedora ficará obrigada a prestar os serviços e entregar os itens, objeto deste Edital, de acordo com as especificações exigidas, na forma, nos locais, prazos e preços estipulados na sua proposta e na Autorização de Fornecimento.

ANEXO II

MODELO DE PROPOSTA READEQUADA A SER UTILIZADA SOMENTE APOS O ENCERRAMENTO DOS LANCES

DADOS DA PROPONENTE NOME:

RAZÃO SOCIAL:

Nº DO CNPJ:

ENDEREÇO COMPLETO:

TELEFONES:

E-MAIL:

VALIDADE DA PROPOSTA 
(NÃO INFERIOR A 60) DIAS.

	Item
	Especificação
	Und.
	Quant.
	Preço unitário

(R$)
	Preço total

(R$)


LISTA DE ITENS:...................

· Informar especificação dos produtos/materiais;

· Informar marca; (quando for o caso)

· Informar unidade, quantidade e valor Unitário;

· Informar que a proponente se obriga a cumprir todos os termos da Nota de Empenho a ser firmada com a vencedora do certame.

· Informar que a validade desta proposta é de 60 (sessenta) dias corridos, contados da data da abertura da sessão pública de PREGÃO ELETRÔNICO.

· Prazo máximo de entrega dos produtos será de acordo com o ANEXO I do edital.

· Nos preços ofertados já estão inclusos os tributos, fretes, taxas, seguros, encargos sociais, trabalhistas e todas as demais despesas necessárias à execução do objeto.

[Nome/Cargo/Assinatura do Responsável Legal e CPF] [Nome da Empresa]

[CNPJ]

[Local], 
de 
de 2021.

ESTE DOCUMENTO PODERÁ SER ASSINADO DIGITALMENTE PELO RESPONSAVEL DA EMPRESA

ANEXO III - MODELO DE DECLARAÇÃO DE CONDIÇÃO DE MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE

À PREFEITURA MUNICIPAL DE QUITANDINHA -  PREGÃO ELETRÔNICO: ---

DECLARAMOS, sob as penas da lei, que a empresa 
, inscrita no CNPJ nº  
, cumpre os requisitos legais para a qualificação como microempresa ou empresa de pequeno porte estabelecidos pela Lei Complementar nº 123/2006, em especial quanto ao seu art. 3º, estando apta a usufruir o tratamento favorecido estabelecido nessa Lei Complementar.

DECLARAMOS, ainda, que a empresa está excluída nas vedações constantes do parágrafo 4º do artigo 3º da Lei Complementar nº 123/2006, e que se compromete a promover a regularização de eventuais defeitos ou restrições existentes na documentação exigida para efeito de regularidade fiscal, caso seja declarada vencedora do certame.

Por ser expressão da verdade, firmamos a presente.

[Local], 
de 
de 2021.

[Nome/Cargo/Assinatura do Responsável Legal] [Nome da Empresa]

[CNPJ]

ESTE DOCUMENTO PODERÁ SER ASSINADO DIGITALMENTE PELO RESPONSAVEL DA EMPRESA

ANEXO IV- MODELO DE DECLARAÇÃO UNIFICADA

À PREFEITURA MUNICIPAL DE QUITANDINHA PREGÃO ELETRÔNICO Nº 38/202_.

Pelo presente instrumento, a empresa ........................., CNPJ nº
, com sede na ............................................, através de seu representante legal infra-assinado, que:

1) DECLARAMOS que, em cumprimento ao inciso XXXIII, do artigo 7º da Constituição Federal combinado ao inciso V do artigo 27 da Lei 8.666/93, que não possuímos em nosso quadro funcional pessoas menores de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e, de menores de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho, salvo na condição de aprendiz, a partir dos 14 (quatorze) anos.

2) Declaramos que assumimos inteira responsabilidade pela autenticidade de todos os documentos apresentados, sujeitando-nos a eventuais averiguações que se façam necessárias;

3) Comprometemo-nos a manter, durante todo o período de vigência do presente contrato, em compatibilidade com as obrigações assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas nesta licitação;

4) Comprometemo-nos a repassar na proporção correspondente, eventuais reduções de preços decorrentes de mudanças de alíquotas de impostos incidentes sobre cumprimento do objeto, em função de alterações de legislação pertinente, publicadas durante a vigência do contrato;

5) Declaramos que temos conhecimento e submetemo-nos ao disposto neste edital e anexos e legislação aplicada

6) DECLARAMOS que até a presente data inexistem fatos impeditivos para nossa habilitação e participação no presente processo licitatório e estamos cientes da obrigatoriedade de declarar ocorrências posteriores.

7) DECLARAMOS, ainda, que não fomos declarados inidôneos por nenhum órgão do poder público em qualquer de suas esferas.

8) Declaramos para os devidos efeitos e sob pena da lei que não possuir em seu quadro societário servidor público da ativa, empregado de empresa pública ou de sociedade de economia mista.

9) 
Declaramos para os devidos fins de direito, na qualidade de Proponente dos procedimentos licitatórios, instaurados por este Município, que o (a) responsável legal da empresa é o (a) Sr. (a) ............................................................., Portador(a) do RG sob nº................................................. e CPF nº ........................................................, cuja função/cargoé..................................................
(sócio administrador/procurador/diretor/etc), responsável pela assinatura da Ata de Registro de Preços/contrato.

10) Declaramos para os devidos fins que em caso de qualquer comunicação futura referente e este processo licitatório, bem como em caso de eventual contratação, concordo que a Ata de Registro de Preços/Contrato seja encaminhado para o seguinte endereço:

a. E-mail:

b. Telefone: ()

11) Caso altere o citado e-mail ou telefone comprometo-me em protocolizar pedido de alteração junto ao Sistema de Protocolo deste Município, sob pena de ser considerado como intimado nos dados anteriormente fornecidos.

12) Nomeamos e constituímos o senhor (a)........................................., portador(a) do CPF/MF

sob n.º..................................., para ser o(a) responsável para acompanhar a execução da Ata de Registro de Preços/contrato, referente ao Pregão Eletrônico n.º ----- e todos os atos necessários ao cumprimento das obrigações contidas no instrumento convocatório, seus Anexos e na Ata de Registro de Preços/Contrato.

13) Por ser expressão da verdade, firmamos a presente.

[Local], 
de 
de 202_.

[Nome/Cargo/Assinatura do Responsável Legal] [Nome da Empresa]

[CNPJ]

ESTE DOCUMENTO PODERÁ SER ASSINADO DIGITALMENTE PELO RESPONSAVEL DA EMPRESA

ANEXO V

MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS 

ATA DE REGISTRO DE PREÇOS Nº <NUMEROCONTRATO>/<EXERCICIOCONTRATO>-PMQ

PREGÃO Nº 38/2023 - PMQ.

<PROCESSOLICITACAO>- PMQ 

Aos _______, em conformidade com o resultado obtido no Pregão nº 38/2023-PMQ, é expedida a presente Ata de Registro de Preços, de acordo com o disposto nas Leis Federais nº 8.666/1993 e 10.520/2002 e  Decretos Municipais, conjuntamente com as condições a seguir estipuladas, regem o relacionamento obrigacional entre o MUNICÍPIO DE QUITANDINHA e o DETENTOR DA ATA:

1. Consideram-se registrados os preços constantes do relatório anexo propostos na já referida licitação pelo Detentor da Ata ___________________, pessoa jurídica de direito privado, inscrita no CNPJ sob nº ________________Inscrição Estadual nº ____________Inscrição Municipal nº___________________, com endereço na Rua ___________,email:_______________, neste ato representada por ____________________________

2. O Órgão Gerenciador, como representante do Município nesta Ata, efetuará seus pedidos ao fornecedor, através da entrega da Requisição de Empenho por onde correrá a despesa, mediante comprovante de recebimento por qualquer meio, inclusive fac-símile, na forma descrita no Edital de Pregão nº  38/2023-PMQ.

2.1 Quanto necessário ou para aquisição de maior vulto, a Administração poderá convocar a Detentora da Ata para firmar contrato (regido pela lei 8.666/93) com a Administração no mesmo preço registrado, sendo vedado a Detentora da Ata se recusar a firmar o contrato enquanto vigente a Ata de Registro de Preço, limitando a contratação à quantidade igual ao saldo remanescente da Ata e a vigência por igual ou menor período de vigência da Ata.

3. O prazo para entrega dos respectivos itens será de no máximo de  10 Dias, nas condições estabelecidas no Edital e pela correspondente Requisição de Empenho, devendo o local do fornecimento/carregamento estar dentro dos limites do Município de Quitandinha.

3.1. Não poderá o Detentor da Ata recusar-se a entregar no Município de Quitandinha os itens solicitados na Requisição de Empenho, mesmo que em pequena quantidade, sob pena de imposição das penalidades previstas nos arts. 86, 87 e 88 da Lei nº 8.666/93.

4. O prazo de validade do registro será até 365 Dias, sendo que, ao final do período, havendo disponibilidade de receita e saldo, poderá ser convertida a ARP em Contrato, até o limite do saldo.

4.1 A presente ata poderá ser rescindida amigavelmente pelas partes, ou por iniciativa de qualquer uma delas, seja por inexecução total ou parcial, na verificação de qualquer das hipóteses previstas no art. 78 da Lei nº 8.666/93 e quando ocorrer as hipóteses previstas nos art. 37, 38 e 39 do Decreto n. 1315/2020.

5. Os valores devidos pela Prefeitura serão pagos diretamente na conta bancaria da detentora, <DADOSBANCARIOS> em até 30 DIAS, após a entrega dos itens, mediante apresentação da respectiva Nota Fiscal/Fatura, acompanhada dos comprovantes de regularidade do FGTS e Receita Federal abrangendo as Contribuições Previdenciarias e , na forma e regras previstas no item 20 do Edital.

6. Os preços registrados serão confrontados periodicamente, pelo menos trimestralmente, com os praticados no mercado e assim controlados pelo Órgão Gerenciador.

7. Os produtos fornecidos serão recebidos provisoriamente; o recebimento definitivo será feito após a verificação das especificações, qualidade e quantidade, e conseqüentemente aceitação, no prazo de até 07 (sete) dias úteis a contar do recebimento provisório, ou imediatamente quando for o caso. No caso de defeitos, deverão ser substituídos.

8. No caso de embalagens, estas deverão conter as seguintes informações: nome do produto, lote, procedência, data de fabricação, data de validade, nome do fabricante, rótulo, etc., quando houver, e deverá apresentar-se conforme requisitado.

9. As despesas decorrentes dos pedidos de fornecimento correrão à conta do(s) código(s) a seguir discriminado(s): 

<DOTACOES.CONTRATO#T>

10. Esta Ata de Registro de Preços não obriga o Órgão Gerenciador a firmar as contratações com o fornecedor, ficando-lhe facultada a utilização de outros meios, assegurada, nesta hipótese, a preferência do beneficiário do registro em igualdade de condições, nos termos do art. 15, § 4º da Lei Federal nº 8.666/93.

10.1 O Município poderá aceitar a adesão de terceiros na Ata de Registro de preços, na quatidade limitada ao saldo remanescente registrado, quando não prejudicar o planejamento do Município e o interesse público, nas mesmas condições da Ata, desde que também autorizado e aceito pela Detentora da Ata, na forma prevista no Decreto n. 571/10.

11. O descumprimento das obrigações pactuadas, observada as obrigações previstas para as partes nos itens 16 e 17 do Edital, sujeitará o Detentor da Ata às sanções definidas no item 18 e subitens do Edital de Pregão nº  38/2023-PMQ, que desta Ata faz parte integrante aqui integralmente transcritos para todos os efeitos legais.

11.1. Caso haja necessidade de aplicação de multa pelo descumprimento das obrigações pelo Detentor da Ata,, será equivalente a 2,0% (dois por cento) do valor global do registrado na Ata.

12. O Detentor da Ata deverá manter, enquanto vigorar o Registro de Preços e em compatibilidade com as obrigações por ele assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas pelo Edital de Pregão nº  38/2023-PMQ.

13. Faz parte integrante desta Ata de Registro de Preços, aplicando todos os seus dispositivos, o Edital de Pregão nº  38/2023-PMQ, as Ordens de Compra/Nota de Empenho com os termos aditados e a proposta da detentora da Ata naquilo que não contrariar as presentes disposições.

14. As questões oriundas desta Ata e do procedimento licitatório que a procedeu, serão dirimidas no Foro da Comarca de Rio Negro/PR, esgotadas as vias administrativas.

15. Para constar que foi lavrada a presente Ata de Registro de Preços, em 03 (três) vias de igual teor e forma, que vão assinadas pelo Sr. JOSE RIBEIRO DE MOURA, Prefeito Municipal de Quitandinha, pelo Sr. <FORNECEDOR.CONTRATO#T&NOMEREPRESENTANTE>,  representante legal do Detentor da Ata e duas testemunhas.

MUNICÍPIO DE QUITANDINHA

Prefeito Municipal

DETENTOR DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS

Gestor Contrato

Fiscal do Contrato

Testemunhas:

ESTE DOCUMENTO PODERÁ SER ASSINADO DIGITALMENTE PELO RESPONSAVEL DA EMPRESA

ANEXO VI 

TERMO DE ADESÃO AO SISTEMA DE PREGÃO ELETRÔNICO DA 

BOLSA DE LICITAÇÕES E LEILÕES DO BRASIL (licitante) 

AUTORIZAÇÃO PARA REPRESENTAÇÃO EM PREGÕES.

	Autorização para Representação em Licitações

	Nome:

	Endereço:

	Bairro:
	Cidade:

	CNPJ/CPF:

	Inscrição estadual:

	Telefone comercial:

	E-mail:

	Representante legal: 

	CPF:
	RG:
	Telefone:


Por meio do presente Termo de Adesão, o Licitante acima qualificado manifesta sua adesão ao Regulamento do Sistema Eletrônico de Licitações da Bolsa de Licitações e Leilões do Brasil, do qual declara ter pleno conhecimento, em conformidade com as disposições que seguem.

São responsabilidades do Licitante:

I.
tomar conhecimento de e cumprir todos os dispositivos constantes dos editais de negócios dos quais venha a participar;

II.
observar e cumprir a regularidade fiscal, apresentando a documentação exigida nos editais para fins de habilitação nas licitações em que for vencedor; e

III.
observar a legislação pertinente, bem como o disposto nos Estatutos Sociais e nas demais normas e regulamentos expedidos pela Bolsa de Licitações e Leilões do Brasil, dos quais declara ter pleno conhecimento.

O Licitante reconhece que a utilização do sistema eletrônico de negociação poderá implicar o pagamento de taxas de utilização, conforme previsto nos normativos expedidos pela Bolsa de Licitações e Leilões do Brasil e/ou nos editais de licitação dos quais venha a participar. O Licitante autoriza a Bolsa de Licitações e Leilões do Brasil a expedir boleto de cobrança bancária referente às taxas de utilização ora referidas.

Sem prejuízo do disposto acima, o Fornecedor/Comprador outorga plenos poderes à sociedade corretora abaixo qualificadas, nos termos dos artigos 653 e seguintes do Código Civil Brasileiro, para o fim específico de representá-lo nos negócios de seu interesse realizados por meio do Sistema BLL Compras da Bolsa de Licitações e Leilões do Brasil, podendo a sociedade corretora, para tanto:

I.
declarar que conhece e atende as condições de habilitação previstas no Edital;

II. 
Apresentar lance de preço;

III.
apresentar manifestação sobre os procedimentos adotados pelo PREGOEIRO;

IV.
solicitar informações via sistema eletrônico;

V.
interpor recursos contra atos do PREGOEIRO;

VI.
apresentar e retirar documentos;

VII.
solicitar e prestar declarações e esclarecimentos;

VIII.
assinar documentos relativos às propostas;

IX.
emitir e firmar o fechamento da operação; e

X.
praticar todos os atos em direito admitidos para o bom e fiel cumprimento do presente mandato, que não poderá ser substabelecido.

	Corretora:
	 

	Endereço:
	

	CNPJ:
	


O presente Termo de Adesão é válido até __/__/____, podendo ser rescindido ou revogado, a qualquer tempo, pelo Licitante, mediante comunicação expressa, sem prejuízo das responsabilidades assumidas durante o prazo de vigência ou decorrentes de negócios em andamento. 

Local e data:
___________________________________________________________

______________________________________________________

(assinaturas autorizadas com firma reconhecida em cartório)

Anexo VII

Anexo ao Termo de Adesão ao Sistema BLL Compras
da Bolsa de Licitações e Leilões do Brasil

(Licitante)

	Indicação de Operadores (licitante direto)

	Licitante:

	CNPJ:

	Operadores

	1
	Nome:

	
	CPF: 
	Função: 

	
	Telefone:
	Celular:

	
	Fax:
	E-mail:

	2
	Nome:

	
	CPF:
	Função: 

	
	Telefone:
	Celular:

	
	Fax:
	E-mail:


O Licitante reconhece que:

I.
a Senha e a Chave Eletrônica de identificação do usuário para acesso ao sistema são de uso exclusivo de seu titular, não cabendo à Bolsa nenhuma responsabilidade por eventuais danos ou prejuízos decorrentes de seu uso indevido;

II.
o cancelamento de Senha ou de Chave Eletrônica poderá ser feito pela Bolsa, mediante solicitação escrita de seu titular ou do Licitante;

III.
a perda de Senha ou de Chave Eletrônica ou a quebra de seu sigilo deverá ser comunicada imediatamente à Bolsa, para o necessário bloqueio de acesso; e

IV.
o Licitante será responsável por todas as propostas, lances de preços e transações efetuadas no sistema, por seu usuário, por sua conta e ordem, assumindo-os como firmes e verdadeiros. 

V.   o não pagamento da taxa ensejará a sua inclusão no cadastro de inadimplentes da Bolsa,         no Serviço de Proteção de Credito e no SERASA.  

Local e data:
___________________________________________________________

______________________________________________________________________

(assinaturas autorizadas com firma reconhecida em cartório)

ANEXO VIII

DECLARAÇÃO DE CUMPRIMENTO DA LEI GERAL DE PROTEÇÃO DE DADOS - LEI N. 13.709/2018

Pregão nº ___/____-PMQ

Nome da empresa:

CNPJ:

A LICITANTE declara que tem ciência da existência da Lei Geral de Proteção de Dados (LGPD) e, se compromete a adequar todos os procedimentos internos ao disposto na legislação, com intuito de proteção dos dados pessoais repassados pelo Município de Quitandinha.

 A LICITANTE fica obrigada a comunicar ao Município ora contratante, em até 24 (vinte e quatro) horas, qualquer incidente de acessos não autorizados aos dados pessoais, situações acidentais ou ilícitas de destruição, perda, alteração, comunicação ou qualquer forma de tratamento inadequado ou ilícito, bem como adotar as providências dispostas no art. 48 da LGPD;

A LICITANTE declara desde já que está ciente das cláusulas previstas na minuta de contrato que acompanha o presente edital, especialmente no tocante à proteção dos dados pessoais que, por ventura, forem utilizados durante o certame e na execução do objeto da licitação

Loca e Data

Nome Assinatura do responsável 

ESTE DOCUMENTO PODERÁ SER ASSINADO DIGITALMENTE PELO RESPONSAVEL DA EMPRESA




� Jarras de no mínimo 1 L.


� Os pães deverão ser em formato para acompanhar os frios.






Gabinete do Prefeito
Rua José de Sá Ribas, 238 – CENTRO – CEP: 83840-000
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