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FORMULARIO DE AVALIAGAO TECNICA DE PRODUTOS:

Processo:

. 1.informacdes geraisdoproduto =~ ===

152/2024

Pregéo Sistema de Registro de Precos:

53/2024

Produto:

CHOCOLATE EM PO 33% - LOTE 40

Marca;

QUALIMESSE/ (KOGOULAK)

Fabricante:

KOGOULAK INDUSTRIA DE
ALIMENTOS LTDA

Proponente:

TODESCHINI SERVIGOS DE
ALIMENTACAO LTDA

Embalagem (Kg) : |

Esta adequada?

Confere com os ingredientes/componentes
informados na proposta?

" 2.Condigoes daEmbalagem

|
Analise visual das condigcbes da embalagem
primaria (inclusive a vedagé:o)

01kg

(X) sim ( )nao

Obs:

Declarado?

Quantidade de leite recomendado na
embalagem:

Modo de preparo realizado pelos técnicos seguiu
instrugdo de embalagem?

Rendimento

~ 7. Facilidades e dificuidad

(X) sim () ndo

Obs:

. 5Mododeprepato = = -

1kg do produto em 33 litros

(x)sim ( ) ndo
Obs:

Per capitalporcionamento)

Nao consta a informacgido na embalagem

Néo houve dificﬁldades nd prepéf’o'db prbdutd. ’

OBS: Verificamos que KOGpULAK é o fabricante, cuja marca é QUALIMESSE




D]

8. TESTE E AVALIAGAO SENSORIAL

Serdo avaliados os atributos de cinco caracteristicas sensoriais do alimento, aparéncia,
aspecto, aroma e sabor, de acordo com os adjetivos atribuidos as caracteristicas esperadas

ao produto (conforme modelo a seguir):

- Aparéncia: Caracteristico
- Aspecto: Caracteristico
- Aroma: Agradavel

- Sabor; Agradavel

. Gostei muitissimo

. Gostei muito

. Gostei ligeiramente !
N&o gostei nem desgostei .
. Desgostei ligeiramente
. Desgostei muito

. Desgostei muitissimo

ANWAOON

Vocé esta recebendo uma amostra de: CHOCOLATE EM PO 33%

Considerando as caracteristicas sensoriais esperadas para este produto:

Como vocé o classifica, considerando a seguinte escala?

Aparéncia Aspecto Aroma

Nota: 4 Nota: 2 : Nota: 4

Sabor Avaliagao
global
Nota: 2
Nota: 3,00

Equipe Técnica e demais servidores municipais que realizaram o teste:

Nome e Numero de Inscrigdo no CRN: ata (’* \/Q"? ~ AN 1 YES

Nome e Numero de Inscricdo no CRN:

Yol o Sapa ‘M\’

].a‘ 3 \2'\/_

)

AT

Toiihen e N PO A S
'&‘ ) -

Estara aprovado o produto ique obtiver nota superior a 4 em todos os critérios. O parecer
final da avaliacao devera ser emitido conforme modelo a seguir:

PARECER CONCLUSIVO DO TESTE SENSORIAL E AVALIAGAO SENSORIAL DO
! CHOCOLATE EM PO 33%

Nota da avaliacéo pelos degustadores

Média das avaliagées globais: 3,00

Produto aprovado?

( )sim (X)néo

Obs: 7D?urante a avaliacao, foi observado decantagao do produto e sabor residual néo




