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ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR 

 

I – INFORMAÇÕES GERAIS 

 

1. Identificação do processo e Requisitante 

Número do processo administrativo: 4424/2026 

Área Requisitante: Secretaria Municipal de Educação e de Assistência Social 

 

2. Equipe de Planejamento da Contratação:  

 

 

Nome: JULIANA G. BERALDO CAVALHEIRO - Matrícula: 9292 

CPF: 024.508.619-63 - RG: 6.675.806-0 - Telefone para contato: (41) 5675-5055 

E-mail: alimentacaoescolar@educacao.colombo.pr.gov.br 

  

 

Nome: LEONOR RABELO DE ANDRADE - Matrícula: 12222 

CPF: 016.806.349-25 - RG: 4.654.174-0 - Telefone para contato: (41) 3675-5054 

E-mail: alimentacaoescolar@educacao.colombo.pr.gov.br 

 

 

Nome: CARLA CAROLINE DUMS ORASMUS - Matrícula: 12137 

CPF: 053.175.069-80 - RG: 9.689.537-2 - Telefone para contato: (41) 3675-5909 

E-mail: psb.colombo@gmail.com 

 

II – DIAGNÓSTICO DA SITUAÇÃO ATUAL 

 

1. Descrição do problema a ser resolvido ou da necessidade apresentada  

A Prefeitura Municipal de Colombo, necessita de utensílios de cozinha para o 

atendimento as necessidades das unidades atendidas pela SEMED - Secretaria 

Municipal de Educação e pela SEMAS – Secretaria Municipal de Assistência Social. 

A aquisição dos materiais justifica-se pela necessidade no fornecimento de utensílios 
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para equipar as novas unidades de ensino e para atender as unidades de ensino que 

necessitam de reposição dos utensílios devido a depreciação pelo uso. 

. 

 

2. Alinhamento entre a contratação e o planejamento da Administração 

A aquisição do material está prevista no PAC – Plano Anual de Contratações, alinhada 

com a Lei Orçamentaria Anual do Município - LOA 2026. 

 

3. Descrição dos requisitos da contratação  

A empresa contratada deverá atender aos seguintes requisitos: 

- Os utensílios de cozinha e materiais diversos devem atender às especificações 

definidas no Termo de Referência; 

- A contratada deverá seguir os critérios compatíveis com os padrões de consumo 

social e ambientalmente sustentáveis, conforme disposto no Art. 7º, XI, da Lei nº 

12.305/2010 (Política Nacional de Resíduos Sólidos), no que couber. 

 

4. Estimativas das quantidades para a contratação 

As quantidades foram determinadas pelos técnicos da Secretaria Municipal de 

Educação e da Secretaria Municipal de Assistência Social. Essas quantidades foram 

calculadas a partir da análise da situação dos setores que serão atendidos e dos 

estoques existentes, a fim de proporcionar melhores condições de trabalho e 

eficiência nos serviços prestados, sendo que os quantitativos visam o atendimento 

pelo período de 12 (DOZE) meses. 

 DESCRIÇÃO QUANTIDADE 

01 ABRIDOR DE LATAS E GARRAFAS, em aço inox 
250 

02 
ACENDEDOR DE FOGÃO AUTOMÁTICO, composição ferro e plástico, 

tamanho aproximado 22,5cm 

120 

03 
ASSADEIRA RETANGULAR DE ALUMÍNIO, medindo aproximadamente 

30x42x6cm 

400 

04 
ASSADEIRA RETANGULAR DE ALUMÍNIO, medindo aproximadamente 

32x46,5x7cm 

300 

05 BACIA PLÁSTICA, resistente com capacidade de 14 litros. 150 

06 BACIA PLÁSTICA, resistente com capacidade de 20 litros. 300 

07 BACIA PLÁSTICA, resistente com capacidade de 25 litros. 100 



 

  3 

08 
BALDE EM PLÁSTICO POLIPROPILENO, resistente, com alça, capacidade 20 

litros 

200 

09 
BALDE GRADUADO EM PLÁSTICO POLIPROPILENO, resistente, com alça, 

capacidade 12 litros 

200 

10 

BANDEJA PLÁSTICA PARA SERVIR ALIMENTOS, confeccionada em plástico 

reforçado. Cores diversas. Dimensões Aproximadas: Altura: 3,5cm Largura: 

43cm Profundidade: 30cm 

180 

11 
BATEDOR DE CLARA FOUET EM AÇO INOX, profissional resistente, medindo 

aproximadamente 25 cm 

70 

12 
BOTIJA TÉRMICA DE POLIPROPILENO, garrafa térmica estrutura em 

polietileno de 5 L. 
70 

13 BULE DE ALUMÍNIO, capacidade 3 L Litros, com tampa 
80 

14 

CABRITA CORTADOR DE LEGUMES GRANDE com corpo em alumínio 

fundido e facas em aço inox medindo 10mm, tripé grande soldado com pintura 

eletrostática, colunas em aço maciço, duas molas. Com opções de macho e 

facas de 8mm / 10mm / 12mm. 

40 

15 

CAIXA PLÁSTICA EMPILHÁVEL 10 LITROS, confeccionada em polipropileno 

BPA free, com tampa na cor branca. Dimensões aproximadas: 29,0cm (C) x 

29,0 cm (L) x 14,0 cm (A). 

220 

16 

CAIXA PLÁSTICA EMPILHÁVEL 15 LITROS, confeccionada em polipropileno 

BPA free, com tampa na cor branca. Dimensões aproximadas: 56,0cm (C) x 

33,0 cm (L) x 12,0 cm (A). 

220 

17 

CAIXA PLÁSTICA EMPILHÁVEL 10 LITROS, confeccionada em polipropileno 

BPA free, com tampa na cor branca. Dimensões aproximadas: 56,0cm (C) x 

33,0 cm (L) x 19,0 cm (A). 

220 

18 
CAIXA PLÁSTICA VAZADA DE APROXIMADAMENTE 46 LITROS, na cor 

preta, utilizada em mercado e Hortifruti. 
220 

19 

CANECA EM AÇO INOX TIPO MERENDA ESCOLAR com pegador de inox, 

resistente com paredes internas e externas lisas sem frisos ou ressaltos, com a 

seguinte dimensão: Altura 7,5cm; Diâmetro 8; Capacidade 370 ml. 

3.000 

20 
CANECA DE VIDRO TEMPERADO COM CAPACIDADE 300ML, podendo ser 

utilizado em microondas 

1.000 

21 
CANECÃO DE ALUMÍNIO, CAPACIDADE 5 LITROS, com as seguintes 

dimensões: Altura 16cm; Diâmetro 16. 
100 

22 CHALEIRA DE ALUMÍNIO, CAPACIDADE 5 LITROS, com tampa. 120 

23 
COADOR DE PANO PARA CAFÉ, Coador fabricado em tecido 100% Algodão 

com cabo resistente medindo no mínimo 12 cm 

150 

24 
COADOR TIPO FUNIL EM AÇO INOX PERFURADO medindo no mínimo 35cm 

de diâmetro, 30cm de altura, com capacidade de 2 litros. 
150 

25 
COLHER EM INOX PARA ARROZ - tamanho grande comprimento mínimo 
25cm, em aço inox. 

300 

26 
COLHER EM INOX PARA SOBREMESA (ADULTO). Dimensões aproximadas: 

comprimento 178mm, espessura 2,5mm. 
5.000 

27 
COLHER EM INOX PARA SOPA (ADULTO). Dimensões aproximadas: 

comprimento 190mm, espessura 2,5mm. 
3.000 

28 
COLHER MACIÇA DE NYLON, medindo entre 90 e 100cm, resistente a 

temperatua de até 210ºC (Conforme registro anvisa 105/99) 
230 

29 

COLHER PLÁSTICA EM ALTILENO OU POLIPROPILENO ATÓXICO, medindo 

aproximadamente 45 cm, resistente para elaboração de refeições (merenda 

escolar). 

200 

30 
CONCHA PARA COZINHA, (tamanho grande), medindo (CxLxA) 47x12x5 cm, 

com diâmetro 16. 
200 

31 
COPO DE VIDRO TRANSPARENTE COM CAPACIDADE 190ML, dimensões 

aproximadas: altura 93mm, diâmetro 67mm 

1.200 
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32 

CUMBUCA EM PLÁSTICO POLIPROPILENO TIPO MERENDA ESCOLAR NA 

COR AZUL, com paredes internas e externas lisas sem frisos ou ressaltos, com 

pigmentação homogênea em toda peça. Capacidade: 500 ml. 

1.200 

33 

DESCASCADOR DE LEGUMES MANUAL em polietileno e com dois tipos de 

lâmina em aço inox para descascar, resistente à fervura de esterilização a 

100ºC por 20 minutos. Com três (03) laminas. 

100 

34 
ESCORREDOR DE LOUÇAS GRANDE EM AÇO INOX, com capacidade 

mínima de 14 pratos e 08 copos 

100 

35 
ESCORREDOR DE MACARRÃO EM ALUMÍNIO, medindo 26 cm de altura x 31 

cm largura x 36 cm profundidade. 
80 

36 ESCUMADEIRA EM ALUMÍNIO, medindo 40cm de comprimento. 100 

37 
ESPÁTULA EM SILICONE COM CABO DE POLIPROPILENO, medidas 

mínimas 378x20x80mm 

100 

38 
ESPÁTULA PARA BOLOS E TORTAS em aço inoxidável, medindo 

aproximadamente 24cm 

300 

39 ESPREMEDOR DE ALHO EM AÇO INOX, medindo aproximadamente 15,5cm 
60 

40 
ESPREMEDOR DE FRUTAS CÍTRICAS EM PLÁSTICO resistente, com jarra 

de no mínimo 1 litros 

60 

41 

FACA DE AÇOUGUE COM LÂMINA EM AÇO INOX com fio liso. Cabo de 

policarbonato. Resistente à fervura de esterilização a 100ºC por 20 minutos. 

Medindo aproximadamente 34cm de comprimento 

200 

42 

FACA PARA COZINHA COM LÂMINA EM AÇO INOX com fio liso. Cabo de 

policarbonato. Resistente à fervura de esterilização a 100ºC por 20 minutos. 

Medindo aproximadamente 28cm de comprimento 

200 

43 

FACA PARA PÃO COM LÂMINA EM AÇO INOX com fio serrilhado. Cabo de 

policarbonato. Resistente à fervura de esterilização a 100ºC por 20 minutos. 

Medindo aproximadamente 30cm de comprimento. 

200 

44 

FACA DE MESA COM SERRINHA, com lâmina em aço inox serrilhada, com 

cabo em inox, madeira ou polipropileno, resistente. Dimensões aproximadas; 

Entre 19 e 21 cm de comprimento e entre 1,50 e 2,00 cm de espessura, ideal 

para corte de alimentos de textura variada.  

500 

45 

FACA DE MESA SEM PONTA COM LÂMINA E CABO EM AÇO INOX 

Dimensões aproximadas 19 cm de comprimento e 2 cm de espessura, pesando 

aproximadamente 32 gramas. 

3.000 

46 
FORMA ANTIADERENTE PARA PUDIM COM TAMPA REDONDA E FURO 

CENTRAL Nº 30, dimensões aproximadas 35x26x3cm 

100 

47 FRIGIDEIRA ANTIADERENTE COM ALÇA Nº 20 nacional de boa qualidade 
40 

48 FRIGIDEIRA ANTIADERENTE COM ALÇA Nº 24 nacional de boa qualidade 
80 

49 FRIGIDEIRA ANTIADERENTE COM ALÇA Nº 28 nacional de boa qualidade 
10 

50 
FRIGIDEIRA ANTIADERENTE GRANDE COM ALÇA E TEFLON INTERNO Nº 

45 (capacidade aproximada 9,5 litros). 
100 

51 
GARFO DE MESA LÂMINA E CABO EM AÇO INOX, medindo 

aproximadamente 18cm 
2.400 

52 
GARFO TRINCHANTE EM AÇO INOX, medindo aproximadamente 32 cm, com 

cabo em polipropileno 

150 

53 

GARRAFA TÉRMICA CAPACIDADE 1 LITROS, material atóxico, externo de 

polietileno, isolado termicamente com espuma de poliuretano, formato 

cilíndrico, com rosca dosadora, copo multiuso. Alça lateral integrada, seguindo 

os padrões constantes na norma brasileira para garrafas térmicas. 

300 

54 

GARRAFA TÉRMICA EM INOX CAPACIDADE 1,8 LITROS, com isolamento 

térmico através de ampola de vidro e sistema de servir por bomba de pressão, 

seguindo os padrões constantes na norma brasileira para garrafas térmicas. 

20 

55 JARRA PLÁSTICA COM TAMPA, resistente, capacidade 3 L. 200 
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56 JARRA PLÁSTICA COM TAMPA, resistente, capacidade 5 L. 200 

57 

JOGO DE FORMAS RETANGULARES EM ALUMÍNIO PARA BOLO, baixa 

resistente com 05 peças, com as seguintes dimensões aproximadas: 26x17cm, 

31x21cm, 34x23cm, 38x27cm e 44x30cm 

100 

58 
LIXEIRA DE 25 LT C/ PEDAL, lixeira em plástico resistente com pedal, 

capacidade 25 Litros 

100 

59 
PANELA CAÇAROLA Nº 36 COM TAMPA, em alumínio resistente, capacidade 

aproximada 17 litros. 
150 

60 
PANELA CAÇAROLA Nº 38 COM TAMPA, em alumínio resistente, com 

capacidade aproximada de 20,4 litros. 
160 

61 
PANELA CAÇAROLA Nº 50 COM TAMPA, em alumínio resistente, capacidade 

aproximada 41,2 litros 

50 

62 
PANELA CALDEIRÃO Nº 32 COM TAMPA, em alumínio resistente, capacidade 

aproximada 22,5 litros. 
150 

63 
PANELA DE PRESSÃO CAPACIDADE DE 4,5 LITROS em alumínio reforçado 

nacional.  
40 

64 
PANELA DE PRESSÃO CAPACIDADE DE 7 LITROS em alumínio reforçado 

nacional 
40 

65 
PANELA DE PRESSÃO CAPACIDADE ENTRE 11 E 13 LITROS em alumínio 

reforçado nacional.  
40 

66 
PANELA DE PRESSÃO CAPACIDADE DE 18 E 21 LITROS em alumínio 

reforçado nacional. 
130 

67 

PANELA TIPO TACHO CHINÊS COM TAMPA E ALÇAS NAS LATERAIS em 

alumínio reforçado, medindo entre 40 e 48,5cm de diâmetro e capacidade entre 

17,5 e 20 litros. 

50 

68 
PEGADOR DENTADO DE SERVIR ALIMENTOS em aço inox, medindo 

aproximadamente 28 cm. 
250 

69 PEGADOR LISO UNIVERSAL em aço inox, medindo aproximadamente 28 cm. 250 

70 
PENEIRA EM INOX, COM 18 CM DE DIÂMETRO. Fabricado 100% em metal 

(o aro, o cabo e a malha da peneira 18 com tela de arame galvanizado). 
200 

71 
POTE PLÁSTICO COM TAMPA 3 LITROS – pote de plástico resistente, sólido, 

atóxico, com tampa, capacidade 3 litros 

200 

71 
POTE PLÁSTICO COM TAMPA 5 LITROS – pote de plástico resistente, sólido, 

atóxico, com tampa, capacidade 5 litros 

200 

73 
POTE PLÁSTICO COM TAMPA 10 LITROS – pote de plástico resistente, sólido, 

atóxico, com tampa, capacidade 10 litros 

200 

74 
PRATO EM AÇO INOX TIPO MERENDA ESCOLAR, com paredes internas e 

externas lisas sem frisos ou ressaltos, com diâmetro de 23cm. 
3.000 

75 

PRATO EM AÇO INOX, REDONDO, TIPO MERENDA ESCOLAR COM TRÊS 

DIVISÓRIAS, com paredes internas e externas lisas sem frisos ou ressaltos, 

com diâmetro de 24cm aproximadamente. 

600 

76 

PRATO FUNDO DE VIDRO TEMPERADO TRANSPARENTE, podendo ser 

utilizado em microondas sem danificar. Dimensões aproximadas: altura 32 mm 

e diâmetro 220mm 

1.000 

77 

RALADOR COM 04 FACES EM AÇO INOX, utilizado para fatiar ou ralar. 

Dimensões aproximadas: Altura igual ou maior que 20 cm; Largura igual ou 

maior que 10 cm e Comprimento igual ou maior que 8 cm 

150 

78 ROLO DE ABRIR MASSAS, em polietileno, medindo 40 cm 
200 

79 SALEIRO GRANDE em plástico resistente com capacidade para 1 kg 
200 

80 
TÁBUA DE CARNE cor branca, em polipropileno ou altileno, com canaletas, 

duas faces, medindo aproximadamente 50x30cm. 
500 

81 
TÁBUA DE CARNE cor vermelha, em polipropileno ou altileno, com canaletas, 

duas faces, medindo aproximadamente 50x30cm. 
300 

82 
FILME PVC 38CMX100M - Bobina plástica de filme PVC esticável de 38cm com 

100 metros  
1.500 
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83 
COLHER PARA SOBREMESA DESCARTÁVEL - Colher plástica descartável 

para sobremesa, pacote 50 unidades 

300 

84 
COLHER PARA REFEIÇÔES DESCARTÁVEL - Colher plástica 

“REFORÇADA” descartável para refeição, pacote 50 unidades 

5.000 

85 
GARFO DESCARTÁVEL - Garfo plástico descartável para sobremesa, pacote 

com 50 unidades 

300 

86 

LUVA PLÁSTICA DESCARTÁVEL (PARA SERVIR ALIMENTOS) – Luva 

plástica descartável de filme de polietileno de alta densidade. A face externa da 

luva ligeiramente asperada por gravação multiponteada em médio relevo, de 

consistência atóxica e não perecível, possui tamanho único é higiênica e de 

modelagem ambidestra. Pacote com 100 unidades 

1.000 

87 
MARMITA DE ISOPOR COM TAMPA - Marmita de isopor com tampa, medindo 

185x185x48mm. Embalagem com 100 unidades 
400 

88 
PRATO DESCARTÁVEL 15CM - Prato descartável medindo 15 cm para 

Bolo/Festa, pacote com 50 unidades 

400 

89 
SACO PARA CACHORRO QUENTE - Saco para cachorro quente medindo 

11x21cm, pacote com 500 unidades.  
20 

90 

SACO PLÁSTICO PARA AMOSTRA DE ALIMENTOS - Sacos plásticos para 

coleta de amostras de alimentos, com tarja, medindo 16x28cm. Pacotes com 

100 Unidades 

4000 

91 
SACOLA PLÁSTICA BRANCA - Sacola plástica branca resistente, medindo 

50x60cm, pacote com 1000 Unidades 

50 

 

III – PROSPECÇÃO DE SOLUÇÕES 

1. Levantamento de Mercado 
Considerando que processo visa o suprimento de utensílios de cozinha para o 

atendimento dos diversos equipamentos públicos mantidos pelas Secretarias 

Municipais de Educação e Assistência Social, apresentamos a seguir as 

possibilidades encontradas para solucionar o problema. 

Através do levantamento de mercado e da análise das possíveis alternativas para s 

solução do problema foram apresentadas as seguintes opções: 

a) Solução 01 – Contratação de empresa especializada para PRESTAÇÃO DE 

SERVIÇOS DE MERENDEIRA COM O FORNECIMENTO DE EQUIPAMENTOS E 

UTENSÍLIOS NECESSÁRIOS, através de procedimento licitatório no sistema de 

registro de Preço:  Na contratação de serviços de merendeiras seria incluso 

fornecimento de equipamentos e utensílios necessários para o atendimento das 

unidades. Em vez de uma contratação imediata de um volume fixo, o SRP estabelece 

uma Ata de Registro de Preços (ARP), que permite à administração pública ou à 

empresa contratante realizar aquisições parceladas, conforme a demanda, durante 

um período determinado (geralmente 12 meses). Como vantagens pode se destacar 

a flexibilidade na contratação, agilidade e padronização no atendimento. Como 

desvantagens podemos destacar a elevação dos preços registrados, previsão de 
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demanda (itens ociosos ou insuficientes), custo indireto de manutenção e 

depreciação, embora a nesta modalidade, a responsabilidade da manutenção e 

depreciação ficaria para a empresa contratada, é preciso analisar se, a longo prazo, 

o custo total não supera o da aquisição, especialmente para itens de uso contínuo e 

sem longa vida útil. A contratação nesta modalidade pode se tornar mais caro do que 

a compra e gestão própria dos itens. Outro fator que prejudica o fornecimento dos 

itens nessa modalidade é que a contratação dos serviços de merendeira hoje 

contempla somente a execução dos serviços, e cerca de 30% das unidades ainda 

possuem servidores de carreira. 

b) Solução 02 – AQUISIÇÃO DE UTENSILIOS DE COZINHA, por meio de Pregão 

Eletrônico da modalidade Registro de Preço aquisição POR ITEM: Adquirir "por item" 

significa que cada tipo de utensílio é licitado e registrado individualmente na Ata de 

Registro de Preços (ARP), o que permite uma maior granularidade e precisão nas 

compras. Como vantagens podemos destacar a otimização de custos e eficiência 

econômica, sendo possível obter o melhor preço por item. Conformidade Legal, 

proporcionando segurança jurídica para a administração e para os fornecedores. 

Como desvantagens podemos destacar a complexidade na gestão e fiscalização das 

Atas de Registro de Preço, controle de saldos dispersos, fiscalização contratual 

desafiadora exigindo uma fiscalização de contrato minuciosa para garantir a 

qualidade, os prazos de entrega, a instalação e a conformidade com as especificações 

de cada item. 

c) Solução 03 - AQUISIÇÃO DE UTENSILIOS DE COZINHA, por meio de Pregão 

Eletrônico da modalidade Registro de Preço aquisição POR LOTE. Entre as principais 

vantagens da aquisição por lote podemos destacar a simplificação da gestão 

contratual e logística, redução no número de contratos (ao invés de gerenciar múltiplos 

contratos para cada item a aquisição por lote diminui o número de fornecedores) 

reduzindo drasticamente a burocracia administrativa (número de processo de 

pagamento, aditivos e fiscalização). A logística otimizada onde o fornecedor fica 

responsável por um conjunto de itens facilitando a entrega e manutenção. Menos 

agendamento, coordenação e pontos de contato, resultando em entregas mais 

rápidas e eficientes. Atração de fornecedores abrangentes interesse de grandes 

empresas com capacidade de fornecer a totalidade dos itens, garantindo maior solidez 
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e capacidade de atendimento por parte do fornecedor. E facilidade na fiscalização 

devido a concentração dos contratos, onde a responsabilidade de todos os itens que 

compõem o lote recai sobre um único fornecedor, simplificando o acompanhamento 

por parte dos fiscais do contrato. Como desvantagem pode-se destacar a redução na 

competitividade, sendo assim, se torna essencial na elaboração dos lotes, que os itens 

sejam intrínsecos e fundamentalmente relacionados, gerando ganhos claros de 

logística, gestão contratual e padronização, reduzindo ao máximo a perda de 

competitividade, visando a obtenção da proposta mais vantajosa para a 

administração, entrando em conformidade com os princípios da Lei 14.133/2021. 

 

2. Estimativa prévia do valor da contratação  

As quantidades estimadas foram definidas pelos profissionais que atuam nas 

Secretarias Municipais de Educação e Assistência Social.  

Partindo destes quantitativos, pode-se estimar o valor de contratação necessário para 

a aquisição dos utensílios de cozinha solicitados. Primeiramente buscamos 

contratações similares no PNCP – Portal Nacional de Contras Públicas. 

Posteriormente efetuamos as pesquisas junto a sites especializados e junto a 

fornecedores especializados. 

 

Pregão Eletrônico nº 056/2024 - Contratação de empresa especializada por meio do 

SISTEMA DE REGISTRO DE PREÇOS para fornecimento de Utensílios de cozinha para a 

Secretaria Municipal de Educação e demais Secretarias mantidas pela Prefeitura Municipal 

de Colombo. 
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3. Escolha da solução  
 
Visando o atendimento da necessidade em questão, com base no levantamento de 

mercado e na busca pela economicidade para os cofres públicos optamos pela 

indicação da aquisição utensílios de cozinha em empresas especializadas do ramo 

para o atendimento das necessidades das secretarias e setores mantidos pela 

Prefeitura Municipal de Colombo, a ser efetivada mediante procedimento licitatório na 

modalidade Pregão Eletrônico, sendo o menor preço por ITEM.  

Sendo a solução c) AQUISIÇÃO DE UTENSÍLIOS DE COZINHA, por meio de Pregão 

Eletrônico da modalidade Registro de Preço aquisição POR ITEM, a mais adequada 

para o atendimento as demandas da administração Municipal. 

Quantos aos valores investidos estima-se o custo da aquisição em R$ 512.995,80 

(Quinhentos e doze mil novecentos e noventa cinco reais e oitenta centavos). 
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LEVANTAMENTO DOS CUSTOS PARA AQUISIÇÃO 

ITEM ESPECIFICAÇÃO TOTAL MÉDIA QUANT. 
TOTAL POR 

ITEM 

1 Abridor de latas e garrafas  250 1,74 250             435,00  

2 Acendedor de fogão  120 6,18 120             741,60  

3 Assadeira 30x42x6cm 400 21,80 400          8.720,00  

4 Assadeira 32x46,5x7cm 300 26,00 300          7.800,00  

5 Bacia 14 litros. 150 6,70 150          1.005,00  

6 Bacia 20 litros. 300 27,85 300          8.355,00  

7 Bacia 25 litros. 100 11,40 100          1.140,00  

8 Balde 20 litros 100 10,80 200          2.160,00  

9 Balde graduado 12 litros 300 13,52 200          2.704,00  

10 
Bandeija plástica para servir 
alimentos 

180 10,61 180          1.909,80  

11 Batedor de clara Fouet  70 5,68 70             397,60  

12 Botija térmica polietileno de 5 L. 70 30,00 70          2.100,00  

13 Bule de alumínio 80 55,00 80          4.400,00  

14 Cabrita cortador de legumes  40 143,99 40          5.759,60  

15 
Caixa plast. Empilhavel 10 L com 
tampa 

220 29,15 220          6.413,00  

16 
Caixa plast. Empilhavel 15 L com 
tampa 

220 25,00 220          5.500,00  

17 
Caixa plast. Empilhavel 24,5 L com 
tampa 

220 25,00 220          5.500,00  

18 Caixa plástica vazada 200 27,49 220          6.047,80  

19 Caneca em aço inox 3000 3,60 3000        10.800,00  

20 Caneca de vidro  1000 5,55 1000          5.550,00  

21 Canecão de alumínio 100 28,00 100          2.800,00  

22 Chaleira de alumínio 120 67,00 120          8.040,00  
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23 Coador de pano 150 5,49 150             823,50  

24 Coador tipo funil 150 28,10 150          4.215,00  

25 Colher em inox para Arroz  300 5,25 300          1.575,00  

26 Colher sobremesa 5000 0,98 5000          4.900,00  

27 Colher sopa 3000 1,27 3000          3.810,00  

28 
Colher maciça de nylon de 90 a 
100 cm 

250 72,15 230        16.594,50  

29 Colher plástica 45 CM  200 11,00 200          2.200,00  

30 Concha para cozinha 200 12,52 200          2.504,00  

31 Copo de vidro transparente   1200 1,34 1200          1.608,00  

32 Cumbuca em plástico . 1500 2,02 1200          2.424,00  

33 Descascador de legumes  100 4,99 100             499,00  

34 Escorredor de macarrão 80 44,98 80          3.598,40  

35 Escorredor de louça 100 47,70 100          4.770,00  

36 Escumadeira em alumínio 100 10,00 100          1.000,00  

37 Espátula em silicone 100 8,30 100             830,00  

38 Espátula para bolo e torta  100 7,00 300          2.100,00  

39 Espremedor de alho em aço  60 14,94 60             896,40  

40 Espremedor de Frutas  60 5,95 60             357,00  

41 Faca de açougue 200 19,90 200          3.980,00  

42 Faca para cozinha 500 13,80 200          2.760,00  

43 Faca para pão 200 7,87 200          1.574,00  

44 Faca de mesa com serrilha 200 9,52 500          4.760,00  

45 Faca sem ponta  3000 1,32 3000          3.960,00  

46 Forma para Pudim 100 104,00 100        10.400,00  
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47 Frigideira nº 20 40 20,00 40             800,00  

48 Frigideira nº 24 80 29,00 80          2.320,00  

49 Frigideira nº 28 40 38,25 10             382,50  

50 Frigideira grande n° 45  100 162,00 100        16.200,00  

51 Garfo em aço inox  2400 1,07 2400          2.568,00  

52 Garfo trinchante  150 7,50 150          1.125,00  

53 Garrafa térmica 1 litros  300 16,99 300          5.097,00  

54 Garrafa térmica 1,8 litros 20 112,50 20          2.250,00  

55 Jarra plástica com tampa 3 litros 200 23,25 200          4.650,00  

56 Jarra plástica com tampa 5 litros 200 18,00 200          3.600,00  

57 Jogo de forma retangular  100 78,00 100          7.800,00  

58 Lixeira pedal 25 litros 100 40,00 100          4.000,00  

59 Panela caçarola nº 36 150 87,00 150        13.050,00  

60 Panela caçarola nº 38 160 93,00 160        14.880,00  

61 Panela caçarola nº 50 50 148,00 50          7.400,00  

62 Panela caldeirão nº 32 150 89,00 150        13.350,00  

63 Panela de pressão 4,5 litros 40 51,99 40          2.079,60  

64 Panela de pressão 7 litros  40 79,00 40          3.160,00  

65 Panela de pressão e 11 a 13 litros  40 290,00 40        11.600,00  

66 Panela de pressão  18 e 21 litros 40 365,00 130        47.450,00  

67 Panela tipo tacho chinês  50 101,00 50          5.050,00  

68 Pegador dentado  250 7,30 250          1.825,00  

69 Pegador liso  250 5,29 250          1.322,50  

70 Peneira em inox 200 5,30 200          1.060,00  
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71 Pote plástico 3 litros. 200 18,99 200          3.798,00  

72 Pote plástico 5 litros. 200 9,88 200          1.976,00  

73 Pote plástico10 litros. 200 15,00 200          3.000,00  

74 Prato em aço inox 3000 3,80 3000        11.400,00  

75 
Prato em aço redondo inox com três 
divisorias 

600 28,21 600        16.926,00  

76 Prato Fundo de vidro  1000 4,65 1000          4.650,00  

77 Ralador com 04 faces  150 10,80 150          1.620,00  

78 Rolo de massas 150 38,99 200          7.798,00  

79 Saleiro plástico  200 6,00 200          1.200,00  

80 Tábua de carne branca,  500 15,00 500          7.500,00  

81 tabua de carne vermelha 300 15,00 300          4.500,00  

82 
Bobina plastica de filme pvc 
esticável de 38cm com 100 metros  

1500 10,50 1500        15.750,00  

83 
Colher plástica descartável para 
sobremesa pct 50 unid. 

300 2,21 300             663,00  

84 
Colher plástica descartável para 
refeição pct 50 unid. 

300 2,85 5000        14.250,00  

85 
Garfo descartavel para 
sobremesa, pct c/ 50 unid 

300 2,30 300             690,00  

86 
Luva descartavel para servir 
alimentos pct com 100 

1000 1,18 1000          1.180,00  

87 
Marmita de isopor com tampa pct 
com 100 unid. 

400 69,90 400        27.960,00  

88 
Prato descartavel 15 cm para 
Bolo/Festa pct com 50 

400 5,70 400          2.280,00  

89 
Saco para cachorro quente pct c/ 
500 unid. 

20 11,00 20             220,00  

90 
Saco para coleta de amostra de 
alimentos 

4000 6,74 4000        26.960,00  

91 
Sacola plástica branca pct c/ 1000 
unid. 

50 104,76 50          5.238,00  

  TOTAL 
  
512.995,80  
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Visando o atendimento da necessidade em questão, com base no levantamento de 

mercado e na busca pela economicidade para os cofres públicos, optamos pela 

indicação da aquisição dos utensílios de cozinha em empresas especializadas do 

ramo. 

Para o atendimento das necessidades das secretarias e setores mantidos pela 

Prefeitura Municipal de Colombo, a ser efetivada mediante procedimento licitatório na 

modalidade Pregão eletrônico, sendo o menor preço por item. 

Sendo a solução “C” – AQUISIÇÃO DE UTENSÍLIOS DE COZINHA, por meio de 

Pregão Eletrônico na Modalidade Registro de Preço, aquisição POR ITEM, a mais 

adequada para o atendimento as demandas da Administração Municipal. 

Quanto aos valores investidos estima-se o custo máximo da aquisição em                            

R$ 512.995,80 (Quinhentos e doze mil, novecentos e noventa e cinco reais e oitenta 

e oito centavos). 

 

IV – DETALHAMENTO DA SOLUÇÃO ESCOLHIDA 

 

1. Descrição da solução como um todo 
 
Com base no levantamento de mercado e na busca pela economicidade para os 

cofres públicos optamos pela indicação da aquisição dos utensílios de cozinha em 

empresas especializadas do ramo, a ser efetivada mediante procedimento licitatório 

por meio de Pregão Eletrônico na modalidade Registro de Preço, sendo os produtos 

e materiais necessários serão licitados por item.  

VANTAGENS DA AQUISIÇÃO POR ITEM 

A aquisição de utensílios de cozinha por meio de pregão eletrônico dividido POR 

ITEM (ou adjudicação por item) oferece vantagens estratégicas para a Administração 

Pública, destacando-se o aumento da competitividade, a obtenção de melhores 

preços e a garantia de qualidade por item específico. Essa modalidade divide o objeto 

em partes distintas, permitindo que fornecedores especializados disputem 

individualmente cada produto (panela, talher, prato), em vez de um lote fechado. 
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a)  AUMENTO DA COMPETITIVIDADE: Ao licitar por item, empresas 

especializadas em nichos específicos (ex: apenas panelas de alumínio ou 

apenas copos plásticos) podem participar, aumentando o número de licitantes. 

b) MELHOR RELAÇÃO CUSTO-BENEFÍCIO (ECONOMICIDADE): A disputa 

individualizada tende a reduzir o valor homologado de cada utensílio, gerando 

economia para o erário, conforme observado em estudos de compras 

governamentais. 

c) QUALIDADE E ESPECIFICAÇÃO: Facilita a aquisição de utensílios específicos 

com maior precisão na qualidade desejada, evitando o "efeito lote" onde um 

item bom de um fornecedor compensa um item de baixa qualidade no mesmo 

grupo. 

d) MELHOR QUALIFICAÇÃO DOS FORNECEDORES: Permite a participação de 

microempresas (ME) e empresas de pequeno porte (EPP), que podem oferecer 

preços mais competitivos em itens isolados. 

e) CELERIDADE E TRANSPARÊNCIA: A modalidade pregão eletrônico, aliada à 

licitação por item, agiliza o processo, amplia a publicidade e garante 

impessoalidade nas compras de materiais de consumo para as cozinhas 

mantidas pela Prefeitura Municipal de Colombo. 

 

2. Justificativas para o parcelamento ou não da contratação 

A aquisição de utensílios de cozinha visa garantir o funcionamento contínuo, a higiene 

e a qualidade na preparação de refeições em órgãos públicos, escolas ou 

secretarias. A compra por item no pregão eletrônico garante maior competitividade, 

permitindo o menor preço para cada material (panelas, talheres, etc.) e a reposição 

de itens desgastados pelo uso intensivo. As principais justificativas para aquisição por 

item são: 

a)  DIVISIBILIDADE DO OBJETO: A aquisição por item permite maior 

competitividade na licitação (menor preço por item), resultando em economia 

para a administração.  

b)  ORGANIZAÇÃO E PADRONIZAÇÃO: Possibilita a reposição exata dos 

utensílios desgastados em escolas, copas e cozinhas profissionais, mantendo 

a estrutura em ordem. 
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c)  AUMENTO DA EFICIÊNCIA OPERACIONAL: Utensílios adequados e 

funcionais, como facas afiadas e panelas de qualidade, facilitam o preparo, 

economizando tempo. 

d)  MAIOR QUALIDADE: A aquisição por item também permite selecionar 

produtos de maior qualidade de acordo com a necessidade específica de cada 

área, contribuindo para um ambiente mais produtivo. 

 

3. Contratações correlatas e/ou interdependentes  

Conforme documentos anexados ao processo, foi realizado levantamento junto as 

demais secretarias quanto a necessidade de utensílios de cozinha. A última licitação 

para aquisição de utensílios de cozinha estava vigente até dia 04/08/2025. Não se 

verificou contratações correlatas ou interdependentes em outras secretarias que 

tenham relações com a aquisição pretendida. 

 

4. Resultados pretendidos 

A aquisição de utensílios de cozinha por meio de procedimento licitatório visa, 

primordialmente, garantir a eficiência, segurança e continuidade dos serviços de 

alimentação em órgãos públicos, escolas, cmei’s ou unidades acolhedoras. Os 

resultados pretendidos concentram-se na obtenção de materiais de qualidade com o 

melhor custo-benefício, respeitando normas sanitárias e padronizando o ambiente de 

trabalho. Os resultados pretendidos com as aquisições são: 

a) Garantir a reposição contínua de itens essenciais (panelas, talheres, pratos, 

utensílios de preparo) desgastados pelo uso diário, evitando a paralisação dos 

serviços de copa e cozinha; 

b) Obter os menores preços através de licitação (menor preço ou maior desconto), 

garantindo a compra com critérios técnicos e evitando desperdício de recursos 

públicos; 

c) Adquirir produtos em conformidade com as normas, resoluções e portarias da 

ANVISA e do Ministério da Saúde, garantindo a qualidade e segurança na 

manipulação de alimentos; 
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d) Utilizar o Sistema de Registro de Preços para permitir a entrega parcelada, 

conforme a necessidade de cada unidade (como escolas ou creches), 

otimizando o espaço de armazenamento. 

 

5. Providências a serem adotadas 

Elaborar Termo de Referência, contendo todos os elementos necessários para a 

aquisição dos utensílios de cozinha necessários para o atendimento as necessidades 

das diversas secretarias e setores mantidos pela Prefeitura Municipal de Colombo. 

Quando da aquisição dos itens, exigir o cumprimento de todas as obrigações 

assumidas pela contratada.  

Deverá o contratante acompanhar e fiscalizar a entrega dos utensílios de cozinha, 

atestando que os mesmos atendem as especificações solicitadas. 

Constatadas irregularidades o fornecedor deverá ser notificado por escrito, para 

imediata correção da irregularidade. 

 

6. Possíveis impactos ambientais 

A aquisição de utensílios de cozinha para as secretarias e demais setores mantidos 

pela Prefeitura Municipal de Colombo, assim como em qualquer ente público, pode 

gerar diversos impactos ambientais, tanto diretos quanto indiretos, ao longo de todo o 

ciclo de vida dos produtos (produção, transporte, uso e descarte). É fundamental que 

a administração pública adote práticas de compras públicas sustentáveis para mitigar 

esses efeitos. 

Principais Impactos Ambientais Possíveis: 

a) A aquisição gera resíduos de embalagens (papelão, plástico, isopor) e, 

eventualmente, resíduos de equipamentos de baixa durabilidade que 

necessitam de substituição frequente; 

b) A produção de utensílios metálicos (aço inox, alumínio) ou plásticos consome 

matérias-primas virgens, energia intensiva e água, além de emissão de gases 

de efeito estufa. 

c) Itens descartados em aterros não controlados podem liberar metais pesados 

ou polímeros plásticos no solo e lençol freático. 
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d) Alguns utensílios antiaderentes podem conter substâncias poluidoras, que 

persistem no meio ambiente e causam danos à saúde. 

 

Medidas Mitigadoras e Sustentabilidade 

Para reduzir esses impactos, as licitações podem adotar critérios de sustentabilidade: 

- Preferência por aço inoxidável de alta qualidade ou materiais recicláveis/reutilizáveis 

em vez de plástico descartável.  

- Considerar não apenas o menor preço, mas o custo total de propriedade, incluindo 

durabilidade e eficiência energética, evitando produtos de baixo custo e alta 

substituição. 

-  Incluir no termo de referência que os produtos possuam selos de sustentabilidade 

ou comprovem baixo impacto ambiental na fabricação. 

 

 

7. Análise de riscos 
 

ETAPA DO PROCESSO RISCO IDENTIFICADO IMPACTO PROBABILIDADE AÇÕES DE MITIGAÇÃO / CONTROLE 

PLANEJAMENTO 

Descrição genérica dos itens; 

Exemplo: "panela de pressão 20L” 

sem especificar espessura do 

alumínio ou normas de segurança. 

Alto Média 

Detalhar no Termo de 

Referência as 

especificações técnicas, 

materiais, certificações 

compulsórias e dimensões. 

ESTIMATIVA DE 

PREÇOS 

Cotação baseada em preços de 

varejo ou sites de busca comum, 

resultando em valores fora da 

realidade de mercado 

Médio Alto 

Utilizar o Painel de Preços 

Federal e notas fiscais de 

outros órgãos públicos 

como base prioritária, 

conforme a IN 65/2021. 

HABILITAÇÃO 

Vencedor sem capacidade logística 

ou técnica para atender grandes 

volumes ou entregas fracionadas. 

Alto Média 

Exigir Atestados de 

Capacidade Técnica 

compatíveis e realizar 

consulta rigorosa ao SICAF 

e aos cadastros de 

empresas inidôneas (CEIS).  
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EXECUÇÃO 

Entrega de utensílios com material 

inferior ao licitado (ex: talheres que 

entortam facilmente ou panelas de 

baixa espessura). 

Alto Alta 

Instituir comissão de 

recebimento para 

conferência técnica e, se 

necessário, exigir a 

apresentação de amostras 

antes da assinatura da ata. 

EXECUÇÃO 

Atraso na entrega dos itens 

fundamentais para o funcionamento 

das cozinhas/refeitórios. 

Médio Média 

Previsão detalhada de 

multas moratórias e 

sanções administrativas no 

Edital para descumprimento 

de prazos de entrega. 

GESTÃO 

Solicitação de itens que saíram de 

linha no mercado durante a vigência 

da Ata de Registro de Preços. 

Baixo Baixa 

Prever cláusula que permita 

a substituição por 

marca/modelo similar ou 

superior, mediante 

comprovação de 

descontinuidade e sem 

aumento de custo. 

Uma análise de riscos eficaz é crucial para garantir a lisura, a economicidade e a 

eficiência da compra, minimizando problemas e assegurando que a prefeitura obtenha 

os bens necessários em conformidade com a legislação. 

 

 

V - POSICIONAMENTO CONCLUSIVO 

 

1. Viabilidade da Contratação 

Conforme estudo, verificou-se que o procedimento de contratação através de Pregão 

Eletrônico atende as necessidades, sendo solução para a demanda, nos termos e 

condições apresentados neste Estudo Técnico Preliminar. 

A compra através de procedimento licitatório na modalidade Pregão Eletrônico, com 

a aquisição por item. 

Os itens objeto desta contratação não se enquadra como sendo de bem de luxo, são 

caracterizados como comuns, sendo adquiridos através de uma única entrega e visa 
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o suprimento dos Centros de Atendimento Especializado a Criança durante o ano 

letivo de 2.025.  

ASSINATURAS: 

Equipe de Planejamento da Contratação e Autoridade Competente nos termos do 

Decreto Municipal nº 47/2024. 

 

Colombo, 10 de fevereiro de 2.026. 

 
 
 
 
 
 
 

LEONOR RABELO DE ANDRADE   
Equipe de Planejamento da Contratação 

 
 
 
 
 
 

JULIANA GLEICE BERALDO CAVALHEIRO 
Equipe de Planejamento da Contratação 

 
 
 
 
 

CARLA CAROLINE DUMS ORASMUS 
Equipe de Planejamento da Contratação 

 
 
 
 
 

LUCIANE DALA VALLE CORREIA DE FREITAS 
Secretária Municipal de Educação 

 


