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Pregão Eletrônico

Dados do Processo

Nº Processo
017/2024

Responsável
Prefeitura Municipal de Imbituva - PR

Objeto
Aquisição de gêneros alimentícios para atendimento do Programa Nacional de Alimentação Escolar - PNAE.

Dados Gerais

Situação
Aguardando Abertura

Inicio Envio Propostas
05/07/2024 - 08:00

Fim Envio Propostas
17/07/2024 - 08:15

Pregoeiro
Amilton Tiago de Souza

Modo de Disputa
Valor Unitário

Exibir Valor de Referência
Sim

Amparo legal
Lei 14.133/2021, Art. 28, I

Listagem de Lotes/Itens

Lote Item Descrição Un Qtd Unitário (R$) Total (R$)

1 1

ACHOCOLATADO EM PÓ 400G Características Técnicas: 
ACHOCOLATADO EM PÓ 400G Características Técnicas: 
Ingredientes Básicos: Cacau e açúcar, maltodextrina, sal, aroma 
de baunilha e estabilizante lecitina de soja. Sem adição de leite 
em pó ou soro de leite. Não deverá apresentar (problemas com 
homogeneidade, diluição inadequada, excesso de açúcar, 
misturas inadequadas ao produto), presença de impurezas, 
formação de grumos, cheiro forte e intenso, coloração escura ou 
clara não característica, sabor alterado por mistura e peso 
insatisfatório. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em 
polietileno. Prazo de Validade: Mínimo de 9 meses a partir da data 
de entrega. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes 
informações: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, 
lote e informações nutricionais.

UND 3.000 6,61 19.830,00

2 1

AÇÚCAR REFINADO 5KG Característica Técnicas: AÇÚCAR 
REFINADO 5KG Característica Técnicas: Produto processado da 
cana-de-açúcar com moagem refinada. Não deve apresentar 
sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatório, coloração e 
misturas e peso insatisfatório Embalagem: Deve estar intacta, em 
polietileno leitoso ou transparente, atóxica. Prazo de Validade: 
Mínimo de 9 meses a partir da data de entrega A rotulagem deve 
conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, 
ingredientes, data de validade, lote e informações nutricionais.

UND 1.000 19,74 19.740,00

3 1

AÇÚCAR MASCAVO 1KG origem vegetal, constituído : AÇÚCAR 
MASCAVO 1KG origem vegetal, constituído fundamentalmente 
por sacarose de cana-de-açúcar, com aspecto sólido, odor e 
sabor próprios do produto, com ausência de insetos, livre de 
fermentação, isento de matéria terrosa, de parasitas e de detritos 
animais ou vegetais. Embalagem: Deve estar intacta, em 
polietileno leitoso ou transparente, atóxica. Prazo de Validade: 
Mínimo de 9 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve 
conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, 
ingredientes, data de validade, lote e informações nutricionais.

UND 300 15,14 4.542,00

4 1

ALHO TRITURADO 1KG Características em pasta, sem sal, 
ALHO TRITURADO 1KG Características em pasta, sem sal, em 
balde plástico transparente contendo 1kg. Embalagem: Deve estar 
intacta, em polietileno leitoso ou transparente, atóxica. Prazo de 
Validade: Mínimo de 9 meses a partir da data de entrega. A 
rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome 
e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e informações 
nutricionais.

UND 800 18,14 14.512,00

5 1

AMIDO DE MILHO 500G Característica Técnicas: AMIDO DE 
MILHO 500G Característica Técnicas: Produto amiláceo extraído 
de milho. Deve ser fabricado a partir de matérias primas sãs e 
limpas, isentas de matéria terrosa e de parasitos. Não poderá 
apresentar umidade, fermentação ou ranço. Deve produzir ligeira 
crepitação quando comprimido entre os dedos. Não deverá 
apresentar resíduos ou impurezas, bolor ou cheiro não 
característico. Embalagem: Deve estar intacta, em polietileno 
leitoso ou transparente, atóxica. Prazo de Validade: Mínimo de 9 
meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no 
mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, ingredientes, 
data de validade, lote e informações nutricionais

UND 800 5,45 4.360,00

ARROZ PARBOILIZADO tipo I 5KG, Características Técnicas: 
ARROZ PARBOILIZADO tipo I 5KG, Características Técnicas: 
Grupo: Beneficiado, Subgrupo: Parboilizado, Classe: Longo Fino, 
Tipo I. O produto não deve apresentar grãos disformes, 
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6 1
percentuais de impurezas acima de 5% (grãos queimados, 
pedras, cascas e carunchos), cheiro forte, intenso e não 
característico, preparação dietética final inadequada – 
(empapamento). Embalagem: Deve estar intacta, em polietileno 
leitoso ou transparente, atóxica. Prazo de Validade: Mínimo de 9 
meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no 
mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, ingredientes, 
data de validade, lote e informações nutricionais

UND 1.000 23,16 23.160,00

7 1

ARROZ INTEGRAL 1KG Características Técnicas: classe: 
ARROZ INTEGRAL 1KG Características Técnicas: classe: longo, 
fino, tipo I integral. O produto não deve apresentar mofo, 
substancias nocivas, prepara-o final dietética inadequada 
(empapamento). Embalagem: Deve estar intacta, em polietileno 
leitoso ou transparente, atóxica. Prazo de Validade: Mínimo de 9 
meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no 
mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, ingredientes, 
data de validade, lote e informações nutricionais.

UND 800 6,10 4.880,00

8 1

ARROZ POLIDO 5KG Características Técnicas: Grupo: ARROZ 
POLIDO 5KG Características Técnicas: Grupo: Beneficiado, 
Subgrupo: Polido, Classe: Longo Fino, Tipo I. O produto não deve 
apresentar grãos disformes, percentual de impurezas acima de 
5% (grãos queimados, pedras, cascas e carunchos), cheiro forte, 
intenso e não característico, preparação dietética final inadequada 
(empapamento). Embalagem: Deve estar intacta, em polietileno 
leitoso ou transparente, atóxica. Prazo de Validade: Mínimo de 9 
meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no 
mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, ingredientes, 
data de validade, lote e informações nutricionais

UND 500 23,43 11.715,00

9 1

AVEIA EM FLOCOS MÉDIOS 500G Características Técnicas: 
AVEIA EM FLOCOS MÉDIOS 500G Características Técnicas: 
Deve apresentar coloração clara e grânulos soltos, ou seja, sem 
sinais de umidade. Rótulo com indicação do fabricante, produto, 
peso, ingredientes, informação nutricional, data de fabricação, 
prazo de validade e demais especificações exigidas na legislação 
vigente. Livre de insetos, fungos e matéria terrosa. Registro no 
órgão competente. Embalagem: Deve estar intacta, em polietileno 
leitoso ou transparente, atóxica. Prazo de Validade: Mínimo de 9 
meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no 
mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, ingredientes, 
data de validade, lote e informações nutricionais

UND 300 7,98 2.394,00

10 1

BISCOITOS MARIA/MAISENA/LEITE/CHOCOLATE 400G 
Características Técnicas: BISCOITOS MARIA/MAISENA/LEITE
/CHOCOLATE 400G Características Técnicas: Farinha de trigo 
enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar, açúcar invertido, 
gordura vegetal hidrogenada, sal, fermento químico (bicarbonato 
de sódio e bicarbonato de amônio), melhorador de farinha 
(metabissulfito de sódio) estabilizante (lecitina de soja), 
aromatizante artificial, antioxidante (ácido cítrico). Não deve 
apresentar entre os ingredientes: leite ou soro de leite, acidulante 
ácido láctico e emulsificante esteroil-2-lactil lactato de sódio. Não 
poderá apresentar umidade ou biscoitos quebrados (percentual 
máximo aceito – até 10% de biscoitos quebrados). Embalagem: 
Saco de polietileno atóxico, dupla embalagem, transparente, 
resistente, lacrado. Prazo de Validade: Mínimo de 9 meses a partir 
da data de entrega. A rotulagem deve conter no mínimo as 
seguintes informações: nome e/ou marca, ingredientes, data de 
validade, lote e informações nutricionais.

UND 3.000 5,33 15.990,00

11 1

BISCOITOS ROSQUINHA SABORES DE COCO/CHOCOLATE
/LEITE 400G Característic BISCOITOS ROSQUINHA SABORES 
DE COCO/CHOCOLATE/LEITE 400G Características Técnicas: 
Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar, 
açúcar invertido, gordura vegetal hidrogenada, sal, fermento 
químico (bicarbonato de sódio e bicarbonato de amônio), 
melhorador de farinha (metabissulfito de sódio) estabilizante 
(lecitina de soja), aromatizante artificial, antioxidante (ácido 
cítrico). Não deve apresentar entre os ingredientes: leite ou soro 
de leite, acidulante ácido láctico e emulsificante esteroil-2-lactil 
lactato de sódio. Deverão ser fabricados a partir de matérias 
primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, 
devendo estar em perfeito estado de conservação (percentual 
máximo aceito – até 10% de biscoitos quebrados). Embalagem: 
Saco de polietileno atóxico, dupla embalagem, transparente, 
resistente, lacrado, contendo peso líquido de até 400 gramas. 
Prazo de Validade: Mínimo de 9 meses a partir da data de 
entrega. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes 
informações: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, 
lote e informações nutricionais.

UND 800 5,46 4.368,00

12 1

BISCOITOS AGUA E SAL/CREAM CRACKER 400G 
Características Técnicas: BISCOITOS AGUA E SAL/CREAM 
CRACKER 400G Características Técnicas: Farinha de trigo 
enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar refinado, açúcar 
invertido, gordura vegetal hidrogenada, xarope de maltose, sal 
refinado, fermento biológico, fermento químico (bicarbonato de 
sódio e bicarbonato de amônio), melhorador de farinha (protease 
e metabissulfito de sódio), estabilizante (lecitina de soja), 
aromatizante artificial, antioxidante (ácido cítrico). Não deve 
apresentar entre os ingredientes: leite ou soro de leite, acidulante 
ácido láctico e emulsificante esteroil-2-lactil lactato de sódio. 
Deverão ser fabricados a partir de matérias primas sãs e limpas, 
isentas de matéria terrosa, parasitos, devendo estar em perfeito 
estado de conservação (percentual máximo aceito – até 10% de 

UND 3.000 5,22 15.660,00
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biscoitos quebrados). Embalagem: Saco de polietileno atóxico, 
dupla embalagem, transparente, resistente, lacrado, contendo 
peso líquido de até 400 gramas. Prazo de Validade: Mínimo de 9 
meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no 
mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, ingredientes, 
data de validade, lote e informações nutricionais.

13 1

BISCOITO DE POLVILHO 90 a 100G Características Técnicas: 
BISCOITO DE POLVILHO 90 a 100G Características Técnicas: 
Isento de glúten e leite - formato tipo argola, embalado em sacos 
plásticos transparente resistentes. 90% do produto deve estar com 
suas características físicas intactas (não quebrados). Livre de 
gordura trans. Acondicionado em embalagem contendo 
externamente os dados de identificação e procedência, 
informação nutricional, número do lote, data de validade, 
quantidade do produto e número do registro. Validade mínima de 
06 meses a contar da data de entrega.

UND 100 5,62 562,00

14 1

CANJICA BRANCA 500G Características Técnicas: CANJICA 
BRANCA 500G Características Técnicas: Canjica de milho branco 
tipo 1, contendo 80% de grãos inteiros, preparados com matérias 
primas sãs, limpas, isentas de matérias terrosas, parasitos e de 
detritos animais ou vegetais com no máximo de 15% de umidade. 
Prazo de Validade: Mínimo de 6 meses a partir da data de entrega.

UND 2.000 7,01 14.020,00

15 1

CHÁ DE ERVAS (CAMOMILA, ERVA-DOCE, FUNCHO, 
HORTELÃ) Livre de parasitas CHÁ DE ERVAS (CAMOMILA, 
ERVA-DOCE, FUNCHO, HORTELÃ) Livre de parasitas, mofo e de 
qualquer substâncias nocivas e odores estranhos. Acondicionado 
em embalagem contendo externamente os dados de identificação 
e procedência, informação nutricional, número do lote, data de 
validade, quantidade do produto e número do registro. Validade 
mínima de 06 meses a contar da data de entrega. Embalagem 
contendo 10 saches

UND 600 3,61 2.166,00

16 1

CHÁ DE ERVA TIPO MATE 250G – erva mate queimado 
constituído de folhas CHÁ DE ERVA TIPO MATE 250G – erva 
mate queimado constituído de folhas novas; de espécimes 
vegetais genuínos ligeiramente tostados e partidos; de cor verde 
amarronzada escura; com aspecto cor cheiro e sabor próprio; 
isento de sujidades e larvas. Com validade de no mínimo 12 
meses a contar da data da entrega

UND 1.200 5,62 6.744,00

17 1

COCO RALADO SEM AÇUCAR 100G Características Técnicas: 
COCO RALADO SEM AÇUCAR 100G Características Técnicas: 
produto alimentício desidratado contendo entre os ingredientes: 
Polpa de coco desidratada e parcialmente desengordurada. Deve 
apresentar coloração branca e consistência firme. Sabor 
característico, sem sinais de ranço ou amargor. Ausente de 
sujidades, parasitas ou larvas. Embalagem plástica íntegra, 
atóxica rotulagem deve conter no mínimo as seguintes 
informações: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, 
lote e informações nutricionais.

UND 1.000 5,18 5.180,00

18 1

FLOCOS DE MILHO NATURAL SEM AÇUCAR 1KG 
Características Técnicas: FLOCOS DE MILHO NATURAL SEM 
AÇUCAR 1KG Características Técnicas: milho, sal, complexo 
vitamínico [ácido ascórbico (vitamina C), niacinamida (niacina), 
mononitrato de tiamina (vitamina B1), riboflavina (vitamina B2), 
piridoxina (vitamina B6), cobalamina (vitamina B12), pantotenato 
de cálcio (ácido pantotênico), ácido fólico], complexo mineral 
[pirofosfato férrico (ferro), sulfato de zinco (zinco)], antioxidantes 
lecitina de soja e TBHQ. Embalagem plástica íntegra, atóxica 
rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome 
e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e informações 
nutricionais. Validade mínima de 06 meses a contar da data de 
entrega

UND 2.000 21,68 43.360,00

19 1

COLORAU 500G Características Técnicas: Colorau (urucum) 
COLORAU 500G Características Técnicas: Colorau (urucum) pó 
fino, homogêneo, coloração vermelho intensa. Acondicionado em 
embalagem contendo externamente os dados de identificação e 
procedência, informação nutricional, número do lote, data de 
validade, quantidade do produto e número do registro. Não deverá 
apresentar resíduos, impurezas, bolor e/ou cheiro não 
característico. Validade mínima de 06 meses a contar da data de 
entrega.

UND 500 8,82 4.410,00

20 1

CANELA EM PÓ 50G Características Técnicas: CANELA EM PÓ 
50G Características Técnicas: Deve apresentar mistura 
homogênea com coloração, aspecto, aroma e sabor típicos da 
canela, obtida a partir das espécies de arvores do gênero 
Cinnamomum (família Lauraceae). Acondicionado em embalagem 
contendo externamente os dados de identificação e procedência, 
informação nutricional, número do lote, data de validade, 
quantidade do produto e número do registro. Validade mínima de 
06 meses a contar da data de entrega

UND 400 5,53 2.212,00

21 1

CACAU EM PÓ Características Técnicas: apresentando cor, 
cheiro e sabor CACAU EM PÓ Características Técnicas: 
apresentando cor, cheiro e sabor carcterísticos. Zero açúcar. 
Isento de traços de leite, lactose e glúten. Acondicionado em 
embalagem contendo externamente os dados de identificação e 
procedência, informação nutricional, número do lote, data de 
validade, quantidade do produto e número do registro. Validade 
mínima de 06 meses a contar da data de entrega. Embalagem de 
400 a 500G

UND 200 20,61 4.122,00
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22 1

DOCE DE FRUTA 400G Características Técnicas: SaborES 
DOCE DE FRUTA 400G Características Técnicas: Sabores: 
Morango, uva, goiaba, banana, pêssego, maçã ou abobora. 
Embalagem: Pote plástico em polietileno transparente, atóxico, 
integro, com tampa e lacre de proteção. A rotulagem deve conter 
no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, 
ingredientes, data de validade, lote e informações nutricionais. 
Validade mínima de 9 (três) meses a partir da data da entrega

UND 1.500 5,14 7.710,00

23 1

EXTRATO DE TOMATE 1700G Características Técnicas: 
EXTRATO DE TOMATE 1700G Características Técnicas: 
Características Técnicas: Extrato de tomate simples e 
concentrado. O produto deve estar isento de fermentações e não 
indicar processamento defeituoso. Ingredientes: Tomate, sal. SEM 
açúcar. Embalagem: Deve estar intacta. Prazo de validade: 
Mínimo de 9 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve 
conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, 
ingredientes, data de validade, lote e informações nutricionais.

UND 1.000 13,25 13.250,00

24 1

EXTRATO DE TOMATE 300G Características Técnicas: 
EXTRATO DE TOMATE 300G Características Técnicas: 
Características Técnicas: Extrato de tomate simples e 
concentrado. O produto deve estar isento de fermentações e não 
indicar processamento defeituoso. Ingredientes: Tomate, sal. SEM 
açúcar. Embalagem: Deve estar intacta. Prazo de validade: 
Mínimo de 9 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve 
conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, 
ingredientes, data de validade, lote e informações nutricionais.

UND 1.000 5,67 5.670,00

25 1

FARINHA DE MILHO 1KG Características Técnicas: Grupo: 
FARINHA DE MILHO 1KG Características Técnicas: Grupo: Seca, 
Classe: Amarela, Tipo: 1. Não deverá apresentar misturas, 
resíduos e/ou impurezas. Não deverá apresentar odor forte e 
intenso (não característico do produto) além de coloração anormal 
(brancas com pontos amarelo escuro e/ou marrom). Validade 
mínima de 6 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve 
conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, 
ingredientes, data de validade, lote e informações nutricionais.

UND 1.300 5,70 7.410,00

26 1

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL OU DE PRIMEIRA 5KG 
Características Técnicas FARINHA DE TRIGO ESPECIAL OU DE 
PRIMEIRA 5KG Características Técnicas: Tipo 1. Deve ser 
fabricada a partir de grãos de trigo sãos e limpos, isentos de 
matéria terrosa e em perfeito estado de conservação. Não poderá 
estar úmida, fermentada, nem rançosa. Especificidade de uso: 
Preparo de pães caseiros diversos, bolos e biscoitos. Não deverá 
apresentar cor escura ou mistura com outras farinhas, formação 
de grumos (umidade), resíduos ou impurezas, nem rendimento 
insatisfatório. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em 
pacotes, atóxica, bem vedada, Prazo de validade mínimo de 3 
meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve conter no 
mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, ingredientes, 
data de validade, lote e informações nutricionais

UND 500 18,98 9.490,00

27 1

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL 1KG. Características Técnicas: 
FARINHA DE TRIGO INTEGRAL 1KG. Características Técnicas: 
Farinha de trigo integral - enriquecida com ferro e ácido fólico - 
produto obtido a partir de cereal integral, obtido da moagem dos 
grãos inteiros do trigo, isento de matéria terrosa e em perfeito 
estado de conservação, não poderá estar úmida, fermentada ou 
rançosa, cheiro e sabor próprios. Acondicionado em embalagem 
intacta contendo externamente os dados de identificação e 
procedência, informação nutricional, número do lote, data de 
validade, quantidade do produto e número do registro. Validade 
mínima de 03 meses a contar da data de entrega

UND 50 5,29 264,50

28 1

FARINHA DE MANDIOCA TORRADA 500G Características 
Técnicas: FARINHA DE MANDIOCA TORRADA 500G 
Características Técnicas: classe fina, baixa acidez, grupo seca, 
não conter glúten, não rançosa. Acondicionado em embalagem 
intacta contendo externamente os dados de identificação e 
procedência, informação nutricional, número do lote, data de 
validade, quantidade do produto e número do registro. Validade 
mínima de 06 meses a contar da data de entrega

UND 500 6,22 3.110,00

29 1

FARINHA DE QUIBE 500G Características Técnicas: FARINHA 
DE QUIBE 500G Características Técnicas: grãos limpos 
processados, embalados em sacos plásticos, transparentes, 
limpos, não violados, resistentes, que garantam a integridade do 
produto, acondicionados em fardos lacrados. A embalagem 
deverá conter externamente os dados de identificação, 
procedência, informações nutricionais, número de lote, quantidade 
do produto. Deverá apresentar validade mínima de 05 (cinco) 
meses a partir da data de entrega

UND 800 6,50 5.200,00

30 1

FEIJÃO PRETO 1KG Características Técnicas: FEIJÃO PRETO 
1KG Características Técnicas: aspecto brilhoso, liso, excelente 
qualidade, safra nova. Tipo 1, embalagens resistentes ao 
manuseio e devidamente seladas.

UND 1.000 7,21 7.210,00

31 1

FERMENTO EM PÓ QUÍMICO 200G Características Técnicas: 
FERMENTO EM PÓ QUÍMICO 200G Características Técnicas: 
para bolo, de primeira qualidade Acondicionado em embalagem 
intacta contendo externamente os dados de identificação e 

UND 600 7,52 4.512,00
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procedência, informação nutricional, número do lote, data de 
validade, quantidade do produto e número do registro. 
Apresentação em embalagem plástica com

32 1

FERMENTO BIOLÓGICO SECO INSTANTÂNEO 125G 
Características Técnicas: FERMENTO BIOLÓGICO SECO 
INSTANTÂNEO 125G Características Técnicas: Ideal para pães, 
massas em geral.

UND 500 7,30 3.650,00

33 1

FUBÁ AMARELO 1KG Características Técnicas : FUBÁ 
AMARELO 1KG Características Técnicas :grãos de milho 
amarelo, com aspecto, cor, cheiro e sabor próprios com ausência 
de umidade, fermentação, ranço, isento de sujidades, parasitas e 
larvas. Embalagem em sacos plásticos transparentes e atóxicos, 
limpos não violados, resistentes que garantam a integridade do 
produto até o momento do consumo, acondicionados em fardos 
lacrados. A embalagem deverá conter externamente os dados de 
identificação e procedência, informação nutricional, número do 
lote, data de validade, quantidade do produto. O produto deverá 
apresentar validade mínima de 06 meses a partir da data de 
entrega.

UND 1.500 4,70 7.050,00

34 1

LEITE INTEGRAL UHT 1 litro, Características Técnicas com as 
seguintes LEITE INTEGRAL UHT 1 litro, Características Técnicas 
com as seguintes características: teor de gordura mínima de 3%. 
Acondicionada em caixa cartonada e aluminizada (tetra brik 
aseptic), contendo 1000mL. Validade mínima de 06 meses 
contados a partir do recebimento do produto; demais condições de 
acordo com as normas de saúde/sanitárias vigentes (ANVISA, SIF 
e outras).

UND 15.000 5,17 77.550,00

35 1

LEITE EM PÓ INSTANTANEO ENRIQUECIDO COM FERRO e 
vitamina A, C e D LEITE EM PÓ INSTANTANEO ENRIQUECIDO 
COM FERRO e vitamina A, C e D 400G, Características Técnicas: 
Leite em Pó Integral Instantâneo. O produto deve conter no 
mínimo 3,5% de gordura, enriquecido com vitamina A, C, D e 
Ferro cor branca interior e sabor característico. Prazo de Validade: 
Mínimo de 6 meses a partir da data de entrega. A rotulagem deve 
conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, 
ingredientes, data de validade, lote e informações nutricionais.

UND 5.000 12,37 61.850,00

36 1

LENTILHA 500G Características Técnicas: de 1ª qualidade, 
LENTILHA 500G Características Técnicas: de 1ª qualidade, nova, 
constituído de grãos inteiros e sadios, com umidade permitida em 
lei, isento de material terroso, sujidades e mistura de outras 
espécies, com registro do ministério da agricultura. Prazo de 
validade de no mínimo 6 meses a partir da entrega do produto

UND 300 9,51 2.853,00

37 1

LOURO EM FOLHAS Características Técnicas: desidratado em 
folhas, LOURO EM FOLHAS Características Técnicas: 
desidratado em folhas, sem adição de corantes, aromatizantes, 
conservantes e outros aditivos alimentares. Acondicionado em 
embalagem contendo externamente os dados de identificação e 
procedência, informação nutricional, número do lote, data de 
validade, quantidade do produto e número do registro. Validade 
mínima de 06 meses a contar da data de entrega. Embalagens de 
10g

UND 600 2,93 1.758,00

38 1

MACARRÃO MIÚDO PARA SOPA 500G (ARGOLA, 
ARGOLINHA, AVE MARIA, CONCHINHA MACARRÃO MIÚDO 
PARA SOPA 500G (ARGOLA, ARGOLINHA, AVE MARIA, 
CONCHINHA) Características Técnicas: Macarrão de semolina e 
vitaminas. As massas alimentícias ao serem postas na água não 
devem turva-la antes da cocção. Pós-cocção a massa não poderá 
apresentar textura ou consistência de empapamento. Embalagem 
em sacos plásticos transparentes e atóxicos, limpos não violados, 
resistentes que garantam a integridade do produto até o momento 
do consumo, prazo de validade de no mínimo de 06 meses a partir 
da data de entrega. A rotulagem deve conter no mínimo as 
seguintes informações: nome e/ou marca, ingredientes, data de 
validade, lote e informações nutricionais.

UND 2.000 4,18 8.360,00

39 1

MACARRÃO MIÚDO PARA SOPA 1KG (ALETRIA) 
Características Técnicas: MACARRÃO MIÚDO PARA SOPA 1KG 
(ALETRIA) Características Técnicas: Macarrão de semolina e 
vitaminas. As massas alimentícias ao serem postas na água não 
devem turva-la antes da cocção. Pós-cocção a massa não poderá 
apresentar textura ou consistência de empapamento. Embalagem 
em sacos plásticos transparentes e atóxicos, limpos não violados, 
resistentes que garantam a integridade do produto até o momento 
do consumo, prazo de validade de no mínimo de 06 meses a partir 
da data de entrega. A rotulagem deve conter no mínimo as 
seguintes informações: nome e/ou marca, ingredientes, data de 
validade, lote e informações nutricionais.

UND 300 7,50 2.250,00

40 1

MACARRAO PENNE TRICOLORI COM VEGETAIS 500G 
Ingredientes: MACARRAO PENNE TRICOLORI COM VEGETAIS 
500G Ingredientes: Sêmola de Trigo enriquecida com ferro e ácido 
fólico, espinafre e tomate desidratados, corantes naturais urucum 
e cúrcuma. Embalagem em sacos plásticos transparentes e 
atóxicos, limpos não violados, resistentes que garantam a 
integridade do produto até o momento do consumo, prazo de 
validade de no mínimo de 06 meses a partir da data de entrega. A 
rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome 
e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e informações 
nutricionais.

UND 3.500 5,05 17.675,00
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41 1

MACARRÃO PARAFUSO/PENNE 500G Características Técnicas: 
MACARRÃO PARAFUSO/PENNE 500G Características Técnicas: 
Macarrão de semolina e vitaminas. As massas alimentícias ao 
serem postas na água não devem turva-la antes da cocção. Pós-
cocção a massa não poderá apresentar textura ou consistência de 
empapamento. Embalagem em sacos plásticos transparentes e 
atóxicos, limpos não violados, resistentes que garantam a 
integridade do produto até o momento do consumo, prazo de 
validade de no mínimo de 06 meses a partir da data de entrega. A 
rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome 
e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e informações 
nutricionais.

UND 3.500 4,86 17.010,00

42 1

MARGARINA VEGETAL COM SAL/SEM SAL 500G MARGARINA 
VEGETAL COM SAL/SEM SAL 500G composta com agua, óleos 
vegetais (liquido e interesterificado), 65% de lipídios, sal, cloreto 
de potássio, vitaminas (E, A), emulsificantes: mono e diglicerideos 
de ácidos graxos e poliglicerol polirricinoleato, conservador: 
sorbato de potássio, acidulante: ácido cítrico, aromatizante, 
sequestrante: EDTA, corantes: urucum e cúrcuma, antioxidantes: 
TBHQ e ácido cítrico. Validade mínima de 06 meses. A rotulagem 
deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou 
marca, ingredientes, data de validade, lote e informações 
nutricionais. Com registro no ministério da agricultura, SIF/DIPOA.

UND 2.000 7,55 15.100,00

43 1

MANTEIGA SEM SAL 1000G Apresentação, aspecto, MANTEIGA 
SEM SAL 1000G Apresentação, aspecto, cheiro, sabor e cor 
peculiares aos mesmos e deverão estar isentos de ranço e de 
outras características indesejáveis. Acondicionado em embalagem 
contendo externamente os dados de identificação e procedência, 
informação nutricional, número do lote, data de validade, 
quantidade do produto e número do registro. Deverá ser 
transportado em embalagens e temperaturas corretas (10ºc ou de 
acordo com o fabricante) e adequadas, respeitando as 
características do produto. Validade mínima de 06 meses. A 
rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome 
e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e informações 
nutricionais. Com registro no ministério da agricultura, SIF/DIPOA

UND 800 26,50 21.200,00

44 1

MILHO PARA PIPOCA 500G Características Técnicas: MILHO 
PARA PIPOCA 500G Características Técnicas: tipo 1, super 
Premium, beneficiado, polido, limpo, isenta de sujidades e outras 
misturas de espécies. Validade mínima de 04 meses a contar da 
data de entrega.

UND 800 5,29 4.232,00

45 1

ÓLEO DE SOJA 900ML Características Técnicas: ÓLEO DE 
SOJA 900ML Características Técnicas: Óleo de soja refinado, 
100% natural. Não deve apresentar embalagem frágil, mistura de 
outros óleos, cheiro forte e intenso, volume insatisfatório. 
Embalagem: Acondicionada em recipientes de plástico. Prazo de 
validade: Mínimo de 6 meses a partir da data de entrega. A 
rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome 
e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e informações 
nutricionais

UND 2.000 7,72 15.440,00

46 1

ORÉGANO 4G Características Técnicas: (Origanum vulgare) 
desidratado ORÉGANO 4G Características Técnicas: (Origanum 
vulgare) desidratado, sem adição de corantes, aromatizantes, 
conservantes e outros aditivos alimentares.

UND 500 2,18 1.090,00

47 1

POLVILHO AZEDO 500G Características Técnicas: Grupo I 
fécula, tipo 1 POLVILHO AZEDO 500G Características Técnicas: 
Grupo I fécula, tipo 1, fabricado a partir de matérias-primas sãs e 
limpas, produto livre de matéria terrosa, parasitos, larvas e detritos 
animais e vegetais. Acondicionado em embalagem contendo 
externamente os dados de identificação e procedência, 
informação nutricional, número do lote, data de validade, 
quantidade do produto e número do registro. Validade mínima de 
06 meses a contar da data de entrega

UND 300 6,15 1.845,00

48 1

POLVILHO DOCE 500G Características Técnicas: Grupo I fécula, 
tipo 1, POLVILHO DOCE 500G Características Técnicas: Grupo I 
fécula, tipo 1, fabricado a partir de matérias-primas sãs e limpas, 
produto livre de matéria terrosa, parasitos, larvas e detritos 
animais e vegetais. Acondicionado em embalagem contendo 
externamente os dados de identificação e procedência, 
informação nutricional, número do lote, data de validade, 
quantidade do produto e número do registro. Validade mínima de 
06 meses a contar da data de entrega

UND 300 6,13 1.839,00

49 1

PTS - PROTEÍNA TEXTURIZADA DE SOJA 500G miúda 
Características Técnicas PTS - PROTEÍNA TEXTURIZADA DE 
SOJA 500G miúda Características Técnicas: Ingredientes: 
proteína texturizada de soja, óleo vegetal refinado, sal refinado, 
orégano, salsa, cebola e alho em pó desidratado. Sem glúten

UND 600 11,58 6.948,00

50 1

QUIRERINHA AMARELA 500G Características Técnicas: 
QUIRERINHA AMARELA 500G Características Técnicas: 1ª 
qualidade, embalagem plástica atóxica, acondicionado em 
embalagem contendo externamente os dados de identificação e 
procedência, informação nutricional, número do lote, data de 
validade, quantidade do produto e número do registro. Validade 
mínima de 06 meses a contar da data de entrega

UND 2.000 3,29 6.580,00

SAGU 500G Características Técnicas: 1ª qualidade, embalagem 
plástica SAGU 500G Características Técnicas: 1ª qualidade, 
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51 1
embalagem plástica atóxica, acondicionado em embalagem 
contendo externamente os dados de identificação e procedência, 
informação nutricional, número do lote, data de validade, 
quantidade do produto e número do registro. Validade mínima de 
06 meses a contar da data de entrega.

UND 600 6,82 4.092,00

52 1

SAL IODADO 1KG Características Técnicas: Não devem 
apresentar sujidade SAL IODADO 1KG Características Técnicas: 
Não devem apresentar sujidade, umidade, misturas inadequadas 
ao produto. acondicionado em embalagem contendo 
externamente os dados de identificação e procedência, 
informação nutricional, número do lote, data de validade, 
quantidade do produto e número do registro. Validade mínima de 
12 meses a contar da data de entrega

UND 600 2,06 1.236,00

53 1

SUCO DE LARANJA INTEGRAL 1L Ingredientes: suco de laranja 
integral. SUCO DE LARANJA INTEGRAL 1L Ingredientes: suco 
de laranja integral. Sem conservantes, corantes ou adição de 
açúcares sem adição de água ou sólidos solúveis, por 
processamento tecnológico adequado e submetido a tratamento 
que assegure sua apresentação e conservação, com aspecto, cor, 
cheiro e sabor próprios. O produto não poderá ter data de 
fabricação anterior a até 90 dias da entrega e com validade 
minima de 180 dias

UND 3.000 13,18 39.540,00

54 1

SUCO INTEGRAL DE UVA 1L composto líquido extraído da fruta, 
SUCO INTEGRAL DE UVA 1L composto líquido extraído da fruta, 
na concentração natural, com qualidade do líquido obtido da fruta 
madura e saudável, sem diluição, sem adição de açúcar e sem 
adição de água ou sólidos solúveis, por processamento 
tecnológico adequado e submetido a tratamento que assegure sua 
apresentação e conservação, com aspecto, cor, cheiro e sabor 
próprios. O produto não poderá ter data de fabricação anterior a 
até 90 dias da entrega e com

UND 2.000 12,85 25.700,00

55 1

UVA PASSA 200G Características Técnicas: preta, sem semente. 
UVA PASSA 200G Características Técnicas: preta, sem semente. 
Acondicionado em embalagem contendo externamente os dados 
de identificação e procedência, informação nutricional, número do 
lote, data de validade, quantidade do produto e número do 
registro. Validade mínima de 06 meses a contar da data de 
entrega.

UND 100 8,04 804,00

56 1

VINAGRE BRANCO 900ML Características Técnicas: VINAGRE 
BRANCO 900ML Características Técnicas: Fermentado acético de 
álcool, acidez 4%. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada 
em garrafas plásticas resistentes, contendo externamente os 
dados de identificação e procedência, informação nutricional, 
número do lote, data de validade, quantidade do produto e número 
do registro. Validade mínima de 12 meses a contar da data de 
entrega

UND 600 2,20 1.320,00

57 1 IOGURTE ZERO LACTOSE SABORES FRASCO UND 100 4,17 417,00

58 1 BISCOITO DE ARROZ PCT UND 50 10,05 502,50

59 1 BEBIDA À BASE DE SOJA ORIGINAL 1L UND 200 10,09 2.018,00

60 1 BOLACHA SEM LACTOSE PCT UND 80 10,56 844,80

61 1 ADOÇANTE (stevia) FRASCO UND 50 10,91 545,50

62 1 MACARRÃO SEM GLUTEN (ARROZ) KG UND 20 8,56 171,20

63 1 LEITE 0% LACTOSE, LITRO UND 100 7,22 722,00

64 1 GELEIA DE FRUTAS SEM AÇUCAR, POTE UND 30 26,36 790,80

65 1

COXA E SOBRE COXA DE FRANGO congelado, não temperado, 
COXA E SOBRE COXA DE FRANGO congelado, não temperado, 
de primeira qualidade, isento de aditivos ou substâncias estranhas 
que sejam impróprias ao consumo e que alterem suas 
características naturais (físicas, químicas e organolépticas). 
Deverá ser acondicionada em embalagem primária constituída de 
plástico atóxico transparente, isenta de sujidades e ou ação de 
microorganismos. Em pacote de 1 kg, devidamente selada, com 
especificação de peso, validade, produto e marca/procedência

KG 4.000 9,05 36.200,00

66 1

CORTES CONGELADOS DE FRANGO (filezinho - sassami), 
congelados CORTES CONGELADOS DE FRANGO (filezinho - 
sassami), congelados um a um e não temperado, com aspecto 
firme, cor amarelo rosada, sem escurecimento ou manchas 
esverdeadas, sem sinais de descongelamento, sem sinais de 
descongelamento, acondicionado em embalagem de polietileno 
atóxica, transparente e resistente, isenta de sujidades e ou ação 
de microrganismos. na embalagem deverá conter: a identificação 
do produto, peso, dados e marca do fabricante, prazo de validade, 
carimbos oficiais e selo de inspeção do órgão competente (SIM
/SIP/SIF) e data de embalagem. Validade máxima de 05 (cinco) 
meses, a contar da data de fabricação do produto. Peso líquido de 
1 ou 2 kg. Obs.: não poderá ser entregue resfriada.

KG 7.000 12,21 85.470,00

SALSICHA, de boa qualidade, isenta de aditivos ou substâncias 
estranha SALSICHA, de boa qualidade, isenta de aditivos ou 
substâncias estranhas que sejam impróprias ao consumo e que 
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67 1 alterem suas características naturais (físicas, químicas e 
organolépticas). Deverá ser acondicionada em embalagem 
primária constituída de plástico atóxico transparente, isenta de 
sujidades e ou ação de microorganismos, com especificação de 
peso, validade, procedência de registro no SIF ou similar.

KG 1.200 15,33 18.396,00

68 1

CARNE BOVINA EM TIRAS PARA ESTROGONOFF, corte 
'PATINHO' sem osso CARNE BOVINA EM TIRAS PARA 
ESTROGONOFF, corte 'PATINHO' sem osso proveniente de 
animais sadios, abatidos sob inspeção veterinária, devendo 
apresentar coloração vermelho-vivo, odor característico e aspecto 
próprio não amolecido e nem pegajosa, isento de: excesso de 
gordura, cartilagem e aponervose, coloração arroxeada, 
acinzentada e esverdeada, vestígios de descongelamento, odor 
forte e desagradável, parasitas, sujidades, larvas e qualquer 
substancia contaminante. Acondicionado em embalagem de 
polietileno atóxica, transparente e resistente, isenta de sujidades e 
ou ação de microrganismos. Na embalagem deverá conter: a 
identificação do produto, peso, dados e marca do fabricante, prazo 
de validade, carimbos oficiais e selo de inspeção do órgão 
competente (SIM/SIP/SIF) e data de embalagem. Validade 
máxima de 05 (cinco) meses, a contar da data de fabricação do 
produto. Peso líquido de 1 ou 2 Kg. Obs.: Não poderá ser 
entregue resfriada

KG 2.000 20,39 40.780,00

69 1

CARNE BOVINA MOÍDA carne bovina, corte 'ACÉM' CARNE 
BOVINA MOÍDA carne bovina, corte 'ACÉM' sem osso 
proveniente de animais sadios, abatidos sob inspeção veterinária, 
devendo apresentar coloração vermelho-vivo, odor característico e 
aspecto próprio não amolecido e nem pegajosa, isento de: 
excesso de gordura, cartilagem e aponervose, coloração 
arroxeada, acinzentada e esverdeada, vestígios de 
descongelamento, odor forte e desagradável, parasitas, sujidades, 
larvas e qualquer substancia contaminante. Acondicionado em 
embalagem de polietileno atóxica, transparente e resistente, 
isenta de sujidades e ou ação de microrganismos. Na embalagem 
deverá conter: a identificação do produto, peso, dados e marca do 
fabricante, prazo de validade, carimbos oficiais e selo de inspeção 
do órgão competente (SIM/SIP/SIF) e data de embalagem. 
Validade máxima de 05 (cinco) meses, a contar da data de 
fabricação do produto. Peso líquido de 1 ou 2 Kg. Obs.: Não 
poderá ser entregue resfriada

KG 4.000 26,88 107.520,00

70 1

CARNE BOVINA EM CUBOS carne bovina, corte 'PALETA' sem 
osso CARNE BOVINA EM CUBOS carne bovina, corte 'PALETA' 
sem osso proveniente de animais sadios, abatidos sob inspeção 
veterinária, devendo apresentar coloração vermelho-vivo, odor 
característico e aspecto próprio não amolecido e nem pegajosa, 
isento de: excesso de gordura, cartilagem e aponervose, 
coloração arroxeada, acinzentada e esverdeada, vestígios de 
descongelamento, odor forte e desagradável, parasitas, sujidades, 
larvas e qualquer substancia contaminante. Acondicionado em 
embalagem de polietileno atóxica, transparente e resistente, 
isenta de sujidades e ou ação de microrganismos. Na embalagem 
deverá conter: a identificação do produto, peso, dados e marca do 
fabricante, prazo de validade, carimbos oficiais e selo de inspeção 
do órgão competente (SIM/SIP/SIF) e data de embalagem. 
Validade máxima de 05 (cinco) meses, a contar da data de 
fabricação do produto. Peso líquido de 1 ou 2 Kg. Obs.: Não 
poderá ser entregue resfriada

KG 4.000 25,54 102.160,00

71 1

SALSICHA DE FRANGO, de boa qualidade, isenta de aditivos 
SALSICHA DE FRANGO, de boa qualidade, isenta de aditivos ou 
substâncias estranhas que sejam impróprias ao consumo e que 
alterem suas características naturais (físicas, químicas e 
organolépticas). Deverá ser acondicionada em embalagem 
primária constituída de plástico atóxico transparente, isenta de 
sujidades e ou ação de microorganismos, com especificação de 
peso, validade, procedência de registro no SIF ou similar.

KG 300 21,16 6.348,00

72 1

IOGURTE DE FRUTAS. Iogurte polpa de frutas parcialmente 
desnatado, IOGURTE DE FRUTAS. Iogurte polpa de frutas 
parcialmente desnatado, pronto para beber, pacote. 
Acondicionado em embalagem intacta contendo externamente os 
dados de identificação e procedência, informação nutricional, 
número do lote, data de validade, quantidade do produto e número 
do registro. Validade mínima de 15 dias a contar da data de 
entrega. Embalagem de 1Lt Obs: não será aceito bebida láctea 
fermentada.

LT 8.000 11,79 94.320,00

73 1

QUEIJO TIPO MUSSARELA - 1 KG. queijo- tipo mussarela; 
QUEIJO TIPO MUSSARELA - 1 KG. queijo- tipo mussarela; 
embalagem com, no máximo, 2 kg.;- a embalagem deve estar 
intacta, vem vedada, e deve conter: data de fabricação, 
informação nutricional, ingredientes e carimbo de serviço de 
inspeção.- o produto entregue deverá ter sido produzido há no 
máximo, 15 dias.

KG 800 22,95 18.360,00

74 1
ABACAXI de boa qualidade, grau médio de amadurecimento, 
ABACAXI de boa qualidade, grau médio de amadurecimento, 
boas condições de consumo, tamanho grande, preço por unidade

KG 4.000 6,68 26.720,00

75 1

ABOBRINHA VERDE - graúda, padão uniforme, de primeira 
qualidade, ABOBRINHA VERDE - graúda, padão uniforme, de 
primeira qualidade, deve estar firme, sem lesões de origem física 

KG 1.500 4,06 6.090,00
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ou mecânica, maturação adequada para o consumo, com todas as 
partes comestíveis aproveitáveis, ter aroma e cor da espécie, 
estar livre de sujidades.

76 1

ALHO IN NATURA, tipo 1, a granel, bulbo inteiro, nacional, ALHO 
IN NATURA, tipo 1, a granel, bulbo inteiro, nacional, de boa 
qualidade, firme, intacto, sem lesões, com coloração uniforme e 
bem desenvolvido, isento de sujidades, parasitas e larvas.

KG 300 21,22 6.366,00

77 1

BANANA TIPO CATURRA, grau de maturação médio, fruto de 
tamanho médio, BANANA TIPO CATURRA, grau de maturação 
médio, fruto de tamanho médio, limpo, acondicionado de forma a 
evitar danos físicos ou biológicos, íntegro. ausência de parasitas, 
sujidades, larvas e corpos estranhos aderidos à casca.

KG 60.000 3,16 189.600,00

78 1

BATATA TIPO INGLESA, de primeira qualidade, BATATA TIPO 
INGLESA, de primeira qualidade, sã, lavado, coloração uniforme, 
isento de parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos à casca. 
não deve apresentar quaisquer lesões de origem física, mecânica 
ou biológica.

KG 5.000 4,19 20.950,00

79 1

CEBOLA, boa qualidade, bulbo de tamanho médio, CEBOLA, boa 
qualidade, bulbo de tamanho médio, com características integras. 
isentos de sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos 
estranhos. não deve apresentar quaisquer lesões

KG 2.000 4,59 9.180,00

80 1

CENOURA de boa qualidade, de tamanho médio, CENOURA de 
boa qualidade, de tamanho médio, escovada, isenta de sujidades. 
não deve apresentar lesões de origem física, mecânica ou 
biológica.

KG 2.000 4,04 8.080,00

81 1
CHUCHU deve estar firme, sem lesões, ter aroma e cor 
característicos, CHUCHU deve estar firme, sem lesões, ter aroma 
e cor característicos, estar livre de insetos e sujidades

KG 1.500 3,62 5.430,00

82 1

LARANJA PÊRA, fruto de tamanho médio, com características 
íntegras e d LARANJA PÊRA, fruto de tamanho médio, com 
características íntegras e de primeira qualidade, fresco, limpo, 
graúdo maturação médio, coloração uniforme, isento de sujidades

KG 25.000 4,24 106.000,00

83 1

LIMÃO fruto de tamanho médio, com características LIMÃO fruto 
de tamanho médio, com características íntegras e de primeira 
qualidade, fresco, limpo, graúdo maturação médio, coloração 
uniforme, isento de sujidades

KG 600 4,70 2.820,00

84 1

MAÇÃ TIPO FUJI OU GALA, com as seguintes características 
mínimas: MAÇÃ TIPO FUJI OU GALA, com as seguintes 
características mínimas: fruto de tamanho médio; de boa 
qualidade; fruto limpo, com coloração uniforme e apresentando 
grau de maturação médio; isento de sujidades, insetos, parasitas, 
larvas e corpos estranhos; sem apresentar quaisquer lesões de 
origem física, mecânica ou biológica.

KG 15.000 8,10 121.500,00

85 1

MAMÃO, de boa qualidade, fruto de tamanho médio, MAMÃO, de 
boa qualidade, fruto de tamanho médio, grau de maturação médio, 
limpo, isento de sujidades, parasitas, insetos, larvas ou quaisquer 
lesões de origens físicas, mecânicas ou biológicas. coloração 
uniforme

KG 5.000 8,47 42.350,00

86 1

BATATA TIPOS SALSA OU MANDIOQUINHA, de primeira 
qualidade, BATATA TIPOS SALSA OU MANDIOQUINHA, de 
primeira qualidade, sã, lavado, coloração uniforme, isento de 
parasitas, larvas e corpos estranhos aderidos à casca. não deve 
apresentar quaisquer lesões de origem física, mecânica ou 
biológica

KG 800 8,55 6.840,00

87 1

MANGA, com as seguintes características mínimas: produto de 1ª 
qualida MANGA, com as seguintes características mínimas: 
produto de 1ª qualidade, fresco, com polpa firme e intacta; fruto 
bem desenvolvido, com grau de maturação médio, tamanho e 
coloração uniformes; isento de lesões de origem física ou 
mecânica, rachaduras e cortes.

KG 2.000 6,36 12.720,00

88 1

OVOS GRANDES, de galinha, com registro, data de fabricação e 
validade. OVOS GRANDES, de galinha, com registro, data de 
fabricação e validade. isentos de sujidades, parasitas ou larvas. 
Acondicionados em bandeja apropriada.

DZ 4.000 8,51 34.040,00

89 1

TOMATE de boa qualidade fruto fresco, de tamanho médio, com 
caracterís TOMATE de boa qualidade fruto fresco, de tamanho 
médio, com características íntegras, grau de maturação médio, 
coloração uniforme, isento de sujidades e lesões

KG 3.000 6,30 18.900,00

90 1

PÃO DE HOT DOG: resultante decocção de massa preparada 
com água, PÃO DE HOT DOG: resultante decocção de massa 
preparada com água, farinha de trigo, fermento biológico, lipídeos, 
sal e outras substancias alimentícias permitidas pela legislação 
vigente. Apresentar peso entre 50 e 60g. As superfícies não 
devem apresentar queimaduras. Não deverá apresentar odores 
fermentados e de fumaça, nem fragmentos de insetos e roedores.

KG 3.000 13,43 40.290,00
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